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Pozorne si precitajte tieto pokyny na buduice poutitie.

[m Je doleZité, aby ste si pred pouzitim prenosného vyrobnika ladu precitali tento névod na obsluhu a dérazne odporticame, aby ste si ho ulozili na bezpené miesto pre budice
pouzitie. Nous vous demandons de lire attentivement cette notice conservez-la, vous pourriez avoir besoin de vous y référer dans le futur.
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dolezité, aby ste si pred pouZitim svojho prenosného vyrobnika Iadu precitali tieto pokyny a dorazne odporicame, aby ste 5| ich sechovali na bezpecnom mieste pre budtce

pouzitie. Je doleZité, aby ste si pred pouzitim prenosného vyrobnika ladu precitali tieto pokyny a dorazne odpordcame, aby ste si ich uchovali na bezpecnom mieste pre budtce
pouzitie.




Vyrobc

B Zoznamte sa s vyrobnikom pizze SPC-800CC

A- dvojkruhové vykurovacie F- variabilné nastavenie teploty
teleso G- indikétor vykurovania

B- kordieritova doska H- Prevédzkovy displej

C- Drevend Spachtla |- Spinac a casovac

D - Uchyty veka

E- Horny kryt Cool-Touch
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I 0LE7ITE BEZPECNOSTNE POKYNY
PRED POUZITiM SI PRECITAJTE TIETO POKYNY.

- Odstrante obal a skontrolujte, i je zariadenie neporusené.

- Ak je sietovy kabel poskodeny, musi ho vymenit vyrobca, jeho zakaznicke
servisné stredisko alebo podobne kvalifikované osoby, aby sa predislo
nebezpecenstvu.

- Nikdy nenechdvajte spotrebic bez dozoru, ked'je pripojeny k elektrickej
sieti; po kazdom pouziti ho odpojte zo zasuvky.

- Spotrebic¢ nepouzivajte, ak je poSkodeny kabel alebo zastrcka.

- Pri upevnovani odnimatelnej kamennej dosky na spodny kryt budte opatrni.

- Tento spotrebic je urceny len na svoj Specificky ucel. Akékolvek iné
pouZitie sa povazuje za nevhodné, a preto nebezpecné. Vyrobca
nezodpovedad za skody spésobené nevhodnym, nespravnym alebo
neopatrnym pouZzivanim. Tento spotrebic je ur¢eny vylucne na pouZitie v
domadcnosti.

- Zariadenie nevystavujte poveternostnym vplyvom, ako je dazd, vietor,
sneh, krupobitie atd. Nepouzivajte ho v exteriéri.

- Ak spotrebi¢ nepouzivate alebo ho Cistite, odpojte ho zo zasuvky. Pred
pripojenim alebo odstranenim casti a pred Cistenim nechajte spotrebic
vychladnut.

- Do pristroja na pripravu pizze nevkladajte prilis velké potraviny ani kovové
nacinie, pretoze moéze dojst k nebezpecenstvu poZiaru alebo Urazu
elektrickym pradom.

- Nikdy neumiestniujte spotrebi¢ na zdroje tepla alebo do ich blizkosti.
- Pocas pouzivania spotrebic vidy umiestnite na rovny a rovny povrch.
- Dbajte na to, aby sa sietovy kdbel nedostal do kontaktu s hordcimi povrchmi.

-Nedovolte detom alebo osobam so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo dusevnymi schopnostami alebo osobam s nedostatocnymi
skusenostami a znalostami pouzivat spotrebic bez dozoru.

- Deti by sa so spotrebicom nemali hrat.

- Spotrebic a napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu deti.

- Nikdy neponarajte kryt spotrebica, zastrcku ani napajaci kabel do vody
alebo inych kvapalin.

- Pred pripojenim alebo odpojenim jednotlivych nadstavcov alebo Cistenim
spotrebica vZdy odpojte napdjaci kabel zo zasuvky.

- Pred pouZitim alebo nastavenim spinacov na spotrebici alebo pred
dotykom sietove] zastrcky alebo napajacich pripojok sa vzdy uistite, Ze
mate Uplne suché ruky.

- Ak chcete spotrebic odpojit od elektrickej siete, uchopte zastrcku a

vytiahnite ju priamo zo zasuvky. Pri odpojovani spotrebica od elektrickej
siete nikdy netahajte za napajaci kabel.



- Z bezpecnostnych dévodov musi byt spotrebic pripojeny k uzemnenej
zasuvke v sulade s elektrickymi predpismi.

- Pocas prevadzky spotrebicom nehybte.

- Nenechavajte napajaci kabel visiet cez okraj stola alebo pracovnej plochy.

- Nedotykajte sa varnej plochy, ked'je pristroj na pripravu pizze v prevadzke
a ked'je po vypnuti eSte horuci.

- Neumiestnujte spotrebi¢ na zdroje tepla alebo elektrické ¢asti, ani
do ich blizkosti. Neumiestriujte ho na iné spotrebice.

- Do stroja na pizzu nevkladajte ziaden kartén, plast, papier ani podobné
materialy.
- Pizzovac pouZivajte len na varenie alebo ohrievanie potravin.

- Ak je stroj na pizzu poCas prevadzky zakryty alebo sa dotyka horfavych
materidlov, ako su zaclony, zavesy, steny atd., moze dbjst k poziaru.

- Na pristroj na pripravu pizze neumiestiiujte Ziadne predmety.

- Po poufiti pristroj na pripravu pizze vypnite a pred premiestnenim alebo
Cistenim ho nechajte Uplne vychladnut.

- NepouZivajte externy ¢asovac ani samostatny systém dialkového ovladdania.

- Spotrebic nikdy nepouzivajte, ak je poSkodeny napajaci kdbel alebo
zastrcka, alebo ak je samotny spotrebi¢ posSkodeny.

- Ak sa pizza pristroj nepouziva, neukladajte do neho Ziadne iné materialy
ako prislusenstvo odporucané vyrobcom.

- Pri vkladani alebo vyberani potravin z pristroja na vyrobu pizze vidy
pouzivajte drevené lopatky alebo ochranné izolované rukavice.

Tieto pokyny uchovavajte na bezpecnom mieste.



I POPIS

Tato elektrickd pec na pizzu bola Specidlne vyvinuta na pripravu dokonalej
domacej pizze. Je vybavena kordieritovou kamennou doskou, ktora
zabezpecuje rovhomerny ohrev a absorbuje vihkost z cesta, takze vasa
domaca pizza bude chutna a chrumkava.

Cas pecenia je len 3-5 minut.

Pizzeria je vhodna na pouzitie s mrazenym aj erstvo pripravenym

cestom.

Technické udaje

220-240 V~50-60 Hz 1200 W
I Obhsluha zariadenia na vyrobu pizze

Pozor:

Pred pouzitim skontrolujte, ¢i je plech na pecenie Cisty a bez prachu.
Odporucame utriet vSetky Casti pizza pristroja Cistou vlhkou handrickou.
Pocas niekolkych prvych prevddzkovych cyklov mézZe z pristroja na pripravu
pizze unikat dym a para. Je to uplne normdlne a po niekolkych minutach
pouzivania to zmizne.

Pred prvym pouZitim spotrebi¢a odporucame, aby ste ho spustili na najvyssi
stupen ohrevu na 10 minut. Tym sa vypdlia vsetky mazivd z vykurovacich
telies a opecie sa kameri na pecenie.

Tento krok nie je potrebné opakovat pre dalsie poulZitie.

Prvé kroky:
- Uistite sa, Ze je vo vyrobniku pizze kordieritova doska
spravne umiestnené.

- Pripojte zariadenie.

Pred vloZzenim prvej pizze vidy predhrejte stroj na pizzu aspon na 10 minut.
Tym sa zabezpedi, Ze komora rury a kamen maju optimalnu teplotu na
pecenie.

Tento ¢as mozZete vyuZit na pripravu pizze!

Po dokoncéeni cyklu predhrievania nastavte termostat na pozadovanu
teplotu a potom nastavte ¢asovac na zapnutie spotrebica.

ak nebol nastaveny casovac alebo ak casovac vyprsal,
zariadenie na pripravu pizze sa nebude ohrievat.
- Zelené svetlo signalizuje, Ze zariadenie je zapnuté a nachadza sa v rezime
napajania.
- Po nastaveni poZadovanej teploty sa rozsvieti a zhasne ¢ervend



kontrolka, ktora signalizuje stav cyklu ohrevu.



UPOZORNENIE: Na otvdranie riry pouZzivajte iba rukovate veka. Odporticame pouzivat
rukavice.
VAROVANIE: Pri otvoreni riry sa mozu uvolfiovat hortice vypary.

- Po dokonceni cyklu predhrievania a dosiahnuti pozadovanej teploty
odporucame vlozZit pizzu dovnutra, ked' sa rozsvieti ¢ervena kontrolka cyklu
predhrievania. Pomoze to zabezpedit chrumkava kérku a udrzat teplotu
kamena pocas pecenia.

- Pomocou drevenej Spachtle poloZte pizzu priamo na horuci kamen na
pecenie. Nepouzivajte lepkavé cesto na kamen ani Spachtlu. Ak ma vasa
pizza lepkavy zdklad (ak je cesto Cerstvé alebo prilis vihké), pred pridanim
pizze popraste kamen a Spachtlu muikou.

- Priblizne po 2 mindtach pizzu skontrolujte a opat zatvorte poklop, aby
rdra zostala tepla.

- Ked' Casovac signalizuje uplynutie nastaveného Casu, zdvihnite hornu
Cast spotrebi¢a pomocou drzadiel a vyberte pizzu drevenou $pachtlou.

- Zatvorte zariadenie na pripravu pizze, aby sa teplota v komore udrzala
stabilna a pripravena na dalSiu pizzu.

- Po dokonceni pecenia nastavte ¢asovac na "0" a vytiahnite zastrcku zo
zasuvky.

Pozor:

Dbajte na to, aby bol spotrebic pocas varenia riadne zatvoreny a aby sa potraviny
...vniitro sa nedostalo do kontaktu s hornym vykurovacim telesom.

Pocas  Pouzivanie strdanky neotvdrajte veko, abyste  abyste
zabrdnili k tniku tepla a

pravdepodobné pred|Zenie casu pecenia.

Dbajte na to, aby prisady na pizzu (olej, syr, paradajky, mozzarella atd.) n‘e/mdali
na all;reﬁ na pecenie, aby neprenikli na kamen a nespésobili neprijemny dym a
zdpach.



I CAS PRIPRAVY A PECENIA

Na dosiahnutie optimdinych vysledkov pri peceni pizze odporucame
predhrievat pristroj na najvyssiu teplotu priblizne 10 minut.

Pizza z ¢erstvého cesta

Pecenie pizze z Cerstvého cesta pri teplote 400 °C vo vyrobniku pizze trva
zvy€ajne od 90 sekund do priblizne 3 minut. Vysoka teplota zabezpecuje
rychly ¢as pecenia a poskytuje dokonale chrumkavu kérku a rovnomerne
roztopené polevy.

To samozrejme zdavisi od pouZitého receptu na cesto. Preto pocas niekolkych
prvych pouziti pizza pristroja sledujte, ako sa vam pizza dari, kym nendjdete
najlepsiu kombindciu teploty a ¢asu pre pouzity recept.

Mrazena pizza a pizza kipena v obchode

Aby ste dosiahli ¢o najlepsie vysledky, uistite sa, Ze mrazené pizze a mrazené
zaklady na pizzu su pred vloZenim do pristroja rozmrazené. Ako zdravy
zadklad na pizzu moézete poutZit aj pita chlieb (pecenie pita chleba trva len 2-3
minuty).

Odporucame precitat si pokyny na peenie uvedené na obale a podla
nich upravit nastavenie ¢asu a teploty.

I Recepty

Tu je recept na cesto na pizzu, ktoré je idealne na pecenie vo vyrobniku pizze pocas
90 sekund az 2 minut pri teplote 400 °C (752 °F):
Zlozenie:

- 500 g (4 3élky) chlebovej maky alebo muky "00"

- 325 ml (11/3 $lky) vody izbovej teploty

- 10 g soli (2 cajové lyZicky)

- 29/(1/2lyzicky) instantného drozdia

- 109 (2 lyZicky) cukru (volitelné, pre fahku sladkost)

- 15 ml olivového oleja (nepovinné, pre lepsiu chut a Struktdru)
Pokyny:

1. Zmiesajte cesto:

- Vo velkej miske zmieSajte muku, sol, instantné drozZdie a cukor (ak
pouzivate).

- Pomaly priddvajte vodu a miesajte rukami alebo drevenou
lyZicou, kym nevznikne hrubé cesto.

- Pridajte olivovy olej (ak ho pouZivate) a miesajte, kym sa dobre
nespoji.



. Uhnetieme cesto:

- Cesto poloZte na pomucenu plochu a hnette ho asi 10-15 minut, kym
nebude hladké a pruzné. Ak mate kuchynsky robot s hdkom na miesenie
cesta, mieste cesto pri strednych otackach asi 8-10 minut.

- Cesto by malo byt mierne lepkavé, ale nemalo by sa lepit na ruky ani
na povrch.

. Prvy vyskyt:

- Cesto vloZte do mierne naolejovanej misy, prikryte vlhkou utierkou
alebo potravinarskou féliou a nechajte kysnut pri izbovej teplote 1-2
hodiny alebo kym nezdvojnasobi svoju velkost.

. Vytvarujte cesto:

- Vymiesime cesto, aby sa uvolnil vzduch.

- Cesto rozdelte na 2-4 rovnaké Casti podla poZadovanej velkosti pizze.

- Z kazdej ¢asti vytvarujte gulu a nechajte ju 15-20 minut odpocivat
pod vlhkou utierkou.

. Priprava na pecenie:

- Rdru na pizzu predhrejte na 400 °C.

- Kazdu gul'6cku cesta rozvalkajte na jemne pomucenej doske a
vytvarujte z nej okrihly zaklad pizze. Uistite sa, Ze cesto je
rovnomerne tenké.

. Pridajte polevu:

- Na pizzu pridajte pozadované prilohy. Pri peCeni pri takej vysokej
teplote plati, ze menej je viac; prilis vela posypok moze sposobit, ze
pizza bude rozmocena.

. PeCenie:

- Vlozte pizzu do predhriateho zariadenia na pripravu pizze.

- Pecte 90 sekund az 2 minuty alebo kym kérka neziska zlatohnedu farbu
a syr nezacne bublat.

. Podavaijte:
- Vyberte pizzu z rdry, nakrajajte ju na platky a ihned'si ju vychutnajte!



Pizza Margarita

- Z&kladny recept na cesto na pizzu

- Cerstvd bazalka

- 2 struciky cesnaku, rozdrvené

- 2 polievkové lyZice paradajkového pretlaku
- 184lka vody

- 1 polievkova lyZica olivového oleja

- 700 ml paradajkovej omacky

- Mozzarella

Priprava:

- Cibulu a cesnak opecte na olivovom oleji, kym nezpriehladnie. Pridajte paradajkovy pretlak,
paradajkovd omécka a voda. Varte 30 mindt, kym sa tekutina nezredukuje.

- Vyvalkané cesto poloZte na jemne pomuicent dosku a zéklad potrite domacou omackou.

- Mozzarellu nakrajajte na vacSie kiisky a zalejte ju omackou.

- Zatvorte pokrievku, skontrolujte ju priblizne po 2 minttach a v pripade potreby pokracujte vo vareni.

- Nakoniec pridajte Cerstvd bazalku a vychutnajte si ju!

Tipy:

- Aby ste dosiahli ¢o najlepsiu chut, pouZivajte kvalitné prisady, najma muku a polevy.

- Pre dosiahnutie optimalnych vysledkov sa uistite, Ze je vasa riira na pizzu predhriata na 400 °C.

- Pri pIneni a vkladani pizze do zariadenia na vyrobu pizze postupujte rychlo, aby ste udrZzali vysokad
teplotu.

Vychutnajte si lahodnu domacu pizzu!



I CISTENIE A UDRZBA

Po kazdom pouziti riru odpojte od elektrickej siete a nechajte ju GpIne vychladniit.
Nedotykajte sa rtry ani ju necistite, kym nevychladne.

Neponarajte rtiru do vody ani inych tekutin. Pozor: mohlo by djst k trazu elektrickym pridom. Po
vychladnuti rdry vycistite jej vonkajsiu cast vlhkou handrickou.

Do este horticeho kameiia NELEJTE student vodu, tepelny Sok by ho mohol rozbit. Kamen
NIE JE mozné umyvat'v umyvacke riadu.

PInd tehla je prirodny materidl, a preto casom meni farbu. Stmavnutie farby, Skvrny a drobné
Skrabance zlep3uju chut vasej pizze a nemusite sa ich obdvat.

Ak chcete kameri na pecenie vycistit, zoskrabte Erebytoéné zvysky jedla Spachtlou alebo $tetkou
so Stetinami. Utrite ho papierovou utierkou alebo utierkou na Caj.

Odolné zvysky prispievaju k tomu, Ze kamen na pecenie ¢asom stvrdne. Na kamen
na pecenie nikdy nepouZzivajte kuchynsky olej, vodu ani Cistiace prostriedky.
NepouZivajte noze ani noze na pizzu priamo na kamen na pecenie.

Spachtlu vycistite v teplej vode s jemnym istiacim prostriedkom a dokladne ju vysuste.
NIE JE POTREBNA ZIADNA DALSIA UDRZBA

Nezabudnite, Ze je normdlne, Ze kame pouzivanim tmavne a meni farbu. Je

to typické pre prirodny kame.

I | |[KVIDACIA ODPADU/OCHRANA ZIVOTNEHO
PROSTREDIA

Upozorfiujeme na nasledujtice odpordcania:
- Tento spotrebi¢ nevyhadzujte do domového odpadu.

- Obce maju pre tento typ vyrobku zavedeny systém separovaného zberu. Informujte sa na
miestnom Urade, kde sa nachadzaju zberné miesta.

Elektrické a elektronické zariadenia obsahuju nebezpecné latky, ktoré maju Skodlivé tcinky
na Zivotné prostredie a ludské zdravie a musia sa recyklovat.

Pred likvidaciou zariadenia vyberte batériu, ak je to potrebné, a zlikvidujte ju na mieste
urenom tradmi (recyklacné stredisko, zariadenie na likvidaciu domového odpadu, vés
predajca alebo do zbernej nadoby predajcu batérii).
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I INFORMACIE O ZARUKE

Zaruka je 2 roky. Nevztahuje sa na bezné opotrebovanie. Vyrobca nezodpovedd za Skody
si)ésobené nespravnym, nevhodnym, chybnym, nevhodnym alebo nevhodnym pouzivanim
alebo in3talaciou alebo opravami vykonanymi nekvalifikovanymi osobami.

Spotrebic je urceny len na domace poutzitie. Zakaznicky

servis Nemecko:Kontakt:
0.V.S. GmbH, Westkai 20, D-27572 Bremerhaven. E-mail: online@salco-gmbh.com

Zakaznicky servis Rakusko: Kontakt:
Silva-Schneider HandelsgmbH, Karolingerstrale 1, 5020 Salzburg
E-mail: technik@silva-schneider.at

Zakaznicky servis Svajciarsko: Kontakt:
E-mail: info@spcag.ch

Likvidacia zariadenia

hi¢

Upozorfiujeme na nasledujtice odporticania:
-Tento spotrebi¢ nevyhadzujte do domového odpadu.

-Obce maju pre tento typ vyrobku zavedeny systém separovaného zberu. Informuijte sa na
miestnom Urade, kde sa nachadzaju zberné miesta.

Elektrické a elektronické zariadenia obsahuju nebezEeEné,Iétky, ktoré maju Skodlivé Ucinky na
Zivotné prostredie a ludské zdravie a musia sa recyklovat.

Pred likviddciou zariadenia vyberte batériu, ak je to potrebné, a odneste ju na miesto
urcené dradmi (recyklacné stredisko, spolocnost na likvidaciu odpadu, va3 predajca alebo
zbernd nadoba na batérie v obchode).

COCA-COLA, COKE, dizajn flase Contour a zariadenie Dynamic Ribbon sti ochranné zndmky
spolocnosti The Coca-Cola Company.

©The Coca-Cola Company. Vsetky prava vyhradené. Distribuuje SALCO Vertriebs GmbH.
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