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Műszaki adatok 

 

Modell CAF-P653-KEUR 

Tápegység AC 220-240 V, 50/60 Hz 

Névleges teljesítmény  1725 W 

Kapacitás 6,2 l 

Hőfok 75-205 °C 

Időtartományban 1-60 perc 

Méretek (fogantyúval együtt)  37,2 x 30 x 32,1 cm 

Méretek (fogantyú nélkül)  30,5 x 30 x 32,1 cm 

Tömeg 5,7 kg 
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OLVASSA EL ÉS ŐRIZZE MEG EZEKET AZ UTASÍTÁSOKAT 
FONTOS VÉDŐ INTÉZKEDÉSEK  

 
A sütő használatakor tartsa be az alapvető biztonsági óvintézkedéseket . Olvassa el az összes 
utasítást.  

 

Kulcsfontosságú biztonsági pontok 

• Ne érintse meg a forró felületeket. Használja a 
fogantyút. [2. ábra] 

• Ne takarja el a szellőzőnyílásokat. A lyukakon 

keresztül forró gőz szabadul fel. Tartsa távol 

kezét és arcát a nyílásokon [3. ábra]. 

• FIGYELMEZTETÉS: A forró ropogós tányér 

kieshet a kosár elforgatásakor. [4. ábra] 

Jegyzet: 

• a ropogós tányért határozottan a tartályba ,  
h o g y  csökkentse a kiesés esélyét. 

• forró ételt mindig óvatosan távolítsa el a 
fogóval. 

 

Általános biztonság 

• Az áramütés elleni védelem érdekében 

ne merítse vízbe vagy más folyadékba a sütő 

kábelét, csatlakozóját vagy fedelét. 

• Szigorú felügyelet szükséges, ha a sütőt 

gyermekek használják, vagy gyermekek 

közelében használják. 

• Húzza ki a készüléket, ha nem használja, és 

tisztítás előtt. Hagyja lehűlni az alkatrészeket, 

mielőtt felszereli vagy eltávolítja. 

• Ne használja az olajsütőt, ha sérült a kábele vagy 

a csatlakozója, ha nem működik, vagy ha 

bármilyen módon megsérült. Lépjen kapcsolatba 

az ügyfélszolgálattal (18. oldal). 

• A COSOR által nem ajánlott tartozékok 

használata sérülést okozhat. 

• Ne használja a szabadban. 

• Ne helyezze az olajsütőt vagy annak részeit 

tűzhelyre, gáz- vagy elektromos égők 

közelébe, vagy fűtött sütőbe. 

• Legyen nagyon óvatos a sütő mozgatásakor 

(vagy a kosár eltávolításakor), ha forró 

olajat vagy más forró folyadékot tartalmaz. 

• A ropogós tányért mindig helyezze hőálló 

felületre, miután kivette a kosárból. 

• Ne tisztítsa fémhuzalokkal. A fémdarabok 

letörhetnek az alátétről, és hozzáérhetnek az 

elektromos alkatrészekhez, ami áramütés 

veszélyét okozhatja. 

• Ezt a sütőt 8 évesnél idősebb gyermekek, 

valamint csökkent fizikai, érzékszervi vagy 

szellemi képességű, illetve tapasztalattal és 

tudással nem rendelkező személyek 

használhatják, ha felügyeletet kaptak, vagy 

utasítást kaptak a sütő biztonságos 

használatára vonatkozóan, és megértik az 

ezzel járó veszélyeket. 

• Ne engedje, hogy gyermekek tisztítsák vagy 

karbantartsák az olajsütőt, kivéve, ha 8 évesnél 

idősebbek és felügyelet alatt állnak. 

• A gyerekeket felügyelni kell, hogy ne 

játsszanak a sütővel. 

• Ezt az olajsütőt nem arra tervezték, hogy külső 

időzítővel vagy külön távirányító rendszerrel 

működjön. 

• Ne használja az olajsütőt a rendeltetésétől 

eltérő célokra. 

• Nem kereskedelmi használatra készült. Csak 

otthoni használatra. 

Megjegyzés: A tisztítási tartozékokkal kapcsolatos 

utasításokat lásd: Ápolás és karbantartás (15. 

oldal). 
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Forró levegős főzés 

• Használja sík, stabil, hőálló felületen, 
hőforrásoktól és folyadékoktól távol. 

• A sütő csak forró levegővel működik. Soha ne 
töltse meg a kosarat olajjal vagy zsírral. 

• VIGYÁZAT: Az áramütés veszélyének elkerülése 
érdekében csak a kivehető kosárban főzzön. 

• A tűz vagy áramütés veszélyének elkerülése 
érdekében ne helyezzen túl nagy élelmiszert 
vagy fém edényeket a sütőbe. 

• Ne töltse túl a sütőkosarat. Az ételhalmok 
hozzáérhetnek a fűtőspirálokhoz, és tűzveszélyt 
okozhatnak. 

• ropogós kosarat vagy tányért levegőn sütés 
közben vagy közvetlenül utána . 

• Ne takarja le a sütő egyetlen részét sem 
fémfóliával, kivéve a kosarat az utasításoknak 
megfelelően. 

• Ne tegyen papírt, kartont, hőálló műanyagot 
vagy hasonló anyagokat a sütőbe. 

• Soha ne tegyen sütőpapírt vagy sütőpapírt az 
olajsütőbe anélkül, hogy étel ne lenne a 
felületén. A levegő keringése miatt a papír 
felemelkedhet, és hozzáérhet a fűtőspirálokhoz. 

• Mindig használjon hőálló edényeket. Legyen 
nagyon óvatos, ha nem fémből vagy üvegből 
készült edényeket használ. 

• A tűzveszély elkerülése érdekében ne takarja le 
a sütőt gyúlékony anyagokkal (függönyök, 
függönyök, falak stb.), és ne engedje, hogy a 
sütő gyúlékony anyagokkal érintkezzen. 

• Ne helyezzen semmilyen tárgyat a bekapcsolt 
sütőre. 

• Amikor a sütőt nem használja, ne tároljon benne 
a COSORI által ajánlott tartozékokon kívül más 
anyagot. 

• A sütő kikapcsolásához nyomja meg egyszer a 
gombot . A sütő sípol, narancssárgára vált, 
a többi gomb pedig kikapcsol. 

• Ha sötét füstöt lát a sütőből, azonnal kapcsolja 
ki, és húzza ki a konnektorból. A fehér füst 

normális jelenség, és a zsír felmelegítése vagy az 
étel fröccsenése okozza, de a sötét füst azt 
jelenti, hogy az étel ég, vagy áramköri probléma 
van. Mielőtt kihúzná a kosarat, várja meg, amíg a 
füst elpárolog. Ha az ok nem égett étel volt, 
forduljon az ügyfélszolgálathoz (18. oldal). 

• Használat közben ne hagyja felügyelet nélkül a 
sütőt. 

 
Tápellátás és kábel 

• Kapcsolja ki a sütőt, mielőtt kihúzná a 
csatlakozódugót a konnektorból. 

• Ne hagyja, hogy a tápkábel (vagy bármely 
hosszabbító) lelógjon az asztal vagy pult széléről, 
és ne érjen forró felületekhez. 

• Távolítsa el és dobja ki az olajsütő hálózati 
csatlakozójára szerelt védőburkolatot, hogy 
elkerülje a fulladásveszélyt. 

• Soha ne használja a pult alatti aljzatot, amikor 
bedugja a sütőt. 

• Ha a tápkábel megsérült, azt felhatalmazott 
szervizközponttal vagy hasonló képesítéssel 
rendelkező személynek kell kicserélnie az 
áramütés vagy tűzveszély elkerülése érdekében. 
Lépjen kapcsolatba az ügyfélszolgálattal (18. 
oldal). 

• A sütőt és annak kábelét tartsa távol 8 év alatti 
gyermekektől. 

• A sütőt csak 220-240 V-os, 50/60 Hz-es 
elektromos rendszerekkel szabad használni. Ne 
csatlakoztassa más típusú aljzathoz. [5. ábra] 

 

Hosszabbító kábelek 

• A rövid tápkábel csökkenti a hosszabb vezetékbe 
való belegabalyodásának vagy a benne való 
megbotlásnak a kockázatát. 

• Hosszabb hosszabbító kábelek is kaphatók, 
amelyek óvatosan használhatók. Hosszabb 
hosszabbító kábel használata esetén: 

• A kábelkészlet vagy a hosszabbító vezeték 
névleges teljesítménye legalább akkora legyen, 
mint a sütő teljesítménye. 
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• A vezetéket úgy kell elhelyezni, hogy ne nyúljon 
túl a munkalapon vagy az asztallapon, ahol a 
gyerekek megránthatják vagy véletlenül 
megbotlhatnak benne. 

• Ha a készülék földelt, a kábelkészletet vagy a 
hosszabbítót háromvezetékes földeléssel kell 
ellátni. 

 

Elektromágneses mezők (EMP) 

A COSORI olajsütő megfelel az elektromágneses 
mezőkre (EMF) vonatkozó összes szabványnak. Ha 
helyesen és a jelen használati útmutatóban leírtak 
szerint kezeli, a készülék biztonságos. 
felhasználása a mai tudományos ismeretek alapján. 

 

 

Megjegyzés: A következő szimbólummal jelölt 

tárgyak magas hőmérsékletet érhetnek el, ezért 

óvatosan kell bánni velük . 

 

 

Ez a szimbólum azt jelenti, hogy a terméket 
nem szabad háztartási hulladékként kidobni, 
hanem a megfelelő gyűjtőhelyen kell leadni 
újrafeldolgozás. A megfelelő ártalmatlanítás és 
újrahasznosítás segít megóvni a természeti 
erőforrásokat, az emberi egészséget és a 
környezetet. 

A termék ártalmatlanításával és 
újrahasznosításával kapcsolatos további 
információkért forduljon a helyi 
önkormányzathoz, a hulladékkezelő 
szolgálathoz vagy ahhoz az üzlethez, ahol a 
terméket vásárolta. 

RoHS - kompatibilis . Ez a termék megfelel a 
2011/65/EU irányelvnek és annak 
rendelkezéseinek. 
egyes veszélyes anyagok elektromos és 
elektronikus berendezésekben való 
felhasználásának korlátozásáról. 
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A FORRÓLEVEGŐS SÜTŐ BEMUTATKOZÁSA 
 

A COSORI olajsütő gyors, 360°-os légkeringető technológiát használ, amely lehetővé teszi, hogy kevés olajjal 
vagy olaj nélkül főzzön gyors, ropogós és ízletes ételeket készítsen akár 85%-kal kevesebb olajjal, mint az 
olajsütőkben. A felhasználóbarát, egyérintéses kezelőszervekkel, a tapadásmentes kosárral és az intuitív, 
biztonságos kialakítással a COSORI olajsütő konyhája sztárja lesz . 

 

A forró levegős sütő diagramja ( 1. ábra) 

Jegyzet: 

• Ne próbálja meg kinyitni a sütő tetejét . Ez nem fedő. [ 6. ábra ]. 

• A kosár és a crisper tányér tapadásmentes felülettel készül. Nem tartalmaz PFOA-t és BPA-t . 

 

1. Levegőellátás 

2. Vezérlőképernyő 

3. Ropogósabb 
tányér 

4. Levegőkivezető 
nyílás 

5. Tápkábel 

6. Hordozó fogantyúk 

7. Kosár 

8. Kosárfogantyú 

9. Papír betét



 

9 

KIJELZÉSI SÉMA 
 

 
 
Jegyzet: 

• Amikor megnyomja a gombot a főzési funkció használatához, a gomb színe kékre változik, jelezve, hogy aktív. Nyomja 

meg újra a funkció kijelölésének törléséhez és a kézi levegős sütéshez való visszatéréshez. 

• A főzési funkciók mentéséhez vagy visszaállításához lásd: A főzési funkciók beállítása (14. oldal).  

 
Főzési funkció ( 1. kép ) 
 

A. Csirke 

B. Steak 

C. Tenger 
gyümölcsei 

D. Garnélarák 

E. Utánégetés 

F. Fagyasztott 
élelmiszer 

 
G. sult krumpli 

H. Szalonna 

I. Zöldségek 

J. sütünk 

K. Hús sütés 

L. Előmelegítés* 

 
*Megjegyzés: Be-/kikapcsolja az előmelegítést (főzési 

funkcióban vagy kézi főzésnél). 

 
Vezérlőpult ( 1. ábra) 

M. Csökkentse az 
időt/hőmérsékletet 

N. Kapcsolja be/ki a Shake funkciót 

O. Váltás az idő és a hőmérséklet 

szabályozása között 

P. Kapcsold be, kapcsold ki 

Q. Indítás/Szünet 

R. Növelje az időt/hőmérsékletet 

 
Kijelző ( 1. ábra) 

S. Hőmérséklet kijelzés 

T. Idő kijelzés 

 
ÜZENETEK KIJELZÉSE 

• A sütési funkció véget ért. [ 7. ábra ] 

• Emlékeztető az étel felrázására vagy megfordítására. [ 8. ábra ] 

• A sütőt előmelegítjük. A kosár sütőbe helyezése után megkezdődik a főzés. [9. ábra] 
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ELSŐ HASZNÁLAT ELŐTT 

 
Beállítások 

1. Távolítson el minden csomagolóanyagot, 

beleértve az ideiglenes matricákat is, a 

sütőről. 

2. Helyezze a sütőt stabil, vízszintes és hőálló 

felületre. Ne menjen olyan helyek közelébe, 

amelyeket a gőz károsíthat (pl. falak vagy 

szekrények). 

 
Megjegyzés: Hagyjon 13 cm szabad helyet a sütő mögött 

és felett. [10. ábra] Hagyjon elegendő helyet a sütő előtt a 

kosár kivételéhez. 

 
3. Mossa el alaposan a kosarat és a ropogós tányért a 

mosogatógépben vagy egy karcmentes szivaccsal . 

 

4. Enyhén nedves ruhával törölje le a sütő belsejét és 

külsejét. Törölközővel szárítsa meg. 

 

5. Igazítsa a ropogós tányéron lévő nyilakat a kosár 

nyilaihoz, és határozottan nyomja le. Helyezze a 

kosarat a sütő belsejébe. 

Próbaüzem 

A próbaüzem segít megismerkedni a sütővel, 

megbizonyosodni arról, hogy megfelelően működik, és 

megtisztítja a szennyeződésektől. 

 

1. Győződjön meg arról, hogy a sütőkosár üres , és 

dugja be a sütőt a konnektorba. 

2. Nyomja meg a PREHEAT gombot. A kijelzőn 205 °C és 

5 MIN látható. 

3. Nyomja meg a gombot az előmelegítés 

elindításához. A sütő sípol, amikor az 

előmelegítés befejeződött. 

4. Vegye ki a kosarat, és hagyja hűlni 5 percig. Ezután 

helyezze vissza az üres kosarat a sütőbe. 

5. Nyomja meg a gombot a Steak funkció 

kiválasztásához. A kijelzőn 205 °C és 10 MIN 

látható. 

6. Nyomja meg kétszer a TEMP/TIME gombot. Az idő 

villogni kezd a kijelzőn. Nyomja meg egyszer a 

gombot, hogy az időt 5 percre módosítsa. 

 
Megjegyzés: Opcionálisan megnyomhatja a SHAKE gombot 

a rázási figyelmeztetés kikapcsolásához, a PREHEAT gomb 

megnyomásával pedig az előmelegítést. 

[ 1.2. ábra ]  7.  Nyomja meg a gombot a beavatáshoz. Ha kész, a 

sütő sípol. 

8.  Húzza ki a kosarat. Ezúttal hagyja teljesen kihűlni 

a kosarat 10-30 percig. 

 

 

 
1.2. ábra 

Jegyzet: 

• Minden olajsütő érezheti a műanyag szagát a 

gyártási folyamatból. Ez normális. Ha a műanyag 

szag a próbaüzem után sem enyhül, forduljon az 

ügyfélszolgálathoz (20. oldal). 

• Legyen óvatos, amikor főzés után elforgatja a 

kosarat, mert a forró ropogós tányér kieshet, és 

veszélyt jelenthet a biztonságra. 



 

11 

A FORRÓLEVEGŐS SÜTŐ HASZNÁLATA 

 
Előmelegítés 

Mielőtt az ételt az olajsütőbe helyezné, javasoljuk, hogy előmelegítse, ha a sütő még nincs felmelegítve .  

Előmelegítés nélkül az étel nem sül át alaposan. 

 

1. Kapcsolat. Nyomja meg a gombot a sütő kijelzőjének bekapcsolásához . 

2. Nyomja meg a PREHEAT gombot . A kijelzőn 205 °C és 5 MIN látható . 

3. Nyomja meg a + vagy - gombot a hőmérséklet megváltoztatásához . Az idő automatikusan beáll . 

 

Hőfok Idő 

205 °C 5 perc 

200 °C 5 perc 

195 °C 5 perc 

190 °C 5 perc 

180 °C 4 perc  

175 °C 4 perc  

170 °C 4 perc  

165°C és az alatt 3 perc 

 
4. Nyomja meg a gombot az előmelegítés elindításához. 

5. A sütő háromszor sípol, amikor az előmelegítés befejeződött. A beállított előmelegítési 

hőmérséklet megjelenik a kijelzőn. [9. ábra] 

Jegyzet: 

• Ha készenléti üzemmódban 3 percig nem nyom meg egyetlen gombot sem, a sütő törli az összes beállítást. 

• Minden főzési funkció (kivéve a szalonnát) tartalmazza az Előmelegítés funkciót. Az előmelegítési szakasz 

kihagyásához nyomja meg a PREHEAT gombot az előmelegítés funkció törléséhez. 

 

Forró levegős sütés 

Jegyzet: 

• Ne helyezzen semmit a sütő tetejére. Ez megzavarná a levegő áramlását, és gyenge sütési eredményt okozna. [14. 

ábra] 

• A légsütő nem klasszikus sütő. Ne töltse meg a kosarat olajjal, sütőzsírral vagy más folyadékkal.  

• Ügyeljen a forró gőzre, amikor kiveszi a kosarat a sütőből. 
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A főzési funkció beállítása 
 

A levegőn történő sütés legegyszerűbb módja az előre beállított módok használata. Ezek bizonyos ételek elkészítéséhez 

ideális időre és hőmérsékletre vannak programozva. 

• Ha nincs másképp megadva, testreszabhatja a működési időt (1-60 perc), a hőmérsékletet (75-205°C), az előmelegítést és 

a rázási emlékeztetőt. 

• Funkció testreszabása : 

 

1. Válassza ki a funkciót, és állítsa be az időt és a hőmérsékletet. Opcionálisan hozzáadhatja/eltávolíthatja a rázás 

emlékeztetőt a SHAKE gomb megnyomásával , és hozzáadhatja/eltávolíthatja az előmelegítést a PREHEAT gomb 

megnyomásával. 

2. Nyomja meg és tartsa lenyomva a funkció ikont, amíg a sütő 1 hangjelzést ad . 

 
• funkció : 

• Változások elvégzése nélkül nyomja meg és tartsa lenyomva a funkció ikont és a Temp/Time ikont 3 másodpercig, 

amíg a sütő egyszeri hangjelzést nem ad. 

 
• funkció visszaállítása : 

• Nyomja meg és tartsa lenyomva a + és - gombot 3 másodpercig , amíg a sütő 1 hangjelzést ad . 

 

Az eredmények eltérőek lehetnek. Tekintse meg Gyors üzembe helyezési útmutatónkat és Receptkönyvünket, ahol útmutatást 

talál a funkciók t e s t r e s z a b á s á h o z  a tökéletes eredmény érdekében. 

 
Megjegyzés: Amikor legközelebb bekapcsolja a sütőt, a sütő megjegyzi a funkciók legutóbbi beállításait . 

Funkció  Szimbólu
m 

Alapértelmezett 
hőmérséklet  

Alapértelmezett 

idő (perc)  
Előmelegítés  

Rázási 

emlékeztető? *  

Steak 

 
 205 °C 10 

 
 

 
 

Csirke 

 

 200 °C 20 
 

 
 

 

Tenger gyümölcsei  
 

 190 °C 10 
 

 
 

Garnélarák  

 

 190 °C 6 
 

 
 

 

Szalonna 

 

 160 °C 8 
  

Fagyasztott 
élelmiszer  

 

 195 °C 12 
 

 
 

 

Sult krumpli** 

 

 195 °C 18 
 

 
 

 

Zöldségek  
 

 205 °C 10 
 

 
 

 

Sült 

 

 195 °C 15 
 

 
 

 

sütünk  

 

 165 °C 20 
 

 
 

Előmelegítés  

 

 
HŐRE 205 °C 

5 
(automatikus 

beállítás) 

  

Utánégetés  

 

 200 °C 5 
  

* Lásd az Élelmiszer rázása című részt (14. oldal). ** Lásd a Főzési útmutatót (14. oldal) a légsütő tippjeiért . 
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Horkov levegős sütés 

1. a ropogós tányért a kosárba. A ropogós 

tányér lehetővé teszi, hogy a felesleges zsír a 

kosár aljára csöpögjön. 

Jegyzet: 

• A ropogós tányér nem használható minden 

recepthez , például muffinokhoz és kenyérhez. 

• Behelyezéskor igazítsa a nyilakat a crisperen 

tányérok és a kosár alján .  

 

2. Válassza ki a főzési funkciót (12. oldal). 

 
Megjegyzés: A főzési funkciók bizonyos ételek 

elkészítéséhez ideális időre és hőmérsékletre 

vannak programozva. A funkció kiválasztása nélkül is 

beállíthatja saját idejét és hőmérsékletét. 

 

3. Opcionálisan testreszabhatja a 

hőmérsékletet és az időt, be-

/kikapcsolhatja az előmelegítést, és 

hozzáadhatja/eltávolíthatja a rázási 

emlékeztetőt. Ezt a főzés során bármikor 

megteheti . 

a. Nyomja meg a TEMP/TIME gombot a 

hőmérséklet vagy az idő 

módosításához .  A hőmérséklet vagy 

az idő villogni fog a kijelzőn. 

b. Nyomja meg a + vagy - gombot a 

hőmérséklet (75°-205°C) vagy az idő (1-

60 perc) módosításához . 

Jegyzet: 

• Az idő vagy a hőmérséklet gyors növeléséhez 

vagy csökkentéséhez nyomja meg és tartsa 

lenyomva a + vagy - gombot . 

• Ha nem nyomja meg a TEMP/TIME gombot, 

nyomja meg a + vagy - gombot a hőmérséklet 

beállításához automatikusan megváltozik. 

6. Shake funkció Emlékeztető bekapcsolva, a 

főzési idő felénél megjelenik. A sütő ötször 

sípol, és a kijelző villogni kezd (SHAKE). 

a. Vegye ki a kosarat a sütőből, és 

ügyeljen a forró ételekre. 

gőz. Az olajsütő automatikusan 

leállítja a sütést , és a kijelző 

kikapcsol, amíg ki nem cseréli a 

kosarat. 

b. Rázza fel vagy fordítsa meg az ételt . 

c. Helyezze a visszatérő kosarat a sütőbe . 

 
Megjegyzés: Lásd: Élelmiszer rázása ( 14. oldal). 

 

7. Ha kész, a sütő háromszor sípol. A kijelzőn 

megjelenik: [ 7. ábra ]. 

8. Vegye ki a kosarat a sütőből, és 

ügyeljen a forró gőzre. 

9. Vegye ki az ételt a kosárból . 

a. Ügyeljen arra, hogy a kosár sima 

felületen legyen. 

FIGYELMEZTETÉS: A forró ropogós tányér 

kieshet a kosár elforgatásakor .  

b. Ügyeljen arra, hogy ne gyűljön össze 

forró olaj vagy zsír a kosárban. A 

kifröccsenés elkerülése érdekében 

kosárcsere előtt engedje le az olajat. [ 

12. ábra ] 

10. Tisztítás előtt hagyja kihűlni . 

c. Nyomja meg a SHAKE gombot a rázási 

emlékeztető 

hozzáadásához/eltávolításához .  

d. Nyomja meg a PREHEAT gombot az 

előmelegítés 

hozzáadásához/eltávolításához . 
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4. Nyomja meg a gombot a levegős sütés elindításához . 

5. Az előmelegítés befejezése után helyezze az ételt a 

kosárba, amikor a kijelzőn az olajsütő látható. Óriás. 

9

 
 
Étel shake 
 
Hogyan kell felrázni az ételt 

• Sütés közben vegye ki a kosarat a sütőből, és rázza 

meg, keverje meg vagy fordítsa meg az ételt .  

 
a. Az étel felrázásához : 

• Biztonsági okokból tartsa a kosár 

fogantyúját közvetlenül a hőálló 

felület felett. Rázza fel a kosarat. 

 
b. Ha a kosár túl nehéz rázni: 

1. Helyezze a kosarat hőálló tartóra vagy 

felületre. 
2. Óvatosan rázza fel a kosarat. 

Megjegyzés: Ne használja ezt a módszert, ha 
fennáll a forró folyadékok fröccsenésének 
veszélye. 

 
c. Ha a kosár túl nehéz rázni, és forró folyadékok 

vannak benne: 

1. Helyezze a kosarat hőálló tartóra vagy 

felületre .  
2. Használjon fogót az ételek keveréséhez 

vagy forgatásához . 

 

• Amikor eltávolítja a kosarat, a sütő 
automatikusan leállítja a főzést. Biztonsági 
funkcióként a kijelző kikapcsol, amíg ki nem 
cseréli a kosarat. 

• A kosár visszahelyezése után a főzés 
automatikusan folytatódik. 

• Ne rázza 30 másodpercnél tovább, mert az 
olajsütő hűlni kezdhet. 

 

Mit kell rázni 

• Az egymásra halmozott kisméretű 
élelmiszereket, például chipseket vagy rögöket 
általában fel kell rázni. 

• Rázás nélkül előfordulhat, hogy az étel nem 
lesz ropogós vagy nem sül meg 
egyenletesen. 

• Más ételek, például steakek megfordíthatók az 
egyenletes főzés érdekében. 

 

Mikor kell rázni 

• A főzés felénél rázza fel vagy fordítsa meg az 

ételt egyszer vagy többször, ha szükséges. 

• Ráz Az emlékeztető célja, hogy 

e m l é k e z t e s s e  Önt az étel ellenőrzésére .  

Érintse meg a RÁZÁS gombot a Rázás funkció 

bekapcsolásához Emlékeztető . Egyes funkciók a 

Shake funkciót használják Automatikus 

emlékeztető (lásd a Főzési funkciók beállításai, 

Oldal 9 ). 

 
Emlékeztető a remegésre 

• Ráz Az emlékeztető 5 hangjelzéssel 

figyelmezteti Önt, és a kijelző villogni kezd 

(SHAKE). 

• (SHAKE) felirat látható . 

• Shake funkció Törli az emlékeztetőt . 

 

Főzési útmutató 
 

Túlzsúfoltság 

• Ha a kosár túlságosan tele van, az étel 
egyenetlenül sül meg. 

• Ne töltse túl a kosarat. 

 

sult krumpli 
• Adjunk hozzá 0,5-1 evőkanál olajat a ropogósság 

érdekében. 

• Ha nyers burgonyából készít chipset, sütés előtt 
áztassa 15 percig vízbe, hogy eltávolítsa a 
keményítőt. Az olaj hozzáadása előtt 
törölközővel szárítsa meg őket .  
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• A ropogósabb eredmény érdekében a nyers 
krumplit kisebb darabokra vágjuk. Vágja fel a 
krumplit 0,6 x 7 cm-re. 

 

Általános tippek 

• Forró levegővel bármilyen fagyasztott 
ételt vagy sütőben süthető árut 
megsüthet. 

• Piték, sütemények vagy más töltelékkel vagy 
tésztával ellátott ételek elkészítéséhez 
helyezze az ételt a formába. 

• Ha magas zsírtartalmú ételeket süt levegőn, a 
zsír a kosár aljára csöpög. A főzés közbeni 
túlzott füstölés elkerülése érdekében a főzés 
után lecsepegtetett zsírt öntsük le róla. 

• A folyadékban pácolt étel fröccsenést és 
túlzott füstöt hoz létre. Szárítsa meg ezeket az 
ételeket levegőn történő sütés előtt. 

 

Az olaj használata 

• Ha kis mennyiségű olajat adunk az edényhez, 
akkor még ropogósabb lesz. Ne használjon 2 
evőkanál/30 ml olajnál többet. 

• Az olajspray kiválóan alkalmas kis mennyiségű 
olaj egyenletes felvitelére minden ételre. 

 

Megjegyzés: A COSORI konyhával kapcsolatos további 

információkért tekintse meg receptkönyvünket és a 

Szakács tippjeit.

 

 
egyéb funkciókat 

automatikus folytatása 

• Ha kihúzza a kosarat, a sütő automatikusan 

leállítja a főzést. A kijelző biztonsági 

funkcióként ideiglenesen kikapcsol . 

• Amikor visszahelyezi a kosarat, a sütő 

automatikusan folytatja a főzést a szerint

• korábbi beállítás. 

 

Hőmérséklet mértékegységek váltása 

• Nyomja meg és tartsa lenyomva a TEMP/TIME 
gombot 3 másodpercig. 

• Az olajsütő egyszer sípol, és a 

hőmérséklet mértékegysége 

Fahrenheitről Celsiusra változik. 

• Ismételje meg a műveletet, hogy visszaváltson 
Fahrenheit-re. 

 

 
be/ ki a hangot 

• Nyomja le és tartsa lenyomva egyszerre a BAKE 

és a SHAKE gombot 3 másodpercig, amíg a sütő 

egy sípoló hangot nem ad a hang 

kikapcsolásához .  Ismételje meg a némítás 

feloldásához. 

 
Felfüggesztés 

• Nyomja meg a gombot a főzés 

szüneteltetéséhez. Az olajsütő leállítja a fűtést, 

és addig villog, amíg meg nem nyomja a 

főzés folytatásához. 

• 30 perc inaktivitás után a sütő kikapcsol. 

• Ez lehetővé teszi a sütési funkció 

szüneteltetését anélkül, hogy ki kellene 

vennie a kosarat a sütőből. 

 

Automatikus kikapcsolás 

• Ha az olajsütőnek nincs aktív főzési funkciója, 

törli az összes beállítást, és 3 perc inaktivitás 

után kikapcsol. 

Túlmelegedés elleni védelem 

• Ha a sütő túlmelegszik, biztonsági 

funkcióként automatikusan kikapcsol. 

• Hagyja teljesen kihűlni az olajsütőt, 

mielőtt újra használná. 
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GONDOZÁS ÉS KARBANTARTÁS 
 

Jegyzet: 

• Mindig tisztítsa meg a sütőkosarat és annak 
belsejét minden használat után. 

• A kosár fóliával való kirakása (kivéve a ropogós 
tányért ) megkönnyítheti a tisztítást. 

 

1. Kapcsolja ki a sütőt és húzza ki a hálózatból 

.  Tisztítás előtt hagyja teljesen kihűlni. 

Húzza ki a kosarat a gyorsabb hűtés 

érdekében. 

2. Ha szükséges, nedves ruhával törölje le a 

sütő külsejét. 

3. A kosár és a ropogós tányér 

mosogatógépben mosható. Moshatja őket 

forró szappanos vízzel és nem súroló 

szivaccsal is. Ha szükséges, áztassa be 

őket. 

 
Jegyzet: 

• A kosár és a ropogós tányér tapadásmentes 
felülettel rendelkezik. Ne használjon fém 
edényeket és súroló hatású tisztítószereket.

4. Ellenálló zsírhoz: 

a. Egy kis tálban keverjünk 

össze 2 evőkanál 

szódabikarbónát és 1 

evőkanál vizet, hogy kenhető 

masszát kapjunk. 

b. Szivaccsal vigye fel a pasztát 

a kosarakra, és dörzsölje le 

őket. Öblítés előtt hagyja 

hatni a kosarakat 15 percig. 

c. Használat előtt mossa ki a 

kosarat szappannal és 

vízzel. 

5. Tisztítsa meg a sütő belsejét enyhén 

megnedvesített, nem súroló szivaccsal 

vagy ruhával. Ne merítse őket vízbe. 

[13. ábra] Ha szükséges, tisztítsa meg a 

fűtőspirált, hogy eltávolítsa az 

ételmaradékokat. 

6. Használat előtt szárítsa meg. 

 
Megjegyzés: A sütő bekapcsolása előtt győződjön meg 

arról, hogy a fűtőspirál teljesen megszáradt. 
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PROBLÉMAMEGOLDÁS 
 

Probléma Egy lehetséges megoldás 

A sütő nem kapcsol be. 
Győződjön meg arról, hogy a sütő be van dugva. 

Helyezze be határozottan a kosarat a sütőbe. 

Az étel nincs teljesen megfőzve. 

Tegyen kisebb adagokat a kosárba. Ha a kosár túlságosan tele van, az étel 

nem készül el. 

Növelje a hőmérsékletet vagy a főzési időt. 

Az étel egyenetlenül készül. 
Az egymásra vagy közel egymásra rakott ételeket főzés közben fel kell rázni 

vagy meg kell fordítani (lásd: Étel rázása, 14. oldal). 

Az étel levegőn sütés után nem ropogós. 
Növelheti az étel ropogósságát, ha kis mennyiségű olajat permetez vagy 

ecsettel megkenjük (lásd: Főzési útmutató, 14. oldal). 

A krumpli nem sül meg megfelelően. Lásd: Fries, 14. oldal. 

A kosár nem illeszkedik biztonságosan a 
sütőbe. 

Ügyeljen arra, hogy a kosár ne legyen túlzsúfolt étellel. 

Győződjön meg arról, hogy a ropogós tányér szilárdan a kosárban van. 

Sötét füst jön a sütőből. 

Azonnal húzza ki a sütőt. A sötét füst azt jelenti, hogy ég az étel, vagy 
áramköri probléma van. A kosarak eltávolítása előtt várja meg, amíg a 

füst elpárolog. Ha az ok nem az égett étel volt, forduljon az 
ügyfélszolgálathoz (lásd 18. oldal). 

Fehér füst vagy gőz jön ki a ventilátorból. 

Első használatkor vagy főzés közben az olajsütő fehér füstöt vagy gőzt 
termelhet. Ez normális. 

Győződjön meg arról, hogy a kosár és a sütő belseje megfelelően meg 
van tisztítva, és zsírmentes. 

Zsíros ételek főzésekor az olaj összegyűlik a ropogós tányér alatt. Ez az 
olaj fehér füstöt termel, és a kosár melegebb lehet a szokásosnál. Ez 

normális, és nem befolyásolhatja a főzést. Óvatosan kezelje a kosarat. 

A kijelzőn az „E1” hibakód látható. 
Szakadt áramkör van a hőmérséklet-figyelőben. Lépjen kapcsolatba az 

ügyfélszolgálattal (18. oldal). 

Az "E2" hibakód megjelenik a kijelzőn. 
Rövidzárlat van a hőmérséklet-figyelőben. Lépjen kapcsolatba az 

ügyfélszolgálattal (18. oldal). 

Az "E3" hibakód megjelenik a kijelzőn. 

Az olajsütő túlmelegedés elleni védelme aktiválva lett. Kapcsolja ki és 
húzza ki az olajsütőt, és hagyja teljesen kihűlni. Ha a kijelzőn továbbra is 

az „E3” látható, lépjen kapcsolatba az ügyfélszolgálattal (lásd a 18. 
oldalt). 



VEVŐSZOLGÁLAT 

Ha bármilyen kérdése vagy aggálya van az új termékkel kapcsolatban, kérjük, forduljon ügyfélszolgálati 

csapatunkhoz .  

info@tygotec.eu 

 
 
Szabályozási megfelelőségi információ  
 
Nyilatkozat az EU előírásoknak való megfelelőségről : 
Az Arovast Corporation ezennel kijelenti , hogy ez a készülék megfelel az alapvető követelményeknek 
követelmények és így tovább ide vonatkozó rendelkezések 2014/53/EU irányelv . 
Az EU- megfelelőségi nyilatkozat egy példánya online elérhető a következő címen: a www.cosori.com/ oldalon . 
 

Kapcsolatba lépni EU cím : 
 
Tygotec s.r.o. 
Studeněves 138 
Studeněves 273 79 
 


