Vazeny zakazniku,

do rukou se Vam dostdava: kvalitni hlinikové nadobi s prvottidnim antiadhezivnim povrchem, odolnym
proti ptipalovani. Ergonomicka elegantni rukojet’, barevny vnéjsi povrch pro dokonaly vzhled. Nepiilnavy
materidl bez pouziti PFOA (nevypatuji se zadné toxické latky pti piehiati). Snadna tidrzba a ¢isténi.

Navod k pouziti:

1.) Vyrobek z velmi kvalitniho hlinikového materidlu je odolny vici teplotdm do 250°C —
nadmeérné vysoké teploty mohou pak jiz poskodit nebo deformovat vyrobek.

2.) Nadobi vidy umyjte v teplé vodé se saponatem, abyste odstranili veskeré necistoty. Vyrobek
oplachnéte a osuste. Nasledné potrete kapkou oleje pro zachovani kvality povrchu. Papirovou
utérkou odstrante prebytecny olej (oSetfujte takto vyrobek pravidelné a udrzujte tak nadobi
v perfektnim stavu).

3.) Ujistéte se, Ze velikost plotynky sporaku odpovida velikosti vaseho vyrobku a neni Sirsi nez
okraje nadobi, ¢imz zabranite nadmérné ozehnuti vnéjSiho povrchu - vidy staci vyuzit pro
vareni mirny plamen. Vyuzijte termoakumulacni vlastnosti nddobi, které umoznuji delsi drzeni
tepla v nddobé a také usporu energie

4.) Nikdy nenechavejte nadobi na plotné bez dozoru. Pfed ocisténim nechte nadobi vychladnout.

5.) Pro odstranéni lehkych skvrn po vareni (pfipaleni) nechte nddobi odmocit v horké vodé se
sapondtem a nasledné utfete dosucha mékkym hadrem. V ptipadé skvrn v panvi nebo hrnci
ohfejte trochu bilého octu a potom umyjte béznym zplisobem. Tyto skvrny vSak v Zadném
pripadé nesnizuji vlastnosti produktu.

6.) Doporucujeme na hlinikovy povrch nepouZivat kovové nacini a nekrdjet jidlo v panvich a
hrncich.

7.) Nadobi se velmi dobre udrZuje a Cisti, pfi ru¢nim myti pouZzivejte pouze mékké hadry a
houbicky, které neposkrabou dany povrch. NepouZivejte agresivni chemické produkty. Myti
v mycce na nddobi je moZné — tvrdost vody a tlak nebo poufZiti pfilis agresivnich Cisticich
prostfedkl, mliZe vést ke zméné barvy povrchu nadobi pfipadné ztraty kvality povrchu. Tyto
zmény viak neomezuji funkénost ¢i zdravotni nezavadnost nadobi.

8.) Pro zachovani dlouhé Zivotnosti vyrobku, zachazejte s nddobim opatrné a snazte se
neposkrabat jeho povrch.

Bezpecnostni upozornéni:

Vlivem vysoké teploty (nad 250°C) mzZe dojit k poskozeni nadoby nebo vika. Pfi pouZiti ostrych
kovovych nastrojl mize dojit k poskozeni (poskrabani) povrchu (napt. nGz, vidlicka). Pfi pouZziti
drsnych a agresivnich Cisticich prostfedkd mize dojit k poskozeni povrchu (napf. Ziravé prostredky na
Cisténi trub). Pfi neopatrné manipulaci (napf. s vikem) muiZe dojit k poskozeni povrchu (otluéenim).
Tyto ,,stopy” nemaji sebemensi vliv na kvalitu pripravy jidla ani celkovou Zivotnost nddoby, pouze
je narusen esteticky vzhled. Vlivem nastaveni vysoké teploty zdroje tepla, mGze dojit k poskozeni
povrchu (spaleni).

Ekologie:
Dle velikosti produktu, jsou na vSech vyrobcich vytistény znaky materiali pouZitych na vyrobu baleni,
komponent( a pfislusenstvi, jakoZ i jejich recyklace. Spravnou likvidaci tohoto



produktu pom{zZete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci potencidlnich
negativnich dopad( na Zivotni prostredi a lidské zdravi, coZ by mohly byt disledky

nespravné likvidace odpadu. Dalsi podrobnosti si vyzadejte od mistniho Gradu nebo nejblizsiho
sbérného mista. Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu

s narodnimi predpisy udéleny pokuty. Igelitovy sacek odkladejte mimo dosah déti, nebezpeci
uduseni.

Kupujici byl seznamen s funkci a se zachazenim s vyrobkem.

EN

Dear customer,

you are now holding: quality aluminium cookware with a first-class non-stick surface resistant against
food baking on. Ergonomic elegant handle, coloured exterior surface for perfect appearance. Non-stick
material without the use of PFOA (no toxic substances are emitted when overheated). Easy maintenance
and cleaning.

Operating instructions:

1.) The product is made from very high quality aluminium material and is resistant against
temperatures of up to 250°C — however, extremely high temperatures may damage or deform
the product.

2.) Always wash the cookware in hot water using detergent in order to remove all food residues.
Rinse and dry the product. Then wipe with a drop of oil to maintain the quality surface. Use a
paper towel to remove excess oil (treat your product in this way to keep it in perfect
condition).

3.) Ensure that the size of the hotplate on the stove corresponds to the size of your product and
that it is not wider than the edge of the cookware. This will prevent the exterior surface from
overheating - it is always sufficient to use a gentle flame for cooking. Take advantage of the
cookware's thermal heat accumulation property, which helps retain heat in the container
longer and saves energy

4.) Never leave the cookware on a hotplate without supervision. Allow the cookware to cool
down before cleaning it.

5.) To remove light stains after cooking (baked on stains), leave the cookware to soak in hot
water with detergent and then wipe dry using a soft cloth. If the pot or pan becomes stained,
heat up some white vinegar and then wash as usual. These stains have no effect on the
properties of the product.

6.) We recommend that you do not use metal utensils on the aluminium surface or cut food
inside the pots and pans.

7.) The cookware is very easy to maintain and clean; when cleaning by hand use only soft wipes
and sponges that will not scratch the surface. Do not use aggressive chemical products.
Washing in the dishwasher is possible — water hardness and pressure or the use of very
aggressive cleaning agents may lead to discolouration of the cookware's surface and damage
the surface quality. Nevertheless, these changes have no effect on the functionality or health



properties of the cookware.
8.) To ensure that the product serves you for a long time, treat the cookware with care and try
not to scratch its surface.

Safety notice:

Temperatures (above 250°C) may damage the cookware or the lid. The use of sharp metal tools (e.g.
knife, fork) may damage (scratch) the surface. The use of coarse or aggressive cleaning agents can
damage the surface (e.g. caustic pipe cleaning agents). Negligent handling (e.g. of the lid) may lead to
surface damage (chipping). These "footprints" do not have the slightest effect on the quality of the
prepared food nor on the lifetime of the cookware, they only affect its aesthetic appearance.
Through the effect of high temperature of the heat source, the surface may be damaged (burned).

Ecology:

Depending on the size of the product, all products have marks printed on them denoting the material
used for the production of the packaging, component and accessories, as well as their recycling.
Correct disposal of this

product helps save valuable natural resources and prevents damage to the environment caused by
improper waste disposal. Ask your local authorities or collection facility for more details. In
accordance with national regulations penalties may be

imposed for the incorrect disposal of this type of waste. Keep plastic bags out of the reach of
children, danger of suffocation.

The purchaser was informed about the function and handling of the product.

SK

Vazeny zakaznik,

do rik sa vdm dostava: kvalitny hlinikovy riad s prvotriednym antiadhezivnym povrchom, odolnym proti
pripal’ovaniu. Ergonomicka elegantna rukovét’, farebny vonkajsi povrch pre dokonaly vzhl'ad. Neprilnavy
material bez pouZzitia PFOA (nevyparuju sa ziadne toxické latky pri prehriati). Jednoducha tdrzba a

distenie.

Navod na poutzitie:

1.) Vyrobok z velmi kvalitného hlinikového materialu je odolny voci teplotam do 280 °C —
nadmerne vysoké teploty uz mozu poskodit alebo deformovat vyrobok.

2.) Riad vidy umyte v teplej vode so saponatom, aby ste odstranili vSetky necistoty. Vyrobok
oplachnite a osuste. Nasledne potrite kvapkou oleja na zachovanie kvality povrchu.
Papierovou utierkou odstrante prebytocny olej (oSetrujte takto vyrobok pravidelne a udrzujte
tak riad v perfektnom stave).

3.) Uistite sa, ze velkost platne sporaka zodpoveda velkosti vasho vyrobku a nie je Sirsia nez
okraje riadu, ¢im zabranite nadmernému opaleniu vonkajsieho povrchu — vzdy staci vyuzit na
varenie mierny plamen. VyuZite termoakumulacéné vlastnosti riadu, ktoré umozniuju dihsie



drZanie tepla v nadobe a tiez Usporu energie

4.) Nikdy nenechavaijte riad na platni bez dozoru. Pred ocistenim nechajte riad vychladnut.

5.) Na odstranenie lahkych skvin po vareni (pripaleni) nechajte riad odmodit v horuicej vode so
sapondatom a nasledne utrite dosucha mdkkou handrou. V pripade Skvfn v panvici alebo hrnci
ohrejte trochu bieleho octu a potom umyte beznym sp6sobom. Tieto skvrny vSak v Ziadnom
pripade neznizuju vlastnosti produktu.

6.) Odporuéame na hlinikovy povrch nepouzivat kovové nadinie a nekrajat jedlo v panviciach a
hrncoch.

7.) Riad sa velmi dobre udrziava a Cisti, pri ruénom umyvani pouZivajte iba makké handry a
hubky, ktoré neposkriabu dany povrch. Nepouzivajte agresivne chemické produkty. Smie sa
umyvat v umyvacke riadu — tvrdost vody a tlak alebo poutzitie prili$ agresivnych Cistiacich
prostriedkov moze viest k zmene farby povrchu riadu, pripadne strate kvality povrchu. Tieto
zmeny vsak neobmedzuju funkénost ¢i zdravotni neskodnost riadu.

8.) Na zachovanie dlhej Zivotnosti vyrobku zaobchadzajte s riadom opatrne a snazte sa
neposkriabat jeho povrch.

Bezpecnostné upozornenia:

Vplyvom vysokej teploty (nad 250 °C) mébze dojst k poskodeniu nddoby alebo veka. Pri poufZiti ostrého
kovového nacinia moze dojst k poskodeniu (poskriabaniu) povrchu (napr. ndz, vidlicka). Pri pouziti
drsnych a agresivnych Cistiacich prostriedkov méze dojst k poskodeniu povrchu (napr. Zieravé
prostriedky na Cistenie rur). Pri neopatrnej manipulacii (napr. s vekom) méze déjst k poskodeniu
povrchu (otl¢enim). Tieto ,,stopy” nemaju najmensi vplyv na kvalitu pripravy jedla ani celkovu
Zivotnost nadoby, iba je naruseny esteticky vzhlad. Vplyvom nastavenia vysokej teploty zdroja tepla
moze dojst k poskodeniu povrchu (spaleniu).

Ekologia:

Podla velkosti produktu su na vietkych vyrobkoch vytla¢ené znaky materidlov pouZzitych na vyrobu
balenia, komponentov a prislusenstva, ako aj ich recyklacie. Spravnou likvidaciou tohto

produktu pomdzete zachovat cenné prirodné zdroje a napomahate prevencii potencialnych
negativnych dopadov na Zivotné prostredie a fudské zdravie, ¢o by mohli byt dosledky

nespravnej likvidacie odpadov. Dal3ie podrobnosti si vyZiadajte od miestneho uradu alebo
najblizSieho zberného miesta. Pri nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu mozu byt v stlade

s ndrodnymi predpismi udelené pokuty. Igelitové vrecko odkladajte mimo dosahu deti,
nebezpecenstvo udusenia sa.

Kupujuci bol oboznameny s funkciou a so zaobchadzanim s vyrobkom.

PL

Szanowni Klienci,

przekazujemy Panstwu: wysokiej jakosci naczynia aluminiowe z pierwszorzedna nieprzywierajaca
powierzchnig odporna na przypalanie. Ergonomiczny ksztatt raczki wraz z kolorowa oprawa powierzchni

zewnetrznej zabezpieczaja doskonaty wyglad. Nieprzywierajacy materiat bez zastosowania PFOA (do



srodowiska nie uwalniajg si¢ zadne toksyczne opary). Wygodne w uzyciu, latwe w czyszczeniu.

Instrukcja obstugi:

1)

2)

3.)

4.

5.)

6.)

7.)

8.)

Produkt wykonany z wysokie] jako$ci materiatu aluminiowego odporny na temperatury do
250°C — nadmiernie wysokie temperatury mogg spowodowac uszkodzenie lub
zdeformowanie wyrobu.

W celu usuniecia wszelkich zanieczyszczen naczynia nalezy my¢ w goracej wodzie z dodatkiem
ptynu do naczyni. Naczynia trzeba najpierw optukaé, a nastepnie wysuszy¢. Aby zachowac
wysokiej jakosci powierzchnie, wysmaruj naczynie kroplg oleju. Za pomoca recznika
papierowego usun resztke oleju (aby zachowaé naczynie w idealnym stanie nalezy je
konserwowad w ten sposéb regularnie).

Upewnij sie, ze rozmiar palnika kuchenki odpowiada rozmiarowi naczynia i nie jest szerszy od
jego krawedzi. Zapobiegniesz w ten sposéb opaleniu zewnetrznej powierzchni. Do gotowania
wystarczy skorzystaé ze sredniego ptomienia. Wykorzystaj termoregulacyjne wtasciwosci
naczynia, umozliwiajgce dtuzsze utrzymywanie ciepta w naczyniu oraz oszczednos¢ energii
Podczas gotowania nie wolno zostawia¢ naczynia bez nadzoru. Przed umyciem naczynia
nalezy odstawi¢ je do ostygniecia.

Mocno zabrudzone naczynia nalezy odmoczy¢ w gorgcej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn. Naczynie nalezy nastepnie wytrze¢ do sucha miekka $ciereczka. Plamy mozna usunag,
ogrzewajgc najpierw w naczyniu niewielkg ilos¢ biatego octu, a nastepnie umy¢ go w zwykty
sposdb. Plamy te w zadnym wypadku nie obnizajg jakosci produktu.

Do powierzchni aluminiowej nie nalezy uzywac¢ metalowych narzedzi ani kroi¢ jedzenia na
patelni lub w garnkach.

Naczynia sg tatwe w czyszczeniu i utrzymaniu. Podczas mycia recznego nalezy stosowac
wytacznie miekkie gabki i sciereczki nie powodujace zarysowan powierzchni. Nie nalezy
stosowac agresywnych srodkéw czyszczgcych. Mycie w zmywarce do naczyn jest dozwolone —
twarda woda w potaczeniu z cisnieniem lub uzycie zbyt agresywnych srodkéw czyszczacych
mogga doprowadzi¢ do zmiany koloru powierzchni naczyn lub do utraty wysokiej jakosci
powierzchni. Zmiany te nie ograniczajg funkcjonalnosci lub bezpieczenstwa zdrowotnego
naczynia.

Aby wydtuzy¢ okres uzytkowania naczyn, nalezy postugiwac sie z nimi z duzg ostroznoscia,
zapobiegajgc tym samym ewentualnym zarysowaniom.

Wskazowki bezpieczenstwa:

Pod wptywem wysokiej temperatury (ponad 250°C) moze dojs$¢ do uszkodzenia naczynia lub pokrywy.

Podczas uzywania ostrych metalowych narzedzi moze dojs¢ do uszkodzenia (zarysowania)

powierzchni (np. nozem lub widelcem). Stosowanie agresywnych srodkéw czyszczgcych moze

spowodowac uszkodzenie powierzchni (np. stosowanie srodkéw zracych przeznaczonych do

czyszczenia piekarnikow). Na skutek nieostroznego manipulowania czesciami naczyn (np. pokrywka)

moze dojs¢ do uszkodzenia ich powierzchni. Powstate w ten sposéb slady nie majg jednak zadnego

wptywu na jakos¢ przygotowywanych pokarméw ani na Zywotnos¢ naczyn., dochodzi jedynie do



zmiany wygladu naczynia. Zrédto ciepta ustawione na zbyt wysoka warto$¢ moze spowodowac
uszkodzenie powierzchni.

Ochrona srodowiska:

Wszystkie produkty zostaty oznaczone symbolami materiatéw stosowanych w produkcji opakowan,
poszczegdlnych naczyn i akcesoriow, jak rdwniez symbolami recyklingu. Poprzez prawidtowa
likwidacje tego

produktu pomoga Panstwo zachowaé cenne bogactwa naturalne oraz w zapobieganiu potencjalnym
negatywnym wptywom odpadéw na sSrodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie, ktére mogtyby by¢
skutkiem

nieprawidtowego recyklingu odpaddw. Szczegdtowych informacji udzieli najblizszy urzad miasta lub
najblizsze zaktady utylizacji. Przy niewtasciwej likwidacji tego rodzaju odpadu moze by¢ zgodnie z
lokalnymi przepisami natozona kara administracyjna

na sprawce takiego wykroczenia. Foliowg torebke nalezy trzyma¢ poza zasiegiem dzieci, aby nie
stwarzac ryzyka uduszenia.

Kupujacy zapoznat sie z wyzej wymienionymi wskazéwkami.

HU

Tisztelt ligyfél,

a kezébe keriilt kivald mindségli aluminium edény elsé osztalyu tapadasmentes, a leégésnek ellenallo
feliilettel. Ergonomikus fogantyu, szines kiilsé feliilettel a tokéletes Osszhatasért. Tapadasmentes anyag
PFOA hasznalata nélkiil (nem szabadul fel semmilyen toxikus anyag melegitésnél). Konnyti karbantartas és

tisztitas.
Hasznalati utmutato:

1.) Akivald minGségl aluminiumbal késziilt termék héellenallé 250°C-ig — a nagyobb héfok mar
karosithatja vagy deformalhatja a terméket.

2.) Az edényt mindig mossa el meleg mosogatdszeres vizben, hogy eltavolitsa a
szennyez6déseket. A terméket oblitse le és szaritsa meg. Azutan tordlje le egy csepp olajjal a
felilet min&ségének megdrzéséhez. Papirtorl6vel tavolitsa el a folosleges olajat (rendszeresen
Ovja igy a terméket és az edényt tartsa tokéletes allapotban).

3.) Gy6z6djon meg, hogy a tlizhely mérete megfelel a termék méretének és nem szélesebb mint
az edény, amivel elkeriili a kiilsé felllet tulzott felmelegedését - mindig elég a f6zéshez
mérsékelt lang hasznalata. Hasznadlja ki az edény héakkumuldcids jellemzGit, amelyek
lehet6vé teszik a h6 hosszabbidejli edényben tartasat és energiat takarit meg

4.) Soha se hagyja az edényt a siit6n feligyelet nélkil. Tisztitas el6tt az edényt hagyja kihdlni.

5.) Af6zés utani enyhe foltok (odaégés) eltavolitdsahoz az edényt hagyja forré mosogatdszeres
vizben azni és azutan torolje szarazra lagy ronggyal. Serpeny6ben vagy fazékban levé foltok
esetén melegitsen fel egy kis fehér ecetet és azutdn mossa meg a szokdsos médon. Ezek a
foltok semmilyen mdédon nem csdkkentik a termék jellemzdit.



6.) Javasolt az aluminium fellleten nem hasznalni fém eszkozoket és az ételt nem a serpenyében
vagy fazékban szeletelni.

7.) Az edény kdnnyen tisztan tarthato, kézi mosasnal csak lagy rongyot és szivacsot hasznaljon,
amelyek nem karcoljak meg a feliiletet. Ne haszndljon aggressziv vegyi termékeket.
Lehetséges mosogatogépben mosas — a viz keménysége és a nyomas vagy a tul erés
mosogatdszer eredménye lehet, hogy elszinez6dik az edény felliilete, ill. a fellilet elveszti a
minGségét. Ezek a valtozasok azonban nem befolydsoljdk az edény haszndlhatdsagat vagy
egészségligyi megbizhatdsagat.

8.) Atermék hosszu élettartamdnak megérzéséhez az edényt évatosan kezelje és igyekezzen nem
megkarcolni a fellletét.

Biztonsagi figyelmeztetések:

Nagy héfok hatasara (250°C folott) karosodhat az edény vagy a fedd. Eles fémeszkdzok hasznalata
esetén sérilhet (megkarcolddhat) a felszin (pl. késsel, villaval). Durva és aggressziv tisztitdszer (pl.
maro hatdsu, sit6 tisztitasara hasznalt szer) haszndlatanal sériilhet a felllet. Ha dvatlanul kezeli (pl. a
fed6t), sérilhet a felllet ((t6déssel). Ezeknek a ,,nyomoknak” nincs hatasuk az étel elkészitésére, se
az edény élettartamdra, csupdan az esztétikai hatas csékken. A nagy héfokbedllitds hatasara sériilhet
a feliilet (megégés).

Megsemmisités:

A termék mérete szerint minden terméken megtalalhatd a csomagolds, részelemek és tartozékok
készitéséhez hasznalt anyagok jelei és az Ujrahasznositas jele. A termék megfelel6 médon térténd
megsemmisitésével

segit meglrizni az értékes természeti er6forrasokat, és hozzajarul a nem megfeleld
hulladék-megsemmisités altal okozott esetleges

negativ kornyezeti és egészségligyi hatdsok megel6zéséhez. A tovabbi részletekrél a helyi
onkormdnyzati hivatal vagy a legkozelebbi hulladékgy(ijté hely ad tajékoztatast. Ezen hulladékfajta
helytelen megsemmisitése a

helyi el6irdsokkal 6sszhangban birsaggal stjthatd. A miianyag zacskot tegye gyermekektdl tavol,
megfulladas veszélye.

A vasarlé meg lett ismertetve a termék funkcidjaval és kezelésével.

RU

YBaxkaemblii noKynartenb,

Bbl aepxute B pykax KadecTBeHHas anroMHHMEBas KyXOHHas II0CYAa C NEPBOKIACCHOM aHTUIIPUTapHOU
MMOBEPXHOCTHIO. apFOHOMI/I‘IeCKaSI py4dkKa, 10O4 MOBET MHHTCPLCPA. Henpnropa}oumﬁ Marepuai 663
ucnonezoBanust PFOA (IlepdTopokTaHOBOW KHCIIOTHI) (IIPM HArpeBaHWHM HE BBIICIACTCS HUKAKUX

TOKCHUYHBI Be]l[eCTB). HpOCTOG O6CJ'Iy>KI/IBaHI/Ie 1 O4YHCTKaA.

MHCTPYKUUM MO 3KcnyaTaumum:



1)

2)

3.)

4.

5.)

6.)

7))

8.)

N3penve N3rotoBfeHO U3 BbICOKOKAYeCTBEHHOIO aNtOMUHMEBOTO MaTepMana U yCTOMUYMBO K
Temnepatype o 250 °C. Bo3aelictBune 6osiee BbICOKMX TeMNepaTyp, O4HAKO, MOXKeT
nospeanTb UnK gedopMmnpoBaTb n3genue.

Bcerga moliTe nocyay B ropaveli BOAE C MCNOb30BaHMEM MOIOLLEFO CPEACTBA ANA YAANEHUA
OoCTaTKOB eApl. CNoslacknBaiiTe 1 BbITUPANTE Hacyxo nocyay. 3atem, YTobbl COXPaHUTL
KaQuyecTBO NOBEPXHOCTU, KanNHUTE HA Hee HEMHOTO PACTUTENbHOMO Macna. YaaanTe N3NnLLKKU
macna 6ymarkHbIM NooTeHUEM (TaKoM yxog, 3a NOCYAO0M COXPAHUT ee B XopoLlem
COCTOSIHMM).

Y6eamTtecb B TOM, YTO pa3mMep HarpeBaTena Ha NanTe He LWMPE HUXKHEN NOBEPXHOCTU NOCyabl.
3710 N03BOANT M3beKaTb Neperpesa BHELHEN NOBEPXHOCTU. [LOCTaTOMHO UCMO/Ib30BaTb
YMEPEHHbIN HarpeBs NanTbl. Mcnosib3yiiTe CBOMCTBO NOCYAbl COXPAHATb TEMN/1I0 HA A/INTENbHbIN
CPOK. 3TO NO3BONIAET COXPAHUTb SHEPTULO.

Hukorga He octasnaiiTe nocyay Ha nante 6e3 npucmoTpa. MNepes Tem Kak NPUCTYNNUTL K
yXoZ4y 3a Nocyaoi, NogoxKanTe, NoKa OHa NOIHOCTbIO OCTbIHET.

YT106bI YAaNUTL CBET/IbIE NATHA, KOTOPbIE NOABAAIOTCA MNOC/IE NPUrOTOBIEHUS NULLM (Harapsbl)
OCTaBbTe NOCYAYy OTMOKATb B PACTBOPE ropaYeit BOAbl C MATKMM MOIOLLMM CPeaCTBOM M 3aTeM
BbITPUTE €€ HAacyXxo MArKon candeTkoi. Ecnm Ha KacTprosie nam CKOBOPOAE NOABUANCH NATHA,
HarpemTe ux ¢ 6ebiM YKCYCOM 1 MPOMOMTE 0ObIYHbIM CMOCOOOM. TN NATHA HE BAUAIOT Ha
KauyecTBO M3aenus.

He pekomeHayeTcs MCNOAb30BaTb C MOCYAON U3 AIIOMUHUA METananYeckmne npnbopsol, a
TaK¥Ke pe3aTb B HEW NPOAYKTbI.

Mocyay nerko cogeprKatb U YUCTUTb. [TpK MbITbe NOCYAbl PYKaMK UCNONb3YIATE TONIbKO
MSATKWE TPANKK UK TYOKN, KOTOPbIE He NoLapanatoT NOBEPXHOCTb. He ncnonbsyinTte
arpeccusBHble XMMMKaTbl. ITocyy MOKHO MBITh B ITOCY/IOMOEYHON MAIlIMHE — XeCTKasA BoAa u
AaB/ieHNEe UAN UCMO/Ib30BaHWE OYEHb arPeCcCUMBHOIO YMCTALLLErO CPeACTBA MOXKET NPUBECTU K
BbILBETAHWNIO MOBEPXHOCTM NOCYAbl UM YXYALIEHUIO KaYecTBa NOBEPXHOCTU. M3meHeHUe
LBETa, TEM HE MeHee, He NOBANAET HAa GYHKUMOHANBbHOCTb M 6e30NacHOCTb NocyAbl A5
34,0p0BbA.

YT106bI M34EME CNYKUN0 JONTO, CAeayeT 06palLaTbca C HUM aKKypaTHO U He LapanaTb
aHTMNpUrapHoe NoKpbITUE.

MpeaynpexaeHue:

BosgaelicTBue BbiCOKOM TemnepaTtypbl (6onee 250 °C) MOXKeT NOBPeANTb NMOCYAY UAN KPbILLKY.

Mcnonb3oBaHMe OCTPbIX METANNMYECKMX NPEAMETOB (HanpuMep, HOXa UM BUJIKM) MOXKET NPUBECTH

K noBpexaeHuo (u,apanMHaM) NOBEPXHOCTU. Ucnonb3osaHue a6pa3VIBHbIX NN arpeCCnBHbIX

YUCTALWMX CpencrTs (Hanpmmep, KayCTh4yeCKux cpeacts AnAa O4YNUCTKU pr6) MOXET NpnBecTu K

NnoBpeXKAeHUIo NoBepxHocTU. HebpexkHoe obpalleHne (Hanpyumep, C KPbILWKOM) MOXKET NPUBECTU K

NOBPEKAEHWNIO NOBEPXHOCTU (Hanpumep, K 06pa3soBaHMI0 CKOOB). ITU NOBPEKAEHUA HUKAK He

B/IMAIOT Ha KAYeCTBO NPUTOTOBAEHMWA MULLM U HA CPOK CAYXKObI nocyabl. OHU NULLb YXYALLAKOT ee

BHeLUHWUI BuUA. BO3A€VICTBM€ BbICOKO TEMNEPATYPbl MOXKET NPUBECTU K NOBPEXAEHUNIO MOBEPXHOCTU

(obpasoBaHMio Harapa).

dKonorumsa:



B 3aBMCMMOCTM OT pa3mepa nocyaa MMeeT MapKMUPOBKY C YKazaHMemM maTepuanos, KOTopble
MCMO/1b30BaIMCb AN U3rOTOB/IEHUA YNAaKOBKMU, CAMOI0 U3AENMA U €r0 3/1IEMEHTOB, a TaKKe
nHpopmaumio 06 ytnamnsaumuun. Hagnexaulasa ytuamsaums

n34ennsa NOMOraeT COKOHOMUTD LLEHHbIE MPUPOAHbIE PECYPChl M NpeaoTBpaLLaeT HaHeceHMe yuepba
OKpYyrKatoLen cpeae

OT HENPaBU/IbHOM YTUAM3aUUKU. [AnA noayYeHns AONOJHUTENbHOM MHPOopMaLmMm obpatuTech K
MECTHbIM BAACTAM WUAM B MYHKT cbopa. B cOOTBETCTBUM C rocyaapCTBEHHbIMM HOPMATUBaMM MOTYT
Ha3Ha4aTbca Wrpadbl 3a

HEKOPPEKTHYIO YTUIN3ALMIO TaKOTO TUNA n3aennii. XpaHuTe NoaAN3TUIEHOBbIE NAKeTbl B
HeAoCTYMHbIX ANA AeTel mecTax Bo u3berkaHue yayLweHua U gpyrux onacHbIX CUTyauui.

MokynaTtenb 6b1n1 NpouHopMUpoBaH 0 pyHKUNOHaNE AAHHOTO U3AEeNUA U NpaBunax obpalleHus ¢
HUM.

HR

Postovani,

pred vama je: kvalitetno aluminijsko posude s prvoklasnom neprianjaju¢om povr$inom otpornom na
zagorijevanje hrane. Ergonomi¢na rucka, obojena vanjska povrsina za savrseni izgled. Neprijanjajuci
materijal bez sastojaka PFOA (u slucaju pregrijavanja nema emisija toksi¢nih tvari). Jednostavno
odrzavanje i ¢iSc¢enje.

Upute za uporabu:

1.) Proizvod je izraden od vrlo kvalitetnog aluminija te je otporan na temperature do 250°C.
Ekstremno visoka temperatura, medutim, moZe uzrokovati osteéenje i deformiranje
proizvoda.

2.) Posude uvijek operite toplom vodom i deterdzentom kako biste uklonili sve ostatke hrane.
Proizvod isperite i osusite. Zatim ga prebrisite s nekoliko kapi ulja kako biste odrzali kvalitetu
povrsine. Visak ulja uklonite papirnatim ubrusima. Tako éete proizvod odrzati u savrSenom
stanju.

3.) Velic¢ina grijace ploce na Stednjaku treba odgovarati veli¢ini proizvoda i ne smije biti Sira od
ruba posuda. Time se sprjeCava pregrijavanje vanjske povrsine. Za kuhanje je uvijek dovoljno
upotrijebiti slabi plamen. Iskoristite prednosti akumulacije topline ovog posuda, koja
omogucuje dulje zadrzavanje topline u posudama i stedi energiju.

4.) Posude na grijacoj ploci nikad ne ostavljajte bez nadzora. Prije ¢iS¢enja pricekajte da se
posude ohladi.

5.) Kako biste nakon kuhanja uklonili zapecene ostatke hrane, ostavite posude da se namace u
toploj vodi s deterdZentom, a zatim isperite i obrisite mekom krpom. Ako se lonac ili tava
zapeku ili na njima primijetite mrlje, zagrijte u njima malo bijelog octa, a zatim operite kao i
obic¢no. Te mrlje nemaju utjecaja na svojstva proizvoda.

6.) Preporucujemo da ne rabite metalni pribor na povrsinama od aluminija te da ne reZete hranu
u loncima i tavama.

7.) Posude je vrlo jednostavno odrzavati i Cistiti. Prilikom rucnog ¢iséenja upotrijebite meke krpe
i spuzve koje ne grebu povrsinu. Nemojte rabiti agresivne kemijske proizvode. Pranje u perilici



posuda je moguce. Tvrdoca vode i tlak te vrlo agresivna sredstva za CiS¢enje mogu uzrokovati
promjenu boje posuda i ostetiti njegovu povrsinu. Ove promjene, medutim, nemaju utjecaja
na funkciju i grijac¢a svojstva posuda.

8.) Kako bi vas proizvod sluzio dugo vremena, s posudem postupajte paZljivo i pazite da ne
ogrebete povrsinu.

Sigurnosne napomene:

Visoke temperature (iznad 250°C) mogu ostetiti posude ili poklopac. Ostar metalni pribor (noZevi,
vilice) mogu ostetiti (ogrebati) povrsinu. Gruba ili agresivna sredstva za cis¢enje mogu ostetiti
povrsinu (npr. sredstva za odstopavanje cijevi i sl.). NepaZljivo rukovanje (npr. poklopcem) moze
uzrokovati ostecenje povrsine. Takva ostecenja nemaju nikakvog ucinka na kvalitetu pripremljene
hrane ni na vijek trajanja posuda, ve¢ samo na njegov izgled. Povrsina se mozZe ostetiti (zagorjeti) od
temperature grijacih plocaisl.

Ekologija:

Svi proizvodi imaju oznake materijala upotrijebljenih za ambalaZu, dijelove i pribor, kao i za njihovo
recikliranje. Pravilno odlaganje ovog

proizvoda pomaze u o€uvanju dragocjenih prirodnih resursa te sprjec¢ava Stetu po okoli$ uzrokovanu
nepravilnim odlaganjem otpada. Za vise pojedinosti obratite se lokalnim nadleznim tijelima ili
prikupljalistu otpada. U skladu s nacionalnim propisima mogu biti predvidene

kazne za nepravilno odlaganje ove vrste otpada. Plasticne vrecice drzite izvan dohvata djece jer
postoji opasnost od gusenja.

Kupac je informiran o funkciji ovog proizvoda i njegovoj uporabi.

DE

Lieber Kunde,

Sie sind nun Eigentiimer eines: lochgeschirr aus hochwertigem Aluminium mit erstklassiger
Antihaftoberfliche, damit nichts anbrennen kann. Ergonomischer und farbige Auflenseite fiir den perfekten
Look. Antihaft-Material ohne Anwendung von PFOA (bei Uberhitzung werden keine toxischen Substanzen
emittiert). Leichte Pflege und Reinigung.

Betriebsanweisungen:

1.) Das Produkt ist aus sehr hochwertigem Aluminium und ist bestdndig gegen Temperaturen
von bis zu 250°C - allerdings kénnen extrem hohe Temperaturen das Produkt beschadigen
oder deformieren.

2.) Reinigen Sie das Kochgeschirr immer in heiBem Wasser mit Reinigungsmittel, um alle
Lebensmittelriickstande zu entfernen. Spilen und trocknen Sie das Produkt ab. Dann mit
einem Tropfen Ol abreiben, um die hochwertige Oberfliche zu pflegen. Verwenden Sie ein



Papiertuch, um das tberschiissige Ol zu entfernen (behandeln Sie lhr Produkt so, um seinen
perfekten Zustand zu wahren).

3.) Stellen Sie sicher, dass die GroRe der Herdplatte auf dem Ofen der GréRe Ihres Produkts
entspricht und dass es nicht breiter als die Kante des Kochgeschirrs ist. So wird eine
Uberhitzung der duReren Oberfliche verhindert - zum Kochen reicht immer eine leichte
Flamme aus. Profitieren Sie von der thermischen Warmestaueigenschaft, die die Warme im
Behalter langer halt und Energie spart.

4.) Lassen Sie das Kochgeschirr nie unbeaufsichtigt auf einer Herdplatte. Lassen Sie das
Kochgeschirr vor dem Reinigen abkiihlen.

5.) Um leichte Flecken nach dem Kochen (eingebrannte Flecken) zu entfernen, weichen Sie das
Kochgeschirr in heiBem Wasser mit Reinigungsmittel ein und reiben es dann mit einem
weichen Tuch trocken. Wird der Topf oder die Pfanne fleckig, etwas heien Essig aufwarmen
und normal spuiilen. Diese Flecken haben keine Auswirkungen auf die Eigenschaften des
Produkts.

6.) Wir empfehlen, keine Metallutensilien auf der Aluminiumoberflache zu verwenden oder
Lebensmittel in den Topfen und Pfannen zu schneiden.

7.) Das Kochgeschirr ist sehr leicht zu pflegen und zu reinigen; bei Reinigung von Hand nur
weiche Ticher und Schwamme verwenden, die die Oberflache nicht zerkratzen. Verwenden
Sie keine aggressiven Chemieprodukte. Das Kochgeschirr ist splilmaschinenfest - Wasserharte
und Druck oder die Anwendung sehr aggressiver Reinigungsmittel kdnnen zur Verfarbung der
Kochgeschirroberflache fihren und die Oberflachenqualitat beeintrachtigen. Trotzdem haben
diese Anderungen keine Auswirkung auf die Funktionalitit oder die gesundheitlichen
Eigenschaften des Kochgeschirrs.

8.) Um sicherzustellen, dass Sie lange Zeit Freude an dem Produkt haben, sollten Sie das
Kochgeschirr sorgfaltig verwenden und seine Oberflache nicht verkratzen.

Sicherheitshinweis:

Temperaturen (liber 250°C) konnen das Kochgeschirr oder den Deckel beschadigen.  Die Nutzung
spitzer Metallgegenstinde (z.B. Messer, Gabel) konnen die Oberflache beschadigen (verkratzen). Die
Nutzung grobkorniger oder aggressiver Reinigungsmittel kann die Oberflache beschadigen (z.B.
dtzende Rohrreiniger). Eine nachlassige Behandlung (z.B. des Deckels) kann zu Oberflachenschaden
fihren (Absplittern). Diese "FuBabdriicke" haben weder Auswirkungen auf die Qualitat der
zubereiteten Lebensmittel noch auf die Lebensdauer des Kochgeschirrs, sie beeinflussen lediglich
sein dsthetisches Erscheinungsbild. Durch die Auswirkungen hoher Temperaturen der Warmequelle
kann die Oberflache geschadigt werden (verbrannt).

Okologie:

In Abhangigkeit von der GréRe des Produkts wurden alle Produkte mit einer Kennzeichnung versehen,
auf der das fiir die Produktion der Verpackung verwendete Material angegeben ist. Die korrekte
Entsorgung dieses

Produkts hilft beim Einsparen wertvoller natirlicher Ressourcen und vermeidet Umweltschaden, die
durch eine

unsachgemaRe Abfallentsorgung verursacht werden. Fragen Sie bei den Kommunalbehorden oder bei
einer Sammelstelle nach weiteren Details. Gemal den nationalen Bestimmungen kénnen Strafen



fir die unsachgemale Entsorgung dieser Abfallart verhangen werden. Achten Sie darauf, dass
Plastiktiiten nicht in die Hande von Kindern geraten, Erstickungsgefahr.

Der Kaufer ist iiber die Funktion und iiber den Umgang mit dem Produkt informiert.

FR

Cher client,

Vous détenez maintenant : batterie de cuisine en aluminium de qualité avec une surface anti-adhésive de
premier choix qui empéche les aliments d'accrocher. Poignée ergonomique et surface extérieure colorée
pour parfaire I'apparence. Matiére anti-adhésive et trés résistante sans PFOA (aucune émission de substance
toxique en cas de surchauffe). Entretien et nettoyage faciles.

Instructions sur l'utilisation :

1.) Le produit est fabriqué a partir d'aluminium de tres haute qualité et trés résistant aux
températures jusqu'a 250°C. Cependant, les températures extrémes peuvent endommager
ou déformer le produit.

2.) Nettoyez toujours la batterie de cuisine a I'eau chaude avec du détergent afin de bien retirer
tous les résidus d'aliments. Rincez et essuyez. Passez ensuite une goutte d'huile sur les
surfaces pour maintenir leur qualité. Utilisez un papier absorbant pour retirer le surplus
d'huile (effectuez cette opération pour conserver votre produit en parfait état).

3.) Assurez-vous que la taille de la plague chauffante corresponde a la taille du produit et que la
plaque ne soit pas plus large que I'élément de la batterie de cuisine que vous utilisez. Ceci
permet d'éviter la surchauffe des surfaces extérieures. Il est préférable d'utiliser une petite
flamme pour cuisiner. Profitez du systéme d'accumulation de la chaleur de la batterie de
cuisine qui aide a maintenir la chaleur plus longtemps dans le produit et économise ainsi
I'énergie.

4.) Ne laissez jamais un élément de la batterie de cuisine sur une plaque de cuisson sans
surveillance. Laissez refroidir le produit avant de le nettoyer.

5.) Pour retirer les petites taches aprés la cuisson (traces de cuisson), laissez I'élément de la
batterie de cuisine tremper dans de I'eau chaude avec du détergent puis essuyez-le avec un
chiffon doux. Si la cocotte et/ou la poéle sont tachées, faites chauffer du vinaigre blanc a
I'intérieur avant de les nettoyer comme d'habitude. Ces taches n'impactent pas les propriétés
du produit.

6.) Nous vous recommandons de ne pas utiliser d'ustensiles métalliques sur les surfaces en
aluminium et de ne pas découper les aliments a l'intérieur des cocottes ou des poéles.

7.) La batterie de cuisine est trés simple a entretenir et a nettoyer. Lors du nettoyage a la main,
utilisez des éponges et lavettes douces qui ne rayent pas les surfaces. N'utilisez pas de
produits chimiques agressifs. Le nettoyage au lave-vaisselle est possible. La dureté de I'eau et
la pression ainsi que I'utilisation d'agents de nettoyage agressifs peuvent décolorer les
surfaces de la batterie de cuisine et les endommager. Quoi qu'il en soit, ce changement de
couleur n'impacte aucunement la fonctionnalité ou les propriétés sanitaires de la batterie de



cuisine.
8.) Afin de garantir que le produit dure longtemps, manipulez-le avec précaution et ne rayez pas
ses surfaces.

Consignes de sécurité :

Des températures ( supérieures a 250°C) peuvent endommager la batterie de cuisine ou le couvercle.
L'utilisation d'ustensiles tranchants et métalliques (couteaux, fourchettes par exemple) peuvent
endommager (rayer) les surfaces. L'utilisation de produits de nettoyage agressifs peut endommager
les surfaces (produits de nettoyage caustiques). Une manipulation négligente (du couvercle par
exemple) peut endommager les surfaces (ébrécher). Les "empreintes" n'ont aucun impact sur la
qualité de la nourriture cuisinée ou sur la durée de vie de la batterie de cuisine. Elles n'impactent
que I'esthétique. L'effet de hautes températures peut endommager les surfaces (brdlure).

Ecologie :

En fonction de leur taille, tous les produits sont étiquetés pour indiquer la matiere utilisée pour les
matériaux d'emballage, les composants et les accessoires et la facon de les recycler. La mise au rebut
correcte de ce

produit aide a préserver les ressources naturelles précieuses et évite l'impact environnemental
provoqué par

une mise au rebut inappropriée. Demandez conseil a vos autorités ou centres de collecte locaux pour
en savoir plus. En fonction de la réglementation nationale en vigueur, des amendes peuvent étre
appliquées en cas de mise au rebut incorrecte de ce type de produits. Eloignez les sacs en plastique
des enfants, ils représentent un risque d'étouffement.

L'acheteur a été informé du fonctionnement et de la manipulation du produit.

ES

Estimado cliente:

tiene en sus manos: utensilio de cocina de aluminio de alta calidad con superficie antiadherente resistente
a las incrustaciones de alimentos. Mango ergonémico y exterior pintado que aporta un aspecto perfecto.
Material antiadherente, no contiene PFOA (sustancias no toxicas que se emiten con el recalentamiento).

Facil limpieza y mantenimiento.

Instrucciones de uso:

1.) Este producto ha sido fabricado con material de aluminio de alta calidad resistente a
temperaturas de hasta 250 °C. No obstante, una temperatura excesivamente alta puede
dafar o deformar el producto.

2.) Lave siempre la bateria con agua caliente y detergente para eliminar todos los restos de
alimentos. Aclare y seque. Después pase una bayeta con una gota de aceite para conservar la
calidad de la superficie. Con una toalla de papel, elimine el exceso de aceite; esto ayudara a



3.)

4.)

5.)

6.)

7))

8.)

conservar la bateria en perfecto estado.

Compruebe que el tamafio del hornillo en la placa coincida con el tamafio del utensilio y que
no sobresalga del borde del utensilio. De esta forma evitara que se sobrecaliente la superficie
exterior, ya que basta una ligera llama para cocinar. Aproveche la propiedad de acumular
calor térmico de la bateria, que ayuda a conservar durante mas tiempo el calor en el
recipiente y ahorra energia.

Nunca deje un utensilio de cocina en un hornillo sin supervision. Espere a que se enfrie el
utensilio antes de lavarlo.

Para eliminar las manchas ligeras después de cocinar (incrustaciones), ponga a remojar el
utensilio en agua caliente con detergente y séquelo con una bayeta suave. Si aparecen
manchas en una cacerola o sartén, caliente un poco de vinagre blanco y lave como de
costumbre. Estas manchas no afectan a las propiedades de la bateria.

Le recomendamos no utilizar utensilios metdlicos en la superficie de aluminio ni cortar
comida en el interior de cacerolas y sartenes.

Esta bateria es muy facil de mantener y limpiar; para lavarla a mano, utilice bayetas suaves y
esponjas que no arafien la superficie. No utilice productos quimicos agresivos. Lave la bateria
en el lavavajillas. La dureza del agua y la presion o el uso de productos limpiadores agresivos
puede descolorar o daiar la calidad de la superficie de la bateria. No obstante, estos cambios
no afectan la funcionalidad ni las propiedades sanitarias de la bateria.

Para que la bateria le dure mucho tiempo, tratela con cuidado y trate de no araiiar la
superficie.

Aviso de seguridad:
Las temperaturas superiores a 250°C pueden daiar la bateria de cocina y sus tapas. Los utensilios
metalicos afilados (como cuchillos y tenedores) pueden araiar la superficie. También los productos

de limpieza agresivos o asperos pueden dafiar la superficie (como limpiatuberias causticos). Lo mismo

cabe decir de un manejo negligente (por ejemplo de la tapa), que puede astillar la superficie. Estas

marcas solo afectan a su estética; no merman ni la calidad de los alimentos preparados ni la vida

util de la bateria. Una temperatura muy alta de la fuente de calor puede quemar la superficie.

Ecologia:

Dependiendo de su tamafio, todos los productos llevan estampada una marca donde se indica el

material utilizado en la fabricacién del embalaje, las piezas y los accesorios, asi como su reciclaje.

Eliminando correctamente este

producto contribuird a ahorrar valiosos recursos naturales y a evitar dafios al medio ambiente

causados

por una eliminacién incorrecta de los residuos. Pida mas informacidn a su ayuntamiento o centro de

recogida de residuos. En algunos paises la eliminacidn incorrecta de este tipo

de residuos esta penada por ley. Mantenga las bolsas de plastico fuera del alcance de los nifios;
existe peligro de asfixia.

El comprador ha sido informado de cdmo utilizar y manipular el producto.

SI



Spostovani uporabnik,
v rokah drizite: kakovostno kuhinjsko posodo iz aluminija s prevleko proti prijemanju hrane. Posoda ima
ro¢aj z oprijemom in barvno zunanjo povr$ino za lepsi videz. Material, ki preprecuje sprijemanje, ne

NI

vsebuje PFOA (ob pregrevanju nastajajo nestrupene snovi). Enostavno vzdrZevanje in ¢is¢enje.

Navodila za uporabo:

1.) lzdelek je narejen iz zelo kakovostnega aluminija in odporen proti vrocini do 250°C, vendar pa
lahko izjemno visoke temperature poskodujejo ali deformirajo izdelek.

2.) Za odstranjevanje vseh ostankov jedi operite posodo vedno v vroci vodi, ki ste ji dodali
sredstvo za pomivanje posode. Posodo splaknite in jo posusite. Nato jo obrisite s krpo, na
katero ste kanili malo olja, saj boste tako ohranili kakovost povrSine. Za odstranjevanje
odvecnega olja uporabite papirno brisaco (s posodo vedno ravnajte na ta nacin, saj bo tako
vedno v odlicnem stanju).

3.) Zagotovite, da bo velikost grelne plosce na stedilniku ustrezala velikosti posode in ne bo $irsa,
kot je zunaniji rob posode. Tako boste preprecili pregrevanje zunanje povrsine - za kuhanje
zadostuje, da posodo segrevate na zmernem plamenu. Izkoristite prednost kuhinjske posode
z lastnostjo akumuliranja toplote, ki pomaga dalj ¢asa ohranjati vroc¢ino v posodi in tako
varCevati z energijo

4.) Kuhinjske posode nikoli ne puscajte brez nadzora na grelni ploséi. Pred ¢is¢enjem pocakaijte,
da se posoda ohladi.

5.) Za odstranjevanje manjsih ostankov jedi po kuhanju (prismojeni ostanki), pustite namakati
kuhinjsko posodo v vroci vodi, v kateri je sredstvo za pomivanje posode in nato jo obrisite do
suhega z mehko krpo. Ce so v loncu ali ponvi prismojeni ostanki jedi, segrejte v posodi bel kis
in z njim umijte posodo kot obic¢ajno. Prismojeni ostanki ne vplivajo na lastnosti izdelka.

6.) Odsvetujemo uporabo kovinskih pripomockov na aluminijasti povrsini ali rezanje jedi v loncu
ali ponvi.

7.) Kuhinjsko posodo vzdrZujete in Cistite zelo preprosto; e jo Cistite ro¢no, uporabljajte le
mehko krpo in gobo, ki ne praskata povrsine. Ne uporabljajte agresivnih kemi¢nih izdelkov.
Pomivanje v pomivalnem stroju je mogoce - trdota vode in tlak ali uporaba zelo agresivnih
Cistil lahko povzroci razbarvanje povrsine kuhinjske posode in Skodi kakovosti povrsine. Kljub
temu pa te spremembe ne vplivajo na funkcionalnost ali zdravstvene lastnosti kuhinjske
posode.

8.) Da bi zagotovili dolgotrajno uporabo, morate s posodo ravnati skrbno in prepreciti praske na
povrsini.

Varnostna opozorila:

Temperature (vec kot 250 °C) lahko poSkodujejo kuhinjsko posodo ali pokrovke. Z uporabo ostrih
kovinskih predmetov (npr. noZ, Zlica) lahko poskodujete (spraskate) povrsino. Z uporabo grobih ali
agresivnih sredstev za cis¢enje lahko poskodujete povrsino (npr. jedka Cistila za cis¢enje cevi).
Malomarno ravnanje (npr. s pokrovkami) lahko poskoduje povrsino (odrgnine). Te "sledi" nimajo

nobenega vpliva na kakovost pripravljene hrane niti na Zivljenjsko dobo kuhinjske posode, kvarijo



le videz posode. Zaradi vpliva visoke temperature vira toplote se lahko poskoduje povrsina
(oZganine).

Ekologija:

Odvisno od velikosti izdelka imajo vsi izdelki natisnjene oznake, ki oznacujejo uporabljen material za
izdelavo

paketa, sestavnih delov in opreme ter njihovo recikliranje. Pravilna odstranitev teh izdelkov

med odpadke pripomore k varéevanju z dragocenimi naravnimi viri in preprecuje poSkodovanje okolja,
ki ga

povzroca nepravilno odstranjevanje smeti. Za ve¢ podrobnosti se obrnite na lokalne oblasti ali
zbiralis¢e za odpadke. Zaradi nepravilnega odstranjevanja te vrste odpadkov vas

lahko v skladu z nacionalnimi predpisi kaznujejo. Plasti¢nih vre¢ ne imejte v dosegu otrok, nevarnost
zadusitve.

Kupec je bil seznanjen o funkciji in uporabi izdelka.
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Ayannté neAdtn,

TWPO KPATATE GTA XEPLOL OOG: £VO. TPOTOV KATOOKEUAGHEVO OTIO AAOUIVIO LEYAANG AVOEKTIKOTNTAG.
Ta TNyAvLa Kol Ol KATOAPOAEG EXOUV ECWTEPLKN LAPUAPLVN ETILGAVELA TTOU ELVOL AVBEKTLKA OTLG
£KSOPEC KAl 0TNV EMKOAANGN KOUUEVWY DaynTwV, Kol ETILTAEOV £X0UV TtaxLAd BAcn Kot oAU Koudn
AaBr). To avTlkoAANTIKO HapHAPLVO UALKO Xwplg xprion PFOA (8ev mapdyovtal ToELKA cUOTATLKA O
nepintwon unepBOéppavong) ivat oAU avOeKTIKO 0T BEPUOTNTA, AMOTPEMEL TO KOAAN LA KOUEVOU
dayntoU, Kol ETUTPETEL UYLEWVO payeipepa. EukoAia cuvtrpnong kat kabaplopou.

O6nyieg xpriong:

1.) To mpoiodv eival KATAOKEUAGUEVO O UALKO aAoupviou oAU uPnAnG moLotnTag Kal eival
avOeKTIKO o€ Beppokpacieg Ewg kat 250°C — woTtdoo oL e€alpeTIKA UPNAEC Bepokpaoieg
propel va mpogevrioouv InuLd 6To MPOIoV i val To Mapaopdwoouy.

2.) Navta vo MAEVETE TO HaYELPLKO oKeVOG O€ TIOAU {e0TO VEPO XPNOLUOTIOLWVTAG ATIOPPUTIAVTLKO,
yla va adatpeite OAa Ta KOTAAOLTO TPOdWV. ZEMAEVETE KL OTEYVWVETE TO MPOoidv. Katomy
OKOUTILZETE TO pe pla otayova Aadlol yla va SLatnpeite tnv moldtnta tng emipaveLag.
Xpnoluomoleite anmoppodnTIKO XAPTL YL VoL AmopaKpUVETe To Asovalov AadL (dpovtilete to
TPOLOV LE AUTO ToV TPOTTO, yla va To Slatnpeite og TEAELO KATAOTOON).

3.) Na BeBatwveote OtL TO HéEYeBOC TNG €0TiAC TNG Koullvag ival avtiotolyo e to puéyebog tou
MayeLlpLlkol oKeUOUG Kal OTL N eotia Sev elval peyaAltepn amo tnv mepLPEPELA TOU OKEUOUG.
Me autdv Tov Tpomo Ba amotparnel n unepBEéppavon g EWTEPLKAG eEMLAVELAG - TTAVTA
opKel va xpnolpomoleite pia anoAr Adya yla to payeipepa. Enwdelnbeite amo Ttig



BEpPUOCUCOWPEUTIKEC LOLOTNTEG TOU HAYELPLKOU OKEVOUG, TIou BonBoulv atn dlatrpnon tng
BepuodTNTAG 0TO OKEVOG YL LEYAAUTEPO SLACTNHA KOL OTNV EEO0LKOVORNGN EVEPYELOC

4.) MNoTE punv adnVETE TO PAYELPLKO OKEVOC MAVW OE £0TILA XWpIg emitrpnon. Adrvete To
MOYELPLKO OKEVOC VA KPUWOEL TIPLV TO KaBapioeTe.

5.) T va adalpéoste ehadpeg KNALOEG PeTd To payeipepa (KnALdeg mou kKOAANoav Adyw
BepuodtnTag), adbnote To LAYELPLKO OKEVOC VA LOUALACEL OE KAUTO VEPO LLE OTTOPPUTIOVTLKO
KOl LETQ OKOUTILOTE TO WE €va PaAKO TTavi yLlo val 0TEYVWOEL. AV oXNHaTLOTOUV KNALSEG 0TO
oKeVOG, KATOOAPOAQ N} TNYAVL, (EOTAVETE 0TO OKEVOC Alyo Aeuko 0L Kal KATOTILY TTAUVETE TO
w¢ ouvNBwe. OLkNALSeg auTég Sev emnpealouv KABOAOU TLG LBLOTNTEC TOU TTPOIOVTOC.

6.) JUVIOTOUUE va N XPNOLUOTIOLEITE HETOAALKA KOUTIVIKA TIAVW OTNV ETILHAVELD OO AAOULLIVIO
KOLL VOL LNV KOBETE TO daynto HECA OTA OKEUN.

7.) To Hayelplko oKeVOC elval TTOAU EUKOAO OTN CUVTNPNON KAl 0ToV KaBaplopd Tou - étav To
KOBapileTe Ue TO XEPL XPNOLUOTIOLEITE HOVO QTMOAEG TIETOETEG Kol apouyyapLa rou Sev Ba
vpat{ouvioouv tnv entdpavela. Mn xpnoLLOTIOLEITE SPACTIKA XNULKA Ttpoidvta. To MAUGLUO o€
TIAUVTNPLO TILATWV Elvail EPLKTO — N GKANPOTNTA KAl N TIlEGN Tou VEPOU A N XprHon oAU
SPOOTIKWVY KABAPLOTIKWY UTTOPEL va eMLPEPEL AAAOLWGCN TOU XPWHATIOUOU TNG EMLAVELAG
TOU OKEVUOUG Kal va Ttpoevroet {nLd otny tolotnta tn¢ emnidavetag. Qotdoo, QUTEC oL
UETAPOAEG SEV £XOUV ETUMTWOELG OTN AELTOUPYIKOTNTA 1} OTLG LOLOTNTEG UYLELVHG TOU
HayeLpLlkol OKEUOUC.

8.) T va StaodaAioete OTL TO HAYELPLKO OKEVOC TIAPEXEL TIG UTINPECLEG TOU YL LEYAAO XPOVIKO
Sldotnua, va to petayelpileote pe ppovtida kot va mpoomabeite va pun xopalete T
emdAVELA TOU.

Ynode§n aodaieiag:

OLuPnAég Beppokpaoieg (mavw amnéd 250°C) pumopet va poeviioouy I 0TO HAYELPLKO OKEVOC N
OTO KATakL. H xprion awypunpwyv LeETaAAKWVY gpyaAeiwv koulivag (1.x. LoXaLpLwyV, TILPOUVLWVY) Uropel
va ipokaAEoeL INULEG (YpaTOOUVLEG) oTtnv emidavela. H xprion kaBaplotikwy mou xapdlouv f elvat
TIOAU SpAOTIKA (TT.X. KAUOTIKA KABapLoTIKA CwARVWY) Uropel va mpokaAéoet {nuid otnv emudaveta. O
AMPOCEKTOG XELPLOKOG (TL.X. TOU KATIAKLOU) Umopel va pokaA€oel InULd otnv emudpavela
(EepArovdIopa). Autd ta "amotunwpata” SEV £XOUV TNV MAPALKPN ENIMTWGN OTNV TOLOTNTA TOU
napookevalopevou ¢payntol, oUTe 0To XPOVvo {WNG TOU LAYELPLKOU GKEUOUG, EMNPEAIOUV HOVO
Vv kaAaiodntn epdavion tou. H enidpacn uPnAng Beppokpaciag amno tnv nnyn Beppdtntag
umnopel va pokaAéoet InuLd (ka o) otnv emipavela.

Npootaoia tou neptBailovtog:

Avdaloya To LEyeBog Touc, OAa Ta tpoidvta GEPOUV GNUAVOELG OXETIKA LE TO UALKO TTOU
XPNOLUOTIOLNONKE yLa TNV Tapaywyr) TG cUoKeUaoiag, Twv e£apTNUATWY KAl TWV afecoudp, KaBwg
KoL TNV avakUKAwor] TouG. H cwoth andppudn autol Tou Poidvtog cUVTEAEL 0TNV £€0LKOVOUNGN
TIOAUTLLWVY PUOLKWY TIOPWV KoL OTTOTPENEL TIG BAGPEG oTo epBAAAov amnod akatdAAnAn andppudn
TWV AMOPPLUUATWY. [0 TIEPLOCOTEPEG AEMTOUEPELEC, PWTIOTE TLG TOTILKEG OAG APXEG I TNV
gykataotaon cuAloynG. ZUHdwva e Toug eBVIKOUC KaVOVIOPOoUG, UMopel va emiPAnBoUv OWVEG yLa
™ AavBaopévn andppldn TwWV AMoPPLUUATWY AUTOU Tou TUTIOU. Kpatdte T MANOTIKEG COKOUAEG
MHakpLd anod natdid, kivéuvog acduéiag.



O ayopaoTtig EVNLEPWONKE yLaL TN AELTOUPYIA KO TOV XELPLOLO TOU MPOIOVTOC,.
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