Navod na pouziti
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DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

1. Prectéte si prosim nasledujici informace a uchovejte je pro budouci pouziti.

2. Toto zatizeni mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud byly pouceny
o bezpe¢ném pouziti zatizeni a rozumi riziklim s tim spojenym.

3. Pripojte zatizeni pouze k napdjeni stiidavym proudem s napétim uvedenym na Stitku.

4. Toto zafizeni nesmi pouZivat déti. Zatizeni a jeho napajeci kabel musi byt uchovavany
mimo dosah déti.

5. Elektrické zatizeni neni détska hracka. Déti nerozpoznaji nebezpeci spojené s
manipulaci s elektrickymi zafizenimi. Proto zatizeni pouzivejte a uchovavejte mimo

dosah déti.



6. Po pouziti a pted Cisténim odpojte zatizeni ze zasuvky. Nikdy nenechévejte zatizeni
bez dozoru, pokud je ptfipojeno do zasuvky.

7. Nepouzivejte zafizeni s externim ¢asova¢em nebo dalkovym ovladanim.

8. Zatizeni smi byt ponofeno do tekutin pouze po spodni okraj plastového krytu a
rukojeti. Samotné télo zafizeni nesmi byt ponotfeno do tekutin.

9. Zatizeni necistéte v mycce na nadobi.

10. Zapnéte zatizeni pouze poté, co je umisténo do nadoby s rovnym dnem.

11. Pti upevilovani piisluSenstvi se ujistéte, Ze je pevné ptipevnéno. Pro tpravu
postupujte podle pokyni na strané€ 41. Vyrobce neodpovida za vedlejsi Skody
zpusobené nespravné upevnénym prisluSenstvim.

12. Pokud je niz ohnuty nebo poskozeny, doporucujeme jej okamzité vymenit, aby
se zabranilo poSkozeni hrncti a nadob.

13. Zatizeni je vybaveno bezpecnostnim tlacitkem, které zabranuje neimyslnému
zapnuti a vypne zafizeni, jakmile je tlacitko uvolnéno.

14. Nepouzivejte prilisny tlak pfi sekani tvrdych potravin; staci drzet mixér na

potravinach a lehce s nim pohybovat nahoru a dold.

15. Nikdy se nedotykejte zatizeni ani napajeciho kabelu mokryma rukama.

16. Neumist'ujte zafizeni ani napajeci kabel blizko oteviené¢ho ohné béhem
provozu.

17. Ujistéte se, ze napdjeci kabel nevisi ptes okraj pracovni plochy nebo stolu, aby

nedoslo k nehodam, naptiklad pokud by dité zatahlo za kabel.

18. Kabel uspotradejte tak, aby nedoslo k jeho zatazeni nebo zakopnuti o n¢;.
19. Vzdy odpojujte napajeci kabel ze zasuvky tahanim za zastr¢ku, nikdy za kabel.
20. Aby nedoslo ke zranéni, nikdy se nedotykejte otocnych ¢asti zatizeni a

nevkladejte predméty nebo Casti téla do provozniho zatizeni.

21. NepouzZivejte zatizeni s prislusenstvim jinych vyrobcl nebo znacek, aby
nedoslo k poskozeni.

22. Pravideln¢ kontrolujte zafizeni, zasuvku a napajeci kabel na opotiebeni nebo
poskozeni. Pokud se zdaji byt ¢asti poskozené, zaslete zatizeni nebo zakladnu do
naSeho servisniho stfediska k inspekci a opravé. Pokud je napdjeci kabel poSkozen,
musi byt vyménén vyrobcem, jeho servisnim zastupcem nebo podobné kvalifikovanou
osobou, aby se predeslo nebezpeci. Neautorizované opravy mohou piedstavovat vazna

rizika pro uzivatele a zneplatnit zaruku.



PrisluSenstvi
Metla (Beater) — Art. ¢. 7010

Pouziti: Sleha bilky, $lehacku, soufflé, frappé a je idealni pro piipravu besamelu a

holandské omacky.

Poznamka: Metla je mirn€ zahnuta. Toto neni vyrobni vada.

Popis:
Metla je jako cukraisky mistr. Sleha bilky, smetanu, koktejly a pény. Dokonale emulguje a

michd omacky. Dokonce i lehké tésto na kolace zpracuje s prehledem.

Tip:

Slehacka ptipravena s metlou je pevnéjsi nez z jinych piistrojt diky mensim bublinkdm
vzduchu, které vznikaji pfi rotaci. Slehacka tak ziistane stabilni a pevna — bez nutnosti
pfidavat ztuzovac. Pro okamzité pouziti staci ptidat 1-2 1zice studeného mléka na 200 ml

Slehacky, coz zvysi objem, ale smetanu je tieba rychle spotiebovat.

Slehaci metlicka (Whisk) — Art. ¢. 7020

e Pouziti: Micha lehka tésta a pudinky do krémové konzistence. Idealni pro hustsi

smési, jako je majonéza.

Popis:
Slehaci metli¢ka je jemny specialista na viechny husté a krémové smési. Skvéle zamicha
lehka tésta na palacinky, omelety nebo vajecné tésto. Rychle rozmixuje, krémoveé rozmicha

pudinky a emulguje dresinky ¢i salatové zalivky. Vytvofite s ni majonézu, remulddu nebo



bylinkové maslo béhem nékolika vtetfin — bez umélych prisad. Také koktejly a napoje vysleha

jako profesionalni barman.

Vyhoda:
Pti stdlém michani metlicka Setrn€ zachazi se surovinami, které nechcete nasekat, naptiklad

rozinkami v téstu.

Sekacek (Mincer) — Art. ¢. 7030
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e Pouziti: Seka, drti a macka syrovou i vafenou zeleninu, vafené maso a mrazené ovoce

na ovocné zmrzliny.

Popis:

Sekacek je vSestranny pomocnik, ktery mele, seké a drti. Naseka syrovou 1 vafenou zeleninu
nebo maso presné podle potfeby. Smeési na polévky a omacky piipravi za okamzik. Détskou
stravu muizete pfipravit pfimo v panvi nebo hrnci, ¢imZ uSetfite ¢as a snizite pocet nadobi na

myti.
Vyuziti:

e Michani tésta na dorty, pecivo nebo omelety.
e Drceni ovoce a bobuli pro exotické jidla a dezerty.
e Pfiprava ovocnych zmrzlin a sorbetli z mrazeného ovoce.

e Dokonce i drceni ledu na ledovou tfist’ pro studené népoje a koktejly.

Sekacek na maso a zeleninu (Meat- and Vegetable Chopper) — Art. ¢. 7040

>

Vlastnosti a pouZiti:



e Seka, drti a mackad maso, ryby a tvrdou vldknitou zeleninu, jako je mangold, chiest,
rebarbora, dyné€ nebo ananas.

e Diky ostré ¢epeli nedochazi k trhani, ale k jemnému krajeni, coz je vyhodné naptiklad
pfi pfipravé bramborové kase. Brambory nepousti Skrob, coz vede k hladsi a

krémov¢jsi konzistenci.

Mlynek (Grinder) — Art. ¢. 5050

Vlastnosti a pouZziti:

e Drti ofechy, ¢okoladu, kdvova zrna a méni kostkovy cukr na jemny mouckovy cukr.
Maximalni kapacita: 250 ml.

e Vhodny pro mleti malého mnozstvi Cerstvych nebo susenych bylin, kofeni (napt. mak,
hiebicek, skofice, kmin, hoi¢i¢na seminka), cokolady, ofechii, olejnatych semen nebo
obilovin (kromé kukufice).

e Pfipravi mouckovy cukr z cukru, nebo strouhanku z chleba.
Postup pouziti:

1. Nasypte ingredience do zakladny mlynku.

2. Ptipojte ESGE-Zauberstab® (bez ptislusenstvi) na hiidel mlynku.

3. Uchopte rukojet’ mlynku, zapnéte Zauberstab® na nejvyssi rychlost a béhem provozu
lehce tfeste mlynkem, aby se obsah rovnomérné rozlozil.

4. Pro mleti maku piidejte 1-2 kostky cukru. Cokolada by méla byt tvrda.

Poznamky k pouziti:

obarvit materidl mlynku. Tyto skvrny Ize odstranit papirovym ubrouskem a jedlym
olejem, nésledn¢ oplachnéte rucné.

e Chutové zbytky lze eliminovat rozdrcenim krajice toastu.

¢ Nikdy nepouzivejte mlynek bez vika. Nz skladujte uvnitt mlynku, aby nedoslo k
poranéni.

e Doba provozu: max. 3 minuty. Neni vhodné do mycky nadobi!



DULEZITE UPOZORNENI:
ESGE-Zauberette®, mlynek a procesor nejsou kompatibilni s modely P 350 Profi a G 350
Gastro Max.

Processor s praskovym diskem (Processor with Powder Disc) — Art. ¢. 5080

Vlastnosti a pouZziti:

e Urcen k sekani a mleti ofechtl, kofeni, cokolady, bylin apod.
e Obsahuje praskovy disk pro malé¢ mnozstvi a velmi jemné mleti.

e Maximalni kapacita: 200 ml.

MozZnosti pouZziti:

e Mleti ofechil a seminek pro pfipravu miisli nebo jako zdobeni superpotravinovych
salath.

e Jemné mleti kofeni, jako je skofice, muskatovy ofiSek nebo chilli, pro intenzivni chut’.

e Pfiprava pesta z Cerstvych bylin, jako je bazalka nebo medvédi cesnek.

e Sekani cokolady a ofechll na dorty a dezerty nebo mleti kostkového cukru na
mouckovy cukr.

¢ [dedlni na suSené potraviny, napt. zeleninu, tvrdy syr, suché pecivo (strouhanka),

suSené ryby a houby.

Poznamky k pouziti:

e Preméiuje arasidy na aras§idové maslo nebo tvrdy chléb na strouhanku.

e Pfi mleti surovin obsahujicich éterické oleje, jako je hiebi¢ek, kurkuma nebo kmin,
muze dojit k obarveni materidlu. Tyto skvrny Ize odstranit papirovym ubrouskem s
jedlym olejem.

e Chutové zbytky lze eliminovat rozdrcenim krajice toastu.



o Cisténi: Otirejte vinkym hadiikem, neponotujte do vody! Neni vhodné do my¢ky na
nadobi.

e Doba provozu: Maximaln¢ 3 minuty.

DULEZITE UPOZORNENI: Procesory a mlynky lze pouZivat pouze s ESGE-Zauberstab®.

ESGE-Zauberette® — Art. ¢. 6500

Vlastnosti a pouZiti:

o Seka, strouhd a krji zeleninu, ovoce, syr a dalsi potraviny s riznymi strouhacimi a
kréajecimi disky.

e Maximalni kapacita: 730 ml.
MozZnosti pouZiti:

e Strouhani mrkve, syra nebo kienu.

e Krijeni zeleniny a ovoce na platky nebo prouzky podle potieby.

e Jemné¢ sekani masa, ryb, bylin nebo détské vyzivy pomoci sekaciho noze.

e Setrna piiprava uchovavajici ziviny a chuté diky mechanismu snizujicimu odsttedivou

silu.
Prednosti:

e Snadné rozebrani a rychlé ¢isténi. VSechny ¢asti kromé vika lze myt v mycce.
e Bezpecnostni plunzr chrani pred kontaktem s feznym a strouhacim mechanismem.

e Kompaktni velikost Setfi misto pfi skladovani.

DULEZITE UPOZORNENI: ESGE-Zauberette®, mlynek a procesor nejsou kompatibilni s
modely P 350 Profi a G 350 Gastro Max.



Nasténny drzak (¢. produktu 7410 bily / 7411 ¢erny) v¢. hmozdinek a Sroubii

e Popis: Namontovan v blizkosti pracovniho prostoru, vas ruéni mixér bude vzdy
pfipraven k pouziti.

o Idealni umisténi: Prakticky nasténny drzak Setti spoustu prace. Mél by byt pfipevnén
na kuchyiiskou zed’ nad pracovni plochu.

e Tip: Umistéte mixér tak, aby byl po ruce — poblizZ pracovni plochy, trouby a diezu.

Michaci nadoba (¢. Produktu 7126)

e Kapacita: 0,6 litru s metitkem.
e Vlastnosti: Vhodna pro mikrovinnou troubu, bezpe¢na pro myti v mycce pii teplotach
do 60 °C.

e Pouziti: Idedlni velikost pro malé mnoZstvi smési nebo méteni.

Sada odmérnych nadob z borosilikatového skla (¢. Produktu 7150)



e Obsah: Dvé odmérné nadoby (400 ml a 700 ml) se silikonovymi vicky.

e Material: Hygienické, odolné viici teplu a praktické.

e Vlastnosti: Vhodné pro mikrovinnou troubu a bezpecné pro myti v mycce pii
teplotach do 60 °C.

e Pouziti: Skvélé pro pfipravu majonézy, omacek, napoji a dipti.

Magicka skladovaci zakladna (€. produktu 7330 bila / 7335 cerna)

e Kompatibilita: Vhodné pro vS§echny modely ESGE-Zauberstab®
kromé Gastro a Maitre.
e Vlastnosti:
e Zasuvka pro uloZeni pfislusenstvi.

e Drzak pro organizaci kabelu.

Prostor pro skladovani mlynku.

Odkapavaci miska a protiskluzova spodni strana pro stabilitu.

PInég rozlozitelna a bezpecna pro myti v mycce.

Kucharka ESGE (¢. Produktu 7750)

e Jazyk: Dostupné pouze v ném¢iné.

e Obsah: Recepty na dipy, koktejly a dalsi, v€etné tipi a trikdt pro ESGE-Zauberstab®.



Uloiny tac (¢. Produktu 7350)

e Material: Vysoce kvalitni, tepelné odolny silikon.

e Vlastnosti:
e Slouzi k odkladani kuchyniskych pomicek béhem vateni.
e Hygienicky, odolny vii¢i mastnote, oleji a kyselindm.
e Snadné Cisténi v mycce nadobi.

e Pouziti: Udrzuje pracovni prostor uklizeny béhem vateni.

Cistici karta¢ (¢. Produktu 7450)

e Vlastnosti:
e Dvouucelovy design s kartd¢em pro odstranéni zbytkl a rukojeti, ktera slouzi
jako paka pro vyménu néstavci.
e Vyroben z kvalitnich materiali a bezpe¢ny pro myti v mycce.
e Navod k pouziti:
e Po pouziti napliite nadobu teplou vodou a piidejte kapku myciho prostredku.
e Postavte ESGE-Zauberstab® s nastavcem do nadoby a zapnéte je;j.
e Pro zbytkové necistoty odpojte piistroj a pouZzijte kartac k ¢isténi ochrany
nozu.
e Rukojeti s vyfezem lze bezpecné sejmout nastavce pomoci paky.
¢ Bezpec¢nostni poznamka: Mixér vzdy odpojte od napajeni pied Cisténim, rozebiranim

nebo montazi.

Toto piislusenstvi zvySuje funkénost, pohodli a snadnost udrzby vaseho ESGE-Zauberstab® a

¢ini z n€j nenahraditelného pomocnika v kuchyni.
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(Figure 1) (Figure 2) (Figure 3)

Diilezité upozornéni:
Ne vSechny ¢asti popsané zde jsou soucasti tohoto spottebice. Podrobnosti o ptislusenstvi

naleznete v popisu na darkovém baleni.

Vesker¢ volitelné piislusenstvi Ize zakoupit u vaSeho prodejce nebo prostiednictvim naseho

poprodejniho servisu.

Nastavce

.
(Figure 1) Recess (Figure 2) Drive pin (Figure 3) Mount and remove (Figure 4) Lock in place
attachement vertically

Vsechny nastavce maji vytez (Obrazek 1).
Htidel ESGE-Zauberstab® je vybavena cepem (Obrazek 2).
Nasad’te nastavec co nejrovnéji na hiidel tak, aby ¢ep zapadl do vyiezu na nastavci. Ujistéte

se, Ze nastavec je piesn€ rovnobézny s ochrannym krytem noze a spravné€ zarovnan s hiidelem

(Obrazky 3/4).

Pro sejmuti nastavce jej jednoduse stahnéte z hiidele. Pokud nastavec nejde snadno sejmout,
ponoite ESGE-Zauberstab® do horké vody s mycim prostiedkem a kratce jej zapnéte.
Odpojte pristroj od napajeni a nastavec stahnéte. Pokud je to nutné, pouzijte k jeho sejmuti

vhodny nastroj (napft. Sroubovak).



Vypnéte a odpojte pristroj od napajeni pii vyméné prisluSenstvi.

Nastavce mohou byt ostré! Pouzivejte pouze originalni ptislusenstvi ESGE-Zauberstab®.

Pouziti

A\

Risk of splashing
and scalding

(Figure 1) (Figure 2) (Figure 3)

Z bezpecnostnich diavodu je pristroj vybaven tlacitkovym spinacem, cozZ znamena, Ze
ESGE-Zauberstab® funguje pouze tehdy, kdyz je tlacitko stisknuté.
Rychlosti:

Ptistroj nabizi dvé rychlosti:

e Krok 1: Pro lehk4 a nadychana jidla a malé mnozstvi.

e Krok 2: Pro hutné, pevné ingredience a vétsi mnozstvi. (Obrazek 1)

Zapnéte pristroj stisknutim tlacitka, pouze pokud je ochranny kryt noze v nadobé¢. Po
dokonceni prace pristroj vypnéte uvolnénim tlacitka a poté jej vyjméte z nadoby. Zbytky
potravin z nastavce odstrante lehkym poklepanim hiidele o volnou ruku. Nikdy se
nepokousejte pristroj Cistit poklepavanim zakladny nebo hiidele o hranu panve nebo hrnce.

Klepejte pouze o svou ruku. (Obrazky 2/3)

Vhodné nadoby

A\

Risk of splashing
and scalding

(Figure 1) (Figure 2)
Muzete pouzivat jakékoliv nddoby s plochym dnem, dokonce i sklenéné pohary, nebo

racovat pfimo v hrnci na sporaku. Pfi pouZiti hrncu s povrchovou upravou bud’te opatrni
9

abyste neposkrabali povlak.

Diilezité: Vysoké, izké nddoby jsou obvykle nejvhodnéjsi. PouZivejte malé nadoby pro malé

mnozstvi a velké pro velké mnozZstvi.



Tip: Aby nadoba pfi praci neklouzala, polozte ji na vlhky hadiik.

Upozornéni: ESGE-Zauberstab® ptikladejte k nddobé (i na sporaku), nikoliv nadobu k
ptistroji. Pii pouziti nddob, které nejsou dodany s ESGE-Zauberstab®, zajistéte, aby nemély
zaktivené dno. Jinak by mohlo dojit ke kontaktu zakfiveného dna s pohyblivym nastavcem,

coz by mohlo zptisobit poskozeni.

Pouziti/Manipulace

A\

Risk of splashing
and scalding

(Figure 1) Wrist movernent (Figure 2) Lifting up (Figure 3) Blending

Pohyb zapésti:

Pti zpracovani pouzijte lehky Svihovy pohyb zapésti, ptistroj lehce zvednéte a nechte jej opét
klesnout na ingredience (nestla¢ujte ani nebouchejte). Cim déle ingredience zpracovéavite, tim
jemngjsi smés bude. (Obrazek 1)

Zvedani:

Polozte ESGE-Zauberstab® na nékolik sekund na dno nadoby. Poté jej drzte Sikmo a pomalu
zvedejte podél stény nadoby. Jakmile se piestanou ingredience zvedat spolu s pfistrojem,
spust'te ESGE-Zauberstab® zpét na dno a proces opakujte, dokud smés nedosdhne

pozadované konzistence. (Obrazek 2)

Mixovani:
Ponoite ESGE-Zauberstab® Sikmo do ingredienci, zapnéte jej a mixujte. Pfed vyjmutim

pristroje z ingredienci jej vypnéte, aby nedoslo k rozstfiku. (Obrazek 3)

Co délat...

... pokud se hnaci hridel vaseho pristroje jiz neotaci?

Pokud jste pfistroj delsi dobu nepouzivali, mlize se hnaci hiidel zablokovat kviili zbytkiim
potravin, které ztvrdly a nyni zanaSeji spodni loZisko hiidele.

Ponoite ESGE-Zauberstab® na pfiblizn¢ 5 minut do nddoby s horkou vodou a jemnym

Cisticim prosttedkem, poté ptistroj zapnéte. Obvykle bude ESGE-Zauberstab® poté opét



fungovat. Pokud ne, zkuste hiidel opatrné uvolnit klestémi.
Pokud se hiidel stale neotaci, problém je pravdépodobné jinde a ptistroj by mél byt zaslan do

naseho servisniho stiediska.

... pokud nelze sundat nastavce z hiidele?
Pokud jste zpracovavali lepivé ingredience, jako je vejce, cukr nebo med, je nejlepsi piistroj s
nastavcem na minutu nebo dvé ponofit do vody s mycim prostfedkem. Voda krytu pfistroje

neuskodi, ale vystup kabelu nesmi navlhnout. Cistéte ptistroj ihned po dokonéeni prace.

UPOZORNENI: Nejprve odpoijte piistroj od napajeni!

... pokud nastavce nedrzi pevné na hrideli?
Pokud nastavec jiz nedrZi pevné na hiideli, staci sevfit pruzinové lamely nastavce klestémi.
Pravidelné sundévejte prisluSenstvi z htidele a Cistéte jej. Jinak se miiZze spodni ¢ast zasuvky

ucpat kvili nedostate¢nému cisténi.

UPOZORNENI: Poskozené nastavce ihned vyméiite. Vyrobce nenese odpovédnost za skody

zpusobené poSkozenymi néstavci!

Cisténi a udrzba

5 e (Figure 2) (Figure 3)
Cisténi pristroje

ESGE-Zauberstab® se snadno ¢isti, coz by se mélo provadét po kazdém pouziti. Staci
oplachnout spodni ¢ast piistroje pod tekouci vodou (nezapinejte ptistroj!). (Obrazek 1)
Pokud na mixéru ulpi kousky jidla, ponoite hiidel do misy s horkou vodou a nechte pfistroj
chvili béZet. (Obrdzek 2) Vyvarujte se vniknuti vody do spinace. Pfistroj a ochranny kryt

neumyvejte v mycce nadobi.

Mazani pristroje
Cas od ¢asu je vhodné ESGE-Zauberstab® promazat. PouZijte potravinaisky olej bez kyselin.
Ptistroj otoCte vzhiiru nohama a képnéte nékolik kapek oleje na konec hnaci htidele (Obrdzek

3), poté zapnéte pristroj na n¢kolik sekund. Nakonec pfistroj o€istéte horkou vodou. (Obrdzek

2)



Piistroj musi byt pouZivian vyhradné pro pripravu potravin. Jakékoliv jiné pouZziti je
povaZovano za nebezpecné a miiZe zpusobit zranéni. Nevhodné pouZivani pristroje rusi
platnost zaruky. Vyrobce nenese odpovédnost za Skody zptisobené nevhodnym

pouZzivanim.

Recepty

Nastavec na Slehani

Nastavec je mistr cukrafstvi. MZete jej pouzit na Slehani bilkd, smetany, koktejlt a pén.

Napénéné mléko pro kavové speciality

Doba pripravy: cca 5 minut
e 150 ml UHT mléka (odstfedéné nebo max. 1,5 % tuku)

1. Nalijte mléko do ESGE nadoby nebo podobné nadoby a zahiejte na 50-55 °C v
mikrovinné troubé (nepiekracujte 70 °C, jinak by se bilkoviny srazily a mléko by
pfestalo pénit).

2. Ponoite ESGE-Zauberstab® s ndstavcem na §lehani do teplého mléka (zatim
nezapinejte). Po ponofeni ptistroj zapnéte a nechte stat na dn¢ nadoby nékolik sekund.
Poté ESGE-Zauberstab® mirn¢ naklonte smérem k okraji nadoby, aniz byste jej
vytahli z mléka, a poté jej pomalu spust'te zpét. Proces nékolikrat opakujte, dokud
mléko nedosahne pozadované konzistence.

3. Napénéné mléko nalijte 1Zici na Cerstvé uvarenou kavu.

Nastavec na michani

Tento nastavec je specialista na husté a krémové smesi.

Domaci majonéza
Vysledny objem: cca 250 ml

Doba pripravy: cca 15 minut

e [ Cerstveé vejce

e 1 lzicka citronové stavy



1 1zicka bylinkového octa

1 1zi¢ka hot¢ice

e Sil
e Mlety bily pept

e (Cca 250 ml kvalitniho rostlinného oleje

1. VSechny ingredience vlozte do ESGE nadoby nebo jiné vysoké, tzké nadoby. ESGE-
Zauberstab® s nastavcem na michani umistéte na dno nadoby, zapnéte piistroj a
nechte bézet asi 5 sekund.

2. Jakmile smés absorbuje vSechen olej, naklonte nadobu a pokracujte v michani. Pomalu

zvedejte majonézu smérem k okraji nadoby.

Nastavec na sekani

Tento nastavec je univerzalni. Kraji, drti a seka.

Polévka z Cerstvé zeleniny
Doba pripravy: 10 minut

Ingredience na 1 porci:

Y5 mrkve

e 3 cm cukety

e 1 rajce

e i kedlubny

e Listy z 3 stonki petrzele

¢ 1 lzicka instantniho zeleninového vyvaru
e 200 ml vrouci vody

e !5 vafen¢ho bramboru

e Spetka Tabasca

1. Zeleninu nakrijejte na kostky o velikosti 1 cm a spole¢né s petrzeli je rozmixujte
pomoci ESGE-Zauberstab® v ESGE nadobé (s bézicim mixérem rychle pohybujte
nahoru a dolti a postupné mixujte az ke dnu).

2. Ptidejte instantni vyvar, vrouci vodu, brambor a Tabasco a vSe dikladn¢ promixujte.

Nz na maso a zeleninu

Ostry nastavec idealni pro sekéani vlaknité zeleniny, jemného masa nebo ryb.



Smetanové zeli Savoy
Doba pripravy: 20 minut

Ingredience na 4 porce:

e 600 g zeli Savoy

e 1 cibule

e 2 ]zice masla

e Sul, pepr

e Strouhany muskatovy ofiSek

¢ 100 ml smetany

v

1. Odstrante vnéjsi listy zeli, vykrojte kost'al a zeli nahrubo nakrajejte. Povaite v osolené
vod¢ do polomékka (nebo dle preferenci) a sced’te.

2. Cibuli nakrajejte najemno a orestujte na masle. Pfidejte zeli, dochut’te soli, pepiem a
muskatovym ofiskem, a zalijte smetanou.

3. Kratce povaite do zhoustnuti a rozmixujte pomoci ESGE-Zauberstab® s nastavcem na

maso a zeleninu do pozadované konzistence.

Prvni sada odmérnych nadob

Vyrobeno z borosilikatového skla!

Hygienické, odolné proti teplu, praktické — Sada obsahuje dvé odmérné nadoby:

e Malou nadobu o objemu 400 ml, idedlni naptiklad pro pfipravu majonézy.



¢ Velkou nadobu o objemu 700 ml pro michani lahodnych omacek, napoji a dipt.

Obé¢ nadoby maji mérnou stupnici a tésné priléhajici viko, takze mlzete snadno ulozit

rozmixované, smichané nebo nasekané suroviny do lednice.

Podminky zaruky
Na ESGE-Zauberstab poskytujeme zaruku:

e 5 let pro bézné pouziti.

e 12 mésicii pro komer¢ni pouziti.

Zaruka se vztahuje na vady vzniklé pti bézném pouzivani, které jsou prokazateln€ zptisobeny
vyrobni vadou. Béhem zaru¢ni doby opravime nebo vyménime vadné dily dle naseho

uvazeni.
Platnost zaruky:

¢ Plati pouze pro spotiebice prodané v Némecku a Rakousku. Pro jiné zem¢ kontaktujte

ptislusného dovozce.

Pri reklamaci:

Zaslete spottebi¢ na nds poprodejni servis fadn¢ zabaleny, s thradou poStovného a piilozte:

e Kopii uétenky s datem nékupu.

e Popis zavady.

Upozornéni:

Zaruka se nevztahuje na:

e Poskozeni zplsobené béZnym opotfebenim, nevhodnym zachdzenim nebo
nedodrzenim pokyni pro udrzbu.

e SpotiebiCe opravované nebo modifikované tfetimi stranami.

Zaruka vyrobce nenahrazuje zdkonna prava spotiebitele vyplyvajici z kupni smlouvy podle
némeckého obcanského zakoniku (§§ 437 a nasl. BGB). Vase zdkonna prava zlstavaji

nedotcena.



Opravy a nahradni dily

P¥i opravé priloZte:

e Kopii faktury.
Pro objednavku nahradnich dili uved’te:
¢ Oznaceni modelu.
e Vykon.
e Kod vyroby.

Likvidace odpadu | Ochrana Zivetniho prostredi
Nase spotiebice jsou vyrobeny z kvalitnich materidlti s dlouhou Zivotnosti. Pravidelna udrzba

a odborné opravy mohou prodlouzit jejich uzite¢nou zivotnost.
Pokud je spotiebi¢ neopravitelny, nevyhazujte jej s béZnym domacim odpadem.

e Povinnost separace odpadnich elektrickych a elektronickych zatizeni (WEEE), baterii
a akumulatort.
e Produkty oznacené symbolem pieskrtnutého kontejneru piineste na schvalené sbérné

misto.
Spravnou likvidaci:

e Prispivate k ochrané ptirodnich zdroju.

e Zajistite likvidaci bezpe€nou pro zdravi a zivotni prosttedi.
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