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Thank you for purchasing a SIGURO appliance. We are grateful
for your trust and are pleased to introduce on the following pages
the device, its functions and uses.

We believe in a fair and responsible society and only work with suppliers who
meet our strict criteria on employee protection, exploitation prevention and
fair working conditions.

If you need help with extensive maintenance or repair of the product that
requires intervention in its internal parts, our authorized service centre is
available at siguro@alza.cz. You may also contact the vendor’s helpline. For
your convenience in solving potential problems with the product, the above
contact information can also be used to lodge complaints or inquire about
post-warranty servicing.

The latest version of the operating instructions can be found at
www.siguro.net.

SAFETY INFORMATION

1. Children aged at least 8, persons with physical,
sensory or mental impairment, and the untrained
or inexperienced may use this appliance with
instruction or supervision in its safe use, provided
they understand the potential dangers.

Children must not play with the device.

Keep out of the reach of children under the age of 8

unless they are constantly supervised.

4. Cleaning and user maintenance may not be
performed by unsupervised children.

5. If the power cord is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a dangerous
situation.

6. Users are required to read and follow all instructions
in this manual.

W N

Operation and Maintenance

1. Take extra care when using pots that extend over
the edges of the hob to keep the pot from tipping
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over and causing a dangerous situation, such as

scalding.

. WARNING: Using a gas-fired cooking appliance

generates heat, moisture, and combustion gases.

Ensure adequate ventilation of the room where the

appliance is used, especially when it is in operation.

Keep natural ventilation open or install mechanical

ventilation devices (exhaust hood with mechanical

extraction).

. Intensive and prolonged operation of the appliance

may require additional ventilation, e.g. by opening

a window, or more efficient ventilation, e.g. by

increasing the power of mechanical ventilation, if

installed.

. WARNING: This appliance is intended for cooking

only. It must not be used for other purposes, e.g. for

room heating.

. WARNING: Accessible parts may be hot when the

appliance is in operation. Keep younger children

away from the appliance.

. WARNING: In case of breakage of the hob glass:

- immediately shut off the fuel supply to the burners
and the electric heating elements and unplug the
appliance from the mains;

- do not touch the outer surface of the appliance;

- do not use the appliance.

. Use only the hob covers designed by the appliance

manufacturer or specified by the appliance

manufacturer in the instructions for use, or the hob
covers built into the appliance. Use of unsuitable
hob guards can cause a dangerous condition.

. This appliance is not designed to hold a gas cylinder.

. This appliance is not intended for use with an

external timer or a separate remote control system.
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10.Do not touch any part of the burner when it is lit or
immediately after switching it off. The burner parts
heat up to very high temperatures and present a risk
of serious burns.

1. WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or
oil can be dangerous and can result in a fire.

12. NEVER try to extinguish a fire with water. Switch off
the appliance, then cover the flames with e.g. a lid or
a fire blanket.

13. WARNING: The cooking process must be constantly
supervised.

14.WARNING: Fire hazard: do not place any objects on
the cooking surfaces.

15. A steam cleaner must not be used.

Risk of electric shock

1. Failure to follow the instructions in this manual may result in electric
shock or death.

2. Before any maintenance or handling of the appliance, make sure that
the power supply is disconnected from the power supply.

3. Only connect the appliance to a properly grounded outlet.

4. Modifications to the electrical network at the installation site may only be
carried out by a qualified electrician.

5. Do not use the appliance if the surface of the hob is cracked or damaged.
Switch off the appliance, switch off the appliance circuit breaker and
contact an authorized service centre.

6. Make sure the appliance is switched off before regular cleaning. We also
recommend switching off the appliance’s circuit breaker.

Risk of accident

1. Take extra care. The edges may be sharp and there is a risk of injury.
2. The blade of the special hob scraper is very sharp. Take extra care not to
cut yourself. Keep the scraper out of the reach of children.

Safety instructions

1.  Read these instructions carefully before installing and using the
appliance.

2. Do not place any flammable materials or products on the appliance or
heat-sensitive materials or products.

3. Make sure that these operating instructions are accessible to the person
who will install the appliance.

4. To avoid a dangerous situation, the appliance must be installed in
accordance with the installation instructions given in this manual.
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Installation and connection may only be carried out by a qualified
person.

This appliance must be connected to a circuit that contains an isolating
switch that ensures complete disconnection from the power supply.
Improper installation of the appliance may invalidate the warranty or
liability.

Do not leave the appliance unattended while it is in operation.

Do not use the appliance as a worktop or storage space.

Do not place any objects or utensils on the appliance.

Do not use the appliance to heat a room.

Do not allow children to play with the appliance, sit on it, stand on it or
climb on it. There is a risk of serious injury.

Do not store objects that may be of interest to children in the cabinet
above the hob, when it is installed.

Do not repair or modify the appliance. No part of the appliance can be
repaired by the user. Always contact an authorized service centre.

Do not place heavy objects on the appliance, step on it or subject it to
excessive pressure.

Prevent heavy objects falling on the appliance. The surface of the
appliance may crack.

Do not use pans with jagged edges or pull the pans over the hob surface,
as this could scratch it.

Do not use scouring pads, harsh cleaners, etc. to clean the appliance.
This appliance is suitable for use in homes and similar spaces, such

as offices or staff kitchens; farm living areas; hotels, motels or similar
residential establishments; Bed & Breakfast accommodation.

Health risk

1.

2.

This appliance complies with the requirements of the Electromagnetic
Compatibility (EMC) Directive. Persons using a pacemaker or other
electronic implant (e.g. an insulin pump) must consult their physician

or the manufacturer of the implant before using the appliance to
determine if they can use the appliance safely or operate the pacemaker
or other electronic implant.

Improper use can lead to death.

Burns risk

1.

2.

Failure to follow the instructions in this manual may result in burns or
scalding.

The appliance and its accessible surfaces become hot during use and
burns can occur if handled incorrectly.

Do not allow your body, clothing or other items other than suitable
utensils to come into contact with the hob surface until it has cooled
down.

Dish handles can also become hot. Make sure that the handles of the
dishes do not extend beyond the other switched - on cooking zones. Aim
the handles so that they cannot be interfered with and are out of the
reach of children.
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Special Instructions for Gas Hobs

1.

Do not leave the hob unattended during use. The cooking vessel may
overflow, which may cause billowing smoke and ignition of the spilled
oily liquid.

Be careful when cooking. Overflow can flood the burner and cause a
dangerous situation.

Before opening the main gas valve on the mains or connecting a
cylinder, make sure all burners are off and the controls are in the off
position.

Avoid flooding or contamination of burners. Clean the burners after they
have cooled down, then let them dry.

Do not place cooking pans directly on the burners. Always use protective
grilles.

The maximum weight of the cooking vessel that can be placed on

each burner is 5 kg. The total maximum load that can be placed on the
entire protective grille is 10 kg. Do not place one cooking vessel over two
burners at once.

Make sure that no objects fall on the burners and controls.

Do not extinguish the flame by blowing.

Do not convert the hob to burn a different type of gas, relocate it, or
modify the gas supply. These works may only be performed by a certified,
trained technician.
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DIAGRAM

Burner control dials
Hob safety grilles
Burner lid

Burner crown
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Protector
Nozzle
Burner igniter
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Semi-fast burner, 1.75 kW thermal output
Wok burner, 3.4 kW thermal output
Semi-fast burner, 1.75 kW thermal output
Small burner, 1.0 kW thermal output

TECHNICAL SPECIFICATION

Power supply

220-240 V~ 50/60 Hz

Input power 7,900 W
Number of burners 4
Control element Rotary dials

Left front burner

120 mm, 3,400 W (diameter, power)

Left rear burner

70 mm, 1,750 W (diameter, power)

Right rear burner

70 mm, 1,750 W (diameter, power)

Right front burner

40 mm, 1,000 W (diameter, power)

Hob dimensions

97 x 590 x 520 mm (H x W x D)

Dimensions of the opening for the 590 x 490 mm
hob

Weight 13 kg

Length of power supply cable Tm
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Only use the gas hob according to the instructions in this manual.

The gas hob is equipped with four burners with different diameters and thermal out-
puts. Always choose a burner suitable for the diameter of the cooking vessel you will
be using.

Burner Control Dial

1.  OFF position: burner is off

2. LITE position: lighting position LITE
3. HI position: maximum power

4. LO position: minimum power

OFF

HI
Lighting the Burner e

1. Press the control knob of the selected burner and turn
it counterclockwise to the LITE position.

2. Hold the knob down until the burner ignites. to
3. After lighting, turn the knob counterclockwise to
adjust the flame as required.

The burner typically ignites 6 to 10 seconds after pressing

the knob. If the burner fails to light for more than 15 seconds, release the control knob
and turn it to OFF. Wait for approximately 1 minute before relighting the burner, or
check that the burner is correctly assembled and the gas supply valve is open.

If the burner goes out during ignition for any reason, turn the control knob to the Off
position and wait approximately 1 minute before attempting to light the burner again.

Warning:

If the burner ignites immediately after pressing the control knob (before
turning to the LITE position), turn the control knob to the OFF position
and check that the control knob is correctly fitted. If the problem recurs,
have the hob checked by a qualified technician. In this case, do not con-
tinue to use the hob.

(o] =)

Note:
We recommend lighting the burner first, then placing the cooking vessel
on top.

Setting the Power

Once the burner is lit and hot, turn the dial counterclockwise to the HI (maximum
output) position if you need rapid heating.

Turn the dial further counterclockwise to reduce the power, up to the LO (minimum
power) position.

Warning:
Never adjust the burner flame by setting the dial between the OFF, LITE,
o and HI positions.

Extinguishing the Burner

Turn the control knob to OFF to switch off the burner.
Do not extinguish the burner before removing the cooking vessel.
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Selecting Cookware

Always make sure the selected vessel is suitable for gas hobs.
When the hob is used correctly, with the right settings and suitable cooking vessels,
cooking is more efficient, faster, and consumes less energy. Energy savings can be:

Up to 60% when using the correct cooking vessels;

Up to 60% when the hob is operated correctly and set to the appropriate power.
Proper maintenance of the burners is necessary for efficient, energy-saving operation
of the hob.

Select the burner according to the diameter of the cooking vessel and the intended
cooking method. Place the cooking vessel on the protective grille. The vessel bottom
should be centred over the burner and cover all of it.

Burner Cooking vessel diameter (cm)
Wok burner 24-26
Semi-fast burner 16-24
Small burner 1014
Cooking Tips
Cooking

Once the food reaches the boiling point, reduce the burner power.

Use lids. They reduce cooking time and save energy by keeping the heat inside the
cooking vessel.

Reduce the amount of water or fat to shorten the cooking time.

Start cooking on high power, then reduce power during the later stages. Preparation
below the boiling point (at 85°C), when the food is just simmering, is the key to deli-
cious soups and delicate stews, as the flavours develop without overcooking the food.
This is suitable for sauces, thickening dishes, etc.

Some cooking methods, such as cooking rice and pulses, may require more power
during the cooking process to ensure that they are properly cooked within the recom-
mended time.

Steak

Tips for juicier steak:

1. Let the meat rest at room temperature for approximately 20 minutes before
preparing.

2. Use a special steak pan or a thick-bottomed pan.

3. Lather both sides of the steak with a bit of oil. Pour a little oil on the hot pan, then
put the meat in.

4. Turn the steak only once during the entire process. The exact cooking time
depends on the thickness of the steak and personal preferences regarding how
well the steak should be done. This can range from 2 to 8 minutes per steak side.
Lightly press the steak in the middle to see how well done it is. The firmer it is, the
better done.

5. Before serving, let the steak rest in a warm place for a few minutes, or cover it so
that the juices spread throughout the steak and do not run out when you cut it.

Wok Cooking

1. Choose a flat-bottomed wok suitable for cooking on a gas hob, or use a large pan.
2. Prepare all the ingredients, clean them and cut them as needed. Wok cooking is
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quick. The ingredients are usually quickly toasted and gradually added in small
batches.

3. Preheat the wok briefly and add oil according to the recipe or personal preference.

4. First roast the meat, then set it aside in a warm place.

5. Stir fry the vegetables. While they are hot but still crispy, turn down the burner to a
lower setting, return the meat to the pan, and add the sauce.

6. Stir the ingredients gently to equalize their temperatures.

7. Serve immediately.

CLEANING AND MAINTENANCE

Before any cleaning or maintenance, switch off the hob and let it cool down complete-
ly. Clean the hob after each use.

Warning:

Never immerse the appliance, the power cord or the plug of the power
cord in water or any other liquid. Do not spray the hob with water or any
other liquid.

Warning:

Do not use plastic or metal scrapers, harsh cleaners, chemicals, petrol,
solvents or other similar substances to clean any parts of the appliance.
The surface finish could be seriously damaged.

Warning:
NEVER use a steam cleaner or pressure washer to clean the hob.

Warning:
No part of the product is dishwasher safe.

Cleaning the Hob Surface

Wipe the outside of the hob with a clean cloth slightly dampened in warm water and
a little dish detergent. Wipe with dry dish towel. You can also use paper towels to clean
the hob.

If the hob is dirty, e.g. food that has overflowed is burnt in, use a special ceramic hob
cleaner available from a regular retailer. Follow the detergent manufacturer's instruc-
tions for cleaning.

If water overflows the pot, remove the pot from the cooking zone and carefully wipe
with a dry cloth.

Do not expose the hob to extreme temperatures, e.g. do not wipe the hot hob with a
cloth soaked in cold water.

Pay special attention to the removal of burnt food or liquids to avoid permanent dam-
age to the finish.

If sugar, sweets, plastics, etc. are burned directly on the cooking zone, the surface fin-
ish of the hob may be damaged. In this case, burns should be removed while the hob
is still hot and with caution. You can use special hob scrapers that have a sharp edge to
remove it.
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Cleaning the Grille

Remove the grille and wash it in warm water with some kitchen detergent. Rinse and
wipe dry.

For food or liquids burnt into the hob, you can use a soft-bristled brush. Do not apply
much pressure to the brush to avoid damaging the grille finish.

Make sure the grilles are clean and dry before putting them back on the hob.

O Warning:
p Do not use the hob without the protective grilles installed.

Cleaning Burners

Clean the burners regularly, especially the lid and crown.

Remove the lid and wash it in warm water with some kitchen detergent. Rinse and
wipe dry.

Wipe the crown, the burner interior where the nozzle is located, and the crown sur-
roundings with a soft cloth. Wipe dry with a clean cloth.

Reassemble the burner; make sure the crown and lid are correctly fitted.

Warning:
When cleaning the burner, be careful not to damage the safety element
o or spark plug.

Burner Inspection

Have the burner, spark plugs, gas supply, and general safety of the hob inspected
regularly. Such inspection may only be carried out by a qualified technician licensed
for this work.

TROUBLESHOOTING

Warning:

Do not under any circumstances repair the gas hob yourself. It does
not contain any user-repairable parts. Entrust repairs to a service centre
licensed for gas hob work.

o] =m)
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Problem Solution

Burner will not light or flame is not even. | Check:

the gas outlet holes on the burner are
free of blockage;

all movable parts of the burner are
correctly attached;

the hob is not located in a draughty
area.

Check that:
you pushed the knob all the way
down;
the knob was pressed long enough to
activate the spark plug.

Flame goes out when knob is turned to Check that:

the low power position. - the gas outlet holes on the burner are
free of blockage;

the hob is not located in a draughty
area;

you turned the dial correctly.

Cooking vessel is not stable. Check that:

the vessel bottom is flat and level;
the vessel is correctly positioned on
the protective grille;

each grille is placed on the burner to
which it belongs.

If the problem is not listed in the table above or if it persists, switch off the appliance,
unplug it from the mains, and contact an authorized service centre.

What to Do if You Smell Gas

If you smell gas, immediately close the supply valve and ventilate the room thoroughly.
Then contact an authorised technician to rectify the fault.

In the meantime, strictly avoid using matches, smoking, turning electrical appliances
on or off (including doorbells and lights), or using any other electrical or mechanical
devices that may generate sparks.

The power to the hob must be disconnected whenever a fault occurs. Then contact an
authorised technician to rectify the fault.

Do not connect aerial cables (e.g. radio aerials) to the gas pipe.

If the gas leaking from the pipe network ignites, shut off the gas supply valve imme-
diately. Cover the cooking vessel with a damp blanket and turn off the burner imme-
diately. After the vessel has cooled, move it outside. Never use a defective or damaged
container.

Shut off the main or local valve when expecting a gas supply interruption longer than
a day.

If your hob is powered off a gas bottle, close the valve after each use.

Cooking, baking, roasting etc. generate heat and moisture in the kitchen area. Make
sure the area is well ventilated. Keep passive ventilation (windows, vents etc.) open and
clean, or install active ventilation (hood with exhaust fan).

If the appliance is used frequently and / or for long periods of time, a higher-capacity
capacity active ventilation system is recommended.
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INSTALLATION

THIS APPLIANCE MUST BE INSTALLED AND WIRED IN ACCORDANCE WITH THE
APPLICABLE REGULATIONS AND STANDARDS APPLICABLE IN THE COUNTRY OF
INSTALLATION.

INSTALLATION MUST ONLY BE CARRIED OUT BY QUALIFIED PERSONNEL.

THIS SECTION OF THE MANUAL IS WRITTEN FOR QUALIFIED TECHNICIANS.

WARNING:

Before installation, check that appliance settings match local fuel distribu-
tion conditions (fuel properties and pressure).

The settings for this appliance are listed on its label (or rating plate).

This appliance is not intended to be connected to a flue gas extraction
system. The appliance must be installed and connected in accordance
with the applicable installation regulations. Special attention must be
paid to the room ventilation requirements.

(o] =)

WARNING:

Gas hobs generate heat, moisture, and combustion products in the room
O where they are installed. Ensure good ventilation in the room, especially
o when the hob is in use. Leave natural ventilation open or install mechani-

cal ventilation.

Carefully unpack the hob and check that it is not damaged. Never use a damaged hob.
There is a risk of serious injury.

O Warning:
The gas hob must only be installed and used in properly ventilated rooms.

The following requirements must be observed during installation:

a) The room must be equipped with a ventilation system that extracts smoke and
combustion gases. Options include a hood or electric fan.

b) The room must have the air supply necessary for proper combustion. The air flow
rate for combustion purposes must be at least 2 m3/h per kW of installed capacity.
Air should be supplied from the outside by a duct with an internal cross-section of
at least 100 cm?, which must be proof against accidental blockage.

c) Ifthe gas hob is operated frequently and consistently, it may be necessary to
increase ventilation capacity, e.g. by opening windows or increasing the power of
the air intake system (if installed).

d) Liquefied petroleum gases are heavier than air, so they settle near the floor. Rooms
in which LPG cylinders are installed must be equipped with exhaust ventilation to
prevent gas leakage. Empty or partially full LPG cylinders must therefore not be
installed or stored in rooms or areas below ground level (cellars, etc.). It is best to
leave only the bottle that is currently in use in the room, and to keep it away from
heat sources (ovens, fireplaces, stoves, etc.).

Selecting a Spot

Gas hobs are designed with a degree of protection against overheating, so the appli-

ance can be installed next to cabinets, though their height should not exceed that of

the hob.

The following precautions must be observed for proper installation:

a) The hob can be placed in kitchens, dining rooms, bedrooms, and living rooms, but
not in bathrooms or laundry rooms.
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b) Furniture placed near the appliance which exceeds its height must be placed at
least 110 mm away.

c) Upper cabinets installed near the hood should be placed at least 420 mm higher
than the hob top.

d) Cabinets installed directly above the hob must be at least 700 mm above it.

Distances with no hood installed Distances with hood installed

%
A —

Hob Cutout
Cut a hole in the worktop according to the dimensions given in the table below.
L w H D A B X
590 mm 520 mm 97 mm 43 mm 590 mm 490 mm 50 mm
(min)

Leave a space of at least 5 cm around the hole.
The worktop must be heat-resistant to withstand the high temperatures that the hob
can reach during use.

Gluing foam seal

Only use the foam seal that is supplied with the hob or that is recommended by the

hob manufacturer. The foam seal allows the hob to stay in the correct position, so

there is no need to use another fastening method.

It is important to install a foam seal before inserting the hob into the cut-out hole.

The foam seal prevents liquid from entering the box.

DO NOT INSTALL THE HOB WITHOUT A PROPERLY INSTALLED SEAL!

1. Remove the protective masking tape from the foam seal.

2. Attach the foam seal to the lower outer edge of the hob. It must be attached along
the entire edge of the hob, but must not overlap the edges.

3. When attaching, make sure that the foam seal does not touch sharp objects.
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Mounting the Hob

Insert the hob into the cut-out hole.
Using the hooks and screws provided, attach the hob to the worktop as follows:

20 or 40 mm worktops

m J
—

30 mm worktops

&f\ J
—

If the gas hob is not installed above a built-in oven, an insulation panel must be insert-
ed. This panel must be placed at least 20 mm from the bottom of the hob.

When installing the hob above a built-in oven, the oven should be placed on two

wooden strips; if the joining surface is inside the cabinet, be sure to leave a space of at
least 45 x 560 mm at the back.
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When installing the hob above a built-in oven with no ventilation required, provide air
inlets and outlets for adequate ventilation of the cabinet interior.

The distance between the underside of the appliance and the separator panel must be
at least 50 mm - see figure below.

min :
50 mm 210":“,“

v

To ensure the correct functioning of the hob and built-in oven, the MINIMUM RE-
QUIRED AIR EXHAUST CLEARANCE of 20 mm must not be blocked - see figure
below.
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O o o
& .
min
20 mm

Gas Connection

The gas hob may only be connected to the gas supply by a qualified technician
with a valid licence and certification.

It is essential to also install a regulation-compliant gas valve to isolate the gas mains
from the hob and facilitate gas shut-off during maintenance, servicing, or emergen-
cies. This valve must remain freely accessible.

Before connecting the hob, make sure it is compatible with the gas mixture available
at the installation site. If not, follow the instructions in Table 3 “Other Gas Types”.
Connect the hob to the gas mains or to a liquefied gas cylinder. The connection must
comply with applicable regulations.

When connecting to bottled liquid gas, use a regulation-compliant pressure regulator.

Important: For optimal safety, gas control, and hob service life, make sure the gas
pressure matches the data listed in Table 1 “Burner and Nozzle Specifications”.

Rigid Pipe Connection (copper or steel)

The connection to the gas source must be made in such a way as to avoid creating
tension points on any part of the gas hob.

The hob is equipped with an adjustable “L" shaped connector and a gas inlet seal. The
connector must be removed and the seal must be replaced.

The hob gas inlet connection has a ¥2" thread.

Flexible Steel Pipe Connection

The hob gas inlet connection has a %2" thread for a round gas pipe. Only use pipes and
gaskets compliant with current technical standards.

The maximum total length of flexible pipe is 2,000 mm.

When the connection is complete, check that the flexible metal tube is not touching
movable parts and is not pinched.

Seal Check

Once the hob is installed, make sure all joints are properly sealed. Use soapy water for
testing, never use flame.
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Electrical Wiring

ELECTRICAL WIRING MAY ONLY BE PERFORMED BY A QUALIFIED ELECTRICIAN
IN ACCORDANCE WITH THE REGULATIONS AND STANDARDS APPLICABLE IN THE
COUNTRY OF INSTALLATION.

The hob is equipped with a three-pole electrical supply designed for alternating cur-
rent. The rating plate is located at the bottom of the hob.

The earthing conductor is marked in yellow-green.

If installed above a built-in electric oven, the electrical connections for the hob and
oven should be independent, both for safety reasons and for easier removal in the
future.

Provide the power supply with a standard plug for the load indicated on the rating
plate, or wire it directly to the mains. In the latter case, a single-pole switch with a min-
imum aperture between contacts of 3 mm must be placed between the hob and the
mains in accordance with applicable safety regulations (the earthing wire must not be
interrupted by the switch).

The power wiring must be routed so that no part of it ever heats to more than 50 °C.

Before performing the connection, make sure that:
the fuse and the circuit design are suitable for the expected load;

the electrical circuit is equipped with effective grounding compliant with
applicable legislation and regulations;

the plug or switch is easily accessible.

Important: The main supply conductors are colour coded as follows: earth conductor
(yellow-green); neutral conductor (blue); live conductor (brown).
As the wire colours on the main supply may not match the colour coding of the termi-
nals in the socket, proceed as follows:
connect the yellow-brown wire to the terminal marked “E" or green or green-yellow
in colour;
connect the brown wire to the terminal marked “L" or red in colour;
connect the blue wire to the terminal marked “N" or black in colour.

Warning:
O Never make the electrical wiring yourself.
0o The hob must not be installed above a refrigerator, dishwasher or dryer.

The hob must be installed in such a way as to ensure better heat radiation
in order to increase its reliability.

The wall and the zone in the direction of the radiated heat above the work
surface must be heat-resistant.

To prevent damage, the sandwich layer and the adhesive must be
heat-resistant.

Do not use a steam cleaner for cleaning.

Table 1: Burner and Nozzle Specifications

G20 G30

Burner Thermal out- Nozzle 1/100 Thermal out- Nozzle 1/100
put (kW) (mm) put (kW) (mm)

Small burner 1.00 78 1.00 50
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2?"‘"“‘“ R 175 100 175 66
Fast burner 3.0 124 3.0 87
Wok burner 3.4 134 3.4 93
Supply pressure | 20 mbar 30 mbar

Note:

Values for dry gas at 15 °C and 1,013 mbar.
P.C.1.G20: 37.78 MJ/m?

P.C.1.G25: 32.49 MJ/m?

P.C.1.G2.350: 27.20 MJ/m3

P.C.1.G25.1: 32.51 MJ/m?

P.C.1.G27:30.98 MJ/m?3

P.C.1.G30: 49.47 MJ/m3

Replacing a Burner Nozzle

Loosen the nozzle with a special wrench. Fit a new nozzle suitable for the available gas
type (see Table 1).

Note:
After converting the gas hob to a different type of gas, make sure to mark
this with a label on the appliance.

Table 2: Gas Source Conversion
Reduced valve flow setting

Burner Flame Conversion from Conversion from
LPG to natural gas | natural gas to LPG
Replace the burner | Replace the burner
Full flame nozzle as indicated | nozzle as indicated
in Table 1. in Table 1.
Common burners
Release the adjust- | Release the adjust-
Low flame ment spindle and ment spindle and
adjust the flame. adjust the flame.

Valve Settings

Adjustment of the valve should be made with the control knob set to the low power
position.

Remove the knob and adjust the flame with a small screwdriver.

Flame check: keep the burner on for 10 minutes at full power. Then turn the knob to
the low power position. The flame should not go out or move to the nozzle side only. If
it does either, re-adjust the valves.
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Table 3: Other Gas Types

Burn- | Gas Pres- | Noz- Nominal value Reduced
er type sure zle value
diam-
eter
mbar |1/100 |g/h I/h kw kcal/h | kW kcal/h
mm
Small | G20 20 78 - 95 1.0 860 - 344
burn- | nat-
er ural
gas
Bu- 30 50 72.6 - 1.0 860 - 344
tane
G30 37 47 72.6 - 1.0 860 - 344
50 45 72.6 - 1.0 860 - 344
Semi- | G20 20 100 - 171 175 1548 - 516
fast nat-
burn- | ural
er gas
G30 30 66 130.8 - 175 1548 - 516
bu-
tane 37 64 130.8 - 1.75 1548 - 5le
50 59 130.8 - 175 1548 - 516
Fast G20 20 124 - 228 3.0 2064 - 774
burn- | nat-
er ural
gas
G30 30 87 174 - 3.0 2064 - 774
bu-
tane 37 73 174 - 3.0 2064 - 774
50 67 174 - 3.0 2064 - 774
Wok G20 20 134 - 323 3.4 2924 - 1290
burn- | nat-
er ural
gas
G30 30 93 247 - 3.4 2924 - 1290
bu-
tane 37 88 247 - 3.4 2924 - 1290
50 82 247 - 3.4 2924 - 1290

Appliance category: I2H 12E I2E+ 12L I2HS 12ELS 12ELW 13+ 13B/P I13B/P 13B/P 13P I2H3+
[I2E3B/P 112HS3B/P 112 ELWLS3B/P 112 ELL3 B/P
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Vielen Dank, dass Sie sich fiir ein Gerat der Marke SIGURO ent-
schieden haben. Wir sind dankbar fiir Ilhr Vertrauen und freuen
uns, lhnen das Gerat auf den folgenden Seiten vorzustellen und
Sie mit all seinen Funktionen und Verwendungszwecken vertraut
zu machen.

Wir glauben an ein faires und verantwortungsvolles Unternehmen und
arbeiten daher nur mit Lieferanten zusammen, die unsere strengen Kriterien
zum Schutz der Interessen der Mitarbeiter, zur Verhinderung von Missbrauch
und fairen Arbeitsbedingungen erftllen.

Wenn Sie Hilfe bei der umfassenden Wartung oder Reparatur des Produkts
bendstigen, die einen Eingriff in die Innenteile erfordert, stehen Ihnen unser
autorisierter Kundendienst unter der E-Mail-Adresse siguro@alza.cz oder die
Hotline des Verkaufers zur VerfUgung. Bei der Losung von Problemen mit
dem Produkt haben wir diese Kontaktstellen vereinheitlicht. Die oben ge-
nannten Kontakte kédnnen auch bei Beschwerden oder Nachgarantieservice
genutzt werden.

Die neueste Version der Bedienungsanleitung finden Sie auf
www.siguro.net.

SICHERHEITSHINWEISE

1. Dieses Gerat konnen Kinder im Alter von 8 Jahren
und alter sowie Personen mit verminderten
physischen, sensorischen und mentalen Fahigkeiten
oder mangelnden Erfahrungen und Kenntnissen
benutzen, sofern diese beaufsichtigt werden oder
Uber die Anwendung des Gerates auf eine sichere
Weise belehrt wurden und eventuelle Gefahren
verstehen.

2. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

3. Halten Sie Kindern unter 8 Jahren fern, sofern sie
nicht standig beaufsichtigt werden.

4. Die Reinigung und Wartung durch den Benutzer
darf nicht von unbeaufsichtigten Kindern
durchgefuhrt werden.

5. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem Servicetechniker oder einer
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ahnlich qualifizierten Person ersetzt werden, um
eine gefahrliche Situation zu vermeiden.

6. Der Benutzer ist verpflichtet, alle Anweisungen in

diesem Handbuch zu lesen und zu befolgen.

Bedienungs- und Wartungsanleitung

1.

Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie Kochtépfe
auf dem Kochfeld verwenden, die Uber den Rand
des Kochfeldes hinausgehen, um zu verhindern,
dass der Kochtopf umkippt und eine gefahrliche
Situation wie Verbruhungen verursacht.
HINWEIS: Bei der Verwendung eines Gas-
Kochgerats entstehen in dem Raum, in dem
das Gerat verwendet wird, Warme, Feuchtigkeit
und Verbrennungsgase. Sorgen Sie fur eine
ausreichende BelUftung des Raums, insbesondere
wenn das Gerat in Betrieb ist; lassen Sie die
naturliche BelUuftung offen oder installieren
Sie mechanische Beluftungsvorrichtungen
(Dunstabzugshaube mit mechanischer Absaugung).
Ein intensiver und langerer Betrieb des Gerats kann
eine zusatzliche Beluftung erfordern, 6ffnen Sie also
z.B. das Fenster oder sorgen Sie fur eine effizientere
BelUftung, z.B. durch Erhohung der Leistung des
mechanischen Ventilators, falls vorhnanden.
HINWEIS: Dieses Gerat ist nur fur die Zubereitung
von Lebensmitteln vorgesehen. Es darf nicht fur
andere Zwecke verwendet werden, z.B. zum Heizen
eines Raumes.
HINWEIS: Zugangliche Teile konnen heil3 sein, wenn
das Gerat in Betrieb ist. Halten Sie kleine Kinder von
dem Gerat fern.
HINWEIS: Sollte das Glas des Kochfeldes brechen:
- stellen Sie sofort die Brennstoffzufuhr zu den
Brennern und trennen Sie die elektrischen
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Heizelemente sowie das Gerat von der
Stromquelle;
- berthren Sie nicht die Oberflache des Gerats;
- benutzen Sie das Gerat nicht.
Verwenden Sie nur die vom Geratehersteller
entworfenen oder vom Geratehersteller in der
Bedienungsanleitung als geeignet bezeichneten
Herdabdeckplatten, eventuell kbnnen Sie
Herdabdeckplatten verwenden, die im Gerat
eingebaut sind. Die Verwendung ungeeigneter
Herdabdeckplatten kann einen gefahrlichen
Zustand verursachen.
Dieses Gerat ist nicht fur die Aufbewahrung einer
Gasflasche vorgesehen.
Dieses Gerat ist nicht fur den Betrieb Uber
eine externe Zeitschaltuhr oder ein getrenntes
Fernbedienungssystem vorgesehen.

10.BerUhren Sie keine Teile des Brenners, wenn er

11.

12.

13.

angezundet ist oder unmittelbar nachdem Sie ihn
ausgeschaltet haben. Die Brennerteile erhitzen sich
auf sehr hohe Temperaturen und es besteht die
Gefahr von schweren Verbrennungen.

WARNUNG: Wenn Sie mit Fett oder Ol kochen und
das Kochgeld unbeaufsichtigt lassen, kdnnte dies zu
einer gefahrlichen Situation fUhren und einen Brand
verursachen.

Versuchen Sie NIEMALS ein Feuer mit Wasser zu
l6schen. Schalten Sie das Gerat aus und decken Sie
dann die Flammen z.B. mit einem Topfdeckel oder
einer Léschdecke ab.

HINWEIS: Der Kochvorgang muss standig
beaufsichtigt werden.

14.WARNUNG: Brandgefahr: legen Sie keine

15.

Gegenstande auf die Kochflachen ab.
Der Dampfreiniger darf nicht verwendet werden.
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Gefahr eines Stromschlags

1.

2.

Die Nichteinhaltung der in dieser Bedienungsanleitung angeflhrten
Hinweise kann zu einem Stromschlag oder Tod fUhren.

Vergewissern Sie sich vor jeder Wartung oder Manipulation mit dem
Gerat, dass das Netzkabel von der Stromquelle getrennt ist.

SchlieBen Sie das Gerat nur an ein ordnungsgemaf geerdetes Stromnetz
an.

Anderungen im Stromnetz am Installationsort dirfen nur von einem
qualifizierten Elektromonteur vorgenommen werden.

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn die Oberflache des Kochfelds
zersprungen oder beschadigt ist. Schalten Sie das Gerat aus, schalten

Sie den Schutzschalter aus und wenden Sie sich an eine autorisierte
Kundendienststelle.

Bevor Sie die regelmaRige Reinigung durchflhren, vergewissern Sie sich,
dass das Gerat ausgeschaltet ist. Wir empfehlen auch den Schutzschalter
des Gerats auszuschalten.

Unfaligefahr

1.

2.

Seien Sie besonders vorsichtig. Die Kanten konnen scharf sein und es
besteht Verletzungsgefahr.

Die Klinge des speziellen Kochfeldschabers ist sehr scharf. Seien Sie
besonders vorsichtig, damit Sie sich nicht schneiden. Halten Sie den
Kochfeldschaber auBBer Reichweite von Kindern.

Sicherheitshinweis

1.

2.

10.

.

12.

Lesen Sie diese Hinweise sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat installieren
und benutzen.

Stellen Sie keine brennbaren sowie hitzeempfindlichen Materialien oder
Produkte auf das Gerat.

Vergewissern Sie sich, dass diese Bedienungsanleitung auch fur
diejenige Person, zuganglich ist, die das Gerat installiert.

Um eine gefahrliche Situation zu vermeiden, muss das Gerat geman
den Installationsanweisungen in dieser Bedienungsanleitung installiert
werden.

Die Installation und das AnschlieBen darf nur von einer qualifizierten
Person durchgefuhrt werden.

Dieses Gerat muss an einen Stromkreis angeschlossen werden, der Uber
einen Trennschalter verflugt, der fur eine vollstandige Trennung von der
Stromversorgung sorgt.

Eine unsachgemafe Installation des Gerats kann zum Verlust der
Garantie oder den Haftungsanspruchen fuhren.

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wahrend es in Betrieb ist.
Verwenden Sie das Gerat nicht als Arbeitsflache oder Ablegeplatz.
Stellen Sie keine Gegenstande oder Utensilien auf das Gerat.
Verwenden Sie das Gerat nicht zum Beheizen eines Raumes.
Verhindern Sie, dass Kinder mit dem Gerat spielen, sich darauf setzen,
darauf stehen oder darauf klettern. Es besteht die Gefahr von schweren
Verletzungen.
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13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

Bewahren Sie keine Gegenstande, die fUr Kinder interessant sein
kdnnten, im Schrank Uber dem Kochfeld auf, sofern dieser installiert
wurde.

Reparieren oder modifizieren Sie das Gerat nicht. Kein Teil des Gerats
kann vom Benutzer repariert werden. Wenden sie sich immer an eine
autorisierte Kundendienststelle.

Stellen Sie keine schweren Gegenstande auf das Gerat, treten Sie nicht
darauf und setzen Sie es keinem Ubermafiigen Druck aus.

Vermeiden Sie, dass auf das Gerat ein schwerer Gegenstand fallt. Die
Oberflache des Gerats kdnnte platzen.

Verwenden Sie keine Pfannen mit zackigen Kanten und schieben Sie die
Pfannen nicht Uber die Kochflache, damit keine Kratzer entstehen.
Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats keine Topfkratzer, grobe
Reinigungsmittel usw.

Dieses Gerat eignet sich fur die Verwendung in Privathaushalten und
ahnlichen Bereichen, wie z.B.: BUros oder Kuchen flr das Personal;
Wohnbereiche auf Bauernhofen; Hotels, Motels oder ahnliche
Wohneinrichtungen; Bed & Breakfast UnterkUnfte.

Gesundheitsrisiko

1.

2.

Dieses Gerat erfullt die Anforderungen der Richtlinie Uber die
elektromagnetische Vertraglichkeit (EMC). Personen, die einen
Herzschrittmacher oder ein anderes elektronisches Implantat (z.B.
eine Insulinpumpe) haben, mussen vor der Verwendung des Gerats
durch ihren Arzt oder dem Hersteller des Implantats beraten lassen,
ob Sie das Gerat sicher verwenden konnen, ohne dass der Betrieb den
Herzschrittmacher oder das elektronische Implantat beeintrachtigt.
Eine unsachgemafe Verwendung kann zum Tod fuhren.

Verbrennungsgefahr

1.

2.

Die Nichteinhaltung der in dieser Bedienungsanleitung angeflhrten
Hinweise kann zu Verbrennungen oder Verbrihungen fUhren.
Wahrend des Gebrauchs werden das Gerat und die zuganglichen
Oberflachen hei3 und kdnnen bei unsachgemaBer Manipulation
Verbrennungen verursachen.

Vermeiden Sie, dass auBBer geeignetem Kochgeschirr weder Ihr Korper,
Ihre Kleidung noch andere Gegenstande mit der Oberflache des
Kochfelds in BerUhrung kommen, sofern diese nicht abgekuhlt sind.
Die Criffe des Kochgeschirrs konnen sich auch erhitzen. Achten

Sie darauf, dass die Griffe des Kochgeschirrs nicht Uber andere
eingeschaltete Kochzonen hinausragen. Richten Sie die Griffe so aus,
dass sie nicht umgestoBen werden kénnen und fur Kinder unerreichbar
sind.

Besondere Hinweise fiir Gas-Kochfelder

1.

Lassen Sie das Kochfeld wahrend des Gebrauchs nicht unbeaufsichtigt.
Das Kochgefal3 kann Uberlaufen, was zu Rauchentwicklung fuhren kann,
wodurch sich die Uberlaufende fettige FlUssigkeit entzinden kann.
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Seien Sie vorsichtig, wenn das Essen gekocht wird. Ein Uberlaufen kann
den Brenner Uberfluten und eine gefahrliche Situation verursachen.
Vergewissern Sie sich vor dem Offnen des Hauptgasventils oder dem
AnschlieRen einer Gasflasche, dass alle Brenner ausgeschaltet sind und
der Regler auf Position ,Aus" gestellt ist.

Vermeiden Sie eine Uberflutung oder Verschmutzung der Brenner.
Reinigen Sie die Brenner, nachdem sie abgekUhlt sind, und lassen Sie sie
trocknen.

Stellen Sie die Pfanne nicht direkt auf die Brenner. Verwenden Sie immer
die Schutzgitter.

Das maximale Gewicht des Kochgefal3es, das auf einen Brenner gestellt
werden kann, betragt 5 kg. Die maximale Gesamtlast, die auf das
gesamte Schutzgitter gestellt werden kann, betragt 10 kg. Stellen Sie das
Kochgefal3 nicht gleichzeitig Uber zwei Brenner.

Achten Sie darauf, dass keine Gegenstande auf die Brenner und
Bedienelemente fallen.

Loschen Sie die Flamme nicht durch Pusten.

Der Benutzer darf das Kochfeld nicht auf eine andere Gasart
modifizieren, das Gerat an einem anderen Ort aufstellen und das
Versorgungsnetz verandern. Diese Tatigkeiten durfen nur von einem
ordnungsgeman autorisierten und geschulten Techniker durchgefuhrt
werden.
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1 Halbschneller Brenner mit einer Leistung von 1,75 kW
2 Wok-Brenner mit einer Leistung von 3,4 kW

3 Halbschneller Brenner mit einer Leistung von 1,75 kW
4 Kleiner Brenner mit einer Leistung von 1,0 kW

5 Brenner-Drehregler

6 Schutzgitter fur das Kochfeld

7 Brennerdeckel

8 Brennerkrone

9 Schutzelement

10 Duse

M Zundkerze

TECHNISCHE PARAMETER

Stromversorgung 220-240 V~ 50/60 Hz
Stromverbrauch 7900 W

Anzahl der Brenner 4

Bedienung der Brenner Drehregler

Linker vorderer Brenner

120 mm, 3400 W (Durchmesser, Leis-
tung)

Linker hinterer Brenner

70 mm, 1750 W (Durchmesser, Leistung)

Rechter hinterer Brenner

70 mm, 1750 W (Durchmesser, Leistung)

Rechter vorderer Brenner

40 mm, 1000 W (Durchmesser, Leis-
tung)

Abmessungen des Kochfeldes

97 x 590 x 520 mm (H x B x T)

Abmessungen zum Einsetzen in die 590 x 490 mm
Arbeitsplatte

Gewicht 13 kg

Linge des Netzkabels Tm
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VERWENDUNG

Verwenden Sie das Gas-Kochfeld nur gemaf den Anweisungen in dieser Bedienungs-
anleitung.

Das Gas-Kochfeld bietet vier Brenner mit unterschiedlichen Durchmessern und
Leistungen an. Wahlen Sie den Brenner immer entsprechend dem Durchmesser des
Kochgefal3es, das Sie verwenden werden.

Bedienung der Brenner o

1. Position OFF: Brenner ist ausgeschaltet OFF
2. Position LITE: zum AnzUnden des Brenners
3. Position HI: maximale Brennerleistung
4. Position LO: minimale Brennerleistung

HI
Anziinden des Brenners e

1. Drucken Sie den Drehregler des gewahlten Brenners

und drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn, bis er

die Position LITE erreicht.
2. Halten Sie den Drehregler gedruckt, bis der Brenner

zUndet und zu brennen beginnt.
3. Drehen Sie den Drehregler nach dem Anziunden

gegen den Uhrzeigersinn und stellen Sie die Brennerflamme nach Bedarf ein.
In der Regel zUndet der Brenner 6 bis 10 Sekunden nach dem Drucken des Drehreg-
lers. Wenn der Brenner nach mehr als 15 Sekunden nicht zGndet, lassen Sie den Dreh-
regler los und stellen Sie ihn auf OFF. Warten Sie ca. 1 Minute, bevor Sie den Brenner
wieder anztinden, oder Uberprufen Sie, ob der Brenner korrekt montiert ist und die
Gaszufuhr offen ist.
Wenn der Brenner aus irgendeinem Grund wahrend der Zindung ausgeht, stellen Sie
den Drehregler auf Position AUS und warten Sie ca. 1 Minute, bevor Sie den Brenner
erneut zUnden.

LITE

Warnung:

Wenn der Brenner sofort nach dem Drlcken des Drehreglers zindet
(bevor er in die Position LITE gestellt wird), stellen Sie den Drehregler auf
Position OFF und Uberprufen Sie, ob der Drehregler richtig montiert ist.
Sollte das Problem erneut auftreten, lassen Sie das Kochfeld von einer
qualifizierten Person Uberprufen. Verwenden Sie das Kochfeld in diesem
Fall nicht weiter.

(o] =)

Bemerkung:
Wir empfehlen, zuerst den Brenner anzuziinden und dann das Kochgefai
darauf zu stellen.

Einstellung der Brennerleistung

Sobald der Brenner angezundet und heif3 ist, stellen Sie den Drehregler gegen den
Uhrzeigersinn auf Position HI (maximale Leistung), wenn Sie eine schnelle Erhitzung
bendtigen.

Drehen Sie den Drehregler weiter gegen den Uhrzeigersinn, um die Leistung bis auf
Position LO (minimale Leistung) zu reduzieren.
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Warnung:
Es ist verboten, die Brennerflamme zwischen den Positionen OFF, LITE
fe) und HI einzustellen.

Loschen des Brenners

Stellen Sie den Drehregler auf Position OFF, um den Brenner auszuschalten.
Léschen Sie den Brenner nicht, bevor Sie das Kochgefal3 aus dem Brenner genommen
haben.

Wie Sie das richtige Kochgeschirr auswihlen

Vergewissern Sie sich immer, dass der von Ihnen gewahlte Kochgefal3 fur die Verwen-
dung auf einem Gaskochfeld geeignet ist.
Wenn das Kochfeld richtig eingesetzt wird, mit den richtigen Parametern und dem
richtigen Kochgefal, ist das Kochen effizienter, schneller und nicht zuletzt auch wirt-
schaftlicher. Die Energieeinsparung kann wie folgt sein:
Bis zu 60 % bei Verwendung der richtigen Kochgefalle;
Bis zu 60 %, wenn das Kochfeld richtig bedient und auf die entsprechende
Leistung eingestellt wird.
Die ordnungsgemafe und korrekte Wartung der Brenner ist eine Voraussetzung fur
den effizienten und wirtschaftlichen Betrieb des Kochfeldes.
Wahlen Sie den Brenner entsprechend dem Durchmesser des KochgefaBes und der
vorgesehenen Zubereitungsart. Stellen Sie das Kochgefal3 auf das Schutzgitter und die
Mitte des Bodens sollte den gesamten Brenner bedecken.

Brenner Durchmesser des KochgefaRes (cm)
Wok-Brenner mit einer Leistung 24-26

Halbschneller Brenner mit einer Leis- 1624

tung

Kleiner Brenner mit einer Leistung 10-14

Tipps und Ratschlige zur Nahrungszubereitung

Kochen

Sobald die Zubereitung den Siedepunkt erreicht hat, reduzieren Sie die Leistung des
Brenners.

Verwenden Sie Topfdeckel, um die Kochzeit zu verklrzen und Energie zu sparen, da
sie die Hitze im Kochgefal3 halten.

Reduzieren Sie die Menge von FlUssigkeiten oder Fett, um die Kochzeit zu verkurzen.
Beginnen Sie das Kochen auf hoher Stufe und reduzieren Sie diese wahrend der Zube-
reitung. Die Zubereitung unterhalb des Siedepunkts (bei 85° C), wenn das Essen leicht
kocht, ist der SchlUssel zu késtlichen Suppen und delikaten Eintopfen, da sich die
Aromen entfalten, ohne dass das Essen Uberkocht. Auf diese Weise kdbnnen Sie Saucen
zubereiten, Gerichte eindicken, usw.

Einige Kochmethoden, wie z.B. das Kochen von Reis und Hulsenfrichten, kdnnen
wahrend des Kochvorgangs mehr Leistung erfordern, so dass sie in der empfohlenen
Zeit richtig gegart werden.

Zubereitung von Steaks

Um saftige Steaks zu erhalten, gehen Sie wie folgt vor:

1. Lassen Sie das Fleisch vor der Zubereitung etwa 20 Minuten bei Raumtemperatur
ruhen.
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Verwenden Sie eine spezielle Pfanne fur Steaks oder eine Pfanne mit dickem
Boden.

Bepinseln Sie beide Seiten des Steaks mit ein wenig Ol. Betraufeln Sie die heiRe
Pfanne mit ein wenig Ol und legen Sie das Fleisch darauf.

Wenden Sie das Steak wahrend der Zubereitung nur einmal. Die genaue Kochzeit
hangt von der Dicke des Steaks und der persdnlichen Vorliebe fur den Gargrad ab.
Die Kochzeit kann somit von 2 bis 8 Minuten auf jeder Seite variieren. Drlcken Sie
das Steak in der Mitte leicht an, um zu sehen, wie durchgebraten es ist. Je fester
sich das Steak anfuhlt, desto hoher der Gargrad.

Lassen Sie das Steak vor dem Servieren einige Minuten an einem warmen Ort
ruhen oder decken Sie es ab, damit sich der Saft im Steak verteilt und beim
Anschneiden nicht auslauft.

Kochen im Wok

1.

2.

Wahlen Sie einen Wok mit flachem Boden, der fur das Kochen auf einem Gasherd
geeignet ist, oder verwenden Sie eine groRe Pfanne.

Bereiten Sie alle Zutaten vor, putzen Sie sie und schneiden Sie sie nach Bedarf.
Die Zubereitung im Wok geht schnell, die Zutaten werden in der Regel schnell
gerdstet und nach und nach in kleinen Mengen hinzugefugt.

Heizen Sie den Wok kurz vor und geben Sie das Ol gemal dem Rezept hinzu, je
nach personlicher Vorliebe.

Braten Sie zuerst das Fleisch und stellen Sie es an einem warmen Ort beiseite.

Braten Sie das Gemuse unter RUhren an. Wahrend es heif3, aber noch knusprig
sind, schalten Sie den Brenner auf eine niedrigere Stufe, geben das Fleisch zurlck
in die Pfanne und fugen die Sauce hinzu.

RUhren Sie die Zutaten vorsichtig um, um sie warm zu halten.
Sofort servieren.

REINIGUNG UND WARTUNG

Schalten Sie das Kochfeld immer aus und lassen Sie es vollstandig abkuhlen, bevor
Sie es reinigen oder Wartungsarbeiten durchfUhren. Reinigen Sie das Kochfeld nach
jedem Gebrauch.

Warnung:
O Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel oder den Netzstecker niemals in
Wasser oder eine andere Flussigkeit. Besprihen Sie das Kochfeld nicht
° mit Wasser oder einer anderen FlUssigkeit.

Warnung:

Verwenden Sie zur Reinigung der Gerateteile keine Drahtschwamme aus
Kunststoff oder Metall, grobe Reinigungsmittel, Chemikalien, Benzin, Lo-
sungsmittel oder ahnliche Substanzen. Es kdnnte zu ernsthaften Schaden
an der Oberflache kommen.

(o] =)

Warnung:
Reinigen Sie das Kochfeld NIEMALS mit einem Dampf- oder Hochdruck-
reiniger.

(o] =)
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O Warnung:
Kein Teil des Gerats ist spUlmaschinenfest.

Reinigung der Kochfeldoberfliche

Wischen Sie die Oberflache des Kochfelds mit einem sauberen Klchentuch ab, das
mit warmem Wasser und etwas neutralem Geschirrreiniger angefeuchtet ist. Wischen
Sie sie mit einem trockenen Tuch nach. Sie kdnnen auch Papierticher zum Reinigen
des Kochfelds verwenden.

Wenn das Kochfels verschmutzt ist, z.B. durch angebrannte Lebensmittel, die Uberge-
laufen sind, verwenden Sie spezielle Reinigungsmittel fur Kochfelder, die im Super-
markt erhaltlich sind. Befolgen Sie bei der Reinigung die Anweisungen des Herstellers
fUr das Reinigungsmittel.

Wenn das Wasser im Topf Uberlauft, nehmen Sie den Topf von der Kochstelle und
wischen Sie ihn vorsichtig mit einem trockenen Tuch ab.

Setzen Sie das Kochfeld keinen extremen Temperaturen aus und wischen Sie es nicht
z.B. mit einem in kaltes Wasser getauchten Kuchentuch ab.

Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie angebrannte Lebensmittel oder FlUssigkeiten
entfernen, um die Oberflachenbehandlung nicht dauerhaft zu beschadigen.

Wenn Zucker, SuBigkeiten, Kunststoffe usw. direkt auf der Kochzone angebrannt
werden, kann die Oberflache der Kochzone beschadigt werden. In diesem Fall mUssen
die angebrannten Lebensmittel noch im heiBen Zustand und mit besonderer Sorgfalt
entfernt werden. Verwenden Sie zu, Entfernen einen speziellen Kochfeldschaber, der
mit einer scharfen Kante versehen ist.

Reinigung des Schutzgitters

Nehmen Sie die Schutzgitter vom Kochfeld und waschen Sie sie in warmem Wasser
mit etwas Spulmittel. Spulen Sie sie ab und wischen Sie sie trocken.

Wenn Lebensmittel oder FlUssigkeiten anbrennen, kdnnen Sie eine Burste mit wei-
chen Borsten verwenden. Uben Sie keinen allzu groBen Druck auf die BUrste aus, um
die Gitteroberflache nicht zu beschadigen.

Achten Sie darauf, dass die Gitter sauber und trocken sind, bevor Sie sie auf das Koch-
feld zurlcklegen.

O Warnung:
b Verwenden Sie das Kochfeld nicht ohne die Schutzgitter.

Reinigung der Brenner

Reinigen Sie die Brenner regelmafig, insbesondere den Brennerdeckel und den Bren-
nerkranz.

Nehmen Sie den Brennerdeckel ab und waschen Sie ihn in warmem Wasser mit etwas
Geschirrspulmittel. Spulen Sie sie ab und wischen Sie sie trocken.

Wischen Sie die Krone, den Bereich im Inneren des Brenners, in dem sich die Duse be-
findet, und den Bereich in der Nahe der Krone mit einem weichen Tuch ab. Wischen
Sie sie mit einem sauberen Tuch trocken.

Montieren Sie den Brenner und vergewissern Sie sich, dass die Krone und der Bren-
nerdeckel korrekt angebracht sind.
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Warnung:

Achten Sie beim Reinigen des Brenners darauf, dass Sie das Sicherheits-
le) element und die Zundkerze nicht beschadigen.

Kontrolle des Brenners

Lassen Sie den Brenner, die ZUndkerzen, die Gasversorgung und den sicheren Betrieb
des Gaskochfelds regelmafig Uberprufen. Eine solche Kontrolle darf nur von einer
qualifizierten Person mit der entsprechenden Berechtigung durchgefuhrt werden.

PROBLEMLOSUNG

Warnung:

O Reparieren Sie das Gas-Kochfeld unter keinen Umsténdep selbst. Es ent-
halt keine Teile, die der Benutzer selbst reparieren kann. Uberlassen Sie
o die Reparatur einem qualifizierten Dienstleister.

Problem

Lésung

Der Brenner lasst sich nicht anzinden,

oder die Flamme ist nicht gleichmafig.

Kontrollieren Sie, ob:

die Locher am Brenner nicht
blockiert sind;

alle beweglichen Teile des Brenners
korrekt befestigt sind;

keine Luft um die Kochflache stromt.

Kontrollieren Sie, ob:
Sie den Drehregler ganz nach unten
gedruckt haben;
der Drehregler lange genug gedruckt
wurde, um die Zundkerze zu
aktivieren.

Die Flamme erlischt, wenn der Dreh-
regler auf die niedrige Leistungsstufe
gestellt wird.

Kontrollieren Sie, ob:

die Locher am Brenner nicht
blockiert sind;

um die Kochflache stromt keine Luft;

Sie den Drehregler richtig gedreht
haben.

Das Kochgefal3 ist nicht stabil.

Kontrollieren Sie, ob:
der Boden des Kochers flach und
eben ist;
das Kochgefal3 korrekt auf dem
Schutzgitter positioniert ist;
die Schutzgitter nicht vertauscht
wurden.

Wenn das Problem nicht in der obigen Tabelle angefuhrt ist oder das Problem nicht
behoben werden konnte, schalten Sie das Gerat aus, ziehen Sie den Stecker des Netz-
kabels aus der Steckdose und wenden Sie sich an einen autorisierten Kundendienst.
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Was Sie tun sollten, wenn Sie Gas riechen

Wenn Sie Gas riechen, schlieBen Sie sofort das Versorgungsventil und lUften Sie den
Raum grundlich. Wenden Sie sich dann an einen autorisierten Techniker, um den
Fehler zu beheben.

Verwenden Sie keine Streichholzer, rauchen Sie keine Zigaretten usw., zinden Sie
keine elektrischen Gerate an oder schalten Sie diese aus, einschlielich Turklingel oder
Lampe, und verwenden Sie keine anderen elektrischen oder mechanischen Gerate,
die Funken verursachen.

Wenn eine Stérung auftritt, muss die Stromversorgung des Kochfeldes unterbrochen
werden. Wenden Sie sich dann an einen autorisierten Techniker, um den Fehler zu
beheben.

SchlieBen Sie keine Antennenkabel (z.B. Radioantennen) an die Gasleitung an.

Wenn sich das aus dem Rohrnetz austretende Gas entzUndet, stellen Sie die Gaszu-
fuhr sofort ab. Decken Sie das Kochgefal3 mit einer feuchten Decke ab und schalten
Sie den Brenner sofort aus. Nachdem das Kochgefal abgekunhlt ist, bringen Sie es
nach drauf3en. Es ist strengstens verboten, ein defektes Kochgefal3 wieder zu verwen-
den.

SchlieBen Sie das Haupt-/Versorgungsventil, wenn Sie erwarten, dass die Gasversor-
gung fur mehrere Tage unterbrochen sein wird.

SchlieBen Sie nach jedem Gebrauch des Gerats das Ventil, wenn Ihr Kochfeld an einen
Gasbehalter angeschlossen ist.

Beim Kochen/Backen/Résten entstehen in der Klche Hitze und Feuchtigkeit. Sorgen
Sie fur eine ausreichende BelUftung in der Kuche. Halten Sie die passiven BelUftungs-
offnungen frei und sauber, oder installieren Sie eine aktive Bellftung (Abzugshaube
mit Abluftventilator).

Wenn das Gerat haufig und/oder Uber langere Zeitraume hinweg benutzt wird, muss
die Kapazitat des aktiven BelUftungssystems erhdéht werden.

INSTALLATION

DIESES GERAT MUSS GEMASS DEN GELTENDEN VORSCHRIFTEN UND NORMEN
DES LANDES, IN DEM ES INSTALLIERT WIRD, INSTALLIERT UND ANGESCHLOSSEN
WERDEN.

DIE INSTALLATION DARF NUR VON QUALIFIZIERTEM PERSONAL DURCHGEFUHRT
WERDEN. i

DIESES KAPITEL IST FUR EINEN QUALIFIZIERTEN TECHNIKER BESTIMMT.

WARNUNG:

Vergewissern Sie sich vor der Installation, dass die drtlichen Bedingungen
fur die Brennstoffverteilung (Brennstoffeigenschaften und Brennstoff-
druck) und die Einstellungen des Gerats Ubereinstimmen.

Die Einstellungen fur dieses Gerat sind auf dem Etikett (oder auf dem
Typenschild) angegeben.

Dieses Gerat ist nicht fur den Anschluss an ein Abgasabzugssystem vor-
gesehen; das Gerat muss gemaf den geltenden Installationsvorschriften
installiert und angeschlossen werden; dabei sind die jeweiligen Anforde-
rungen an die Raumbellftung besonders zu beachten.

o] =m)
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WARNUNG:

Die Verwendung eines Gas-Kochfeldes fUhrt zur Entstehung von Warme,
O Feuchtigkeit und Verbrennungsprodukten in dem Raum, in dem es ins-

talliert ist. Sorgen Sie fUr eine gute BelUftung in der Klche, insbesondere
° wenn das Kochfeld in Betrieb ist: Lassen Sie die natUrliche Beluftung offen

oder installieren Sie eine mechanische Bellftung.

Packen Sie das Kochfeld vorsichtig aus und Uberprufen Sie es auf Schaden. Verwen-
den Sie niemals ein beschadigtes Kochfeld. Es besteht die Gefahr von schweren Verlet-
zungen.

Warnung:
O Das Gas-Kochfeld darf nur in einem gut belUfteten Raum installiert und
o verwendet werden.

Bei der Installation miissen die folgenden Anforderungen beachtet
werden:

e) der Raum muss mit einem BelUftungssystem ausgestattet sein, das Rauch und
Verbrennungsgase aus dem Raum ableitet. Dies muss Uber eine Haube oder einen
elektrischen Ventilator erfolgen.

f)  Der Raum muss mit der fur eine ordnungsgemafe Verbrennung erforderlichen
Luftzufuhr versorgt werden. Der Luftdurchsatz fur Verbrennungszwecke darf nicht
weniger als 2 m3/h pro kW installierter Leistung betragen. Die Luftzufuhr muss
Uber einen Kanal mit einem Innenquerschnitt von mindestens 100 cm? erfolgen
und darf nicht versehentlich von auBBen blockiert werden.

g) Wenn das Gas-Kochfeld intensiv und Uber langere Zeitraume betrieben wird, kann
es notwendig sein, die Bellftung zu erhdhen, z.B. durch Offnen von Fenstern oder
Erhoéhung der Leistung des Luftzufuhrsystems (falls vorhanden).

h) FlUssiggase sind schwerer als Luft, so dass sie sich in Bodennahe absetzen. Raume,
in denen FlUssiggasflaschen aufgestellt sind, mUssen mit einer BelUftung nach
auBen ausgestattet sein, um ein Austreten von Gas zu verhindern. Leere oder
teilweise geflllte Flussiggasflaschen durfen daher nicht in Raumen oder Bereichen
unterhalb des Bodenniveaus (Keller usw.) aufgestellt oder gelagert werden. Wir
raten lhnen, nur die Flasche, die gerade benutzt wird, im Zimmer zu lassen und
sicherzustellen, dass sie nicht in der Nahe von Heizquellen (Ofen, Kaminen, Herden
usw.) steht.

Auswahl des Installationsortes

Gas-Kochfelder sind mit einem gewissen Schutz vor Ubermafiiger Erwarmung ausge-

stattet, so dass das Gerat neben den Schranken aufgestellt werden kann und die Hohe

des Kochfeldes nicht Uberschritten werden sollte.

Fur eine ordnungsgemafe Installation mussen die folgenden VorsichtsmaBnahmen

beachtet werden:

a) Das Kochfeld kann in der Klche, im Esszimmer oder im Schlaf-/Wohnzimmer
platziert werden, aber nicht im Badezimmer oder in der Waschkuche.

b) Mobbel, die in der Nahe des Gerats stehen und hdher als die Arbeitsplatte sind,
mussen mindestens 110 mm von der Kante der Arbeitsplatte entfernt stehen.

c) Die oberen Schranke, die sich in der Nahe der Abzugshaube befinden, sollten in
einer Hohe von 420 mm aufgestellt werden.

d) Wenn das Kochfeld direkt unter dem Oberschrank installiert wird, muss es
mindestens 700 mm von der Arbeitsplatte entfernt sein.
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Entfernungen ohne installierte Haube Entfernungen mit installierter Haube

f—600mm
—

Loch zum Einsetzen in die Arbeitsplatte

Schneiden Sie ein Loch in die Arbeitsplatte entsprechend den Abmessungen unten
und in der Tabelle.

L w H D A B X

590 mm 520 mm 97 mm 43 mm 590 mm 490 mm 50 mm
(Min.)

Lassen Sie um das Loch herum einen Freiraum von mindestens 5 cm.
Die Arbeitsplatte muss hitzebestandig sein, um den hohen Temperaturen standzuhal-
ten, die das Kochfeld wahrend des Betriebs erreichen kann.

Aufkleben der Schaumdichtung

Verwenden Sie nur die Schaumdichtung, die mit dem Kochfeld geliefert wird oder die
vom Hersteller des Kochfelds empfohlen wird. Die Schaumdichtung sorgt dafur, dass
das Kochfeld in der richtigen Position gehalten wird, so dass keine zusatzliche Befesti-
gung erforderlich ist.

Die Schaumdichtung muss vor dem Einsetzen des Kochfelds in den Ausschnitt ange-

bracht werden.

Die Schaumstoffdichtung verhindert das Eindringen von FlUssigkeit in den Schrank.

DAS INDUKTIONSKOCHFELD DARF NICHT OHNE EINE ORDNUNGSGEMASS ANGE-

BRACHTE DICHTUNG EINGESETZT WERDEN!

1. Entfernen Sie das schutzende Abdeckband von der Schaumdichtung.

2. Befestigen Sie die Schaumdichtung am unteren auBBeren Rand des Kochfelds. Die
Schaumdichtung muss Uber die gesamte Lange des Kochfeldrandes angebracht
werden, ohne dass sie die Rander verdeckt.

3. Achten Sie beim Anbringen darauf, dass die Schaumdichtung nicht mit scharfen
Gegenstanden in BerUhrung kommt.
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Befestigung des Kochfeldes

Legen Sie das Kochfeld in die ausgeschnittene Offnung.
Befestigen Sie das Kochfeld mit den mitgelieferten Haken und Schrauben wie folgt an
der Arbeitsplatte:

Starke der Arbeitsplatte 20 oder 40 mm

L=

I

Starke der Arbeitsplatte 30 mm

&f\ J
—

Wenn das Gas-Kochfeld nicht Uber dem Einbaubackofen installiert ist, muss eine Iso-
lierplatte eingesetzt werden. Diese Platte muss mindestens 20 mm von der Unterseite
des Kochfeldes entfernt sein.

Wenn Sie das Kochfeld Uber einem Einbaubackofen installieren, sollte der Backofen
auf zwei Holzleisten gestellt werden; wenn sich die Verbindungsflache innerhalb des
Schranks befindet, achten Sie darauf, dass an der RUckseite ein Freiraum von mindes-
tens 45 x 560 mm bleibt.
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Wenn Sie das Kochfeld Uber einem Einbaubackofen installieren, fUr den keine Be-
|Gftung erforderlich ist, sorgen Sie mit Luftein- und -auslassen fur eine ausreichende
BelUftung des Schrankinneren.

Der Abstand zwischen der Unterseite des Gerats und der Trennwand muss mindes-
tens 50 mm betragen - siehe Abbildung unten.

R A

min :
50 mm 210":“,“

v

Um die korrekte Funktion des Kochfeldes und des Einbaubackofens zu gewahrleisten,
darf der MINIMAL ERFORDERLICHE RAUM 20 mm fur die Luftabsaugung nicht blo-
ckiert werden - siehe Abbildung unten.
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Gasanschluss

Das Gas-Kochfeld darf nur von einem qualifizierten Techniker mit einer giiltigen
Lizenz und Zertifizierung an die Gasversorgung angeschlossen werden.

Bei der Installation muss unbedingt ein zugelassenes Gasventil installiert werden, das
die Gaszufuhr vom Kochfeld trennt, damit die Gaszufuhr bei Wartung, Instandhal-
tung oder in Notsituationen abgestellt werden kann. Das Ventil muss frei zuganglich
bleiben.

Bevor Sie das Kochfeld anschlieBen, mUssen Sie sich vergewissern, dass das Kochfeld
fUr die Gasart am Installationsort geeignet ist. Wenn nicht, befolgen Sie die Anweisun-
gen in Tabelle 3 ,Verschiedene Gasarten®.

SchliefBen Sie das Kochfeld an die Gasversorgung oder an eine Flussiggasflasche an.
Eine solche Verbindung muss den vorgeschriebenen geltenden Vorschriften entspre-
chen.

Verwenden Sie beim Anschluss an Flussiggas in Flaschen einen Druckregler, der den
geltenden Vorschriften entspricht.

Wichtig: Um die Sicherheit zu erhéhen, die Gaszufuhr richtig zu regulieren und die Le-
bensdauer des Kochfeldes zu verlangern, stellen Sie sicher, dass der Gasdruck mit den
in Tabelle 1,Brenner- und DUsenspezifikationen* aufgefuhrten Daten Ubereinstimmt.

Verbindung mit nicht flexiblem Rohr (Kupfer oder Stahl)

Der Anschluss an die Gasquelle muss so erfolgen, dass keine Spannungspunkte an
irgendeinem Teil des Gaskochfeldes entstehen.

Das Kochfeld ist mit einem verstellbaren L-formigen Anschluss und einer Gaseinlass-
dichtung ausgestattet. Der Stecker muss entfernt und die Dichtung ersetzt werden.
Der Gasanschluss des Kochfeldes hat ein ¥2* Gewinde.

Verbindung mit flexiblem Stahirohr

Der Gasanschluss des Kochfeldes hat ein ¥2“-Gewinde fur ein rundes Gasrohr. Verwen-
den Sie nur Rohre und Dichtungen, die den geltenden Normen entsprechen.
Die maximale Lange der flexiblen Rohre darf 2000 mm nicht Uberschreiten.

DE - 40



Prufen Sie nach dem Anschluss, dass der flexible Metallschlauch keine beweglichen
Teile berUhrt und nicht eingeklemmt ist.

Dichtungskontrolle

Wenn das Kochfeld installiert ist, stellen Sie sicher, dass alle Verbindungsstellen ord-
nungsgemaf abgedichtet sind. Verwenden Sie zum Testen Seifenwasser, niemals eine
Flamme.

Stromanschluss

DAS ANSCHLIESSEN AN DAS STROMNETZ DARF NUR VON EINEM QUALIFIZIERTEN
ELEKTROMONTERU GEMASS DEN IM INSTALLATIONSLAND GELTENDEN
VORSCHRIFTEN UND NORMEN DURCHGEFUHRT WERDEN.

Das Kochfeld ist mit einem dreipoligen Stromanschluss ausgestattet, der fur Wechsel-
strom ausgelegt ist. Das Typenschild befindet sich an der Unterseite des Kochfeldes.
Der Erdungsleiter ist gelb-grin markiert.

Bei der Installation Uber einem eingebauten Elektroherd sollten die elektrischen
AnschlUsse von Kochfeld und Backofen unabhangig voneinander sein, nicht nur aus
Sicherheitsgrinden, sondern auch, damit sie in Zukunft bequem entfernt werden
kénnen.

Versehen Sie das Netzteil mit einem Standardstecker fur die auf dem Typenschild
angegebene Last oder schlieen Sie es direkt an das Stromnetz an. Im letzteren Fall
muss ein einpoliger Schalter mit einer Mindestoffnung zwischen den Kontakten von 3
mm gemal den geltenden Sicherheitsvorschriften zwischen dem Kochfeld und dem
Stromnetz angebracht werden (die Erdungsleitung darf durch den Schalter nicht
unterbrochen werden).

Das Netzteil muss so aufgestellt werden, dass es an keiner Stelle Temperaturen Uber
50 °C erreicht.

Vergewissern Sie sich vor der Verbindung, dass:
die Sicherung und der Stromkreis fur die erforderliche Last geeignet ist;
die elektrische Anlage mit einem wirksamen Erdungssystem ausgestattet ist, das
den gesetzlich vorgeschriebenen Normen und Vorschriften entspricht;
der Stecker oder Schalter leicht zuganglich ist.

Wichtig: die Hauptversorgungsleiter sind wie folgt farblich gekennzeichnet: Schutzlei-
ter (gelb-grun); Neutralleiter (blau); Stromleiter (braun).
Da die Farben der Drahte auf dem Netzteil moglicherweise nicht mit der Farbcodie-
rung der AnschlUsse in der Steckdose Ubereinstimmen, gehen Sie wie folgt vor:
SchlieRen Sie das gelb-braune Kabel an die Klemme mit der Bezeichnung ,E* oder
an die grune oder grun-gelbe Farbe an;
Schlie3en Sie das braune Kabel an die mit ,L“ oder rot markierte Klemme an;
Schlie3en Sie das blaue Kabel an die mit ,N“ oder schwarz markierte Klemme an.
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Warnung:

SchlieBen Sie das Gerat an das Stromnetz niemals selbst an.

Das Kochfeld darf nicht Uber einem Kuhlgerat, einem Geschirrspuler oder
einem Trockner installiert werden.

Das Kochfeld muss so installiert werden, damit eine bessere Warmealbs-
trahlung gewahrleistet wird, wodurch ihre Zuverlassigkeit erhoht wird.
Die Wand und die Zone in Richtung der ausgestrahlten Warme Uber der
Arbeitsflache muUssen hitzebestandig sein.

Um Schaden zu vermeiden, mussen die Sandwichschicht und der Kleb-
stoff hitzebestandig sein.

Verwenden Sie zur Reinigung keinen Dampfreiniger.

(o] =)

Tabelle 1: Spezifikationen der Brenner und Dusen

G20 G30
Brenner Warmeleis- Duse 1/100 Warmeleis- Duse 1/100

tung (kW) (mm) tung (kW) (mm)
Kleiner Brenner | 1,00 78 1,00 50
Halbschneller 175 100 175 66
Brenner
Schneller Bren- 30 124 30 87
ner
Wok-Brenner 3,4 134 34 93
W) 20 mbar 30 mbar
druck

Bemerkung:

Werte bei 15 °C, Druck 1013 mbar, Trockengas.
P.C.1.G20: 37,78 MJ/m?3

P.C.1.G25: 32,49 MJ/m3

P.C.1.G2.350: 27,20 MJ/m3

P.C.1.G251: 32,51 MJ/m3

P.C.1.G27: 30,98 MJ/m3

P.C.1.G30: 49,47 MJ/m3

Auswechseln der Brennerdiise

Losen Sie die DUse mit einem speziellen Schraubenschllssel. Montieren Sie eine neue
Duse entsprechend der gewUlnschten Gasart (siehe Tabelle 1).

Bemerkung:
Wenn Sie |hr Gas-Kochfeld auf eine andere Gasart umstellen, achten Sie
darauf, dass Sie ein Etikett mit diesen Informationen am Gerat anbringen.

DE - 42



Tabelle 2: Umwandlung der Gasquelle
Einstellung des reduzierten Ventildurchflusses

Brenner

Flamme

Umstellung von
Flissiggas auf
Erdgas

Umstellung von
Erdgas auf Flus-
siggas

Brenner

Gewohnliche

Volle Flamme

Ersetzen Sie die
Brennerduse wie in
Tabelle 1Tangege-
ben.

Ersetzen Sie die
BrennerdUse wie in
Tabelle Tangege-
ben.

Schwache Flamme

Lassen Sie die
Einstellspindel los
und stellen Sie die
Flamme ein.

Lassen Sie die
Einstellspindel los
und stellen Sie die
Flamme ein.

Ventil-Einstellungen

Die Einstellung des Ventils sollte vorgenommen werden, wenn der Drehregler auf die
niedrige Leistungsstufe eingestellt ist.
Entfernen Sie den Drehregler und stellen Sie die Flamme mit einem kleinen Schrau-
benzieher ein.
Flammentest: lassen Sie den Brenner 10 Minuten lang bei voller Leistung brennen.

Stellen Sie den Drehregler auf Position fur niedrige Leistung. Die Flamme sollte nicht
erléschen oder zur DUse wandern. Wenn es ausgeht oder sich zur Duse bewegt, stel-
len Sie die Ventile neu ein.

Tabelle 3: Verschiedene Arten von Gas

Bren- Gasart | Druck | Durch- | Nominalwert Reduzierter
ner messer Wert
der
Duse
mbar 1/100 g/h I/h kwW kcal/h | kW kcal/h
mm
Kleiner | G20 20 78 - 95 1,0 860 - 344
Bren- Erdgas
ner
Butan 30 50 72,6 - 10 860 - 344
G30
37 47 72,6 - 1,0 860 - 344
50 45 72,6 - 10 860 - 344
Halb- G20 20 100 - 171 1,75 1548 - 516
schnel- | Erdgas
ler
Brenner | Butan 30 66 130,8 - 1,75 1548 - 516
G30
37 64 130,8 - 1,75 1548 - 516
50 59 130,8 - 1,75 1548 - 516
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Bren- Gasart | Druck | Durch- | Nominalwert Reduzierter
ner messer Wert
der
Duse
mbar | 1/100 g/h I/h kW kcal/h | kW kcal/h
mm
Schnel- | G20 20 124 - 228 30 2064 - 774
ler Erdgas
Bren-
ner Butan 30 87 174 - 30 2064 - 774
G30
37 73 174 - 30 2064 - 774
50 67 174 - 30 2064 - 774
Wok G20 20 134 - 323 34 2924 - 1290
Bren- Erdgas
ner
Butan 30 93 247 - 34 2924 - 1290
G30
37 88 247 - 34 2924 - 1290
50 82 247 - 34 2924 - 1290

Kategorie Haushaltsgerate: I2H 12E 12E+ 12L I2HS 12ELS I2ELW 13+ I13B/P I3B/P I3B/P I3P

I2H3+ 112E3B/P 11I2HS3B/P 112 ELWLS3B/P 112 ELL3 B/P
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Ccz

Dékujeme, Ze jste si koupili spotfebi¢ znacky SIGURO. Jsme
vdééni za vasi dGvéru a je nam potéSenim vam pfistroj na dal-
Sich strankach predstavit a seznamit vas se vSemi jeho funkcemi
a zpUsoby pouziti.

Véfime ve spravedlivou a odpovédnou spolec¢nost, a proto spolupracujeme
pouze s dodavateli, ktefi splnuji nase pfisna kritéria na ochranu zajmu za-
méstnancd, prevenci jejich zneuzivani a férové pracovni podminky.

Pokud potfebujete pomoci s rozsdhlou udrzbou nebo opravou vyrobku, ktera
vyzaduje zasah do jeho vnitfnich ¢asti, je vdm k dispozici nas autorizovany
servis na e-mailové adrese siguro@alza.cz nebo operatofi na infolince pro-
dejce. Pro vase pohodli pfi fedeni jakychkoliv problém s vyrobkem jsme
tato kontaktni mista sjednotili a vySe uvedené kontakty lze vyuZit i v pfipadé
veskerych reklamaci nebo pozaru¢niho servisu.

Nejaktualnéjsi verzi navodu k pouziti naleznete na strankach www.siguro.net.

BEZPECNOSTNI INFORMACE

1. Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let

a starsi a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi

nebo mentalnim schopnostmi nebo nedostatkem

zkusSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo
byly pouceny o pouzivani spotrebice bezpecnym
zpuUsobem a rozumi pripadnym nebezpecim.

Déti si se spotrebicem nesméeji hrat.

Zabrante v pfistupu détem mladsim 8 let, nejsou-li

trvale pod dozorem.

4. Cisténi a udrzbu provadé&nou uzivatelem nesméji
provadét déti bez dozoru.

5. Jestlize je napajeci privod poskozen, musi byt
nahrazen vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo
podobné kvalifikovanou osobou, aby se zabranilo
vzniku nebezpecné situace.

6. UzZivatel je povinen se seznamit s veskerymi pokyny,
které jsou v tomto navodu uvedeny, a dodrzovat je.

W N

Pokyny k obsluze a udrzbé
1. Dbejte zvySené opatrnosti pfi pouziti varnych
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nadob na varné desce, které presahuji jeji okraje,
aby nedoslo k prevrzeni varné nadoby a vzniku
nebezpecné situace, napfr. opareni.

. UPOZORNENI: PFi pouzivani varného spotfebice na

plynna paliva v mistnosti, kde je spotrebic pouzivan,
vznika teplo, vihkost a spaliny. Zajistéte dostatecné
vetrani mistnosti, zejména je-li spotrebic v Cinnosti;
udrzujte otvory pro prirozené vétrani otevreny

nebo nainstalujte mechanicka provetravaci zarizeni
(odtahovou digestor s mechanickym odsavanim).

. Intenzivni a dlouhodoby provoz spotrebic¢e muze

vyzadovat dodatecné vétrani, napr. otevienim okna,
nebo Ucinngjsi vétrani, napf. zvysenim vykonu
mechanického ventilatoru, existuje-li.

. UPOZORNENI: Tento spotfebi¢ je uréen pouze pro

pripravu pokrmU. Nesmi se pouzivat pro jiné Ucely,
napfr. pro vytapeéni mistnosti.

. UPOZORNENI: Pfistupné &asti mohou byt horké,

kdyz je spotrebic v provozu. Zabrante pristupu
malych déti ke spotrebici.

. UPOZORNENI: V piipadé rozbiti skla varné desky:

- ihned uzavrete privod paliva do horakU a elektrické
topné prvky a spotrebic¢ odpojte od zdroje napéti;

- nedotykejte se povrchu spotrebice;

- nepouzivejte spotrebic.

. Pouzivejte pouze ochranné kryty varné desky

zkonstruované vyrobcem varného spotrebice
nebo uvedené vyrobcem spotrebice v navodu

k pouziti jako vhodné, nebo ochranné kryty varné
desky vestavéneé ve spotrebici. Pouziti nevhodnych
ochrannych krytl varné desky mohou zpUsobit
nebezpecny stav.

. Tento spotrebi¢ neni urcen k ulozeni lahve na plyn.
. Tento spotrebiC neni urcen pro ¢innost pomoci

vnéjsiho casoveho spinace nebo oddéleného
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systému dalkového ovladani.

10. Nedotykejte se zadné Casti horaku, je-li zapaleny,
pfip. ihned po vypnuti. Casti hofaku se zahfFivaji na
velmi vysokou teplotu a hrozi riziko vazny popalenin.

11. VYSTRAHA: Vafeni bez dozoru na varné desce
s tukem nebo olejem MUze byt nebezpecné a mlze
mit za nasledek vznik pozaru.

12. NIKDY se nepokousejte uhasit pozar vodou.
Spotrebic vypnéte a potom plameny zakryjte napf.
poklickou nebo protipozarni prikryvkou.

13. UPOZORNENI: Proces vafeni musi byt pod
neustalym dohledem.

14.VYSTRAHA: Nebezpe&i pozaru: neodkladejte zadné
predmeéty na varné povrchy.

15. Parni Cistic se nesmi pouzivat.

Nebezpeéi urazu elektrickym proudem

1.  Nedodrzeni pokynd uvedenych v tomto navodu muze vést k Urazu
elektrickym proudem nebo smrti.

2. Pred jakoukoli udrzbou nebo manipulaci se spotfebic¢em se ujistéte, ze je
napajeci privod odpojen od zdroje napajeni.

3. Zapojujte spotfebic¢ pouze do radné uzemnéné elektrické sité.

4. Upravy elektrické sité v misté instalace smi provadét pouze kvalifikovany
elektrikar.

5. Nepouzivejte spotrebic, pokud je povrch desky praskly nebo poskozeny.
Vypnéte spotrebic, vypnéte jisti€ spotfebice a obratte se na autorizovany
servis.

6. Pred pravidelnym cisténim se ujistéte, ze je spotfebic vypnuty.
Doporucujeme vypnout i jisti€ spotrebice.

Nebezpeéni Grazu

1. Dbejte zvySené opatrnosti. Hrany mohou byt ostré a hrozi riziko poranéni.
2. Cepel specialni $krabky na varné desky je velmi ostra. Dbejte zvy3ené
opatrnosti, abyste se neporezali. Uchovavejte Skrabku mimo dosah déti.

Bezpecnostni upozornéni

1. Peclivé si prectéte tyto pokyny pred instalaci a pouzitim spotrebice.

2. Na spotrebi¢ nepokladejte zadné hoflavé materialy ani vyrobky, a to ani
materialy nebo vyrobky citlivé na teplo.

3. Zajistéte, aby tento navod k pouziti byl pfistupny i osobé, ktera bude
spotfebic instalovat.

4.  Aby se zabranilo vzniku nebezpecné situace, musi byt spotfebic
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10.

.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.
19.

instalovan podle pokynt k instalaci, které jsou uvedeny v tomto navodu.
Instalaci a zapojeni smi provadét pouze kvalifikovana osoba.

Tento spotrfebi¢ musi byt pfipojen k obvodu, ktery obsahuje oddélovaci
spinac zajistujici Uplné odpojeni od napdjeni.

Nespravna instalace spotiebice muize vést ke ztraté zaruky nebo naroku
na odpovédnost.

Nenechavejte spotfebic¢ bez dozoru, zatimco je v provozu.

Nepouzivejte spotfebi¢ jako pracovni plochu nebo Ulozny prostor.

Na spotrebi¢ nepokladejte zadné predméty nebo nacini.

Nepouzivejte spotrebi¢ k vytadpéni mistnosti.

Zabrante détem, aby si se spotfebicem hraly, sedély na ném, staly na
ném nebo na né&j Splhaly. Hrozi riziko vdzného zranéni.

Ve skfince nad varnou deskou, pokud je instalovana, neskladujte
pfedmeéty, které by mohly zajimat déti.

Spotfebi& neopravujte ani neupravujte. Zddnou &ast spotiebic¢e nemize
uzivatel opravit sdm. Vzdy se obratte na autorizovany servis.

Na spotfebi¢ nepokladejte zadné tézké pfedmeéty, nestoupejte na n&j ani
jej nevystavujte nadmérnému tlaku.

Zabrante tomu, aby na spotrebic spadl tézky predmét. Povrch spotfebice
muZze prasknout.

Nepouzivejte panve se zubatymi okraji ani netahejte panve po povrchu
varné desky, protoze by mohlo dojit k jejimu poskrabani.

Nepouzivejte draténky, hrubé Cistici prostfedky apod. k Cisténi spotrebice.
Tento spotfebic je vhodny pro pouziti v domacnosti a v podobnych
prostorach, jako jsou: kanceldfe nebo kuchynky pro personal; obytné
prostory na farmach; hotely, motely nebo podobna rezidencnich zafizeni;
ubytovaci zafizeni typu ,Bed & Breakfast".

Zdravotni riziko

1.

2.

Tento spotrebic splfiuje pozadavky smérnice o elektromagnetické
kompatibilité (EMC). Osoby s kardiostimuldtorem nebo jinym
elektronickym implantatem (napf. inzulinovou pumpou) se musi pred
pouzitim spotrfebice obratit na svého oSetfujiciho Iékafe nebo na vyrobce
daného implantatu, zdali spotfebi¢ mohou bezpecné pouzivat, zdali jeho
provoz nemuUze negativné ovlivnit ¢innost kardiostimulatoru nebo jiného
elektronického implantatu.

Nespravné pouziti mdze vést az k umrti.

Nebezpeci popaleni

1.

2.

Nedodrzeni pokynd uvedenych v tomto ndvodu muze vést ke vzniku
popalenin nebo opareni.

Béhem pouziti se spotiebic a jeho pfistupné povrchy zahfivaji a mze
dojit ke vzniku popalenin pfi nespravné manipulaci.

Zabrante tomu, aby se vase télo, obleCeni nebo jiné pfedméty nez
vhodné nadobi dostaly do kontaktu s povrchem varné desky, dokud
nevychladne.

Rukojeti nadobi se mohou také zahrivat. Zkontrolujte, zda rukojeti nadobi
nepresahuji pfes dalsi zapnuté varné zény. Nasmeérujte rukojeti tak, aby
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nebylo mozné o né zavadit a byly mimo dosah déti.

Zvlastni pokyny tykajici se plynové varné desky

1.

© ® N

Béhem pouzivani nenechavejte varnou desku bez dozoru. Varna nadoba
mUzZe pretéci, a to mUze zpUsobit zakoufeni a prelitd mastna tekutina se
mUze vznitit.

Budte opatrni, kdyz se jidlo vafi. PfeteCeni mUze zaplavit hofak a zpUsobit
vznik nebezpecné situace.

Pred otevienim hlavniho plynového ventilu na siti nebo pfipojenim lahve
se ujistéte, ze jsou vSechny hofaky zhasnuté a ovladac se nachazi v poloze
vypnuto.

Zabrante zaplaveni nebo kontaminaci horakd. Horaky vycistéte az po
vychladnuti a nechte je uschnout.

Nestavte panve na vareni pfimo na horaky. Vzdy pouzivejte ochranné
mMFizky.

Maximalni hmotnost varné nddoby, kterou muizete umistit na jeden
horak, je 5 kg. Celkové maximalni zatizeni, které je mozné umistit na
celou ochrannou mfizku, je 10 kg. Nepokladejte jednu varnou nadobu
pres dva horfaky soucasné.

Zajistéte, aby na horaky a ovladaci prvky nespadly zadné predmeéty.
Nehaste plamen foukanim.

UZivatel nesmi sam prestavovat varnou desku na jiny typ plynu,
premistovat spotfebi¢ nebo upravovat privodni sit. Tyto ¢innosti smi
provadét pouze radné opravnény a vyskoleny technik.
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PREHLED

W O NGOV ANWNDN-

g
= O

Polorychly horak s vykonem 1,75 kW
Wok horak s vykonem 3,4 kW
Polorychly hofak s vykonem 1,75 kW
Maly horak s vykonem 1,0 kW
Otocné ovladace horaku

Ochranné mrizky varné desky

Viko hofaku

Korunka horaku

Ochranny prvek

Tryska

Zapalovaci svicka

TECHNICKE PARAMETRY

Napajeni 220-240 V~ 50/60 Hz
PFikon 7900 W
Poéet horaku 4

Typ oviladani

Otocné ovladace

Levy predni hoFak

120 mm, 3400 W (prameér, vykon)

Levy zadni horak

70 mm, 1750 W (prdmeér, vykon)

Pravy zadni hofak

70 mm, 1750 W (prdmeér, vykon)

Pravy predni horak

40 mm, 1000 W (prdmér, vykon)

Rozmeéry varné desky

97 x 590 x520 mm (V x § x H)

Rozmeéry otvoru pro varnou desku 590 x 490 mm
Hmotnost 13 kg
Délka napajeciho pf¥ivodu m
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POUZITI

Pouzivejte plynovou varnou desku vyhradné podle pokynu, které jsou v tomto navodu
uvedeny.

Plynova varna deska je vybavena ¢tyfmi hofaky s rdznymi primeéry a vykony. Vyberte
vzdy hofék podle praméru varné nadoby, kterou budete pouzivat.

Ovlada¢ horaku o
1. Poloha OFF: hofak je vypnuty OFF
2. Poloha LITE: pro zapaleni horaku LTE

3. Poloha HI: maximalni vykon hofraku
4. Poloha LO: minimalni vykon horaku

HI
Zapaleni horaku e
1. Stisknéte ovladac vybraného horaku a otocte jim proti
smeéru hodinovych ruci¢ek az do polohy LITE.

2. Drzte ovladac stisknuty, dokud nedojde k zapaleni Lo
a rozhoreni horaku.
3. Po zapaleni otocte ovladac¢em proti sméru hodinovych

rucicek a upravte plamen horaku podle potreby.
K zapaleni hofaku zpravidla dochazi po 6 az 10 sekundach od stisknuti ovladace. Pokud
nedojde k zapaleni hofaku po déle nez 15 sekundach, uvolnéte ovladac a otocte jej do
polohy OFF. Vyckejte pfiblizné 1 minutu, nez budete znovu zapalovat hofak, pfip. zkon-
trolujte, zda je hofak spravné slozeny a zda je otevieny privod plynu.
Pokud dojde ke zhasnuti hofaku béhem zapalovani z jakéhokoli ddvodu, otocte ovla-
dac¢em do polohy vypnuto a vyckejte pfiblizné 1T minutu, nez budete znovu zapalovat
horak.

Varovani:

Pokud se horak zapali ihned po stisknuti ovladace (pred otoenim do
polohy LITE), otoCte ovladac do polohy OFF a zkontrolujte, zda je ovladac
spravné nasazeny. Pokud se bude problém opakovat, nechte varnou des-
ku zkontrolovat kvalifikovanou osobou. V takovém pfipadé varnou desku
dale nepouzivejte.

(o] =)

Poznamka:
Doporuc¢ujeme nejdfive hofak zapalit, a poté na né&j umistit varnou nado-
bu.

Nastaveni vykonu horaku

Po zapaleni a rozhoreni horaku otocte ovladacem proti sméru hodinovych rucic¢ek az
k poloze HI (maximalni vykon), pokud potrebujete rychly ohrev.

Otacenim ovladace dal proti sméru hodinovych rucic¢ek snizujete vykon az do polohy
LO (minimalni vykon).

O Varovani:
Je zakazano nastavovat plamen hofaku mezi polohami OFF, LITE a HI.

Zhasnuti horaku
Otocte ovladacem do polohy OFF, abyste hofak zhasli.
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Nedfive zhaste horak, a poté sejméte varnou nadobu z horaku.

Jak vybrat spravné nadobi
Vzdy se ujistéte, ze vybrana varna nadoba je vhodna pro pouziti na plynové varné des-
ce.
Pfi spravném pouzivani varné desky, spravnych parametrech a pouziti vhodné varné
nadoby je pfiprava efektivnéjsi, rychlejsi, a v neposledni fadé i Usporna co do spotreby
energie. Uspora energie mUze byt:

AZ 60 % pfi pouziti spravnych varnych nadob;

AZ 60 % pfi spravném provozu varné desky a nastaveni vhodného vykonu.
Vhodna a spravnd udrzba horakl je predpokladem pro efektivni a energeticky Usporny
provoz varné desky.
Vyberte hofdk podle priméru varné nadoby a zamysleného zplsobu varné pfipravy.
Varnou nadobu umistéte na ochrannou mfizku a stfed dna by mél zakryt cely horak.

Horak Primeér varné nadoby (cm)
Wok hotrak s vykonem 24-26
Polorychly horak s vykonem 1624
Maly horak s vykonem 10-14

Tipy a rady p¥i pFipravé potravin

Vareni

Jakmile pfiprava dosahne bodu varu, snizte vykon horaku.

Pouzivejte poklice, zkracuji dobu vareni a Setfi energii tim, Ze udrzuje teplo uvnitf varné

nadoby.

SniZte mnoZstvi tekutiny nebo tuku, abyste zkratili dobu vareni.

Zacénéte vafit na vysoky vykon a snizte jej v prubéhu pfipravy. Pfiprava pod bodem varu

(na 85 °C), kdy jidlo jen slabé vie, je klitem k lahodnym polévkam a jemnym dudenym

pokrmudm, nebot se chut rozvine bez prevareni jidla. Timto zplsobem muzZete pfipra-

vovat omacky, zahustovat pokrmy apod.

Nékteré zpUsoby pfipravy, napf. vafeni ryze a lusténin, mohou vyZadovat vy3si vykon

v prabé&hu pfipravy, aby se zajistilo, Ze se fadné& uvafi v doporu¢enou dobu.

Priprava steaku

K dosazeni stavnatych steakd je tfeba:

1. Pred pfipravou nechte maso pfiblizné 20 minut odpocivat pfi pokojové teploté.

2. Pouzivejte specidlni panev pro pfipravu steakd, pfip. panev se silnym dnem.

3. Obe strany steaku potfete malym mnozstvim oleje. Na rozpalenou panev kapnéete
trochu oleje a vlozte maso.

4. Béhem pripravy otocCte steak pouze jednou. Pfesna doba pripravy zavisi na tloustce
steaku a osobnich preferencich zpUlsobu propeceni. Doba se mUze lidit od 2 do
8 minut na kazdé strané. Mirné steak uprostred stisknéte, abyste zjistili, jak je
propeceny. Cim je pevnéjéi, tim je propedenéjsi.

5. Pred podavanim nechte steak nékolik minut odpocivat na teplém misté, pfip. jej
zakryjte, aby se Stava rozprostrela skrz cely steak a nevytekla po jeho rozfiznuti.

Wok pFiprava

1. Vyberte wok panev s plochym dnem vhodnym pro pfipravu na plynové varné
desce, pfip. pouZijte velkou panev.
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2. Pripravte si vSechny suroviny, ocCistéte je a nakrajejte podle potfreby. Pfiprava ve
wok panvi je rychla, suroviny se zpravidla rychle opékaji a postupné se pridavaji
v malych davkach.

3. Wok panev kratce predehrejte a pridejte olej podle receptu, podle osobnich
preferenci.

4. Nejprve opékejte maso, odstavte jej na teplé misté.

5. Zastalého michani orestujte zeleninu. Zatimco jsou horké, ale stale kfupavé,
stahnéte vykon hofaku na nizsi stupen, vratte maso do panve a pridejte omacku.

6. Suroviny opatrné promichejte, aby byly teplé.

7. lhned podavejte.

CISTENI A UDRZBA

Pred cisténim nebo jakoukoli Udrzbou vzdy varnou desku vypnéte a nechte zcela vy-
chladnout. Varnou desku cistéte po kazdém pouziti.

Varovani:

Nikdy neponofujte spotrebic, pfivodni kabel ani zastréku pfivodniho ka-
belu do vody ani jiné tekutiny. Nepostfikujte varnou desku vodou ani jinou
tekutinou.

Varovani:

K gisténi zadnych &asti spotfebice nepouzivejte umélohmotné nebo kovo-
vé draténky, hrubé Cistici prostfedky, chemikalie, benzin, rozpoustédla ani
jiné podobné latky. Mohlo by dojit k vaznému naruseni povrchové Upravy.

Varovani:
K cisténi varné desky NIKDY nepouzivejte parni Cisti¢ ani tlakovy Cistic.

Varovani:
Zadna cast spotrfebice neni uréena k myti v mycce.

Cisténi povrchu varné desky

Vneéjsi povrch varné desky otrete Cistou utérkou mirné navihéenou v teplé vodé s tro-
chou kuchynského prostfedku na myti nadobi. Otfete suchou utérkou. K ¢isténi varné
desky muzZete pouzivat i kuchynské papirové utérky.

Pokud je varna deska zaspinéna, napf. dojde k pfipaleni potravin, které pretekly, pouzij-
te specialni Cistici prostfedek na varné desky, ktery je dostupny v bézné obchodni siti.
Pri ¢isténi dodrzujte pokyny vyrobce daného Cisticiho prostredku.

Pokud dojde k prete¢eni vody v hrnci, odstrafnte hrnec z varné zény a opatrné otrete
suchou utérkou.

Nevystavujte varnou desku extrémnim teplotam, napf. neotirejte horkou varnou desku
utérkou namocenou ve studené vode.

ZvIastni pozornost je tfeba vénovat odstrafovani pfipalenych potravin nebo tekutin,
aby nedoslo k trvalému poskozeni povrchoveé Upravy.

Pokud dojde k pripéaleni cukru, sladkosti, plastl apod. pfimo na varné zéné, muize dojit
k poskozeni povrchové Upravy varné desky. V takovém pripadé je tfeba odstranit pfi-
paleniny jesté za tepla a se zvySenou opatrnosti. K odstranéni mUzete pouzit specidlni
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Skrabky na varné desky, které jsou opatfeny ostrou hranou.

Cisténi ochranné mrizky

Ochranné mfizky sejméte z varné desky a omyjte v teplé vodé s trochu kuchynského
prostfedku na myti nadobi. Oplachnéte a otfete dosucha.

Pokud dojde k pripédleni potravin nebo tekutin, mGzete pouzit kartacek s jemnymi
Stétinami. Na kartacek netlacte, abyste neposkodili povrchovou Upravu mrizky.

Pred polozenim mFizky na varnou desku se ujistéte, ze jsou mfizky Cisté a suché.

O Varovani:
b Nepouzivejte varnou desku bez instalovanych ochrannych mrizek.

Cisténi horaku

Pravidelné Cistéte horaky, zvlasteé viko hofaku a korunku.

Sejmeéte viko horaku a omyjte jej v teplé vodé s trochu kuchynského prostfedku na
myti nadobi. Oplachnéte a otrete dosucha.

Méekkym hadfikem otfete korunku, prostor uvnitf hofaku, kde se nachazi tryska, a pro-
stor v blizkosti korunky. Otfete dosucha Cistou utérkou.

Sestavte horak a ujistéte se, Ze jsou korunka i viko hofaku spravné nasazené.

Varovani:
O PFi ¢isténi horaku budte opatrni, abyste neposkodili bezpecnostni prvek
o a zapalovaci svicku.

Kontrola horaku

Pravidelné nechte zkontrolovat horak, zapalovaci svicky, pfivod plynu a bezpecny
provoz plynové varné desky. Takovou kontrolu smi provést pouze kvalifikovana osoba
s pfislusnym opravnénim.

RESENi PROBLEMU

Varovani:

Za zadnych okolnosti neopravujte plynovou varnou desku svépomoci.
Neobsahuje zadné dily, které by mohl uzivatel sam opravit. Opravy svérte
kvalifikovanému servisu.

(o] =)
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Problém Reseni

Horak neni mozné zapalit, pfip. plamen Zkontrolujte, zda:

neni rovnomerny. . otvory na hofaku nejsou ucpané;
vSechny pohyblivé ¢asti hofaku jsou
spravné upevnény;

okolo varné plochy neproudi vzduch.

Zkontrolujte, zda:
jste stiskli ovladac aZz na doraz;

ovladac byl stisknuty tak dlouho, aby
se zapalovaci svicka aktivovala.

Pfi otoCeni ovladace do polohy nizkého Zkontrolujte, zda:

vykonu plamen zhasne. - otvory na hofaku nejsou ucpané;
okolo varné plochy neproudi vzduch,;
jste spravné otocili ovladacem.

Varna nadoba neni stabilni. Zkontrolujte, zda:
je dno varné nadoby ploché a rovné;

je varna nadoba spravné umisténa na
ochranné mfizce;

nejsou ochranné mrizky prohozené.

Pokud problém neni uveden v tabulce vyse nebo se problém nepodafilo vyresit, vy-
pnéte spotrebic, odpojte zastrcku privodniho kabelu od sitové zasuvky a obratte se na
autorizované servisni stredisko.

Co délat, kdyz ucitite plyn

Pokud ucitite plyn, okamzité zaviete pfivodni ventil a ddkladné mistnost vyvétrejte.
Poté se obratte na autorizovaného technika, aby zavadu odstranil.

V zadném pripadé nepouzivejte zapalky, nekufte cigarety apod., nezapinejte/nevypi-
nejte Zadné elektrické spotrebice, véetné zvonku nebo lampy, nepouzZivejte zadna jina
elektrickd nebo mechanicka zafizeni zpUsobujici jiskieni.

Napajeni varné desky musi byt odpojeno vzdy, kdyz dojde k poruse. Poté se obratte na
autorizovaného technika, aby zavadu odstranil.

Nepfipojujte anténni kabely (napf. radiové antény) k plynovému potrubi.

Pokud by se plyn unikajici z potrubni sité vznitil, okamzité uzavrete privod plynu.
Prikryjte nddobu vihkou dekou a ihned vypnéte horak. Poté, co nadoba vychladne,
pfeneste ji ven. Je pfisné zakazano znovu pouzit vadnou nadobu.

Uzaviete hlavni/pfivodni ventil, pokud ocekavate preruseni dodavky plynu na nékolik
dani.

Po kazdém pouZziti spotfebice zavrete ventil, pokud je vase varna deska pfipojena kply-
nové nadobé.

Pfi vafeni/peceni/opékani se v kuchyni vytvafi teplo a vihkost. Ujistéte se, ze je v kuchy-
ni dostatecné vétrani. UdrZujte pasivni ventila¢ni otvory volné a Cisté, nebo nainstalujte
aktivni ventilaci (digestof s odsavacim ventilatorem).

Pokud je spotfebi¢ pouzivan ¢asto a/nebo po dlouhou dobu, bude nutné zajistit doda-
tec¢nou kapacitu aktivniho ventilacniho systému.
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INSTALACE

TENTO SPOTREBIC MUSIi BYT INSTALOVAN A ZAPOJEN V SOULADU S PLATNYMI
PREDPISY A NORMAMI, KTERE JSOU V ZEMI INSTALACE PLATNE.

INSTALACI SMi PROVEST POUZE KVALIFIKOVANY PERSONAL.

TATO KAPITOLA JE URCENA PRO KVALIFIKOVANEHO TECHNIKA.

VAROVANI:

Pred instalovanim zkontrolujte, zda mistni podminky rozvodu paliva (vlast-
nosti paliva a pretlak paliva) a nastaveni spotfebice jsou shodné.
Nastaveni tohoto spotfebice je uvedeno na stitku (nebo na vyrobnim
Stitku).

Tento spotfebi¢ neni uréen Kk pfipojeni na zafizeni pro odvadéni spalin;
spotfebi¢ musi byt instalovan a pripojen podle platnych montaznich
predpisl; zvlastni pozornost je tfeba vénovat pfislusnym pozadavkdm na
vétrani mistnosti.

(o] =)

VYSTRAHA:
Pouzivani plynové varné desky vede k produkci tepla, vihkosti a produktd
O spalovani v mistnosti, ve které je instalovana. Zajistéte dobré vétrani ku-
o chyng, zvlasté kdyz je varna deska v provozu: ponechejte pfirozené vétraci
otvory oteviené nebo nainstalujte mechanické vétraci zafizeni.

Varnou desku opatrné rozbalte a zkontrolujte, zdali neni posSkozena. Nikdy nepouzivej-
te poskozenou varnou desku. Hrozi riziko vazného zranéni.

Varovani:
O Plynova varna deska smi byt instalovana a pouzivana pouze v radné vétra-
o né mistnosti.

Pfi instalaci musi byt dodrzeny nasledujici pozadavky:

e) mistnost musi byt vybavena ventilacnim systémem, ktery odvétrava kour a plyny

ze spalovani ven z mistnosti. To musi byt provedeno digestofi nebo elektrickym

ventilatorem.

Mistnost musi byt opatfena privodem vzduchu, ktery je tfeba pro spravné

spalovani. Pratok vzduchu pro Ucely spalovani nesmi byt mensi nez 2 m3/h na kW

instalovaného vykonu. Pfivod vzduchu bude zajistén pritokem zvendi potrubim,
jehoz vnitfni prirez je minimalné 100 cm?, a nesmi dojit k jeho ndhodnému ucpani.

g) Priintenzivnim a dlouhodobém provozu plynove varné desky bude treba
zintenzivnit ventilaci, napf. otevieni oken nebo zvyseni vykonu systému sani
vzduchu (pokud je k dispozici).

h) Zkapalnéné ropné plyny jsou té€zsi nez vzduch, proto se usazuji u podlahy. Mistnosti,
ve kterych jsou instalovany LPG lahve, musi byt vybaveny vétranim smérem ven,
aby se zabranilo Uniku plynu. LPG lahve, které jsou prazdné nebo castecné plné,
proto nesmi byt instalovany nebo skladovany v mistnostech nebo prostorech pod
urovni terénu (sklepy atd.). V mistnosti je dobré ponechat pouze lahey, ktera se
pravé pouziva, a ujistit se, Ze neni v blizkosti zdrojd vytapéni (trouby, krby, kamna
atd.).

o}

Vybér mista instalace

Plynové varné desky jsou navrzeny se stupném ochrany proti nadmérnému zahfivani,
spotrebic Ize tak instalovat vedle skfinék a vySka by neméla prfesahovat varnou desku.
Pro spravnou instalaci je tfeba dodrzovat nasledujici opatreni:

a) Varna deska muze byt umisténa v kuchyni, jideln& nebo loZnici/obyvacim pokoji, ale
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ne v koupelné nebo v pradelné.

b) Nabytek stojici v blizkosti spotfebice, ktery je vyssi nez vyska pracovni desky, musi
byt umistén minimalné 110 mm od okraje desky.

c) Horni skfinky, které se nachazeji blizko digestore, by mély byt umistény ve vysce
420 mm.

d) Pokud je varna deska instalovana pfimo pod horni skfinkou, tak ta musi byt ve
vysce alespon 700 mm od pracovni desky.

Vzdalenosti bez instalované digestore Vzdalenosti s instalovanou digestofi

%
A —

Vyiez otvoru pro varnou desku
Vyfiznéte otvor v pracovni desce podle rozmérl nize a uvedenych v tabulce.

L w H D A B X
590 mm 520 mm 97 mm 43 mm 590 mm 490 mm 50 mm
(min)

Okolo otvoru ponechte alespon 5 cm volny prostor.
Pracovni deska musi byt teplovzdorna, aby odolala vysokym teplotam, kterych muze
varna deska dosahnout béhem pouzivani.

Nalepeni pénového tésnéni

Pouzivejte pouze pénoveé tésnéni, které je s varnou deskou dodavano nebo které vyrob-
ce varné desky doporucuje. Pénové tésnéni umoznuje udrzovat spravnou polohu varné
desky, a proto neni nutné pouzivat dalsi zpUsob upevnéni.

Je ddlezité instalovat pénové tésnéni pred vloZzenim varné desky do vyfiznutého otvoru.
Pénoveé tésnéni zabranuje vniknuti tekutiny do skfinky.

NEINSTALUJTE VARNOU DESKU BEZ RADNE NALEPENEHO TESNENI!

1. Odstrante ochrannou kryci pasku z pénového tésnéni.

2. Pripevnéte pénové tésnéni ke spodnimu vnéjSimu okraji varné desky. Musi byt
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pfipevnéno po celé délce okraje varné desky, ale nesmi prekryvat okraje.
3. Bé&hem pfipevnéni zajistéte, aby se pénové té&snéni nedotklo ostrych predméta.

PFipevnéni varné desky
Vlozte varnou desku do vyfiznutého otvoru.

Pomoci dodavanych hackd a Sroubd pripevnéte varnou desku k pracovni plose néasle-
dovné:

Pracovni deska tloustka 20 nebo 40 mm

L=~

I

Pracovni deska tloustka 30 mm

&f\ )
—

V pfipadé, Ze plynova varna deska neni instalovana nad vestavnou troubou, je nutné
vlozit izola¢ni panel. Tento panel musi byt umistén ve vzdalenosti nejméné 20 mm od
spodni ¢asti varné desky.

Pri instalaci varné desky nad vestavénou troubu by méla byt trouba umisténa na dvou

drevénych pasech; v pfipadé spojovaci plochy uvnitf skfiflky nezapomernte v zadni ¢asti
ponechat prostor alespon 45 x 560 mm.
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PFi instalaci varné desky nad vestavnou troubu bez nutného vétrani zajistéte privody
a vystupy vzduchu pro dostatecné odvétrani vnitfniho prostoru skfinky.
Vzdalenost mezi spodni stranou spotfebice a oddélovacim panelem musi byt minimal-

né 50 mm - viz obrazek nize.

min :
50 mm 210":“,“

v

Aby byla zajisténa spravna funkénost varné desky a vestavné trouby, nesmi byt bloko-
van MINIMALNi POZADOVANY PROSTOR 20 mm pro odvod vzduchu - viz obrazek
nize.
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min
20 mm

Pfipojeni plynu

Plynovou varnou desku smi pfFipojit k pfivodu plynu pouze kvalifikovany technik
s platnym opravnénim a certifikaci.

Béhem instalace je nezbytné instalovat schvaleny plynovy ventil, ktery izoluje privod
plynu od varné desky, coz ma usnadnit pfipadné uzavreni pfivodu plynu pfi udrzbe,
servisu nebo nahlé situaci. Ventil musi zUstat volné pfistupny.

Pred pripojenim varné desky je nutné se ujistit, ze je varna deska adaptabilni s druhem
plynu v misté instalace. Pokud neni, postupujte podle pokynd uvedenych v tabulce

3 ,Razné typy plynu*.

Pripojte varnou desku k rozvodu plynu nebo k lahvi se zkapalnénym plynem. Takové
pfipojeni musi odpovidat pfedepsanym platnym predpistm.

V pfipadé napojeni na kapalny plyn v lahvich pouzijte regulator tlaku, ktery odpovida
platnym predpisdm.

Dulezité: Z dlvodu zvy3ené bezpeénosti, spravné regulaci plynu a dlouhé Zivotnosti
varné desky se ujistéte, Ze tlak plynu odpovida ddajim uvedenym v tabulce 1,Specifi-
kace horaku a trysek".

PFipojeni neohebnou trubkou (méd nebo ocel)

Pripojeni ke zdroji plynu musi byt provedeno tak, aby na zadné ¢asti plynové varné
desky nevznikaly Zzddné napétové body.

Varna deska je vybavena nastavitelnym konektorem ve tvaru ,L“ a tésnénim privodu
plynu. Konektor musi byt demontovan a tésnéni musi byt vymeénéno.

Pripojka pfivodu plynu varné desky ma 2" zavit.

Pfipojeni ohebnou ocelovou trubkou

Pripojka pfivodu plynu varné desky ma %2* zavit pro kulatou plynovou trubku. Pouzivej-
te pouze trubky a tésnéni, které odpovidaji aktualné platnym normam.

Maximalni délka ohebnych trubek nesmi prekrocit 2000 mm.

Po dokonceni pripojeni zkontrolujte, zda se ohebna kovova trubka nedotyka pohybli-
vych ¢asti a neni pfimacknuta.
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Kontrola tésnéni

Jakmile je varna deska nainstalovana, ujistéte se, Ze jsou véechny spoje radné utésné-
ny. K testovani pouzijte mydlovou vodu, nikdy nepouzivejte plamen.

Elektrické zapojeni

ELEKTRICKE ZAPOJENI SMi PROVADET POUZE KVALIFIKOVANY ELEKTRIKAR
PODLE PREDPISU A NOREM PLATNYCH V ZEMI INSTALACE.

Varna deska je vybavena tfipdlovym elektrickym pfivodem, ktery je uréen pro stfidavy
proud. Typovy stitek se nachazi ve spodni ¢asti varné desky.

Uzemnovaci vodic je oznacen zlutozelenou barvou.

V prfipadé instalace nad vestavénou elektrickou troubou by mély byt elektrické pfipojky
pro varnou desku a troubu nezavislé, a to nejen z divodu bezpecnosti, ale také proto,
aby je bylo mozné v budoucnu pohodiné vyjmout.

Napajeci pfivod opatrfete standardni zastrckou pro odbér uvedeny na typovém Stitku
nebo jej pripojte pfimo k elektrické siti. V druhém pfipadé musi byt mezi varnou desku
a elektrickou sit umistén jednopdlovy vypinac s minimalnim otvorem mezi kontakty

3 mm v souladu s platnymi bezpecnostnimi predpisy (uzemmniovaci vodi¢ nesmi byt
vypinacem prerusen).

Napajeci pfivod musi byt umistén tak, aby v zadném misté nedosahl teploty vyssi nez
50 °C.

Pred vlastnim pfipojenim se ujistéte, ze:

pojistka a elektricky obvod je vhodny pro pozadované zatizeni;

elektricky napajeci systém je vybaven dc¢innym uzemnénim podle norem

a predpist predepsanych zdkonem;

zastrcka nebo vypinac jsou snadno pfistupné.
Dulezité: vodice hlavniho pfivodu jsou barevné oznaceny podle nasledujicino kodu:
uzemnovaci vodi¢ (Zlutozelena barva); nulovy vodi¢ (modra barva); Zivy vodic¢ (hnéda
barva).
Jelikoz barvy vodi¢d na hlavnim pfivodu nemusi odpovidat barevnému oznaceni svo-
rek v zasuvce, postupujte nasledovné:

zlutohnédy vodi¢ pfipojte ke svorce oznacené ,E* nebo barevné zelené nebo
zelenozluté;

hnédy vodi¢ pfipojte ke svorce oznacené , L nebo Cervené barvy;
modry vodic pfipojte ke svorce oznacené ,N“ nebo Cerné barvy.

Varovani:

O Nikdy neprovadéjte elektrické zapojeni sami.
0o Varna deska nesmi byt instalovana nad chladici spotfebi¢, mycku nebo
susicku.

Varna deska musi byt instalovana tak, aby bylo zajisténo lepsi vyzarovani
tepla, aby se zvysila jeji spolehlivost.

Sténa a zéna ve smeéru vyzarovaného tepla nad pracovni plochou musi byt
teplovzdorna.

Aby nedoslo k poskozeni, musi byt sendvi¢ova vrstva a lepidlo odolné vici
teplu.

K cisténi nepouzivejte parni Cistic.
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Tabulka 1: Specifikace hofaku a trysek

G20 G30
HoFak Tepelny vykon | Tryska 1/100 Tepelny vykon | Tryska 1/100

(kW) (mm) (kW) (mm)
Maly horak 1,00 78 1,00 50
:g'ig:(y"h'y 175 100 175 66
Rychly hoFak 3,0 124 3,0 87
Wok horak 34 134 34 93
Napajeci tlak 20 mbar 30 mbar

Poznamka:

Hodnoty pfi 15 °C, tlaku 1013 mbar, suchy plyn.
P.C.1.G20: 37,78 MJ/m?
P.C.1.G25: 32,49 MJ/m3

P.C.1.G2.350: 27,20 MJ/m3

P.C.1.G25.1: 32,51 MJ/m?
P.C.1.G27:30,98 MJ/m3
P.C.1.G30: 49,47 MJ/m3

Vymeéna trysky horaku
Uvolnéte trysku pomoci specialniho klice. Namontujte novou trysku podle pozadova-
ného typu plynu (viz Tabulka 1).

Poznamka:
Po prestavbé plynové varné desky na jiny typ plynu se ujistéte, Ze jste na
spotrebi¢ umistili stitek s touto informaci.

Tabulka 2: Pfestavba zdroje plynu
Nastaveni redukovaného prutoku ventilu

Horak

Plamen

Prestavba z LPG
na zemni plyn

Prestavba ze zem-
niho plynu na LPG

Bézné horaky

Plny plamen

Vymeénte trysku
hotraku podle udajt
v tabulce 1.

Vymeénte trysku
horéku podle udaju
v tabulce 1.

Slaby plamen

Uvolnéte sefizovaci
vieteno a upravte
plamen.

Uvolnéte sefizovaci
vieteno a upravte
plamen.
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Nastaveni ventilu
Sefizeni ventilu by mélo byt provedeno pfi nastaveni ovladace do polohy nizkého vyko-

nu.

Odstrante ovladac a nastavte plamen malym Sroubovakem.

Kontrola plamene: hofak méjte zapnuty 10 minut pfi plném vykonu. Poté otocte
ovladacem do polohy nizkého vykonu. Plamen by nemél zhasnout ani se presunout

k trysce. Pokud zhasne nebo se presune k trysce, znovu sefidte ventily.

Tabulka 3: RUzné typy plynu

Horak | Typ Tlak Pra- JImenovita hodnota Snizena hod-
plynu mér nota
trysky
mbar |1/100 |g/h I/h kw kcal/h | kW kcal/h
mm
Maly Zemni | 20 78 - 95 1,0 860 - 344
horfak | plyn
G20
Butan | 30 50 72,6 - 1,0 860 - 344
G30
37 47 72,6 - 1,0 860 - 344
50 45 72,6 - 1,0 860 - 344
Polo- Zemni | 20 100 - 171 1,75 1548 - 516
rychly | plyn
hordk | G20
Butan | 30 66 130,8 - 1,75 1548 - 516
G30
37 64 130,8 - 1,75 1548 - 516
50 59 130,8 - 1,75 1548 - 516
Rychly | Zemni | 20 124 - 228 3,0 2064 - 774
horak | plyn
G20
Butan | 30 87 174 - 3,0 2064 - 774
G30
37 73 174 - 30 2064 | - 774
50 67 174 - 3,0 2064 - 774
Wok Zemni | 20 134 - 323 34 2924 - 1290
horak | plyn
G20
Butan | 30 93 247 - 34 2924 - 1290
G30
37 88 247 - 34 2924 - 1290
50 82 247 - 34 2924 - 1290

Kategorie spotfebice: I2H I2E 12E+ I2L I12HS I2ELS I2ELW 13+ 13B/P I13B/P I13B/P I13P 12H3+
[12E3B/P 112HS3B/P 112 ELWLS3B/P 112 ELL3 B/P
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Dakujeme, Ze ste si kupili spotrebi¢ znaéky SIGURO. Sme vdaé-

ni za vasu doéveru a je nam potesenim vam pristroj na dalsich
strankach predstavit a oboznamit vas so vsetkymi jeho funkciami
a spésobmi pouzitia.

Verime v spravodliva a zodpovednu spolocnost, a preto spolupracujeme iba
s dodavatelmi, ktori splnaju nase prisne kritéria na ochranu zaujmu zamest-
nancov, prevenciu ich zneuzivania a férové pracovné podmienky.

Ak potrebujete pomobct s rozsiahlou udrzbou alebo opravou vyrobku, ktord
vyzaduje zasah do jeho vnutornych Casti, je vam k dispozicii nas autorizovany
servis na e-mailovej adrese siguro@alza.cz alebo operatori na infolinke pre-
dajcu. Pre vase pohodlie pri rieSeni akychkolvek problémov s vyrobkom sme
tieto kontaktné miesta zjednotili a vyssie uvedené kontakty je mozné vyuzit
aj v pripade vsetkych reklamacii alebo pozaru¢ného servisu.

Najnovsiu verziu navodu na pouzitie ndjdete na strankach www.siguro.net.

BEZPECNOSTNE INFORMACIE

1. Tento spotrebi¢ moézu pouzivat deti vo veku 8

rokov a starSie a osoby so znizenymi fyzickymi,

zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami

alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su pod

dozorom alebo boli poucené o pouzivani spotrebica

bezpecnym spdsobom a rozumeju pripadnym
nebezpecenstvam.

Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.

Zabrante v pristupe detom mladsim ako 8 rokov, ak

nie su trvalo pod dozorom.

4. Cistenie a Udrzbu vykonavanu pouzivatelom nesmu
vykonavat deti bez dozoru.

5. Ak je napajaci privod poskodeny, musi ho nahradit
vyrobca, jeho servisny technik alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo vzniku
nebezpecnej situacie.

6. Pouzivatel je povinny sa oboznamit so vsetkymi
pokynmi, ktoré su v tomto navode uvedeng, a
dodrziavat ich.

W N
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Pokyny na obsluhu a udrzbu

1.

Dbajte na zvysenu opatrnost pri pouziti varnych
nadob na varnej doske, ktoré presahuju jej okraje,
aby nedoslo k prevrhnutiu varnej nadoby a vzniku
nebezpecnej situacie, napr. opareniu.
UPOZORNENIE: Pri pouzivani varného spotrebica na
plynné paliva v miestnosti, kde sa spotrebic pouziva,
vznika teplo, vihkost a spaliny. Zaistite dostatocné
vetranie miestnosti, najma ak je spotrebic v Cinnosti;
udrzujte otvory na prirodzené vetranie otvorené
alebo nainstalujte mechanické prevetravacie
zariadenia (odtahovy digestor s mechanickym
odsavanim).
Intenzivna a dlhodoba prevadzka spotrebica moze
vyzadovat dodato¢né vetranie, napr. otvorenim okna,
alebo ucinnejsie vetranie, napr. zvysenim vykonu
mechanického ventilatora, ak existuje.
UPOZORNENIE: Tento spotrebic je urCeny iba na
pripravu pokrmov. Nesmie sa pouzivat na iné ucely,
napr. na vyhrievanie miestnosti.
UPOZORNENIE: Pristupné ¢asti mozu byt horuce,
ked je spotrebic v prevadzke. Zabrante pristupu
malych deti k spotrebicu.
UPOZORNENIE: V pripade rozbitia skla varnej dosky:
- ihned uzavrite privod paliva do horakov a
elektrické ohrievacie prvky a spotrebic odpojte od
zdroja napatia;
- nedotykajte sa povrchu spotrebica;
- nepouzivajte spotrebic.
Pouzivajte iba ochranné kryty varnej dosky
skonstruované vyrobcom varného spotrebica
alebo uvedené vyrobcom spotrebica v navode na
pouzitie ako vhodné, alebo ochranné kryty varnej
dosky vstavané v spotrebici. Pouzitie nevhodnych

SK-65

SK



SK

ochrannych krytov varnej dosky méze spdsobit
nebezpecny stav.

8. Tento spotrebi¢ nie je ur¢eny na ulozenie flase na
plyn.

9. Tento spotrebic nie je urCeny na cinnost pomocou
vonkajsieho Casoveého spinaca alebo oddeleného
systému dialkového ovladania.

10. Nedotykajte sa Ziadnej Casti horaka, ak je zapaleny,
prip. ihned po vypnuti. Casti hordka sa zahrievaju
na velmi vysoku teplotu a hrozi riziko vaznych
popalenin.

11. VYSTRAHA: Varenie bez dozoru na varnej doske s
tukom alebo olejom mbze byt nebezpecné a mobze
mat za nasledok vznik poziaru.

12. NIKDY sa nepokusajte uhasit poziar vodou.
Spotrebic vypnite a potom plamene zakryte napr.
pokrievkou alebo protipoziarnou prikryvkou.

13. UPOZORNENIE: Proces varenia musi byt pod
neustalym dohladom.

14.VYSTRAHA: Nebezpeenstvo poziaru: neodkladajte
Ziadne predmety na varné povrchy.

15. Parny cCisti¢ sa nesmie pouzivat.

Nebezpeéenstvo urazu elektrickym priadom

1. Nedodrzanie pokynov uvedenych v tomto ndvode moze viest k Urazu
elektrickym prudom alebo smrti.

2. Pred akoukolvek Udrzbou alebo manipulaciou so spotrebi¢om sa uistite,
Ze je napajaci privod odpojeny od zdroja napajania.

3. Zapdjajte spotrebic iba do riadne uzemnenej elektrickej siete.

4. Upravy elektrickej siete v mieste instaldcie smie vykonavat iba
kvalifikovany elektrikar.

5. Nepouzivajte spotrebic, ak je povrch dosky prasknuty alebo poskodeny.
Vypnite spotrebic, vypnite isti¢ spotrebica a obratte sa na autorizovany
servis.

6. Pred pravidelnym cistenim sa uistite, Ze je spotrebic¢ vypnuty.
Odporuc¢ame vypnut aj isti¢ spotrebica.

Nebezpecenstvo Urazu

1. Dbajte na zvySenu opatrnost. Hrany mozu byt ostré a hrozi riziko
poranenia.
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2.

Cepel §pecialnej skrabky na varné dosky je velmi ostra. Dbajte na zvysenu
opatrnost, aby ste sa neporezali. Uchovavajte Skrabku mimo dosahu deti.

Bezpeénostné upozornenia

1
2.

3.

10.

1.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

Pozorne si precitajte tieto pokyny pred inStalaciou a pouzitim spotrebica.
Na spotrebi¢ nekladte ziadne horlavé materialy ani vyrobky, a to ani
materidly alebo vyrobky citlivé na teplo.

Zaistite, aby tento navod na pouzitie bol pristupny aj osobe, ktord bude
spotrebic¢ instalovat.

Aby sa zabranilo vzniku nebezpecnej situacie, musi byt spotrebic
inStalovany podla pokynov na instalaciu, ktoré s uvedené v tomto
navode.

InStalaciu a zapojenie smie vykonavat iba kvalifikovana osoba.

Tento spotrebi¢ musi byt pripojeny k obvodu, ktory obsahuje oddelovaci
spinac zaistujuci Uplné odpojenie od napajania.

Nespravna instalacia spotrebica mdze viest k strate zaruky alebo narokov
na zodpovednost.

Nenechavajte spotrebic¢ bez dozoru, zatial ¢o je v prevadzke.
Nepouzivajte spotrebi¢ ako pracovnu plochu alebo Ulozny priestor.

Na spotrebi¢ nekladte ziadne predmety alebo nacinie.

Nepouzivajte spotrebi¢ na vyhrievanie miestnosti.

Zabrante detom, aby sa so spotrebicom hrali, sedeli na nom, stali na nom
alebo nan splhali. Hrozi riziko vazneho zranenia.

V skrinke nad varnou doskou, ak je instalovana, neskladujte predmety,
ktoré by mohli zaujimat deti.

Spotrebi& neopravujte ani neupravujte. Ziadnu cast spotrebi¢a neméze
pouzivatel opravit sam. Vzdy sa obratte na autorizovany servis.

Na spotrebi¢ nekladte ziadne tazké predmety, nestlpajte nan ani ho
nevystavujte nadmernému tlaku.

Zabrante tomu, aby na spotrebic spadol tazky predmet. Povrch
spotrebi¢a moze prasknut.

Nepouzivajte panvice so zubatymi okrajmi ani netahajte panvice po
povrchu varnej dosky, pretoze by mohlo dojst k jej poskriabaniu.
Nepouzivajte drétenky, hrubé Cistiace prostriedky a pod. na Cistenie
spotrebica.

Tento spotrebic je vhodny na pouzitie vdomacnosti a v podobnych
priestoroch, ako su: kancelarie alebo kuchynky pre personal; obytné
priestory na farmach; hotely, motely alebo podobné reziden¢né
zariadenia; ubytovacie zariadenia typu ,Bed & Breakfast".

Zdravotné riziko

1.

2.

Tento spotrebi¢ spifia poziadavky smernice o elektromagnetickej
kompatibilite (EMC). Osoby s kardiostimulatorom alebo inym
elektronickym implantadtom (napr. inzulinovou pumpou) sa musia pred
pouzitim spotrebica obratit na svojho osetrujuceho lekara alebo na
vyrobcu daného implantatu, ¢i spotrebi¢ mézu bezpecne pouzivat, Ci
jeho prevadzka nembéze negativne ovplyvnit ¢innost kardiostimulatora
alebo iného elektronického implantatu.

Nespravne pouzitie mbze viest az k umrtiu.
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Nebezpeéenstvo popalenia

1.

2.

Nedodrzanie pokynov uvedenych v tomto ndvode moze viest k vzniku
popalenin alebo opareniu.

Pocas pouZzitia sa spotrebic a jeho pristupné povrchy zahrievaju a méze
dojst k vzniku popalenin pri nespravnej manipulacii.

Zabrante tomu, aby sa vase telo, oblecenie alebo iné predmety

nez vhodny riad dostali do kontaktu s povrchom varnej dosky, kym
nevychladne.

Rukovati riadu sa moézu tieZ zahrievat. Skontrolujte, ¢i rukovati riadu
nepresahuju cez dalSie zapnuté varné zény. Nasmerujte rukovati tak, aby
nebolo mozné o ne zavadit a boli mimo dosahu deti.

Zvlastne pokyny tykajuce sa plynovej varnej dosky

1.

© ® N

Pocas pouzivania nenechavajte varnu dosku bez dozoru. Varna nadoba
mo&ze pretiect, a to mobze spdsobit zadymenie a preliata mastna tekutina
sa mbze vznietit.

Budte opatrni, ked'sa jedlo vari. Pretecenie moze zaplavit horak a
sposobit vznik nebezpecnej situacie.

Pred otvorenim hlavného plynového ventilu na sieti alebo pripojenim
flase sa uistite, Ze su vSetky horaky zhasnuté a ovladac sa nachadza v
polohe ,vypnuté”.

Zabrante zaplaveniu alebo kontaminacii horakov. Horaky vycistite az po
vychladnuti a nechajte ich uschnut.

Neumiestnujte panvice na varenie priamo na horaky. Vzdy pouzivajte
ochranné mriezky.

Maximalna hmotnost varnej nadoby, ktord mdzete umiestnit na jeden
horak, je 5 kg. Celkové maximalne zatazenie, ktoré je mozné umiestnit na
celld ochrannu mriezku, je 10 kg. Nekladte jednu varnud nadobu cez dva
horaky sucasne.

Zaistite, aby na horaky a ovladacie prvky nespadli ziadne predmety.
Nehaste plamen fukanim.

Pouzivatel nesmie sam prestavovat varnud dosku na iny typ plynu,
premiestfovat spotrebic alebo upravovat privodnu siet. Tieto ¢innosti
smie vykonavat iba riadne opravneny a vyskoleny technik.
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Polorychly horak s vykonom 1,75 kW
Wok horak s vykonom 3,4 kW
Polorychly horak s vykonom 1,75 kW
Maly horak s vykonom 1,0 kW
Otoc¢né ovladace horakov
Ochranné mriezky varnej dosky
Veko horaka

Korunka horaka

Ochranny prvok

Dyza

Zapalovacia sviecka

TECHNICKE PARAMETRE

Napajanie 220 - 240 V~ 50/60 Hz
Prikon 7900 W
Pocet horakov 4

Typ oviadania Otoc¢né ovlddace

Lavy predny horak 120 mm, 3 400 W (priemer, vykon)
Lavy zadny horak 70 mm, 1750 W (priemer, vykon)
Pravy zadny horak 70 mm, 1750 W (priemer, vykon)
Pravy predny horak 40 mm, 1000 W (priemer, vykon)

Rozmery varnej dosky

97 x 590 x520 mm (V x § x H)

Rozmery otvoru pre varnua dosku 590 x 490 mm
Hmotnost 13 kg
Dizka napajacieho privodu Tm
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POUZITIE

PouZivajte plynovu varnu dosku vyhradne podla pokynov, ktoré su v tomto navode
uvedené.

Plynova varna doska je vybavena styrmi horakmi s réznymi priemermi a vykonmi. Vy-
berte vzdy horak podla priemeru varnej nadoby, ktord budete pouzivat.

Ovladac¢ horaka

1. Poloha OFF: horak je vypnuty

2. Poloha LITE: na zapalenie horaka LITE
3. Poloha HI: maximalny vykon hordka

4. Poloha LO: minimalny vykon horaka

HI
Zapalenie horiaka e

1. Stlacte ovladac vybraného horaka a otocte nim proti
smeru hodinovych ruciciek az do polohy LITE.

2. Drzte ovladac stlac¢eny, kym neddjde k zapaleniu a Lo
rozhoreniu horaka.
3. Po zapaleni otocte ovladacom proti smeru hodinovych

ruciCiek a upravte plamen horaka podla potreby.
K zapaleniu horaka spravidla dochadza po 6 az 10 sekundach od stlac¢enia ovladaca.
Ak neddjde k zapaleniu hordka po viac ako 15 sekundéach, uvolnite ovladac a otocte ho
do polohy OFF. Vyc¢kajte priblizne 1 minUtu, neZ budete znovu zapalovat horak, prip.
skontrolujte, ¢i je horak spravne zlozeny a ¢i je otvoreny privod plynu.
Ak ddjde k zhasnutiu horaka pocas zapalovania z akéhokolvek dévodu, otocte ovldda-
¢om do polohy ,vypnuté” a vyckajte priblizne T minudtu, neZ budete znovu zapalovat
horak.

Varovanie:

Ak sa horak zapali ihned po stlaceni ovladaca (pred otocenim do polohy
LITE), otocte ovladac do polohy OFF a skontrolujte, Ci je ovladac spravne
nasadeny. Ak sa bude problém opakovat, nechajte varnd dosku skontro-
lovat kvalifikovanou osobou. V takom pripade varnu dosku dalej nepouzi-
vajte.

(o] =)

Poznamka:
Odporucame najskdr horak zapalit, a potom nan umiestnit varnd nadobu.

Nastavenie vykonu horiaka

Po zapaleni a rozhoreni hordka otocte ovladacom proti smeru hodinovych ruciciek az k
polohe HI (maximalny vykon), ak potrebujete rychly ohrev.

Otacanim ovladaca dalej proti smeru hodinovych ruciciek znizujete vykon az do polohy
LO (minimalny vykon).

O Varovanie:
Je zakazané nastavovat plamen horaka medzi polohami OFF, LITE a HI.

Zhasnutie horaka
Otocte ovldadacom do polohy OFF, aby ste horak zhasli.
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Najskor zhaste hordk, a potom odoberte varnd nadobu z horaka.

Ako vybrat spravny riad

Vzdy sa uistite, Ze vybrana varna nadoba je vhodna na pouzitie na plynovej varnej
doske.

Pri spravnom pouzivani varnej dosky, spravnych parametroch a pouziti vhodnej varnej
nadoby je priprava efektivnejsia, rychlejsia, a v neposlednom rade aj Usporna ¢o do
spotreby energie. Uspora energie méze byt:

AZ 60 % pri pouziti spravnych varnych nadob;

AZ 60 % pri spravnej prevadzke varnej dosky a nastaveni vhodného vykonu.
Vhodna a spravna udrzba horakov je predpokladom pre efektivnu a energeticky Uspor-
NnuU prevadzku varnej dosky.

Vyberte horak podla priemeru varnej nadoby a zamyslaného sposobu varnej pripravy.
Varnu nadobu umiestnite na ochrannu mriezku a stred dna by mal zakryt cely horak.

Horak Priemer varnej nddoby (cm)
Wok horak s vykonom 24 -26

Polorychly horak s vykonom 16 -24

Maly hordk s vykonom 10-14

Tipy a rady pri priprave potravin

Varenie

Hned ako priprava dosiahne bod varu, znizte vykon horaka.

Pouzivajte pokrievky, skracuju Cas varenia a Setria energiu tym, Ze udrziavaju teplo

vnutri varnej nadoby.

Znizte mnozstvo tekutiny alebo tuku, aby ste skratili ¢as varenia.

Zacnite varit na vysoky vykon a znizZte ho v priebehu pripravy. Priprava pod bodom varu

(na 85 °C), ked'jedlo len slabo vrie, je kld¢om k lahodnym polievkam a jemnym duse-

nym pokrmom, pretoZe sa chut rozvinie bez prevarenia jedla. Tymto spdsobom mobzete

pripravovat omacky, zahustovat pokrmy a pod.

Niektoré spdsoby pripravy, napr. varenie ryZe a strukovin, moézu vyzadovat vyssi vykon v

priebehu pripravy, aby sa zaistilo, Ze sa riadne uvaria v odporu¢anom case.

Priprava steakov

Na dosiahnutie stavnatych steakov je potrebné:

1. Pred pripravou nechajte maso priblizne 20 minut odpocivat pri izbovej teplote.

2. Pouzivajte Specidlnu panvicu na pripravu steakov, prip. panvicu s hrubym dnom.

3. Obe strany steaku potrite malym mnozstvom oleja. Na rozpalenu panvicu kvapnite
trochu oleja a vlozte maso.

4. Pocas pripravy otocte steak iba raz. Presny Cas pripravy zavisi od hribky steaku a
osobnych preferencii spésobu prepecenia. Cas sa moéze |igit od 2 do 8 minut na
kazdej strane. Mierne steak uprostred stlacte, aby ste zistili, ako je prepeceny. Cim
je pevnejsi, tym je prepecenejsi.

5. Pred podavanim nechajte steak niekolko minut odpocivat na teplom mieste, prip.
ho zakryte, aby sa Stava rozprestrela cez cely steak a nevytiekla po jeho rozrezani.

Wok priprava

1. Vyberte wok panvicu s plochym dnom vhodnym na pripravu na plynovej varnej
doske, prip. pouzite velkd panvicu.
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2. Pripravte si vSetky suroviny, oCistite ich a nakrajajte podla potreby. Priprava vo wok
panvici je rychla, suroviny sa spravidla rychlo opekaju a postupne sa pridavaju v
malych davkach.

3. Wok panvicu kratko predhrejte a pridajte olej podla receptu, podla osobnych
preferencii.

4. Najprv opekajte maso, potom ho preloZte na teplé miesto.

5. Za staleho mieSania orestujte zeleninu. Zatial ¢o su horuce, ale stale chrumkavé,
stiahnite vykon horaka na nizsi stupen, vratte maso do panvice a pridajte omacku.

6. Suroviny opatrne premiesajte, aby boli teplé.

7. lhned podavajte.

CISTENIE A UDRZBA

Pred cistenim alebo akoukolvek udrzbou vzdy varnu dosku vypnite a nechajte Uplne
vychladnut. Varnu dosku cistite po kazdom pouziti.

Varovanie:

Nikdy neponarajte spotrebic, privodny kabel ani zastrcku privodného
kabla do vody ani inej tekutiny. Nepostrekujte varnu dosku vodou ani inou
tekutinou.

Varovanie:

Na Cistenie ziadnych &asti spotrebica nepouzivajte umelohmotné alebo
kovové drdtenky, hrubé Cistiace prostriedky, chemikalie, benzin, rozpus-
tadla ani iné podobné latky. Mohlo by dojst k vaznemu naruseniu povr-
chovej Upravy.

Varovanie:
Na Cistenie varnej dosky NIKDY nepouzivajte parny Cisti¢ ani tlakovy Cistic.

Varovanie:
Ziadna Cast spotrebica nie je urcena na umyvanie v umyvacke.

Cistenie povrchu varnej dosky

Vonkajsi povrch varnej dosky utrite Cistou utierkou mierne navlih¢enou v teplej vode s
trochou kuchynského prostriedku na umyvanie riadu. Utrite suchou utierkou. Na Ciste-
nie varnej dosky mézete pouzivat aj kuchynské papierové utierky.

Ak je varna doska zasSpinena, napr. ddjde k pripaleniu potravin, ktoré pretiekli, pouzite
Speciadlny Cistiaci prostriedok na varné dosky, ktory je dostupny v beznej obchodnej
sieti. Pri Cisteni dodrzujte pokyny vyrobcu daného Cistiaceho prostriedku.

Ak dbjde k preteceniu vody v hrnci, odstrante hrniec z varnej zény a opatrne utrite
suchou utierkou.

Nevystavujte varnd dosku extrémnym teplotam, napr. neutierajte hordcu varnud dosku
utierkou namocenou v studenej vode.

Zvlastnu pozornost je potrebné venovat odstranovaniu pripalenych potravin alebo
tekutin, aby nedoslo k trvalému poskodeniu povrchovej Upravy.

Ak dojde k pripaleniu cukru, sladkosti, plastov a pod. priamo na varnej zéne, mdze dojst
k poskodeniu povrchovej Upravy varnej dosky. V takom pripade je potrebné odstranit

SK-72



SK

pripaleniny este za tepla a so zvysenou opatrnostou. Na odstranenie mozete pouzit
Specialne Skrabky na varné dosky, ktoré su opatrené ostrou hranou.

Cistenie ochrannej mriezky

Ochranné mriezky odoberte z varnej dosky a umyte v teplej vode s trochou kuchynské-
ho prostriedku na umyvanie riadu. Oplachnite a utrite dosucha.

Ak dojde k pripaleniu potravin alebo tekutin, moézete pouzit kefku s jemnymi Stetinami.
Na kefku netlacte, aby ste neposkodili povrchovu Upravu mriezky.

Pred poloZzenim mriezky na varnu dosku sa uistite, Zze su mriezky Cisté a suché.

O Varovanie:
Nepouzivajte varnu dosku bez instalovanych ochrannych mriezok.

Cistenie horika

Pravidelne Cistite horaky, obzvlast veko horaka a korunku.

Odoberte veko horaka a umyte ho v teplej vode s trochou kuchynského prostriedku na
umyvanie riadu. Oplachnite a utrite dosucha.

Makkou handrickou utrite korunku, priestor vnutri horaka, kde sa nachadza dyza, a
priestor v blizkosti korunky. Utrite dosucha Cistou utierkou.

Zostavte horak a uistite sa, ze sU korunka aj veko horaka spravne nasadeneé.

Varovanie:
Pri Cisteni horaka budte opatrni, aby ste neposkodili bezpecnostny prvok a
[e) zapalovaciu sviecku.

Kontrola horaka

Pravidelne nechajte skontrolovat horak, zapalovacie sviecky, privod plynu a bezpecnu
prevadzku plynovej varnej dosky. Takuto kontrolu smie vykonat iba kvalifikovana osoba
s prislusnym opravnenim.

RIESENIE PROBLEMOV

Varovanie:

Za Ziadnych okolnosti neopravujte plynovud varnd dosku svojpomocne.
Neobsahuje ziadne diely, ktoré by mohol pouzivatel' sdm opravit. Opravy
zverte kvalifikovanému servisu.

(o] =)
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Problém Riesenie

Horak nie je mozné zapalit, prip. plamen | Skontrolujte, ¢i:

nie je rovnomerny. . otvory na horaku nie st upchané;
vSetky pohyblivé casti horaka su
spravne upevnené;

okolo varnej plochy neprudi vzduch.

Skontrolujte, ¢i:
ste stlacili ovlddac aZ na doraz;

ovladac bol stlaceny tak dlho, aby sa
zapalovacia sviecka aktivovala.

Pri otoCeni ovladaca do polohy nizkeho Skontrolujte, Ci:

vykonu plamen zhasne. - otvory na hordku nie st upchanég;
okolo varnej plochy neprudi vzduch,;
ste spravne otocili ovladacom.

Varna nadoba nie je stabilna. Skontrolujte, ¢i:
je dno varnej nadoby ploché a rovné;

je varna nadoba spravne umiestnena
na ochrannej mriezke;

nie su ochranné mriezky prehodené.

Ak problém nie je uvedeny v tabulke vyssie alebo sa problém nepodarilo vyriesit, vypni-
te spotrebic, odpojte zastréku privodného kabla od sietovej zasuvky a obratte sa na
autorizované servisné stredisko.

Co robit, ked'ucitite plyn

Ak ucitite plyn, okamzite zavrite privodny ventil a ddkladne miestnost vyvetrajte. Po-
tom sa obratte na autorizovaného technika, aby poruchu odstranil.

V ziadnom pripade nepouzivajte zapalky, nefajcite cigarety a pod., nezapinajte/nevypi-
najte Ziadne elektrické spotrebice, vratane zvonceka alebo lampy, nepouzivajte Ziadne
iné elektrické alebo mechanické zariadenia spésobujuce iskrenie.

Napdjanie varnej dosky musi byt odpojené vzdy, ked dojde k poruche. Potom sa obrat-
te na autorizovaného technika, aby poruchu odstranil.

Nepripajajte anténové kable (napr. radiové antény) k plynovému potrubiu.

Ak by sa plyn unikajuci z potrubnej siete vznietil, okamzite uzavrite privod plynu.
Prikryte nddobu vihkou dekou a ihned' vypnite hordk. Po tom, ¢o nddoba vychladne,
preneste ju von. Je prisne zakdzané znovu pouzit chybnud nadobu.

Uzavrite hlavny/privodny ventil, ak o¢akavate prerusenie dodavky plynu na niekolko
dani.

Po kazdom pouziti spotrebica zavrite ventil, ak je vasa varna doska pripojena k plynovej
nadobe.

Pri vareni/peceni/opekani sa v kuchyni vytvara teplo a vihkost. Uistite sa, Zze je v kuchyni
dostatocné vetranie. Udrzujte pasivne ventilacné otvory volné a Cisté, alebo nainstaluj-
te aktivnu ventilaciu (digestor s odsavacim ventilatorom).

Ak sa spotrebi¢ pouziva ¢asto a/alebo dlhy ¢as, bude nutné zaistit dodatocnu kapacitu
aktivneho ventilacného systému.
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INSTALACIA

TENTO SPOTREBIC MUSI BYT INSTALOVANY A ZAPOJENY V SULADE S PLATNYMI
PREDPISMI A NORMAMI, KTORE SU V KRAJINE INSTALACIE PLATNE.

INSTALACIU SMIE VYKONAT IBA KVALIFIKOVANY PERSONAL.

TATO KAPITOLA JE URCENA PRE KVALIFIKOVANEHO TECHNIKA.

VAROVANIE:

Pred inStalovanim skontrolujte, ¢i miestne podmienky rozvodu paliva
(vlastnosti paliva a pretlak paliva) a nastavenie spotrebica su zhodné.
Nastavenie tohto spotrebica je uvedené na stitku (alebo na vyrobnom
Stitku).

Tento spotrebic nie je urCeny na pripojenie na zariadenie na odvadzanie
spalin; spotrebic¢ musi byt inStalovany a pripojeny podla platnych mon-
taznych predpisov; zvlastnu pozornost je potrebné venovat prislusnym
poziadavkam na vetranie miestnosti.

(o] =)

VYSTRAHA:
Pouzivanie plynovej varnej dosky vedie k produkcii tepla, vihkosti a
O produktov spalovania v miestnosti, v ktorej je instalovana. Zaistite dobré
vetranie kuchyne, obzvlast ked' je varna doska v prevadzke: ponechajte pri-
o rodzené vetracie otvory otvorené alebo nainstalujte mechanické vetracie
zariadenie.

Varnu dosku opatrne rozbalte a skontrolujte, Ci nie je poskodena. Nikdy nepouzivajte
poskodenu varnu dosku. Hrozi riziko vazneho zranenia.

Varovanie:
O Plynova varna doska sa smie instalovat a pouzivat iba v riadne vetranej
o miestnosti.

Pri instalacii musia byt dodrZzané nasledujlce poziadavky:

e) miestnost musi byt vybavena ventilacnym systémom, ktory odvetrava dym a plyny

z0 spalovania von z miestnosti. To sa musi vykonat digestorom alebo elektrickym

ventilatorom.

Miestnost musi byt opatrena privodom vzduchu, ktory je potrebné na spravne

spalovanie. Prietok vzduchu na Ucely spalovania nesmie byt mensi nez 2 m3/h

na kW instalovaného vykonu. Privod vzduchu bude zaisteny pritokom zvonka

potrubim, ktorého vnatorny prierez je minimalne 100 cm?, a nesmie ddjst k jeho

nahodnému upchaniu.

g) Priintenzivnej a dlhodobej prevadzke plynovej varnej dosky bude potrebné
zintenzivnit ventilaciu, napr. otvorenie okien alebo zvysenie vykonu systému
nasavania vzduchu (ak je k dispozicii).

h) Skvapalnené ropné plyny su tazsie nez vzduch, preto sa usadzuju pri podlahe.
Miestnosti, v ktorych su instalované LPG flase, musia byt vybavené vetranim
smerom von, aby sa zabranilo Uniku plynu. LPG flase, ktoré su prazdne alebo
Ciastocne plné, sa preto nesmu instalovat alebo skladovat v miestnostiach alebo
priestoroch pod Uroviiou terénu (pivnice atd.). V miestnosti je dobré ponechat iba
flasu, ktora sa prave pouZiva, a uistit sa, Ze nie je v blizkosti zdrojov vyhrievania (rury,
krby, kachle atd.).

o}

Vyber miesta instalacie

Plynové varné dosky su navrhnuté so stupfom ochrany proti nadmernému zahrie-
vaniu, spotrebic je mozné tak instalovat vedla skriniek a vyska by nemala presahovat
varnu dosku.
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Pre spravnu instalaciu je potrebné dodrziavat nasledujlce opatrenia:

Vzdialenosti bez inStalovaného digestora

Varna doska mdze byt umiestnena v kuchyni, jedalni alebo spalni/obyvacej izbe, ale
nie v kUpelni alebo v pracovni.

Nabytok stojaci v blizkosti spotrebica, ktory je vyssi nez vySka pracovnej dosky, musi
byt umiestneny minimalne 110 mm od okraja dosky.

Horné skrinky, ktoré sa nachadzaju blizko digestora, by mali byt umiestnené vo
vyske 420 mm.

Ak je varna doska instalovana priamo pod hornou skrinkou, tak td musi byt vo
vyske aspon 700 mm od pracovnej dosky.

Vzdialenosti s instalovanym digestorom

%
A —

Vyrez otvoru pre varnu dosku
Vyrezte otvor v pracovnej doske podla rozmerov nizsie a uvedenych v tabulke.

L w H D A B X
590 mm 520 mm 97 mm 43 mm 590 mm 490 mm 50 mm
(min)

Okolo otvoru ponechajte aspon 5 cm volny priestor.
Pracovna doska musi byt teplovzdorna, aby odolala vysokym teplotam, ktoré moze
varna doska dosiahnut pocas pouzivania.

Nalepenie penového tesnenia

Pouzivajte iba penové tesnenie, ktoré sa s varnou doskou dodava alebo ktoré vyrobca
varnej dosky odporuca. Penové tesnenie umoznuje udrziavat spravnu polohu varnej
dosky, a preto nie je nutné pouzivat dalsi spdsob upevnenia.

Je dolezité instalovat penové tesnenie pred vlozenim varnej dosky do vyrezaného
otvoru.

Penové tesnenie zabranuje vniknutiu tekutiny do skrinky.

NEINSTALUJTE VARNU DOSKU BEZ RIADNE NALEPENEHO TESNENIA!
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1. Odstrante ochrannu kryciu pasku z penového tesnenia.

2. Pripevnite penove tesnenie k spodnému vonkajsiemu okraju varnej dosky. Musi byt
pripevnené po celej dizke okraja varnej dosky, ale nesmie prekryvat okraje.

3. Pocas pripevnenia zaistite, aby sa penové tesnenie nedotklo ostrych predmetov.

Pripevnenie varnej dosky

Vlozte varnud dosku do vyrazeného otvoru.
Pomocou dodavanych hacikov a skrutiek pripevnite varnud dosku k pracovnej ploche
nasledovne:

Pracovna doska hrubka 20 alebo 40 mm

L=~

I

Pracovna doska hrubka 30 mm

&f\ )
—

V pripade, Ze plynova varna doska nie je instalovana nad vstavanou rurou, je nutné vio-
zit izolacny panel. Tento panel musi byt umiestneny vo vzdialenosti najmenej 20 mm
od spodnej Casti varnej dosky.

Pri instalacii varnej dosky nad vstavanu rdru by mala byt rdra umiestnena na dvoch

drevenych pasoch; v pripade spojovacej plochy vnutri skrinky nezabudnite v zadnej
Casti ponechat priestor aspon 45 x 560 mm.
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Pri instalacii varnej dosky nad vstavanu rdru bez nutného vetrania zaistite privody a
vystupy vzduchu na dostatocné odvetranie vnutorného priestoru skrinky.
Vzdialenost medzi spodnou stranou spotrebi¢a a oddelovacim panelom musi byt mi-
nimalne 50 mm — pozrite obrazok nizsie.

. A

min :
50 mm 210":“,“

v

Aby bola zaistena spravna funkénost varnej dosky a vstavanej rdry, nesmie byt blokova-
ny MINIMALNY POZADOVANY PRIESTOR 20 mm na odvod vzduchu - pozrite obrazok
nizsie.
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O o o
& .
min
20 mm

Pripojenie plynu

Plynovi varni dosku smie pripojit k privodu plynu iba kvalifikovany technik s plat-
nym opravnenim a certifikaciou.

Pocas instalacie je nevyhnutné instalovat schvaleny plynovy ventil, ktory izoluje privod
plynu od varnej dosky, co ma ulahcit pripadné uzatvorenie privodu plynu pri udrzbe,
servise alebo nahlej situacii. Ventil musi zostat volne pristupny.

Pred pripojenim varnej dosky je nutné sa uistit, ze je varna doska adaptabilna s
druhom plynu v mieste instalacie. Ak nie je, postupujte podla pokynov uvedenych v
tabulke 3 ,Rozne typy plynu*.

Pripojte varnu dosku k rozvodu plynu alebo k flasi so skvapalnenym plynom. Takéto
pripojenie musi zodpovedat predpisanym platnym predpisom.

V pripade napojenia na kvapalny plyn vo flasiach pouzite regulator tlaku, ktory zodpo-
veda platnym predpisom.

Délezité: Z dévodu zvysenej bezpecnosti, spravnej regulacii plynu a dlhej Zivotnosti
varnej dosky sa uistite, ze tlak plynu zodpoveda Gdajom uvedenym v tabulke 1,Specifi-
kacia horakov a dyz".

Pripojenie neohybnou rirkou (med alebo ocel)

Pripojenie k zdroju plynu sa musi vykonat tak, aby na ziadnej Casti plynovej varnej
dosky nevznikali ziadne napatové body.

Varnéa doska je vybavena nastavitelnym konektorom v tvare ,L“ a tesnenim privodu
plynu. Konektor sa musi demontovat a tesnenie sa musi vymenit.

Pripojka privodu plynu varnej dosky ma 2" zavit.

Pripojenie ohybnou ocelovou riurkou

Pripojka privodu plynu varnej dosky ma %" zavit pre gulatd plynovu rudrku. Pouzivajte
iba rurky a tesnenia, ktoré zodpovedaju aktualne platnym normam.

Maximalna dizka ohybnych rirok nesmie prekroéit 2 000 mm.

Po dokonceni pripojenia skontrolujte, ¢i sa ohybna kovova rurka nedotyka pohyblivych
Casti a nie je pritlacena.
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Kontrola tesnenia

Hned'ako je varna doska nainstalovang, uistite sa, Ze su vSetky spoje riadne utesnené.
Na testovanie pouzite mydlovu vodu, nikdy nepouzivajte plamen.

Elektrické zapojenie

ELEKTRICKE ZAPOJENIE SMIE VYKONAVAT IBA KVALIFIKOVANY ELEKTRIKAR
PODLA PREDPISOV A NORIEM PLATNYCH V KRAJINE INSTALACIE.

Varna doska je vybavena trojpdlovym elektrickym privodom, ktory je uréeny pre strie-
davy prud. Typovy stitok sa nachadza v spodnej Casti varnej dosky.

Uzemnovaci vodic je oznaceny zltozelenou farbou.

V pripade instalacie nad vstavanou elektrickou rdrou by mali byt elektrické pripojky
pre varnu dosku a rdru nezavislé, a to nielen z ddévodu bezpelnosti, ale tiez preto, aby
ich bolo mozné v buducnosti pohodine vybrat.

Napajaci privod opatrite Standardnou zastr¢kou na odber uvedeny na typovom Stitku
alebo ho pripojte priamo k elektrickej sieti. V druhom pripade musi byt medzi varnu
dosku a elektricku siet umiestneny jednopdlovy vypinac s minimalnym otvorom medzi
kontaktmi 3 mm v sulade s platnymi bezpecnostnymi predpismi (uzemnovaci vodic
nesmie byt vypinacom preruseny).

Napajaci privod musi byt umiestneny tak, aby v ziadnom mieste nedosiahol teplotu
vyssiu nez 50 °C.

Pred vlastnym pripojenim sa uistite, zZe:
poistka a elektricky obvod je vhodny pre pozadované zatazenie;
elektricky napajaci systém je vybaveny uc¢innym uzemnenim podla noriem a
predpisov predpisanych zakonom;
zastrka alebo vypinac su lahko pristupné.

Délezité: vodice hlavného privodu su farebne oznac¢ené podla nasledujuceho kédu:
uzemnovaci vodic (Zltozelena farba); nulovy vodi¢ (modra farba); zivy vodi¢ (hneda
farba).

Kedze farby vodicov na hlavnom privode nemusia zodpovedat farebnému oznaceniu
svoriek v zasuvke, postupujte nasledovne:
Zltohnedy vodi¢ pripojte k svorke oznacenej ,E" alebo farebne zelenej alebo
zelenozZltej;
hnedy vodi¢ pripojte k svorke oznacenej ,L" alebo Cervenej farby;
modry vodic pripojte k svorke oznacenej ,N* alebo Ciernej farby.

Varovanie:

O Nikdy nevykonavajte elektrické zapojenie sami.

0o Varna doska nesmie byt inStalovana nad chladiaci spotrebic¢, umyvacku
alebo susicku.
Varna doska musi byt inStalovana tak, aby bolo zaistené lepsie vyZzarovanie
tepla, aby sa zvysila jej spolahlivost.
Stena a zéna v smere vyzarovaného tepla nad pracovnou plochou musi
byt teplovzdorna.
Aby nedoslo k poskodeniu, musia byt sendvicova vrstva a lepidlo odolné
proti teplu.
Na Cistenie nepouzivajte parny cistic.
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Tabul'ka 1: Specifikacie horakov a dyz

G20 G30
Horak Tepelny vykon | Dyza 1/100 Tepelny vykon | Dyza 1/100

(kW) (mm) (kW) (mm)
Maly horak 1,00 78 1,00 50
:g:g:(y"h ly 175 100 175 66
Rychly horak 3,0 124 3,0 87
Wok horak 34 134 34 93
Napajaci tlak 20 mbar 30 mbar

Poznamka:

Hodnoty pri 15 °C, tlaku 1 013 mbar, suchy plyn.
P.C.1.G20: 37,78 MJ/m?

P.C.1.G25: 32,49 MJ/m3

P.C.1.G2.350: 27,20 MJ/m3

P.C.1.G25.1: 32,51 MJ/m?

P.C.1.G27:30,98 MJ/m3

P.C.1.G30: 49,47 MJ/m3

Vymena dyzy horaka

Uvolnite dyzu pomocou Specidlneho kli¢a. Namontujte novu dyzu podla pozadované-
ho typu plynu (pozrite Tabulka 1).

Poznamka:
Po prestavbe plynovej varnej dosky na iny typ plynu sa uistite, Ze ste na
spotrebi¢ umiestnili Stitok s touto informaciou.

Tabul'ka 2: Prestavba zdroja plynu
Nastavenie redukovaného prietoku ventilu

Horak

Plamen

Prestavba z LPG
na zemny plyn

Prestavba zo
zemného plynu na
LPG

Bezné horaky

Plny plamen

Vymente dyzu ho-
réka podla Udajov v
tabulke 1.

Vymente dyzu ho-
raka podla udajov v
tabulke 1.

Slaby plamen

Uvolnite nasta-
vovacie vreteno a
upravte plamen.

Uvolnite nasta-
vovacie vreteno a
upravte plamen.

Nastavenie ventilov
Nastavenie ventilu by sa malo vykonat pri nastaveni ovladaca do polohy nizkeho vyko-

nu.

Odstrante ovladac a nastavte plamen malym skrutkovacom.
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Kontrola plamena: horak majte zapnuty 10 minut pri plnom vykone. Potom otocte
ovladacom do polohy nizkeho vykonu. Plamen by nemal zhasndt ani sa presunut k
dyze. Ak zhasne alebo sa presunie k dyze, znovu nastavte ventily.

Tabul'ka 3: R6zne typy plynu

Horak | Typ Tlak Prie- | Menovita hodnota Znizena hod-
plynu mer nota
dyzy
mbar [1/100 |g/h I/h kw kcal/h | kW kcal/h
mm
Maly Zem- | 20 78 - 95 1,0 860 - 344
horak | ny
plyn
G20
Butan | 30 50 72,6 - 1,0 860 - 344
G30
37 47 72,6 - 1,0 860 - 344
50 45 72,6 - 1,0 860 - 344
Polo- Zem- 20 100 - 171 1,75 1548 - 516
rychly | ny
horak | plyn
G20
Butan | 30 66 130,8 - 1,75 1548 - 516
G30
37 64 130,8 - 1,75 1548 - 516
50 59 130,8 - 1,75 1548 - 516
Rychly | Zem- | 20 124 - 228 3,0 2064 - 774
horak | ny
plyn
G20
Butan | 30 87 174 - 3,0 2064 - 774
G30
37 73 174 - 3,0 2064 - 774
50 67 174 - 3,0 2064 |- 774
Wok Zem- | 20 134 - 323 34 2924 - 1290
horak | ny
plyn
G20
Butan | 30 93 247 - 34 2924 - 1290
G30
37 88 247 - 34 2924 - 1290
50 82 247 - 34 2924 - 1290

Kategoria spotrebica: I12H 12E I2E+ I2L I2HS I2ELS I2ELW 13+ 13B/P I13B/P 13B/P 13P 12H3+
II2E3B/P 112HS3B/P 112 ELWLS3B/P 112 ELL3 B/P
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Koszonjiuk, hogy a SIGURO marka termékét valasztotta! K6szon-
juk, hogy megtisztelt benniinket a bizalmaval! Orémmel mutatjuk
be Onnek a készilékiinket, a készlilék funkcidit és a készulék

hasznalatat.

HiszUnk abban, hogy tisztességes és felelds vallalat vagyunk, ezért csak olyan
beszallitékkal dolgozunk egyutt, akik megfelelnek a munkavallalok érde-
keinek a védelmeére, a munkavallaldi visszaélések megelbzésére, tovabba a
tisztességes munkakortlmények biztositasara vonatkozé szigord kritériuma-
inknak.

Amennyiben a készUléken olyan karbantartast vagy javitast kivan végre-
hajtani, amelyhez a készUléket meg kell bontani, akkor forduljon a marka-
szervizhez a siguro@alza.cz e-mailen, vagy hivja fel a vevészolgalatunkat. A
kényelmesebb Ugyintézés érdekében egybevontuk a kapcsolati helyeinket,
igy a fenti kapcsolatokat nem csak a javitasok és karbantartasok megrende-
léséhez, hanem a reklamaciok benyujtasahoz vagy a garancia utani szervize-
léshez is fel lehet hasznalni.

A hasznalati utasitds legUjabb verzidja a www.siguro.net oldalon talalhato.

BIZTONSAGI INFORMACIOK

1. A készuléket 8 évnél idésebb gyerekek, idds, testi
és szellemi fogyatékos személyek, illetve a készulék
hasznalatat nem ismerd és hasonld készulék
Uzemeltetéseinek a tapasztalataival nem rendelkez6
személyek csak a készulék hasznalati utasitasat
ismerd és a készulék hasznalataért felelésséget
vallalo személy felUgyelete mellett hasznalhatjak.

2. A készulék nem jaték, azzal gyerekek nem
jatszhatnak.

3. A készulék kdzelében ne hagyja felugyelet nélkul a 8
évesnél fiatalabb gyerekeket.

4. A készuléket gyerekek csak felnétt személy
fellUgyelete mellett tisztithatjak.

5. Az aramutések megelbzése érdekében, a készulék
sérult halozati vezetékét csak markaszerviz, vagy
villanyszerel6 szakember cserélheti ki.

6. Afelhasznald koteles elolvasni és betartani a jelen
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dtmutatoban leirt eldirasokat.

Hasznalati és karbantartasi utmutatoé

1.

Legyen kulondsen évatos olyan edények hasznalata
esetén, amelyek tullognak a készulék szélén. Az ilyen
edények felborulhatnak és veszélyes helyzeteket
teremthetnek.

FIGYELMEZTETES! A gaztlzhely hasznalata

kdzben (a telepités helyiségében) meleg, para és

egéstermeékek képzddnek. A tlzhely telepitési

helyisegében biztositani kell a szelléztetést, ez lehet
termeészetes szellbztetés (nyilaszarok kinyitasaval),
vagy kényszeritett szellbztetés (elszivo beépitésével
és az elszivott levegod elvezetésével).

A tlzhely intenziv hasznalata esetén esetleg

kiegészitd szellbztetésre is szukség lehet, az ablak

kinyitasaval, vagy az elszivdo nagyobb teljesitményre
kapcsolasaval.

FIGYELMEZTETES! A készUléket ételek készitéséhez

lehet hasznalni. A készuléket mas célokra, pl.

helyiség fltéséhez hasznalni tilos.

FIGYELMEZTETES! A készUlék hasznalata kdzben

a készulék bizonyos részei erésen felmelegszenek.

El6zze meg, hogy gyerekek a készuléek kdzelébe

menjenek.

FIGYELMEZTETES! A féz8lap Uvegének az eltdrése

esetén:

- azonnal zarja el a gazt és kapcsolja le az
elektromos fUtéelemeket, a készuléket valassza le
az elektromos haldzatrol;

- ne fogja meg a forro felUleteket;

- a készuléket ne hasznalja.

A fézblapot csak a készulék gyartdja altal ajanlott,

vagy a készulékhez mellékelt, illetve a készulékbe

épitett burkolattal fedje le. Barmilyen idegen
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véddfedél veszélyes helyzeteket teremthet.

8. Ezt a készuléket nem lehet gazpalackra szerelni.

9. A készuléket nem szabad idékapcsoléval vagy mas
készulékkel vezérelt (taviranyitott) fali aljzathoz
csatlakoztatni.

10.A langold égobket (vagy a hasznalat utan lekapcsolt
égdket) ne érintse meg. Az égdk alkatrészei forroak,
sulyos égési séruléseket okozhatnak.

11. FIGYELMEZTETES! Ha olajban vagy zsirban sit,
akkor a készuléket ne hagyja felugyelet nélkul, a
kifroccsend zsiradék tuzet is okozhat.

12. A tUzet vizzel oltani tilos! A készUléket kapcsolja le
és a langra tegyen valamilyen fed&t vagy éghetetlen
anyagot (tdzoltd paplant).

13. FIGYELMEZTETES! A f6zés kdzben folyamatosan
legyen a készulék kozelében.

14.FIGYELMEZTETES! TUzveszély! A f6z8lapra ne
helyezzen gyulékony anyagokat.

15. A készuléket g6zolos tisztitoval tisztitani tilos.

Aramiités veszélye!

1. Ajelen Utmutatdban leirt el&irdasok be nem tartasa esetén akar haldlos
aramutés is érheti.

2. A készulék karbantartasanak vagy tisztitdsanak a megkezdése elétt a

készuléket le kell valasztani az elektromos halézatrdl (pl. a kismegszakitd

lekapcsolasaval).

A készuléket le kell foldelni.

Az elektromos bekdtéseken munkat csak villanyszerel6 szakember

végezhet.

5. Haa készulék felsé lapja repedt vagy sérult, akkor a készuléket
bekapcsolni és hasznalni tilos. A készUléket kapcsolja le és
feszUltségmentesitse, majd forduljon a markaszervizhez.

6. Atisztitas megkezdése el6tt a készuléket kapcsolja le. Javasoljuk a
kismegszakité lekapcsolasat is.

I

Balesetveszély!
1. Legyen kulonosen dvatos. A készUlék szélei élesek, kézsérulést
okozhatnak.

2. Aspecidlis kaparod éles eszkdz. Legyen dvatos, mert az él sérulést okozhat.

A kapardt gyerekektdl elzarva tarolja.
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Biztonsagi figyelmeztetések

1.

2.

10.

.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

A készUlék telepitése és elsé hasznalatba vétele elétt figyelmesen olvassa
el a hasznalati Utmutatot.

A készUlékre ne helyezzen gyulékony vagy héérzékeny targyakat,
anyagokat és eszkdzoket.

A készUlék telepitését végzd személynek is el kell olvasnia a jelen
dtmutatot.

A biztonsagos hasznalat érdekében a készUléket csak a jelen
Uutmutatdban leirtak betartasaval szabad telepiteni.

A készUléket kizardlag csak villanyszerel& szakember kdtheti be az
elektromos haldzatra.

A készUléket egy fékapcsoldn keresztul kell az elektromos halézathoz
csatlakoztatni. A fékapcsold lekapcsolasaval a készuléknek
feszultségmentes allapotba kell kerulnie.

A készUlék szakszerUtlen telepitése esetén a garancia és a karfelelésség is
megszUnik.

A bekapcsolt készuléket ne hagyja felUgyelet nélkul.

A készUléket ne hasznalja lerakd vagy tarold felluletként.

A készUlékre ne helyezzen idegen targyakat vagy eszkozoket.

A készUléket a helyiség levegdjének a fltéséhez hasznalni tilos.

A gyerekeket tartsa tavol a készuléktdl, elézze meg, hogy a gyerekek a
készilékkel jatsszanak vagy arra felmasszanak. Egési sériilések veszélye.
A fézblap feletti szekrénybe ne tegyen olyan targyakat, amelyeket
gyerekek hasznalnak (pl. jatékokat).

A készUléket ne prébalja megjavitani vagy atalakitani. A készulékben
nincs olyan alkatrész, amelyet a felhasznald is kicserélhet. A javitasokat a
markaszerviznél rendelje meg.

A készUlékre ne rakjon nehéz targyakat, a készulékre ne alljon rd és a
készUléket ne nyomja nagy erdével.

Ugyeljen arra, hogy a készUlékre ne essen nehéz vagy kemény targy. A
készUlék felUlete megrepedhet.

Ne hasznaljon olyan edényeket, amelyeknek nem sima a feneke, az
edényeket ne huzza a készulék feluletén.

A készUlék tisztitdasahoz ne hasznaljon durva és karcolo tisztitészereket,
vagy példaul drétszivacsot.

A készUléket haztartdsokban, illetve a kovetkezd helyeken lehet
hasznalni: irodai konyhak, mezégazdasagi Uzemek konyhai, szallodak,
motelek vagy mas szallasadd helyek (pl. ,Bed & Breakfast”).

Egészségiigyi kockazat

1.

Ez a termék megfelel a kisfeszUltségl berendezések biztonsagara és
az elektromagneses kompatibilitasra vonatkozd EU iranyelveknek.

A sulyos vagy akar halalos balesetek megel&zése érdekében a
beépitett szivritmus-szabalyozét vagy mas orvosi implantatumot (pl.
inzulin pumpat stb.) hasznalé személyek a készulék hasznalata el&tt
konzultaljanak a kezel&éorvosukkal, vagy az implantatum gyartéjaval.
A nem megfelelé hasznalat akar haldlos balesetet is okozhat.
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Egési sériilés veszélye!

1.

NN

A jelen Utmutatoban leirt el&irdsok be nem tartdsa esetén égési
séruléseket szenvedhet.

A készUlék és a ra helyezett edények a hasznalat kdzben erésen
felmelegszenek, illetve veszélyt jelentenek az edények forrd tartamai is.
Ugyeljen arra, hogy he érjen hozza a forré fellletekhez vagy targyakhoz.
Az edények fogantyui is forrék lehetnek. Ugyeljen arra, hogy az edények
fogantyui ne legyenek a masik bekapcsolt f6zézéna felett. Az edények
fogantyuit Ugy forditsa el, hogy véletlenUl se rantsa le az edényeket.

A gaztiizhelyhez kapcsol6dé specialis eldirasok

1.

Hasznalat kozben a gaztlzhelyt ne hagyja felligyelet nélkul. Az
edénybdl folyadék futhat ki, amely megéghet, a zsiros folyadékok pedig
meggyulladhatnak.

Legyen dvatos, amikor az étel f6l vagy sul. Az edénybdl kifutd folyadék
elolthatja a langot, amely veszélyes helyzeteket teremthet.

A f6 gazszelep vagy a gazpalack szelep kinyitasa elétt a készulék
szabalyozé gombijait zarja el.

El6zze meg a gazégdk elszennyezddését vagy folyadékokkal vald
talalkozasat. Az égdéket csak hideg allapotban tisztitsa, a hasznalatba
vétel elétt varja meg a gazégdk megszaradasat.

Az edényeket nem szabad kozvetlenul az égékre helyezni. Az edényeket
a véddracsra (edénytartora) helyezze le.

Egy-egy égére max. 5 kg-os edényt helyezzen ra. A véddracsra 6sszesen
10 kg teher helyezheté ra. A edényt egyidejlleg ne tegye két égé folé.
Ugyeljen arra, hogy az égékre és a mikddtets elemekre ne essenek ra
targyak.

A langot elfdjni tilos.

A felhasznalé nem allithatja at a gaztlzhelyt mas tipusu gazra, illetve
nem helyezheti 4t masik helyre, valamint nem valtoztathatja meg a
gaz bekotését. llyen munkakat csak megfelelé médon felkészult és
tanusitvannyal is rendelkezé gazszereld szakember hajthat végre.
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A TERMEK RESZEI
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Kozepes égé, teljesitmeénye 1,75 kW
Wok égé, teljesitménye 3,4 kKW
Kdzepes égé, teljesitmeénye 1,75 kW
Kis ég6, teljesitménye 1,0 kW
Szabalyozé gombok

Véddracs

Egé fedél

Egé korona

Lang érzékeld

Fuavoka

Gyujtégyertya

MUSZAKI PARAMETEREK

Tapellatas 220-240 V~ 50/60 Hz
Teljesitményfelvétel 7900 W
Egék szama 4

Miikodtetés tipusa

Forgathatd gombok

120 mm, 3400 W (atmérdé, teljesitmény)

Bal hatsé égo

70 mm, 1750 W (atmeéré, teljesitmeény)

Jobb hatsé égo

70 mm, 1750 W (atmérg, teljesitmény)

Jobb elsd égo

40 mm, 1000 W (atmeérd, teljesitmeény)

A fozélap mérete

97 x 590 x520 mm (ma x szé& x mé)

Munkalap nyilas méret a fozolap 590 x 490 mm
beépitéséhez

Tomeg 13 kg
Csatlakozé6 vezeték hossza Tm
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HASZNALAT

A gaz fézblapot kizardlag csak a jelen Utmutatdban leirtak szerint szabad hasznalni.
A gaz fézélapba négy €g6 van beépitve, kUlonbozé atmérdkkel és teljesitményekkel. Az
edény méretének megfelel$ égdén fézze az ételt.

Az égok miikodtetése o
1. OFF allas: az ég6 ki van kapcsolva OFF
2. LITE allas: az ég6 begyujtasa LITE

3. HI allas: maximalis teljesitmény
4. LO allas: minimalis teljesitmény

HI

Az égo begyujtasa e
1. A szabalyozé gombot nyomja be és forditsa el

az dramutato jarasaval ellenkezd iranyba, a LITE

helyzetig.
2. Aszabalyozd gombot addig tartsa benyomva, amig a

lang meg nem gyullad.
3. Azt ég6 begyulladasa utan a szabalyozéd gombot

forgassa tovabb az dramutaté jarasaval ellenkezé irdnyba és allitsa be a kivant

teljesitményt (lAangméretet).
Az ég6 a szabalyozd gomb megnyomasat kovetd 6 - 10 masodpercen belll begyullad.
Amennyiben az égé 15 masodperc mulva sem gyullad be, akkor a szabalyozé gombot
forditsa vissza OFF allasba. Varjon 1 percet, kdzben ellendrizze le, hogy az égé szabaly-
szerlUen van-e osszeallitva, meg van-e nyitva a gazszelep, majd probalja meg ismét
meggyudjtani az égét.
Amennyiben a begyUjtas kdzben a lang elalszik, akkor a szabalyozé gombot forditsa
OFF allasba és varjon 1 percet a begyujtds megismétlésével.

Figyelmeztetés!

Amennyiben a lang mar akkor begyullad, amikor a szabalyozé gombot
meég el sem forditotta (a LITE allasba), akkor a gombot forditsa vissza OFF
allasba és engedje el, majd ellendérizze le, hogy a gomb helyesen van-e

a tengelyre felszerelve. Amennyiben a probléma megismétlédik, akkor
ellendriztesse le a készUléket gazszerel6 szakemberrel. Az ellendrzésig a
gaz fézélapot ne hasznalja.

(o] =)

Megjegyzés:
az égét eldbb gyujtsa be, és az edényt csak ezt kdvetden tegye az égdre.

Az égok teljesitményének a bedllitasa

Amennyiben az égét a legnagyobb teljesitménnyel kivanja hasznalni, akkor az égé
begyujtasa utan a szabalyozd gombot forgassa tovabb az éramutatd jarasaval azonos
iranyba, HI allasig (maximalis teljesitmény).

A szabalyozd gomb tovabbi elforgatasaval a teljesitmény fokozatmentesen csokkent-
hetd, egészen a LO allasig (minimalis teljesitmény).

O Figyelmeztetés!
A szabalyozd gombot tilos az OFF, LITE és HI allasok kozott hagyni.
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Az égo eloltasa

Az égd eloltasahoz a szabalyozdé gombot forditsa OFF allasba.
El6bb oltsa el a langot, és csak ezt kdvetden vegye le az edényt az égdérél.

A megfelelé edény kivalasztasa

Csak olyan edényt hasznaljon, amelyet nyilt [Angra (gazégdre) ra lehet helyezni.
A f6zblap megfeleld hasznalataval, a paraméterek helyes beallitasaval és a megfeleld
edény kivalasztasaval a f6zés hatékonyabb és gyorsabb, valamint energia is megtaka-
rithatd. Az energiamegtakaritas:
akar a 60 %-ot is elérheti, megfelel6 edény kivalasztasaval;
akar a 60 %-ot is elérheti a f6zélap megfeleld hasznalataval, a teljesitmény helyes
beallitasaval.
Az égdk helyes és megfelel6 karbantartasa hozzajarul a hatékony és energiatakarékos
hasznalathoz.
Azt az ég6t hasznalja, amely megfelel az edény méretének és a f6zés modjanak. Az
edényt helyezze a véddéracsra Ugy, hogy az edény kdzepe az €gé kdzepe felett legyen.

Egé Féz6edény atméré (cm)
Wok égé 24726
Koézepes ég6 l6-24
Kis ég6 1014

Tippek és tanacsok az ételek készitéséhez

Fézés

Amikor a viz mar elérte a forraspontot, akkor az égét allitsa kisebb teljesitményre.

Az edényre tegyen fedét, a fedd a meleget az edényben tartja, csdkkenti a fézési iddt
és kevesebb energia kell a f6zéshez.

A folyadék és zsiradék mennyiségét gy valassza meg, hogy révidebb legyen a fézés és
a sUtés ideje.

Nagyobb teljesitménnyel kezdje a fézést, majd fokozatosan csokkentse. A forraspont
alatti f6zés (na 85 °C) segitségével finomabb ételeket (pl. huslevest) készithet, illetve a
hust is puhabbra fézheti. igy fézhet leveseket, fézelékeket vagy éppen kocsonyat is.
Bizonyos f6zési médokhoz a teljesitmény nem lehet tul alacsony (pl. rizs vagy huvelye-
sek f6zéséhez), hogy az étel az eldirt idd alatt elkészuljon.

Steak sutése

A szaftos steak sUtéséhez a kdvetkezdk szUkségesek:

1. AsUtés megkezdése elétt legaldbb 20 percig hagyja a hust szobahdémérsékleten.

2. Hasznaljon specialis, vastag fenekU serpenyét a sUtéshez.

3. A hus mindkét oldalat finoman kenje be olajjal. A felforrésitott serpenyébe
cseppentsen par csepp olajat, majd tegye be a hust.

4. A hust csak egyszer forditsa at. A sUtési id6 fugg a husszelet vastagsagatol és
fajtajatol, valamint a kivant atsttés mértékétdl. A sttési idé 2 és 8 perc kdzott
legyen (oldalanként). A hudst finoman nyomja be, hogy megallapitsa az atsutés
meértékét. Minél kemeényebb, annal jobban atsult a hds.

5. Afelszolgalas elétt a steaket hagyja meleg helyen (pl. a sutében), és fedje le, hogy a
meleg mindenutt egyforman atjarja a hdst.
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Siités wok edényben

1.

2.

GIENW

N o

Gaztlzhelyen hasznalhatd, lapos fenekl wok edényt hasznaljon.

Készitse eld az alapanyagokat, azokat szeletelje megfelelé méretlre. A wok
edényben valé sUtés gyors, az alapanyagok gyorsan megsulnek, az alapanyagokat
kis adagokban kell a wok edénybe adagolni.

A wok serpenydt melegitse elé és adagoljon étolajat a wokba.

El6bb a hust sUsse meg, majd szedje ki és meleg helyen tarolja.

A z6ldségeket folyamatosan forgassa at, resztelje készre. A forrd, de még ropogds
z6ldségekre Ontse vissza a hust, az égét allitsa kisebb teljesitményre, és izesitse az
ételt (pl. széjaszdsszal).

Az alapanyagokat keverje dssze.

Azonnal szolgalja fel.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A fé6zblap tisztitdasanak vagy karbantartasanak a megkezdése elétt a fézbélapot kap-
csolja le és varja meg a készulék teljes lehUllését. A készuléket minden hasznalat utan
tisztitsa meg.

Figyelmeztetés!
A készUléket, a haldzati vezetéket, vagy a csatlakozédugét vizbe vagy mas
folyadékba martani tilos. A fézbélapra folyadékot ne spricceljen.

Figyelmeztetés!

A tisztitashoz ne hasznaljon karcolé szemcséket tartalmazod tisztitésze-
reket, drotszivacsot vagy fém eszkdzoket, illetve agressziv anyagokat (pl.
benzint) tartalmazo készitményeket. Ezek a készUlék és tartozékai felUle-
tén maradando séruléseket okozhatnak.

Figyelmeztetés!
A készuléket tilos g&zt képzé tisztitokészulékkel vagy nagynyomasu mo-
soéval.

Figyelmeztetés!
A készulék egyetlen részét sem szabad mosogatégépben elmosogatni.

A késziilék felso feliiletének a tisztitasa

A fé6zblapot mosogatdszeres meleg vizbe martott és jol kicsavart puha ruhaval tordlje
meg. Majd torodlje szarazra. A f6z&lapot kivaldan lehet konyhai papirkendével is tisztita-

ni.

A makacsabb vagy raégett szennyezédések eltavolitasahoz vasaroljon fézélapok tisz-
titasahoz ajanlott tisztitdszert (szakUzletben lehet beszerezni). A tisztitast a tisztitdszer
gyartdjanak az eléirasai szerint hajtsa végre.

Ha viz vagy mas folyadék fut ki a fé6zélapra, akkor az edényt vegye le a f6z6laprol, majd
a folyadékot szaraz ruhaval (papirkenddvel) tavolitsa el.

A fé6zblapot ne tegye ki tul nagy hémérséklet-kulonbségeknek (pl. a forrd fé6zélapot ne
tordlje tul hideg ruhaval).

A fé6zblapra égett vagy szaradt szennyezddéseket dvatosan tavolitsa el, nehogy sérulést
okozzon a fézélap feluletében.
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Ha a fézélapra cukor, mlanyag stb. ég ra, akkor ez maradandoé karosodast okozhat a
fézélap fellletében. Az ilyen szennyezédést minél elébb (még meleg allapotban) tavo-
litsa el a felUletrdl. A szennyezédéseket éles élU kapardval lehet a fé6zélaprdl eltavolitani.

A védoracs tisztitasa

Vegye le a fé6z6laprol, és mosogatdszeres meleg vizben mosogassa el. Tiszta vizzel 6blit-
se le és szaritsa meg.

Amennyiben a racsra étel vagy folyadék égett ra, akkor azt kefével tavolitsa el. Ugyeljen
arra, hogy a véddéracs festését ne karcolja meg.

A készulékre csak tiszta és szaraz védéracsot helyezzen ra.

O Figyelmeztetés!
A fézblapot nem szabad a véddéracsok nélkul hasznalni.

Az égob tisztitasa

Az égbket, a fedelet és a koronat rendszeresen tisztitsa meg.

Vegye le a fedelet és mosogatdszeres meleg vizben mosogassa el. Tiszta vizzel éblitse
le és szaritsa meg.

Puha ruhaval torélje meg a koronat és kornyékét, valamint a fuvoka kornyékét. Majd
tordlje szarazra.

Allitsa éssze az égét, Ligyeljen arra, hogy a korona és a fedél szabalyszerlen legyen
felhelyezve.

Figyelmeztetés!
O Az €90 tisztitasa kdozben Ugyeljen arra, hogy ne séruljon meg a gyujto-
o gyertya és a langérzékeld.

Az égdk ellendrzése

Rendszeresen ellendriztesse le az égdék, a gyujtogyertydk, a gazvezetékek megfeleld
muUkodését, valamint a gaztlizhely biztonsagat. Az ilyen jellegl ellenérzést gazszereld
szakembernél rendelje meg.

PROBLEMAMEGOLDAS

Figyelmeztetés!

A gaz fézblapot onerébdl javitani tilos. A készulékben nincsenek olyan
alkatrészek, amelyeket a felhasznald is megjavithat. A javitasokat bizza
szakszervizre.

(o] =)
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Probléma Megoldas

Az ég6t nem lehet meggyujtani, a lang Ellenérizze le, hogy:

nem egyenletes. - az égd fuvokaja nincs-e eltdmdédve,
az égo alkatrészei szabalyszerlen
vannak-e felhelyezve;

a gaz fézélap kdzelében nincs-e nagy
huzat.

Ellendrizze le, hogy:
Utkdzésig benyomta-e a szabalyozd
gombot;
a szabalyozé gombot addig
benyomva tartotta-e, amig a
gyujtégyertya nem képzett szikrakat;

A szabalyozé gombot a legkisebb teljesit- | Ellendrizze le, hogy:

ményre allitva a lang elalszik. - az égé fuvokaja nincs-e eltdmaédve,

a gaz fé6zbélap kdzelében nincs-e nagy
huzat;

szabalyszerUlen forditotta-e el a
szabalyozé gombot.

A f6z6edény nem all stabilan. Ellendrizze le, hogy:

a f6zéedény feneke lapos és
egyenes-e;

a féz6edényt helyesen tette-e a
véddéracsra;

nem cserélte-e fel a véddéracsokat.

Ha a problémat a tablazatban leirtak szerint nem tudta megszuntetni, akkor a ké-
szUléket kapcsolja le és huzza ki a haldzati vezetéket a fali aljzatbdl, majd forduljon a
vevészolgalatunkhoz vagy a markaszervizhez.

Mit kell tenni, ha gazszagot érez

Amennyiben gazszagot érez, akkor azonnal zarja el a gadzszelepet, és a helyiséget ala-
posan szelléztesse ki. Forduljon gazszerel6hdz a probléma megszintetése érdekében.
Ha gazszagot érez, akkor ne gyujtson gyufat vagy dngyujtdt, ne kapcsoljon ki vagy be
elektromos készUlékeket, ldmpakat, csengét stb. El6zze meg, hogy barmilyen elektro-
mos vagy mechanikus szikra keletkezzen.

A készulék haldzati vezetékét hlzza ki a fali aljzatbdl. Forduljon gazszerel6hdz a problé-
ma megszUntetése érdekében.

A gazcséhdz nem szabad antenna kabeleket csatlakoztatni.

Amennyiben az edényben keletkezik tlz, akkor a szabalyozd gombot, vagy a gaz
fészelepet azonnal zarja el. Az edényt tlzalld anyaggal (tlzoltd paplannal stb.) azonnal
takarja le. A lehUlt edényt vigye ki a szabadba. Az ilyen edényt tobbé ne hasznalja.
Amennyiben a szolgaltatd szlUnetelteti a gazszolgaltatast, akkor a gaz fészelepet zarja
el.

Amennyiben a gaztlzhelyt palackrél Gzemelteti, akkor a palack szelepét a fé6zélap
hasznalata utan mindig zarja el.

Fézés/sUtés kdzben a helyiségben meleg és para képzédik. Biztositsa a konyha megfe-
lel6 szellbztetését. A passziv szellbztetd nyildsokat tartsa tisztan, vagy a konyhat aktiv
szellbztetéssel szerelje fel (elszivd kéményhez csatlakoztatott elszivo készllék felszere-
lésével).
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Amennyiben a készUléket gyakran és hosszabb ideig kivanja hasznalni, akkor javasol-
juk aktiv szelléztetd rendszer kiépitését.

TELEPITES

A KESZULEKET A FELHASZNALAS ORSZAGABAN ERVENYES ERINTESVEDELMI
ELOIRASOK ES A VONATKOZO EGYEB SZABVANYOK SZERINT KELL TELEPITENI.
A TELEPITEST GAZSZERELO SZAKEMBERNEL RENDELJE MEG.

EZ A FEJEZET A GAZSZERELO SZAKEMBERRE VONATKOZIK.

FIGYELMEZTETES!

A telepités eldtt ellendrizze le, hogy a helyiség feltételei adottak-e a készU-
lék telepitéséhez, valamint a gaz tipusa és nyomasa megfele-e a készulék
eléirdsainak.

A készulék mUszaki paramétereit a gyartasi cimke tartalmazza.

A készuléket nem szabad égéstermékeket elvezetd kéményhez csatla-
koztatni. A készUléket a vonatkozd szabvanyok és rendeletek alkalmaza-
saval kell telepiteni. Kulénos figyelmet kell forditani a helyiség megfeleld
szell6ztetésére.

o]am)

FIGYELMEZTETES!

A készulék hasznalata kozben égéstermeékek, meleg és para képzddik,
O amelyek a telepités helyiségében jelennek meg. Biztositani kell a kony-

ha megfeleld szelléztetését, kuldndsen a fézélap hasznalata kdzben. A
° termeészetes szell6ztetd nyilasokat nyissa ki, vagy a készulek folé épitsen

be paraelszivot.

A féz6lapot dvatosan csomagolja ki, és ellendrizze le a készulék sériulésmentességét.
Sérult készuléket beépiteni és hasznalni tilos. Egési sérulések veszélye.

Figyelmeztetés!
O A gaz fézélapot csak megfeleléen szelldztetett helyiségben szabad hasz-
le) nalni.

A telepités kézben az aldbbiakat be kell tartani:

e) a helyiségben legyen olyan szelléztetd rendszer, amely a keletkezd égéstermékeket

és parat elszivja. llyen rendszer lehet példaul az elvezeté kéménybe kotott

paraelszivo.

Biztositani kell, hogy a helyiségbe be tudjon dramolni a friss leveg6, amely a gaz

égéséhez szUkséges. A bedramlé friss levegé mennyisége nem lehet kisebb 2

m3/6-nal, egy kW telepitett teljesitményre vonatkoztatva. A bearamlo levegd

megfelelé mennyiségét példaul egy 100 cm? keresztmetszetU falba épitett csé
tudja biztositani. Ugyelni kell arra, hogy a csé ne duguljon el.

g) Intenziv és hosszan tarto fézés/sutés esetén példaul az ablak kinyitasaval, vagy az
elszivé rendszer nagyobb teljesitményre allitasaval kell biztositani az égéstermékek
elszivasat.

h) A cseppfolydsitott gazok a levegdnél nehezebbek, szivargas esetén a padlénal
halmozdédnak fel. Abban a helyiségben, ahol a gazpalack taldlhato, biztositani kell
a helyiség szell6ztetését a padld szintjénél is. Az Ures vagy részben teli palackokat
ne tarolja abban a helyiségben, ahol a készUlék Uzemel, illetve az ilyen palackokat
ne tarolja a talaj szintje alatt (pl. pincében). A készulék telepitési helyén csak az
a gazpalack lehet, amelyrdl a készulék Uzemel, illetve itt ne Uzemeltessen mas
héforrasokat (hésugarzo, kadlyha, kandallo stb.).

.}
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A telepitési hely kivalasztasa

A gaz fé6zbélap kornyezete a hasznalat kozben erésen felmelegszik, ezért tartsa be az

eléirt tavolsagokat a szekrényektdl és mas beépitett targyaktol.

A telepitéshez az aldbbiakat be kell tartani:

a) agazfézélapot konyhaba, étkezébe, nappalival egybeépitett konyhaba stb. lehet
telepiteni (fUrdészobaba, mosodaba stb. nem),

b) a készllék felsé sikjanal magasabb butorok legyenek legaldbb 110 mm tavolsagra a
féz6lap szélétdl,

c) azelszivot tartalmazd szekrény also sikja legyen legalabb 420 mm magassagban (a
gaz fézélap felsd sikjatol),

d) ha a készulék felett nincs elszivo, akkor a felsé szekrény alsé sikja legyen legaldbb
700 mm-re a gaz fézélap felsd sikjatol.

Tavolsag elszivo beépitése nélkul Tavolsag elszivo beépitésével

f—600mm
— ]

Munkalap nyilas méret a fozolap beépitéséhez
A munkalapba (az aldbbi tdblazatban megadott méretekkel) flrészeljen nyilast.

L w H D A B X

590 mm 520 mm 97 mm 43 mm 590 mm 490 mm 50 mm
(mMini-
mum)

A nyilas korul legalabb 5 cm széles terUletet kell szabadon hagyni.

A munkalap legyen héallo, birja ki a hasznalat kdzben a készulék altal eléallitott mele-
get.

Felragasztott szivacsos tomités

Csak a készulékhez mellékelt (vagy azzal azonos paraméterU) szivacsos tdmitéanyagot
hasznaljon. A szivacsos tomités biztositja a készulék helyzetét a munkalapban, ezért
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nem kell a készlléket mas modon rogziteni.

A szivacsos tomitést a készUlék nyilasba helyezése eldtt ragassza fel a nyilas szélére.
A szivacsos tomités meggatolja a viz és egyéb folyadékok munkalapba szivargasat.
A FOZOLAPOT A FELRAGASZTOTT TOMITES NELKUL NE TEGYE A NYIiLASBA!

1. Aszivacsos tomitésrél tavolitsa el a védséfoliat.

2. Atdmitést ragassza a fézblap alsod részére. A tomitést a f6zblap teljes kerlletére fel
kell ragasztani, a tomités ne légjon ki a f6zélap aldl.

3. Atdmités nem érhet hozza éles élekhez vagy targyakhoz.

A fozolap rogzitése

A fézélapot tegye a kivagott nyilasba.

A mellékelt rogzitd elemekkel és csavarokkal rogzitse alulrdl a fézélapot a munkalap-
hoz.

20 vagy 40 mm vastag munkalap

&f\ )
—

30 mm vastag munkalap

L=

—~

Amennyiben a fézélapot nem suté folé szereli be, akkor a féz6lap ala szigeteld panelt
kell beépiteni. Ez a szigeteld panel legyen legaldbb 20 mm-re a féz6lap alsé részétél.

Amennyiben a féz&lap alatt suté taldlhato, akkor a sutét két fa sinre, vagy beépitett viz-

szintes deszkara kell rahelyezni. A suté mogdtt legalabb 45 x 560 mm-es szabad helyet
kell hagyni a levegé aramlasahoz.
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Amennyiben a sUté nem igényel levegd bevezetést, akkor is biztositani kell a levegé
bedramlasat a fézélap ala.

A készulék also része és az elvalasztd panel kozti tavolsag legyen legalabb 50 mm (lasd
az abrat).

min :
50 mm 210":“,“

v

Aféz6lap és a sité megfeleld mikodéséhez biztositani kell LEGALABB 20 mm SZA-
BAD HELYET a levegé aramlasahoz.
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min
20 mm

Gaz bekéotése

A gaz fézélapot kizarélag csak gazszerel6 szakember kétheti be a gazvezetékre.

A gaz fé6zblap és a gazcsd kozé eqy elzard szelepet kell bekodtni, hogy barmikor el lehes-
sen zarni a gaz adagolasat a készulékbe (pl. karbantartaskor, a készulék tisztitasakor,
vagy vészhelyzetekben). Ez a szelep legyen konnyen hozzaférhetd.

A csatlakoztatas el6tt meg kell gyéz&édni arrdl, hogy a készulék a helyiségben rendelke-
zésre allé gazzal kompatibilis-e (illetve milyen intézkedéseket kell tenni a kompatibili-
tas biztositasahoz). Lasd a 3. tablazatot (gaztipusok).

A gaz fé6zblap csatlakoztatasa gazcséhoz vagy gazpalackhoz. A csatlakoztatas feleljen
meg a vonatkozo eldirasoknak és szabvanyoknak.

Amennyiben a készuléket gazpalackrdl kivanja Gzemeltetni, akkor a gazpalack szele-
pére nyomasszabalyozot kell felszerelni.

Fontos! A készUlék megfeleld és biztonsagos muikddtetéséhez be kell tartani az 1. tab-
lazatban (égd és fuvdoka specifikaciok) taldlhatd paramétereket (gaznyomast).

Csatlakoztatas fém csovel (réz vagy acél)

A csatlakoztatast gy kell Iétrehozni, hogy a fém csében és a csavarzatokban ne legyen
mechanikus feszUultség.

A fé6zblapba bemenetébe L-alaku tomitett csatlakozd van bekdtve. SzUkség esetén ez a
csatlakozo kiszerelhetd és egyenes csatlakozdval (és tomitéssel) helyettesithetd.

A fé6zblap bemenetén ¥2"-os menet talalhaté.

Csatlakoztatas rugalmas tomliovel

A féz6lap bemenetén ¥2"-os menet taldlhatd, hasznaljon ennek megfelelé tomlét. Csak
gazhoz hasznalhato tomlét és tomitést hasznaljon.

A rugalmas tomlé nem lehet 2000 mm-nél hosszabb.

A rugalmas tomlé nem érhet hozza targyakhoz vagy a készulékhez, és nem lehet
becsipddve sem.
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A tomitettség ellendrzése

A telepités befejezése utan le kell ellendrizni a csatlakozasok megfeleld tomitettségét.
A tomitettség ellenérzéséhez hasznaljon szappanos vizet (buborék képzddése jelzi a
gazszivargast). Nyilt lang hasznalata tilos!

Elektromos bekotés

A FOZOLAPOT CSAK A HELYI ERINTESVEDELMI ELOIRASOKAT ES VONATKOZO
SZABVANYOKAT ISMERO VILLANYSZERELO SZAKEMBER KOTHETI BE AZ
ELEKTROMOS HALOZATRA.

A fé6zblapot haromeres vezetékkel kell az elektromos haldézathoz csatlakoztatni. A ké-
szUlék tipuscimkeéjét a készulék aljan talalja meg.

A foldel6 vezeték zold-sarga.

A fé6zblapot és a sutdt ne kdsse be egy kozds dobozba. A fézblapot és a sutdt lehetbleg
6nallo elektromos aramkorbe kdsse be.

A készuléket csatlakozoédugo felszerelésével lehet egy elektromos aljzathoz csatlakoz-
tatni, illetve egy elektromos doboz hasznalataval a készulék kozvetlenul is bekothetd
a haldézatra. Kdzvetlen csatlakoztatas esetén a készulék és az elektromos haldzat kozé
egy kapcsoloét kell beépiteni, amelyben az érintkezék kozti légrés legaldabb 3 mm. A
kapcsold feleljen meg az érintésvédelmi elbirasoknak (a foldeld vezetéket a kapcsold
nem szakithatja meg).

A haldzati vezetéket ugy kell elhelyezni, hogy a vezeték kdrnyezetében a hémérséklet
ne lépje tul az 50 °C-ot.

A csatlakoztatas elétt gyézédjon meg arrdl, hogy:
az adott elektromos aramkori ag és a kismegszakitdé megfelel-e a készulék
teljesitményfelvételének;
a készulék szabalyszerlen lefoldelheté-e;
a fali aljzat vagy a kapcsold kdnnyen hozzaférhetd-e.
Fontos: a haldzati kdbelben a vezetékek szinnel vannak megjeldlve (foldelés: sar-
ga-zold; nulla vezeték: kék, fazis vezeték: barna).
A kabelt az aldbbiak szerint kell a készUlék kapcsaira bekotni:
sarga-zold vezeték ,E” kapocs (sarga zold);
barna vezeték ,L" kapocs (piros);
kék vezeték ,L" kapocs (fekete).

Figyelmeztetés!

O A felhasznald nem kotheti be a készlléket az elektromos haldzatra.

0o A fézélapot hptékészulék, mosogatd- vagy mosogép, illetve szaritégép
folé beépiteni tilos.
A féz8lapot gy kell beépiteni, hogy a keletkezé hé el tudjon tavozni.
A héaramlas iranyaban talalhatd anyagok és targyak legyenek héalldak.
A munkalap és a ragasztd is legyen h&allo.
A készuléket g6zt képzd készulékekkel tisztitani tilos.
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1. sz. tablazat: égé és fuvoka specifikaciok

G20 G30
Egé Teljesitmeny Fuvoka 1/100 Teljesitmeny Fuvoka 1/100
(kW) (mm) (kW) (mm)
Kis ég6 1,00 78 1,00 50
Kozepes égé 1,75 100 1,75 66
Nagy égé 30 124 30 87
Wok égé 34 134 34 93
Gaznyomas 20 mbar 30 mbar
Megjegyzés:

15 °C-0s hémeérséklet, 1013 mbar nyomas, szaraz gaz.
P.C.1.G20: 37,78 MJ/m?

P.C.1.G25: 32,49 MJ/m3

P.C.1.G2.350: 27,20 MJ/m3

P.C.1.G25.1: 32,51 MJ/m?

P.C.1.G27: 30,98 MJ/m3

P.C.1.G30: 49,47 MJ/m3

Az égo fuvékak kicserélése
A fuvokat specialis kulccsal lazitsa meg és csavarozza ki. Szerelje be a gaz tipusanak
megfelel6 fuvokat (1. tablazat).

Megjegyzés:
A fuvokak cseréje utan a készUlékre ragasszon ra egy cimkét, hogy milyen
tipusu gazhoz van beallitva.

2. sz. tablazat: gaztipus szerinti beallitasok
Gazaramlas beszabalyozasa

Eg6 Lang Atépités LPG-rél Atépités foldgaz-
foldgazra rol LPG-re
Az égbben a fu- Az égbben a fu-
Nagy lang vokat az 1. szerint vokat az 1. szerint
cserélje ki. cserélje Ki.
Normal égé
A szabalyozé ten- A szabalyozé ten-
Kis lang gellyel dllitsa be a gellyel allitsa be a
langot. langot.

Szelepek beidllitasa

A szelepeket kis langhoz kell beallitani.

A szabdlyozé gombot hizza le és csavarhuzdval dllitsa be a szelepet.

A ldang ellendrzése: hagyja az égét 10 percig nagy langon. A szabalyozd gombot forditsa
kis langra (minimalis teljesitményre). A ldang nem aludhat el, illetve nem hudzédhat be a
fuvokahoz. Amennyiben elalszik, vagy a fuvokahoz behuzdodik, akkor a szelepet allitsa
be.
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3. sz. tablazat: Gaztipusok

Egé Gaz Nyo- Fu- Névleges értékek Csokkentett
tipus | mas voka érték
atmé-
ré
mbar |1/100 |g/h I/h kw kcal/h | kW kcal/h
mm
Kis Fold- 20 78 - 95 1,0 860 - 344
égé gaz
G20
Butan | 30 50 72,6 - 1,0 860 - 344
G30
37 47 72,6 - 1,0 860 - 344
50 45 72,6 - 1,0 860 - 344
Kdze- | Fold- 20 100 - 171 1,75 1548 - 516
pes gaz
ég6 G20
Butan | 30 66 130,8 - 1,75 1548 - 516
G30
37 64 130,8 - 1,75 1548 - 516
50 59 130,8 - 1,75 1548 - 516
Nagy Fold- 20 124 - 228 3,0 2064 - 774
égéd gaz
G20
Butan | 30 87 174 - 3,0 2064 - 774
G30
37 73 174 - 3,0 2064 - 774
50 67 174 - 3,0 2064 - 774
WOK Fold- 20 134 - 323 34 2924 - 1290
égéd gaz
G20
Butan | 30 93 247 - 34 2924 - 1290
G30
37 88 247 - 34 2924 - 1290
50 82 247 - 34 2924 - 1290

KészUlék kategoria I12H I2E 12E+ I12L 12HS I12ELS I2ELW 13+ I13B/P 13B/P I3B/P I13P 12H3+
[I2E3B/P 112HS3B/P 112 ELWLS3B/P 112 ELL3 B/P
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ENGLISH

The use of the WEEE Symbol indicates
that this product should not be treated

as household waste. By ensuring this
product is disposed of correctly, you will
help protect the environment. For more
detailed information about the recycling
of this product, please contact your local
authority, your household waste disposal
service provider, or the shop where you
purchased the item.

This product meets all of the related basic
EU regulation requirements. The EU dec-
laration of conformity is available on www.
alzashop.com/doc.

This product sold in the European Union
meet the requirements of Directive
2011/65/EU on the restriction of the use of
certain hazardous substances in electrical
and electronic equipment (RoHS).

DEUTSCH

Das WEEE-Symbol weist darauf hin, dass
dieses Produkt nicht als normaler Haus-
haltsabfall behandelt werden darf. Indem
Sie sicherstellen, dass dieses Produkt
ordnungsgemaf entsorgt wird, tragen Sie
zum Schutz der Umwelt bei. FUr detaillier-
tere Informationen zum Recycling dieses
Produkts wenden Sie sich bitte an lhre
lokale Behdrde, Inren Hausmullentsor-
gungsdienstleister oder das Geschaft, in
dem Sie das Produkt erworben haben.
Dieses Produkt erfullt alle rele-

vanten EU-Vorschriften. Die EU-
-Konformitatserklarung ist unter www.
alzashop.com/DoC einsehbar.

Dieses in der Europaischen Union ver-
kaufte Produkt erfullt die Anforderungen
der EU Richtlinie 2011/65/EU zur Be-
schrankung der Verwendung bestimmter
gefahrlicher Stoffe in Elektronikgeraten
(RoOHS).

CESKY

Pouziti symbolu WEEE oznacuje, ze tento
vyrobek nesmi byt povazovan za domov-
ni odpad. Zajisténim spravné likvidace
tohoto vyrobku pomahate chranit zivotni
prostfedi. Pro podrobnéjsi informace

o recyklaci tohoto vyrobku se prosim ob-
ratte na mistni Ufad zabyvajici se likvidaci
domovniho odpadu, poskytovatele sluzby
zabyvajici se likvidaci domovniho odpadu

nebo obchod, kde jste produkt zakoupili.
Tento vyrobek splnuje veskeré zakladni
pozadavky smérnic EU. EU prohlaseni

o shodé je k dispozici na www.alzashop.
com/doc.

Tento vyrobek prodavany v Evropské unii
spliuje pozadavky smérnice 2011/65/EU
omezujici pouzivani nékterych nebezpec-
nych latek v elektrickych a elektronickych
zafizenich (RoHS).

SLOVENSKY

Pouzitie symbolu WEEE oznacuje, Ze tento
vyrobok sa nesmie likvidovat s komunal-
nym odpadom. Ak vyrobok spravne
zlikvidujete, prispejete k ochrane Zivotné-
ho prostredia. Podrobnejsie informacie

o recyklacii vyrobku ziskate na miestnom
zastupitelstve, u poskytovatelov sluzieb
likvidacie domového odpadu alebo v pre-
dajni, v ktorej ste vyrobok zakupili.

Tento vyrobok splfa vsetky zakladné
poziadavky smernic EU. EU Vyhlasenie

o zhode je k dispozicii na www.alzashop.
com/doc.

Tento vyrobok, predavany v Europskej unii,
splfa poziadavky smernice 2011/65/EU
obmedzujuce pouzivanie niektorych ne-
bezpecnych latok v elektrickych a elektro-
nickych zariadeniach (RoHS).

MAGYAR

A WEEE szimbdlum azt jelzi, hogy ez

a termék nem kezelhetd haztartasi hulla-
dékként. A termék helyes megsemmisité-
sének biztositasaval segit védeni a kor-
nyezetet. A termék Ujrahasznositasaval
kapcsolatos részletesebb informaciokért,
kérjuk, forduljon a helyi hatésagokhoz,

a haztartasi hulladékkezeld szolgaltatéhoz
vagy

a bolthoz, ahol a terméket megvasarolta.
Ez a termék megfelel az 6sszes ra vonat-
kozd EU-s szabalyozasi kdvetelménynek.
Az EU megfeleléségi nyilatkozata a www.
alzashop.com/DoC cimen érheté el.

Az Eurdpai Unidban értékesitett termékek
megfelelnek az elektromos és elektronikai
berendezésekben valé egyes veszélyes
anyagok haszndlatanak korlatozasara vo-
natkozo 2011/65/EU (RoHS) iranyelvnek.
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