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Thank you for purchasing a SIGURO appliance. We are grateful for
your trust and are pleased to introduce the device to you on the
following pages and introduce you to all its functions and uses.

We believe in a fair and responsible company, and therefore we only work
with suppliers who meet our strict criteria of protecting the interests of their
employees, preventing their abuse and providing fair working conditions.

If you need help with extensive maintenance or repair of the product, which
requires intervention in its internal parts, our authorized service is available
at the email address siguro@alza.cz or operators at the seller's info line. For
your convenience in solving any problems with the product, we have unified
these contact points and the above contacts can be used in the event of any
complaints or post-warranty service.

The latest version of the operating instructions can be found at
www.siguro.net.

SAFETY INFORMATION

@ Please read this manual carefully before use and
keep it for future reference.

1. This appliance is intended for use by children 8 years
of age and older and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, provided they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe
manner and understand the dangers.

Children must not play with the device.

Cleaning and user maintenance must not be performed

by children without supervision.

4. Ifthe power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified persons in order to avoid a dangerous
situation.

5. WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the
possibility of electric shock.

6. WARNING: The appliance and its accessible parts become hot during use.

7. Do not touch the cooking zones.

8. Keep out of the reach of children under the age of 8 unless they are
constantly supervised.

. A steam cleaner must not be used.

10. Metal objects such as knives, forks, spoons and lids should not be placed

on the hob as they may become hot.

WN
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12.

13.

14.

15.

16.
17.

Switch off the cooking zone by setting the level to "0" after use. Do not rely
on the container detector.

This appliance is not intended for use with an external timer or a separate
remote control system.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be dangerous
and can result in a fire.

NEVER try to extinguish a fire with water. But switch off the appliance and
then cover the flames with e.g. a lid or a fire blanket.

WARNING: The cooking process must be done under supervision. The
short-term cooking process must be constantly monitored.

WARNING: Fire hazard: do not place any objects on the cooking surfaces.
WARNING: Use only the hob covers designed by the appliance manufac-
turer or specified by the appliance manufacturer in the instructions for
use, or the hob covers built into the appliance. Using the wrong protective
covers can cause accidents.

Risk of electric shock

18.

19.

20.

21.

22.

23.

Failure to follow the instructions in this manual may result in electric shock
or death.

Before any maintenance or handling of the appliance, make sure that the
power supply is disconnected from the power supply.

Only connect the appliance to a properly grounded outlet.

Modifications to the electrical network at the installation site may only be
carried out by a qualified electrician.

Do not use the appliance if the surface of the hob is cracked or damaged.
Switch off the appliance, switch off the appliance circuit breaker and
contact an authorized service center.

Make sure the appliance is switched off before regular cleaning. We also
recommend switching off the appliance’s circuit breaker.

Risk of accident

24.
25.

Take extra care. The edges may be sharp and there is a risk of injury.
The blade of the special hob scraper is very sharp. Take extra care not to
cut yourself. Keep the scraper out of the reach of children.

Safety instructions

26.
27.

28.

29.

30.

3.

32.

33.
34.

Read these instructions carefully before installing and using the appliance.
Do not place any flammable materials or products on the appliance or
heat-sensitive materials or products.

Make sure that these operating instructions are accessible to the person
who will install the appliance.

To avoid a dangerous situation, the appliance must be installed in
accordance with the installation instructions given in this manual.
Installation and connection may only be carried out by a qualified person.
This appliance must be connected to a circuit that contains an isolating
switch that ensures complete disconnection from the power supply.
Improper installation of the appliance may invalidate the warranty or
liability.

Do not leave the appliance unattended while it is in operation.

Do not use the appliance as a worktop or storage space.
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35.
36.

37.
38.

39.

40.

41.

42.

43,

44,
45,

Do not place any objects or utensils on the appliance.

Do not use or store objects sensitive to magnetic fields (payment cards,
memory cards, etc.) or electronic objects (computers, MP3 players, etc.)
near the appliance.

Do not use the appliance to heat a room.

Do not allow children to play with the appliance, sit on it, stand on it or
climb on it. There is a risk of serious injury.

Do not store objects that may be of interest to children in the cabinet
above the hob, when it is installed.

Do not repair or modify the appliance. No part of the appliance can be
repaired by the user. Always contact an authorized service center.

Do not place heavy objects on the appliance, step on it or subject it to
excessive pressure.

Prevent heavy objectsfalling on the appliance. The surface of the appliance
may crack.

Do not use pans with jagged edges or pull the pans over the hob surface,
as this could scratch it.

Do not use scouring pads, harsh cleaners, etc. to clean the appliance.

This appliance is suitable for domestic and similar use, such as:

- living quarters on farms;

- personal use in hotels, motels or similar residential establishments;

- personal use in a "Bed & Breakfast" establishment.

Health risk

46.

47.

This appliance complies with the requirements of the Electromagnetic
Compatibility (EMC) Directive. Persons using a pacemaker or other
electronic implant (e.g. an insulin pump) must consult their physician or
the manufacturer of the implant before using the appliance to determine
if they can use the appliance safely or operate the pacemaker or other
electronic implant.

Improper use can lead to death.

Burns risk

48.

49.

50.

51

Failure to follow the instructions in this manual may result in burns or
scalding.

The appliance and its accessible surfaces become hot during use and
burns can occur if handled incorrectly.

Do not allow your body, clothing or other items other than suitable utensils
to come into contact with the hob surface until it has cooled down.

Dish handles can also become hot. Make sure that the handles of the
dishes do not extend beyond the other switched - on cooking zones. Aim
the handles so that they cannot be interfered with and are out of the reach
of children.
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1 2,000 W cooking zone
2 1,500 W cooking zone
3 Control panel

Control panel

Hob on / off button

Control panel lock button

+/- buttons

Numeric display of the cooking zone (each zone
has its own display)

Rear cooking zone button

Front cooking zone button

Timer button

Timer display

Stop & Go function button

Booster function button
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Power 220-240 V~, 50/60 Hz

Power consumption 3,600 W

Power consumption in off-mode 0.4 W

Front cooking zone 160 mm, 1500 W, booster 2 000 W
Rear cooking zone 210 mm, 2 000 W, booster 2 600 W
Hob dimensions 288 x 520 x 56 mm

Dimensions of the opening for the 265 +5mm x 495 + 5 mm

hob

Weight 4.6 kg

Note: The period after which the equipment reaches automatically off mode is
1 minute.

INSTALLATION

THIS APPLIANCE MUST BE INSTALLED AND WIRED IN ACCORDANCE WITH THE
APPLICABLE REGULATIONS AND STANDARDS APPLICABLE IN THE COUNTRY OF
INSTALLATION.

WE RECOMMEND THAT THE INSTALLATION BE PERFORMED BY A QUALIFIED PER-
SON.

Carefully unpack the hob and check that it is not damaged. Never use a damaged hob.
There is a risk of serious injury.

Installation place selection

When choosing the installation location, make sure that the hob is properly ventilated.
The air intake and outlet openings must not be blocked.

There is minimum distance between the hob and the upper cabinets set for safety
reasons. This minimum distance is 76 cm.

Do not install the hob over a unventilated oven, dishwasher, etc.

The recommended distances are given in the table and in the picture below.

A 760 mm
B 50 mm (min)
Cc 20 mm (min)
AEEN
D Air supply
E Air outlet

Hob cutout
Cut a hole in the worktop according to the dimensions given in the table below.
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Hob L w H D A B X
30 cm
288 520 56 mm 52 mm 265 495 50 mm
mm mm mm +5 mm +5
mm mm

Leave a space of at least 5 cm around the hole.

Make sure that the thickness of the worktop is at least 30 mm.

The worktop must be heat-resistant to withstand the high temperatures that the hob
can reach during use.

Gluing foam seal

Only use the foam seal that is supplied with the hob or that is recommended by the

hob manufacturer. The foam seal allows the hob to stay in the correct position, so

there is no need to use another fastening method.

It is important to install a foam seal before inserting the hob into the cut-out hole.

The foam seal prevents liquid from entering the box.

DO NOT INSTALL THE HOB WITHOUT A PROPERLY INSTALLED SEAL!

1. Remove the protective masking tape from the foam seal.

2. Attach the foam seal to the lower outer edge of the hob. It must be attached along
the entire edge of the hob, but must not overlap the edges.

3. When attaching, make sure that the foam seal does not touch sharp objects.

Electrical wiring

ELECTRICAL WIRING MAY ONLY BE PERFORMED BY A QUALIFIED ELECTRICIAN

IN ACCORDANCE WITH THE REGULATIONS AND STANDARDS APPLICABLE IN THE
COUNTRY OF INSTALLATION.

If the power cable is damaged or needs to be replaced, this must only be done by a
qualified technician with the appropriate tools to avoid a dangerous situation.

The hob may be connected to the mains by means of a properly grounded outlet or in
front of a disconnector with a minimum contact distance of 3 mm when switched off,
if the hob is connected directly to the mains.

The hob can only be connected to a source with a system impedance of a maximum of
0.427 ohms. Contact your power supplier for more information on system impedance.
The person carrying out the installation must ensure that the correct electrical wiring
has been made and that this complies with safety regulations.

Do not bend or apply excessive pressure to the power cable.

It is important that the electrical connection, condition of the power cable, etc. are
regularly checked by a qualified electrician.

The connection methods are as follows:
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junction box

0 Warning:
Never make the electrical wiring yourself.
The hob must not be installed above a refrigerator, dishwasher or dryer.
The hob must be installed in such a way as to ensure better heat radiation
in order to increase its reliability.
The wall and the zone in the direction of the radiated heat above the work
surface must be heat-resistant.
To prevent damage, the sandwich layer and the adhesive must be
heat-resistant.
Do not use a steam cleaner for cleaning.

USE

Touch control

The hob is equipped with electronic controls that respond to a gentle touch, no need
to apply excessive pressure.

Use you the fleshy part of your fingertip, not the tips, to press the control. It is impor-
tant that you keep your fingers clean and dry.

Each touch of the control is signaled by a sound.

Keep the control panel and its elements clean and dry. Do not place objects (such as a
dishtowel, etc.) on them. Even a small amount of water can make it difficult to operate
the hob.

Suitable cookware

An induction coil is installed under each cooking zone, which generates an electro-
magnetic field when switched on. This produces an inductive current in the ferromag-
netic bottom of the cookware, so it is important to use cookware that is suitable for
induction hobs

The induction current heats the bottom of the cookware, not the hob. The heat from
the bottom is then transferred to the food or liquids in the cookware.

Check the product packaging or pot bottom to see if there is an induction symbol. In
this case, the cookware is suitable for use.

To find out if the cookware is suitable for an induction hob, you can place a magnet
next to it. If the magnet is attracted to the dishes, such dishes are suitable for use.

If you place cookware on the cooking zone that is not suitable for an induction hob,
the ¥ symbol starts flashing on the display and the cooking zone shuts off in a few
seconds.

Material suitable for use on the induction hob: cast iron, steel, enamel, stainless steel
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with ferromagnetic bottom.

Material unsuitable for use on induction hob: pure stainless steel, aluminum or copper
without ferromagnetic bottom, glass, wood, porcelain, ceramic or earthenware.

Never use plastic or melanin cookware on the induction hob.

Use cookware with a flat and smooth bottom that corresponds to the diameter of the
cooking zone.

Do not use cookware with a serrated edge, a round bottom or a damaged bottom.

Lift the pots upwards out of the cooking zone. Do not push it around on the hob. There
is a risk of damage.

The cooking zone of the induction hob automatically adjusts to the diameter of the
bottom of the dishes. However, do not use dishes with too small or too large a bottom
diameter - see table below.

Cooking zone Minimum diameter Maximum diameter
(mm) (mm)
160 mMm 140 160
210 mm 160 210
Hob On / Off

Press and hold the @ button for 3 seconds until the audible warning sounds indicating
that the hob is on. As soon as "-" appears on the power and timer display, the hob has
switched to standby mode and is ready for use.

Turn the hob off by pressing the® button. Always make sure that the power is set to O
before switching off.

The fan will run for about 1 minute after switching the hob off. This is a normal occur-
rence. The fan removes hot air from the space under the hob and cools the hob to
prevent it from overheating.

Note:
The hob switches off automatically after 1 minute of inactivity. If the power
supply is interrupted, all settings will be deleted.

Switching the cooking zone on / off

1. Place a pot or pan on the cooking zone. Make sure that the bottom of the pots and
the area of the cooking zone are clean and dry.

2. Press the cooking zone button you want to use.

3. The cooking zone display will flash and use the +/- buttons to set the required
power from O to 9, where O represents the cooking zone off, 1 represents the lowest
power and 9 represents the highest power. The default setting is 5. Press and hold
+/- to speed up the setting.

4. When the power value on the display stops flashing, the power is set.

5. If you need to switch off the cooking zone, set the power to O.

Dish detector

The dish detector is used for safe operation of the hob. The cooking zone does not turn

on and the display shows the symbol Y, if:

1. you have placed dishes unsuitable for use on the induction hob on the cooking
zone;

2. you have not placed the dishes in the required cooking zone;

3. the bottom diameter of the cookware is too small or not in the middle of the
cooking zone.
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Once this is corrected, the cooking zone turns on and starts to heat up. Symbol £ dis-
appears from the display.

If nothing is corrected within 2 minutes, the cooking zone display will automatically
switch off.

If you place cookware with a small bottom diameter, unsuitable cookware or small
objects (eg a knife, fork, keys, etc.) on the cooking zone, the cooking zone will automat-
ically

turn off after 1 minute.

Note:
Always switch off the cooking zone when you have finished cooking.
Avoid unnecessary activation of the cookware detector.

Residual heat indicator

After switching off the cooking zone or the entire hob, the cooking zones remain hot
for certain time. In this case, "H" appears on the display of the cooking zone. Do not
touch or place any objects on the cooking zone that is marked with the residual heat
indicator "H". There is a risk of severe burns or fire.

Once the cooking zone cools down to a safe temperature at which there is no longer a
risk of burns, the residual heat indicator disappears from the display.

Control panel lock

To prevent accidental or unwanted setting changes, activate the control panel lock.
When the control panel is locked, all controls are inactive except the ® and ® buttons
Press the button ®. "Lo" (lock) will appear on the timer display and the control panel
lock will be activated.

If you need to deactivate the control panel lock, make sure that the hob is switched on.
Press and hold the ® button for about 3 seconds until an audible warning sounds. "Lo"
disappears from the timer display.

Note:
The O button stays active in case the hob is turned off suddenly. But the
control panel lock must be turned off before using it again.

Stop & Go function

The Stop & Go function is used to temporarily suspend the operation of all hob zones

and to resume them.

1. If you need to pause the operation of the hob, press briefly the & button. All
cooking zones operation will be suspended and will stop heating. "P" appears on
the displays.

2. If you need to resume operation, press the ® again and all cooking zones will
return to their original settings. The "P" symbol disappears from the displays.

3. The hob will be paused for a maximum of 10 minutes, after which the hob will
automatically switch off and switch to standby mode.

4. You can turn off the hob at any time and switch to standby mode by pressing the
@ button. This will also cancel the Stop & Go function.

Booster function

The Booster function allows you to switch on the cooking zone at maximum power for
5 minutes. This allows you to speed up the heating and shorten the cooking time.

1. Press the cooking zone button you want to use.

2. Press the ® button to turn on the Booster function. The "b" symbol flashes on
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the display of the selected cooking zone for 5 seconds. Once it stops flashing, the
Booster function is active. The cooking zone starts at maximum power.

3. The Booster function will be active for 5 minutes and then the cooking zone will
automatically switch to the last set power (if you set the power before pressing the
button) or to the highest power.

4. If you need to cancel the the Booster function earlier, press the button ® or use the
+/- buttons to adjust the power of the cooking zone.

5. If the cooking zone is also in operation in the vertical direction when using
the Booster function and a power higher than 2 is set, the programmer will
automatically switch the set power of such cooking zone to level 2.

Kitchen timer function

The kitchen timer function allows you to set the time after which an audible signal

sounds. The hob continues operating.

If you want to use the kitchen timer, do not select any cooking zone. Otherwise the

cooking zone will switch off after the set time has elapsed.

1. Press the ® button and the timer indicator starts flashing.

2. Use the +/- buttons to set the kitchen timer. Press and hold +/- to speed up
the setting. When you press and hold the ® button, the time setting will read
insequence: by ones — by tens — confirmation — by ones, etc.

3. You can set the cooking minute time from O to 30 minutes.

Press again the ® button for quick confirmation and the countdown starts.

5. After the kitchen timer elapses, an audible signal will sound and it will sound for
about 30 seconds. "- -" appears on the display. Press any button to cancel the signal.

»

Automatic shutoff of the cooking zone

This function allows you to automatically turn off and switch to standby mode the

selected cooking zone. You can set a different time for each cooking zone.

1. Press the cooking zone button you want to use.

2. Pressthe ® button and the timer indicator starts flashing.

3. Use the +/- buttons to set the time after which the cooking zone will turn off and
switch to standby mode. Press and hold +/- to speed up the setting. When you
press and hold the ® button, the time setting will read insequence: by ones — by
tens — confirmation — by ones, etc.

4. You can set the auto shutoff time from O to 30 minutes.

5. Press again the ® button for quick confirmation and the countdown starts. Or wait
until the value on the timer display stops flashing.

6. Ared dot lights up next to the hob power indicator for which you have set the
automatic shutoff. Press the cooking zone button to display the remaining
automatic shutoff time.

7. If you have set the automatic shutoff for several cooking zones, the shortest time
counts down on the timer display. The red dot next to the cooking zone power
indicator flashes.

8. Once the set time has elapsed, the cooking zone stops heating, turns off
automatically and switches to standby mode.
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Note:

You can use the kitchen timer and automatic shutoff functions at the
same time. The timer display will always count down the shortest set time.
If the kitchen timer has the shortest time, the red dot next to the timer
indicator will flash. If the automatic shutoff has the shortest time, the red
dot of the corresponding cooking zone will flash.

If you need to check the kitchen minute time while the automatic shutoff
time is counting down, briefly press the ® button

Automatic shutoff of the hob

The hob is equipped with an automatic shutoff function and a switch to standby
mode. This situation occurs if you forget to switch off the cooking zone or the entire
hob. The table below lists the default auto shutoff times for each operation.

Output 1 2 3 4 5 6 7 8 9
The time after | 8 8 8 4 4 4 2 2 2
which the

hob switches

off

Overheating protection

The hob is equipped with a temperature sensor that senses the temperature inside
the hob. If the sensor detects an excessively high temperature, the hob will switch off
automatically.

Overflow protection

For safety reasons, the hob will automatically switch off if the pot overflows and liquid
enters the control panel. All buttons will deactivate except the @ and ® buttons. The
same can happen if you wipe the control panel with a very wet cloth.

The buttons remain inactive until you wipe the control panel dry.

TIPS AND ADVICE

To cook quickly and efficiently, first set the maximum power and then reduce it as
needed.

Use lids to shorten the cooking time and power consumption.

Frying oil or fat heats up very quickly and can reach very high temperatures. It is there-
fore important to exercise caution when frying or roasting to avoid ignition or severe
burns.

Reduce the amount of fluid or fat to shorten the cooking time.

Low cooking

Low cooking (temperature about 85 °C) is ideal for preparing delicious soups or sauces.
It is characterized by the formation of occasional air bubbles, which slowly rise up-
wards. They help to develop the taste without overcooking the food.

If you are preparing rice or pasta, it is advisable to set a higher temperature to ensure
that the food is cooked correctly.

Cooking steaks

When cooking steaks, it is important to let the meat rest for about 20 minutes at room
temperature before cooking it.
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Heat a pan with a heavy bottom. Smear the steak on both sides with oil, pour a little oil
on the pan and carefully place the meat on it.

Turn the meat only once. The exact cooking time depends on the thickness of the
steak and personal preferences for how the steak should be done. The cooking time
can be from 2 to 8 minutes on each side.

Press the meat in the middle to see if it is well cooked through. The firmer it is, the
more done it will be

Let the steak rest in a warm place for a few minutes before serving.

Sautéing

Use a large pan with a high rim and a flat bottom for frying.

Prepare all the ingredients. Frying is very fast.

If you will be cooking a larger amount of ingredients, divide them into smaller portions.
Heat the pan and add about two tablespoons of oil.

Cook the meat first, set it aside in a warm place.

Then cook the vegetable. When it is warm but still crispy, reduce power and put the
meat back. Add sauce.

Heat all ingredients and serve immediately.

Power setting

The table below shows the recommended temperatures for each preparation meth-
od. The actual cooking time may vary depending on the cookwarees, the amount of
ingredients, etc.

Output Cooking method

Tupto?2 Gradual and gentle heating of a small amount of food
Melting chocolate, butter

Cooking fragile foods that can burn easily

Slow cooking

3upto4 Food and liquids heating
Rapid heating
Cooking rice

Supto6 Cooking pancakes
7upto8 Sautéing

Cooking pasta
9 Frying

Roasting

Bringing to a boil
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CLEANING AND MAINTENANCE

Before cleaning or any maintenance, always switch off the hob and allow it to cool
down completely until the "H" symbol disappears from the displays. Clean the hob
after each use.

Warning:
Never immerse the appliance, the power cord or the plug of the power
le) cord in water or any other liquid.

Do not use plastic or metal scrapers, harsh cleaners, chemicals, petrol, solvents or
other similar substances to clean any parts of the appliance. The surface finish could
be seriously damaged.
Wipe the outside of the hob with a clean cloth slightly dampened in warm water and
a little dish detergent. Wipe with dry dish towel. You can also use paper towels to clean
the hob.
If the hob is dirty, e.g. food that has overflowed is burnt in; use a special ceramic hob
cleaner available from a regular retailer. Follow the detergent manufacturer's instruc-
tions for cleaning.
If water overflows in the pot, remove the pot from the cooking zone and wipe it with a
dry cloth.
Do not expose the hob to extreme temperatures, e.g. do not wipe the hot hob with a
cloth soaked in cold water.
Pay special attention to the removal of burnt food or liquids to avoid permanent dam-
age to the finish. If sugar, sweets, plastics, etc. are burned directly on the cooking zone,
the surface finish of the hob may be damaged. In this case, burns should be removed
while the hob is still hot and with caution. You can use special hob scrapers that have a
sharp edge to remove it.

O Warning:
NEVER use a steam cleaner or pressure washer to clean the hob.

TROUBLESHOOTING

Problem Solution

The hob cannot be switched on. Check that there was no power outage.

Make sure that the hob is properly con-
nected to the mains.

The hob switched off. Make sure that you have not set the
cooking zone to shutoff automatically.

The time has elapsed after which the
hob switches off automatically - see
section "Automatic hob shutoff".

The water in the pot overflowed and wa-
ter entered the control panel. Wipe the
water from the panel with a dry cloth.
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The controls are not active.

Make sure the control panel lock is not
active.

The water in the pot overflowed and wa-
ter entered the control panel. Wipe the
water from the panel with a dry cloth.

When the cooking zone is switched off,
the "H" symbol appears on the display.

This is a normal occurrence. The "H"
symbol indicates that the cooking zone
is still hot and dangerous to touch.

The surface of the hob is scratched.

Make sure you are using the right pots
and pans with a smooth bottom.

Make sure you do not use abrasive
cleaners.

The cookware emits a crackling or click-
ing sound during use on the induction
hob.

This is a normal occurrence. This is the
sound of the induction coil in operation
in combination with the various materi-
als from which the dishes are made.

If the problem is not listed in the table above or if the problem persists, switch off the
appliance, disconnect the plug from the electrical outlet and contact an authorized

service center.

When an unusual situation occurs, the induction hob switches to protection mode
and an error message appears on the display.

Error message Cause

Solution

temperature sensor

E1/E2 Unusual power source. Check the power supply if it is
operating properly. Then turn
on again.

E3 High temperature of the Check that the water has not
sensor of empty cook- boiled out from the dishes.
ware Add water and continue

cooking.

ES High temperature of the Let the hob cool down and

then you can use it again.

Other error mes-
sages

Switch off the hob and con-
tact an authorized service
center.
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Wir bedanken uns fiir den Kauf des Gerates der Marke SIGURO.
Wir sind dankbar fir lhr Vertrauen und freuen uns, lhnen das
Gerat auf den folgenden Seiten vorzustellen und Sie mit all seinen
Funktionen und Verwendungszwecken vertraut zu machen.

Wir glauben an ein faires und verantwortungsvolles Unternehmen und
arbeiten daher nur mit Lieferanten zusammen, die unsere strengen Kriterien
zum Schutz der Interessen der Mitarbeiter, zur Verhinderung von Missbrauch
und fairen Arbeitsbedingungen erftllen.

Wenn Sie Hilfe bei der umfassenden Wartung oder Reparatur des Produkts
bendtigen, die einen Eingriff in die Innenteile erfordert, stehen Ihnen unser
autorisierter Kundendienst unter der E-Mail-Adresse siguro@alza.cz oder die
Hotline des Verkaufers zur VerfUgung. Bei der Losung von Problemen mit
dem Produkt haben wir diese Kontaktstellen vereinheitlicht. Die oben gen-
annten Kontakte kdnnen auch bei Beschwerden oder Nachgarantieservice
genutzt werden.

Die neueste Version der Bedienungsanleitung finden Sie auf
www.siguro.net.

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Anwendung dieses Benutzer-
@ handbuch durch und bewahren Sie es fiir den
kiinftigen Gebrauch auf.

1. Dieses Gerat konnen Kinder im Alter von 8 Jahren und
alter sowie Per-sonen mit verminderten physischen,
sensorischen und mentalen Fahigkeiten oder
mangelnden Erfahrungen und Kenntnissen benutzen,
sofern diese beaufsichtigt werden oder Uber die
Anwendung des Gerates auf eine sichere Weise belehrt
wurden und eventuelle Gefahren verstehen.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
Kinderdurfen keine Reinigungs- und Wartungsarbeiten

vornehmen, falls diese nicht beaufsichtigt sind.

4. Wenn das Netzteil beschadigt ist, muss es vom Hersteller, seinem
Servicetechniker oder einer ahnlich qualifizierten Person ersetzt werden,
um gefahrliche Situationen zu vermeiden.

5.  WARNUNG: Wenn die Oberflache rissig ist, schalten Sie das Gerat aus, um
die Gefahr eines Stromschlags zu vermeiden.

W N
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12.

13.

14.

15.

16.

17.

WARNUNG: Das Gerat und seine zuganglichen Teile werden wahrend des
Gebrauchs heil3.

BeruUhren Sie nicht die Kochzonen.

Halten Sie Kindern unter 8 Jahren fern, sofern sie nicht standig
beaufsichtigt werden.

Der Dampfreiniger darf nicht verwendet werden.

Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel durfen nicht auf
das Induktionskochfeld platziert werden, da sie sich erwarmen kéonnten.
Schalten Sie nach Gebrauch die Kochzone aus, indem Sie sie auf ,0“
versetzen. Verlassen Sie sich nicht auf den GefaRdetektor.

Dieses Gerat ist nicht fUr den Betrieb Uber eine externe Zeitschaltuhr oder
ein getrenntes Fernbedienungssystem vorgesehen.

WARNUNG: Wenn Sie mit Fett oder Ol kochen und das Kochgeld
unbeaufsichtigt lassen, konnte dies zu einer gefahrlichen Situation fuhren
und einen Brand verursachen.

Versuchen Sie NIEMALS, ein Feuer mit Wasser zu |6schen. Schalten Sie
das Gerat aus und decken Sie die Flammen z.B. mit einem Deckel oder
einer Loschdecke ab.

HINWEIS: Der Kochvorgang muss beaufsichtigt werden. Ein kurzfristiger
Kochvorgang muss standig beaufsichtigt werden.

WARNUNG: Brandgefahr: legen Sie keine Gegenstande auf die
Kochflachen ab.

WARNUNG: Verwenden Sie nur die vom Geratehersteller entworfenen
oder vom Geratehersteller in der Bedienungsanleitung als geeignet
bezeichneten Schutzabdeckungen fur das Induktionskochfeld. Eventuell
kdénnen Sie Schutzabdeckungen verwenden, die im Gerat eingebaut sind.
Die Verwendung von falschen Schutzabdeckungen kann zu Unfallen
fUhren.

Gefahr eines Stromschlags

18.

19.

20.

21.

22.

23.

Die Nichteinhaltung der in dieser Bedienungsanleitung angefluhrten
Hinweise kann zu einem Stromschlag oder Tod fUhren.

Vergewissern Sie sich vor jeder Wartung oder Manipulation mit dem
Gerat, dass das Netzkabel von der Stromquelle getrennt ist.

SchlieBen Sie das Gerat nur an ein ordnungsgemaf geerdetes Stromnetz
an.

Anderungen im Stromnetz am Installationsort durfen nur von einem
qualifizierten Elektromonteur vorgenommen werden.

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn die Oberflache des Induktion-
skochfelds rissig oder beschadigt ist. Schalten Sie das Gerat aus, schalten
Sie den Schutzschalter aus und wenden Sie sich an eine autorisierte
Kundendienststelle.

Bevor Sie die regelmaf3ige Reinigung durchflihren, vergewissern Sie sich,
dass das Gerat ausgeschaltet ist. Wir empfehlen auch den Schutzschalter
des Gerats auszuschalten.

Unfallgefahr

24.

25.

Seien Sie besonders vorsichtig. Die Kanten konnen scharf sein und es
besteht Verletzungsgefahr.
Die Klinge des speziellen Kochfeldschabers ist sehr scharf. Seien Sie
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besonders vorsichtig, damit Sie sich nicht schneiden. Halten Sie den
Kochfeldschaber auBer Reichweite von Kindern.

Sicherheitshinweis

26.

27.

28.

29.

30.

3.

32.

33.

34.

35.
36.

37.
38.

39.

40.

41.

42.

43,

44,

45.

Lesen Sie diese Hinweise sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat installieren

und benutzen.

Stellen Sie keine brennbaren sowie hitzeempfindlichen Materialien oder

Produkte auf das Gerat.

Vergewissern Sie sich, dass diese Bedienungsanleitung auch fur diejenige

Person, zuganglich ist, die das Gerat installiert.

Um eine gefahrliche Situation zu vermeiden, muss das Cerat gemaf

den Installationsanweisungen in dieser Bedienungsanleitung installiert

werden.

Die Installation und das AnschlieBen darf nur von einer qualifizierten

Person durchgefluhrt werden.

Dieses Gerat muss an einen Stromkreis angeschlossen werden, der Uber

einen Trennschalter verfugt, der fur eine vollstandige Trennung von der

Stromversorgung sorgt.

Eine unsachgemafe Installation des Gerats kann zum Verlust der Garantie

oder den Haftungsansprlchen fuhren.

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wahrend es in Betrieb ist.

Verwenden Sie das Gerat nicht als Arbeitsflache oder Ablegeplatz.

Stellen Sie keine Gegenstande oder Utensilien auf das Gerat.

Verwenden oder aufbewahren Sie keine magnetisch empfindlichen

Gegenstande (Kreditkarten, Speicherkarten usw.) oder elektronische

Gegenstande (Computer, MP3-Player usw.) in der Nahe des Gerats.

Verwenden Sie das Gerat nicht zum Beheizen eines Raumes.

Verhindern Sie, dass Kinder mit dem GCerat spielen, sich darauf

setzen, darauf stehen oder darauf klettern. Es besteht das Gefahr von

schwerwiegenden Verletzungen.

Bewahren Sie keine Gegenstande, die fUr Kinder interessant sein konnten,

im Schrank Uber dem Induktionskochfeld auf, sofern dieser installiert

wurde.

Reparieren oder modifizieren Sie das Gerat nicht. Kein Teil des Gerats

kann vom Benutzer repariert werden. Wenden sie sich immer an eine

autorisierte Kundendienststelle.

Stellen Sie keine schweren Gegenstande auf das Gerat, treten Sie nicht

darauf und setzen Sie es keinem UbermaRigen Druck aus.

Vermeiden Sie, dass auf das Gerat ein schwerer Gegenstand fallt. Die

Oberflache des Gerats kdnnte platzen.

Verwenden Sie keine Pfannen mit zackigen Kanten und schieben Sie die

Pfannen nicht Uber die Kochflache, damit keine Kratzer entstehen.

Verwenden Sie zur Reinigung des GCerats keine Topfkratzer, grobe

Reinigungsmittel usw.

Dieses Gerat ist fUr den Gebrauch im Haushalt und in ahnlichen Raumen

vorgesehen, z.B.:

- Wohnraume auf Bauernhofen;

- persdnliche Verwendung in Hotels, Motels oder in vergleichbaren
Beherbergungsbetrieben;
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- persdnliche Verwendung in ,Bed & Breakfast" Betrieben.

Gesundheitsrisiko

46.

47.

Dieses Gerat erfullt die Anforderungen der Richtlinie Uber die
elektromagnetische Vertraglichkeit (EMC). Personen, die einen
Herzschrittmacher oder ein anderes elektronisches Implantat (z.B. eine
Insulinpumpe) haben, mussen vor der Verwendung des Geratsdurch inren
Arzt oder dem Hersteller des Implantats beraten lassen, ob Sie das Gerat
sicher verwenden kénnen, ohne dass der Betrieb den Herzschrittmacher
oder das elektronische Implantat beeintrachtigt.

Eine unsachgemafie Verwendung kann zum Tod fUhren.

Verbrennungsgefahr
48. Die Nichteinhaltung der in dieser Bedienungsanleitung angefuhrten

49.

50.

51

Hinweise kann zu Verbrennungen oder Verbrihungen fuhren.

Wahrend des Gebrauchs werden das Gerat und die zuganglichen
Oberflachen hei3 und koénnen bei unsachgemafBer Manipulation
Verbrennungen verursachen.

Vermeiden Sie, dass auBer geeignetem Kochgeschirr weder Ihr Korper,
Ihre Kleidung noch andere Gegenstande mit der Oberflache des
Induktionskochfelds in Beriuhrung kommen, sofern diese nicht abgekuhlt
sind.

Die GCriffe des Kochgeschirrs kdnnen sich auch erhitzen. Achten Sie
darauf, dass die Griffe des Kochgeschirrs nicht Uber andere eingeschaltete
Kochzonen hinausragen. Richten Sie die Criffe so aus, dass sie nicht
umgestoRen werden kdnnen und fur Kinder unerreichbar sind.
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1 Kochzone mit einer Leistung von 2 000 W
2 Kochzone mit einer Leistung von 1500 W
3 Bedienfeld

Bedienfeld

@

Taste zum Ein- und Ausschalten des Induktions-
kochfelds

Taste zum Sperren des Bedienfelds

®
®

Tasten +/-

D

Numerisches Display der Kochzone (jede Kochzo-
ne hat ihr eigenes Display)

Taste fur die hintere Kochzone

Taste fur die vordere Kochzone

Timer-Taste

Timer-Display

Taste Stop & Go

® 050 00C

Taste Booster
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Stromversorgung 220-240 V~, 50/60 Hz

Stromverbrauch 3600 W

Stromverbrauch im Aus-Modus 0,4 W

Vordere Kochzone 160 mm, 1500 W, Booster 2 000 W
Hintere Kochzone 210 mm, 2 000 W, Booster 2 600 W

Abmessungen des Induktionskoch- 288 x 520 x 56 mm
feldes

Abmessungen zum Einsetzen in die 265 +5mm x 495+ 5 mm
Arbeitsplatte

Gewicht 4,6 kg

Hinweis: Die Zeitspanne, nach der das Gerat automatisch in den Aus-Modus wechselt,
betragt 1 Minute.

INSTALLATION

DIESES GERAT MUSS GEMASS DEN GELTENDEN VORSCHRIFTEN UND NORMEN
DES LANDES, IN DEM ES INSTALLIERT WIRD, INSTALLIERT UND ANGESCHLOSSEN
WERDEN.

WIR EMPFEHLEN, DASS DIE INSTALLATION VON EINEM QUALIFIZIERTEN PERSO-
NAL DURCHGEFUHRT WIRD.

Packen Sie das Induktionskochfeld vorsichtig aus und Uberprufen Sie es auf Schaden.
Verwenden Sie niemals ein beschadigtes Induktionskochfeld. Es besteht das Gefahr
von schwerwiegenden Verletzungen.

Auswahl des Installationsortes

Achten Sie bei der Auswahl des Installationsortes darauf, dass das Induktionskochfeld
gut bellftet ist. Die Luftein- und -ausgangsoffnungen durfen nicht blockiert werden.
Aus Sicherheitsgrinden ist ein Mindestabstand zwischen dem Induktionskochfeld
und den oberen Schranken einzuhalten. Dieser Mindestabstand betragt 76 cm.
Installieren Sie das Induktionskochfeld nicht Uber einem nicht entlUfteten Backofen,
Geschirrspuler usw.

Die empfohlenen Mindestabstande sind der Tabelle und dem Bild weiter unten zu
entnehmen.

A 760 mm
A

B 50 mm (min) — ¢

I~ ¢y ~
> The
Cc 20 mm (min) .
D Luftzufuhr E
D A
E Luftausgang | —1
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Loch zum Einsetzen in die Arbeitsplatte

Schneiden Sie ein Loch in die Arbeitsplatte entsprechend den Abmessungen in der
Tabelle unten.

Induk- L w H D A B X
tions-

koch- 288 520 56 mm 52 mm 265 495 50 mm
feld mm mm mm+5 | mm+5

30cm mm mm

Lassen Sie um das Loch herum einen Freiraum von mindestens 5 cm.

Vergewissern Sie sich, dass die Dicke der Arbeitsplatte mindestens 30 mm betragt.
Die Arbeitsplatte muss hitzebestandig sein, um den hohen Temperaturen standzuhal-
ten, die das Induktionskochfeld wahrend des Betriebs erreichen kann.

Aufkleben der Schaumdichtung

Verwenden Sie nur die Schaumdichtung, die mit dem Induktionskochfeld geliefert

wird oder die vom Hersteller des Induktionskochfelds empfohlen wird. Die Schaum-

dichtung sorgt dafur, dass das Induktionskochfeld in der richtigen Position gehalten
wird, so dass keine zusatzliche Befestigung erforderlich ist.

Die Schaumdichtung muss vor dem Einsetzen des Induktionskochfelds in den Aus-

schnitt angebracht werden.

Die Schaumstoffdichtung verhindert das Eindringen von FlUssigkeit in den Schrank.

DAS INDUKTIONSKOCHFELD DARF NICHT OHNE EINE ORDNUNGSGEMASS ANGE-

BRACHTE DICHTUNG EINGESETZT WERDEN!

1. Entfernen Sie das schutzende Abdeckband von der Schaumdichtung.

2. Befestigen Sie die Schaumdichtung am unteren aufBeren Rand des
Induktionskochfelds. Die Schaumdichtung muss Uber die gesamte Lange des
Kochfeldrandes angebracht werden, ohne dass sie die Rander verdeckt.

3. Achten Sie beim Anbringen darauf, dass die Schaumdichtung nicht mit scharfen
Gegenstanden in Berihrung kommt.

Stromanschluss

DAS ANSCHLIESSEN AN DAS STROMNETZ DARF NUR VON EINEM QUALIFIZIERTEN
ELEKTROMONTERU GEMASS DEN IM INSTALLATIONSLAND GELTENDEN VOR-
SCHRIFTEN UND NORMEN DURCHGEFUHRT WERDEN.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist oder ausgetauscht werden muss, darf dies nur von
einem qualifizierten Techniker mithilfe von entsprechenden Werkzeugen durchge-
fuhrt werden, um eine gefahrliche Situation zu vermeiden.

Das Induktionskochfeld darf nur mit einem ordnungsgemafn geerdeten Stecker oder
einem Trennschalter mit einem Mindestabstand zwischen den Kontakten von 3 mm
im ausgeschalteten Zustand an das Stromnetz angeschlossen werden, sofern das
Induktionskochfeld direkt an das Stromnetz angeschlossen wird.

Das Induktionskochfeld darf nur an eine Stromversorgung mit einer maximalen Sys-

DE - 24



DE

temimpedanz von 0,427 Ohm angeschlossen werden. Wenden Sie sich fuir mehrere
Informationen zur Systemimpedanz an Ihren Stromanbieter.

Die Person, die die Installation vornimmmt, muss dafur sorgen, dass der Stromanschluss
korrekt ausgefuhrt wurde und den Sicherheitsvorschriften entspricht.

Biegen Sie das Netzkabel nicht und setzen Sie es keinem Ubermafiigen Druck aus.

Es ist wichtig, dass der Stromanschluss, der Zustand des Netzkabels usw. regelmafig
von einem qualifizierten Elektromonteur Uberpruft wird.

Es gibt figllgende Anschlussmethoden:

Warnung:
O SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz niemals selbst an.
o

Das Induktionskochfeld darf nicht Uber einem Kuhlgerat, einem Geschirr-
spuler oder einem Trockner installiert werden.

Das Induktionskochfeld muss so installiert werden, damit eine bessere
Warmeabstrahlung gewahrleistet wird, wodurch ihre Zuverlassigkeit
erhoht wird.

Die Wand und die Zone in Richtung der ausgestrahlten Warme Uber der
Arbeitsflache mUssen hitzebestandig sein.

Um Schaden zu vermeiden, mussen die Sandwichschicht und der Kleb-
stoff hitzebestandig sein.

Verwenden Sie zur Reinigung keinen Dampfreiniger.

VERWENDUNG

Bedienung durch Beriihrung

Das Induktionskochfeld ist mit elektronischen Bedienelementen ausgestattet, die auf
eine sanfte BerUhrung reagieren, ohne dass man Ubermafigen Druck austben muss.
Verwenden Sie zum Drlcken des Bedienelements die ganze Flache des Fingers und
nicht nur die Fingerspitze. Es ist wichtig, dass lhre Finger sauber und trocken sind.
Jede BerUhrung des Bedienelements wird durch ein akustisches Signal begleitet.
Halten Sie das Bediengeld und die Bedienelemente sauber. Legen Sie keine Gegen-
stande (z.B. ein Kichentuch) auf sie. Schon eine kleine Wassermenge kann Bedienung
des Induktionskochfelds beeintrachtigen.

Geeignetes Geschirr

Unter jedem Induktionskochfeld ist eine Induktionsspule angebracht, die beim Ein-
schalten ein elektromagnetisches Feld erzeugt. Dieses erzeugt im ferromagnetischen
Boden des Kochgeschirrs einen Induktionsstrom, weshalb es wichtig ist, Kochgeschirr
zu verwenden, das fur Induktionskochfelder geeignet ist.

Der Induktionsstrom erwarmt den Boden des Geschirrs und nicht das Induktions-
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kochfeld. Die Warme wird dann vom Boden auf die Lebensmittel oder FlUssigkeiten
im Geschirr Ubertragen.

Suchen Sie das Induktionssymbol auf der Produktverpackung oder auf der Unterseite
des Produkts. In diesem Fall ist das Geschirr fur den Gebrauch geeignet.

Sie kdnnen die Induktionseignung auch mit einem Magnet testen, indem Sie diesen
an das Kochgeschirr legen. Wird der Magnet vom Geschirr angezogen, so ist das Ge-
schirr fur den Gebrauch geeignet.

Wenn Sie auf die Kochzone Geschirr stellen, dass nicht fur das Induktionskochen ge-
eignet ist, beginnt das Symbol ¥ der jeweiligen Kochzone zu blinken und die Kochzo-
ne schaltet sich nach wenigen Sekunden aus.

Materialien, die fur die Verwendung auf Induktionskochfeldern geeignet sind: Gussei-
sen, Stahl, Emaille, Edelstahl mit ferromagnetischem Boden.

Nicht fur Induktionskochfelder geeignetes Material: reiner Edelstahl, Aluminium oder
Kupfer ohne ferromagnetischen Boden, Glas, Holz, Porzellan, Keramik oder Steingut.
Verwenden Sie auf einem Induktionskochfeld niemals Kochgeschirr aus Kunststoff
oder Melanin.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit einem flachen, glatten Boden, der dem Durchmesser
der Kochzone entspricht.

Verwenden Sie kein Geschirr mit einem zackigen Rand, einem runden Boden oder
einem beschadigten Boden.

Nehmen Sie das Geschirr von der Kochzone ab, indem Sie es hochheben. Schieben Sie
es niemals Uber das Induktionskochfeld hin und her. Andernfalls konnte es beschadigt
werden.

Die Kochzone passt sich automatisch dem Durchmesser des Geschirrbodens an. Ver-
wenden Sie jedoch kein Kochgeschirr mit einem zu kleinen oder zu gro3en Boden-
durchmesser - siehe Tabelle unten.

Kochzone Minimaler Durchmes- Maximaler Durchmes-
ser (mm) ser (mm)

160 mm 140 160

210 mm 160 210

Taste zum Ein-/Ausschalten des Induktionskochfelds

Halten Sie die Taste ® 3 Sekunden lang gedrlckt, bis ein akustisches Signal ertént, das
daruber informiert, dass das Induktionskochfeld eingeschaltet ist. Sobald auf dem Dis-
play fur Leistung und Timer ,-“ angezeigt wird, befindet sich das Induktionskochfeld
im Standby-Modus und ist betriebsbereit.

Schalten Sie das Induktionskochfeld mit der Taste O aus. Vergewissern Sie sich vor
dem Ausschalten, dass die Leistung auf O versetzt wurde.

Wenn das Induktionskochfeld ausgeschaltet wird, lauft der Ventilator noch etwa 1
Minute lang. Es handelt sich um eine normale Erscheinung. Der Ventilator saugt die
heiBe Luft unter der Arbeitsplatte ab und kuhlt das Induktionskochfeld, damit es nicht
Uberhitzt.

Bemerkung:

Die Kochplatte schaltet sich nach 1 Minuten Inaktivitat automatisch aus.
Wenn die Stromversorgung unterbrochen wird, werden alle Einstellungen
geldscht.

Ein-/Ausschalten der Kochzone

1. Stellen Sie einen Topf oder ein Kochgeschirr auf die Kochzone. Vergewissern Sie
sich, dass der Boden des Kochgeschirrs und die Kochzone sauber und trocken sind.
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2. Drucken Sie die Taste fur die jeweilige Kochzone, die Sie benutzen mdchten.

3. Das Display der jeweiligen Kochzone blinkt. Stellen Sie mit den Tasten +/- die
gewulnschte Leistung von O bis 9 ein, wobei O die ausgeschaltete Kochzone, 1 die
niedrigste und 9 die hochste Leistung darstellt. Die Standardeinstellung betragt 5.
Durch Drucken und Halten der Taste +/- wird die Einstellung beschleunigt..

4. Sobald der Leistungswert auf dem Display nicht mehr blinkt, ist die Leistung
eingestellt.

5. Wenn Sie die Kochzone ausschalten mochten, versetzen Sie die Leistung auf O.

Kochgeschirr-Detektor

Der Kochgeschirr-Detektor sorgt fur einen gefahrlosen Gebrauch des Induktionskoch-

feldes. Die Kochzone schaltet sich nicht ein und das Display zeigt das Symbol ¥ an,

wenn:

1. Sie Geschirr auf die Kochzone gestellt haben, das nicht fur die Verwendung auf
einem Induktionskochfeld geeignet ist;

2. Sie kein Geschirr nicht auf die gewlUnschte Kochzone platziert haben;

3. der Durchmesser des Geschirrbodens zu klein ist oder sich nicht in der Mitte der
Kochzone befindet.

Sobald das Problem behoben ist, schaltet sich die Kochzone ein und erwarmt sich. Das

Symbol Y verschwindet vom Display.

Wenn das Problem nicht innerhalb von 2 Minuten behoben wird, schaltet sich das

Display der Kochzone automatisch aus.

Wenn Sie Kochgeschirr mit kleinem Durchmesser, ungeeignetes Kochgeschirr oder

kleine Gegenstande (z.B. Messer, Gabel, Schlussel usw.) auf die Kochzone stellen, schal-

tet sich die Kochzone

nach 1 Minute automatisch aus.

Bemerkung:

Schalten Sie die Kochzone immer aus, wenn Sie mit dem Kochen fertig
sind. Verhindern Sie, dass der Kochgeschirr-Detektor unndtigerweise
aktiviert wird.

Restwirmeanzeige

Wenn Sie die Kochzone oder die gesamte Induktionskochplatte ausschalten, bleiben
die Kochzonen noch eine gewisse Zeit lang heif3. In diesem Fall wird auf dem Display
der Kochzone ,H" angezeigt. Berlhren Sie die mit der Restwarmeanzeige ,H" gekenn-
zeichnete Kochzone nicht und stellen Sie keine Gegenstande darauf ab. Es besteht die
Gefahr schwerer Verbrennungen oder eines Brandes.

Sobald die Kochzone auf eine sichere Temperatur abgekunhlt ist, bei der keine Verbru-
hungsgefahr mehr besteht, erlischt die Restwarmeanzeige auf dem Display.

Bedienfeldsperre

Aktivieren Sie die Bedienfeldsperre, um versehentliche oder unerwinschte Anderun-
gen der Einstellungen zu verhindern, .

Wenn das Bedienfeld gesperrt ist, sind alle Bedienelemente inaktiv, mit Ausnahme
der Tasten ® und ®.

Driicken Sie die Taste ®. Auf dem Display des Timers wird ,Lo" (Sperre) angezeigt und
die Bedienfeldsperre wird aktiviert.

Wenn Sie die Bedienfeldsperre ausschalten mdchten, vergewissern Sie sich, dass

das Induktionskochfeld eingeschaltet ist. Dricken und halten Sie die Taste ® etwa 3
Sekunden lang, bis Sie einen akustischen Signal héren. Die Anzeige ,Lo" verschwindet
vom Timer-Display.
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Bemerkung:

Die Taste O bleibt weiterhin aktiv fur den Fall, dass das Induktionskoch-
feld plotzlich ausgeschaltet wird. Vor dem weiteren Betrieb muss jedoch
die Bedienfeldsperre deaktiviert werden.

Funktion Stop & Go

Die Funktion Stop & Go dient dazu, den Betrieb aller Kochzonen vorubergehend zu

stoppen und dann wieder aufzunehmen.

1. Wenn Sie den Betrieb des Induktionskochfelds voribergehend stoppen mochten,
driicken Sie kurz die Taste ). Alle Kochzonen werden unterbrochen und heizen
nicht mehr. Auf dem Display wird ,P* angezeigt.

2. Wenn Sie den Betrieb wieder aufnehmen méchten, driicken Sie die Taste ® und
alle Kochzonen werden auf ihre urspringlichen Einstellungen zurickgesetzt. Das
Symbol ,P* verschwindet vom Display.

3. Das Induktionskochfeld wird fur maximal 10 Minuten unterbrochen, danach
schaltet sich das Induktionskochfelds automatisch aus und geht in den Standby-
Modus.

4. Sie kdnnen das Induktionskochfeld jederzeit ausschalten und durch Drlcken der
Taste @ in den Standby-Modus gehen. Dadurch wird auch die Stop & Go-Funktion
deaktiviert.

Booster-Funktion

Die Funktion Booster-Funktion ermoéglicht es Ihnen, die Kochzone fur 5 Minuten mit
maximaler Leistung einzuschalten. Dies ermoglicht eine schnellere Erwarmung und
eine kurzere Zubereitungszeit.

1. Drucken Sie die Taste fur die jeweilige Kochzone, die Sie benutzen maochten.

2. Dricken Sie die Taste ®, um die Booster-Funktion einzuschalten. Auf dem Display
der jeweiligen Kochzone blinkt 5 Sekunden lang das Symbol ,b". Sobald das
Symbol zu blinken aufhort, ist die Booster-Funktion aktiv. Die Kochzone startet mit
maximaler Leistung.

3. Die Booster-Funktion ist 5 Minuten lang aktiv, dann geht die Kochzone
automatisch auf die letzte Leistungsstufe (falls Sie vor dem DrUlcken der Taste
die Leistung eingestellt haben) oder auf die héchste Leistungsstufe Uber.

4. Wenn Sie die Booster-Funktion friher abbrechen mochten, dricken Sie die Taste
oder die Taste +/-, um die Leistung der Kochzone zu regulieren.

5. Wenn bei Verwendung der Booster-Funktion auch die Kochzone in vertikaler
Richtung eingeschaltet ist und die Leistung hoher als auf 2 eingestellt wurde,
schaltet das Programmiergerat die eingestellte Leistung dieser Kochzone
automatisch auf Stufe 2.

Timer-Funktion

Mit der Timer-Funktion kénnen Sie die Zeit einstellen, nach deren Ablauf der Signalton

ertont. Das Induktionskochfeld wird weiterhin in Betrieb bleiben.

Wenn Sie eine KUchenminute verwenden méchten, wahlen Sie keine Kochzone aus.

Ansonsten wulrde es nach Ablauf der voreingestellten Zeit zum Ausschalten der Koch-

zone kommen.

1. Drlcken Sie die Taste ® und die Anzeige fur die Timer-Einstellung beginnt zu
blinken.

2. Verwenden Sie die Tasten +/-, um die Kiichenminute einzustellen. Durch Drlicken
und Halten der Taste +/- wird die Einstellung beschleunigt.. Wenn Sie die Taste ®
gedruckt halten, wird die Zeiteinstellung in folgender Reihenfolge eingestellt: nach
Einheiten — nach Zehnerstellen - Bestatigung — nach Einheiten, usw.
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Sie kdnnen die Kichenminute von O bis 30 Minuten einstellen.

Zur schnellen Bestatigung driicken Sie erneut die Taste ® und der Countdown
beginnt sofort.

Nach Ablauf des Klichentimers, ertont fur etwa 30 Sekunden ein akustisches
Signal. Auf dem Display wird ,- -*“ angezeigt. Dricken Sie eine beliebige Taste, um
das akustische Signal auszuschalten.

Automatisches Asbchalten der Kochzone

Mit dieser Funktion konnen Sie die ausgewahlte Kochzone automatisch ausschalten
und in den Standby-Modus versetzen. Sie kdnnen fur jede Kochzone eine andere
Kochzeit einstellen.

1.

2.

3.

Drlcken Sie die Taste fur die jeweilige Kochzone, die Sie benutzen maochten.
Dricken Sie die Taste ® und die Anzeige fir die Timer-Einstellung beginnt zu
blinken.

Stellen Sie mit den Tasten +/- die Zeit ein, nach der die Kochzone ausgeschaltet
werden soll und in den Standby-Modus geht. Durch Drucken und Halten der Taste
+/- wird die Einstellung beschleunigt.. Wenn Sie die Taste ® gedrUckt halten, wird
die Zeiteinstellung in folgender Reihenfolge eingestellt: nach Einheiten — nach
Zehnerstellen — Bestatigung — nach Einheiten, usw.

Sie kdnnen die automatische Abschaltzeit von 0 bis 30 Minuten einstellen.

Zur schnellen Bestatigung driicken Sie erneut die Taste ® und der Countdown
beginnt sofort. Oder warten Sie, bis der Wert auf dem Display nicht mehr blinkt.
Bei dem Kochfeld, bei dem Sie die automatische Abschaltung eingestellt haben,
leuchtet ein roter Punkt . Dricken Sie die Taste der jeweiligen Kochzone, um die
verbleibende automatische Abschaltzeit anzuzeigen.

Wenn Sie die automatische Abschaltzeit bei mehreren Kochzonen eingestellt
haben, wird auf dem Display die kurzeste verbleibende Zeit angezeigt. Der rote
Punkt neben der Leistungsanzeige der jeweiligen Kochzone blinkt.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit hort die Kochzone auf zu heizen, schaltet sich
automatisch aus und geht in den Standby-Modus.

Bemerkung:

Sie kdnnen die Funktionen des Klichentimers und des automatischen
Abschaltens gleichzeitig aktivieren. Auf dem Timer-Display wird stets
die kurzeste verbleibende Zeit angezeigt. Wenn der Klichentimer die
kUrzeste Zeit hat, blinkt der rote Punkt neben der Timer-Anzeige. Wenn
das automatische Abschalten die klrzeste Zeit hat, blinkt der rote Punkt
neben der entsprechenden Kochzone.

Wenn Sie die Zeit des Kichentimers Uberprifen méchten, wahrend die
automatische Abschaltzeit ablauft, driicken Sie kurz die Taste. ©.

Automatisches Asbchalten des Induktionskochfelds

Das Induktionskochfeld ist mit einer Funktion zum automatischen Abschalten und
den Ubergang in den Standby-Modus ausgestattet. Diese Situation tritt ein, wenn Sie
vergessen, die Kochzone oder das gesamte Induktionskochfeld auszuschalten. In der
nachstehenden Tabelle sind die Ausgangszeiten fur das automatische Abschalten
einzelner Leistungen angefuhrt.
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Leistung 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Zeit, nach 8 8 8 4 4 4 2 2 2
der sich das
Induktions-
kochfeld
abschaltet

Uberhitzungsschutz

Das Induktionskochfeld ist mit einem Temperatursensor ausgestattet, der die Tem-
peratur im Inneren des Induktionskochfelds misst. Wenn der Sensor eine zu hohe
Temperatur feststellt, schaltet sich das Induktionskochfeld automatisch aus.

Uberlaufschutz

Aus Sicherheitsgrinden schaltet sich das Induktionskochfeld automatisch ab, wenn
der Topf Uberlauft und FlUssigkeit in das Bedienfeld gelangt. Alle Tasten, mit Ausnah-
me der Tasten © und ®, werden deaktiviert. Dasselbe kann passieren, wenn Sie das
Bedienfeld mit einem sehr feuchten Tuch abwischen.

Die Tasten bleiben inaktiv, solange das Bedienfeld nicht trocken gewischt wird.

TIPPS UND RATSCHLAGE

Um das Gericht schnell und effizient vorzubereiten, stellen Sie zunachst die maximale
Leistung ein und reduzieren Sie sie dann nach Bedarf.

Verwenden Sie einen Deckel, um die Zubereitungszeit und den Stromverbrauch zu
reduzieren.

Ol und Fett zum Braten erhitzen sich sehr schnell und kénnen sehr hohe Temperatu-
ren erreichen. Es ist daher wichtig, beim Braten oder Rosten besonders vorsichtig zu
sein, um Entzindungen oder schwere Verbrennungen zu vermeiden.

Reduzieren Sie die Menge von FlUssigkeiten oder Fett, um die Zubereitungszeit zu
verkUrzen.

Mildes Kochen

Mildes Kochen (bei einer Temperatur von etwa 85 °C) eignet sich optimal fur die
Zubereitung von kostlichen Suppen oder Saucen. Das milde Kochen zeichnet sich
durch vereinzelte Luftblasen aus, die langsam nach oben steigen. So kann sich der
Geschmack entfalten, ohne dass die Speisen Uberkochen.

Wenn Sie Reis oder Pasta zubereiten, empfehlen wir die hdhere Leistung einzustellen,
damit sichergestellt wird, dass die Lebensmittel richtig gekocht werden.

Zubereitung von Steaks

Bei der Zubereitung von Steaks ist es wichtig, das Fleisch vor dem Braten etwa 20
Minuten bei Raumtemperatur ruhen zu lassen.

Erhitzen Sie eine Pfanne mit schwerem Boden. Bestreichen Sie das Steak auf beiden
Seiten mit Ol, geben Sie etwas Ol in die Pfanne und legen Sie das Fleisch vorsichtig auf
die Pfanne.

Drehen Sie das Fleisch nur einmal. Die genaue Zubereitungszeit hangt von der Dicke
des Steaks und den persdnlichen Praferenzen fur die Zubereitung des Steaks ab. Die
Zubereitungszeit kann somit von 2 bis 8 Minuten auf jeder Seite variieren.

Drucken Sie das Fleisch in der Mitte, um zu sehen, ob es durchgebraten ist. Je fester
das Fleisch ist, desto mehr durchgebraten wird es sein.
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Lassen Sie das Steak vor dem Servieren einige Minuten auf einem warmen Ort ruhen.

Rosten

Verwenden Sie zum Panieren eine gro3e Pfanne mit einem hohen Rand und einem
flachen Boden.

Bereiten Sie alle Zutaten vor. Das Panieren ist sehr schnell.

Wenn Sie gréBere Mengen an Zutaten zubereiten wollen, teilen Sie diese in kleinere
Portionen auf.

Erhitzen Sie die Pfanne und geben Sie etwa zwei Léffel Ol hinzu.

Bereiten Sie zunachst das Fleisch zu und legen Sie es dann an einen warmen Ort ab.
Bereiten Sie dann das Gemuse vor. Wenn es warm, aber noch knusprig ist, reduzieren
Sie die die Leistung und geben das Fleisch in die Pfanne zuruck. Geben Sie die Sauce
hinzu.

Erhitzen Sie alle Zutaten und servieren Sie das Gericht sofort.

Leistungseinstellungen

Der nachstehenden Tabelle sind die empfohlenen Leistungen fur einzelne Zuberei-
tungsmethoden zu entnehmen. Die tatsachliche Zubereitungszeit kann je nach Koch-
geschirr, Menge der Zutaten usw. variieren.

Leistung Zubereitungsmethode
1bis 2 Allmahliches und schonendes Erhitzen kleiner Mengen von Lebens-
mitteln

Aufschmelzen von Schokolade, Butter
Zubereitung zarter Lebensmittel, die leicht verbrennen konnen
Langsames Kochen

3 bis 4 Erhitzen von Lebensmitteln und FlUssigkeiten
Schnelles Erhitzen
Zubereitung von Reis

5bis6 Zubereitung von Pfannkuchen
7 bis 8 Rosten

Zubereitung von Pasta
9 Panieren

Braten

Aufkochen

REINIGUNG UND WARTUNG

Schalten Sie das Induktionskochfeld immer aus und lassen Sie es vollstandig abkuh-
len, bis das Symbol ,H“ von den Displays verschwindet, bevor Sie es reinigen oder
warten. Reinigen Sie das Induktionskochfeld nach jedem Gebrauch.

Warnung:
O Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel oder den Netzstecker niemals in
o Wasser oder andere FlUssigkeiten.
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Verwenden Sie keine Topfkratzer aus Kunststoff oder Metall, grobe Reinigungsmittel,
Chemikalien, Benzin, Losungsmittel oder ahnliche Stoffe, um irgendwelche Teile des
Gerats zu reinigen. Es kdnnte zu ernsthaften Schaden an der Oberflache kommen.
Wischen Sie die Oberflache des Induktionskochfelds mit einem sauberen Kichentuch
ab, das mit warmem Wasser und etwas neutralem Geschirrreiniger angefeuchtet ist.
Mit einem trockenen Tuch abwischen. Sie kdnnen auch Papierticher zum Reinigen
des Induktionskochfeldes verwenden.

Wenn das Induktionskochfeld verschmutzt ist, z.B. durch angebrannte Lebensmittel,
die Ubergelaufen sind, verwenden Sie ein spezielle Reinigungsmittel fur Glaskera-
mik-Kochfelder, die im Supermarkt erhaltlich sind. Befolgen Sie bei der Reinigung die
Anweisungen des Herstellers fur das Reinigungsmittel.

Wenn der Topf Uberlauft, nehmen Sie den Topf von der Kochzone und wischen Sie ihn
mit einem trockenen Kichentuch ab.

Setzen Sie das Induktionskochfeld keinen extremen Temperaturen aus, z.B. wischen
Sie das heif3e Induktionskochfeld nicht mit einem in kaltes Wasser getauchten Ku-
chentuch ab.

Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie angebrannte Lebensmittel oder FlUssigkeiten
entfernen, um die Oberflachenbehandlung nicht dauerhaft zu beschadigen. Wenn Zu-
cker, SUBigkeiten, Kunststoffe usw. direkt auf der Kochzone angebrannt werden, kann
die Oberflache der Kochzone beschadigt werden. In diesem Fall mUssen die ange-
brannten Lebensmittel noch im hei3en Zustand und mit besonderer Sorgfalt entfernt
werden. Verwenden Sie zu, Entfernen einen speziellen Kochfeldschaber, der mit einer
scharfen Kante versehen ist.

Warnung:
Reinigen Sie das Induktionskochfeld NIEMALS mit einem Dampf- oder
o Hochdruckreiniger.

PROBLEMLOSUNG

Problem

Lésung

Das Induktionskochfeld kann nicht ein-
geschaltet werden.

Vergewissern Sie sich, dass die Stromzu-
fuhr nicht unterbrochen worden ist.

Uberprufen Sie, ob das Induktionskoch-
feld richtig an das Stromnetz ange-
schlossen ist.
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Das Induktionskochfeld hat sich ausge-
schaltet.

Vergewissern Sie sich, dass Sie die Koch-
zone nicht auf automatische Abschal-
tung eingestellt haben.

Die Zeit, nach der sich das Induktions-
kochfeld automatisch abschaltet ist
abgelaufen - siehe ,Automatisches
Abschalten des Induktionskochfelds".

Das Wasser ist aus dem Topf Uber-
gelaufen und ist in das Bedienfeld
eingedrungen. Wischen Sie das Wasser
vom Bedienfeld mit einem trockenen
KUchentuch ab.

Die Bedienelemente sind inaktiv.

Vergewissern Sie sich, dass die Bedien-
feldsperre nicht aktiviert ist.

Das Wasser ist aus dem Topf Uber-
gelaufen und ist in das Bedienfeld
eingedrungen. Wischen Sie das Wasser
vom Bedienfeld mit einem trockenen
Kuchentuch ab.

Nach dem Abschalten der Kochzone er-

scheint auf dem Display das Symbol ,H".

Es handelt sich um eine normale Er-
scheinung. Das Symbol ,H* weist darauf
hin, dass die Kochzone immer noch
heil3 ist und gefahrlich zu berUhren ist.

Die Oberflache des Induktionskochfelds
ist zerkratzt.

Vergewissern Sie sich, dass Sie richtiges
Kochgeschirr mit einem glatten Boden
verwenden.

Vergewissern Sie sich, dass Sie keine
Reinigungsmittel mit abrasiver Wirkung
verwenden.

Das Kochgeschirr macht gibt knacken-
de oder klickende

Gerausche von sich, wenn es auf dem
Induktionskochfeld verwendet wird.

Es handelt sich um eine normale Er-
scheinung. Dies ist das Gerausch der
Induktionsspule wahrend des Betriebs
in Kombination mit den verschiedenen
Materialien, aus denen das Kochgeschirr
besteht.

DE

Wenn das Problem nicht der obigen Tabelle zu entnehmen ist oder das Problem nicht
behoben werden konnte, schalten Sie das Gerat aus, ziehen Sie den Stecker des Netz-
kabels aus der Steckdose und wenden Sie sich an eine autorisierte Kundendienststelle.

DE - 33



DE

Fehlermeldungen

Wenn es zu einer ungewohnlichen Situation kommmt, geht das Induktionskochfeld in
den Schutzmodus Uber und eine Fehlermeldung erscheint auf dem Display.

Warmesensors

Fehlermeldung Ursache Lésung

E1/E2 Ungewodhnliche Strom- Uberprufen Sie die Stromver-
quelle. sorgung, um sicherzustellen,

dass sie einwandfrei funktio-
niert. Schalten Sie das Gerat
erneut ein.

E3 Sensor fur leerer Kochge- | Vergewissern Sie sich, dass
schirr bei hoher Tempe- sich das Wasser nicht aus dem
ratur Kochgeschirr ausgekocht hat.

Fullen Sie Wasser nach und
fahren Sie mit dem Kochen
fort.

E5 Hohe Temperatur des Lassen Sie das Induktions-

kochfeld abkUhlen. Danach
kdnnen Sie es wieder verwen-
den.

Andere Fehlermel-
dung

Schalten Sie das Induktions-
kochfeld aus und wenden
Sie sich an eine autorisierte
Kundendienststelle.
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Dékujeme za koupi spotfebi¢e znacky SIGURO. Jsme vdécni za
vasi davéru a je nam radosti vam pfistroj na dalSich strankach
predstavit a seznamit vas se véemi jeho funkcemi a zpUsoby
pouziti.

Véfime ve spravedlivou a odpovédnou spolec¢nost, a proto spolupracujeme
pouze s dodavateli, ktefi splnuji nase pfisna kritéria ochrany zajmu zamést-
nancu, prevence jejich zneuzivani a férové pracovni podminky.

Pokud potfebujete pomoci s rozsdhlou udrzbou nebo opravou vyrobku, ktera
vyzaduje zasah do jeho vnitfnich ¢asti, je vdm k dispozici nas autorizovany
servis na emailové adrese siguro@alza.cz nebo operatofi na infolince
prodejce. Pro vase pohodli pfi fedeni jakychkoliv problém s vyrobkem jsme
tato kontaktni mista sjednotili a vySe uvedené kontakty lze vyuZit i pfipadé
veskerych reklamaci nebo pozaru¢niho servisu.

Nejaktualnéjsi verzi navodu k pouziti naleznete na strankach www.siguro.net.

BEZPECNOSTNI INFORMACE

@ PFed pouzitim si prosim pozorné preététe tento
manual a uschovejte ho pro budouci pouziti.

1. Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a

starSi a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo

mentalnim schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti

a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny

0 pouzivani spotrebice bezpenym zplsobem a rozumi

pripadnym nebezpedim.

Déti si se spotrebiCem nesmeji hrat.

Cisténi a udrzbu provadénou uzivatelem nesméji

provadeét déti bez dozoru.

4. Jestlize je napdjeci privod poskozen, musi byt nahrazen vyrobcem, jeho
servisnim technikem nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se
za'brénilo vzniku nebezpelné situace.

5. VYSTRAHA: Pokud je povrch popraskan, vypnéte spotrebi¢, abyste
za'brénili moznosti Urazu elektrickym proudem.

6. VYSTRAHA: Spotfebi¢ a jeho pfistupné casti se pfi pouzivani stavaji
horkymi.

7. Nedotykejte se varnych zén.

8. Zabrante v pfistupu détem mladsim 8 let, nejsou-li trvale pod dozorem.

o.

Parni Cisti¢ se nesmi pouzivat.
10. Kovové predmeéty jako noze, vidlicky, Izice a poklicky se nemaji umistovat

WN
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.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

na varnou desku, protoZze se mohou ohrat.

Po pouZiti vypnéte varnou zénu nastavenim drovné na ,0“ Nespoléhejte
se na detektor nadoby.

Tento spotfebi¢ neni uréen pro cinnost pomoci vnéjsiho casového spinace
nebo oddéleného systému dalkového ovladani.

VYSTRAHA: Vafen( bez dozoru na varné desce s tukem nebo olejem mUze
byt nebezpecné a mize mit za nasledek vznik pozaru.

NIKDY se nepokousejte uhasit pozar vodou. Ale vypnéte spotfebic a potom
plameny zakryjte napf. poklickou nebo protipozarni prikryvkou.
UPOZORNENI: Proces vafeni musi byt pod dohledem. Kratkodoby proces
vareni musi byt pod dohledem nepretrzité.

VYSTRAHA: Nebezpedi poZaru: neodkladejte 2adné pfedméty na varné
povrchy.

VYSTRAHA: PouZivejte pouze ochranné kryty varné desky zkonstruované
vyrobcem varného spotfebice nebo uvedené vyrobcem spotrebice v
navodu k pouzivani jako vhodné, nebo ochranné kryty varné desky
vestavéné ve spotfebici. Pouzivani nespravnych ochrannych krytd muze
zpUsobit nehody.

Nebezpeci urazu elektrickym proudem

18.

19.

20.
21.

22.

Nedodrzeni pokynd uvedenych v tomto navodu muUze vést k Urazu
elektrickym proudem nebo smrti.

Pred jakoukoli udrzbou nebo manipulaci se spotfebicem se ujistéte, zZe je
napajeci privod odpojen od zdroje napajeni.

Zapojujte spotfebic pouze do fadneé uzemnéné elektrické sité.

Upravy elektrické sité v misté instalace smi provadét pouze kvalifikovany
elektrikar.

Nepouzivejte spotrebic, pokud je povrch desky praskly nebo poskozeny.
Vypnéte spotrebic, vypnéte jisti¢ spotfebice a obratte se na autorizovany
servis.

23. Pfed pravidelnym cisténim se ujistéte, Ze je spotfebic¢ vypnuty.
Doporucujeme vypnout i jisti¢ spotfebice.

Nebezpecni Grazu

24. Dbejte zvysené opatrnosti. Hrany mohou byt ostré a hrozi riziko poranéni.

25.

Cepel specialni skrabky na varné desky je velmi ostra. Dbejte zvysené
opatrnost, abyste se neporezali. Uchovavejte skrabku mimo dosah déti.

Bezpecnostni upozornéni

26.
27.

28.

29.

30.

3.

32.

Peclivée si prectéte tyto pokyny pred instalaci a pouzitim spotrebice.

Na spotfebi¢ nepokladejte Zadné hoflavé materiadly ani vyrobky, a to ani
materidly nebo vyrobky citlivé na teplo.

Zajistéte, aby tento navod k pouZiti byl pfistupny i osobé, kterd bude
spotfebi¢ instalovat.

Aby se zabranilo vzniku nebezpecné situace, musi byt spotfebic instalovan
podle pokynU k instalaci, které jsou uvedeny v tomto navodu.

Instalaci a zapojeni smi provadét pouze kvalifikovana osoba.

Tento spotrebi¢ musi byt pfipojen k obvodu, ktery obsahuje oddélovaci
spinac zajistujici Uplné odpojeni od napajeni.

Nespravna instalace spotiebice muize vést ke ztraté zaruky nebo naroku
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33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

40.

41.

42.

43,

44,
45,

na odpovédnost.

Nenechavejte spotfebic¢ bez dozoru, zatimco je v provozu.

Nepouzivejte spotfebi¢ jako pracovni plochu nebo Ulozny prostor.

Na spotfebi¢ nepokladejte zadné predméty nebo nacini.

V blizkosti spotfebice nepouzivejte ani neskladujte predmeéty citlivé na

magnetické pole (platebni karty, pamétové karty apod.) ani elektronické

pfedmeéty (pocitace, MP3 prehravace apod.).

Nepouzivejte spotrebi¢ k vytadpéni mistnosti.

Zabrante détem, aby si se spotfebi¢em hraly, sedély na ném, staly na ném

nebo na néj splhaly. Hrozi riziko vaZného zranéni.

Ve skfince nad varnou deskou, pokud je instalovana, neskladujte predméty,

které by mohly zajimat déti.

Spotfebi¢ neopravujte ani neupravujte. Zddnou &ast spotfebi¢e nemUze

uzivatel opravit sdm. Vzdy se obratte na autorizovany servis.

Na spotfebi¢ nepokladejte Zadné tézké predméty, nestoupejte na né&j ani

jej nevystavujte nadmeérnému tlaku.

Zabrante tomu, aby na spotrebic spadl tézky predmeét. Povrch spotrebice

muZze prasknout.

Nepouzivejte panve se zubatymi okraji ani netahejte panve po povrchu

varné desky, protoze by mohlo dojit k jejimu poskrabani.

Nepouzivejte draténky, hrubé Cistici prostfedky apod. k Cisténi spotrebice.

Tento spotfebi¢ je vhodny pro pouziti v doméacnosti a v podobnych

prostorach, jako jsou:

- obytné prostory na farmach;

- osobni pourziti v hotelech, motelech nebo v podobnych rezidencnich
zarizent;

- osobni pouZiti v zafizeni typu ,Bed & Breakfast”.

Zdravotni riziko

46.

47.

Tento spotfebi¢ splfiuje poZadavky smeérnice o elektromagnetické
kompatibilité (EMC). Osoby s kardiostimuldtorem nebo jinym
elektronickym implantatem (napf. inzulinovou pumpou) se musi pred
pouzitim spotrebice obratit na svého oSetfujiciho Iékarfe nebo na vyrobce
daného implantatu, zdali spotfebi¢ mohou bezpecné pouzivat, zdali jeho
provoz nemuze negativné ovlivnit ¢innost kardiostimulatoru nebo jiného
elektronického implantatu.

Nespravné pouziti mize vést az k amrti.

Nebezpeci popaleni

48.

49.

50.

51

Nedodrzeni pokynd uvedenych v tomto navodu muze vést ke vzniku
popalenin nebo opareni.

Béhem pouZiti se spotfebic a jeho pristupné povrchy zahfivaji a mtze dojit
ke vzniku popalenin pfi nespravné manipulaci.

Zabrante tomu, aby se vase télo, oblec¢eni nebo jiné predméty nez vhodné
nadobi dostaly do kontaktu s povrchem varné desky, dokud nevychladne.
Rukojeti nadobi se mohou také zahfivat. Zkontrolujte, zda rukojeti nadobi
neprfesahuji pres dalsi zapnuté varné zény. Nasmérujte rukojeti tak, aby
nebylo moZné o né zavadit a byly mimo dosah déti.
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1 Varna zéna o vykonu 2 000 W
2 Varna zéna o vykonu 1500 W
3 Ovladaci panel

Ovladaci panel

Tlacitko zapnuti/vypnuti varné desky

Tlacitko uzamceni ovladaciho panelu

Tlacitka +/-

Ciselny displej varné zény (kazda zéna ma vlastni
displej)

Tlac¢itko zadni varné zény

Tlacitko predni varné zéony

Tlacitko Casovace

Displej ¢asovace

Tlac¢itko funkce Stop & Go

Tlactiko funkce Booster
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Napajeni 220-240 V~, 50/60 Hz

Prikon 3600 W

Spotieba energie ve vypnutém stavu | 0,4 W

Predni varna zéna 160 mm, 1500 W, booster 2 000 W
Zadni varna zéna 210 mm, 2 000 W, booster 2 600 W
Rozmeéry varné desky 288 x 520 x 56 mm

Rozmeéry otvoru pro varnou desku 265 +5mm x 495 + 5 mm
Hmotnost 4.6 kg

Poznamka: Doba, po které se zafizeni automaticky vypne, je 1 minuta.

INSTALACE

TENTO SPOTREBIC MUSI BYT INSTALOVAN A ZAPOJEN V SOULADU S PLATNYMI
PREDPISY A NORMAMI, KTERE JSOU V ZEMI INSTALACE PLATNE.
DOPORUCUIJEME, ABY INSTALACI PROVEDL KVALIFIKOVANY PERSONAL.

Varnou desku opatrné rozbalte a zkontrolujte, zdali neni poskozena. Nikdy nepouzivej-
te poskozenou varnou desku. Hrozi riziko vazného zranéni.

Vybér mista instalace

PFi vybéru mista instalace dbejte na to, aby bylo zajisténo Fadné odvétravani varné
desky. Otvory pro pfivod a odvod vzduchu nesmi byt blokovany.

Z bezpecnostnich ddvodu je stanovena minimalni vzdalenost varné desky od hornich
skfinék. Tato minimalni vzdalenost je 76 cm.

Neinstalujte varnou desku nad neodvétravanou troubu, my¢ku nadobi apod.
Doporucené vzdalenosti jsou uvedeny v tabulce a na obrazku nize.

A 760 mm
(min) .
B 50 mm (min T~ ~ N
Cc 20 mm (min)
D Privod vzduchu - %
D A
E Vystup vzduchu | ——1

Vyiez otvoru pro varnou desku
Vyfiznéte otvor v pracovni desce podle rozmérd nize uvedenych v tabulce.
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Varna L w H D A B X
deska
30cm 288 520 56 mm 52 mm 265 495 50 mm
mm mm mm +5 mm +5
mm mm

Okolo otvoru ponechte alespon 5 cm volny prostor.

Ujistéte se, Ze tloustka pracovni desky je alespor 30 mm.

Pracovni deska musi byt teplovzdorna, aby odolala vysokym teplotam, kterych mdaze
varna deska dosdahnout béhem pouzivani.

Nalepeni pénového tésnéni

Pouzivejte pouze pénoveé tésnéni, které je s varnou deskou dodavano nebo které vyrob-

ce varné desky doporucuje. Pénové tésnéni umoznuje udrzovat spravnou polohu varné

desky, a proto neni nutné pouzivat dal3i zplsob upevnéni.

Je ddlezité instalovat pénové tésnéni pred vloZzenim varné desky do vyfiznutého otvoru.

Pénoveé tésnéni zabranuje vniknuti tekutiny do skfinky.

NEINSTALUJTE VARNOU DESKU BEZ RADNE NALEPENEHO TESNENI!

1. Odstrante ochrannou kryci pasku z pénového tésnéni.

2. Pripevnéte pénové tésnéni ke spodnimu vnéjSimu okraji varné desky. Musi byt
pfipevnéno po celé délce okraje varné desky, ale nesmi prekryvat okraje.

3. Bé&hem pfipevnéni zajistéte, aby se pénové tésnéni nedotklo ostrych predméti.

Elektrické zapojeni

ELEKTRICKE ZAPOJENI SMi PROVADET POUZE KVALIFIKOVANY ELEKTRIKAR POD-
LE PREDPISU A NOREM PLATNYCH V ZEMI INSTALACE.

Pokud je napdjeci pfivod poskozeny nebo je nutné jej vymeénit, musi to provést pouze
kvalifikovany technik s odpovidajicim naradim, aby se zabranilo vzniku nebezpecné
situace.

Varna deska smi byt pfipojena k siti pomoci radné uzemnéné zastréky nebo pred od-
pojovac s minimalni vzdalenosti kontaktd 3 mm ve vypnutém stavu, a to v pfipadé, Zze
je varna deska pripojovana napfimo do sité.

Varnou desku lze pfipojit pouze ke zdroji s impedanci systému maximalné 0,427 ohmd.
Pro vice informaci o impedanci systému se obratte na svého dodavatele elektrické
energie.

Osoba, kterd provadi instalaci, musi zajistit, Zze bylo provedeno spravné elektrické zapo-
jeni a toto odpovida bezpecnostnim predpistdm.

Neohybejte ani nevystavujte napajeci pfivod nadmérnému tlaku.

Je dulezité, aby elektrické zapojeni, stav napajeciho pfivodu apod. pravidelné zkontro-
loval kvalifikovany elektrikar.

ZpUsoby zapojeni jsou nasledujici:
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input

@

Varovani:

Nikdy neprovadéjte elektrické zapojeni sami.

Varna deska nesmi byt instalovana nad chladici spotfebic, mycku nebo
susicku.

Varna deska musi byt instalovana tak, aby bylo zajisténo lepsi vyzarovani
tepla, aby se zvysila jeji spolehlivost.

Sténa a zéna ve sméru vyzafovaného tepla nad pracovni plochou musi byt
teplovzdorna.

Aby nedoslo k poskozeni, musi byt sendvi¢ova vrstva a lepidlo odolné vidi
teplu.

K Cisténi nepouzivejte parni Cistic.

POUZITI

Dotykové oviadani

Varna deska je vybavena elektronickymi ovladacimi prvky, které reaguji na jemny do-
tyk, neni tfeba vyvijet nadmeérny tlak.

Ke stisknuti ovladaciho prvku pouzivejte bfigko prstu, nikoli jeho konecky. Je dulezité,
abyste méli Cisté a suché prsty.

Kazdy dotyk ovladaciho prvku je signalizovan zvukovym doprovodem.

Udrzujte ovladaci panel a jeho prvky Cisté a suché. Nepokladejte na né predméty (napf.
utérku apod.). | malé mnozstvi vody mUze ztiZit ovladani varné desky.

Vhodné nadobi

Pod kazdou varnou zénou je instalovana induk&ni civka, kterd po zapnuti vytvari elek-
tromagnetické pole. To produkuje indukéni proud ve feromagnetickém dné nadobi, a
proto je dulezité pouzivat takové nadobi, které je vhodné pro indukéni varné desky
Indukéni proud ohfiva dno nadobi, nikoli varnou desku. Teplo ze dna je pak prenaseno
do potravin nebo tekutin v nadobi.

Na baleni vyrobku nebo na jeho dné zkontrolujte, zdali je uvedeny symbol indukce. V
takovém pfipadé je nadobi vhodné k pouziti.

Zdali je nddobi vhodné pro indukéni varnou desku mUzete zkontrolovat i tak, ze k na-
dobi prilozite magnet. Pokud je magnet pfitahovan k nadobi, je takové nadobi vhodné
k pouziti.

Pokud na varnou zénu umistite nadobi, které neni vhodné k pouziti na indukéni desce,
na displeji dané varné zény se rozblika symbol ¥ a varna zéna se po nékolika sekun-
dach vypne.

Material vhodny k pouziti na indukéni varné desce: litina, ocel, smalt, nerezova ocel s
ferommagnetickym dnem.

CZ- 41



Ccz

Material nevhodny k pouziti na indukéni varné desce: Cista nerezova ocel, hlinik nebo
meéd bez feromagnetického dna, sklo, dfevo, porcelan, keramika nebo kamenina.
Nikdy nepouzivejte na indukéni varné desce nadobi z plastu nebo melaninu.
Pouzivejte nddobi s rovnym a hladkym dnem, které odpovida prameéru varné zény.
Nepouzivejte nadobi se zubatym okrajem, kulatym dnem nebo s poskozenym dnem.
Nadobi z varné zény zdvihnéte smérem nahoru. Neposouvejte jej po varné desce. Hrozi
jeji poskozeni.

Varna zéna indukéni desky se automaticky pfizpusobi praméru dna nadobi. Nicméné
nepouzivejte nadobi s pfilis malym nebo velkym primérem dna - viz tabulka nize.

Varna zéna Minimalni pramér Maximalni primér
(mm) (mm)

160 mm 140 160

210 mm 160 210

Zapnuti/vypnuti varné desky

Stisknéte a podrzte tlacitko O na 3 sekundy, dokud nezazni zvukové upozornéni, které
oznacuje, Ze je varna deska zapnuta. Jakmile se na displeji vykonu a ¢asovace zobrazi
. varna deska se prepnula do pohotovostniho rezimu a je pfipravena k pouziti.
Varnou desku vypnete stisknutim tlagitka O. Pfed vypnutim se vzdy ujistéte, Ze je
vykon nastaven na O.

Po vypnuti varné desky bude vétrak v provozu po dobu asi 1 minuty. Jedna se o nor-
malni jev. Vétrak odvadi horky vzduch z prostoru pod deskou a ochlazuje varnou desku,

aby nedoslo k jejimu prehrati.

Poznamka:
Varna deska se automaticky vypne po 1 minuté necinnosti. Pokud dojde k
preruseni dodavky elektrické energie, vSechna nastaveni budou smazana.

Zapnuti/vypnuti varné zény

1. Navarnou zénu polozte hrnec nebo nadobi. Ujistéte se, ze jsou dno nadobi a
plocha varné zony cCisté a suché.

2. Stisknéte tlacitko varné zony, kterou chcete pouzivat.

3. Displej varné zény se rozblika a tlacitky +/- nastavte pozadovany vykon v rozmezi od

pfedstavuje nejvyssi vykon. Vychozi nastaveni je 5. Stisknutim a podrzenim tlac¢itka
+/- zrychlite nastaveni.

4. Jakmile hodnota vykonu na displeji prestane blikat, je vykon nastaven.
5. Pokud potfebujete varnou zénu vypnout, nastavte vykon na O.

Detektor nadobi

Detektor nadobi slouzi k bezpeénému provozu varné desky. Varna zona se nezapne a
na displeji se zobrazi symbol ¥, pokud:

1. jste navarnou zonu polozili nadobi nevhodné k pouziti na indukéni varné desce;

2. jste neumistili nadobi na poZzadovanou varnou zénu;

3. je pramér dna nadobi pfilis maly nebo neni umistén na stfedu varné zony.
Jakmile je zjednana naprava, varna zéna se spusti a zaéne hfat. Symbol < z displeje
zmizi.

Pokud nebude zjednana naprava do 2 minut, displej varné zény se automaticky vypne.
Pokud na varnou zénu umistite nadobi s malym pramérem dna, nevhodné nadobi
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nebo malé predméty (napf. N4z, vidlicka, kli¢e apod.), dana varna zéna se automaticky
vypne po 1 minute.

Poznamka:
Po dokonceni pfipravy varnou zénu vzdy vypnéte. Zabrante tomu, aby se
detektor nadobi nadbytec¢né aktivoval.

Indikator zbytkového tepla

Po vypnuti varné zény nebo celé varné desky zUstavaji varné zény horké po uréitou
dobu. V takovém pfipadé se na displeji dané varné zény zobrazi ,H". Nedotykejte se
ani nepokladejte na varnou zénu, ktera je oznacena indikatorem zbytkového tepla ,,H*,
zadné predmety. Hrozi riziko vazného popaleni nebo vznik pozaru.

Jakmile dojde k ochlazeni varné zény na bezpecnou teplotu, pfi které jiz nehrozi popa-
leni, indikator zbytkového tepla z displeje zmizi.

Uzameceni oviadaciho panelu

Abyste zabranili ndhodné nebo nezadouci zméné nastaveni, aktivujte zamek ovladaci-
ho panelu.

Kdyz je ovladaci panel zamcen, jsou véechny ovladaci prvky neaktivni, s vyjimkou tlaci-
tek @ a @.

Stisknéte tlacitko ®. Na displeji casovace se zobrazi ,Lo" (zdmek) a uzamé&eni ovladaci-
ho panelu bude aktivovano.

Pokud potfebujete uzamceni ovladaciho panelu vypnout, ujistéte se, Ze je varna deska

zapnuta. Stisknéte a podrzte tla¢itko ® asi 3 sekundy, dokud nezazni zvukové upozor-
néni. ,Lo" z displeje ¢asovace zmizi.

Poznamka:
Tla&itko O zGstava aktivni pro pfipad nahlého vypnuti varné desky. Ale
pred dalSim provozem je tfeba uzamceni ovladaciho panelu vypnout.

Funkce Stop & Go

Funkce Stop & Go slouzi k doCasnému pozastaveni chodu vSech zén varné desky a k

jejich nasledné obnove.

1. Pokud potfebujete chod varné desky doCasné pozastavit, stisknéte jednou
kratce tlagitko ®. Chod viech varnych zén bude pozastaven a pfestanou hrat. Na
displejich se zobrazi ,P".

2. Pokud potfebujete pokracovat v chodu, stisknéte znovu tlacitko & a na véech
varnych zénach se obnovi plvodni nastaveni. Symbol ,,P* z displejd zmizi.

3. Chod varné desky bude prerusen na maximalné 10 minut, poté se varna deska
automaticky vypne a prepne do pohotovostniho rezimu.

4. Varnou desku muzete kdykoli vypnout a pfepnout do pohotovostniho rezimu
stisknutim tlacitka O. Tim zrusite i funkci Stop & Go.

Funkce Booster

Funkce Booster umoznuje zapnout varnou zonu na maximalni vykon po dobu 5 minut.

Umoznuje tak zrychlit ohrev a zkratit dobu pfipravy.

1. Stisknéte tlacitko varné zoény, kterou chcete pouzivat.

2. Stisknéte tlacitko ® pro zapnuti funkce Booster. Na displeji vybrané varné zony se
na 5 sekund rozblikd symbol ,b* Jakmile prestane blikat, je funkce Booster aktivni.
Varna zéna se spusti na maximalni vykon.

3. Funkce Booster bude aktivni po dobu 5 minut a poté se automaticky varna zona
prepne na posledni nastaveny vykon (pokud jste pred stisknutim tlacitka ® vykon
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nastavili) nebo na nejvyssi vykon.

4. Pokud potfebujete funkci Booster zrusit dfive, stisknéte tlacitko ® nebo tlacitky +/-
upravte vykon varné zoény.

5. Pokud pfi pouziti funkce Booster je v provozu i varna zéna ve svislém sméru a je
nastasven vyssi vykon nez 2, programator automaticky prepne nastaveny vykon
takové varné zény na uroven 2.

Funkce kuchynské minutky

Funkce kuchynské minutky umoznuje nastavit dobu, po jejimz uplynuti zazni zvukovy

signal. Varna deska zUstane v provozu.

Pokud chcete pouzivat kuchynskou minutku, nevybirejte Zadnou varnou zonu. Jinak

by po uplynuti nastaveného ¢asu doslo k vypnuti varné zény.

1. Stisknéte tla¢itko ® a indikator nastaveni €asovace se rozblika.

2. Tlagitky +/- nastavte dobu kuchynské minutky. Stisknutim a podrzenim tlacitka
+/- zrychlite nastaveni. Stisknutim a podrzenim tlacitka ® se nastaveni ¢asu bude
nacitat v sekvenci: po jednotkach - po desitkach — potvrzeni — po jednotkach atd.

3. Dobu kuchyriské minutky mUzete nastavit v rozmezi od O do 30 minut.

Pro rychlé potvrzenf stisknéte znovu tla¢itko ® a odpog&itavani se ihned spusti.

5. Po uplynuti kuchynské minutky zazni zvukovy signal a ten bude znit asi 30 sekund.
Na displeji se zobrazi - -“. Stisknutim libovolného tlac¢itka zvukovy signal zrusite.

»

Automatické vypnuti varné zény

Tato funkce umoznuje automaticky vypnout a prepnout do pohotovostniho rezimu

vybranou varnou zénu. Pro kazdou varnou zénu mUzete nastavit jinou dobu.

1. Stisknéte tlacitko varné zoény, kterou chcete pouzivat.

2. Stisknéte tla¢itko © a indikator nastaveni casovace se rozblika.

3. Tlacitky +/- nastavte dobu, po jejimz uplynuti se varna zéna vypne a prepne do
pohotovostniho rezimu. Stisknutim a podrzenim tlacitka +/- zrychlite nastaveni.
Stisknutim a podrzenim tlacitka © se nastaveni Easu bude nagitat v sekvenci: po
jednotkach — po desitkach — potvrzeni — po jednotkach atd.

4. Dobu automatického vypnuti mizZete nastavit v rozmezi od 0 do 30 minut.

5. Pro rychlé potvrzeni stisknéte znovu tlagitko ® a odpocitadvani se ihned spusti.
Nebo vyckejte, az hodnota na displeji Casovace prestane blikat.

6. Vedle indikatoru vykonu varné desky, u které jste nastavili automatické vypnuti,
se rozsviti Cerveny bod. Stisknutim tlacitka varné zény zobrazite zbyvajici dobu
automatického vypnuti.

7. Pokud jste nastavili automatické vypnuti u vice varnych zén, na displeji casovace se
odpocitava nejkratsi doba. Cerveny bod vedle indikdtoru vykonu varné zény blika.

8. Jakmile uplyne nastavena doba, varna zéna prestane hfat, automaticky se vypne a
pfepne do pohotovostniho rezimu.

Poznamka:

Funkce kuchynské minutky a automatického vypnuti mUzete pouzivat
soucasné. Na displeji Casovace se vzdy bude odpocitavat nejkratsi nasta-
veny ¢as. Pokud ma kuchynska minutka ten nejkratsi ¢as, cerveny bod
vedle indikatoru ¢asovace bude blikat. Pokud ma automatické vypnuti ten
nejkratsi Cas, Cerveny bod odpovidajici varné zény bude blikat.

Pokud potfebujete zkontrolovat dobu kuchyrnské minutky, zatimco se
odpoéitava doba automatického vypnuti, stisknéte kratce tla&itko ® .
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Automatické vypnuti varné desky

Varna deska je vybavena funkci automatického vypnuti a pfepnuti do pohotovostniho
rezimu. Tato situace nastane, pokud zapomenete vypnout varnou zénu nebo celou
varnou desku. V tabulce niZe jsou uvedeny vychozi doby automatického vypnuti pro
jednotlivé vykony.

Vykon 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Doba, po kte- 8 8 8 4 4 4 2 2 2
ré se deska

vyphe

Ochrana proti piehFati

Varna deska je vybavena teplotnim senzorem, ktery snima teplotu uvnitf varné desky.
Pokud senzor zaznamena nadmeérné vysokou teplotu, dojde k automatickému vypnuti
varné desky.

Ochrana proti pieteéeni

Z bezpecénostnich ddvodl se varnd deska automaticky vypne, pokud dojde k preteceni
hrnce a tekutina vnikne na ovladaci panel. Vsechna tlacitka se deaktivuji, s vyjimkou
tlacitek O a ®. To samé se mUze stat, pokud otfete ovladaci panel velmi vihkym had-
rem.

Tlacgitka zGstanou neaktivni, dokud ovladdaci panel neotfete dosucha.

TIPY A RADY

K rychlé a efektivni pfipravé nejdfive nastavte maximalni vykon a poté jej podle potre-
by snizte.

Pouzivejte poklicku, abyste zkratili dobu pfipravy a snizili spotfebu elektrické energie.
Olej nebo tuk na smazeni se ohfivaji velmi rychle a mohou dosahnout velmi vysokych
teplot. Je proto dllezité pfi smazeni nebo opékani zvysit miru opatrnosti, aby nedoslo
ke vzniceni nebo vaznému popaleni.

Snizte mnozstvi tekutiny nebo tuku, abyste zkratili dobu pfipravy.

Mirny var

Mirny var (teplota asi 85 °C) je idedlni pro pfipravu lahodnych polévek nebo omacek.
Vyznacuje se tim, Ze se tvofi ob¢asné vzduchové bubliny, které pomalu stoupaji smé-
rem vzhuru. Pomahaji tak rozvinout chut, aniz by doslo k pfevafeni potravin.

Pokud budete pfipravovat ryzi nebo téstoviny, je vhodné nastavit vyssi vykon, abyste
zajistili, Ze se potraviny spravné uvari.

Piiprava steaku

PFi pfipravé steakl je dUlezité nechat maso odpocinout asi 20 minut pfi pokojové tep-
loté, nez jej budete opékat.

Rozehrejte panev s tézkym dnem. Potfete steak z obou stran olejem, trochu oleje nalij-
te na panev a opatrné na ni polozte maso.

Otocte masem jen jednou. Pfesna doba pfripravy zavisi na tloustce steaku a osobnich
preferencich, jak ma byt steak propeceny. Doba pfipravy tak mUze byt od 2 do 8 minut
na kazdé strané.

Stisknéte maso uprostfed, abyste zjistili, zdali je dostatecn& prope&ené. Cim pevngjsije,
tim propecengjsi bude

Pred podavanim nechte steak odpocinout na teplém misté nékolik minut.

CZ- 45



Ccz

Restovani

Ke smazeni pouzivejte velkou panev s vysokym okrajem a plochym dnem.

Pripravte si vSechny suroviny. Smazeni je velmi rychlé.

Pokud budete pfipravovat vétSi mnoZstvi surovin, rozdélte je na mensi davky.
Rozehrejte panev a pridejte asi dveé IZice oleje.

NejdFive pfipravte maso, uloZte stranou na teplé misto.

Poté pripravte zeleninu. AZ bude tepl3, ale stale kfupava, snizte vykon a vloZzte maso
zpét. Pridejte omacku.

Prohfejte vSechny suroviny a okamzité podavejte.

Nastaveni vykonu

V nize uvedené tabulce jsou uvedené doporucené vykony pro jednotlivé zplsoby pfi-
pravy. Vlastni doba pfipravy se mUze liit v zavislosti na nadobi, mnozZstvi surovin apod.

Vykon Zpusob pFipravy

laz2 Postupné a mirné ohrati malého mnozstvi potravin
Rozpusténi cokolady, masla

Priprava kfehkych potravin, které se mohou snadno spalit
Pomalé vareni

3az4 Ohrev potravin a tekutin
Rychly ohrev
Priprava ryze

5az6 Priprava palacinek

7az8 Restovani
Priprava téstovin

9 Smazeni
Opékani
Privedeni k varu

CISTENIi A UDRZBA

Pred cCisténim nebo jakoukoli ddrzbou vzdy varnou desku vypnéte a nechte zcela vy-
chladnout, az symbol ,H" z displejt zmizi. Varnou desku Cistéte po kazdém pouziti.

Varovani:
O Nikdy neponofujte spotfebic, pfivodni kabel ani zastréku privodniho kabe-
le) lu do vody ani jiné tekutiny.

K Cisténi zadnych ¢asti spotfebice nepouzivejte umeélohmotné nebo kovové draténky,
hrubé Cistici prostfedky, chemikalie, benzin, rozpoustédla ani jiné podobné latky. Moh-
lo by dojit k vaznému naruseni povrchové Upravy.

Vneéjsi povrch varné desky otrete Cistou utérkou mirné navihcenou v teplé vodé s tro-
chou kuchynského prostfedku na myti nadobi. Otfete suchou utérkou. K ¢isténi varné
desky muZete pouzivat i kuchynské papirové utérky.

Pokud je varna deska zaspinéna, napr. dojde k pripaleni potravin, které pretekly, po-
uzijte specialni Cistici prostfedek na sklokeramické desky, ktery je dostupny v bézné
obchodni siti. Pri Cisténi dodrzujte pokyny vyrobce daného Cisticiho prostredku.
Pokud dojde k preteceni vody v hrnci, odstrafite hrnec z varné zény a otrete ji suchou
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utérkou.

Nevystavujte varnou desku extrémnim teplotdm, napf. neotirejte horkou varnou desku
utérkou namocenou ve studené vodé.

ZvIastni pozornost je tfeba vénovat odstranovani pripalenych potravin nebo tekutin,
aby nedoslo k trvalému poskozeni povrchové Upravy. Pokud dojde k pfipaleni cukru,
sladkosti, plastl apod. pfimo na varné zéné, muaze dojit k poskozeni povrchové Upravy
varné desky. V takovém pripadé je tfeba odstranit pfipaleniny jesté za tepla a se zvy-
genou opatrnosti. K odstranéni mUizete pouzit specialni $krabky na varné desky, které
jsou opatfeny ostrou hranou.

O Varovani:
K cisténi varné desky NIKDY nepouzivejte parni cisti¢ ani tlakovy cistic.

RESENi PROBLEMU

Problém Reseni

Varnou desku neni mozné zapnout. Zkontrolujte, zdali nebyla prerusena
dodavka elektrické energie.

Zkontrolujte, zdali je varna deska sprav-
ne zapojena do site.

Varna deska se vypnula. Zkontrolujte, zdali jste nenastavili auto-
matické vypnuti varné zény.

Uplynul Cas, po kterém se varna deska
automaticky vypne - viz ¢ast ,Automa-
tické vypnuti varné desky".

Doslo k prete¢eni vody v hrnci a voda
vnikla na ovladaci panel. Otfete vodu z
panelu suchou utérkou.

Ovladaci prvky nejsou aktivni. Zkontrolujte, zdali neni aktivni zamek
ovladaciho panelu.

Doslo k prete¢eni vody v hrnci a voda
vnikla na ovladaci panel. Otfete vodu z
panelu suchou utérkou.

Po vypnuti varné zény se na displeji Jedna se o normalni jev. Symbol ,H*
zobrazil symbol ,H". indikuje, ze varna zdna je stale horka a je
nebezpecné se ji dotykat.

Povrch varné desky je poskrabany. Zkontrolujte, zdali pouzivate spravné
nadobi s hladkym dnem.

Zkontrolujte, zdali nepouzivate Cistici
prostredky s abrazivnim ucinkem.
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zvuk.

Nadobi béhem pouziti na indukéni var-
né desce vydava praskavy nebo cvakavy

Jedna se o normalni jev. Jedna se o zvuk
indukéni civky béhem provozu v kom-
binaci s rGznymi materialy, ze kterych je
nadobi vyrobeno.

Pokud problém neni uveden v tabulce vyse nebo se problém nepodafilo vyresit, vy-
pnéte spotrebic, odpojte zastréku privodniho kabelu od sitové zasuvky a obratte se na
autorizované servisni stfedisko.

Chybova hlaseni

Jakmile se vyskytne neobvykla situace, indukéni varna deska se prepne do ochranného
rezimu a na displeji se zobrazi chybové hlaseni.

Chybové hlaseni

senzoru

E1/E2 Neobvykly zdroj napajeni. | Zkontrolujte zdroj napéjeni,
zdali je v poradku. Poté znovu
zapnéte.

E3 Vysoka teplota senzoru Zkontrolujte, zdali se z nadobi

prazdného nadobi nevyvarila voda. Doplnte vodu
a pokracujte v pfiprave.
E5 Vysoka teplota teplotniho

Nechte varnou desku vychlad-
nout a poté ji mUzete znovu
pouzivat.

Jiné chybové hlaseni

Vypnéte varnou desku a obrat-
te se autorizovany servis.
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Dakujeme za kipu spotrebi¢a znaéky SIGURO. Sme vdaéni za
vasu doéveru a je nam radostou predstavit vam pristroj na dalsich
strankach a oboznamit vas so vsetkymi jeho funkciami a spésob-
mi pouzitia.

Verime v spravodliva a zodpovednu spolocnost, a preto spolupracujeme iba
s dodavatelmi, ktori splnaju nase prisne kritéria ochrany zaujmu zamestnan-
cov, prevencie ich zneuzivania a férové pracovné podmienky.

Ak potrebujete pomobct s rozsiahlou udrzbou alebo opravou vyrobku, ktord
vyzaduje zasah do jeho vnutornych Casti, je vdm k dispozicii nas autorizovany
servis na e-mailovej adrese siguro@alza.cz alebo operatori na infolinke preda-
jcu. Pre vase pohodlie pri rieseni akychkolvek problémov s vyrobkom sme
tieto kontaktné miesta zjednotili a vyssie uvedené kontakty je mozné vyuzit
aj pripade vietkych reklamacii alebo pozaru¢ného servisu.

Najnovsiu verziu navodu na pouzitie ndjdete na strankach www.siguro.net.

BEZPECNOSTNE INFORMACIE

@ Pred pouzitim si, prosim, pozorne precitajte tento
manual a uschovajte ho na budiice pouzitie.

1. Tento spotrebi¢ mozu pouzivat deti vo veku 8 rokov
a starSie a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami alebo nedostatkom
skUsenosti a znalosti, ak sU pod dozorom alebo boli
poucené o pouzivani spotrebica bezpecnym spdsobom
a rozumeju pripadnym nebezpecenstvam.

Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.

Cistenie a udrzbu vykonavanu pouzivatelom nesmu

vykonavat deti bez dozoru.

4. Ak je napdjaci privod poskodeny, musi ho nahradit vyrobca, jeho servisny
technik alebo podobne kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo vzniku
nebezpecnej situacie.

5. VYSTRAHA: Ak je povrch popraskany, vypnite spotrebi¢, aby ste zabranili
moznosti Urazu elektrickym prudom.

6. VYSTRAHA: Spotrebi¢ a jeho pristupné &asti sa pri pouzivani stavaju
hordcimi.

7. Nedotykajte sa varnych zén.

8. Zabrante v pristupe detom mladSim ako 8 rokov, ak nie su trvalo pod
dozorom.

9. Parny cCisti¢ sa nesmie pouzivat.

WN
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10.

.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

Kovové predmety ako noze, vidlicky, lyZzice a pokrievky sa nemaju
umiestrovat na varnu dosku, pretoze sa mdzu ohriat.

Po pouZiti vypnite varnd zénu nastavenim drovne na ,0". Nespoliehajte sa
na detektor nadoby.

Tento spotrebic nie je urceny na ¢innost pomocou vonkajsieho ¢asového
spinaca alebo oddeleného systému dialkového ovladdania.

VYSTRAHA: Varenie bez dozoru na varnej doske s tukom alebo olejom
moze byt nebezpelné a mdZze mat za nasledok vznik poZiaru.

NIKDY sa nepokusajte uhasit poziar vodou. Ale vypnite spotrebic¢ a potom
plamene zakryte napr. pokrievkou alebo protipoZiarnou prikryvkou.
UPOZORNENIE: Proces varenia musi byt pod dohladom. Kratkodoby
proces varenia musi byt pod dohladom nepretrzite.

VYSTRAHA: Nebezpe&enstvo poZiaru: neodkladajte Ziadne predmety na
varné povrchy.

VYSTRAHA: PouZivajte iba ochranné kryty varnej dosky skon&truované
vyrobcom varného spotrebi¢a alebo uvedené vyrobcom spotrebica v
navode na pouzivanie ako vhodné, alebo ochranné kryty varnej dosky
vstavanej v spotrebici. Pouzivanie nespravnych ochrannych krytov moze
spbsobit nehody.

Nebezpecenstvo Urazu elektrickym pradom

18.

19.

20.
21.

22.

23.

Nedodrzanie pokynov uvedenych v tomto navode mdze viest k Urazu
elektrickym prudom alebo smrti.

Pred akoukolvek udrzbou alebo manipulaciou so spotrebicom sa uistite,
Ze je napajaci privod odpojeny od zdroja napajania.

Zapajajte spotrebic iba do riadne uzemnenej elektrickej siete.

Upravy elektrickej siete v mieste instaldcie smie vykonavat iba kvalifikovany
elektrikar.

Nepouzivajte spotrebic, ak je povrch dosky prasknuty alebo poskodeny.
Vypnite spotrebi¢, vypnite isti¢ spotrebi¢a a obratte sa na autorizovany
servis.

Pred pravidelnym ¢istenim sa uistite, Ze je spotrebic vypnuty. Odpordcame
vypnut aj isti¢ spotrebica.

Nebezpecenstvo urazu

24.

25.

Dbajte na zvySend opatrnost. Hrany mdzu byt ostré a hrozi riziko poranenia.
Cepel Specidlnej Skrabky na varné dosky je velmi ostra. Dbajte na zvysenu
opatrnost, aby ste sa neporezali. Uchovavajte Skrabku mimo dosahu deti.

Bezpeénostné upozornenia

26.
27.

28.

29.

30.

3.

Pozorne si precitajte tieto pokyny pred instaldciou a pouZitim spotrebica.
Na spotrebi¢ nekladte Ziadne horlavé materidly ani vyrobky, a to ani
materidly alebo vyrobky citlivé na teplo.

Zaistite, aby tento navod na pouzitie bol pristupny aj osobe, ktora bude
spotrebi¢ instalovat.

Aby sa zabrdnilo vzniku nebezpecnej situdcie, musi byt spotrebic
instalovany podla pokynov na instalaciu, ktoré s uvedené v tomto navode.
InStalaciu a zapojenie smie vykonavat iba kvalifikovana osoba.

Tento spotrebi¢ musi byt pripojeny k obvodu, ktory obsahuje oddelovaci
spinac zaistujuci Uplné odpojenie od napajania.
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32.

33.

34.

35.
36.

37.

38.

39.

40.

41.

42.

43,

44,

45.

Nespravna instalacia spotrebica mdze viest k strate zaruky alebo narokov

na zodpovednost.

Nenechavajte spotrebic bez dozoru, zatial o je v prevadzke.

Nepouzivajte spotrebic ako pracovnu plochu alebo ulozny priestor.

Na spotrebi¢ nekladte Ziadne predmety alebo nacinie.

V blizkosti spotrebic¢a nepouzivajte ani neskladujte predmety citlivé na

magnetické pole (platobné karty, pamatové karty a pod.) ani elektronické

predmety (pocitace, MP3 prehravace a pod.).

Nepouzivajte spotrebi¢ na vyhrievanie miestnosti.

Zabrante detom, aby sa so spotrebicom hrali, sedeli na fom, stali na fiom

alebo nan Splhali. Hrozi riziko vazneho zranenia.

V skrinke nad varnou doskou, ak je instalovand, neskladujte predmety,

ktoré by mohli zaujimat deti.

Spotrebi¢ neopravujte ani neupravujte. Ziadnu &ast spotrebi¢a neméze

pouzivatel opravit sdm. VZdy sa obratte na autorizovany servis.

Na spotrebi¢ nekladte Ziadne tazké predmety, nestUpajte nan ani ho

nevystavujte nadmernému tlaku.

Zabrante tomu, aby na spotrebic spadol tazky predmet. Povrch spotrebica

moze prasknut.

Nepouzivajte panvice so zubatymi okrajmi ani netahajte panvice po

povrchu varnej dosky, pretoze by mohlo déjst k jej poskriabaniu.

Nepouzivajte drotenky, hrubé Ccistiace prostriedky a pod. na Ccistenie

spotrebica.

Tento spotrebi¢ je vhodny na pouzitie v domacnosti a v podobnych

priestoroch, ako su:

- obytné priestory na farmach;

- osobné pouZzitie v hoteloch, moteloch alebo v podobnych reziden¢nych
zariadeniach;

- osobné pouzitie v zariadeni typu ,Bed & Breakfast".

Zdravotné riziko

46.

47.

Tento spotrebi¢ spifia poziadavky smernice o elektromagnetickej
kompatibilite (EMC). Osoby s kardiostimuldtorom alebo inym
elektronickym implantadtom (napr. inzulinovou pumpou) sa musia pred
pouzitim spotrebic¢a obratit na svojho osetrujuceho lekara alebo na
vyrobcu daného implantatu, ¢i spotrebi¢ mdzu bezpecne pouzivat, ¢i jeho
prevadzka nemdze negativne ovplyvnit ¢innost kardiostimulatora alebo
iného elektronického implantatu.

Nespravne pouzitie méze viest az k imrtiu.

Nebezpeéenstvo popalenia

48.

49.

50.

51

Nedodrzanie pokynov uvedenych v tomto navode mobze viest k vzniku
popalenin alebo opareniu.

Pocas pouZitia sa spotrebi¢ a jeho pristupné povrchy zahrievaju a moéze
dojst k vzniku popalenin pri nespravnej manipulacii.

Zabrante tomu, aby sa vase telo, obleCenie alebo iné predmety nez vhodny
riad dostali do kontaktu s povrchom varnej dosky, kym nevychladne.
Rukovati riadu sa mozu tieZz zahrievat. Skontrolujte, ¢i rukovati riadu
nepresahuju cez dalSie zapnuté varné zény. Nasmerujte rukovati tak, aby
nebolo mozné o ne zavadit a boli mimo dosahu deti.
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1 Varna zéna s vykonom 2 000 W
2 Varna zéna s vykonom 1500 W
3 Ovladaci panel

Ovladaci panel

Tlacidlo zapnutia/vypnutia varnej dosky

Tlacidlo uzamknutia ovlddacieho panelu

Tlagidla +/-

Ciselny displej varnej zény (kazda zéna ma vlastny
displej)

Tlac¢idlo zadnej varnej zény

Tlacidlo prednej varnej zony

Tlacidlo ¢asovaca

Displej ¢casovaca

Tlacidlo funkcie Stop & Go

Tlacidlo funkcie Booster
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Napajanie 220 - 240 VV~, 50/60 Hz

Prikon 3600 W

Spotreba energie vo vypnutém stavu | 0,4 W

Predna varna zéna 160 mm, 1500 W, booster 2 000 W
Zadna varna zéna 210 mm, 2 000 W, booster 2 600 W
Rozmery varnej dosky 288 x 520 x 56 mm

Rozmery otvoru pre varnu dosku 265 +5mm x 495 + 5 mm
Hmotnost 4,6 kg

Poznamka: Doba, po ktorej sa zariadenie automaticky vypne, je T minuta.

INSTALACIA

TENTO SPOTREBIC MUSI BYT INSTALOVANY A ZAPOJENY V SULADE S PLATNYMI
PREDPISMI A NORMAMI, KTORE SU V KRAJINE INSTALACIE PLATNE.
ODPORUCAME, ABY INSTALACIU VYKONAL KVALIFIKOVANY PERSONAL.

Varnu dosku opatrne rozbalte a skontrolujte, Ci nie je poskodena. Nikdy nepouzivajte
poskodenu varnu dosku. Hrozi riziko vazneho zranenia.

Vyber miesta instalacie

Pri vybere miesta instalacie dbajte na to, aby bolo zaistené riadne odvetravanie varnej
dosky. Otvory na privod a odvod vzduchu nesmu byt blokované.

Z bezpecnostnych dévodov je stanovena minimalna vzdialenost varnej dosky od hor-
nych skriniek. Tato minimalna vzdialenost je 76 cm.

Neinstalujte varnd dosku nad neodvetravanu rdru, umyvacku riadu a pod.
Odporucané vzdialenosti su uvedené v tabulke a na obrazku nizsie.

A 760 mm
A

50 mm (min) =

B (~ 1 ~ |
Cc 20 mm (min)
D Privod vzduchu -

W/

E Vystup vzduchu

Vyrez otvoru pre varnua dosku
Vyrezte otvor v pracovnej doske podla rozmerov nizsie uvedenych v tabulke.
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Varna L w H D A B X
doska
30cm 288 520 56 mm 52 mm 265 495 50 mm
mm mm mm +5 mm +5
mm mm

Okolo otvoru ponechajte aspon 5 cm volny priestor.

Uistite sa, Ze hrubka pracovnej dosky je aspon 30 mm.

Pracovna doska musi byt teplovzdorna, aby odolala vysokym teplotam, ktoré moze
varna doska dosiahnut pocas pouzivania.

Nalepenie penového tesnenia

Pouzivajte iba penové tesnenie, ktoré sa s varnou doskou dodava alebo ktoré vyrobca

varnej dosky odporuca. Penové tesnenie umoznuje udrziavat spravnu polohu varnej

dosky, a preto nie je nutné pouzivat dalsi spésob upevnenia.

Je dolezité instalovat penové tesnenie pred vlozenim varnej dosky do vyrezaného

otvoru.

Penoveé tesnenie zabranuje vniknutiu tekutiny do skrinky.

NEINSTALUJTE VARNU DOSKU BEZ RIADNE NALEPENEHO TESNENIA!

1. Odstrante ochrannu kryciu pasku z penového tesnenia.

2. Pripevnite penoveé tesnenie k spodnému vonkajsiemu okraju varnej dosky. Musi byt
pripevnené po celej dizke okraja varnej dosky, ale nesmie prekryvat okraje.

3. Pocas pripevnenia zaistite, aby sa penové tesnenie nedotklo ostrych predmetov.

Elektrické zapojenie

ELEKTRICKE ZAPOJENIE SMIE VYKONAVAT IBA KVALIFIKOVANY ELEKTRIKAR POD-
LA PREDPISOV A NORIEM PLATNYCH V KRAJINE INSTALACIE.

Ak je napdjaci privod poskodeny alebo je nutné ho vymenit, musi to vykonat iba kva-
lifikovany technik so zodpovedajucim naradim, aby sa zabranilo vzniku nebezpecnej
situacie.

Varna doska smie byt pripojena k sieti pomocou riadne uzemnenej zastrcky alebo pred
odpojovac s minimalnou vzdialenostou kontaktov 3 mm vo vypnutom stave, a to v
pripade, ze sa varna doska pripdja na priamo do siete.

Varnu dosku je mozné pripojit iba k zdroju s impedanciou systému maximalne 0,427
ohmu. Pre viac informacii o impedancii systému sa obratte na svojho dodavatela elek-
trickej energie.

Osoba, ktora vykonava instalaciu, musi zaistit, Ze sa vykonalo spravne elektrické zapoje-
nie a toto zodpoveda bezpecnostnym predpisom.

Neohybajte ani nevystavujte napajaci privod nadmernému tlaku.

Je dblezité, aby elektrické zapojenie, stav napajacieho privodu a pod. pravidelne skon-
troloval kvalifikovany elektrikar.

Spbsoby zapojenia su nasledujuce:
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Varovanie:

Nikdy nevykonavajte elektrické zapojenie sami.

Varna doska nesmie byt inStalovana nad chladiaci spotrebi¢, umyvacku
alebo susicku.

Varna doska musi byt inStalovana tak, aby bolo zaistené lepsSie vyzarovanie
tepla, aby sa zvysila jej spolahlivost.

Stena a zéna v smere vyzarovaného tepla nad pracovnou plochou musi
byt teplovzdorna.

Aby nedoslo k poskodeniu, musia byt sendvicova vrstva a lepidlo odolné
proti teplu.

Na Cistenie nepouzivajte parny cistic.

POUZITIE

Dotykové oviadanie

Varna doska je vybavena elektronickymi ovladacimi prvkami, ktoré reaguju na jemny
dotyk, nie je potrebné vyvijat nadmerny tlak.

Na stlacenie ovladacieho prvku pouZivajte brusko prsta, nie jeho konceky. Je dblezité,
aby ste mali Cisté a suché prsty.

Kazdy dotyk ovladacieho prvku je signalizovany zvukovym sprievodom.

Udrzujte ovladaci panel a jeho prvky Cisté a suché. Nekladte na ne predmety (napr.
utierku a pod.). Aj malé mnoZstvo vody moze stazit ovldadanie varnej dosky.

Vhodny riad

Pod kazdou varnou zénou je instalovana indukeéna cievka, ktora po zapnuti vytvara
elektromagnetické pole. To produkuje indukény prud vo feromagnetickom dne riadu,
a preto je dolezité pouzivat taky riad, ktory je vhodny na indukéné varné dosky
Induk&ny prud ohrieva dno riadu, nie varnu dosku. Teplo z dna sa potom prenasa do
potravin alebo tekutin v riade.

Na baleni vyrobku alebo na jeho dne skontrolujte, ¢i je uvedeny symbol indukcie. V
takom pripade je riad vhodny na pouzitie.

Ci je riad vhodny na induk&nu varnu dosku moézete skontrolovat aj tak, ze k riadu prilo-
Zite magnet. Ak sa magnet pritahuje k riadu, je takyto riad vhodny na pouzitie.

Ak na varnu zénu umiestnite riad, ktory nie je vhodny na pouzitie na indukénej doske,
na displeji danej varnej zény sa rozblika symbol ¥ a varna zéna sa po niekolkych sekun-
dach vypne.

Material vhodny na pouzitie na indukénej varnej doske: liatina, ocel, smalt, nehrdzave-
juca ocel's feromagnetickym dnom.

Material nevhodny na pouzitie na indukénej varnej doske: Cista nehrdzavejuca ocel,
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hlinik alebo med' bez feromagnetického dna, sklo, drevo, porcelan, keramika alebo
kamenina.

Nikdy nepouzivajte na indukénej varnej doske riad z plastu alebo melaninu.
Pouzivajte riad s rovnym a hladkym dnom, ktoré zodpoveda priemeru varnej zony.
Nepouzivajte riad so zubatym okrajom, gulatym dnom alebo s poskodenym dnom.
Riad z varnej zony zdvihnite ssmerom hore. Neposuvajte ho po varnej doske. Hrozi jej
poskodenie.

Varna zéna indukénej dosky sa automaticky prisposobi priemeru dna riadu. Nepouzi-
vajte vSak riad s prilis malym alebo velkym priemerom dna — pozrite tabulku nizsie.

Varna zéna Minimalny priemer Maximalny priemer
(mm) (mm)

160 mMm 140 160

210 mm 160 210

Zapnutie/vypnutie varnej dosky

Stlaéte a podrzte tlacidlo O na 3 sekundy, kym nezaznie zvukové upozornenie, ktoré
oznacuje, Ze je varna doska zapnuta. Hned ako sa na displeji vykonu a ¢asovaca zobrazi
.~ varna doska sa prepla do pohotovostného rezimu a je pripravena na pouzitie.
Varnu dosku vypnete stlagenim tlagidla @©. Pred vypnutim sa vzdy uistite, Ze je vykon
nastaveny na O.

Po vypnuti varnej dosky bude vetrak v prevadzke asi 1 minutu. Ide o normalny jav.
Vetrdk odvadza horuci vzduch z priestoru pod doskou a ochladzuje varnu dosku, aby
nedoslo k jej prehriatiu.

Poznamka:
Varna doska sa automaticky vypne po 1 minute nec¢innosti. Ak ddjde k pre-
ruseniu dodavky elektrickej energie, vSetky nastavenia budld zmazané.

Zapnutie/vypnutie varnej zény

1. Navarnu zénu polozte hrniec alebo riad. Uistite sa, ze su dno riadu a plocha varnej
z6ny Cisté a suché.

2. Stlacte tlacidlo varnej zény, ktoru chcete pouzivat.

3. Displej varnej zony sa rozblika a tlacidlami +/- nastavte pozadovany vykon v

vykon a 9 predstavuje najvyssi vykon. Vychodiskové nastavenie je 5. Stlacenim a
podrzanim tlacidla +/- zrychlite nastavenie.

4. Hned ako hodnota vykonu na displeji prestane blikat, je vykon nastaveny.

5. Ak potrebujete varnu zénu vypnut, nastavte vykon na O.

Detektor riadu

Detektor riadu sluzi na bezpecnu prevadzku varnej dosky. Varna zona sa nezapne a na
displeji sa zobrazi symbol Y, ak:

1. ste navarnu zonu polozili riad nevhodny na pouzitie na indukénej varnej doske;

2. ste neumiestnili riad na pozadovanu varnu zénui;

3. je priemer dna riadu prilis maly alebo nie je umiestneny na strede varnej zony.
Hned ako sa vykona naprava, varna zéna sa spusti a za¢ne hriat. Symbol ¥ z displeja
zmizne.

Ak sa nevykona naprava do 2 minut, displej varnej zény sa automaticky vypne.

Ak na varnud zénu umiestnite riad s malym priemerom dna, nevhodny riad alebo malé
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predmety (napr. N6z, vidlicka, kltce a pod.), dana varna zéna sa automaticky
vypne po 1 minute.

Poznamka:
Po dokoncéeni pripravy varnud zénu vzdy vypnite. Zabrante tomu, aby sa
detektor riadu nadbytocne aktivoval.

Indikator zvyskového tepla

Po vypnuti varnej zény alebo celej varnej dosky zostavaju varné zény horuce urcity
Cas. V takom pripade sa na displeji danej varnej zény zobrazi ,H". Nedotykajte sa ani
nekladte na varnu zénu, ktora je oznacena indikatorom zvyskového tepla ,H", Ziadne
predmety. Hrozi riziko vazneho popalenia alebo vznik poziaru.

Hned ako d6jde k ochladeniu varnej zény na bezpecnu teplotu, pri ktorej uz nehrozi
popalenie, indikator zvyskového tepla z displeja zmizne.

Uzamknutie ovladacieho panelu

Aby ste zabranili ndhodnej alebo neZiaducej zmene nastavenia, aktivujte zamok ovla-
dacieho panelu.

Ked'je ovladaci panel zamknuty, su véetky ovlddacie prvky neaktivne, s vynimkou tlaci-
diel ®a ®.

Stlacte tlacidlo ®. Na displeji ¢asovaca sa zobrazi ,Lo" (zdmok) a uzamknutie ovladacie-
ho panelu bude aktivované.

Ak potrebujete uzamknutie ovladacieho panelu vypnut, uistite sa, Ze je varna doska
zapnuta. Stlacte a podrzte tla¢idlo ® asi 3 sekundy, kym nezaznie zvukové upozorne-
nie. ,Lo" z displeja ¢asovaca zmizne.

Poznamka:
Tlacidlo @© zostava aktivne pre pripad nahleho vypnutia varnej dosky. Ale
pred dalSou prevadzkou je potrebné uzamknutie ovladacieho panelu
vypnut.

Funkcia Stop & Go

Funkcia Stop & Go sluzi na docasné pozastavenie chodu vietkych zdn varnej dosky a

na ich naslednu obnovu.

1. Ak potrebujete chod varnej dosky doasne pozastavit, stlaéte raz kratko tlacidlo &
. Chod vsetkych varnych zén sa pozastavi a prestanu hriat. Na displejoch sa zobrazi
WP

2. Ak potrebujete pokracovat v chode, stlaéte znovu tlacidlo ® a na véetkych varnych
zdnach sa obnovi pévodné nastavenie. Symbol ,P* z displejov zmizne.

3. Chod varnej dosky bude preruseny na maximalne 10 minut, potom sa varna doska
automaticky vypne a prepne do pohotovostného rezimu.

4. Varnu dosku moézete kedykolvek vypnut a prepnut do pohotovostného rezimu
stlagenim tlagidla O©. Tym zruéite aj funkciu Stop & Go.

Funkcia Booster

Funkcia Booster umoznuje zapnut varnd zénu na maximalny vykon na 5 minut. Umoz-

nuje tak zrychlit ohrev a skratit cas pripravy.

1. Stlacte tlac¢idlo varnej zény, ktoru chcete pouzivat.

2. Stlacte tlacidlo ® na zapnutie funkcie Booster. Na displeji vybranej varnej zony
sa na 5 sekund rozblikd symbol ,b". Hned ako prestane blikat, je funkcia Booster
aktivna. Varna zéna sa spusti na maximalny vykon.

3. Funkcia Booster bude aktivna 5 minudt a potom sa automaticky varna zéna prepne
na posledny nastaveny vykon (ak ste pred stlacenim tlacidla ® vykon nastavili)
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alebo na najvyssi vykon.

4. Ak potrebujete funkciu Booster zrusit skor, stlacte tlacidlo ® alebo tlacidlami +/-
upravte vykon varnej zony.

5. Ak pri pouziti funkcie Booster je v prevadzke aj varna zéna vo zvislom smere a je
nastaveny vyssi vykon nez 2, programator automaticky prepne nastaveny vykon
takejto varnej zény na uUroven 2.

Funkcia kuchynskej minuatky

Funkcia kuchynskej minutky umoznuje nastavit Cas, po ktorého uplynuti zaznie zvuko-

vy signal. Varna doska zostane v prevadzke.

Ak chcete pouzivat kuchynskd minutku, nevyberajte ziadnu varnd zénu. Inak by po

uplynuti nastaveného Casu doslo k vypnutiu varnej zony.

1. Stlacte tlacidlo ® a indikator nastavenia ¢asovaca sa rozblika.

2. Tlac¢idlami +/- nastavte ¢as kuchynskej minudtky. Stlacenim a podrzanim tlacidla
+/- zrychlite nastavenie. Stlatenim a podrzanim tlacidla ® sa nastavenie ¢asu bude
nacitat v sekvencii: po jednotkach — po desiatkach - potvrdenie — po jednotkach
atd.

3. Cas kuchynskej minutky mézete nastavit v rozmedzi od O do 30 minut.

4. Na rychle potvrdenie stlacte znovu tlac¢idlo © a odpocitavanie sa ihned spusti.

5. Po uplynuti kuchynskej minutky zaznie zvukovy signal a ten bude zniet asi 30
sekund. Na displeji sa zobrazi - -“. Stlacenim [ubovolného tlacidla zvukovy signal
zrusite.

Automatické vypnutie varnej zény

Tato funkcia umoznuje automaticky vypnut a prepnut do pohotovostného rezimu

vybranu varnu zénu. Pre kazdu varnud zénu mdzete nastavit iny ¢as.

1. Stlacte tlac¢idlo varnej zény, ktoru chcete pouzivat.

2. Stlacte tlacidlo ® a indikator nastavenia ¢asovaca sa rozblika.

3. Tlac¢idlami +/- nastavte ¢as, po ktorého uplynuti sa varna zéna vypne a prepne do
pohotovostného rezimu. Stlacenim a podrzanim tlacidla +/- zrychlite nastavenie.
Stlagenim a podrzanim tlacidla ® sa nastavenie ¢asu bude nagitat v sekvencii: po
jednotkach - po desiatkach — potvrdenie — po jednotkach atd.

4. Cas automatického vypnutia mézete nastavit v rozmedzi od 0 do 30 minut.

5. Na rychle potvrdenie stlacte znovu tlacidlo ® a odpocitavanie sa ihned spusti.
Alebo vyckajte, az hodnota na displeji Casovaca prestane blikat.

6. Vedla indikatora vykonu varnej dosky, pri ktorej ste nastavili automatické vypnutie,
sa rozsvieti Cerveny bod. Stlacenim tlacidla varnej zény zobrazite zostavajuci ¢as
automatického vypnutia.

7. Ak ste nastavili automatické vypnutie pri viacerych varnych zénach, na displeji
¢asovaca sa odpocitava najkratsi ¢as. Cerveny bod vedla indikatora vykonu varnej
zény blika.

8. Hned' ako uplynie nastaveny cCas, varna zéna prestane hriat, automaticky sa vypne a
prepne do pohotovostného rezimu.

Poznamka:

Funkciu kuchynskej minutky a automatického vypnutia mozete pouzivat
suc¢asne. Na displeji Casovaca sa vzdy bude odpocitavat najkratsi nastave-
ny ¢as. Ak ma kuchynska minutka ten najkratsi ¢as, Cerveny bod vedla in-
dikatora ¢asovaca bude blikat. Ak ma automatické vypnutie ten najkratsi
Cas, Cerveny bod zodpovedajlcej varnej zény bude blikat.

Ak potrebujete skontrolovat ¢as kuchynskej minutky, zatial' ¢o sa odpoci-
tava ¢as automatického vypnutia, stlaéte kratko tlacidlo ® .
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Automatické vypnutie varnej dosky

Varna doska je vybavena funkciou automatického vypnutia a prepnutia do pohotovost-
ného rezimu. Tato situacia nastane, ak zabudnete vypnut varnu zénu alebo celd varnu
dosku. V tabulke nizsie su uvedené vychodiskové ¢asy automatického vypnutia pre
jednotlivé vykony.

Vykon 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Cas, po ktoré- | 8 8 8 4 4 4 2 2 2
ho uplynuti sa

doska vypne

Ochrana proti prehriatiu

Varna doska je vybavena teplotnym senzorom, ktory snima teplotu vnutri varnej dosky.
Ak senzor zaznamena nadmerne vysoku teplotu, déjde k automatickému vypnutiu
varnej dosky.

Ochrana proti preteéeniu

Z bezpecnostnych dévodov sa varna doska automaticky vypne, ak ddjde k preteceniu
hrnca a tekutina vnikne na ovladaci panel. VSetky tlacidla sa deaktivujd, s vynimkou
tlacidiel © a ®. To isté sa mdze stat, ak utriete ovladaci panel velmi vihkou handrou.
Tlacidla zostanu neaktivne, kym ovladaci panel neutriete dosucha.

TIPY A RADY

Na rychlu a efektivnu pripravu najskor nastavte maximalny vykon a potom ho podla
potreby znizte.

Pouzivajte pokrievku, aby ste skratili Cas pripravy a znizili spotrebu elektrickej energie.
Olej alebo tuk na smazenie sa ohrievaju velmi rychlo a mézu dosiahnut velmi vysoké
teploty. Je preto ddlezité pri smazeni alebo opekani zvysit mieru opatrnosti, aby nedos-
lo k vznieteniu alebo vaznemu popaleniu.

Znizte mnozstvo tekutiny alebo tuku, aby ste skratili Cas pripravy.

Mierny var

Mierny var (teplota asi 85 °C) je idealny na pripravu lahodnych polievok alebo omacok.
Vyznacuje sa tym, Ze sa tvoria obcasné vzduchové bubliny, ktoré pomaly stdpaju sme-
rom hore. Pomahaju tak rozvinut chut bez toho, aby doslo k prevareniu potravin.

Ak budete pripravovat ryZu alebo cestoviny, je vhodné nastavit vyssi vykon, aby ste
zaistili, Ze sa potraviny spravne uvaria.

Priprava steakov

Pri priprave steakov je doélezité nechat maso odpocinut asi 20 minut pri izbovej teplote,
nez ho budete opekat.

Rozohrejte panvicu s tazkym dnom. Potrite steak z oboch stran olejom, trochu oleja
nalejte na panvicu a opatrne na fAu polozte maso.

Otocte masom len raz. Presny Cas pripravy zavisi od hrubky steaku a osobnych pre-
ferencii, ako ma byt steak prepe&eny. Cas pripravy tak moze byt od 2 do 8 minut na
kazdej strane.

Stladte maso uprostred, aby ste zistili, &i je dostatocne prepecené. Cim pevnejsie je,
tym prepecenejsie bude

Pred podavanim nechajte steak odpocinut na teplom mieste niekolko minut.
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Restovanie

Na smazenie pouzivajte velkd panvicu s vysokym okrajom a plochym dnom.
Pripravte si vSetky suroviny. Smazenie je velmi rychle.

Ak budete pripravovat vacsie mnozstvo surovin, rozdelte ich na mensie davky.
Rozohrejte panvicu a pridajte asi dve lyzice oleja.

Najskor pripravte maso, ulozte nabok na teplé miesto.

Potom pripravte zeleninu. AZ bude tepl3, ale stale chrumkava, znizte vykon a vlozte
maso spat. Pridajte omacku.

Prehrejte vSetky suroviny a okamzite podavajte.

Nastavenie vykonu

V nizsie uvedenej tabulke su uvedené odporucané vykony pre jednotlivé spbésoby pri-
pravy. Vlastny Cas pripravy sa moze lisit v zavislosti od riadu, mnoZstva surovin a pod.

Vykon Sposob pripravy

laz2 Postupné a mierne ohriatie malého mnozstva potravin
Rozpustenie cokolady, masla

Priprava krehkych potravin, ktoré sa mézu lahko spalit
Pomalé varenie

3az4 Ohrev potravin a tekutin
Rychly ohrev
Priprava ryze

5az6 Priprava palaciniek

7az8 Restovanie
Priprava cestovin

9 Smazenie
Opekanie
Privedenie do varu

CISTENIE A UDRZBA

Pred cCistenim alebo akoukolvek Udrzbou vzdy varnd dosku vypnite a nechajte celkom
vychladnut, az symbol ,H" z displejov zmizne. Varnu dosku Cistite po kazdom pouziti.

Varovanie:
O Nikdy neponarajte spotrebic, privodny kabel ani zastr¢ku privodného kab-
le) la do vody ani inej tekutiny.

Na Cistenie Ziadnych Casti spotrebica nepouzivajte umelohmotné alebo kovové dréten-
ky, hrubé Cistiace prostriedky, chemikalie, benzin, rozpustadla ani iné podobné latky.
Mohlo by dojst k vaznemu naruseniu povrchovej Upravy.

Vonkajsi povrch varnej dosky utrite Cistou utierkou mierne navlh¢enou v teplej vode s
trochou kuchynského prostriedku na umyvanie riadu. Utrite suchou utierkou. Na Ciste-
nie varnej dosky mézete pouzivat aj kuchynské papierové utierky.

Ak je varna doska zasSpinena, napr. ddjde k pripaleniu potravin, ktoré pretiekli, pouzite
Specialny Cistiaci prostriedok na sklokeramické dosky, ktory je dostupny v beznej ob-
chodnej sieti. Pri Cisteni dodrzujte pokyny vyrobcu daného Cistiaceho prostriedku.
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Ak dojde k pretec¢eniu vody v hrnci, odstrante hrniec z varnej zony a utrite ju suchou
utierkou.

Nevystavujte varnud dosku extrémnym teplotam, napr. neutierajte hordcu varnud dosku
utierkou namocenou v studenej vode.

Zvlastnu pozornost je potrebné venovat odstranovaniu pripalenych potravin alebo
tekutin, aby nedoslo k trvalému poskodeniu povrchovej Upravy. Ak dojde k pripaleniu
cukru, sladkosti, plastov a pod. priamo na varnej zone, moéze dojst k poskodeniu povr-
chovej Upravy varnej dosky. V takom pripade je potrebné odstranit pripaleniny este za
tepla a so zvySenou opatrnostou. Na odstranenie moézete pouzit Specialne Skrabky na
varné dosky, ktoré su opatrené ostrou hranou.

Varovanie:
Na cistenie varnej dosky NIKDY nepouzivajte parny cisti¢ ani tlakovy
o Cistic.

RIESENIE PROBLEMOV

Problém Riesenie

Varnu dosku nie je mozné zapnut. Skontrolujte, ¢i nebola prerusena dodav-
ka elektrickej energie.

Skontrolujte, ¢i je varna doska spravne
zapojena do siete.

Varna doska sa vypla. Skontrolujte, ¢i ste nenastavili automa-
tické vypnutie varnej zény.

Uplynul ¢as, po ktorom sa varna doska
automaticky vypne - pozrite Cast ,Auto-
matické vypnutie varnej dosky".

Doslo k prete¢eniu vody v hrnci a voda
vnikla na ovladaci panel. Utrite vodu z
panelu suchou utierkou.

Ovladacie prvky nie su aktivne. Skontrolujte, Ci nie je aktivny zamok
ovladacieho panelu.

Doslo k prete¢eniu vody v hrnci a voda
vnikla na ovladaci panel. Utrite vodu z
panelu suchou utierkou.

Po vypnuti varnej zény sa na displeji Ide o normalny jav. Symbol ,H* indikuje,
zobrazil symbol ,H". Ze varna zona je stale horuca a je nebez-
pecné sa jej dotykat.
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Povrch varnej dosky je poskrabany.

Skontrolujte, ¢i pouzivate spravny riad s
hladkym dnom.

Skontrolujte, ¢i nepouzivate Cistiace
prostriedky s abrazivnym ucinkom.

Riad pocas pouzitia na indukénej varnej
doske vydava praskavy alebo cvakavy
zvuk.

Ide o normalny jav. Ide o zvuk indukénej
cievky pocas prevadzky v kombinacii

s rbznymi materiadlmi, z ktorych je riad
vyrobeny.

Ak problém nie je uvedeny v tabulke vyssie alebo sa problém nepodarilo vyriesit, vypni-
te spotrebic, odpojte zastrcku privodného kabla od sietovej zasuvky a obratte sa na

autorizované servisné stredisko.

Chybové hlasenia

Hned ako sa vyskytne neobvykla situacia, indukéna varna doska sa prepne do ochran-
ného rezimu a na displeji sa zobrazi chybové hlasenie.

Chybové hlasenie Pri¢ina

ho senzora

E1/E2 Neobvykly zdroj napaja- Skontrolujte zdroj napajania,
nia. ¢i je v poriadku. Potom znovu
zapnite.
E3 Vysoka teplota senzora Skontrolujte, ¢i sa z riadu ne-
prazdneho riadu vyvarila voda. Doplnite vodu a
pokracCujte v priprave.
ES Vysoka teplota teplotné- Nechajte varnu dosku vy-

chladnut a potom ju mozete
zZnovu pouzivat.

Iné chybové hlasenie

Vypnite varnu dosku a obratte
sa na autorizovany servis.
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Ko6szonjik, hogy megvasarolta a SIGURO marka termékét.
Készénjiik, hogy megtisztelt benniinket a bizalmaval! Orémmel
mutatjuk be Onnek a készilékiinket, a késziulék funkcioéit és a
készulék hasznalatat.

HiszUnk abban, hogy tisztességes és felelds vallalat vagyunk, ezért csak olyan
beszallitokkal dolgozunk egyutt, akik megfelelnek a munkavallaldok érde-
keinek a védelmeére, a munkavallaldi visszaélések megelbzésére, tovabba a
tisztességes munkakortulmények biztositasara vonatkozé szigord kritériu-
mainknak.

Amennyiben a készUléken olyan karbantartdst vagy javitast kivan végreha-
jtani, amelyhez a készuléket meg kell bontani, akkor forduljon a markasze-
rvizhez siguro@alza.cz, vagy hivja fel a vevészolgalatunkat. A kényelmesebb
Ugyintézés érdekében egybevontuk a kapcsolati helyeinket, igy a fenti kapc-
solatokat nem csak a javitasok és karbantartdsok megrendeléséhez, hanem
a reklamaciok benyujtasahoz vagy a garancia utani szervizeléshez is fel lehet
hasznalni.

A hasznalati utasitds legUjabb verzidja a www.siguro.net oldalon talalhato.

BIZTONSAGI INFORMACIOK

A hasznalatba vétel elott figyelmesen olvassa el a
jelen atmutatét, és azt késdbbi felhasznalasokhoz
is orizze meg.

1. A készuléket 8 évnél idésebb gyerekek, idds, testi
és szellemi fogyatékos személyek, illetve a készulék
hasznalatat nem ismerdé és hasonld készulék
Uzemeltetéseinek a tapasztalataival nem rendelkez6
személyek csak a készulék hasznalati utasitasat ismerd
és a készulék hasznalataért felelésséget vallalo személy
felUgyelete mellett hasznalhatjak.

2. A készulék nem jaték, azzal gyerekek nem jatszhatnak.

3. A készuléket gyerekek csak feln6tt személy felUgyelete

mellett tisztithatjak.

4. AzaramUtések megel&zése érdekében, a készllék sérllt haldzati vezetékét
csak markaszerviz, vagy villanyszerel& szakember cserélheti ki.

5. FIGYELMEZTETES! Ha a fellUlet megrepedt, akkor a készuléket azonnal
kapcsolja ki és a haldzati vezetéket is hlzza ki, ellenkezé esetben a készulék
aramuUtést okozhat.
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6. FIGYELMEZTETES! A készUlék és a megfoghato fellletek a hasznalat
kdzben felforrésodnak.

7. Ne érintse meg a fé6z6zdénakat.

8. A készulék kozelében ne hagyja felUgyelet nélkul a 8 évesnél fiatalabb
gyerekeket.

. A készUléket gbzdl8s tisztitoval tisztitani tilos.

10. Fém targyakat (kés, villa, kanal, fed6 stb.) ne tegyen a fé6zdélapra, mert
felmelegedhetnek.

1. A hasznalat befejezése utdn a f6z6zonan allitson be ,0" teljesitményt. Ne
bizza magat az edény érzékeldre.

12. A készUléket nem szabad id6kapcsoldval vagy mas készUlékkel vezérelt
(taviranyitott) fali aljzathoz csatlakoztatni.

13. FIGYELMEZTETES! Ha olajban vagy zsirban sut, akkor a készUléket ne
hagyja felugyelet nélkul, a kifroccsend zsiradék tlzet is okozhat.

14. A tUzet vizzel oltani tilos! A készuléket aramtalanitsa (pl. a kismegszakitd
kikapcsolasaval) és a tluzet éghetetlen anyaggal takarja le.

15. FIGYELMEZTETES! A fézés kodzben legyen a készilék kozelében. Rovid
ideju f6zés kdzben ne hagyja fellUgyelet nélkul a készuléket.

16. FIGYELMEZTETES! Tlzveszély! A féz&lapra ne helyezzen gyulékony
anyagokat.

17. FIGYELMEZTETES! A fé6z6lapot csak a készilék gyartdja altal ajanlott, vagy
a készulékhez mellékelt, illetve a készUlékbe épitett burkolattal fedje le.
Nem megfelel6 burkolat hasznalata kockazatos helyzeteket teremthet.

Aramiités veszélye!

18. A jelen Utmutatéban leirt eléirasok be nem tartasa esetén akar halalos
aramutés is érheti.

19. A készulék karbantartdsdnak vagy tisztitdsdnak a megkezdése elbtt a
készUléket le kell valasztani az elektromos haldzatrdl (pl. a kismnegszakitd
lekapcsolasaval).

20. A készuléket le kell foldelni.

21. Az elektromos bekotéseken munkdat csak villanyszerelé szakember
végezhet.

22. Ha a készulék felsé lapja repedt vagy sérult, akkor a készuléket bekapcsolni
és hasznalni tilos. A készUléket kapcsolja le és feszUltségmentesitse, majd
forduljon a markaszervizhez.

23. A tisztitds megkezdése elbtt a készuléket kapcsolja le. Javasoljuk a
kismegszakitd lekapcsolasat is.

Balesetveszély!

24. Legyen kulonosen dvatos. A készulék szélei élesek, kézsérulést okozhatnak.

25. A speciadlis kaparo éles eszkdz. Legyen dvatos, mert az él sérllést okozhat.
A kaparot gyerekektdl elzarva tarolja.

Biztonsagi figyelmeztetések

26. A készulék telepitése és elsé hasznalatba vétele elétt figyelmesen olvassa
el a hasznalati utmutatot.

27. A készulékre ne helyezzen gyulékony vagy hd&érzékeny targyakat,
anyagokat és eszkdzoket.

28. AkészUléktelepitésétvégzé személynekisel kell olvasnia ajelen Utmutatot.
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29.

30.

3.

32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

40.

41.

42.

43,

44,

45.

A biztonsagos hasznalat érdekében a készuléket csak a jelen Utmutatéban
leirtak betartasaval szabad telepiteni.

A készUléket kizardlag csak villanyszereld szakember koétheti be az
elektromos haldzatra.

A készUléket egy fékapcsoldon keresztul kell az elektromos halézathoz
csatlakoztatni. A  f6kapcsold  lekapcsolasaval a  készuléknek
feszUltségmentes allapotba kell kerulnie.

A készUlék szakszerUltlen telepitése esetén a garancia és a karfelel6sség is
megszUnik.

A bekapcsolt készUléket ne hagyja felUgyelet nélkul.

A készUléket ne hasznalja lerakd vagy tarold fellletként.

A készUlékre ne helyezzen idegen targyakat vagy eszkozoket.

A készulék kozelében ne hasznaljon és ne taroljon olyan targyakat és
eszkdzdket, valamint elektronikakat, amelyek érzékenyek a magneses
mez& hatdsdra (pl. bankkartyat, memdariakartyat, szamitdégépet, MP3
lejatszot stb.).

A készUléket a helyiség levegdjének a fltéséhez hasznalni tilos.

A gyerekeket tartsa tavol a készUléktdl, el6zze meg, hogy a gyerekek a
készUlékkel jatsszanak vagy arra felméasszanak. Egési sérilések veszélye.
Afézblap feletti szekrénybe ne tegyen olyan targyakat, amelyeket gyerekek
hasznalnak (pl. jatékokat).

A készuléket ne probalja megjavitani vagy atalakitani. A készUlékben
nincs olyan alkatrész, amelyet a felhasznald is kicserélhet. A javitasokat a
markaszerviznél rendelje meg.

A készlUlékre ne rakjon nehéz targyakat, a készulékre ne alljon r& és a
készUléket ne nyomja nagy erével.

Ugyeljen arra, hogy a készllékre ne essen nehéz vagy kemény targy. A
készUlék felUlete megrepedhet.

Ne haszndljon olyan edényeket, amelyeknek nem sima a feneke, az
edényeket ne huzza a készulék feluletén.

A készUlék tisztitdsdhoz ne hasznaljon durva és karcold tisztitdszereket,
vagy példaul drotszivacsot.

A készUléket haztartasokban, illetve a kdvetkezd helyeken lehet hasznalni:
- mezbgazdasagi Uzemek;

- szallodak, motelek, kempingek és mas szallasadd helyek;

- ,Bed & Breakfast” tipusu szalldshelyek, turistaszallasok.

Egészségiligyi kockazat

46.

47.

Ez a termék megfelel a kisfeszUltségl berendezések biztonsdgara és az
elektromagneses kompatibilitasra vonatkozd EU iranyelveknek. A sdlyos
vagy akar haldlos balesetek megel&zése érdekében a beépitett szivritmus-
szabalyozét vagy mas orvosi implantatumot (pl. inzulin pumpat stb.)
hasznald személyek a készUlék hasznalata elétt konzultdljanak a
kezelbéorvosukkal, vagy az implantatum gyartdjaval.

A nem megfelelé hasznalat akar halalos balesetet is okozhat.

Egési sériilés veszélye!

48.

Ajelen Utmutatoban leirt el6irasok be nem tartasa esetén égésiséruléseket
szenvedhet.
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49, A készulék és a ra helyezett edények a hasznalat kozben erésen
felmelegszenek, illetve veszélyt jelentenek az edények forrd tartamai is.

50. Ugyeljen arra, hogy ne érjen hozza a forré felUletekhez vagy targyakhoz.

51. Az edények fogantyui is forrok lehetnek. Ugyeljen arra, hogy az edények
fogantyui ne legyenek a masik bekapcsolt f6z&zéna felett. Az edények
fogantyuit Ugy forditsa el, hogy véletlenUl se rantsa le az edényeket.
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1 2000 W-os f6z6zéna
2 1500 W-os f6z6zéna
3 Mikodtetd panel

Miikodteto panel

Fézblap be- és kikapcsolasa

MUkodtetd panel zarolas gomb

+/- gomb

Féz6zona kijelzd (mindegyik fézézéonanak sajat
kijelzéje van)

Hatso f6z6zéna gomb

Elsé f6z6z6na gomb

Idékapcsolé gomb

Id6kapcsold kijelzd

Stop & Go gomb

Booster funkcié gomb
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Tapellatas 220-240 V~, 50/60 Hz
Teljesitményfelvétel 3600 W

Energiafogyasztas kikapcsolt iizem- | 0,4 W

médban

Elso fozozéna 160 mm, 1500 W, booster 2 000 W
Hatsé fozézéna 210 mm, 2 000 W, booster 2 600 W
A fozélap mérete 288 x 520 x 56 mm

Munkalap nyilas méret a fozélap 265 +5 mm x 495 +5 mm
beépitéséhez

Tomeg 4.6 kg

Megjegyzés: A id6tartam, amely utdn a berendezés automatikusan kikapcsolt allapot-
ba kerul, 1 perc.

TELEPITES

A KESZULEKET A FELHASZNALAS ORSZAGABAN ERVENYES ERINTESVEDELMI
ELOIRASOK ES A VONATKOZO EGYEB SZABVANYOK SZERINT KELL TELEPITENI.
A KESZULEK TELEPITESET BiZZA SZAKEMBERRE.

A féz6lapot dvatosan csomagolja ki, és ellendrizze le a készulék sérulésmentességét.
Sérilt készlléket beépiteni és hasznalni tilos. Egési sérilések veszélye.

A telepitési hely kivalasztasa

A telepités helyének a kivalasztasakor vegye figyelembe, hogy biztositani kell a fézélap
megfeleld szellbztetését. A levegd beszivo és kifuvo nyilasokat nem szabad eltakarni
vagy blokkolni.

Biztonsagi okokbdl be kell tartani a fézélap és a felette elhelyezett szekrény koézti mini-
malis tavolsagot. Ez a minimalis tavolsag 76 cm.

A féz6lapot nem szabad szell6zés nélkuli sUtd, mosdgép vagy mosogatdgép folé beépi-
teni.

Az ajanlott méreteket (az alabbi abra szerint) a tablazatban talalja meg.

A 760 mm
A
B

50 mm (mini- —

s
mum) \%
Cc 20 mm (mini-
mum) -

1
D Levegd elszivo

W/

lo

E Levegd kidramlas
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Munkalap nyilas méret a fozolap beépitéséhez
A munkalapba (az aldbbi tablazatban megadott méretekkel) flrészeljen nyilast.

Fo- L w H D A B X
zolap
30cm 288 520 56 mm 52 mm 265 495 50 mm
mm mm mm +5 mm +5
mm mm

A nyilas korul legalabb 5 cm széles terUletet kell szabadon hagyni.

A munkalap vastagsaga legyen legalabb 30 mm.

A munkalap legyen héallo, birja ki a hasznalat kdzben a készulék altal eléallitott mele-
get.

Felragasztott szivacsos tomités

Csak a készulékhez mellékelt (vagy azzal azonos paraméteru) szivacsos tdmitéanyagot

hasznaljon. A szivacsos tomités biztositja a készulék helyzetét a munkalapban, ezért

nem kell a készuléket mas modon rogziteni.

A szivacsos tomitést a készulék nyilasba helyezése elétt ragassza fel a nyilas szélére.

A szivacsos tomités meggatolja a viz és egyéb folyadékok munkalapba szivargasat.

A FOZOLAPOT A FELRAGASZTOTT TOMITES NELKUL NE TEGYE A NYIiLASBA!

1. Aszivacsos tomitésrdl tavolitsa el a vedoéfoliat.

2. Atdmitést ragassza a fézélap also részére. A tomitést a f6zblap teljes kerUletére fel
kell ragasztani, a tomités ne logjon ki a fé6zélap aldl.

3. Atdmités nem érhet hozza éles élekhez vagy targyakhoz.

Elektromos bekotés

A FOZOLAPOT CSAK A HELYI ERINTESVEDELMI ELOIRASOKAT ES VONATKOZO
SZABVANYOKAT ISMERO VILLANYSZERELO SZAKEMBER KOTHETI BE AZ ELEKTRO-
MOS HALOZATRA.

Amennyiben a készulék haldzati vezetéke megsérult, akkor azt azonos paraméterd
vezetékkel kell helyettesiteni. Ezt a munkat csak villanyszerel& szakember hajthatja
végre.

A fézblapot csatlakozd dugd hasznalataval lehet a szabalyszerlen leféldelt aljzathoz
csatlakoztatni. Amennyiben a csatlakoztatas kozvetlenul a haldzatra torténik (fix bekd-
téssel), akkor legalabb 3 mm-es légréssel rendelkezé megszakitot (fékapcsoldt) kell a
haldzati agba beépiteni.

A rendszer impedancidja nem lehet 0,427 ohmnal tobb. Az impedancia értékrél kérjen
tajékoztatast az aramszolgaltatdjatol.

A bekdtést csak villanyszereld szakember hajthatja végre, a bekotésért a villanyszereld
szakember felel.

A haldzati vezetéket ne tdrje meg, és ne hajtogassa, valamint ne terhelje meg erével.
Az elektromos bekotést rendszeresen ellendriztesse le villanyszerelé szakemberrel.

Az elektromos bekdtés:
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input

02407

Yoo @)

junction box

Figyelmeztetés!

A felhasznald nem kotheti be a készuléket az elektromos haldzatra.

A fézblapot hltdkészulék, mosogatd- vagy mosogép, illetve szaritdgép
folé beépiteni tilos.

A fézb8lapot ugy kell beépiteni, hogy a keletkezé hé el tudjon tavozni.

A héaramlas iranyaban talalhatd anyagok és targyak legyenek héalldak.
A munkalap és a ragaszté is legyen héallo.

A készuléket gbzt képzd készulékekkel tisztitani tilos.

(o]aun)

HASZNALAT

Erintéses miikédtetés

A f6z6lap mUkodtets paneljén érintésre reagald kezeld elemek talalhatok (nem kell
erével nyomni a gombokat).

A mikodtetd elemekre az ujjparndjat (ne az ujj végét) helyezze ra. Az ujja és a keze
legyen tiszta és szaraz.

A mikodtetd elem megérintése utan sipszo hallatszik.

A mikodtetd panelt tartsa tiszta és szaraz allapotban. A mUikodtetd panelre ne helyez-
zen ra targyakat (pl. konyharuhat). Kis mennyiségl nedvesség is zavarhatja a muikodte-
t6 elemek megfelelé hasznalatat.

Megfeleld edények

A fé6zbélap keramia lapja alatt egy elektromos tekercs taldlhatd. A tekercsen atfolyd
valtéaram létrehoz egy indukalt magneses teret, a |étrehozott magneses tér pedig
aramot gerjeszt magaban az edényben.

Ez az dram alakul at hévé a serpenyében vagy mas megfelelé edényben, tehat nem a
fézbélap flt. Az edény fenekében keletkezd hé felmelegiti az edény tartalmat.

A készUuléken csak olyan edényt lehet hasznalni, amely indukciés fé6z6laphoz készult (az
indukcid jelét az edény csomagolasan vagy magan az edényen taladlja meg). Az induk-
cid jellel megjelolt edényeket hasznalni lehet az indukcids fézélapokon.

Az edény hasznalhatésagat a fenékre helyezett magnessel lehet leellenérizni. Ha az
edény feneke a magnest magahoz vonzza, akkor az edény hasznalhatd indukcios
fézélapon.

Ha az indukcids fé6zélap valamelyik zénajara olyan edényt helyez ra, amely nem hasz-
nalhaté az indukcios fézélapon, akkor az adott f6z6zéna kijelzéjén a < jel villog, majd a
f6z6z6na néhany masodperc mulva lekapcsol.
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Az indukcios fézélapokon hasznalhatd edények anyagai: vasontvény, acél, zomancos
edény, rozsdamentes acél ferromagneses fenékkel.

Az indukcids fézélapokon nem hasznalhato edények anyagai: tiszta rozsdamentes acél,
aluminium és réz (ferromagneses fenék nélkul), Gveg, fa, porceldn, keramia, ké stb.

Az indukcios fézélapon ne hasznaljon mlanyag vagy melamin bevonatu edényeket.
Az edény feneke legyen sima, az atmérdje feleljen meg a f6z6zéna atmeérdjének.

Ne hasznaljon fogazott, domboru vagy homord, vagy sérult fenekl edényeket.

Az edényt a f6z6zonardl felfelé emelje le. Az edényt ne hlzza a fé6zélapon. A f6z6lap
megsérulhet.

Az indukcios fézélap f6z6zonaja érzékeli az edény fenekének az atmérdjét, és csak
ezen a teruleten ft. Ennek ellenére nem javasoljuk tul kis vagy tul nagy fenékatmeérsju
edények hasznalatat.

Foz6zéna Minimadlis atméré (mm) | Maximalis atméré
(mm)

160 mm 140 160

210 mm 160 210

A foézéolap be- és kikapcsolasa

Nyomja meg és 3 masodpercig tartsa benyomva a © gombot, sipszé jelzi a készulék
bekapcsolasat. A teljesitmény és az idékapcsold kijelzén a ,-" jel megjelenése a készen-
léti Uzemmoéd bekapcsoldsat mutatja. A készulék hasznalatra kész.

A féz6lap kikapcsoldsdhoz a O gombot tartsa benyomva. A kikapcsolas elétt a teljesit-
ményt mindig kapcsolja O értékre.

A kikapcsolds utan a készllékbe épitett ventilator még 1 percig tzemelni fog. Ez nor-
malis jelenség. A ventilator leh(ti a készUlék belsejét és a fézélapot.

Megjegyzés:
a féz6lap perc nyugalmi allapot utan automatikusan lekapcsol. Ha haszna-
lat kdzben dramkimaradas kovetkezik be, akkor minden beallitas torlédik.

A £f6z6z6nak be- és kikapcsolasa

1. A hasznalni kivant féz6zénara helyezzen edényt. Az edény feneke és a fé6z6lap
felUlete is legyen szaraz.

2. Erintse meg annak a fézézénanak a gombjat, amelyet hasznalni kivan.

3. Afézdzona kijelzé villogni kezd, majd a +/- gombokkal allitsa be a kivant
teljesitményt O és 9 kozott (a 0 a f6zdzdna kikapcsolt allapotat, az1a
legalacsonyabb teljesitményt a 9 legmagasabb teljesitményt jelenti). Az
alapértelmezett beadllitas: 5. A +/- gomb benyomva tartasaval az érték gyorsabban
bedllithato.

4. Ateljesitmény jel villogasanak a megszUlinése a teljesitmény beallitasat mutatja.
5. Afézélap kikapcsoldsahoz a teljesitményt allitsa O értékre.

Edény érzékeld

Az edény érzékeld noveli a készulék hasznalati biztonsagat. A f6z6zéna nem kapcsol

be, és a kijelz6n megjelenik a £ jel, ha:

1. afézézdnara olyan edényt helyezett ra, amelyik nem alkalmas az indukcios
fézélapon valé hasznalatra,

2. haazedényt nem a bekapcsolt f6z6zénara helyezte le,
3. haazedény fenékatmérdje tul kicsi, vagy az edényt nem a f6z6zéna kdzepére
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helyezte le.
A fentiek megszUntetése esetén a f6z6zdna bekapcsol és az edény melegiteni kezd. A
Y jel eltdnik a kijelzérél.
Ha 2 percen belUl nem szUnteti meg a fenti oko(ka)t, akkor a kijelzé automatikusan
lekapcsol.
Ha a féz6zonara helyezett edény fenékatmeérdje tul ki, vagy az edény nem megfeleld,
illetve valamilyen mas kis targyat helyezett a f6z6zdnara (pl, kanalat vagy villat stb.),
akkor a f6z6zéna
1 perc utan automatikusan kikapcsol.

Megjegyzés:
a f6zés befejezése utdn a f6z6zo6nat mindig kapcsolja le. Ezzel megelézhe-
18, hogy az edényérzékeld feleslegesen mukodjon.

Maradék-hé kijelzé

A f6z6z6nak kikapcsolasa utan a f6z6zénak egy ideig még forrok maradnak. Amig a
f6z6zona felUletének az érintése veszélyes lehet, a kijelzén a ,H" jel Iathaté. A ,H" jellel
megjeldlt f6z6zéna fellletét ne érintse meg, illetve arra ne tegyen ra semmit se. Egési
sérulés vagy tuz veszélye all fenn.

Amikor a f6z6zéna hémeérséklete mar biztonsagos értékre sullyedt, akkor a ,H" jel eltd-
nik a kijelzdérél.

A miikodteto panel zarolasa

A mukodtetd panel véletlen eldllitdsanak a megel&zése érdekében, zarolja a mikodte-
t6é panelt.

A zarolt mUkédtetd panelen, a © és a ® gomb kivételével, minden mas mikodtetd
elem le van blokkolva.

Nyomja meg a ® gombot. Az idékapcsold kijelzén a ,Lo" (zarolas) felirat lathatd, a mu-
kodtetd panel le van blokkolva.

Amennyiben a mUkodtetd panel zarolasat meg kivanja szintetni, akkor ezt bekapcsolt
készUléken kell végrehajtani. Nyomja meg és 3 masodpercig tartsa benyomva a
gombot, amig sipszé nem hallatszik. A, Lo" felirat eltlnik a kijelz6rél.

Megjegyzés:

a @ gomb aktiv marad, hogy a fézélapot veszély esetén azonnal ki lehes-
sen kapcsolni. Az ismételt hasznalatba vétel el&tt azonban a mukddtetd
panel zarolasat meg kell szUntetni.

Stop & Go funkcié

A Stop & Go funkcidval ideiglenesen szUneteltetheti (majd megujithatja) a fézést (pl. ha

a postastol levet kell atvenni).

1. Afézés szlineteltetéséhez nyomja meg a egyszer roviden a 8 gombot. A fé6z8z6nak
flitése ideiglenesen kikapcsol. A kijelzé6n megjelenik a ,,P” jel.

2. Afézés folytatasahoz ismét nyomja meg a ® gombot, a f6z6z6nak a korabbi
bedllitasokkal mikddnek tovabb. A kijelzérdl eltlinik a ,P” jel.

3. Afézést legfeljebb csak 10 percig lehet szUneteltetni, ha ennél hosszabb ideig
szUnetelteti a fézést, akkor a készUlék automatikusan lekapcsol és atkapcsol
készenléti Uzemmaodba.

4. Afézélapot barmikor lekapcsolhatja (és készenléti izemmoddba kapcsolja at) a ®
gomb megérintésével. Ez torli a Stop & Go funkcidt is.

Booster funkcié
A Booster funkcioé segitségével a f6z6zéna 5 percig maximalis teljesitménnyel lUze-
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meltethetd. Igy gyorsan fel lehet melegiteni az edény tartalmat, és le lehet réviditeni a

fézés idejét.

1. Erintse meg annak a fézézénanak a gombjat, amelyet hasznalni kivan.

2. A Booster funkcio bekapcsolasahoz érintse meg a ® gombot. A kivalasztott
fé6z6zoéna kijelzdjén 5 masodpercig a ,b" jel villog Amikor megszUnik a jel villogasa,
a Booster funkcid hasznalatra kész. A f6z6z6na maximalis teljesitménnyel muikodik.

3. A Booster funkcio 5 percig mikodik, majd automatikusan atkapcsol az aktivalas
elétti teljesitményre (ha a ® gombbal valamilyen teljesitményt mar elétt beallitott),
vagy a legnagyobb teljesitményre.

4. Ha az alapértelmezett miUkodési idd vége elétt (5 perc) szeretné kikapcsolni a
Booster funkciot, akkor érintse meg a ® gombot, vagy a +/- gombokkal allitson be
mas teljesitményt.

5. Ha a Booster funkcié bekapcsolasa idején (fuggdleges iranyban) a szomszédos
féz&6zbna is be van kapcsolva, és ezen 2-nél nagyobb teljesitmény van bedllitva,
akkor a vezérlés ezt a f6z6zonat 2-es teljesitményre kapcsolja vissza.

Konyhai éra funkcié

A konyhai 6ra funkcidéval beallitott idé eltelt utan sipszé hallatszik. A f6zélap nem kap-

csol le.

A konyhai 6ra funkcié hasznalatdhoz ne valasszon ki f6z6zonat. Ellenkezd esetben a

kivalasztott f6z6zona a beadllitott idé eltelte utan lekapcsol.

1. Erintse meg a ® gombot, az idékapcsold kijelzé villogni kezd.

2. A +/-gombokkal dllitsa be a kivant idét. A +/- gomb benyomva tartasaval az érték
gyorsabban beallithaté. A® gomb benyomva tartasaval a kévetkezd sorrendben
lehet a bedllitasokat végrehajtani: bedllitas egyesével — beallitas tizesével —
megerdsités — beallitas egyesével stb.

3. A konyhai 6rat O és 30 perc kozott lehet bedllitani.

4. A bedllitds megerdsitéséhez a ® gombot ismét nyomja meg, a visszaszamlalas
azonnal megkezddédik.

5. A beadllitott idé eltelte utan 30 masodpercig sipszd hallatszik. A kijelzén a - -”
lathatd. A sipszd kikapcsoldsdhoz érintse meg barmelyik gombot.

A f6z6z6nak automatikus kikapcsolasa

A kijelolt f6z6zona a beallitott utdan automatikusan lekapcsol és készenléti Uzemmaodba

kapcsol at. Mindegyik f6z6zonahoz sajat kikapcsolasi idé allithato be.

1. Erintse meg annak a féz6zénanak a gombjat, amelyet hasznalni kivan.

2. Erintse meg a ® gombot, az idékapcsold kijelzé villogni kezd.

3. A +/- gombokkal allitsa be az automatikus kikapcsolas idejét, ami utan a f6zézéna
fitése kikapcsol és készenléti lzemmaddba kapcsol at. A +/- gomb benyomva
tartdsaval az érték gyorsabban bedllithaté. A® gomb benyomva tartasaval a
kovetkezd sorrendben lehet a beallitasokat végrehajtani: beallitas egyesével —
bedllitas tizesével — megerdsités — beallitas egyesével stb.

4. Az automatikus kikapcsolas idejét O és 30 perc kdzott lehet beallitani.

5. Abeadllitds megerdsitéséhez a ® gombot ismét nyomja meg, a visszaszamlalas
azonnal megkezdédik. Ha nem érinti meg a megerdésité gombot, akkor a
visszaszamlalads a kijelzé villogasanak a megszUlinésével kezdédik.

6. Ateljesitmény kijelzé mellett (a beallitott f6z6zénanal) piros pont jelzi az
automatikus kikapcsolas aktivalasat. Az adott f6z6zéna gombjainak a
megérintésével megjelenitheti a még hatralévé idét.

7. Ha tdbb f6z6zénanal is beallitott automatikus kikapcsolasi idét, akkor a kijelzén
a rovidebb id6 visszaszamlalasa lesz lathatd. A teljesitmény kijelzé mellett a piros
pont villog.
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8. A bedllitott idé eltelte utan a f6z6zéna automatikusan lekapcsol és atkapcsol
készenléti Uzemmaodba.

Megjegyzés:

a konyhai 6ra és az id6kapcsold funkcid egyidejlleg is hasznalhatd. Az id6-
kapcsold kijelz&6n mindig a révidebb idé visszaszamlalasa lesz lathatd. Ha

a konyhai 6ra bedllitasa rovidebb, akkor az idékapcsold melletti piros pont
villog. Ha az automatikus lekapcsolas bedllitasa réovidebb, akkor a teljesit-
meény kijelzé melletti piros pont villog.

Ha ellendérizni kivanja a konyhai 6ra hatralévé idejét (mikdzben az automa-
tikus kikapcsolas visszaszamlalasa lathatd), akkor réviden érintse meg a ©
gombot.

A fézdlap automatikus kikapcsolasa

A féz6lap automatikusan lekapcsol és készenléti Uzemmoddba kapcsol at. Ez akkor ko-
vetkezik be, ha elfelejtette kikapcsolni a f6z6zénat vagy a fézélapot. Az aldbbi tablazat
az egyes teljesitményekhez kapcsoldddan tartalmazza az automatikus kikapcsolasi
iddket.

Teljesitmény 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Id6, ami utan 8 8 8 4 4 4 2 2 2
a fozélap
kikapcsol

Talmelegedés elleni védelem

A féz6lapba hémeéré is be van épitve, amely a f6zélap hémérsékletét méri. Ameny-
nyiben a hémérd tulsdgosan magas hémérsékletet érzékel, akkor automatikusan
lekapcsolja a fézélapot.

Tulfolyas elleni védelem

Biztonsagi okokbdl, a készulék védve van az edénybdl kifolyd folyadékokkal szemben
is. Ha a kifolyd folyadék a mUkddtetd panelre kerul, akkor a készulék azonnal lekapcsol.
Minden mukddtetd gomb leblokkol, kivéve a @ és a ® gombokat. Ez a jelenség akkor is
bekdvetkezhet, ha a mUkddtetd panelt nedves ruhaval torli meg.

A gombok addig blokkolva maradnak, amig a mikodtetd panelt nem torli szarazra.

TIPPEK ES TANACSOK

A gyors és hatékony fé6zéshez el6szor maximalis teljesitményt allitson be, majd késébb
szUkség szerint csokkentse a teljesitményt.

Az edényre tegyen feddt, igy lerovidithetd a felmelegités ideje és csokkenthetd az
energiafogyasztas.

Az olaj és a zsir gyorsan felmelegszik, és a forré zsiradék veszélyes lehet. SUtés vagy
kirdntas kdzben legyen kulonoésen évatos, nehogy begyulladjon vagy kifroccsenjen a
zsiradék.

A folyadék és zsiradék mennyiségét ugy valassza meg, hogy rovidebb legyen a f&zés és
a sutés ideje.

Lassu fozés

Lassu fézéssel (85°C-os hémérsékleten) finom leveseket és fézelékeket lehet késziteni.
Lassu fézés esetén csak kevés buborék keletkezik a folyadékban, amelyek lassan emel-
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kednek a felszinre. A lassu fé6zéssel az ételek izletesebbek, a hus puhabb lesz.
Rizs vagy tészta fézéséhez magasabb hémeérsékletet lehet beallitani, ellenkezd eset-
ben a rizs vagy a tészta fétlen lesz.

Steak siitése

A steak hust a sutés elétt szobahdémérsékleten hagyja pihenni legalabb 20 percet.
Hasznaljon vastag fenekU serpenydt. A steak szelet mindkét oldalat kenje meg véko-
nyan olajjal, és 6ntsdn kis mennyiségul olajat a forrd serpenydbe is, majd a husszeletet
tegye a forrd serpenydbe.

A hust csak egyszer forditsa at. A sUtési id6 fugg a husszelet vastagsagatdl és fajtajatol,
valamint a kivant atsutés meértékétdl. A sttési idd 2 és 8 perc (mindkét oldalon).
Nyomja meg a husszelet kdzepét, hogy megallapitsa az atsUtés mértékét. Minél kemé-
nyebb a hds, annal jobban at van sutve.

A felszolgalas el6tt még hagyja kis ideig allni a husszeletet.

Aproépecsenye készitése

A sUtéshez egy nagyobb, lapos fenekl serpenyét hasznaljon.

Készitse el az alapanyagokat. A hust gyorsan piritsa meg.

Nagyobb mennyiség készitése esetén slsson tobb kisebb adagot.

Forrdsitsa fel a serpenyét és 6ntson bele két kanal olajat.

El6bb a hust sUsse meg, majd tegye félre pihenni (meleg helyre).

Ezt kdvetben sUsse meg a zoldségeket is. Amikor mar kész a zoldség, akkor adagolja
hozza a hust, és allitsa alacsonyabbra a teljesitményt. A serpenydbe adagolhat valami-
lyen kész szdszt is.

Alaposan keverje 6ssze az alapanyagokat és forron talalja.

A teljesitmény beillitasa
Az alabbi tablazat tartalmazza a kulonbdzé ételekhez és alapanyagokhoz ajanlott

teljesitmeényeket. A fézési idé fugg a hasznalt edény tulajdonsagaitdl, az alapanyagok
mennyiségétdl stb.

Teljesit- Az elkészités médja

mény

1és 2 ko- Kis mennyiségu étel felmelegitése
zott Csokoladé vagy vaj megolvasztasa

Erzékeny, kdnnyen lesiilé alapanyagok készitése
Lassu fézés

3 és 4 ko- Etelek és folyadékok felmelegitése
zott Gyors melegités
Rizs fézése
5 és 6 ko- Palacsinta sutés
zott
7 és 8 ko- Aprépecsenye készitése
zott Tésztak fézése
9 Kirantas
Sutés
Forralas
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A féz6lap tisztitasanak vagy karbantartdsanak a megkezdése elétt a fézélapot kap-
csolja le és varja meg a készulék teljes lehUlését (a ,H" jel kikapcsolasat). A készuléket
minden hasznalat utan tisztitsa meg.

Figyelmeztetés!
A készuléket, a haldzati vezetéket, vagy a csatlakozddugot vizbe vagy mas
le) folyadékba martani tilos.

A tisztitashoz ne hasznaljon karcolé szemcséket tartalmazé tisztitdészereket, drotsziva-
csot vagy fém eszkdzoket, illetve agressziv anyagokat (pl. benzint) tartalmazé készit-
ményeket. Ezek a készUlék és tartozékai feluletén maradandd séruléseket okozhatnak.
A fé6zblapot mosogatdszeres meleg vizbe martott és jol kicsavart puha ruhaval térdlje
meg. Majd torodlje szarazra. A féz&lapot kivaldan lehet konyhai papirkendével is tisztita-
ni.
A makacsabb vagy raégett szennyezédések eltavolitasahoz vasaroljon Uvegkeramia
fézbélapok tisztitdsdahoz ajanlott tisztitdszert (szaklzletben lehet beszerezni). A tisztitast
a tisztitészer gyartdjanak az eléirasai szerint hajtsa végre.
Ha viz vagy mas folyadék fut ki a fé6zélapra, akkor az edényt vegye le a fé6z6laproél, majd
a folyadékot szaraz ruhaval (papirkenddvel) tavolitsa el.
A fé6zblapot ne tegye ki tul nagy hémérséklet-kulonbségeknek (pl. a forrd fézélapot ne
tordlje tul hideg ruhaval).
A fézblapra égett vagy szaradt szennyezddéseket dvatosan tavolitsa el, nehogy sérulést
okozzon a fézélap felUletében. Ha a fézélapra cukor, mlanyag stb. ég ra, akkor ez ma-
radandd karosodast okozhat a fézélap felUletében. Az ilyen szennyezédést minél elébb
(még meleg allapotban) tavolitsa el a fellletrél. A szennyezédéseket éles élU kapardval
lehet a f6z6laprdl eltavolitani.

Figyelmeztetés!
O A késziiléket tilos g6zt képz6 tisztitokésziilékkel vagy nagynyomasu
o mosoéval.

PROBLEMAMEGOLDAS

Probléma Megoldas
A féz6lapot nem lehet bekapcsolni. Ellendrizze le, hogy nincs-e aramkima-
radas.

Ellendrizze le a készulék csatlakoztata-
sat fali aljzathoz (elektromos halézat-

hoz).
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A fé6zblap kikapcsolt.

Ellendrizze le, hogy nem allitott-e be
automatikus kikapcsolast.

Eltelt automatikus kikapcsolas beallitott
ideje (lasd a féz6lap automatikus kikap-
csolasaval foglalkozo fejezetet).

Az edénybdl viz vagy mas folyadék folyt
a fézélapra. A fé6z6lapot szaraz ruhaval
torélje meg.

A muUkodtets elemek le vannak blok-
kolva.

Ellendérizze le, hogy nincs-e bekapcsolva
a muUkodtetd elemek zarolasa funkcio.

Az edénybdl viz vagy mas folyadék folyt
a fézélapra. A fé6z8lapot szaraz ruhaval
tordlje meg.

A f6z6zéna kikapcsolasa utana kijelzén a
LH" jel lathaté.

Ez normalis jelenség. A ,H" jel azt mu-
tatja, hogy a f6z6lap még forro, azt ne
érintse meg.

A féz6lap fellletén karcolds lathato.

Ellendrizze le, hogy az edény feneke
sima-e.

A tisztitashoz ne hasznaljon karcold
anyagokat.

A f6zés kozben pattogd, sistergd vagy
kattogd hang hallatszik

Ez normalis jelenség. A hang az indukci-
Os tekercs és a kUlonb6zé anyagok kozti
energiadtadas miatt jon létre.

Ha a problémat a tablazatban leirtak szerint nem tudta megszuintetni, akkor a ké-
szUléket kapcsolja le és huzza ki a haldzati vezetéket a fali aljzatbdl, majd forduljon a
vevészolgdlatunkhoz vagy a markaszervizhez.
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Hibailizenetek

Hibas allapotok kialakulasa esetén a készUlék védelmi Uzemmaddba kapcsol at, és a
kijelzén hibalzenetet jelenit meg:

sékletet érzékel.

Hibaiizenet ok Megoldas
E1/E2 Tapellatasi, tapfeszultségi | Ellendrizze le a tapellatast és a
probléma. tapfesziltséget. A készuléket
ismét kapcsolja be.
E3 A szenzor magas hémer- Ellendrizze le, hogy az edény-
sékletet érzékel. Ures az ben van-e folyadék. Az edény-
edény? be toltson vizet és folytassa a
fézést.
E5 A szenzor magas hémeér- Varja meg a f6zélap (f6zbzdéna)

lehdlését, majd kapcsolja be a
készuléket.

Mas hibalzenet

Kapcsolja le a fézélapot és for-
duljon a markaszervizhez.
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ENGLISH

The use of the WEEE Symbol indicates
that this product should not be treated

as household waste. By ensuring this
product is disposed of correctly, you will
help protect the environment. For more
detailed information about the recycling
of this product, please contact your local
authority, your household waste disposal
service provider, or the shop where you
purchased the item.

This product meets all of the related basic
EU regulation requirements. The EU dec-
laration of conformity is available on www.
alzashop.com/doc.

This product sold in the European Union
meet the requirements of Directive
2011/65/EU on the restriction of the use of
certain hazardous substances in electrical
and electronic equipment (RoHS).

DEUTSCH

Das WEEE-Symbol weist darauf hin, dass
dieses Produkt nicht als normaler Haus-
haltsabfall behandelt werden darf. Indem
Sie sicherstellen, dass dieses Produkt
ordnungsgemaf entsorgt wird, tragen Sie
zum Schutz der Umwelt bei. FUr detaillier-
tere Informationen zum Recycling dieses
Produkts wenden Sie sich bitte an lhre
lokale Behdrde, Inren Hausmullentsor-
gungsdienstleister oder das Geschaft, in
dem Sie das Produkt erworben haben.
Dieses Produkt erfullt alle rele-

vanten EU-Vorschriften. Die EU-
-Konformitatserklarung ist unter www.
alzashop.com/DoC einsehbar.

Dieses in der Europaischen Union ver-
kaufte Produkt erfullt die Anforderungen
der EU Richtlinie 2011/65/EU zur Be-
schrankung der Verwendung bestimmter
gefahrlicher Stoffe in Elektronikgeraten
(RoOHS).

CESKY

Pouziti symbolu WEEE oznacuje, ze tento
vyrobek nesmi byt povazovan za domov-
ni odpad. Zajisténim spravné likvidace
tohoto vyrobku pomahate chranit zivotni
prostfedi. Pro podrobnéjsi informace

o recyklaci tohoto vyrobku se prosim ob-
ratte na mistni Ufad zabyvajici se likvidaci
domovniho odpadu, poskytovatele sluzby
zabyvajici se likvidaci domovniho odpadu

nebo obchod, kde jste produkt zakoupili.
Tento vyrobek splnuje veskeré zakladni
pozadavky smérnic EU. EU prohlaseni

o shodé je k dispozici na www.alzashop.
com/doc.

Tento vyrobek prodavany v Evropské unii
spliuje pozadavky smérnice 2011/65/EU
omezujici pouzivani nékterych nebezpec-
nych latek v elektrickych a elektronickych
zafizenich (RoHS).

SLOVENSKY

Pouzitie symbolu WEEE oznacuje, Ze tento
vyrobok sa nesmie likvidovat s komunal-
nym odpadom. Ak vyrobok spravne
zlikvidujete, prispejete k ochrane Zivotné-
ho prostredia. Podrobnejsie informacie

o recyklacii vyrobku ziskate na miestnom
zastupitelstve, u poskytovatelov sluzieb
likvidacie domového odpadu alebo v pre-
dajni, v ktorej ste vyrobok zakupili.

Tento vyrobok splfa vsetky zakladné
poziadavky smernic EU. EU Vyhlasenie

o zhode je k dispozicii na www.alzashop.
com/doc.

Tento vyrobok, predavany v Europskej unii,
splfa poziadavky smernice 2011/65/EU
obmedzujuce pouzivanie niektorych ne-
bezpecnych latok v elektrickych a elektro-
nickych zariadeniach (RoHS).

MAGYAR

A WEEE szimbdlum azt jelzi, hogy ez

a termék nem kezelhetd haztartasi hulla-
dékként. A termék helyes megsemmisité-
sének biztositasaval segit védeni a kor-
nyezetet. A termék Ujrahasznositasaval
kapcsolatos részletesebb informaciokért,
kérjuk, forduljon a helyi hatésagokhoz,

a haztartasi hulladékkezeld szolgaltatéhoz
vagy

a bolthoz, ahol a terméket megvasarolta.
Ez a termék megfelel az 6sszes ra vonat-
kozd EU-s szabalyozasi kdvetelménynek.
Az EU megfeleléségi nyilatkozata a www.
alzashop.com/DoC cimen érheté el.

Az Eurdpai Unidban értékesitett termékek
megfelelnek az elektromos és elektronikai
berendezésekben valé egyes veszélyes
anyagok haszndlatanak korlatozasara vo-
natkozo 2011/65/EU (RoHS) iranyelvnek.

79



R20250217

SIGURO,

Alza.cz a.s., Jankovcova 1522/53,170 00 Prague 7, Czech Republic
© 2025 Alza.cz a.s. All Rights Reserved.

www.siguro.net
www.alza.cz/contact




