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EN

Thank you for purchasing a SIGURO appliance. We are grateful
for your trust and are pleased to introduce on the following pages
the device, its functions and uses.

We believe in a fair and responsible society and only work with suppliers who
meet our strict criteria on employee protection, exploitation prevention and
fair working conditions.

If you need help with extensive maintenance or repair of the product that
requires intervention in its internal parts, our authorized service centre is
available at siguro@alza.cz. You may also contact the vendor’s helpline. For
your convenience in solving any problems with the product, we have unified
these contact points and the above contacts can be used in case of any com-
plaints or post-warranty service.

The current version of this manual is available at www.siguro.net.

SAFETY INFORMATION

Please read this manual carefully before
use and keep it for future reference.

1. This appliance may be used by children 8 years of age and older and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, provided they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe manner and
understand the potential hazards. Children must not play with the
device. Cleaning and user maintenance should not be performed by
unsupervised children, and never by children under 8 years of age.
Children under 8 should keep clear of the appliance and its power supply.

2. Before connecting the appliance to power, make sure that the technical
data on the rating plate of the appliance correspond to the voltage of the
electrical outlet.

3. If the power cord is damaged, have it replaced by a qualified service
centre in order to avoid a hazardous situation. It is forbidden to use the
appliance with a damaged power cord.

4. This appliance must not be plugged into a timer - controlled or remotely
switched electrical outlet.

5. This appliance is intended for domestic use only. It is not intended for
commercial use.

6. Do notimmerse the appliance or the power cord in liquids, expose it to
rain or moisture, and use water only for cooking in accordance with these
instructions. To protect against electric shock, do not immerse the power
cord, plug or base in water or any other liquid.

7. Do not plug in or operate the controls with wet hands.
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Do not touch the interior of the appliance during operation.

The appliance must not be used in close proximity to water, in
bathrooms, showers and near swimming pools, where it may fall into the
water or splash water on the product.

Do not bend the power cord over the edge of the table or other sharp
edges, twist it or leave it near hot surfaces.

Always use the appliance on a flat, stable surface to prevent it from
tipping over and to prevent hot liquids from spilling. Do not use the
product in sinks, on drip trays or other uneven places.

Do not place the appliance in places where it may be exposed to high
temperatures from stoves, radiators, gas appliances, etc.

Do not place the appliance on electrical and gas stoves and ovens.
When you are not using the appliance, first switch it off and then unplug
it. Disconnect the power cord by pulling on the plug - never pull on the
cord. Before maintenance and cleaning, switch off the appliance, unplug
it and let it cool down. The appliance needs approximately 30 minutes to
cool down for safe handling and cleaning.

Never connect or switch on the appliance without the fry pot properly
inserted in the body of the cooker.

Do not immerse the base in water or liquid into the body of the cooker.
Only the cooking vessel is intended to get wet.

Regularly check the power cord, plug and the entire appliance for
damage. If you find any damage, stop using the appliance immediately
and contact service.

Do not use a damaged or broken cooking vessel.

Do not use the appliance for purposes other than those for which it is
intended.

Do not use the appliance outdoors.

The appliance should not be left unattended during operation.

Store the appliance in a dry indoor environment.

Do not attempt to repair, adjust or modify the appliance. There are no
parts serviceable by the user inside.

Do not place other objects on the appliance, do not allow foreign objects
to enter the openings and do not use it near walls, curtains, etc. Do not
place the appliance on a wall or on other appliances.

The appliance heats up when in operation. Do not cover any openings,
air intake or air outlet. Do not touch hot surfaces. Always use the handle.
Use suitable tools and kitchen gloves when handling parts of the product
during operation. Place the heated pot and basket on heat-resistant
surfaces only.

Do not attempt to carry a hot appliance. Extreme care must be taken
when moving the appliance containing hot oil or other hot liquids.

Be careful, hot steam is released through hot air outlets during hot air
frying. The steam is very hot! Keep a safe distance from the appliance to
prevent burns. Keep hands and face a safe distance from steam and air
vents. After removing the fry pot from the appliance, take extra care to
avoid scalding from the hot steam that is released from the food.

Do not switch on the appliance when it is on its side or upside down.
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29. The use of accessories and attachments not recommended by the
manufacturer may endanger persons or property.

30. The manufacturer declines any liability for damage caused by improper
use or failure to follow the instructions in this manual. Improper use or
non-compliance with the instructions will void the warranty.

WARNING - HOT SURFACE

Surfaces marked in this way become hot during use. Do not
touch them!
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Display

Controls

Preset program icons
Body of the fryer

Mat

Fry pot

O ANWN-

Description of control buttons

Button to lower the tempera-
ture and / or time setting

Button to increase the temper-
ature and / or time setting

TIME/TEMP

Button for switching to the
mode of custom setting of tem-
perature and cooking time

KEEP WARM
The button to turn the Keep
Warm feature on / off

SI010,

gm

TECHNICAL SPECIFICATION

£

©®e@®

REHEAT
Heating on / off button

DEFROST
Defrost on / off button

MENU
Button for selecting a preset
cooking programme

START/CANCEL
Button to switch the fryer on/
off and start / stop cooking.

Power supply

220-240 V~ 50/60 Hz

Power input 1500 W
Fry pot volume 51
Maximum temperature 200 °C

Dimensions (H x W x D)

295 x 276 x 37.2 mm

Weight 4.4 kg
Power consumption in off mode 01W
Time needed for the equipment to reach the 0 minute

applicable low power mode or condition
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The hot air fryer is a healthy alternative to frying while maintaining the flavours and
aromas without fat and is extremely versatile. Thanks to the hot air, it cooks delicious
food with little or no oil, which allows you to enjoy fried delicacies while maintaining
the principles of a healthy lifestyle.

Before First Use
Remove all packaging materials from the appliance.
Clean the appliance according to the instructions in the section Cleaning and
maintenance.
Place the fryer on a stable, even, heat-resistant surface to a height that is
comfortable to use.
Always use the fryer fully assembled, that is with the fry pot inserted, in which the
mat is inserted. Otherwise, the fryer will not turn on.
Remove the fry pot and take out the frying mat. Wash both in warm water with
dishwashing liquid. Rinse and wipe with a dry cloth. Insert back into the fryer body.
We recommend running the fryer at maximum temperature for approximately
10 minutes. During this time, you may notice slight smell or faint smoke. This is
a normal phenomenon that will disappear with use.

Basic control of a hot air fryer

The fryer can be used in two ways: using one of the preset programs or by custom
setting the temperature and time.

If you want to use one of the preset programs, turn on the fryer and using the MENU
button, select one of the programs. The currently selected program will be shown by

a lit indicator. You can find an overview of available programs in the table below. The
temperature and time will be set automatically and the fryer will turn off automatically
when cooking is complete. You can adjust the temperature and time if necessary.

If you want to use a custom setting, turn on the fryer and then press the TIME/TEMP
button. Use buttons + and - to set the required temperature for cooking. Then press
the button once again and use again the + and - buttons to set the required cooking
time. The fryer turns off after the set time elapses.

Overview of the preset programs

Program Default temperature Default cooking time
Cg Chicken wings 180 °C 15 min

%h French fries 190 °C 19 min

X Fish 180 °C 16 min

@ Potatoes 200 °C 1 min

X . .

© Defrosting 70 °C 10 min

&3 steak 180 °C 12 min
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Donuts and muf-
fins

Program Default temperature Default cooking time
® Sausages 180 °C 10 min

y{’\\\ Vegetables 180 °C 15 min

&) Heating 200 °C 6 min

=

170 °C 14 min

Using a deep fryer with preset preparation programs

1.

2.
3.

7.

8.

Plug the power plug into the mains socket and use the MENU button to select one
of the preset programs.

Press the START/CANCEL button and the fryer will start to preheat.

When the fryer is heated, an audible warning sounds and “End” appears on the
display. Carefully remove the frying pan and fill it with the ingredients you want to
prepare. Insert it back into the fryer body. Always place the food on the mat.

The fryer starts automatically when the pot is correctly inserted into the fryer body.

The display will show the cooking time. If you need to adjust the cooking time or
temperature, press the TIME/TEMP button, then use the +/- buttons to adjust the
temperature or cooking time.

Some foods require shaking during frying. In this case, remove the pot by the
handle from the fryer. The display shows “OPEN" and the fryer stops running.
Carefully shake the contents of the pot and then slide it back into the fryer to
continue cooking.

When the set time has elapsed, an audible signal sounds and the fryer
automatically shuts off.

Remove the frying pot and check that the food is properly browned. If the food is
not ready, adjust the temperature and cooking time.

When the food is ready, remove it from the fryer with tongs.

To turn off the fryer, long-press the START/CANCEL button.

Note:

If you remove the pot and put it back in within 10 minutes, the fryer will
continue to cook. If the time to remove the pot exceeds 10 minutes, the
fryer will switch off and you will need to re-select the cooking program, or
adjust the temperature and cooking time when you put the pot back in.

Note:

The fryer is equipped with a memory chip that saves the last used cook-
ing program, temperature setting and cooking time if it was longer than 5
minutes. When the fryer is switched on again, the stored program is load-
ed. If you need to select another program, long press the MENU button.
An audible indication will sound twice.

Manual Grill

1.

After switching on the fryer, press the TIME/TEMP button and the temperature

display (°C) will light up. Use the +/- buttons to set the desired temperature.

Temperature can be set in the range 40-200 °C.
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2. Press the TIME/TEMP button again briefly and the cooking time icon (min) lights
up. Use the +/- buttons to set the desired cooking time between 1and 60 minutes.

3. Press the START/CANCEL button to start the fryer.

Keep Warm function

The Keep Warm function keeps your food warm for the time you set.

1. When the preparation is complete, press the KEEP WARM button.

2. Press the TIME/TEMP button and the temperature display (°C) will light up. Use the
+/- buttons to set the desired temperature. Temperature can be set in the range
40-100 °C.

3. Press the TIME/TEMP button again briefly and the cooking time icon (min) lights
up. Use the +/- buttons to set the amount of time the fryer will keep the food warm.
The available timer range is 1to 240 minutes.

4. Press the START/CANCEL button to start the fryer.

5. After the set time has passed, the fryer switches off automatically.

Reheat function

The reheat function is used to reheat already prepared food without browning/frying it

a second time.

1. Place the food you want to reheat on the frying mat. Place the fry pot in the fryer.

2. Pressthe REHEAT button.

3. Press the TIME/TEMP button and the temperature display will light up (°C). Use the
+/- buttons to set the desired temperature. Temperature can be set in the range
40-200 °C.

4. Press the TIME/TEMP button again briefly and the cooking time icon (min) lights
up. Use the +/- buttons to set the amount of time the fryer will keep the food warm.
The available timer range is 1to 60 minutes.

5. Press the START/CANCEL button to start the fryer.

6. After the set time has passed, the fryer switches off automatically.

Change of temperature units

To change temperature units from °C to °F (and vice versa), press the TIME/TEMP and
KEEP WARMbuttons simultaneously.

Switching off the audible alarm

To turn off the audible alarm, press the KEEP WARM and REHEATbuttons simultane-
ously.
To switch the audible alarm back on, press these buttons again simultaneously.

Caution when handling

Do not flip food out of the pot directly into the bowl or plate, since excess oil may col-
lect at the bottom of the fry pot and spill onto the food.

Always place the fry pot on a heat-resistant surface such as a wooden board.
Touching the surface may cause serious burns.

Always use protective oven mitts when handling a hot pot.

Use meat tongs or suitable utensils to remove food from the pot. Never remove food
with your hands. There is a risk of serious burns.

EN-10



CLEANING AND MAINTENANCE

Unplug the product and allow it to cool completely before cleaning.

Warning:

Never immerse the body of the fryer, the power cord or the plug in water

o or other liquids.

Immerse the fry pot and basket in water for thorough cleaning. Do not use abrasive
cleaners for cleaning, as this may damage the non-stick coating and metallize the

surfaces.

Wash the fry pot in hot water and detergent.
Wipe the outer shell of the fryer with a dry cloth or sponge dampened in warm water
with a little kitchen detergent. Then wipe the surface dry with a clean cloth.

Warning:

Do not use plastic or metal scrapers, harsh cleaners, chemicals, petrol,
O solvents or other similar substances to clean any parts of the appliance.
o The surface finish could be seriously damaged. No part of the appliance is

dishwasher safe.

Storage

Before storing, make sure the fryer is cool and clean.
Keep the fryer in a dry and well-ventilated place out of the reach of children or pets. Do
not place any objects on the appliance.

TROUBLESHOOTING

Problem

Cause

Solution

The fryer did not turn on.

The power cord is not
plugged in.

Plug the power cord into
a mains outlet.

You did not set the cooking
time.

Set the cooking time.

The fry pot is not inserted
or is not inserted correctly.

Insert the fry pot in the
body of the fryer.

The thermal overheat pro-
tection has been activated.

Contact authorized service
centre.

Food is not cooked
enough.

There is too much food in
the fry pot.

Divide the food into small-
er doses.

The temperature you set is
too low.

Raise the temperature.

The cooking time is too
short.

Increase the cooking time.

The food is cooked une-
venly.

Some types of food need
to be stirred about halfway
through the cooking.

Stir the food. Move the part
from the edge into the
centre, and vice versa.
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Problem

Cause

Solution

Pre-fried browned food is
not crispy enough.

This type of pre-fried food
is intended to be prepared
in an oil fryer.

Roast foods that are in-
tended to be cooked in an
oven or hot-air fryer. You
can coat them with a small
amount of oil.

The fry pot cannot be re-
moved from the fryer.

There is too much food in
the fry pot.

Do not overfill the fry pot.
There is a maximum fill
line on the pot.

White smoke comes out of
the fryer.

You are cooking food with
high fat content.

When frying food with

a high fat content, the fat
is released and heated. As
the fat heats up to a high-
er temperature, it also
produces white smoke.
This disappears when the
fryer is switched off. This
phenomenon does not
affect the functionality of
the fryer.

There are residues of fat
from previous cooking in
the pot or on the mat.

Clean the pot and the mat
properly.

Fresh potato fries are not
crispy.

You're not using the right
type of potatoes.

Use firm and fresh pota-
toes.

Rinse and dry the potatoes
thoroughly.

It isimportant to remove
starch and dry the pota-
toes before frying.

The crispiness of the fries
depends, among other
things, on the amount of
oil and water in the fries.

Dry the raw fries properly,
then add a small amount
of oil and mix thoroughly.
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Vielen Dank, dass Sie sich fiir ein Gerat der Marke SIGURO ent-
schieden haben. Wir sind dankbar fiir Ilhr Vertrauen und freuen
uns, lhnen das Gerat auf den folgenden Seiten vorzustellen und
Sie mit all seinen Funktionen und Verwendungszwecken vertraut
zu machen.

Wir glauben an ein faires und verantwortungsvolles Unternehmen und
arbeiten daher nur mit Lieferanten zusammen, die unsere strengen Kriterien
zum Schutz der Interessen der Mitarbeiter, zur Verhinderung von Missbrauch
und fairen Arbeitsbedingungen erftllen.

Wenn Sie Hilfe bei der umfassenden Wartung oder Reparatur des Produkts
bendstigen, die einen Eingriff in die Innenteile erfordert, stehen Ihnen unser
autorisierter Kundendienst unter der E-Mail-Adresse siguro@alza.cz oder die
Hotline des Verkaufers zur VerfUgung. Bei der Losung von Problemen mit
dem Produkt haben wir diese Kontaktstellen vereinheitlicht. Die oben ge-
nannten Kontakte kédnnen auch bei Beschwerden oder Nachgarantieservice
genutzt werden.

Die aktuelle Version des Benutzerhandbuchs finden Sie unter ww.siguro.net.

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Verwendung sorgfiltig
dieses Benutzerhandbuch durch und be-
wahren Sie es fir den kiinftigen Gebrauch
auf.

1. Dieses Gerat konnen Kinder im Alter von 8 Jahren und alter sowie
Personen mit verminderten physischen, sensorischen und mentalen
Fahigkeiten oder mangelnden Erfahrungen und Kenntnissen benutzen,
sofern diese beaufsichtigt werden oder Uber die Anwendung des
Gerats auf eine sichere Weise belehrt wurden und eventuelle Gefahren
verstehen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten, die gewdhnlich durch den Anwender vorgenommen
werden, durfen nur Kinder durchfthren, die alter als 8 Jahre sind und
beaufsichtigt werden. Kinder unter 8 Jahre sind auf3er Reichweite des
Gerats und des Netzkabels zu halten.

2. Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschlief3en, vergewissern Sie sich,
dass die auf dem Typenschild angefuhrten technischen Angaben mit der
Netzspannung der Steckdose Ubereinstimmen.

3. Wenn das Versorgungskabel beschadigt ist, lassen Sie es von einem
qualifizierten Servicecenter ersetzen, um eine Gefahr zu vermeiden. Es ist
verboten, das Gerat mit einem beschadigten Netzkabel zu verwenden.

4. Dieses Gerat darf nicht an eine zeitgesteuerte oder ferngesteuerte
Steckdose angeschlossen werden.
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16.

17.

18.
19.

20.

21.

22.
23.

Dieses Gerat ist ausschlieBlich fur den Haushaltsgebrauch bestimmt. Er
ist nicht fur kommerzielle Zwecke bestimmt.

Tauchen Sie das Gerat oder das Netzkabel nicht in FlUssigkeiten,

setzen Sie es weder Regen noch Feuchtigkeit aus und verwenden Sie
Wasser nur zum Kochen gemaf diesen Anweisungen. Tauchen Sie das
Netzkabel, den Stecker oder die Geratebasis nicht in Wasser oder andere
FlUssigkeiten, um einen Stromschlag zu vermeiden.

Stecken Sie das Gerat nicht in die Steckdose und bedienen Sie nicht die
Bedienelemente mit nassen Handen.

BerUhren Sie wahrend des Betriebs nicht das Innere des Gerats.

Das Gerat darf nicht in unmittelbarer Nahe von Wasser, in Badezimmern,
Duschen und in der Nahe von Schwimmbecken verwendet werden, wo
es ins Wasser fallen oder Wasser auf das Gerat spritzen konnte.

Biegen Sie das Netzkabel nicht Uber die Tischkante oder andere scharfe
Kanten, verdrehen Sie es nicht und lassen Sie es nicht in der Nahe von
heiBen Oberflachen liegen.

Verwenden Sie das Gerat immer auf einer ebenen, stabilen Oberflache,
um ein Umkippen und das Verschutten heiBer FlUssigkeiten zu
verhindern. Verwenden Sie das Produkt nicht in Waschbecken sowie auf
Abtropfflachen oder anderen unebenen Stellen.

Stellen Sie das Gerat nicht an Orten auf, an denen es hohen
Temperaturen von Ofen, Heizkdrpern, Gasgeraten usw. ausgesetzt sein
kdnnte.

Platzieren Sie das Gerat niemals auf Elektro- und Gasherde oder Elektro-
und Gasofen.

Wenn Sie das Gerat nicht verwenden, schalten Sie es zuerst aus und
trennen Sie es vom Stromnetz. Trennen Sie das Netzkabel, indem Sie
am Stecker ziehen - ziehen Sie niemals am Kabel. Schalten Sie das Gerat
vor der Wartung und Reinigung aus, trennen Sie es vom Stromnetz und
lassen Sie es abkUhlen. Das Gerat benotigt ca. 30 Minuten zum Abkuhlen,
um sicher gehandhabt und gereinigt zu werden.

SchlieBen Sie das Gerat niemals an oder schalten Sie es nicht ein, ohne
dass der Behalter ordnungsgeman in das Geratekorper eingesetzt ist.
Tauchen Sie die Geratebasis nicht in Wasser und flullen Sie den
Geratekorper nicht mit Flussigkeiten. FlUussigkeiten gehoren nur in das
Kochgefal3.

Uberprufen Sie regelméaBig das Netzkabel, den Stecker und das gesamte
Gerat auf Beschadigungen. Benutzen Sie das Gerat nicht mehr, wenn Sie
Schaden feststellen. Wenden Sie sich an einen Kundendienst.

Benutzen Sie kein beschadigtes oder geplatztes Kochgefaf3.

Verwenden Sie das Gerat nicht fur andere Zwecke als die, fur die es
vorgesehen ist.

Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

Ein eingeschaltetes Gerat sollte nicht unbeaufsichtigt gelassen werden.
Bewahren Sie das Gerat im Innenbereich an einer trockenen Stelle auf.
Versuchen Sie nicht, das Gerat zu reparieren, einzustellen oder zu
modifizieren. Im Inneren befinden sich keine vom Benutzer zu
wartenden Teile.
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30.
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Stellen Sie keine anderen Gegenstande auf das Gerat, lassen Sie keine
Fremdkorper in die Locher eindringen und verwenden Sie es nicht in der
Nahe von Wanden, Vorhangen usw. Stellen Sie das Gerat nicht an eine
Wand oder andere Gerate.

Wahrend des Betriebs heizt sich das Gerat auf. Decken Sie keine
Offnungen sowie Luftzufuhr und Luftaustritt ab. BerUhren Sie keine
heiBen Oberflachen. Verwenden Sie immer den Criff. Benutzen Sie

bei der Manipulation mit dem kochenden Gerat und einzelnen Teilen
geeignete Utensilien und Topflappen. Stellen Sie das erhitzte Gefa3 und
den Korb nur auf hitzebestandige Oberflachen.

Stellen Sie niemals ein heifRes Gerat um. Seien Sie besonders vorsichtig,
wenn Sie das Gerat mit heiBem Ol oder anderen heiBen Flussigkeiten
bewegen.

Seien Sie vorsichtig, beim HeiBluftfritieren wird heiBer Dampf durch

die Luftauslasse freigesetzt. Der Dampf ist sehr heif3! Halten Sie einen
Sicherheitsabstand zum Gerat ein, um Verbrennungen zu vermeiden.
Halten Sie Hande und Gesicht in sicherem Abstand von den Dampf-
und Luftauslassen. Seien Sie beim Herausnehmen des KochgefalRes aus
dem Gerat auBerst vorsichtig, damit Sie der heiBe Dampf, der aus den
Lebensmitteln austritt, nicht verbruht.

Schalten Sie das Gerat nicht ein, wenn es auf der Seite oder auf dem Kopf
steht.

Die Verwendung von Zubehor und Zubehorteilen, die vom Hersteller
nicht empfohlen werden, kann Personen sowie Eigentum gefahrden.
Der Hersteller tragt keine Verantwortung fur Schaden, die auf eine
falsche Anwendung oder die Nichtbeachtung der in dieser Anleitung
angefUhrten Anweisungen zurlckzufuhren sind. UnsachgemaRer
Gebrauch oder Nichtbeachtung der Anweisungen fuhrt zum Erléschen
der Gewahrleistung.

HINWEIS - HEISSE OBERFLACHE
Auf diese Weise gekennzeichnete Oberflachen werden wah-
rend des Gebrauchs heif3. Nicht bertGhren!
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UBERSICHT

Display

Bedientasten

Anzeigen fur voreingestellte Programme
Fritteuse-Korper

Frittiereinsatz

Frittierbehalter

O ANWN-

Beschreibung der Bedientasten

REHEAT
Taste zum Ein-/Ausschalten der
Reheat-Funktion

DEFROST
Taste zum Ein-/Ausschalten der
Auftaufunktion

Taste zum Reduzieren der Tem-
peratur- und/oder der Zeit

Taste zum Erhdéhen der Tempe-
ratur und/oder der Zeit

ClO

TIME/TEMP

Taste zum Umschalten in den
Modus zur benutzerdefinierten
Einstellung von Temperatur
und Garzeit

MENU

Taste zur Auswahl eines vorein-
gestellten Programms fur die
Zubereitung des Gerichts

&S

© ® ©®

KEEP WARM START/CANCEL

g‘” Taste zum Ein-/Ausschalten der Taste zum Ein-/Ausschalten der
Keep Warm-Funktion (Warm- Fritteuse und zum Starten/Stop-
haltefunktion) pen des Kochvorgangs

TECHNISCHE PARAMETER

Stromversorgung 220-240 V~ 50/60 Hz
Stromverbrauch 1500 W

Kapazitit des Frittierbehilters 51

Maximale Temperatur 200 °C
Abmessungen (Hx B = T) 29,5 x 276 x 372 mm
Gewicht 4,4 kg
Leistungsaufnahme im Aus-Zustand 01W

Zeit, die das Geriit bendtigt, um in den jeweils 0 Minuten
anwendbaren Stromsparmodus oder -zustand

umzuschalten
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VERWENDUNG

Die HeiBluftfritteuse stellt eine gesunde Alternative zum Braten dar, bei der Ge-
schmack und Aroma ohne Fett erhalten bleiben. Sie ist auBerst vielseitig. Dank der
HeiBluft werden késtliche Speisen mit wenig oder ganz ohne Ol zubereitet, so dass
Sie frittiertes Essen genief3en und gleichzeitig einen gesunden Lebensstil befolgen
kénnen.

Vor der Erstverwendung
Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial vom Gerat.
Reinigen Sie das Gerat gemaf Anweisungen im Kapitel Reinigung und Wartung.
Platzieren Sie die Fritteuse auf eine stabile, gerade, hitzebestandige Oberflache in
einer Hohe, die bequem fur die Verwendung ist.
Verwenden Sie die Fritteuse immer vollstandig zusammengebaut, also mit
eingesetztem Frittierbehalter mit Frittiereinsatz. Andernfalls lasst sich die Fritteuse
nicht einschalten.
Entfernen Sie den Frittierbehalter und nehmen Sie den Frittiereinsatz heraus.
Waschen Sie beide Teile in warmem Wasser mit etwas Geschirrspulmittel. Spulen
Sie sie ab und wischen Sie sie mit einem trockenen Tuch ab. Setzen Sie sie wieder
in die Fritteuse ein.
Wir empfehlen, die Fritteuse fur etwa 10 Minuten bei maximaler Temperatur laufen
zu lassen. Wahrend dieser Zeit kdnnen Sie einen leichten Geruch oder leichten
Rauch wahrnehmen. Es handelt sich um eine normale Erscheinung, die mit der
Zeit verschwindet.

Grundlegende Bedienung der HeiBluftfritteuse.

Die Fritteuse kann auf zwei Arten verwendet werden: mit einem der voreingestellten
Programme oder durch eigenes Einstellen von Temperatur und Zeit.

Wenn Sie eines der voreingestellten Programme benutzen méchten, schalten Sie
die Fritteuse ein und wahlen Sie mit der Taste MENU eines der Programme aus. Das
aktuell ausgewahlte Programmm wird durch die leuchtende Anzeige indiziert. Eine
Ubersicht der verfigbaren Programme ist der folgenden Tabelle zu entnehmen. Tem-
peratur und Zeit werden automatisch eingestellt und die Fritteuse schaltet sich auto-
matisch aus, wenn der Kochvorgang abgeschlossen ist. Temperatur und Zeit kdnnen
bei Bedarf angepasst werden.

Wenn Sie eigene Einstellungen vornehmen méchten, schalten Sie die Fritteuse

ein und dricken Sie die Taste TIME/TEMP. Benutzen Sie die Tasten + und -, um die
gewulnschte Temperatur fUr die Zubereitung der Gerichte einzustellen. Drlicken Sie
danach noch einmal die Taste und stellen Sie die gewulnschte Garzeit erneut mit den
Tasten + und - ein. Die Friteuse schaltet sich nach Ablauf der voreingestellten Zeit aus.

Ubersicht der voreingestellten Programme

Programm Standard-Temperatur Standard-Garzeit
Cg Hahnchenflugel 180 °C 15 Min.
%h Pommes frites 190 °C 19 Min.
X Fisch 180 °C 16 Min.
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Pancakes und

Kolatschen 170 °C 14 Min.

Programm Standard-Temperatur Standard-Garzeit
Qas Kartoffeln 200 °C 1 Min.

*Q Auftauen 70 °C 10 Min.

&3  steak 180 °C 12 Min.

® Bratwurst 180 °C 10 Min.

Sﬁ?\\\ GemuUse 180 °C 15 Min.

Q% Erwarmen 200 °C 6 Min.

=)

Verwendung einer Fritteuse mit voreingestelliten Programmen

1.

2.

8.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose und wahlen Sie mit der Taste MENU
eines der voreingestellten Programme.

Dricken Sie die Taste START/CANCEL und die Fritteuse beginnt mit dem
Vorheizen.

Sobald die Fritteuse vorgeheizt ist, ertdnt ein akustischer Alarm und auf dem
Display wird ,End“ angezeigt. Nehmen Sie vorsichtig den Frittierbehalter heraus
und fullen Sie ihn mit den Zutaten, die Sie zubereiten mochten. Geben Sie ihn
zuruck in die Fritteuse. Legen Sie die Lebensmittel immer auf den Frittiereinsatz.
Die Fritteuse startet automatisch, wenn der Behalter korrekt in den Fritteusekdrper
eingesetzt ist. Auf dem Display wird die Garzeit angezeigt. Wenn Sie die Garzeit
oder die Temperatur anpassen mochten, driicken Sie die Taste TIME/TEMP und
stellen Sie dann mit den Tasten +/- die Temperatur oder die Garzeit ein.

Einige Gerichte mussen wahrend des Frittierens geschuttelt werden. Nehmen Sie
in diesem Fall den Behalter am Griff aus der Fritteuse heraus. Das Display zeigt
,OPEN"an und die Fritteuse stoppt den Betrieb. Schutteln Sie den Inhalt des
Behalters vorsichtig durch und schieben Sie ihn dann zurtck in die Fritteuse, um
mit dem Kochen fortzufahren.

Nach Ablauf der voreingestellten Zeit ertdnt ein akustisches Signal und die
Fritteuse schaltet sich automatisch ab.

Nehmen Sie den Frittierbehalter heraus und Uberprufen Sie, ob das Essen richtig
durchgebraten ist. Wenn das Essen nicht fertig ist, passen Sie die Temperatur und
die Garzeit an.

Wenn das Essen fertig ist, nehmen Sie es mit einer Zange aus der Fritteuse.

Wenn Sie die Fritteuse ausschalten machten, halten Sie die Taste START/CANCEL.

Bemerkung:

Wenn Sie den Frittierbehalter herausnehmen und innerhalb von 10 Minu-
ten wieder einsetzen, wird der Vorgang fortgesetzt. Wenn der Frittierbe-
halter jedoch fur langer als 10 Minuten herausgenommen wurde, schaltet
sich die Fritteuse aus und Sie mussen nach dem erneuten Einsetzen des
Behalters das Programm erneut auswahlen bzw. Temperatur und Garzeit
einstellen.
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Bemerkung:

Die Fritteuse ist mit einem Speicherchip ausgestattet, der das zuletzt
verwendete Programm, die Temperatureinstellung und die Garzeit
speichert, wenn diese langer als 5 Minuten war. Sobald Sie die Fritteuse
wieder einschalten, wird das gespeicherte Programmm geladen. Wenn Sie
ein anderes Programm auswahlen moéchten, halten Sie die Taste MENU
gedrlckt. Es ertont zweimal ein akustisches Signal.

Manuelle Zubereitung

1.

3.

Dricken Sie nach dem Einschalten der Fritteuse die Taste TIME/TEMP und die
Temperaturanzeige (°C) leuchtet auf. Stellen Sie mit den Tasten +/- die gewlnschte
Temperatur ein. Die Temperatur kann zwischen 40 und 200 °C eingestellt werden.
Drucken Sie erneut die Taste TIME/TEMP und die Garzeit-Anzeige (Min.) leuchtet
auf. Stellen Sie mit den Tasten +/- die gewUlnschte Garzeit zwischen 1 und 60
Minuten ein.

Dricken Sie die Taste START/CANCEL, um die Fritteuse zu starten.

Keep Warm-Funktion
Die Keep Warm-Funktion halt Ihre Speisen flr die von Ihnen eingestellte Zeit warm.

1.

Sobald die Zubereitung abgeschlossen ist, driicken Sie die Taste KEEP WARM.

2. Drucken Sie die Taste TIME/TEMP und die Temperaturanzeige (°C) leuchtet auf.
Stellen Sie mit den Tasten +/- die gewlnschte Temperatur ein. Die Temperatur
kann zwischen 40 und 100 °C eingestellt werden.

3. Drucken Sie erneut die Taste TIME/TEMP und die Garzeit-Anzeige (Min.) leuchtet
auf. Stellen Sie mit den Tasten +/-die Zeit ein, fur die die Fritteuse die zubereiteten
Speisen warm halten soll. Sie konnen die Zeit in einem Bereich von 1 bis 240
Minuten einstellen.

4. Drucken Sie die Taste START/CANCEL, um die Fritteuse zu starten.

5. Nach Ablauf der voreingestellten Zeit schaltet sich die Fritteuse automatisch aus.

Reheat-Funktion

Mit der Reheat-Funktion kdnnen Sie bereits zubereitete Speisen aufwarmen, ohne sie
ein zweites Mal zu braten.

1.

2.
3.

5.

6.

Legen Sie die zu erhitzenden Lebensmittel in den Frittiereinsatz. Geben Sie den
Frittierbehalter in die Fritteuse.

Drlcken Sie die Taste REHEAT.

Dricken Sie die Taste TIME/TEMP und die Temperaturanzeige (°C) leuchtet auf.
Stellen Sie mit den Tasten +/- die gewlnschte Temperatur ein. Die Temperatur
kann zwischen 40 und 200 °C eingestellt werden.

DrUcken Sie erneut die Taste TIME/TEMP und die Garzeit-Anzeige (Min.) leuchtet
auf. Stellen Sie mit den Tasten +/- die Zeit ein, fur die die Fritteuse die zubereiteten
Speisen warm halten soll. Sie kdnnen die Zeit in einem Bereich von 1 bis 60
Minuten einstellen.

Drucken Sie die Taste START/CANCEL, um die Fritteuse zu starten.

Nach Ablauf der voreingestellten Zeit schaltet sich die Fritteuse automatisch aus.

Anderung der Temperatureinheiten

Um die Temperatureinheiten von °C in °F (und umgekehrt) zu andern, halten Sie
gleichzeitig die Tasten TIME/TEMP und KEEP WARM gedrUckt.

DE-19

DE



DE

Ausschalten des akustischen Signals

Um das akustische Signal auszuschalten, halten Sie gleichzeitig die Tasten KEEP
WARM und REHEAT gedruckt.

Um das akustische Signal wieder einzuschalten, halten Sie diese Tasten erneut gleich-
zeitig gedrlckt.

Vorsicht bei der Handhabung

Schutten Sie die Speisen nicht direkt aus dem Behalter in eine Schussel oder auf einen
Teller, da sich Uberschussiges Ol am Boden des Behalters ansammeln und auf die
Speisen tropfen kdnnte.

Stellen Sie den Frittierbehalter immer auf eine hitzebestandige Oberflache, z.B. ein
Holzbrett.

Seien Sie besonders vorsichtig, damit Sie sich nicht an der erhitzten Oberflache ver-
brennen.

Benutzen Sie immer Topflappen, wenn Sie den heilRen Frittierbehalter anfassen.
Verwenden Sie eine Zange oder ein geeignetes Utensil, um die Lebensmittel aus dem
Behalter zu nehmen. Nehmen Sie die Lebensmittel nicht mit den Handen heraus. Es
besteht die Gefahr von schweren Verbrennungen.

REINIGUNG UND WARTUNG

Ziehen Sie vor der Reinigung den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat
vollstandig abkuhlen.

Warnung:
Tauchen Sie den Fritteusekérper, das Netzkabel oder den Stecker niemals
le) in Wasser oder andere FlUssigkeiten.

Tauchen Sie den Frittierbehalter und den Korb in Wasser, um sie grundlich zu reinigen.
Verwenden Sie zum Reinigen keine abrasiven Reinigungsmittel, da diese die Antihaft-
beschichtung und die metallbeschichteten Oberflachen beschadigen kéonnen.
Waschen Sie den Frittierbehalter in heiBem Wasser mit Spulmittel.

Wischen Sie die AuBenflache der Fritteuse mit einem trockenen Tuch oder einem

mit warmem Wasser und einem in etwas SpUlmittel angefeuchteten Schwamm ab.
Wischen Sie die Oberflache anschlieBend mit einem sauberen Tuch trocken.

Warnung:

Verwenden Sie zum Reinigen von Teilen des Gerats keine Drahtschwam-
me aus Kunststoff oder Metall, scharfe Reinigungsmittel, Chemikalien,
Benzin, Losungsmittel oder ahnliche Substanzen. Es konnte zu ernsthaf-
ten Schaden an der Oberflache kommen. Kein Teil des Gerats ist spulma-
schinenfest.

(o] =)

Lagerung

Vergewissern Sie sich vor der Lagerung, dass die Fritteuse abgekuhlt und sauber ist.
Bewahren Sie die Fritteuse an einem trockenen und gut belUfteten Ort auBerhalb der
Reichweite von Kindern und Haustieren auf. Stellen Sie keine Gegenstande auf das
Gerat.
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PROBLEMBEHEBUNG

Problem

Ursache

Lésung

Die Fritteuse schaltete sich
nicht ein.

Der Stecker ist nicht in die
Steckdose gesteckt.

Stecken Sie den Stecker in
die Steckdose.

Sie haben die Garzeit nicht
festgelegt.

Stellen Sie die Garzeit ein.

Der Frittierbehalter ist
nicht oder nicht richtig
eingesetzt.

Setzen Sie den Frittierbe-
halter in die Fritteuse ein.

Der thermische Uberhit-
zungsschutz ist aktiviert
worden.

Wenden Sie sich an einen
autorisierten Kunden-
dienst.

Die Lebensmittel sind nicht
ausreichend gekocht.

Geben Sie nicht zu viele
Lebensmittel in den Frit-
tierbehalter.

Teilen Sie die Menge in
kleinere Dosen auf.

Sie haben die Temperatur
zU niedrig eingestellt.

Erhéhen Sie die Tempe-
ratur.

Die Garzeit ist zu kurz.

Verlangern Sie die Garzeit.

Die Lebensmittel sind
ungleichmafig durchge-
braten.

Einige Arten von Lebens-
mitteln muUssen etwa in der
Halfte der Garzeit umge-
rahrt werden.

Mischen Sie das Essen. Le-
gen Sie diese vom Rand in
die Mitte und umgekehrt.

Vorgebratene Lebensmittel
sind nicht knusprig genug.

Diese Art von vorfrittierten
Lebensmitteln ist fur die
Zubereitung in einer Olfrit-
teuse vorgesehen.

Braten Sie Lebensmittel,
die zum Garen im Ofen
oder in der HeiBluftfritteu-
se bestimmt sind. Sie kdn-
nen sie mit einer kleinen
Menge Ol einreiben.

Der Frittierbehalter kann
nicht aus der Fritteuse
genommen werden.

Geben Sie nicht zu viele
Lebensmittel in den Frit-
tierbehalter.

Fullen Sie den Frittierbe-
halter nicht zu voll. Er ist
mit einer MAX-Markierung
gekennzeichnet.

DE - 21

DE



DE

Problem

Ursache

Lésung

Aus der Fritteuse tritt wei-
Ber Rauch aus.

Zubereiten Sie keine
Lebensmittel mit hohem
Fettgehalt.

Beim Frittieren von Le-
bensmitteln mit einem
hohen Fettgehalt wird

das Fett freigesetzt und
erhitzt. Wenn sich das Fett
auf eine hdhere Tempe-
ratur erhitzt, erzeugt es
auch weiBen Rauch. Dieser
verschwindet, sobald die
Fritteuse ausgeschaltet
wird. Diese Erscheinung
hat keinen Einfluss auf die
Funktionalitat der Fritteu-
se.

Im Behalter oder auf dem
Frittiereinsatz sind Fettres-
te vom vorherigen Koch-
vorgang geblieben.

Reinigen Sie den Behalter
und den Frittiereinsatz
grundlich.

Pomes frites aus frischen
Kartoffeln sind nicht knus-

prig.

Sie verwenden nicht die
richtige Kartoffelsorte.

Verwenden Sie feste und
frische Kartoffeln.

Spulen Sie die Kartoffeln
grundlich ab und trocknen
Sie sie.

Es ist wichtig, dass Sie die
zunachst die Starke aus
den Kartoffeln entfernen
und die Kartoffeln trock-
nen.

Wie knusprig die Pommes
frites sind, hangt unter
anderem von der Menge
an Ol und Wasser in den
Pommes ab.

Trocknen Sie die rohen
Pomes gut ab, fugen Sie
dann eine kleine Menge Ol
hinzu und mischen Sie sie
grundlich.

DE-22




Ccz

Dékujeme, Ze jste si koupili spotfebi¢ znacky SIGURO. Jsme
vdééni za vasi dGvéru a je nam potéSenim vam pfistroj na dal-
Sich strankach predstavit a seznamit vas se vSemi jeho funkcemi
a zpUsoby pouziti.

Véfime ve spravedlivou a odpovédnou spolec¢nost, a proto spolupracujeme
pouze s dodavateli, ktefi splnuji nase pfisna kritéria na ochranu zajmu za-
méstnancd, prevenci jejich zneuzivani a férové pracovni podminky.

Pokud potfebujete pomoci s rozsdhlou udrzbou nebo opravou vyrobku, ktera
vyzaduje zasah do jeho vnitfnich ¢asti, je vdm k dispozici nas autorizovany
servis na e-mailové adrese siguro@alza.cz nebo operatofi na infolince pro-
dejce. Pro vase pohodli pfi fedeni jakychkoliv problém s vyrobkem jsme
tato kontaktni mista sjednotili a vySe uvedené kontakty lze vyuZit i v pfipadé
veskerych reklamaci nebo pozaru¢niho servisu.

Nejaktudlnéjsi verzi ndvodu k pouziti naleznete na strankach www.siguro.net.

BEZPECNOSTNI INFORMACE

Pred pouzitim si prosim pozorné prectéte
tento manual a uschovejte ho pro budouci
pouziti.

1.  Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starsi a osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo
byly pouceny o pouzivani spotiebite bezpecnym zplsobem a rozumi
pfipadnym nebezpe&im. Déti si se spotfebi¢em nesméji hrat. Cisténi
a udrzbu provadénou uzivatelem nesméji provadét déti, pokud nejsou
starsi 8 let a pod dozorem. Déti mladsi 8 let se musi drzet mimo dosah
spotrebice a jeho privodu.

2. Pred pripojenim spotrebice k sitové zasuvce se ujistéte, ze se shoduji
technické Udaje uvedené na Stitku spotrebice s elektrickym napétim
zasuvky.

3. Paklize je privodni kabel poskozen, svéfte vyménu odbornému
servisnimu stredisku, aby se zabranilo vzniku nebezpecné situace. Je
zakdzano pouzivat spotfebi¢ s poskozenym pfivodnim kabelem.

4. Tento spotfebi¢ nesmi byt zapojen do elektrické zasuvky fizené
¢asovacem nebo spinané na dalku.

5. Tento spotfebic je urcen pouze pro pouziti v domacnosti. Neni uréen pro
komeréni vyuziti.

6. Spotiebi¢ ani napajeci $3Ndru nenamacdejte do kapalin, nevystavujte desti
ani vihkosti a vodu pouzivejte pouze k vareni ve shodé s timto navodem.
Pro ochranu proti Urazu elektrickym proudem neponofujte napdjeci
kabel, zastr¢ku nebo zakladnu do vody nebo jiné kapaliny.
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10.

.

12.

13.
14.

15.

16.

17.

18.
19.

20.

21.

22.
23.
24.

25.

26.

27.

Nezapojujte pfistroj do zasuvky a nemanipulujte s ovladacimi prvky
mokryma rukama.

Bé&hem provozu se nedotykejte vnitfni ¢asti spotrebice.

Spotfebi¢ nesmi byt pouzivan v tésné blizkosti vody, v koupelnach,
sprchovych koutech a v blizkosti bazén(, kde muze dojit k padu do vody
nebo ke stfiknuti vody na vyrobek.

Privodni kabel neohybejte pfes okraj stolu ani jiné ostré hrany, nekrutte
jim ani jej nenechte v blizkosti horkych povrch(.

Spotfebi¢ vzdy pouZivejte na rovném stabilnim povrchu, aby nemohlo
dojit k jeho prevraceni a aby se vyloucilo rozliti horkych kapalin.
Nepouzivejte vyrobek ve dfezech, na odkapavacich plochach ani na
jinych nerovnych mistech.

Spotfebic¢ nestavte na mista, kde mUze byt vystaven vysokym teplotam
z kamen, radiatord, plynovych spotiebi¢d apod.

Spotfebic nestavte na elektrické ani plynové sporaky a trouby.

Pokud spotrebi¢ nepouzivate, nejdfive jej vypnéte, a poté odpojte od
sité. Napdjeci kabel odpojujte tahem za vidlici — nikdy netahejte za kabel.
Pred Udrzbou a ¢isténim pfistroj vypnéte, odpojte ze sité a nechte jej
zchladnout. Spotrebi¢ potfebuje pfiblizné 30 minut na vychladnuti pro
bezpecnou manipulaci a Cisténi.

Spotfebi¢ nikdy nezapojujte ani nezapinejte bez fradné vlozené nadoby
do téla varice.

Zakladnu neponofujte do vody ani nenapoustéjte kapalinu do téla vafice.
K namoceni je urCena pouze varna nadoba.

Pravidelné kontrolujte napdjeci kabel, vidlici a cely spotfebic, zda nedoslo
k poskozeni. Pokud naleznete jakékoli posSkozeni, okamzité prestante
spotfebic pouzivat a obratte se na servis.

Nepouzivejte poskozenou nebo prasklou varnou nadobu.

Nepouzivejte spotfebi¢ pro jiné Ucely, nez pro které je uren.
Nepouzivejte spotrebi¢ ve venkovnim prostredi.

Spotrebi¢ by nemél byt ponechdan béhem chodu bez dozoru.

Spotrebi¢ uchovavejte ve vnitfinim prostfedi v suchu.

Nepokousejte se spotfebi¢ opravovat, nastavovat ani ménit jeho dily.
Uvnitf nejsou zadné dily opravitelné uzivatelem.

Na spotfebi¢ nestavte jiné predmeéty, nenechte cizi télesa vnikat do
otvor( a nepouzivejte jej v blizkosti stén, zavést apod. Neumistujte
pFistroj na sténu ani jiné spotfebice.

PFi ¢innosti se spotfebic zahfiva. Nezakryvejte Zadné otvory, pfivod
vzduchu ani vystup vzduchu. Nedotykejte se horkych povrchd. Pouzivejte
vzdy rukojet. Pfi manipulaci s dily vyrobku za provozu pouzivejte vhodné
nastroje a kuchynské rukavice. Zahfatou nadobu a kos odkladejte pouze
na tepluvzdorné povrchy.

Nepokousejte se prendset horky spotrebic. Pfi pfemistovani spotfebice
obsahujiciho horky olej nebo jiné horké kapaliny je potfeba mimoradné
opatrnosti.

Budte opatrni, béhem smazeni horkym vzduchem se vypousti horka
para pres vypustné otvory vzduchu. Para je velmi horka! Udrzujte od
spotfebice bezpelnou vzdalenost, abyste se nepopalili. Drzte ruce a tvar

CZ-24



Ccz

v bezpecéné vzdalenosti od péary a od otvor( pro vystup vzduchu. Po
vysunuti nadoby ze spotfebice dbejte zvysené opatrnosti, aby nedoslo
k opareni horkou parou, ktera se uvolfiuje z potravin.

28. Spotiebi¢ nezapinejte, lezi-li na boku nebo vzhidru nohama.

29. Pouzivani prislusenstvi a doplnky, které nejsou vyrobcem doporuceny,
mUze vést k ohrozeni osob ¢i majetku.

30. Vyrobce odmita jakoukoliv odpovédnost za Skody zplsobené
nespravnym pouzitim nebo neuposlechnutim pokynd v tomto navodu.
V pfipadé nespravného pouziti nebo nedodrzovani pokynu zanika zaruka.

UPOZORNENI - HORKY POVRCH
Takto oznacené povrchy se stavaji béhem pouzivani horkymi.
Nedotykejte se jich!
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PREHLED
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Displej

Ovladaci tlacitka

Ikony pfednastavenych program
Télo fritézy

Podlozka

Fritovaci nadoba

Popis ovladacich tlacitek

SI010,

gﬁi

Tlacitko pro snizeni nastaveni
hodnoty teploty a/nebo casu

Tlacitko pro zvySeni nastaveni
hodnoty teploty a/nebo casu

TIME/TEMP

Tlacitko pro prechod do rezimu
vlastniho nastaveni teploty

a Casu pripravy

KEEP WARM

Tlag&itko k zapnuti/vypnuti
funkce Keep Warm (uchovani
teploty)

© ®@®

TECHNICKE PARAMETRY

REHEAT
Tlacitko k zapnutifvypnuti funk-
ce ohfevu

DEFROST
Tlacitko k zapnuti/vypnuti roz-
mrazovani

MENU

Tlacitko pro vybér prednasta-
veného programu pripravy
pokrmu

START/CANCEL

Tlag&itko pro zapnutifivypnuti
fritézy a spusténi/preruseni
pripravy

Napajeni 220-240 V~ 50/60 Hz
Prikon 1500 W

Objem fritovaci nadoby 51

Maximalni teplota 200 °C

Rozméry (V x § x H)

29,5 x 276 x 372 mm

pFisluiného rezimu nebo stavu s nizkou spotre-
bou energie

Hmotnost 4.4 kg
Spotieba energie ve vypnutém stavu 0,1 W
Doba potiebna k tomu, aby za¥izeni dosahlo 0 minut
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POUZITI

Horkovzdusna fritéza predstavuje zdravou alternativu fritovani pfi zachovani chuti

a vuni bez tuku a je extrémné univerzalni. Diky horkému vzduchu vafi chutné jidlo

s malym mnozstvim oleje nebo zcela bez néj, coz umoznuje pochutnat si na smaze-
nych lahtGdkéach pfi zachovani zadsad zdravého Zivotniho stylu.

Pfed prvnim pouzitim
Odstrante ze spotrebice veskeré obalove materialy.
Ocistéte spotfebic podle pokynd v kapitole Cisténi a udrzba.
Fritézu postavte na stabilni rovny tepluvzdorny povrch, a to do vysky, ktera je
pohodlIna pro pouZziti.
Fritézu pouzivejte vzdy zcela sestavenou, tj. s vloZzenou fritovaci nadobou, ve které
je vlozena podlozka. V opacném pripadé se fritéza nezapne.
Vyjméte fritovaci nddobu a vyjmeéte z ni podlozku. Omyjte oba dily v teplé vodé
s prostfedkem na myti nadobi. Oplachnéte a otfete suchou utérkou. Vlozte zpét do
téla fritézy.
Doporucujeme spustit fritézu na maximalni teplotu po dobu pfiblizné 10 minut.
Béhem této doby muizZete zaznamenat mirny zapach nebo slaby kouf. Jedna se
o normalni jev, ktery pouzivanim zmizi.

Zakladni ovladani horkovzdusné fritézy

Fritézu je mozné pouzivat dvéma zpusoby: pomoci jednoho z pfednastavenych pro-
gramU nebo vlastnim nastavenim teploty a ¢asu.

Pokud chcete pouzit jeden z pfednastavenych programu, zapnéte fritézu a pomoci
tla¢itka MENU vyberte jeden z programu. Aktualné zvoleny program bude zndzornén
rozsvicenym indikatorem. Pfehled dostupnych programuU se nachazi v tabulce nize.
Teplota i ¢as budou nastaveny automaticky a fritéza se po dokonceni pfipravy pokrmu
automaticky vypne. Teplotu i ¢as jde v pfipadé potreby upravit.

Pokud chcete pouzit vlastni nastaveni, zapnéte fritézu, a poté stisknéte tlacitko
TIME/TEMP. Pomoci tladitek + a — hastavte pozadovanou teplotu pfipravy pokrmu.
Poté stisknéte tlacitko jeste jednou a opét pomoci tlac¢itek + a — nastavte pozadovanou
délku pfipravy. Fritéza se vypne po vyprseni nastaveného ¢asu.

Piehled pFfednastavenych programu

Program Vychozi teplota Vychozi doba pfipravy
Cg Kureci kridla 180 °C 15 min

%h Hranolky 190 °C 19 min

X Ryby 180 °C 16 min

@ Brambory 200 °C 1 min

* o .

© Rozmrazovani 70 °C 10 min

&3 steak 180 °C 12 min
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Program Vychozi teplota Vychozi doba pfipravy
® Klobasy 180 °C 10 min

y{’\\\ Zelenina 180 °C 15 min

&) Ohrev 200 °C 6 min

é Vdolky a kolacky [170 °C 14 min

Pouziti fritézy s prednastavenymi programy pFipravy

1.

2.
3.

7.

8.

Zapojte zastrcku napajeciho privodu do sitové zasuvky a tlacitkern MENU vyberte
jeden z prfednastavenych programu.

Stisknéte tlacitko START/CANCEL a fritéza se spusti, aby se pfedehfala.

Jakmile je fritéza predehratd, zazni zvukové upozornéni a na displeji se zobrazi
LEnd*“. Opatrné vyjméte fritovaci nddobu a naplfte ji surovinami, které chcete
pripravit. Vlozte ji zpét do téla fritézy. Potraviny vzdy pokladejte na podlozku.
Fritéza se automaticky spusti po spravném viozeni nadoby do téla fritézy. Na
displeji se zobrazi doba pfipravy. Pokud potfebujete dobu pfipravy nebo teplotu
upravit, stisknéte tla¢itko TIME/TEMP, a nasledné tlacitky +/- upravte teplotu nebo
dobu pfipravy.

Nékteré pokrmy vyzaduji béhem fritovani protfepani. V tom pripadé vyjméte
nadobu za rukojet z fritézy. Na displeji se zobrazi ,OPEN" a chod fritézy se prerusi.
Protfeste opatrné obsah nadoby, a pak ji zasunite zpét do fritézy a pokracujte ve
vareni.

Po uplynuti nastaveného casu se ozve zvukova signalizace a dojde

k automatickému vypnuti fritézy.

Vyjméte fritovaci nddobu a zkontrolujte, zda jsou potraviny fadné opecené. Pokud
potraviny nejsou hotové, nastavte teplotu a dobu pfipravy.

Pokud jsou potraviny hotové, vyjméte je z fritovaci nadoby pomoci klesti.

Pokud potfebujete fritézu vypnout, stisknéte dlouze tlacitko START/CANCEL.

Poznamka:

Pokud vyjmete fritovaci nadobu a viozite ji zpét do 10 minut, fritéza bude
pokracovat v pfipravé. Pokud doba vyjmuti nadoby prekroc¢i 10 minut,
fritéza se vypne a po vloZzeni nadoby zpét bude tfeba zvolit znovu program
pfipravy, pfip. nastavit teplotu a dobu pfipravy.

Poznamka:

Fritéza je vybavena pamétovym Cipem, ktery ulozi posledni pouzity
program pfipravy, nastaveni teploty a doby pfipravy, pokud byla delsi nez
5 minut. Po opétovném zapnuti fritézy se ulozeny program nacte. Pokud
potfebujete zvolit jiny program, stisknéte dlouze tlacitko MENU. Zazni
dvakrat zvukova indikace.

Manualni pFiprava

1.

Po zapnuti fritézy stisknéte tlacitko TIME/TEMP a rozsviti se ukazatel teploty (°C).
Tlacitky +/- nastavte pozadovanou teplotu. Teplotu mUizZete nastavit v rozmezi od
40 do 200 °C.
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2. Stisknéte znovu tlacitko TIME/TEMP a rozsviti se ukazatel doby pfipravy (min).
Tla&itky +/- nastavte pozadovanou dobu pfipravy v rozmezi od 1do 60 minut.
3. Stisknéte tlacitko START/CANCEL pro spusténi fritézy.

Funkce Keep Warm

Funkce Keep Warm udrzuje pripravené jidlo teplé po vami nastavenou dobu.

1. Po dokonceni pfipravy stisknéte tlacitko KEEP WARM.

2. Stisknéte tlac¢itko TIME/TEMP a rozsviti se ukazatel teploty (°C). Tlagitky +/- nastavte
poZzadovanou teplotu. Teplotu muZete nastavit v rozmezi od 40 do 100 °C.

3. Stisknéte znovu tlac¢itko TIME/TEMP a rozsviti se ukazatel doby pfipravy (min).
Tlacitky +/- nastavte dobu, po kterou bude fritéza udrzovat pfipravené jidlo teplé.
Dobu mUzete nastavit v rozmezi od 1 do 240 minut.

4. Stisknéte tla¢itko START/CANCEL pro spusténi fritézy.

5. Po uplynuti nastavené doby se fritéza automaticky vypne.

Funkce ohievu

Funkce ohrevu slouzi k ohfevu jiz pfipraveného jidla, aniz by doslo k jejich druhotnému

opeceni/osmazeni.

1. Na fritovaci podlozku poloZte potraviny, které chcete ohfat. Fritovaci nadobu vlozte
do fritézy.

2. Stisknéte tla¢itko REHEAT.

3. Stisknéte tlac¢itko TIME/TEMP a rozsviti se ukazatel teploty (°C). Tlagitky +/- nastavte
pozadovanou teplotu. Teplotu mudZete nastavit v rozmezi od 40 do 200 °C.

4. Stisknéte znovu tlacitko TIME/TEMP a rozsviti se ukazatel doby pfipravy (min).
Tlacitky +/- nastavte dobu, po kterou bude fritéza udrzovat pfipravené jidlo teplé.
Dobu mUzete nastavit v rozmezi od 1 do 60 minut.

5. Stisknéte tla¢itko START/CANCEL pro spusténi fritézy.

6. Po uplynuti nastavené doby se fritéza automaticky vypne.

Zména jednotek teploty

Pro zménu jednotek teploty z °C na °F (a naopak) stisknéte soucasné tlacitka TIME/
TEMP a KEEP WARM.

Vypnuti zvukové indikace

Pro vypnuti zvukové indikace stisknéte soucasné tlacitka KEEP WARM a REHEAT.
Pro opétovné zapnuti zvukové indikace opét soucasné stisknéte tato tlacitka.

Upozornéni pfi manipulaci

Nevyklapéjte jidlo z nddoby pfimo do misy nebo na talif, protoze prebytecny olej se
mUze shromazdovat na dné& nadoby a vylit se na jidlo.

Fritovaci nddobu pokladejte vzdy na tepluvzdorny povrch, napf. drevéné prkénko.
Dbejte zvySené opatrnosti, abyste se nepopalili o zahraty povrch.

PFi manipulaci se zahfatou naddobou pouzivejte ochranné kuchynské chnapky.

K vyjmuti potravin z nddoby pouzivejte klesté na maso nebo vhodné nacini. Nevyjimej-
te potraviny rukama. Hrozi vazné popaleni.
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CISTENI A UDRZBA

Pred cisténim vyrobek odpojte a nechte jej zcela vychladnout.

Varovani:

Nikdy neponofujte télo fritézy, napajeci kabel ani zastréku do vody ani jiné

le) tekutiny.

Pro dUkladné ocisténi ponofte fritovaci nddobu a kos do vody. K ¢isténi nepouzivejte
abrazivni Cistici prostfedky, hrozi poskozeni nepfilnavého povlaku a pokoveni povrchd.
Fritovaci nadobu umyjte v horké vodé se saponatem.
Vnéjsi plast fritézy otfete suchym hadfikem nebo houbic¢kou navihéenou v teplé vodé
s trochou kuchynského saponatu. Poté otfete povrch Cistou utérkou dosucha.

Varovani:

K Cisténi zadnych &asti spotfebice nepouzivejte umélohmotné nebo kovo-
O vé draténky, hrubé Cistici prostfedky, chemikalie, benzin, rozpoustédla ani
o jiné podobné latky. Mohlo by dojit k vaznému naruseni povrchové Upravy.
Zadna &ast spotfebice neni uréena pro myti v myéce.

Ulozeni

Pred ulozenim se ujistéte, ze je fritéza vychladla a Cista.
Ulozte fritézu na suché a dobre vétrané misto mimo dosah déti nebo domacich maz-
lickd. Na spotiebi¢ nepokladejte Zadné predmeéty.

~ -~ - s~ -

Problém

PFi¢ina

Reseni

Fritéza se nezapnula.

Vidlice neni zapojena do
sitové zasuvky.

Zapojte vidlici do sitové
zasuvky.

Nenastavili jste dobu pfi-
pravy.

Nastavte dobu pfipravy.

Fritovaci nadoba neni
vloZena, pfip. neni spravné
vlozena.

Vlozte fritovaci nddobu do
téla fritézy.

Aktivovala se tepelna pojis-
tka proti prehrati.

Obratte se na autorizovany
servis.

Potraviny nejsou dostatec-
né propecené.

Ve fritovaci nadobé je prilis
mnoho potravin.

Rozdélte mnozstvi na men-
Si davky.

Nastavili jste nizkou tep-
lotu.

Zvyste teplotu.

Doba pfipravy je prilis
kratka.

Prodluzte dobu pfipravy.

Potraviny jsou nerovno-
meérné propecené.

Nékteré typy potravin je
tfeba priblizné v poloviné
pfipravy promichat.

Promichejte potraviny. Ty
z okraje vlozte do stfedu,
a naopak.
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Problém

PFi¢ina

Reseni

Opecené predsmazené
potraviny nejsou dostatec-
né kfupaveé.

Dany typ predsmazené po-
traviny je urceny k pfipravé
v olejové fritéze.

Opékejte potraviny, které
jsou urceny k pfipravée

v troubé nebo horkovzdus-
né fritéze. MlzZete je potfit
malym mnozstvim oleje.

Fritovaci nadobu neni moz-
né vyjmout z fritézy.

Ve fritovaci nadobé je prilis
mnoho potravin.

Nepreplnujte fritovaci
nadobu. Ta je vybavena
ryskou maximalniho napl-
neni.

Z fritézy vychazi bily koufr.

Opékate potraviny s vyso-
kym obsahem tuku.

Pfi opékani potravin

s vysokym obsahem tuku
dochazi k jeho uvolnéni

a zahfivani. Jak se tuk za-
hriva na vyssi teplotu, pro-
dukuje i bily kouf. Ten po
vypnuti fritézy zmizi. Tento
jev nema vliv na funkénost
fritézy.

V nadobé &i na podlozce
zUstaly zbytky tuku z pred-
chozi pfipravy.

Radné vygist&te nadobu
a podlozku.

Hranolky z ¢erstvych bram-
bor nejsou kfupaveé.

Nepouzivate spravny typ
brambor.

Pouzivejte pevné a Cerstvé
brambory.

Brambory dikladné
oplachnéte a osuste.

Je ddlezité brambory zba-
vit Skrobu a vysusit pred
smazenim.

KFupavost hranolkl za-
visi mj. na mnozstvi oleje
a vody v hranolkach.

Radné syrové hranolky
Vvysuste, poté pfidejte malé
mnozstvi oleje a ddkladné
promichejte.
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Dakujeme, Ze ste si kupili spotrebi¢ znaéky SIGURO. Sme vdaé-

ni za vasu doéveru a je nam potesenim vam pristroj na dalsich
strankach predstavit a oboznamit vas so vsetkymi jeho funkciami
a spésobmi pouzitia.

Verime v spravodliva a zodpovednu spolocnost, a preto spolupracujeme iba
s dodavatelmi, ktori splnaju nase prisne kritéria na ochranu zaujmu zamest-
nancov, prevenciu ich zneuzivania a férové pracovné podmienky.

Ak potrebujete pomobct s rozsiahlou udrzbou alebo opravou vyrobku, ktord
vyzaduje zasah do jeho vnutornych Casti, je vam k dispozicii nas autorizovany
servis na e-mailovej adrese siguro@alza.cz alebo operatori na infolinke pre-
dajcu. Pre vase pohodlie pri rieSeni akychkolvek problémov s vyrobkom sme
tieto kontaktné miesta zjednotili a vyssie uvedené kontakty je mozné vyuzit
aj v pripade vsetkych reklamacii alebo pozaru¢ného servisu.

Najaktualnejsiu verziu ndvodu na pouzitie najdete na strankach
www.siguro.net.

BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred pouzitim si, prosim, pozorne precita-
jte tento manual a uschovajte ho na
budice pouzitie.

1. Tento spotrebi¢ mozu pouzivat deti vo veku 8 rokov a starsie a osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi ¢i mentalnymi schopnostami alebo
nedostatkom skisenosti a znalosti, pokial sU pod dozorom alebo boli
poucené o pouzivani spotrebica bezpecnym spdsobom a rozumeju
pripadnym nebezpecenstvam. Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.
Cistenie a Udrzbu vykonavanu pouzivatelom nesmu vykonavat deti,
pokial nie su starSie ako 8 rokov a pod dozorom. Deti mladsSie ako 8 rokov
sa musia drzat mimo dosahu spotrebica a jeho privodu.

2. Pred pripojenim spotrebica k sietovej zasuvke sa uistite, ze sa zhoduju
technické Udaje uvedené na Stitku spotrebica s elektrickym napatim
zasuvky.

3. Ak je privodny kabel poskodeny, zverte vymenu odbornému servisnému
stredisku, aby sa zabranilo vzniku nebezpecnej situacie. Je zakdzané
pouzivat spotrebic s poskodenym privodnym kablom.

4. Tento spotrebi¢ nesmie byt zapojeny do elektrickej zasuvky riadenej
C¢asovacom alebo spinanej na dialku.

5. Tento spotrebic¢ je urceny iba na pouzitie v domacnosti. Nie je ur¢eny na
komercéné vyuzitie.

6. Spotrebic ani napdjaciu Sndru nenamacajte do kvapalin, nevystavujte
dazdu ani vihkosti a vodu pouzivajte iba na varenie v zhode s tymto
navodom. Na ochranu proti Urazu elektrickym priddom neponarajte
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10.

.

12.

13.
14.

15.

16.

17.

18.
19.

20.

21.

22.
23.
24.

25.

26.

27.

SK

napajaci kabel, zastrcku alebo zakladrnu do vody alebo inej kvapaliny.
Nezapdjajte pristroj do zasuvky a nemanipulujte s ovladacimi prvkami
mokrymi rukami.

Pocas prevadzky sa nedotykajte vnutornej ¢asti spotrebica.

Spotrebic sa nesmie pouzivat v tesnej blizkosti vody, v kdpelniach,
sprchovych kudtoch a v blizkosti bazénov, kde méze ddjst k padu do vody
alebo k strieknutiu vody na vyrobok.

Privodny kdbel neohybajte cez okraj stola ani iné ostré hrany, nekrutte
nim ani ho nenechajte v blizkosti hordcich povrchov.

Spotrebi¢ vzdy pouzivajte na rovhnom stabilnom povrchu, aby nemohlo
dojst k jeho prevrateniu a aby sa vylucilo rozliatie hordcich kvapalin.
Nepouzivajte vyrobok v drezoch, na odkvapkavacich plochach ani na
inych nerovnych miestach.

Spotrebi¢ neumiestiujte na miesta, kde mdze byt vystaveny vysokym
teplotdm z kachiel, radidtorov, plynovych spotrebicov a pod.

Spotrebi¢ neumiestnujte na elektrické ani plynové spordky a rury.

Ak spotrebi¢ nepouzivate, najskdr ho vypnite, a potom odpojte od siete.
Napajaci kabel odpajajte tahom za vidlicu — nikdy netahajte za kabel.
Pred Udrzbou a Cistenim pristroj vypnite, odpojte od siete a nechajte ho
schladnut. Spotrebic¢ potrebuje priblizne 30 mindt na vychladnutie na
bezpecnud manipuldciu a Cistenie.

Spotrebi¢ nikdy nezapajajte ani nezapinajte bez riadne vioZzenej nddoby
do tela varica.

Zakladru neponarajte do vody ani nenapustajte kvapalinu do tela varica.
Na namocenie je urcena iba varna nadoba.

Pravidelne kontrolujte napdjaci kabel, vidlicu a cely spotrebic, ¢i nedoslo
k poskodeniu. Ak nadjdete akékolvek poskodenie, okamzite prestante
spotrebic pouzivat a obratte sa na servis.

Nepouzivajte poskodenu alebo prasknutd varnd nadobu.

Nepouzivajte spotrebic na iné Ucely, nez na ktoré je urceny.
Nepouzivajte spotrebic vo vonkajsom prostredi.

Spotrebi¢ by sa nemal ponechat pocas chodu bez dozoru.

Spotrebi¢ uchovavajte vo vnutornom prostredi v suchu.

Nepokusajte sa spotrebi¢ opravovat, nastavovat ani menit jeho diely.
Vnutri nie su ziadne diely opravitelné pouzivatelom.

Na spotrebi¢ neumiestiujte iné predmety, nenechajte cudzie telesa
vnikat do otvorov a nepouzivajte ho v blizkosti stien, zadvesov a pod.
Neumiestnujte pristroj na stenu ani iné spotrebice.

Pri Cinnosti sa spotrebic zahrieva. Nezakryvajte ziadne otvory, privod
vzduchu ani vystup vzduchu. Nedotykajte sa horucich povrchov.
Pouzivajte vzdy rukovat. Pri manipulacii s dielmi vyrobku pocas prevadzky
pouzivajte vhodné nastroje a kuchynské rukavice. Zahriatu nadobu a kés
odkladajte iba na teplovzdorné povrchy.

Nepokusajte sa prenasat horuci spotrebic. Pri premiestfiovani spotrebica
obsahujuceho horuci olej alebo iné horudce kvapaliny je potrebna
mimoriadna opatrnost.

Budte opatrni, pocas smazenia hordcim vzduchom sa vypusta horuca
para cez vypustné otvory vzduchu. Para je velmi horulca! UdrZujte od
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28.
29.

30.

spotrebica bezpelnu vzdialenost, aby ste sa nepopalili. Drzte ruky a tvar
Vv bezpecnej vzdialenosti od pary a od otvorov pre vystup vzduchu. Po
vysunuti nadoby zo spotrebi¢a dbajte na zvySenu opatrnost, aby nedoslo
k opareniu horlcou parou, ktora sa uvoliuje z potravin.

Spotrebi¢ nezapinajte, ak lezi na boku alebo hore nohami.

PouZivanie prislusenstva a doplnkov, ktoré nie su vyrobcom odporucang,
moze viest k ohrozeniu oséb ¢i majetku.

Vyrobca odmieta akukolvek zodpovednost za Skody spdsobené
nespravnym pouzitim alebo neuposldchnutim pokynov v tomto navode.
V pripade nespravneho pouzitia alebo nedodrziavania pokynov zanika
zaruka.

UPOZORNENIE - HORUCI POVRCH
Takto oznacené povrchy sa stavaju pocas pouzivania horudcimi.
Nedotykajte sa ich!
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PREHLAD

Displej

Ovladacie tlacidla

Ikony prednastavenych programov
Telo fritézy

Podlozka

Fritovacia nadoba

O U1l NWN -

Opis ovladacich tlacidiel

REHEAT
Tlacidlo na zapnutie/vypnutie
funkcie ohrevu

DEFROST
Tlacidlo na zapnutie/vypnutie
rozmrazovania

MENU
Tlacidlo na vyber prednasta-
veného programu pripravy

Tlacidlo na znizenie nastavenia
hodnoty teploty a/alebo ¢asu

Tlac¢idlo na zvysSenie nastavenia
hodnoty teploty a/alebo ¢asu

TIME/TEMP
Tlacidlo na prechod do rezimu
vlastného nastavenia teploty

i

S1010
© ®@®

a Casu pripravy pokrmu
KEEP WARM START/CANCEL

g‘” Tlagidlo na zapnutie/vypnutie Tlagidlo na zapnutie/vypnutie
funkcie Keep Warm (uchovanie fritézy a spustenie/prerusenie
teploty) pripravy

TECHNICKE PARAMETRE

Napajanie 220 - 240 V~ 50/60 Hz
Prikon 1500 W

Objem fritovacej nadoby 51

Maximadlna teplota 200 °C

Rozmery (V x § x H) 29,5 x 27,6 x 37,2 mm
Hmotnost 4.4 kg

Spotreba energie v rezime vypnutia 01w

Cas potrebny na to, aby sa zariadenie preplo O minut

do prisluéného rezimu alebo stavu nizkeho

vykonu.
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POUZITIE

Teplovzdusna fritéza predstavuje zdravu alternativu fritovania pri zachovani chuti

a voni bez tuku a je extrémne univerzalna. Vdaka hordcemu vzduchu vari chutné jedlo
s malym mnozstvom oleja alebo Uplne bez neho, o umoznuje pochutnat si na smaze-
nych lahédkach pri zachovani zasad zdravého zivotného Stylu.

Pred prvym pouzitim
Odstrante zo spotrebica vsetky obalové materialy.
Ocistite spotrebi¢ podla pokynov v kapitole Cistenie a Gdrzba.
Fritézu postavte na stabilny rovny teplovzdorny povrch, a to do vysky, ktora je
pohodlna na pouzitie.
Fritézu pouzivajte vzdy Uplne zostavendy, t. j. s vlozenou fritovacou nadobou, v ktorej
je vlozena podlozka. V opacnom pripade sa fritéza nezapne.
Vyberte fritovaciu nadobu a vyberte z nej podlozku. Umyte oba diely v teplej vode
s prostriedkom na umyvanie riadu. Oplachnite a utrite suchou utierkou. Vlozte spat
do tela fritézy.
Odporucame spustit fritézu na maximalnu teplotu pocas priblizne 10 minut. Za
tento ¢as mozete zaznamenat mierny zapach alebo slaby dym. Ide o normalny jav,
ktory pouzivanim zmizne.

Zakladné oviadanie teplovzdusnej fritézy

Fritézu je mozZné pouzivat dvoma spdsobmi: pomocou jedného z prednastavenych
programov alebo vlastnym nastavenim teploty a Casu.

Ak chcete pouzit jeden z prednastavenych programov, zapnite fritézu a pomocou
tlacidla MENU vyberte jeden z programov. Aktualne zvoleny program bude znazorne-
ny rozsvietenym indikatorom. Prehlad dostupnych programov sa nachadza v tabulke
nizSie. Teplota aj ¢as budu nastavené automaticky a fritéza sa po dokonceni pripravy
pokrmu automaticky vypne. Teplotu aj ¢as je mozZné v pripade potreby upravit.

Ak chcete pouzit vlastné nastavenie, zapnite fritézu, a potom stlac¢te tlacidlo TIME/
TEMP. Pomocou tlacidiel + a - nastavte pozadovanu teplotu pripravy pokrmov. Potom
stlacte tlacidlo este raz a opat pomocou tlacidiel + a — nastavte pozadovanu dizku pri-
pravy. Fritéza sa vypne po vyprsani nastaveného ¢asu.

Prehlad prednastavenych programov

Program Vychodiskova teplota Vychodiskovy ¢as pripravy
Cg Kuracie kridla 180 °C 15 min

%h Hranolceky 190 °C 19 min

X Ryby 180 °C 16 min

@ Zemiaky 200 °C 1 min

* . .

© Rozmrazovanie 70 °C 10 min

&3 steak 180 °C 12 min

SK - 36




Program Vychodiskova teplota Vychodiskovy ¢as pripravy
® Klobasy 180 °C 10 min

y{?\\\ Zelenina 180 °C 15 min

&) Ohrev 200 °C 6 min

é Dolky a kolaciky 170 °C 14 min

Pouzitie fritézy s prednastavenymi programami pripravy

1.

2.
3.

7.

8.

Zapojte zastrcku napajacieho privodu do sietovej zasuvky a tlac¢idlomm MENU
vyberte jeden z prednastavenych programov.

Stlacte tlacidlo START/CANCEL a fritéza sa spusti, aby sa predhriala.

Hned ako je fritéza predhriata, zaznie zvukové upozornenie a na displeji sa zobrazi
L,End*“. Opatrne vyberte fritovaciu nadobu a naplfite ju surovinami, ktoré chcete
pripravit. Vlozte ju spat do tela fritézy. Potraviny vzdy ukladajte na podlozku.
Fritéza sa automaticky spusti po spravnom vlozeni nadoby do tela fritézy. Na
displeji sa zobrazi ¢as pripravy. Ak potrebujete Cas pripravy alebo teplotu upravit,
stlacte tlacidlo TIME/TEMP, a nasledne tlacidlami +/- upravte teplotu alebo ¢as
pripravy.

Niektoré pokrmy vyzaduju pocas fritovania pretrepanie. V tom pripade vyberte
nadobu za rukovat z fritézy. Na displeji sa zobrazi ,OPEN" a chod fritézy sa prerusi.
Pretraste opatrne obsah nadoby, a potom ju zasunte spat do fritézy a pokracujte vo
vareni.

Po uplynuti nastaveného ¢asu sa ozve zvukova signalizacia a dojde

k automatickému vypnutiu fritézy.

Vyberte fritovaciu nadobu a skontrolujte, ¢i sU potraviny riadne opecené. Ak
potraviny nie su hotové, nastavte teplotu a ¢as pripravy.

Ak su potraviny hotové, vyberte ich z fritovacej nadoby pomocou kliesti.

Ak potrebujete fritézu vypnut, stlacte dlho tlacidlo START/CANCEL.

Poznamka:

Ak vyberiete fritovaciu nadobu a viozite ju spat do 10 minut, fritéza bude
pokracovat v priprave. Ak ¢as vybratia nadoby prekroci 10 minut, fritéza
sa vypne a po vloZzeni nadoby spat bude potrebné zvolit znovu program
pripravy, prip. nastavit teplotu a ¢as pripravy.

Poznamka:

Fritéza je vybavena pamatovym Cipom, ktory ulozi posledny pouzity
program pripravy, nastavenie teploty a ¢asu pripravy, ak bol dlhsi nez

5 minut. Po opatovnom zapnuti fritézy sa ulozeny program nacita. Ak
potrebujete zvolit iny program, stlacte dlho tlacidlo MENU. Zaznie dvakrat
zvukova indikacia.

Manualna priprava

1.

Po zapnuti fritézy stlac¢te tlacidlo TIME/TEMP a rozsvieti sa ukazovatel teploty (°C).
Tlacidlami +/- nastavte pozadovanu teplotu. Teplotu mézZete nastavit v rozmedzi od
40 do 200 °C.
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2. Stla¢te znovu tlac¢idlo TIME/TEMP a rozsvieti sa ukazovatel €asu pripravy (min).
Tlacidlami +/- nastavte pozadovany ¢as pripravy v rozmedzi od 1do 60 minut.

3. Stlacte tla¢idlo START/CANCEL na spustenie fritézy.

Funkcia Keep Warm

Funkcia Keep Warm udrziava pripravené jedlo teplé v priebehu vami nastaveného

¢asu.

1. Po dokonceni pripravy stlacte tlacidlo KEEP WARM.

2. Stlacte tlacidlo TIME/TEMP a rozsvieti sa ukazovatel teploty (°C). Tlacidlami +/-
nastavte pozadovanu teplotu. Teplotu mdZete nastavit v rozmedzi od 40 do 100 °C.

3. Stlacte znovu tlacidlo TIME/TEMP a rozsvieti sa ukazovatel ¢asu pripravy (min).
Tlacidlami +/- nastavte &as, ktory bude fritéza udrziavat pripravené jedlo teplé. Cas
mozete nastavit v rozmedzi od 1 do 240 minudt.

4. Stlacte tlacidlo START/CANCEL na spustenie fritézy.

5. Po uplynuti nastaveného ¢asu sa fritéza automaticky vypne.

Funkcia ohrevu

Funkcia ohrevu sluzi na ohrev uz pripraveného jedla bez toho, aby doslo k jeho druhot-

nému opeceniu/osmazeniu.

1. Na fritovaciu podlozku polozte potraviny, ktoré chcete ohriat. Fritovaciu nadobu
vlozZte do fritézy.

2. Stlacte tla¢idlo REHEAT.

3. Stlacte tlacidlo TIME/TEMP a rozsvieti sa ukazovatel teploty (°C). Tlacidlami +/-
nastavte pozadovanu teplotu. Teplotu mdZete nastavit v rozmedzi od 40 do 200 °C.

4. Stlacte znovu tlacidlo TIME/TEMP a rozsvieti sa ukazovatel ¢asu pripravy (min).
Tlacidlami +/- nastavte &as, ktory bude fritéza udrziavat pripravené jedlo teplé. Cas
moZete nastavit v rozmedzi od 1 do 60 minut.

5. Stlacte tlacidlo START/CANCEL na spustenie fritézy.

6. Po uplynuti nastaveného Casu sa fritéza automaticky vypne.

Zmena jednotiek teploty

Na zmenu jednotiek teploty zo °C na °F (a naopak) stlacte sucasne tlac¢idla TIME/TEMP
a KEEP WARM.

Vypnutie zvukovej indikacie

Na vypnutie zvukovej indikacie stlacte sucasne tlacidla KEEP WARM a REHEAT.
Na opatovné zapnutie zvukovej indikacie opat sucasne stlacte tieto tlacidla.

Upozornenia pri manipulacii

Nevyklapajte jedlo z nddoby priamo do misy alebo na tanier, pretoze prebytocny olej sa
moze zhromazdovat na dne nadoby a vyliat sa na jedlo.

Fritovaciu nadobu ukladajte vzdy na teplovzdorny povrch, napr. drevenu dosku.

Dbajte na zvy$enu opatrnost, aby ste sa nepopalili o zahriaty povrch.

Pri manipulacii so zahriatou nadobou pouzivajte ochranné kuchynské lapky.

Na vybratie potravin z nadoby pouzivajte klieste na maso alebo vhodné nacinie. Nevy-
berajte potraviny rukami. Hrozi vazne popalenie.
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CISTENIE A UDRZBA

Pred Cistenim vyrobok odpojte a nechajte ho Uplne vychladnut.

Varovanie:

Nikdy neponarajte telo fritézy, napajaci kdbel ani zastréku do vody ani inej

le) tekutiny.

Na dokladné ocistenie ponorte fritovaciu nadobu a kés do vody. Na Cistenie nepouzi-
vajte abrazivne Cistiace prostriedky, hrozi poskodenie neprilnavého povlaku a pokovo-

vanych povrchov.

Fritovaciu nadobu umyte v horucej vode so saponatom.
Vonkajsi plast fritézy utrite suchou handri¢kou alebo hubkou navihéenou v teplej vode
s trochou kuchynského saponatu. Potom utrite povrch Cistou utierkou dosucha.

Varovanie:

Na Cistenie ziadnych Casti spotrebica nepouzivajte umelohmotné alebo
O kovové drdtenky, hrubé Cistiace prostriedky, chemikalie, benzin, rozpus-
tadla ani iné podobné latky. Mohlo by dojst k vaznemu naruseniu povr-
° chovej Upravy. Ziadna &ast spotrebi¢a nie je uréena na umyvanie v umy-

vacke.

UloZenie

Pred ulozenim sa uistite, ze je fritéza vychladnuta a Cista.
Ulozte fritézu na suché a dobre vetrané miesto mimo dosahu deti alebo domacich
maznacikov. Na spotrebi¢ nekladte ziadne predmety.

RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Pri¢ina

Riesenie

Fritéza sa nezapla.

Vidlica nie je zapojena do
sietovej zasuvky.

Zapojte vidlicu do sietovej
zasuvky.

Nenastavili ste Cas pripravy.

Nastavte Cas pripravy.

Fritovacia nadoba nie je
vloZena, prip. nie je spravne
vlozena.

Vlozte fritovaciu nadobu
do tela fritézy.

Aktivovala sa tepelna poist-
ka proti prehriatiu.

Obrétte sa na autorizovany
servis.

Potraviny nie su dostatoc¢-
ne prepecené.

Vo fritovacej nadobe je
prilis mnoho potravin.

Rozdelte mnoZstvo na
mensie davky.

Nastavili ste nizku teplotu.

Zvyste teplotu.

Cas pripravy je prilig kratky.

Predizte as pripravy.

Potraviny sU nerovhnomer-
ne prepecené.

Niektoré typy potravin je
potrebné priblizne v polovi-
ci pripravy premiesat.

Premiesajte potraviny. Tie
z okraja vlozte do stredu,
a naopak.
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Problém

Pri¢ina

Riesenie

Opecené predsmazené
potraviny nie su dostatoc¢-
ne chrumkavé.

Dany typ predsmazenej
potraviny je ur¢eny na pri-
pravu v olejovej fritéze.

Opekajte potraviny, ktoré

sU urc¢ené na pripravu

v rdre alebo teplovzdusnej
fritéze. Mozete ich potriet

malym mnozstvom oleja.

Fritovaciu nadobu nie je
mozné vybrat z fritézy.

Vo fritovacej naddobe je
prilis mnoho potravin.

Nepreplnujte fritovaciu
nadobu. Ta je vybavena
ryskou maximalneho napl-
nenia.

Z fritézy vychadza biely
dym.

Opekate potraviny s vyso-
kym obsahom tuku.

Pri opekani potravin

s vysokym obsahom tuku
dochadza k jeho uvolneniu
a zahrievaniu. Popri tom,
ako sa tuk zahrieva na
vyssiu teplotu, produkuje aj
biely dym. Ten po vypnuti
fritézy zmizne. Tento jav
nema vplyv na funkénost
fritézy.

V nadobe ¢&i na podlozke
zostali zvysky tuku z pred-
chadzajucej pripravy.

Riadne vycistite nadobu
a podlozku.

Hranolceky z Cerstvych ze-
miakov nie sU chrumkavé.

Nepouzivate spravny typ
zemiakov.

Pouzivajte pevné a Cerstvé
zemiaky.

Zemiaky dokladne oplach-
nite a osuste.

Je dolezité zemiaky zbavit
Skrobu a vysusit pred sma-
zenim.

Chrumkavost hranol¢ekov
zavisi okrem iného od
mnozstva oleja a vody

v hranolcekoch.

Riadne surové hranolceky
Vvysuste, potom pridajte
malé mnozstvo oleja a do6-
kladne premiesajte.
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Koszonjiuk, hogy a SIGURO marka termékét valasztotta! K6szon-
juk, hogy megtisztelt benniinket a bizalmaval! Orémmel mutatjuk
be Onnek a készilékiinket, a készlilék funkcidit és a készulék

hasznalatat.

HiszUnk abban, hogy tisztességes és felelds vallalat vagyunk, ezért csak olyan
beszallitokkal dolgozunk egyutt, akik megfelelnek a munkavallaldok érde-
keinek a védelmeére, a munkavallaldi visszaélések megeldzésére, tovabba

a tisztességes munkakdrulmeények biztositdsara vonatkozd szigoru kritériu-
mainknak.

Amennyiben a készUléken olyan karbantartdst vagy javitast kivan végrehajta-
ni, amelyhez a készuléket meg kell bontani, akkor forduljon a markaszerviz-
hez a siguro@alza.cz e-mailen, vagy hivja fel a vevészolgalatunkat. A kényel-
mesebb Ugyintézés érdekében Ugyfélszolgalati részlegeinket 6sszevontuk,
igy a fenti elérhetéségen nem csak a javitasok és karbantartasok megrende-
lése, hanem a reklamacidk benyujtasa, valamint a garancia utani szervizelés
is elérheté.

A legfrissebb hasznalati Utmutatdt a www.siguro.net weblapon taldlja meg.

BIZTONSAGI INFORMACIOK

A hasznalatba vétel elétt figyelmesen ol-
vassa el a jelen atmutatét, és azt késdbbi
felhasznalasokhoz is 6rizze meg.

1. AkészUléket 8 évnél idésebb gyerekek, idds, testi és szellemi fogyatékos
személyek, illetve a készUlék hasznalatat nem ismerd és hasonld készulék
Uzemeltetéseinek a tapasztalataival nem rendelkezé személyek csak
a készulék hasznalati utasitasat ismerd és a készUlék hasznalataért
felelésséget vallald személy felUgyelete mellett hasznalhatjak.

A készUlék nem jaték, azzal gyerekek nem jatszhatnak. A készUléket 8
év feletti gyerekek csak felnétt személy fellUgyelete mellett tisztithatjak.
A készUléket és a haldzati vezetékét ugy kell elhelyezni, hogy ahhoz 8 év
alatti gyerekek ne férhessenek hozza.

2. A készuléket csak a tipuscimkén feltUntetett tadpfeszlltség értékeivel
megegyezd elektromos haldézathoz szabad csatlakoztatni.

3. Asérult halézati vezetéket csak szakszerviz, vagy villanyszereld
szakember cserélheti ki. Ellenkezé esetben aramutés érheti. A készUléket
sérult haldzati vezetékkel hasznalni tilos.

4. A készuléket id6kapcsoléval vagy taviranyitassal vezérelt elektromos
aljzathoz csatlakoztatni tilos.

5. A készulék csak haztartasokban hasznalhatoé. A készulék kereskedelmi
célokra nem hasznalhaté.

6. A készuléket és a haldzati vezetékét ne tegye ki viz vagy mas folyadékok,
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10.

.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

18.
19.

20.

21.

22.
23.

24.

25.

illetve esé és mas jellegl nedvesség hatdsdnak. A vizet és egyéb
folyadékokat csak a jelen hasznalati utasitdsnak megfeleléen hasznalja
a készulékben. A haldzati vezetéket, a csatlakozddugot és a készuléket
tilos vizbe vagy mas folyadékba martani, ellenkezé esetben aramutés
érheti.

A csatlakozédugot és a mUkodtetd panelt vizes kézzel ne fogja meg.
MUkodés kdzben a készUlék belsd részeit ne érintse meg.

A készUléket fUrdészobaban, zuhanyozé kdzelében, vizes vagy nedves
helyiségekben, medence kdzelében hasznalni tilos, mert a készulék vizbe
eshet vagy arra viz froccsenhet.

A készUlék haldzati vezetéke nem ldghat le az asztalrdl vagy

a munkalaprdl, illetve nem érhet hozza forré targyakhoz, tovabba nem
tekeredhet 6ssze.

A készUléket csak sima és vizszintes, valamint szilard és stabil
munkalapra allitsa fel, Ugyeljen arra, hogy a készUlék ne boruljon fel,
elézze meg a forrd folyadékok kifolyasat és kifroccsenését. A készuléket
mosogatd csopogtetd felUletén, vagy mas egyenetlen fellleten ne
hasznalja.

A készUléket héforrasok kozelében (pl. tlzhely, suté, gazkalyha stb.) ne
hasznalja és ne tarolja.

A készUléket ne tegye gaz- vagy elektromos tlzhely fézbélapjara, illetve
sutdre.

Amennyiben a készUléket nem hasznalja, akkor azt kapcsolja le, és
huzza ki a haldzati vezetéket a fali aljzatbdl. A haldzati csatlakozédugdt
tilos a vezetéknél fogva kihuzni a fali aljzatbdl — a mulvelethez fogja meg
a csatlakozddugot. A készUlék tisztitdsa és karbantartdsa elétt kapcsolja
le készUléket, és a haldzati vezetéket is hluzza ki az elektromos aljzatbdl.
A biztonsagos mozgatashoz és tisztitashoz a készuléket hagyja legalabb
30 percig hdlni.

A készUléket a belsé edény nélkul ne kapcsolja be.

A készUléket vizbe martani és a készUlékhazba vizet tolteni tilos. Vizet
csak a fézéedénybe szabad betolteni.

A haldzati vezetéket, a csatlakozddugdt és a készUléket rendszeresen
ellendrizze le, azokon nem lehet sérulés. Ha barmilyen sérulést

vagy hianyossagot észlel, akkor a készUléket ne hasznalja, azt vigye

a markaszervibe javitasra.

Ne hasznaljon sérult, hibas vagy repedt fézéedényt a készulékben.

A készUléket ne hasznalja a rendeltetésétdl eltérd célokra.

A készuléket szabadban ne hasznalja.

A készuléket hasznalat kdzben ne hagyja felUgyelet nélkul.

A készUléket beltérben és szaraz helyen tarolja.

A készUléket ne prébalja meg kinyitni, szétszedni vagy javitani.

A készUlék nem tartalmaz olyan alkatrészeket, amelyeket a felhasznald is
megjavithat vagy kicserélhet.

A készUlékre ne helyezzen rd idegen targyakat, annak a nyilasaiba ne
dugjon be semmilyen eszkozt, illetve azt ne hasznalja kozvetlenul fal vagy
flggony mellett. A készUléket ne tegye mas készulékekre.

Hasznalat kdzben a készUlék felmelegszik. Ne takarja le a készUlék levegd
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26.

27.

28.

29.

30.

beszivé és kifuvo, valamint szelléztetd nyilasait. Ne érintse meg a forrd
felUleteket. Csak a fogantyut fogja meg. A készUlék hasznalata kdzben
bizonyos alkatrészek felmelegednek, ezért ezeket csak konyhai keszty(t
hasznalva fogja meg. A forré edényt és kosarat csak tlzallo feltletre
helyezze le.

A forrd készUléket ne mozgassa. Ha a készUlék forré olajat vagy mas forrd
zsiradékot tartalmaz, akkor a készuléket rendkivul dvatosan mozgassa.

A forrd levegds sutés kdzben a készulék nyilasaibol forrd géz szallhat ki.
A kiaramlé g6z forré! Tartdzkodjon kell§ tavolsagban az edénytdl, nehogy
égési sérulést szenvedjen. A kezét és az arcat tartsa tavol a kidramlo
go6ztbl és a szellézé nyildasoktdl. A kosar kiemelése kdzben Ugyeljen arra,
hogy a készulékbdl kicsapddd géz ne okozzon égési sérulést.

Ha a készulék az oldalan fekszik vagy fejre van forditva, akkor azt
bekapcsolni tilos.

A készUlékhez ne hasznaljon a gyartd altal nem ajanlott tartozékokat,
ellenkezdé esetben személyi sérulést és anyagi kart okozhat.

A gyartd nem vallal felelésséget a helytelen hasznalatbdl, vagy az
utmutato eldirdsaitdl eltérd hasznalatbdl eredé meghibdsodasokért és
karokért. A rendeltetéstdl és a hasznalati utmutatéban leirtaktdl eltérd
hasznalat esetén a garancia megszUnik.

FIGYELEM! - FORRO FELULET!
Az igy megjelolt felUletek a hasznalat kdzben felforrésodnak. Ne
érjen hozz3a!
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A KESZULEK RESZEI

1 Kijelzé

2 MuUkodtetd gombok

3 Eldre beallitott programok ikonjai
4 Készulék

5 Alatét

6

Frit6z edény

A miikédteté gombok funkciéi
Hémérséklet és/vagy id6 adat
csOkkentése gomb
Hémérséklet és/vagy id6 adat
noévelése gomb

@ TIME/TEMP
/gg Egyedi sutési hémérséklet és
sUtési idé beallitas gomb

” KEEP WARM
g Keep Warm (melegen tartas)

funkcio be- és kikapcsolasa

REHEAT
Melegités funkcid be- és kikap-
csolé gomb

DEFROST
Kiolvasztas funkcié be- és kikap-
csold gomb

MENU (menu)
Elére beallitott sutési program
kivalaszté gomb

START/CANCEL

Gomb a be- és kikapcsolashoz,
a sutés inditasahoz vagy szune-
teltetéséhez

©®©®

MUSZAKI PARAMETEREK

Tapellatas 220-240 V~ 50/60 Hz
Teljesitményfelvétel 1500 W

Frit6z edény térfogata 51

Maximalis hémérséklet 200 °C

Méretek (ma x sz x mé) 29,5 x 27,6 x 372 mm
Tomeg 4.4 kg
Energiafogyasztas kikapcsolt izemmédban 0,1 W

Az ahhoz sziikséges id6, hogy a berendezés 0 perc

elérje a megfeleld alacsony energiaigényii

lizemmodot vagy allapotot
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HASZNALAT

A forrélevegds fritéz egészséges alternativaja a hagyomanyos olajstutének, a készulék-
kel zsiradék nélkul, az izeket és illatokat megdrizve lehet sutni, a készulék rendkivul
univerzalis. A forré levegének kdszonhetden a készUlék teljesen olaj nélkul vagy csak
kis mennyiségU olaj hasznalataval késziti el az ételeket, igy egészséges életstilus ese-
tén sem kell a finomsagokrol lemondani.

Az elso hasznalatba vétel elott

A készuléekrdl tavolitson el minden csomagoldéanyagot.

A készuléket a tisztitassal és karbantartassal foglalkozo fejezetben leirtak szerint
tisztitsa meg.

A készuléket stabil, valamint vizszintes és héallo felUletre, a kényelmes hasznalatot
biztosité magassagba helyezze le.

A készuléket csak teljesen Osszedllitva hasznalja, a fritdéz alatét legyen az edényben,
az edény legyen a készUlékben. Ellenkezé esetben a készlléket nem szabad
bekapcsolni.

Vegye ki az edényt és az edénybdl az alatétet. Ezeket a tartozékokat
mosogatészeres meleg vizben kézzel mosogassa el. Oblitse le majd szaritsa meg.
Tegye vissza a készUlékbe.

Az els6é hasznalatba vétel eldtt a készUléket alapanyagok nélkul, kb. 10 percig
maximalis sutési hémérséklettel Uzemeltesse. A készUlékbdl ezen id6 alatt fust és
égett szag aramolhat ki. Ez normalis jelenség, ami rovid idén beldl megszinik.

A forrélevegés fritéz hasznalata

A fritézt két alapvetd Uzemmaodban lehet hasznalni: elére beallitott sttési program
kivalasztasaval vagy egyedi hémeérséklet és idd beadllitasaval.

Az elére beallitott programok hasznalatahoz kapcsolja be a készlléket és a MENU
gombbal valassza ki a hasznalni kivant programot. A kivalasztott program kijelzéje
bekapcsol. A valaszthatd programok paramétereit az alabbi tablazat tartalmazza.

A programban be van allitva a sUtési hémeérséklet és a sUtési id6, a program végén
a készulék automatikusan lekapcsol. A sUtési hémérsékletet és a sutési iddt szUkség
esetén be lehet allitani.

Az egyedi beallitasokhoz kapcsolja be a készuléket és nyomja meg a TIME/TEMP
gombot. A + és a — gombokkal llitsa be a kivant sUtési hémeérsékletet. Nyomja meg
még egyszer a fenti gombot, és a + valamint a —- gombokkal allitsa be a sttési id6t.
A készulék a beadllitott id6 eltelte utan kikapcsol.

Elore bedllitott programok tablazata

Program A!apertelmezett e Alapértelmezett f6zési id6
séklet

Cg Csirkeszarny 180 °C 15 perc

T .

U Hasabburgonya 190 °C 19 perc

T} Halak 180 °C 16 perc

Burgonya 200 °C 1 perc
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Program A!apertelmezett AT Alapértelmezett f6zési id6
séklet

* .

Q Felolvasztas 70 °C 10 perc

@ Steak 180 °C 12 perc

® Kolbasz 180 °C 10 perc

‘Q Z8ldségfélék 180 °C 15 perc

Q%) Melegités 200 °C 6 perc

é Fank, kalacs 170 °C 14 perc

Az elére beillitott siitési programok hasznalata

1.

2.

W

7.

8.

Csatlakoztassa a haldzati vezetéket a fali aljzathoz, majd a bekapcsolt készUléken
a MENU gombbal valasszon ki egy elére beallitott programot.

Nyomja meg a START/CANCEL gombot, a készUlék megkezdi az elémelegitést.

A beadllitott h6meérséklet elérését (az elémelegités befejezését) sipszo jelzi ki, majd
a kijelz6n megjelenik az ,End” felirat. Ovatosan vegye ki az edényt és tegye bele

a sutni kivant alapanyagokat. Tegye vissza a készulékbe. Az alapanyagokat mindig
az alatétre tegye ra.

Az edény helyes behelyezése utan a készulék automatikusan megkezdi a sUtést.
A kijelzén a sutési idé lathatd. Amennyiben szeretné a programban megvaltoztatni
az alapértelmezett sUtési idét vagy hémérsékletet, akkor nyomja meg a TIME/
TEMP gombot, majd a +/- gombokkal allitsa be a kivant sutési idét vagy
hémeérsékletet.

Bizonyos alapanyagokat a sUtés kozben meg kell razni (pl. hasabburgonya). llyen
esetben az edényt a fogantydnal megfogva huzza ki. A kijelz6n megjelenik az
LOPEN" felirat, a sUtés szUnetel. Az edényt dvatosan razogassa meg az alapanyag
mozgatasahoz és lazitdsahoz, majd az edényt dugja vissza a készUlékbe és folytassa
a sutést.

A beadllitott id6 elteltét a készulék sipszdval jelzi ki, majd a készUlék automatikusan
kikapcsol.

Huzza ki az edényt és ellendrizze le, hogy az étel teljesen megsult-e. Amennyiben
az étel még nem kész, akkor allitson be Ujbdl sutési hdmeérsékletet és sutési idét.
Ha az étel mar kész, akkor azt az edénybdl valamilyen konyhai eszkoz (pl. csipesz)
segitségével vegye ki.

A készUlék kikapcsolasahoz hosszan nyomja meg a START/CANCEL gombot.

Megjegyzés:

Ha az edényt a kihlUzas utan 10 percen belll ismét behelyezi a készUlékbe,
akkor automatikusan folytatédik a sUtés. Ha az edényt a kihlUzas utan csak
10 perc utan teszi vissza a készUlékbe, akkor ismét ki kell valasztani a hasz-
nalt programot, illetve be kell allitani a kivant sutési idét és hémérsékletet
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Megjegyzés:

a készUlék memodridja megjegyzi az utolséként hasznalt sutési programot,
sUtési idét és hémérsékletet (ha a sUtési idé 5 percnél hosszabb volt). Az
ismételt bekapcsolas utan, a memoaridba mentett paraméterekkel kapcsol
be a készulék. Mas program hasznalatahoz nyomja meg hosszan a MENU
gombot. Két sipszd hallatszik.

Egyedi beallitasok

1.  Akészulék bekapcsoldsa utan nyomja meg a TIME/TEMP gombot, a kijelzén
a hémérséklet (°C) jel kapcsol be. A +/- gombokkal allitsa be a kivant
hémérsékletet. A hémérsékletet 40 és 200 °C kdzott lehet bedllitani.

2. Ismét nyomja meg a TIME/TEMP gombot, a kijelzén a sttési id6 (min) jel kapcsol
be. A +/- gombokkal allitsa be a kivant sttési id6t 1és 60 perc kozott.

3. AfUtés bekapcsoldsdhoz nyomja meg a START/CANCEL gombot.

Keep Warm (melegen tartas) funkcié

A Keep Warm (melegen tartas) funkcio segitségével, a bedllitott ideig a készulék mele-
gen tartja az ételt.

1. AsUtés befejezése utdn nyomja meg a KEEP WARM gombot.

2. Nyomja meg a TIME/TEMP gombot, a kijelzén a hémérséklet (°C) jel kapcsol be.
A +/- gombokkal allitsa be a kivant hémérsékletet. A hémérsékletet 40 és 100 °C
kozott lehet beallitani.

3. Ismét nyomja meg a TIME/TEMP gombot, a kijelzén az idé (min) jel kapcsol
be. A +/- gombokkal dllitsa be a melegen tartas idétartamat. A melegen tartas
idétartamat 1 perc és 240 perc kdzott lehet bedllitani.

4. AfUtés bekapcsoldsdhoz nyomja meg a START/CANCEL gombot.
5. Abeallitott id6 eltelte utan a készUlék automatikusan lekapcsol.

Melegités funkcio

A melegités funkcidval a kész ételt lehet felmelegiteni anélkul, hogy a készulék masod-
szor is megsUtné az ételt.

1. Afritéz alatétre tegye ré a felmelegiteni kivant ételt. Az edényt tegye a készulékbe.
2. Nyomja meg a REHEAT gombot.

3. Nyomja meg a TIME/TEMP gombot, a kijelzén a hémérséklet (°C) jel kapcsol be.
A +/- gombokkal allitsa be a kivant hémérsékletet. A hdmérsékletet 40 és 200 °C
kozott lehet beallitani.

4. Ismét nyomja meg a TIME/TEMP gombot, a kijelzén az idé (min) jel kapcsol
be. A +/- gombokkal allitsa be a melegen tartas idétartamat. A melegen tartas
idétartamat 1 perc és 60 perc kdzott lehet beadllitani.

5. AfUtés bekapcsoldsdhoz nyomja meg a START/CANCEL gombot.
6. A beallitott idé eltelte utan a készulék automatikusan lekapcsol.

Homérséklet mértékegység megvaltoztatasa

A hémérséklet mértékegységet °C-rél °F-ra (vagy forditva) a TIME/TEMP és a KEEP
WARM gombok egyideji megnyomasaval lehet megvaltoztatni.

A hangjelzés kikapcsolasa

A hangjelzés kikapcsoldsahoz egyidejlleg nyomja meg a KEEP WARM és a REHEAT
gombokat.
A hangjelzés visszakapcsolasahoz egyidejlleg nyomja meg a fenti gombokat.
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Figyelmeztetések a hasznalathoz

A kész ételt ne dntse ki kdzvetlenll az edénybdl a talra, mert az edénybdl az olaj vagy
az egyéb zsiradék is a talba, illetve az ételre kerul.

A forré edényt csak héallo fellletre (pl. parafa alatétre) helyezze le.

Ugyeljen arra, hogy ne érintse meg a forré részeket, mert égési sériilés érheti.

A forré edényt konyhai kesztylben fogja meg.

Az edénybdl megfelelé konyhai eszkdzzel (pl. csipesz, kanal, villa stb.) szedje ki a kész
ételt. A kezét ne dugja az edénybe. Sulyos égési sérulést szenvedhet.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A tisztitas megkezdése el6tt a haldzati vezetéket huzza ki a fali aljzatbdl, és varja meg
a készulék teljes lehdlését.

Figyelmeztetés!
A készuléket, a haldzati vezetéket és a csatlakozédugot vizbe vagy mas
le) folyadékba martani tilos.

Az edényt és az alatétet vizbe martva mosogassa el. A tisztitdashoz ne hasznaljon karco-
|6 tisztitdszereket, ezek sérulést okozhatnak az edény és a rostély feluletén.

Az edényt és az alatétet mosogatdszeres meleg vizben mosogassa el.

A készulék kulsé felUletét enyhén benedvesitett (szUkség esetén mosogatdszeres vizbe
martott) ruhaval térdlje meg. Majd tiszta és szaraz konyharuhaval torolje szarazra.

Figyelmeztetés!
A tisztitdshoz ne hasznaljon karcold szemcséket tartalmazo tisztitdsze-
O reket, drétszivacsot vagy fém eszkozoket, illetve agressziv anyagokat
(pl. benzint) tartalmazd készitményeket. Ezek a készulék és tartozékai
o felUletén maradando séruléseket okozhatnak. A készuléket és tartozékait
mosogatdégépben elmosni nem lehet!

Tarolas

A tarolds elétt varja meg a készulék lehllését, majd tisztitsa és szaritsa meg.

A készuléket szaraz és jol szell6z6, gyerekektdl és haziallatoktdl elzart helyen tarolja.
A készulékre ne helyezzen ra targyakat.

HIBAELHARITAS

Probléma Ok Megoldas

A készulék nem kapcsolt
be.

A haldzati csatlakozoédugd
nincs a fali aljzatba dugva.

A haldzati vezetéket csatla-
koztassa a fali aljzathoz.

Nem allitott be sutési idét.

Allitson be sUtési id6t.

Az edény nincs behelyezve,
vagy rosszul van behelyez-
ve.

Az edényt helyesen tegye
a készulékbe.

Bekapcsolt a tulmelegedés
elleni védelem.

Forduljon a markaszerviz-
hez.

HU - 48




Probléma

Ok

Megoldas

Az étel kemény, nem sult
meg.

Az edényben tul sok az
alapanyag.

Kisebb adagokban slsse
meg az alapanyagokat.

Tul alacsony sutési hémeér-
sékletet allitott be.

Novelje a hémeérsékletet.

A sUtési idé tul rovid.

Allitson be hosszabb stitési
idot.

Az alapanyagok nem sultek
at egyenletesen.

Bizonyos alapanyagokat
a sUtési id6 felenél at kell
forditani.

Keverje at az alapanyago-
kat. Az edény szélénél talal-
hatd alapanyagokat tegye
az edény kozepére.

Az el6sutott alapanyagok
nem suUltek at teljesen.

El6fordulhat, hogy az adott
alapanyagot csak olajban
lehet sutni.

Csak olyan alapanyagokat
susson, amelyek forréle-
vegds sutdben is sutheték.
Az alapanyagokra csep-
pentsen kisebb mennyi-
ségl étolajat.

Az edényt nem lehet ki-
hdzni a készulekbdl.

Az edényben tul sok az
alapanyag.

Az edényt ne toltse tul az
alapanyagokkal. Az edé-
nyen maximalis tolthetd-
ség jel talalhato.

A készulékbdl fehér fust
szall ki.

A készulékben magas
zsirtartalmu alapanyagok
talalhatok.

Az ilyen alapanyagok sute-
se kozben a zsir kicsepeg
az edény aljara. Az edény
aljan talalhato zsir égése
fehér fustot képezhet. A ké-
szUlék kikapcsolasa utan

a fustolés is megszlnik. Ez
nincs hatassal a készuléek
mukodésére.

Az edényben (vagy az ala-
téten) a korabbi stutésbél
visszamaradt zsiros szeny-
nyezdédés van.

Az edényt és az alatétet
mindig alaposan tisztitsa
meg.

A friss burgonyabdl készult
hasabburgonya nem
ropogaos.

Nem megfeleld tipusu
burgonyat hasznal.

Hasznaljon friss és megfe-
leld tipusu burgonyat.

A burgonyat alaposan 6b-
litse le és szaritsa meg.

A sUtés elétt fontos, hogy
a burgonyabdl eltdvozzon
a keményité, illetve a bur-
gonya ne legyen nedves.

A hasabburgonya viztar-
talma és az olajban valé
megforgatasa hatassal van
a hasabburgonya ropogos-
sagara.

A friss burgonyat mindig
szaritsa meg és a hasabo-
kat olajban forgassa at.
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ENGLISH

The use of the WEEE Symbol indicates
that this product should not be treated

as household waste. By ensuring this
product is disposed of correctly, you will
help protect the environment. For more
detailed information about the recycling
of this product, please contact your local
authority, your household waste disposal
service provider, or the shop where you
purchased the item.

This product meets all of the related basic
EU regulation requirements. The EU dec-
laration of conformity is available on www.
alzashop.com/doc.

This product sold in the European Union
meet the requirements of Directive
2011/65/EU on the restriction of the use of
certain hazardous substances in electrical
and electronic equipment (RoHS).

DEUTSCH

Das WEEE-Symbol weist darauf hin, dass
dieses Produkt nicht als normaler Haus-
haltsabfall behandelt werden darf. Indem
Sie sicherstellen, dass dieses Produkt
ordnungsgemaf entsorgt wird, tragen Sie
zum Schutz der Umwelt bei. FUr detaillier-
tere Informationen zum Recycling dieses
Produkts wenden Sie sich bitte an lhre
lokale Behdrde, Inren Hausmullentsor-
gungsdienstleister oder das Geschaft, in
dem Sie das Produkt erworben haben.
Dieses Produkt erfullt alle rele-

vanten EU-Vorschriften. Die EU-
-Konformitatserklarung ist unter www.
alzashop.com/DoC einsehbar.

Dieses in der Europaischen Union ver-
kaufte Produkt erfullt die Anforderungen
der EU Richtlinie 2011/65/EU zur Be-
schrankung der Verwendung bestimmter
gefahrlicher Stoffe in Elektronikgeraten
(RoOHS).

CESKY

Pouziti symbolu WEEE oznacuje, ze tento
vyrobek nesmi byt povazovan za domov-
ni odpad. Zajisténim spravné likvidace
tohoto vyrobku pomahate chranit zivotni
prostfedi. Pro podrobnéjsi informace

o recyklaci tohoto vyrobku se prosim ob-
ratte na mistni Ufad zabyvajici se likvidaci
domovniho odpadu, poskytovatele sluzby
zabyvajici se likvidaci domovniho odpadu

nebo obchod, kde jste produkt zakoupili.
Tento vyrobek splnuje veskeré zakladni
pozadavky smérnic EU. EU prohlaseni

o shodé je k dispozici na www.alzashop.
com/doc.

Tento vyrobek prodavany v Evropské unii
spliuje pozadavky smérnice 2011/65/EU
omezujici pouzivani nékterych nebezpec-
nych latek v elektrickych a elektronickych
zafizenich (RoHS).

SLOVENSKY

Pouzitie symbolu WEEE oznacuje, Ze tento
vyrobok sa nesmie likvidovat s komunal-
nym odpadom. Ak vyrobok spravne
zlikvidujete, prispejete k ochrane Zivotné-
ho prostredia. Podrobnejsie informacie

o recyklacii vyrobku ziskate na miestnom
zastupitelstve, u poskytovatelov sluzieb
likvidacie domového odpadu alebo v pre-
dajni, v ktorej ste vyrobok zakupili.

Tento vyrobok splfa vsetky zakladné
poziadavky smernic EU. EU Vyhlasenie

o zhode je k dispozicii na www.alzashop.
com/doc.

Tento vyrobok, predavany v Europskej unii,
splfa poziadavky smernice 2011/65/EU
obmedzujuce pouzivanie niektorych ne-
bezpecnych latok v elektrickych a elektro-
nickych zariadeniach (RoHS).

MAGYAR

A WEEE szimbdlum azt jelzi, hogy ez

a termék nem kezelhetd haztartasi hulla-
dékként. A termék helyes megsemmisité-
sének biztositasaval segit védeni a kor-
nyezetet. A termék Ujrahasznositasaval
kapcsolatos részletesebb informaciokért,
kérjuk, forduljon a helyi hatésagokhoz,

a haztartasi hulladékkezeld szolgaltatéhoz
vagy

a bolthoz, ahol a terméket megvasarolta.
Ez a termék megfelel az 6sszes ra vonat-
kozd EU-s szabalyozasi kdvetelménynek.
Az EU megfeleléségi nyilatkozata a www.
alzashop.com/DoC cimen érheté el.

Az Eurdpai Unidban értékesitett termékek
megfelelnek az elektromos és elektronikai
berendezésekben valé egyes veszélyes
anyagok haszndlatanak korlatozasara vo-
natkozo 2011/65/EU (RoHS) iranyelvnek.
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