Manual

Pizza oven G21
for garden grills







Thank you for purchasing our product.

Before using this unit, please read this manual.
To be retained for future reference.

Safety instructions

1.

Read all instructions carefully before use.

2. For outdoor use only.

3.  The product heats up to very high temperatures during use - there is a risk of burns.

4. Always use kitchen gloves when handling the product.

5.  Never leave the product and grill unattended when the grill is on .

6. Do not use or store flammable materials or objects near the product.

7. Always have a fire extinguisher ready when using the product.

8.  Keep children and pets at a safe distance from the grill so they don‘t get burned.

9. Do not use the product when strong winds are blowing.

10. Do not wear loose clothing when using the product - fire hazard.

11. Use the pizza stone supplied with the product.

12. After use, let the oven and the stone cool down completely.

13. The pizza stone is fragile and can break if dropped or bumped.

Use

1. Place the product in your grill. If you are using a gas grill, make sure the entire surface is
heated evenly.

2. Let the pizza oven heat up properly - for about 15-20 minutes. Start baking when
the temperature exceeds 200 °C (the thermometer is located on the top of the product).

3. Always use kitchen mitts to prevent burns.

4. Dust the stone with flour or semolina to create a non-stick surface. Using a pizza peel, place
the pizza in the center of the stone. Close the door immediately to ensure an even baking
process.

5. After 1- 2 minutes, spin the pizza with the pizza peel. Repeat this process at 45-60 second
intervals until the pizza is done. Baking time is about 3 to 6 minutes.

Cleaning

To clean the pizza stone see paragraph below.
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Allow the pizza oven to cool completely.

Clean the outside and inside with water and a mild detergent.

The sliding door rails must be cleaned regularly to avoid affecting their function.

Dry the pizza oven completely before storing.

After repeated use, the pizza stone may change color. This is a normal phenomenon.

The pizza stone contains natural material that darkens slightly over time. This does not affect
the function of the stone.



Pizza stone cleaning
Most pizza stones will last several years with good maintenance.

Let the stone cool completely in the pizza oven. If the stone is hot, cleaning it may cause damage.
A. Fine dirt: After cooling, clean the stone with a soft brush.
B. Coarse dirt: Scrape off any coarse dirt with a spatula or wooden spoon.

Avoid spilling oil, sauce or cheese directly on the stone. Wipe soiled areas with a damp sponge or
dampened soft cloth.

Let the stone dry completely and then put it back into the pizza oven and store it in a dry,
dust-free place.

Important:
¢ [f stored in damp environments or places with high humidity, the stone can mold.

¢ Always allow the stone to cool completely. Heat shock (for example, when placing a cold stone
in a hot pizza oven or when placing a frozen pizza on a preheated stone) could cause it to crack.

¢ Do not use any cleaning agent (it will be absorbed into the stone and will cause unpleasant fu-
mes and odors the next time it is used). It may change the taste of your pizza.

¢ Do not soak the stone in water.
e Surface discoloration is normal and has no effect on use.

Assembly

Use 2 M5*30 mm screws to fix the handle to the body.

The English version of the manual is an exact translation of the original manufacturer's instructions.
Images used in this manual are for illustrational purposes only and may differ from the actual product.



Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden haben.

Bevor Sie dieses Geréat verwenden, lesen Sie bitte dieses Handbuch.
Bewahren Sie die Anleitung fur zukiinftige Verwendung auf.

Sicherheitshinweise

1.
2.
3.

9.

10.
11.
12.
13.

Lesen Sie vor dem Gebrauch alle Anweisungen sorgfaltig durch.
Nur zur Verwendung im Freien.

Das Produkt erhitzt sich wahrend des Gebrauchs auf sehr hohe Temperaturen - es besteht
Verbrennungsgefahr.

Verwenden Sie beim Umgang mit dem Produkt immer Kiichenhandschuhe.
Lassen Sie das Gerat und den Girill niemals unbeaufsichtigt, wenn der Grill eingeschaltet ist.

Verwenden oder lagern Sie keine brennbaren Materialien oder Gegenstande in der Nahe
des Geréts.

Halten Sie immer einen Feuerldscher bereit, wenn Sie das Produkt verwenden.

Halten Sie Kinder und Haustiere in einem sicheren Abstand zum Grill, damit sie sich nicht
verbrennen kénnen.

Verwenden Sie das Produkt nicht bei starkem Wind.

Tragen Sie bei der Verwendung des Produkts keine weite Kleidung - Brandgefahr.
Verwenden Sie den mit dem Produkt gelieferten Pizzastein.

Lassen Sie den Ofen und den Stein nach dem Gebrauch vollstéandig abkihlen.

Der Pizzastein ist zerbrechlich und kann brechen, wenn er fallen
gelassen oder angestoBen wird.

Verwenden Sie

1.

Legen Sie das Produkt auf lhren Grill. Wenn Sie einen Gasgrill verwenden, stellen Sie sicher,
dass die gesamte Oberflache gleichmaBig erhitzt wird.

Lassen Sie den Pizzaofen richtig aufheizen - etwa 15-20 Minuten lang. Beginnen Sie mit
dem Backen, wenn die Temperatur 200 °C Uberschreitet (das Thermometer befindet sich auf
der Oberseite des Produkts)..

Verwenden Sie immer Kiichenhandschuhe, um Verbrennungen zu vermeiden.

Den Stein mit Mehl oder GrieB bestauben, um eine antihaftbeschichtete Oberflache zu erhal
ten. Mit einem Pizzaschieber die Pizza in die Mitte des Steins legen. SchlieBen Sie die Tur
sofort, um einen gleichmaBigen Backvorgang zu gewahrleisten.

Nach 1 bis 2 Minuten die Pizza mit dem Pizzaschieber drehen. Wiederholen Sie diesen

Vorgang in Absténden von 45-60 Sekunden, bis die Pizza fertig ist. Die Backzeit betragt etwa
3 bis 6 Minuten.

Reinigung

Zum Reinigen des Pizzasteins siehe Absatz unten.

1.
2.
3.

Lassen Sie den Pizzaofen vollstandig abkihlen.
Reinigen Sie die AuBen- und Innenseite mit Wasser und einem milden Reinigungsmittel.

Die Schienen der Schiebetlir miissen regelmaBig gereinigt werden, um ihre Funktion nicht
zu beeintrachtigen.

Trocknen Sie den Pizzaofen vor der Lagerung vollsténdig ab.



5. Nach wiederholtem Gebrauch kann der Pizzastein seine Farbe verandern.
Dies ist ein normales Phanomen.

6. Der Pizzastein enthélt nattirliches Material, das mit der Zeit leicht nachdunkelt.
Dies hat keinen Einfluss auf die Funktion des Steins.

Pizzastein-reinigung
Die meisten Pizzasteine halten bei guter Pflege mehrere Jahre.

Lassen Sie den Stein im Pizzaofen vollstdndig abkiihlen. Wenn der Stein hei$} ist, kann er beim
Reinigen beschadigt werden.

A. Feiner Schmutz: Reinigen Sie den Stein nach dem Abkuhlen mit einer weichen Birste.
B. Grober Schmutz: Kratzen Sie groben Schmutz mit einem Spatel oder Holzl6ffel ab.

Vermeiden Sie es, Ol, SoBe oder Kise direkt auf den Stein zu verschiitten. Wischen Sie verschmu-
tzte Stellen mit einem feuchten Schwamm oder einem angefeuchteten weichen Tuch ab.

Lassen Sie den Stein vollstédndig trocknen und legen Sie ihn dann wieder in den Pizzaofen und
bewahren Sie ihn an einem trockenen, staubfreien Ort auf.

Wichtig:
e Bei Lagerung in feuchter Umgebung oder an Orten mit hoher Luftfeuchtigkeit kann der Stein
schimmeln.

¢ Lassen Sie den Stein immer vollstandig abkihlen. Ein Hitzeschock (z. B. beim Einlegen eines
kalten Steins in einen heiBen Pizzaofen oder beim Auflegen einer Tiefkiihlpizza auf einen vorge-
heizten Stein) kann zu Rissen fihren.

¢ Verwenden Sie keine Reinigungsmittel (sie werden vom Stein absorbiert und verursachen bei
der nachsten Verwendung unangenehme Dampfe und Geriiche). Es kann den Geschmack lhrer
Pizza verandern.

¢ Weichen Sie den Stein nicht in Wasser ein.
e Oberflachenverfarbungen sind normal und haben keinen Einfluss auf die Nutzung.

Montage

Verwenden Sie 2 Schrauben M5*30 mm, um den Griff am Gehause zu befestigen.

Die deutsche Version der Anleitung ist eine genaue Ubersetzung der Anleitung des Herstellers.
Die in diesem Handbuch verwendeten Bilder dienen nur zur lllustration und kénnen nicht genau
das Produkt entsprechen.



Dékujeme za nakup naseho vyrobku.

Pred pouzitim si prosim prectéte tento navod.
Manual uchovejte pro budouci pouziti.

Bezpecnostni pokyny

1.

© N O KN

9.

10.
11.
12.
13.

Pfed pouzitim si peclivé prectéte vSechny pokyny.

Pouze pro venkovni pouziti.

Produkt se pfi pouzivani zahfiva na velmi vysokeé teploty — hrozi nebezpeci popaleni.
PFi manipulaci s vyrobkem vzdy pouzivejte kuchyriské chhapky.

Nikdy nenechavejte vyrobek a gril bez dozoru, kdyz je gril zapnuty.

V blizkosti produktu nepouzivejte ani neskladujte hoflavé materialy nebo predméty.
P¥i pouzivani vyrobku méjte vzdy pfipraveny hasici pfistroj.

Déti a zvirata drzte v bezpecné vzdalenosti od grilu, at se nespali.

Nepouzivejte vyrobek, pokud fouka silny vitr.

PFi pouzivani vyrobku nenoste volné obleceni — nebezpedi pozaru.

Pouzijte kdmen na pizzu, dodany s vyrobkem.

Po pouziti nechte pec i kamen kompletné vychladnout.

Pizza kédmen je kiehky a pfi padu nebo narazu se miize zlomit.

Pouziti

1.

o

Umistéte vyrobek do vaseho grilu. Pouzivate-li plynovy gril, ujistéte se, Ze je cela plocha
ohfivana rovhomérné.

Pec na pizzu nechejte fadné nahrat — zhruba po dobu 15-20 minut. S pecenim zacnéte,

az kdyz teplota presahne 200 °C (teplomér je umistén na horni strané produktu).

Vzdy pouzivejte kuchyriské chniapky, abyste predesli popaleni.

Popraste kdmen moukou nebo krupici, abyste vytvorili nepfilnavy povrch. Pomoci lopatky na

pizzu umistéte pizzu doprostied kamene. Ihned zaviete dvitka, abyste zajistili rovhomérny
proces peceni.

Po 1- 2 minutach otoéte pizzu pomoci lopatky. Tento proces opakujte v intervalech 45-60
sekund, dokud nebude pizza hotova. Doba peceni je asi 3 az 6 minut.

Cisténi

Ci
1.
2.
3.
4
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téni pizza kamene viz odstavec nize
Nechte pec na pizzu Uplné vychladnout.

Kolejnice posuvnych dvefi je nutné pravidelné Cistit, aby nedoslo k ovlivnéni jejich funkce.
Pred uskladnénim pec na pizzu kompletné osuste.
Po opakovaném pouziti mdze pizza kdmen zménit barvu. Jedna se o normalni jev.

Kamen na pizzu obsahuje pfirodni material, ktery ¢asem lehce ztmavne. Na funkci kamene
to nema vliv.



Cisténi pizza kamene
Vétsina kamen( na pizzu pfi dobré Udrzbé vydrzi nékolik let.

Kamen nechte kompletné vychladnout v peci na pizzu. Pokud je kdmen horky, ¢i§téni mdze zpU-
sobit poskozeni.

A. Jemné necistoty: Po vychladnuti kamen ocistéte mékkym kartackem.
B. Hrubé necistoty: SeSkrabnéte veskeré hrubé necistoty Spachtli nebo dfevénou vareckou.

Vyvarujte se rozliti oleje, omacky nebo syra pfimo na kdmen. Zaspinéna mista otrete vihkou hou-
bou nebo navlhéenym jemnym hadfikem.

Takto ocistény kdmen nechte kompletné oschnout a poté jej viozte zpét do pece na pizzu a skla-
dujte na suchém bezprasném misté.

Dulezité:

¢ P¥i skladovani ve vihkém prostfedi nebo na mistech s vysokou vihkosti mize kamen plesnivét.

e Kamen vzdy nechte zcela vychladnout. Mohlo by dojit k prasknuti pfi tepelném $oku (napfiklad
pfi vkladani studeného kamene do horké pece na pizzu nebo pfi pokladani zmrazené pizzy na
predehraty kamen).

¢ Nepouzivejte Zadny Eistici prostfedek (vstieba se do kamene a pfi pfigtim pouziti zplsobi vznik
nepfijemnych vyparl a zapachu). Mlize to zménit chut vasi pizzy.

e Nenamacejte kamen do vody.

® Zména barvy povrchu je normalni a na pouzivani nema zadny vliv.

Montaz

Pouzijte 2 Srouby M5*30 mm k upevnéni rukojeti k télu.

Ceska verze navodu je pfesnym prekladem originalniho ndvodu vyrobce.
Fotografie pouzité v manualu jsou pouze ilustrani a nemusi se pfesné shodovat s vyrobkem.



Dakujeme za néakup nasho vyrobku.

Pred pouzitim si prosim prectéte tento navod.
Manual uchovajte pre buduce pouzitie.

Bezpeénostné pokyny

1.

Pred pouzitim si starostlivo precitajte vSetky pokyny.

2.  Len navonkajsie pouzitie.

3.  Produkt sa pri pouzivani zahrieva na velmi vysoké teploty — hrozi nebezpecenstvo popaélenia.

4. Pri manipuldcii s vyrobkom vzdy pouzivajte kuchynské chhapky.

5. Nikdy nenechavajte vyrobok a gril bez dozoru, ked'je gril zapnuty.

6. V blizkosti produktu nepouzivajte ani neskladujte horlavé materidly alebo predmety.

7. Pripouzivani vyrobku majte vzdy pripraveny hasiaci pristroj.

8.  Deti a zvierata drzte v bezpeénej vzdialenosti od grilu, nech sa nepopadlia.

9.  Nepouzivajte vyrobok, ak fuka silny vietor.

10. Pri pouzivani vyrobku nenoste volné oble€enie — nebezpecenstvo poziaru.

11. Pouzite kamen na pizzu, dodany s vyrobkom.

12.  Po pouziti nechajte pec aj kameri kompletne vychladnut.

138. Pizza kamen je krehky a pri pade alebo naraze sa méze zlomit.

Pouzitie

1. Umiestnite vyrobok do vasho grilu. Ak pouzivate plynovy gril, uistite sa, ze je cela plocha
ohrievana rovnomerne.

2. Pec na pizzu nechajte riadne nahriat — zhruba po dobu 15-20 minut. S pe¢enim zacénite, az
ked teplota presiahne 200 °C (teplomer je umiestneny na hornej strane produktu).

3. Vzdy pouzivajte kuchynské chriapky, aby ste predisli popaleniu.

4. Popraste kamefi mukou alebo krupicou, aby ste vytvorili neprilnavy povrch. Pomocou
lopatky na pizzu umiestnite pizzu doprostred kamena. Ihned zatvorte dvierka, aby ste zaistili
rovnomerny proces pecenia.

5. Po 1-2 minutach otocte pizzu pomocou lopatky. Tento proces opakujte v intervaloch
45-60 sekund, kym nebude pizza hotova. Doba pecenia je asi 3 az 6 minut.

Cistenie

Cistenie pizza kamena vid odsek nizsie.

1. Nechajte pec na pizzu Uplne vychladnut.

2. Vygistite vonkajSiu a vnutornu ¢ast vodou a jemnym Cistiacim prostriedkom.

3. Kolajnice posuvnych dveri je nutné pravidelne cistit, aby nedoslo k ovplyvneniu ich funkcie.

4. Pred uskladnenim pec na pizzu kompletne osuste.

5. Po opakovanom pouZziti méze pizza kameri zmenit farbu. Ide o normalny jav.

6. Kamen na pizzu obsahuje prirodny material, ktory €asom lahko stmavne. Na funkciu kamena

to nema vplyv.



Cistenie pizza kamena

V&csina kamenov na pizzu pri dobrej udrzbe vydrzi niekolko rokov.

Kamen nechajte kompletne vychladnut v peci na pizzu. Ak je kameri horuci, Cistenie mdze spéso-
bit poSkodenie.

A. Jemné necistoty: Po vychladnuti kamen ocistite mékkou kefkou.

B. Hrubé necistoty: ZoSkrabnite vSetky hrubé necistoty Spachtlou alebo drevenou vareskou.

Vyvarujte sa rozliatiu oleja, omacky alebo syra priamo na kamer. ZasSpinené miesta utrite vihkou
$pongiou alebo navihéenou jemnou handric¢kou.

Takto ocCisteny kamef nechajte kompletne uschnut a potom ho vlozte spat do pece na pizzu a
skladujte na suchom bezpraSnom mieste.

Délezité:
® Pri skladovani vo vlhkom prostredi alebo na miestach s vysokou vlhkostou mbéze
kamen plesniviet.

e Kamen vzdy nechajte Uplne vychladnut. Mohlo by dojst k prasknutiu pri tepelnom Soku (na-
priklad pri vkladani studeného kamera do horucej pece na pizzu alebo pri pokladani mrazenej
pizze na predhriaty kameri).

¢ Nepouzivajte ziadny Cistiaci prostriedok (vstrebe sa do kamena a pri dalSom pouziti sposobi
vznik neprijemnych vyparov a zapachu). MézZe to zmenit chut vasej pizze.

e Nenamacajte kamen do vody.
* Zmena farby povrchu je normalna a na pouzivanie nema ziadny vplyv.

Montaz

Pouzite 2 skrutky M5*30 mm k upevneniu rukovéte k telu.

Slovenska verzia ndvodu je presnym prekladom origindlneho navodu vyrobcu.
Fotografie pouzité v navode su len ilustraéné a nemusia sa presne zhodovat s vyrobkom.
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Készonjik, hogy megvasarolta termékiinket.

Keérjlik, hasznalat el6tt olvassa el ezeket az utasitasokat.
Tartsa meg a kézikdnyvet a késébbi hasznalatra.

Biztonsagi utasitasok

1.

Hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el az 6sszes utasitast.

2. Kizardlag kiltéri hasznalatra.
3.  Atermék hasznalat kdzben nagyon magas hémérsékletre melegszik fel
— égési sériilés veszélye all fenn.

4.  Atermék kezelésénél mindig hasznaljon konyhai kesztydit.

5.  Soha ne hagyja felligyelet nélkill a terméket és a grillt, amikor a grill be van kapcsolva.

6. Ne haszndljon és ne taroljon gyulékony anyagokat vagy targyakat a termék kozelében.

7.  Atermék hasznalatakor mindig legyen készenlétben tlizolté készllék.

8. Tartsa a gyerekeket és a hazidllatokat biztonsagos tavolsagban a grilltél, hogy ne égessék

meg magukat.

9.  Ne haszndlja a terméket er6s szél esetén.

10. Ne viseljen b6 ruhat a termék hasznalata kzben — tlizveszély.

11. Haszndlja a termékhez mellékelt pizzakovet.

12. Hasznalat utan hagyja a siitét és a kovet teljesen kihilni.

13. A pizzakd torékeny, és eltérhet, ha leesik vagy nekititkdzik.

Hasznalat

1. Helyezze a terméket a grillbe. Ha gazgrillt hasznal, gy6zédjéon meg rola, hogy a teljes felllet
egyenletesen fel van melegitve.

2. Hagyja, hogy a pizzasiité megfeleléen felmelegedjen - kortilbelll 15-20 percig. Kezdje el a
sUtést, amikor a hémérséklet meghaladja a 200 °C-ot (a h6méré a termék tetején taldlhato).

3. Az égési sérlilések elkerlilése érdekében mindig hasznaljon sltékesztydit.

4. Szbrja be a kovet liszttel vagy buzadaraval, hogy tapadasmentes felliletet hozzon létre.
Egy pizzalap segitségével helyezze a pizzat a ké kdzepére. Az egyenletes siités érdekében
azonnal zarja be az ajtot.

5. 1-2 perc elteltével lapattal forditsa meg a pizzat. Forgassa 45-60 masodpercenként, mig a
pizza meg nem sul. A sltési id6é 3-6 perc.

Tisztitas

A pizzak® tisztitasahoz lasd az alul 1év6 bekezdést.

1.

2B

Hagyja a pizzasutét teljesen kihdilni.

Tisztitsa meg a kiilsé és belsé felliletet vizzel és enyhe tisztitoszerrel.

A toldajtds sineket rendszeresen tisztitani kell, hogy ne befolyasoljak a mikodését.
Raktarozas elétt teljesen szaritsa meg a pizzasitét.

A pizzakd szine tébbszdri hasznalat utan megvaltozhat. Ez normalis jelenség.

A pizzaké természetes anyagot tartalmaz, amely idével kissé besotétedik.
Ez nem befolyasolja a k6 miikodését.



Pizza ké tisztitasa

A legtébb pizzaké j6 karbantartas mellett tobb évig is kitart.
Hagyja a kovet teljesen kihdlni a pizzasttében. Ha a ké forrd, a tisztitas kart okozhat.

A. Finom szennyezd8dések: Tisztitsa meg a kdvet egy puha kefével, miutan kihdilt.
B. Durva szennyezddések: A durva szennyezddéseket kaparja le egy spatulaval vagy fakanallal.

Kerllje az olaj, sz6sz vagy sajt kdzvetlen a kére torténd kiontését. A szennyezett terlileteket ned-
ves szivaccsal vagy nedvesitett puha ruhaval tordlje at.

Hagyja a kovet teljesen megszaradni, miel6tt visszahelyezi a pizzasiitébe, és szaraz, pormentes
helyen tarolja.

Fontos:

Paras kdérnyezetben vagy magas paratartalmu helyen tarolva a k6 megpenészedhet.

Mindig hagyja teljesen kihilini a kovet. Repedés keletkezhet hésokk kovetkeztében
(példaul hideg k6 behelyezése forré pizzasitébe vagy fagyasztott pizza elémelegitett kére he-
lyezése).

Ne hasznaljon semmilyen tisztitdszert (az beszivodik a kébe, és a kdvetkezd hasznalat soran
kellemetlen flistot és szagot okoz). Ez megvaltoztathatja a pizza izét.

Ne aztassa a kovet vizbe.
A felllet elszinez6dése normalis, és nincs hatassal a hasznalatra.

Osszeszerelés

2 db M5*30 mm-es csavarral rogzitse a fogantyut a testhez.

A magyar haszndlati utasitas a gyart6tél kapott verzié pontos forditasa.
A kézikdnyvben hasznalt fényképek csak illusztraciok, nem egyeznek meg pontosan a termékkel.



Dziekujemy za zakup naszego produktu.

Przed uzyciem nalezy zapoznac sie z niniejsza instrukcja.
Zachowaj instrukcje do wykorzystania w przysztosci.

Instrukcje bezpieczenstwa

1.
2.
3.

9.

10.
11.
12.
13.

Przed uzyciem nalezy uwaznie przeczytac¢ wszystkie instrukcije.
Wytacznie do uzytku na zewnatrz.

Produkt nagrzewa sie do bardzo wysokich temperatur podczas uzytkowania
- ryzyko poparzen.

Podczas pracy z produktem nalezy zawsze uzywacé rekawic kuchennych.
Nigdy nie pozostawia¢ produktu i grilla bez nadzoru, gdy grill jest wtaczony.

Nie uzywac ani nie przechowywac fatwopalnych materiatéw lub przedmiotow
w poblizu produktu.

Podczas korzystania z produktu nalezy zawsze mie¢ w pogotowiu gasnice.

Dzieci i zwierzeta domowe nalezy trzymacé w bezpiecznej odlegtosci od grilla, aby sie nie
poparzyly.

Nie uzywacé produktu przy silnym wietrze.

Nie nosi¢ luznej odziezy podczas korzystania z produktu - ryzyko pozaru.

Nalezy uzywac kamienia do pizzy dostarczonego z produktem.

Po uzyciu pozostawic¢ piec i kamien do catkowitego ostygniecia.

Kamien do pizzy jest delikatny i moze peknaé w przypadku upuszczenia lub uderzenia.

Sposob uzycia

1.

Umies¢ produkt w grillu. Jesli uzywasz grilla gazowego, upewnij sig, ze cata powierzchnia
jest rbwnomiernie nagrzana.

Poczekaj, az piec do pizzy odpowiednio si¢ nagrzeje - przez okoto 15-20 minut. Rozpocznij
pieczenie, gdy temperatura przekroczy 200°C (termometr znajduje sie na gorze produktu).
Zawsze uzywaj rekawic kuchennych, aby uniknaé¢ oparzen.

Posyp kamient maka lub kasza manna, aby uzyska¢ nieprzywierajaca powierzchnie.
Uzywajac fopatki do pizzy, umies¢ pizze na srodku kamienia. Natychmiast zamknij drzwiczki,
aby zapewnié rownomierne pieczenie.

Po 1 do 2 minutach przekreci¢ pizze za pomoca topatki. Powtarzaj ten proces co 45-60
sekund, az pizza bedzie gotowa. Czas pieczenia wynosi okoto 3 do 6 minut.

Czyszczenie

Aby wyczyscié¢ kamien do pizzy, patrz punkt ponizej

1.
2.
3.

Poczekaj, az piec do pizzy catkowicie ostygnie.
Wyczys¢ zewnetrzng i wewnetrzng powierzchnie za pomoca wody i tagodnego detergentu.

Prowadnice drzwi przesuwnych musza by¢ regularnie czyszczone, aby unikna¢ wptywu na
ich dziatanie.

Catkowicie wysuszy¢ piec do pizzy przed przechowywaniem.
Kamien do pizzy moze zmieni¢ kolor po wielokrotnym uzyciu. Jest to zjawisko normalne.

Kamien do pizzy zawiera naturalny materiat, ktéry z czasem nieznacznie ciemnieje. Nie ma to
wptywu na dziatanie kamienia.



Zczenie kamienia do pizzy

Wigkszo$¢ kamieni do pizzy bedzie stuzy¢ przez kilka lat przy odpowiedniej konserwaciji.
Pozostaw kamien do catkowitego ostygniecia w piecu do pizzy. Jesli kamien jest goracy, czyszc-
zenie moze spowodowac jego uszkodzenie.

A. Drobne zabrudzenia: Wyczy$¢ kamien miekka szczotka po jego ostygnieciu.
B. Grube zabrudzenia: Zeskrob grubsze zabrudzenia szpatutka lub drewniang tyzka.

Unikaj rozlewania oleju, sosu lub sera bezposrednio na kamien. Wytrzyj zabrudzone miejsca wil-
gotna gabka lub zwilzong miekka Sciereczka.

Pozostaw kamien do catkowitego wyschniecia przed wtozeniem go z powrotem do pieca do pizzy
i przechowywaniem w suchym, wolnym od kurzu miejscu.

Wazne:
e Kamien moze plesnie¢, jesli jest przechowywany w wilgotnym $rodowisku lub w miejscach o
wysokiej wilgotnosci.

e Kamien nalezy zawsze pozostawi¢ do catkowitego ostygniecia. Szok termiczny (na przyktad
umieszczenie zimnego kamienia w gorgcym piecu do pizzy lub umieszczenie zamrozonej pizzy
na rozgrzanym kamieniu) moze spowodowac jego pekniecie.

¢ Nie uzywaj zadnych srodkéw czyszczacych (zostang one wchtoniete przez kamien i spowodujg
nieprzyjemne opary i zapachy przy nastepnym uzyciu). Moze to zmieni¢ smak pizzy.

¢ Nie moczy¢ kamienia w wodzie.

* Przebarwienia powierzchni sg normalne i nie majg wptywu na uzytkowanie.

Montaz

Uzyj 2 srub M5*30 mm, aby przymocowac¢ uchwyt do korpusu.

Polska wersja jezykowa instrukciji jest doktadnym ttumaczeniem oryginalnej instrukcji producenta.
Zdjecia wykorzystane w tym podreczniku sa jedynie ilustracja i nie moze doktadnie dopasowaé produkt.
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Zahvaljujemo S$to ste kupili na$ proizvod.

Prije uporabe ove jedinice, procitajte ovaj priru¢nik.
Sacuvaijte priruénik za buducu uporabu.

Sigurnosne upute

Pazljivo procitajte sve upute prije uporabe.

2. Samo za vanjsku upotrebu.
3.  Proizvod se tijekom uporabe zagrijava do vrlo visokih temperatura
- postoji opasnost od opeklina.

4. Uvijek koristite kuhinjske rukavice kada rukujete proizvodom.

5. Nikada ne ostavljajte proizvod i rostilj bez nadzora dok je rostilj ukljucen.

6.  Nemojte koristiti niti skladistiti zapaljive materijale ili predmete u blizini proizvoda.

7. Uvijek imajte pri ruci aparat za gasenje pozara kada koristite proizvod.

8.  Djecu i kuéne ljubimce drzite na sigurnoj udaljenosti od rostilja kako se ne bi opekli.

9.  Nemojte koristiti proizvod kada pusSe jak vjetar.

10. Ne nosite Siroku odje¢u kada koristite proizvod - opasnost od pozara.

11. Koristite kamen za pizzu koji ste dobili s proizvodom.

12. Nakon upotrebe ostavite peénicu i kamen da se potpuno ohlade.

13. Kamen za pizzu je krhak i moZe se slomiti ako ga ispustite ili udarite.

Koristiti

1. Stavite proizvod u svoj rostilj. Ako koristite plinski rostilj, provjerite je li cijela povrSina ravno
mijerno zagrijana.

2. Pustite da se peénica za pizzu dobro zagrije — oko 15-20 minuta. Poc¢nite peci kada
temperatura prijede 200 °C (termometar se nalazi na vrhu proizvoda).

3. Uvijek koristite kuhinjske rukavice kako biste sprijecili opekline.

4. Kamen pospite braSnom ili grizom kako biste stvorili povrsinu koja se ne lijepi. Pomocu kore
za pizzu stavite pizzu u sredinu kamena. Odmah zatvorite vrata kako biste
osigurali ravnomjerno pecenje.

5. Nakon 1-2 minute, centrifugirajte pizzu s korom za pizzu. Ponavljajte ovaj postupak
u intervalima od 45-60 sekundi dok pizza ne bude gotova.
Vrijeme pecenja je oko 3 do 6 minuta.

Ciséenje

Za ¢is¢enje kamena za pizzu pogledajte donji odlomak

—_
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Ostavite pecnicu za pizzu da se potpuno ohladi.

Ocistite izvana i iznutra vodom i blagim deterdzentom.

Tracgnice kliznih vrata moraju se redovito Cistiti kako bi se izbjeglo oStecenje njihove funkcije.
Potpuno osusite pec¢nicu za pizzu prije spremanja.

Nakon ponovljene uporabe, kamen za pizzu moze promijeniti boju. Ovo je normalna pojava.

Kamen za pizzu sadrzi prirodni materijal koji s viemenom malo potamni.
To ne utjece na funkciju kamena.



Ciséenje kamena za pizzu

Vecdina kamenja za pizzu trajat ¢e nekoliko godina uz dobro odrzavanije.

Pustite da se kamen potpuno ohladi u pecénici za pizzu. Ako je kamen vrué, ¢iS¢enje ga moze
ostetiti.

A. Fina prljavstina: Nakon hladenja o€istite kamen mekom ¢etkom.

B. Gruba prljavstina: Ostruzite svu grubu prljavstinu lopaticom ili drvenom Zlicom.

Izbjegavajte prolijevanje ulja, umaka ili sira izravno na kamen. ObriSite zaprljana podru¢ja viaznom
spuzvom ili navlazenom mekom krpom.

Pustite da se kamen potpuno osusi, a zatim ga vratite u peénicu za pizzu i pohranite na suho
mjesto bez prasine.

Vazno:
* Ako se skladisti u vlaznom okruzeniju ili na mjestima s visokom vlaznoscu,
kamen moze pljesniviti.

e Uvijek pustite da se kamen potpuno ohladi. Toplinski udar (na primjer, kada stavljate hladan
kamen u vrucu pecnicu za pizzu ili kada stavljate smrznutu pizzu na prethodno zagrijani kamen)
moze izazvati pucanje.

¢ Nemoijte koristiti nikakva sredstva za ¢iséenje (upit ¢e se u kamen i uzrokovati neugodne pare i
mirise pri sliedecoj uporabi). MoZe promijeniti okus vase pizze.

¢ Nemojte namakati kamen u vodi.

e Promjena boje na povrsini je normalna i nema utjecaja na upotrebu.

Postupak Montaze

Koristite 2 vijka M5*30 mm da pri¢vrstite ruéku na tijelo.

Hrvatska verzija priru¢nika to¢an je prijevod originalnih uputa proizvodaca.
Slike koristene u ovom priruéniku sluze samo za ilustraciju i mogu se razlikovati od stvarnog proizvoda.
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Zahvaljujemo se vam za nakup nasega izdelka.

Pred uporabo te enote preberite ta prirocnik.
Priro¢nik shranite za prihodnjo uporabo.

Varnostna navodila
Pred uporabo natanéno preberite vsa navodila.

Samo za zunanjo uporabo.

Izdelek se med uporabo segreje na zelo visoke temperature - obstaja nevarnost opeklin.
Pri ravnanju z izdelkom vedno uporabljajte kuhinjske rokavice.

Nikoli ne puscajte izdelka in Zara brez nadzora, ko je Zar vklopljen.

V blizini izdelka ne uporabljajte ali shranjujte vnetljivih materialov ali predmetov.

Med uporabo izdelka imejte vedno pripravljen gasilni aparat.

Otroke in hiSne ljublien¢ke drzite v varni razdalji od Zara, da se ne opecejo.

© N O NN
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Izdelka ne uporabljajte, kadar piha moc¢an veter.

10. Med uporabo izdelka ne nosite ohlapnih oblagil - nevarnost pozara.
11. Uporabite kamen za pico, ki je prilozen izdelku.

12. Po uporabi pustite, da se pecica in kamen popolnoma ohladita.

13. Kamen za pico je krhek in se lahko ob padcu ali udarcu zlomi.

Uporabite 5

1. Postavite izdelek v Zar. Ce uporabljate plinski Zar, poskrbite, da se celotna povrsina
enakomerno segreje.

2. Pustite pecico za pico, da se ustrezno segreje - priblizno 15-20 minut. Peka se za¢ne, ko
temperatura preseze 200 °C (termometer je na vrhu izdelka)..

3. Vedno uporabljajte kuhinjske rokavice, da preprecite opekline.

Kamen posujte z moko ali zdrobom, da bo povrsina nelepljiva. Z olupkom za pico

polozite pico na sredino kamna. Takoj zaprite vrata, da zagotovite enakomerno peko.

&

5. Po 1 do 2 minutah pico zavrtite z Iopavtico za pico. Postopek ponavljajte v 45-60-sekundnih
intervalih, dokler pica ni pripravljena. Cas peke je priblizno 3 do 6 minut.

Ciséenje

Za ¢is€enje kamna za pico glejte spodnji odstavek.
Pustite pecico za pico, da se popolnoma ohladi.

—_

Zunanjost in notranjost ocistite z vodo in blagim detergentom.

Vodila drsnih vrat je treba redno &istiti, da ne bi vplivali na njihovo delovanje.
Pecico za pico pred shranjevanjem popolnoma posusite.

Po veckratni uporabi lahko kamen za pico spremeni barvo. To je normalen pojav.

AR

Kamen za pico vsebuje naravno snov, ki séasoma nekoliko potemni.
To ne vpliva na delovanje kamna.



Ciséenje kamna za pico
Vecina kamnov za pico bo ob dobrem vzdrzevanju zdrzala vec let.

Pustite, da se kamen v pedici za pico popolnoma ohladi. Ce je kamen vro&, ga lahko pri &i$&enju
poskodujete.

A. Drobna umazanija: Ko se kamen ohladi, ga ocistite z mehko krtaco.
B. Groba umazanija: Z lopatico ali leseno Zlico postrgajte grobo umazanijo.

Olja, omake ali sira ne razlivajte neposredno na kamen. Umazane povrsine obriSite z viazno gobo
ali navlazeno mehko krpo.

Pustite, da se kamen popolnoma posusi, nato pa ga postavite nazaj v pecico za pico in ga shranite
v suhem prostoru brez prahu.

Pomembno
¢ Ce je kamen shranjen v vlaznem okolju ali prostorih z visoko vlaZnostjo, lahko splesni.

¢ Vedno pocakajte, da se kamen popolnoma ohladi. Zaradi toplotnega Soka (na primer, ¢e polo-
zite hladen kamen v vro¢o pecico za pico ali ¢e polozite zamrznjeno pico na ogret kamen) lahko
kamen poc¢i.

* Ne uporabljajte nobenih Eistilnih sredstev (vpijejo se v kamen in ob nasledniji uporabi povzrocijo
neprijetne hlape in vonjave). To lahko spremeni okus vase pice.

e Kamna ne namakajte v vodi.
e Razbarvanje povrsine je normalno in ne vpliva na uporabo.

Postopek Sestavljanja

Z 2 vijakoma M5*30 mm pritrdite ro€aj na ohisje.

Slovenska razli¢ica navodil za uporabo je natanc¢en prevod originalnih proizvajal¢evih navodil.
Fotografije, uporabljene v navodilih, so samo ilustrativne in se morda ne ujemajo popolnoma
z izdelkom.









