SIGURQO

Kuro Knife Set - 5 pcs + Knife Block with Sharpener
Care Instructions

Kuro Messerset - 5-teilig mit Messerblock und Scharfer
Pflegehinweise

Sada nozl Kuro - 5 ks + blok na noze s brouskem
Pokyny k udrzbé

Suprava nozov Kuro - 5 ks + blok na noze s brusikom
Pokyny na udrzbu

Kuro késkészlet - 5 darabos, blokk élezével
Kezelési utmutaté

Thank you for purchasing a Siguro product. We greatly appre-

ciate your confidence. We are confident that our Kuro set will

deliver long-term reliable performance for your daily cooking.

Our products are designed with an emphasis on safety, quality

workmanship and long life. All materials used meet food

contact standards and comply with the strict requirements of

ean and i - it

Material and Blade

The knife blades are made of the popular 5Cri5MoV steel type,

which excels in price-to-performance ratio and suitability for

everyday kitchen use.

Advantages of 5CrI5MoV steel include:

+ Corrosion resistance
With ca. 15% chromium content, the blade is protected against
rust and moisture.

- Easy grinding and low maintenance
The softer texture of this steel allows for fast and comfortable
sharpening even without professional equipment.

- Sufficient blade life for normal kitchen use
The blade can withstand daily slicing without frequent
maintenance.

- Affordability
Ideal price-to-performance ratio, widely used in households
and catering operations.

Blade Care

Siguro Kuro knives are factory-sharpened to a 12° angle for

a sharp and precise cut.

We recommend using:

- grinding wheels;

- sharpening rods;

- or whetstones set to a 12° angle. Avoid universal sharpeners
with a larger angle, which can ruin the fine edge

The set also includes a sharpener integrated directly in the

block, ideal for quick sharpening during regular use.

Cleaning and Maintenance

- Dishwasher: Although SCrISMoV steel is stainless, we
recommend against putting these knives in the dishwasher.
High temperatures, aggressive chemicals and contact with
other objects can damage the edge, blade finish, or handle.

- For best edge retention, wash knives by hand and dry
immediately.

safe storage:

Store the knives in the included block or use other blade protec-

tion (e.g. magnetic rail).

Use the product only for its designed purpose:

To maximize service life and avoid damage, do not use these

knives to cut bones or frozen foods, or as hobby tools.

This product is certified for food contact under Regulation (EC)

No 1935/2004, has a Declaration of Conformity and has passed

quality control at the factory.

DEUTSCH
Vielen Dank, dass Sie sich fur ein Produkt der Marke Siguro
entschieden haben. Wir wissen Ihr Vertrauen sehr zu schatzen.
Wir sind davon uberzeugt, dass das Kure Set Ihnen langfristig
zuverlassige Leistung in Ihrer taglichen Kiiche bieten wird

Bei der Entwicklung unserer Produkte legen wir besonderen

Wert auf Sicherheit, hochwertige Verarbeitung und Lang-
lebigkeit. Alle verwendeten Materialien entsprechen den
Standards fur den Kontakt mit Lebensmitteln und erfiillen die
strengen Anforderungen der europaischen und internationa-
len Gesetzgebung

Material und Klinge

Die Messerklingen sind aus dem beliebten Stahltyp 5Cri5MoV

gefertigt, der fUr sein Preis-/Leistungsverhaltnis und seine

Eignung fur den taglichen Kiichengebrauch bekannt ist.

Die wichtigsten Vorteile von 5Cri5MoV Stahl:

« Gute Korrosionsbestandigkeit
Dank des Chromanteils von etwa 15% ist die Klinge gegen Rost
und Feuchtigkeit geschutzt.

« Einfaches Scharfen und geringe Wartungsanforderungen
Die weichere Textur dieses Stahls ermoglicht ein schnelles und
bequemes Scharfen auch ohne professionelles Zubehor.

« Ausreichende Lebensdauer der Klinge fiir den normalen
Kichengebrauch
Die Klinge kann tagliches Schneiden ohne haufige Wartung
aushalten

« Erschwinglichkeit
Ideales Preis-/Leistungsverhaltnis, weit verbreitet in
Haushalten und Gastronomiebetrieben.

Pflege der Klinge

Siguro Kuro Messer sind ab Werk in einem 12°-Winkel ge-

scharft, was einen scharfen und prazisen Schnitt gewahrleistet.

Womit Sie die Messer scharfen sollten:

« Schleifsteine;

* Wetzstahl;

- oder Messerscharfer mit einem Winkel von 12°. Vermeiden
Sie Universalscharfer mit einem groBeren Winkel, die den
Feinschnitt beschadigen konnen.

Das Set enthalt auch einen integrierten Scharfer direkt

im Block, der ideal fur das schnelle Scharfen im normalen

Betrieb ist.

Wartung und Reinigung

« Geschirrspuler: Obwoh| 5Cri5SMoV Stahl korrosionsbestandig
ist, empfehlen wir, die Messer nicht in der
Geschirrspilmaschine zu waschen. Hohe Temperaturen,
aggressive Chemikalien und der Kontakt mit anderen
Gegenstanden konnten die Klinge, die Klingenoberflache oder
den Griff beschadigen

- Um die Scharfe zu erhalten, waschen Sie die Messer von Hand
und trocknen Sie sie danach sofort ab.

Sichere Aufbewahrung:

Bewahren Sie die Klingen in dem mitgelieferten Klingenblock

auf oder verwenden Sie einen anderen Klingenschutz (z.B.

Magnetstreifen).

Verwenden Sie sie nur fiir den vorgesehenen Zweck:

Verwenden Sie Messer nicht an Knochen, gefrorenen Lebens-

mitteln oder als Werkzeug - auf diese Weise verlangern Sie ihre

Lebensdauer und beugen Schaden vor.

Dieses Produkt ist far den Kontakt mit Lebensmitteln gemaf

Verordnung (EG) Nr. 1935/2004zertifiziert, verfugt iber eine

Konformitatserklarung und hat die Qualitatskontrolle der

Produktion bestanden.

CESTINA

Dékujeme, ze jste si vybrali vyrobek znacky Siguro. Velmi si
vazime vasi divéry. Véfime, Ze vam sada Kuro poskytne dlou-
hodobé spolehlivy vykon pfi kazdodennim kuchyriském pouziti.
Nase produkty jsou navrhovany s drazem na bezpe&nost, kva-
litu zpracovani a dlouhou Zivotnost. Viechny pouZité materialy
spliiuji normy pro kontakt s potravinami a odpovidaji prisnym
pozadavkim evropské i mezinarodni legislativy.
Material a osti
Cepele nozd jsou vyrobeny z oblibené oceli typu 5CrisMoV,
kterd je znama svym pomérem ceny a vykonu a vhodnosti pro
kazdodenn kuchyiiské pouziti
Hlavni vyhody oceli 5CrI5MoV:
- Dobra odolnost proti korozi

Diky obsahu cca 15 % chromu je &epel chranéna proti rzi

a plsobent vihkosti.
- Snadné brouseni a nenéroéna udrzba

M&kEi struktura této oceli umoziuje rychlé a pohodiné

nabrouseni i bez profesionalni vybavy.
- Dostate&na vydrz osti pro b&zné kuchyfiské poufiti

Ostii vydrzi kazdodenni krajent bez Easté potieby udrzby.
- Cenova dostupnost

Idealni pomér ceny a vykonu, hojné vyuzivany v doméacnostech




i gastro provozech.

Péce o ostii

Noze Siguro Kuro jsou z tovérny nabrouseny na thel 12°, ktery

zajistuje ostry a precizni fez

Doporugujeme pouzivat:

- brusné kameny;

+ ocilku;

+ brousky nastavené na thel 12°. \iyhnéte se univerzalnim
brouskim s v&tsim uhlem, které by mohly poskodit jemny
wbrus.

Soucasti sady je i integrovany brousek pfimo v bloku, ktery je

ideaIni pro rychlé doostreni v b&zném provozu

Udrzba a &isténi

+ My&ka nadobi: | kdyz ocel 5CrisMoV odolava korozi,
doporucujeme noze nemyt v myéce. Vysoke teploty, agresivni
chemie a kontakt s dalsimi pfedméty mohou poskodit ostfi,
povrch Eepele nebo rukojet.

- Pro zachovani ostrosti myjte noze ruéné a ihned osuste.

Bezpeéné skladovan

Ukladejte noze do prilozeného bloku nebo pouzivejte jinou

ochranu ostif (napf. magnetickou liétu).

Pouzivejte vyhradné k uréenému ucelu:

Nepoutzivejte noze na kosti, zmrazené potraviny nebo jako jiné

nastroje - prodlouzite tak jejich Zivotnost a zabranite poskozen.

Tento vyrobek je certifikovan pro kontakt s potravinami dle na-

eni (ES) & 1935/2004, mé deklaraci o shodé a progel vstupni

kontrolou kvality.

SLOVENSTINA

Dakujeme, Ze ste si vybrali vyrobok znacky Sigure. Velmi si
vazime vasu doveru. Verime, Ze vam stprava Kuro poskytne
dlhodobo spolahlivy vykon v kazdodennej kuchyni

Nase produkty sa navrhujd s dérazom na bezpe&nost, kvalitu
spracovania a dlhd Zivotnost. \Eetky pouzité materialy spifiaja
normy pre kontakt s potravinami a zodpovedaju prisnym pozia-

davkam jaj

Cepele nozov st vyrobené z oblibenej ocele typu 5CrI5MoV,
ktora je znama svojim pomerom ceny a vykonu a vhodnostou
na kazdodenné kuchynské pouzitie.

Hlavné vyhody ocele 5CrisMoV:

+ Dobra odolnost proti koré:
Vdaka obsahu cca 15 % chrému je cepel chranena proti hrdzi
a posobeniu vihkosti.

. é brisenie a a udrzba
Maksia Struktra tejto ocele umoziuje rychle a pohodiné
nabrusenie aj bez profesionalnej vybavy.

. Dostatoéna vydrz ostria na bezné kuchynské pouzitie
Ostrie vydrzi kazdodenné krajanie bez castej potreby tdrzby.

. Cenova dostupnost
Idealny pomer ceny a vkonu, hojne vyuzivana v domacnosti-
ach aj gastro prevadzkach.

Starostlivost o ostrie

Noze Siguro Kuro st z tovarne nabrisené na uhol 12°, ktory

zaistuje ostry a precizny rez

Odporacame pouzivat;

« brisne kamene;

- ocielkuy;

- alebo brusiky nastavené na uhol 12°. Viyhnite sa univerzalnym
brasikom s vacsim uhlom, ktoré by mohli poskodit jemny
wybrus.

Sucastou stipravy je aj integrovany brasik priamo v bloku,

ktory je idealny na rychle doostrenie v beznej prevadzke.

Udrzba a &istenie

- Umyvagka riadu: Aj ked ocel SCrISMoV odoléva korézii,
odporucame noze neumyvat v umyvacke. Vysoké teploty,
agresivna chémia a kontakt s dalsimi predmetmi mozu
poskodit ostrie, povrch cepele alebo rukovat.

- Na zachovanie ostrosti umyvajte noze ruéne a inned osuste.

Bezpeéné skladovanie:

Ukladaite noze do prilozeného bloku alebo pouzivajte ind

ochranu ostria (napr. magnetickd listu)

Pouzivajte vyhradne na uréeny ugel:

Nepouzivajte noze na kosti, zmrazené potraviny alebo ako
nastroje - predizite tak ich Zivotnost a zabranite poskodeniu.
Tento vyrobok je certifikovany pre kontakt s potravinami podla
nariadenia (ES) & 1935/2004, ma deklaraciu o zhode a presiel
vystupnou kontrolou kvality.

MAGYAR

Koszonjuk, hogy a Siguro marka termékét valasztotta! Nagyra

értékeljuk a bizalmat. Hiszlnk abban, hogy a Kuro késkészlet

megbizhaté segitétarsa lesz a konyhaban.

Atermékeinket a biztonsag, a mindségi kivitelezés és

a hossza élettartam szem el6tt tartasaval fejlesztettnk ki.

A felhasznalt anyagok megfelelnek az élelmiszerekkel vald biz-

tonsagos érintkezés kovetelményeinek, és a vonatkozé eurépai

valamint egyéb nemzetkézi szabvanyoknak.

A penge anyaga

A késpengék anyaga SCFISMoV tipust acél, amely kivals ar/

teljesitmény ardnnyal rendelkezik, és kivaléan megfelel a mind-

ennapos konyhai munkakhoz.

A 5Cri5MoV acél f6 elnyei:

« Rendkiviil korréziéallo
A korulbelll 15 %-os kromtartalomnak készonhetéen kivaldan
eHena\I arozsdasodasnak és a nedvesseg hatasanak

. élezhetd és

A puhéabb struktudra, proﬂ késélezé hasznalata nélkul is, gyors

és egyszert otthoni élezést tesz lehetévé,

Normal hasznalat esetén a kés hosszu ideig megérzi az

élességét

A mindennapos szeletelés miatt sem kell gyakran karban-

tartani

+ Kedvezé ar
Az idealis arfteljesitmény aranynak készénhetéen a kést nem
csak a haztartasokban, hanem a profi étkeztetési rendszerben
is szivesen hasznaljak.

A kespenge apolasa

uro Kuro késeket a gyartas kézben 12°-os szégben kdszé-

rul k meg, ez biztositja a preciz élt és szeletelést.

Az élezéshez hasznaljon:

« csiszolékévet;

« fendacélt;

- vagy 12°-os szégre beillitott késélezét, koszorit. Ne élesitse
a kést nagyobb sz6g( pengékhez hasznalatos altalanos
élez6kben, mert ezek sérllést okozhatnak a késpenge élében.

A készlethez mellékelt késtartoba egy késélezé van

épitve, amellyel a normal hasznalat kézben lehet gyorsan

megélezni a késeket.

Karbantartas és tisztitas

+ Mosogatégép: Annak ellenére, hogy az 5CriSMoV acél
korréziéallo, nem ji juk a kések
valé mosogatasat. Az agressziv mosogatészerek, a magas
hémérséklet és az egyéb konyhai eszkozokkel valé érintkezés
a késpenge és a fogantyU sérilését okozhatjak.

. Akéspenge kimélése érdekében a kést kézzel mosogassa el,
majd azonnal széritsa meg.

Biztonsagos tarolas:

A kést a mellékelt késtartéban, magneses késrogzitén vagy

élveds hasznalataval tarolja.

Akést csak a 6 célokra

A késsel ne vagjon csontokat, fagyasztott alapanyagokat, a kést

ne hasznalja szerszamként - ezzel megel6zheti a kés sérulését

és meghosszabbithatja a kés élettartamat is.

Ez a termék megfelel az élelmiszerekkel rendeltetésszerten

érintkezésbe kertilé anyagokrol és targyakrél szol6 1935/2004/

EU rendelet kovetelményeinek, rendelkezik megfeleléségi

nyilatkozattal, és rendszeres minéségellenérzésnek van alavetve.
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