SIGURQO

Uchi Knife Set - 7 pcs + Wooden Block
Care Instructions

Uchi Messerset - 7-teilig mit Holzblock
Pflegehinweise

Sada nozl Uchi - 7 ks + dfevény blok
Pokyny k udrzbé
Suprava nozov Ucl
Pokyny na udrzbu
Uchi késkészlet - 7 darabos, fa tartéval
Kezelési utmutaté

7 ks + dreveny blok

Thank you for purchasing a Sigure product. We appreciate your

trust in our quality products, and are confident the Uchi knife

set will become a daily driver in your kitchen.

Our products are manufactured with an emphasis on safety,

practicality and durability. Our materials meet the food safety

requirements of current EU legislation. All products undergo

quality control at the factory.

Material and Blade

The knife blades in this set are made of 3Cr13 steel, ideal for

everyday kitchen use and popular for its low maintenance

requirements.

Advantages of 3Cr13 steel include:

- Reliable corrosion resistance
With ca. 13% chromium content, this steel resists moisture and
common kitchen wear.

« Very easy sharpening
The softer structure of this steel allows comfortable and quick
sharpening without professional equipment.

+ Versatility
Suitable for both kitchen and casual outdoor use

- Balanced price-to-performance ratio
A reliable choice for anyone looking for practical, easy-care
knives.

Blade Care

Siguro Uchi knives are factory-sharpened to a 16° angle for an

ideal balance of sharpness and edge retention

We recommend grinding with

+ grinding wheels or systems set to 16°;

« sharpening rods or fine gi for those with some
experience in grinding.

- the use of sharper angles (e.g. 12°) is not advisable, as it may
cause excessive edge thinning.

Cleaning and Maintenance

- Dishwasher: Although 3Cr13 steel is stainless, we do not
recommend putting these knives in the dishwasher. The
high temperatures, chemicals or contact with other objects
may damage the blade and handle.

- We recommend washing by hand in lukewarm water with
mild detergent, then drying thoroughly.

Safe storage:

Store the knives in the included wooden block, on a magnetic

rail or with a blade guard

Use only to cut food - avoid use on hard or frozen ingredients

and rough handling

This product complies with the food contact provisions of Regu-

lation (EC) No 1935/2004, has a D of C y and

meets relevant sanitary reqmrements

DEUTSCH

Vielen Dank, dass Sie sich fur ein Produkt der Marke Siguro
entschieden haben. Wir freuen uns, dass Sie der Qualitat
unserer Produkte vertrauen und wir glauben, dass das Uchi
Messerset ein alltdglicher Bestandteil Ihrer Kuche wird.

Bei der Herstellung unserer Produkte \egen wir besonderen
Wert auf

Die Materialien erfailen die Anforderu ngen fur den sicheren

Kontakt mit Lebensmitteln gemaB der aktuellen europaischen
Gesetzgebung und wurden einer abschlieBenden Qualitétspri-
fung unterzogen.

Material und Klinge

Die Messerklingen in diesem Set sind aus 3Cr13 Stahl gefertigt,
der ideal fur den taglichen Gebrauch in der Kuche ist und we-
gen seinen geringen Wartungsanforderungen beliebt ist.

Die wichtigsten Vorteile von 3Cr13 Stahl:

Er enthélt ca.13 % Chrom, so dass er bestandig gegen
Feuchtigkeit und normale Kiichenbelastung ist.

- Sehr einfaches Schirfen
Die weichere Textur des Stahls erméglicht bequemes und
schnelles Scharfen ohne professionelles Zubehor.

- Vielseitige Anwendung
Er eignet sich nicht nur in der Kiiche im Haushalt, sondern
auch fur den normalen Gebrauch im Freien

. Preis-/L
Eine zuverlassige Wah! fur alle, die praktische, pflegeleichte
Messer suchen.

Pflege der Klinge

Siguro Uchi Messer sind ab Werk in einem 16°-Winkel

geschiirft, was ein gutes Verhaltnis zwischen Scharfe und

Langlebigkeit der Klinge schafft

Womit Sie die Messer scharfen sollten:

- mit einem arfer oder
einem 16°-Winkel eingestellt sind,

- einem Wetzstahl oder feinen St
Erfahrung mit dem Scharfen haben

- die Verwendung von gréBeren Winkeln (z.B.12°) ist nicht
ratsam, da dies zu einer unnétigen Schwachung der Klinge
fiihren kann.

Wartung und Reinigung

+ Geschirrspiiler: Obwohl 3Cr13 Stahl rostfrei ist, empfehlen wir
nicht, die Messer in der Spiilmaschine zu reinigen. Dies liegt
daran, dass die Klinge und der Griff durch hohe Temperaturen,
Chemikalien oder den Kontakt mit anderen Gegenstanden
beschadigt werden kénnten

- Wir empfehlen, die Messer von Hand mit lauwarmem Wasser
und mildem Reinigungsmittel zu waschen und danach
griindlich zu trocknen.

Sichere Aufbewahrung:

Bewahren Sie die Messer in dem mitgelieferten Holzblock, auf

einer Magnetleiste oder mit einem Klingenschutz auf.

Nur zum Schneiden von Lebensmitteln verwenden - vermeid-

en Sie harte, tiefgekuihlte Lebensmittel oder grobe Behandlung

Dieses Produkt ist gem&B Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 fur

den Kontakt mit Lebensmitteln bestimmt, verfugt Uber eine

Konformitétserklarung und erfullt die Anforderungen an die

Gesundheitssicherheit.

CESTINA

Dékujeme, Ze jste si vybrali virobek znacky Siguro. Jsme radi, ze
davéfujete kvalité nasich vyrobki a véfime, ze noze ze sady Uchi
se stanou kazdodenni souasti vasi kuchyné.

Nase produkty jsou vyrabény s dirazem na bezpe&nost, prak-
tignost a dlouhou Zivotnost. Materialy splfiuji pozadavky pro
bezpe&ny kontakt s potravinami dle platné evropské legislativy
a prosly vystupni kontrolou kvality.

die die in

wenn Sie bereits

Material a ostfi
Cepele nozi v této sadé jsou vyrobeny z oceli typu 3Cr13, kters
je idealni pro kazdodenni kuchyfiské poutiti a oblibena pro svou
nenarocnost na udrzbu
Hlavni vyhody oceli 3Cr13:
- Spolehliva odolnost proti korozi
Diky obsahu chromu kolem 13 % ocel odolva vihkosti
i b&znému kuchyriskému zatizent.
+ Velmi snadné brouseni
M@Kei struktura oceli umoziiuje pohodiné a rychlé doostrent
bez profesionalniho vybaven.
+ VEestranné pouziti
Hodf se nejen do doméci kuchyné, ale i pro b&zné venkovni
vyuzit
- Vyvézeny pomér ceny a vykonu
Spolehliva volba pro kazdého, kdo hleda praktické noze
s jednoduchou tdrzbou
Péce o ostii
Noze Siguro Uchi jsou z tovarny nabrougeny na dhel 16°, ktery
poskytuje idealni rovnovahu mezi ostrosti a vydrzi ostfi.




Doporugujeme brousit pomoct:

+ brouskii nebo brusnych systémii nastavenych na 16°;

« ocilky nebo jemného kamene, pokud mate s brousenim
zkugenosti

Pouzitf ostrejsich Ghld (napf. 12°) neni vhodné, protoze by mohlo

Vést ke zbytegnému zeslabeni osti.

Udrzba a &isténi

+ My&ka nadobi: Prestoze ocel 3Cr13 je nerezova,
nedoporuujeme noze myt v my&ce. Divodem je riziko
poskozeni &epele i rukojeti vysokymi teplotami, chemikaliemi
nebo kontaktem s jinymi predméty.

- Doporucujeme ruéni myti vlaznou vodou, jemnym
prostiedkem a nasledné dikladné osuseni.

Bezpeéné skladovan

Noze ukladejte do prilozeného dFevéného bloku, piipadné na

magnetickou litu nebo s pouZitim chranice ostfi.

Pouzivejte pouze ke krajeni potravin - vyhnéte se trdym,

zmrazenym surovindm nebo neetrnému zachazeni.

Tento vyrobek je uréen pro kontakt s potravinami dle nafizeni

(ES) €.1935/2004, ma deklaraci o shod& a spliiuje pozadavky

na zdravotni nezavadnost

SLOVENSTINA
Dakujeme, 7e ste si vybrali vyrobok znacky Sigure. Sme radi, 7e
déverujete kvalite naich vyrobkov a verime, ze noze zo sipravy
Uchi sa stant kazdodennou sucastou vasej kuchyne.
Nase produkty sa vyrabaju s dérazom na bezpe&nost,
praktickost a dlIhu Zivotnost. Materialy spinaju poziadavky
na bezpe&ny kontakt s potravinami podia platnej europskej
legislativy a presli vystupnou kontrolou kvality.
Material a ostrie
Cepele nozov v tejto stiprave st vyrobené z ocele typu 3Cr13,
ktora je idealna na kazdodenné kuchynské poutzitie a obldbena
pre svoju nenarocnost na udrzbu.
Hlavné vyhody ocele 3Cr13:
- Spolahlivé odolnost proti kors:
Vdaka obsahu chrému okolo 13 % ocel odolava vihkosti aj
beznému kuchynskému zatazeniu

Méksia struktdra ocele umoznuje pohodiné a rychle doos-
trenie bez profesionalneho vybavenia

Hodf sa nielen do domacej kuchyne, ale aj na bezné vonkajsie
vyuzitie.

- Vyvézeny pomer ceny a vykonu
Spolahliva volba pre kazdého, kto hlada praktické noze
s jednoduchou udrzbou

Starostlivost o ostrie

Noze Siguro Uchi st z tovarne nabrisené na uhol 16°, ktory

poskytuje idedlnu rovnovahu medzi ostrostou a vydrzou ostria.

Odport¢ame brsit pomocou:

- brasikov alebo brisnych systémov nastavenych na 16°;

« ocielky alebo jemného kamefia, ak mate s brisenim
skasenosti.

- poutitie ostrejsich uhlov (napr. 12°) nie je vhodné, pretoze by
mohlo viest k zbyto&nému zoslabeniu ostria

Udrzba a &istenie

+ Umyvagka riadu: Napriek tomu, Ze ocel 3Cr13 je

noze umyvat v

Dévodom je riziko poskodenia cepele aj rukovati vysokymi
teplotami, chemikaliami alebo kontaktom s ingmi predmetmi.

- Odporagame ruéné umyvanie viaznou vodou, jemnym
prostriedkom a nasledné dékladné osusenie.

Bezpeéné skladovanie:

Noze ukladajte do prilozeného dreveného bloku, pripadne na

b4
=

magnetickd listu alebo s pouzitim chranica ostria.
Pouzivajte iba na kréjanie potravin - vyhnite sa tvrdym, zmra-
zenym surovindm alebo nedetrnému zaobchadzaniu
Tento vyrobok je urceny na kontakt s potravinami podia

(ES) & , mé o zhode a spina
poziadavky na zdravotnd neskodnost.

MAGYAR
Készonjuk, hogy a Siguro marka termékét valasztotta! Orulunk,
hogy bizik termékeink minéségében, és hisszik azt, hogy az
Uchi késkészlet megksénnyiti a konyhaban végzett mindenna-
pos munkakat.
Atermékeinket a biztonsag, a praktikussag és a hosszu
élettartam figyelembe vételével fejlesztettilk ki. A gyartashoz
hasznalt anyagok megfelelnek az élelmiszerekkel kap-
csolatba kerilé anyagokra vonatkozé eurépai rendelet
Kkévetelményeinek, valamint rendszeres gyartasellendrzéseknek
vannak alavetve,
A penge anyaga
A készlet késeinek a pengéje 3Cr13 tipusa acélbél készul, amely
idedlisan hasznalhaté a mindennapos konyhai munkékhoz,
egyszerden tisztithaté és dpolhat.
A 3Cr13 acél f6 elényei:
« Rendkiviil korréziéallo
Akorulbeltl 13 % krémot tartalmazé acél kivaléan ellenall
a nedvességnek és a normal konyhai hasznélatbdl eredé
kopasoknak.
« Rendkiviil egyszeriien élesitheté
A puhdbb struktura gyors és egyszerd otthoni élezést tesz
lehetéve, profi késélezé hasznalata nélkul is.
« Sokoldalu felhasznélhatésat
Kivaléan hasznalhaté a mindennapi konyhai munkakhoz és
a szabadtéri grillezéshez is.
« Kivalé ar/teljesitmény arany
Megbizhat6 valasztas azoknak, akik egyszerden karban-
tarthato, praktikus késekre vagynak.
A késpenge apolasa
A Siguro Uchi késeket gyartas kézben 16°-0s szégben
készoriltik meg, amely biztositja a késél tartéssagat és
élességét.
Ajanlott élezési modok:
+16°-0s szégre bellitott késkoszori vagy késélezs;
+ fendacél vagy finom csiszol6k, amennyiben rendelkezik
megfeleld késélezési gyakorlattal
- Akésélt ne koszoriilje 12° ala, mert ez a penge szilardsagi
tulajdonsagainak a romlasahoz vezethet.

Karbantartas és tisztitas
+ Mosogatégép: Annak ellenére, hogy a 3Cr13 acél
nem j ji & 6

valé mosogatasat. Az agressziv mosogatészerek, a magas
hémérséklet és az egyéb konyhai eszkézokkel valo érintkezés
a késpenge és a foganty( sérulését okozhatjak.

- Akést mosogatészeres langyos vizben kézzel mosogassa el,
majd tdkéletesen szaritsa meg

Biztonsagos tarolas:

Akést a mellékelt fa késtartéban, magneses késrogzitsn vagy

élvéds haszna\ata\/al (aroua

A kést kizaré

hasznalja. A kosteino vagjon kemény, pl. fagyasztott alapan-

yagokat, a késsel banjon kiméletes modon.

£z a termék megfelel az élelmiszerekkel rendeltetésszertien

érintkezésbe kerUl6 anyagokrol és targyakrol sz616 1935/2004/

EU rendelet kovetelményeinek, valamint rendelkezik megfele-

16ségi nyilatkozattal is
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