SIGURQO

Sugoi Knife Set - 5 pcs + Wooden Block
Care Instructions

Sugoi Messerset - 5-teilig mit Holzblock
Pflegehinweise

Sada nozu Sugoi - 5 ks + dfevény blok
Pokyny k udrzbé
Suprava nozov Sugoi
Pokyny na udrzbu

Sugoi késkészlet - 5 darabos, fa tartéval
Kezelési utmutaté

5 ks + dreveny blok

Thank you for purchasing a Siguro product. We appreciate your
trust and are confident that our Sugoi knife set will become
a reliable kitchen helper.
All Siguro products are designed with emphasis on safety, qual-
ity workmanship and long life. The materials used meet food
contact requirements and comply with the relevant European
and international standards.
Material and Blade
The knife blades are made of 3Cr13 stainless steel, known for
easy maintenance and reliability in everyday use.
Advantages of 3Cr13 steel include:
« Reliable corrosion resistance
With ca. 13% chromium content, it resists moisture and
normal wear.
« Exceptionally easy grinding
The softer structure allows for quick and easy sharpening
at home.
« Versatility
Ideal for daily home cutting and occasional outdoor use.
- Balanced price-to-performance ratio
A great choice for those looking for quality knives with low
maintenance.
Blade Care
The Siguro Sugoi knives are factory-sharpened to a 16° angle
for a balance of sharpness and durability in normal use.
For maintenance we recommend
- grinding wheels or systems set to a 16° angle;
- possibly also a sharpening rod or a fine whetstone.
- Do not use grinders with a smaller angle (e.g. 12°) to avoid
weakening the blade.
Cleaning and Maintenance
« Dishwasher: Although 3Cr13 steel is stainless, we do not
recommend dishwasher washing. Aggressive agents, high
temperatures and contact with other objects can damage the
blade and handle.
- Wash by hand with mild detergent and dry immediately.
Safe storage:
Extend the life of your knives by storing them in the included
wood block, on a magnetic rail or with a blade guard.
Use these knives only on food.
Avoid hard materials, frozen foods and rough handling.
This product complies with the health requirements of Regula-
tion (EC) No 1935/2004, has a D of C: and
has passed quality control at the factory.

DEUTSCH
Vielen Dank, dass Sie sich fur ein Produkt der Marke Siguro
entschieden haben. Wir wissen Ihr Vertrauen zu schatzen und
glauben, dass das Sugoi Messerset ein zuverlassiger Helfer in
Ihrer Kiche sein wird

Alle Siguro Produkte werden mit dem Schwerpunkt auf Sicher-
heit, hochwertige Verarbeitung und Langlebigkeit entwickelt
Die verwendeten Materialien erfullen die Anforderungen fur
den sicheren Kontakt mit Lebensmitteln und entsprechen

den einschlagigen europaischen und internationalen Normen.

Material und Klinge

Die Messerklingen sind aus 3Cr13 rostfreiem Stahl gefertigt,
der fiir seine einfache Pflege und Zuverlassigkeit im taglichen
Gebrauch bekannt ist

Die wichtigsten Vorteile von 3Cr13 Stahl:

Er enthalt ca. 13 % Chrom, so dass er bestandig gegen
Feuchtigkeit und normalen VerschleiB ist.

« Besonders einfaches Scharfen
Die weichere Textur ermaéglicht ein schnelles und einfaches
Scharfen zu Hause.

« Vielseitige Anwendung
Ideal fur das tagliche Schneiden im Haushalt und den gele-
gentlichen Gebrauch im Freien,

. Preis-/L
Eine gute Wahl fur alle, die hochwertige Messer mit geringem
pflegeaufwand suchen

Pflege der Klinge

Die Siguro Sugoi Messer sind ab Werk in einem 16°-Winkel

gescharft, was eine gute Scharfe und Haltbarkeit der Klinge bei

normalem Gebrauch gewahrleistet.

Womit Sie die Messer Scharfen sollten:

- mit einem fer oder i diein
einem 16°-Winkel eingestellt sind;

- eventuell mit einem Wetzstahl oder einem feinen
Schleifstein.

- Verwenden Sie keine Messerscharfer mit einem kleineren
Winkel (z.B.12°), um die Klinge nicht zu schwachen.

Wartung und Reinigung

+ Geschirrspller: Obwohl 3CA13 Stahl rostfre\ ist, empfehlen
wir nicht, ihn in der
Mittel, hohe Temperaturen und der Kontakt mit anderen
Gegenstanden konnten die Klinge und den Griff beschadigen.

- Waschen Sie die Messer von Hand mit einem milden
Reinigungsmittel und trocknen Sie sie sofort.

Sichere Aufbewahrung:

Verlangern Sie die Lebensdauer Ihrer Messer, indem Sie sie in

dem mitgelieferten oder mit

dem Klingenschutzaufbewahren.

Verwenden Sie die Messer nur fir Lebensmittel.

Vermeiden Sie harte Materialien, tiefgekuhlte Lebensmittel und

grobe Behandlung.

Dieses Produkt entspricht den Gesundheitsanforderungen der

Verordnung (EG) Nr. 1935/2004, verfiigt Uber eine Konformi-

tétserklarung und wurde bei der abschlieBenden Qualitatspri-

fung ordnungsgemaf tberpriift.

CESTINA

Dékujeme, ze jste si vybrali vjrobek znacky
vagi divéry a véfime, ze se sada ozt Sugei stane spolehlivym
pomocnikem ve vasi kuchyni
Véechny produkty Siguro jsou navrzeny s dirazem na

& kvalitu ani a dlouhou Zi Pouzité
i pozadavky na bezpecny kontakt s potravinami
Iuénym evropskym a mezinarodnim normam.

materialy splfi
a odpovidaji pi
Material a ostfi
Cepele noz(i jsou vyrobeny z nerezové oceli typu 3Cr13, kterd
je znéma svou jednoduchou Gdrzbou a spolehlivosti v kazdo-
dennim provozu.
Hlavni vyhody oceli 3Cr13:
- Spolehliva odolnost proti koro:
Obsahuje cca 13 % chromu, diky &emu? je odolna VG vihkosti
i béZnému opotfebeni.
« Vyjime&né snadné brouseni
Mékéi struktura umozhuje rychlé a jednoduché nabrougeni
doma,
« V3estranné pouziti
Idealni pro kazdodenni krajeni v domacnosti i pfilezitostné
outdoorové vyuziti.
« Vyvazeny pomér ceny a vykonu
Skvala volba pro ty, kdo hledajf kvalitni noze s nenaroénou
adrzbou.
Péce o ostfi
Noze Siguro Sugoi jsou z tovarny nabrouseny na Ghel 16°,
ktery zajistuje dobrou ostrost i trvanlivost ostf pfi b&zném
pouzivani.
Pro Gdrzbu doporuéujeme:
+ brousky nebo brusné systémy nastavené na thel 16°;
- pfipadné ocilku &i jemny brusny kdmen.




Nepouzivejte brousky s mensim Ghlem (napf. 12%), aby nedoglo
k oslabeni cepele.
Udrzba a &isténi
+ My&ka nadobi: Ackoli ocel 3C113 je nerezova, nedoporugujeme

myti v my&ce. Agresivni prostiedky, vysoka teplota i kontakt

s dalsimi predméty mohou poskodit ostif i rukojet.
- Noze myjte ru€né jemnym prostiedkem a ihned osuste.
Bezpeéné skladovan
Zivotnost nozii prodiouzite, pokud je budete ukladat do
prilozeného dfevéného bloku, na magnetickou listu nebo
s pouzitim ochrany ostfi.

Zi noze vy é

Vyhnéte se tvrdym materialim, mrazenym surovindm
a nesetrnému zachazent.
Tento vyrobek spliiuje pozadavky na zdravotni nezavadnost dle
nafizeni (ES) €. 1935/2004, ma deklaraci o shodé a byl fadn&
zkontrolovan pfi vystupni kontrole kvality.

SLOVENSTINA

Dakujeme, Ze ste si vybrali vyrobok znacky Sigure. Vazime si

vasu déveru a verime, 7 sa siiprava nozov Sugoi stane spolahl-

ivym pomocnikom vo vasej kuchyni.

Vaetky produkty Siguro st navrhnuté s dérazom na bezpe&nost,

kvalitu spracovania a dihd Zivotnost. Pouzité materialy spifiaju

poziadavky na bezpeény kontakt s potravinami a zodpovedaju
prislusnym eurépskym a medzinérodnym normam.

Material a ostrie

Cepele nozov st vyrobené z nehrdzavejticej ocele typu 3Cr13,

ktora je znama svojou jednoduchou tdrzbou a spolahlivostou

v kazdodennej prevadzke.

Hlavné vyhody ocele 3Cr13:

- Spolahlivé odolnost proti korézi
Obsahuje cca 13 % chrému, vdaka comu je odolna proti vihkos-
ti aj beznému opotrebeniu.

+ Vynimogne jednoduché brasenie
Maksia Struktdra umoziiuje rychle a jednoduché nabrasenie

ma.

+ VEestranné poutitie
Idealne na kazdodenné krajanie v domacnosti aj prilezitostné
outdoorové vyuZitie

- Vyvézeny pomer ceny a vykonu
Skvela volba pre tych, ktori hladaju kvalitné noze s nenarocnou
udrzbou.

Starostlivost o ostrie
Noze Siguro Sugoi si z tovérne nabrasené na uhol 16°, ktory
zaistuje dobrG ostrost aj trvanlivost ostria pri beznom pouzivani.
Pre Gdrzbu odporGéame:
+ brasiky alebo brisne systémy nastavené na uhol 16°;
- pripadne ocielku ¢i jemny brisny kameh.
- Nepouzivajte brisiky s mensim uhlom (napr. 12°), aby nedoslo
k oslabeniu cepele.
Udrzba a gistenie
- Umyvagka riadu: Aj ked ocel 3Cr13 je nehrdzavejica,

3% v umy gresivn
prostriedky, vysoka teplota aj kontakt s dal&imi predmetmi
mézu poskodit ostrie aj rukovat.

- Noze umyvajte ruéne jemnym prostriedkom a ihned osuste.

Bezpe&né skladovanie:

Predizite Zivotnost nozov, ak ich budete ukladat do prilozeného

dreveného bloku, na magneticku lidtu alebo s pouzitim

cchrany ostria.
noze vy na
Vyhnite sa tvrdym materidlom, mrazenym surovinam
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a nesetrnému zaobchadzaniu
Tento vyrobok spifia poziadavky na zdravotnu neskodnost podia

iadenia (ES) & /2004, ma aciu o zhode a bol
riadne skontrolovany pri vstupnej kontrole kvality.

MAGYAR
Koszonjuk, hogy a Siguro marka termékeét valasztotta! Nagyra
értékeljlk a bizalmat, és hisztink abban, hogy a Sugoi késkész-
let megbizhaté segitétarsa lesz a konyhaban
Minden Siguro terméket a biztonsag, a minéségi kivitelezés
és a hosszu élettartam szem el6tt tartasaval fejlesztettink ki.
A felhasznalt anyagok megfelelnek az élelmiszerekkel vald biz-
tonsagos érintkezés kivetelményeinek, és a vonatkozé eurépai
valamint egyéb nemzetkdzi szabvanyoknak.
A penge anyaga
A késpengék anyaga 3Cr13 tipusu rozsdamentes acél, amely
a mindennapos hasznalat mellett is kénnyen 4polhat6 és
megbizhato.
A 3Cr13 acél f6 elényei:
« Rendkiviil korréziéallo
KorulbellUl 13 %-ban krémot tartalmaz, amelynek készon-
hetéen kivéléan ellenall a nedvességnek és a normal
hasznalatbdl eredé kopasoknak.
« Rendkiviil egyszerien élesitheté
A puhabb struktdra gyors és egyszerU otthoni élezést tesz
lehetéve.
« Sokoldalu felhasznélhatésag
Idedlisan hasznélhaté a mindennapi konyhai munkakhoz és
a szabadtéri grillezéshez is.
« Kivalé ar/teljesitmény arany
Tokéletes valasztas azoknak, akik egyszer(en karbantarthato,
mindségi késekre vagynak.
A késpenge apolasa
A Siguro Sugoi késeket gyartas kézben 16°-0s szégben
készoriltik meg, amely biztositja a késél tartossagat és
élességét mindennapos felhasznalas esetén is.
Karbantartasi ajanlasok:
« a készoriit vagy késélezét 16°-0s szégre allitsa be;
+ az élezéshez hasznalhat fendacélt vagy finom szemcsészet
csiszolokovet.
- Akésélt ne koszorulje 12° ala, mert ez a penge szilardsagi
tulajdonsagainak a romlasahoz vezethet.
Karbantartas és tisztitas
« Mosogatégép: Annak ellenére, hogy a 3Cr13 acél
rozsdamentes, nem javasoljuk a kés mosogatégében
valé mosogatasat. Az agressziv mosogatészerek, a magas
hémérséklet és az egyéb konyhai eszkozokkel valé érintkezés
a késpenge és a foganty( sérilését okozhatjak.
- A kést finom mosogatészer hasznalataval, kézzel mosogassa
el, majd azonnal szaritsa meg.
Biztonsagos tarolas:
A kés élettartamanak a megérzése érdekében ajanljuk, hogy
a kést a mellékelt természetes fa késtartéban, magneses
késrdgziton vagy élvéds hasznalataval tarolja.
A kést kizaré csak é| ésé
hasznalja.
Akéssel ne vagjon kemény, pl. fagyasztott alapanyagokat,
a késsel banjon kiméletes médon.
Ez a termék megfelel az élelmiszerekkel rendeltetésszerien
érintkezésbe ker(il6 anyagokrdl és targyakrol sz616 1935/2004/
EU rendelet kovetelményeinek, valamint rendelkezik megfele-
16ségi nyilatkozattal is, valamint rendszeres gyartasellendrzés-
nek van alavetve.
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