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Thank you for purchasing a SIGURO appliance. We are grateful
for your trust and are pleased to introduce on the following pages
the device, its functions and uses.

We believe in a fair and responsible society and only work with suppliers who
meet our strict criteria on employee protection, exploitation prevention and
fair working conditions.

If you need help with extensive maintenance or repair of the product that re-
quires intervention in its internal parts, our authorized service centre is avail-
able at siguro@alza.cz. You may also contact the vendor’s helpline. For your

convenience in solving potential issues with the product, the unified contact
points above can also be used for any complaints or post-warranty servicing.

The current version of this manual is available at www.siguro.net.

SAFETY INFORMATION

Please read this manual carefully before
use and keep it for future reference.

1. This appliance is not intended for use by children.
Keep the appliance and its power cord out of the
reach of children.

2. This appliance is intended for use by persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge, provided
they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe manner
and understand the potential hazards.

3. Children must not play with the device. Cleaning
and user maintenance must not be done by
children.

4. It is forbidden to use the appliance with a damaged
power cord. If the supply cord is damaged, contact
an authorized service centre to have it replaced to
avoid a hazardous situation.

5. Use only the accessories supplied with the appliance

EN-7

EN



EN

10.

.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

or recommended by the manufacturer. Use of other
accessories may result in damage to the appliance,
property damage or serious injury.

WARNING: Improper use can lead to injury. Pay
attention when handling the chopping blades,
especially when removing the blades from the
container, emptying the container and during
cleaning.

Always unplug the appliance if it is left unattended
and before assembly, disassembly or cleaning.
Clean the food-contacting accessories according to
the instructions in the “Cleaning and Maintenance”
section after each use. Keep the appliance and its
accessories clean.

Before replacing accessories or accessible parts
that move during use, switch off the appliance and

disconnect it from the power supply.

This appliance is intended for domestic and indoor use. Do not use it for
commercial or laboratory purposes. Do not use it outdoors.

This appliance is designed for grinding meat (with grinder attachment),
filling natural or artificial casings (sausage attachment), preparing
meatballs or grating foods such as cheese, fruit and vegetables, etc.
(grater attachment) in typical domestic quantities. Do not use it for
purposes other than those for which it is intended.

Before connecting the appliance to the electrical outlet make sure that
the voltage indicated on the type plate on the bottom of the appliance
and the base corresponds to the outlet's voltage. Only connect the
appliance to a properly grounded electrical outlet.

Do not let the power cord hang over the edge of a table or worktop.
Route the power cord so that it does not touch a hot surface. Do not
place heavy objects on the power cord.

Do not place the appliance or the power cord on or near a gas or electric
hot plate or hot oven.

WARNING: The appliance is not intended to be controlled by

a programmer, external time switch or remote control.

Do not use the appliance in the immediate vicinity of a bath, shower or
swimming pool. Do not use the appliance outdoors.

Always unplug the appliance when not in use, before moving or cleaning
it. Always unplug the power cord from the power outlet by pulling on the
plug of the power cord. Do not unplug the appliance by pulling on the
power cord. This may damage the power cord or power outlet.
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Do not touch the appliance or the power cord with wet hands.

Under no circumstances should the appliance be switched on empty.
There is a risk of serious damage.

Always place the appliance on a firm, level and dry surface out of the
reach of children and at a sufficient distance from power outlet. Do not
place the appliance on window sills or on unstable surfaces.

Before using the appliance, make sure it has been assembled correctly.
The appliance is equipped with a lock that prevents it from starting if it is
not assembled correctly.

Before switching on the appliance, make sure that no part of the
appliance is damaged. Do not use the appliance if it is damaged, if it is
not working properly and as expected, or if any part of the appliance is
damaged.

Do not use more than one type of attachment at the same time.

Do not run the appliance empty. There's a risk of damage!

The grinder is not intended for grinding bones, nuts in the shell, hard raw
materials, etc.

Take particular care when handling the grinding blade of the meat
grinder and the graters. Severe injury may occur.

Always use the supplied pressure plates to push the ingredients through
the filling opening of the meat grinder or grating attachment. Do not
use your fingers, hands or other objects.

Keep hands, hair, loose clothing, jewellery and other objects away from
moving parts of the appliance.

Press the on/off button to switch the appliance off. Do not switch

off the appliance by removing the plug from the mains socket or by
disassembling it. There is a risk of serious damage to the appliance.

If you need to interrupt the appliance, switch it off and disconnect it from
the power supply.

Some parts of the appliance may change colour with use. This is a normal
phenomenon that does not affect functionality or health safety.

We recommend operating the appliance for no more than 5 minutes at
a time. Then let it cool down for at least 10 minutes.

No part of the appliance is intended for use in an oven (electric or gas) or
microwave.

No part of the product is dishwasher safe.

To avoid the risk of electric shock, do not repair or modify the appliance
yourself. It does not contain any parts that the user can fix themselves.

It is forbidden to immerse the appliance or its power supply in water or
any other liquid.

Electrical safety class: Il

|:| Protection against electric shock is provided by double or rein-

forced insulation.
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OVERVIEW

Figure A

Reverse switch

On/Off button

Rear legs with suction cups
Grinder body

Input shaft

Grinder attachment
Grinding chamber
Intake hopper

10 Worm shaft

M Chopper blade

WoONOOULANWN--

Button to attach/release attachment

12 Grinding discs (coarse, fine, extra fine)

13 Screw cap
14 Food tray
15 Push tube

Figure B

1 Sausage filling attachment
2 Cover

3 Meatball (kebbe) attachment
4 Separator

Figure C

Grater attachment
Grater chamber
Intake hopper
Push tube

Grater for slicing
Fine grater

Coarse grater

NounpwN-~

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Input power

220-240 V~ 50-60 Hz

Power input

500 W
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Dimensions 28.8 x 153 x 33.4cm
Weight 2.7 kg

Noise level <90dB

Power consumption in off mode 02W

Time needed for the equipment 0 min

to reach the applicable low power

mode or condition

BEFORE FIRST USE

Remove the appliance and its accessories from the packaging. Before disposing of the
packaging, be sure to remove all components. Check the appliance and accessories for
damage.

Wipe the outside of the appliance with a soft sponge slightly moistened with warm
water.

Wash the meat grinder parts, the sausage attachment, the separator, the meatball
attachment and the grater parts in warm water with a little kitchen detergent. Rinse
with clean water and wipe dry.

Warning:
O Be very careful not to cut yourself when handling the meat grinder blade
o and graters.

USED MATERIALS

Warning:
O Always ensure that the appliance is switched off and disconnected from
o the power supply before assembling or disassembling.

Note:

The food processor is equipped with a safety lock that will prevent it from
starting when not assembled correctly.

Assembling the meat grinder (Fig. D)

1. Place the body of the meat grinder on a dry, flat and firm surface. The rear legs
with suction cups easily adhere to the surface, minimizing grinder movement
during use.

2. Place the grinder attachment against the shaft at the front of the appliance and
tilt it slightly to the right.

3. Press the button to insert/release the attachment, insert the grinder attachment
into the hole, then turn the grinder to the left (vertical position) to secure it.

4. Insert the worm shaft, the grinding blade and the grinding disc one by one into the
grinding chamber, and finally secure with the screw cap.
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5.

Place the food tray on the filling tube and insert the push tube into the filling tube.

The meat grinder is now ready for use.

Note:
Select the grinding disc according to the preferred structure of the
ground meat and its subsequent use.

Assembling the grinder with sausage attachment (Fig. E)

1.

4.

5.

Place the body of the meat grinder on a dry, flat and firm surface. The rear legs
with suction cups easily adhere to the surface, minimizing grinder movement
during use.

Place the grinder attachment against the shaft at the front of the appliance and
tilt it slightly to the right.

Press the button to insert/release the attachment, insert the grinder attachment
into the hole, then turn the grinder to the left (vertical position) to secure it.

Insert the worm shaft, separator and sausage attachment into the grinding
chamber one by one, and finally secure with the screw cap.

Place the food tray on the filling tube and insert the push tube into the filling tube.

Now the meat grinder is ready to fill natural or artificial casings.

Assembling the grinder with meatball attachment (Fig. F)

1.

4.

5.

Place the body of the meat grinder on a dry, flat and firm surface. The rear legs
with suction cups easily adhere to the surface, minimizing grinder movement
during use.

Place the grinder attachment against the shaft at the front of the appliance and
tilt it slightly to the right.

Press the button to insert/release the attachment, insert the grinder attachment
into the hole, then turn the grinder to the left (vertical position) to secure it.

Insert the worm shaft, the meatball attachment and the cap into the grinding
chamber one by one, and finally secure with the screw cap.

Place the food tray on the filling tube and insert the push tube into the filling tube.

Now the meat grinder is ready to prepare meatballs (kebbe).

Assembling the grater (Fig. G)

1.

4.

5.

Place the body of the meat grinder on a dry, flat and firm surface. The rear legs
with suction cups easily adhere to the surface, minimizing grinder movement
during use.

Place the grater attachment against the shaft at the front of the appliance and tilt
it slightly to the right.

Press the button to insert/release the attachment, insert the grater attachment
into the hole, then turn the grater to the left (vertical position) to secure it.

Insert one of the graters into the chamber. Push it gently to make it click in the
chamber.

Insert the pressure plate into the intake hopper.

Now the grinder is ready for grating and slicing.

EN-12



Using the Grinder

1.

W

Prepare the ingredients you want to process. We recommend cutting the
ingredients into equal sized pieces. Remove bones, tendons, skin, etc. from the
meat.

Connect the power cord plug into the electrical outlet.

Place the ingredients on a food tray.

Place a bowl large enough for the ground ingredients to fall into at the outlet of
the grinder.

Press the (1) button and the grinder will start.

Slowly insert the ingredients into the filling tube and use pressure to push them
downwards. Apply slight pressure as needed.

If food gets stuck, switch off the grinder with the Q) button and reverse it with
the <& button. The shaft will rotate the other way to unblock the food. Reverse
operation will stop once the button is released.

If this fails to clear the blockage, press (') to switch off the grinder. Wait for the
rotating parts to come to a complete stop. Unplug the appliance.

Disassemble the grinder and remove the blocked food. Reassemble it and plug the
power plug into a power outlet to continue processing.

. Once all the ingredients have been processed, press(') to switch off the grinder.

Wait for the rotating parts to come to a complete stop. Unplug the appliance.
Clean the grinder according to the instructions in the "Cleaning and Maintenance"
section.

Warning:
Never use your hands or fingers to press the ingredients. Always use the
[e) supplied press tube.

Sausage Filling

1
2.
3.

Prepare the meat mix and place it on a tray.

Soak the natural or artificial casing in cold water for about 10 minutes.

When the casing is soft enough, slide it full length onto the extension and close the
end with a knot or skewer.

Press the (1) button and the grinder will start.

Slowly insert the ingredients into the filling tube and use the press tube to push
them downwards. With your other hand, hold the casing.

Once the meat mix has been processed, press@ to switch off the grinder. Wait for
the rotating parts to come to a complete stop. Unplug the appliance.

Remove the end of the casing from the extension and close it with a skewer or
knot. Shape the sausages by twisting the ends in opposite directions (one to the
right, one to the left) to keep the sausages from unravelling. Repeat this process
along the entire length of the casing.

Clean the grinder according to the instructions in the "Cleaning and Maintenance"
section.
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Note:
If the casing has dried out and is difficult to fill, moisten it with a little
water.

Preparing Meatballs (kebbe)

1. Prepare the meatball mix and place it on a tray.

2. Press the () button and the grinder will start.

3. Slowly insert the ingredients into the filling tube and use the press tube to push
them downwards.

4. Hold the meatball with one hand and use a knife to cut it off at the desired length
with the other hand, or press Q)to switch off the grinder, then cut the ball off.

5. Repeat the process with the remaining meat mix.

6. Once the meat mix has been processed, press@ to switch off the grinder. Wait for
the rotating parts to come to a complete stop. Unplug the appliance.

7. Clean the grinder according to the instructions in the "Cleaning and Maintenance"
section.

Note:
Fill the meatballs with your favourite mix and close the open ends with
your fingers. Fry in oil until golden brown or bake in the oven.

Using the Grater

1. Prepare the ingredients you want to process. It is recommended to cut the
ingredients so that they fit into the filling tube of the grater.

2. Connect the power cord plug into the electrical outlet.

3. Place a bowl large enough for the processed ingredients to fall into at the outlet of
the grater.

4. Press () to start the grater.

5. Slowly insert the ingredients into the filling tube and use pressure to push them
downwards. Apply slight pressure as needed.

6. If food gets stuck, press Q') to switch off the grater, then press <Q to reverse it. The
shaft will rotate the other way to release the blockage. Reverse operation will stop
once the button is released.

7. If this fails to release the blockage, press Q') to switch the grater off. Wait for the
rotating parts to come to a complete stop. Unplug the appliance.

8. Disassemble the grater and remove the blocked food. Reassemble it and plug the
power plug into a power outlet to continue processing.

9. Once all the ingredients have been processed, press(') to switch off the grater.
Wait for the rotating parts to come to a complete stop. Unplug the appliance.

10. Clean the grater according to the instructions in the "Cleaning and maintenance"
section.

Warning:
Never use your hands or fingers to press the ingredients. Always use the
o supplied press tube.
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Preparation Times

Meat grinder
Raw materials Amount Processing Note
time
Raw meat (diced) Tkg 5 minutes The maximum continuous
run time of the grinder is 10
minutes.
Grater
Raw mate- | Grater Amount Speed Processing | Note
rials time
Fruit and Slicing 0.5kg 4t06 max. 5 Cut the ingre-
vegetables | grater minutes dients to fit the
Fine grater | 0.5kg 4106 max. 5 filling tube.
minutes
Coarse 0.5kg 4106 max. 5
grater minutes
Bread- Fine grater | 0.5kg 4106 max. 5
crumbs minutes
Note:

The above values are approximate and may vary according to conditions.

Tips

Me

at grinder

Use chilled to lightly frozen meat (about 30 minutes in the freezer). Cold meat is
easier to grind, retains its texture and is less likely to clog the worm shaft.
Remove tendons, membranes and other tough bits.

Remove bones and bone fragments.

Choose the right grinding discs: coarse for sausages and meatloaf; fine for
meatballs; extra fine for paté, kebbe or fine meat mixtures.

Always grind only the meat, or only add spices.

Soak natural or artificial casings in cold water for about 10 minutes. If it dries out
during processing, moisten it with a little water.

Grater

Pick a grater according to the intended use:
Fine grater — e.g. for hard cheese, chocolate, ginger
Coarse grater — carrots, potatoes for potato pancakes
Slicer — cucumber, zucchini, radish

Wash and clean the food, peel as needed and cut down to a size that will fit the
filling hole.

Press down on the press tube with a moderate but steady force. Do not apply
excessive force. This could clog and stop the grater.

EN-15
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CLEANING AND MAINTENANCE

Always switch off the appliance, disconnect the mains plug from the mains socket and
allow it to cool down completely before cleaning or any maintenance.

O Warning:

b Do not immerse the grinder body or power cord in water or other liquids.
Warning:

O Do not use plastic or metal scrapers, harsh cleaners, chemicals, petrol,

b solvents or other similar substances to clean any parts of the appliance.

The surface finish could be seriously damaged.

Disassembly

Disassembling the meat grinder

1. Remove the press tube, then remove the food tray from the intake hopper.

2. Loosen the screw cap and remove the grinding disc, grinding blade and worm
shaft one by one.

3. With one hand, press the button to insert/release the attachment. With the other
hand, turn the grinder attachment to the right and remove it from the grinder
body (Fig. H).

O Warning:
Be very careful not to cut yourself when handling the grinder blade.

Disassembling the grinder with sausage attachment

1. Remove the press tube, then remove the food tray from the intake hopper.

2. Loosen the screw cap and remove the sausage attachment, separator and worm
shaft one by one.

3. With one hand, press the button to insert/release the attachment and with the
other hand, turn the attachment to the right and remove it from the grinder body
(Fig. H).

Disassembling the grinder with meatball attachment

1. Remove the press tube, then remove the food tray from the intake hopper.

2. Loosen the screw cap and remove the cap, meatball attachment and worm shaft
one by one.

3. With one hand, press the button to insert/release the attachment and with the
other hand, turn the attachment to the right and remove it from the grinder body
(Fig. H).

Disassembling the Grater

1. Remove the pressure plate from the filling hole.

2. Remove the grater from its chamber.

3. With one hand, press the button to insert/release the attachment and with the
other hand, turn the grater to the right and remove it from the grinder body (Fig.
H).
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O Warning:
Be very careful not to cut yourself when handling the graters.

Cleaning the Grinder Body

Wipe the outer surface with a soft sponge dipped in warm water.

Cleaning the Accessories

Wash the detachable parts of the meat grinder, sausage attachment, separator, meat-
ball attachment, cap and grater parts in warm water with a little kitchen detergent.
Rinse with clean water and wipe dry.

No part of the product is dishwasher safe.

Storage

Before storing, make sure that the appliance and its accessories are cool and clean.
Store the appliance and its accessories in a dry and well-ventilated place out of the
reach of children or pets.

Do not place any objects on the appliance.
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Vielen Dank, dass Sie sich fiir ein Gerat der Marke SIGURO ent-
schieden haben. Wir sind dankbar fiir Ilhr Vertrauen und freuen
uns, lhnen das Gerat auf den folgenden Seiten vorzustellen und
Sie mit all seinen Funktionen und Verwendungszwecken vertraut
zu machen.

Wir glauben an ein faires und verantwortungsvolles Unternehmen und
arbeiten daher nur mit Lieferanten zusammen, die unsere strengen Kriterien
zum Schutz der Interessen der Mitarbeiter, zur Verhinderung von Missbrauch
und fairen Arbeitsbedingungen erftllen.

Wenn Sie Hilfe bei der umfassenden Wartung oder Reparatur des Produkts
bendstigen, die einen Eingriff in die Innenteile erfordert, stehen Ihnen unser
autorisierter Kundendienst unter der E-Mail-Adresse siguro@alza.cz oder die
Hotline des Verkaufers zur VerfUgung. Bei der Losung von Problemen mit
dem Produkt haben wir diese Kontaktstellen vereinheitlicht. Die oben ge-
nannten Kontakte kédnnen auch bei Beschwerden oder Nachgarantieservice
genutzt werden.

Die aktuelle Version des Benutzerhandbuchs finden Sie unter ww.siguro.net.

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Verwendung sorgfiltig
dieses Benutzerhandbuch durch und be-
wahren Sie es fir den kiinftigen Gebrauch
auf.

1. Dieses Gerat darf nicht von Kindern bedient
werden. Bewahren Sie das Gerat und das Netzkabel
auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

2. Dieses Gerat kann von Personen mit verminderten
physischen und mentalen Fahigkeiten oder
mangelnden Erfahrungen und Kenntnissen
verwendet werden, sofern diese beaufsichtigt
sind oder Uber die sichere Anwendung des Gerats
belehrt wurden und maogliche Gefahren verstehen.

3. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Die
Reinigung und Wartung durch den Benutzer darf
nicht von Kindern durchgefuhrt werden.
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1.

Es ist verboten, das Gerat mit einem beschadigten
Netzkabel zu verwenden. Wenn das Netzkabel
beschadigt ist, wenden Sie sich an einen
autorisierten Kundendienst und lassen Sie es
austauschen, um eine gefahrliche Situation zu
vermeiden.

Verwenden Sie nur das mit dem Gerat gelieferte
oder vom Hersteller empfohlene Zubehor. Die
Verwendung von anderem Zubehor kann zu
Schaden am Gerat, Sachschaden oder schweren
Verletzungen fuhren.

WARNUNG: Ein unsachgemaer Gebrauch kann zu
Verletzungen fuhren. Seien Sie beim Umgang mit
den Hackmessern vorsichtig, insbesondere beim
Herausnehmen der Messer aus dem Behalter, beim
Entleeren des Behalters und bei der Reinigung.
Trennen Sie das Gerat immer vom Netz, wenn es
unbeaufsichtigt ist und bevor Sie es montieren,
demontieren oder reinigen.

Reinigen Sie das Zubehor, das mit Lebensmitteln in
Beruhrung kommt, nach jedem Gebrauch geman
den Anweisungen im Kapitel ,Reinigung und
Wartung®. Halten Sie das Gerat und sein Zubehor
sauber.

Bevor Sie Zubehor oder zugangliche Teile, die sich
wahrend des Gebrauchs bewegen, austauschen
mochten, schalten Sie das Gerat aus und trennen

Sie es vom Stromnetz.

Dieses Gerat ist ausschlieBlich fur den Gebrauch im Haushalt und
innerhalb von Gebauden vorgesehen. Verwenden Sie es nicht fur
kommerzielle Zwecke oder Laborzwecke. Verwenden Sie es nicht im
Freien.

Dieses Gerat ist fur das Zerkleinern von Fleisch (mit dem
Fleischwolfaufsatz), das Fullen von Natur- oder Kunstdarmen
(Wurstaufsatz), die Zubereitung von Hackballchen oder das Reiben

von Lebensmitteln wie Kase, Obst und GemuUse usw. (Reibeaufsatz) in
haushaltsublichen Mengen konzipiert. Verwenden Sie es nicht fUr andere

DE-19
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13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.
24.
25.

26.

27.

Zwecke als die, fUr die es bestimmt ist.

Bevor Sie das Gerat an die Steckdose anschlie3en, vergewissern Sie

sich, dass die auf dem Typenschild an der Unterseite des Gerats und am
Sockel angegebene Spannung mit der Netzspannung der Steckdose
Ubereinstimmt. SchlieBen Sie das Gerat nur an eine ordnungsgemafn
geerdete Netzsteckdose an.

Lassen Sie das Netzkabel nicht Uber die Kante eines Tisches oder einer
Arbeitsplatte hangen. Platzieren Sie das Netzkabel so, dass es nicht

mit einer heiBen Oberflache in Berihrung kommt. Stellen Sie keine
schweren Gegenstande auf das Netzkabel.

Stellen Sie das Gerat oder das Netzkabel nicht auf oder in die Nahe eines
Gas- oder Elektroherds oder eines hei3en Ofens.

WARNUNG: Das Gerat ist nicht fUr den Betrieb mit einem
Programmiergerat, einer externen Zeitschaltuhr oder einer
Fernbedienung vorgesehen.

Verwenden Sie das Gerat nicht in unmittelbarer Nahe einer Badewanne,
einer Dusche oder eines Schwimmbeckens. Verwenden Sie das Gerat
nicht im Freien.

Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie das Gerat
nicht benutzen, bevor Sie es umstellen oder reinigen. Ziehen Sie immer
das Netzkabel aus der Steckdose, indem Sie an der Gabel des Netzkabels
ziehen. Trennen Sie das Gerat nicht durch Ziehen am Netzkabel von

der Netzsteckdose. Dadurch kdnnten das Netzkabel oder die Steckdose
beschadigt werden.

BerUhren Sie das Gerat oder das Netzkabel nicht mit nassen oder
feuchten Handen.

Schalten Sie das Gerat niemals ein, wenn es leer ist. Es besteht die Gefahr
von schweren Schaden.

Stellen Sie das Gerat immer auf eine feste, ebene und trockene
Unterlage, auBerhalb der Reichweite von Kindern und weit entfernt von
der Steckdose. Stellen Sie das Gerat nicht auf Fensterbanke oder instabile
Oberflachen.

Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten des Gerats, dass es richtig
zusammengebaut ist. Das Gerat ist mit einer Sicherung ausgestattet, die
ein Einschalten verhindert, wenn es nicht korrekt zusammengebaut ist.
Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten des Gerats, dass kein Teil

des Gerats beschadigt ist. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es
beschadigt ist, wenn es nicht ordnungsgemaf und wie erwartet
funktioniert oder wenn ein Teil des Gerats beschadigt ist.

Verwenden Sie nicht mehr als einen Aufsatz gleichzeitig.

Lassen Sie das Gerat nicht leerlaufen. Es besteht die Gefahr von Schaden!
Das Mahlwerk ist nicht fUr das Zerkleinern von Knochen, NUssen mit
Schale, harten Rohstoffen usw. geeignet.

Seien Sie besonders vorsichtig beim Umgang mit der Klinge des
Fleischwolfs und den Reiben. Es besteht die Gefahr von schweren
Verletzungen.

Verwenden Sie immer die mitgelieferten Stopfer, um die Zutaten durch
die Einfulloéffnung des Fleischwolfs oder des Raspelaufsatzes zu drlcken.
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32.
33.
34.
35.

36.

DE

Verwenden Sie nicht Ihre Finger, Hdnde oder andere Gegenstande.
Halten Sie Hande, Haare, lose Kleidung, Schmuck und andere
Gegenstande von den beweglichen Teilen des Gerats fern.

Drlcken Sie die Ein/Aus-Taste, um das Gerat auszuschalten. Schalten
Sie das Gerat nicht aus, indem Sie den Stecker aus der Steckdose
ziehen oder das Gerat auseinandernehmen. Das Gerat kdnnte ernsthaft
beschadigt werden.

Wenn Sie das Gerat unterbrechen mochten, schalten Sie es aus und
trennen Sie es vom Stromnetz.

Einige Teile des Gerats konnen sich bei Gebrauch verfarben. Dies ist
eine normale Erscheinung, die weder die Funktionalitat noch die
gesundheitliche Sicherheit beeintrachtigt.

Die empfohlene ununterbrochene Betriebsdauer des Gerats betragt 5
Minuten. Lassen Sie es dann mindestens 10 Minuten abkuhlen.

Kein Teil des Gerats ist fur die Verwendung in einem Backofen (elektrisch
oder gasbetrieben) oder einer Mikrowelle vorgesehen.

Kein Teil des Gerats ist spuUlmaschinenfest.

Um die Gefahr eines Stromschlags zu vermeiden, sollten Sie das Gerat
nicht selbst reparieren oder modifizieren. Es enthalt keine Teile, die der
Benutzer selbst reparieren kann.

Es ist verboten, das Gerat oder sein Netzkabel in Wasser oder eine andere
FlUssigkeit zu tauchen.

Schutzklasse vor Stromschlag: Il

|:| Der Schutz gegen Stromschlag wird durch eine doppelte oder ver-

starkte Isolierung gewahrleistet.
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UBERSICHT

Abbildung A

Taste fUr RUckwartsgang
Ein/Aus-Taste

Hintere FUBe mit Saugnapfen
Gehause des Fleischwolfs

Eingangswelle
Fleischwolf-Aufsatz
Mahlkammer

WoONOOULANWN--

Einfulloéffnung
10 Schneckenwelle
M Forderschnecke

Taste zum Einsetzen/Lésen des Aufsatzes

12 Schleifscheiben (grob, fein, extra fein)

13 Schraubverschluss
14 Fleischwolf-Vorsatz
15 Stopfer

Abbildung B

1  Wourstfulltrichter

2 Kappe

3 Hackballchen-Aufsatz (Kibbeh)
4 Abscheider

Abbildung C
Reibevorsatz
Reibekammer
Einfulloéffnung
Stopfer
Scheibenreibe
Feine Reibe
Grobe Reibe

NounpwN-~

TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Stromversorgung

220-240 V~ 50-60 Hz

Stromverbrauch

500 W
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den jeweils anwendbaren Stromspar-
modus oder -zustand umzuschalten

Abmessungen 28,8 x 153 x 334 cm
Gewicht 27 kg
Gerauschpegel <90dB
Leistungsaufnahme im Aus-Zustand | 02 W

Zeit, die das Gerit benétigt, um in 0 Min.

VOR DER ERSTVERWENDUNG

Nehmen Sie das Gerat und sein Zubehor aus der Verpackung. Vergewissern Sie sich,
dass alle Komponenten entfernt wurden, bevor Sie die Verpackung entsorgen. Verge-
wissern Sie sich, dass weder Gerat noch Zubehdr beschadigt sind.

Wischen Sie die AuBenflache des Gerats mit einem weichen, mit etwas warmem Was-

ser angefeuchteten Schwamm ab.

Waschen Sie die Teile des Fleischwolfs, den Wurstfulltrichter, den Separator, den Hack-
ballchen-Aufsatz und Teile der Reibe in warmem Wasser mit etwas Kuchenreiniger.
Spulen Sie sie mit klarem Wasser ab und wischen Sie sie trocken.

Warnung:

Seien Sie beim Umgang mit der Férderschnecke und den Reiben vorsich-

o tig, damit Sie sich nicht an den Klingen verletzen.

ZUSAMMENLEGEN

Warnung:

(o] =)

nandernehmen

Bemerkung:

Das Gerat ist mit einer Sicherheitssperre ausgestattet, die ein Einschalten
verhindert, wenn es nicht korrekt zusammengesetzt ist.

Vergewissern Sie sich immer, dass das Gerat ausgeschaltet und von der
Stromversorgung getrennt ist, bevor Sie es zusammensetzen oder ausei-

Zusammensetzen des Fleischwolfs (Abb. D)

1. Stellen Sie das Gehause des Fleischwolfs auf eine trockene, flache und feste
Oberflache. Dank der hinteren FuBe mit Saugnapfen haftet der Fleischwolf gut auf
der Oberflache, wodurch seine Bewegung wahrend des Gebrauchs minimiert wird.

2. Setzen Sie den Fleischwolf-Aufsatz auf die Welle an der Vorderseite des Gerats und

neigen Sie ihn leicht nach links.

3. Drlcken Sie die Taste zum Einsetzen/Ldsen des Aufsatzes, setzen Sie den
Fleischwolf-Aufsatz in das Loch ein und drehen Sie ihn nach links (vertikale

Position), um ihn zu sichern.
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4. Setzen Sie die Schneckenwelle, die Forderschnecke und die Mahlscheibe
nacheinander in die Mahlkammer ein und sichern Sie sie abschlieBend mit dem
Schraubverschluss.

5. Setzen Sie die Lebensmittelschale auf die Einfull6ffnung und schieben Sie den
Stopfer in die Einfulloffnung.

Jetzt ist der Fleischwolf bereit zum Zerkleinern von Fleisch.

Bemerkung:
Wahlen Sie die Mahlscheibe entsprechend der bevorzugten Struktur des
Hackfleisches und seiner spateren Verwendung.

Zusammensetzen des Fleischwolfs mit Wurstfiilltrichter (Abb.

E)

1. Stellen Sie das Gehause des Fleischwolfs auf eine trockene, flache und feste
Oberflache. Dank der hinteren Fuf3e mit Saugnapfen haftet der Fleischwolf gut auf
der Oberflache, wodurch seine Bewegung wahrend des Gebrauchs minimiert wird.

2. Setzen Sie den Fleischwolf-Aufsatz auf die Welle an der Vorderseite des Gerats und
neigen Sie ihn leicht nach links.

3. Drucken Sie die Taste zum Einsetzen/Lésen des Aufsatzes, setzen Sie den
Fleischwolf-Aufsatz in das Loch ein und drehen Sie ihn nach links (vertikale
Position), um ihn zu sichern.

4. Setzen Sie die Schneckenwelle, den Separator und den Wurstfulltrichter
nacheinander in die Mahlkammer ein und sichern Sie sie schlief3lich mit dem
Schraubverschluss.

5. Setzen Sie die Lebensmittelschale auf die Einfulléffnung und schieben Sie den
Stopfer in die Einfulléffnung.

Jetzt ist der Fleischwolf bereit, um Natur- oder Kunstdarme zu fullen.

Zusammensetzen des Fleischwolfs mit Hackbillchen-Aufsatz
(Abb. F)
1. Stellen Sie das Gehause des Fleischwolfs auf eine trockene, flache und feste

Oberflache. Dank der hinteren Fuf3e mit Saugnapfen haftet der Fleischwolf gut auf
der Oberflache, wodurch seine Bewegung wahrend des Gebrauchs minimiert wird.

2. Setzen Sie den Fleischwolf-Aufsatz auf die Welle an der Vorderseite des Gerats und
neigen Sie ihn leicht nach links.

3. Drucken Sie die Taste zum Einsetzen/Lésen des Aufsatzes, setzen Sie den
Fleischwolf-Aufsatz in das Loch ein und drehen Sie ihn nach links (vertikale
Position), um ihn zu sichern.

4. FUhren Sie die Schneckenwelle, den Hackballchen-Aufsatz und die Kappe
nacheinander in die Mahlkammer ein und sichern Sie sie schlief3lich mit der
Schraubkappe.

5. Setzen Sie die Lebensmittelschale auf die Einfulloffnung und schieben Sie den
Stopfer in die Einfulléffnung.

Jetzt ist der Fleischwolf bereit fur die Zubereitung von Hackballchen (Kibbeh).

Zusammensetzung der Reibe (Abb. G)

1. Stellen Sie das Gehause des Fleischwolfs auf eine trockene, flache und feste
Oberflache. Dank der hinteren FURBe mit Saugnapfen haftet der Fleischwolf gut auf
der Oberflache, wodurch seine Bewegung wahrend des Gebrauchs minimiert wird.

2. Setzen Sie den Reibevorsatz auf die Welle an der Vorderseite des Gerats und
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neigen Sie ihn leicht nach links.

3. Drlcken Sie die Taste zum Einsetzen/Ldsen des Aufsatzes, setzen Sie den
Reibevorsatz in das Loch ein und drehen Sie ihn nach links (in die senkrechte
Position), um ihn zu sichern.

4. Setzen Sie eine der Reiben in die Kammer ein. Drlcken Sie sie leicht, damit sie in
der Kammer einrastet.

5. Legen Sie den Stopfer in die Einfulloffnung.

Jetzt ist der Fleischwolf bereit zum Reiben oder Schneiden.

VERWENDUNG

Verwendung des Fleischwolfs

1. Bereiten Sie die Zutaten vor, die Sie verarbeiten wollen. Wir empfehlen, die Zutaten
in gleichgrofRe Stucke zu schneiden. Entfernen Sie Knochen, Sehnen, Haut usw.
vom Fleisch.

2. Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in die Steckdose.

Legen Sie die Zutaten auf den Fleischwolf-Vorsatz.

4. Stellen Sie eine ausreichend grof3e Schissel unter den Fleischwolf-Ausgang, in die
die gemahlenen Zutaten fallen.

5. Dricken Sie die Taste (1), um die Kaffeemuhle zu starten.

6. FUhren Sie die Zutaten langsam in das Fullrohr ein und drlcken Sie sie mit dem
Stopfer nach unten. Uben Sie bei Bedarf leichten Druck aus.

7. Wenn das Mahlgut stecken bleibt, schalten Sie den Fleischwolf mit der Taste Q)
aus und starten Sie den Ruckwartsgang mit der Taste <Q Die Welle dreht sich auf
die andere Seite, um das Mahlgut freizugeben. Sobald Sie die Taste |6sen, stoppt
der RUckwartsgang.

8. Wenn das Mahlgut nicht freigegeben wird, schalten Sie den Fleischwolf mit der
Taste Q') aus. Warten Sie, bis die rotierenden Teile zum Stillstand gekommen sind.
Ziehen Sie den Stecker des Netzkabels aus der Steckdose.

9. Zerlegen Sie das Mahlwerk und entfernen Sie das blockierte Mahlgut. Setzen Sie
das Gerat wieder zusammen und stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose, um
die Verarbeitung fortzusetzen.

10. Wenn Sie alle Zutaten verarbeitet haben, schalten Sie den Fleischwolf mit der Taste
Q) aus. Warten Sie, bis die rotierenden Teile zum Stillstand gekommen sind. Ziehen
Sie den Stecker des Netzkabels aus der Steckdose.

1. Reinigen Sie das Mahlwerk gemaf den Hinweisen im Abschnitt ,Reinigung und
Wartung®.

o

Warnung:
Verwenden Sie niemals lhre Hande oder Finger, um das Mahlgut runter-
o zudrucken. Verwenden Sie immer den mitgelieferten Stopfer.

Fiillen von Wurstware

1. Bereiten Sie die Fleischmischung vor und legen Sie sie auf ein Tablett.

2. Weichen Sie den Natur- oder Kunstdarm etwa 10 Minuten lang in kaltem Wasser
ein.

3. Wenn der Darm weich genug ist, schieben Sie ihn in voller Lange auf den Aufsatz
und schlieBen das Ende mit einem Knoten oder Spief3.
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Dricken Sie die Taste (1), um den Fleischwolf zu starten.

FUhren Sie die Fleischmischung langsam in das Fullrohr ein und drucken Sie sie
mit dem Stopfer nach unten. Halten Sie mit der anderen Hand den zu fullenden
Darm fest.

Sobald die Fleischmischung verarbeitet ist, schalten Sie den Fleischwolf mit der
Taste Q) aus. Warten Sie, bis die rotierenden Teile zum Stillstand gekommen sind.
Ziehen Sie den Stecker des Netzkabels aus der Steckdose.

Entfernen Sie das Ende des Darms vom Aufsatz und verschlieen Sie es mit
einem Spiel oder einem Knoten. Formen Sie die WUrste, indem Sie die Enden in
entgegengesetzte Richtungen drehen (einmal nach rechts, einmal nach links),
damit sich die Wrste nicht abwickeln. Wiederholen Sie diesen Vorgang Uber die
gesamte Lange des Darms.

Reinigen Sie das Mahlwerk gemaf den Hinweisen im Abschnitt ,,Reinigung und
Wartung*“.

Bemerkung:
Wenn der Darm austrocknet und schwer zu fullen ist, befeuchten Sie ihn
mit etwas Wasser.

Zubereitung von Fleischbiillchen (Kibbeh)

1.

2.

3.

Bereiten Sie die Mischung fur die Fleischballchen vor und legen Sie sie auf ein
Tablett.

Drlcken Sie die Taste Q), um die KaffeemuUhle zu starten.

FUhren Sie die Fleischmischung langsam in das Fullrohr ein und drucken Sie sie
mit dem Stopfer nach unten.

Halten Sie die Hackballchen mit einer Hand fest und schneiden Sie sie mit der
anderen Hand mit dem Messer in der gewlnschten Lange ab, oder schalten Sie
den Fleischwolf mit der Taste (/) aus und schneiden Sie sie dann ab.
Wiederholen Sie den gesamten Vorgang mit der restlichen Mischung.

Sobald die Fleischmischung verarbeitet ist, schalten Sie den Fleischwolf mit der
Taste (Daus. Warten Sie, bis die rotierenden Teile zum Stillstand gekommen sind.
Ziehen Sie den Stecker des Netzkabels aus der Steckdose.

Reinigen Sie das Mahlwerk gemaf den Hinweisen im Abschnitt ,,Reinigung und
Wartung*“.

Bemerkung:

Fullen Sie die Fleischballchen mit Ihrer Lieblingsmischung und verschlie-
Ben Sie die offenen Enden mit Ihren Fingern. Frittieren Sie sie in Ol, bis sie
goldbraun sind, oder bereiten Sie sie im Ofen zu.

Verwendung der Reibe

1.

2.
3.

Bereiten Sie die Zutaten vor, die Sie verarbeiten wollen. Wir empfehlen die Zutaten
so zu schneiden, dass sie in das Fullrohr der Reibe passen.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in die Steckdose.

Stellen Sie eine Schussel, die gro3 genug ist, dass die verarbeiteten Zutaten
hineinfallen kdnnen, unter die Reibe.

Dricken Sie die Taste (1), um die Reibe zu starten.

Fuhren Sie die Zutaten langsam in das Fullrohr ein und dricken Sie sie mit dem
Stopfer nach unten. Uben Sie bei Bedarf leichten Druck aus.

Wenn die Lebensmittel stecken bleiben, schalten Sie die Reibe mit der Taste Q)
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aus und starten Sie den Rucklauf mit der Taste <. Die Welle dreht sich auf die
andere Seite, um das Mahlgut freizugeben. Sobald Sie die Taste |6sen, stoppt der
Ruckwartsgang.

7. Wenn das Mahlgut nicht freigegeben werden, schalten Sie die Reibe mit der Taste
() aus. Warten Sie, bis die rotierenden Teile zum Stillstand gekommen sind. Ziehen
Sie den Stecker des Netzkabels aus der Steckdose.

8. Nehmen Sie die Reibe auseinander und entfernen Sie die blockierten
Lebensmittel. Setzen Sie das Gerat wieder zusammmen und stecken Sie den
Netzstecker in die Steckdose, um die Verarbeitung fortzusetzen.

9. Wenn Sie alle Zutaten verarbeitet haben, schalten Sie die Reibe mit der Taste Q)
aus. Warten Sie, bis die rotierenden Teile zum Stillstand gekommen sind. Ziehen
Sie den Stecker des Netzkabels aus der Steckdose.

10. Reinigen Sie die Reibe gemaf den Hinweisen im Abschnitt ,,Reinigung und
Wartung*“.

Warnung:
Verwenden Sie niemals Ihre Hande oder Finger, um das Mahlgut runter-
le) zudrlcken. Verwenden Sie immer den mitgelieferten Stopfer.

Einzelne Zubereitungszeiten

Fleischwolf

Ingredienzen Menge Zubereitungs- | Bemerkung
dauer
Rohes Fleisch (ge- |1kg 5 Minuten Die maximale Betriebszeit des
wurfelt) Fleischwolfs betragt 10 Minuten.
Einsatz
Ingredien- | Einsatz Menge Drehzahl Zuberei- Bemerkung
zen tungsdau-
er
Obst und Scheiben- | 0,5kg 4 bis 6 max. 5 Schneiden Sie
Gemuse reibe Minuten die Zutaten so
Feine 0,5kg 4 bis 6 max. 5 lzitlﬁstisr S|§S|Sne<;llas
Reibe Minuten P '
Grobe 0,5 kg 4 bis 6 max. 5
Reibe Minuten
Panier- Feine 0,5kg 4 bis 6 max. 5
menhl Reibe Minuten
Bemerkung:

Die oben genannten Werte sind Naherungswerte und kénnen je nach
Bedingungen variieren.

Tipps und Ratschlige

Fleischwolf
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Verwenden Sie gekUhltes bis leicht gefrorenes Fleisch (etwa 30 Minuten im
Gefrierschrank). Kaltes Fleisch lasst sich leichter zerkleinern, behalt seine
Konsistenz und verstopft die Schneckenwelle nicht.

Entfernen Sie Sehnen, Membranen und andere steife Teile.

Entfernen Sie die Knochen und eventuelle Knochensplitter.

Wahlen Sie die richtigen Mahlscheiben: grob fur Wurste, Hackbraten; fein fur
Frikadellen; extra fein fur Pasteten, Kibbeh oder feine Fleischmischungen.

Zerkleinern Sie immer nur das Fleisch, evtl. kbnnen Sie Gewdurze hinzuflgen.

Weichen Sie den Natur- oder Kunstdarm etwa 10 Minuten lang in kaltem Wasser
ein. Sollte er wahrend der Verarbeitung austrocknen, befeuchten Sie ihn mit etwas
Wasser.

Reibevorsatz

Wahlen Sie eine der Reiben entsprechend ihren Verwendungszweck:

Feine Reibe - z.B. fUr Hartkase, Schokolade, Ingwer

Grobe Reibe - Karotten, Kartoffeln fuUr Kartoffelpuffer

Reibe zum Schneiden — Gurke, Zucchini, Rettich
Waschen und saubern Sie die Lebensmittel, schalen Sie sie nach Bedarf und
schneiden Sie sie in eine GroéfR3e, die in die Einfulléffnung passt.
Uben Sie auf den Stopfer einen maBRigen, aber gleichmaBigen Druck aus. Uben
Sie keinen zu groRen Druck auf den Stopfer aus. Dies kdnnte die Lebensmittel
blockieren und den Betrieb der Reibe stoppen.

REINIGUNG UND WARTUNG

Schalten Sie das Gerat immer aus, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und
lassen Sie es vollstandig abkUhlen, bevor Sie es reinigen oder warten.

Warnung:
O Tauchen Sie das Gehause des Fleischwolfs, das Netzkabel oder den Ste-
le) cker niemals in Wasser oder eine andere FlUssigkeit.

Warnung:

Verwenden Sie zum Reinigen von Teilen des Gerats keine Drahtschwam-
O me aus Kunststoff oder Metall, scharfe Reinigungsmittel, Chemikalien,
o Benzin, Losungsmittel oder ahnliche Substanzen. Es konnte zu ernsthaf-

ten Schaden an der Oberflache kommen.

Demontage

Auseinandernehmen des Fleischwolfs

1. Entfernen Sie den Stopfer aus der Einfulloffnung und nehmen Sie die
Lebensmittelschale ab.

2. Losen Sie die Schraubkappe und entfernen Sie nach und nach die Schleifscheibe,
die Forderschnecke und die Schneckenwelle.

3. Drucken Sie mit einer Hand die Taste zum Einsetzen/Ldsen des Aufsatzes, drehen
Sie mit der anderen Hand den Aufsatz nach rechts, um sie aus dem Gehause des
Fleischwolfs zu nehmen (Abb. H).
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Warnung:
Seien Sie beim Umgang mit der Forderschnecke des Fleischwolfs vorsich-
le) tig, damit Sie sich nicht an den Klingen verletzen.

Auseinandernehmen des Fleischwolfs mit Wurstflilltrichter

1. Entfernen Sie den Stopfer aus der Einfulloffnung und nehmen Sie die
Lebensmittelschale ab.

2. Losen Sie den Schraubverschluss und entfernen Sie nach und nach den
Wourstfulltrichter, den Separator und die Schneckenwelle.

3. Drlcken Sie mit einer Hand die Taste zum Einsetzen/Lésen des Aufsatzes, drehen
Sie mit der anderen Hand den Aufsatz nach rechts, um sie aus dem Gehause des
Fleischwolfs zu nehmen (Abb. H).

Auseinandernehmen des Fleischwolfs mit Hackbéallchen-Aufsatz

1. Entfernen Sie den Stopfer aus der Einfull6ffnung und nehmen Sie die
Lebensmittelschale ab.

2. Losen Sie die Schraubkappe und entfernen Sie nach und nach die Kappe, den
Hackballchen-Aufsatz und die Schneckenwelle.

3. Drucken Sie mit einer Hand die Taste zum Einsetzen/Lésen des Aufsatzes, drehen
Sie mit der anderen Hand den Aufsatz nach rechts und nehmen Sie ihn vom
Gehause des Fleischwolfs ab (Abb. H).

Auseinandernehmen der Reibe

1. Entfernen Sie den Stopfer aus der Einfulloffnung.

2. Nehmen Sie die Reibe aus der Kammer.

3. Drucken Sie mit einer Hand die Taste zum Einsetzen/Lésen des Aufsatzes und
drehen Sie mit der anderen Hand die Reibe nach rechts, um sie aus dem Gehause
des Fleischwolfs zu nehmen (Abb. H).

Warnung:
Seien Sie beim Umgang mit den Reiben sehr vorsichtig, damit Sie sich
le) nicht an den Klingen verletzen.

Reinigung des Gehiuses des Fleischwolfs

Wischen Sie die AuBenflache des Fleischwolfs mit einem weichen, mit etwas warmem
Wasser angefeuchteten Schwamm ab.

Reinigung des Zubehérs

Waschen Sie die Teile des Fleischwolfs, des Wurstfulltrichters, des Separators, des
Hackballchen-Aufsatzes, der Kappe und der Reibe in warmem Wasser mit etwas Ku-
chenreiniger. Spulen Sie sie mit klarem Wasser ab und wischen Sie sie trocken.

Kein Teil des Fleischwolfs ist spUlmaschinenfest.

Lagerung

Vergewissern Sie sich vor der Lagerung, dass das Gerat und sein Zubehor abgekuhlt
und sauber sind.

Bewahren Sie das Gerat und sein Zubehor an einem trockenen und gut belufteten Ort
auBer Reichweite von Kindern und Haustieren auf.

Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.
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Dékujeme, Ze jste si koupili spotfebi¢ znacky SIGURO. Jsme
vdééni za vasi dGvéru a je nam potéSenim vam pfistroj na dal-
Sich strankach predstavit a seznamit vas se vSemi jeho funkcemi
a zpUsoby pouziti.

Véfime ve spravedlivou a odpovédnou spolec¢nost, a proto spolupracujeme
pouze s dodavateli, ktefi splnuji nase pfisna kritéria na ochranu zajmu za-
méstnancd, prevenci jejich zneuzivani a férové pracovni podminky.

Pokud potfebujete pomoci s rozsdhlou udrzbou nebo opravou vyrobku, ktera
vyzaduje zasah do jeho vnitfnich ¢asti, je vdm k dispozici nas autorizovany
servis na e-mailové adrese siguro@alza.cz nebo operatofi na infolince pro-
dejce. Pro vase pohodli pfi fedeni jakychkoliv problém s vyrobkem jsme
tato kontaktni mista sjednotili a vySe uvedené kontakty lze vyuZit i v pfipadé
veskerych reklamaci nebo pozaru¢niho servisu.

Nejaktualnéjsi verzi navodu k pouziti naleznete na strankach www.siguro.net.

BEZPECNOSTNI INFORMACE

Pred pouzitim si prosim pozorné prectéte
tento manual a uschovejte ho pro budouci
pouziti.

1. Tento spotrebi¢ nesméji pouzivat déti. Udrzujte
spotrebic a jeho privod mimo dosah déti.

2. Tento spotrebi¢ mohou pouzivat osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti
a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly
pouceny o pouzivani spotrebice bezpecnym
zpuUsobem a rozumi pfipadnym nebezpecim.

3. Déti si se spotfebicem nesméji hrat. Cisténi a udrzbu
provadénou uzivatelem nesméji provadéet déti.

4. Je zakazano pouzivat spotrebic s poskozenym
privodnim kabelem. Jestlize je privodni kabel
poskozen, obratte se na autorizované servisni
stredisko, kde zajisti jeho vymeénu, aby se zabranilo
vzniku nebezpecné situace.
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Ccz

Pouzivejte pouze pfrislusenstvi, které je se
spotfebicem dodavano nebo které vyrobce
doporucuje. Pouziti jiného prislusenstvi mize mit za
nasledek poskozeni spotrebice, Skody na majetku Ci
vazné zraneni.

VAROVANI: Nespravné pouzivani mUze vést

k poranéni. Budte pozorni pfi manipulaci se
sekacimi Cepelemi, zvlasté pfri vyjimani Cepeli

z nadoby, vyprazdnovani nadoby a behem cisténi.
Vzdy odpojte spotrebic od napajeni, pokud ho
nechavate bez dozoru, a pred montazi, demontazi
nebo Cisténim.

Prislusenstvi, které prichazi do kontaktu

s potravinami, Cistéte podle pokynu uvedenych

v Casti ,Cisténi a udrzba“ po kazdém pouziti.
Udrzujte spotrebic i jeho prislusenstvi Cisté.

Pred vymeénou prislusenstvi nebo pristupnych casti,
které se pfi pouzivani pohybuji, vypnéte spotrebic

a odpojte ho od napajeni.

Tento spotfebic je urcen pro pouziti vdomacnosti a uvnitf budovy.
Nepouzivejte jej pro komercni ani laboratorni Ucely. NepouZivejte jej
venku.

Tento spotrebic je urcen k mleti masa (nastavec mlynku), plnéni
pfirodnich ¢i umeélych stfivek (nastavec na klobasy/parky), pfipravé
masovych kouli ¢i strouhani potravin, jako jsou syry, ovoce, zelenina apod.,
(nastavec struhadla) v mnoZzstvi, které se bézné zpracovava v domacnosti.
Nepouzivejte jej k jinym Gcellim, nez ke kterym je urcen.

Pred pripojenim spotrebice k sitové zasuvce se ujistéte, Ze se napéti
uvedené na typovém stitku ve spodni ¢asti spotfebice a podstavce
shoduje s elektrickym napétim zasuvky. Spotfebic pfipojujte pouze

k Fadné uzemnéné sitové zasuvce.

Nenechavejte pfivodni kabel viset pres okraj stolu nebo pracovni desky.
Vedte privodni kabel tak, aby se nedotykal horkého povrchu. Na privodni
kabel nepokladejte tézké predmeéty.

Nepokladejte spotfebic ani pfivodni kabel na plynovou ¢i elektrickou
plotynku, horkou troubu ¢i do jejich blizkosti.

VAROVANI: Spotfebi& neni uréen k ovladani prostfednictvim
programatoru, vnéjsino ¢asového spinace nebo dalkového ovladani.
Nepouzivejte spotrebi¢ v bezprostfednim okoli vany, sprchy nebo bazénu.
Nepouzivejte spotrebi¢ venku.

Spotrebic vzdy odpojte od sitove zasuvky, pokud ho nebudete pouzivat,
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18.

19.

20.

pfed premisténim nebo Cisténim. Vzdy odpojujte pfivodni kabel od sitové
zasuvky tahem za vidlici sitového kabelu. Neodpojujte spotfebi¢ od sitové
zasuvky tahem za pfivodni kabel. Mohlo by dojit k poSkozeni pfivodniho
kabelu nebo sitové zasuvky.

Nedotykejte se spotiebic¢e ani napajeciho pfivodu mokryma ¢i vihkyma
rukama.

V zadném pfipadé nezapinejte spotfebi¢ naprazdno. Hrozi jeho vazné
poskozeni.

Vzdy umistéte spotfebic na pevny, rovny a suchy povrch mimo dosah déti
a v dostatecné vzdalenosti od sitové zasuvky. Spotfebi¢ neumistujte na
parapety oken nebo na nestabilni povrchy.

21. Pred zapnutim spotrebice se ujistéte, Ze je spravné sestaveny. Spotfebic
je vybaven pojistkou, ktera zabrani jeho spusténi, pokud nebude spravné
sestaveny.

22. Pred zapnutim spotrebice se ujistéte, Ze zadna jeho ¢ast neni poskozena.
Nepouzivejte spotfebic, pokud je poskozeny, nefunguje-li spravné a podle
oCekavani, pfip. pokud je jakakoli ¢ast spotfebice poskozena.

23. NepouZivejte vice typu nastavcl soucasné.

24. Mlynek neni uréen k mleti kosti, ofechd ve skofapce, tvrdych surovin
apod.

25. Budte zvlasté opatrni pfi manipulaci s mlecim nozem mlynku na maso
a se struhadly. Hrozi vazné poranéni.

26. Pouzivejte vzdy dodavané pfitlaky k protlaceni surovin skrz plnici otvor
mlynku na maso nebo nastavce na strouhani. Nepouzivejte prsty, ruce
nebo jakékoliv predméty.

27. UdrZujte ruce, vlasy, volné kusy oblecenti, Sperky a jakékoliv pfedméty
mimo pohyblivé ¢asti spotrebice.

28. Stisknutim tlacéitka zapnuti/vypnuti se spotfebi¢ vypne. Spotfebic
nevypinejte vytazenim vidlice ze sitové zasuvky ani jeho rozebranim.
Hrozi vazné poskozeni spotrebice.

29. Pokud potfebujete chod spotrebice prerusit, vypnéte jej a odpojte od
zdroje napajeni.

30. Pouzitim mohou nékteré ¢asti spotrebic¢e zménit svou barvu. Jedna se
o normalni jev, ktery nema vliv na funkénost ani zdravotni nezavadnost.

31. Doporucena nepretrzitd doba provozu spotfebice je 5 minut. Poté jej
nechte alespon 10 minut vychladnout.

32. Zadna &ast spotfebice neni uréena k pouziti v troubé (elektrické &i
plynové) nebo mikrovinné troubé.

33. Zadna &ast spotfebice neni uréena k myti v myé&ce.

34. Abyste se vyvarovali nebezpedi Urazu elektrickym proudem, neopravujte
spotfebi¢ sami ani jej nijak neupravujte. Neobsahuje Zzadné ¢asti, které by
mohl uZivatel sam opravit.

35. Je zakdzadno ponorovat spotfebic ¢i jeho napdjeci pfivod do vody nebo
jiné tekutiny.

Stupen ochrany pred Urazem elektrickym proudem: Il
|:| Ochrana pred Urazem elektrickym proudem je zajisténa dvojitou
nebo zesilenou izolaci.
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PREHLED

Obrazek A

Tlagitko zpétného chodu

Tlagitko zapnuti/vypnuti

Zadni nohy s pfisavkami

Télo mlynku

Tlacitko k nasazeni/uvolnéni nastavce
Vstupni hfidel

Nastavec mlynku

Mleci komora

WoONOOULANWN--

Plnici otvor

10 Snekova hiidel

1 Milecinlz

12 Mleci disky (hruby, jemny, extra jemny)
13 Sroubovaci uzavér

14 Podnos na potraviny

15 Pritlak

Obrazek B

1 Nastavec na plnéni klobas/parkd

2 Krytka

3 Nastavec na masové koule (kebbe)
4 Separator

Obrazek C

Nastavec struhadla
Komora pro struhadlo
Plnici otvor

Pritlak

Struhadlo na krajeni platkd
Jemné struhadlo

Hrubé struhadlo

NounpwN-~

TECHNICKE SPECIFIKACE

Napajeni 220-240 V~ 50-60 Hz

Prikon 500 W
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Rozmeéry 28,8 x 15,3 x 33 4 cm
Hmotnost 2,7 kg
Hluénost <90dB

Spotieba energie ve vypnutém stavu | 02W

Doba potiebna k tomu, aby zaFizeni 0 min
dosahlo pFisluéného rezimu nebo
stavu s nizkou spotiebou energie

PRED PRVNIM POUZITIM

Vyjméte spotrebic a jeho pfislusenstvi z obalu. Pred likvidaci obalu se ujistéte, ze jste
vyjmuli vséechny komponenty. Zkontrolujte, zdali nejsou spotfebic ani prislusenstvi
poskozeny.

Otrete vnéjsi povrch spotfebice mékkou houbickou, mirné navihéenou v teplé vode.
Casti mlynku na maso, nastavec na plnéni klobas/parkd, separator, nastavec na masové
koule a ¢asti struhadla omyjte v teplé vodeé s trochou kuchyfského saponatu. Oplach-
néte Cistou vodou a otfete dosucha.

Varovani:
Pfi manipulaci s mlecim nozem mlynku na maso a struhadly budte velmi
o opatrni, abyste se neporanili o ostfi.

SLOZENI

Varovani:

O Pred slozenim nebo rozlozenim se vzdy ujistéte, ze je spotfebic vypnuty
o a odpojeny od zdroje napajeni.
Poznamka:

Spotrebic je vybaven bezpelnostni pojistkou, ktera zabrani jeho spusténi,
pokud nebude spravné sestaveny.

Slozeni mlynku na maso (obr. D)

1. Postavte télo mlynku na maso na suchy, rovny a pevny povrch. Diky zadnim noham

s pfisavkami snadno pfilne k povrchu, coz minimalizuje pohyb mlynku béhem

pouziti.

Prilozte nastavec mlynku k hrideli v pfedni ¢asti a mirné jej naklonte doprava.

3. Stisknéte tla¢itko k nasazeni/uvolnéni nastavce a vloZte nastavec mlynku do otvoru
a otoCte mlynkem doleva (do vertikalni polohy), abyste jej zajistili.

4. Do mleci komory vloZte postupné snekovou hiidel, mleci nGz, mleci disk, a nakonec
zajistéte Sroubovacim uzavérem.

5. Na plnici otvor nasadte podnos na potraviny a do plniciho otvoru vlozte pfitlak.

N
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Nyni je mlynek na maso pfipraven k mleti masa.

Poznamka:
Mleci disk zvolte podle preferované struktury mletého masa a jeho nasled-
ného pouziti.

Slozeni mlynku s nastavcem na plnéni klobas/parka (obr. E)

1.

4.

5.

Postavte télo mlynku na maso na suchy, rovny a pevny povrch. Diky zadnim noham
s pfisavkami snadno pfilne k povrchu, coz minimalizuje pohyb mlynku béhem
pouziti.

Prilozte nastavec mlynku k hfideli v pfedni ¢asti a mirné jej naklorte doprava.
Stisknéte tlacitko k nasazeni/uvolnéni nastavce a vlozte nastavec mlynku do otvoru
a otocte mlynkem doleva (do vertikalni polohy), abyste jej zajistili.

Do mleci komory viozte postupné snekovou hridel, separator a ndstavec na plnéni
klobas/parkd, a nakonec zajistéte sroubovacim uzavérem.

Na plnici otvor nasadte podnos na potraviny a do plniciho otvoru vlozte pritlak.

Nyni je mlynek na maso pfipraven k plnéni pfirodnich nebo umélych stfivek.

Slozeni mlynku s nastavcem na masové koule (obr. F)

1.

4.

5.

Postavte télo mlynku na maso na suchy, rovny a pevny povrch. Diky zadnim noham
s pfisavkami snadno pfilne k povrchu, coz minimalizuje pohyb mlynku béhem
pouziti.

Prilozte nastavec mlynku k hrideli v pfedni ¢asti a mirné jej naklonte doprava.
Stisknéte tlacitko k nasazeni/uvolnéni nastavce a vlozte nastavec mlynku do otvoru
a otocte mlynkem doleva (do vertikalni polohy), abyste jej zajistili.

Do mleci komory viozte postupné snekovou hridel, nastavec na masové koule

a krytku, a nakonec zajistéte Sroubovacim uzaveérem.

Na plnici otvor nasadte podnos na potraviny a do plniciho otvoru vlozte pritlak.

Nyni je mlynek na maso pfipraven k priprave masovych kouli (kebbe).

Slozeni struhadla (obr. G)

1.

2.
3.

4.
5.

Postavte télo mlynku na maso na suchy, rovny a pevny povrch. Diky zadnim noham
s pfisavkami snadno pfilne k povrchu, coz minimalizuje pohyb mlynku béhem
pouziti.

Prilozte nastavec struhadla k hrideli v pfedni ¢asti a mirné jej naklonte doprava.

Stisknéte tlac¢itko k nasazeni/uvolnéni nastavce a vlozte nastavec struhadla do
otvoru a otocte struhadlem doleva (do vertikalni polohy), abyste jej zajistili.

Do komory vlozte jedno ze struhadel. Mirné na néj zatlacte, aby zacvaklo v komore.
Do plniciho otvoru vlozte pfitlak.

Nyni je mlynek pfipraven ke strouhani nebo krajeni.

POUZITI

Pouziti mlynku na maso

1.

2.
3.

Pripravte si suroviny, které chcete zpracovat. Doporucujeme suroviny nakrajet na
stejné velké kousky. Z masa odstrante kosti, lachy, k(zi apod.

Zapojte vidlici pfivodniho kabelu do sitové zasuvky.
Suroviny polozte na podnos na potraviny.
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Pod vystupni otvor mlynku postavte dostatecné velkou misu, do které budou
namleté suroviny padat.

Stisknéte tlacitko Q) a mlynek se spusti.

Pomalu vkladejte suroviny do plniciho tubusu a pomoci pfitlaku je protlacujte
smérem doll. Podle potfeby na pfitlak mirné zatlacte.

Pokud se potraviny zaseknou, vypnéte mlynek tlacitkem Q') a spustte zpétny
chod tlacitkem <Q HFidel se bude otacet na druhou stranu, aby doslo k uvolnéni
potravin. Jakmile tlacitko uvolnite, zpétny chod se zastavi.

Pokud se potraviny neuvolni, vypnéte mlynek tla¢itkem (') Vyckejte, az se rotujici
Casti zcela zastavi. Odpojte vidlici napajeciho pfivodu od sitové zasuvky. Rozeberte
mlynek a odstrafte zablokované potraviny. Znovu jej slozte a zapojte vidlici
napajeciho pfivodu do sitové zasuvky, abyste mohli pokracovat ve zpracovani.
Jakmile budou vSechny suroviny zpracované, vypnéte mlynek tlacitkem Q)
Vyckejte, az se rotujici ¢asti zcela zastavi. Odpojte vidlici napajeciho privodu od
sitové zasuvky.

10. Vycistéte mlynek podle pokynt v &asti ,Cisténi a udrzba“.

Varovani:
K protlacovani suroviny nikdy nepouzivejte ruce nebo prsty. Vzdy pouzivej-
o te dodavany pritlak.

PInéni klobas/parku

1.

2.
3.

Pripravte si masovou smés a polozte ji na podnos.

PFirodni nebo umélé stfivko namocte do studené vody na pfiblizné 10 minut.
Kdyz je stfivko dostatecné mékké, nasunte jej v celé délce na nastavec a konec
zavfete uzlem nebo pomoci Spejle.

Stisknéte tlacitko (1) a mlynek se spusti.

Pomalu vkladejte masovou smés do plniciho tubusu a pomoci pfitlaku ji
protlacujte smérem doll. Druhou rukou pfidrzujte plnici se stfivko.

Jakmile bude masova smés zpracovana, vypnéte mlynek tlacitkem Q) Vyckejte, az
se rotujici ¢asti zcela zastavi. Odpojte vidlici napajeciho privodu od sitové zasuvky.
Sejméte konec stfivka z nastavce a uzavrete jej Spejli nebo uzlem. Vytvarujte
klobésy/parky tak, ze stocite konce v opaénych smérech (jeden doprava, druhy
doleva), aby se klobasy/parky nerozvinuly. Opakujte tento proces po celé délce
stfivka.

Vycistéte mlynek podle pokynl v &asti ,Cisténi a Gdrzba®.

Poznamka:
Pokud stfivko vysycha a obtizné se plni, navlihcete jej malym mnozstvim
vody.

PFiprava masovych kouli (kebbe)

NIINIES

Pfipravte si smés na masové koule a polozte ji na podnos.

Stisknéte tlacitko Q) a mlynek se spusti.

Pomalu vkladejte masovou smés do plniciho tubusu a pomoci pfitlaku ji
protlacujte smérem dold.

Jednou rukou pfidrzujte masovou kouli a druhou rukou pomoci noze ji odfiznéte
v pozadované délce, pfip. vypnéte mlynek tlacitkem Q') a poté odfiznéte.
Opakujte cely proces se zbyvajici smési.
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6. Jakmile bude masova smés zpracovana, vypnéte mlynek tlacitkem Q) Vyckejte, az
se rotujici ¢asti zcela zastavi. Odpojte vidlici napajeciho pfivodu od sitové zasuvky.
7. Vycistéte mlynek podle pokyn( v &asti ,Cisténi a Gdrzba".

Poznamka:
Masové koule naplite oblibenou smési a oteviené konce uzavrete prsty.
Smazte v oleji dozlatova nebo pecte v troubé.

Pouziti struhadla

1. Pripravte si suroviny, které chcete zpracovat. Doporucujeme suroviny nakrajet tak,
aby se vesly do plniciho tubusu struhadla.

2. Zapojte vidlici pfivodniho kabelu do sitové zasuvky.

3. Pod vystupni otvor struhadla postavte dostate¢né velkou misu, do které budou
zpracované suroviny padat.

4. Stisknéte tlacitko (1) a struhadlo se spusti.

5. Pomalu vkladejte suroviny do plniciho tubusu a pomoci pfitlaku je protlacujte
smérem dold. Podle potfeby na pfitlak mirné zatlacte.

6. Pokud se potraviny zaseknou, vypnéte struhadlo tlacitkem Q) a spustte zpétny
chod tla¢itkem <. HFidel se bude otaget na druhou stranu, aby doslo k uvolnéni
potravin. Jakmile tlacitko uvolnite, zpétny chod se zastavi.

7. Pokud se potraviny neuvolni, vypnéte struhadlo tlacitkem Q) Vyckejte, az se rotujici
Casti zcela zastavi. Odpojte vidlici napajeciho privodu od sitové zasuvky. Rozeberte
struhadlo a odstrante zablokované potraviny. Znovu jej slozte a zapojte vidlici
napajeciho privodu do sitové zasuvky, abyste mohli pokracovat ve zpracovani.

8. Jakmile budou vSechny suroviny zpracované, vypnéte struhadlo tlacitkem Q)
Vyckejte, az se rotujici ¢asti zcela zastavi. Odpojte vidlici napajeciho pfivodu od
sitové zasuvky.

9. Vycistéte struhadlo podle pokynt v &asti ,Cisténi a Udrzba*.

Varovani:

K protlacovani suroviny nikdy nepouzivejte ruce nebo prsty. Vzdy pouzivej-
le) te dodavany pritlak.

Piehled doby pripravy

Mlynek na maso

Suroviny Mnozstvi Doba Poznamka

zpracovani
Syrové maso Tkg 5 minut Maximalni nepretrzita doba
(nakrajené na provozu mlynku je 10 minut.
kostky)
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Struhadlo
Suroviny Struhadlo | Mnozstvi | Rychlost Doba zpra- | Poznamka
covani
Ovoce a ze- | Struhadlo | 0,5kg 4az6 max. 5 mi- | Nakrdjejte suro-
lenina na platky nut viny tak, aby se
Jemné 0,5kg 4az6 max. 5 mi- vesly do piniciho
tubusu.
struhadlo nut
Hrubé 0,5 kg 4az6 max. 5 mi-
struhadlo nut
Strouhan- |Jemné 0,5kg 4az6 max. 5 mi-
ka struhadlo nut
Poznamka:
VysSe uvedené hodnoty jsou pouze orientacni a mohou se podle podminek
lisit.

Tipy a rady

Mlynek na maso

- PouzZivejte vychlazené az lehce namrazené maso (asi 30 minut v mrazaku). Studené
maso se lépe mele, zachova si strukturu a neucpava snekovou hridel.
Odstrante slachy, blany a jiné tuhé ¢asti.
Odstrante kosti a pfipadné ulomky.
Vyberte spravny mleci disk: hruby pro klobasy, sekanou; jemny pro karbanatky;
extra jemny pro pastiky, kebbe nebo jemné masové smési.
Melte vzdy jen maso, pfip. pfidejte koreni.
PFirodni nebo umélé stfivko namocte do studené vody na pfiblizné 10 minut.
Pokud béhem zpracovani vysycha, navihcete jej malym mnozstvim vody.

Struhadlo

Zvolte struhadlo podle zamysleného ucelu pouziti:

Jemné struhadlo — napf. na tvrdy syr, Cokoladu, zazvor

Hrubé struhadlo — mrkev, brambory na bramboraky

Struhadlo na krajeni platkd — okurka, cuketa, fedkvicky
Potraviny omyjte a ocistéte, oloupejte podle potfeby a nakrajejte na takovou
velikost, aby se vesly do plniciho otvoru.
Tlac¢te na pritlak mirnou, ale rovnomérnou silou. Netlacte na pfitlak velkou silou.
Mohlo by dojit k zablokovani potravin a zastaveni chodu struhadla.

CISTENI A UDRZBA
Pred cisténim nebo jakoukoli Udrzbou spotrebic vzdy vypnéte, odpojte vidlici napajeci-
ho pfivodu od sitové zasuvky a nechte jej zcela vychladnout.
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Varovani:
O Nikdy neponofujte télo mlynku, napajeci pfivod Ci vidlici do vody ani jiné
le) tekutiny.

Varovani:
O K Cisténi zadnych &asti spotfebice nepouzivejte umélohmotné nebo kovo-
o vé draténky, hrubé Cistici prostfedky, chemikalie, benzin, rozpoustédla ani

jiné podobné latky. Mohlo by dojit k vaznému naruseni povrchové Upravy.

Rozlozeni

Rozlozeni mlynku na maso

1. Vyjméte pritlak a sejméte podnos na potraviny z plniciho otvoru.

2. Uvolnéte Sroubovaci uzavér a postupné vyjméte mleci disk, mleci n(z a Snekovou
hidel.

3. Jednou rukou stisknéte tlacitko k nasazeni/uvolnéni nastavce a druhou rukou
otocCte nastavec mlynku doprava a vyjmeéte jej z téla mlynku (obr. H).

Varovani:
PFi manipulaci s mlecim noZzem mlynku na maso budte velmi opatrni,
o abyste se neporanili o ostfi.

RozloZeni mlynku s nastavcem na plnéni klobas/parka
1. Vyjméte pfitlak a sejméte podnos na potraviny z plniciho otvoru.

2. Uvolnéte droubovaci uzavér a postupné vyjmeéte nastavec na plnéni klobas/parkd,
separator a Snekovou hridel.

3. Jednou rukou stisknéte tlacitko k nasazeni/uvolnéni nastavce a druhou rukou
otocte nastavec doprava a vyjméte jej z téla mlynku (obr. H).

Rozlozeni mlynku s nastavcem na masové koule
1. Vyjméte pritlak a sejméte podnos na potraviny z plniciho otvoru.

2. Uvolnéte Sroubovaci uzavér a postupné vyjméte krytku, nastavec na masové koule
a Snekovou hfidel.

3. Jednou rukou stisknéte tlacitko k nasazeni/uvolnéni nastavce a druhou rukou
otocCte nastavec doprava a vyjmeéte jej z téla mlynku (obr. H).

Rozlozeni struhadla
1. Vyjméte pfitlak z plniciho otvoru.
2. Vyjméte struhadlo z komory.

3. Jednou rukou stisknéte tlacitko k nasazeni/uvolnéni nastavce a druhou rukou
otocte struhadlem doprava a vyjmeéte jej z téla mlynku (obr. H).

Varovani:
O Pri manipulaci se struhadly budte velmi opatrni, abyste se neporanili
o O Ostfi.

Cisténi téla miynku
Otrete vnéjsi povrch téla mlynku mékkou houbickou, mirné navihéenou v teplé vodé.
Cisténi prislusenstvi mlynku

Casti mlynku na maso, nastavec na plnéni klobas/parkd, separator, nastavec na masové
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koule, krytku a ¢asti struhadla omyjte v teplé vodé s trochou kuchynského saponatu.
Oplachnéte cistou vodou a otfete dosucha.
Zadna ¢ast mlynku neni urcena k myti v mycce.

UloZeni

Pred ulozenim se ujistéte, ze jsou spotrebic i jeho pfislusenstvi vychladlé a Cisté.
Spotrebi¢ a jeho pfislusenstvi ulozte na suché a dobre vétrané misto mimo dosah déti
nebo domacich mazli¢kd.

Na spotrebi¢ nepokladejte zadné predmeéty.
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Dakujeme, Ze ste si kupili spotrebi¢ znaéky SIGURO. Sme vdaé-

ni za vasu doéveru a je nam potesenim vam pristroj na dalsich
strankach predstavit a oboznamit vas so vsetkymi jeho funkciami
a spésobmi pouzitia.

Verime v spravodliva a zodpovednu spolocnost, a preto spolupracujeme iba
s dodavatelmi, ktori splnaju nase prisne kritéria na ochranu zaujmu zamest-
nancov, prevenciu ich zneuzivania a férové pracovné podmienky.

Ak potrebujete pomobct s rozsiahlou udrzbou alebo opravou vyrobku, ktord
vyzaduje zasah do jeho vnutornych Casti, je vam k dispozicii nas autorizovany
servis na e-mailovej adrese siguro@alza.cz alebo operatori na infolinke pre-
dajcu. Pre vase pohodlie pri rieSeni akychkolvek problémov s vyrobkom sme
tieto kontaktné miesta zjednotili a vyssie uvedené kontakty je mozné vyuzit
aj v pripade vsetkych reklamacii alebo pozaru¢ného servisu.

Najaktualnejsiu verziu ndvodu na pouzitie najdete na strankach
www.siguro.net.

BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred pouzitim si, prosim, pozorne precita-
jte tento manual a uschovajte ho na
budice pouzitie.

1. Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat deti. Udrzujte
spotrebic a jeho privod mimo dosahu deti.

2. Tento spotrebi¢ mozu pouzivat osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami alebo nedostatkom skusenosti
a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli poucené
O pouzivani spotrebica bezpecnym spdsobom
a rozumeju pripadnym nebezpecenstvam.

3. Deti sa so spotrebicom nesmu hrat. Cistenie
a udrzbu vykonavanu pouzivatelom nesmu
vykonavat deti.

4. Je zakazané pouzivat spotrebic¢ s poskodenym
privodnym kablom. Ak je privodny kabel poskodeny,
obratte sa na autorizované servisné stredisko,
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10.

.

12.

13.

14.

15.

kde zaistia jeho vymenu, aby sa zabranilo vzniku
nebezpecnej situacie.

Pouzivajte iba prislusenstvo, ktoré sa so spotrebicom
dodava alebo ktoré vyrobca odporuca. Pouzitie
iného prislusenstva méze mat za nasledok
poskodenie spotrebica, skody na majetku Ci vazne
zranenie.

VAROVANIE: Nespravne pouzivanie moze viest

k poraneniu. Venujte pozornost pri manipulacii

so sekacimi Cepelami, obzvlast pri vyberani cepeli

z nadoby, vyprazdnovani nadoby a pocas Cistenia.
Vzdy odpojte spotrebic od napajania, ak ho
nechavate bez dozoru a pred montazou,
demontazou alebo Cistenim.

Prislusenstvo, ktoré prichadza do kontaktu

s potravinami, Cistite podla pokynov uvedenych
,2Cistenie a udrzba" po kazdom pouziti. Udrzujte
spotrebic aj jeho prislusenstvo Cisté.

Pred vymenou prislusenstva alebo pristupnych casti,
ktoré sa pri pouzivani pohybuju, vypnite spotrebic

a odpojte ho od napajania.

Tento spotrebic je ur€eny na pouzitie v domacnosti a vnutri budovy.
Nepouzivajte ho na komercné ani laboratérne Ucely. Nepouzivajte ho
vonku.

Tento spotrebic je uré¢eny na mletie masa (s nadstavcom mlynceka),
plnenie prirodnych ¢i umelych &rievok (nadstavec na klobasy/parky),
priprava masovych gul ¢i struhanie potravin, ako su syry, ovocie a zelenina
a pod. (nadstavec strdhadla) v mnozZstve, ktoré sa bezne spracovava

v domacnosti. Nepouzivajte ho na iné Ucely, nez na ktoré je uréeny.

Pred pripojenim spotrebic¢a k sietovej zasuvke sa uistite, Ze sa napatie
uvedené na typovom stitku v spodnej Casti spotrebica a podstavca
zhoduje s elektrickym napatim zasuvky. Spotrebic pripdjajte iba k riadne
uzemnenej sietovej zasuvke.

Nenechavajte privodny kabel visiet cez okraj stola alebo pracovnej
dosky. Vedte privodny kabel tak, aby sa nedotykal hordceho povrchu. Na
privodny kabel nekladte tazké predmety.

Nekladte spotrebic ani privodny kabel na alebo do blizkosti plynovej
alebo elektrickej platne alebo horudcej rury.

VAROVANIE: Spotrebic nie je urCeny na ovladanie prostrednictvom
programatora, vonkajsieho casového spinaca alebo dialkového ovladania.
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Nepouzivajte spotrebic v bezprostrednom okoli vane, sprchy alebo
bazéna. Nepouzivajte spotrebic¢ vonku.

Spotrebi¢ vzdy odpojte od sietovej zasuvky, ak ho nebudete pouZivat,
pred premiestnenim alebo Cistenim. Vzdy odpajajte privodny kabel

od sietovej zasuvky tahom za vidlicu sietového kabla. Neodpdjajte
spotrebi¢ od sietovej zasuvky tahom za privodny kabel. Mohlo by déjst
k poskodeniu privodného kabla alebo sietovej zasuvky.

Nedotykajte sa spotrebica ani napajacieho privodu mokrymi ¢i vihkymi
rukami.

V ziadnom pripade nezapinajte spotrebi¢ naprazdno. Hrozi jeho vazne
poskodenie.

Vzdy umiestnite spotrebic na pevny, rovny a suchy povrch mimo
dosahu deti a v dostatocnej vzdialenosti od sietovej zasuvky. Spotrebic
neumiestAujte na parapety okien alebo na nestabilné povrchy.

Pred zapnutim spotrebica sa uistite, Ze je spravne zostaveny. Spotrebic
je vybaveny poistkou, ktord zabrani jeho spusteniu, ak nebude spravne
zostaveny.

Pred zapnutim spotrebica sa uistite, Ze Ziadna jeho Cast nie je poskodena.
Nepouzivajte spotrebic, ak je poskodeny, ak nefunguje spravne a podla
oCakavania, prip. ak je akakolvek ¢ast spotrebica poskodena.
Nepouzivajte viac typov nadstavcov sucasne.

Nespustajte spotrebi¢ naprazdno. Hrozi jeho poskodenie!

Mlyncek nie je ur€eny na mletie kosti, orechov v skrupinke, tvrdych
surovin a pod.

Budte obzvlast opatrni pri manipulacii s mlecim noZzom mlynceka na
mMaso a so struhadlami. Hrozi vazne poranenie.

PouZivajte vzdy doddvané zatlacadla na pretlacenie surovin cez plniaci
otvor mlync¢eka na maso alebo nadstavca na struhanie. Nepouzivajte
prsty, ruky alebo iné predmety.

Udrzujte ruky, viasy, volné kusy oblecenia, Sperky a iné predmety mimo
pohyblivych ¢asti spotrebica.

Stlacenim tlacidla zapnutia/vypnutia sa spotrebic¢ vypne. Spotrebi¢
nevypinajte vytiahnutim vidlice zo sietovej zasuvky ani jeho rozobratim.
Hrozi vazne poskodenie spotrebica.

Ak potrebujete chod spotrebic¢a prerusit, vypnite ho a odpojte od zdroja
napajania.

Pouzitim mozu niektoré Casti spotrebic¢a zmenit svoju farbu. Ide

o normalny jav, ktory nema vplyv na funk&nost ani zdravotnu neskodnost.
Odporucany nepretrzity Cas prevadzky spotrebic¢a je 5 minut. Nechajte ho
potom aspon 10 mindt vychladnut.

Ziadna &ast spotrebi¢a nie je uréena na pouzitie v rure (elektrickej &i
plynovej) alebo mikrovinnej rdre.

Ziadna &ast spotrebi¢a nie je uréena na umyvanie v umyvacke.

Aby ste sa vyvarovali nebezpecenstva Urazu elektrickym prddom,
neopravujte spotrebi¢ sami ani ho nijako neupravujte. Neobsahuje
Ziadne Casti, ktoré by mohol pouzivatel sdm opravit.

Je zakazané ponarat spotrebic ¢i jeho napajaci privod do vody alebo inegj
tekutiny.
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Stupen ochrany pred Urazom elektrickym pradom: Il

Ochrana pred Urazom elektrickym prudom je zaistena dvojitou
alebo zosilnenou izolaciou.
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PREHLAD

Obrazok A

Tlacidlo spatného chodu

Tlac¢idlo zapnutia/vypnutia

Zadné nohy s prisavkami

Telo mlynceka

Tlac¢idlo na nasadenie/uvolnenie nadstavca
Vstupny hriadel

Nadstavec mlyncéeka

Mlecia komora

WoONOOULANWN--

Plniaci otvor

10 Zavitovkovy hriadel

M Mlecindz

12 Mlecie disky (hruby, jemny, extra jemny)
13 Skrutkovaci uzaver

14 Podnos na potraviny

15 Pritlak

Obrazok B

1 Nadstavec na plnenie klobas/parkov
2 Krytka

3 Nadstavec na masové gule (kebbe)
4 Separator

Obrazok C

Nadstavec struhadla

Komora pre strdhadlo

Plniaci otvor

Pritlak

Strdhadlo na krajanie platkov
Jemné struhadlo

Hrubé struhadlo

NounpwN-~

TECHNICKE SPECIFIKACIE

Napajanie 220-240V~50-60Hz

Prikon 500 W
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Rozmery 28,8 x 153 x 334 cm
Hmotnost 2,7 kg
Hluénost <90dB

Spotreba energie vo vypnutom stave | 02W

Cas potrebny na to, aby sa zariade- O min
nie preplo do prisluéného rezimu
alebo stavu nizkeho vykonu

PRED PRVYM POUZITIM

Vyberte spotrebic a jeho prislusenstvo z obalu. Pred likvidaciou obalu sa uistite, Ze ste
vybrali vSetky komponenty. Skontrolujte, €i nie sU spotrebi¢ a prislusenstvo poskodené.
Utrite vonkajsi povrch spotrebic¢a makkou hubkou, mierne navihéenou v teplej vode.
Casti mlyn&eka na méaso, nadstavec na plnenie klobas/parkov, separator, nadstavec na
masoveé gule a Casti strihadla umyte v teplej vode s trochou kuchynského saponatu.
Oplachnite Cistou vodou a utrite dosucha.

Varovanie:
Pri manipulacii s mlecim nozom mlynceka na maso a strihadlami budte
o velmi opatrni, aby ste sa neporanili o ostrie.

ZLOZENIE

Varovanie:
O Pred zlozenim alebo rozlozenim sa vzdy uistite, Ze je spotrebic vypnuty
o a odpojeny od zdroja napajania.

Poznamka:

Spotrebic je vybaveny bezpecnostnou poistkou, ktora ho nespusti, ak
nebude spravne zostaveny.

ZlozZenie mlynéeka na méso (obr. D)

1. Postavte telo mlynceka na maso na suchy, rovny a pevny povrch. Vdaka zadnym
noham s prisavkami lahko prilipne k povrchu, ¢o minimalizuje pohyb mlynceka
pocas pouzitia.

2. Prilozte nadstavec mlynceka k hriadelu v prednej casti a mierne ho naklonte
doprava.

3. Stlacte tla¢idlo na nasadenie/uvolnenie nadstavca a vloZte nadstavec mlynceka do
otvoru a otocte mlync¢ekom dolava (do vertikalnej polohy), aby ste ho zaistili.

4. Do mlecej komory vloZte postupne zavitovkovy hriadel, mleci néz, mleci disk,

a nakoniec zaistite skrutkovacim uzaverom.

5. Na plniaci otvor nasadte podnos na potraviny a do plniaceho otvoru vloZte

zatlacadlo.
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Teraz je mlyncek na maso pripraveny na mletie masa.

Poznamka:
Mleci disk zvolte podla preferovanej struktlry mletého masa a jeho na-
sledného pouZzitia.

ZloZenie mlynéeka s nadstavcom na pinenie klobas/parkov

(obr. E)

1. Postavte telo mlynceka na maso na suchy, rovny a pevny povrch. Vdaka zadnym
noham s prisavkami lahko prilipne k povrchu, ¢o minimalizuje pohyb mlynceka
pocas pouzitia.

2. Prilozte nadstavec mlynceka k hriadelu v prednej Casti a mierne ho naklonte
doprava.

3. Stlacte tlac¢idlo na nasadenie/uvolnenie nadstavca a vlozte nadstavec mlynceka do
otvoru a otocte mlyncekom dolava (do vertikalnej polohy), aby ste ho zaistili.

4. Do mlecej komory viloZte postupne zavitovkovy hriadel, separator a nadstavec na
plnenie klobas/parkov, a nakoniec zaistite skrutkovacim uzaverom.

5. Na plniaci otvor nasadte podnos na potraviny a do plniaceho otvoru vlozte
zatlacadlo.

Teraz je mlyn¢ek na maso pripraveny na plnenie prirodnych alebo umelych ¢rievok.

Zlozenie mlynéeka s nadstavcom na miisové gule (obr. F)

1. Postavte telo mlynceka na maso na suchy, rovny a pevny povrch. Vdaka zadnym
noham s prisavkami lahko prilipne k povrchu, ¢o minimalizuje pohyb mlynceka
pocas pouzitia.

2. Prilozte nadstavec mlynceka k hriadelu v prednej Casti a mierne ho naklonte
doprava.

3. Stlacte tlac¢idlo na nasadenie/uvolnenie nadstavca a vlozte nadstavec mlynceka do
otvoru a oto¢te mlyncekom dolava (do vertikalnej polohy), aby ste ho zaistili.

4. Do mlecej komory viloZte postupne zavitovkovy hriadel, nadstavec na masové gule
a krytku, a nakoniec zaistite skrutkovacim uzaverom.

5. Na plniaci otvor nasadte podnos na potraviny a do plniaceho otvoru vlozte
zatlacadlo.

Teraz je mlyn¢ek na maso pripraveny na pripravu masovych guli (kebbe).

ZloZenie strahadla (obr. G)

1. Postavte telo mlynceka na maso na suchy, rovny a pevny povrch. Vdaka zadnym
noham s prisavkami lahko prilipne k povrchu, ¢o minimalizuje pohyb mlynceka
pocas pouzitia.

2. Prilozte nadstavec struhadla k hriadelu v prednej Casti a mierne ho naklonte
doprava.

3. Stlacte tlac¢idlo na nasadenie/uvolnenie nadstavca a vlozte nadstavec strihadla do
otvoru a otocte striuhadlom dolava (do vertikalnej polohy), aby ste ho zaistili.

4. Do komory vloZte jedno zo strdhadiel. Mierne nan zatlacte, aby zacvaklo v komore.
5. Do plniaceho otvoru viozte zatlacadlo.
Teraz je mlyncek pripraveny na struhanie alebo krajanie.
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POUZITIE

Pouzitie mlynéeka na méso

1.

W

Pripravte si suroviny, ktoré chcete spracovat. Odpordcame suroviny nakrajat na
rovnako velké klsky. Z masa odstrante kosti, Slachy, kozu a pod.

Zapojte vidlicu privodného kabla do sietovej zasuvky.

Suroviny poloZte na podnos na potraviny.

Pod vystupny otvor mlynceka postavte dostatocne velkd misu, do ktorej budu
pomleté suroviny padat.

Stlacte tlacidlo (1) a mlyncek sa spusti.

Pomaly vkladajte suroviny do plniaceho tubusu a pomocou zatla¢adla ich
pretladcajte smerom dole. Podla potreby na zatlacadlo mierne zatlacte.

Ak sa potraviny zaseknu, vypnite mlyncek tlacidlom Q) a spustite spatny chod
tlacidlom <Q Hriadel sa bude otacat na druhu stranu, aby doslo k uvolneniu
potravin. Hned ako tlacidlo uvolnite, spatny chod sa zastavi.

Ak sa potraviny neuvolnia, vypnite mlyncek tlacidlom (') Vyckajte, az sa rotujuce
Casti Uplne zastavia. Odpojte vidlicu napajacieho privodu od sietovej zasuvky.
Rozoberte mlyncek a odstrante zablokované potraviny. Znovu ho zlozte a zapojte
vidlicu napajacieho privodu do sietovej zasuvky, aby ste mohli pokracovat

V spracovani.

. Hned ako budu vsetky suroviny spracované, vypnite mlyncek tlacidlom Q) Vyckajte,

az sa rotujuce Casti Uplne zastavia. Odpojte vidlicu napajacieho privodu od sietovej
zasuvky.
Vygistite mlyn&ek podla pokynov v ¢asti ,Cistenie a Udrzba".

Varovanie:
Na pretlacanie suroviny nikdy nepouzivajte ruky alebo prsty. Vzdy pouzi-
le) vajte dodavané zatlacadlo.

Plnenie klobas/parkov

1
2.
3.

Pripravte si masovu zmes a poloZte ju na podnos.

Prirodné alebo umelé ¢rievko namocte do studenej vody na priblizne 10 minut.
Ked'je &rievko dostatoéne makké, nasufite ho v celej dizke na nadstavec a koniec
zavrite uzlom alebo pomocou Spajle.

Stlacte tlacidlo (') a mlyncek sa spusti.

Pomaly vkladajte masovu zmes do plniaceho tubusu a pomocou zatlacadla ho
pretlacajte smmerom dole. Druhou rukou pridrzujte plniace sa Crievko.

Hned ako bude masova zmes spracovana, vypnite mlyncek tlacidlom Q) Vyckajte,
azZ sa rotujuce Casti Uplne zastavia. Odpojte vidlicu napajacieho privodu od sietovej
zasuvky.

Odoberte koniec ¢rievka z nadstavca a uzavrite ho Spajlou alebo uzlom. Vytvarujte
klobasy/parky tak, ze stocite konce v opacnych smeroch (jeden doprava, druhy
dolava), aby sa klobasy/parky nerozvinuli. Opakujte tento proces po celej dizke
Crievka.

Vygistite mlyncek podla pokynov v ¢asti ,Cistenie a Gdrzba"“.
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Poznamka:
Ak Crievko vysycha a tazko sa plni, navlh¢ite ho malym mnoZstvom vody.

Priprava misovych guli (kebbe)

1.

2.

3.

Pripravte si zmes na masové gule a polozte ju na podnos.

Stlacte tlacidlo Q) a mlyncek sa spusti.

Pomaly vkladajte masovu zmes do plniaceho tubusu a pomocou zatlac¢adla ho
pretlacajte smerom dole.

Jednou rukou pridrzujte masovu gulu a druhou rukou pomocou noZza ju odrezte
v pozadovanej dizke, prip. vypnite mlynéek tlagidlom Q) a potom odreZte.
Opakujte cely proces so zostavajucou zmesou.

Hned' ako bude masova zmes spracovana, vypnite mlyncek tlacidlom Q) Vyckajte,
azZ sa rotujlce Casti Uplne zastavia. Odpojte vidlicu napajacieho privodu od sietovej
zasuvky.

Vyeistite mlyn&ek podla pokynov v &asti ,Cistenie a Udrzba*.

Poznamka:
Masové gule naplnte obltibenou zmesou a otvorené konce uzavrite prsta-
mi. Smazte v oleji dozlatista alebo pecte v rure.

Pouzitie strahadla

1.

Pripravte si suroviny, ktoré chcete spracovat. Odporicame suroviny nakrdjat tak,
aby sa vosli do plniaceho tubusu strdhadla.

Zapojte vidlicu privodného kabla do sietovej zasuvky.

Pod vystupny otvor strihadla postavte dostatoc¢ne velkd misu, do ktorej budu
spracované suroviny padat.

Stlacte tlacidlo (1) a strihadlo sa spusti.

Pomaly vkladajte suroviny do plniaceho tubusu a pomocou zatlacadla ich
pretldcajte smerom dole. Podla potreby na zatldcadlo mierne zatlacte.

Ak sa potraviny zaseknu, vypnite strahadlo tlacidlom Q') a spustite spatny chod
tlac¢idlom <Q Hriadel sa bude otacat na druhu stranu, aby doslo k uvolneniu
potravin. Hned ako tlacidlo uvolnite, spatny chod sa zastavi.

Ak sa potraviny neuvolnia, vypnite strdhadlo tlacidlom Q') VycCkajte, az sa rotujuce
Casti Uplne zastavia. Odpojte vidlicu napéjacieho privodu od sietovej zasuvky.
Rozoberte strdhadlo a odstrante zablokované potraviny. Znovu ho zlozte a zapojte
vidlicu napéjacieho privodu do sietovej zasuvky, aby ste mohli pokracovat

V spracovani.

Hned ako budu vsetky suroviny spracované, vypnite struhadlo tlacidlom (')
Vyckajte, az sa rotujuce Casti Uplne zastavia. Odpojte vidlicu napajacieho privodu
od sietovej zasuvky.

10. Vycistite struhadlo podla pokynov v &asti ,Cistenie a Udrzba*.

Varovanie:
Na pretlacanie suroviny nikdy nepouzivajte ruky alebo prsty. Vzdy pouzi-
o vajte dodavané zatlacadlo.
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Prehlad éasu pripravy

Mlyncek na maso

Suroviny MnozZstvo Cas Poznamka
spracovania
Surové maso (na- Tkg 5minut Maximalny nepretrzity Cas pre-
krajané na kocky) vadzky mlynceka je 10 minut.
Struhadlo
Suroviny Strahadlo | MnoZstvo | Rychlost Cas spra- Poznamka
covania
Ovocie Struhadlo | 0,5kg 4az6 max. 5 Nakrajajte suro-
a zelenina | na platky minut viny tak, aby sa
Jemné 0,5 kg 4az6 max. 5 vosli do piniaceho
y S tubusu.
strdhadlo minut
Hrubé stru- | 0,5 kg 4az6 max. 5
hadlo minudt
Struhanka |Jemné 0,5 kg 4az6 max. 5
struhadlo minut
Poznamka:
VysSie uvedené hodnoty su iba orientacné a mézu sa podla podmienok
[igit.

Tipy a rady

Mlyncek na maso

- Pouzivajte vychladené az mierne namrazené maso (asi 30 minut v mraznicke).
Studené maso sa lepSie melie, zachova si Strukturu a neupchava zavitovkovy
hriadel.
Odstrante $lachy, blany a iné tuhé casti.
Odstrante kosti a pripadné ulomky.
Vyberte spravny mleci disk: hruby pre klobasy, sekanu; jemny pre karbonatky; extra
jemny pre pastéty, kebbe alebo jemné masové zmesi.
Melte vzdy len maso, prip. pridajte len korenie.
Prirodné alebo umelé crievko namocte do studenej vody na priblizne 10 mindt. Ak
pocas spracovania vysychd, navihc¢ite ho malym mnozstvom vody.

Strahadlo
Zvolte strihadlo podla zamyslaného Ucelu pouZitia:
Jemné struhadlo — napr. na tvrdy syr, Cokoladu, zazvor
Hrubé struhadlo — mrkva, zemiaky na zemiakové placky
Struhadlo na krdjanie platkov — uhorka, cuketa, redkovky
Potraviny umyte a ocistite, olUpte podla potreby a nakrajajte na taku velkost, aby sa
vosla do plniaceho otvoru.

Tlacte na zatlacadlo miernou, ale rovnomernou silou. Netlacte na zatldcadlo velkou
silou. Mohlo by dojst k zablokovaniu potravin a zastaveniu chodu strdhadla.
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CISTENIE A UDRZBA

Pred cistenim alebo akoukolvek udrzbou vzdy spotrebic vypnite, odpojte vidlicu napa-
jacieho privodu od sietovej zasuvky a nechajte ho celkom vychladnut.

Varovanie:
O Nikdy neponarajte telo mlynceka, napajaci privod ¢i vidlicu do vody ani
le) inej tekutiny.

Varovanie:

Na Cistenie Ziadnych &asti spotrebic¢a nepouzivajte umelohmotné alebo
O kovové drotenky, hrubé Cistiace prostriedky, chemikalie, benzin, rozpus-
o tadla ani iné podobné latky. Mohlo by dojst k vaznemu naruseniu povr-

chovej Upravy.

Rozlozenie

RozloZenie mlynéeka na méaso

1. Vyberte zatlacadlo a odoberte podnos na potraviny z plniaceho otvoru.

2. Uvolnite skrutkovaci uzaver a postupne vyberte mleci disk, mleci nd6z a zavitovkovy
hriadel.

3. Jednou rukou stlacte tla¢idlo na hasadenie/uvolnenie nadstavca a druhou rukou
otocte nadstavec mlynceka doprava a vyberte ho z tela mlynceka (obr. H).

Varovanie:
Pri manipulacii s mlecim nozom mlynceka na maso budte velmi opatrni,
le) aby ste sa neporanili o ostrie.

RozloZenie mlynéeka s nadstavcom na plnenie klobas/parkov

1. Vyberte zatlac¢adlo a odoberte podnos na potraviny z plniaceho otvoru.

2. Uvolnite skrutkovaci uzaver a postupne vyberte nadstavec na plnenie klobas/
parkov, separator a zavitovkovy hriadel.

3. Jednou rukou stlacte tlac¢idlo na nasadenie/uvolnenie nadstavca a druhou rukou
otocCte nadstavec doprava a vyberte ho z tela mlynceka (obr. H).

RozloZenie mlynéeka s nadstavcom na masové gule

1. Vyberte zatlacadlo a odoberte podnos na potraviny z plniaceho otvoru.

2. Uvolnite skrutkovaci uzaver a postupne vyberte krytku, nadstavec na masoveé gule
a zavitovkovy hriadel.

3. Jednou rukou stlacte tla¢idlo na nasadenie/uvolnenie nadstavca a druhou rukou
otoCte nadstavec doprava a vyberte ho z tela mlynceka (obr. H).

RozloZenie struhadla
1. Vyberte zatla¢adlo z plniaceho otvoru.
2. Vyberte struhadlo z komory.

3. Jednou rukou stlagte tla¢idlo na nasadenie/uvolnenie nadstavca a druhou rukou
otocte struhadlom doprava a vyberte ho z tela mlynceka (obr. H).

Varovanie:
O Pri manipulacii so stridhadlami budte velmi opatrni, aby ste sa neporanili
o o ostrie.
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Cistenie tela mlynéeka

Utrite vonkajsi povrch tela mlynceka makkou hubkou, mierne navihéenou v teplej
vode.

Cistenie prislusenstva mlynéeka

Casti mlyn&eka na méaso, nadstavec na plnenie klobas/parkov, separator, nadstavec
na masové gule, krytku a Casti struhadla umyte v teplej vode s trochou kuchynského
saponatu. Oplachnite Cistou vodou a utrite dosucha.

Ziadna €ast mlynéeka nie je uréena na umyvanie v umyvacke.

UloZenie

Pred uloZzenim sa uistite, Ze sU spotrebic¢ aj jeho prislusenstvo vychladnuté a Cisté.
Spotrebic¢ a jeho prislusenstvo uloZte na suché a dobre vetrané miesto mimo dosahu
deti alebo domacich maznacikov.

Na spotrebi¢ nekladte Ziadne predmety.

SK-52



HU

Koszonjiuk, hogy a SIGURO marka termékét valasztotta! K6szon-
juk, hogy megtisztelt benniinket a bizalmaval! Orémmel mutatjuk
be Onnek a készilékiinket, a készlilék funkcidit és a készulék

hasznalatat.

HiszUnk abban, hogy tisztességes és felelds vallalat vagyunk, ezért csak olyan
beszallitokkal dolgozunk egyutt, akik megfelelnek a munkavallaldok érde-
keinek a védelmeére, a munkavallaldi visszaélések megeldzésére, tovabba

a tisztességes munkakdrulmeények biztositdsara vonatkozd szigoru kritériu-
mainknak.

Amennyiben a készUléken olyan karbantartdst vagy javitast kivan végrehajta-
ni, amelyhez a készuléket meg kell bontani, akkor forduljon a markaszerviz-
hez a siguro@alza.cz e-mailen, vagy hivja fel a vevészolgalatunkat. A kényel-
mesebb Ugyintézés érdekében Ugyfélszolgalati részlegeinket 6sszevontuk,
igy a fenti elérhetéségen nem csak a javitasok és karbantartasok megrende-
lése, hanem a reklamacidk benyujtasa, valamint a garancia utani szervizelés
is elérheté.

A legfrissebb hasznalati Utmutatdt a www.siguro.net weblapon taldlja meg.

BIZTONSAGI INFORMACIOK

A hasznalatba vétel elétt figyelmesen ol-
vassa el a jelen atmutatét, és azt késdbbi
felhasznalasokhoz is 6rizze meg.

1. A készuléket gyerekek nem hasznalhatjak.

A készuléket és a halozati vezetékét tartsa tavol
a gyerekektdl.

2. A készuléket idd&s, testi és szellemi fogyatékos
szemeélyek, illetve a készulék hasznalatat nem
ismerd és hasonlo készulék Uzemeltetéseinek
a tapasztalataival nem rendelkezé személyek
csak a készulék hasznalati utasitasat ismero és
a készulék hasznalataért felelésséget vallalo személy
felUgyelete mellett hasznalhatjak.

3. A készulék nem jaték, azzal gyerekek nem
jatszhatnak. A felhasznalo altal végzett tisztitasi
és karbantartasi muveleteket gyermekek nem
végezhetik el.
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10.

.

12.

. A készuléket sérult halozati vezetékkel hasznalni

tilos. A balesetek és aramutések elkerulése
érdekében, a készulék halozati vezetékét csak
markaszerviz vagy villanyszerel szakember
cserélheti ki.

A készulékhez kizardlag csak a mellékelt vagy

a gyarto altal ajanlott tartozékokat hasznaljon.
Idegen eredetl tartozékok hasznalata a készulék
meghibasodasat, vagy akar sulyos séruléseket és
anyagi karokat is okozhat.

FIGYELMEZTETES A helytelen hasznalat
sérulésekhez vezethet. A vagokések kezelése,
kiszerelése és mosogatasa kozben legyen nagyon
figyelmes és 6vatos.

Ossze- vagy szétszerelés, tisztitas, illetve fellgyelet
nélkul hagyas elétt mindig feszultségmentesitse
a készuléket, a haldozati csatlakozddugd kihuzasaval.

. Az élelmiszerekkel kozvetlenUl kapcsolatba kerulé

tartozékokat a tisztitassal és karbantartassal
foglalkozo fejezetben leirtak szerint tisztitsa meg
(minden hasznalat utan). A készuléket és tartozeékait
tartsa tisztan.

A tartozékok és a hasznalat kozben forgo alkatrészek
cseréje elo6tt, a készuléket kapcsolja le és a halozati

vezetéket is huzza ki az elektromos aljzatbdl.

A készUlék csak haztartasokban és fedett helyen hasznalhaté.

A készUléket kereskedelmi, ipari és laboratériumi célokra nem lehet
hasznalni. A készuléket ne hasznalja szabadban.

A készUlékkel haztartasokban (egy atlagos csalad étkeztetéséhez
szokasos mennyiségben) hust lehet daralni (a husdarald tartozékkal),
kolbdszt lehet tolteni (a kolbdsztoltd tartozékkal), toltott dardlt

hust (kebbe) lehet elékésziteni (a kebbe készitdvel), zoldségeket,
gyumolcsoket, sajtot és egyéb alapanyagokat lehet daréalni. szeletelni és
reszelni. A készUléket a rendeltetésétdl eltérd célokra hasznalni tilos.
A készUléket csak a (készUlék aljan talalhatd) tipuscimkén feltlntetett
tapfeszultség értékeivel megegyezd elektromos halézathoz szabad
csatlakoztatni. A készUléket csak szabalyszerlen lefoldelt elektromos
aljzathoz csatlakoztassa.
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A haldzati vezeték nem ldghat le a konyhai munkalap, vagy az asztal
szélérdl. Ugyeljen arra, hogy a halozati vezeték ne érjen hozza forrd
felUletekhez. A halézati vezetékre ne helyezzen rd nehéz targyakat.

A készUléket és a haldzati vezetéket ne tegye forrd targyak kdzelébe vagy
forrd targyakra (gdz- vagy elektromos tlzhely, suté stb.).
FIGYELMEZTETES A készUléket nem szabad idSkapcsoléval vagy méas
készUlékkel vezérelt (taviranyitott vagy programozott) fali aljzathoz
csatlakoztatni.

A készUléket furdékad, zuhanyozo, vagy Uszémedence kdzelében ne
hasznalja. A készuléket szabadban ne hasznalja.

Ha a készuléket mar nem kivanja hasznalja, vagy mozgatni és tisztitani
szeretné, akkor a haldzati vezetéket elébb hizza ki az aljzatbdl. A haldzati
vezetéket csak a csatlakozdédugonal megfogva huzza ki a fali aljzatbdl.

A haldzati vezetéket a vezetéknél megfogva nem szabad a fali aljzatbdl
kihuazni. A haldzati vezeték vagy a fali aljzat megsérulhet.

A készUléket és a haldzati vezetékét nedves és vizes kézzel ne fogja meg.
A készuléket viz nélkul bekapcsolni tilos. A készulék meghibasodhat.

A készUléket sima és szilard, valamint vizszintes felUletre (pl. konyhai
munkalapra), egy fali aljzathoz kdzel allitsa fel. A készuléket ne helyezze le
ablakparkanyra, illetve nem stabil fellletre.

A bekapcsolas el6tt gydzédjon meg arrdl, hogy a készUléket és tartozékait
helyesen allitotta-e 6ssze. A készulékbe olyan biztonsagi kapcsold van
beépitve, amely nem engedi a készulék bekapcsolasat, ha nincs helyesen
Osszeszerelve.

A bekapcsolas elétt gyézédjon meg a készulék és tartozékainak

a sérulésmentességérdl. Ha a készulék nem mukodik megfeleld modon,
leesett vagy mas mddon megsérult, akkor azt ne hasznalja.

A készUlékre ne szereljen fel egyidejlleg tobb tartozékot.

A készUléket Ures allapotban ne kapcsolja be. A készUlék meghibasodhat.
A daraléval kemény alapanyagokat (csontos diéféléket, csontos husokat
stb.) nem lehet feldolgozni.

A hudsdarald kést, a dardld és reszeld tartozékokat évatosan fogja meg.
Ellenkez6 esetben az éles alkatrészek elvaghatjak a kezét.

Az alapanyagok adagolasahoz kizardlag csak a készulékhez tartozékként
adott nyomadrudat haszndlja. Az alapanyagokat a kezével vagy mas
targgyal benyomni tilos.

A kezét, az ujjait, a hajat, a ruhajat, illetve a konyhai eszkozoket tartsa
tavol a készUulék forgd alkatrészeitdl.

A be- és kikapcsold gomb megnyomasaval lehet a készuléket leallitani.
A készUléket ne kapcsolja le a haldzati csatlakozédugd kihldzasaval,

vagy a készulék szétszerelésével. A készUlék maradando séruléseket
szenvedhet.

Amennyiben szlneteltetni szeretné a készulék hasznalatat, akkor

a készuléket kapcsolja le és a haldzati vezetéket is hlzza ki a fali aljzatbdl.
A hasznalat miatt a készUlék egyes tartozékainak a szine megvaltozhat.
Ez normalis jelenség, amely nincs hatassal a készulék megfeleld
mukodésére, vagy a feldolgozott alapanyag mindségére.

A készUlék folyamatos Uzemeltetési ideje 5 perc. Ezt kdvetden
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a készuléket hagyja legalabb 10 percig hdlni.
33. A készUlék egyetlen részét sem lehet (elektromos vagy gaz) sUtében,
vagy mikrohulldmu sutében hasznalni.
34. A készUlék egyetlen részét sem szabad mosogatdgépben elmosogatni.
35. Ne prdébalja megjavitani a meghibdsodott készuléket, illetve azon
ne hajtson végre atalakitasokat, ellenkezé esetben dramutés érheti.
A készUlékben nincsenek olyan alkatrészek, amelyeket a felhasznald is
megjavithat.
36. A készUléket és a haldzati vezetékét vizbe vagy mas folyadékba martani

tilos.
Aramutés elleni védelem: II
|:| A felhasznal6 aramuteés elleni védelmeérdl kettds szigetelés gon-
doskodik.
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A KESZULEK RESZEI

A. abra

Forgasiranyvaltd kapcsold
Be- és kikapcsolé gomb
Hatso, tapaddkorongos labak
Készulékhaz

Tartozék rogzité/kioldd gomb
Meneszté tengely

Fogantyu

Darald kamra

Adagold torok

10 Csigatengely

1 Daraldé kés

12 Daralé tarcsa (durva, finom, nagyon finom)
13 Menetes gyuru

14 Adagold talca

15 Nyomdrud

B. abra

1 Kolbasztoltd tartozékok

2 Kup

3 Toltotthus (kebbe) készitd
Szeparator

C. abra

Reszel6 haz
Reszel6 kamra
Adagold torok
Nyomérud
Szeleteld

WoONOOULANWN--

Finom reszel6

NounpwN-~

Durva reszeld

MUSZAKI ADATOK

Tapellatas 220-240V ~ 50-60 Hz

Teljesitményfelvétel 500 W
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Méretek 28,8 x 15,3 x 33 4 cm
Tomeg 2,7 kg
Zajszint <90dB

Energiafogyasztas kikapcsolt iizem- | 02 W
moédban

Az ahhoz sziikséges id6, hogy a be- 0 perc
rendezés elérje a megfeleld alacsony
energiaigényii izemmédot vagy
allapotot

AZ ELSO HASZNALATBA VETEL ELOTT

Vegye ki a készuléket és tartozékait a dobozbdl. A csomagoldéanyag megsemmisitése
elétt ellendrizze le, hogy abbdl kivett-e minden tartozékot. Ellenérizze le a készuléket
és tartozékait, illetve azok sérilésmentességét.

A készulék hazat meleg vizbe martott és jol kicsavart puha ruhaval torolje meg.

A husdarald, a kolbasztoltd, a kebbe készité tartozékokat, a szeparatort, a reszelé hazat
és reszeld-szeleteld dobokat mosogatdszeres vizben alaposan mosogassa el. Majd
tiszta vizzel oblitse le és torolje szarazra.

Figyelmeztetés!

A darald kés, a reszeld és szeleteld dobok tisztitasa kdzben legyen dvatos,
o ezek élesek, elvaghatjak a kezét.

OSSZEALLITAS

Figyelmeztetés!

O A készulék Ossze- vagy szétszerelése elStt a haldzati vezetéket hdzza ki
le) a fali aljzatbol.
Megjegyzés:

a konyhai robotba épitett védelem nem engedi Uzemeltetni a robotot, ha
a tartozékok nincsenek szabalyszerlen felszerelve.

A husdarailé dsszeillitasa (D. abra)

1. Akészuléket (motoros egységet) szaraz, vizszintes és szilard munkalapra helyezze

le. A hatso (tapadokorongos) labaknak kdszonhetden a készulék stabilan,

elmozdulas nélkul fog allni.

A dardld hazat, kissé jobbra elforditva, helyezze a meneszté tengely elé.

3. Nyomja meg a tartozék rogzité gombot és a darald hazat dugja a menesztébe,
majd a daralé hazat balra elforgatva allitsa fUggdéleges helyzetbe.

4. Adaralé kamraba egymas utan tegye be a csigatengelyt, a daralé kést, a darald
tarcsat, végul a menetes gylrUt is csavarozza fel.

N
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5.

Az adagold torokra szerelje fel az adagold talcat, az adagold torokba dugja be
a nyomorudat.

Ezzel a husdaralé hasznalatra kész.

Megjegyzés:
a darald tarcsat a kivant daralasi finomsagtoél fuggden valassza ki.

A husdaralé osszedllitasa kolbasztoltéshez (E. abra)

1.

5.

A készuléket (motoros egységet) szaraz, vizszintes és szilard munkalapra helyezze
le. A hatso (tapaddkorongos) labaknak kdszdnhetden a készulék stabilan,
elmozdulas nélkul fog allni.

A darald hazat, kissé jobbra elforditva, helyezze a meneszté tengely elé.

Nyomja meg a tartozék régzitéd gombot és a darald hazat dugja a menesztébe,
majd a darald hazat balra elforgatva allitsa fuggdleges helyzetbe.

A daraldé kamraba egymas utan tegye be a csigatengelyt, a szeparatort és

a kolbasztoltd kupot, végul a menetes gydrdt is csavarozza fel.

Az adagolo torokra szerelje fel az adagold talcat, az adagold torokba dugja be

a nyomorudat.

Ezzel a dardlé kolbasztdltésre kész.

A husdaralé osszedllitasa kebbe készitéséhez (F. abra)

1.

5.

A készuléket (motoros egységet) szaraz, vizszintes és szilard munkalapra helyezze
le. A hatso (tapaddkorongos) labaknak kdszdnhetden a készulék stabilan,
elmozdulas nélkul fog allni.

A darald hazat, kissé jobbra elforditva, helyezze a meneszté tengely elé.

Nyomja meg a tartozék régzitéd gombot és a darald hazat dugja a menesztébe,
majd a darald hazat balra elforgatva allitsa fuggdleges helyzetbe.

A daraldé kamraba egymas utan tegye be a csigatengelyt, a kebbe készité
tartozékokat, végul a menetes gyUrUt is csavarozza fel.

Az adagolo6 torokra szerelje fel az adagolo6 talcat, az adagold torokba dugja be

a nyomorudat.

Ezzel a husdaralé kebbe készitésre kész.

A reszeld-szeletelo osszedllitasa (G. abra)

1.

4.

5.

A készuléket (motoros egységet) szaraz, vizszintes és szilard munkalapra helyezze
le. A hatso (tapaddkorongos) labaknak kdszdnhetben a készulék stabilan,
elmozdulas nélkul fog allni.

A reszel6-szeleteld hazat, kissé jobbra elforditva, helyezze a menesztd tengely elé.
Nyomja meg a tartozék régzitéd gombot és a reszelé-szeleteld hazat dugja

a menesztébe, majd a hazat balra elforgatva allitsa fuggdleges helyzetbe.

A kamraba tegye be a hasznalni kivant dobot. Nyomja a kamraba, hogy
bepattanjon a helyére.

Az adagolé torokba tegye bele a nyomadrudat.

A készulék hasznalatra (reszelésre vagy szeletelésre) kész.
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HASZNALAT

A husdaralé hasznalata

1.

W

Készitse el6 a feldolgozandd alapanyagokat. Az alapanyagokat egyforma darabokra
szeletelje fel. A hisrdl vagja le az inas és bérds részeket, és tavolitsa el a csontot.

A haldzati vezetéket csatlakoztassa a fali aljzathoz.

Az elbkészitett hust tegye az adagolod talcara.

A husdaralé kimenete ald tegyen be egy nagyobb edényt, amelybe a daralt hus
kiesik.

A dardlas inditdsahoz nyomja meg a Q') gombot.

Az alapanyagot lassan tolja az adagolé torokba, és a nyomadruddal nyomja lefelé.
SzUkség esetén a nyomorudat erésebben nyomja le.

Amennyiben az alapanyag elakad, akkor a készUléket kapcsolja le a Q) gombbal, és
inditsa el az ellenkezé forgasiranyt a <Q gombbal. A motor ellenkezé iranyba kezd
forogni, az alapanyag kilazul. A gomb elengedése utan a motor leall.

Amennyiben az alapanyag nem lazult ki, akkor a készuléket a (') gombbal
kapcsolja le. Varja meg a forgd alkatrészek teljes lefékezédését. Huzza ki

a csatlakozédugot a fali aljzatbdl.

Szedje szét a daralot és szUntesse meg a blokkolast. A daraldt ismét allitsa dssze,

a készuléket csatlakoztassa a fali aljzathoz és folytassa a daralast.

. Az 0sszes alapanyag feldolgozasa utan a készuléket a Q) gombbal kapcsolja le.

Varja meg a forgo alkatrészek teljes lefékezéddését. HUzza ki a csatlakozédugodt a fali
aljzatbol.

. A daraldt a tisztitassal és karbantartassal foglalkozo fejezetben leirtak szerint

tisztitsa meg.

Figyelmeztetés!

O Az adagolé nyildasba ne dugja be az ujjat, illetve valamilyen konyhai
eszkdzt. Ehhez a mlvelethez csak a készulékhez mellékelt nyomdrudat
o hasznalja.
Kolbasztoltés

1.
2.
3.

Készitse el a kolbasztoltetet és tegye a talcara.

A természetes vagy mubelet belet 10 percre aztassa be hideg vizbe.

Amikor a bél mar kelléen puha, akkor huzza ra a kolbasztolté kdpra, majd a végét
kdsse be (pl. hurkapalcikaval).

A daralas inditasahoz nyomja meg a Q) gombot.

Az alapanyagot (kolbasztoltetet) lassan tolja az adagolo torokba, és a nyomaoruddal
nyomja lefelé. A masik kezével a mar megtoltdtt részt hlzza el a kolbasztoltd
kudptol.

Az Osszes alapanyag feldolgozasa utan a készuléket a Q) gombbal kapcsolja le.
Varja meg a forgo alkatrészek teljes lefékezédését. HUzza ki a csatlakozédugadt a fali
aljzatbol.

A megtoltott kolbasz masik végét is kosse be (pl. hurkapalcikaval). Kisebb
kolbaszszalakat ugy készithet, hogy a kolbasz egyik végét balra, a masik végét
jobbra csavarja el. Tobb kisebb kolbaszszal (pl. szafaladé, virsli stb.) készitéséhez

a fenti |épést tobbszor ismételje meg.

A dardlot a tisztitassal és karbantartassal foglalkozo fejezetben leirtak szerint
tisztitsa meg.
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Megjegyzés:
ha a bél megszarad, akkor nehezebben lehet tolteni, ilyenkor vizezze be
a belet.

Toltott daralt hus (kebbe) készitése

1.
2.
3.

Készitse eld a daralt hus keveréket és tegye a talcara.

A dardlas inditdsahoz nyomja meg a Q) gombot.

Az alapanyagot (kolbasztoltetet) lassan tolja az adagold torokba, és a nyomadruddal
nyomja lefelé.

Egyik kezével fogja meg a kinyomddé dardlthus ,csoévet”, a masik kezében tartott
késsel vagja el a ,csovet” a kivant hosszUsagban, vagy a készUlléket kapcsolja le a Q)
gombbal.

Ismételje meg fenti lépést, és dolgozza fel az 6sszes alapanyagot.

Az 8sszes alapanyag feldolgozasa utan a készuléket a Q) gombbal kapcsolja le.
Varja meg a forgé alkatrészek teljes lefékezddését. HUzza ki a csatlakozédugot a fali
aljzatbol.

A daraldt a tisztitassal és karbantartassal foglalkozo fejezetben leirtak szerint
tisztitsa meg.

Megjegyzés:

a daralthus ,csoveket” toltse meg valamilyen toltelékkel, majd a csdvek
végét zarja le a dardlthussal. Olajban susse meg aranysargara, vagy tegye
a sUtébe.

A reszelo és szeletel6 hasznalata

1.

Készitse el6 a feldolgozandd alapanyagokat. A nagyobb alapanyag darabokat ugy
szeletelje fel, hogy azok beleférjenek az adagold nyilasba.

A haldzati vezetéket csatlakoztassa a fali aljzathoz.

A reszel6 egység kimenete ala tegyen be egy nagyobb edényt, amelybe az
alapanyag kipotyog.

A készulék inditdsdhoz nyomja meg a Q) gombot.

Az alapanyagot lassan tolja az adagoldé torokba, és a nyomaoéruddal nyomja lefelé.
SzUkség esetén a nyomorudat erésebben nyomja le.

Amennyiben az alapanyag elakad, akkor a készUléket kapcsolja le a (') gombbal, és
inditsa el az ellenkezé forgasiranyt a <Q gombbal. A motor ellenkezé iranyba kezd
forogni, az alapanyag kilazul. A gomb elengedése utan a motor leall.

Amennyiben az alapanyag nem lazult ki, akkor a készuléket a Q) gombbal
kapcsolja le. Varja meg a forgd alkatrészek teljes lefékezédését. Huzza ki

a csatlakozédugot a fali aljzatbdl.

Szedje szét a reszeldt és szuntesse meg a blokkolast. A reszelbt ismét allitsa dssze,
a készuléket csatlakoztassa a fali aljzathoz és folytassa a reszelést.

Az 6sszes alapanyag feldolgozasa utan a készuléket a Q) gombbal kapcsolja le.
Varja meg a forgo alkatrészek teljes lefékezédését. HUzza ki a csatlakozédugadt a fali
aljzatbol.

. Areszelbt a tisztitassal és karbantartassal foglalkozo fejezetben leirtak szerint

tisztitsa meg.
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Figyelmeztetés!
Az adagold nyilasba ne dugja be az ujjat, illetve valamilyen konyhai
eszkozt. Enhez a mUlvelethez csak a készulékhez mellékelt nyomorudat

hasznalja.

Alapanyag feldolgozasi tablazat

Husdaralé
Nyersanyagok Mennyiség | Feldolgozasi Megjegyzés
idé
Nyers hus (kockak- |1kg 5 perc A darald folyamatos Uzemelte-
ra darabolva) tési ideje 10 perc.
Reszel6
Nyers- Reszel6 Mennyiség | Fordu- Feldolgo- | Megjegyzés
anyagok latszam zasi idé
fokozat

Gyumolcs, | Szeleteld 0,5kg 4 es6 max. 5 perc | Az alapanyagokat
zoldség kozott ugy szeletelje fel,

Finom 0,5 kg 4és56 max. 5 perc hogy azok belefér-

« o jenek az adagolo
reszeld kozott P
nyilasba.

Durva 0,5kg 4 és6 max. 5 perc

reszeld kozott
Zsemle- Finom 0,5 kg 4 és6 max. 5 perc
morzsa reszeld kozott

Megjegyzés:

a fenti értékek csak tajékoztato jellegliek, azokat a konkrét feltételek sze-
rint meg lehet valtoztatni.

Tippek és tanacsok

Husdaralo

HUtott, de nem fagyott hust daraljon (a friss hist tegye kb. 30 percre fagyasztdba).
A hideg hust konnyebben lehet daralni, a hus megdrzi a strukturajat és nem tomiti
el a csigatengelyt.

Az inakat, hartyakat és kemény részeket tavolitsa el.
A csontokat és a csontdarabokat vagja ki.
Hasznaljon megfeleld darald tarcsat: a durvat kolbaszokhoz, a finomat
fasirozottakhoz, az extra finomat pastétomokhoz, kebbe vagy mas huskeverékek
készitéséhez.
Csak a hust daralja le, a fUszereket a mar ledaralt hdshoz adagolja hozza.

A természetes vagy mubelet belet 10 percre aztassa be hideg vizbe. Ha a bél
megszarad, nedvesitse be.
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Reszeld
A reszel6t allitsa 6ssze a kivant hasznalati médnak megfeleléen.
Finom reszelé: kemény sajtok, csokoladé vagy gyombér reszeléséhez.
Durva reszelé: sargarépa, burgonya stb. reszeléséhez.
Szeleteld: uborka, cukkini, retek stb. szeleteléséhez.

Az alapanyagokat mossa és tisztitsa meg, szUkség szerint szeletelje akkora
méretlre, hogy beférjen az adagold torokba.

Az alapanyagokat egyenletes erével nyomja a nyomoruddal. A nyomoérudat ne
nyomja nagy erével. Az alapanyagok elakadhatnak a készulékben.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Barmilyen karbantartasi vagy tisztitasi munka megkezdése eldtt a készUléket kapcsol-
jale, és a haldzati vezetéket is huzza ki.

Figyelmeztetés!
O A készuléket és a haldzati vezetéket vizbe vagy mas folyadékba martani
o tilos.

Figyelmeztetés!

A tisztitashoz ne hasznaljon karcolé szemcséket tartalmazo tisztitésze-
O reket, drotszivacsot vagy fém eszkdzoket, illetve agressziv anyagokat (pl.
o benzint) tartalmazd készitményeket. Ezek a készUlék és tartozékai felUle-

tén maradando séruléseket okozhatnak.

Szétszerelés

A husdaralé szétszerelése

1. Huzza ki a nyomorudat és vegye le a talcat az adagold torokrol.

2. A menetes gyUrUt csavarozza le, vegye ki a daralo tarcsat, a kést és a csigatengelyt.

3. Egyik kezével nyomja meg a tartozek r6gzité gombot, a masik kezével a daralo
hazat forditsa el jobbra és vegye le a menesztérél (H. abra).

Figyelmeztetés!
O A darald kés tisztitasa kdzben legyen évatos, ez a kés éles, elvaghatja
le) a kezét.

A kolbaszt6lté szétszerelése (E. abra)

1. Huzza ki a nyomodrudat és vegye le a talcat az adagold torokrol.

2. A menetes gyUrlt csavarozza le, vegye ki a toltékupot, a szeparatort és
a csigatengelyt.

3. Egyik kezével nyomja meg a tartozék rogzité gombot, a masik kezével a daradld
hazat forditsa el jobbra és vegye le a menesztérél (H. abra).

A kebbe készito szétszerelése

1. Huzza ki a nyomoérudat és vegye le a talcat az adagold torokrol.

2. A menetes gyUrUt csavarozza le, vegye ki kebbe készit6 tartozékokat és
a csigatengelyt.

3. Egyik kezével nyomja meg a tartozek régzité gombot, a masik kezével a daralo
hazat forditsa el jobbra és vegye le a menesztérél (H. abra).
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A reszel6-szeletel6 szétszerelése
1. A nyomodrudat huzza ki az adagold nyilasbal.
2. A hasznalt dobot huzza ki a kamrabdl.

3. Egyik kezével nyomja meg a tartozék rogzité gombot, a masik kezével a darald
hazat forditsa el jobbra és vegye le a menesztérél (H. abra).

Figyelmeztetés!
A szeleteld és reszeld dobok tisztitasa kdzben legyen dvatos, ezek élesek,
le) elvaghatjak a kezét.

A késziilék hazanak a tisztitasa
A készulék hazat meleg vizbe martott és j6l kicsavart puha ruhaval torélje meg.

A késziilék tartozékainak a tisztitasa

A husdarald, a kolbasztoltd, a kebbe készitd tartozékokat, a szeparatort, a reszeld hazat
és reszel6-szeleteld dobokat mosogatdszeres vizben alaposan mosogassa el. Majd
tiszta vizzel oblitse le és torolje szarazra.

A készulék egyetlen részét sem szabad mosogatégépben elmosogatni.

Tarolas

A tarolas el6tt gyéz8djon meg arrdl, hogy a készulék és tartozékai tisztak és szarazok-e.
A terméket szaraz és jol szell6z6, gyerekektdl és haziallatoktdl elzart helyen tarolja.

A készulékre ne helyezzen ra targyakat.
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RELATED PRODUCTS
VERWANDTE PRODUKTE
SOUVISEJICi PRODUKTY
SUVISIACE PRODUKTY
KAPCSOLODO TERMEKEK

SGR-MG-F500X01

Tomato Juicer
Tomatenentsafter
Odstavnovac rajcat
Odstavovac paradajok
Paradicsomprés
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ENGLISH

The use of the WEEE Symbol indicates
that this product should not be treated
as household waste. By ensuring this
product is disposed of correctly, you will
help protect the environment. For more
detailed information about the recycling
of this product, please contact your local
authority, your household waste disposal
service provider, or the shop where you
purchased the item.

This product meets all of the related basic
EU regulation requirements. The EU dec-
laration of conformity is available on
www.alza.cz/doc.

This product sold in the European Union
meet the requirements of Directive
2011/65/EU on the restriction of the use of
certain hazardous substances in electrical
and electronic equipment (RoHS).

DEUTSCH

Das WEEE-Symbol weist darauf hin, dass
dieses Produkt nicht als normaler Haus-
haltsabfall behandelt werden darf. Indem
Sie sicherstellen, dass dieses Produkt
ordnungsgemaf entsorgt wird, tragen Sie
zum Schutz der Umwelt bei. FUr detaillier-
tere Informationen zum Recycling dieses
Produkts wenden Sie sich bitte an lhre
lokale Behdrde, Inren Hausmullentsor-
gungsdienstleister oder das Geschaft, in
dem Sie das Produkt erworben haben.
Dieses Produkt erfullt alle rele-

vanten EU-Vorschriften. Die EU-
-Konformitatserklarung ist unter
www.alza.cz/doc einsehbar.

Dieses in der Europaischen Union ver-
kaufte Produkt erfullt die Anforderungen
der EU Richtlinie 2011/65/EU zur Be-
schrankung der Verwendung bestimmter
gefahrlicher Stoffe in Elektronikgeraten
(RoOHS).

CESKY

Pouziti symbolu WEEE oznacuje, ze tento
vyrobek nesmi byt povazovan za domov-
ni odpad. Zajisténim spravné likvidace
tohoto vyrobku pomahate chranit zivotni
prostfedi. Pro podrobnéjsi informace

o recyklaci tohoto vyrobku se prosim ob-
ratte na mistni Ufad zabyvajici se likvidaci
domovniho odpadu, poskytovatele sluzby
zabyvajici se likvidaci domovniho odpadu

nebo obchod, kde jste produkt zakoupili.
Tento vyrobek splnuje veskeré zakladni
pozadavky smérnic EU. EU prohlaseni

o shodé je k dispozici na www.alza.cz/doc.
Tento vyrobek prodavany v Evropské unii
spliuje pozadavky smérnice 2011/65/EU
omezujici pouzivani nékterych nebezpec-
nych latek v elektrickych a elektronickych
zafizenich (RoHS).

SLOVENSKY

Pouzitie symbolu WEEE oznacuje, Ze tento
vyrobok sa nesmie likvidovat s komunal-
nym odpadom. Ak vyrobok spravne
zlikvidujete, prispejete k ochrane Zivotné-
ho prostredia. Podrobnejsie informacie

o recyklacii vyrobku ziskate na miestnom
zastupitelstve, u poskytovatelov sluzieb
likvidacie domového odpadu alebo v pre-
dajni, v ktorej ste vyrobok zakupili.

Tento vyrobok splfa vsetky zakladné
poziadavky smernic EU. EU Vyhlasenie

o zhode je k dispozicii na www.alza.cz/doc.
Tento vyrobok, predavany v Europskej unii,
splfa poziadavky smernice 2011/65/EU
obmedzujlce pouzivanie niektorych ne-
bezpecnych latok v elektrickych a elektro-
nickych zariadeniach (RoHS).

MAGYAR

A WEEE szimbdlum azt jelzi, hogy ez

a termék nem kezelhetd haztartasi hulla-
dékként. A termék helyes megsemmisité-
sének biztositasaval segit védeni a kor-
nyezetet. A termék Ujrahasznositasaval
kapcsolatos részletesebb informaciokért,
kérjuk, forduljon a helyi hatésagokhoz,

a haztartasi hulladékkezeld szolgaltatéhoz
vagy

a bolthoz, ahol a terméket megvasarolta.
Ez a termék megfelel az 6sszes ra vonat-
kozd EU-s szabalyozasi kdvetelménynek.
Az EU megfeleléségi nyilatkozata

a www.alza.cz/doc cimen érheté el.

Az Eurdpai Unidban értékesitett termékek
megfelelnek az elektromos és elektronikai
berendezésekben valé egyes veszélyes
anyagok hasznalatanak korlatozasara vo-
natkozo 2011/65/EU (RoHS) iranyelvnek.
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