SIGURO

Knife Sharpener
Messerscharfer
Brousek na noze
Bruska na noze
Késélezd

EN Translation of the operating instructions from the original language.
DE Ubersetzung der Bedienungsanleitung aus der Originalsprache.
€Z Navod k pouZiti v ori j
SK  Preklad navodu na pouZitie z originalneho jazyka.
HU A hasznalati utasitas forditasa eredeti nyelvrol.

ENGLISH

SAFETY INFORMATION

Please read this manual carefully before use and keep it for
future reference.

The knife sharpener must not be used by children or persons
with reduced physical, sensory or mental abilities or a lack of
experience and knowledge.

A knife sharpener is not a toy. Please keep away from chil-
dren. Children must not play with the sharpener.

They must not perform cleaning and maintenance per-
formed by the user.

This knife sharpener is designed for sharpening knives with
a straight or bevelled, single- or double-sided edge, house-
hold knives, cleavers, hunting knives and folding knives, as
well as kitchen and office scissors (only in the scissor sharp-
ening aperture). It is not suitable for sharpening serrated
knives (e.g. bread knives) and similar tools.

Take extra care when handling the knife. There is a risk of
serious injury.

Do not expose the sharpener to extreme temperatures. Do
not place the sharpener near an oven, stove or other heat
sources.

Do not use the knife sharpener to sharpen new knives.

DIAGRAM

Handle

Coarse grinding aperture (hard alloy discs)

Fine grinding aperture (#320 ceramic discs)

Precision grinding and polishing aperture (#1000 ceramic
discs)

Scissors, sushi and bread knife aperture (#320 ceramic
discs)
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USE

1. Place the knife sharpener on a firm and level work
surface.

2. Hold the sharpener firmly by the handle during the entire
sharpening process.

3. Toachieve a high-quality sharpening, it is important to

pass the knife several times through each opening. Do

not press on the knife when sharpening; the pressure

during passing through should be constant and

adequate.

Make sure the knife blade is clean and dry.

Insert the blade's wide end into the coarse grinding

aperture and pull towards you. Repeat several times (at

least five times, more for particularly dull or notched

blades) in each aperture.
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Note: Do not move the knife blade back and forth. Always
pull in one direction.

6. After finishing sharpening, rinse the knife blade with
clean water, dry it and store the knife in a safe place.

7. If you are going to sharpen ceramic knives, always use
only ceramic whetstones. Otherwise there is a risk of
damage to the ceramic knife.

8. Sharpening scissors: open the scissors, insert one blade
into the grinding aperture, then push it forward with
appropriate, even force. Do not shove blades in by force.
Repeat the grinding process three to five times.

CLEANING AND MAINTENANCE

Wipe the whetstones and the sharpener with a slightly
moistened sponge. Wipe dry.

Do not use plastic or metal scouring pads, harsh cleaning
agents, chemicals, gasoline, solvents or other similar sub-
stances for cleaning. The surface finish could be seriously
damaged.

Store the knife sharpener in a dry place out of the reach of
children.

DEUTSCH

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch
sorgfaltig durch und bewahren Sie sie fur den kinftigen
Gebrauch auf.

Dieser Messerscharfer kann nicht von Kindern und Personen
mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten sowie mangelnden Erfahrungen und
Kenntnissen verwendet werden.

Der Messerscharfer ist kein Kinderspielzeug. Bewahren Sie
ihn auBerhalb der Reichweite von Kindern auf. Kinder durfen
nicht mit dem Messerscharfer spielen.

Die durch den Benutzer vorgenommene Reinigung und
Wartung darf nicht von Kindern durchgefuhrt werden.

Dieser Messerscharfer ist zum Schleifen von Messern mit
gerader Klinge, abgeschragter Klinge, Haushaltsmessern,
Hackmessern, Sportmessern, Klappmessern, ein- und zwei-
schneidigen Messern vorgesehen, Kichen- und Buroscheren
(nur die Offnung zum Scharfen von Scheren). Er ist nicht
zum Schleifen von Messern mit gezackter Klinge (z. B. Brot-
messer) und ahnlichen Gegenstanden geeignet.

Seien Sie beim Umgang mit dem Messer besonders vorsich-
tig. Es besteht die Gefahr einer schweren Verletzung.

Setzen Sie den Messerscharfer keinen extremen Temperatu-
ren aus. Platzieren Sie den Messerscharfer nicht in der Néhe
von Backofen, Herd oder anderen Warmequellen.
Verwenden Sie den Messerscharfer nicht zum Schleifen von
neuen Messern.

UBERSICHT

Criff des Messerscharfers

Offnung fur grobes Schleifen (Scheiben aus Hartmetall)
Offnung fur feines Schleifen (Keramikscheiben #320)
Offnung fur Prazisionsschleifen und Polieren
(Keramikscheiben #1000)

Offnung zum Schéarfen von Scheren, Sushi-Messern oder
Brotmessern (Keramikscheiben #320)

VERWENDUNG

1. Legen Sie den Messerscharfer auf eine feste und gerade
Arbeitsflache.

2. Halten Sie den Messerscharfer wahrend des ganzen
Vorgangs fest am Griff.

3. Um das Messer gut zu schleifen, ist es wichtig, das Messer
mehrmals durch jede Offnung zu ziehen. Uben Sie beim
Schleifen keinen Druck auf das Messer aus, der Druck
sollte beim Ziehen konstant und angemessen sein.

4. Vergewissern Sie sich, dass die Messerklinge sauber und
trocken ist.

5. Legen Sie die Klinge mit dem breiten Ende in die Nahe
des Griffes in die Offnung fur grobes Schleifen und
ziehen Sie sie zu sich heran. Wiederholen Sie diesen
Vorgang mehrmals (mindestens funfmal oder mehrmals,
je nach Zustand der Klinge) in jeder Offnung.
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Bemerkung: Bewegen Sie die Klinge nicht hin und her.
Ziehen Sie stets nur in eine Richtung.

6. Spulen Sie die Klinge nach dem Schleifen mit sauberem
Wasser ab, trocknen Sie sie und bewahren Sie sie an
einem sicheren Ort auf.

7. Verwenden Sie zum Schleifen von Keramikmessern
nur keramische Schleifsteine. Andernfalls kénnte der
Keramikmesser beschadigt werden.

8. Schleifen von Scheren: Offnen Sie die Schere, fiUhren
Sie eine Klinge in die Schleifrille ein und drtcken Sie sie
mit einer korrekten und gleichmaBigen Kraft nach vorne.
Wenden Sie beim Zurlckziehen keine Gewalt an und
wiederholen Sie den Schleifvorgang drei- bis funfmal.

REINIGUNG UND WARTUNG

Wischen Sie die Schleifsteine mit einem weichen, leicht an-
gefeuchteten Schwamm ab. Wischen Sie sie trocken.
Verwenden Sie zur Reinigung keine Topfkratzer aus Kunst-
stoff oder Metall, grobe Reinigungsmittel, Chemikalien,
Benzin, Lésungsmittel oder ahnliche Stoffe. Es konnte zu
ernsthaften Schaden an der Oberflache kommen.
Bewahren Sie den Messerscharfer an einem trockenen Ort
aufBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

CESKY

BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Pfed pouzitim si prosim pozorné prectéte tento manual

a uschovejte ho pro budouci pouZiti.

Brousek na noZe nesméji pouzivat déti ani osoby se snize-
nymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti.

Brousek na noZe neni hracka. Uchovavejte jej mimo dosah
déti. Déti si s brouskem nesméji hrat.

Cigténi a udrzbu provadénou uzivatelem nesméji provadét
deéti.

Tento brousek na noze je urcen k brouseni nozd s rovhym
ostfim, zkosenym ostfim, nozd do domacnosti, sekacku,
sportovnich nozd, skladacich noz{, nozd s jednostrannou

i oboustrannou &epeli, kuchynskych ¢i kancelaiskych ntzek
(pouze otvor pro brouseni nzek). Neni urc¢en k brouseni
nozl se zoubkovym ostfim (napf. nUz na chléb) a podobnych
predmétu.

PFi manipulaci s noZzem dbejte zvysené opatrnosti. Hrozi
riziko vazného zranéni.

Nevystavujte brousek extrémnim teplotam. Nepokladejte
brousek do blizkosti trouby, varné desky ani jinych zdroji
tepla.

Nepouzivejte brousek na noze k brouseni novych nozd.

PREHLED
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Rukojet brousku

2 Otvor pro hrubé brouseni (kotouce z tvrdé slitiny)

3 Otvor pro jemné brouseni (keramické kotouce #320)

4 Otvor pro pfesné brouseni a lesténi (keramické kotouce
#1000)

5 Otvor pro brouseni nGzek, sushi noza &i nozd na chléb

(keramickeé kotouce #320)

CISTENI A UDRZBA

Otfete brusné kameny a brousek mirné navihéenou houbic-
kou. Otfete dosucha.

K ¢isténi nepouzivejte umélohmotné nebo kovové draténky,
hrubé cistici prostfedky, chemikalie, benzin, rozpoustédla
ani jiné podobné latky. Mohlo by dojit k vazZnému naruseni
povrchové Upravy.

Brousek na noze uloZte na suché misto mimo dosah déti.

SLOVENSKY

BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred pouzitim si, prosim, pozorne precitajte tuto prirucku

a uschovajte ju na buduce pouzitie.

Brusku na noze nesmu pouzivat deti ani osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami
alebo s nedostatkom skulsenosti a znalosti.

Bruska na noze nie je hracka. Uchovavajte ho mimo dosahu
deti. Deti sa s bruskou nesmu hrat.

Cistenie a Udrzbu vykonavanu pouzivatelom nesmu vyko-
navat.

Tato bruska na noze je ur€ena na brusenie nozov s rovnym
ostrim, skosenym ostrim, nozov do domacnosti, sekacikov,
Sportovych noZov, skladacich noZov, nozov s jednostrannou aj
obojstrannou ¢epelou, kuchynskych ¢i kancelarskych noznic
(iba otvor na brusenie noznic). Nie je uréeny na brusenie
nozov sa zUbkovym ostrim (napr. n6z na chlieb) a podobnych
predmetov.

Pri manipulacii s nozom dbajte na zvysenu opatrnost. Hrozi
riziko vaZneho zranenia.

Nevystavujte brisku extrémnym teplotam. Neukladajte
brusku do blizkosti rury, varnej dosky ani inych zdrojov tepla.
Nepouzivajte brisku na noze na brusenie novych nozov.

POUZITI PREHLAD
1. Brousek na noZe poloZte na pevnou a rovnou pracovni 1 Rukovat brusky
plochu. 2 Otvor na hrubé brusenie (kotuce z tvrdej zliatiny)
2. Béhem celého procesu brouseni drzte brousek pevné 3 Otvor na jemné brusenie (keramické kotuce #320)
za rukojet. 4 Otvor na presné brusenie a leStenie (keramické kotuce

3. Abyste dosahli kvalitniho nabrouseni, je dulezité
protahovat nGz nékolikrat kazdym otvorem. Pfi brouseni
na nuz netlacte, tlak pfi protahovani ma byt staly
a pfiméreny.

4. Ujistéte se, Ze je Cepel noze Cistd a sucha.

VloZte cepel Sirokym koncem v blizkosti rukojeti do

otvoru pro hrubé brouseni a tdhnéte smérem k sobé.

Opakujte tento proces nékolikrat (alespor pétkrat a vice

v zavislosti na stavu ¢epele) v kazdém otvoru.
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Poznamka: Nepohybujte cepeli noze dopfedu a dozadu. Tah
provadéjte vzdy jen jednim smérem.

6. Po dokonceni brouseni oplachnéte ¢epel noze ¢istou
vodou, osuéte a Nz ulozte na bezpeéné misto.

7. Pokud budete brousit keramické noze, vzdy pouzivejte
pouze brusné keramické kameny. Jinak hrozi poskozeni
keramického noze.

8. Brou3eni nizek: oteviete nUzky, vlozte jednu Eepel
do brusné drazky a zatlacte ji dopfedu spravnou
a rovnomérnou silou. Pfi zasouvani nepouzivejte silu
a brouseni opakujte tfi az pétkrat.

#1000)

5 Otvor na brusenie nozZnic, sushi noZov ¢i noZzov na chlieb
(keramické kotuce #320)

POUZITIE

1. Brudsku na noZe poloZte na pevnu a rovnu pracovnu
plochu.

2. Pocas celého procesu brisenia drzte brisku pevne za
rukovat.

3. Aby ste dosiahli kvalitné nabrusenie, je délezité
pretahovat néz niekolkokrat kazdym otvorom. Pri
bruseni na néz netlacte, tlak pri pretahovani ma byt staly
a primerany.

Uistite sa, Ze je ¢epel noza Cista a sucha.

Vlozte cepel Sirokym koncom v blizkosti rukovati do
otvoru na hrubé brusenie a potiahnite smerom k sebe.
Opakujte tento proces niekolkokrat (aspon patkrat a viac
v zavislosti od stavu ¢epele) v kazdom otvore.
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Poznamka: Nepohybujte ¢epelou noza dopredu a dozadu.
Tah robte vzdy len jednym smerom.

6. Po dokonceni brusenia oplachnite cepel noza Cistou
vodou, osuste a N6z uloZte na bezpecné miesto.

7. Ak budete brusit keramické noze, vzdy pouzivajte iba
brusne keramické kamene. Inak hrozi poskodenie
keramického noza.

8. Brusenie noznic: otvorte noznice, vlozte jednu cepel
do brusnej drazky a zatlacte ju dopredu spravnou
a rovhomernou silou. Pri zasUvani nepouzivajte silu
a brusenie opakujte tri az patkrat.

CISTENIE A UDRZBA

Utrite brusne kamene a brusku mierne navihéenou hubkou.
Utrite dosucha.

Na Cistenie nepouzivajte umelohmotné alebo kovové
drétenky, hrubé Cistiace prostriedky, chemikalie, benzin,
rozpustadl|a ani iné podobné latky. Mohlo by déjst k vaznemu
naruseniu povrchovej Upravy.

Brusku na noze ulozte na suché miesto mimo dosahu deti.

MAGYAR

BIZTONSAGI INFORMACIOK

A hasznalatba vétel elétt figyelmesen olvassa el a jelen
utmutatot, és azt késdbbi felhasznaldsokhoz is érizze meg.
A késélezét testi és szellemi fogyatékos személyek, illetve

a készulék hasznalatat nem ismeré és hasonlé készulék Gze-
meltetéseinek a tapasztalataival nem rendelkezdé személyek
nem hasznalhatjak.
A késélezé nem jaték. A terméket gyerekektdl elzart helyet
tarolja. A késélezé nem jaték, azzal gyerekek nem jatszhat-
nak.

A felhasznald altal végzett tisztitasi és karbantartasi muvele-
teket gyermekek nem végezhetik el.

Ezzel a késélezével egyenes élU, egyik oldalon letért €10,
konyhai késeket, hisvago bardot, sport késeket, zsebkéseket,
egy és kétéll késeket stb., valamint konyhai és irodai ollokat
(csak az olléélezé nyilasban) lehet élezni. A késélezével foga-
zott €l késeket (pl. kenyérvago kés), fogazott olldkat és mas
hasonl6 targyakat élezni nem lehet.

A késsel banjon évatosan. Sérulésveszély!

A késélezét extrém hémeérsékleteknek ne tegye ki. A késéle-
z6t ne tegye sutdk, fézélapok vagy mas héforrasok kozelébe.
Uj kések élezéséhez a késélez6t ne hasznalja.

A TERMEK RESZEI

Késélezd fogantyu

Durva élezé nyilas (keményfém tarcsa)

Finom élezé nyilas (#320 finomsagu keramia tarcsa)
Pontos élezé és polirozd nyilas (#1000 finomsagu keramia
tarcsa)

Ollo élezé, sushi kés és kenyérvagd kés élezé nyilas (#320
finomsagu keramia tarcsa)
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HASZNALAT

1. Akésélezdt szaraz, vizszintes és stabil munkalapra
helyezze le.

2. Az élezés kdzben a késélezét erésen fogja meg a kezével.

3. Akés akkor lesz megfeleléen éles, ha a kést tobbszor
és mindegyik nyilason keresztil meghuzza. A kést ne
nyomja nagy erével, a kést allandé nyomassal és finoman
mozgassa a nyildsokban.

4. A kés az élezés el6tt legyen tiszta és szaraz.

5. Akés élét tegye a fogantyuhoz legkdzelebbi (durva élezd)
nyilasba és a kést hizza maga felé. Ezt a |épést (a kés
élezettségétdl| fuggden) tobbszor ismételje meg.

Megjegyzés: a kést ne mozgassa elére-hatra. A kést mindig
csak egy iranyba (hatrafelé) hazza.

6. Akés élezése utan a kés élét vizzel Oblitse le, szaritsa meg,
majd biztonsagos helyen tarolja.

7. Keramia €Il kések élezéséhez csak keramia élezé kovet
szabad hasznalni. Ellenkezd esetben a kés éle megsérul.

8. Ollék élezése: nyissa szét az ollét és az egyik szar
pengéjét helyezze a nyilasba és egyenletes erével
rdnyomva, egyenletesen mozgatva tolja elére. Ne
alkalmazzon nagy erét, az élezést haromszor-otszor
ismételje meg.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Az élezd koveket és a késélezé feluletét puha és nedves
ruhaval torélje meg. Majd toérdlje szarazra.

A tisztitashoz ne hasznaljon karcolé drét- vagy mianyag
szivacsot, durva szemcséket tartalmazo tisztitdszereket,
illetve vegyi anyagokat, benzint, oldészereket stb. tartalmazoé
készitményeket. Ezek a készulék felUletén maradandd
séruléseket okozhatnak.

A késélez6t szaraz és tiszta helyen, gyerekektdl elzarva tarolja.

Alza.cz a.s., Jankovcova 1522/53,170 00 Prague 7,
Czech Republic
© 2025 Alza.cz a.s. All Rights Reserved.
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