SIGURO,

EN
DE
cz
SK
HU

Translation of the operating instructions from the original language.
Ubersetzung der Bedienungsanleitung aus der Originalsprache.
Navod k pouziti v originalnim jazyce.

Preklad navodu na pouzitie z origindlneho jazyka.

A hasznalati utasitas forditdsa eredeti nyelvrdl.

SGR-RC-R350B
SGR-RC-R350W



SIGURQ,

ENGLISH

Safety information

Use

Cleaning and maintenance
Troubleshooting

DEUTSCH
Sicherheitshinweise
Verwendung

Reinigung und wartung
Problemlésung

CESKY

Bezpecnostni informace
Pouziti

Cisténi a udrzba

Resgeni problému

SLOVENSKY
Bezpecnostné informacie
Pouzitie

Cistenie a udrzba
RiesSenie problémov

MAGYAR

Biztonsagi informacidk
Hasznalat

Tisztitas és karbantartas
Problémamegoldas

—oou W

12

15
15
18
22
23

26
26
29
33
33

36
36
39
43
43

46
46
49
53
53






STEAM

SOoupP

PORRIDGE

FUNCTION

CLAYPOT

RICE




Thank you for purchasing a SIGURO appliance. We are grateful for
your trust and are pleased to introduce the device to you on the
following pages and introduce you to all its functions and uses.

We believe in a fair and responsible society and only work with suppliers who
meet our strict criteria on employee protection, exploitation prevention and
fair working conditions.

If you need help with extensive maintenance or repair of the product that re-
quires intervention in its internal parts, our authorized service centre is avail-
able at siguro@alza.cz. You may also contact the vendor’s helpline. For your
convenience in solving potential issues with the product, the unified contact
points above can also be used for any complaints or post-warranty service.

The current version of this manual is available at www.siguro.net.

SAFETY INFORMATION

Please read this manual carefully before use and
keep it for future reference.

1. Children aged at least 8, persons with physical, sensory or mental
impairment, and untrained or inexperienced persons may use this
appliance with instruction or supervision in its safe use, provided they
understand potential dangers.

2. Children must not play with the device.

3. Cleaning and user maintenance should not be performed by
unsupervised children, and never by children under 8 years of age.

4. Keep the appliance and its power cord out of the reach of children under
8 years of age.

5. If the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in order to avoid a
dangerous situation.

6. This appliance is intended for use in the home and similar spaces, such
as:

- kitchenettes in shops, offices and other workplaces;

- inagriculture,

- by the guests in hotels, motels and other residential facilities;
- in bed and breakfast establishments.

7. Toreduce the risk of electric shock, do not immerse the appliance, its
power supply, or the power plug in water or any other liquid.

8. WARNING: Do not pour water on the plug.

9. Clean surfaces that come into contact with food according to the
instructions in this manual.

10. WARNING: There is a risk of potential injury if used incorrectly.
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32.

The surface of the heating element contains residual heat after use.
Before connecting the plug to the power outlet, make sure that the
voltage indicated on the type plate of the appliance corresponds to the
voltage in your mains socket.

Plug the power cord into a properly grounded electrical outlet. We
recommend connecting the appliance to a separate electrical circuit. Do
not use extension cables.

Place the appliance on a flat, dry and solid surface. Do not place the
appliance near fire or other heat sources.

Do not let the power cord hang over the edge of the counter or table.
Do not let the power supply touch the electric or gas plate or any hot
surface.

Use the appliance only with the supplied power cord.

This appliance is intended for food preparation as described in this
manual. Do not use it for purposes other than those for which it is
intended.

Use the appliance only with the supplied accessories. The use of
accessories that are not intended for this appliance or are not specified
by the manufacturer as suitable may cause a dangerous situation.

Do not place the cooking pot on an electric or gas plate or near fire or
other heat sources.

Only use the appliance with the supplied cooking pot. Never use the
appliance without the cooking pot properly inserted.

When filling, always observe the maximum and minimum level marks
that are marked on the wall of the cooking pot.

The cooking pot has a non-stick surface. To avoid damaging it, use only
the spoon provided for mixing or serving. Other tools, especially made of
metal, could damage the non-stick finish.

Before connecting the appliance to the power supply, always make sure
that it is correctly assembled and that the lid is fitted correctly.

This appliance is not intended to be operated by means of an external
timer, switch or other device which switches the appliance on and off.
Under no circumstances cover the safety valve. There is a risk of
irreversible damage to the appliance and it could cause a dangerous
situation.

Keep your hands and face away from the safety valve. Very high
temperature steam escapes through the safety valve and there is a risk of
severe burns.

Take extra care when handling an appliance that contains hot food. Wear
protective kitchen gloves.

Carefully open the lid of the appliance to avoid scalding from escaping
steam.

Do not prepare any acidic or alkaline foods or substances in the
appliance, as this could corrode the cooking pot.

Always place the hot cooking pot on a heat-resistant surface.

Do not touch the appliance or the power supply with wet or damp hands.
Clean the appliance after each use. Clean the cooking pot with a soft
sponge. Do not use scouring pads or harsh cleaners to avoid damaging
the non-stick finish.
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33. Unplug the power cord from the power outlet and from the appliance
when not in use, when leaving it unattended, before cleaning, moving,
assembling or disassembling.

34. Always disconnect the power cord by grasping the plug, not by pulling
on the power cord.

AX« Do not immerse in water!
ﬁ Use indoors only.
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Overview

Handle

Lid

Control panel

Body of the rice cooker
Anti-slip feet

Steam output

Safety valve

Lid opening button
Removable cooking vessel with non-stick surface
10 Stirring and serving spoon
1 Measuring part

12 Steam tray

13 Power cord (not shown)

WoONOUMNWN--

Control panel

1 Display

2 Preset program light indicators

3 PRESET button

4 FUNCTION / CHOOSE button

5 WARM / CANCEL button
Power 220-240 V ~ 50-60 Hz
Power consumption 300 W
Maximum usable cooking pot volume 161
Dimensions (W x H x D) 21 x22 x22cm
Weight 1.83 kg
Power consumption in off mode 02 W
Time needed for the equipment to reach 0 min
the off mode

Before First Use

1. Remove the appliance and its accessories from the packaging. Before disposing of
the packaging, be sure to remove all components. Check that the appliance and
any accessories are not damaged.
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2. Wash the cooking pot, steam attachment, measuring cup and spoon in warm
water with a little kitchen detergent, rinse and wipe dry.
3. Wipe the lid, outer surface and interior of the appliance with a slightly damp soft
cloth. Wipe dry.
Before Use
1. Place the appliance on a dry, level and firm surface at a sufficient distance from
the electrical outlet.
2. Prepare the ingredients you want to process.
3. Press the button to open the lid and put the ingredients in the cooking pot.
4. Make sure that the edge of the cooking pot is clean. If necessary, wipe it with a
clean sponge.
5. Close the lid. Correct closing is signalled by a click.
6. Fully unroll the power cord. Insert the power cable plug into the socket at the back
of the appliance and insert the plug into the electrical outlet.
WARNING: ALWAYS FOLLOW THE MAXIMUM AND MINIMUM LEVEL
O LINES, WHICH ARE MARKED ON THE COOKING VESSEL WALL WHEN
FILLING. OTHERWISE, THERE IS A RISK OF OVERFLOW AND DAMAGE

° TO THE APPLIANCE.

Rice cooking - RICE program
Use the measuring cup provided to measure rice and water.

1.

2.

Pour the measured rice into a container and rinse several times until the water is
almost clear.

The maximum amount of rice you can cook in this rice cooker is four measuring

cups of uncooked rice.

Add water. The water and rice ratio is 1:1. You can lightly salt the rice according to
taste.

Note:
You can adjust the amount of water according to your personal preferenc-
es and the type of rice you are preparing.

Press the button to open the lid and insert the cooking pot with rice and water
inside.

If necessary, wipe the edge of the cooking pot.

Press repeatedly the FUNCTION button until the indicator light "Rice" starts
flashing.

The "Rice" light will flash for about 5 seconds, then an audible warning will sound
and the appliance will start automatically.

When the cooking process is completed, an audible warning sounds five times,
the "Rice" light goes out and the appliance automatically switches to keep warm
mode. The default keep warm mode time is 12 hours. If yoiu need to cancel the
keep warm mode, press the CANCEL button.

Note:

The rice cooking time may vary depending on the amount of uncooked
rice and the rice to water ratio. The average rice cooking time is 35 min-
utes.

To prevent the formation of lumps in the rice, we recommend stirring the
rice to release the accumulated steam and moisture.
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Clay Pot Rice Preparation - Claypot program

With the Siguro rice cooker, you can easily cook a traditional dish known mainly

from South China and Southeast Asia. First you cook rice and then after the signal

sounds you gradually add other ingredients - vegetables (e.g. carrots, peppers, etc.),

sausage or meat cut into small pieces, etc.

1. Prepare all the ingredients you will need according to the Clay Pot rice recipe.

2. Putrice in the cooking pot. Follow steps 1-5 in the "Rice Preparation - RICE
Program" section.

3. Press repeatedly the FUNCTION button until the indicator light "Claypot" starts
flashing.

4. The "Claypot" light will flash for about 5 seconds, then an audible warning will
sound and the appliance will start automatically.

5. Onethe audible alert sounds, press the FUNCTION button to turn of the alert and
stop the operation of the appliance.

6. Press the lid opening button.

Warning:
Be very careful when opening the lid to avoid scalding from escaping
o steam.

7. Add the remaining ingredients and close the lid. The appliance resumes operation
automatically.

8. When the cooking process is completed, an audible warning sounds five times,
the "Rice" light goes out and the appliance automatically switches to keep warm
mode. The default keep warm mode time is 12 hours. If yoiu need to cancel the
keep warm mode, press the CANCEL button.

Porridge preparation - PORRIDGE program

Prepare porridge from many commonly available ingredients such as rice, oatmeal,
buckwheat and others. A porridge requires more water than simply cooking rice. The
specific amount will depend on the desired smoothness of the porridge.

The porridge cooking time is approximately 1.5 hours.

1. Putingredients in the cooking pot.

2. Press the button to open the lid and insert the cooking pot inside.

3. If necessary, wipe the edge of the cooking pot.

4. Press repeatedly the FUNCTION button until the "Porridge" light starts flashing.

5. The "Porridge" light will flash for about 5 seconds, then an audible warning will
sound and the appliance will start automatically.

6. When the cooking process is completed, an audible alert sounds five times, the

"Porridge" light goes out and the appliance automatically switches to keep warm
mode. The default keep warm mode time is 12 hours. If you need to cancel the keep
warm mode, press the CANCEL.

Soup preparation - SOUP program

Prepare your favorite soup. For meat broths, use modest-sized pieces of meat (e.g.
chicken wings, beef slices). Add vegetables as desired, much like when making other
soups.

The soup cooking time is approximately 2 hours.

1. Putingredients in the cooking vessel.

2. Press the button to open the lid and insert the cooking pot inside.
3. If necessary, wipe the edge of the cooking pot.
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4. Press repeatedly the FUNCTION button until the "Soup" light starts flashing.

5. The "Soup" light will flash for about 5 seconds, then an audible alert will sound and
the appliance will start automatically.

6. When the cooking process is completed, an audible alert sounds five times, the
"Soup" light goes out and the appliance automatically switches to keep warm
mode. The default keep warm mode time is 12 hours. If you need to cancel the keep

warm mode, press the CANCEL.

Steam cooking - STEAM program

The steam cooking time is about 30 minutes.
1. Putingredients in the cooking vessel.

2. Press the button to open the lid and insert the cooking pot inside.

3. If necessary, wipe the edge of the cooking pot.

4. Press repeatedly the FUNCTION, button until the "Steam" light starts flashing.

5. The "Steam" light will flash for about 5 seconds, then an audible alert will sound
and the appliance will start automatically.

6. When the cooking process is completed, an audible alert sounds five times, the

"Steam" light goes out and the appliance automatically switches to keep warm
mode. The default keep warm mode time is 12 hours. If you need to cancel the keep
warm mode, press the CANCEL.

Note:
For the steam program, pour at least 1 CUP of water into the inner pot, or
adjust the amount according to the ingredients you will be steaming.

KEEP WARM (keep warm) function

The default time of the KEEP WARM function is 12 hours.

1. While the appliance is in the standby mode, press the WARM/CANCEL.

2. The KEEP WARM function will activate and the appliance will start heating the
food and keep it warm.

3. If you need to cancel the KEEP WARM function, press the button WARM/CANCEL.

PRESET (delayed start) button

1. Puttheingredients in the cooking vessel and insert it in the appliance.

2. Select the cooking method by pressing repeatedly the FUNCTION.

3. While the selected cooking light is flashing, press the PRESET button and the
display will show the default delayed start time.

4. Press the PRESET button repeatedly to set the time after which the appliance
will start automatically. Each press of the PRESET button extends the time by
30 minutes. Once you have reached the maximum delayed start time, press the
PRESET button again to display the minimum delayed start time. You can set a
delayed start time from 1to 24 hours. The default timer for delayed start is 4 hours.

5. After adjusting the cooking time, wait about 5 seconds for the time to save and the
countdown to start.

6. Once the set time elapses the appliance starts automatically.

It is important to select the cooking method before setting the delayed start time. The

delayed start function will not work if the order is reversed.

The delayed start function cannot be set when the appliance is already running.
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CLEANING AND MAINTENANCE

Before any cleaning or maintenance, always switch off the appliance, unplug it from
the mains, and allow it to fully cool down.

O Warning:
Do not immerse the appliance or its power cord in water or other liquids.

Do not use plastic or metal scrapers, harsh cleaners, chemicals, petrol, solvents or
other similar substances to clean any parts of the appliance. The surface finish could
be seriously damaged.

Heating element and internal space for inserting the cooking
pot

Wipe the outer surface of the appliance and the inner space for inserting the cooking
pot with a clean cloth slightly moistened with warm water.
Make sure that you removed all food residue.

Cooking pot and accessories

Wash the cooking pot and accessories after each use and keep them clean. Wash
them in warm water with a little amount of kitchen detergent. Rinse with clean water
and wipe dry.

If the food sticks to the bottom of the pot, pour a little warm water into it and add a
little kitchen detergent and let stand. Then wash and rinse.

Do not wash the cooking pot in dishwasher.

Outer surface

Wipe the outside of the appliance with a clean cloth slightly moistened with warm
water. Wipe dry.
Wipe the control panel with a dry cloth only.

Storage

Before storing, make sure that the appliance and its accessories are cool and clean.
Store the appliance and its accessories in a dry and well-ventilated place out of the
reach of children or pets.

Do not place any objects on the appliance.

TROUBLESHOOTING

Problem

Cause

Solution

The display is off. The
heating element does not
heat up.

The power cable is not
plugged in.

The power board is dam-
aged.

The distribution board is
disconnected.

The motherboard is dam-
aged.

Check switch, plug, ther-
mal fuse, power supply.
Contact authorized service
centre.
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Problem

Cause

Solution

The display is off. The heat-
ing element heats up.

The motherboard is dam-
aged.

Contact authorized service
centre.

The display is on. The
heating element does not
heat up.

The components of the
heating element are burnt
out.

The board'’s contacts are
disconnected.

The power board is dam-
aged.

Contact authorized service
centre.

The rice is undercooked
or the cooking time is too
long.

After finishing the cook-
ing, you did not let the rice
rest long enough.

Let the rice rest and stir it
so that no lumps form.

The heating element is
deformed.

Slight deformation can be
repaired with fine sand-
paper.

In the event of severe
deformation, contact an
authorized service centre.

The cooking pot is not
inserted correctly in the
interior.

Turn the cooking pot so
that it is level and correctly
inserted in the interior.

There is a foreign object
between the bottom of
the pot and the heating
element.

Remove foreign object
with fine sandpaper.

The cooking pot is de-
formed.

The motherboard is dam-
aged.

The main thermostat mal-
functions.

Contact authorized service
centre.
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Problem

Cause

Solution

A large amount of por-
ridge overflows the edge.

The motherboard is dam-
aged.

The main thermostat mal-
functions.

Contact authorized service
centre.

There is a foreign object in
the safety valve.

Clean the safety valve.

You have exceeded the
maximum line marked on
the inner wall of the pot.
You did not add enough
water.

Always follow the marked
minimum and maximum
lines.

Adjust the amount as
needed.

The lid is not properly
closed.

You have selected the
wrong cooking method.

Close the lid properly.
Select the correct cooking
method.

Neither rice nor porridge is
cooked long enough.

The base circuit board is
damaged.

The top cover thermostat
is malfunctioning.

Contact authorized service
centre.

An error message ap-
peared on the display:
El, E2, E3 or E4.

Sensor loop error.

Contact authorized service
centre.

If the problem is not listed in the table above or if it persists, turn off the appliance,
unplug it from the mains, then contact an authorized service centre.
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Vielen Dank, dass Sie sich fiir ein Gerat der Marke SIGURO ent-
schieden haben. Wir sind dankbar fiir Ilhr Vertrauen und freuen
uns, lhnen das Gerat auf den folgenden Seiten vorzustellen und
Sie mit all seinen Funktionen und Verwendungszwecken vertraut
zu machen.

Wir glauben an ein faires und verantwortungsvolles Unternehmen und
arbeiten daher nur mit Lieferanten zusammen, die unsere strengen Kriterien
zum Schutz der Interessen der Mitarbeiter, zur Verhinderung von Missbrauch
und fairen Arbeitsbedingungen erftllen.

Wenn Sie Hilfe bei der umfassenden Wartung oder Reparatur des Produkts
bendstigen, die einen Eingriff in die Innenteile erfordert, stehen Ihnen unser
autorisierter Kundendienst unter der E-Mail-Adresse siguro@alza.de oder die
Hotline des Verkaufers zur VerfUgung. Bei der Losung von Problemen mit
dem Produkt haben wir diese Kontaktstellen vereinheitlicht. Die oben ge-
nannten Kontakte kédnnen auch bei Beschwerden oder Nachgarantieservice
genutzt werden.

Die aktuelle Version des Benutzerhandbuchs finden Sie unter ww.siguro.net.

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Verwendung sorgfiltig dieses
Benutzerhandbuch durch und bewahren Sie es
fiir den kiinftigen Gebrauch auf.

1. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
verminderten physischen, sensorischen und mentalen Fahigkeiten oder
mangelnden Erfahrungen und Kenntnissen benutzt werden, sofern sie
beaufsichtigt werden oder Uber die Anwendung des Gerats auf eine
sichere Weise belehrt wurden und eventuelle Gefahren verstehen.

2. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

3. Reinigungs- und Wartungsarbeiten, die gewdhnlich durch den
Anwender vorgenommen werden, durfen nur Kinder durchfuhren, die
alter als 8 Jahre sind und beaufsichtigt werden.

4. Bewahren Sie das Gerat und dessen Zubehor auBerhalb der Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren auf.

5. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, seinem
Servicetechniker oder einer ahnlich qualifizierten Person ersetzt werden,
um eine gefahrliche Situation zu vermeiden.

6. Dieses Gerat ist fUr den Gebrauch im Haushalt und in ahnlichen
Bereichen vorgesehen, wie z.B.:

- KuUchenzeilen in Geschaften, Buros und anderen Arbeitsplatzen;
- in der Landwirtschaft;
- Gerate, die von Gasten in Hotels, Motels und anderen Wohngebieten
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10.

.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

verwendet werden,
- in Betrieben, die Ubernachtung mit Frihstlck anbieten.
Um ein Stromschlagrisiko zu vermeiden, durfen Sie das Gerat,
das Netzkabel oder den Netzstecker nicht in Wasser oder andere
FlUssigkeiten tauchen.
WARNUNG: Vermeiden Sie, dass FlUssigkeiten Uber das Netzkabel
gegossen werden.
Reinigen Sie die Oberflachen, die mit der Speise in BerUhrung kommen,
gemaf den in diesem Benutzerhandbuch angefuhrten Anweisungen.
WARNUNG: Bei unsachgemaBem Gebrauch besteht die Gefahr von
Verletzungen.
Die Oberflache des Heizelements enthalt nach dem Gebrauch noch
Restwarme.
Vergewissern Sie sich vor dem Einstecken des Netzsteckers in die
Steckdose, dass die auf dem Typenschild des Gerats angegebene
Spannung mit der Spannung lhrer Steckdose Ubereinstimmt.
Stecken Sie den Stecker in eine ordnungsgemaf geerdete Steckdose.
Wir empfehlen, das Gerat an einen separaten Stromkreis anzuschlieBen.
Verwenden Sie keine Verlangerungskabel.
Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, trockene und feste Oberflache.
Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von Feuer oder anderen
Warmegquellen auf.
Lassen Sie das Netzkabel nicht Uber die Kante einer Arbeitsplatte oder
eines Tisches hangen. Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht
mit einem Elektro- oder Gaskochfeld oder einer hei3en Oberflache in
BerUhrung kommt.
Verwenden Sie das Gerat nur mit dem mitgelieferten Netzkabel.
Dieses Gerat ist fUr die Zubereitung von Lebensmitteln gemaf den
Angaben in dieser Anleitung bestimmt. Verwenden Sie es nicht fur
andere Zwecke als die, fUr die es bestimmt ist.
Verwenden Sie das Gerat nur mit dem mitgelieferten Zubehor. Die
Verwendung von Zubehor, das nicht fur dieses Gerat bestimmt ist oder
vom Hersteller nicht als geeignet angegeben wurde, kann zu einer
gefahrlichen Situation fUhren.
Platzieren Sie das Kochgefal3 nicht auf eine Elektro- oder Gaskochstelle
oder in die Nahe eines Feuers oder anderer Warmequellen.
Verwenden Sie das Gerat nur mit dem mitgelieferten Kochgefaf3.
Verwenden Sie das Gerat niemals ohne ordnungsgemal eingelegtes
Kochgefal3.
Achten Sie beim Einfullen immer auf die an der Wand des KochgefalRes
markierten MAX- und MIN-Markierungen.
Das Kochgefal3 hat eine antihaftbeschichtete Oberflache. Verwenden
Sie zum Umruhren und Servieren nur den mitgelieferten Loffel, um
Beschadigungen zu vermeiden. Andere Utensilien, insbesondere aus
Metall, kbnnten die Antihaftbeschichtung beschadigen.
Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschlieBen, vergewissern Sie
sich immer, dass es richtig zusammengebaut und der Deckel richtig
aufgesetzt ist.
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25.

26.

27.

28.

29.

30.

3.

32.

33.

34.

Dieses Gerat ist nicht fur die Bedienung durch eine externe Zeitschaltuhr,
einen Schalter oder eine andere Vorrichtung zum Ein- und Ausschalten
des Gerats vorgesehen.

Das Sicherheitsventil darf unter keinen Umstanden abgedeckt werden.
Es besteht die Gefahr einer irreversiblen Beschadigung des Gerats und
einer gefahrlichen Situation.

Halten Sie Hande und Gesicht weit vom Sicherheitsventil entfernt. Durch
das Sicherheitsventil entweicht Dampf mit sehr hoher Temperatur, und
es besteht die Gefahr schwerer Verbrennungen.

Seien Sie besonders vorsichtig beim Umgang mit einem Gerat, das heil3e
Lebensmittel enthalt. Verwenden Sie Topflappen.

Offnen Sie den Deckel des Gerats vorsichtig, um Verbriuhungen durch
austretenden Dampf zu vermeiden.

Bereiten Sie keine saurehaltigen oder alkalischen Lebensmittel oder
Substanzen im Gerat zu, da dies zu einer Korrosion des KochgefalRes
fUhren kann.

Stellen Sie das heifRe Kochgefal3 immer auf eine hitzebestandige
Unterlage.

BerUhren Sie das Gerat oder das Netzkabel nicht mit nassen oder
feuchten Handen.

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch. Reinigen Sie das
Kochgefal3 mit einem weichen Schwamm. Verwenden Sie keine
DrahttlUcher oder grobe Reinigungsmittel, um die Antihaftbeschichtung
nicht zu beschadigen.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und trennen Sie

das Gerat vom Stromnetz, wenn Sie es nicht benutzen, wenn es
unbeaufsichtigt bleibt, bevor Sie es reinigen, bewegen, zusammen- oder
auseinanderlegen.

Ziehen Sie das Netzkabel immer am Stecker aus der Steckdose, nicht am
Netzkabel.

AX« Nicht in Wasser tauchen!

ﬁ Verwenden Sie es nur im Inneren von Gebiauden.
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Ubersicht

Griff

Deckel

Bedienfeld

Korper des Reiskochers
Anti-Rutsch-FuBe

Dampfaustritt

Sicherheitsventil

Taste zum Offnen des Deckels
Herausnehmbares KochgefaB mit Antihaftschicht
10 Loffel zum Mischen und Servieren
T Messbecher

12 Dampfaufsatz

13 Zuleitungskabel (nicht abgebildet)

WoONOUMNWN--

Bedienfeld

1 Display

2 Lichtanzeigen fiir voreingestellte Programme

3 Taste PRESET

4 Taste FUNCTION / CHOOSE

5 Taste WARM / CANCEL
Stromversorgung 220-240V ~ 50-60 Hz
Stromverbrauch 300 W
Max. Volumen des KochgefiBles 161
Abmessungen (Hx B x T) 21 x 22 x22cm
Gewicht 1,83 kg
Leistungsaufnahme im Aus-Zustand 02 W
Zeit, die das Gerit benédtigt, um den 0 Min.
Aus-Zustand zu erreichen

VERWENDUNG

Vor der Erstverwendung

1. Nehmen Sie das Gerat und sein Zubehoér aus der Verpackung. Vergewissern Sie
sich, dass alle Komponenten entfernt wurden, bevor Sie die Verpackung entsorgen.
Vergewissern Sie sich, dass weder Gerat noch Zubehdr beschadigt sind.
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Kochgefal3, Dampfeinsatz, Messbecher und Loffel in warmem Wasser mit etwas
Spulmittel waschen, abspulen und abtrocknen.

Wischen Sie den Deckel, die AuRenflache und den inneren Bereich des Gerats mit
einem leicht angefeuchteten weichen Geschirrtuch ab. Wischen Sie sie trocken.

Vorbereitung vor der Verwendung

1.

2.
3.

Stellen Sie das Gerat auf eine trockene, gerade und feste Oberflache in
ausreichender Entfernung von der Netzsteckdose.

Bereiten Sie die Zutaten vor, die Sie verarbeiten wollen.

Drucken Sie die Taste zum Offnen des Deckels und geben Sie die Zutaten in das
Kochgefal3.

Vergewissern Sie sich, dass die Kante des Kochgefal3es sauber ist. Wischen Sie sie
bei Bedarf mit einem sauberen Schwamm ab.

SchlieBen Sie den Deckel. Das richtige SchlieBen wird durch ein Kicken indiziert.
Wickeln Sie das Netzkabel vollstandig ab. Stecken Sie den Stecker des Netzkabels
in die Buchse auf der RUckseite des Gerats und stecken Sie den Stecker des
Netzkabels in die Steckdose.

WARNUNG: BEACHTEN SIE BEIM EINFULLEN IMMER DIE AN DER

O WAND DES KOCHGEFASSES MARKIERTEN MAX- UND MIN-MARKIE-

RUNGEN. ANDERNFALLS BESTEHT DIE GEFAHR DES UBERLAUFENS
° UND DER BESCHADIGUNG DES GERATS.

Vorbereitung von Reis - Programm RICE

Verwenden Sie den mitgelieferten Messbecher, um den Reis und das Wasser abzu-
messen.

1.

2.

Geben Sie den abgemessenen Reis in das Kochgefal3 und spulen Sie ihn mehrmals
durch, bis das Wasser fast klar ist.

In diesem Reiskocher kdnnen Sie maximal vier Messbecher ungekochten Reis
zubereiten.

Wasser hinzufugen. Das Verhaltnis von Wasser zu Reis ist 1:1. Sie kbnnen den Reis
mit etwas Salz abschmecken.

Bemerkung:
Sie konnen die Wassermenge je nach personlichen Praferenzen und der
Art des Reises, den Sie zubereiten, anpassen.

Driicken Sie die Taste zum Offnen des Deckels und legen Sie das Kochgefal mit
Reis und Wasser hinein.

Wischen Sie gegebenenfalls den Rand des Kochgefal3es ab.

Drlcken Sie mehrmals die Taste FUNCTION, bis die Anzeige ,Rice" blinkt.

Die Anzeige ,Rice" blinkt etwa 5 Sekunden lang, dann ertdnt ein akustisches Signal
und das Gerat startet automatisch.

Nach Beendigung des Kochvorgangs ertont funfmal ein akustisches

Signal, die Anzeige ,Rice” erlischt und das Gerat geht automatisch

in den Temperaturerhaltungsmodus Uber. Die Ausgangszeit fur den
Temperaturerhaltungsmodus betragt 12 Stunden. Wenn Sie den
Temperaturerhaltungsmodus abbrechen mochten, driicken Sie die Taste CANCEL.
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Bemerkung:

Die Kochzeit kann je nach Menge des ungekochten Reises und dem
Verhaltnis von Reis zu Wasser variieren. Die durchschnittliche Kochzeit fur
Reis betragt etwa 35 Minuten.

Um zu verhindern, dass sich Klumpen im Reis bilden, empfehlen wir, den
Reis umzuruhren, damit der angesammelte Dampf und die Feuchtigkeit
entweichen kénnen.

Zubereitung von Claypot Reis - Programm Claypot

Mit dem Reiskocher Siguro kdnnen Sie mUhelos ein traditionelles Gericht zubereiten,

das vor allem in SUdchina und SUdostasien bekannt ist. Kochen Sie zuerst den Reis

und geben nach dem Signal allmahlich weitere Zutaten hinzu — GemuUse (z. B. Karot-

ten, Paprika usw.), Wurst oder kleine Stlcke von Fleisch usw.

1. Bereiten Sie alle Zutaten, die Sie benétigen, gemafl dem Rezept fur Claypot Reis
vor.

2. Geben Sie den Reis in das Kochgefal3. Befolgen Sie die Schritte 1-5 im Abschnitt
.Zubereitung von Reis — Programm RICE*".

3. Drucken Sie mehrmals die Taste FUNCTION, bis die Anzeige ,Claypot” blinkt.

4. Die Anzeige ,Claypot” blinkt etwa 5 Sekunden lang, dann ertont ein akustisches
Signal und das Gerat startet automatisch.

5. Sobald das akustische Signal ertont, drucken Sie die Taste FUNCTION, um das
akustische Signal auszuschalten und den Betrieb des Gerats zu unterbrechen.

6. Drucken Sie die Taste zum Offnen des Deckels.

Warnung:
O Seien Sie beim Offnen des Deckels sehr vorsichtig, um Verbrihungen
o durch austretenden Dampf zu vermeiden.

7. Geben Sie die restlichen Zutaten hinzu und schlieen Sie den Deckel. Das Gerat
nimmt den Betrieb automatisch wieder auf.

8. Nach Beendigung des Kochvorgangs ertont funfmal ein akustisches
Signal, die Anzeige ,Rice" erlischt und das Gerat geht automatisch
in den Temperaturerhaltungsmodus Uber. Die Ausgangszeit fur den
Temperaturerhaltungsmodus betragt 12 Stunden. Wenn Sie den
Temperaturerhaltungsmodus abbrechen méochten, driicken Sie die Taste CANCEL.

Zubereitung von Brei - Programm PORRIDGE

Bereiten Sie Brei aus vielen handelstblichen Zutaten wie Reis, Haferflocken, Buchwei-

zenu. a. zu. Zum Kochen von Brei bendtigen Sie mehr Wasser als fur die Zubereitung

von gewohnlichem Reis. Die Wassermenge hangt davon ab, wie dickflUssig der Brei

werden soll.

Die Zubereitung von Brei dauert etwas 1,5 Stunden.

1. Geben Sie die Zutaten in das Kochgefal3.

2. Dricken Sie die Taste zum Offnen des Deckels und legen Sie das KochgefaB mit
den Zutaten hinein.

3. Wischen Sie gegebenenfalls den Rand des Kochgefales ab.

Drucken Sie mehrmals die Taste FUNCTION, bis die Anzeige ,Porridge” blinkt.

5. Die Anzeige ,Porridge” blinkt etwa 5 Sekunden lang, dann ertdnt ein akustisches
Signal und das Gerat startet automatisch.

6. Nach Beendigung des Kochvorgangs ertont funfmal ein akustisches
Signal, die Anzeige ,Porridge” erlischt und das Gerat geht automatisch

»

DE - 20



in den Temperaturerhaltungsmodus Uber. Die Ausgangszeit fur den
Temperaturerhaltungsmodus betragt 12 Stunden. Wenn Sie den
Temperaturerhaltungsmodus abbrechen mochten, driicken Sie die Taste CANCEL.

Vorbereitung von Suppen - Programm SOUP

Kochen Sie Ihre Lieblingssuppe. Benutzen Sie fur eine Fleischbrihe in kleinere Stlcke
geschnittenes Fleisch (z. B. Hahnchenflugel oder in kleinere Stlcke geschnittenes
Rindfleisch). Geben Sie GemuUse nach Geschmack hinzu, als wurden Sie eine normale
Suppe zubereiten.

Die Zubereitung von Suppe dauert etwas 2 Stunden.

1.

2.

3.

»

Geben Sie die Zutaten in das Kochgefal3.

DrUcken Sie die Taste zum Offnen des Deckels und legen Sie das Kochgefal mit
den Zutaten hinein.

Wischen Sie gegebenenfalls den Rand des Kochgefales ab.

Drlcken Sie mehrmals die Taste FUNCTION, bis die Anzeige ,Soup" blinkt.
Die Anzeige ,Soup" blinkt etwa 5 Sekunden lang, dann ertont ein akustisches
Signal und das Gerat startet automatisch.

Nach Beendigung des Kochvorgangs ertont funfmal ein akustisches

Signal, die Anzeige ,Soup" erlischt und das Gerat geht automatisch

in den Temperaturerhaltungsmodus Uber. Die Ausgangszeit fur den
Temperaturerhaltungsmodus betragt 12 Stunden. Wenn Sie den

Temperaturerhaltungsmodus abbrechen mochten, driicken Sie die Taste CANCEL.

Zubereitung im Dampf - Programm STEAM

Die Zubereitung im Dampf dauert etwas 30 Minuten.

1.

2.

3.

»

Geben Sie die Zutaten in das Kochgefal3.

Drucken Sie die Taste zum Offnen des Deckels und legen Sie das Kochgefal mit
den Zutaten hinein.

Wischen Sie gegebenenfalls den Rand des Kochgefales ab.

Drlcken Sie mehrmals die Taste FUNCTION, bis die Anzeige ,Steam* blinkt.

Die Anzeige ,Steam* blinkt etwa 5 Sekunden lang, dann ertdnt ein akustisches
Signal und das Gerat startet automatisch.

Nach Beendigung des Kochvorgangs ertont funfmal ein akustisches

Signal, die Anzeige ,Steam* erlischt und das Gerat geht automatisch

in den Temperaturerhaltungsmodus Uber. Die Ausgangszeit fur den
Temperaturerhaltungsmodus betragt 12 Stunden. Wenn Sie den
Temperaturerhaltungsmodus abbrechen mochten, driicken Sie die Taste CANCEL.

Bemerkung:

Fur das Dampfgarprogramm fullen Sie mindestens 1 CUP Wasser in den
Innentopf oder passen Sie die Menge den Zutaten an, die Sie dampfen
mochten.

Funktion KEEP WARM (Warmhaltefunktion)
Die Ausgangszeit fur die Funktion KEEP WARM betragt 12 Stunden.

1.

2.

Wahrend sich das Gerat im Standby-Modus befindet, driicken Sie die Taste WARM/
CANCEL.

Die Funktion KEEP WARM ist aktiviert und das Gerat beginnt mit dem Aufwarmen
der Speisen im Kochgefaf3 und halt sie warm.

Wenn Sie die Funktion KEEP WARM abbrechen méchten, drliicken Sie die Taste
WARM/CANCEL.
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Funktion PRESET (verzdgerter Start)

1. Geben Sie die Zutaten in das Kochgefal3 und legen Sie ihn in das Gerat.

2. Wahlen Sie die Art und Weise der Zubereitung durch wiederholtes Drlcken der
Taste FUNCTION aus.

3. Wahrend die Anzeige der ausgewahlten Zubereitung blinkt, dricken Sie die
Taste PRESET, und auf dem Display wird die voreingestellte Ausgangszeit fur den
verzogerten Start angezeigt.

4. Drlcken Sie wiederholt die Taste PRESET, um die Zeit einzustellen, nach der
sich das Gerat automatisch einschalten soll. Mit jedem Drucken der Taste
PRESET verlangern Sie die Zeit um 30 Minuten. Sobald Sie die maximale Zeit
der Verzogerung erreicht haben, dricken Sie erneut die Taste PRESET, um die
minimale Zeit der Startverzogerung anzuzeigen. Sie kdnnen den verzogerten Start
von 1 bis 24 Stunden einstellen. Die Standardzeit fur den verzogerten Start betragt
4 Stunden.

5. Warten Sie nach der Einstellung der Zubereitungszeit etwa 5 Sekunden, bevor die
Zeit gespeichert wird und der Countdown beginnt.

6. Nach Ablauf der eingestellten Zeit wird das Gerat automatisch gestartet.

Es ist wichtig, dass Sie die Art und Weise der Zubereitung auswahlen, bevor Sie den

verzdgerten Start einstellen. In der umgekehrten Reihenfolge funktioniert die Funkti-

on des verzbgerten Starts nicht.

Der verzdgerte Start kann nicht eingestellt werden, wenn das Gerat bereits in Betrieb

ist.

REINIGUNG UND WARTUNG

Schalten Sie das Gerat immer aus, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und
lassen Sie es vollstandig abkUhlen, bevor Sie es reinigen oder warten.

Warnung:
Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel oder den Stecker niemals in Wasser
le) oder andere FlUssigkeiten.

Verwenden Sie keine Topfkratzer aus Kunststoff oder Metall, scharfe Reinigungsmittel,
Chemikalien, Benzin, Losungsmittel oder ahnliche Stoffe, um einzelne Teile des Gerats
zu reinigen. Es kdonnte zu ernsthaften Schaden an der Oberflache kommen.

Heizelement und Innenraum zum Einsetzen eines KochgefiBes

Wischen Sie die AuBenflache des Gerats und den inneren Bereich, in den das Kochge-
fal3 gehodrt, mit einem sauberen, leicht mit warmem Wasser angefeuchteten Geschirr-
tuch ab.

Entfernen Sie vorher alle Lebensmittelreste.

KochgefiB und Zubehér

Waschen Sie das Kochgefa3 und das Zubehor nach jedem Gebrauch und halten Sie es
sauber. Waschen Sie sie in warmem Wasser mit ein wenig Kldchenreiniger. Spulen Sie
sie mit klarem Wasser ab und wischen Sie sie trocken.

Wenn Lebensmittel am Boden des Kochgefal3es anbrennen, gie3en Sie etwas warmes
Wasser hinein und flgen Sie ein wenig Klichenreiniger hinzu und lassen Sie es abste-
hen. Waschen Sie ihn und spulen Sie ihn ab.

Das Kochgefal3 darf nicht in der Spulmaschine gewaschen werden.
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AuBere Oberfliche

Wischen Sie die AuBenflache des Gerats mit einem sauberen, leicht mit warmem Was-

ser angefeuchteten Tuch ab. Wischen Sie sie trocken.
Wischen Sie das Bedienfeld nur mit einem trockenen Geschirrtuch ab.

Lagerung

Vergewissern Sie sich vor der Lagerung, dass das Gerat und sein Zubehor abgekuhlt

und sauber sind.

Bewahren Sie das Gerat und sein Zubehor an einem trockenen und gut belufteten Ort
auBer Reichweite von Kindern und Haustieren auf.
Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

PROBLEMLOSUNG

Problem

Ursache

Lésung

Das Display ist ausge-
schaltet. Der Heizkdrper
heizt nicht.

Das Netzkabel ist nicht
angeschlossen.

Die Leistungsplatine ist
beschadigt.

Der Verteiler ist getrennt.
Die Hauptplatine ist be-
schadigt.

Prufen Sie den Schalter,
die Gabel, die Warmesi-
cherung und das Netz-
kabel.

Wenden Sie sich an einen
autorisierten Kunden-
dienst.

Das Display ist ausge-
schaltet. Der Heizkorper
heizt.

Die Hauptplatine ist be-
schadigt.

Wenden Sie sich an einen
autorisierten Kunden-
dienst.

Das Display ist eingeschal-
tet. Der Heizkdrper heizt
nicht.

Die Komponenten des
Heizelements sind durch-
gebrannt.

Die Kontakte der Platine
sind getrennt.

Die Leistungsplatine ist
beschadigt.

Wenden Sie sich an einen
autorisierten Kunden-
dienst.
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Problem

Ursache

Lésung

Das Reis ist nicht fertig-
gekocht oder die Zuberei-
tungszeit dauert zu lange.

Sie haben den Reis nach
dem Kochen nicht ausrei-
chend abstehen lassen.

Lassen Sie den Reis abste-
hen und rUhren Sie ihn,
damit sich keine Klumpen
bilden.

Der Heizkorper ist defor-
miert.

Leichte Deformatio-

nen kdbnnen mit feinem
Schleifpapier korrigiert
werden.

Bei schweren Deformati-
onen wenden Sie sich an
eine autorisierte Kunden-
dienststelle.

Das Kochgefal3 wurde
nicht richtig in den inne-
ren Bereich eingelegt.

Drehen Sie das Kochgefai3
so, dass es ausgerichtet
und richtig in den inneren
Bereich eingelegt ist.

Zwischen dem Boden des
GefaBes und dem Heiz-
korper befindet sich ein
Fremdkorper.

Entfernen Sie den Fremd-
korper mit Hilfe eines
feinen Schleifpapiers.

Das Kochgefaf3 ist defor-
miert.

Die Hauptplatine ist be-
schadigt.

Der Hauptthermostat
funktioniert nicht richtig.

Wenden Sie sich an einen
autorisierten Kunden-
dienst.

Zu viel Brei, der Uber den
Rand lauft.

Die Hauptplatine ist be-
schadigt.

Der Hauptthermostat
funktioniert nicht richtig.

Wenden Sie sich an einen
autorisierten Kunden-
dienst.

Im Sicherheitsventil befin-
den sich ein Fremdkorper.

Reinigen Sie das Sicher-
heitsventil.

Sie haben die MAX-Mar-
kierung Uberschritten, die
auf der Innenwand des
GefalBes markiert ist.

Sie haben nicht genug
Wasser hinzugefugt.

Befolgen Sie stets die MIN-
und MAX-Markierung.
Passen Sie die Menge
nach Bedarf an.

Der Deckel ist nicht richtig
geschlossen.

Sie haben die falsche
Zubereitungsmethode
gewahlt.

Schlieen Sie den Deckel
richtig.

Wahlen Sie die richtige
Zubereitungsmethode.
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Problem

Ursache

Lésung

Weder Reis noch Brei wur-
den lange genug gekocht.

Die Basisplatine ist be-
schadigt.

Der Thermostat der obe-
ren Abdeckung ist nicht in
Ordnung.

Wenden Sie sich an einen
autorisierten Kunden-
dienst.

Auf dem Display erschien
folgende Fehlermeldung:
El, E2, E3 oder E4.

Fehler der Sensorschleife.

Wenden Sie sich an einen
autorisierten Kunden-
dienst.

Wenn das Problem nicht in der obigen Tabelle angefuhrt ist oder das Problem nicht
behoben werden konnte, schalten Sie das Gerat aus, ziehen Sie den Stecker des Netz-
kabels aus der Steckdose und wenden Sie sich an einen autorisierten Kundendienst.
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Dékujeme, Ze jste si koupili spotfebic¢ znacky SIGURO. Jsme vdéc-
ni za vasi dlivéru a je nam radosti vam pfistroj na dalSich stran-
kach pfedstavit a seznamit vas se véemi jeho funkcemi a zplsoby
pouziti.

Véfime ve spravedlivou a odpovédnou spolec¢nost, a proto spolupracujeme
pouze s dodavateli, ktefi splnuji nase pfisna kritéria na ochranu zajmu za-
méstnancd, prevenci jejich zneuzivani a férové pracovni podminky.

Pokud potfebujete pomoci s rozsdhlou udrzbou nebo opravou vyrobku, ktera
vyzaduje zasah do jeho vnitfnich ¢asti, je vdm k dispozici nas autorizovany
servis na e-mailové adrese siguro@alza.cz nebo operatofi na infolince pro-
dejce. Pro vase pohodli pfi fedeni jakychkoliv problém s vyrobkem jsme
tato kontaktni mista sjednotili a vySe uvedené kontakty lze vyuZit i v pfipadé
veskerych reklamaci nebo pozaru¢niho servisu.

Nejaktualnéjsi verzi navodu k pouziti naleznete na strankach www.siguro.net.

BEZPECNOSTNI INFORMACE

PFed pouzitim si prosim pozorné prectéte tento
manual a uschovejte ho pro budouci pouziti.

1. Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starsi a osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo
byly pouceny o pouzivani spotfebice bezpeénym zplsobem a rozumi
pfipadnym nebezpedim.

2. Deétisi se spotfebicem nesméji hrat.

3. Cisténi a udrzbu provadénou uzivatelem nesméji provadét déti, pokud
nejsou starsi 8 let a pod dozorem.

4. Udrzujte spotrebic a jeho pfivod mimo dosah déti mladsich 8 let.

5. Jestlize je napdjeci privod poskozen, musi byt nahrazen vyrobcem, jeho
servisnim technikem nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se
zabranilo vzniku nebezpecné situace.

6. Tento spotfebic je urcen pro pouziti v domacnosti a podobnych
prostorech, jako jsou:

- kuchynské kouty v obchodech, kancelafich a ostatnich pracovistich;
- vzemédeélstvi;

- hosty v hotelich, motelech a jinych obytnych oblastech;

- v podnicich zajistujicich nocleh se snidani.

7. Abyste zabranili riziku Urazu elektrickym proudem, neponofujte
spotfebic, jeho pfivod ani vidlici napajeciho pfivodu do vody nebo jiné
tekutiny.

8. VYSTRAHA: Zabrafte politi nastreky.
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10.
.
12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.
29.

30.

3.

Povrchy, které prichazeji do kontaktu s pokrmem, Cistéte podle pokynU
uvedenych v tomto navodu.

VYSTRAHA: Hrozi potencionalni poranéni pfi nespravném pouzivani.
Povrch topného ¢lanku obsahu po pouziti zbytkové teplo.

Pfed zapojenim vidlice napajeciho pfivodu do sitové zasuvky se ujistéte,
7e napéti uvedené na typovém stitku spotfebic¢ se shoduje s napétim ve
vasi sitové zasuvce.

Zapojujte vidlici napajeciho pfivodu do fadné uzemnéné sitové zasuvky.
Doporucujeme zapojit spotfebi¢ do samostatného elektrického obvodu.
Nepouzivejte prodluzovaci kabely.

Spotfebi¢ umistéte na rovny, suchy a pevny povrch. Nepokladejte
spotrebic do blizkosti ohné nebo jinych zdrojd tepla.

Napajeci privod nenechavejte viset pres okraj desky nebo stolu. Zabrante,
aby se napajeci privod dotykal elektrické nebo plynové desky nebo se
dotykal horkého povrchu.

Spotrebi¢ pouzivejte vyhradné s dodavanym napdjecim privodem.

Tento spotrebic je urcen pro pfipravu potravin, jak je uvedeno v tomto
navodu. Nepouzivejte jej k jinym ucellm, nez ke kterym je urcen.
PouZivejte spotfebic pouze s dodavanym pfislusenstvim. Pouziti
pfislusenstvi, které neni uréeno pro tento spotrebi¢ nebo neni
specifikovano vyrobcem jako vhodné, mUze vést ke vzniku nebezpecné
situace.

Varnou nadobu nepokladejte na plotynku elektrické nebo plynové desky
ani ji nepokladejte do blizkosti ohné nebo jinych zdroju tepla.

Spotrebi¢ pouzivejte pouze s dodavanou varnou nadobou. Nikdy
nepouzivejte spotfebic bez fadné vliozené varné nadoby.

PFi pInéni vzdy dodrzujte rysky maximalni a minimalni hladiny, které jsou
vyznaceny na sténé varné nadoby.

Varna nadoba je opatfena nepfilnavym povrchem. Abyste jej neposkodili,
pouzivejte k michani nebo servirovani pouze dodavanou Izici. Jiné nacini,
zvlasté kovové, by mohlo ponicit nepfilnavou povrchovou Upravu.

Pred pfipojenim spotrebice ke zdroji napajeni se vzdy ujistéte, Ze je
spravné sestaven a viko je spravné nasazeno.

Tento spotfebi¢ neni uréen k ovladani prostfednictvim externiho
Casovace, spinace nebo jiného zafizeni, které by spotfebic zapinalo a
vypinalo.

V zadném pfipadé nezakryvejte bezpecnostni ventil. Hrozi riziko
nevratného poskozeni spotfebic a vzniku nebezpelné situace.
Uchovavejte ruce a oblic¢ej v dostatec¢né vzdalenosti od bezpelnostniho
ventilu. Bezpecnostnim ventilem unika para o velmi vysoké teploté a
hrozi riziko vzniku vaznych popalenin.

Dbejte zvysené opatrnosti pfi manipulaci se spotfebicem, ktery obsahuje
horké potraviny. Pouzivejte ochranné kuchyrské chnapky.

Viko spotfebice otevirejte opatrné, abyste se neopafili od unikajici pary.
Ve spotfebic nepfipravujte zadné kyselé nebo zasadité potraviny ani latky,
nebot by mohlo dojit ke korozi varné nadoby.

Horkou varnou nadobu pokladejte vzdy na teplovzdorny povrch.
Nedotykejte se spotiebic¢e nebo napdjeciho pfivodu mokryma nebo
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vlhkyma rukama.

32. Spotrebic Cistéte po kazdém pouziti. Varnou nadobu Cistéte mékkou
houbickou. NepouZivejte draténky ani hrubé Cistici prostfedky, aby
nedoslo k naruseni nepfilnavé povrchové Upravy.

33. Napajeci pfivod odpojte od sitové zasuvky a od spotfebic vzdy, kdyz
nebudete spotfebi¢ pouzivat, pokud ho nechavate bez dozoru, pred
¢isténim, premisténim, slozenim nebo rozlozenim.

34. Napajeci pfivod odpojujte vzdy uchopenim za vidlici, nikoli tahem za
napajeci privod.

Neponofujte do vody!

ﬁ Pouzivejte pouze uvniti budovy.
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Piehled

Rukojet

Viko

Ovladaci panel

Télo ryzovaru

Protiskluzové nohy

Vystup pary

Bezpecnostni ventil

Tlacitko pro otevreni vika
Vyjimatelna varna nadoba s nepfFilnavym povrchem
10 LzZice na michani a servirovani
T Odmeérka

12 Naparovaci nastavec

13 Privodni kabel (bez vyobrazeni)

WoONOUMNWN--

Oviladaci panel

1 Displej
2 Svételné kontrolky pfednastavenych programu
3 Tlacitko PRESET
4 Tla&itko FUNCTION / CHOOSE
5 Tla&itko WARM / CANCEL
Napajeni 220-240V ~ 50-60 Hz
Prikon 300 W
Max. objem varné nadoby 161
Rozméry (S x V x H) 21x22x22cm
Hmotnost 1,83 kg
Spotieba energie ve vypnutém stavu | 02 W
Doba potFebna k tomu, aby zaFizeni 0 min
dosahlo vypnutého stavu

POUZITI

PFed prvnim pouzitim

1. Vyjméte spotfebic a jeho pfislusenstvi z obalu. Pred likvidaci obalu se ujistéte, ze
jste vyjmuli véechny komponenty. Zkontrolujte, zdali nejsou spotfebic ani zadné
prislusenstvi poskozeny.

CzZ-29



Ccz

Varnou nadobu, parni nastavec, odmeérku a Izici omyjte v teplé vodé s trochou
kuchynského saponatu, oplachnéte a otfete dosucha.

Viko, vnéjsi povrch a vnitfni prostor spotfebice otfete zlehka navih¢enou mékkou
utérkou. Otfete dosucha.

Pfiprava pied pouzitim

1.

o

Spotrebi¢ postavte na suchy, rovny a pevny povrch v dostate¢né vzdalenosti od
sitové zasuvky.

Pripravte si suroviny, které chcete zpracovat.

Stisknéte tlacitko pro otevreni vika a do varné nadoby vlozte suroviny.

Ujistéte se, Ze je hrana varné nadoby Cista. V pfipadé potreby ji otfete Cistou
houbickou.

Zavrete viko. Spravné zavreni je signalizovano cvaknutim.

Zcela rozvifite napdjeci pfivod. Konektor napajeciho pfivodu vlozte do zasuvky v
zadni ¢asti spotrebice a vidlici napajeciho pfivodu viloZte do sitové zasuvky.

VAROVAN:I: PRI PLNENi VZDY DODRZUJTE RYSKY MAXIMALNI A MINI-
MALNI HLADINY, KTERE JSOU VYZNACENY NA STENE VARNE NADOBY.
o JINAK HROZI RIZIKO PRETECENi A POSKOZENI SPOTREBICE.

PFiprava ryze - program RICE

K odmérovani ryze a vody pouzivejte dodavanou odmeérku.

1.

2.

Odmeérenou ryzi nasypte do nadoby a nékolikrat proplachnéte, dokud voda neni
skoro ¢ira.

Maximalni mnoZstvi ryze, které mUzete v tomto ryZzovaru pfipravovat, jsou ¢tyfi
odmérky neuvarené ryze.

Pridejte vodu. Pomér vody a ryze je 1:1. Ryzi mUzete lehce osolit podle chuti.

Poznamka:
MnozZstvi vody mUzete upravit podle osobnich preferenci a typu ryze, kte-
rou budete pfipravovat.

Stisknéte tlacitko pro otevreni vika a do vnitfni prostoru vlozte varnou nadobu s ryzi
a vodou.

V pfipadé potreby otfete okraj varné nadoby.

Stisknéte opakované tlac¢itko FUNCTION, dokud se nerozblika svételna kontrolka
LRice".

Svételna kontrolka ,Rice* bude blikat po dobu asi 5 sekund, poté zazni zvukové
upozornéni a spotfebic se automaticky spusti.

Jakmile je proces pfipravy dokonéen, zazni pétkrat zvukové upozornéni, svételna
kontrolka ,Rice" zhasne a spotrebic se automaticky pfepne do rezimu uchovani
teploty. Vychozi doba rezimu uchovani teploty je 12 hodin. Pokud potfebujete rezim
uchovani teploty zrusit, stisknéte tlacitko CANCEL.

Poznamka:

Doba pfipravy ryze se muze lisit v zavislosti na mnoZstvi neuvafené ryze a
poméru ryze a vody. Primérna doba pfipravy ryze je asi 35 minut.

Abyste zabranili tvorbé hrudek v ryzi, doporucujeme zamichat ryzi, aby
doslo k uvolnéni nahromadéné pary a vihkosti.
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PFiprava Clay Pot ryze - program Claypot

S ryzovarem Siguro jednoduse uvafite tradiéni jidlo zndmé pfedevsim z jizni Ciny a

jihovychodni Asie. Nejdfive uvafite ryzi a poté po zaznéni signalu postupné pridavate

dalsi suroviny — zeleninu (napf. mrkev, papriku atd.), uzeninu nebo maso nakrajené na

malé kousky apod.

1. Pripravte si vSechny suroviny, které budete potfebovat podle receptu na Clay Pot
ryzi.

2. Do varné nadoby vloZte ryzi. Postupujte podle krok( 1-5 v &asti ,Pfiprava ryze —
program RICE".

3. Stisknéte opakované tla¢itko FUNCTION, dokud se nerozblika svételna kontrolka
,Claypot".

4. Sveételna kontrolka ,Claypot” bude blikat po dobu asi 5 sekund, poté zazni zvukové
upozornéni a spotfebic se automaticky spusti.

5. Jakmile zazni zvukové upozornéni, stisknéte tlacitko FUNCTION, abyste zvukové
upozornéni vypnuli a prerusili chod spotrebice.

6. Stisknéte tlacitko pro otevreni vika.

O Varovani:
Budte velmi opatrni pfi otevirani vika, abyste se neopafrili od unikajici pary.

7. Pridejte zbyvajici suroviny a zavfete viko. Chod spotfebice se automaticky obnovi.

8. Jakmile je proces pripravy dokonéen, zazni pétkrat zvukové upozornéni, svételna
kontrolka ,Rice" zhasne a spotfebic se automaticky pfepne do rezimu uchovani
teploty. Vychozi doba rezimu uchovani teploty je 12 hodin. Pokud potfebujete rezim
uchovani teploty zrusit, stisknéte tlacitko CANCEL.

Priprava kase - program PORRIDGE

Pripravte si kasi z mnoha bézné dostupnych surovin jako napf. ryze, ovesné viocky, po-
hanka a dalsi. Pro vareni kase budete potfebovat vice vody nez pfiprava obycejné ryze.
MnozZstvi vody zalezZi na vysledné ,jemnosti“ kase.

Doba pfripravy kase je pfiblizné 1,5 hodiny.

1. Do varné nadoby vloZte suroviny.

2. Stisknéte tlacitko pro otevreni vika a do vnitfni prostoru vlozte varnou nadobu se
surovinami.

3. V pripadé potfeby otfete okraj varné nadoby.

4. Stisknéte opakované tla¢itko FUNCTION, dokud se nerozblika svételna kontrolka
LPorridge*.

5. Sveételna kontrolka ,Porridge* bude blikat po dobu asi 5 sekund, poté zazni zvukové
upozornéni a spotfebic se automaticky spusti.

6. Jakmile je proces pripravy dokoncen, zazni pétkrat zvukové upozornéni, svételna
kontrolka ,Porridge* zhasne a spotfebic se automaticky prfepne do rezimu uchovani
teploty. Vychozi doba rezimu uchovani teploty je 12 hodin. Pokud potfebujete rezim
uchovani teploty zrusit, stisknéte tlacitko CANCEL.

PFiprava polévky - program SOUP

Uvarte si vasi oblibenou polévku. Pro masovy vyvar pouZijte maso naporcované na
mensi Casti (napf. kufeci kfidla, ¢asti hovéziho nakrajeného na mensi kousky). Zeleninu
pridejte podle chuti jako pro pfipravu standardni polévky.

Doba pfipravy polévky je pfiblizné 2 hodiny.

1. Do varné nadoby vloZte suroviny.
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Stisknéte tlac¢itko pro otevfeni vika a do vnitfni prostoru vloZte varnou nadobu se
surovinami.

V pfipadé potreby otfete okraj varné nadoby.

Stisknéte opakované tlacitko FUNCTION, dokud se nerozblika svételna kontrolka
LSoup”.

Svételna kontrolka ,Soup" bude blikat po dobu asi 5 sekund, poté zazni zvukové
upozornéni a spotfebic se automaticky spusti.

Jakmile je proces pfipravy dokonéen, zazni pétkrat zvukové upozornéni, svételna
kontrolka ,Soup* zhasne a spotfebic¢ se automaticky prepne do rezimu uchovani
teploty. Vychozi doba rezimu uchovani teploty je 12 hodin. Pokud potfebujete rezim

uchovani teploty zrusit, stisknéte tlacitko CANCEL.

Priprava v pare - program STEAM
Doba pfipravy v pare je priblizné 30 minut.

1.

2.

3.

Do varné nadoby vloZte suroviny.

Stisknéte tlacitko pro otevreni vika a do vnitfni prostoru vlozte varnou nadobu se
surovinami.

V pfipadé potreby otfete okraj varné nadoby.

Stisknéte opakované tlacitko FUNCTION, dokud se nerozblika svételna kontrolka
LSteam”.

Svételna kontrolka ,Steam” bude blikat po dobu asi 5 sekund, poté zazni zvukové
upozornéni a spotfebic se automaticky spusti.

Jakmile je proces pfipravy dokoncen, zazni pétkrat zvukové upozornéni, svételna
kontrolka ,Steam*” zhasne a spotfebi¢ se automaticky pfepne do rezimu uchovani
teploty. Vychozi doba rezimu uchovani teploty je 12 hodin. Pokud potfebujete rezim
uchovani teploty zrusit, stisknéte tlacitko CANCEL.

Poznamka:
Pro program vareni v pare je tfeba nalit minimalné 1 CUP vody do varné
nadoby, pfip. pfizplsobit surovindm, které v pafe budete vafit.

Funkce KEEP WARM (uchovani v teple)
Vychozi doba funkce KEEP WARM je 12 hodin.

1.

2.

3.

Zatimco je spotfebi¢ v pohotovostnim rezimu, stisknéte tlacitko WARM/CANCEL.
Aktivuje se funkce KEEP WARM a spotfebic zacne ohfivat pokrm ve varné nadobé
a bude jej uchovavat teply.

Pokud potfebujete funkci KEEP WARM zrusit, stisknéte tlacitko WARM/CANCEL.

Funkce PRESET (odlozené spusténi)

1.

2.
3.

Do varné nadoby vloZte suroviny a vlozte ji do spotrebice.

Vyberte zpUsob pfipravy opakovanym stisknutim tlacitka FUNCTION.

Zatimco bude blikat svételna kontrolka vybrané pfipravy, stisknéte tlacitko PRESET
a na displeji se zobrazi vychozi doba odlozeného spusténi.

Opakovanym stisknutim tlacitka PRESET nastavte dobu, po jejimz uplynuti se
spotrebi¢ automaticky spusti. Kazdym stisknutim tla¢itka PRESET prodlouzite
dobu o0 30 minut. Jakmile dosahnete maximalni doby odlozeného spusténi, dalsSim
stisknutim tla¢itka PRESET se zobrazi minimalni doba odlozeného spusténi. Dobu
odloZzeného spusténi mdzete nastavit v rozmezi od 1 do 24 hodin. Vychozi doba
odlozeného spusténi jsou 4 hodiny.

Po Upraveé doby pripravy vycCkejte asi 5 sekund, nez se doba ulozi a spusti se
odpocitavani.
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6. Jakmile uplyne nastavena doba, spotfebic se automaticky spusti.

Je dulezité vybrat zpUsob pfipravy pfed nastavenim doby odloZzeného spusténi. V
opacném poradi nebude funkce odlozeného spusténi fungovat.
Funkci odloZzeného spusténi neni mozné nastavit, pokud je spotfebic jiz v chodu.

CISTENI A UDRZBA

Pred Cisténim nebo jakoukoli idrzbou vzdy spotfebic vypnéte, odpojte vidlici napajeci-
ho pfivodu od sitové zasuvky a nechte jej zcela vychladnout.

Varovani:
O Nikdy neponofrujte spotrebic, napajeci pfivod ani vidlici do vody ani jiné
o tekutiny.

K ¢isténi zadnych ¢asti spotrebice nepouzivejte umélohmotné nebo kovové draténky,
hrubé Cistici prostfedky, chemikalie, benzin, rozpoustédla ani jiné podobné latky. Moh-
lo by dojit k vaznému naruseni povrchové Upravy.

Topné téleso a vnitini prostor pro vioZeni varné nadoby

Vneéjsi povrch spotfebice a vnitfni prostor pro vlozeni varné nadoby otrete Cistou utér-
kou, kterou jste mirné navlhdcili v teplé vodé.
Ujistéte se, ze jste odstranili vSechny zbytky potravin.

Varna nadoba a pFislusenstvi

Varnou nadobu a pfislusenstvi myjte po kazdém pouZziti a udrzujte ji Cistou. Omyjte
je v teplé vodé s trochou kuchynského saponatu. Oplachnéte Cistou vodou a otrete
dosucha.

Pokud se potraviny pfipali ke dnu nadoby, nalijte do ni trochu teplé vody a pfidejte
trochu kuchynského saponatu a nechte odstat. Poté omyjte a oplachnéte.

Varnou nadobu nemyjte v mycce.

o -

Vnéjsi povrch

Otrete vnéjsi povrch spotfebice Cistou utérkou, kterou jste mirné navlhdili v teplé vodé.
Otfete dosucha.
Ovladaci panel otfete pouze suchou utérkou.

Ulozeni

Pred ulozenim se ujistéte, ze jsou spotrebic i jeho pfislusenstvi vychladlé a Cisté.
Spotrebi¢ a jeho pfislusenstvi ulozte na suché a dobre vétrané misto mimo dosah déti
nebo domacich mazlickd.

Na spotrebi¢ nepokladejte zadné predmeéty.

CZ-33

Ccz



RESENi PROBLEMU

Problém

PFic¢ina

Reseni

Displej je vypnuty. Topné
téleso nehreje.

Napdjeci pfivod neni
zapojen.

Napajeci deska je posko-
zena.

Rozvodna deska je odpo-
jena.

Zakladni deska je posko-
zena.

Zkontrolujte spinag, vidlici,
tepelnou pojistku, napaje-
ci privod.

Obratte se na autorizovany
servis.

Displej je vypnuty. Topné
téleso hreje.

Zakladni deska je posko-
zena.

Obratte se na autorizovany
servis.

Displej je zapnuty. Topné
téleso nehreje.

Komponenty topného
télesa jsou vyhorelé.
Kontakty desky jsou od-
pojené.

Napajeci deska je posko-
zena.

Obratte se na autorizovany
servis.

Ryze je nedovarena nebo
je doba pfipravy prilis
dlouha.

Po dokonceni pfipravy jste
nenechali ryzi dostate¢né
odpocinout.

Nechte ryzi odpocinout a
zamichejte ji, aby se nevy-
tvorili hrudky.

Topné téleso je deformo-
vane.

Mirné zdeformovani je
mozné opravit pomoci
jemného brusného papiru.
V pfipadé vazného zde-
formovani se obratte na
autorizovany servis.

Varna nadoba neni sprav-
né vloZzena ve vnitfnim
prostoru.

Otocte varnou nadobu
tak, aby byla vyrovnana a
spravné vlozena ve vnitf-
nim prostoru.

Mezi dnem nadoby a
topnym télesem je cizi
predmeét.

Odstrante cizi predmeét
pomoci jemného brusné-
ho papiru.

Varna nadoba je deformo-
vana.

Zakladni deska je posko-
zena.

Hlavni termostat neni v
poradku.

Obratte se na autorizovany
servis.
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Problém

Pfi¢ina

Reseni

Velké mnozstvi kase preté-
ka pres okraj.

Zakladni deska je posko-
zena.

Hlavni termostat neni v
poradku.

Obratte se na autorizovany
servis.

V bezpecnostnim ventilu
je cizi pfedmeét.

Vycistéte bezpecnostni
ventil.

Prekrocili jste rysku maxi-
ma vyznacenou na vnitfni
sténé nadoby.

Nepridali jste dostatecnée
mnozstvi vody.

Vzdy dodrzujte vyznacené
rysky minima a maxima.
Podle potfeby upravte
mMNozstvi.

Viko je Spatné zaviené.
Zvolili jste nespravny zpu-
sob pfipravy.

Zavrete viko spravné.
Vyberte spravny zpUsob
pripravy.

Ryze ani kase se nevafi
dostatec¢né dlouho.

Deska zakladniho okruhu
je poskozena.

Termostat horniho krytu
neni v poradku.

Obratte se na autorizovany
servis.

Na displeji se zobrazilo
chybové hlaseni:
El, E2, E3 nebo E4.

Chyba smycky senzoru.

Obratte se na autorizovany
servis.

Pokud problém neni uveden v tabulce vyse nebo se probléem nepodafrilo vyresit, vy-
pnéte spotrebic, odpojte zastrcku privodniho kabelu od sitové zasuvky a obratte se na
autorizované servisni stfedisko.
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Dakujeme, Ze ste si kupili spotrebi¢ znaéky SIGURO. Sme vdaéni

za vasu doéveru a je nam radostou predstavit vam na dalsSich stra-
nach pristroj a oboznamit vas so vsetkymi jeho funkciami a sp6-

sobmi pouzitia.

Verime v spravodliva a zodpovednu spolocnost, a preto spolupracujeme iba
s dodavatelmi, ktori splnaju nase prisne kritéria na ochranu zaujmu zamest-
nancov, prevenciu ich zneuzivania a férové pracovné podmienky.

Ak potrebujete pomobct s rozsiahlou udrzbou alebo opravou vyrobku, ktord
vyzaduje zasah do jeho vnutornych Casti, je vdm k dispozicii nas autorizovany
servis na e-mailovej adrese siguro@alza.cz alebo operatori na infolinke pre-
dajcu. Pre vase pohodlie pri rieSeni akychkolvek problémov s vyrobkom sme
tieto kontaktné miesta zjednotili a vyssie uvedené kontakty je mozné vyuzit
aj v pripade vsetkych reklamacii alebo pozaru¢ného servisu.

Najaktualnejsiu verziu ndvodu na pouzitie najdete na strankach
www.siguro.net.

BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred pouzitim si, prosim, pozorne precitajte ten-
to manual a uschovajte ho na budice pouzitie.

1. Tento spotrebi¢ mbézu pouZivat deti vo veku 8 rokov a starSie a osoby
so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami
alebo nedostatkom skdsenosti a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli
poucené o pouzivani spotrebic¢a bezpecnym spdsobom a rozumeju
pripadnym nebezpecenstvam.

2. Detisa so spotrebicom nesmu hrat.

3. Cistenie a Udrzbu vykonavanu pouzivatelom nesmu vykonavat deti,
pokial nie su starsie ako 8 rokov a pod dozorom.

4. Udrzujte spotrebic a jeho privod mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.

5. Ak je napajaci privod poskodeny, musi ho nahradit vyrobca, jeho servisny
technik alebo podobne kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo vzniku
nebezpecnej situacie.

6. Tento spotrebic je ur¢eny na pouzitie vdomacnosti a podobnych
priestoroch, ako su:
- kuchynské kuty v obchodoch, kancelariach a ostatnych pracoviskach;
- v polnohospodarstve;
- izby pre hosti v hoteloch, moteloch a inych obytnych oblastiach;
- v podnikoch zaistujucich noclah s ranajkami.

7. Aby ste zabranili riziku Urazu elektrickym prudom, neponarajte spotrebic,
jeho privod ani vidlicu napajacieho privodu do vody alebo ingj tekutiny.

8. VYSTRAHA: Zabrante poliatiu nastreky.
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10.
.
12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.
29.

30.

Povrchy, ktoré prichadzaju do kontaktu s pokrmom, Cistite podla pokynov
uvedenych v tomto navode.

VYSTRAHA: Hrozi potenciélne poranenie pri nespravnom pouzivani.
Povrch ohrievacieho ¢lanku obsahuje po pouziti zvyskové teplo.

Pred zapojenim vidlice napdjacieho privodu do sietovej zadsuvky sa uistite,
7e napatie uvedené na typovom stitku spotrebica sa zhoduje s napatim
Vo vasej sietovej zasuvke.

Zapajajte vidlicu napajacieho privodu do riadne uzemnenej sietovej
zasuvky. Odporuc¢ame zapojit spotrebi¢ do samostatného elektrického
obvodu. Nepouzivajte predlZovacie kable.

Spotrebi¢ umiestnite na rovny, suchy a pevny povrch. Nekladte spotrebic
do blizkosti ohna alebo inych zdrojov tepla.

Nap3ajaci privod nenechavajte visiet cez okraj dosky alebo stola. Zabrante
tomu, aby sa napdjaci privod dotykal elektrickej alebo plynovej dosky
alebo sa dotykal horuceho povrchu.

Spotrebi¢ pouzivajte vyhradne s dodavanym napdjacim privodom.

Tento spotrebic je uréeny na pripravu potravin, ako je uvedené v tomto
navode. Nepouzivajte ho na iné Ucely, nez na ktoré je ureny.

PouZivajte spotrebic iba s dodavanym prislusenstvom. PouZitie
prislusenstva, ktoré nie je urené pre tento spotrebic alebo nie je
Specifikované vyrobcom ako vhodné, méze viest k vzniku nebezpecénej
situacie.

Varnu nadobu nekladte na platiu elektrickej alebo plynovej dosky ani ju
nekladte do blizkosti ohna alebo inych zdrojov tepla.

Spotrebi¢ pouzivajte iba s dodavanou varnou nadobou. Nikdy
nepouzivajte spotrebic bez riadne vloZzenej varnej nadoby.

Pri plneni vzdy dodrzujte rysky maximalnej a minimalnej hladiny, ktoré su
vyznacené na stene varnej nadoby.

Varna nadoba je opatrena neprilnavym povrchom. Aby ste ho
neposkodili, pouzivajte na mieSanie alebo servirovanie iba dodavanu
lyzicu. Iné nacinie, obzvlast kovoveé, by mohlo ponicit neprilnavu
povrchovd Upravu.

Pred pripojenim spotrebic¢a k zdroju napajania sa vzdy uistite, Ze je
spravne zostaveny a veko je spravne nasadené.

Tento spotrebic nie je uréeny na ovladanie prostrednictvom externého
¢asovaca, spinaca alebo iného zariadenia, ktoré by spotrebic zapinalo a
vypinalo.

V ziadnom pripade nezakryvajte bezpecnostny ventil. Hrozi riziko
nevratného poskodenia spotrebic¢a a vzniku nebezpelnej situacie.
Uchovavajte ruky a tvar v dostato¢nej vzdialenosti od bezpe¢nostného
ventilu. Bezpec¢nostnym ventilom unika para s velmi vysokou teplotou a
hrozi riziko vzniku vaznych popalenin.

Dbajte na zvySenu opatrnost pri manipulacii so spotrebic¢om, ktory
obsahuje horlce potraviny. Pouzivajte ochranné kuchynskeé lapky.

Veko spotrebi¢a otvarajte opatrne, aby ste sa neoparili od unikajlcej pary.
V spotrebici nepripravujte Ziadne kyslé alebo zasadité potraviny ani latky,
pretoZe by mohlo ddjst ku kordzii varnej nadoby.

Horlcu varnud nadobu ukladajte vzdy na teplovzdorny povrch.
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31. Nedotykajte sa spotrebi¢a alebo napdjacieho privodu mokrymi alebo
vihkymi rukami.

32. Spotrebic Cistite po kazdom pouziti. Varnd nddobu ¢istite makkou
hubkou. NepouZivajte drétenky ani hrubé Cistiace prostriedky, aby
nedoslo k naruseniu neprilnavej povrchovej Gpravy.

33. Napajaci privod odpojte od sietovej zasuvky a od spotrebica vzdy, ked'
nebudete spotrebi¢ pouzivat, ak ho nechavate bez dozoru, pred ¢istenim,
premiestnenim, zlozenim alebo rozlozenim.

34. Napajaci privod odpdjajte vzdy uchopenim za vidlicu, nie tahom za
napajaci privod.

Neponarajte do vody!

ﬁ Pouzivajte iba vnuatri budovy.
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Prehlad

Rukovat

Veko

Ovladaci panel

Telo ryzovaru

ProtiSmykové ndzky

Vystup pary

Bezpecnostny ventil

Tlacidlo na otvorenie veka
Vyberatelna varna nadoba s neprilnavym povrchom
10 LyZica na mieSanie a servirovanie
T Odmerka

12 Naparovaci nadstavec

13 Privodny kabel (bez vyobrazenia)

WoONOUMNWN--

Oviladaci panel

1 Displej
2 Svetelné kontrolky prednastavenych programov
3 Tlacidlo PRESET
4 Tla&idlo FUNCTION/CHOOSE
5 Tlaéidlo WARM/CANCEL
Napajanie 220-240V ~50-60 Hz
Prikon 300 W
Max. objem varnej nadoby 161
Rozmery (S x V x H) 21x22x22cm
Hmotnost 1,83 kg
Spotreba energie vo vypnutom stave | 02 W
Cas potrebny na to, aby zariadenie 0 min
dosiahlo vypnuty stav

POUZITIE

Pred prvym pouzitim
1. Vyberte spotrebic a jeho prislusenstvo z obalu. Pred likvidaciou obalu sa uistite,

ze ste vybrali vSetky komponenty. Skontrolujte, ¢i nie su spotrebic¢ ani Ziadne
prislusenstvo poskodené.
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2. Varnu nadobu, parny nadstavec, odmerku a lyzicu umyte v teplej vode s trochou
kuchynského saponatu, oplachnite a utrite dosucha.

3. Veko, vonkajsi povrch a vnutorny priestor spotrebica utrite mierne navlihéenou
makkou utierkou. Utrite dosucha.

Priprava pred pouzitim

1. Spotrebic postavte na suchy, rovny a pevny povrch v dostatocnej vzdialenosti od
sietovej zasuvky.

2. Pripravte si suroviny, ktoré chcete spracovat.

Stlacte tlacidlo na otvorenie veka a do varnej nadoby vlozte suroviny.

4. Uistite sa, Ze je hrana varnej nadoby cCista. V pripade potreby ju utrite Cistou
hubkou.

5. Zavrite veko. Spravne zatvorenie je signalizované cvaknutim.

6. Uplne rozviite napajaci privod. Konektor napajacieho privodu vlozte do zasuvky v
zadnej Casti spotrebica a vidlicu napajacieho privodu vilozZte do sietovej zasuvky.

o

VAROVANIE: PRI PLNENi VZDY DODRZIAVAJTE RYSKY MAXIMALNEJ A
MINIMALNEJ HLADINY, KTORE SU VYZNACENE NA STENE VARNEJ NA-
o DOBY. INAK HROZI RIZIKO PRETECENIA A POSKODENIA SPOTREBICA.

Priprava ryze - program RICE

Na odmeriavanie ryZe a vody pouzivajte dodavanu odmerku.

1. Odmeranu ryzu nasypte do nadoby a niekolkokrat preplachnite, kym voda nie je
skoro ¢ira.

2. Maximalne mnozZstvo ryze, ktoré mdzete v tomto ryzovare pripravovat, su Styri
odmerky neuvarenej ryze.

3. Pridajte vodu. Pomer vody a ryze je 1:1. Ryzu mbzete mierne osolit podla chuti.

Poznamka:
Mnozstvo vody mbzete upravit podla osobnych preferencii a typu ryze,
ktoru budete pripravovat.

4. Stlacte tlacidlo na otvorenie veka a do vnutorného priestoru vliozte varnd nadobu s
ryzou a vodou.

5. V pripade potreby utrite okraj varnej nadoby.

6. Stlacte opakovane tlac¢idlo FUNCTION, kym sa nerozblika svetelna kontrolka ,Rice".

7. Svetelna kontrolka ,Rice* bude blikat asi 5 sekund, potom zaznie zvukové
upozornenie a spotrebic sa automaticky spusti.

8. Hned ako je proces pripravy dokonceny, zaznie patkrat zvukové upozornenie,
svetelna kontrolka ,Rice” zhasne a spotrebic¢ sa automaticky prepne do rezimu
uchovania teploty. Vychodiskovy ¢as rezZimu uchovania teploty je 12 hodin. Ak
potrebujete rezim uchovania teploty zrusit, stlacte tlacidlo CANCEL.

Poznamka:

Cas pripravy ryze sa moéze ligit v zavislosti od mnoZstva neuvarenej ryze a
pomeru ryze a vody. Priemerny Cas pripravy ryze je asi 35 minut.

Aby ste zabranili tvorbe hrudiek v ryzi, odpori¢ame zamiesat ryzu, aby
doslo k uvolneniu nahromadenej pary a vihkosti.

Priprava ryze Clay Pot - program Claypot

S ryzovarom Siguro jednoducho uvarite tradi¢né jedlo zname predovsetkym z juznej
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Ciny a juhovychodnej Azie. Najskér uvarite ryzu a potom po zazneni signalu postupne

pridavate dalsie suroviny — zeleninu (napr. mrkvu, papriku atd.), ddeninu alebo maso

nakrajané na malé kusky a pod.

1. Pripravte si vSetky suroviny, ktoré budete potrebovat podla receptu na ryzu Clay
Pot.

2. Do varnej nadoby vlozte ryzu. Postupujte podla krokov 1-5 v ¢asti ,Priprava ryze —
program RICE".

3. Stlac¢te opakovane tlacidlo FUNCTION, kym sa nerozblika svetelna kontrolka
.Claypot".

4. Svetelna kontrolka ,Claypot” bude blikat asi 5 sekind, potom zaznie zvukové
upozornenie a spotrebic sa automaticky spusti.

5. Hned ako zaznie zvukové upozornenie, stlacte tlacidlo FUNCTION, aby ste zvukové
upozornenie vypli a prerusili chod spotrebica.

6. Stlacte tlacidlo na otvorenie veka.

Varovanie:
O Budte velmi opatrni pri otvarani veka, aby ste sa neoparili od unikajucej
o pary.

7. Pridajte zostavajlce suroviny a zavrite veko. Chod spotrebica sa automaticky
obnovi.

8. Hned ako je proces pripravy dokonceny, zaznie patkrat zvukové upozornenie,
svetelna kontrolka ,Rice” zhasne a spotrebic¢ sa automaticky prepne do rezimu
uchovania teploty. Vychodiskovy ¢as reZimu uchovania teploty je 12 hodin. Ak
potrebujete rezim uchovania teploty zrusit, stlacte tlacidlo CANCEL.

Priprava kase - program PORRIDGE

Pripravte si kaSu z mnohych bezne dostupnych surovin, ako napr. ryza, ovsené viocky,
pohanka a dalSie. Na varenie kase budete potrebovat viac vody nez pri priprave obycaj-
nej ryze. Mnozstvo vody zalezi na vyslednej ,jemnosti* kase.

Cas pripravy kase je priblizne 1,5 hodiny.

Do varnej nadoby vlozte suroviny.

2. Stlacte tlacidlo na otvorenie veka a do vnutorného priestoru viozte varnd nadobu

SO surovinami.

V pripade potreby utrite okraj varnej nadoby.

4. Stlacte opakovane tlacidlo FUNCTION, kym sa nerozblika svetelna kontrolka
LPorridge*.

5. Svetelna kontrolka ,Porridge” bude blikat asi 5 sekidnd, potom zaznie zvukové
upozornenie a spotrebic sa automaticky spusti.

6. Hned ako je proces pripravy dokonceny, zaznie patkrat zvukové upozornenie,
svetelna kontrolka ,Porridge* zhasne a spotrebic¢ sa automaticky prepne do rezimu
uchovania teploty. Vychodiskovy ¢as rezimu uchovania teploty je 12 hodin. Ak
potrebujete rezim uchovania teploty zrusit, stlacte tlacidlo CANCEL.

o

Priprava polievky - program SOUP

Uvarte si vasu oblUbenu polievku. Na masovy vyvar pouzite maso naporciované na

mensie Casti (napr. kuracie kridla, Casti hovadzieho nakrajaného na mensie kusky).

Zeleninu pridajte podla chuti ako na pripravu standardnej polievky.

Cas pripravy polievky je priblizne 2 hodiny.

1. Do varnej nadoby vlozte suroviny.

2. Stlacte tlacidlo na otvorenie veka a do vnutorného priestoru viozte varnd nadobu
SO surovinami.
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V pripade potreby utrite okraj varnej nadoby.

Stlacte opakovane tlacidlo FUNCTION, kym sa nerozblika svetelna kontrolka ,Soup*.
Svetelna kontrolka ,Soup*” bude blikat asi 5 sekdnd, potom zaznie zvukové
upozornenie a spotrebic sa automaticky spusti.

Hned' ako je proces pripravy dokonceny, zaznie patkrat zvukové upozornenie,
svetelna kontrolka ,Soup"” zhasne a spotrebi¢ sa automaticky prepne do rezimu
uchovania teploty. Vychodiskovy ¢as rezZimu uchovania teploty je 12 hodin. Ak

potrebujete rezim uchovania teploty zrusit, stlacte tlacidlo CANCEL.

Priprava v pare - program STEAM
Cas pripravy v pare je priblizne 30 minut.

1.

2.

3.

Do varnej nadoby vlozte suroviny.

Stlacte tlacidlo na otvorenie veka a do vnutorného priestoru viozte varnd nadobu
SO surovinami.

V pripade potreby utrite okraj varnej nadoby.

Stlac¢te opakovane tlacidlo FUNCTION, kym sa nerozblika svetelnd kontrolka
,Steam”.

Svetelna kontrolka ,Steam” bude blikat asi 5 sekind, potom zaznie zvukové
upozornenie a spotrebic sa automaticky spusti.

Hned' ako je proces pripravy dokonceny, zaznie patkrat zvukové upozornenie,
svetelna kontrolka ,Steam® zhasne a spotrebic¢ sa automaticky prepne do rezimu
uchovania teploty. Vychodiskovy ¢as rezimu uchovania teploty je 12 hodin. Ak
potrebujete rezim uchovania teploty zrusit, stlacte tlacidlo CANCEL.

Poznamka:
Pre program varenia v pare je potrebné naliat minimalne 1 CUP vody do
varnej nadoby, prip. prispdsobit surovinam, ktoré v pare budete varit.

Funkcia KEEP WARM (uchovanie v teple)
Vychodiskovy ¢as funkcie KEEP WARM je 12 hodin.

1.

2.

3.

Zatial o je spotrebic v pohotovostnom rezime, stlacte tlacidlo WARM/CANCEL.
Aktivuje sa funkcia KEEP WARM a spotrebic zacne ohrievat pokrm vo varnej
nadobe a bude ho uchovavat teply.

Ak potrebujete funkciu KEEP WARM zrusit, stlacte tlacidlo WARM/CANCEL.

Funkcia PRESET (odloZené spustenie)

1.

2.

3.

5.

6.

Do varnej nadoby vlozte suroviny a vlozte ju do spotrebica.

Vyberte spbdsob pripravy opakovanym stlacenim tlacidla FUNCTION.

Zatial ¢o bude blikat svetelna kontrolka vybranej pripravy, stlacte tlacidlo PRESET a
na displeji sa zobrazi vychodiskovy Cas odlozeného spustenia.

Opakovanym stlacenim tlacidla PRESET nastavte Cas, po ktorého uplynutisa
spotrebi¢ automaticky spusti. Kazdym stlacenim tlacidla PRESET predlzZite Cas

0 30 minut. Hned ako dosiahnete maximalny ¢as odloZzeného spustenia, dalsSim
stlagenim tlag&idla PRESET sa zobrazi minimalny ¢as odlozeného spustenia. Cas
odloZzeného spustenia moézete nastavit v rozmedzi od 1 do 24 hodin. Vychodiskovy
Cas odlozeného spustenia su 4 hodiny.

Po Uprave Casu pripravy vyCkajte asi 5 sekudnd, nez sa Cas ulozi a spusti sa
odpocitavanie.

Hned' ako uplynie nastaveny c¢as, spotrebic¢ sa automaticky spusti.

Je dolezité vybrat spbsob pripravy pred nastavenim ¢asu odlozeného spustenia. V
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opacnom poradi nebude funkcia odlozeného spustenia fungovat.
Funkciu odlozeného spustenia nie je mozné nastavit, ak je spotrebic¢ uz v chode.

CISTENIE A UDRZBA

Pred cCistenim alebo akoukolvek Udrzbou vzdy spotrebic vypnite, odpojte vidlicu napa-
jacieho privodu od sietovej zasuvky a nechajte ho celkom vychladnut.

Varovanie:
Nikdy neponarajte spotrebi¢, napajaci privod ani vidlicu do vody ani inej
o tekutiny.

Na Cistenie ziadnych Casti spotrebic¢a nepouzivajte umelohmotné alebo kovové droten-
ky, hrubé cistiace prostriedky, chemikalie, benzin, rozpustadla ani iné podobné latky.
Mohlo by déjst k vaZznemu naruseniu povrchovej Upravy.

Ohrievacie teleso a vnutorny priestor na vioZenie varnej
nadoby

Vonkajsi povrch spotrebica a vnutorny priestor na vlozenie varnej nadoby utrite Cistou
utierkou, ktorud ste mierne navlhcili v teplej vode.
Uistite sa, ze ste odstranili vSetky zvysSky potravin.

Varna nadoba a prislusenstvo

Varnu nadobu a prislusenstvo umyvajte po kazdom pouziti a udrzujte ju Cistu. Umyte
ich v teplej vode s trochou kuchynského saponatu. Oplachnite Cistou vodou a utrite
dosucha.

Ak sa potraviny pripalia ku dnu naddoby, nalejte do nej trochu teplej vody a pridajte
trochu kuchynského saponatu a nechajte odstat. Potom umyte a oplachnite.

Varnu nadobu neumyvajte v umyvacke.

ow ~

Vonkajsi povrch

Utrite vonkajsi povrch spotrebica Cistou utierkou, ktord ste mierne navlh¢ili v teplej
vode. Utrite dosucha.
Ovladaci panel utrite iba suchou utierkou.

UloZenie

Pred ulozenim sa uistite, ze suU spotrebic aj jeho prislusenstvo vychladnuté a Cisté.
Spotrebi¢ a jeho prislusenstvo ulozte na suché a dobre vetrané miesto mimo dosahu
deti alebo domacich maznacikov.

Na spotrebi¢ nekladte Ziadne predmety.
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RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Pri¢ina

Riesenie

Displej je vypnuty. Ohrie-
vacie teleso nehreje.

Napajaci privod nie je
zapojeny.

Napadjacia doska je posko-
dena.

Rozvodna doska je odpoje-
na.

Zakladna doska je posko-
dena.

Skontrolujte spinac,
vidlicu, tepelnu poistku,
napajaci privod.

Obratte sa na autorizovany
servis.

Displej je vypnuty. Ohrie-
vacie teleso hreje.

Zakladna doska je posko-
dena.

Obratte sa na autorizovany
servis.

Displej je zapnuty. Ohrie-
vacie teleso nehreje.

Komponenty ohrievacieho
telesa su vyhoreté.
Kontakty dosky su odpo-
jené.

Napajacia doska je posko-
dena.

Obratte sa na autorizovany
servis.

RyZa je nedovarena alebo
je ¢as pripravy prilis dlhy.

Po dokonceni pripravy ste
nenechali ryzu dostato¢ne
odpocinut.

Nechajte ryzu odpocinut
a zamiesajte ju, aby sa
nevytvorili hrudky.

Ohrievacie teleso je defor-
mované.

Mierne zdeformovanie
je mozné opravit pomo-
cou jemného brusneho
papiera.

V pripade vazneho zde-
formovania sa obratte na
autorizovany servis.

Varna nadoba nie je sprav-
ne vlozena vo vnutornom
priestore.

Otocte varnu nadobu

tak, aby bola vyrovnana a
spravne vlozena vo vnutor-
nom priestore.

Medzi dnom nadoby a
ohrievacim telesom je
cudzi predmet.

Odstrante cudzi predmet
pomocou jemného brus-
neho papiera.

Varna nadoba je deformo-
vana.

Zakladna doska je posko-
dena.

Hlavny termostat nie je v
poriadku.

Obratte sa na autorizovany
servis.
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Problém

Pri¢ina

RiesSenie

Velké mnozstvo kase pre-
teka cez okraj.

Z3akladna doska je posko-
dena.

Hlavny termostat nie je v
poriadku.

Obratte sa na autorizovany
servis.

V bezpecnostnom ventile
je cudzi predmet.

Vycistite bezpecnostny
ventil.

Prekrocili ste rysku maxi-
ma vyznacenu na vnutor-
nej stene nadoby.
Nepridali ste dostatocné
mnozstvo vody.

Vzdy dodrzujte vyznacené
rysky minima a maxima.
Podla potreby upravte
mnozstvo.

Veko je zle zatvorené.
Zvolili ste nespravny spo-
sob pripravy.

Zavrite veko spravne.
Vyberte spravny spdsob
pripravy.

Ryza ani kasa sa nevaria
dostatocne dlho.

Doska zakladného okruhu
je poskodena.

Termostat horného krytu
nie je v poriadku.

Obratte sa na autorizovany
servis.

Na displeji sa zobrazilo
chybové hlasenie:
El, E2, E3 alebo E4.

Chyba sluc¢ky senzora.

Obratte sa na autorizovany
servis.

Ak problém nie je uvedeny v tabulke vyssie alebo sa problém nepodarilo vyriesit, vypni-

te spotrebic, odpojte zastrcku privodného kabla od sietovej zasuvky a obratte sa na
autorizované servisné stredisko.
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Koszonjiuk, hogy a SIGURO marka termékét valasztotta! K6szon-
juk, hogy megtisztelt benniinket a bizalmaval! Orémmel mutatjuk
be Onnek a készilékiinket, a készlilék funkcidit és a készulék

hasznalatat.

HiszUnk abban, hogy tisztességes és felelds vallalat vagyunk, ezért csak olyan
beszallitékkal dolgozunk egyutt, akik megfelelnek a munkavallalok érde-
keinek a védelmeére, a munkavallaldi visszaélések megelbzésére, tovabba a
tisztességes munkakortlmények biztositasara vonatkozé szigord kritériuma-
inknak.

Amennyiben a készUléken olyan karbantartdst vagy javitast kivan végrehajta-
ni, amelyhez a készuléket meg kell bontani, akkor forduljon a markaszerviz-
hez a siguro@alza.cz e-mailen, vagy hivja fel a vevészolgalatunkat. A kényel-
mesebb Ugyintézés érdekében Ugyfélszolgalati részlegeinket 6sszevontuk,
igy a fenti elérhetéségen nem csak a javitasok és karbantartasok megrende-
lése, hanem a reklamacidk benyujtasa, valamint a garancia utani szervizelés
is elérheté.

A legfrissebb hasznalati Utmutatdt a www.siguro.net weblapon taldlja meg.

BIZTONSAGI INFORMACIOK

A hasznalatba vétel elott figyelmesen olvassa el
a jelen utmutatét, és azt késobbi felhasznalasok-
hoz is 6rizze meg.

1. Akészuléket 8 évnél idésebb gyerekek, idds, testi és szellemi fogyatékos
szemeélyek, illetve a készUlék hasznalatat nem ismerd és hasonld készulék
Uzemeltetéseinek a tapasztalataival nem rendelkezé személyek csak
a készulek hasznalati utasitasat ismerd és a készulék hasznalataért
felelésséget vallald személy fellgyelete mellett hasznalhatjak.

2. A készulék nem jaték, azzal gyerekek nem jatszhatnak.

3. Akészuléket 8 év feletti gyerekek csak feln&tt személy fellUgyelete mellett
tisztithatjak.

4. A készuléket és a halozati vezetékét tartsa tavol a 8 év alatti gyerekektdl.

5. Az aramUtések megel&zése érdekében, a készUlék sérult haldzati
vezetékét csak markaszerviz, vagy villanyszereld szakember cserélheti ki.

6. A készUléket haztartasokban, illetve a kdvetkez6 helyeken lehet
hasznalni:

- konyhak, irodai és egyéb munkahelyi kiskonyhak;

- mez6égazdasagi Uzemek;

- szdllodai és motelszobak, munkasszallasok konyhai;
- turistaszallasok, és egyéb jellegl szallasok.

7. A készuléket, a halozati vezetéket és a csatlakozédugodt vizbe vagy mas
folyadékba martani tilos, ellenkezé esetben dramutés érheti.
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10.

.
12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

FIGYELMEZTETES! Elézze meg a csatlakozédugod vizzel vald ledntését.

Az élelmiszerekkel kapcsolatba kerulé felUleteket csak a jelen Uutmutatd
eléirasai szerint tisztitsa.

FIGYELMEZTETES! A helytelen hasznalat személyi sériiléshez vagy
balesethez vezethet.

A fltStest feletti feltlet a hasznalat utan egy ideig még forré marad.

A készUléket csak a tipuscimkén feltUntetett tapfeszlltség értékeivel
megegyezd haldzathoz szabad csatlakoztatni.

A haldzati vezetéket csatlakoztassa egy szabalyszerlen leféldelt fali
aljzathoz. Ha a lehetséges, akkor a készUléket 6nallé aramkori aghoz
csatlakoztassa. A készuléket ne Uzemeltesse hosszabbitd vezetékrdl.

A készUléket csak tiszta, szaraz, stabil és vizszintes felUletre helyezze le. A
készUléket ne tegye forrd helyre, nyilt ldng vagy mas héforrasok kdzelébe.
A készUlék haldzati vezetéke nem ldghat le az asztalrdl vagy a
munkalaprol. A haldzati vezeték nem érhet hozza forrd targyakhoz (pl.
elektromos vagy gaztlzhely f6z&lapjahoz).

A készuléket csak a mellékelt haldzati vezetékrdl Uzemeltesse.

A készUlékkel a jelen Utmutatdban feltlntetett ételeket lehet fézni. A
készuléket a rendeltetésétdl eltérd célokra hasznalni tilos.

A készulékhez csak a mellékelt tartozékokat hasznalja. Ne hasznaljon
olyan tartozékot, amit nem a készulékhez kapott, illetve amit a gyartd
nem ajanl a készulékhez. Ezek veszélyes helyzeteket teremthetnek.

A belsé fézéedényt ne tegye gaz- vagy elektromos tlzhelyre, nyilt langra,
vagy mas héforrasra.

A készUlékhez csak a mellékelt belsé fézéedényt hasznalja. A készuléket
ne hasznalja a belsé f6zéedény nélkul.

Az edénybe ne toltson a minimalis szintnél kevesebb, vagy a maximalis
szintnél tobb alapanyagot. A szintek jeleit a belsé edény falan taldlja meg.
A belsé edény fellUlete tapadasmentes. Ugyeljen arra, hogy a
tapadasmentes fellletet ne karcolja meg, hasznalja a készulékhez
mellékelt kanalat. Fém konyhai eszk6zok sérulést okozhatnak a
tapadasmentes fellletben.

A készulék haldzathoz csatlakoztatasa és bekapcsolasa elétt gyézddjon
meg a készulék helyes Osszeszerelésérdl, és a fedd helyes felhelyezésérdl.
A készuléket nem szabad olyan eszkdzrél (pl. idékapcsolds aljzatrdl)
tapfeszultséggel ellatni, amely automatikusan ki- és bekapcsolja a hozza
csatlakoztatott elektromos fogyasztdkat.

A biztonsagi szelepet ne takarja le. Ez veszélyes helyzeteket teremthet,
illetve a készUlék meghibasodasat okozhatja.

A kezét és az arcat tartsa tavol a biztonsagi szeleptdl. A biztonsagi
szelepen keresztUl kidramlo forrd géz égési séruléseket okozhat.

A forrd ételt tartalmazoé készUléket dvatosan mozgassa és kezelje. Viseljen
konyhai kesztyt.

A fedd levétele kozben a készulékbdl forrd géz aramlik ki, Ggyeljen arra,
hogy a g6z ne égesse meg az arcat vagy a kezét.

A készUlékben savas vagy lugos anyagokat ne f6zzon, mert ezek korrézidt
okozhatnak az edény felUletén.

A forrd belsé edényt csak héallo fellletre helyezze le.
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31. A készlUléket és a haldzati vezetékét nedves és vizes kézzel ne fogja meg.
32. A készuléket minden hasznalat utan tisztitsa meg. A belsé edényt csak
puha szivaccsal tisztitsa. Ne hasznaljon drétszivacsot, vagy durva és
karcolo tisztitdszereket az edény tisztitdsahoz, mert a tapadasmentes

felUlet megsérulhet.

33. A készUlék tisztitasa és athelyezése, valamint szét- és Osszeszerelése
elétt, illetve ha a készUléket hosszabb ideig nem kivanja hasznalni, vagy
azt felUgyelet nélkul hagyja, akkor a készuléket kapcsolja le és a haldzati
vezetéket is hlzza ki az elektromos aljzatbdl.

34. A haldzati vezetéket nem szabad a vezetéknél megfogva a fali aljzatbdl
kihudzni, enhez a mUlvelethez a csatlakozédugot fogja meg.

AX« Vizbe martani tilos!

ﬁ A terméket csak beltérben hasznilja.
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A termék részei

Fogantyu

Fedo

Mikodteté panel

Késziilék haz

CsuUszasgatlé labak

Gozelvezetd

Biztonsagi szelep

Fedélnyité gomb

Kivehet6 f6z6edény, tapadasmentes felllettel
10 Keveré és talalé kanal

T Mérépohar

12 Parolé betét

13 Halézati vezeték (nincs abrazolva)

WoONOUMNWN--

Miikodteto panel

Kijelzé

Program kijelz6k

PRESET gomb

FUNCTION / CHOOSE gomb
WARM / CANCEL gomb

VA WN=

Tapellatas 220-240V ~ 50-60 Hz

Teljesitményfelvétel 300 W

Fozoedény hasznos (max.) térfogata 161

Méret (szé * ma x mé): 21 x 22 x22cm

Tomeg 1,83 kg

Energiafogyasztas kikapcsolt iizem- | 02 W
médban

Nyugalmi illapot a késziilék automa- | O perc
tikus kikapcsolasahoz

HASZNALAT

Az elsd hasznalatba vétel elott

1. Vegye ki a készuléket és tartozékait a dobozbdl. A csomagoldanyag
megsemmisitése elétt ellendrizze le, hogy abbdl kivett-e minden tartozékot.
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Ellendrizze le a készUléket és tartozékait, illetve azok sérllésmentességét.

A féz6edényt, a gbzold betétet, a mérdpoharat és a kanalat mosogatészeres meleg
vizben mosogassa el, dblitse le és tordlje szarazra.

A feddt, a készulék kulsé és belsé fellleteit enyhén benedvesitett puha ruhaval
tordlje meg. Majd tordlje szarazra.

Elokésziilet a hasznalathoz

1.

A készuléket sima és szilard, valamint vizszintes és szaraz helyre, egy fali aljzathoz
kozel allitsa fel.

Készitse el6 a feldolgozandod alapanyagokat.

Nyomja meg a fedényitd gombot, majd a fézéedénybe tegye bele az
alapanyagokat.

Ugyeljen arra, hogy a féz8edény széle legyen tiszta. Sziikség esetén tiszta ruhaval
tordlje meg.

Zarja le a fedelet. A megfeleld zarast kattanas jelzi.

Teljesen tekerje szét a haldzati vezetéket. A haldzati vezetéket csatlakoztassa a
készUlék hatuljan taldlhatd aljzathoz, majd a csatlakozédugdt dugja a fali aljzatba.

FIGYELMEZTETES! AZ EDENYBE NE TOLTSON A MINIMALIS SZINTNEL
KEVESEBB, VAGY A MAXIMALIS SZINTNEL TOBB ALAPANYAGOT. A

ESETBEN AZ ALAPANYAG KIFOLYHAT ES A KESZULEK MEGHIBASODA-
SAT OKOZHATIA.

O SZINTEK JELEIT A BELSO EDENY FALAN TALALJA MEG. ELLENKEZO
o

Rizs fozése - RICE program
Arizs és a viz adagolasahoz a mellékelt mérépoharat hasznalja.

1.

2.
3.

A kimért rizst egy edényben addig dblégesse, amig a viz nem lesz majdnem tiszta.
A készulékben legfeljebb négy mérépohar szaraz rizst lehet fézni.

Ontsdn vizet az edénybe. A viz és a rizs ajanlott keverési aranya 1:1. [zlés szerint a
rizst s6ézza meg.

Megjegyzés:
A viz mennyisége a rizs fajtajatol és a kivant puhasagtdl fuggéen megval-
toztathato.

Nyomja meg a fedényitd gombot és a fé6zéedényt a rizzsel és a vizzel tegye a
készulékbe.

A féz6edény szélét tordlje meg.

Addig nyomogassa a FUNCTION gombot, amig a RICE kijelzé villogni nem kezd.
A RICE kijelzé korulbelul 5 masodpercig villog, majd a készulék automatikusan
megkezdi a fézést.

A f6zés befejezését ot sipszd jelzi ki, a RICE kijelzé elalszik, a készulék
automatikusan melegen tartas Uzemmaodba kapcsol at. A melegen tartas
maximalis ideje 12 6ra. A melegen tartas funkcid id6 elétti befejezéséhez nyomija
meg a CANCEL gombot.

Megjegyzés:

Arizs fézési ideje a rizs és a viz mennyiségétdl fUggden valtozhat. Az atla-
gos rizsfézési idé korulbelul 35 perc.

A rizs 6sszeragadasat megeldzheti, ha a rizst 6sszekeveri és fellazitja.
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Clay Pot rizs fozése - CLAYPOT program

A Siguro rizsfézével egyszerlen tud dél-kinai vagy mas délkelet-azsiai ételeket készite-

ni. EI6bb f6zze meg a rizst, majd a sipszd elhangzasa utan tegye be a tobbi alapanya-

got, példaul zéldségeket (sargarépa, paprika stb.), kis darabokra felszeletelt hdsokat

vagy felvagottakat stb.

1. Készitse el a Clay Pot rizs recept szerint a felhasznalni kivant alapanyagokat.

2. Az edénybe adagolja be a rizst és a vizet. Hajtsa végre a ,Rizs fé6zése - RICE
program” részben leirt 1-5 [épéseket

3. Addig nyomogassa a FUNCTION gombot, amig a CLAYPOT kijelzé villogni nem
kezd.

4. A CLAYPOT kijelzé korulbelll 5 masodpercig villog, majd a készulék automatikusan
megkezdi a fézést.

5. Amikor megszoélal a sipszd, akkor nyomja meg a FUNCTION gombot: A sipszé
kikapcsol a készulék ledllitja a futést.

6. Nyomja meg a fedényitdé gombot.

O Figyelmeztetés!
A fedd kinyitasakor legyen évatos, a készulékbdl forré géz aramlik ki.

7. Adagolja az edénybe az alapanyagokat és a fedét zarja le. A készUlék
automatikusan folytatja a fézést.

8. A f6zés befejezését ot sipszo jelzi ki, a CLAYPOT kijelzé elalszik, a készulék
automatikusan melegen tartas Uzemmaodba kapcsol at. A melegen tartas
maximalis ideje 12 ra. A melegen tartas funkcio idé elbtti befejezéséhez nyomja
meg a CANCEL gombot.

Kasa fozése - PORRIDGE program

Készithet kasakat is altalanosan elérhetd alapanyagokbdl, példaul rizsbdl, zabpehely-
bél, hajdinabdl és még sok masbdl. A kasak készitéséhez a rizs fé6zésénél tobb vizet kell
hasznalni. A viz mennyisége hatassal van a kész kasa ,puhasagara”.

A kasa fézési ideje korulbelul 1-1,5 ora.

1. Az edénybe adagolja be az alapanyagokat.

2. Nyomja meg a fedényitd gombot és a féz6edényt az alapanyagokkal a készulékbe.

3. Afézéedény szélét tordlje meg.

4. Addig nyomogassa a FUNCTION gombot, amig a PORRIDGE kijelzé villogni nem
kezd.

5. A PORRIDGE kijelzé koérulbelul 5 méasodpercig villog, majd a készulék
automatikusan megkezdi a fézést.

6. Afézés befejezését 0t sipszo jelzi ki, a PORRIDGE kijelz6 elalszik, a készulék
automatikusan melegen tartas Uzemmaodba kapcsol at. A melegen tartas
maximalis ideje 12 6ra. A melegen tartas funkcio id6 elétti befejezéséhez nyomija
meg a CANCEL gombot.

Leves fozése - SOUP program

Megfézheti a kedvenc levesét is. Husleves fézéséhez hasznaljon kisebb darabokra sze-
letelt husokat (pl. csirkeszarnyat, kockara vagott marhahust stb.). Zoldségféléket izlés
szerint adagoljon a levesbe.

A leves fézési ideje korulbelul 2 éra.

1. Az edénybe adagolja be az alapanyagokat.

2. Nyomja meg a feddényitd gombot és a féz6edényt az alapanyagokkal a készulékbe.
3. Afézéedény szélét tordlje meg.
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4.,
5.

6.

Addig nyomogassa a FUNCTION gombot, amig a SOUP kijelzé villogni nem kezd.
A SOUP kijelzé korulbeltl 5 masodpercig villog, majd a készulék automatikusan
megkezdi a fézést.

A f6zés befejezését Ot sipszo jelzi ki, a SOUP kijelzé elalszik, a készulék
automatikusan melegen tartas Uzemmaodba kapcsol at. A melegen tartas
maximalis ideje 12 éra. A melegen tartas funkcio idé elétti befejezéséhez nyomja

meg a CANCEL gombot.

Gozben fozés - STEAM program

A gbzben fézés ideje korulbelll 30 perc.

1.

GIENEURN

o

Az edénybe adagolja be az alapanyagokat.

Nyomja meg a fedényitd gombot és a fézéedényt az alapanyagokkal a készulékbe.
A féz6edény szélét tordlje meg.

Addig nyomogassa a FUNCTION gombot, amig a STEAM Kkijelzé villogni nem kezd.
A STEAM kijelzé korulbelll 5 masodpercig villog, majd a készllék automatikusan
megkezdi a fézést.

A f6zés befejezését Ot sipszo jelzi ki, a STEAM kijelzé elalszik, a készulék
automatikusan melegen tartas Uzemmodba kapcsol at. A melegen tartas
maximalis ideje 12 éra. A melegen tartas funkcio idé elétti befejezéséhez nyomja
meg a CANCEL gombot.

Megjegyzés:
A gbzo6lés programhoz éntson legalabb 1 CUP vizet a fézéedénybe, vagy
igazitsa a mennyiséget a gézolni kivant alapanyagokhoz.

KEEP WARM (melegn tartas) funkcié
A melegen tartas (KEEP WARM) alapértelmezett beadllitasa 12 éra.

1.

2.

3.

Amikor a készUlék készenléti Gzemmaoddban van, akkor nyomja meg a WARM/
CANCEL gombot.

Bekapcsol a melegen tartas (KEEP WARM) funkcio, a készulék felmelegiti az ételt
és melegen tartja.

A melegen tartas (KEEP WARM) funkcio idé elbtti befejezéséhez nyomja meg a
WARM/CANCEL gombot.

Késleltetett inditas (PRESET) funkcié

1
2.
3.

4.

5.

6.

Az edénybe adagolja be az alapanyagokat, majd az edényt tegye a készUlékbe.

A FUNCTION gomb nyomogatasaval allitsa be a kivant fézési programot.

Amig a kivalasztott program kijelzdje villog, nyomja meg a PRESET gombot, a
kijelz6n megjelenik a késleltetett inditas alapértelmezett ideje.

A PRESET gomb nyomogatasaval allitsa be a kivant késleltetési idét (aminek

az eltelte utan a készulék automatikusan megkezdi a fézést). EQy PRESET
gombnyomassal 30 perccel lehet a késleltetési id6t novelni. Amikor a készulék eléri
a maximalis késleltetési idét, akkor a PRESET gomb kovetkezdé megnyomasaval
a minimalisan beallithatd késleltetési id6 jelenik meg. A késleltetett bekapcsolas
idétartamat 1 és 24 dra kozott lehet beallitani. A késleltetett bekapcsolas
alapértelmezett ideje 4 ora.

A késeltetési id6 beallitasa utan varjon 5 masodpercet (amig a készulék elmenti a
bedllitast).

A bedllitott id6 eltelte utan a készulék automatikusan megkezdi a fézést.

A késleltetési id6 beallitasa elétt ne felejtse el beallitani a fézési programot! Forditott
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sorrendben a késletetett fézés nem fog muikodni.
Ha a készulék mar mukodik, akkor késleltetett inditast nem lehet beallitani.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Barmilyen karbantartasi vagy tisztitasi munka megkezdése elétt a készuléket kapcsol-
ja le, és a haldzati csatlakozédugot is huzza ki a fali aljzatbol.

Figyelmeztetés!
A terméket és a haldzati vezetéket vizbe vagy mas folyadékba martani
o tilos.

A tisztitdshoz ne hasznaljon karcold szemcséket tartalmazo tisztitdszereket, drotsziva-
csot vagy fém eszkozoket, illetve agressziv anyagokat (pl. benzint) tartalmazé készit-
ményeket. Ezek a készUlék és tartozékai fellletén maradando sérlléseket okozhatnak.

Flitotest és a késziilék belsd feliiletei

A készulék belsé felUleteit (fUtdtestet), mosogatdszeres meleg vizzel enyhén benedve-
sitett puha ruhaval térolje meg.

Ugyeljen arra, hogy minden szennyezédést eltavolitson, majd a fellleteket torolje
szarazra.

Fozoedény és tartozékok

A f6z6edényt és az egyéb tartozékokat minden hasznalat utan tisztitsa meg. A féz&e-
dényt és a tartozékokat mosogatdszeres vizben mosogassa el. Majd tiszta vizzel dblitse
le és tordlje szarazra.

Ha az edényre étel ragadt vagy égett ra, akkor az edénybe toltson meleg vizet és
cseppentsen bele mosogatdszert, majd hagyja egy kis ideig allni. Majd mosogassa el
és Oblitse le tiszta vizzel.

A f6z6edényt nem lehet mosogatégépben elmosogatni.

Kiilso feliilet

A készulék kulsé felUleteit mosogatdszeres meleg vizzel enyhén benedvesitett puha
ruhaval tordlje meg. Majd torolje szarazra.
A mukodtetd panelt csak szaraz ruhaval torélje meg.

Tarolas
A tarolas elétt gydz6djon meg arrdl, hogy a készulék és tartozékai tisztak és szarazok-e.

A terméket szaraz és jol szell6z6, gyerekektdl és haziadllatoktdl elzart helyen tarolja.
A készulékre ne helyezzen ra targyakat.
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PROBLEMAMEGOLDAS

Probléma

Ok

Megoldas

A kijelzé nem mukodik. A
fUtStest nem ft.

A tapellatds nem mukodik.

A tadpegység meghibaso-
dott.

A készulék elektromos
rendszere meghibasodott.
A vezérlbegység meghiba-
sodott.

Ellenérizze le a kapcso-
|6t, a csatlakozédugdt, a
halozati vezetéket és a
kismegszakitot.
Forduljon a markaszerviz-
hez.

A kijelzé6 nem mukodik. A
fUtdtest flt.

A vezérlbegység meghiba-
sodott.

Forduljon a markaszerviz-
hez.

A kijelzé mukodik. A flts-
test nem fUt.

A fltétest meghibasodott.
Szakadas az elektromos
rendszerben.

A tapegység meghibaso-
dott.

Forduljon a markaszerviz-
hez.

A rizs kemény, nem fétt
meg, vagy tul hosszu a
fézési idé.

A f6zés befejezése utan
nem hagyta pihennia
rizst.

A f6zés befejezése utan
keverje Ossze és lazitsa
fel a rizst, majd hagyja
pihenni.

A fUtétest deformalddott.

A kisebb deformaciot pro-
balja meg elegyengetni.
Nagyobb deformacidé ese-
tén forduljon a markaszer-
vizhez.

A féz6edényt rosszul he-
lyezte a készUlékbe.

Ugyeljen a f6z6edény
helyes behelyezésére.

Az edény feneke és a flté-
test kozott szennyezédés
van.

A szennyezdédést tavolitsa
el.

A féz6edény deformalo-
dott.

A vezérlbegység meghiba-
sodott.

A termosztat nem muko-
dik megfelel6 modon.

Forduljon a markaszerviz-
hez.
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Probléma

Ok

Megoldas

A kasa egy része kifolyik a
féz6edénybdl.

A vezérlbegység meghiba-
sodott.

A termosztat nem muko-
dik megfelelé modon.

Forduljon a markaszerviz-
hez.

A biztonsagi szelep eltd-
mda&dott.

Tisztitsa meg a biztonsagi
szelepet.

A maximalis jelnél tobb
alapanyagot tett a f6zée-
dénybe.

Kevés vizet adott hozza az
alapanyagokhoz.

Ugyeljen a maximalis és
minimalis szintekre.
Csokkentse az alapanya-
gok mennyiségét.

A fedd rosszul van lezarva.
Nem megfeleld fézési
programot allitott be.

Zarja le helyesen a fedelet.
Valasszon megfelel fézési
programot.

A rizs és a kasa csak roévid
ideig f6l.

A vezérlbegység meghiba-
sodott.

A termosztat meghibaso-
dott.

Forduljon a markaszerviz-
hez.

A kijelzén hibalzenet
jelent meg:
ET, E2, E3 vagy E4

Szenzor aramkor hiba.

Forduljon a markaszerviz-
hez.

Ha a problémat a tablazatban leirtak szerint nem tudta megszuntetni, akkor a ké-
szuléket kapcsolja le és hlzza ki a haldzati vezetéket a fali aljzatbdl, majd forduljon a
vevészolgalatunkhoz vagy a markaszervizhez.
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ENGLISH

The use of the WEEE Symbol indicates
that this product should not be treated
as household waste. By ensuring this
product is disposed of correctly, you will
help protect the environment. For more
detailed information about the recycling
of this product, please contact your local
authority, your household waste disposal
service provider, or the shop where you
purchased the item.

This product meets all of the related basic
EU regulation requirements. The EU dec-
laration of conformity is available on
www.alza.cz/doc.

This product sold in the European Union
meet the requirements of Directive
2011/65/EU on the restriction of the use of
certain hazardous substances in electrical
and electronic equipment (RoHS).

DEUTSCH

Das WEEE-Symbol weist darauf hin, dass
dieses Produkt nicht als normaler Haus-
haltsabfall behandelt werden darf. Indem
Sie sicherstellen, dass dieses Produkt
ordnungsgemaf entsorgt wird, tragen Sie
zum Schutz der Umwelt bei. FUr detaillier-
tere Informationen zum Recycling dieses
Produkts wenden Sie sich bitte an lhre
lokale Behdrde, Inren Hausmullentsor-
gungsdienstleister oder das Geschaft, in
dem Sie das Produkt erworben haben.
Dieses Produkt erfullt alle rele-

vanten EU-Vorschriften. Die EU-
-Konformitatserklarung ist unter
www.alza.cz/doc einsehbar.

Dieses in der Europaischen Union ver-
kaufte Produkt erfullt die Anforderungen
der EU Richtlinie 2011/65/EU zur Be-
schrankung der Verwendung bestimmter
gefahrlicher Stoffe in Elektronikgeraten
(RoHS)

CESKY

Pouziti symbolu WEEE oznacuje, ze tento
vyrobek nesmi byt povazovan za domov-
ni odpad. Zajisténim spravné likvidace
tohoto vyrobku pomahate chranit zivotni
prostfedi. Pro podrobnéjsi informace

o recyklaci tohoto vyrobku se prosim ob-
ratte na mistni Ufad zabyvajici se likvidaci
domovniho odpadu, poskytovatele sluzby
zabyvajici se likvidaci domovniho odpadu

nebo obchod, kde jste produkt zakoupili.
Tento vyrobek splnuje veskeré zakladni
pozadavky smérnic EU. EU prohlaseni

o shodé je k dispozici na www.alza.cz/doc.
Tento vyrobek prodavany v Evropské unii
spliuje pozadavky smérnice 2011/65/EU
omezujici pouzivani nékterych nebezpec-
nych latek v elektrickych a elektronickych
zafizenich (RoHS).

SLOVENSKY

Pouzitie symbolu WEEE oznacuje, Ze tento
vyrobok sa nesmie likvidovat s komunal-
nym odpadom. Ak vyrobok spravne
zlikvidujete, prispejete k ochrane Zivotné-
ho prostredia. Podrobnejsie informacie

o recyklacii vyrobku ziskate na miestnom
zastupitelstve, u poskytovatelov sluzieb
likvidacie domového odpadu alebo v pre-
dajni, v ktorej ste vyrobok zakupili.

Tento vyrobok splfa vsetky zakladné
poziadavky smernic EU. EU Vyhlasenie

o zhode je k dispozicii na www.alza.cz/doc.
Tento vyrobok, predavany v Europskej unii,
splfa poziadavky smernice 2011/65/EU
obmedzujlce pouzivanie niektorych ne-
bezpecnych latok v elektrickych a elektro-
nickych zariadeniach (RoHS).

MAGYAR

A WEEE szimbdlum azt jelzi, hogy ez

a termék nem kezelhetd haztartasi hulla-
dékként. A termék helyes megsemmisité-
sének biztositasaval segit védeni a kor-
nyezetet. A termék Ujrahasznositasaval
kapcsolatos részletesebb informaciokért,
kérjuk, forduljon a helyi hatésagokhoz,

a haztartasi hulladékkezeld szolgaltatéhoz
vagy

a bolthoz, ahol a terméket megvasarolta.
Ez a termék megfelel az 6sszes ra vonat-
kozd EU-s szabalyozasi kdvetelménynek.
Az EU megfeleléségi nyilatkozata

a www.alza.cz/doc cimen érheté el.

Az Eurdpai Unidban értékesitett termékek
megfelelnek az elektromos és elektronikai
berendezésekben valé egyes veszélyes
anyagok hasznalatanak korlatozasara vo-
natkozo 2011/65/EU (RoHS) iranyelvnek.
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