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Thank you for purchasing a SIGURO appliance. We are grateful
for your trust and are pleased to introduce on the following pages
the device, its functions and uses.

We believe in a fair and responsible society and only work with suppliers who
meet our strict criteria on employee protection, exploitation prevention and
fair working conditions.

If you need help with extensive maintenance or repair of the product that re-
quires intervention in its internal parts, our authorized service centre is avail-
able at siguro@alza.cz. You may also contact the vendor’s helpline. For your
convenience in solving potential issues with the product, the unified contact
points above can also be used for any complaints or post-warranty service.

The current version of this manual is available at www.siguro.net.

SAFETY INFORMATION

W N

Please read this manual carefully before
use and keep it for future reference.

Children aged at least 8, persons with physical,
sensory or mental impairment, and the untrained
or inexperienced may use this appliance with
instruction or supervision in its safe use, provided
they understand the potential dangers.

Children must not play with the device.

Cleaning and user maintenance should not be
performed by unsupervised children, and never by
children under 8 years of age.

Children under 8 should keep clear of the appliance
and its power supply.

If the power cord is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a dangerous
situation.
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WARNING - HOT SURFACE

The temperature of accessible surfaces
may be higher when the appliance is in
operation.

The appliance is not designed for operation using an
external timer or remote control.

Clean the parts of the appliance that come into
contact with food according to the instructions in
this manual.

This appliance is designed for home cooking. Use it only for its intended
purpose. Do not use it for commercial purposes, in an industrial or
laboratory environment, or outdoors.

Before connecting the plug of the power supply to the mains socket,
make sure that the voltage indicated on the type plate is the same as the
voltage in your socket.

Connect the plug of the power cable only to a properly grounded mains
socket.

Do not touch hot surfaces. Use handles or controls. Always wear
protective kitchen gloves when handling hot accessories.

Use only the accessories supplied with the appliance or recoommended
by the manufacturer.

To avoid the risk of electric shock, do not immerse the appliance, its
power cord or plug in water or any other liquid.

Route the power cord so that it does not touch a hot surface. Do not let
the power cord hang over the edge of a table or work surface.

Place the appliance on a firm, flat and dry surface at a sufficient distance
from the mains socket. Ensure sufficient free space around the appliance
to ensure proper air circulation.

Do not place the appliance against a wall or another appliance.

Do not place the appliance on/near an electric or gas stove, oven or other
heat sources.

Do not install the appliance under upper kitchen cabinets, near
flammable materials or objects sensitive to heat.

This appliance is designed to be free-standing. It must not be installed or
used as a built-in or placed in a cabinet.

Always have the appliance properly and correctly assembled before use.
Never use the appliance without the frying basket or container.

Before switching on the appliance, make sure that there are no foreign
objects in it.

Do not leave the appliance unattended while it is running.

Never handle the appliance when it is switched on and plugged into the
mains socket.

Be careful when carrying the appliance with hot oil or hot water.

Cook food in glass or metal containers that are intended for use in this

EN-5
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type of appliance. It is forbidden to cook food in containers made of
paper, cardboard, plastic, etc.

Do not overfill the frying basket.

When removing the container with the basket, be careful not to get
scalded by the escaping steam, hot air or hot oil. Keep face and hands
away from escaping steam and hot air.

Do not place any objects on top of the appliance, even when not in use.
The top of the appliance is not intended for storage.

Be very careful when taking the container out of the fryer. The container,
frying basket and food are very hot. Fat and juices drip into the container
and may be very hot. Depending on the cooking time, very hot steam
may escape when the container is taken out of the body of the fryer.
There is a risk of serious burns.

Do not touch the heater while the fryer is running. There is a risk of
serious burns.

Hot steam may escape from the vents during hot air frying. Keep your
hands and face away from the vents. There is a risk of scalding from hot
steam.

Do not cover any accessories or food with aluminium foil or similar
material. There is a risk of the appliance overheating.

Do not put in large pieces of food, food in aluminium foil or other metal
packaging. There is a risk of fire or electric shock.

The appliance is equipped with a safety fuse that automatically interrupts
operation of the appliance when you take the container out.

Do not cover the ventilation holes. There is a risk of the appliance
overheating.

You can switch the appliance off by pressing the on/off button. You can
switch the appliance off even when it is running.

Switch off and unplug the appliance when not in use, if it stays
unattended, before cleaning, moving or storing. Always allow the
appliance to cool completely before cleaning, moving or storing it.

Do not use metal scouring pads for cleaning, as pieces of metal can
cause a short circuit and electric shock.

Do not use the appliance if it is damaged, fell, does not work properly
or the power cable or plug is damaged. Do not use the appliance with
damaged accessories. Entrust the repair to an authorized service centre
only. The appliance does not contain parts that can be repaired by the
user. All repairs, adjustments or other than normal maintenance may
only be carried out by a qualified authorized service person.

If you notice smoke coming out of the appliance, immediately switch
the appliance off and unplug it. Wait for the smoke to stop coming out
before you take the container out of the appliance.

You can store the supplied accessories in the appliance. Do not store
other objects in the appliance.

Store the appliance in a well-ventilated place, out of the reach of children
and pets. Make sure the appliance is unplugged before storing.
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DIAGRAM

Body of the fryer

Control panel

Air inlet (at back)

Power cord

Fryer interior with heating coil and fan
Frying grilles

Frying basket

Frying basket handles

Frying basket release button

WoONOCTUNMNWN-

Control panel

®
®)

TEMP Temperature setting buttons TIME Time setting buttons

Left frying basket selection
button

Right frying basket selection
button

Fryer on / off button Fryer start button

161010

Synchronized finish function Food rotation and mixing alerts
button on / off button

Synchronized cooking in both
frying baskets function button

0 (7))
8¢ 3
- 0

Automatic cooking programs

Programme | Description

%‘Svs) Hot air frying programme

AIR FRY

@ Meat roasting programme

ROAST
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Programme | Description

Grill programme

©

GRILL

Baking programme (emulates oven baking)

(1)
@ED

REHEAT

Food heating programme

&

Food drying programme

J

FRENCH FRIES

DEHYDRATE

gm Hold warm programme
KEEP WARM

dTh Fries programme

TECHNICAL SPECIFICATION

the off state

Power 220-240 V~, 50/60 Hz
Power input 1700 W

Dimensions 306 x 382 x 399 mm
Weight 7,5 kg

Frying basket volume 2x 4|

Power consumption in off mode 0.4 W

Time required for the device to reach | 5 minutes

BEFORE FIRST USE

Remove the appliance and its accessories from the packaging. Before disposing of the
packaging, be sure to remove all components. Check the appliance and accessories for

damage.
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Wipe the outer surface of the appliance with a soft and dry sponge.
Wash the accessories in warm water with a bit of detergent. Rinse and wipe dry.

Location

Place the hot air fryer on a firm, level and heat-resistant surface at a sufficient dis-
tance from the mains socket. Make sure that there is sufficient free space around it for
proper circulation and removal of excess heat (at least 15 cm). Check that it is placed at
a safe distance from flammable materials or objects.

Switching on for the first time

Before first use, we recommend to switch the empty fryer on for around 20 minutes
in order to remove any grease left over after manufacture and to remove unpleasant
smell of a new appliance.

During this time, you may notice faint smoke and mild unpleasant smell. It is a normal
occurrence which does not affect correct operation of the appliance. Ventilate the
room properly afterwards.

Warning:
O When carrying the fryer, make sure to hold it safely from the bottom.
le) Never carry it by the handle.

USING THE FRYER

Pre-Start Preparation

1. Place the hot air fryer on a firm, level and heat-resistant surface at a sufficient
distance from the mains socket.

2. Hold the fryer basket by the handle, press the button on the handle, then pull the
fryer basket out of the fryer body.

3. To make the food crisper, place the frying rack in the basket.

4. Put the food you want to cook in the frying basket. Do not exceed the maximum
line. The maximum is indicated by an elevated line on the outer surface of the
basket.

5. Place the fryer basket back into the fryer body until you hear a click.

Warning:

Do not use the fryer without a properly installed frying basket. The deep
O fryer is equipped with a system that prevents operation if the baskets are
le) not correctly inserted into the interior space. In this case, the display will

show “Pot".

6. Plug the power cord into a power outlet.
7. Press (D) to start the fryer.

Food Preparation
1. After turning on the fryer, press L (left basket) or P (right basket) to start cooking in
the desired basket.

2. Select a preset programme suitable for the type of food you want to cook (see
the “Cooking Tips” section for programme details). Each preset programme has a
default preparation time and temperature. These can be manually adjusted:

Press the TEMP + /- buttons to change the temperature setting in steps of 5 °C.

EN-9
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Press the TIME + /- buttons to change the cooking time setting in steps of 1
minute.

To set the cooking time or temperature faster, press and hold the button.

3. Press SHAKE to activate an acoustic signal that alerts you to stir or turn the food
when about 2/3 of the total cooking time have passed.

4. Press (> to start the fryer.

5. During cooking, the display will alternately show the countdown cooking time
and the set temperature. To change the cooking time or temperature during
preparation, press L (left basket) or P (right basket), then use the +/- buttons to
adjust the cooking time or temperature as described in point 2 above.

Note:
There is no need to confirm the change. It will apply itself after a moment.

6. The appliance operation can be paused, e.g. to stir food.

7. Press and hold (>1) to pause operation.

8. Hold the fryer basket by the handle, press the button on the handle, then pull the
fryer basket out of the fryer body.

Warning:
O Risk of burns. Do not touch the metal parts of the appliance. After remov-
o ing the basket from the cooking compartment, hot air and steam escape

from the basket. Keep your hands and face away from the fryer body.

9. Shake the basket to mix the food and cook it evenly, or flip the food with tongs.
10. Put the fryer basket back into the fryer body and press @ to continue cooking.

Dual Cooking

The dual cooking function can be used to prepare the same food in both baskets at
the same time. Press DUAL COOK to activate the dual cooking function. It turns two
cooking zones into one, making it ideal for cooking large amounts of food.

1. Press DUAL COOK. The L and P buttons will flash.
2. Select a preset programme. The setting will apply to both frying baskets.
3. Press (>) to start the fryer.

Synchronized Finish

The synchronized finish function allows you to finish cooking in both baskets at the

same time, where there are foods with different preparation times in each basket.

1. Select a preset programme for each frying basket.

2. Press SYNC. The fryer will automatically set the cooking start time in both baskets
to finish at the same time.

3. Press (v) to start the fryer. Cooking will start first in the basket with the longer
preparation time. As soon as the difference between the two preparation times has
elapsed, cooking will also start in the second basket.

4. To mix or flip food during preparation, press @ to stop the cooking process in both
baskets. To continue cooking, press @ again.

Cooking Completion

When cooking is complete, the fryer will beep several times and the display will show
“End".
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Remove the frying basket and check that the food is properly browned. If not, insert
the basket into the fryer body and set the desired cooking time and temperature.

Note:
You can cancel the cooking at any time by pressing the @ button.

Warning:
When cooking is complete, the frying basket, grilles and the food will be
O very hot. Depending on the cooking time, very hot steam may escape
le) when the basket is taken out of the fryer body. Be very careful to avoid
burns or scalds. Always wear kitchen gloves.
ZQX

Warning:
Make sure the food is golden brown, not black or dark. Remove any burnt
parts.

Hold the fryer basket by the handle, press the button on the handle, then pull the fryer
basket out of the fryer body.

Warning:
O If a basket were to overturn, the hot oil or juice inside might cause serious
(o]

scalds.

Empty the food from the frying basket. Always hold the frying basket by its handle
and wear kitchen mitts. Use kitchen tongs to take out larger pieces of food. Use wood-
en, plastic or metal kitchen utensils with plastic ends. Do not use all-metal utensils as
these may scratch the non-stick surface.

When not using the fryer any more, unplug the power cord from the mains outlet and
let the fryer cool down completely before cleaning it.

Automatic Shutdown

The fryer is equipped with an automatic shut-off function. When the cooking time
reaches “0”, the fryer beeps and switches off automatically.
To manually turn off the fryer, press @ The fan will stop after a while.

Cooking Tips

Smaller ingredients require a shorter cooking time compared to larger ingredients. A
larger amount of ingredients requires a slightly longer preparation time, while a small-
er amount requires a slightly shorter time.

Mixing smaller ingredients during cooking optimizes the final result and helps to cook
the ingredients evenly.

For crisper fries, add a tablespoon of oil to fresh or frozen potatoes and use a frying
grille. The optimal amount for making crispy fries is approximately 1.2-1.7 kg.

Preset Programmes

The following table provides an overview of the fryer’s pre-set programmes. Each
symbol corresponds to a cooking programme. The programme is set with the recom-
mended temperature and cooking time based on the type of food. The cooking time
and temperature can be adjusted depending on the thickness and quantity of the
food.

EN-TI
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Prepa-
Temper- :
> Temper- > ration
Frying Run time ature o o
Programme baskets aoture (min) range time Mixing
(°C) <) range
(min)
%‘S‘? 1 basket 15 Yes, at
190 80-200 |1-60 2/3 of
2 bas- cooking
AIR FRY kets 18 time
m 1 basket 30 Yes, at
n 2/3 of
— 180 80-200 1-60 .
2 bas- cooking
ROAST kets 35 time
@ 1 basket 10
200 200 1-60 No
2 bas-
GRILL kets 13
1 basket 20 Yes, at
7 80-200 80-200 |1-60 2/3 of
2 bas- 5 cooking
BAKE kets time
SSS 1 basket [S)
J 80-200 80-200 1-60 No
2 bas-
REHEAT kets 9
@ 1 basket
35-80 180 35-80 1-60 No
2 bas-
DEHYDRATE | ats
gm 1 basket
40-100 30 40-100 1-60 No
2 bas-
KEEP WARM | |oio
dTh 1 basket 20 Yes, at
U 80-200 80-200 |1-60 2/3 of
2 bas- cooking
FRENCH FRIES | 1t 24 time

Food preparation table

The following table shows the approximate preparation time and temperatures for
different types of food.

Food

Run time (min)

Temperature (°C)

Frozen fries

15-20

200

EN-12




Food Run time (min) Temperature (°C)
Fresh fries 20-30 (depending on size) | 180-200
Fried vegetables 10-15 200
Croquettes 12-15 190
Chicken nuggets 10 200
Chicken drumsticks 20-25 190
Steak 10-15 190
Meatballs 8 180
Prawns 15-20 160
Cake 20-30 160
Quiche 25-30 180

Fish 15-20 160-180
Pork chops 10-15 200
Spring rolls 10-15 200
Vegetables 10-20 180
Seafood 10-12 160

Reheat function

EN

To warm up already finished food or to preheat the fryer without food, press REHEAT.
Adjust the heating time and temperature as needed.
Press the (>I) button to start the fryer.

Drying

The drying function allows food to be dried efficiently for optimal storage. Warm air
circulates freely inside the frying baskets and dries food evenly while minimizing the
loss of healthy vitamins.

This function can be used to dry fruits, vegetables, mushrooms, herbs, or flowers and
plants. Place the frying grilles in the basket before drying.

The following table gives approximate drying times and temperatures for different
types of food:

Food Temperature (°C) Time Drying
Herbs 35-40 5to 20 hours
Vegetables 50-55

Fruit 55-60

Fish/Meat 65-70 2 to 8 hours

The maximum drying time setting is 24 hours. If drying requires more time, set a new
timer once the original one runs out.

EN-13



EN

CLEANING AND MAINTENANCE

Always switch off the appliance, disconnect the mains plug from the mains socket and
allow it to cool down completely before cleaning or any maintenance. Clean the hot air
fryer after each use.

O Warning:
Never immerse the appliance, power cord or plug in water or other liquids.

Do not use plastic or metal scrapers, harsh cleaners, chemicals, petrol, solvents or
other similar substances to clean any parts of the appliance. The surface finish could
be seriously damaged.

Frying Baskets and Grilles

Wash the frying baskets and grilles in warm water with a bit of detergent. Rinse and
wipe dry.

If any food sticks to the frying basket, pour warm water with detergent into the con-
tainer. Let it work for about 10 minutes and then clean.

Fryer interior space
Wipe the interior with a soft, slightly damp sponge. Dry it with a paper towel. Use a soft
brush to remove dirt from the heater.

Fryer outer surface

Wipe the outer surface of the fryer with a soft, slightly damp sponge. Wipe dry.
Make sure the water does not enter the fryer through the vents.

O Warning:
No part of the hot air fryer is dishwasher safe.

Storage

Before storing, make sure that the appliance and its accessories are cool and clean.
Store the appliance and its accessories in a dry and well-ventilated place out of the
reach of children or pets.

Do not place any objects on the appliance.

EN -14



TROUBLESHOOTING

Problem

Cause

Solution

The fryer does not work.

The fryer is not plugged in.

Check that the plug is
properly plugged into the
socket.

The cooking time is not
set.

Set the required cooking
time or choose an auto-
matic cooking program.

The frying basket is not
placed correctly in the
fryer.

Place the basket correctly
into the fryer.

Food is not cooked
enough.

There is too much food in
the frying basket.

Cook the food in smaller
portions.

The set temperature is too
low.

Adjust the temperature.

The cooking time is too
short.

Increase the cooking time.

Pre-fried food is not crispy.

Pre-fried food is suitable
for cooking in a traditional
fryer.

Use pre-fried food intend-
ed for cooking in a tradi-
tional oven and sprinkle a
little cooking oil over it.

The basket cannot be
placed in the fryer.

There is too much food in
the frying basket.

Remove some of the food.
Do not overfill the frying
basket.

White smoke comes out of
the fryer.

During cooking, food
with a high fat content
release a large amount of
fat which overheats and
burns, causing the white
smoke.

We do not recommend
using the fryer to cook
food with a high fat con-
tent.

There are residues of fat
from previous cooking in
the container.

Clean both the contain-
er and the frying basket
properly after each use.

French fries are not fried
evenly.

You have used the wrong
potato type.

Use strong Type A or Type
B potatoes.

You did not rinse the
French fries enough, so
the excess starch was not
removed.

Properly rinse fresh French
fries before frying.

EN-15
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Problem

Cause

Solution

French fries are not crispy
enough.

Crispiness of the French
fries depends on the
amount of oil used to
sprinkle and their content
of water.

Properly dry the French
fries before sprinkling

the oil over them. Cut the
potatoes into thin French
fries. Add a small amount
of oil for the French fries to
be properly crispy.

If the problem is not listed in the table above or if it persists, switch off the appliance,
unplug it from the mains and contact an authorized service centre.

EN -16
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Vielen Dank, dass Sie sich fiir ein Gerat der Marke SIGURO ent-
schieden haben. Wir sind dankbar fiir Ilhr Vertrauen und freuen
uns, lhnen das Gerat auf den folgenden Seiten vorzustellen und
Sie mit all seinen Funktionen und Verwendungszwecken vertraut
zu machen.

Wir glauben an ein faires und verantwortungsvolles Unternehmen und
arbeiten daher nur mit Lieferanten zusammen, die unsere strengen Kriterien
zum Schutz der Interessen der Mitarbeiter, zur Verhinderung von Missbrauch
und fairen Arbeitsbedingungen erftllen.

Wenn Sie Hilfe bei der umfassenden Wartung oder Reparatur des Produkts
bendtigen, die einen Eingriff in die Innenteile erfordert, stehen Ihnen unser
autorisierter Kundendienst unter der E-Mail-Adresse siguro@alza.cz oder die
Hotline des Verkaufers zur VerfUgung. Bei der Losung von Problemen mit
dem Produkt haben wir diese Kontaktstellen vereinheitlicht. Die oben ge-
nannten Kontakte kénnen auch bei Beschwerden oder Nachgarantieservice
genutzt werden.

Die aktuelle Version des Benutzerhandbuchs finden Sie unter ww.siguro.net.

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie diese Anleitung vor der Verwen-
dung sorgfiltig durch und bewahren Sie
sie flur den spiteren Gebrauch auf.

1. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und
von Personen mit verminderten physischen,
sensorischen und mentalen Fahigkeiten oder
mangelnden Erfahrungen und Kenntnissen benutzt
werden, sofern sie beaufsichtigt werden oder Uber
die Anwendung des Gerats auf eine sichere Weise
belehrt wurden und eventuelle Gefahren verstehen.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
Reinigungs- und Wartungsarbeiten, die gewohnlich
durch den Anwender vorgenommen werden, durfen
nur Kinder durchfuhren, die alter als 8 Jahre sind
und beaufsichtigt werden.
4. Kinder unter 8 Jahre sind aulBer Reichweite des
Gerats und des Netzkabels zu halten.

W N
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Wenn die Stromversorgungsleitung beschadigt
ist, muss sie durch den Hersteller, seinen
Servicetechniker oder eine ahnlich qualifizierte
Person ersetzt werden, um eine gefahrliche
Situation zu vermeiden.

HINWEIS - HEISSE OBERFLACHE

Die Temperatur der zuganglichen
Oberflachen kann héher sein, wenn das
Gerat in Betrieb ist.

Das Gerat ist nicht fur den Betrieb Uber eine externe
Zeitschaltuhr oder eine Fernbedienung vorgesehen.
Reinigen Sie die Teile des Gerats, die in Kontakt mit

dem Gericht kommen, gemal3 den Anweisungen in
diesem Benutzerhandbuch.

Dieses Gerat ist fUr die Zubereitung von Lebensmitteln im Haushalt
vorgesehen. Verwenden Sie es nur fur die Zwecke, fur die es bestimmt
ist. Verwenden Sie es nicht fur kommmerzielle Zwecke, in einer Industrie-
oder Laborumgebung oder im Freien.

Vergewissern Sie sich vor dem Einstecken des Netzsteckers in die
Steckdose, dass die auf dem Typenschild angegebene Spannung mit der
Spannung lhrer Steckdose Ubereinstimmt.

Stecken Sie den Netzstecker nur in eine ordnungsgeman geerdete
Netzsteckdose.

Beruhren Sie keine heiBen Oberflachen. Verwenden Sie Criffe oder
Bedienelemente. Verwenden Sie stets Topflappen, wenn Sie mit dem
heiBen Zubehor manipulieren.

Verwenden Sie nur das mit dem Gerat gelieferte oder vom Hersteller
empfohlene Zubehor.

Um das Risiko eines Stromschlags zu vermeiden, tauchen Sie das Gerat,
das Kabel oder den Stecker nicht in Wasser oder andere FlUssigkeiten.
Platzieren Sie das Netzkabel so, damit es keine heil3e Oberflache beruhrt.
Lassen Sie das Netzkabel nicht Uber die Kante eines Tisches oder einer
Arbeitsflache hangen.

Stellen Sie das Gerat auf eine feste, gerade und trockene Oberflache in
ausreichender Entfernung von der Steckdose. Sorgen Sie dafur, dass
um das Gerat herum genldgend Freiraum vorhanden ist, um eine gute
Zirkulation zu gewahrleisten.

Stellen Sie das Gerat nicht gegen eine Wand oder ein anderes Gerat.
Stellen Sie das Gerat nicht auf/neben einen Elektro- oder Gasherd, einen
Ofen oder andere Warmequellen.

Installieren Sie das Gerat nicht unter Kichenoberschranke, in der Nahe
von brennbaren Materialien oder hitzeempfindlichen Gegenstanden.
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Dieses Gerat ist als freistehendes Gerat konzipiert. Es darf nicht als
Einbaugerat installiert oder verwendet oder in den Schrank platziert
werden.

Verwenden Sie das Gerat immer ordnungsgemafl und richtig
zusammengebaut. Verwenden Sie es nie ohne Frittierkorb oder
-behalter.

Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten des Gerats, dass sich keine
Fremdkorper im Inneren befinden.

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn es eingeschaltet ist.
Manipulieren Sie nicht mit dem Gerat, wenn es eingeschaltet und an das
Stromnetz angeschlossen ist.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Gerat mit heiBem Ol oder heiBem
Wasser umstellen.

Bereiten Sie die Speisen in Glas- oder Metallbehaltern zu, die fur die
Verwendung in diesem Geratetyp vorgesehen sind. Es ist verboten,
Lebensmittel in Behaltern aus Papier, Pappe, Plastik usw. zuzubereiten.
Uberfullen Sie den Frittierkorb nicht.

Seien Sie beim Herausnehmen des Behalters mit Korb besonders
vorsichtig, um Verbrihungen durch austretenden Dampf, hei3e

Luft oder heiBes Ol zu vermeiden. Halten Sie Gesicht und Hande in
ausreichender Entfernung von austretendem Dampf und heier Luft.
Stellen Sie keine Gegenstande auf die Oberseite des Gerats, auch

wenn es nicht benutzt wird. Die Oberseite ist nicht zur Lagerung von
Gegenstanden vorgesehen.

Seien Sie sehr vorsichtig, wenn Sie den Behalter aus der Fritteuse
herausnehmen. Der Behalter, der Frittierkorb und die Lebensmittel

sind sehr heif3. Fett und Bratensaft tropfen in den Behalter und kdnnen
sehr heil3 sein. Je nach Lange der Garzeit kann beim Herausziehen des
Behalters aus dem Korper der Fritteuse sehr heif3er Dampf entkommen.
Es besteht die Gefahr von schwerwiegenden Verbrennungen.

BerUhren Sie das Heizelement nicht, wahrend die Fritteuse in Betrieb ist.
Es besteht die Gefahr von schwerwiegenden Verbrennungen.

Beim HeiBluftfrittieren kann heiBer Dampf aus den LuUftungsoéffnungen
austreten. Halten Sie Hande und Gesicht in ausreichender Entfernung
von den LUftungsdffnungen entfernt. Es besteht Verbruhungsgefahr
durch heiBen Dampf

Decken Sie das Zubehor oder die Lebensmittel niemals mit Alufolie oder
ahnlichen Materialien ab. Das Gerat kann sich Uberhitzen.

Geben Sie keine grof3en Stlcke von Lebensmitteln, Speisen in Alufolie
oder in einer anderen Metallverpackungen hinein. Es besteht die Gefahr
einer Entzindung oder eines Stromschlags.

Das Gerat ist mit einer Sicherheitssperre ausgestattet, die das Gerat
automatisch abschaltet, wenn Sie den Behalter herausnehmen.

Decken Sie die LUftungsoffnungen nicht ab. Das Gerat kann sich
Uberhitzen.

Schalten Sie das Gerat mit der Ein/Aus-Taste aus. Sie kdnnen das Gerat
auch wahrend des Kochvorgangs ausschalten.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie
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38.

39.

40.

41,

42.

es nicht benutzen, Sie es unbeaufsichtigt lassen, bevor Sie es reinigen,
umstellen oder lagern wollen. Lassen Sie das Gerat vollstandig abkuhlen,
bevor Sie es reinigen, umstellen oder lagern.

Verwenden Sie keine Topfkratzer aus Metall, da Metallstlcke einen
Kurzschluss oder einen Stromunfall verursachen kénnen.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es beschadigt ist, heruntergefallen
ist, nicht richtig funktioniert oder das Netzkabel oder der Stecker
beschadigt ist. Verwenden Sie das Gerat nicht mit einem beschadigten
Zubehor. Lassen Sie die Reparatur durch einen autorisierten
Kundendienst vornehmen. Das Gerat enthalt keine Teile, die der
Benutzer selbst reparieren kdnnte. Lassen Sie samtliche Reparaturen,
Einstellungen oder andere nicht routinemafBige Wartungsarbeiten nur
durch eine qualifizierte Person aus einem autorisierten Kundendienst
vornehmen.

Schalten Sie das Gerat sofort aus und trennen Sie es vom Stromnetz,
wenn Rauch aus dem Gerat entkommt. Warten Sie, bis kein Rauch
austritt, bevor Sie den Behalter aus dem Gerat nehmen.

Sie kdnnen das mitgelieferte Zubehor im Gerat aufbewahren. Lagern Sie
im Gerat keine anderen Gegenstande.

Bewahren Sie das Gerat an einem gut bellfteten Ort auBerhalb der
Reichweite von Kindern und Haustieren auf. Vergewissern Sie sich, dass
das Gerat vor der Lagerung vom Stromnetz getrennt ist.
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WoONOCTUNMNWN-

Fritteuse-Korper
Bedienfeld
Lufteinlass (hinten)
Netzkabel
Innenbereich der Fritteuse mit Heizspirale und Ventilator
Frittiertoste
Frittierkorb

Griffe der Frittierkorbe
Taste zum Freigeben des Frittierkorbs

TEMP

Tasten zur Temperatureinstel-
lung

Taste zur Auswahl des linken
Frittierkorbs

Ein-/Aus-Taste der Fritteuse

Taste zum Aktivieren der syn-
chronisierten Finish-Funktion

Taste zum Aktivieren der DUAL
COOK-Funktion, damit beide
Frittierkdrbe die gleichen Ein-
stellungen verwenden

Automatische Garprogramme

®)

TIME

: Q@O

Tasten zur Zeiteinstellung

Taste zur Auswahl des richtigen
Frittierkorbs

Taste zum Starten der Fritteuse

Taste zum Ein-/ Ausschalten
der Benachrichtigung zum
Drehen oder zum Mischen von
Lebensmitteln

Programm Beschreibung

%‘Svs) HeiBluftfrittieren

AIR FRY
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Programm Beschreibung

@ Braten von Fleisch

ROAST

@ Grillen

Backen (ahnlich wie im Backofen)
7/

@ Speisenerwarmung

@ Dérren von Lebensmitteln

J

FRENCH FRIES

DEHYDRATE
gm Warmhaltefunktion
KEEP WARM
dTh Zubereitung von Pommes frites

TECHNISCHE PARAMETER

Aus-Zustand zu erreichen

Stromversorgung 220-240 V~, 50/60 Hz
Stromverbrauch 1700 W
Abmessungen 306 x 382 x 399 mm
Gewicht 7,5 kg

Kapazitit des Frittierkorbs 2x 4|
Leistungsaufnahme im Aus-Zustand 0,4 W

Zeit, die das Gerit bendtigt, um den 5 Minuten
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VOR DER ERSTVERWENDUNG

Nehmen Sie das Gerat und sein Zubehor aus der Verpackung. Vergewissern Sie sich,
dass alle Komponenten entfernt wurden, bevor Sie die Verpackung entsorgen. Verge-
wissern Sie sich, dass weder Gerat noch Zubehor beschadigt sind.

Wischen Sie die AuBenflache des Gerats mit einem weichen und trockenen Schwamm
ab.

Waschen Sie das Zubehor in warmem Wasser mit etwas Geschirrspulmittel. Spulen Sie
es ab und wischen Sie es trocken.

Aufstellung

Stellen Sie die HeiBluftfritteuse auf eine feste, gerade und hitzebestandige Oberfla-
che in ausreichender Entfernung von der Steckdose. Vergewissern Sie sich, dass um
das Gerat herum genugend Freiraum ist, so dass Uberschlssige Warme gut zirkulie-
ren und abgefluhrt werden kann (mindestens 15 cm). Vergewissern Sie sich, dass die
Fritteuse in einem sicheren Abstand zu brennbaren Materialien oder Gegenstanden
aufgestellt ist.

Das erste Einschalten

Wir empfehlen, die Fritteuse vor der Erstverwendung etwa 20 Minuten lang leer laufen
zU lassen, um das Fett, das sich wahrend der Produktion festsetzen konnte, zu entfer-
nen und um unangenehme Gerlche aus dem neuen Gerat zu entfernen.

Wahrend dieser Zeit kann die Fritteuse wenig Rauch oder einen unangenehmen Ge-
ruch abgeben. Es handelt sich um eine normale Erscheinung, die keinen Einfluss auf
den richtigen Betrieb des Gerats hat. Sorgen Sie daflur, dass der Raum gut gelUftet
wird.

Warnung:
Achten Sie beim Umstellen der Fritteuse darauf, dass Sie sie gut von
o unten festhalten. Tragen Sie sie niemals am Griff.

VERWENDUNG DER FRITTEUSE

Zubereitung vor dem Start der Fritteuse
1. Stellen Sie die HeiBluftfritteuse auf eine feste, gerade und hitzebestandige
Oberflache in ausreichender Entfernung von der Steckdose.

2. Halten Sie den Frittierkorb am Griff, drlicken Sie die Taste am Griff und ziehen Sie
den Frittierkorb aus dem Gehause der Fritteuse.

3. Um das Essen knuspriger zu machen, legen Sie den Frittierrost in den Frittierkorb.

4. Legen Sie die zu frittierenden Lebensmittel in den Frittierkorb. Uberschreiten Sie
nicht den maximalen Fullstand. Der maximale Fullstand wird durch eine erhéhte
Markierung auf der AuBenflache des Korbes angezeigt.

5. Setzen Sie den Frittierkorb wieder in das Gehause der Fritteuse ein, bis Sie ein
Klicken horen.
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Warnung:
Verwenden Sie die Fritteuse nicht ohne ordnungsgemaf eingesetzte
O Frittierkorbe. Die Fritteuse ist mit einem System ausgestattet, das das Ein-
le) schalten verhindert, wenn die Frittierkorbe nicht richtig eingesetzt sind. In
diesem Fall wird auf dem Display ,Pot* angezeigt.

6. Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in eine Steckdose.
7. Dricken Sie die Taste (), um die Fritteuse einzuschalten.

Zubereitung von Speisen

1. Drucken Sie nach dem Einschalten der Fritteuse die Taste L (linker Frittierkorb)
oder P (rechter Frittierkorb), um den Garvorgang im gewunschten Korb zu
aktivieren.

2. Wahlen Sie ein voreingestelltes Programm abhangig von der Art des Gerichtes, das
Sie kochen méchten (Einzelheiten zu den Programmen finden Sie im Abschnitt
.Kochtipps"). Jedes voreingestellte Programm verflugt Uber eine Standard-
Zubereitungszeit und -Temperatur. Diese kdnnen wie folgt manuell eingestellt
werden:

DrUcken Sie die Tasten TEMP + /- um die Temperatur in 5-°C-Schritten
einzustellen.

Drucken Sie die Tasten TIME + /-, um die Garzeit in 1-Minuten-Intervallen
einzustellen.

Um die Garzeit oder Temperatur schneller einzustellen, halten Sie die jeweilige
Taste gedruckt.

3. Drucken Sie die Taste SHAKE, um das akustische Signal zu aktivieren, das Sie
auf das Mischen oder Drehen der Speisen hinweist, wenn das Gerat etwa 2/3 der
gesamten Garzeit erreicht.

4. Drlcken Sie die Taste @, um die Fritteuse zu starten.

Wahrend des Garens zeigt das Display abwechselnd die Countdown-Garzeit und

die eingestellte Temperatur an. Um die Garzeit oder die Temperatur wahrend der

Zubereitung zu andern, driicken Sie die Taste L (linker Frittierkorb) oder die Taste P

(rechter Frittierkorb) und verwenden Sie dann die Tasten +/-, um die Garzeit oder

die Temperatur wie in Punkt 2 oben beschrieben einzustellen.

o

Bemerkung:
Die Anderung muss nicht bestatigt werden. Die Anderung zeigt sich in
wenigen Augenblicken.

o

Das Gerat kann wahrend des Kochvorgangs pausiert werden, z. B. um Lebensmittel
wahrend der Zubereitung zu mischen.

Driicken Sie die Taste (¢, um die Fritteuse zu pausieren.

Halten Sie den Frittierkorb am Criff, dricken Sie die Taste am Griff und ziehen Sie
den Frittierkorb aus dem Gehause der Fritteuse.

® N

Warnung:
Verbrennungsgefahr. BerUhren Sie keine Metallteile des Gerats. Nach

O dem Entfernen des Korbes aus dem Kochraum entweichen heifRe Luft

o und Dampf aus dem Korb. Halten Sie Ihre Hande und Ihr Gesicht vom Ge-
hause der Fritteuse fern.

9. Schutteln Sie den Korb, damit sich die Lebensmittel mischen und anschlieBend
gleichmaRig kochen, oder drehen Sie sie mit einer Lebensmittelzange um.
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10. Setzen Sie den Frittierkorb wieder in das Gehause der Fritteuse ein und drlcken
Sie die Taste , um den Kochvorgang fortzusetzen.

Dual Cook

Die Dual Cook-Funktion kann verwendet werden, um das gleiche Gericht in beiden

Koérben gleichzeitig zuzubereiten. Drlcken Sie die Taste DUAL COOK, um die Dual-

Cook-Funktion zu aktivieren. Diese verwandelt zwei Kochzonen in eine, so dass grof3e

Mengen von Lebensmitteln auf einmal gekocht werden kénnen.

1. Drucken Sie die Taste DUAL COOK. Die Tasten L und P blinken.

2. Wahlen Sie ein voreingestelltes Programmm aus. Die Einstellung wird fur beide
Frittierkdrbe verwendet.

3. Drucken Sie die Taste &), um die Fritteuse einzuschalten.

Synchronisierte Finish-Funktion

Die synchronisierte Finish-Funktion sorgt dafur, dass zwei unterschiedliche Speisen

mit verschiedenen Garzeiten oder Temperaturen gleichzeitig fertig werden.

1.  Wahlen Sie fur jeden Frittierkorb ein voreingestelltes Programm aus.

2. Drucken Sie die Taste SYNC. Die Fritteuse wertet automatisch den Start des
Garvorgangs beider Frittierkorbe aus, damit die Speisen gleichzeitig fertig werden.

3. Drucken Sie die Taste 1), um die Fritteuse zu starten. Zuerst startet das Kochen im
Frittierkorb mit der langeren Garzeit. Sobald der Unterschied zwischen den beiden
Kochvorgangen abgelaufen ist, beginnt auch das Kochen im zweiten Frittierkorb.

4. Um Lebensmittel wahrend der Zubereitung zu mischen oder zu drehen, driicken
Sie die Taste , um den Kochvorgang in beiden Frittierkdrben zu stoppen.
Drucken Sie die Taste @ erneut, um den Kochvorgang fortzusetzen.

Ende des Kochvorgangs

Wenn der Kochvorgang abgeschlossen ist, ertont mehrmals ein Piepton und auf dem
Display wird ,End" angezeigt.

Nehmen Sie den Frittierkorb heraus und Uberprufen Sie, ob das Essen richtig durch-
gebraten ist. Falls das Essen noch nicht fertiggekocht sind, setzen Sie den Frittierkorb
erneut in das Gehause der Fritteuse ein und stellen Sie die gewUlnschte Garzeit und
die Temperatur ein.

Bemerkung:
Sie kdnnen die Zubereitung jederzeit mit der Taste @ abbrechen.

Warnung:

Nach Abschluss des Kochvorgangs sind beide Frittierkdrbe, Frittiertoste
und die Lebensmittel sehr hei3- Je nach Dauer der Zubereitung kann
beim Herausziehen des Frittierkorbs aus der Fritteuse sehr heiBer Dampf
austreten. Seien Sie besonders vorsichtig, damit Sie sich nicht verbrennen
oder verbruhen. Verwenden Sie stets Topflappen.

(o] =)

Warnung:
O Stellen Sie sicher, dass gebackene Lebensmittel goldbraun und nicht
schwarz oder dunkel sind. Entfernen Sie angebratene Lebensmittelrtick-
° stande.

Halten Sie den Frittierkorb am GCriff, dricken Sie die Taste am Criff und ziehen Sie den
Frittierkorb aus dem Gehause der Fritteuse.
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Warnung:
O Im Frittierkorb befindet sich heiBes Ol oder heile Flussigkeit und beim
le) Umkippen kann es zu schweren Verbriuhungen kommen.

Schutten Sie die Lebensmittel aus dem Frittierkorb aus. Fassen Sie den Frittierkorb
immer am Griff an und benutzen Sie Topflappen. Verwenden Sie eine Klichenzange,
um groBere Lebensmittelsticke herauszunehmen. Verwenden Sie Kuchenutensilien
aus Holz, Kunststoff oder Metall mit Kunststoffenden. Verwenden Sie keine Ganzme-
tallutensilien, da diese die Antihaftbeschichtung zerkratzen konnen.

Wenn Sie die Fritteuse nicht mehr benutzen, ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose und lassen Sie die Fritteuse vor der Reinigung vollstandig abkUhlen.

Automatische Abschaltfunktion

Die Fritteuse verfugt Uber eine automatische Abschaltfunktion. Sobald die Garzeit ,0"
erreicht, ertont ein Piepton und die Fritteuse schaltet sich automatisch aus.

Um die Fritteuse manuell auszuschalten, dricken Sie die Taste @ Der Ventilator
stoppt nach einer Weile.

Kochtipps

Kleinere Zutaten erfordern eine kUrzere Garzeit im Vergleich zu groBeren Zutaten.
GroBere Mengen an Zutaten erfordern eine langere Zubereitungszeit, wahren kleinere
Mengen eine kurzere Zeit bendtigen.

Das Mischen kleinerer Zutaten wahrend des Kochvorgangs optimiert das Endergebnis
und hilft, die Zutaten gleichmafig zu kochen.

Fur knusprigere Pommes fligen Sie einen Essléffel Ol zu frischen oder tiefgekuhlten
Kartoffeln hinzu und verwenden Sie den Frittiertost. Die optimale Menge fur die Zu-
bereitung von knusprigen Pommes liegt bei ca. 1,2-1,7 kg.

Voreingestellte Programme

Einzelne voreingestellte Programme der Fritteuse sind der folgenden Tabelle zu ent-
nehmen. Jedes Symbol entspricht einem Garprogramm. Das Programm wird je nach
Art der Speisen mit der empfohlenen Temperatur und Garzeit eingestellt. Die Garzeit
und die Temperatur kdnnen je nach Dicke und Menge der Speisen angepasst werden.

Tem- Tempe-
PETERTT Frittier- eratur Garzeit ratur- Kochzeit | Mi-
9 korbe '?, (Min.) bereich | (Min.) schen
(°C) o
(°C)
1 Frittier-
15
%S? korb Jain
2 Frit- 190 80-200 1-60 2/3 de.r
AIR FRY tierkor- 18 Garzeit
be
1 Frittier-
30
2 Frit- 180 80-200 1-60 2/3 de.r
ROAST tierkor- 35 Garzeit
be
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Tem- Tempe-
Frittier- Garzeit ratur- Kochzeit | Mi-
Programm koérbe ;zeratur (Min.) bereich | (Min.) schen
(°C) o
(°C)
1 Frittier-
@ korb 10
> Erit. | 200 200 1-60 Nein
GRILL tierkor- 13
be
1 Frittier-
korb 20 Ja,in
7 2 Frit- 80-200 80-200 |1-60 2/3 der
BAKE tierkdr- 25 Garzeit
be
1 Frittier-
@ korb 6 |
5 Erit. | 80-200 80-200 |1-60 Nein
REHEAT tierkor- 9
be
1 Frittier-
@ korb
5 Erit. | 35-80 180 35-80 | 1-60 Nein
DEHYDRATE tierkor-
be
1 Frittier-
gﬁ! korb
> Frit- | 40-100 | 30 40-100 | 1-60 Nein
KEEP WARM | tierkor-
be
1 Frittier-
20
dTh korb Ja,in
O > Erit. | 80-200 80-200 |1-60 2/3 der
FRENCH FRIES | tierkor- 24 Garzeit
be

Tabelle mit der Lebensmittelzubereitung

Die ungefahre Zubereitungszeit und Temperatur fUr verschiedene Arten von Lebens-
mitteln ist der folgenden Tabelle zu entnehmen.

Lebensmittel Garzeit (Min.) Temperatur (°C)
TiefgeklUhle Pommes frites | 15-20 200

Frische Pommes frites 20-30 (je nach Groie) 180-200
Gebratenes Gemuse 10-15 200
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Lebensmittel Garzeit (Min.) Temperatur (°C)
Kroketten 12-15 190
Chicken Nuggets 10 200
Hahnchenschenkel 20-25 190
Steak 10-15 190
FleischkloBRchen 8 180
Garnelen 15-20 160
Kuchen 20-30 160
Quiche (Salzkuchen) 25-30 180
Fisch 15-20 160-180
Schweinekoteletts 10-15 200
Fruhlingsrollen 10-15 200
Gemuse 10-20 180
Meeresfrichte 10-12 160
Reheat-Funktion

Um bereits fertige Lebensmittel zu erwarmen oder die Fritteuse ohne Lebensmittel
vorzuwarmen, drlicken Sie die Taste REHEAT.

Stellen Sie die Garzeit und die Temperatur nach Bedarf ein.

Drlcken Sie die Taste @ um die Fritteuse zu starten.

Trockenfunktion

Die Dorrfunktion sorgt fur eine effiziente Trocknung von Lebensmitteln fur eine opti-
male Lagerung. Warme Luft zirkuliert frei in den Frittierkdrben und trocknet Lebens-
mittel gleichmaBig, wahrend der Verlust an gesunden Vitaminen minimiert wird.
Diese Funktion kann zum Dérren von Obst, Gemuse, Pilzen, Krautern oder zum Dorren
von Blumen und Pflanzen verwendet werden. Legen Sie die Frittierroste vor dem Dor-
ren in den Frittierkorb.

Ungefahre Ddérrzeiten und -temperaturen fur verschiedene Arten von Lebensmitteln
sind der folgenden Tabelle zu entnehmen:

Lebensmittel Temperatur (°C) Dérrzeit
Krauter 35-40 Zwischen 5 und 20 Stun-
. den
Gemuse 50-55
Obst 55-60
Fisch/Fleisch 65-70 Zwischen 2 und 8 Stunden

Sie konnen die Dorrzeit auf bis zu 24 Stunden einstellen. Wenn das Dérren langere Zeit
erfordert, stellen Sie die Fritteuse am Ende der eingestellten Zeit erneut ein.
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REINIGUNG UND WARTUNG

Schalten Sie das Gerat immer aus, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und
lassen Sie es vollstandig abkUhlen, bevor Sie es reinigen oder warten. Reinigen Sie die
HeiBluftfritteuse nach jedem Gebrauch.

Warnung:
Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel oder den Stecker niemals in Wasser
le) oder andere Flussigkeiten.

Verwenden Sie keine Topfkratzer aus Kunststoff oder Metall, grobe Reinigungsmittel,
Chemikalien, Benzin, Losungsmittel oder ahnliche Stoffe, um irgendwelche Teile des
Gerats zu reinigen. Es konnte zu ernsthaften Schaden an der Oberflache kommmen.

Frittierkérbe und Frittierroste

Waschen Sie die Frittierkorbe und Frittierroste in warmem Wasser mit etwas Geschirr-
spulmittel. Spulen Sie sie ab und wischen Sie sie trocken.

Wenn Lebensmittel am Frittierkorb/Frittierrost anbrennen, gieBen Sie warmes Wasser
mit Geschirrspulmittel in den Korb. Lassen Sie es etwa 10 Minuten einwirken und reini-
gen Sie dann den Frittierkorb.

Innenbereich der Fritteuse

Wischen Sie den Innenbereich mit einem weichen, leicht angefeuchteten Schwamm
ab. Trocknen Sie ihn mit einem Papiertuch ab. Verwenden Sie eine weiche Burste, um
Schmutz vom Heizelement zu entfernen.

AuBere Oberfliche der Fritteuse

Wischen Sie die AuBenflache der Fritteuse mit einem weichen, leicht angefeuchteten
Schwamm ab. Wischen Sie ihn trocken.

Sorgen Sie dafur, dass kein Wasser durch die LUftungsoffnungen in die Fritteuse ein-
dringt.

O Warnung:
Kein Teil der HeiBluftfritteuse ist spulmaschinenfest.

Lagerung

Vergewissern Sie sich vor der Lagerung, dass das Gerat und sein Zubehor abgekuhlt
und sauber sind.

Bewahren Sie das Gerat und sein Zubehor an einem trockenen und gut beltfteten Ort
aufer Reichweite von Kindern und Haustieren auf.

Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.
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PROBLEMLOSUNG

Problem

Ursache

Lésung

Die Fritteuse funktioniert
nicht.

Die Fritteuse ist nicht
an das Stromnetz ange-
schlossen.

Prufen Sie, ob der Stecker
richtig in die Steckdose
eingesteckt ist.

Die Garzeit wurde nicht
eingestellt.

Stellen Sie die gewUnschte
Garzeit ein oder wahlen
Sie das automatische Gar-
programm aus.

Der Frittierkorb ist nicht
richtig in der Fritteuse ein-
gesetzt.

Setzen Sie den Frittierkorb
richtig in die Fritteuse ein.

Die Lebensmittel sind
nicht fertig gekocht.

Im Frittierkorb befinden
sich zu viele Lebensmittel.

Bereiten Sie kleinere Men-
gen Lebensmittel zu.

Die Temperatur ist zu
niedrig.

Andern Sie die Tempera-
tur.

Die Garzeit ist zu kurz.

Verlangern Sie die Garzeit.

Vorgebratene Lebensmit-
tel sind nicht knusprig.

Vorgebratene Lebensmit-
tel sind fur die Zuberei-
tung in einer herkdmmli-
chen Fritteuse geeignet.

Verwenden Sie vorgebra-
tene Lebensmittel, die
fUr einen herkdmmlichen
Backofen bestimmt sind,
und bestreichen Sie sie
mit etwas Speisedl.

Der Frittierkorb Iasst sich
nicht in die Fritteuse ein-
setzen.

Im Frittierkorb befinden
sich zu viele Lebensmittel.

Nehmen Sie einen Teil der
Lebensmittel weg. Uber-
fullen Sie den Frittierkorb
nicht.

Aus der Fritteuse tritt wei-
Ber Rauch aus.

Lebensmittel mit hohem
Fettgehalt setzen beim
Kochen grof3e Mengen an
Fett frei, das Uberhitzt und
Uberkocht, was zu weiBem
Rauch fuhrt.

Wir empfehlen Ihnen,
keine Lebensmittel mit
hohem Fettgehalt in einer
Fritteuse zuzubereiten.

Im Behalter sind Fettreste
vom vorherigen Kochvor-
gang geblieben.

Reinigen Sie den Behalter
und den Frittierkorb nach
jedem Gebrauch grund-
lich.
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Problem

Ursache

Lésung

Die Pommes frites sind
nicht gleichmanig frittiert.

Sie haben die falsche Kar-
toffelsorte verwendet.

Verwenden Sie feste
Kartoffeln des Kochtyps A
oder B.

Sie haben die Pommes
frites nicht ausreichend
abgespult, so dass die
Uberschussige Starke
nicht entfernt wurde.

Spulen Sie frische Pom-
mes frites vor dem Frittie-
ren gut ab.

Die Pommes frites sind
nicht knusprig genug.

Wie knusprig die Pommes
frites werden, hangt von
der Menge des Ols ab, mit
dem Sie sie bestreichen,
und vom Wassergehalt.

Trocknen Sie die Pommes
frites gut ab, bevor Sie

sie mit Ol bestreichen.
Schneiden Sie die Kartof-
feln in dinne Pommes
frites. Geben Sie eine klei-
ne Menge Ol hinzu, damit
die Pommes frites richtig
knusprig werden.

Wenn das Problem nicht in der obigen Tabelle angefuhrt ist oder das Problem nicht
behoben werden konnte, schalten Sie das Gerat aus, ziehen Sie den Stecker des Netz-
kabels aus der Steckdose und wenden Sie sich an einen autorisierten Kundendienst.
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Dékujeme, Ze jste si koupili spotfebic¢ znacky SIGURO. Jsme vdéc-
ni za vasi dlivéru a je nam radosti vam pfistroj na dalSich stran-
kach pfedstavit a seznamit vas se véemi jeho funkcemi a zplsoby
pouziti.

Véfime ve spravedlivou a odpovédnou spolec¢nost, a proto spolupracujeme
pouze s dodavateli, ktefi splnuji nase pfisna kritéria na ochranu zajmu za-
méstnancd, prevenci jejich zneuzivani a férové pracovni podminky.

Pokud potfebujete pomoci s rozsahlou udrzbou nebo opravou vyrobku,
kterd vyzaduje zasah do jeho vnitfnich ¢asti, je vam k dispozici nas autorizo-
vany servis na e-mailové adrese siguro@alza.cz nebo operatofi na infolince
prodejce. Pro vase pohodli pfi fedeni jakychkoliv problém s vyrobkem jsme
tato kontaktni mista sjednotili a vySe uvedené kontakty lze vyuZit i v pfipadé
veskerych reklamaci nebo pozaru¢niho servisu.

Nejaktualnéjsi verzi navodu k pouziti naleznete na strankach www.siguro.net.

BEZPECNOSTNI INFORMACE

PFed pouzitim si prosim pozorné prectéte
tento manual a uschovejte ho pro budouci
pouziti.

1. Tento spotrfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let
a starSi a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkusSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo
byly pouceny o pouzivani spotrebice bezpecnym
zpUsobem a rozumi pfipadnym nebezpedim.

2. Déti si se spotrebicem nesméji hrat.

3. Cisténi a udrzbu provadé&nou uzivatelem nesméji
provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod
dozorem.

4. Déti mladsi 8 let se musi drzet mimo dosah
spotrebice a jeho privodu.

5. Jestlize je napajeci privod poskozen, musi byt
nahrazen vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo
podobné kvalifikovanou osobou, aby se zabranilo
vzniku nebezpecné situace.
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UPOZORNENI - HORKY POVRCH

Teplota pfistupnych povrchd muaze byt vyssi,

je-li spotrebic v ¢innosti.
Spotrebi¢ neni uréen pro cinnost prostrednictvim
vnéjsiho casového spinace nebo dalkového ovladani.
Casti spotfebice, které pfichazeji do kontaktu s
pokrmem, Cistéte podle pokynd v tomto navodu.

Tento spotiebic je uréen pro pfipravu pokrm v domacnosti. Pouzivejte
jej pouze k ucellm, ke kterym je uréen. Nepouzivejte jej ke komerénim
Uceldm, v pramyslovém nebo laboratornim prostfedi ani venku.

Pred zapojenim vidlice napdjeciho pfivodu do sitové zasuvky se ujistéte,
ze napéti uvedené na typovém stitku je shodné s napétim ve vasi
zasuvce.

Zapojujte vidlici napajeciho pfivodu pouze do fadné uzemnéné sitové
ZasuvKky.

Nedotykejte se horkych povrchl. PouzZivejte rukojeti nebo ovlddaci
prvky. Pfi manipulaci s horkym pfislusenstvim vzdy pouzivejte ochranné
kuchynské chhapky.

Pouzivejte pouze prislusenstvi, které je se spotfebicem dodavano nebo
které vyrobce doporucuje.

Abyste zabranili riziku Urazu elektrickym proudem, neponofujte
spotfebic, jeho privod ani vidlici do vody nebo jiné tekutiny.

Napdjeci pfivod vedte tak, aby se nedotykal horkého povrchu.
Nenechavejte privod viset pfes okraj stolu nebo pracovni plochy.
Umistéte spotfebic na pevny, rovny a suchy povrch v dostatecné
vzdalenosti od sitové zasuvky. Zajistéte okolo spotfebice dostatecny volny
prostor, aby byla zajisténa spravna cirkulace.

Nepokladejte spotrebic proti zdi nebo jinému spotrebici.

Nepokladejte spotrfebic¢ na elektricky nebo plynovy sporak, troubu ¢i jiné
zdroje tepla nebo do jejich blizkosti.

Neinstalujte spotfebi¢ pod horni kuchynské skfiriky, do blizkosti
hoflavych materiald nebo predmeétu citlivych na teplo.

Tento spotfebic je urcen jako volné stojici. Nesmi byt instalovan ani
pouzivan jako vestavny ani umistény ve skfince.

Spotfebic vzdy pouzivejte Fadné a spravné slozeny. Nikdy jej nepouzivejte
bez fritovaciho kose nebo nadoby.

Pred zapnutim spotfebice se ujistéte, ze v ném nejsou umistény cizi
predmeéty.

Nenechavejte spotrebic bez dozoru, zatimco je v chodu.

Se spotfebicem nikdy nemanipulujte, pokud je zapnuty a zapojeny v
sitové zasuvce.

Budte opatrni pfi pfenaseni spotiebice s horkym olejem nebo horkou
vodou.

Pripravujte pokrmy ve sklenénych nebo kovovych nadobach, které jsou
urceny pro pouziti vtomto typu spotrebice. Je zakazano pripravovat
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pokrmy v nadobach z papiru, kartonu, plastu apod.

Fritovaci ko$ nepreplfiujte.

PFi vyjmuti nadoby s koSem dbejte zvysené opatrnosti, abyste se neopafili
unikajici parou a horkym vzduchem nebo rozpalenym olejem. Udrzujte
obli¢ej a ruce v dostatecné vzdalenosti od unikajici pary a horkého
vzduchu.

Na horni povrch spotfebic¢e nepokladejte zadné predmeéty, a to ani kdyz
jej nepouzivate. Horni povrch neni urc¢en ke skladovani.

Budte velmi opatrni pfi vyjimani nadoby z fritézy. Nadoba, fritovaci kos i
potraviny jsou velmi horké. Tuk a Stava odkapavaji do nddoby a mohou
byt velmi horké. V zavislosti na délce doby pfipravy mUze pfi vysunuti
nadoby z téla fritézy unikat i velmi horka para. Hrozi riziko vzniku vaznych
popalenin.

Nedotykejte se topného télesa, zatimco je fritéza v provozu. Hrozi riziko
vzniku vaznych popalenin.

PFi horkovzdudném fritovani mdze z ventilacnich otvord unikat horka
para. Mé&jte ruce a obli¢ej v dostate¢né vzdalenosti od ventilacnich otvord.
Hrozi opafeni horkou parou.

Nezakryvejte zadné pfislusenstvi ani potraviny alobalem nebo podobnym
materidlem. Hrozi prehrati spotrebice.

Nevkladejte velké kusy potravin, pokrmy v alobalu nebo jiném kovovém
obalu. Hrozi riziko vzniceni nebo Urazu elektrickym proudem.
Spotrebic je vybaven bezpecnostni pojistkou, kterd automaticky prerusi
chod spotrebice, kdyz z n&j vyjmete nadobu.

Nezakryvejte ventilacni otvory. Hrozi prehrati spotrebice.

Spotiebic vypnete tlacitkem zapnuti/vypnuti. Spotfebi¢ mzete vypnout i
béhem provozu.

Spotrebi¢ vypnéte a odpojte od zdroje napajeni, pokud jej nebudete
pouzivat, mé zUstat bez dozoru, pred ¢isténim, premisténim nebo
ulozenim. Pfed cCisténim, pfemisténim nebo ulozenim nechte spotrebic
vzdy zcela vychladnout.

K ¢isténi nepouzivejte kovoveé draténky, nebot kousky kovu mohou
zpUsobit zkrat a Uraz elektrickym proudem.

Spotrebi¢ nepouzivejte, pokud je poskozeny, spadl, nefunguje spravné,
je poskozeny napajeci pfivod nebo vidlice. Nepouzivejte spotrebic s
poskozenym prislusenstvim. Opravu svéfte pouze autorizovanému
servisu. Spotfebi¢ neobsahuje dily, které by mohl uzivatel sdm opravit.
Veskeré opravy, sefizeni i jinou nez béZnou Udrzbu smi provadét pouze
kvalifikovana osoba autorizovaného servisu.

Spotrebi¢ okamzité vypnéte a odpojte od zdroje napajeni, pokud
zaznamenate kour vychazejici z néj. Viyckejte, az kour pfestane vychazet,
a az poté vyjméte naddobu ze spotrebice.

Do spotfebic¢e mUzete uloZit dodavané prislusenstvi. Neskladujte ve
spotfebici jiné predméty.

UloZte spotfebi¢ na dobfe vétrané misto, mimo dosah déti a domacich
mazlickd. Ujistéte se, Ze je pred uloZzenim odpojeny od zdroje napajeni.
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PREHLED

Télo fritézy

Ovladaci panel

Privod vzduchu (umistén vzadu)

Napdjeci privod

Vnitfni prostor fritézy s topnou spirdlou a vétrakem
Fritovaci rosty

Fritovaci kos

Madla fritovacich ko3G

Tlacitko k uvolnéni fritovaciho kose

WOoONOCTUPNMNWDN-

Oviladaci panel

®
®)

TEMP Tlacitka k Upravée teploty TIME Tlacitka k Upravé casu

Tlacitko k vybéru levého fritova-
ciho kose

Tlacitko k vybéru pravého frito-
vaciho kose

Tladitko k zapnuti/vypnuti Tla&ftko ke spusténf fritézy

D@

fritézy

Tlacitko k zapnuti funkce Tlacitko k zapnuti/fvypnuti upo-
synchronizovaného dokonceni SHAKE zornéni na otoceni ¢i promicha-
pfipravy ni potravin

Tlac¢itko k zapnuti funkce stejné
pfipravy v obou fritovacich
kosich

0 (7))
8¢ 3
xr 0

Programy automatické pFipravy

Program Popis
%‘Svs) Program horkovzduéného fritovani
AIR FRY
@ Program peéeni masa
ROAST
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Program

Popis

©

GRILL

Program grilovani potravin

Program peceni (podobné peceni v troubg)

(1)
@ED

REHEAT

Program ohrevu jidla

&

Program suseni potravin

J

FRENCH FRIES

DEHYDRATE

gm Program uchovani teplych potravin
KEEP WARM

dTh Program pfipravy hranolek

TECHNICKE PARAMETRY

Napajeni 220-240 V~, 50/60 Hz
Prikon 1700 W

Rozméry 306 x 382 x 399 mm
Hmotnost 7,5 kg

Objem fritovaciho kose 2x 4|

Spotieba energie ve vypnutém stavu | 0,4 W

Doba potiebna k tomu, aby se zafize- | 5 minut
ni prepnulo do vypnutého stavu

PRED PRVNIM POUZITIM

Vyjméte spotrebic a jeho prislusenstvi z obalu. Pred likvidaci obalu se ujistéte, ze jste
vyjmuli véechny komponenty. Zkontrolujte, zdali nejsou spotfebic ani prislusenstvi

poskozeny.
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Otrete vnéjsi povrch spotfebice mékkou a suchou houbickou.
Omyjte prislusenstvi v teplé vodé s trochou kuchynského prostfedku na myti nadobi.
Oplachnéte a otfete dosucha.

Umisténi

Umistéte horkovzdusnou fritézu na pevny, rovny a teplovzdorny povrch v dostatec¢né
vzdalenosti od sitové zasuvky. Ujistéte se, Ze je okolo ni dostatecny a volny prostor pro
spravnou cirkulaci a odvod prebyte¢ného tepla (alespon 15 cm). Zkontrolujte, ze je
umisténa v bezpecné vzdalenosti od hoflavych materiald nebo predmétd.

Prvni zapnuti

Pfed prvnim pouzitim doporucujeme fritézu zapnout naprazdno po dobu asi 20
minut, aby doslo k odstranéni mastnoty, kterd mohla ulpét pfi vyrobé, a k odstranéni
nepfijemného zapachu z nového spotrebice.

Bé&hem této doby mUzZete zaznamenat slaby kouf a mirny nepfijemny zépach. Jedna
se o normalni jev a neovliviiuje to spravny chod spotfebice. Mistnost poté radné vyvét-
rejte.

Varovani:
O Pri pfenaseni se ujistéte, Ze jste fritézu bezpecné uchopili zespodu. Nikdy ji
le) neprenasejte za madlo.

POUZITI FRITEZY

Priprava pred spusténim fritézy

1. Umistéte horkovzdusnou fritézu na pevny, rovny a teplovzdorny povrch v
dostate¢né vzdalenosti od sitové zasuvky.

2. Uchopte fritovaci kos za madlo, stisknéte tlacitko na madle a vytahnéte fritovaci
kos z téla fritézy.

3. Chcete-li, aby byly potraviny kfupaveéjsi, umistéte do koSe fritovaci rost.

4. Do fritovaciho kose vlozte potraviny, které chcete pfipravit. Neprekracujte
maximalni hladinu. Maximalni hladina je ozna¢ena vyvysenou ryskou na vné&jsim
povrchu kose.

5. Fritovaci kos vlozte zpét do téla fritézy, az uslysite cvaknuti.

Varovani:

Nepouzivejte fritézu bez radné instalovaného fritovaciho kose. Fritéza je
O vybavena systémem, ktery zabrani provozu, pokud koSe nejsou spravné
le) vloZzeny do vnitfniho prostoru. V takovém pripadé se na displeji zobrazi

Pot".

6. Zapojte vidlici napajeciho pfivodu do elektrické zasuvky.
7. Stisknéte tlac¢itko @ pro zapnuti fritézy.

Priprava potravin
1. Po zapnuti fritézy stisknéte tlacitko L (levy fritovaci ko$) nebo P (pravy fritovaci kos)
pro aktivaci vareni potravin v poZzadovaném kosi.

2. Vyberte pfednastaveny program v zavislosti na druhu jidla, které chcete
varit (podrobnosti o programech naleznete v ¢asti , Tipy pro vareni®). Kazdy
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pfednastaveny program ma vychozi dobu pfipravy a teplotu. Tyto je mozné ru¢né
upravit nasledovné:
Stisknéte tlacitka TEMP + /- pro nastaveni teploty v intervalech po 5 °C.
Stisknéte tla¢itka TIME + /- pro nastaveni doby pfipravy v intervalech po 1
minuté.
Pro rychlejsi nastaveni doby pfipravy Ci teploty stisknéte a podrzte dané tlacitko.
3. Stisknéte tlac¢itko SHAKE pro aktivaci zvukového signalu, ktery vas upozorni na
promichani ¢i otoeni potravin, kdyz spotfebi¢ dosahne pfiblizné 2/3 celkové doby
vareni.
Stisknéte tlacitko @ pro spusténi fritézy.
Béhem vareni se na displeji bude stridaveé zobrazovat odpocitavana doba pripravy
a nastavena teplota. Chcete-li béhem pfipravy zménit dobu pripravy Ci teplotu,
stisknéte L (levy fritovaci kog) nebo P (pravy fritovaci ko3) a poté tlagitky +/- upravte
dobu pfipravy Ci teplotu, jak je popsano v bodé 2 vyse.

(BIEN

Poznamka:
Zménu neni nutné potvrzovat. Projevi se béhem nékolika okamzikd.

o

Spotfebic Ize béhem provozu pozastavit, napf. k promichani potraviny béhem
pfipravy.

Stisknéte tlacitko @ a provoz fritézy se prerusi.

Uchopte fritovaci kos za madlo, stisknéte tlacitko na madle a vytahnéte fritovaci
kos z téla fritézy.

® N

Varovani:

O Nebezpeci popéleni. Nedotykejte se kovovych ¢asti spotfebice. Po vyjmuti
kose z varného prostoru unika z koSe horky vzduch a para. Nepfiblizujte

o ruce a oblicej k t&lu fritézy.

9. Zatfeste kosem, aby se potraviny promichaly a rovhomeérné uvafrily, pfip. potraviny
otocte pomoci klesti.

10. Vlozte fritovaci kos zpét do téla fritézy a stisknéte tlacitko @, abyste pokracovali v
provozu.

Dualni vareni

Funkci dualniho vareni Ize pouzit k pfipravé stejného jidla v obou kosich souc¢asné.
Stisknutim tla¢itka DUAL COOK aktivujete funkci dualniho vareni. Ta proméni dvé
varné zoény v jednu, je proto idealni pro vareni velkého mnozstvi jidla.

1. Stisknéte tlac¢itko DUAL COOK. Tlacitka L a P se rozblikaji.

2. Vyberte pfednastaveny program. Nastaveni se pouzije pro oba fritovaci koSe.
3. Stisknéte tlacitko @ pro spusténi fritézy.

Synchronizované dokonéeni pFipravy

Funkce synchronizovaného dokonceni pfipravy umozniuje dokoncit pfipravu souc¢asné

v obou koSich, kde v kazdém jsou potraviny s rozdilnou dobou pfipravy.

1. Vyberte prednastaveny program pro kazdy fritovaci kos.

2. Stisknéte tla¢itko SYNC. Fritéza automaticky vyhodnoti zacatek procesu vareni
obou ko3, aby se vafeni potravin dokoncilo sou¢asné.

3. Stisknéte tlac¢itko @ pro spusténi fritézy. Nejdrive se spusti vareni v kosi s delsi
dobou pfipravy. Jakmile uplyne rozdil mezi obéma pfipravami, spusti se i vafeni v
druhém kosi.
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4. Chcete-li béhem pfipravy promichat ¢i otocCit potraviny, stisknéte tlacitko @ a
zastavi se proces pfipravy v obou kosich. Pro pokracovani v pfiprave stisknéte znovu
tlacitko ().

Dokonceni pripravy

Po dokonc&eni pfipravy fritéza nékolikrat pipne a na displeji se zobrazi ,End".
Vyjméte fritovaci ko$ a zkontrolujte, zda jsou potraviny spravné opecené. Pokud jesté
nejsou, vliozte fritovaci kos do téla fritézy a nastavte pozadovanou dobu pfipravy a
teplotu.

Poznamka:
Pripravu muzete kdykoli zrusit stisknutim tlacitka ).

Varovani:

Po dokonceni pfipravy budou fritovaci koSe, fritovaci rosty i potraviny vel-
mi horké. V zavislosti na délce doby pfipravy muize pfi vysunuti fritovaciho
kose z téla fritézy unikat i velmi horka para. Budte zvlasté opatrni, abyste
se nepopalili nebo neopafrili. Vzdy noste kuchynské chfhapky.

Varovani:
Ujistéte se, ze upecené potraviny jsou zlatavé hnédé, a ne cerné nebo
tmavé. Pfipadné odstrante pfipalené &asti.

> 2> O

Uchopte fritovaci kos za madlo, stisknéte tla¢itko na madle a vytahnéte fritovaci kos z
téla fritézy.

Varovani:
Ve fritovacim koSi se nachazi horky olej nebo Stava a v pfipadé prevrzeni
mUze dojit k vaZnému opareni.

%

Vysypte potraviny z fritovaciho kose. Vzdy drzte fritovaci kos za jeho madlo a noste
kuchynské chiapky. Vétsi kusy potravin vyjméte pomoci kuchyrskych klesti. Pouzivejte
drevéné, plastové nebo kovové kuchynské nacini s plastovym zakoncenim. Nepouzivej-
te celokovové nacini, nebot by mohlo dojit k poskrabani nepfilnavého povrchu.

Pokud jiz nebudete fritézu pouzivat, odpojte vidlici napajeciho pfivodu od sitové zasuv-

ky a nechte fritézu zcela vychladnout pred jejim vycisténim.

Funkce automatického vypnuti

Fritéza je vybavena funkci automatického vypnuti. Kdyz doba pfipravy dosahne ,0%
fritéza pipne a automaticky se vypne.
Chcete-li fritézu rué¢né vypnout, stisknéte tlac¢itko @ Ventilator se po chvili zastavi.

Tipy pro vareni

Mensiingredience vyzaduji kratsi dobu vareni ve srovnani s vétSimi ingrediencemi.
Vétsi mnozstvi ingredienci vyZzaduje o néco delsi dobu pfipravy, zatimco mensi mnoz-
stvi vyzaduje o néco kratsi dobu.

Promichani mensich ingredienci béhem vareni optimalizuje konecny vysledek a po-
maha k rovnomérnému propeceni ingredienci.

Pro kfupavéjsi vysledek hranolek pridejte k cerstvym nebo mrazenym bramboram lIzici
oleje a pouzijte fritovaci rost. Optimalni mnozstvi pro pfipravu kiupavych hranolkd je
priblizné 1,2-1,7 kg.
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Prednastavené programy

Nasledujici tabulka poskytuje prehled o pfednastavenych programech fritézy. Kazdy
symbol odpovida programu vareni. Program je nastaven s doporucenou teplotou a

dobou pfipravy na zakladé druhu jidla. Dobu pfipravy i teplotu je mozné upravit v za-
vislosti na tloustce a mnoZstvi potravin.

. Doba Rozsah e
Program Fritovaci | Teplota Fiora teplot doby Promi-
9 kose (°C) ?mr:a ) vy (og) Y | vafeni chani
(min)
%S? 1 kos 15 Ano, ve
190 80-200 |1-60 2/3 pii-
AIR FRY 2 kose 18 pravy
‘@ 1 kos 30 Ano, ve
180 80-200 |1-60 2/3 pii-
ROAST 2 kose 35 pravy
@ 1kos 10
200 200 1-60 Ne
GRILL 2 kose 13
1kos 20 Ano, ve
\_/ 80-200 80-200 |1-60 2/3 pFi-
BAKE 2 kose 25 pravy
@ 1kog 6
J 80-200 80-200 | 1-60 Ne
REHEAT 2 kose 9
@ 1 kos
35-80 180 35-80 1-60 Ne
DEHYDRATE | 2 kose
gm 1 kos
40-100 30 40-100 1-60 Ne
KEEP WARM | 2 koSe
dih 1 kos 20 Ano, ve
D 80-200 80-200 1-60 2/3 pri-
FRENCH FRIES | 2 kose 24 pravy

Tabulka pFipravy potravin

Nasledujici tabulka uvadi pfibliznou dobu pfipravy a teploty pro réizné druhy potravin.

Potraviny

Doba pfipravy (min)

Teplota (°C)

Mrazené hranolky

15-20

200
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Potraviny Doba pfipravy (min) Teplota (°C)
Cerstvé hranolky 20-30 (v zavislosti na 180-200
velikosti)

Smazena zelenina 10-15 200
Krokety 12-15 190
Kufeci nugety 10 200
Kureci stehna 20-25 190
Steak 10-15 190
Masoveé kulicky 8 180
Krevety 15-20 160
Kolae 20-30 160
Quiche (slany kolag) 25-30 180
Ryba 15-20 160-180
Veprové kotlety 10-15 200
Jarni zavitky 10-15 200
Zelenina 10-20 180
Morské plody 10-12 160

Funkce ohievu

Chcete-li ohfat jiz hotové potraviny, pfip. fritézu pfedehfat bez vlozenych potravin,

stisknéte tlacitko REHEAT.

Upravte dobu ohfevu a teplotu podle potfeby.
Stisknéte tlacitko (1) pro spusténi fritézy.

Funkce suseni

Funkce suseni umoznuje efektivné susit potraviny pro optimalni skladovani. Teply

vzduch volné cirkuluje uvnitf fritovacich ko3l a rovhomérné susi potraviny a zaroven

minimalizuje ztratu zdravych vitamin0.

Tuto funkci Ize pouzit k suseni ovoce, zeleniny, hub, bylinek ¢i k suseni kvétin a rostlin.
Pred susenim vlozte fritovaci rosty do fritovaciho koSe.

Nasledujici tabulka uvadi pfiblizné doby a teploty suseni pro rdzné druhy potravin:

Potraviny Teplota (°C) Doba suseni
Bylinky 35-40 Od 5do 20 hodin
Zelenina 50-55

Ovoce 55-60

Ryby/Maso 65-70 Od 2 do 8 hodin

Dobu suseni Ize nastavit az na 24 hodin. Pokud suseni vyzaduje delsi dobu, nastavte
fritézu znovu na konci nastaveného ¢asu.
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CISTENI A UDRZBA

Pred cisténim nebo jakoukoli Udrzbou spotrebic vzdy vypnéte, odpojte vidlici napaje-
ciho pfivodu od sitové zasuvky a nechte jej zcela vychladnout. Horkovzdusnou fritézu
Cistéte po kazdém pouziti.

Varovani:
Nikdy neponofujte spotfebic, napajeci privod ani vidlici do vody ¢i jiné
le) tekutiny.

K ¢isténi zadnych ¢asti spotrebice nepouzivejte umélohmotné nebo kovové draténky,

hrubé Cistici prostfedky, chemikalie, benzin, rozpoustédla ani jiné podobné latky. Moh-
lo by dojit k vaZnému naruseni povrchové Upravy.

Fritovaci kose a fritovaci rosty

Fritovaci kose a fritovaci rosty omyjte v teplé vodé s trochou kuchynského prostredku
na myti nadobi. Oplachnéte a otfete dosucha.

Pokud dojde k pfipeceni potravin k fritovacimu ko$i/rostu, nalijte do nadoby teplou
vodu s kuchynskym prostfedkem na myti nadobi. Nechte pUsobit asi 10 minut, a poté
vycistéte.

Vnitini prostor fritézy

Otrete vnitfni prostor mékkou, mirné navihéenou houbic¢kou. Osuste papirovou utér-
kou. K odstranéni necistot z topného télesa pouzijte mékky kartacek.

Vnéjsi povrch fritézy
Otrete vnéjsi povrch fritézy mékkou, mirné navihéenou houbickou. Otfete dosucha.
Zajistéte, aby voda nevnikla dovnitf fritézy skrz ventilacni otvory.

O Varovani:
Zadna cast horkovzdusné fritézy neni uréena pro myti v mycce.

UloZeni

Pred uloZzenim se ujistéte, Ze jsou spotrebic i jeho pFislusenstvi vychladlé a Cisté.
Spotfebic a jeho pfislusenstvi uloZte na suché a dobre vétrané misto mimo dosah déti
nebo domacich mazlickd.

Na spotrebi¢ nepokladejte zadné predméty.
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RESENi PROBLEMU

Problém

PFic¢ina

Reseni

Fritéza nefunguje.

Fritéza neni zapojena v
zasuvce.

Zkontrolujte, Ze je vid-
lice spravné zapojena v
zasuvce.

Neni nastavena doba
pfipravy.

Nastavte pozadovanou
dobu pfipravy nebo zvolte
program automatické

pfipravy.

Fritovaci koS neni spravné
vloZen ve fritéze.

Vlozte kos spravné do
fritézy.

Potraviny nejsou dostatec-
né propeceny.

Ve fritovacim kosi je pfilis
mnoho potravin.

Pripravujte potraviny v
mensich davkach.

Je nastavena nizka teplota.

Upravte teplotu.

Doba pfipravy je kratka.

Prodluzte dobu pfipravy.

Predsmazené potraviny
nejsou krfupave.

Predsmazené potraviny
jsou vhodné pro pfipravu v
tradi¢ni fritéze.

Pouzivejte predsmazené
potraviny uréené pro pfi-
pravu v tradi¢ni troubé a
potrete je trochou stolniho
oleje.

Fritovaci koS neni mozné
zasunout do fritézy.

Ve fritovacim kosi je pfilis
mnoho potravin.

Odeberte ¢ast potravin.
Fritovaci kos nepfeplnujte.

Z fritézy unika bily koufr.

Potraviny s vysokym obsa-
hem tuku béhem pfipravy
uvolnuji velké mnozstvi
tuku, ktery se nadmeérné
zahfiva a prepaluje, a to
zpusobuje bily kouft.

Doporucujeme nepfipra-
vovat potraviny s vysokym
obsahem tuku ve fritéze.

V nadobé zlstaly zbytky
tuku z predchozi pfipravy.

Po kazdém pouziti fadné
vycistéte nadobu i fritovaci
kos.

Hranolky nejsou rovno-
meérneé osmazene.

Pouzili jste nespravny typ
brambor.

Pouzivejte pevné brambo-
ry varného typu A nebo B.

Hranolky jste nedostatec-
né oplachli, a tak se neod-
stranil nadbytecny Skrob.

Cerstvé hranolky pfed
smazenim fadné oplach-
néte.

Hranolky nejsou dostatec-
né kfupave.

KFfupavost hranolk( zavisi
na mnozstvi oleje, kterym
je potrete, a obsahu vody
V nich.

Hranolky radné osuste, nez
je potrete olejem. Nakra-
jejte brambory na tenké
hranolky. Pridejte malé
mnozstvi oleje, aby byly
hranolky radné krfupave.
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Pokud problém neni uveden v tabulce vyse nebo se problém nepodafilo vyresit, vy-
pnéte spotrebic, odpojte zastrcku privodniho kabelu od sitové zasuvky a obratte se na
autorizované servisni stfedisko.

CZ- 44



SK

Dakujeme, Ze ste si kupili spotrebi¢ znaéky SIGURO. Sme vdaéni
za vasu doveru a je nam radostou vam pristroj na dalSich stran-
kach predstavit a oboznamit vas so vSetkymi jeho funkciami

a spésobmi pouzitia.

Verime v spravodliva a zodpovednu spolocnost, a preto spolupracujeme iba
s dodavatelmi, ktori splnaju nase prisne kritéria na ochranu zaujmu zamest-
nancov, prevenciu ich zneuzivania a férové pracovné podmienky.

Ak potrebujete pomobct s rozsiahlou udrZzbou alebo opravou vyrobku, ktord
vyzaduje zasah do jeho vnutornych Casti, je vdm k dispozicii nas autorizovany
servis na e-mailovej adrese siguro@alza.cz alebo operatori na infolinke pre-
dajcu. Pre vase pohodlie pri rieSeni akychkolvek problémov s vyrobkom sme
tieto kontaktné miesta zjednotili a vyssie uvedené kontakty je mozné vyuzit
aj v pripade vsetkych reklamacii alebo pozaru¢ného servisu.

Najaktualnejsiu verziu ndvodu na pouzitie najdete na strankach
www.siguro.net.

BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred pouzitim si, prosim, pozorne precitaj-
te tento manual a uschovajte ho na buduce
pouzitie.

1. Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti vo veku 8

rokov a starSie a osoby so znizenymi fyzickymi,

zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami

alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su pod

dozorom alebo boli poucené o pouzivani spotrebica

bezpecnym spdsobom a rozumeju pripadnym

nebezpecenstvam.

Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.

Cistenie a udrzbu vykonavanu pouzivatelom nesmu

vykonavat deti, pokial nie su starsie ako 8 rokov a

pod dozorom.

4. Deti mladsie ako 8 rokov sa musia drzat mimo
dosahu spotrebica a jeho privodu.

5. Ak je napajaci privod poskodeny, musi ho nahradit
vyrobca, jeho servisny technik alebo podobne

W N
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10.

1.

12.

13.

14.

15.

6.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo vzniku
nebezpecnej situacie.

UPOZORNENIE - HORUCI POVRCH
Teplota pristupnych povrchov méze byt
VvySSia, ak je spotrebic v cinnosti.
Spotrebic nie je urCeny na ¢innost prostrednictvom
vonkajsieho ¢asového spinaca alebo dialkového
ovladania.
Casti spotrebica, ktoré prichadzaju do kontaktu s

pokrmom, Cistite podla pokynov v tomto navode.

Tento spotrebic je urCeny na pripravu pokrmov v domacnosti. Pouzivajte
ho iba na Ucely, na ktoré je urceny. Nepouzivajte ho na komercné ucely, v
priemyselnom alebo laboratérnom prostredi ani vonku.

Pred zapojenim vidlice napdjacieho privodu do sietovej zasuvky sa uistite,
ze napatie uvedené na typovom stitku je zhodné s napatim vo vasej
zasuvke.

Zapajajte vidlicu napajacieho privodu iba do riadne uzemnenej sietovej
ZasuvKky.

Nedotykajte sa horucich povrchov. Pouzivajte rukovati alebo ovladacie
prvky. Pri manipulacii s hordcim prislusenstvom vzdy pouzivajte
ochranné kuchynské lapky.

Pouzivajte iba prislusenstvo, ktoré sa so spotrebicom dodava alebo ktoré
vyrobca odporuca.

Aby ste zabranili riziku Urazu elektrickym prudom, neponarajte spotrebic,
jeho privod ani vidlicu do vody alebo inej tekutiny.

Napajaci privod vedte tak, aby sa nedotykal hordceho povrchu.
Nenechavajte privod visiet cez okraj stola alebo pracovnej plochy.
Umiestnite spotrebic na pevny, rovny a suchy povrch v dostatocnej
vzdialenosti od sietovej zasuvky. Zaistite okolo spotrebic¢a dostatocny
volny priestor, aby bola zaistena spravna cirkulacia.

Nekladte spotrebic proti stene alebo inému spotrebicu.

Nekladte spotrebi¢ na/do blizkosti elektrického alebo plynového sporaka,
rdry Ci inych zdrojov tepla.

Neinstalujte spotrebi¢ pod horné kuchynské skrinky, do blizkosti
horlavych materialov alebo predmetov citlivych na teplo.

Tento spotrebic je urceny ako volne stojaci. Nesmie sa instalovat ani
pouzivat ako vstavany ani umiestneny v skrinke.

Spotrebic vzdy pouzivajte riadne a spravne zlozeny. Nikdy ho
nepouzivajte bez fritovacieho kosa alebo nadoby.

Pred zapnutim spotrebica sa uistite, ze v hom nie sU umiestnené cudzie
predmety.

Nenechavajte spotrebic¢ bez dozoru, zatial ¢o je v chode.
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So spotrebi¢om nikdy nemanipulujte, ak je zapnuty a zapojeny v sietovej
zasuvke.

Budte opatrni pri prenasani spotrebica s hordcim olejom alebo hortcou
vodou.

Pripravujte pokrmy v sklenenych alebo kovovych nadobach, ktoré su
uréené na pouzitie vtomto type spotrebica. Je zakdzané pripravovat
pokrmy v nadobach z papiera, kartonu, plastu a pod.

Fritovaci kds nepreplfiujte.

Pri vybrati nddoby s koSom dbajte na zvySenu opatrnost, aby ste sa
neoparili unikajucou parou a horucim vzduchom alebo rozpalenym
olejom. Udrzujte tvar a ruky v dostatocnej vzdialenosti od unikajucej pary
a horuceho vzduchu.

Na horny povrch spotrebica nekladte ziadne predmety, a to ani ked ho
nepouzivate. Horny povrch nie je ur¢eny na skladovanie.

Budte velmi opatrni pri vyberani nadoby z fritézy. Nadoba, fritovaci ks aj
potraviny su velmi hordce. Tuk a Stava odkvapkavaju do nadoby a mézu
byt velmi hortce. V zavislosti od dizky ¢asu pripravy méze pri vysunuti
nadoby z tela fritézy unikat aj velmi hordca para. Hrozi riziko vzniku
vaznych popalenin.

Nedotykajte sa ohrievacieho telesa, zatial Co je fritéza v prevadzke. Hrozi
riziko vzniku vaznych popalenin.

Pri teplovzdusnom fritovani mdze z ventilacnych otvorov unikat horuca
para. Majte ruky a tvar v dostato¢nej vzdialenosti od ventilacnych otvorov.
Hrozi oparenie hordcou parou.

Nezakryvajte Ziadne prislusenstvo ani potraviny alobalom alebo
podobnym materidlom. Hrozi prehriatie spotrebica.

Nevkladajte velké kusy potravin, pokrmy v alobale alebo inom kovovom
obale. Hrozi riziko vznietenia alebo Urazu elektrickym prddom.
Spotrebic je vybaveny bezpecnostnou poistkou, ktord automaticky
prerusi chod spotrebica, ked' z neho vyberiete nadobu.

Nezakryvajte ventilacné otvory. Hrozi prehriatie spotrebica.

Spotrebic vypnete tlacidlom zapnutia/vypnutia. Spotrebi¢ mbdzete vypnut
aj pocas prevadzky.

Spotrebi¢ vypnite a odpojte od zdroja napdjania, ak ho nebudete
pouzivat, ma zostat bez dozoru, pred Cistenim, premiestnenim alebo
ulozenim. Pred Cistenim, premiestnenim alebo ulozenim nechajte
spotrebic vzdy celkom vychladnut.

Na Cistenie nepouzivajte kovové drotenky, pretoze klsky kovu mozu
sposobit skrat a Uraz elektrickym pradom.

Spotrebi¢ nepouzivajte, ak je poskodeny, spadol, nefunguje spravne,

je posSkodeny napajaci privod alebo vidlica. NepouZivajte spotrebic s
poskodenym prislusenstvom. Opravu zverte iba autorizovanému servisu.
Spotrebi¢ neobsahuje diely, ktoré by mohol pouZivatel'sdm opravit.
VSetky opravy, nastavenia i inU, nez beznu Udrzbu smie vykonavat iba
kvalifikovana osoba autorizovaného servisu.

Spotrebi¢ okamzite vypnite a odpojte od zdroja napajania, ak
zaznamenate dym vychadzajuci z neho. Vyckajte, az dym prestane
vychadzat, nez vyberiete nddobu zo spotrebica.
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41. Do spotrebi¢a mbzete ulozit dodavané prislusenstvo. Neskladujte v
spotrebici iné predmety.

42. UloZte spotrebi¢ na dobre vetrané miesto, mimo dosahu deti a domacich
maznacikov. Uistite sa, Ze je pred uloZzenim odpojeny od zdroja napdjania.
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PREHLAD

Telo fritézy

Ovladaci panel

Privod vzduchu (umiestneny vzadu)

Napdjaci privod

Vnutorny priestor fritézy s ohrievacou Spiralou a vetrakom
Fritovacie rosty

Fritovaci kés

Drzadla fritovacich koSov

Tlacidlo na uvolnenie fritovacieho kosa

WoONOCTUNMNWN-

Oviladaci panel

®
®)

TEMP Tlacidla na upravu teploty TIME Tlacidla na Upravu casu

Tlacidlo na vyber lavého fritova-
cieho kosa

Tlacidlo na vyber pravého frito-
vacieho kosa

Tlagidlo na zapnutie/vypnutie Tlac¢idlo na spustenie fritézy

D@

fritézy

Tlac¢idlo na zapnutie funkcie Tlacidlo na zapnutie/vypnutie
synchronizovaného dokoncenia SHAKE upozornenia na otocenie Ci
pripravy premiesanie potravin

Tlac¢idlo na zapnutie funkcie
rovnakej pripravy v oboch frito-
vacich kosoch

0 (7))
8¢ 3
xr 0

Programy automatickej pripravy

Program Popis
%‘Svs) Program teplovzduéného fritovania
AIR FRY
@ Program peéenia masa
ROAST
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Program Popis

©

GRILL

Program grilovania potravin

Program pecenia (podobné pecenie v rdre)

Program ohrevu jedla

(1)
@ED

REHEAT

&

Program susenia potravin

J

FRENCH FRIES

DEHYDRATE

gm Program uchovania teplych potravin
KEEP WARM

dTh Program pripravy hranol¢ekov

TECHNICKE PARAMETRE

nie preplo do vypnutého stavu

Napajanie 220 - 240 V~, 50/60 Hz
Prikon 1700 W

Rozmery 306 x 382 x 399 mm
Hmotnost 7,5 kg

Objem fritovacieho kosa 2x 4|

Spotreba energie vo vypnutom stave | 0,4 W

Cas potrebny na to, aby sa zariade- 5minut

PRED PRVYM POUZITIM

Vyberte spotrebic a jeho prislusenstvo z obalu. Pred likvidaciou obalu sa uistite, Ze ste
vybrali véetky komponenty. Skontrolujte, Ci nie sU spotrebi¢ a prislusenstvo poskodené.
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Utrite vonkajsi povrch spotrebic¢a makkou a suchou hubkou.
Umyte prislusenstvo v teplej vode s trochou kuchynského prostriedku na umyvanie
riadu. Oplachnite a utrite dosucha.

Umiestnenie

Umiestnite teplovzdusnu fritézu na pevny, rovny a teplovzdorny povrch v dostato¢nej
vzdialenosti od sietovej zasuvky. Uistite sa, ze je okolo nej dostatocny a volny priestor
na spravnu cirkulaciu a odvod prebytocného tepla (aspon 15 cm). Skontrolujte, Ci je
umiestnena v bezpecnej vzdialenosti od horlavych materidlov alebo predmetov.

Prvé zapnutie

Pred prvym pouzitim odporuc¢ame fritézu zapnut naprazdno na asi 20 minut, aby dos-
lo k odstraneniu mastnoty, ktord mohla prilipnat pri vyrobe, a k odstraneniu neprijem-
ného zapachu z nového spotrebica.

Za tento ¢as mobzete zaznamenat slaby dym a mierny neprijemny zapach. Ide o nor-
malny jav a neovplyviuje to spravny chod spotrebica. Miestnost potom riadne vyvetraj-
te.

Varovanie:

O Pri prenasani sa uistite, Ze ste fritézu bezpecne uchopili zospodu. Nikdy ju
le) neprenasajte za drzadlo.

POUZITIE FRITEZY

Priprava pred spustenim fritézy

1. Umiestnite teplovzdusnu fritézu na pevny, rovny a teplovzdorny povrch v
dostatoc¢nej vzdialenosti od sietovej zasuvky.

2. Uchopte fritovaci kds za drzadlo, stlacte tlacidlo na drzadle a vytiahnite fritovaci k6s
z tela fritézy.

3. Ak chcete, aby boli potraviny chrumkavejsie, umiestnite do kosa fritovaci rost.

4. Do fritovacieho koSa vlozte potraviny, ktoré chcete pripravit. Neprekracujte
maximalnu hladinu. Maximalna hladina je oznacena vyvysenou ryskou na
vonkajSsom povrchu kosa.

5. Fritovaci kés vlozte spat do tela fritézy, az zaCujete cvaknutie.

Varovanie:
Nepouzivajte fritézu bez riadne instalovaného fritovacieho kosa. Fritéza

O je vybavena systémom, ktory zabrani prevadzke, ak kose nie su spravne

le) vloZzené do vnutorného priestoru. V takom pripade sa na displeji sa zobrazi
Pot".

6. Zapojte vidlicu napdjacieho privodu do elektrickej zasuvky.
7. Stlacte tlacidlo @ na zapnutie fritézy.

Priprava potravin

1. Po zapnuti fritézy stlacte tlacidlo L (lavy fritovaci kos) alebo P (pravy fritovaci kos)
na aktivaciu varenia potravin v pozadovanom Kosi.

2. Vyberte prednastaveny program v zavislosti od druhu jedla, ktoré chcete varit
(podrobnosti o programoch najdete v Casti ,Tipy na varenie). Kazdy prednastaveny
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program ma vychodiskovy ¢as pripravy a teplotu. Tieto je mozné ru¢ne upravit
nasledovne:
Stlacte tlacidld TEMP +/- na nastavenie teploty v intervaloch po 5 °C.
Stlacte tlac¢idla TIME +/- na nastavenie Casu pripravy v intervaloch po 1 minute.
Na rychlejSie nastavenie Casu pripravy Ci teploty stlacte a podrzte dané tlacidlo.

3. Stlacte tlacidlo SHAKE na aktivaciu zvukového signalu, ktory vas upozorni na
premiedanie &i otoCenie potravin, ked spotrebi¢ dosiahne priblizne 2/3 celkového
¢asu varenia.

4. Stlacte tlacidlo @ na spustenie fritézy.
5. Pocas varenia sa na displeji bude striedavo zobrazovat odpocitavany ¢as pripravy a
nastavena teplota. Ak chcete pocas pripravy zmenit Cas pripravy Ci teplotu, stlacte
L (lavy fritovaci kd3) alebo P (pravy fritovaci kdg) a potom tlagidlami +/- upravte ¢as
pripravy Ci teplotu, ako je opisané v bode 2 vyssie.
Poznamka:
Zmenu nie je nutné potvrdzovat. Prejavi sa za niekolko okamihov.
6. Spotrebic je mozné pocas prevadzky pozastavit, napr. na premiesanie potraviny
pocas pripravy.
7. Stlacte tlacidlo @ a prevadzka fritézy sa prerusi.
8. Uchopte fritovaci kés za drzadlo, stlacte tlacidlo na drzadle a vytiahnite fritovaci kos
z tela fritézy.
Varovanie:
O Nebezpecenstvo popalenia. Nedotykajte sa kovovych Casti spotrebica. Po
vybrati koSa z varného priestoru unika z kosa horuci vzduch a para. Nepri-

o blizujte ruky a tvar k telu fritézy.

9. Zatraste kosom, aby sa potraviny premiesali a rovhomerne uvarili, prip. potraviny
otocte pomocou kliesti.

10. Vlozte fritovaci kds spat do tela fritézy a stlacte tlacidlo , aby ste pokracovali v
prevadzke.

Dualne varenie

Funkciu dudlneho varenia je mozné pouzit na pripravu rovnakého jedla v oboch ko-
Soch sucasne. Stlacenim tlac¢idla DUAL COOK aktivujete funkciu dualneho varenia. Ta
premeni dve varné zény na jednu, je preto idedlna na varenie velkého mnozstva jedla.
1. Stlacte tlac¢idlo DUAL COOK. Tlacidla L a P sa rozblikaju.

2. Vyberte prednastaveny program. Nastavenie sa pouzije pre oba fritovacie kose.

3. Stlacte tlacidlo @ na spustenie fritézy.

Synchronizované dokonéenie pripravy

Funkcia synchronizovaného dokoncenia pripravy umoznuje dokoncit pripravu sicasne

v oboch kosoch, kde v kazdom su potraviny s rozdielnym c¢asom pripravy.

1. Vyberte prednastaveny program pre kazdy fritovaci kds.

2. Stlacte tlacidlo SYNC. Fritéza automaticky vyhodnoti zac¢iatok procesu varenia
oboch kosov, aby sa varenie potravin dokoncilo suc¢asne.

3. Stlacte tlacidlo @ na spustenie fritézy. Najskdr sa spusti varenie v kosi s dlhsim
¢asom pripravy. Hned ako uplynie rozdiel medzi oboma pripravami, spusti sa aj
varenie v druhom kosi.
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4. Ak chcete pocas pripravy premiesat Ci otocit potraviny, stlacte tlacidlo (1) a zastavi
sa proces pripravy v oboch koSoch. Na pokracovanie v priprave stlacte znovu
tlacidlo @1,

Dokonéenie pripravy
Po dokonceni pripravy fritéza niekolkokrat pipne a na displeji sa zobrazi ,End".

Vyberte fritovaci kds a skontrolujte, €i sU potraviny spravne opecené. Ak este nie su,
vlozte fritovaci kds do tela fritézy a nastavte pozadovany Cas pripravy a teplotu.

Poznamka:
Pripravu mézete kedykolvek zrusit stlacenim tlacidla ().

Varovanie:
Po dokonceni pripravy budu fritovacie kose, fritovacie rosty aj potravi-
O ny velmi horuce. V zavislosti od dIzky Casu pripravy moze pri vysunuti
Pe) fritovacieho kosa z tela fritézy unikat aj velmi horudca para. Budte obzvlast
opatrni, aby ste sa nepopalili alebo neoparili. Vzdy noste kuchynskeé lapky.
Z&k

Varovanie:
Uistite sa, ze upecené potraviny su zlatisto hnedé, a nie Cierne alebo tma-
vé. Odstrante pripadné pripalené Casti.

Uchopte fritovaci kds za drzadlo, stlacte tlacidlo na drzadle a vytiahnite fritovaci kés z
tela fritézy.

Varovanie:
O Vo fritovacom kosi sa nachadza horuci olej alebo Stava a v pripade prevrh-
o

nutia moéze dojst k vaznemu opareniu.

Vysypte potraviny z fritovacieho kosa. Vzdy drzte fritovaci kés za jeho drzadlo a noste
kuchynskeé lapky. Vacsie kusy potravin vyberte pomocou kuchynskych kliesti. Pou-
Zivajte drevené, plastové alebo kovové kuchynské nacinie s plastovym zakonéenim.
Nepouzivajte celokovové nacinie, pretoze by mohlo déjst k poskriabaniu neprilnavého
povrchu.

Ak uz nebudete fritézu pouzivat, odpojte vidlicu napajacieho privodu od sietovej zasuv-
ky a nechajte fritézu Uplne vychladnut pred jej vycistenim.

Funkcia automatického vypnutia

Fritéza je vybavena funkciou automatického vypnutia. Ked' ¢as pripravy dosiahne ,0",
fritéza pipne a automaticky sa vypne.
Ak chcete fritézu ruc¢ne vypnut, stlacte tlacidlo @ Ventilator sa po chvili zastavi.

Tipy na varenie

Mensie ingrediencie vyzaduju kratsi ¢as varenia v porovnani s vac¢simi ingrediencia-

mi. Vacsie mnozstvo ingrediencii vyzaduje o nieco dIhsi ¢as pripravy, zatial co mensie
mnozstvo vyZzaduje o nie€o kratsi ¢as.

Premiesanie mensich ingrediencii pocas varenia optimalizuje konecny vysledok a po-
maha k rovhomernému prepeceniu ingrediencii.

Pre chrumkavejsi vysledok hranolcekov pridajte k ¢erstvym alebo mrazenym zemia-
kom lyZicu oleja a pouzite fritovaci rost. Optimalne mnoZstvo na pripravu chrumkavych
hranol¢ekov je priblizne 1,2 - 1,7 kg.
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Prednastavené programy

Nasledujuca tabulka poskytuje prehlad o prednastavenych programoch fritézy. Kazdy
symbol zodpoveda programu varenia. Program je nastaveny s odporudcanou teplotou
a casom pripravy na zaklade druhu jedla. Cas pripravy aj teplotu je mozné upravit v
zavislosti od hrubky a mnozZstva potravin.

. Rozsah Rozsah
Program Fritova- | Teplota | Cas pripra- teplot ¢asu Premie-
9 cie kose | (°C) vy (min) (og) Y | varenia | %anie
(min)
%S? 1 kos 15 Ano, v
190 80-200 | 1-60 2/3 pri-
AIR FRY 2 kose 18 pravy
‘@ 1ko8 30 Ano, v
180 80-200 |1-60 2/3 pri-
ROAST 2 kose 35 pravy
@ k68 10
200 200 1-60 Nie
GRILL 2 kose 13
1ko6% 20 Ano, v
\_/ 80 - 200 80-200 |[1-60 2/3 pri-
BAKE 2 kose 25 pravy
@ 1kos 6
80 -200 80-200 | 1-60 Nie
REHEAT 2 kose 9
@ 1ko8
35-80 180 35-80 1-60 Nie
DEHYDRATE | 2 kose
gm 1 koS
40 -100 30 40-100 |1-60 Nie
KEEP WARM | 2 koSe
dTh 1ko% 20 Ano, v
D 80 -200 80-200 |1-60 2/3 pri-
FRENCH FRIES | 2 kose 24 pravy

Tabul'ka pripravy potravin

Nasledujuca tabulka uvadza priblizny ¢as pripravy a teploty pre rézne druhy potravin.

Potraviny

Cas pripravy (min)

Teplota (°C)

Mrazené hranolceky

15-20

200
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Potraviny Cas pripravy (min) Teplota (°C)
Cerstvé hranoléeky 20 - 30 (v zavislosti od 180 - 200
velkosti)

Smazena zelenina 10-15 200
Krokety 12-15 190
Kuracie nugety 10 200
Kuracie stehna 20-25 190
Steak 10-15 190
Masové gulky 8 180
Krevety 15-20 160
Kolae 20-30 160
Quiche (slany kolag) 25-30 180

Ryba 15-20 160 -180
Bravcové kotlety 10-15 200
Jarné zavitky 10-15 200
Zelenina 10-20 180
Morské plody 10-12 160

Funkcia ohrevu

Ak chcete ohriat uz hotové potraviny, prip. fritézu predhriat bez vlozenych potravin,
stlacte tlacidlo REHEAT.

Upravte ¢as ohrevu a teplotu podla potreby.

Stlacte tlacidlo (b1) na spustenie fritézy.

Funkcia susenia

Funkcia susenia umoznuje efektivne susit potraviny pre optimalne skladovanie. Teply
vzduch volne cirkuluje vnutri fritovacich koSov a rovnomerne susi potraviny a zaroven
minimalizuje stratu zdravych vitaminov.

Tuto funkciu je mozné pouzit na susenie ovocia, zeleniny, hub, byliniek ¢i na susenie
kvetin a rastlin. Pred susenim vlozte fritovacie rosty do fritovacieho kosa.

Nasledujuca tabulka uvadza priblizné Casy a teploty susenia pre rozne druhy potravin:

Potraviny Teplota (°C) Cas susenia
Bylinky 35-40 Od 5do 20 hodin
Zelenina 50-55

Ovocie 55-60

Ryby/Mé&so 65-70 Od 2 do 8 hodin

Cas sugenia je mozné nastavit az na 24 hodin. Ak susenie vyzaduje dIh&i ¢as, nastavte
fritézu znovu na konci nastaveného ¢asu.
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CISTENIE A UDRZBA

Pred cistenim alebo akoukolvek udrzbou vzdy spotrebic vypnite, odpojte vidlicu napa-
jacieho privodu od sietovej zasuvky a nechajte ho celkom vychladnut. Teplovzdusnu
fritézu Cistite po kazdom pouziti.

Varovanie:
Nikdy neponarajte spotrebic, napajaci privod ani vidlicu do vody ¢i inej
le) tekutiny.

Na Cistenie ziadnych Casti spotrebic¢a nepouzivajte umelohmotné alebo kovové droten-
ky, hrubé cistiace prostriedky, chemikalie, benzin, rozpustadla ani iné podobné latky.
Mohlo by déjst k vdZnemu naruseniu povrchovej Upravy.

Fritovacie kose a fritovacie rosty

Fritovacie koSe a fritovacie rosty umyte v teplej vode s trochou kuchynského prostried-
ku na umyvanie riadu. Oplachnite a utrite dosucha.

Ak déjde k pripeceniu potravin k fritovaciemu kosu/rostu, nalejte do nadoby teplu
vodu s kuchynskym prostriedkom na umyvanie riadu. Nechajte posobit asi 10 minut, a
potom vycistite.

Vnutorny priestor fritézy

Utrite vnutorny priestor makkou, mierne navihéenou hubkou. Osuste papierovou utier-
kou. Na odstranenie necistdt z ohrievacieho telesa pouzite makku kefku.

Vonkajsi povrch fritézy

Utrite vonkajsi povrch fritézy makkou, mierne navihé¢enou hubkou. Utrite dosucha.
Zaistite, aby voda nevnikla dovnutra fritézy cez ventilacné otvory.

O Varovanie:
Ziadna Cast teplovzdusnej fritézy nie je urcend na umyvanie v umyvacke.

UloZenie

Pred uloZenim sa uistite, Ze sU spotrebic aj jeho prislusenstvo vychladnuté a Cisté.
Spotrebic¢ a jeho prislusenstvo uloZte na suché a dobre vetrané miesto mimo dosahu
deti alebo domacich maznacikov.

Na spotrebi¢ nekladte Ziadne predmety.
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RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Pric¢ina

Riesenie

Fritéza nefunguje.

Fritéza nie je zapojena v
zasuvke.

Skontrolujte, ¢i je vidli-
ca spravne zapojena v
zasuvke.

Nie je nastaveny Cas pri-
pravy.

Nastavte poZzadovany
Cas pripravy alebo zvolte
program automatickej

pripravy.

Fritovaci k&s nie je spravne
vlozeny vo fritéze.

Vlozte kds spravne do
fritézy.

Potraviny nie su dostatoc-
ne prepecené.

Vo fritovacom kosi je prilis
mnoho potravin.

Pripravujte potraviny v
mensich davkach.

Je nastavena nizka teplota.

Upravte teplotu.

Cas pripravy je kratky.

Predizte ¢as pripravy.

Predsmazené potraviny
nie su chrumkavé.

Predsmazené potraviny
sU vhodné na pripravu v
tradi¢nej fritéze.

Pouzivajte predsmaze-
né potraviny urc¢ené na
pripravu v tradi¢nej rdre a
potrite ich trochou stolo-
vého oleja.

Fritovaci k&S nie je mozné
zasunut do fritézy.

Vo fritovacom kosi je prilis
mnoho potravin.

Odoberte ¢ast potravin.
Fritovaci kds neprepliujte.

Z fritézy unika biely dym.

Potraviny s vysokym obsa-
hom tuku pocas pripravy
uvolnuju velké mnozstvo
tuku, ktory sa nadmerne
zahrieva a prepaluje, a to
spobsobuje biely dym.

Odporuc¢ame nepripravo-
vat potraviny s vysokym
obsahom tuku vo fritéze.

V nadobe zostali zvysku
tuku z predchadzajucej

pripravy.

Po kazdom pouziti riadne
vycistite nadobu aj fritova-
ci kos.

Hranolceky nie su rovno-
merne osmazene.

Pouzili ste nespravny typ
zemiakov.

Pouzivajte pevné zemiaky
varného typu A alebo B.

Hranolceky ste nedosta-
to¢ne oplachli, a tak sa
neodstranil nadbyto&ny
Skrob.

Cerstvé hranoléeky pred
smazenim riadne oplach-
nite.
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Problém

Pri¢ina

Riesenie

HranolCeky nie su dosta-
to¢ne chrumkave.

Chrumkavost hranolc¢ekov
zavisi od mnozstva oleja,
ktorym ich potriete, a ob-
sahu vody v nich.

Hranolceky riadne osuste,
nez ich potriete olejom.
Nakrajajte zemiaky na
tenké hranolCeky. Pridajte
malé mnozstvo oleja, aby
boli hranolCeky riadne
chrumkavé.

Ak problém nie je uvedeny v tabulke vyssie alebo sa problém nepodarilo vyriesit, vypni-
te spotrebic, odpojte zastréku privodného kabla od sietovej zasuvky a obratte sa na
autorizované servisné stredisko.
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Koszonjiuk, hogy a SIGURO marka termékét valasztotta! K6szon-
juk, hogy megtisztelt benniinket a bizalmaval! Orémmel mutatjuk
be Onnek a készilékiinket, a készlilék funkcidit és a készulék

hasznalatat.

HiszUnk abban, hogy tisztességes és felelds vallalat vagyunk, ezért csak olyan
beszallitékkal dolgozunk egyutt, akik megfelelnek a munkavallalok érde-
keinek a védelmeére, a munkavallaldi visszaélések megelbzésére, tovabba a
tisztességes munkakortulmények biztositasara vonatkozdé szigord kritériuma-
inknak.

Amennyiben a készUléken olyan karbantartdst vagy javitast kivan végrehajta-
ni, amelyhez a készuléket meg kell bontani, akkor forduljon a markaszerviz-
hez a siguro@alza.cz e-mailen, vagy hivja fel a vevészolgalatunkat. A kényel-
mesebb Ugyintézés érdekében Ugyfélszolgalati részlegeinket 6sszevontuk,
igy a fenti elérhetéségen nem csak a javitasok és karbantartasok megrende-
lése, hanem a reklamacidk benyujtasa, valamint a garancia utani szervizelés
is elérheté.

A legfrissebb hasznalati Utmutatdt a www.siguro.net weblapon taldlja meg.

BIZTONSAGI INFORMACIOK

A hasznalatba vétel elétt figyelmesen ol-
vassa el a jelen atmutatét, és azt késdbbi
felhasznalasokhoz is drizze meg.

1. A készuléket 8 évnél idésebb gyerekek, idds, testi
és szellemi fogyatékos személyek, illetve a készulék
hasznalatat nem ismerd és hasonld készulék
uzemeltetéseinek a tapasztalataival nem rendelkez6
szemeélyek csak a készulék hasznalati utasitasat
ismerd és a készulék hasznalataért felelésséget
vallalé személy felUgyelete mellett hasznalhatjak.

2. A készulék nem jaték, azzal gyerekek nem
jatszhatnak.

3. A készuléket 8 év feletti gyerekek csak feln&tt
személy felUgyelete mellett tisztithatjak.

4. A készuléket és a haldozati vezetékét ugy kell
elhelyezni, hogy ahhoz 8 év alatti gyerekek ne
férhessenek hozza.
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10.

1.

12.

13.

14.

15.

6.

17.

18.

19.

Az aramutések megelbzése érdekében, a készulék
sérult halozati vezetékét csak markaszerviz, vagy
villanyszerel6 szakember cserélheti ki.

FIGYELEM! - FORRO FELULET!
Ha a készulék be van kapcsolva, akkor a
készulék kulsé felulete er6sen felmelegszik.

A készuléket nem szabad idékapcsoldval vagy mas
készulékkel vezérelt (taviranyitott) konnektorhoz
csatlakoztatni.

Az élelmiszerekkel kapcsolatba kerulé felUleteket
és tartozékokat a jelen Utmutato eldirasai szerint

tisztitsa meg.

A készulék csak haztartasokban hasznalhato, ételek készitéséhez.

A készUléket csak a rendeltetésének megfeleld célokra hasznalja. A
készuléket kereskedelmi célokra, ipari vagy laboratériumi kornyezetben,
illetve szabadban nem lehet hasznalni.

A készUléket csak a tipuscimkén feltUntetett tapfesziltség értékeivel
megegyezd haldézathoz szabad csatlakoztatni.

A haldzati vezetéket csatlakoztassa egy szabalyszerlen leféldelt fali
aljzathoz.

Ne érintse meg a forro fellleteket. Csak a fogantyudkat és a mikodtetd
elemeket fogja meg. A forré tartozékokat konyhai kesztylben fogja meg.
A készUlékhez kizardlag csak a mellékelt vagy a gyarto altal ajanlott
tartozékokat hasznaljon.

A készUléket, a haldzati vezetéket és a csatlakozdédugodt vizbe vagy mas
folyadékba martani tilos, ellenkezé esetben dramutés érheti.

Ugyeljen arra, hogy a halézati vezeték ne érjen hozza forré fellletekhez.
A haldzati vezeték nem Idghat le a konyhai munkalap, vagy az asztal
széelérdl.

A készUléket sima és szilard, valamint vizszintes helyre, egy fali aljzathoz
kozel allitsa fel. Hasznalat kdzben a készulék korul hagyjon szabad
helyet a levegé megfeleld dramlasahoz és a készulék biztonsagos
hasznalatahoz.

A készUléket ne hasznalja a fallal vagy mas elektromos készulékkel
szemben.

A készUléket ne tegye gaz vagy elektromos tlzhelyre, illetve azok
kozelébe, tovabba olyan helyre, ahol forré sitéhdz vagy mas héforrashoz
hozzaérhet.

A készUléket ne tegye falra szerelt konyhaszekrény ala, gyulékony vagy
hére érzékeny anyagok kozelébe.

Ez a készulék szabadon allo készulék. A készuléket nem szabad beépiteni
vagy szekrényben hasznalni.
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A készUléket csak szabdlyszerlen dsszeszerelt és eldkészitett allapotban
hasznalja. A készuléket sUt6kosar és sutéedény nélkul ne hasznalja.

A készulék bekapcsolasa el6tt a készulékbdl az idegen targyakat vegye Ki.
A bekapcsolt készUléket ne hagyja felUgyelet nélkul.

A halézathoz csatlakoztatott és bekapcsolt készuléket ne mozgassa és ne
helyezze at.

Ha a készUlékben forré olaj vagy viz van, akkor a készuléket dvatosan
mMozgassa.

A készilékbe csak héalld Uveg vagy fém edényeket tegyen be. Eteleket
papir, karton, mldanyag stb. edényekben késziteni és felmelegiteni tilos.
A kosarba ne tegyen tul sok alapanyagot.

Az edény kihlUzasa kdzben legyen évatos, az edénybdl forrd gbz, forrd
levegé aramolhat ki, vagy forré olaj froccsenhet ki. Az arcat és a kezét
tartsa tavol a kiaramlé géztél és meleg levegbtdl.

A készUlék felsd részére ne tegyen targyakat, még akkor sem, ha a
készuléket nem hasznalja. A felsd rész nem taroldhely.

Az edény kihlUzasa kdzben legyen nagyon évatos. A sUtéedény és a kosar,
valamint az ételek forrék. Az edénybe csepegd zsir vagy 1é nagyon forrd
lehet. A sUtési id&tél fuggbden, az edényben forrd géz gyllik 6ssze, ami az
edény kihuzasa utan azonnal kidramlik. Egési sérilést szenvedhet.
Amikor a készUlék be van kapcsolva, akkor a fUtétestet ne érintse meg.
Egési sériilést szenvedhet.

A készulék hasznalata kdzben, a szell6ztetd nyilasokbdl forré géz
aramolhat ki. A kezét és az arcat tartsa tavol a szelléztetd nyilasoktdl. A
kiaramlé g&z égési sérulést okozhat.

A készUlék tartozékait és az étel alapanyagokat se csomagolja alufdlidba.
A készUlék tulmelegedhet.

A készUlékbe ne tegyen nagy méretl alapanyagokat, alufdlidba vagy mas
fém csomagoléanyagba csomagolt alapanyagokat. AramUtés vagy tliz
veszélye all fenn.

Az edény kihlzdasa utan a készUlék lekapcsolja a fltést.

A készUlék szelléztetd nyildsait ne takarja le. A készUlék tulmelegedhet.
A készUléket a be- és kikapcsoldval kapcsolja le. A készUlék Uzemeltetés
kézben barmikor lekapcsolhaté.

A készUlék tisztitdsa, szét- és dsszeszerelése, athelyezése és eltarolasa
elétt, illetve ha a készUléket hosszabb ideig nem kivanja hasznalni, vagy
azt felugyelet nélkdl hagyja, akkor kapcsolja le a készuléket, és a haldzati
vezetéket is hlzza ki az elektromos aljzatbdl. A készulék mozgatasa,
athelyezése, tisztitdsa és eltarolasa elétt varja meg a készUlék lehulését.
A tisztitdshoz ne hasznaljon fém drdtszivacsot, mert a drétforgacsok
zarlatot okozhatnak.

A készUléket ne hasznalja, ha a halézati vezeték vagy csatlakozdédugd
sérult, illetve ha a készulék rendellenesen mukadik (vagy példaul leesett).
Sérult tartozékokkal ne Uzemeltesse a készUléket. A készUlék javitasat
bizza markaszervizre. A készUlékben nincsenek olyan alkatrészek,
amelyeket a felhasznald megjavithat. Az apolas és tisztitas kivételével, a
karbantartdsokat és a javitasokat bizza a markaszervizre.

Ha a készulékbdl fust aramlik ki, akkor a készUléket azonnal kapcsolja le.
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Varja meg a fUst megszUlinését, majd az edényt hlzza ki a készulékbdl.
41. A készulékben a mellékelt tartozékokat tarolni lehet. A készulékben ne
taroljon idegen targyakat.
42. A készUléket szaraz és jOl szell6z8, gyerekektdl és haziadllatoktdl elzart

helyen tarolja. Az eltarolas elétt a készUléket valassza le az elektromos
haldzatrol.
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A KESZULEK RESZEI

Készulék

MUkodtetd panel

Szelléztetd nyilasok (hatul)

Halozati vezeték

Belso tér, fUtétesttel és ventildtorral
SUté rostély

Sutékosar

Sutékosar fogantyu

Gomb a kosar kilazitasahoz

WoONOCTUNMNWN-

Miikodteto panel

®
®)

Gombok a hémeérséklet bealli- TIME Gombok a sutési idé beallita-
tasahoz sahoz

TEMP

Gomb a bal kosar kivalaszta-
sahoz

Gomb a jobb kosar kivalaszta-
sahoz

Be- és kikapcsolé gomb Sutés inditd gomb

Alapanyag keverésre, forgatasra
figyelmezteté hangjelzés be- és
kikapcsolasa

HOIOI0

Szinkronizalt befejezés funkcid

Azonos ételkészités a kosar
mindkét felében

0 (7))
8¢ 3
xr 0

Automatikus slitéprogramok

Program Leiras

%Ss) Forrélevegds sutés
AIR FRY

@ Hussutés

ROAST

HU - 63



HU

Program Leiras

Crillezés

©

GRILL

SUtés (mint a hagyomanyos sutében)

Etelmelegités

(1)
@ED

REHEAT

Alapanyag szaritas

&

DEHYDRATE
gm Melegen tartas
KEEP WARM
dTh Hasabburgonya sutés

J

FRENCH FRIES

MUSZAKI PARAMETEREK

Tapellatas

220-240 V~, 50/60 Hz

Teljesitményfelvétel

1700 W

tikus kikapcsolasahoz

Méretek 306 x 382 x 399 mm
Tomeg 7,5 kg

Frit6z kosar térfogata 2x 4|
Energiafogyasztas kikapcsolt iizem- | 0,4 W

médban

Nyugalmi allapot a késziilék automa- | 5 perc

AZ ELSO HASZNALATBA VETEL ELOTT

Vegye ki a készuléket és tartozékait a dobozbdl. A csomagoléanyag megsemmisitése
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elétt ellendrizze le, hogy abbdl kivett-e minden tartozékot. Ellendrizze le a készUléket
és tartozékait, illetve azok sérilésmentességét.

A kulsé felUleteket tiszta és puha vizes ruhaval torélje le, majd torolje szarazra.

A tartozékokat mosogatdszeres meleg vizben kézzel mosogassa el. Oblitse le és szarit-
sa meg (vagy torolje szarazra).

Elhelyezés

A készuléket sima, szilard és héallo, valamint vizszintes helyre, eqy fali aljzathoz kozel
allitsa fel. A készulék korul és felett hagyjon elegendéd helyet (legaldabb 15 cm-t) a levegd
szabad aramldsahoz és a keletkezd hé elvezetéséhez. A készUléket biztonsagos tavol-
sagban hasznalja gyulékony anyagoktdl és targyaktol.

Elso bekapcsolas

Az elsé hasznalatba vétel eldtt, a készuléket korulbelll 20 percre kapcsolja be a legma-
gasabb hémeérséklettel, hogy megszUiinjon a készulék kellemetlen szaga, és kiégjen a
gyartasbdl visszamaradt olaj.

A készulékbdl ezen id6 alatt enyhe fUst vagy kellemetlen szag aramolhat ki. Ez norma-
lis jelenség, nincs hatassal a készUlék mikodésére. A helyiséget ezt kdvetden alaposan
szelléztesse ki.

Figyelmeztetés!
A készulék biztonsagos mozgatasahoz a készUléket az also részén fogja
le) meg. A készUléket nem szabad a fogantyunal megfogva mozgatni.

A KESZULEK HASZNALATA

A késziilék elékészitése a hasznalathoz

1. Akészuléket sima, szilard és h&allo, valamint vizszintes helyre, egy fali aljzathoz
kozel allitsa fel.

2. Fogja meg a kosar fogantyujat, nyomja meg a fogantyd gombjat és a kosarat huzza
ki a készulékbdl.

3. Amennyiben az ételt ropogdsra kivanja sutni, akkor a kosarba tegye bele a rostélyt
is.

4. Az alapanyagokat tegye a sUtékosarba. A maximum jelnél tébb alapanyagot ne
tegyen a kosarba. A maximum jel egy domboru vonal a kosar kulsé feltUletén.

5. Akosarat dugja vissza a készUlékbe, kattanas jelzi a helyes rogzitést.

Figyelmeztetés!
A készuléket a sUtékosar, valamint az alapanyagok nélkul ne kapcsolja be.
O A készulékbe épitett védelem nem engedi a sUtés inditasat, ha a kosar
le) nincs szabalyszerlen a készulékbe dugva. llyen esetben a kijelzén a ,Pot”
felirat jelenik meg.

6. A csatlakozdédugdt dugja a fali aljzatba.
7. A készulék bekapcsolasahoz nyomja meg a @ gombot.

Etelek készitése

1. A készulék bekapcsolasa utdn nyomja meg a L gombot (a bal kosar hasznalatédhoz),
vagy a P gombot (a jobb kosar hasznalatahoz).

2. Valasszon ki sUtési programot (az étel tipusatdl fuggden, a részleteket lasd a
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,SUtési tippek” fejezetben). Minden sutési programban elére be van allitva a sttés
idétartama és a sUtési hémeérséklet. Ezeket a paramétereket azonban kézzel meg
lehet valtoztatni.
Nyomogassa a TEMP +/- gombokat a sUtési hémérséklet 5 °C-os lIépésekkel
torténd bedllitdsahoz.
Nyomogassa a TIME +/- gombokat a sttési id6 1 perces lépésekkel torténd
bedllitasdhoz.
A hémérséklet vagy a sutési idé értéke gyorsabban megvaltoztathaté a gomb
benyomva tartasaval.

3. Amennyiben szeretné bekapcsolni a keverésre/forgatasra figyelmeztetd jelet, akkor
nyomja meg a SHAKE gombot. A készulék kéralbelul a sutési idé 2/3-anal sipszéval
figyelmezteti az alapanyag megkeverésére/megforditasara.

4. AsUtés inditdsdhoz nyomja meg a @ gombot.

A sUtés kdzben a kijelzén (felvaltva) a beallitott sutési hémérséklet valamint a

sUtési idé visszaszamlalasa jelenik meg. Ha sUtés kdzben szeretné megvaltoztatni a

sUtési hémeérsékletet vagy a sutési idét, akkor nyomja meg a L gombot (a bal kosar

bedllitdsahoz), vagy a P gombot (a jobb kosar bedllitasdhoz), majd a +/- gombokkal,

a 2. pontban leirtak szerint allitsa be a sUtési id6t vagy a sUtési hémérsékletet.

o

Megjegyzés:
a bedllitott értékeket nem kell megerdsiteni. A bedllitott érték rovid idé
alatt elmentédik.

o

A sUtés meg is szakithato, példaul az alapanyagok megkeveréséhez vagy
atforditasahoz.

Nyomja meg a @ gombot, a sutés kikapcsol.
Fogja meg a kosar fogantyujat, nyomja meg a fogantyd gombjat és a kosarat hldzza
ki a készulékbdl.

® N

Figyelmeztetés!

O Egési sériilés veszélye! A készUilék forrd részeit ne érintse meg. A kihtzas
kdzben a kosarbol forré levegd és géz aramolhat ki. A fejét és a kezeit

o tartsa tavol a kosartol.

9. A kosarban az alapanyagot keverje dssze, rdzogassa meg a kosarat, vagy csipesszel
forditsa at az alapanyagot.

10. A kosarat dugja vissza a készulékbe, majd a sutés folytatasahoz nyomja meg a @
gombot.

Azonos ételkészités a két részben

Ezzel a funkcidval azonos ételt készithet a két kosarban felében. A funkcié bekapcso-
ldsdhoz nyomja meg a DUAL COOK gombot. Ezzel a funkcidval a két kosarban azonos
maodon lehet azonos ételt (nagyobb mennyiségben) elkésziteni.

1. Nyomja meg a DUAL COOK gombot. AL és a P gombok villogni kezdenek
2. Valassza ki a sUtési programot. A beallitds mindkét kosarra érvényes lesz.
3. AsUtés inditdsahoz nyomja meg a @ gombot.

Szinkronizalt befejezés

A szinkronizalt befejezés funkcidval két kulonbozd ételt (kUlonbozd sutési iddvel) lehet
ugy elkésziteni, hogy a sutés azonos idépontban fejezédik be.

1. A mindkét kosar részére allitson be sutési programot.

2. Nyomja meg a SYNC gombot. A készUlék automatikusan megkezdi a sutést az
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egyik kosarban, és a masik kosar fltését ugy kapcsolja be, hogy a két részben az
ételek azonos idében készlljenek el.

A sUtés inditdsahoz nyomja meg a (>1) gombot. ElI&szor a hosszabb sutési idejd oldal
kapcsol be. Amikor eltelik a két sUtési id6 kllonbsége, akkor bekapcsol a masik
oldal is.

Amennyiben az alapanyagokat szeretné megkeverni vagy megforditani, akkor
nyomja meg a @ gombot, a sutés szUnetelni fog. A folytatdshoz nyomja meg ismét

a &) gombot.

A siités befejezése

A sUtés befejezése utdn néhany sipszoé hallatszik, a kijelz6n megjelenik az ,End” felirat.
Huzza ki a kosarat és ellendrizze le, hogy az étel teljesen megsult-e. Ha az étel még
nincs kész, akkor a kosarata dugja vissza a készulékbe és allitson be sutési paramétere-
ket.

W

»

Megjegyzés:
A@ gomb megnyomasaval a sttést barmikor be lehet fejezni.

Figyelmeztetés!
A sutés befejezése utan a kosar, a rostély és az étel is forrd. A sttési id6tél
O flggden, a kosarban forré géz gyllik dssze, ami a kosar kinlzasa utan
o azonnal kiaramlik. Legyen 6vatos, kerulje el az égési séruléseket. Hasznal-
jon konyhai kesztyt.
ZOX

Figyelmeztetés!
Ugyeljen arra, hogy az alapanyag felUlete ne égjen meg (ne legyen fekete
vagy tul sotét). Az égett részeket vagja le.

Fogja meg a kosar fogantyujat, nyomja meg a fogantyd gombjat és a kosarat hdzza ki
a készulékbdl.

Figyelmeztetés!
O A kosarban forrd zsir vagy |é lehet, amely a kosar felborulasa esetén égési
(o]

séruléseket okozhat.

A kosarbdl a kész ételt dntse ki. A sUt6kosarat csak a fogantydnal fogja meg, viseljen
konyhai kesztyUt. A nagyobb darabokat konyhai csipesszel szedje ki a kosarbdl. Csak fa,
muUanyag, vagy mUanyag végu fém konyhai eszkézdket hasznaljon. Ne hasznaljon csak
fém konyhai eszkdzdket, ezek megkarcolhatjak a tapadasmentes fellletet.

A hasznalat utan a halézati csatlakozddugdt huzza ki a fali aljzatbdl. A tisztitdas megkez-
dése elbtt varja meg a készUlék teljes lehUlését.

Automatikus kikapcsolas funkcié

A készulék automatikusan is kikapcsol. Amikor a sUtési idd visszaszamlalasa eléri a ,0”
értéket, a készulék sipol majd automatikusan lekapcsol.

A készulék kézi kikapcsolasdhoz nyomja meg a @ gombot. A ventilator révid idé mulva
kikapcsol.

Sutési tippek
Kisebb mennyiségl alapanyag gyorsabban megsul. A nagyobb mennyiségu alap-

anyag sutéséhez hosszabb idé szUkséges, ezért inkabb kisebb adagokban készitse el
az ételt.
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Az alapanyagot sutés kozben keverje 0ssze, vagy razogassa meg, jobb lesz a sUtés

mindsége.

A nyers vagy fagyasztott alapanyagbdl készitendé hasabburgonyat egy kanal étolajjal
keverje 0ssze, és a kosarba tegye be a rostélyt is. A hasabburgonya ropogdsabb lesz. A
hasabburgonya optimalis mennyisége 1,2 - 1,7 kg.

Elore beadllitott programok

A kdvetkezd tablazat tartalmazza a sUtési programok elére bedllitott paramétereit. A
szimbodlumok leirdsat Iasd a fenti tablazatban. A programhoz az adott étel elkésztésé-
hez ajanlott hémérséklet és sutési idd van beallitva. A sUtési hémeérséklet és a sutési
idé azonban az alapanyag mennyisége, vastagsaga stb. valamint tapasztalatok alapjan
kézzel megvaltoztathato.

Hoémér- P
Hémér- séklet | Beallit
Sutéko- - Elkészitési haté su- .
Program = séklet ey tarto- f R Keverés
sar o id6 (perc) - tési ido
(°C) many
<) (perc)
%S? 1 kosér 15 Igen
) 190 80-200 [1-60 2/3-nal
AIR FRY 2 kosar 18
@' 1 kosar 30 |
) i gen,
] 180 80-200 |1-60 2/3-nal
ROAST 2 kosar 35
@ 1 kosar 10
200 200 1-60 Nem
GRILL 2 kosar 13
1 kosar 20 |
- 80 - 200 80-200 |1-60 sl
BAKE 2 kosar 25
\“S/A 1 kosar 6
80 - 200 80-200 |[1-60 Nem
REHEAT 2 kosar 9
@ 1 kosar
35-80 180 35-80 1-60 Nem
DEHYDRATE | 2 kosar
gm 1 kosar
40 -100 30 40-100 |[1-60 Nem
KEEP WARM | 2 kosar
dih 1 kosar 20 |
= 80 - 200 80-200 |1-60 sl
FRENCH FRIES | 2 kosar 24
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Utmutaté az alapanyagok siitéséhez

A kovetkezd tablazat tartalmazza a kulonbo6zé alapanyagok ajanlott sttési idétartamait
és hémérsékleteit.

Alapanyag Elkészitési id6 (perc) Hémérséklet (°C)
Fagyasztott hasabburgo- 15-20 200

nya

Friss hasabburgonya 20-30 (mérettdl fuggden) | 180 - 200
Rantott zdldség 10-15 200
Krokett 12-15 190
Rantott csirkefalatkak 10 200
Csirkecomb 20-25 190
Steak 10-15 190
Husgombdcok 8 180

Rak 15-20 160
Kalacs 20-30 160
Quiche (s6s sUitemény) 25-30 180

Hal 15-20 160 -180
Sertéskaraj 10-15 200
Toltott husszeletek 10 -15 200
Zoldségfélék 10-20 180
Tenger gyUmolcsei 10-12 160

Melegités funkcié

Amennyiben a kész ételt szeretné felmelegiteni, vagy a készuléket szeretné elémelegi-
teni, akkor nyomja meg a REHEAT gombot.

Allitsa be a kivant hémérsékletet és a melegités idétartamat.

A sUtés inditasahoz nyomja meg a gombot.

Szaritas funkcié

A szaritas funkcidval az alapanyagokat szaritassal lehet el6késziteni a hosszabb taro-
lashoz. A meleg levegd a kosarban egyenletesen aramolva szaritja meg a behelyezett
alapanyagokat, mikézben az alapanyagok vitamin- és egyéb beltartalmi értékei csak
minimalis mértékben csokkennek.

Ezt a funkcidt, gyUmolcsdk és zoldségek, gombak és flszerndvények, virdgok és egyéb
noévények szaritdsahoz lehet hasznalni. A szaritashoz a rostélyt tegye a kosar aljara.

A kovetkezd tablazat tartalmazza a kulonb6zé alapanyagok ajanlott szaritasi id6tarta-
mait és hémeérsékleteit.
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Alapanyag Hémérséklet (°C) Szaritasi id6
Flszer- és gyogynovények | 35 - 40 5-206ra
Zoldségféléek 50-55

GCyUmolcsdk 55-60

Hal/hus 65-70 2-806ra

A szaritasi idét max. 24 orara lehet bedllitani. Amennyiben ennél hosszabb szaritasi id6-
re van szUkség, akkor az elsé ciklus befejezése utan allitson be Ujabb szaritasi ciklust.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Barmilyen karbantartasi vagy tisztitasi munka megkezdése eldtt a készUléket kapcsol-
jale, és a haldzati vezetéket is huzza ki. A forrélevegds fritézt minden hasznalat utan
tisztitsa meg.

Figyelmeztetés!
A készuléket és a haldzati vezetéket vizbe vagy mas folyadékba martani,
le) vagy folyéviz alatt elmosni tilos.

A tisztitashoz ne hasznaljon karcolo szemcséket tartalmazo tisztitoszereket, drotsziva-
csot vagy fém eszkozoket, illetve agressziv anyagokat (pl. benzint) tartalmazoé készit-
ményeket. Ezek a készUlék és tartozékai felUletén maradandod sérlléseket okozhatnak.

Suitokosar és rostély

A sUtékosarat és a rostélyt mosogatdszeres meleg vizben kézzel mosogassa el. Oblitse
le és tordlje szarazra.

Amennyiben a kosar felUletérél nem tudja eltavolitani a ratapadt élelmiszereket, akkor
a kosarba ontsén meleg vizet és cseppentsen bele néhany csepp mosogatdszert.
Hagyja 10 percig hatni, majd mosogassa el.

Késziilék belsd tér
A belsé fellUleteket puha és enyhén benedvesitett ruhaval torélje meg. Papir torléken-
dével torolje szarazra. A fltétestrél a szennyezédéseket puha kefével tavolitsa el.

Késziilék kiilso feliilete

A kUlsé felUleteket puha és enyhén benedvesitett ruhaval tordlje meg. Majd torolje
szarazra.
Ugyeljen arra, hogy a szell6zényildsokba ne keruljén viz.

O Figyelmeztetés!
A készUlék tartozékait mosogatdégépben elmosogatni nem lehet.

Tarolas

A tarolas elétt gyézddjon meg arrdl, hogy a készUllék és tartozékai tisztak és szarazok-e.
A terméket szaraz és jol szell6z6, gyerekektd| és hazidllatoktdl elzart helyen tarolja.

A készulékre ne helyezzen ra targyakat.
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PROBLEMAMEGOLDAS

Probléma

Ok

Megoldas

A fritéz nem mukodik.

A haldzati csatlakozodugd
nincs a fali aljzatba dugva.

Ellenérizze le, hogy a
csatlakozoédugd be van-e
dugva a fali aljzatba.

Nincs sutési idé beallitva.

Allitson be sUtési idét,
vagy kapcsolja be az auto-
matikus sutést.

A kosarat rosszul helyezte
a készulékbe.

A kosarat szabalyszeriden
dugja a keészulekbe.

Az étel kemény, nem sult
meg.

A kosarban tul sok az
alapanyag.

Kisebb adagokat stissdn
meg.

Tul alacsony sutési hémeér-
séklet van beallitva.

Allitson be magasabb
hémeérsékletet.

A sUtési idé tul rovid.

Allitson be hosszabb sitési
idot.

Az elésutott alapanyag
ropogads.

Az el&sutott alapanyago-
kat altalaban csak hagyo-
manyos fritézben lehet
elkésziteni.

Olyan elésutott alapanya-
gokat vasaroljon, amelye-
ket hagyomanyos sutében
lehet elkésziteni.

A kosarat nem lehet a
készuléekbe dugni.

A kosarban tul sok az
alapanyag.

A kosarbol vegyen ki
alapanyagot. A kosarba ne
tegyen tul sok alapanya-
got.

A készUlékbdl fehér flst
szall ki.

Bizonyos zsirosabb alap-
anyagok a sutés kozben
nagyobb mennyiségu
zsirt eresztenek, ami miatt
a készulékbdl fehér fust
szallhat ki.

Ne sUssdn tul zsiros alap-
anyagokat a készulékben.

Az edényben a korabbi su-
tésbdl visszamaradt zsiros
szennyezd&dés van.

Minden hasznalat utan
alaposan tisztitsa meg az
edényt és a kosarat is.

A hasabburgonya nem
sult &t egyenletesen.

Nem jo burgonya fajtat
hasznalt.

Hasznaljon A vagy B tipu-
suU burgonyat.

A burgonyat nem oblitette
le, a burgonyan keményité
maradt.

A friss burgonyaszeleteket
alaposan le kell ébliteni.
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Probléma

Ok

Megoldas

A hasabburgonya nem
ropogos.

A hasabburgonya viztar-
talma és az olajban valé
megforgatasa hatassal van
a hasabburgonya ropogos-
sagara.

A hasabburgonyat jol
szaritsa meg, majd olajban
forgassa at. A burgonyat
vékony szeletekre sze-
letelje fel. A burgonyara
csepegtessen olajat, a
hasabburgonya ropogé-
sabb lesz.

Ha a problémat a tablazatban leirtak szerint nem tudta megszuntetni, akkor a ké-
szUléket kapcsolja le és huzza ki a haldzati vezetéket a fali aljzatbdl, majd forduljon a
vevészolgalatunkhoz vagy a markaszervizhez.
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ENGLISH

The use of the WEEE Symbol indicates
that this product should not be treated
as household waste. By ensuring this
product is disposed of correctly, you will
help protect the environment. For more
detailed information about the recycling
of this product, please contact your local
authority, your household waste disposal
service provider, or the shop where you
purchased the item.

This product meets all of the related basic
EU regulation requirements. The EU dec-
laration of conformity is available on
www.alza.cz/doc.

This product sold in the European Union
meet the requirements of Directive
2011/65/EU on the restriction of the use of
certain hazardous substances in electrical
and electronic equipment (RoHS).

DEUTSCH

Das WEEE-Symbol weist darauf hin, dass
dieses Produkt nicht als normaler Haus-
haltsabfall behandelt werden darf. Indem
Sie sicherstellen, dass dieses Produkt
ordnungsgemaf entsorgt wird, tragen Sie
zum Schutz der Umwelt bei. FUr detaillier-
tere Informationen zum Recycling dieses
Produkts wenden Sie sich bitte an lhre
lokale Behdrde, Inren Hausmullentsor-
gungsdienstleister oder das Geschaft, in
dem Sie das Produkt erworben haben.
Dieses Produkt erfullt alle rele-

vanten EU-Vorschriften. Die EU-
-Konformitatserklarung ist unter
www.alza.cz/doc einsehbar.

Dieses in der Europaischen Union ver-
kaufte Produkt erfullt die Anforderungen
der EU Richtlinie 2011/65/EU zur Be-
schrankung der Verwendung bestimmter
gefahrlicher Stoffe in Elektronikgeraten
(RoHS)

CESKY

Pouziti symbolu WEEE oznacuje, ze tento
vyrobek nesmi byt povazovan za domov-
ni odpad. Zajisténim spravné likvidace
tohoto vyrobku pomahate chranit zivotni
prostfedi. Pro podrobnéjsi informace

o recyklaci tohoto vyrobku se prosim ob-
ratte na mistni Urad zabyvajici se likvidaci
domovniho odpadu, poskytovatele sluzby
zabyvajici se likvidaci domovniho odpadu

nebo obchod, kde jste produkt zakoupili.
Tento vyrobek splnuje veskeré zakladni
pozadavky smérnic EU. EU prohlaseni

o shodé je k dispozici na www.alza.cz/doc.
Tento vyrobek prodavany v Evropské unii
splfiuje pozadavky smérnice 2011/65/EU
omezujici pouzivani nékterych nebezpec-
nych latek v elektrickych a elektronickych
zafizenich (RoHS).

SLOVENSKY

Pouzitie symbolu WEEE oznacuje, Ze tento
vyrobok sa nesmie likvidovat s komunal-
nym odpadom. Ak vyrobok spravne
zlikvidujete, prispejete k ochrane Zivotné-
ho prostredia. Podrobnejsie informacie

o recyklacii vyrobku ziskate na miestnom
zastupitelstve, u poskytovatelov sluzieb
likvidacie domového odpadu alebo v pre-
dajni, v ktorej ste vyrobok zakupili.

Tento vyrobok splfa vsetky zakladné
poziadavky smernic EU. EU Vyhlasenie

o zhode je k dispozicii na www.alza.cz/doc.
Tento vyrobok, predavany v Europskej unii,
splfa poziadavky smernice 2011/65/EU
obmedzujlce pouzivanie niektorych ne-
bezpecnych latok v elektrickych a elektro-
nickych zariadeniach (RoHS).

MAGYAR

A WEEE szimbdlum azt jelzi, hogy ez

a termék nem kezelhetd haztartasi hulla-
dékként. A termék helyes megsemmisité-
sének biztositasaval segit védeni a kor-
nyezetet. A termék Ujrahasznositasaval
kapcsolatos részletesebb informaciokért,
kérjuk, forduljon a helyi hatésagokhoz,

a haztartasi hulladékkezeld szolgaltatéhoz
vagy

a bolthoz, ahol a terméket megvasarolta.
Ez a termék megfelel az 6sszes ra vonat-
kozd EU-s szabalyozasi kdvetelménynek.
Az EU megfeleléségi nyilatkozata

a www.alza.cz/doc cimen érheté el.

Az Eurdpai Unidban értékesitett termékek
megfelelnek az elektromos és elektronikai
berendezésekben valé egyes veszélyes
anyagok hasznalatanak korlatozasara vo-
natkozo 2011/65/EU (RoHS) iranyelvnek.
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