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Thank you for purchasing a SIGURO appliance. We are grateful for
your trust, and on the following pages we are pleased to intro-
duce your new appliance and guide you through all of its func-
tions and uses.

We believe in a fair and responsible society, which is why we only work with
suppliers who meet our strict criteria for protecting the interests of their em-
ployees, preventing their exploitation and ensuring fair working conditions.

If you need help with extensive maintenance or a repair that requires work
on the internal parts of the product, our authorised service centre is avail-
able at siguro@alza.cz, as are the operators on the retailer’s helpline. For
your convenience, we have combined these points of contact for resolving
any product issues, and the contacts above can also be used for all warranty
claims and out-of-warranty service.

The latest version of this user manual is available at www.siguro.net.

SAFETY INFORMATION

Please read this manual carefully before use
and keep it for future reference.

1. This appliance can be used by children aged 8 years and above and
by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they are supervised or have been
given instruction concerning the use of the appliance in a safe way
and understand the hazards involved. Children must not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance must not be carried out by
children unless they are older than 8 and supervised. Children under 8
years of age must be kept away from the appliance and its power cord.

2. Before connecting the appliance to a mains socket, make sure that the
voltage indicated on the rating plate matches the voltage of your mains
supply.

3. If the power cord is damaged, it must be replaced by a qualified
service centre in order to avoid a hazard. Never use the appliance with
a damaged power cord.

4. This appliance must not be plugged into a socket controlled by a timer or
a remote control system.

5. This appliance is intended for household use only. It is not intended for
commercial use.

6. Do notimmerse the appliance or the power cord in any liquid, and do
not expose them to rain or moisture. To protect against electric shock,
do not immerse the power cord, plug or main unit in water or any other
liquid.
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Do not plug in the appliance or operate the controls with wet hands.

Do not touch the internal parts of the appliance during operation.

Do not use the appliance close to water, in bathrooms, in shower
enclosures or near swimming pools, where it could fall into water or be
splashed.

Do not bend the power cord over the edge of a table or any other sharp
edge, do not twist it and do not leave it near hot surfaces.

Always use the appliance on a flat, stable surface so that it cannot tip
over and no hot liquids can spill. Do not use the appliance in a sink, on

a draining board or on any other uneven surface.

Do not place the appliance where it would be exposed to high
temperatures from stoves, radiators, gas appliances and similar heat
sources.

Do not place the appliance on electric or gas hobs or in ovens.

When the appliance is not in use, switch it off first and then unplug it
from the mains. When unplugging, always pull the plug, never the cord
itself. Before maintenance or cleaning, switch off the appliance, unplug it
and allow it to cool down. The appliance needs approximately 30 minutes
to cool down before it can be safely handled and cleaned.

Never plug in or switch on the appliance unless the basket is correctly
inserted into the main unit.

Do not immerse the main unit in water or pour any liquid into it. Only the
removable parts, i.e. the basket and the crisper plate, may be immersed
in water. Both parts are also dishwasher-safe.

This appliance is an air fryer, not an oil fryer. Never fill the basket with oil
or any other fat for deep-frying, as this poses a risk of fire and burns. Only
a small amount of oil may be used to brush or drizzle over food.
Regularly check the power cord, the plug and the appliance itself

for damage. If you notice any damage, stop using the appliance
immediately and contact a service centre.

Do not use a damaged or cracked basket.

Do not use the appliance for any purpose other than its intended use.

Do not use the appliance outdoors.

Never leave the appliance unattended during operation.

Store the appliance indoors in a dry place.

Do not attempt to repair, adjust or modify any parts of the appliance.
There are no user-serviceable parts inside.

Do not place other objects on the appliance, do not allow foreign

objects to enter the openings and do not use the appliance near walls,
curtains, etc. Do not place the appliance against a wall or on top of other
appliances.

The appliance becomes hot during operation. Do not cover any openings
or the air inlet and outlet. Do not touch hot surfaces. Always use the
handle. Use suitable utensils and oven gloves when handling parts of the
appliance during operation. Only place the hot basket and crisper plate
on heat-resistant surfaces.

Do not attempt to move the appliance while it is hot. Extreme caution
must be taken when moving an appliance containing hot oil or other hot
liquids.
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28. Caution: during hot-air frying, hot steam escapes from the air outlet
openings. The steam is very hot! Keep a safe distance from the appliance
to avoid burns. Keep your hands and face at a safe distance from the
steam and the air outlet openings. Take extra care after pulling the
basket out of the appliance to avoid being scalded by hot steam released
from the food.

29. Do not switch on the appliance if it is lying on its side or upside down.

30. The use of accessories or attachments not recommmended by the
manufacturer may result in injury to persons or damage to property.

31. The manufacturer accepts no liability for damage caused by improper
use or failure to follow the instructions in this manual. Improper use or
failure to follow the instructions will void the warranty.

CAUTION: HOT SURFACE
Surfaces marked with this symbol become very hot during use.
Do not touch them!
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Control panel (Fig. B)
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Button to decrease the set
temperature or time

Button to increase the set
temperature or time
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temperature and cooking
time settings
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Warm function on/off
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TECHNICAL SPECIFICATIONS

Button to switch the Reheat
function on/off

Button to switch the Defrost
function on/off

Button to select a preset
cooking programme

Button to switch the air fryer
on/off and to start/pause
cooking

Power supply

220-240 V~ 50/60 Hz

Rated power 1500 W
Basket capacity 51
Maximum temperature 200 °C

Dimensions (H x W x D)

295 %276 x372cm

Weight

4.4 kg

Power consumption in off mode

03 W

Time required for the appliance to reach the ap-
plicable low power mode or condition

<20 minutes
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An air fryer is a healthy and exceptionally versatile alternative to conventional deep-fry-
ing: food keeps its flavour and aroma, but without the excess fat. Thanks to circulating
hot air, you can prepare tasty meals with little or no oil and enjoy your favourite fried
treats while sticking to a healthy lifestyle.

Before first use
Remove all packaging materials from the appliance.
Clean the appliance as described in the ‘Cleaning and maintenance’ chapter.
Place the air fryer on a stable, level, heat-resistant surface at a comfortable working
height.
Always use the air fryer fully assembled, i.e. with the basket inserted and the crisper
plate placed inside it. Otherwise, the air fryer will not switch on.
Pull out the basket and take the crisper plate out of it. Wash both parts in warm
water with washing-up liquid, rinse them and dry them with a tea towel. Then put
them back into the main unit.
We recommend running the empty air fryer at the maximum temperature for
approximately 10 minutes. During this time, you may notice a slight odour or a little
smoke. This is normal and will disappear over time.

Basic operation of the air fryer

The air fryer can be used in two ways: with one of the preset programmes or with your
own temperature and time settings.

To use one of the preset programmes, switch on the air fryer and select a pro-
gramme using the button. The selected programme is indicated by an illuminated
icon. See the table below for an overview of the available programmes. The tempera-
ture and time are set automatically, and the air fryer switches itself off once cooking is
complete. You can adjust the temperature and time if required.

To use your own settings, switch on the air fryer and press the button.

Use the + and - buttons to set the required cooking temperature. Then press the but-
ton again and use the + and - buttons to set the required cooking time. The air fryer
switches off once the set time has elapsed.

Note:
During cooking, Cook is shown on the display. When cooking is complete,
Ready lights up on the display.

Overview of preset programmes

Temperature (°C) Time (min)
Programme
Default Range Default Range
Cg Chicken wings 180 40-200 15 1-60
‘%h Chips 190 40-200 19 1-60
X Fish 180 40-200 16 1-60
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Temperature (°C) Time (min)
Programme
Default Range Default Range

()  Potatoes 200 40-200 35 1-60
*

@ Frozen food 180 40-200 12 1-60
&3 steak 200 40-200 n 1-60
&> sausages 180 40-200 10 1-60
m Vegetables 180 40-200 15 1-60
Q%) Dehydrate 100 40-200 120 1-720
é Cakes and pastries 170 40-200 14 1-60
Keep Warm function 65 40-100 20 1-240
Reheat function 200 40-200 6 1-60
Defrost function 70 40-200 10 1-60

Using the air fryer with preset programmes

1. Plug the power cord into a mains socket and switch on the air fryer with the @
button.

2. Select one of the preset programmes with the @ button.

3. Pressthe @ button and the air fryer will start preheating. Preheating takes
approximately 3 to 5 minutes. When preheating is complete, a beep sounds and
End appears on the display.

4. Carefully pull out the basket and fill it with the food you want to cook. Always place

the food on the crisper plate. Slide the basket back into the main unit.

5. Once the basket is correctly inserted, the set cooking time appears on the display.
Press the @ button to start cooking. If you need to adjust the cooking time or
temperature, first press the button and set the required value using the +/-
buttons.

6. Some foods need to be shaken during cooking. To do so, pull the basket out of
the air fryer by its handle. ‘OPEN’ appears on the display and the air fryer pauses.
Carefully shake the contents of the basket, slide the basket back into the air fryer
and continue cooking.

7. When the set time has elapsed, a beep sounds and the air fryer switches off
automatically.

8. Pull out the basket and check whether the food is properly browned. If it is not
done yet, set the temperature and cooking time again.

9. When the food is ready, remove it from the basket using tongs.

To switch off the air fryer, press and hold the @ button.
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Note:

If you remove the basket and put it back within 10 minutes, the air fryer
will resume cooking. If the basket is removed for more than 10 minutes,
the air fryer switches off, and once the basket is reinserted you will need
to select the cooking programme again or set the temperature and cook-
ing time.

Note:

The air fryer has a memory chip that stores the last cooking programme
used or the last temperature and cooking time set, provided that the
cooking time was at least 5 minutes. The stored settings are loaded when
the air fryer is switched on again. Press and hold the button to restore
the default settings of the selected programme. Two beeps sound.

Cooking with your own settings

1.

2.

3.

After switching on the air fryer, press the button and the temperature
indicator (°C) lights up. Use the +/- buttons to set the required temperature. The
temperature can be set between 40 and 200 °C.

Press the button again and the cooking time indicator (min) lights up. Use the
+/- buttons to set the required cooking time between 1and 60 minutes.

Press the @ button to start the air fryer.

Keep Warm function
The Keep Warm function keeps cooked food warm for the time you set.

1.

2.

4.
5.

When cooking is complete, press the (§) button.

Press the @ button and the temperature indicator (°C) lights up. Use the +/-
buttons to set the required temperature. The temperature can be set between 40
and 100 °C.

Press the @ button again and the cooking time indicator (min) lights up. Use the
+/- buttons to set how long the air fryer will keep the food warm. The time can be
set between 1and 240 minutes.

Press the @ button to start the Keep Warm function.

When the set time has elapsed, the air fryer switches off automatically.

Reheat function

The Reheat function is used to warm up food that has already been cooked, without
browning or frying it again.

1.

2.
3.

Place the food you want to reheat on the crisper plate. Insert the basket into the air
fryer.
Press the button.

Press the @ button and the temperature indicator (°C) lights up. Use the +/-
buttons to set the required temperature. The temperature can be set between 40
and 200 °C.

Press the button again and the cooking time indicator (min) lights up. Use the
+/- buttons to set the required reheating time. The time can be set between 1and
60 minutes.

Press the @ button to start reheating.
When the set time has elapsed, the air fryer switches off automatically.
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Defrost function

The Defrost function is used to gently thaw food such as meat, poultry, fish or bread

before further preparation. The default setting is 70 °C for 10 minutes. You can adjust

the temperature and time within the range given in the programme table.

1. Spread the frozen food in a single layer on the crisper plate in the basket and push
the basket fully into the main unit.

2. After switching on the appliance, press the button. The display alternates
between the default temperature and time.

3. Tochange the settings, press the button and adjust the value using the ‘+' and
‘=’ buttons.

4. Pressthe @ button to start defrosting. When the set time has elapsed, a beep
sounds.

Defrosting tips

- Do not defrost food in its plastic packaging.
Thicker pieces take longer. Halfway through defrosting, pull out the basket and
turn the food over. Once the basket is pushed back in, the air fryer resumes
operation.
Check the food regularly so that thin edges do not start to cook.
Cook defrosted meat, poultry and fish immediately and do not refreeze them.

Muting the sound

To mute the sound, press and hold the @ and @ buttons simultaneously in standby
mode.
Press both buttons simultaneously again to turn the sound back on.

Handling precautions

Do not tip the food out of the basket directly into a bowl or onto a plate, as excess oil
may collect at the bottom of the basket and would spill onto the food.

Always place the basket on a heat-resistant surface, e.g. a wooden chopping board.
Take extra care not to burn yourself on hot surfaces.

Use oven gloves when handling the hot basket.

Use kitchen tongs or other suitable utensils to remove food from the basket. Do not
remove food with your hands. Risk of serious burns.

CLEANING AND MAINTENANCE

Before cleaning, unplug the air fryer and allow it to cool down completely.

Warning:
Never immerse the main unit, power cord or plug in water or any other
o liquid.

For thorough cleaning, immerse the basket and crisper plate in water. Do not use
abrasive cleaning agents, as they may damage the non-stick coating and metal-plated
surfaces.

Wash the basket and crisper plate in hot water with washing-up liquid or in the dish-
washer.

Wipe the outer housing of the air fryer with a dry cloth or with a sponge moistened
with warm water and a little washing-up liquid. Then wipe the surface dry with a clean
cloth.

EN-12



Warning:

Do not use plastic or metal scourers, harsh cleaning agents, chemicals,
O petrol, solvents or similar substances to clean any part of the appliance.
le) They could seriously damage the surface finish. Never put the main unit

in the dishwasher. Only the basket and crisper plate are dishwasher-safe.

Storage

Before storing, make sure the air fryer has cooled down and is clean.
Store the air fryer in a dry, well-ventilated place out of reach of children and pets. Do
not place any objects on top of the appliance.

TROUBLESHOOTING

Problem

Cause

Solution

The air fryer does not
switch on.

The plug is not inserted
into the mains socket.

Insert the plug into
a mains socket.

You have not set the cook-
ing time.

Set the cooking time.

The basket is not inserted
or is not inserted correctly.

Insert the basket correctly
into the main unit.

The thermal overheating
protection has been trig-
gered.

Contact an authorised
service centre.

The food is not cooked
enough.

There is too much food in
the basket.

Cook the food in smaller
batches.

The temperature is set too
low.

Increase the temperature.

The cooking time is too
short.

Increase the cooking time.

The food is unevenly
cooked.

Some types of food need to
be shaken about halfway
through cooking.

Mix the food: move the
pieces at the edges to the
centre and vice versa.

Pre-fried food is not crispy
enough.

This type of pre-fried food
is intended for cooking in
a deep fat fryer.

Choose food that is intend-
ed for cooking in an oven
or air fryer. You can brush it
with a little oil.

The basket cannot be
pulled out of the air fryer.

There is too much food in
the basket.

Do not overfill the basket;
observe the maximum fill
line.
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Problem

Cause

Solution

White smoke is coming
out of the air fryer.

You are cooking food with
a high fat content.

Fatty food releases fat
during cooking, which
then heats up. At higher
temperatures, this produc-
es white smoke. The smoke
disappears once the air fry-
er is switched off. This does
not affect the functioning
of the air fryer.

There is fat residue from
previous cooking in the

basket or on the crisper

plate.

Clean the basket and crisp-
er plate thoroughly.

Homemade chips made
from fresh potatoes are
not crispy.

You are not using a suita-
ble type of potato.

Use firm, fresh potatoes.

The starch was not rinsed
off the potatoes and they
were not dried before

frying.

Rinse the potatoes thor-
oughly before frying to
remove the starch, then
dry them.

The crispiness of chips
depends, among other
things, on the amount of
oil and water in them.

Dry raw chips thoroughly,
then add a small amount
of oil and mix well.
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Vielen Dank, dass Sie sich fiir ein Gerat der Marke SIGURO ent-
schieden haben. Wir danken Ihnen fiir Ilhr Vertrauen und freuen
uns, lhnen das Gerat auf den folgenden Seiten vorzustellen und
Sie mit all seinen Funktionen und Einsatzmaoéglichkeiten vertraut
zu machen.

Wir glauben an eine gerechte und verantwortungsvolle Gesellschaft und
arbeiten deshalb nur mit Lieferanten zusammen, die unsere strengen Kri-
terien zum Schutz der Interessen ihrer Beschaftigten, zur Verhinderung von
Ausbeutung und fur faire Arbeitsbedingungen erfullen.

Wenn Sie Hilfe bei einer umfangreicheren Wartung oder einer Reparatur be-
notigen, die einen Eingriff in das Innere des Produkts erfordert, steht Ihnen
unser autorisierter Kundendienst unter der E-Mail-Adresse siguro@alza.cz
oder die Hotline des Verkaufers zur VerfiUgung. Damit Sie Probleme mit dem
Produkt moglichst bequem I6sen kénnen, haben wir diese Kontaktstellen
zusammengefuhrt. Die oben genannten Kontakte kdnnen Sie auch fur alle
Reklamationen und den Service nach Ablauf der Garantie nutzen.

Die aktuellste Version der Bedienungsanleitung finden Sie unter
www.siguro.net.

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie diese Anleitung vor dem Gebrauch
bitte sorgfaltig durch und bewahren Sie sie
zum spateren Nachschlagen auf.

1. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
verringerten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstehen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und
Benutzerwartung durfen nicht von Kindern durchgefuhrt werden, es sei
denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt. Kinder unter 8
Jahren sind vom Gerat und seiner Anschlussleitung fernzuhalten.

2. Vergewissern Sie sich vor dem Anschlie3en des Gerats an die Steckdose,
dass die auf dem Typenschild angegebene Spannung mit der
Netzspannung Ubereinstimmt.

3. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, lassen Sie es von einer Fachwerkstatt
austauschen, um Gefahrdungen zu vermeiden. Verwenden Sie das Gerat
niemals mit beschadigtem Netzkabel.

4. Dieses Gerat darf nicht an eine Steckdose angeschlossen werden, die
Uber eine Zeitschaltuhr oder ein Fernwirksystem geschaltet wird.
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16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

Dieses Gerat ist ausschlieBlich fur den Gebrauch im Haushalt bestimmt.
Es ist nicht fUr den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Tauchen Sie das Gerat und das Netzkabel nicht in Flussigkeiten und
setzen Sie sie weder Regen noch Feuchtigkeit aus. Zum Schutz vor
Stromschlag durfen Netzkabel, Netzstecker und Grundgerat nicht in
Wasser oder andere FlUssigkeiten getaucht werden.

Stecken Sie den Netzstecker nicht mit nassen Handen ein und bedienen
Sie das Gerat nicht mit nassen Handen.

BerUhren Sie wahrend des Betriebs keine inneren Teile des Gerats.
Verwenden Sie das Gerat nicht in unmittelbarer Nahe von Wasser, in
Badezimmern, Duschen oder in der Nahe von Schwimmbecken, wo es
ins Wasser fallen oder mit Wasser bespritzt werden kdnnte.

Knicken Sie das Netzkabel nicht Uber die Tischkante oder andere scharfe
Kanten, verdrehen Sie es nicht und halten Sie es von heiBen Oberflachen
fern.

Stellen Sie das Gerat immer auf eine ebene und stabile Flache, damit

es nicht umkippen kann und keine hei3en Flussigkeiten verschuttet
werden. Verwenden Sie das Gerat nicht in der Spule, auf der
Abtropfflache oder an anderen unebenen Stellen.

Stellen Sie das Gerat nicht an Orten auf, an denen es hohen
Temperaturen von Ofen, Heizkérpern, Gasgeraten o. A. ausgesetzt ware.
Stellen Sie das Gerat nicht auf Elektro- oder Gasherde und nicht in
Backofen.

Wenn Sie das Gerat nicht benutzen, schalten Sie es zuerst aus und
ziehen Sie dann den Netzstecker. Ziehen Sie beim Trennen vom Netz
immer am Stecker, niemals am Kabel. Schalten Sie das Gerat vor der
Wartung und Reinigung aus, ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie
es abkUhlen. Bis das Gerat gefahrlos angefasst und gereinigt werden
kann, muss es etwa 30 Minuten abkUhlen.

SchlieBen Sie das Gerat niemals an und schalten Sie es niemals ein, ohne
dass der Frittierkorb richtig in das Grundgerat eingesetzt ist.

Tauchen Sie das Grundgerat nicht in Wasser und gief3en Sie keine
FlUssigkeiten hinein. Nur die abnehmbaren Teile, also der Frittierkorb
und der Gittereinsatz, durfen in Wasser getaucht werden. Beide Teile
sind auBerdem spulmaschinengeeignet.

Dieses Gerat ist eine HeiBluftfritteuse und keine Olfritteuse. Fullen Sie
den Frittierkorb niemals mit Ol oder anderem Fett zum Frittieren im
Olbad, es besteht Brand- und Verbrennungsgefahr. Eine kleine Menge Ol
darf nur zum Bestreichen oder Betraufeln der Lebensmittel verwendet
werden.

Uberprufen Sie Netzkabel, Netzstecker und das Geréat selbst regelmafig
auf Beschadigungen. Wenn Sie eine Beschadigung feststellen,
verwenden Sie das Gerat nicht weiter und wenden Sie sich an den
Kundendienst.

Verwenden Sie keinen beschadigten oder gesprungenen Frittierkorb.
Verwenden Sie das Gerat ausschlielich fur den vorgesehenen Zweck.
Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.
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Bewahren Sie das Gerat in Innenraumen an einem trockenen Ort auf.
Versuchen Sie nicht, das Gerat zu reparieren, einzustellen oder Teile
davon auszutauschen. Im Inneren befinden sich keine vom Benutzer zu
wartenden Teile.

Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat, lassen Sie keine
Fremdkérper in die Offnungen gelangen und verwenden Sie das Geréat
nicht in der Nahe von Wanden, Vorhangen o. A. Stellen Sie das Gerat
nicht direkt an eine Wand oder auf andere Gerate.

Das Gerat wird wahrend des Betriebs hei3. Decken Sie weder Offnungen
noch den Lufteinlass oder Luftauslass ab. BerUhren Sie keine heifRen
Oberflachen. Fassen Sie das Gerat immer am Griff an. Verwenden Sie
geeignete Kuchenutensilien und Ofenhandschuhe, wenn Sie wahrend
des Betriebs mit Teilen des Gerats hantieren. Stellen Sie den heilRen
Frittierkorb und den Gittereinsatz nur auf hitzebestandigen Oberflachen
ab.

Versuchen Sie nicht, das heiBe Gerat zu tragen. Beim Bewegen eines
Gerats, das heiBes Ol oder andere heie Flissigkeiten enthalt, ist
aufBerste Vorsicht geboten.

Vorsicht: Beim HeiBluftfrittieren tritt aus den Luftauslasséffnungen
heiBer Dampf aus. Der Dampf ist sehr hei3! Halten Sie einen sicheren
Abstand zum GCerat, um Verbrennungen zu vermeiden. Halten

Sie Hande und Gesicht in sicherem Abstand zum Dampf und zu

den Luftauslasséffnungen. Seien Sie nach dem Herausziehen des
Frittierkorbs aus dem Gerat besonders vorsichtig, um Verbrihungen
durch heiBen Dampf zu vermeiden, der aus den Lebensmitteln
entweicht.

Schalten Sie das Gerat nicht ein, wenn es auf der Seite oder auf dem Kopf
liegt.

Die Verwendung von Zubehor und Zusatzteilen, die nicht vom Hersteller
empfohlen werden, kann zur Gefahrdung von Personen oder Sachen
fuhren.

Der Hersteller Ubernimmt keine Haftung fur Schaden, die durch
unsachgemafRen Gebrauch oder Nichtbeachtung der Anweisungen

in dieser Anleitung entstehen. Bei unsachgemafRem Gebrauch oder
Nichtbeachtung der Anweisungen erlischt die Garantie.

ACHTUNG: HEISSE OBERFLACHE
So gekennzeichnete Oberflachen werden wahrend des Ge-
brauchs sehr hei3. Nicht bertGhren!
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Bedientasten

Symbole der voreingestellten Programme
Grundgerat

Gittereinsatz

Frittierkorb

O ANWN-

Bedienfeld (Abb. B)

Taste zum Verringern der
eingestellten Temperatur
oder Zeit

@ Taste zum Erhdéhen der

-
)]

cloele

eingestellten Temperatur
oder Zeit

@ Taste zum Aufrufen der
3 /gg individuellen Einstellung von 7
Temperatur und Garzeit

Taste zum Ein-/Ausschalten
4 gm

der Keep-Warm-Funktion 8
(Warmhalten)

TECHNISCHE DATEN

Taste zum Ein-/Ausschalten
der Aufwarmfunktion

Taste zum Ein-/Ausschalten
der Auftaufunktion

Taste zur Auswahl eines vor-
eingestellten Garprogramms

Taste zum Ein-/Ausschal-
ten der Fritteuse und zum
Starten/Unterbrechen des
Garvorgangs

Stromversorgung 220-240 V~ 50/60 Hz
Leistungsaufnahme 1500 W
Fassungsvermogen des Frittierkorbs 51
Hoéchsttemperatur 200°C

Abmessungen (H x B x T)

29,5 %276 x372cm

mit niedriger Leistungsaufnahme erreicht

Gewicht 4,4 kg
Leistungsaufnahme im Aus-Zustand 0,3W
Zeitspanne, bis das Gerat den jeweiligen Zustand | <20 Minuten
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VERWENDUNG

Die HeiBluftfritteuse ist eine gesunde und auBerst vielseitige Alternative zum klassi-
schen Frittieren: Die Speisen behalten ihren Geschmack und ihr Aroma, jedoch ohne
Uberschussiges Fett. Dank der zirkulierenden Hei3luft bereiten Sie schmackhafte Ge-
richte mit wenig oder ganz ohne Ol zu und kénnen so frittierte Leckerbissen genieBen
und sich trotzdem gesund ernahren.

Vor dem ersten Gebrauch
Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial vom Gerat.
Reinigen Sie das Gerat gemaf den Anweisungen im Kapitel ,Reinigung und
Pflege”.
Stellen Sie die Fritteuse auf eine stabile, ebene und hitzebestandige Flache in
bequemer Arbeitshohe.
Verwenden Sie die Fritteuse immer vollstandig zusammengesetzt, d. h. mit
eingesetztem Frittierkorb, in dem sich der Gittereinsatz befindet. Andernfalls lasst
sich die Fritteuse nicht einschalten.
Ziehen Sie den Frittierkorb heraus und nehmen Sie den Gittereinsatz aus dem
Korb. Spulen Sie beide Teile in warmem Wasser mit SpuUlmittel, spUlen Sie sie klar
ab und trocknen Sie sie mit einem Geschirrtuch ab. Setzen Sie sie anschlieBend
wieder in das Grundgerat ein.
Wir empfehlen, die leere Fritteuse etwa 10 Minuten lang bei Hochsttemperatur
laufen zu lassen. Dabei kann ein leichter Geruch oder etwas Rauch entstehen. Das
ist normal und verschwindet mit der Zeit.

Grundlegende Bedienung der HeiBluftfritteuse

Die Fritteuse kann auf zwei Arten verwendet werden: mit einem der voreingestellten
Programme oder mit individuell eingestellter Temperatur und Zeit.

Wenn Sie eines der voreingestellten Programme verwenden méchten, schalten

Sie die Fritteuse ein und wahlen Sie mit der Taste ein Programm aus. Das gewahlte
Programm wird durch ein leuchtendes Symbol angezeigt. Eine Ubersicht der ver-
fUgbaren Programme finden Sie in der Tabelle unten. Temperatur und Zeit werden au-
tomatisch eingestellt, und nach Ende des Garvorgangs schaltet sich die Fritteuse von
selbst aus. Temperatur und Zeit konnen bei Bedarf angepasst werden.

Wenn Sie individuelle Einstellungen verwenden mochten, schalten Sie die Fritteuse
ein und drlcken Sie dann die Taste .

Stellen Sie mit den Tasten + und - die gewlnschte Gartemperatur ein. Dricken Sie

die Taste anschlieBend erneut und stellen Sie wieder mit den Tasten + und - die ge-
wulnschte Garzeit ein. Nach Ablauf der eingestellten Zeit schaltet sich die Fritteuse aus.

Hinweis:

Wahrend des Garvorgangs leuchtet auf dem Display die Anzeige Cook.
Nach Ende des Garvorgangs leuchtet auf dem Display die Anzeige Ready
auf.
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Ubersicht der voreingesteliten Programme

Temperatur (°C) Zeit (min)
Programm
Standard Bereich Standard Bereich
CG Hahnchenflugel 180 40-200 15 1-60
L) .
7 Pommes frites 190 40-200 19 1-60
QX Fisch 180 40-200 16 1-60
(FY)  Kartoffeln 200 40-200 35 1-60
@ TiefkUhlkost 180 40-200 12 1-60
©2  steak 200 40-200 1l 1-60
&> warstchen 180 40-200 10 1-60
3{?;\\ Gemuse 180 40-200 15 1-60
Q%) Dorren 100 40-200 120 1-720
é Kuchen und Geback 170 40-200 14 1-60
Keep-Warm-Funktion 65 40-100 20 1-240
Aufwarmfunktion 200 40-200 6 1-60
Auftaufunktion 70 40-200 10 1-60
Verwendung der Fritteuse mit voreingesteliten

Ga
1.

2.
3.

rprogrammen
Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose und schalten Sie die Fritteuse mit der

Taste @ein.

Wahlen Sie mit der Taste eines der voreingestellten Programme aus.

Drlcken Sie die Taste @, und die Fritteuse beginnt mit dem Vorheizen. Das
Vorheizen dauert etwa 3 bis 5 Minuten. Danach ertont ein Signalton und auf dem
Display erscheint die Anzeige End.

Ziehen Sie den Frittierkorb vorsichtig heraus und fullen Sie die Lebensmittel

ein, die Sie zubereiten mochten. Legen Sie die Lebensmittel immer auf den
Gittereinsatz. Schieben Sie den Frittierkorb wieder in das Grundgerat ein.

Sobald der Frittierkorb richtig eingesetzt ist, erscheint auf dem Display die
eingestellte Garzeit. Starten Sie den Garvorgang mit der Taste @ Wenn Sie die
Garzeit oder Temperatur anpassen mochten, dricken Sie vorher die Taste und
stellen Sie mit den Tasten +/- den gewlnschten Wert ein.

Manche Speisen mussen wahrend der Zubereitung geschuttelt werden. Ziehen Sie
in diesem Fall den Frittierkorb am Griff aus der Fritteuse. Auf dem Display erscheint
LOPEN" und der Betrieb der Fritteuse wird unterbrochen. Schitteln Sie den Inhalt
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des Frittierkorbs vorsichtig, schieben Sie den Korb wieder in die Fritteuse ein und
setzen Sie die Zubereitung fort.

7. Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertdnt ein Signalton und die Fritteuse schaltet
sich automatisch aus.

8. Ziehen Sie den Frittierkorb heraus und prufen Sie, ob die Lebensmittel ausreichend
gebraunt sind. Sind sie noch nicht fertig, stellen Sie Temperatur und Garzeit erneut
ein.

9. Sind die Lebensmittel fertig, nehmen Sie sie mit einer Zange aus dem Frittierkorb.

Zum Ausschalten der Fritteuse halten Sie die Taste @ gedrlckt.

Hinweis:

Wenn Sie den Frittierkorb herausnehmen und innerhalb von 10 Minu-

ten wieder einsetzen, setzt die Fritteuse den Garvorgang fort. Bleibt der
Frittierkorb langer als 10 Minuten herausgenommen, schaltet sich die Frit-
teuse aus. Nach dem Einsetzen des Korbs mussen Sie dann das Garpro-
gramm erneut wahlen bzw. Temperatur und Garzeit neu einstellen.

Hinweis:

Die Fritteuse ist mit einem Speicherchip ausgestattet, der das zuletzt
verwendete Garprogramm bzw. die zuletzt eingestellte Temperatur und
Garzeit speichert, sofern die Garzeit mindestens 5 Minuten betrug. Beim
erneuten Einschalten der Fritteuse wird die gespeicherte Einstellung
geladen. Halten Sie die Taste gedruckt, um die Standardeinstellungen
des gewahlten Programms wiederherzustellen. Es ertonen zwei Signalto-
ne.

Zubereitung mit individuellen Einstellungen

1. Drlcken Sie nach dem Einschalten der Fritteuse die Taste (%), und die
Temperaturanzeige (°C) leuchtet auf. Stellen Sie mit den Tasten +/- die gewlnschte
Temperatur ein. Die Temperatur kann im Bereich von 40 bis 200 °C eingestellt
werden.

2. Drucken Sie erneut die Taste @, und die Garzeitanzeige (min) leuchtet auf. Stellen
Sie mit den Tasten +/- die gewUnschte Garzeit im Bereich von 1 bis 60 Minuten ein.

3. Drlcken Sie die Taste (O), und die Fritteuse startet.

Keep-Warm-Funktion
Die Keep-Warm-Funktion halt zubereitete Speisen fur die von Ihnen eingestellte Dau-
er warm.
1. Drlcken Sie nach Ende des Garvorgangs die Taste .
2. Drucken Sie die Taste , und die Temperaturanzeige (°C) leuchtet auf. Stellen
Sie mit den Tasten +/- die gewlnschte Temperatur ein. Die Temperatur kann im
Bereich von 40 bis 100 °C eingestellt werden.

3. Drlcken Sie erneut die Taste , und die Garzeitanzeige (min) leuchtet auf. Stellen
Sie mit den Tasten +/- ein, wie lange die Fritteuse die Speisen warm halten soll. Die
Dauer kann im Bereich von 1 bis 240 Minuten eingestellt werden.

4. Drucken Sie die Taste @ und die Keep-Warm-Funktion startet.
5. Nach Ablauf der eingestellten Zeit schaltet sich die Fritteuse automatisch aus.
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Aufwirmfunktion

Die Aufwarmfunktion dient zum Aufwarmen bereits zubereiteter Speisen, ohne dass

diese erneut gebraunt oder frittiert werden.

1. Legen Sie die Speisen, die Sie aufwarmen mochten, auf den Gittereinsatz. Setzen
Sie den Frittierkorb in die Fritteuse ein.

2. Drlcken Sie die Taste .

3. Drucken Sie die Taste , und die Temperaturanzeige (°C) leuchtet auf. Stellen
Sie mit den Tasten +/- die gewlUnschte Temperatur ein. Die Temperatur kann im
Bereich von 40 bis 200 °C eingestellt werden.

4. Drucken Sie erneut die Taste , und die Garzeitanzeige (min) leuchtet auf. Stellen
Sie mit den Tasten +/- die gewUnschte Aufwarmzeit ein. Die Dauer kann im
Bereich von 1 bis 60 Minuten eingestellt werden.

5. Drucken Sie die Taste @ und das Aufwarmen startet.

6. Nach Ablauf der eingestellten Zeit schaltet sich die Fritteuse automatisch aus.

Auftaufunktion

Die Auftaufunktion dient zum schonenden Auftauen von Lebensmitteln wie Fleisch,

GeflUgel, Fisch oder Backwaren vor der weiteren Zubereitung. Die Standardeinstellung

betragt 70 °C und 10 Minuten. Temperatur und Zeit kénnen Sie in dem in der Pro-

grammtabelle angegebenen Bereich anpassen.

1. Verteilen Sie die gefrorenen Lebensmittel in einer Lage auf dem Gittereinsatz im
Frittierkorb und schieben Sie den Korb vollstandig in das Grundgerat ein.

2. Drucken Sie nach dem Einschalten des Gerats die Taste @ Auf dem Display
werden abwechselnd die Standardtemperatur und die Standardzeit angezeigt.

3. Umdie Einstellung zu andern, drlcken Sie die Taste und passen Sie den Wert
mit den Tasten ,+“und ,-“an.

4. Starten Sie das Auftauen mit der Taste @ Nach Ablauf der eingestellten Zeit
ertont ein Signalton.

Tlpps zum Auftauen
Tauen Sie Lebensmittel nicht in der Kunststoffverpackung auf.
Dickere StlUcke benétigen mehr Zeit. Ziehen Sie nach der Halfte der Auftauzeit
den Frittierkorb heraus und wenden Sie die Lebensmittel. Nach dem
Wiedereinschieben des Korbs setzt die Fritteuse den Betrieb fort.
PrUfen Sie den Zustand der Lebensmittel regelmafig, damit die dinnen Rander
nicht zu garen beginnen.

Garen Sie aufgetautes Fleisch, Geflugel und Fisch sofort und frieren Sie es nicht
erneut ein.

Signalténe ausschalten

Zum Ausschalten der Signaltdne halten Sie im Standby-Modus die Tasten und
gleichzeitig gedruckt.

Durch erneutes gleichzeitiges Drucken dieser Tasten schalten Sie die Signaltdne wie-
der ein.

Vorsicht bei der Handhabung

Kippen Sie die Speisen nicht direkt aus dem Frittierkorb in eine Schissel oder auf
einen Teller, da sich am Boden des Korbs Uberschussiges Ol sammeln kann, das sonst
auf die Speisen laufen wurde.

Stellen Sie den Frittierkorb immer auf eine hitzebestandige Oberflache, z. B. ein Holz-
brett.
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Seien Sie besonders vorsichtig, damit Sie sich nicht an der heiBen Oberflache verbren-
nen.

Verwenden Sie beim Hantieren mit dem heiRen Frittierkorb Topflappen oder Ofen-
handschuhe.

Verwenden Sie zum Herausnehmen der Speisen aus dem Frittierkorb eine Kiichen-
zange oder andere geeignete Kuchenutensilien. Nehmen Sie die Speisen nicht mit
den Handen heraus. Es besteht die Gefahr schwerer Verbrennungen.

REINIGUNG UND PFLEGE

Ziehen Sie vor dem Reinigen den Netzstecker und lassen Sie die Fritteuse vollstandig
abkuhlen.

Warnung:
Tauchen Sie das Grundgerat, das Netzkabel und den Netzstecker niemals
o in Wasser oder andere FlUssigkeiten.

Fur eine grundliche Reinigung kénnen Sie den Frittierkorb und den Gittereinsatz in
Wasser einweichen. Verwenden Sie zur Reinigung keine Scheuermittel, da diese die
Antihaftbeschichtung und die metallbeschichteten Oberflachen beschadigen kénnen.
Spulen Sie den Frittierkorb und den Gittereinsatz in heiBem Wasser mit Spulmittel
oder in der Spulmaschine.

Wischen Sie das Gehause der Fritteuse mit einem trockenen Tuch oder mit einem
Schwamm ab, der mit warmem Wasser und etwas SpuUlmittel angefeuchtet ist. Wi-
schen Sie die Oberflache anschlieBend mit einem sauberen Tuch trocken.

Warnung:

Verwenden Sie zur Reinigung keines Teils des Gerats Scheuerschwamme
aus Kunststoff oder Metall, scharfe Reinigungsmittel, Chemikalien, Benzin,
Loésungsmittel oder ahnliche Substanzen. Die Oberflache kdnnte dadurch
ernsthaft beschadigt werden. Geben Sie das Grundgerat niemals in die
Spulmaschine. Nur der Frittierkorb und der Gittereinsatz sind spUlmaschi-
nengeeignet.

o]am)

Aufbewahrung

Vergewissern Sie sich vor dem Verstauen, dass die Fritteuse abgekUhlt und sauber ist.
Bewahren Sie die Fritteuse an einem trockenen, gut bellfteten Ort auBerhalb der
Reichweite von Kindern und Haustieren auf. Stellen Sie keine Gegenstande auf das
Gerat.
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FEHLERBEHEBUNG

Problem

Ursache

Lésung

Die Fritteuse lasst sich
nicht einschalten.

Der Netzstecker steckt
nicht in der Steckdose.

Stecken Sie den Netzste-
cker in die Steckdose.

Sie haben keine Garzeit
eingestellt.

Stellen Sie die Garzeit ein.

Der Frittierkorb ist nicht
oder nicht richtig einge-
setzt.

Setzen Sie den Frittierkorb
richtig in das Grundgerat
ein.

Der Uberhitzungsschutz
hat ausgelost.

Wenden Sie sich an den
autorisierten Kunden-
dienst.

Die Lebensmittel sind nicht
ausreichend gegart.

Im Frittierkorb befinden
sich zu viele Lebensmittel.

Bereiten Sie die Lebens-
mittel in kleineren Portio-
nen zu.

Sie haben eine zu niedrige
Temperatur eingestellt.

Erhéhen Sie die Tempe-
ratur.

Die Garzeit ist zu kurz.

Verlangern Sie die Garzeit.

Die Lebensmittel sind un-
gleichmaBig gegart.

Manche Lebensmittel
mussen etwa nach der
Halfte der Garzeit durchge-
mischt werden.

Mischen Sie die Lebensmit-
tel durch: Verschieben Sie
die Stucke vom Rand in die
Mitte und umgekehrt.

Vorfrittierte Lebensmittel
sind nach dem Garen nicht
knusprig genug.

Diese Art vorfrittierter Le-
bensmittel ist fUr die Zube-
reitung in einer Olfritteuse
bestimmt.

Verwenden Sie Lebensmit-
tel, die fUr die Zubereitung
im Backofen oder in der
HeiBluftfritteuse bestimmt
sind. Sie kdnnen sie mit
etwas Ol bestreichen.

Der Frittierkorb lasst sich
nicht aus der Fritteuse
herausziehen.

Im Frittierkorb befinden
sich zu viele Lebensmittel.

Uberfullen Sie den Frittier-
korb nicht und beachten
Sie die Markierung fur die
maximale Fullmenge.

Aus der Fritteuse tritt wei-
Ber Rauch aus.

Sie bereiten sehr fetthalti-
ge Lebensmittel zu.

Aus fetthaltigen Lebens-
mitteln tritt beim Garen
Fett aus, das sich erhitzt.
Bei hoheren Temperaturen
entsteht dadurch weiBer
Rauch. Dieser verschwin-
det nach dem Ausschalten
der Fritteuse. Die Funktion
der Fritteuse wird dadurch
nicht beeintrachtigt.

Im Frittierkorb oder auf
dem Gittereinsatz befin-
den sich Fettreste von der
vorherigen Zubereitung.

Reinigen Sie den Frittier-
korb und den Gittereinsatz
grundlich.
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Problem

Ursache

Lésung

Pommes frites aus frischen
Kartoffeln werden nicht
knusprig.

Sie verwenden keine ge-
eignete Kartoffelsorte.

Verwenden Sie feste und
frische Kartoffeln.

Die Kartoffeln wurden vor
dem Frittieren nicht von
der Starke befreit und
nicht abgetrocknet.

Waschen Sie die Kartof-
feln vor dem Frittieren
grundlich, um die Starke
zu entfernen, und trocknen
Sie sie ab.

Wie knusprig Pommes
frites werden, hangt u. a.
von der Menge an Ol und
Wasser in den Kartoffel-
stabchen ab.

Trocknen Sie die rohen
Pommes frites grundlich
ab, geben Sie dann eine
kleine Menge Ol hinzu
und mischen Sie alles gut
durch.
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Dékujeme, Ze jste si koupili spotfebi¢ znacky SIGURO. Jsme
vdééni za vasi dGvéru a je nam potéSenim vam pfistroj na dal-
Sich strankach predstavit a seznamit vas se vSemi jeho funkcemi
a zpUsoby pouziti.

Véfime ve spravedlivou a odpovédnou spolec¢nost, a proto spolupracujeme
pouze s dodavateli, ktefi spliuji nase pfisna kritéria na ochranu zdjmu za-
méstnancd, prevenci jejich zneuzivani a férové pracovni podminky.

Pokud potfebujete pomoc s rozsdhlou udrzbou nebo opravou vyrobku, ktera
vyzaduje zasah do jeho vnitfnich ¢asti, je vdm k dispozici nas autorizovany
servis na e-mailové adrese siguro@alza.cz nebo operatofi na infolince pro-
dejce. Pro vase pohodli pfi fedeni jakychkoliv problém s vyrobkem jsme
tato kontaktni mista sjednotili a vySe uvedené kontakty lze vyuZit i v pfipadé
veskerych reklamaci nebo pozaru¢niho servisu.

Nejaktualnéjsi verzi navodu k pouziti naleznete na strankach www.siguro.net.

BEZPECNOSTNI INFORMACE

Pred pouzitim si prosim pozorné prectéte
tento navod a uschovejte jej pro budouci
potrebu.

1.  Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starsi a osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo
byly pouceny o pouzivani spotiebite bezpecnym zplsobem a rozumi
pfipadnym nebezpe&im. Déti si se spotfebi¢em nesméji hrat. Cisténi
a udrzbu provadénou uzivatelem nesméji provadét déti, pokud nejsou
starsi 8 let a pod dozorem. Déti mladsi 8 let se musi drzet mimo dosah
spotrebice a jeho privodu.

2. Pred pripojenim spotrebice k sitové zasuvce se ujistéte, Zze napéti
uvedené na typovém Stitku spotfebic¢e odpovida napéti v zasuvce.

3. Pokud je privodni kabel poskozen, svéfte jeho vyménu odbornému
servisnimu stredisku, aby nedoslo ke vzniku nebezpeéné situace. Je
zakdzano pouzivat spotfebi¢ s poskozenym pfivodnim kabelem.

4. Tento spotfebi¢ nesmi byt zapojen do elektrické zasuvky fizené
¢asovacem nebo spinané na dalku.

5. Tento spotfebic je urcen pouze pro pouziti v domacnosti. Neni uréen pro
komeréni vyuziti.

6. Spotrebic ani napdjeci kabel nenamacejte do kapalin a nevystavujte
je desti ani vihkosti. Pro ochranu pred Urazem elektrickym proudem
neponorujte napajeci kabel, vidlici ani télo fritézy do vody ani do jiné
kapaliny.
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12.

13.
14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.
23.
24.

25.

26.

27.

Ccz

Nezapojujte pfistroj do zasuvky a nemanipulujte s ovladacimi prvky
mokryma rukama.

Bé&hem provozu se nedotykejte vnitfnich ¢asti spotrebice.

Spotfebi¢ nesmi byt pouzivan v tésné blizkosti vody, v koupelnach,
sprchovych koutech a v blizkosti bazén(, kde muze dojit k padu do vody
nebo k postfikani vyrobku vodou.

Privodni kabel neohybejte pfes okraj stolu ani jiné ostré hrany, nekrutte
jim ani jej nenechavejte v blizkosti horkych povrch(.

Spotrebi¢ vzdy pouZivejte na rovném a stabilnim povrchu, aby se
nemohl pfevrhnout a aby nedoslo k rozliti horkych kapalin. Nepouzivejte
spotrebic ve dfezu, na odkapavaci ploSe ani na jinych nerovnych mistech.
Spotrebi¢ nestavte na mista, kde by byl vystaven vysokym teplotdm

od kamen, radiator(, plynovych spotfebic¢d apod.

Spotfebic nestavte na elektrické ani plynové sporaky a trouby.

Pokud spotfebi¢ nepouzivate, nejdrive jej vypnéte a poté odpojte od
sité. Pri odpojovani tahejte vzdy za vidlici, nikdy za samotny kabel.

Pred Udrzbou a c¢isténim pfistroj vypnéte, odpojte od sité a nechte jej
vychladnout. Pro bezpecnou manipulaci a Cisténi potfebuje spotrebic
priblizné 30 minut na vychladnuti.

Spotrebi¢ nikdy nezapojujte ani nezapinejte bez fritovaci nadoby radné
vlozené do téla fritézy.

Télo fritézy neponorujte do vody a nenalévejte do néj zadnou kapalinu.
Do vody Ize ponofit pouze vyjimatelné dily, tedy fritovaci nadobu

a podlozku. Oba dily Ize myt také v mycce nadobi.

Spotrebi¢ je horkovzdusna fritéza, nikoli olejova. Fritovaci nadobu nikdy
neplnite olejem ani jinym tukem pro smazeni v olejové 1azni, hrozi
nebezpedi pozaru a popaleni. Malé mnozstvi oleje Ize pouzit pouze

k potfeni nebo pokapani potravin.

Pravidelné kontrolujte, zda napdjeci kabel, vidlice ani samotny spotrebic
nejsou poskozené. Pokud zjistite jakékoli poskozeni, okamzité prestante
spotfebic pouzivat a obratte se na servis.

Nepouzivejte poskozenou nebo prasklou fritovaci nadobu.

Nepouzivejte spotfebi¢ k jinym uceldm, nez ke kterym je urcen.
Nepouzivejte spotrebi¢ ve venkovnim prostredi.

Béhem provozu nenechavejte spotrebic¢ bez dozoru.

Spotrebi¢ uchovavejte ve vnitfinim prostfedi v suchu.

Nepokousejte se spotfebi¢ opravovat, nastavovat ani ménit jeho dily.
Uvnitf nejsou zadné dily opravitelné uzivatelem.

Na spotiebi¢ nestavte jiné pfedméty, nedovolte, aby do otvord vnikla
cizi télesa, a nepouzivejte jej v blizkosti stén, zavést apod. Neumistujte
pristroj ke sténé ani na jiné spotrebice.

Spotrebic se pfi provozu zahfiva. Nezakryvejte zadné otvory ani pfivod

a vystup vzduchu. Nedotykejte se horkych povrchi. Vzdy pouZivejte
rukojet. Pfi manipulaci s ¢astmi spotfebice za provozu pouzivejte vhodné
nacini a kuchynské rukavice. Zahfatou nadobu a podlozku odkladejte
pouze na tepluvzdorné povrchy.

Nepokousejte se prendset horky spotrebic. Pfi pfemistovani spotfebice
obsahujiciho horky olej nebo jiné horké kapaliny je nutna mimoradna
opatrnost.
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28.

29.
30.

3.

Budte opatrni: béhem smazeni horkym vzduchem unika z vystupnich
otvord vzduchu horka péra. Para je velmi horka! Udrzujte od spotfebice
bezpecnou vzdalenost, abyste se nepopalili. Drzte ruce a tvar v bezpecné
vzdalenosti od pary a od otvorl pro vystup vzduchu. Po vysunuti nadoby
ze spotfebice dbejte zvysené opatrnosti, aby nedoslo k opareni horkou
parou, ktera se uvolfuje z potravin.

Spotfebi¢ nezapinejte, lezi-li na boku nebo vzhlru nohama.

Pouzivani pfislusenstvi a doplnkd, které vyrobce nedoporucuje, mize
vést k ohrozeni osob ¢i majetku.

Vyrobce odmité jakoukoliv odpovédnost za skody zplsobené
nespravnym pouzitim nebo neuposlechnutim pokyntd v tomto navodu.
V pfipadé nespravného pouziti nebo nedodrzovani pokynt zanika zaruka.

UPOZORNENI: HORKY POVRCH
Takto oznacené povrchy se béhem pouzivani silné zahfivaji.
Nedotykejte se jich!
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O ANWN-

Displej
Ovladaci tlacitka

Télo fritézy
Podlozka
Fritovaci nadoba

Ovladaci panel (obr. B)

Ikony pfednastavenych program

1 Tlacitko pro snizeni nastave- 5
né teploty nebo casu
2 Tla¢itko pro zvySeni nastave- 6
né teploty nebo ¢asu
@ Tlacitko pro prechod do
3 /gg rezimu vlastniho nastaveni "7

XG

TECHNICKE PARAMETRY

teploty a ¢asu pripravy
Tlacitko k zapnuti/vypnuti

niv teple)

funkce Keep Warm (udrzova- 8

OOIGIO)

Tlacitko k zapnuti/vypnuti
funkce ohrevu

Tlacitko k zapnuti/vypnuti
funkce rozmrazovani

Tlacitko pro vybér prednasta-
veného programu pfipravy
pokrmu

Tlacitko pro zapnuti/vypnuti
fritézy a spusténi/pferuseni
pripravy

Napajeni 220-240 V~ 50/60 Hz
Prikon 1500 W

Objem fritovaci nadoby 51

Maximalni teplota 200°C

Rozméry (V x S x H)

29,5 %276 x372cm

Hmotnost 4,4 kg
Spotieba energie ve vypnutém stavu 0,3W
Doba potfebna k tomu, aby zafizeni dosahlo pfi- <20 minut

energie

slusného rezimu nebo stavu s nizkou spotfebou
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POUZITI

Horkovzdusna fritéza je zdravou a mimoradné univerzalni alternativou klasického
fritovani: pokrmy si zachovaji chut i vini, ale bez prfebyte¢ného tuku. Diky proudéni
horkého vzduchu pfipravite chutné jidlo s malym mnozstvim oleje nebo zcela bez néj,
takze si mUzete pochutnat na smazenych lahtdkach a pfitom dodrZovat zdsady zdra-
vého zivotniho stylu.

Pfed prvnim pouzitim
Odstrante ze spotrebice veskeré obalove materialy.
Ocistéte spotfebit podle pokyn( v kapitole ,Cisténi a Udrzba“.
Fritézu postavte na stabilni, rovny a tepluvzdorny povrch v pohodIné pracovni
vysce.
Fritézu pouzivejte vzdy zcela sestavenou, tj. s vloZzenou fritovaci nadobou, v niz je
umisténa podlozka. V opacném pripadé se fritéza nezapne.
Vyjmeéte fritovaci nddobu a vyndejte z ni podlozku. Oba dily umyjte v teplé vodé
s prostfedkem na myti nadobi, oplachnéte a otfete suchou utérkou. Poté je vlozte
zpét do téla fritézy.
Doporuc¢ujeme nechat fritézu priblizné 10 minut bézet naprazdno pri maximalni
teploté. BEhem této doby muiZete zaznamenat mirny zapach nebo slaby kouf.
Jedna se o normalni jev, ktery ¢asem zmizi.

Zakladni ovladani horkovzdusné fritézy

Fritézu je mozné pouzivat dvéma zpusoby: pomoci jednoho z pfednastavenych pro-
gramU nebo s vlastnim nastavenim teploty a ¢asu.

Pokud chcete pouzit jeden z pfednastavenych programu, zapnéte fritézu a pomoci
tlac¢itka vybertejeden z programu. Zvoleny program je oznac¢en rozsvicenou ikonou.
Prehled dostupnych program najdete v tabulce niZe. Teplota i ¢as se nastavi automa-
ticky a po dokonceni pfipravy se fritéza sama vypne. Teplotu i ¢as Ize v pfipadé potreby
upravit.

Pokud chcete pouzit vlastni nastaveni, zapnéte fritézu a poté stisknéte tlac¢itko @
Pomoci tlac¢itek + a — nastavte pozadovanou teplotu pfipravy. Poté stisknéte tlacitko
jesté jednou a opét pomoci tlacitek + a - nastavte pozadovanou dobu pfipravy. Po
uplynuti nastaveného casu se fritéza vypne.

Poznamka:
Béhem pripravy pokrmu sviti na displeji napis Cook. Po dokon&eni pfipra-
vy se na displeji rozsviti napis Ready.

Piehled pFfednastavenych programu

Teplota (°C) Cas (min)
Program
. . Rozsah . - Rozsah
VATEEE nastaveni pehes! nastaveni
CG Kureci kridla 180 40-200 15 1-60
T
J Hranolky 190 40-200 19 1-60
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Teplota (°C) Cas (min)
o
X Ryby 180 40-200 16 1-60
Qaf) Brambory 200 40-200 35 1-60
*© Mrazené potraviny 180 40-200 12 1-60
@ Steak 200 40-200 n 1-60
® Klobasy 180 40-200 10 1-60
m Zelenina 180 40-200 15 1-60
Q%) Suseni 100 40-200 120 1-720
é Vdolky a kolacky 170 40-200 14 1-60
Funkce Keep Warm 65 40-100 20 1-240
Funkce ohrevu 200 40-200 6 1-60
Funkce rozmrazovani 70 40-200 10 1-60

Pouziti fritézy s prednastavenymi programy pFipravy

1.

2.
3.

7.
8.

9.

Zapojte vidlici napajeciho kabelu do sitové zasuvky a fritézu zapnéte tlacitkem @
Tlacitkem vyberte jeden z pfednastavenych programdi.

Stisknéte tlacitko @ a fritéza se za¢ne predehfivat. Pfedehrev trva pfiblizné 3 az

5 minut. Po jeho dokonc&eni zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi napis End.
Opatrné vyjméte fritovaci nadobu a naplnte ji potravinami, které chcete pfipravit.
Potraviny vzdy pokladejte na podlozku. Nadobu viozte zpét do téla fritézy.

Po spravném vlozeni nadoby se na displeji zobrazi nastavena doba pfipravy.
Pripravu spustite tlacitkem @ Pokud potfebujete dobu pfipravy nebo teplotu

upravit, stisknéte predtim tlac¢itko a tlacitky +/- nastavte pozadovanou hodnotu.

Nékteré pokrmy je tfeba béhem pfipravy protfepat. V takovém pfipadé vytahnéte

nadobu za rukojet z fritézy. Na displeji se zobrazi ,OPEN" a provoz fritézy se prerusi.

Obsah nadoby opatrné protreste, zasunte nadobu zpét do fritézy a pokracujte
Vv pfiprave.
Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni zvukovy signal a fritéza se automaticky vypne.

Vyjméte fritovaci nddobu a zkontrolujte, zda jsou potraviny fadné opecené. Pokud
jesté nejsou hotové, znovu nastavte teplotu a dobu pfipravy.

Pokud jsou potraviny hotové, vyjméte je z fritovaci nadoby pomoci klesti.

Fritézu vypnete dlouhym stisknutim tlac¢itka @
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Poznamka:

Pokud fritovaci nadobu vyjmete a do 10 minut ji vliozite zpét, fritéza bude
Vv pfipravé pokracovat. Pokud je nddoba vyjmuta déle nez 10 minut, fritéza
se vypne a po vlozeni nddoby bude nutné znovu zvolit program pfipravy,
pfipadné nastavit teplotu a dobu pfipravy.

Poznamka:

Fritéza je vybavena pamétovym Cipem, ktery uloZi naposledy pouzity pro-
gram pfipravy nebo nastavenou teplotu a dobu pfipravy, pokud byla tato
doba alespon 5 minut. Po opétovném zapnuti fritézy se ulozené nastaveni
nacte. Dlouhym stisknutim tlacitka obnovite vychozi nastaveni zvole-
ného programu. Zazni dvakrat zvukovy signal.

Priprava s vlastnim nastavenim

1.

2.

3.

Po zapnuti fritézy stisknéte tlacitko a rozsviti se ukazatel teploty (°C). Tla&itky +/-
nastavte pozadovanou teplotu. Teplotu mUzete nastavit v rozmezi od 40 do 200 °C.

Stisknéte znovu tlacitko @ a rozsviti se ukazatel doby pFipravy (min). Tlacitky +/-
nastavte pozadovanou dobu pfipravy v rozmezi od 1do 60 minut.

Stisknéte tlacitko @ a fritéza se spusti.

Funkce Keep Warm
Funkce Keep Warm udrzuje pfipravené jidlo teplé po vami nastavenou dobu.

1.

2.

3.

4.
5.

Po dokoné&eni pfipravy stisknéte tlacitko @

Stisknéte tlacitko @ a rozsviti se ukazatel teploty (°C). Tladitky +/- nastavte
pozadovanou teplotu. Teplotu muiZete nastavit v rozmezi od 40 do 100 °C.
Stisknéte znovu tlacitko @ a rozsviti se ukazatel doby pfipravy (min). Tlacitky
+/- nastavte dobu, po kterou bude fritéza udrzovat pfipravené jidlo teplé. Dobu
mUzZete nastavit v rozmezi od 1 do 240 minut.

Stisknéte tlacitko @ a funkce Keep Warm se spusti.

Po uplynuti nastavené doby se fritéza automaticky vypne.

Funkce ohievu

Funkce ohrevu slouzi k ohFati jiz pripraveného jidla, aniz by doslo k jeho opétovnému
opeceni ¢i osmazeni.

1.

2.
3.

4,

5.
6.

Na fritovaci podlozku poloZte potraviny, které chcete ohfat. Fritovaci nadobu vlozte
do fritézy.
Stisknéte tla&itko (®).

Stisknéte tlacitko a rozsviti se ukazatel teploty (°C). Tla&itky +/- nastavte
pozadovanou teplotu. Teplotu muizZete nastavit v rozmezi od 40 do 200 °C.

Stisknéte znovu tlacitko @ a rozsviti se ukazatel doby pfipravy (min). Tlacitky
+/- nastavte pozadovanou dobu ohfevu. Dobu muzete nastavit v rozmezi od 1do
60 minut.

Stisknéte tlacitko @ a ohrev se spusti.
Po uplynuti nastavené doby se fritéza automaticky vypne.

Funkce rozmrazovani

Funkce rozmrazovani slouzi k Setrnému rozmrazeni potravin, napfiklad masa, dribeze,
ryb nebo peciva, pred jejich dalsi Upravou. Vychozi nastaveni je 70 °C a 10 minut. Teplo-
tu i ¢as mulzZete upravit v rozsahu uvedeném v tabulce programd.
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1. Zmrazené potraviny rozlozte v jedné vrstvé na podlozku ve fritovaci nadobé
a nadobu zcela zasunte do téla fritézy.

2. Po zapnuti pfistroje stisknéte tlacitko . Na displeji se stfidavé zobrazuje vychozi
teplota a Cas.

3. Chcete li nastaveni zmeénit, stisknéte tIaC|tko % a hodnotu upravte tlacitky ,+*
a, "

4. Rozmrazovani spustite tlacitkem (O O Po uplynuti nastavené doby zazni zvukovy
signal.

Tlpy pro rozmrazovani
Potraviny nerozmrazujte v plastovém obalu.
Silnéjsi kusy potrebuji delsi dobu. V poloviné rozmrazovani vytahnéte fritovaci
nadobu a potraviny otocte. Po zasunuti nadoby zpét bude fritéza pokracovat
V provozu.
Stav potravin prabé&zné kontrolujte, aby se tenké okraje nezacaly propékat.
Rozmrazené maso, dribez a ryby ihned tepelné upravte a znovu je nezmrazujte.

Vypnuti zvukové indikace

Zvukovou indikaci vypnete souc¢asnym podrzenim tlacitek a v pohotovostnim
rezimu.
Opétovnym soucasnym stisknutim téchto tlac¢itek zvukovou indikaci znovu zapnete.

Upozornéni pfi manipulaci

Nevyklapéjte jidlo z nadoby pfimo do misy nebo na talif, protoze na dné nadoby se
muzZe shromazdovat prebytecny olej, ktery by se vylil na jidlo.

Fritovaci nadobu pokladejte vzdy na tepluvzdorny povrch, napf. drevené prkénko.
Dbejte zvySené opatrnosti, abyste se nepopalili o zahraty povrch.

PFfi manipulaci se zahfatou nadobou pouzivejte ochranné kuchynské chnapky.

K vyjimani potravin z nadoby pouzivejte kuchynské klesté nebo jiné vhodné nacini.
Nevyjimejte potraviny rukama. Hrozi vazné popaleni.

CISTENIi A UDRZBA

Pred cisténim fritézu odpojte od sité a nechte ji zcela vychladnout.

Varovani:
Nikdy neponofrujte télo fritézy, napajeci kabel ani vidlici do vody ani do jiné
o tekutiny.

Pro dUkladné vycisténi ponofte fritovaci nddobu a podlozku do vody. K ¢isténi nepou-
Zivejte abrazivni Cistici prostfedky, hrozi poskozeni neprilnavého povlaku a pokovenych
povrchd.

Fritovaci nddobu a podlozku umyjte v horké vodeé se saponatem nebo v mycce nadobi.
Vnéjsi plast fritézy otfete suchym hadfikem nebo houbickou navihéenou v teplé vodé
s trochou kuchynfského saponatu. Poté otfete povrch Cistou utérkou dosucha.

CZ-33



Ccz

Varovani:

K Cisténi zadné ¢asti spotfebice nepouzivejte umélohmotné ani kovové
O draténky, hrubé cistici prostfedky, chemikalie, benzin, rozpoustédla ani
jiné podobné latky. Mohlo by dojit k vaznému poskozeni povrchové upra-
° vy. Télo fritézy do mycky nadobi nikdy nevkladejte. V mycce lze myt pouze
fritovaci nadobu a podlozku.

UloZeni

Pred ulozenim se ujistéte, Ze je fritéza vychladla a Cista.
Ulozte fritézu na suché a dobre vétrané misto mimo dosah déti a domacich zvirat. Na
spotfebi¢ nepokladejte zadné predméty.

RESENI POTIZi

Problém

PFicina

Reseni

Fritéza se nezapne.

Vidlice neni zapojena do
sitové zasuvky.

Zapojte vidlici do sitové
Zzasuvky.

Nenastavili jste dobu pfi-
pravy.

Nastavte dobu pfipravy.

Fritovaci nadoba neni
vlozena nebo nenivlozena
spravné.

Vlozte fritovaci nadobu
spravné do téla fritézy.

Aktivovala se tepelna pojis-
tka proti prehrati.

Obratte se na autorizovany
servis.

Potraviny nejsou dostatec-
né propecené.

Ve fritovaci nadobé je pfilis
mnoho potravin.

PFipravujte potraviny
v mensich davkach.

Nastavili jste pfilis nizkou
teplotu.

Zvyste teplotu.

Doba pfipravy je pfrilis
kratka.

Prodluzte dobu pfipravy.

Potraviny jsou nerovno-
meérné propecené.

Nékteré typy potravin je
tfeba priblizné v poloviné
pfipravy promichat.

Promichejte potraviny: ty
z okraje presunte do stre-
du, a naopak.

Opecené predsmazené
potraviny nejsou dostatec-
né kifupavé.

Dany typ pfedsmazené po-
traviny je urc¢eny k pfipravée
v olejové fritéze.

Opékejte potraviny, které
jsou urceny k pfiprave

V troubé nebo horkovzdus-
né fritéze. MlzZete je potfit
malym mnozstvim oleje.

Fritovaci nadobu neni moz-
né vyjmout z fritézy.

Ve fritovaci nadobé je prilis
mnoho potravin.

Nepreplnujte fritovaci
nadobu, fidte se ryskou
maximalniho naplnéni.
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Problém

PFi¢ina

Reseni

Z fritézy vychazi bily kouf.

Opékate potraviny s vyso-
kym obsahem tuku.

Z potravin s vysokym ob-
sahem tuku se pfi opéka-
ni uvolnuje tuk, ktery se
zahfiva. PFi vyssi teploté
pak vznika bily kouf. Ten po
vypnuti fritézy zmizi. Tento
jev nema vliv na funkénost
fritézy.

V nadobé ¢i na podlozce
zUstaly zbytky tuku z pfed-
chozi pfipravy.

Radné vygistéte nadobu
a podlozku.

Hranolky z ¢erstvych bram-
bor nejsou kifupaveé.

Nepouzivate vhodny typ
brambor.

Pouzivejte pevné a Cerstvé
brambory.

Brambory nebyly pred
smazenim zbaveny skrobu
a osuseny.

Brambory pfed smazenim
dUkladné oplachnéte, aby
se zbavily skrobu, a osuste
je.

Kfupavost hranolkd za-
visi mj. na mnozstvi oleje
a vody v hranolkach.

Syrové hranolky fadné
osuste, poté pridejte malé
mnozZstvi oleje a ddkladné
promichejte.
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Dakujeme, Ze ste si kupili spotrebi¢ znaéky SIGURO. Sme vdaéni
za vasu déveru a je nam potesenim predstavit vam pristroj na na-
sledujucich stranach a zoznamit vas so vsetkymi jeho funkciami
a mozZnostami pouzitia.

Verime v spravodliva a zodpovednu spolocnost, a preto spolupracujeme iba
s dodavatelmi, ktori splnaju nase prisne kritérid na ochranu zaujmov zamest-
nancov, prevenciu ich zneuzivania a férové pracovné podmienky.

Ak potrebujete pomoc s rozsiahlejSou Udrzbou alebo opravou vyrobku, ktora
si vyZzaduje zasah do jeho vnutornych Casti, je vam k dispozicii nas autorizo-
vany servis na e-mailovej adrese siguro@alza.cz alebo operatori na infolinke
predajcu. Pre vase pohodlie pri rieSeni akychkolvek problémov s vyrobkom
sme tieto kontaktné miesta zjednotili a uvedené kontakty mézete vyuzit aj
pri vSetkych reklamaciach a pozaru¢nom servise.

NajaktualnejsSiu verziu navodu na pouzitie najdete na stranke
www.siguro.net.

BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred pouzitim si pozorne precitajte tento
navod a uschovajte ho na buduce pouzitie.

1.  Tento spotrebi¢ moézu pouzivat deti vo veku od 8 rokov a osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami
alebo s nedostatkom skusenosti a znalosti, ak sU pod dozorom alebo
boli poucené o bezpe¢nom pouzivani spotrebi¢a a rozumeju pripadnym
nebezpecenstvam. Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat. Cistenie a udrzbu
vykonavanu pouzivatelom nesmu vykonavat deti, pokial nie su starsie
ako 8 rokov a pod dozorom. Deti mladsSie ako 8 rokov sa musia zdrziavat
mimo dosahu spotrebica a jeho privodného kabla.

2. Pred pripojenim spotrebica k sietovej zasuvke sa uistite, ze napatie
uvedené na typovom Stitku spotrebica zodpoveda napatiu v zadsuvke.

3. Ak je privodny kabel poskodeny, zverte jeho vymenu odbornému
servisnému stredisku, aby nevznikla nebezpecnad situacia. Je zakazané
pouzivat spotrebic s poskodenym privodnym kablom.

4. Tento spotrebi¢ nesmie byt zapojeny do elektrickej zasuvky ovlddanej
C¢asovacom alebo spinanej na dialku.

5. Tento spotrebic¢ je urCeny iba na pouzitie vdomacnosti. Nie je ur¢eny na
komeréné vyuzitie.

6. Spotrebic ani napdjaci kdbel neponarajte do kvapalin a nevystavujte
ich dazdu ani vihkosti. Na ochranu pred Urazom elektrickym prddom
neponarajte napajaci kabel, zastréku ani telo fritézy do vody ani do ingj
kvapaliny.
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10.

.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.
23.
24.

25.

26.

Nezapdjajte spotrebi¢ do zasuvky a nemanipulujte s ovladacimi prvkami
mokrymi rukami.

Pocas prevadzky sa nedotykajte vnutornych ¢asti spotrebica.

Spotrebic sa nesmie pouzivat v tesnej blizkosti vody, v kdpelniach,
sprchovych kudtoch a v blizkosti bazénov, kde méze spadnut do vody
alebo méze byt postriekany vodou.

Privodny kadbel neohybajte cez okraj stola ani cez iné ostré hrany,
neskrucajte ho ani ho nenechavajte v blizkosti horulcich povrchov.
Spotrebi¢ vzdy pouZivajte na rovhom a stabilnom povrchu, aby sa
nemohol prevrhnut a aby nedoslo k vyliatiu horucich kvapalin. Spotrebi¢
nepouzivajte v dreze, na odkvapkavacej ploche ani na inych nerovnych
miestach.

Spotrebi¢ neumiestnujte na miesta, kde by bol vystaveny vysokym
teplotdam z peci, radiatorov, plynovych spotrebicov a pod.

Spotrebi¢ neumiestnujte na elektrické ani plynové spordky ani do rdr na
pecenie.

Ked' spotrebi¢ nepouzivate, najskdr ho vypnite a potom odpojte od siete.
Pri odpdjani vzdy tahajte za zastrcku, nikdy nie za samotny kabel. Pred
udrzbou a Cistenim spotrebic vypnite, odpojte od siete a nechajte ho
vychladnut. Aby sa so spotrebicom dalo bezpec¢ne manipulovat a Cistit
ho, potrebuje priblizne 30 mindt na vychladnutie.

Spotrebi¢ nikdy nezapdjajte ani nezapinajte bez fritovacieho kosa riadne
vlozeného do tela fritézy.

Telo fritézy neponarajte do vody a nenalievajte don Ziadnu kvapalinu. Do
vody je mozné ponorit iba vyberatelné diely, teda fritovaci ks a mriezku.
Oba diely je moZzné umyvat aj v umyvacke riadu.

Tento spotrebic je teplovzdusna fritéza, nie olejova. Fritovaci kés nikdy
neplite olejom ani inym tukom na vyprazanie v olejovom kupeli, hrozi
nebezpecenstvo poziaru a popalenia. Malé mnoZstvo oleja mozZno pouzit
iba na potretie alebo pokvapkanie potravin.

Pravidelne kontrolujte, ¢i napajaci kabel, zastr¢ka ani samotny spotrebic
nie su poskodené. Ak zistite akékolvek poskodenie, okamzite prestante
spotrebic pouzivat a obratte sa na servis.

Nepouzivajte poskodeny ani prasknuty fritovaci kos.

Spotrebi¢ nepouzivajte na iné Ucely, nez na aké je urceny.

Spotrebi¢ nepouzivajte vo vonkajSom prostredi.

Pocas prevadzky nenechavajte spotrebic bez dozoru.

Spotrebi¢ uchovavajte vo vnutornom prostredi v suchu.

Nepokusajte sa spotrebic¢ opravovat, nastavovat ani menit jeho diely. Vo
vnutri nie su ziadne diely, ktoré by mohol opravovat pouzivatel.

Na spotrebi¢ nekladte iné predmety, zabrante vniknutiu cudzich telies do
otvorov a nepouzivajte ho v blizkosti stien, zaclon a pod. Neumiestnujte
pristroj k stene ani na iné spotrebice.

Spotrebi¢ sa pocas prevadzky zahrieva. Nezakryvajte Ziadne otvory

ani privod a vystup vzduchu. Nedotykajte sa horucich povrchov. VZzdy
pouzivajte rukovat. Pri manipuldcii s Castami spotrebica pocas prevadzky
pouzivajte vhodné kuchynské nacinie a rukavice. Zohriaty fritovaci kés

a mriezku odkladajte iba na tepluvzdorné povrchy.
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27.

28.

29.
30.

3.

NepokuSajte sa prenasat horuci spotrebic. Pri premiestfiovani spotrebica,
ktory obsahuje horuci olej alebo iné hordce kvapaliny, je nutna
mimoriadna opatrnost.

Budte opatrni: pocas vyprazania hordcim vzduchom unika z vystupnych
otvorov vzduchu horuca para. Para je velmi horuca! Udrzujte od
spotrebi¢a bezpelnu vzdialenost, aby ste sa nepopalili. Ruky a tvar drzte
Vv bezpecnej vzdialenosti od pary a od otvorov na vystup vzduchu. Po
vysunuti fritovacieho kosa zo spotrebica budte mimoriadne opatrni, aby
ste sa neobarili hordcou parou, ktora sa uvolnuje z potravin.

Spotrebi¢ nezapinajte, ak lezi na boku alebo hore nohami.

PouZivanie prislusenstva a doplnkoyv, ktoré vyrobca neodporudca, méze
viest k ohrozeniu osbéb alebo majetku.

Vyrobca odmieta akukolvek zodpovednost za Skody spdsobené
nespravnym pouzitim alebo nedodrzanim pokynov v tomto navode.

V pripade nespravneho pouzitia alebo nedodrziavania pokynov zanika
zaruka.

UPOZORNENIE: HORUCI POVRCH
Takto oznacené povrchy sa pocas pouzivania silno zahrievaju.
Nedotykajte sa ich!
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PREHLAD

Displej

Ovladacie tlacidla

Ikony prednastavenych programov
Telo fritézy

Mriezka

Fritovaci k&s

O U1l NWN -

Ovladaci panel (obr. B)

1 Tlacidlo na znizenie nastave- 5
nej teploty alebo ¢asu

2 Tlacidlo na zvySenie nastave-
nej teploty alebo ¢asu

@ Tlacidlo na prechod do
3 /g: rezimu vlastného nastavenia 7
teploty a ¢asu pripravy

" Tlacidlo na zapnutie/vyp-
4 g nutie funkcie Keep Warm 8

(udrziavanie v teple)

TECHNICKE PARAMETRE

cloele

Tlacidlo na zapnutie/vypnutie
funkcie ohrevu

Tlacidlo na zapnutie/vypnutie
funkcie rozmrazovania

Tlac¢idlo na vyber prednasta-
veného programu pripravy
jedla

Tlacidlo na zapnutie/vypnutie
fritézy a spustenie/prerusenie
pripravy

Napajanie 220-240 V~ 50/60 Hz
Prikon 1500 W

Objem fritovacieho kosa 51

Maximalna teplota 200 °C

Rozmery (V x § x H)

29,5 %276 x372cm

prislusny rezim alebo stav s nizkou spotrebou
energie

Hmotnost 4,4 kg
Spotreba energie vo vypnutom stave 0,3W
Cas potrebny na to, aby zariadenie dosiahlo <20 minut
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POUZITIE

Teplovzdusna fritéza je zdravou a mimoriadne univerzalnou alternativou klasického
vyprazania: jedla si zachovaju chut aj vonu, ale bez prebyto¢ného tuku. Vdaka pruade-
niu hordceho vzduchu pripravite chutné jedlo s malym mnozstvom oleja alebo Uplne
bez neho, takZe si mdzete pochutnat na vyprazanych dobrotach a pritom dodrziavat
z&sady zdravého zivotného Stylu.

Pred prvym pouzitim
Odstrante zo spotrebica vsetky obalové materialy.
Spotrebi¢ vy&istite podla pokynov v kapitole ,Cistenie a Udrzba“.
Fritézu postavte na stabilny, rovny a tepluvzdorny povrch v pohodlinej pracovnej
vyske.
Fritézu vzdy pouzivajte Uplne zostaveny, t. j. s vlozenym fritovacim koSom, v ktorom
je umiestnena mriezka. V opacnom pripade sa fritéza nezapne.
Vysunte fritovaci kds a vyberte z neho mriezku. Oba diely umyte v teplej vode
s prostriedkom na umyvanie riadu, oplachnite a utrite suchou utierkou. Potom ich
vlozte spat do tela fritézy.
Odporuc¢ame nechat fritézu priblizne 10 minut bezat naprazdno pri maximalnej
teplote. Pocas tejto doby mbzete zaznamenat mierny zapach alebo slaby dym. Ide
o normalny jav, ktory ¢asom zmizne.

Zakladné oviadanie teplovzdusnej fritézy

Fritézu je mozZné pouzivat dvoma spdsobmi: pomocou jedného z prednastavenych
programov alebo s vlastnym nastavenim teploty a ¢asu.

Ak chcete pouzit jeden z prednastavenych programov, zapnite fritézu a pomocou
tlacidla vyberte jeden z programov. Zvoleny program je oznaceny rozsvietenou iko-
nou. Prehlad dostupnych programov najdete v tabulke nizZsie. Teplota aj ¢as sa nastavia
automaticky a po dokonceni pripravy sa fritéza sama vypne. Teplotu aj ¢as je mozné

Vv pripade potreby upravit.

Ak chcete pouzit vlastné nastavenie, zapnite fritézu a potom stlacte tlacidlo .
Pomocou tlacidiel + a — nastavte pozadovanu teplotu pripravy. Potom stlacte tlacidlo
este raz a opat pomocou tlacidiel + a - nastavte pozadovany Cas pripravy. Po uplynuti
nastaveného ¢asu sa fritéza vypne.

Poznamka:
Pocas pripravy jedla svieti na displeji napis Cook. Po dokonceni pripravy sa
na displeji rozsvieti napis Ready.

Prehlad prednastavenych programov

Teplota (°C) Cas (min)
Program
Predvolena Rozsah_ Predvoleny Rozsah.
nastavenia nastavenia
CG Kuracie kridla 180 40-200 15 1-60
dh .
J Hranolceky 190 40-200 19 1-60
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Teplota (°C) Cas (min)
T Al naRsct’:\s/::ia ezl naRsct’:\sl::ia
X Ryby 180 40-200 16 1-60
Qaf) Zemiaky 200 40-200 35 1-60
*© Mrazené potraviny 180 40-200 12 1-60
@ Steak 200 40-200 n 1-60
® Klobasy 180 40-200 10 1-60
m Zelenina 180 40-200 15 1-60
Q%) Susenie 100 40-200 120 1-720
é Kolace a pecivo 170 40-200 14 1-60
Funkcia Keep Warm 65 40-100 20 1-240
Funkcia ohrevu 200 40-200 6 1-60
Funkcia rozmrazovania 70 40-200 10 1-60

Pouzitie fritézy s prednastavenymi programami pripravy

1.

7.
8.

9.

Zapojte zastrcku napdjacieho kabla do sietovej zasuvky a fritézu zapnite tlacidlom

Tlac¢idlom vybertejeden z prednastavenych programov.

Stlacte tlacidlo @ a fritéza sa zacne predhrievat. Predhrievanie trva priblizne 3az 5
minut. Po jeho dokoncéeni zaznie zvukovy signal a na displeji sa zobrazi napis End.
Opatrne vysunte fritovaci k6s a naplite ho potravinami, ktoré chcete pripravit.
Potraviny vzdy ukladajte na mriezku. Kos vloZte spat do tela fritézy.

Po spravnom vlozeni kosSa sa na displeji zobrazi nastaveny ¢as pripravy. Pripravu
spustite tlacidlom . Ak potrebujete Cas pripravy alebo teplotu upravit, stlacte
predtym tlacidlo a tlacidlami +/- nastavte pozadovanu hodnotu.

Niektoré jedla je potrebné pocas pripravy pretriast. V takom pripade vytiahnite
kds za rukovat z fritézy. Na displeji sa zobrazi ,OPEN" a prevadzka fritézy sa prerusi.
Obsah kosa opatrne pretraste, zasunte kos spat do fritézy a pokracujte v priprave.

Po uplynuti nastaveného casu zaznie zvukovy signal a fritéza sa automaticky vypne.

Vysunte fritovaci kés a skontrolujte, ¢i su potraviny riadne opecené. Ak este nie su
hotové, znova nastavte teplotu a ¢as pripravy.

Ak su potraviny hotové, vyberte ich z fritovacieho kosa pomocou kliesti.

Fritézu vypnete dlhym stlacenim tlacidla @
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Poznamka:

Ak fritovaci ks vyberiete a do 10 minut ho vlozite spat, fritéza bude v pri-
prave pokracovat. Ak je kds vybraty dlhsie ako 10 minut, fritéza sa vypne
a po vloZeni kosa bude potrebné znova zvolit program pripravy, pripadne
nastavit teplotu a ¢as pripravy.

Poznamka:

Fritéza je vybavena pamatovym Cipom, ktory ulozi naposledy pouzity
program pripravy alebo nastavenu teplotu a Cas pripravy, ak tento ¢as bol
aspon 5 minut. Po opatovnom zapnuti fritézy sa ulozené nastavenie naci-
ta. DIhym stlacenim tlacidla obnovite predvolené nastavenie zvolené-
ho programu. Dvakrat zaznie zvukovy signal.

Priprava s vlastnym nastavenim

1.

2.

3.

Po zapnuti fritézy stlacte tlacidlo a rozsvieti sa ukazovatel teploty (°C). Tlacidlami
+/- nastavte pozadovanu teplotu. Teplotu mézete nastavit v rozsahu od 40 do

200 °C.

Znova stlacte tlacidlo a rozsvieti sa ukazovatel ¢asu pripravy (min). Tlacidlami +/-
nastavte pozadovany ¢as pripravy v rozsahu od 1do 60 minut.

Stlacte tlacidlo @ a fritéza sa spusti.

Funkcia Keep Warm
Funkcia Keep Warm udrziava pripravené jedlo teplé poc¢as vami nastaveného ¢asu.

1.

2.

3.

4.

5.

Po dokoné&eni pripravy stlacte tlacidlo @

Stlacte tlacidlo @ a rozsvieti sa ukazovatel teploty (°C). Tla¢idlami +/- nastavte
pozadovanu teplotu. Teplotu mozete nastavit v rozsahu od 40 do 100 °C.

Znova stlacte tlacidlo @ a rozsvieti sa ukazovatel Casu pripravy (min). Tlacidlami
+/- nastavte ¢as, pocas ktorého bude fritéza udrziavat pripravené jedlo teplé. Cas
moZete nastavit v rozsahu od 1 do 240 minut.

Stlacte tlacidlo @ a funkcia Keep Warm sa spusti.
Po uplynuti nastaveného Casu sa fritéza automaticky vypne.

Funkcia ohrevu

Funkcia ohrevu slUzi na zohriatie uz pripraveného jedla bez toho, aby sa znova opieklo
alebo vyprazalo.

1.

2.

3.

4,

5.

6.

Na mriezku polozte potraviny, ktoré chcete zohriat. Fritovaci kds vloZte do fritézy.

Stlacte tlagidlo (®).

Stlacte tlacidlo a rozsvieti sa ukazovatel teploty (°C). Tlagidlami +/- nastavte
pozadovanu teplotu. Teplotu mbzete nastavit v rozsahu od 40 do 200 °C.

Znova stlacte tlacidlo a rozsvieti sa ukazovatel ¢asu pripravy (min). Tlacidlami +/-
nastavte pozadovany ¢as ohrevu. Cas mozZete nastavit v rozsahu od 1 do 60 minut.

Stlacte tlacidlo @ a ohrev sa spusti.
Po uplynuti nastaveného ¢asu sa fritéza automaticky vypne.

Funkcia rozmrazovania

Funkcia rozmrazovania slUzZi na Setrné rozmrazenie potravin, napriklad masa, hydiny,
ryb alebo peciva, pred ich dalSou Upravou. Predvolené nastavenie je 70 °C a 10 mindt.
Teplotu aj ¢as moZete upravit v rozsahu uvedenom v tabulke programov.

1.

Zmrazené potraviny rozlozte v jednej vrstve na mriezku vo fritovacom kosi a kés
Uplne zasunte do tela fritézy.
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2. Po zapnuti pristroja stlacte tlacidlo . Na displeji sa striedavo zobrazuje
predvolena teplota a Cas.

3. Ak chcete nastavenie zmenit, stlacte tlacidlo a hodnotu upravte tlacidlami ,+*“
a, "

4. Rozmrazovanie spustite tlacidlom @ Po uplynuti nastaveného Casu zaznie
zvukovy signal.

Tipy na rozmrazovanie
- Potraviny nerozmrazujte v plastovom obale.

Hrubsie kusy potrebuju dIhsi ¢as. V polovici rozmrazovania vysunte fritovaci ks
a potraviny otocte. Po zasunuti koSa spat bude fritéza pokracovat v prevadzke.

Stav potravin priebezne kontrolujte, aby sa tenké okraje nezacali prepekat.
Rozmrazené maso, hydinu a ryby ihned' tepelne upravte a znova ich nezmrazujte.

Vypnutie zvukovej signalizacie

Zvukovu signalizaciu vypnete si¢asnym podrzanim tlacidiel a Vv pohotovostnom
rezime.

Opatovnym sucasnym stlacenim tychto tlacidiel zvukovu signalizaciu znova zapnete.

Upozornenie pri manipulacii

Jedlo z koSa nevyklapajte priamo do misy ani na tanier, pretoze na dne kosa sa méze
zhromazdovat prebytocny olej, ktory by sa vylial na jedlo.

Fritovaci kés vzdy odkladajte na tepluvzdorny povrch, napr. drevenu dosku.

Dbajte na zvySenu opatrnost, aby ste sa nepopalili o zohriaty povrch.

Pri manipulacii so zohriatym koSom pouzivajte ochranné kuchynské chfiapky.

Na vyberanie potravin z koSa pouzivajte kuchynské klieste alebo iné vhodné nacinie.
Potraviny nevyberajte rukami. Hrozi vazne popalenie.

CISTENIE A UDRZBA

Pred cistenim fritézu odpojte od siete a nechajte ju Uplne vychladnut.

Varovanie:
Nikdy neponarajte telo fritézy, napdjaci kabel ani zastréku do vody ani do
le) inej kvapaliny.

Na dokladné vycistenie ponorte fritovaci kds a mrieZzku do vody. Na Cistenie nepouzi-
vajte abrazivne Cistiace prostriedky, hrozi poskodenie neprilnavej vrstvy a pokovova-
nych povrchov.

Fritovaci kds a mriezku umyte v hordcej vode so saponatom alebo v umyvacke riadu.
Vonkajsi plast fritézy utrite suchou handri¢kou alebo hubkou navihéenou v teplej vode
s trochou kuchynského saponatu. Potom povrch utrite dosucha Cistou utierkou.

Varovanie:

Na Cistenie ziadnej Casti spotrebica nepouzivajte plastové ani kovové
drotenky, hrubé Cistiace prostriedky, chemikalie, benzin, rozpustadla ani
iné podobné latky. Mohlo by déjst k vaznemu poskodeniu povrchovej
Upravy. Telo fritézy nikdy nevkladajte do umyvacky riadu. V umyvacke
riadu je mozné umyvat iba fritovaci kés a mriezku.

(o] =)
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UloZenie

Pred uloZenim sa uistite, Ze fritéza je vychladnuta a Cista.
Fritézu uloZte na suché a dobre vetrané miesto mimo dosahu deti a doméacich zvierat.
Na spotrebi¢ nekladte Ziadne predmety.

RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Pri€éina

Riesenie

Fritéza sa nezapne.

Zastrcka nie je zapojena do
sietovej zasuvky.

Zapojte zastrc¢ku do sieto-
vej zasuvky.

Nenastavili ste ¢as pripravy.

Nastavte Cas pripravy.

Fritovaci k&s nie je vlo-
zeny alebo nie je vlozeny
spravne.

Vlozte fritovaci koS spravne
do tela fritézy.

Aktivovala sa tepelna poist-
ka proti prehriatiu.

Obratte sa na autorizovany
servis.

Potraviny nie su dostatoc-
ne prepecené.

Vo fritovacom kosi je prilis
vela potravin.

Pripravujte potraviny
v menSich davkach.

Nastavili ste prilis nizku
teplotu.

Zvyste teplotu.

Cas pripravy je prilis kratky.

Predizte ¢as pripravy.

Potraviny sU nerovnomer-
ne prepeceneé.

Niektoré druhy potravin je
potrebné priblizne v polovi-
ci pripravy premiesat.

Premiesajte potraviny: tie
z okraja presunte do stredu
a naopak.

Opecené predvyprazané
potraviny nie su dostatoc¢-
ne chrumkavé.

Dany druh predvypraza-
nych potravin je uréeny na
pripravu v olejovej fritéze.

Opekajte potraviny, ktoré

sU urc¢ené na pripravu

v rdre alebo teplovzdusnej
fritéze. M6zete ich potriet

malym mnozstvom oleja.

Fritovaci ks nie je mozné
vybrat z fritézy.

Vo fritovacom kosi je prilis
vela potravin.

Fritovaci kds neprepfrﬁajte,
riadte sa ryskou maximal-
neho naplnenia.

Z fritézy vychadza biely
dym.

Opekate potraviny s vyso-
kym obsahom tuku.

Z potravin s vysokym ob-
sahom tuku sa pri opeka-
ni uvolnuje tuk, ktory sa
zahrieva. Pri vyssej teplote
potom vznika biely dym.
Ten po vypnuti fritézy zmiz-
ne. Tento jav nema vplyv na
funkénost fritézy.

V kosi alebo na mriezke
zostali zvysky tuku z pred-
chadzajucej pripravy.

Riadne vycistite kos
a mriezku.
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Problém

Pri¢ina

Riesenie

Hranolceky z Cerstvych ze-
miakov nie sU chrumkavé.

Nepouzivate vhodny druh
zemiakov.

Pouzivajte pevné a Cerstvé
zemiaky.

Zemiaky neboli pred vy-
prazanim zbavené skrobu
a osusené.

Zemiaky pred vyprazanim
doékladne oplachnite, aby
sa zbavili Skrobu, a osuste
ich.

Chrumkavost hranolc¢ekov
zavisi okrem iného od
mnoZstva oleja a vody

v hranol¢ekoch.

Surové hranolc¢eky doéklad-
ne osuste, potom pridajte
malé mnozstvo oleja a do6-
kladne premiesajte.
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Ko6szonjik, hogy a SIGURO marka késziilékét valasztotta. Halasak
vagyunk a bizalmaért, és 6rommel mutatjuk be a kévetkezé olda-
lakon a késziiléket, valamint annak 6sszes funkcidjat és felhasz-
nalasi maédjat.

HiszUnk az igazsagos és felelds tarsadalomban, ezért csak olyan beszallitok-
kal dolgozunk egyutt, amelyek megfelelnek a munkavallalok érdekeinek
védelmeére, a kizsakmanyoldsuk megel&zésére és a tisztességes munkakordl-
ményekre vonatkozo szigord kdvetelményeinknek.

Ha segitségre van szUksége a termék olyan nagyobb karbantartdsahoz vagy
javitdsahoz, amely a belsé részeinek megbontasaval jar, forduljon hivatalos
szervizinkhoz a siguro@alza.cz e-mail-cimen, vagy hivja az eladd Ugyfél-
szolgélatat. Az On kényelme érdekében a termékkel kapcsolatos problémak
megoldasara szolgald elérhetéségeinket egységesitettuk, igy a fenti elérhe-
téségeken barmilyen reklamaciét és garancian tuli szervizigényt is bejelent-
het.

A hasznalati Utmutaté legfrissebb valtozatat a www.siguro.net weboldalon
talalja.

BIZTONSAGI INFORMACIOK

Hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el ezt az
utmutatoét, és orizze meg késoébbi hasznalat-
ra.

1.  Ezt a készuléket 8 éves vagy annal idésebb gyermekek, valamint
csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességd, illetve
megfeleld tapasztalattal és ismeretekkel nem rendelkezé személyek
is hasznalhatjak, ha fellUgyelet alatt dllnak, vagy Utmutatast kaptak
a készUlék biztonsdgos hasznalatardl, és megértették az ezzel jard
veszélyeket. Gyermekek nem jatszhatnak a készUlékkel. A tisztitast
és a felhasznaldi karbantartast gyermekek csak akkor végezhetik,
ha 8 évesnél idésebbek és fellugyelet alatt allnak. 8 évesnél fiatalabb
gyermekeket tartsa tavol a készuléktél és annak haldzati kadbelétdl.

2. Miel6tt a készuléket a konnektorhoz csatlakoztatja, gyézédjon meg
arrél, hogy a készUlék adattablajan feltUntetett feszlltség megegyezik
a halézati feszultséggel.

3. Ha a halézati kabel megsérult, a veszélyhelyzetek elkerUlése érdekében
cseréltesse ki szakszervizben. Sérult haldzati kabellel a készUléket tilos
hasznalni.

4. A készuléket tilos id6kapcsoldval vezérelt vagy tavolrdl kapcsolt
konnektorhoz csatlakoztatni.

5. A készulék kizarélag haztartasi hasznalatra készult. Kereskedelmi céld
hasznalatra nem alkalmas.
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A készUléket és a haldzati kdbelt ne meritse folyadékba, és ne tegye ki
esének vagy nedvességnek. Az aramutés elkerllése érdekében a haldzati
kabelt, a csatlakozdédugodt és a fritdz féegységét ne meritse vizbe vagy
mas folyadékba.

Nedves kézzel ne csatlakoztassa a készUléket a konnektorhoz, és ne
nyuljon a kezel6szervekhez.

MUkodés kozben ne érintse meg a készUlék belsé részeit.

A készUléket tilos viz kdzvetlen kodzelében, fUrdészobaban, zuhanyzéban
és Uszémedence mellett hasznalni, ahol vizbe eshet, vagy viz froccsenhet
ra.

A haldzati kdbelt ne hajlitsa at az asztal szélén vagy mas éles peremen, ne
csavarja meg, és ne hagyja forré felUletek kozelében.

A készUléket mindig sik és stabil felUleten hasznalja, hogy ne borulhasson
fel, és ne 6mdlhessen ki belble forré folyadék. Ne hasznalja a készuléket
mosogatdban, csepegtetdtalcan vagy mas egyenetlen fellleten.

Ne helyezze a készuléket olyan helyre, ahol kalyhak, radiatorok,
gazkészUlékek vagy hasonlé héforrasok magas hémeérsékletének lenne
kitéve.

Ne helyezze a készuléket elektromos vagy gaztlzhelyre, illetve sutébe.
Ha a készuléket nem hasznalja, el8szdr kapcsolja ki, majd hdzza ki

a konnektorbdl. A készulék aramtalanitdasakor mindig a csatlakozédugot
hlzza, soha ne magat a kdbelt. Karbantartas és tisztitas el6tt kapcsolja

ki a készuléket, huzza ki a konnektorbdl, és hagyja kihdlni. A biztonsagos
kezeléshez és tisztitashoz a készuléknek korulbelll 30 percre van
szUksége a kihUléshez.

Soha ne csatlakoztassa és ne kapcsolja be a készuléket, ha a sUtékosar
nincs megfeleléen behelyezve a féegységbe.

A fritéz féegységét ne meritse vizbe, és ne toltson bele semmilyen
folyadékot. Vizbe csak a kivehetd részeket, vagyis a sutékosarat és

a sUtéracsot szabad meriteni. Mindkét alkatrész mosogatégépben is
moshato.

Ez a készulék forrolevegds fritéz, nem olajsutd. A sUtdkosarat soha ne
téltse meg olajjal vagy mas zsiradékkal bé olajban sutéshez, mert ez

tlz- és égésveszéllyel jar. Kevés olajat csak az ételek lekenésére vagy
meglocsolasara hasznaljon.

Rendszeresen ellendrizze, hogy a haldzati kabel, a csatlakozddugod és
maga a készulék nem sérllt-e. Ha barmilyen sérulést észlel, azonnal
hagyja abba a készulék hasznalatat, és forduljon a szervizhez.

Ne hasznaljon sérult vagy repedt sUtékosarat.

A készUléket kizardlag rendeltetésszerlen haszndlja.

Ne hasznalja a készUléket szabadban.

MUkodés kdzben ne hagyja a készuléket felUgyelet nélkal.

A készUléket beltérben, szaraz helyen tarolja.

Ne kisérelje meg a készlléket javitani, bedllitani vagy alkatrészeit
kicserélni. A készulék belsejében nincsenek a felhasznald altal javithato
alkatrészek.

Ne helyezzen targyakat a készUlékre, Ugyeljen arra, hogy idegen targyak
ne keruljenek a nyilasokba, és ne hasznalja a készuléket falak, fUggdnyok
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27.

28.

29.

30.

3.

stb. kozelében. Ne allitsa a készUléket kdzvetlendl a falhoz vagy mas
készUlékekre.

A készUlék mUkodés kdzben felmelegszik. Ne takarja le a nyilasokat,

a levegbbemenetet és a leveg&kimenetet. Ne érintse meg a forrd
felUleteket. Mindig a fogantyut hasznalja. Ha mikodés kozben

a készulék részeivel dolgozik, hasznaljon megfelelé konyhai eszkdzdket
és edényfogod kesztyUt. A felforrésodott sutékosarat és sUtéracsot csak
héallo fellletre tegye le.

Ne prébalja meg a forrd készuléket athelyezni. Forrd olajat vagy mas forrd
folyadékot tartalmazoé készUlék mozgatasakor rendkivili dvatossaggal
jarjon el.

Legyen dvatos: forrélevegds sutés kdzben a levegdkimeneti nyildsokon
forrd géz tavozik. A géz nagyon forré! Az égési sérulések elkerulése
érdekében tartson biztonsagos tavolsagot a készuléktdl. Kezét és arcat
tartsa biztonsagos tavolsagban a g6éztdl és a levegdkimeneti nyilasoktdl.
Amikor kihldzza a sUt6kosarat a készUlékbdl, legyen kuléndsen dvatos,
hogy az ételbdl felszabaduld forré géz ne okozzon forrazast.

Ne kapcsolja be a készUuléket, ha az oldalara vagy fejjel lefelé forditva
fekszik.

A gyartd altal nem javasolt tartozékok és kiegésziték hasznalata személyi
sérulést vagy anyagi kart okozhat.

A gyartd nem vallal felelésséget a helytelen hasznalatbdl vagy az
utmutatdban foglalt utasitasok be nem tartasabdl eredd karokért.
Helytelen hasznalat vagy az utasitdsok be nem tartasa esetén a garancia
érvényét veszti.

FIGYELEM: FORRO FELULET
Az igy jelolt felUletek hasznalat kdzben erésen felforrésodnak.
Ne érintse meg 6ket!
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1 Kijelzé

2 Kezel6gombok

3 Eldre beallitott programok ikonjai
4 Fbéegység

5 Sutéracs

6 Sutdkosar

Kezelopanel (B abra)

A bedllitott hémérséklet

1 vagy id6é csokkentésére szol- 5§
galé gomb
A bedllitott hémérséklet

2 vagy idé névelésére szolgalé @
gomb

@ A hémérséklet és a sutési idd
3 /gg egyéni bedllitdsara szolgalé 7
gomb

5 A Keep Warm (melegen tar-
4 g tas) funkcié be- és kikapcso- 8
|asara szolgald gomb

©®®

MUSZAKI ADATOK

Az Ujramelegités funkcio be-
és kikapcsolasara szolgald
gomb

A felolvasztas funkcié be- és
kikapcsolasara szolgalé gomb

Elére beallitott sutési prog-
ram kivalasztasara szolgalé
gomb

A fritéz be- és kikapcsolasara,
valamint a sutés inditasara
és megszakitasara szolgald
gomb

Tapellatas 220-240 V~ 50/60 Hz
Teljesitményfelvétel 1500 W

A sutékosar térfogata 51

Maximalis hémérséklet 200°C

Méretek (ma x szé x mé)

29,5 %276 x372cm

a megdfelel6 alacsony energiafogyasztasu izem-
modot vagy allapotot

Témeg 4,4 kg
Energiafogyasztas kikapcsolt allapotban 03W
Az az idétartam, amely alatt a készulék eléri <20 perc
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HASZNALAT

A forrélevegds fritéz a hagyomanyos olajban sUtés egészséges és rendkivul sokoldalu
alternativdja: az ételek megdrzik izUket és illatukat, de felesleges zsiradék nélkul. A for-
ro levegd dramlasanak koszonhetéen kevés olajjal vagy teljesen olaj nélkul készithet
izletes ételeket, igy Ugy élvezheti a ropogdsra sult finomsagokat, hogy kézben az
egészséges életmadd elveit is betartja.

Az elso hasznalat elott

Tavolitsa el a készulékrél az 6sszes csomagoldanyagot.

Tisztitsa meg a készUléket a ,Tisztitas és karbantartas” cimu fejezetben leirtak
szerint.

Helyezze a fritdzt stabil, sik és h&allo feluletre, kényelmes munkamagassagban.
A fritézt mindig teljesen dsszeszerelve hasznalja, azaz behelyezett sutékosarral,
amelyben a sUtéracs is a helyén van. Ellenkezé esetben a fritéz nem kapcsol be.
Huzza ki a sUtékosarat, és vegye ki belble a sUtéracsot. Mindkét alkatrészt mossa
el meleg, mosogatdszeres vizben, dblitse le, és tordlje szarazra egy konyharuhaval.
Ezutan helyezze vissza 6ket a féegységbe.

Javasoljuk, hogy a fritézt Uresen, maximalis hémérsékleten korulbelul 10 percig
muUkodtesse. Ez id6 alatt enyhe szagot vagy gyenge fUstot észlelhet. Ez normalis
jelenség, amely idével megszlnik.

A forrélevegés fritéz alapveté kezelése

A fritéz kétféleképpen hasznalhato: valamelyik elére bedllitott programmal, vagy egyé-
ni hémérséklet- és idébeallitassal.

Ha valamelyik elére beallitott programot szeretné hasznalni, kapcsolja be a fritdzt,
ésa gombbal valassza ki a kivant programot. A kivalasztott programot a vilagité
ikon jelzi. Az elérhet6 programok attekintését az aldbbi tablazat tartalmazza. A hémér-
séklet és az idé automatikusan beallitddik, a sUtés befejeztével pedig a fritéz magatol
kikapcsol. A hémérséklet és az idé szUkség esetén mdodosithato.

Ha egyéni beallitast szeretne hasznalni, kapcsolja be a fritézt, majd nyomja meg a
gombot.

A + és - gombokkal dllitsa be a kivant sttési hémérsékletet. Ezutdn nyomja meg ismét
a gombot, és a + és - gombokkal allitsa be a kivant sUtési id&t. A beallitott idé leteltével
a fritéz kikapcsol.

Megjegyzés:
Sutés kdzben a kijelzén a Cook felirat vilagit. A sutés befejeztével a kijelzén
a Ready felirat jelenik meg.

Az elére beillitott programok attekintése

Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc)
Program - AT £
Alapérték | BeAMasl | opere | Beallitasi
tartomany tartomany
Cg Csirkeszarny 180 40-200 15 1-60
T .
J Hasabburgonya 190 40-200 19 1-60
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Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc)
Frogram Alapérték t:retilgrgziy Alapérték tgiil:"’:gz;
X Hal 180 40-200 16 1-60
Qaf) Burgonya 200 40-200 35 1-60
*© Fagyasztott ételek 180 40-200 12 1-60
E;Za Steak 200 40-200 n 1-60
6? Kolbasz 180 40-200 10 1-60
m Zbldségek 180 40-200 15 1-60
Q§5 Aszalds 100 40-200 120 1-720
é SUtemények 170 40-200 14 1-60
Keep Warm funkcié 65 40-100 20 1-240
Ujramelegités funkcié 200 40-200 6 1-60
Felolvasztas funkcio 70 40-200 10 1-60

A frit6z hasznalata eldre beillitott siitési programokkal

1. Csatlakoztassa a haldzati kdbel dugdjat a konnektorhoz, és kapcsolja be a fritézt a
@ gombbal.

2. A @ gombbal valassza ki valamelyik elére bedllitott programot.

3. Nyomja meg a @ gombot, és a fritéz megkezdi az elémelegitést. Az elémelegités

korulbelul 3 és 5 perc kdzotti ideig tart. Az elémelegités végén hangjelzés hallhato,
és a kijelzé6n megjelenik az End felirat.

4. Ovatosan huzza ki a sttékosarat, és tegye bele az elkésziteni kivant ételt. Az ételt
mindig a sutéracsra helyezze. Tolja vissza a sUtdkosarat a féegységbe.

5. AsUtékosar megfeleld behelyezése utan a kijelzé6n megjelenik a beallitott sUtési
idé. A sutést a gombbal indithatja el. Ha mddositani szeretné a sutési idét vagy
a hémeérsékletet, elébb nyomja meg a gombot, majd a +/- gombokkal allitsa be
a kivant értéket.

6. Egyes ételeket sutés kozben at kell razni. llyenkor a fogantyunal fogva hidzza
ki a sUt6kosarat a fritézbdl. A kijelzén megjelenik az ,OPEN" felirat, és a fritéz
mUkodése sziinetel. Ovatosan rézza at a sUtékosar tartalmat, tolja vissza a kosarat
a fritézbe, és folytassa a sutést.

7. A bedllitott idd leteltével hangjelzés hallhato, és a fritéz automatikusan kikapcsol.

8. Huzza ki a sUtékosarat, és ellendrizze, hogy az étel megfeleléen megpirult-e. Ha
még nincs kész, allitsa be Ujra a hémérsékletet és a sttési idét.

9. Ha az étel elkészllt, csipesz segitségével vegye ki a sUtékosarbol.

A fritézt a @ gomb hosszan tartdé megnyomasaval kapcsolhatja ki.
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Megjegyzés:

Ha kiveszi a sUtdkosarat, és 10 percen belll visszahelyezi, a fritéz folytatja
a sUtést. Ha a sUtékosar 10 percnél tovabb van kivéve, a fritéz kikapcsol,
és a kosar visszahelyezése utan Ujra ki kell valasztania a sutési programot,
illetve be kell dllitania a hédmérsékletet és a sutési idot.

Megjegyzés:

A fritéz memoriachippel rendelkezik, amely elmenti a legutébb hasznalt
sUtési programot, illetve a beallitott hémérsékletet és sttési idét, ha ez az
id6 legalabb 5 perc volt. A fritdéz Ujbdli bekapcsolasakor a mentett bedllitas
betoltédik. A (#) gomb hosszan tartd megnyomasaval visszaallithatja a ki-
valasztott program alapértelmezett beallitasait. Két hangjelzés hallhato.

Siités egyéni beillitassal

1.

2.

3.

A fritéz bekapcsolasa utan nyomja meg a gombot, ekkor kigyullad

a hémérséklet-kijelzés (°C). A +/- gombokkal allitsa be a kivant hémérsékletet.

A hémeérseéklet 40 és 200 °C kozott allithato be.

Nyomja meg ismét a gombot, ekkor kigyullad a sUtésiidé-kijelzés (perc). A +/-
gombokkal allitsa be a kivant sutési idét 1és 60 perc kdzott.

Nyomja meg a @ gombot, és a fritéz elindul.

Keep Warm funkcié

A Keep Warm (melegen tartas) funkcié az On altal bedllitott ideig melegen tartja az
elkészult ételt.

1.

2.

4.
5.

A sUtés befejeztével nyomja meg a @ gombot.

Nyomja meg a @ gombot, ekkor kigyullad a hémérséklet-kijelzés (°C). A +/-
gombokkal allitsa be a kivant hémérsékletet. A hémérséklet 40 és 100 °C kdzott
allithato be.

Nyomja meg ismét a @ gombot, ekkor kigyullad a sutésiidé-kijelzés (perc). A +/-
gombokkal allitsa be, mennyi ideig tartsa melegen a fritéz az elkészult ételt. Az id6
1és 240 perc kozott allithatd be.

Nyomja meg a @ gombot, és a Keep Warm funkcidé elindul.

A beallitott id6 leteltével a fritéz automatikusan kikapcsol.

Ujramelegités funkcié
Az Ujramelegités funkcio a mar elkészult ételek felmelegitésére szolgal anélkul, hogy
azok Ujra megpirulnanak vagy atsulnének.

1.

2.
3.

5.
6.

Helyezze a sUtéracsra a felmelegiteni kivant ételt. Helyezze a sutdkosarat a fritézbe.

Nyomja meg a gombot.

Nyomja meg a @ gombot, ekkor kigyullad a hémérséklet-kijelzés (°C). A +/-
gombokkal allitsa be a kivant hémérsékletet. A hédmeérséklet 40 és 200 °C kozott
allithato be.

Nyomja meg ismét a gombot, ekkor kigyullad a sutésiidé-kijelzés (perc). A +/-
gombokkal allitsa be a kivant Ujramelegitési idét. Az id6 1 és 60 perc kdzott allithatd
be.

Nyomja meg a @ gombot, és az Ujramelegités elindul.

A beallitott id6 leteltével a fritéz automatikusan kikapcsol.

Felolvasztas funkcié
A felolvasztas funkcié az ételek, példaul hus, szarnyas, hal vagy pékaru kiméletes

HU - 52



HU

felolvasztasara szolgal a tovabbi elkészités elétt. Az alapértelmezett bedllitas 70 °C és

10 perc. A hémérséklet és az idé a programtablazatban megadott tartomanyon belul

maodosithato.

1. Afagyasztott ételt egy rétegben teritse el a sutékosarban lévé sUtéracson, és tolja
be teljesen a kosarat a féegységbe.

2. AkészUlék bekapcsolasa utan nyomja meg a gombot. A kijelzén felvaltva
lathato az alapértelmezett hémeérséklet és idé.

3. Ha moddositani szeretné a beallitast, nyomja meg a gombot, ésa ,+" és ,~"
gombokkal allitsa be az értéket.

4. Afelolvasztast a @ gombbal indithatja el. A beallitott idé leteltével hangjelzés
hallhato.

Tippek a felolvasztashoz

- Ne olvassza fel az ételt a mUanyag csomagolasaban.
A vastagabb daraboknak tébb idére van szUkséguk. A felolvasztas felénél hidzza ki
a sUtékosarat, és forditsa meg az ételt. A kosar visszatolasa utan a fritéz folytatja
a mukodeést.
Folyamatosan ellendrizze az étel allapotat, hogy a vékony szélek ne kezdjenek el
atsulni.
A felolvasztott hust, szarnyast és halat azonnal készitse el, és ne fagyassza le Ujra.

A hangjelzés kikapcsolasa

A hangjelzést készenléti Uzemmaddban a ésa gomb egyidejl nyomva tartasaval
kapcsolhatja ki.
A hangjelzést e gombok ismételt egyideji megnyomasaval kapcsolhatja vissza.

Figyelmeztetés a kezeléshez

Az ételt ne boritsa ki a kosarbdl kozvetlenul talba vagy tanyérra, mert a kosar aljan
felesleges olaj gyllhet dssze, amely az ételre folyna.

A sUtSkosarat mindig héallo fellletre, példaul fa vagoédeszkara tegye le.

Fokozottan Ugyeljen arra, hogy ne égesse meg magat a felforrésodott felUleten.

A forré sutékosar kezelésekor hasznaljon edényfogd kesztylit.

Az ételt konyhai csipesszel vagy mas megfeleld eszkozzel vegye ki a kosarbdl. Ne vegye
ki az ételt kézzel. Sulyos égési sérulés veszélye all fenn.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Tisztitas elétt hdzza ki a fritézt a konnektorbdl, és hagyja teljesen kihdini.

Figyelmeztetés:
Soha ne meritse a fritdéz féegységét, a haldzati kabelt vagy a csatlakozédu-
o got vizbe vagy mas folyadékba.

Az alapos tisztitdshoz meritse vizbe a sUtdkosarat és a sUtéracsot. A tisztitdshoz ne
hasznaljon suroldszert, mert karosithatja a tapadasmentes bevonatot és a fémbevona-
tu felUleteket.

A sUt6kosarat és a sutéracsot forré, mosogatdszeres vizben vagy mosogatdgépben
mossa el.

A fritéz kulsé burkolatat szaraz ruhaval, vagy kevés mosogatdszert tartalmazé meleg
vizzel megnedyvesitett szivaccsal torolje at. Ezutan a felUletet tiszta ruhaval tordlje
szarazra.
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Figyelmeztetés:

A készulék egyik részének tisztitasahoz se hasznaljon mianyag vagy fém
O suroldszivacsot, durva tisztitdszert, vegyszereket, benzint, olddszereket

vagy mas hasonlé anyagot. Ezek sulyosan karosithatjak a feltletet. A fritéz
° féegységét soha ne tegye mosogatégépbe. Mosogatdgépben csak a sutd-

kosar és a sutéracs moshato.

Tarolas

Tarolas elétt gyéz6djon meg arrdl, hogy a fritdéz kihdlt és tiszta.
A fritézt szaraz, jol szell6z6 helyen, gyermekek és hazidllatok eldl elzérva tarolja. Ne
helyezzen semmilyen targyat a készulékre.

HIBAELHARITAS

Probléma

Ok

Megoldas

A fritéz nem kapcsol be.

A csatlakozédugd nincs
bedugva a konnektorba.

Dugja be a csatlakozédu-
g6t a konnektorba.

Nem allitotta be a sutési
idot.

Allitsa be a sttési idét.

A sutékosar nincs behe-
lyezve, vagy nincs megfele-
|6en behelyezve.

Helyezze be megfeleléen
a sUtékosarat a féegység-
be.

Bekapcsolt a tulmelegedés
elleni hévedelem.

Forduljon hivatalos szer-
vizhez.

Az étel nem sult at eléggé.

Tul sok étel van a sutéko-
sarban.

Kisebb adagokban készitse
el az ételt.

Tul alacsony hémérsékletet
allitott be.

Novelje a hémeérsékletet.

A sUtési idé tul rovid.

Novelje a sUtési id6t.

Az étel egyenetlenul sult at.

Bizonyos ételeket a sUtési
id6 felénél at kell keverni.

Keverje at az ételt: a szé-
lén 1évé darabokat tegye
kdzépre, és forditva.

Az el6sutott ételek nem
elég ropogdsak.

Az adott elésutott étel olaj-
sUtében vald elkészitésre
készult.

Olyan ételeket stsson,
amelyek sutében vagy
forrélevegds fritézben vald
elkészitésre valok. Kevés
olajjal le is kenheti 6ket.

A sUtékosarat nem lehet
kivenni a fritézbdl.

Tul sok étel van a sutéko-
sarban.

Ne toltse tul a sUtdkosarat,
tartsa be a maximalis tolté-
si szintet jelzé vonalat.
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Probléma

Ok

Megoldas

A fritézboél fehér fust szall
fel.

Magas zsirtartalmu ételt
sut.

A magas zsirtartalmu
ételekbdl sUtés kdzben zsir
szabadul fel, amely felme-
legszik. Magasabb hémér-
sékleten ez fehér flUstot
okoz. A fust a fritéz kikap-
csolasa utan megszinik. Ez
a jelenség nem befolyasol-
ja a fritéz mUkodését.

A kosarban vagy a suté-
racson az el6z6 sutésbdl
visszamaradt zsir van.

Alaposan tisztitsa meg
a kosarat és a sutéracsot.

A friss burgonyabdl készult
hasabburgonya nem
ropogads.

Nem megfeleld fajtaju
burgonyat hasznal.

Hasznaljon kemény és friss
burgonyat.

A burgonyat sutés elétt
nem mosta le a keményité-
tél, és nem szaritotta meg.

SUtés el6tt alaposan 6blitse
le a burgonyat, hogy elta-
volitsa réla a keményitét,
majd szaritsa meg.

A hasabburgonya ropo-
gobssaga tobbek kozott

a benne lévé olaj és viz

mennyiségétdél fugg.

A nyers hasabburgonyat
alaposan szaritsa meg,
majd adjon hozza kevés
olajat, és keverje dssze
alaposan.
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ENGLISH

The use of the WEEE Symbol indicates
that this product should not be treated
as household waste. By ensuring this
product is disposed of correctly, you will
help protect the environment. For more
detailed information about the recycling
of this product, please contact your local
authority, your household waste disposal
service provider, or the shop where you
purchased the item.

This product meets all of the related basic
EU regulation requirements. The EU
declaration of conformity is available on
www.alza.cz/doc.

This product sold in the European Union
meet the requirements of Directive
2011/65/EU on the restriction of the use of
certain hazardous substances in electrical
and electronic equipment (RoHS).

DEUTSCH

Das WEEE-Symbol weist darauf hin, dass
dieses Produkt nicht als normaler Haus-
haltsabfall behandelt werden darf. Indem
Sie sicherstellen, dass dieses Produkt
ordnungsgemaf entsorgt wird, tragen Sie
zum Schutz der Umwelt bei. FUr detaillier-
tere Informationen zum Recycling dieses
Produkts wenden Sie sich bitte an lhre
lokale Behdrde, Inren Hausmullentsor-
gungsdienstleister oder das Geschaft, in
dem Sie das Produkt erworben haben.
Dieses Produkt erfullt alle rele-

vanten EU-Vorschriften. Die EU-
-Konformitatserklarung ist unter
www.alza.cz/doc einsehbar.

Dieses in der Europaischen Union ver-
kaufte Produkt erfullt die Anforderungen
der EU Richtlinie 2011/65/EU zur Be-
schrankung der Verwendung bestimmter
gefahrlicher Stoffe in Elektronikgeraten
(RoOHS).

CESKY

Pouziti symbolu WEEE oznacuje, ze tento
vyrobek nesmi byt povazovan za domov-
ni odpad. Zajisténim spravné likvidace
tohoto vyrobku pomahate chranit zivotni
prostfedi. Pro podrobnéjsi informace

o recyklaci tohoto vyrobku se prosim ob-
ratte na mistni Ufad zabyvajici se likvidaci
domovniho odpadu, poskytovatele sluzby
zabyvajici se likvidaci domovniho odpadu

nebo obchod, kde jste produkt zakoupili.
Tento vyrobek splnuje veskeré zakladni
pozadavky smérnic EU. EU prohlaseni

o shodé je k dispozici na www.alza.cz/doc.
Tento vyrobek prodavany v Evropské unii
spliuje pozadavky smérnice 2011/65/EU
omezujici pouzivani nékterych nebezpec-
nych latek v elektrickych a elektronickych
zafizenich (RoHS).

SLOVENSKY

Pouzitie symbolu WEEE oznacuje, Ze tento
vyrobok sa nesmie likvidovat s komunal-
nym odpadom. Ak vyrobok spravne
zlikvidujete, prispejete k ochrane Zivotné-
ho prostredia. Podrobnejsie informacie

o recyklacii vyrobku ziskate na miestnom
zastupitelstve, u poskytovatelov sluzieb
likvidacie domového odpadu alebo v pre-
dajni, v ktorej ste vyrobok zakupili.

Tento vyrobok splfa vsetky zakladné
poziadavky smernic EU. EU Vyhlasenie

o zhode je k dispozicii na www.alza.cz/doc.
Tento vyrobok, predavany v Europskej unii,
splfa poziadavky smernice 2011/65/EU
obmedzujlce pouzivanie niektorych ne-
bezpecnych latok v elektrickych a elektro-
nickych zariadeniach (RoHS).

MAGYAR

A WEEE szimbdlum azt jelzi, hogy ez

a termék nem kezelhetd haztartasi hulla-
dékként. A termék helyes megsemmisité-
sének biztositasaval segit védeni a kor-
nyezetet. A termék Ujrahasznositasaval
kapcsolatos részletesebb informaciokért,
kérjuk, forduljon a helyi hatésagokhoz,

a haztartasi hulladékkezeld szolgaltatéhoz
vagy

a bolthoz, ahol a terméket megvasarolta.
Ez a termék megfelel az 6sszes ra vonat-
kozd EU-s szabalyozasi kdvetelménynek.
Az EU megfeleléségi nyilatkozata

a www.alza.cz/doc cimen érheté el.

Az Eurdpai Unidban értékesitett termékek
megfelelnek az elektromos és elektronikai
berendezésekben valé egyes veszélyes
anyagok hasznalatanak korlatozasara vo-
natkozo 2011/65/EU (RoHS) iranyelvnek.
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