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MYSLIME NA VAS

Dékujeme, ze jste si zakoupili spotfebi¢ znacky Electrolux. Vybrali jste si produkt,
se kterym jsou spjaty desitky let profesiondlnich zkuSenosti a inovaci. Tento
damysiny a stylovy spotfebi¢ byl navrzen s ohledem na jeho uzivatele. Kdykoliv
jej proto pouzivate, mizete se spolehnout, Ze pokazdé dosahnete skvélych
vysledku.

Vita Vas Electrolux.

Navstivte nase stranky ohledné:

Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potiZich, servisnich informaci:
www.electrolux.com/webselfservice

Registrace vaseho spotrebice, kterou ziskate lepsi servis:
www.registerelectrolux.com

Nakupu pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilt pro
vas spotrebic:
www.electrolux.com/shop

® Q@

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporuc€ujeme pouzivat originalni nahradni dily.

PFi kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, Zze mate k dispozici nasledujici
udaje: Model, vyrobni Cislo (PNC), sériové Cislo.

Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku.

A\ Upozornéni / Dllezité bezpecnostni informace

(® vseobecné informace a rady

Poznamky k ochrané zivotniho prostredi

Zmény vyhrazeny.
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1. A BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci
spotrebiCe a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese
odpovédnost za zadny Uraz ani $kodu v dusledku
nespravne instalace nebo pouziti. Navod k pouziti vzdy
uchovavejte na bezpecném a pfristupném misté pro jeho
budouci pouziti.

1.1 Bezpec€nost déti a postizenych osob

- Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti starsi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
duSevnimi schopnostmi nebo osoby bez patficnych
zkuSenosti a znalosti, pouze pokud tak ¢ini pod
dozorem nebo vedenim, které zohlednuje bezpecny
provoz spotfebice, a pokud rozumi rizikiim spojenym s
provozem spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotfebicem.

- VSechny obaly uschovejte z dosahu déti a radné je
zlikvidujte.

- Je-li spotrebi€ v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domacim zvifatim, aby se k nému
priblizovaly. PFfistupné €asti jsou horké.

- Pokud je spotrebi¢ vybaven détskou bezpeénostni
pojistkou, doporucuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotrebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

- Déti mladsi tfi let drzte z dosahu spotfebiCe vzdy, kdyz
je v provozu.

1.2 VVSeobecné bezpecnostni informace

- Tento spotfebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu
provadét jen kvalifikovana osoba.

- VAROVANI: Spotfebi€ a jeho dostupné ¢asti se
mohou béhem pouzivani zahfat na vysokou teplotu.
Nedotykejte se topnych ¢lanku. Déti mladsi osmi let
bez stalého dozoru drzte z dosahu spotrebice.
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Pfi vkladani Ci vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

Pfed udrzbou odpojte spotrebi¢ od napajeni.

Pfed vyménou zarovky se nejprve presvédcte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste predesli riziku urazu
elektrickym proudem.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zarizeni na
paru.

Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré
kovové skrabky k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by
poskrabat povrch, coz by mohlo nasledné vést k
rozbiti skla.

Jestlize je poSkozeny napajeci kabel, smi ho vyménit
pouze vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo
osoba s podobnou pfislusnou kvalifikaci, jinak by
mohlo dojit k urazu.

K odstranéni drazek na rosty nejprve odtahnéte
predni a poté zadni konec drazek na rosty od stény
trouby. Drazky na rosty instalujte stejnym postupem v
opacném poradi.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto
spotrebici.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace » Ujistéte se, Ze je spotiebic
namontovan pod bezpecnou
VAROVANiI! konstrukci a vedle bezpeénych
Tento spotiebi€ smi konstrukci.
instalovat jen kvalifikovana « Strany spotfebi¢e musi byt umistény
osoba. vedle spotfebitl nebo kuchynského

. L ’ . nabytku stejné vysky.
Odstrante veSkery obalovy material.
Poskozeny spotfebi¢ neinstalujte ani 2.2 PFipojenl' k elektrické siti
nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi VAROVANI!

spolu s timto spotfebi¢em. Hrozi nebezpecdi pozaru

PFi premistovani spotfebice budte nebo Urazu elektrickym

vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy proudem.

pouzivejte ochranné rukavice a

uzavienou obuv. » VeSkera elektricka pfipojeni by méla
Netahejte spottebi¢ za drzadlo. byt provedena kvalifikovanym
Dodrzujte minimalni vzdalenosti od elektrikarem.

ostatnich spotiebi¢u a nabytku. * Spotiebi¢ musi byt uzemnén.



Zkontrolujte, zda udaje o napajeni na
typovém S§titku souhlasi s parametry
elektrické sité. Pokud tomu tak neni,
obrat'te se na elektrikare.

Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti
Urazu elektrickym proudem.
Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky
ani prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili
napajeci kabel a sitovou zastréku.
Jestlize potfebujete vymeénit privodni
kabel, musi vyménu provést nami
autorizované servisni stfedisko.
Sit'ové kabely se nesmi dotykat nebo
se nachazet v blizkosti dvifek
spotrebiCe, obzvlasté, jsou-li dvirka
horka.

Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u zivych Ci izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.
Sitovou zastréku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace
spotfebice. Po instalaci musi zlstat
sitova zastréka nadale dostupna.
Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastréku.
Neodpojujte spotfebic¢ ze zasuvky
tahem za kabel. Vzdy tahejte za
zastréku.

Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se
musi odstranit z drzaku), ochranné
zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢
nebo izolaéni zafizeni k fadnému
odpojeni v§ech napajecich vodicu
spotiebice. Toto izolaéni zafizeni
musi mit mezeru mezi kontakty
alespon 3 mm Sirokou.

Tento spotiebic je v souladu se
smérnicemi EHS.

2.3 Pouziti spotfebice

VAROVANI!

Hrozi nebezpedi zranéni,
popaleni, Urazu elektrickym
proudem ¢&i vybuchu.

Tento spotiebic je ur¢en pouze k
domacimu pouziti.
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Neménte technické parametry tohoto
spotrebice.

Ujistéte se, ze nejsou ventilacni
otvory zakryté.

Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte bez
dozoru.

Spotrebic¢ po kazdém pouziti vypnéte.
Pokud je spotrebic v provozu, budte
pfi otevirani jeho dvifek opatrni. Muze
dojit k uvolnéni horkého vzduchu.
Nepracujte se spotfebi¢em, kdyz
mate vihké ruce nebo kdyz je v
kontaktu s vodou.

Dvitka spotfebiCe nikdy neotvirejte
nasilim.

Nepouzivejte spotfebic¢ jako pracovni
nebo odkladaci plochu.

Dvitka spotiebiCe otevirejte opatrné.
Pouzivate-li pfi pfipravé jidla prisady
obsahujici alkohol, muze vzniknout
smés vzduchu s alkoholem.

PFi otvirani dvifek nesmi byt v
blizkosti spotfebice jiskry ani otevieny
ohen.

Do spotiebice, do jeho blizkosti nebo
na spotfebi¢ neumistujte hoflavé
predméty nebo predméty obsahujici
hoflavé latky.

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni
spotrebice.

Jak zabranit poskozeni nebo zméné
barvy smaltovaného povrchu:

— Nepokladejte nadobi ¢i jiné
predméty pfimo na dno
spotrebice.

— Na dno spotrebice nepokladejte
hlinikovou folii.

— Nenalévejte vodu pfimo do
horkého spotrebice.

— Po dokon¢eni peceni
nenechavejte vihka jidla ve
spotrebici.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
pfisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném
povrchu nebo nerezové oceli nemaji
vliv na vykon spotfebice.

PFi peceni vihkych kolacu pouziveijte
hluboky plech. Ovocné §t'avy mohou
zanechat trvalé skvrny.

Tento spotfebi€ je uréen vyhradné pro
pripravu jidel. Nesmi byt pouzivan k
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jinym uceltm, napfiklad k vytapéni
mistnosti.

* Vzdy pecte se zavienymi dvirky
trouby.

» Je-li spotfebic instalovan za
nabytkovym panelem (napf. dvirky),
dvirka nabytku nesmi byt nikdy
zaviena, kdyz je spotrebic v provozu.
Za zavifenym nabytkovym panelem
mUze dochazet k narustu horka a
vlhka, coz mlze nasledné poskodit
spotrebi¢, byt nebo podlahu.
Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotrebi¢ po pouziti zcela
nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba
VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni,

pozaru nebo poskozeni
spotrebice.

» Prfed cisténim nebo udrzbou spotfebic
vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou
zastréku ze zasuvky.

» Presvédcte se, Ze spotiebi¢ uz
vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti
sklenénych panelu.

» Poskozené sklenéné panely okamzité
vymeénte. Kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

» Pfi snimani dvifek spotfebiCe budte
opatrni. Dvirka jsou tézka!

» Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

+  Vycistéte spotrebic¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni
myci prostfedky. Nepouzivejte zadné
prostfedky s drsnymi ¢asticemi,
draténky, rozpoustédla nebo kovoveé
predméty.

* Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

« Katalyticky smalt (je-li soucasti
vybavy) necistéte zadnym druhem
Gisticiho prostredku.

2.5 Vnitfni osvétleni

« V tomto spotfebici se pouzivaji
specialni ¢i halogenové zarovky
pouze pro pouziti v domacich
spotfebi€ich. Nepouzivejte je pro
osvétleni domacnosti.

VAROVANI!
Nebezpedi urazu elektrickym
proudem.

* Pred vyménou zarovky spotfebi¢
odpojte od napajeni.

» Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi.

2.6 Likvidace

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci urazu &i
uduseni.

» Odpojte spotiebi¢ od elektricke sité.

» Odriznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebice a zlikviduijte jej.

» Odstrante dverni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a domacich
zvirat ve spotrebici.

2.7 Obsluha

* Pro opravu spotrebiCe se obratte na
autorizované servisni stfedisko.

* Pouzivejte vyhradné originalni
nahradni dily.



3. POPIS SPOTREBICE

3.1 Celkovy pohled
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3.2 Prislusenstvi

Tvarovany rost

Pro nadoby na peceni, dortové a
kolacové formy, pecené.

Plech na peceni

<

Na kolace a susenky.

Hluboky pekac / plech

<=
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Ovladaci panel

Ovladag funkci trouby
Kontrolka / symbol napajeni
Elektronicky programator
Ovladac teploty

A Ukazatel / symbol teploty
Zasuvka pedici sondy

Bl Topné téleso

E] Osvétleni

Ventilator

Drazky na rosty, vyjimatelné
Polohy polic

K peceni moucnych jidel a masa, nebo k
zachycovani tuku.

Pecici sonda

_JL

Pouziva se k méfeni stupné pfipravy
jidla.

Teleskopické vysuvy

Pro rosty a plechy na peceni.
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4. PRED PRVNIM POUZITIM

C VAROVANI! @ Viz gast ,Cisténi a tdrzba*“.
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

@ Nastaveni Denniho ¢asu viz Pfed prvnim pouZitim spotfebic i
kapitola ,Funkce hodin®. prisluSenstvi vycistéte.
PrisluSenstvi a vyjimatelné drazky viozte
4.1 Prvni Cisténi zpét do jejich pavodni polohy.

Ze spotiebice odstrarte veskeré
prisluSenstvi a vyjimatelné drazky na

rosty.
5. DENNI POUZIVANI
VAROVANIl 1. Otgcte ovladacem fynkm trouby na
Viz kapitoly o bezpe¢nosti poZadovanou funkgi.
: 2. Otocte ovladacem teploty na
) . pozadovanou teplotu.
5.1 Zasunovaci ovladace 3. Spottebi¢ vypnete otoenim
Chcete-li spotfebi€ spustit, zatlacte O\élliﬂacf flﬂzg' a teploty trouby do
ovladag. Ovlada¢ se vysune. P yvyp '
5.2 Zapnuti a vypnuti
spotrebice
@ Podle daného modelu ma
vas spotrebi¢ kontrolky,
symboly ovladace nebo
ukazatele:
» Kontrolka se rozsviti,
kdyz je spotiebi€ v
provozu.
* Symbol ukazuje, zda
ovladac fidi funkce trouby
nebo teplotu.
» Ukazatel se zobrazi, kdyz
trouba zacne hrat.
5.3 Funkce trouby
Funkce trouby Pouziti
0 Poloha Vypnuto Spotfebi€ je vypnuty.

Rychlé Zahrati  Ke zkraceni doby rozehrati.
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Funkce trouby

Pouziti

Pravy Horky K peceni jidel na tfech urovnich soucasné a k suse-

Vzduch ni potravin.Nastavte teplotu trouby o 20 - 40 °C nizsi
nez pfi pouziti funkce Horni/spodni ohfev.

(?) Priprava Pizzy K peceni jidel, ktera vyzaduji propecengjsSi a

wWs kfupavy spodek, na jedné Urovni. Nastavte teplotu
trouby o 20 - 40 °C nizSi nez pfi pouziti funkce Hor-
ni/spodni ohrev.

— Horni/Spodni K peceni mouénych jidel a masa na jedné drovni

— Ohrev trouby.

Spodni Ohfev K peceni kolacu s kfupavym spodkem a zavarovani

- potravin.

V2 Rozmrazovani  Tuto funkci Ize pouzit k rozmrazovani zmrazenych

n potravin jako je zelenina a ovoce. Doba rozmrazo-
vani zavisi na mnozstvi a velikosti zmrazenych po-
travin.

vvv Gril Ke grilovani plochych pokrm( a opékani chleba.

= Velkoplo$ny Gril Ke grilovani plochych kust ve velkém mnozstvi a
opékani chleba.

— Turbo Gril K peceni vétsich kusli masa nebo driibeze s kostmi

Y na jedné urovni. Takeé k zapékani a peceni dozlato-
va.

.x. Katalyza K Cisténi samodistici katalytické vrstvy trouby.

L) (]

@ Béhem nékterych funkci
trouby se mlze osvétleni pfi 2

teploté nizsi nez 60 °C
automaticky vypnout.

5.4 Funkce rychlého zahrati

1. Nastavte funkci rychlého rozehfati.
Viz tabulka Funkce trouby.

Otocte ovladacem teploty na
pozadovanou teplotu.

Kdyz spotfebi¢ dosahne nastavené
teploty, ozve se zvukovy signal.

Funkce rychlého zahrati se

Funkce rychlého zahfati snizuje ¢as po zaznéni zvukového
potfebny k rozehfati trouby.

@ Pokud je spusténa funkce

signalu nevypne. Funkci
musite vypnout ruéné.

rychlého zahtati, nevkladejte 3. Nastavte funkci trouby.
do spotrebice zadné
potraviny.
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5.5 Displej
A B C A. Casovad
| — B. Ukazatel zahfivani / zbytkového tepla
@ Q o e - C. Zasobnik vody (pouze u vybranych
o o = o, Mol i
S S ) — . Pedici sonda (pouze u vybranyc
|| |I I Lhr Im|n, 5 v /I? modelﬂ)
| | | | E. Zamek dvifek (pouze u vybranych
G F E D model()
F. Hodiny / minuty
G. Funkce hodin
5.6 Tlacitka
Tlacitko Funkce Popis

D HODINY Slouzi k nastaveni funkce hodin.

— MINUS Slouzi k nastaveni éasu.

Q MINUTKA Nastaveni funkce MINUTKY. Podrze-
nim tlacitka déle nez tfi sekundy za-
pnete Ci vypnete osvétleni trouby.

—+ PLUS Slouzi k nastaveni ¢asu.

OC TEPLOTA Slouzi ke kontrole teploty trouby nebo
teploty pecici sondy (je-li soucasti vy-
bavy). Pouzivejte pouze béhem spu-
Sténé funkce trouby.

5.7 Ukazatel ohrevu rozsvécovat. Stavové carky signalizuji

) ) zvySovani nebo snizovani teploty trouby.
Jestlize zapnete funkci trouby, stavove

¢arky na displeji ¥ se budou postupné

6. FUNKCE HODIN
6.1 Tabulka funkci hodin

Funkce hodin Pouziti
&) DENNi CAS Slouzi ke zobrazeni nebo zméné denniho ¢asu.
Denni ¢as Ize zménit, pouze kdyz je spotrebi€ vy-
pnuty.
=] TRVANI Slouzi k nastaveni délky provozu spotfebiée. Pouzi-

jte pouze v pfipadé, Ze je nastavena funkce trouby.

S| UKONCENI Slouzi k nastaveni doby vypnuti spotfebic¢e. Pouzijte
pouze v pripadé, ze je nastavena funkce trouby.
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Funkce hodin Pouziti

ODLOZENY

==
START

Slouzi ke spojeni funkce TRVANI a UKONCENI.

L MINUTKA

Slouzi k nastaveni odpocitavani ¢asu. Tato funkce

nema zadny vliv na provoz spotiebi¢e. Funkci MI-
NUTKA muzete zapnout kdykoliv; i u vypnutého

spotrebice.

00:00 MERIC CASU

Pokud nenastavite Zadnou jinou funkci hodin,

MERIC CASU automaticky sleduije, jak dlouho je
spotrebi€ v provozu. Zapne se ihned, jak zacne trou-

ba hrat.

MEFiC Casu nelze pouzit spolecné s funkcemi:
TRVANI, UKONCENI, pecici sonda.

6.2 Nastaveni a zména Casu

Po prvnim pfipojeni k sitovému napajeni
vyckejte, dokud se na displeji nezobrazi
hr a ,12:00“. "12" blika.

1. Pomoci + nebo — nastavte hodiny.

2. Stisknutim @) potvrdite nastaveni a
prejdete k nastaveni minut.

Na displeji se zobrazi MiN a nastavena
hodina. "00“ blika.

3. Pomoci + nebo —
¢as v minutach.

4. Stisknutim @ nastaveni potvrdte
nebo se nastaveny denni ¢as ulozi
po péti sekundach automaticky.

Na displeji se zobrazi novy ¢as.

Ke zméné denniho ¢asu opakované
stisknéte @ dokud na displeji nezacne
blikat ukazatel denniho casu @.

6.3 Nastaveni funkce TRVANI

1. Nastavte funkci trouby.
2. Opakované stisknéte @ dokud
nezaéne blikat =],

3. Stisknutim + nebo — nastavte
minuty a hodiny funkce TRVANI.

4. Potvrdte stisknutim @
Po uplynuti ¢asu zni dvé minuty zvukovy

signal. Na displeji blika |_)| a nastaveni
Casu. Spotiebi¢ se automaticky vypne.

nastavte aktualni

5. Chcete-li zvukovy signal vypnout,
stisknéte libovolné tlagitko.

6. Otocte ovladacem funkci trouby do
polohy vypnuto.

6.4 Nastaveni funkce
UKONCENI

1. Nastavte funkci trouby.
2. Opakované stisknéte @ dokud
nezacne blikat =|.

3. Stisknutim + nebo ™ nastavte
hodiny a minuty funkce UKONCENI.

4. Potvrdte stisknutim €.
Po uplynuti nastaveného ¢asu zni dvé
minuty zvukovy signal. Na displeji blika

-] a nastaveni ¢asu. Spotrebic se

automaticky vypne.

5. Chcete-li zvukovy signal vypnout,
stisknéte libovolné tlagitko.

6. Otocte ovladacem funkci trouby do
polohy vypnuto.

6.5 Nastaveni funkce

ODLOZENEHO STARTU

1. Nastavte funkci trouby.

2. Opakovane stisknéte @ dokud
nezacne blikat =],

3. Stisknutim + nebo ~ nastavte
minuty a hodiny funkce TRVANI.

4. Potvrdte stisknutim €. Na displeji
blika =,
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5. Stisknutim = nebo — nastavte
hodiny a minuty funkce UKONCENI.

6. Potvrdte stisknutim €D.

Spotiebi¢ se automaticky zapne pozdéji,

funguje po nastavenou dobu TRVANI a

vypne se v nastaveny das UKONCENI.

Po uplynuti nastaveného ¢asu zni dvé

minuty zvukovy signal. Na displeji blika

-] a nastaveni Casu. Spotfebic se

vypne.

7. Chcete-li zvukovy signal vypnout,
stisknéte libovolné tlacitko.

8. Otocte ovladacem funkci trouby do
polohy vypnuto.

6.6 Nastaveni funkce MINUTKA

1. Stisknéte Q

Na displeji blika Q a 00"
2. Funkci MINUTKA nastavite

stisknutim + nebo —.

7. POUZITi PRISLUSENSTVI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 Pouziti pecici sondy

Pecici sonda méfi teplotu stfredu masa.
Jakmile teplota masa dosahne
nastavené teploty, spotfebic se vypne.

Je nutné nastavit dvé teploty:

« Teplotu trouby. Viz tabulka peceni
masa.

» Teplotu sondy ve stfedu masa. Viz
tabulka pro pecici sondu.

POZOR!

Pouzivejte pouze pecici
sondu dodavanou spolu se
spotfebi¢em nebo originalni
nahradni dily.

-

Nastavte funkci trouby a teplotu.
2. Umistéte hrot pecici sondy (se

symbolem A?na rukojeti) do stfedu
masa.

Nejprve nastavite sekundy, poté
minuty.

Je-li nastaveny Cas delSi nez 60
minut, na displeji za¢ne blikat hr.

3. Nastavte hodiny.

4. Funkce MINUTKA se po péti
sekundach spusti automaticky.

Po uplynuti 90 % nastaveného Casu
zazni zvukovy signal.

5. Po uplynuti nastaveného Casu zni
dvé minuty zvukovy signal. "Na
displeji blika ,00:00“ a Q Chcete-li
zvukovy signal vypnout, stisknéte
libovolné tlacitko.

6.7 MERIC CASU

Méfi€ Casu vynulujete stisknutim a

podrzenim + a—. Casovad zaéne opét
méfit as.

3. Zapojte zastrcku pecici sondy do
zasuvky na predni strané spotrebice.

— e,

Ujistéte se, ze pecici sonda zUstane
béhem pfipravy jidla zasunuta v
mase a v zasuvce.
Kdyz pecici sondu pouzivate poprve,
vychozi teplota stfedu masa je 60 °C.
Zatimco blika /? muzete pouzit
ovladac teploty ke zméné vychozi
teploty stfedu masa.

Na displeji se zobrazi symbol pecici

sondy a vychozi teplota stfedu masa.

4. Pomoci O ulozte novou teplotu
stfedu masa nebo pockejte 10



sekund na automatické uloZeni
nastaveni.
Nova vychozi teplota stfedu masa se
zobrazi béhem pristiho pouziti pecici
sondy.
Kdyz maso dosahne nastavené teploty

stfedu, zacne blikat symbol Vel a teplota

pecici sondy. Na dvé minuty zazni

zvukovy signal.

5. Chcete-li zvukovy signal vypnout,
stisknéte libovolné tlagitko.

6. Odpojte zastrcku pecici sondu ze
zasuvky. Vyjméte maso ze
spotrebice.

7. Vypnéte spotiebiC.

VAROVANI!

PFi vytahovani Spicky a
zastréky pecici sondy budte
opatrni. Pecici sonda je
horka. Hrozi nebezpeci
popaleni.

PFi kazdém zasunuti pecici
sondy do zasuvky je
zapotfebi znovu nastavit Cas
pecici sondy. Nelze zvolit
trvani ani ukonceni.

Kdyz spotfebi¢ poprvé
vypocitava predbézny Cas
trvani, na displeji blika
symbol —. Kdyz je vypocet
dokoncen, na displeji se
zobrazi délka pripravy jidla.
Vypocty probihaji na pozadi
béhem pfipravy jidla a v
pripadé potfeby dojde k
aktualizaci hodnoty ¢asu
trvani na displeji.

Teplotu Ize zménit kdykoliv béhem
pripravy jidla:

1. Stisknéte oC:

* jednou - na displeji se zobrazi
nastavena teplota stfedu masa,
ktera se stfida s aktualni teplotou
sondy ve stfedu masa kazdych 10
sekund.

» dvakrat - na displeji se zobrazi
aktualni teplota trouby, ktera se
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stfida s nastavenou teplotou
trouby kazdych 10 sekund.
« tfikrat - na displeji se zobrazi
nastavena teplota trouby.
2. Pomoci ovladace teploty zménte
pozadovanou teplotu.

7.2 Vlozeni prisluSenstvi

Tvarovany rost:

Rost zasurite mezi vodici liSty drazek
rostl a ujistéte se, ze nozicky sméfuji

Hluboky pekac / plech:

Hluboky pekac / plech zasurite mezi
vodici listy drazek rosta.

Spole¢né vloZeni tvarovaného rostu a
hlubokého pekéace / plechu:

Hluboky pekac / plech zasurite mezi
drazky zvolené urovné rostu a tvarovany
rost v drazkach nad nimi a ujistéte se, ze
nozi¢ky sméruji dold.
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Malé zarezy nahore zajistuji
vysSi bezpecnost. Tyto
zarezy také funguiji jako
zafizeni proti preklopeni.
Vysoky okraj kolem rostu
slouzi jako ochrana proti
sklouznuti varnych nadob z
rostu.

e [\

7.3 Teleskopické vysuvy -
vlozeni pfisluSenstvi

Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani
nebo vytahovani rosta.

POZOR!

Teleskopické vysuvy
nemyjte v mycce nadobi.
Teleskopické vysuvy ni¢im
nemazte.

C POZOR!
Pred tim, nez zavrete dvirka

trouby, se ujistéte, ze jste
teleskopické vysuvy zcela
zasunuli do spotfebice.

Tvarovany rost:

Zasunte tvarovany rost do
teleskopickych vysuv tak, aby nozicky
smérovaly dold.

@ Zvyseny okraj tvarovaného
rostu funguje jako specialni
zajisténim proti sklouznuti
nadobi.

Hluboky pekac / plech:

Vlozte hluboky pekac / plech do
teleskopickych vysuv.

—

Spolecné vlozZeni tvarovaného rostu a
hlubokého pekace / plechu:

Tvarovany rost a hluboky pekac / plech
vlozte spole¢né do teleskopickych vysuv.




8. DOPLNKOVE FUNKCE

8.1 Pouziti funkce détské
bezpecnostni pojistky

Jestlize je zapnuta funkce détské
bezpec€nostni pojistky, spotfebic nelze
nahodné zapnout.

1. Ovladac funkci trouby musi byt v

poloze vypnuto.
2. Na dvé sekundy stisknéte a podrzte

soucasné @ a +

Zazni zvukovy signal. Na displeji se
zobrazi SAFE .

K vypnuti funkce détské bezpecnostni
pojistky zopakuijte krok 2.

8.2 Ukazatel zbytkového tepla
Kdyz spotfebi¢ vypnete, na displeji se

zobrazuje ukazatel zbytkového tepla 3,
pokud je teplota v troubé vyssi nez 40
°C. Otocenim ovladacem teploty doleva
Ci doprava se zobrazi teplota trouby.

8.3 Automatické vypnuti

Z bezpecnostnich davodu se spotrebic
po urcité dobé, kdy je spusténa néjaka

9. TIPY A RADY

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

A
@

Teploty a Casy peceni v
tabulkach jsou pouze
orientacni. Zavisi na
receptu, kvalité a mnozstvi
pouzitych pfisad.

9.1 Vnitini strana dvirek

U nékterych modelti mizZete na vnitini
strané dvirek najit:

» (isla poloh rosta.

« informace o funkcich trouby,
doporucené poloze rostl a teplotach
pro typicka jidla.
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funkce trouby a vy nezménite zadné
nastaveni, automaticky vypne.

Teplota (°C) Cas vypnuti (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maximum 1.5

Po automatickém vypnuti spotrebi¢ opét
zprovoznite pomoci kteréhokoli tlagitka.

@

Automatické vypnuti
nefunguje s funkcemi: pecici
sonda, Osvétleni, Trvani,
Ukonceni.

8.4 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebi¢ v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby
udrzoval povrch spotfebice chladny.
Jestlize spotfebic vypnete, bude chladici
ventilator pokracovat v chlazeni az do
uplného ochlazeni spotfebice.

9.2 Peceni moucnych jidel

» VasSe trouba muze péct jinak, nez jak
jste byli zvykli u starého spotrebice.
Sva obvykla nastaveni (teplotu, doby
peceni) a polohy rostu byste méli
proto upravit podle doporuceni
uvedenych v tabulkach.

» Vyrobce doporucuje pfi prvnim peceni
pouzit nizsi teploty.

» Jestlize nemizZete najit nastaveni pro
urCity recept, snazte se vybrat
podobné jidlo.

» Pokud pecete kolace na nékolika
polohach rostd, muzete dobu peceni
prodlouzit o 10-15 minut.

* RUzné vysoké moucniky a pecivo
mohou nejprve nerovhomeérné
zhnédnout. V takovém pfipadé ale
hned neménte teplotu. Rozdily se
béhem peceni vyrovnaji.
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+ P¥i del$i dobé peceni mlzete troubu
vypnout asi 10 minut pfed koncem
peceni, abyste vyuzili zbytkového

tepla.

9.3 Tipy k pecCeni moucnych jidel

Pfi pe€eni zmrazeného jidla se mohou
plechy v troub& béhem peceni zkroutit.
Po ochlazeni se opét vyrovnaji.

Vysledek peceni

Mozna pricina

Reseni

Spodek kolace je pfilis
svetly.

Nespravna poloha rostu.

Vlozte kola¢ na nizsi rost.

Kolac klesl a je mazlavy,
nepropeceny ¢i nerovno-
merny.

Teplota trouby je pfilis vy-
soka.

PFi pristim peceni nastavte
0 néco nizsi teplotu trouby.

Kolac klesl a je mazlavy,
nepropeceny ¢i nerovno-
merny.

PFilis kratka doba peceni.

Prodluzte dobu peceni.
Dobu peceni nelze zkratit
zvysSenim teploty.

Kola¢ klesl a je mazlavy,
nepropeceny Ci nerovno-
merny.

Ve smeési je prilis mnoho
tekutin.

Pouzijte méné tekutiny.
Dodrzujte dobu treni tésta,
zejména pouzivate-li ku-
chyrského robota.

Kolac je pfrilis suchy.

Teplota trouby je pfili$ ni-
zka.

PFi pristim peceni nastavte
vysSi teplotu trouby.

Kolag je pfilis suchy.

Prilis dlouha doba peceni.

P¥i pFistim peceni nastavte
kratSi dobu peceni.

Kola¢ hnédne nerovnomeér-
né.

Teplota trouby je pfilis vy-
soka a doba peceni je
prilis kratka.

Nastavte nizSi teplotu pe-
¢eni a prodluzte dobu pe-
ceni.

Kola¢ hnédne nerovnomeér-
né.

Smés je nerovnomérné
rozlozena.

Smés rovnomérné rozlozte
na plech na peceni.

Kola¢ neni pfi dané délce
peceni hotovy.

Teplota trouby je pfilis ni-
zka.

PFi pristim peceni nastavte
trochu vyssi teplotu trouby.

9.4 PecCeni na jedné urovni:

Peceni ve formé

Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Kulaty kola¢/  Pravy horky 150 - 160 50-70 1

BrioSka vzduch

Linecky kola¢ /  Pravy horky 140 - 160 70 -90 1

ovocné kola€e  vzduch

Fatless sponge Pravy horky 140 - 150 35-50 2

cake / Piskoto- vzduch
vy kolac¢ bez tu-

ku
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Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu

Fatless sponge Horni/Dolni 160 35-50 2

cake / Piskoto- ohfev

vy kolac¢ bez tu-

ku

Dortovy korpus Pravy horky 170 - 1801 10-25 2

- kfehké tésto  vzduch

Dortovy korpus Pravy horky 150 - 170 20-25 2

- pisSkotové té&-  vzduch

sto

Apple pie / Ja-  Pravy horky 160 60 - 90 2

ble¢ny kolac¢ (2 vzduch

formy, @ 20

cm, polozené

Uhlopficné)

Apple pie / Ja-  Horni/Dolni 180 70 -90 1

blecny kola¢ (2 ohrev

formy, @ 20

cm, polozené

Uhlopficné)

Tvarohovy dort Horni/Dolni 170 - 190 60 - 90 1
ohfev

1) Predehfejte troubu.

Kolace / sladké pecivo / chléb na plechu na peceni

Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Kynuta pletyn-  Horni/Dolni 170 - 190 30 - 40 3
ka / Vénec ohrev
Vanoc¢ni Stola  Horni/Dolni 160 - 1801 50-70 2
ohrev

Chléb (zitny Horni/Dolni 1. 2301 1. 20 1
1. Prvni Cast

procesu pe-

ceni.
2. Druha c¢ast

procesu pe-

ceni.
Zakusky z listo- Horni/Dolni 190 - 2101 20 - 35 &
vého tésta s ohrev
krémem / ba-
nanky
Rolada Horni/Dolni 180 - 2001) 10 - 20 3

ohrev
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Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Drobenkovy ko- Pravy horky 150 - 160 20 -40 3
lac (suchy) vzduch

Maslovy man-  Horni/Dolni 190 - 2101 20-30 3
dlovy kolac / ohrev

cukrové kolac-

ky

Ovocné kolae Pravy horky 150 35-55 3
(kynuté tésto/  vzduch

piSkotove te-

sto)z)

Ovocné kolaée Horni/Dolni 170 35-55 3
(kynuté tésto/  ohfev

piskotové té-

sto)z)

Ovocné kolace Pravy horky 160 - 170 40 - 80 3
z kiehkého té-  vzduch

sta

Kynuty kola€ s  Horni/Dolni 160 - 1801 40 - 80 3
jemnou naplni  ohfev

(napft. tvaroh,

smetana, pu-

dink)

1) Predehfeite troubu.
2) pouzijte hluboky pekag / plech.
Susenky

Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Susenky z Pravy horky 150 - 160 10 - 20 3
kfehkého tésta vzduch

Short bread / Pravy horky 140 20-35 3
Maslové suSen- vzduch

ky / Prouzky té-

sta

Short bread / Horni/Dolni 1601 20-30 3
Maslové suSen- ohrev

ky / Prouzky té-

sta

Susenky z pi-  Pravy horky 150 - 160 15-20 3
Skotového t&-  vzduch

sta

Snéhové pusin- Pravy horky 80 -100 120 - 150 3

ky

vzduch
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Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Makronky Pravy horky 100 - 120 30 -50 3
vzduch
Susenky z ky-  Pravy horky 150 - 160 20-40 3
nutého tésta vzduch
Malé listové pe- Pravy horky 170 - 1801 20-30 3
civo vzduch
Pecivo Pravy horky 1601 10-25 3
vzduch
Pecivo Horni/Dolni 190 - 2101 10 - 25 S
ohrev
Small cakes/  Pravy horky 1501 20-35 3
Malé kolacky vzduch
(20 kousku na
plech)
Small cakes /  Horni/Dolni 170M) 20 -30 3
Malé kolacky  ohrev
(20 kousku na
plech)
1) Predehfejte troubu.
9.5 Nakypy a zapékana jidla
Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Zapeceneé te- Horni/Dolni 180 - 200 45 - 60 1
stoviny ohrev
Lasagne Horni/Dolni 180 - 200 25-40 1
ohfev
Zapékana zele- Turbo gril 160 - 170 15-30 1
ninal)
Bagety zapeCe- Pravy horky 160 - 170 15-30 1
né s roztave- vzduch
nym syrem
Sladké nakypy Horni/Dolni 180 - 200 40 - 60 1
ohfev
Rybi nakypy Horni/Dolni 180 - 200 30 -60 1
ohfev
PInéna zeleni-  Pravy horky 160 - 170 30-60 1

na

vzduch

1) Predehfejte troubu.
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9.6 Peceni na vice Urovnich

Pouzijte funkci Pravy horky vzduch.

Kolace / sladké pecivo / chléb na plechu na peceni

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Dvé polohy TFi polohy
Zakusky z listo- 160 - 1801) 25 -45 1/4 -
vého tésta s
krémem / ba-
nanky
Kol&c¢ s dro- 150 - 160 30 - 45 1/4 -

benkou, suchy

1) Pfedehfejte troubu.

Susenky / small cakes / malé kolacky / sladké pecivo / slané pecivo

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu

Dvé polohy TFi polohy
Susenky z 150 - 160 20 - 40 1/4 1/3/5
kfehkého tésta
Short bread / 140 25-45 1/4 1/3/5
Maslové suSen-
ky / Prouzky té-
sta
Susenky z pi- 160-170 25-40 1/4 -
Skotového té-
sta
Cajové pegivo 80 - 100 130 - 170 174 -

z vajecného
bilku, snéhoveé
pusinky

Makronky 100 - 120 40 - 80 174 -

Susenky zky- 160 - 170 30 -60 1/4 -
nutého tésta

Drobné pecivo 170 - 1801) 30-50 174 -
z listového té-
sta

Pedivo 180 20-30 174 -

Small cakes /' 1501) 23-40 174 =
Malé kolacky

(20 kousku na

plech)

1) Predehfejte troubu.



9.7 Priprava Pizzy
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Pizza (tenka) 200 - 2301)2) 15-20 2
Pizza (s velkou na- 180 - 200 20-30 2
plni)

Ovocné kolacky 180 - 200 40 - 55 1
Spenatovy kolad 160 - 180 45 - 60 1
Slany Lotrinsky Ko- 170 - 190 45 -55 1
lac

Svycarsky kolaé 170 - 190 45 - 55 1
Tvarohovy kolaé 140 - 160 60 - 90 1
Kola¢ s jablecnou 150 - 170 50 - 60 1
vrstvou

Zeleninovy kolac 160 - 180 50 - 60 1
Nekvaéeny chléb 230 - 2501) 10-20 2
Listové tésto s na- 160 - 1801) 45 - 55 2
plni

Flammekuchen (al- 530 _ 2501) 12-20 2
saské jidlo podobné

pizze)

Pirohy (ruské pirohy 1gg _ 2001) 15-25 2

s naplni)

1) Predehfejte troubu.
2) pouzijte hluboky pekaé / plech.

9.8 Peceni masa

K pec€eni masa pouzivejte
zaruvzdorné nadoby (viz pokyny
vyrobce).

Velké pecené mlzete péct pfimo v
hlubokém pekaci / plechu (je-li
soucasti prisluSenstvi) nebo na

tvarovaném rostu nad timto plechem.

* Libové maso doporucujeme péct v

pekaci s poklici. Maso tak bude
Stavnatéjsi.

* VSechny druhy masa, které by mély

zhnédnout, nebo mit po upeceni
karcicku, mizete péct v pekaci bez
poklicky.

* Maso a ryby doporucujeme péct ve
spotrebi¢i az od hmotnosti 1 kg.

» Abyste zabranili pfipékani stavy nebo
tukl z masa na plechu, nalijte do
hlubokého pekace / plechu trochu

tekutiny.

» Podle potfeby otocte peceni (za 1/2 -

2/3 doby peceni).

* Velké kusy pecené nebo drlibeze
nékolikrat v pribéhu peceni potiete
vlastni stavou. Lépe se tak upecou.

» Spotrebi¢ mizete vypnout pfiblizné 10
minut pfed koncem doby peceni a
vyuzit zbytkového tepla.
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9.9 Tabulka pro pe€eni masa

Hovézi
Jidlo Mnozstvi Funkce Teplota Cas (min) Poloha ro-
(°C) Stu
Dusené maso 1-1,5kg Horni/Spod- 230 120 - 150 1
ni ohfev
Hovézi pec¢ené nacm Turbo gril 190-2001) 9-6 1
nebo filet: ne-  tloustky
propecené
Hovézi peCené nacm Turbo gril ~ 489-1901) 6-8 1
nebo filet: tloustky
stfedné prope-
cené
Hovézi peCené nacm Turbo gril 170 -1801) 8-10 1
nebo filet: tloustky
dobfe propece-
né
1) Predehfejte troubu.
Veprové
Jidlo Mnozstvi Funkce Teplota Cas (min)  Poloha ro-
(kg) (°C) Stu
Plec / Krkovi- 1-1,5 Turbo gril 160 - 180 90 -120 1
ce / Kyta v cel-
ku
Kotlety / Zebir- 1-1,5 Turbo gril 170 - 180 60 - 90 1
ka
Sekana 0,75 -1 Turbo gril 160 - 170 50 - 60 1
Veprové kole- 0,75 -1 Turbo gril 150 - 170 90 - 120 1
no
(pfedvarené)
Teleci
Jidlo Mnozstvi Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
(kg) Stu
Teleci pece- 1 Turbo gril 160 - 180 90 - 120 1
né
Teleci kole- 1,5-2 Turbo gril 160 - 180 120 - 150 1

no
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Jehnéci
Jidlo Mnozstvi Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
(kg) Stu
Jehnéciky- 1-15 Turbo gril 150 - 170 100 - 120 1
ta / Jehnéci
pecené
Jehnédci 1-15 Turbo gril 160 - 180 40 - 60 1
hibet
Zveérina
Jidlo Mnozstvi Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
(kg) Stu
ZajeCi az 1 Horni/Spod-  531) 30 -40 1
hibet / kyta ni ohfev
Teleci hibet 1,5-2 Horni/Spod- 210 - 220 35-40 1
ni ohfev
Kytaz vyso- 1,5-2 Horni/Spod- 180 - 200 60 - 90 1
ké zvére ni ohiev
1) Predehfsite troubu.
Drubez
Jidlo Mnozstvi Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
(kg) sStu
Kusy drtibe- 0,2 - 0,25 Turbo gril 200 - 220 30-50 1
ze kazdy
Pulka kurete 0,4 - 0,5 Turbo gril 190 - 210 35-50 1
kazda
Kufre, brojler 1-1,5 Turbo gril 190 - 210 50-70 1
Kachna 1,5-2 Turbo gril 180 - 200 80 -100 1
Husa 3,5-5 Turbo gril 160 - 180 120 - 180 1
Krata 25-35 Turbo gril 160 - 180 120 - 150 1
Krata 4-6 Turbo gril 140 - 160 150 - 240 1
Ryby (dusené)
Jidlo Mnozstvi Funkce Teplota (°C) Cas (min)  Poloha ro-
(kg) stu
Cela ryba 1-1,5 Horni/Spod- 210 - 220 40 - 60 1
ni ohrev
9.10 Giril * Rost zasunte do polohy uvedené v

* Vzdy grilujte pfi maximalni nastavené

teploté.

tabulce pro grilovani.

» Do prvni polohy rostu vzdy zasunte
plech na zachyceni stavy.
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* Girilujte pouze ploché kousky masa

POZOR!
. gtra;);drg/;; trpubu vzdy pFedehFejlte po zj/\?i?lzygtrri:)udfy,se zavienymi
dobu péti minut pomoci grilovaci
funkce.
Gril
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
1. strana 2. strana

Hovézi pe¢ené 210 - 230 30-40 30-40 2

Hovézi filety 230 20-30 20-30 3
Veprové kotlety 210 - 230 30-40 30-40 2

Teleci kotlety 210 - 230 30-40 30-40 2
Jehnéci kotlety 210 - 230 25-35 20-25 3

Cela ryba, 500 210 - 230 15 - 30 15 - 30 3/4
-1000g
Velkoplosny gril

Jidlo Cas (min) Poloha rostu

1. strana 2. strana

Burgers / Karbanat- 8 - 10 6-8 4

ky

Veprovy platek 10-12 6-10 4

Klobasy 10-12 6-8 4

Teleci filety / steaky 7 - 10 6-8 4

Toast / Topinky 1-3 1-3 5

Topinky s oblohou 6 -8 - 4

9.11 Mrazené potraviny

Pouzijte funkci Pravy horky vzduch.

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Mrazena pizza 200 - 220 15-25 2

A_merické mrazena 190 - 210 20-25 2

pizza

Chlazena pizza 210 - 230 13-25 2

Mrazena pizza 180 - 200 15-30 2

shack
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Hranolky, tenké 200 - 220 20-30 3
Hranolky, silné 200 - 220 25-35 3
Amer. brambory, 220 - 230 20-35 3
krokety

Opecena brambo- 210 - 230 20-30 3
rova kase

Lasagne / Cannel- 170 - 190 35-45 2
loni, Cerstvé

Mrazené lasagne/ 160 - 180 40 - 60 2
cannelloni

Syr pe€eny v troubé 170 - 190 20 - 30 3
Kureci kfidla 190 - 210 20 - 30 2

Mrazena hotova jidla

Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
MraZena pizza Horni/Dolni podle pokynt  podle pokyn 3
ohrev vyrobce vyrobce
Hranolky1) Horni/Dolni 200 - 220 podle pokynd 3
(300 - 600 g) ohfev nebo vyrobce
Turbo gril
Bagety Horni/Dolni podle pokynd  podle pokynti 3
ohrev vyrobce vyrobce
Ovocné kolace Horni/Dolni podle pokynd  podle pokynli 3
ohfev vyrobce vyrobce

1) Hranolky pfi pe¢eni dvakrat az tfikrat obrat'te.

Nezakryvejte potraviny misou ¢i
talifem, ponévadz by to mohlo
prodlouzit dobu rozmrazovani.

9.12 Rozmrazovani .

« Odstrante obal z potravin a potraviny
poté polozte na talir.
* Pouzivejte prvni troven rostu zdola.

Jidlo Mnozstvi Dobaroz- Dalsi cas Poznamky
(kg) mrazovani rozmrazo-
(min) vani (min)

Kure 1 100 - 140 20-30 Kufre polozte na obraceny pod-
Salek na velky talif. V poloviné
doby obratte.

Maso 1 100 - 140 20-30 V poloviné doby obratte.

Maso 0,5 90-120 20-30 V poloviné doby obratte.
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Jidlo Mnozstvi Dobaroz- DalSicas Poznamky
(kg) mrazovani rozmrazo-
(min) vani (min)
Pstruh 0,15 25-35 10-15 -
Jahody 0,3 30 - 40 10 - 20 -
Maslo 0,25 30-40 10-15 -

Smetana 2 x0,2 80 - 100 10-15

Smetanu naslehejte, kdyz je sta-
le jesté misty lehce zmrazena.

Zdobeny 1,4 60 60
dort

9.13 Zavarovani - Spodni ohfev  °

* Pro zavafovani pouzivejte pouze .
zavarovaci sklenice, které jsou na .
trhu dostupné ve stejné velikosti.

» Sklenice se Sroubovacim uzavérem
nebo bajonetovym uzavérem nejsou .
vhodné.

+ Pro tuto funkci pouzivejte prvni
polohu rostu odspodu.

» Na plech na peceni nedaveijte vice
nez Sest litrovych zavarovacich
sklenic.

Mékké ovoce

Sklenice naplite rovhomérné a
uzavrete je.

Sklenice se nesmi navzajem dotykat.
Do plechu na peceni nalijte 1/2 litru
vody, aby v troubé bylo dostatec¢né
vihko.

Jakmile za¢ne tekutina v prvnich
sklenicich perlit (u litrovych sklenic asi
za 35-60 minut), troubu vypnéte nebo
snizte teplotu na 100 °C (viz tabulka).

Jidlo Teplota (°C) Doba zavarovani  Dalsi vareni pri
do zac¢atku perleni 100 °C (min)
(min)

Jahody / BorGvky / 160 - 170 35-45 -

Maliny / Zraly an-

grest

Peckoviny

Jidlo Teplota (°C) Doba zavarovani  DalsSi vareni pri
do zacatku perleni 100 °C (min)
(min)

Hrusky / Kdoule / 160 - 170 35-45 10-15

Svestky

Zelenina

Jidlo Teplota (°C) Doba zavarovani  Dalsi vareni pri
do zacatku perleni 100 °C (min)
(min)

Mrkev) 160 - 170 50 -

60 5-10
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Jidlo Teplota (°C) Doba zavarovani  Dalsi vareni pri
do zacatku perleni 100 °C (min)
(min)

Okurky 160 - 170 50 - 60 -

SmisSena nakladana 160 - 170 50 - 60 5-10

zelenina

Kedlubny / Hrasek / 160 - 170 50 - 60 15-20

Chrest

1) po vypnuti spotfebice nechte stat v troubé.

9.14 Suseni - Pravy horky » Lepsich vysledkl dosahnete, kdyz
troubu v poloviné doby suseni
vzduch . ’ b4 -
zastavite, otevrete dvifka a nechate ji
* Pouzivejte plechy vylozené papirem na jednu noc vychladnout pfed
odolnym proti mastnoté nebo papirem dokoncenim su$eni.
na peceni.
Zelenina
Jidlo Teplota (°C) Cas (hod) Poloha rostu
Jedna poloha Dvé polohy
Fazole 60 -70 6-8 3 1/4
Papriky 60 -70 5-6 8 1/4
Zelenina do po- 60 - 70 5-6 3 1/4
|évky
Houby 50 - 60 6-8 8 1/4
Byliny 40 - 50 2-3 B8 1/4
Ovoce
Jidlo Teplota (°C) Cas (hod) Poloha rostu
Jedna poloha Dvé polohy
Svestky 60 - 70 8-10 3 1/4
Meruriky 60 -70 8-10 3 1/4
Jable¢né platky 60 - 70 6-8 8 1/4
Hrusky 60 -70 6-9 8 1/4
9.15 Tabulka pecici sondy
Hovézi
Jidlo Teplota stfredu pokrmu (°C)

Filet / Steak: nepropecené 45 - 50
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Jidlo

Teplota stfredu pokrmu (°C)

Filet / Steak: stfedné propecené

60 - 65

Filet / Steak: dobfe propecené

70-75

Veprové

Jidlo

Teplota stfredu pokrmu (°C)

Veprova plec / kyta / krkovice

80 - 82

Veprové kotlety (hfbet), uzené veprové 75 - 80

maso

Sekana 75 - 80
Teleci

Jidlo Teplota stfedu pokrmu (°C)

Teleci pecené

75-80

Teleci koleno

85-90

Skopové / jehnéci

Jidlo

Teplota stfedu pokrmu (°C)

Skopova kyta

80 -85

Skopovy hrbet

80 -85

Jehnédi pecené / Jehnédi kyta

70-75

Zvérina

Jidlo

Teplota stfredu pokrmu (°C)

Zajeci hibet

70-75

Zajeci stehno 70-75

Cely zajic 70-75

Hrbet z vysoké zvére 70-75

Kyta z vysoké zvére 70-75

Ryby

Jidlo Teplota stfedu pokrmu (°C)
Losos 65-70

Pstruhovité ryby

65-70

10. CISTENI A UDRZBA

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.



10.1 Poznamky k cisténi

* Predni stranu spotfebice otfete
mékkym hadfikem namocenym v
roztoku teplé vody a myciho
prostiedku.

« K isténi kovovych ploch pouzivejte
specialni Gistici prostrfedek.

* Vnitfek spotfebice Cistéte po kazdém
pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytk
jidel maze zpusobit pozar. Riziko je
vysSi u grilovaciho pekace.

* Odolné necistoty odstrarite pomoci
specialniho prostredku k Cisténi
trouby.

* Vycistéte vSechno pfislusenstvi po
kazdém pouziti a nechte jej vysusit.
Pouzijte mékky hadr a vlaznou vodu s
mycim prostfedkem.

» Mate-li nepfilnavé pfisluSenstvi,
necistéte je agresivnimi Gisticimi
prostifedky, ostrymi pfedméty, ani je
nemyjte v my¢ce nadobi. Mohlo by
dojit k posSkozeni nepfilnavého
povrchu.

10.2 Vyjmuti drazek na rosty

Chcete-li troubu vycistit, odstrante drazky
na rosty.

1. Odtahnéte predni ¢ast drazek na
rosty od stény trouby.

I

2. Odtahnéte zadni konec drazek na
roSty od stény trouby a vytahnéte je
ven.

1 L
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Drazky na rosty instalujte stejnym
postupem v opa¢ném poradi.

Zarazky na teleskopickych
vysuvach musi sméfovat
dopredu.

10.3 Katalyza

POZOR!

Necistéte katalytickou vrstvu
spreji do trouby, abrazivnimi
Cisticimi prostfedky, mydly &i
jinymi Cisticimi prostfedky.
Doslo by k poskozeni
katalytické vrstvy.

Vnitini sklo dvifek trouby umyijte vlaznou
vodou a mékkym hadrem.

Vyjméte veskeré pfislusenstvi.

Stény a strop vnitiku jsou potazené
vrstvou katalytického smaltu. Zachytava
tuk a necistoty, které se pfi vysokych
teplotach spali a nezanechaji zadny
pach.

Abyste proces samocisténi podpofrili,
pravidelné zahfivejte prazdny spotfebic.

Skvrny nebo zména
zbarveni katalytické vrstvy
nema vliv na jeji vlastnosti.

1. Nastavte funkci katalyzy. Viz ,Funkce
trouby*.

Na displeji se zobrazi CATA a délka

Cisticiho procesu (jedna hodina). Délku

nelze zmeénit, ale lze pouzit funkci

Ukonéeni k odlozeni spusténi Cisticiho

procesu.

Po uplynuti doby zazni zvukovy signal.

Spotfebi¢ se vypne.

2. Zvukovy signal vypnete stisknutim
jakéhokoliv tlacitka .

3. Dno vnitrku spotrebice vycCistéte
vlhkou mékkou houbickou.

Funkci katalyzy pred jejim dokoncenim
zastavite otocenim ovladace funkci
trouby do polohy vypnuto.

10.4 Pfipominka cisténi

Jako pfipominka potfebného
katalytického CiSténi blika na displeji po
kazdém zapnuti a vypnuti spotfebice na
10 sekund CATA.
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Pripominka cisténi

prestane blikat:

* po ukonceni funkce
katalyzy.

* pokud soucasné

stisknete tlacitka + a—.

10.5 Odstranéni a instalace
dvirek

Dvifka a vnitfni sklenéné panely Ize za
Ucelem c¢isténi demontovat. Pocet

jednotlivych sklenénych panell se lisi dle
modelu.

AN

VAROVANI!

PFi snimani dvifek
spotrebice budte opatrni.
Dvifka jsou téZka.

1. Otevrete pIné dvirka.
2. Stisknéte upinaci packy (A) na obou
dvernich zavésech az na doraz.

3. Privrete dvirka trouby do prvni polohy
otevieni (pfiblizné do uhlu 70°).

4. Obéma rukama podrzte dvirka na
obou stranach a vytahnéte je
smérem Sikmo vzhdru od spotiebice.

5. Dvitka polozte vnéjsi stranou dolli na
mékkou latku na rovné podloZce.
Zabranite tak poskrabani.

6. Uchopte okrajovou listu (B) na horni

strané dvifek na obou stranach a
zatlacenim smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.

7. Vytahnéte okrajovou listu dopredu a
odstrante ji.

8. Uchopte sklenéné panely jeden po
druhém na jejich horni strané a
vytahnéte je z drazek smérem
nahoru.

9. Sklenény panel omyjte vodou s
mycim prostfedkem. Sklenény panel
peclivé osuste.

Po dokonceni Cisténi provedte vySe

uvedeny postup ale v opacném poradi.

Nejprve nainstalujte mensi a potom vétsi

panel a dvirka.

@

Jedno z ramen zavésu
(bézné to pravé) se
pohybuje volné. Ujistéte se,
Ze obé ramena zavésu jsou
ve stejné poloze (priblizné
pod uhlem 70°).

VAROVANI!

Ujistéte se, Ze jsou sklenéné
panely vlozeny do spravné
polohy, jinak by se mohl
povrch dvifek prehfivat.

A

10.6 Vyména zarovky

Na dno vnitiku spotiebiCe polozte
mékkou latku. Zabranite tak poskozeni
krytu zarovky a vnitfku trouby.

é VAROVANI!

Nebezpeci Urazu elektrickym
proudem! Pfed vyménou
zarovky vypnéte pojistky.
Zarovka trouby a jeji kryt
mohou byt horké.

1. Vypnéte spotiebic.
2. Vytaéhnéte pojistky v pojistkové
skfifice nebo vypnéte jistic.



Horni zarovka

1. Sklenénym krytem otocte proti sméru
hodinovych rucicek a sejméte je;.
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2. Sklenény kryt vycCistéte.
3. Zarovku vyménte za vhodnou

VAROVANI!

11. ODSTRANOVANI ZAVAD

Viz kapitoly o bezpecénosti.

11.1 Co délat, kdyz...

zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
Nasadte sklenény kryt.

Problém

Mozna pricina

Reseni

Troubu nelze zapnout ani
pouzivat.

Trouba neni zapojena do
elektrické sité nebo je
pfipojena nespravne.

Zkontrolujte, zda je trouba
spravne zapojena do elek-
trické sité (viz schéma za-
pojeni, je-li k dispozici).

Trouba nehreje.

Trouba je vypnuta.

Zapnéte troubu.

Trouba nehfeje.

Hodiny nejsou nastavené.

Nastavte hodiny.

Trouba nehreje.

Nejsou provedena nutna
nastaveni.

Zkontrolujte, zda jsou na-
staveni spravna.

Trouba nehfeje.

Je zapnuta funkce Auto-
matické vypnuti.

Viz ,Automatické vypnuti*.

Trouba nehreje.

Détska bezpecnostni po-
jistka je zapnuta.

Viz ,Pouziti détské bezpec-
nostni pojistky*.

Trouba nehreje.

Je spalena pojistka.

Zkontrolujte, zda pricinou
zavady neni pojistka. Po-
kud se pojistka spaluje
opakovang, obratte se na
autorizovaného elektrikare.

Osvetleni nefunguje.

Vadna zarovka.

Vymeérite zarovku.

Pedici sonda nefunguje.

Zastrcka pecici sondy neni
spravneé zasunuta do za-
suvky.

Zastrcku pecici sondy za-
sunte co nejhloubégji do za-
Suvky.

Dokongéeni jidel trva pfilis
dlouho nebo se jidla
pripravi prilis rychle.

Teplota je prili§ vysoka ne-
bo nizka.

Nastavte teplotu podle
potfeby. Ridte se pokyny v
navodu k pouziti.
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Problém

Mozna pric¢ina

Reseni

Na jidle a uvnitf trouby se
usazuje para a kondenzat.

Nechali jste jidlo v troubé
pfilis dlouho.

Po dokonceni pripravy ne-
nechavejte jidla v troubé
déle nez 15-20 minut.

Na displeji se zobrazi ,,C2".

Chcete spustit funkci kata-
lytického ¢isténi nebo roz-
mrazovani, ale neodpojili
jste zastréku pecici sondy
ze zasuvky.

Odpojte zastrcku pecici
sondy ze zasuvky.

Na displeji se zobrazuje
chybovy kéd, ktery neni
uvedeny v tabulce.

Jedna se o zavadu na
elektroinstalaci.

» Troubu vypnéte a znovu
zapnéte prostrednictvim
domovni pojistky nebo
ochranného spinace v
pojistkové skfince.

» Pokud se chybovy kéd
na displeji zobrazi zno-
vu, kontaktujte oddéleni
péce o zakazniky.

11.2 Servisni Udaje

Pokud problém nemuzete vyresit sami,

se nachazi na pfednim ramu vnitfni ¢asti
spotrebiCe. Nesundavejte typovy Stitek z

obrat'te se prosim na autorizované

servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko
najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek

Doporucujeme, abyste si Udaje napsali zde:

Model (MOD.)

Vyrobni Cislo (PNC)

Sériové Cislo (SN)

12. ENERGETICKA UCINNOST

12.1 Produktovy list a informace dle smérnice komise EU
65-66/2014

Nazev dodavatele Electrolux
Oznaceni modelu s

EOA5651A0V
Index energetické ucinnosti 103.5

Trida energetické Ucinnosti A
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Spotieba energie se standardnim zatiZzenim, kon- 0.99 kWh/cyklus

vencni rezim

Spotieba energie se standardnim zatizenim, in-

tenzivni horkovzdusny rezim

0.88 kWh/cyklus

Pocet pecicich prostor(

1

Tepelny zdroj Elektricka energie
Objem 711

Typ trouby Vestavna trouba
Hmotnost EOA456510X 37,5 kg

EOA5651A0V 37,5 kg

EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na
vareni pro domacnost - ¢ast 1: Sporaky,
trouby, parni trouby a grily - Metody
méfeni funkce.

12.2 Uspora energie

Tento spotfebi€ je vybaven
funkcemi, které vam
pomohou usetfit energii pfi
kazdodennim vareni.

Vseobecné rady

Ujistéte se, ze pfi provozu spotrebice
jsou dvirka trouby spravné zavrena, a
béhem pfipravy jidla je ponechte
zavfena co nejvice.

Pro u¢inné&jsi usporu energie pouzivejte
kovové nadobi.

Je-li to mozné, nepredehfivejte troubu,
nez do ni vlozite jidlo.

Je-li doba peceni delsi nez 30 minut,
snizte teplotu trouby na minimum 3 - 10
minut pfed koncem peceni (v zavislosti
na dobé peceni). PeCeni nadale zajisti
zbytkové teplo uvnitf trouby.

Recyklujte materialy oznacené

symbolem C/:‘) Obaly vyhodte do
pfislusnych odpadnich kontejnerd k
recyklaci. Pomahejte chranit Zivotni
prostiedi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice

Zbytkoveé teplo muzete vyuzit k ohfevu
jiného jidla.

Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie
pouzivejte funkce s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li v ramci nékterych funkci trouby
spustén program s volbou ¢asu Trvani
nebo Ukonéeni a doba peceni je delsi
nez 30 minut, topné ¢lanky se
automaticky vypnou po uplynuti 90 %
nastaveného ¢asu.

Ventilator a osvétleni nadale pracuji.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k
uchovani teploty pokrmu, zvolte nejnizsi
mozné nastaveni teploty. Na displeji se
zobrazi ukazatel zbytkového tepla nebo
zbytkova teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim
Béhem peceni osvétleni vypnéte a
zapinejte ho pouze v pfipadé potieby.

13. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

urcené k likvidaci. SpotfebiCe oznacené

prislusnym symbolem E nelikvidujte
spolu s domovnim odpadem. Spotiebi¢
odevzdejte v mistnim sbérném dvore
nebo kontaktujte mistni urad.
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