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" NN MEDIUM MEDIUM

72 N\ TASTE/MEAT | weLL | Me2iM | MeEDiuM | MRS | RARE
A
o FISH 70°C
/ BEEF 80°C 75°C 70°C 60°C 55°C
LAVB 80°C 75°C 70°C 65°C
. VEAL 85°C 80°C 75°C 70°C
- HAMBURGER | 75°C
) PORK 85°C 75°C 70°C
gorenje TURKEY 82°C

WMTS5E CHICKEN 82°C

UPORABA: Vstavite 2 bateriji AAA (LR03) v osnovno enoto ter 2 bateriji AAA (LR03) v daljinsko enoto. Izklopite aparat s tipko ON/OFF (vklop/izklop). Prikljucek sonde priklopite v osnovno enoto ter vstavite konico sonde v sredico
mesa. Pazite, da ne prebodete skozi kos mesa. Poskrbite, da ni noben del sonde izpostavljen odprtemu ognju. Daljinsko in osnovno enoto hranite pro¢ od virov toplote. Rdeca lu¢ka na osnovni enoti utripa, kar oznacuje, da oddaja signal.
Temperatura je prikazana bodisi v stopinjah Celzija (°C) bodisi v stopinjah Fahrenheita (°F). Pritisnite tipko MODE, da izberete enoto za prikaz temperature.

1.MOZNOST: IZBIRA VRSTE MESA IN STOPNJE ZAPECENOSTI: 1. Pritisnite tipko MEAT ("meso"), da odprete seznam vrst mesa in s seznama izberite ustrezno vrsto. 2. Pritisnite tipko TASTE ("okus"), da izberete stopnjo zapecenosti.
Cilina temperatura se izpiSe na ekranu LCD. 3. Pritisnite tipko TASTE in jo drZite vsaj 3 sekunde za sinhronizacijo z brezzi¢nim sprejemnikom. Zacnite s peko mesa. 4. Ko meso doseze ciljino temperaturo, bo naprava oddala zvocni signal.
2. MOZNOST: ROCNA NASTAVITEV CILJNE TEMPERATURE: 1. Pritisnite tipko MODE in jo drZite 3 sekunde, da prekloplte v rocni nacin izbire temperature. 2. S tipkama MIN in SEC nastavite Zeleno temperaturo. 3. Pritisnite na tipko
MODE, da potrdite svojo nastavitev. Zacnite s peko mesa. 4. Ko meso doseze cilino temperaturo, bo naprava oddala zvocni signal.

STOPARICA / ODSTEVALNIK CASA: Uro lahko uporabljate neodvisno od temperaturnega senzorja. Stoparica bo Stela ¢as do 99:59. 1. Nastavitev Stoparice: ¢e ni nastavljen ¢as za odStevanje, bo ura delovala kot $toparica. 2.
Nastavitev ¢asa za odstevanje: s tipkama MIN in SEC nastavite Cas, od katerega zelite, da zatne ura odstevati. 3. Za zacetek delovanja ure pritisnite tipko S/S. 4. Ob ponovnem pritisku na tipko S/S se ura zaCasno zaustavi; s pritiskom
na tipko CLEAR ponastavite uro.

PO KONCU PEKE MESA: Ko je peka mesa zakljucena, odstranite sondo; pri tem uporabite kuhinjsko rokavico, da se ne opecete. Po¢akajte, da se sonda ohladi, nato pa jo o€istite z vodo in blagim detergentom. Ne potopite prikljucne
vrvice (kabla) ter sonde v vodo. Osnovno in daljinsko enoto o€istite le z vlazno krpo. Izklopite osnovno in daljinsko enoto ("OFF"), da ne bi po nepotrebnem prehitro izpraznili baterije.

TEHNICNI PODATKI: Stiri baterije AAA (LRO03) niso prilozene. Temperaturno obmocje 32 °C-500 °F (stopinje Fahrenheita) / 0 °C-260 °C (stopinje Celzija). ObiCajna razdalja, do katere deluje oddajnik, je 23 metrov / 75 Cevljev v
odprtem prostoru, t. j. brez ovir.

UPORABA: Stavite 2 baterije AAA (LR03) u osnovnu jedinicu, i 2 baterije AAA (LR03) u daljinsku jedinicu. Iskljucite uredaj pritiskom na tipku ON/OFF (ukljucenje/iskljucenje). Priklju¢ak sonde spojite na osnovnu jedinicu, i vrh
sonde zabodite u jezgru mesa. Pazite da sondom ne probodete komad mesa do kraja. Provjerite da ni jedan dio sonde nije ispostavljen otvorenoj vatri. Daljinsku i osnovnu jedinicu drzite izvan domasaja izvora toplote. Crvena lampica
na osnovnoj jedinici bljeska, $to oznaCuje da emitira signal. Temperatura je prikazana bilo u stupnjevima Celzijusa (°C), ili u stupnjevima Fahrenheita (°F). Pritiskom tipke MODE (nacin) birate jedinicu za prikaz temperature.

1. MOGUCNOST: ODABIR VRSTE MESA | STUPANJ ZAPECENOSTI: 1. Pritiskom tipke MEAT ("meso") otvarate spisak s vrstama mesa, i sa tog spiska odaberite odgovarajucu vrstu mesa. 2. Pritiskom tipke TASTE ("okus") birate
stupanj zapecenosti. Ciljna temperatura ce se ispisati na LCD zaslonu. 3. Pritisnite tipku TASTE i drZite je barem 3 sekunde za sinkronizaciju s beziénim prijamnikom. Zapocnite peci meso. 4. Kada meso postigne trazenu ciljinu temperaturu,
naprava ¢e emitirati zvucni signal.

2. MOGUCNOST: RUCNO UGADANJE CILIJNE TEMPERATURE: 1. Pritisnite tipku MODE (nacin), i drZite je pritisnutu 3 sekunde, ¢ime prebacujete uredaj u ru¢ni nacin izbora temperature. 2. Tipkama MIN i SEC ugodite trazenu
temperaturu. 3. Pritiskom na tipku MODE (nacin) potvrdujete svoju postavku. Sada mozete zapoceti pe¢i meso. 4. Kada meso postigne trazenu cilinu temperaturu, naprava ¢e emitirati zvuéni signal.

STOPERICA / SAT ZA ODBROJAVANJE VREMENA: Sat moZete koristiti neovisno o temperaturnom senzoru. Stoperica odbrojava vrijeme do 99:59. 1. Ugadanje Stoperice: ukoliko niste odredili vrijleme za odbrojavanje, sat ¢e djelovati
kao $toperica. 2. Ugadanje vremena odbrojavanja: tipkama MIN i SEC odaberite vrijeme od kojeg Zelite da sat zapocne odbrojavati vrijeme. 3. Za pocetak djelovanja sata pritisnite tipku S/S. 4. Ponovnim pritiskom na tipku S/S sat ¢e se
privremeno zaustaviti; pritiskom na tipku CLEAR resetirate sat na pocetno stanje.

NAKON ZAVRSETKA PECENJA MESA: Kada je pecenje mesa zavr$eno, odstranite sondu. Pri tome se koristite kuhinjskom rukavicom jer cete se inaCe opeci. Pricekajte da se sonda ohladi, a zatim je ocistite vodom i blagim
deterdzentom. Prikljucnj kabel i sondu ne smijete uranjati u vodu. Osnovnu i daljinsku jedinicu Cistite samo viaznom krpom. Iskljucite osnovnu i daljinsku jedinicu (tipkom "OFF"), da ne bi nepotrebno troSili odnosno ispraznili baterije.
TEHNICKI PODATCI: Cetiri baterije AAA (LR03) nisu prilozene. Temperaturni raspon 32 °C — 500 °F (stupnjevi Fahrenheita) / 0 °C — 260 °C (stupnjevi Celzijusa). Uobicajena udaljenost na kojoj odasiljac radi, je 23 metra / odnosno 75
stopa u otvorenom prostoru, dakle bez zapreka.

UPOTREBA: Stavite 2 baterije AAA (LR03) u osnovnu jedinicu, i 2 baterije AAA (LR03) u daljinsku jedinicu. Iskljucite aparat pritiskom na taster ON/OFF (ukljucenjefiskljucenje). Prikljucak sonde spojite na osnovnu jedinicu,
i vrh sonde zabodite u jezgru mesa. Pazite da sondom ne probodete komad mesa do kraja. Proverite da ni jedan deo sonde ne bude ispostavljen otvorenoj vatri. Daljinsku i osnovnu jedinicu drZite izvan domasaja izvora toplote. Crveno
signalno svetlo na osnovnoj jedinici trepée, $to oznacuje da je emitovanje signala u toku. Temperatura je prikazana bilo u stepenima Celzijusa (°C), ili u stepenima Farenhaita (°F). Pritiskom tipke MODE (nacin) birate jedinicu za prikaz
temperature.

1. MOGUCNOST: IZBOR VRSTE MESA | STEPENA ZAPECENOSTI: 1.Pritiskom tipke MEAT ("meso") otvarate spisak sa vrstama mesa, i sa tog spiska izaberite odgovarajucu vrstu mesa. 2. Pritiskom tipke TASTE ("okus") birate
stepen zapecenosti. Cilina temperatura ispisace se na LCD ekranu. 3. Pritisnite taster TASTE i drZite ga pritisnutog barem 3 sekunde za sinhronizaciju sa bezi¢nim prijemnikom. Zapocnite peci meso. 4. Kada meso postigne trazenu ciljnu
temperaturu, naprava ¢e emitovati zvuéni signal.

2. MOGUCNOST: RUCNO REGULISANJE CILJNE TEMPERATURE: 1. Pritisnite taster MODE (nacin), i drzite ga pritisnutog 3 sekunde, ¢ime aparat prebacujete u ruéni nain za izbor temperature . 2. Tipkama MIN i SEC podesite
trazenu temperaturu. 3. Pritiskom na taster MODE (nacin) potvrdujete izabranu regulaciju. Sada moZete zapoCeti pe¢i meso. 4. Kada meso postigne trazenu ciljnu temperaturu, naprava ¢e emitovati zvucni signal.

STOPERICA / MERAC ZA ODBROJAVANJE VREMENA: Mera¢ vremena moZete koristiti neovisno o temperaturnom senzoru. Stoperica odbrojava vreme do vrednosti 99:59. 1. Regulisanje $toperice: ukoliko niste odredili vreme za
odbrojavanje, mera¢ vremena delovace kao Stoperica. 2. Regulisanje vremena odbrojavanja: tasterima MIN i SEC izaberite vreme od kog Zelite da merac zapocne odbrojavati vreme. 3. Za pocetak rada meraca vremena pritisnite taster
S/S. 4. Ponovnim pritiskom na taster S/S merac¢ vremena priviemeno ¢e se zaustaviti; pritiskom na taster CLEAR resetujete sat za merenje vremena na pocetno stanje.

NAKON ZAVRSETKA PECENJA MESA: Kada je peCenje mesa zavrSeno, odstranite sondu. Pri tome se koristite kuhinjskom rukavicom jer cete se inace opeci. Pricekajte da se sonda ohladi, a zatim je ocistite vodom i blagim
deterdzentom. Priklju¢ni kabl i sondu ne smete potapati u vodu. Osnovnu i daljinsku jedinicu Cistite samo vlaznom krpom. Isklju¢ite osnovnu i daljinsku jedinicu (tasterom "OFF"), da ne bi nepotrebno trosili odnosno ispraznili baterije.
TEHNICKI PODACI: Cetiri baterije AAA (LR03) nisu prilozene. Temperaturni raspon 32 °C - 500 °F (stepeni Fahrenheita) / 0 °C — 260 °C (stepeni Celzijusa). Uobi¢ajena udaljenost na kojoj odasilja¢ radi, je 23 metra / odnosno 75 stopa
u otvorenom prostoru, dakle bez zapreka.

[MK] YNOTPEBA: Crasere 2 x AAA (LR03) Gatepuy o 6asata n AAA (LR03) GaTepuy BO AaneurHcK1oT ynpasysay. BKiyyeTe ro KOn4eTo 3a BKiyuyBarbe / ucknydyBatse. BknyyeTe ja conpara Bo 6asata (ocHoBata) 1 CTaBsete ro
BPBOT Ha COHAATa BO LIGHTApOT Ha MecoTo, BHUMaBajkv Aa He npobue HU3 Hero. He ro uanoxysajte Guno Koj Aen of conpaTta Ha 0TBOPEH OraH. [ipxeTe rv JaneunHCKMoT ynpasyeay u 6a3aTa noganeky oa u3sopy Ha Tonnuka. Lipeena
LED nvona Ha 6a3ata Tpenka 3a fa nokaxe Aeka ce emuTyBa. Temneparypara ce npukaxysa unu o °C (Lienanyc) unm °F (®apeHxajT). MputucHete ro konyeto MODE pexvm Ha paboTa 3a aa ro BknyunTe 1 onbepete MepHa eavHuLa
3a TemnepaTypa Ha ekpaHoT.

OMUKUJA 1: U3BOP HA TUMOT HA MECO U HUBO HA NPUFOTBYBAHKSE: 1. Mputuckete ro konyeto MEAT (Meco) 3a Aa oTuaeTe Ha BUAOBK Meco 1 3bepeTe ro cakaHuoT. 2. MputucHete ro konyeto TASTE (Bkyc) 3a Aa ro
n3bepeTe HUBOTO Ha NpuroTBYBakse. [ocakyBaHaTa TemnepaTtypa ce npukaxysa Ha J1L ekpaHor. 3. MputucHete ro konyeto TASTE (Bkyc) 1 3appxeTe ro noeke of 3 cekyHaN 3a GeaxuiHa CUHXPOHU3aLMja Co MPUEMHIKOT. 3anoyHyBa
roTBereT0. 4. Kora MecoTo ke ja J0CTUrHe nocakyBaHaTa Temneparypa, Ype/aoT ke eMUTyBa 3ByueH curHan.

OMUKUJA 2: MAHYENHO OJPEQAYBAHE HA MOCAKYBAHATA TEMNEPATYPA: 1. MputuckeTe ro konyeto MODE pexwm Ha paboTa 1 apxeTe ro 3 cekyHay 3a fia ce npedpnnTe BO PEXMMOT 3a MaHYeslHO (payHo) ofpenyBake Ha
TemnepaTypata 3a kopuctete. 2. Kopuctete ru konunrwata MIN n SEC 3a pa ja n3bepete cakaHata Temnepatypa. 3. Mputuctete ro konyeto MODE pexvm Ha pabota 3a Aa notepauTe. 3anouHysa roteeteTo. 4. Kora Mecoto ke ja
[I0CTUrHe nocakyBaHaTa Temneparypa, ypeaoT ke eMUTyBa 3By4eH curHan.

TAJMEP 3A MOYETOK/KPAJ HA BEPOEHETO: MoxeTe fia ro KopucTiTe HE3aBUCHO O CEH30pOT 3a TemnepaTypa. Tajmepot ke 6pou fo 99:59. 1. 3a aa ro noctasuTe TajMepoT Ha NMOYETOK Ha Bpoete: ako He e 0ApeAeHO BpeMeTo
3a opibpojyBatbe, TajMepoT ke paboTi kako TajMep 3a No4eTok Ha bpoete. 2. 3a Aa ro nocTaBuTe TajMepoT Ha kpaj Ha bpoetbe: kopucTeTe 1 konunkata MIN 1 SEC 3a aa ro ogpeauTe BpemeTo Ha Gpoetbe. 3. 3a aa ro craptysate
TajmepoT: MputucHeTe ro konyeto S/ S 3a Aa 3anouHe. 4. MputncHeTe ro konyeTo S/ S NOBTOPHO 3a Aa ro nayaupate unu nputucHete ro CLEAR konyeto 3a aa ro pecetupare.

MO FOTBEHETO: Kora roteereTo e 3aBpLueHO, OTCTPaHeTe ja CoHAaTa Co NOMOLL Ha KyjHcka pakasuua. OTkako copaTta ke ce onaaw, ucuucteTe ja co Boaa v Gnar aetepreHt. OpberHyBajTe noTonyBamwe Ha xuLata 1 coHaara Bo
Boga. YncTete ja 6asata 1 AaneumHCKMOT ynpaByBaY camo co BnaxHa kpna. Vicknyyete ja 6asaTa 1 ganeunHckvoT ynpaByBay 3a Aa rv 3adysate batepunTe.

TEXHWUYKU MOOATOLIU: 4x AAA (LRO3) 6atepuu He ce BknyueHn. TemnepatypeH oncer 32°F - 500°F (chapenxajr) / 0°C - 260°C (yenauycosm). OnceroT Ha emuTyBate 0614Ho e 23 metpu / 75 feet Bo 0TBOpeH npocTop.

[EN] USE: Insert 2 x AAA (LR03) batteries into the base unit and 2x AAA (LR03) batteries into the remote unit. Turn the power on with the ON/OFF button. Plug the probe connector to the base and insert the tip of the probe into the
center of the meat, taking care not to pierce through it. Do not expose any part of the probe to open flames. Keep the remote and base unit away from heat sources. Red LED on base flashes to indicate it is transmitting. The temperature
is displayed either in °C (Celsius) or °F (Fahrenheit). Press the MODE key to switch and select the temperature display unit.

OPTION 1: SELECTING THE TYPE OF MEAT AND DONENESS LEVEL: 1. Press the MEAT key to navigate the meat types and select the desired one. 2. Press the TASTE key to select the doneness level. The target temperature
appears on LCD screen. 3. Press the TASTE key and hold it for more than 3 sec for wireless receiver synchronization. Begin cooking. 4. When the meat has reached the target temperature, the device will emit an acoustic signal.
OPTION 2: MANUALLY SETTING THE TARGET TEMPERATURE: 1. Press the MODE button and hold it for 3 seconds to switch to manual temperature setting mode. 2. Use the MIN and SEC keys to select the desired temperature.
3. Press the MODE key to confirm your setting. Begin cooking. 4. When the meat has reached the target temperature, the device will emit an acoustic signal.

COUNT UP/DOWN TIMER: You can use it independently of the temperature sensor. Timer will count to 99:59. 1. To set the count-up timer: if no countdown time is set, the timer will act as a count-up timer. 2. To set the count-down time:
use the MIN and SEC keys to set the countdown time. 3. To start the timer: press the S/S key to begin. 4. Press S/S key again to pause or press the CLEAR key to reset.

AFTER COOKING: When the cooking is finished, remove the probe using an oven mitt. Let the probe cool down and then clean it with water and mild detergent. Avoid submerging the wire and probe in water. Clean the base and remote
units only with a damp cloth. Power OFF the base and remote units to save batteries.

TECHNICAL DATA: Batteries 4x AAA (LR03) not included. Temperature range 32 °F-500 °F (Fahrenheit) / 0 °C-260 °C (Celsius). Transmitter range is typically 23 meters / 75 feet in open area.

UTILIZARE: Introduceti 2 baterii AAA (LR03) in unitatea de baza si 2 baterii AAA (LR03) in unitatea de la distanta. Porniti alimentarea cu ajutorul butonului PORNIT/OPRIT. Fixati conectorul sondei in unitatea de baza si introduceti
varful sondei in centrul bucatii de carne, avand grija sa nu o strapungeti. Nu expuneti nici parte a sondei la flédcéri deschise. Tinetj unitatea la distanta si unitatea de bazé departe de sursele de caldura. Ledul rosu de pe unitatea de baza
lumineaza intermitent pentru a indica faptul cé transmite. Temperatura este afisata fie in °C (Celsius) fie in °F (Fahrenheit). Apasatj tasta de MOD pentru a porni si selectati unitatea de afisare a temperaturii.

OPTIUNEA 1: SELECTAREA TIPULUI DE CARNE $I NIVELUL DE PREPARARE: 1. Apasatj tasta pentru came pentru a selecta unul din tipurile de carne. 2. Apasati tasta pentru gust pentru a selecta nivelul de preparare. Temperatura
tinta apare pe ecranul LCD. 3. Apasatj tasta pentru gust si mentinetj timp de mai mult de 3 sec pentru sincronizarea cu receptorul wireless. Incepeti prepararea. 4. Cand carnea atinge temperatura {inta, dispozitivul va emite un semnal
acustic.

OPTIUNEA 2: SETAREA MANUALA A TEMPERATURII TINTA: 1. Apasati butonul de mod si mentjneti timp de 3 secunde pentru a comuta la modul de setare manuala a temperaturii. 2. Utilizatj tastele MIN si SEC pentru a selecta
temperatura dorita. 3. Apasatj tasta de mod pentru a confirma setarea. Incepeti prepararea. 4. Cand carnea atinge temperatura tinta, dispozitivul va emite un semnal acustic

TEMPORIZATOR CU NUMARATOARE CRESCATOARE/DESCRESCATOARE: I putefj utiliza independent de senzorul de temperatura. Temporizatorul va numara pana la 99:59. 1. Pentru a seta temporizatorul cu numéarétoare
crescatoare: dacd nu este setat timpul pentru numératoarea inversa, temporizatorul va actiona ca un cronometru cu numaratoare crescétoare. 2. Pentru a seta timpul de numaratoare inversa: Utilizatj tastele MIN si SEC pentru a seta
timpul pentru numaratoare inversa. 3. Pentru a porni temporizatorul: apésatj tasta S/S pentru a porni. 4. Apasati din nou tasta S/S pentru a pune pauza sau apasatj tasta de stergere pentru a reseta.

DUPA PREPARARE: Atunci cand gatitul se incheie, scoateti sonda cu ajutorul unei manusi. Lasati sonda s se raceasca si apoi curatati cu apa si detergent neutru. Evitati scufundarea cablului si sondei in apa. Curatati baza si unitatile
de la distanta doar cu o carpd umeda. Opriti unitatile de baza si de la distanta pentru a economisi bateriile.



DATE TEHNICE: Baterii 4x AAA (LR03) neincluse. Intervalul de temperatura 32 °F-500 °F (Fahrenheit) / 0 °C-260 °C (Celsius). Distanta transmitatorului este in mod obisnuit de 23 metri / 75 picioare in zona deschisa.

POUZITIE: Vlozte 2 AAA (LRO03) batérie do zakladnej jednotky a 2 AAA (LR03) batérie do dialkovej jednotky. Zapnite zariadenie pomocou tlacidla ON/OFF. Zapojte konektor sondy do zakladne a vloZzte koniec sondy do stredu
masa, davajte vSak pozor na to, aby ste ho neprepichli. Nevystavuijte Ziadnu cast sondy otvorenému ohriu. Drzte zak ladriu aj dialkovt jednotku mimo zdrojov tepla. Cervena LED kontrolka na zakladni blika pri prenose tdajov. Teplota
sa zobrazuje bud v °C (Celzius) alebo °F (Fahrenheit). Stlacte tlacidlo MODE pre prepinanie medzi jednotkami a pre vyber zvolenej jednotky.

MOZNOST 1: VYBER DRUHU MASA A UROVNE UVARENIA: 1. Stlacte tlacidlo MEAT pre pohyb medzi druhmi masa a vyberte pozadovany druh. 2. Stlacte tlacidlo TASTE pre vyber trovne uvarenia. Ciefova teplota sa zobrazi na
LCD obrazovke. 3. Stlacte tlacidlo TASTE a drzte ho stlacené po dobu viac ako 3 sekundy pre synchronizaciu bezdrétového prijimaca. Zacnite s varenim. 4. Ked maso dosiahne ciefov teplotu, vyda zariadenie akusticky signal.
MOZNOST 2: MANUALNE NASTAVENIE CIELOVEJ TEPLOTY: 1. Stlacte tlacidlo MODE a drzte ho stladené po dobu 3 sekund, aby ste sa dostali do rezimu pre manuéine nastavenie teploty. 2. Pouzite tlacidla MIN a SEC, aby ste
zadali pozadovant teplotu. 3. Stlacte tlacidlo MODE pre potvrdenie svojho nastavenia. Zaénite s varenim. 4. Ked méso dosiahne cielovu teplotu, vyda zariadenie akusticky signal.

CASOVAC PRE PRIPOCITAVANIE/ODPOCITAVANIE: Mézete ho pouzivat nezavisle na snimaci teploty. Casovaé bude pocitat do 99:59. 1. Nastavenie ¢asovaca pre pripogitavanie: ak nie je nastaveny ¢as odpocitavania, casovac
bude pripocitavat ¢as. 2. Nastavenie casovaca pre odpocitavanie: pouzite tlacidia MIN a SEC pre nastavenie ¢asu odpocitavania. 3. Spustenie ¢asovaca: stlacte tlacidlo S/S. 4. Opétovne stlacte tlacidlo S/S pre pozastavenie alebo
stlacte tlacidlo CLEAR pre vymazanie asovaca.

PO VARENI: Po dokonceni varenia odoberte sondu pomocou kuchynskych rukavic. Nechajte sondu vychladnit a potom ju vycistite vodou a jemnym ¢istiacim prostriedkom. Neponarajte sondu ani drot pod vodu. Zakladiiu a dialkovu
jednotku vycistite iba vihkou handrou. Vypnite zakladru a dialkovu jednotku, aby ste usetrili batérie.

TECHNICKE UDAJE: Batérie 4x AAA (LR03) nie su stcastou balenia. Rozsah teplét 32 °F-500 °F (Fahrenheit) / 0 °C-260 °C (Celzius). Dosah zariadenia je obycajne 23 metrov / 75 stdp v otvorenom priestore.

HASZNALAT: Helyezzen be 2x AAA (LR03) elemet a késziilékbe és 2x AAA (LR03) elemet a tavoli egységbe. Az ON/OFF gomb segitségével kapcsolja be a készilléket. Csatlakoztassa a hisszonda dugéjat az aljzatba és szdirja
bele a szonda végét a husba, ligyelve ra, hogy ne szurja at. A szondat ne tegye ki nyilt langnak. A tavoli egységet tartsa tavol a hoforrasoktol. A késziiléken villog6 piros LED jelzi, hogy az atvitel folyamatban van. A hdmérséklet vagy °C
(Celsius)-ban, vagy °F (Fahrenheit)-ben jelenik meg. A kétféle lehetdség kozott a MODE gomb megnyomasaval vélaszthat.

1. OPCIO: A HUS TiIPUSANAK ES ATSULTSEGI FOKANAK MEGVALASZTASA: 1. A hiis tipusanak kivalasztasahoz nyomja meg a MEAT gombot és vélassza ki a kivant tipust. 2. A TASTE gomb megnyomasaval valassza ki az
atsiiltségi fokot. A cél-héfok az LCD kijelzon lesz lathato. 3. A vezeték nélkiili vevé szinkronizalasahoz nyomja meg a TASTE gombot és tartsa benyomva legalabb 3 masodpercig. Kezdje meg a siitést. 4. Ha a hus eléri a cél-héfokot, a
készilék hangjelzést ad. 3 L

2. OPCIO: A CEL-HOFOK KEZI BEALLITASA: 1. Nyomja meg a MODE gombot és tartsa benyomva legalabb 3 masodpercig a manualis beallitas izemmodra torténd valtashoz. 2. A MIN és a SEC gombok segitségével valassza ki a
kivant héfokot. 3. Nyomja meg a MODE gombot a beallitas jovahagyasahoz, majd kezdje meg a siitést. 4. Ha a hus eléri a cél-hdfokot, a késziilék hangjelzést ad.

STOPPER/VISSZASZAMLALO: A héfok-szenzortdl fliggetienl hasznalhatd. Az id6 visszaszamlalasa 99:59-161 kezdddik. 1. A stopper beallitasa: ha nincs beallitva visszaszamlalas, az ora stopperként fog mikodni. 2. A visszaszamlalas
idejét a MIN és a SEC gombok segitségével allithatja be. 3. Az ¢ra elinditasahoz nyomja meg az S/S gombot. 4. A folyamat megszakitdsahoz nyomja meg ismét az S/S gombot, illetve a folyamat leallitasahoz a CLEAR gombot.

A SUTES VEGEZTEVEL: Ha a siités befejez6dott, tavolitsa el a szondat védokesztyli segitségével. Hagyja a késziiléket lehiilni, majd tisztitsa meg viz és kimélé mosogatoszer segitségével. A szondat és a kabelt ne meritse vizbe. A
késziléket és a tavoli egységet nedves ruha segitségével tisztitsa. Az elemek takarékos hasznalata érdekeben kapcsolja ki a késziilék mindkét egységét.

MUSZAKI ADATOK: 4x AAA (LR03) elem nem tartozék. Hofok-tartomany 32 °F-500 °F (Fahrenheit) / 0 °C-260 °C (Celsius). Atvitel-tartomany jellemzéen 23 méter / 75 Iab nyilt térben.

[PC] SPOSOB UZYCIA: Wiozy¢ dwie baterie AAA (LR03) do jednostki bazowej i dwie baterie AAA (LRO3) do pilota zdalnego sterowania. Wylacznikiem ON/OFF wiaczy¢ zasilanie elekiryczne. Podlaczy¢ zlacze sondy do podstawy i
umiescic koricowke sondy w Srodku migsa uwazajac na to, by go nie przedziurawic. Zadnej czgsci sondy nie naraza¢ na otwarte ptomienie. Jednostke bazowa i pilota zdalnego sterowania chronic¢ przed zrodtami ciepta. Czerwony
wskaznik LED na podstawie miga sygnalizujac przesyt danych. Temperatura jest wy$wietlana albo w °C (stopniach Celsjusza) albo w °F (stopniach Fahrenheita). Przycisk MODE stuzy do przetaczania i wyboru jednostki wyswietlania
temperatury.

OPCJA 1: WYBOR RODZAJU MIESA | POZIOMU WYPIECZENIA: 1. Przycisk MEAT stuzy do nawigacji pomiedzy réznymi rodzajami miesa i do wyboru zadanego rodzaju miesa. 2. Przycisk TASTE stuzy do wyboru poziomu wypieczenia.
Docelowa temperatura pojawia si¢ na ekranie LCD. 3. Dla uzyskania synchronizacji z bezprzewodowym odbiornikiem przytrzymac przez ponad 3 sekundy wecisnigty przycisk TASTE. Rozpoczag¢ pieczenie. 4. Gdy migso osiggnie docelowg
temperature urzadzenie wyemituje sygnat akustyczny.

OPCJA 2: RECZNY WYBOR DOCELOWEJ TEMPERATURY: 1. Aby przetaczyé urzadzenie na tryb recznego ustawiania temperatury, przytrzymaé przez 3 sekundy wcisniety przycisk MODE. 2. Przy pomocy przycisku MIN i SEC
wybra¢ zadana temperature. 3. Przycisnag¢ przycisk MODE aby potwierdzi¢ ustawienie. Rozpoczag pieczenie. 4. Gdy mieso osiagnie docelowa temperature urzadzenie wyemituje sygnat akustyczny.

ODMIERZACZ CZASU: Mozna z niego korzysta¢ niezaleznie od czujnika temperatury. Zakres odliczania do 99:59. 1. Odliczanie czasu do gory: jesli nie zostanie ustawione odliczanie czasu do dotu, odmierzacz czasu bedzie odliczat
czas do gory. 2. Odliczanie czasu do dotu: ustawic czas odliczania do dotu przy pomocy przycisku MIN i SEC. 3. Uruchamianie odmierzacza czasu: nacisna¢ przycisk S/S, aby uruchomi¢ odliczanie. 4. Ponowne nacisniecie przycisku
SIS powoduje wstrzymanie odliczania, a nacisniecie przycisku CLEAR reset urzadzenia.

PO ZAKONCZENIU PIECZENIA: Po zakoriczeniu pieczenia wyjaé sonde uzywajac do tego rekawicy. Pozwoli¢, by sonda ostygta, a nastepnie oczyscic jg woda i tagodnym detergentem. Unikac zanurzania drutu i sondy w wodzie. Do
czyszczenia jednostki bazowej i pilota zdalnego sterowania uzywa¢ wytacznie wilgotnej szmatki. Wytaczac jednostke bazowa i pilota zdalnego sterowania z pradu, aby oszczedzac baterie.

DANE TECHNICZNE: Cztery baterie AAA (LR03) nie zawarte w komplecie. Zakres temperatury: 32°F-500°F (Fahrenheita) / 0°C-260°C (Celsjusza). Zakres przekaznika w otwartej przestrzeni wynosi zazwyczaj 23 metry / 75 stop.

[CS1POUZITI: Viozte 2 AAA (LR03) _ baterie do zakladni jednotky a 2 AAA (LRO3) _ baterie do externi jednotky. Zapnéte zafizeni tiaitkem ON/OFF (ZAP/VYP). Zasufite konektor sondy do zakladni jednotky a $picku sondy doprostied
masa, picemz dbejte na to, abyste ho nepropichli skrz. Nevystavuijte jakoukoliv Cast sondy otevienému ohni. Udrzujte externi a zékladni jednotku mimo zdroj tepla. Cervené LED svétlo na zakladni jednotce se rozsviti pro indikaci
prenosu. Teplota se zobrazuje bud v °C (stupnich Celsia) nebo °F (stupnich Fahrenheita). Stisknéte klavesu MODE (REZIM) pro zménu a vybér jednotky zobrazovani tepla. .

VOLBA 1: VYBER DRUHU MASA A UROVEN JEHO UPRAVY: 1. Stisknéte klavesu MEAT (MASO) pro volbu mezi druhy masa a vyberte si pozadovany druh. 2. Stisknéte klavesu TASTE (CHUT) pro volbu Grovné tpravy masa. Cilova
teplota se zobrazi na LCD obrazovce. 3. Stisknéte klavesu TASTE (CHUT) a podrzte ji po dobu delSi nez 3 vtefiny pro synchronizaci bezdratového pfijimace. Zacnéte s varenim. 4. Kdyz maso doséhne pozadované (cilové) teploty,
zafizeni vyda zvukovy signal. o, .

VOLBA 2: MANUALNI NASTAVENI CILOVE TEPLOTY: 1. Stisknéte tlacitko MODE (REZIM) a podrzte jej po dobu 3 vtefin pro zménu rezimu nastavovani teploty na manualni. 2. PouZijte klavesy MIN a SEC (SEK) pro nastaveni
pozadované teploty. 3. Stiskénte klavesu MODE (REZIM) pro potvrzeni Va$eho nastaveni. Zacénéte s varenim. 4. Kdyz maso dosahne pozadované (cilové) teploty, zafizeni vyda zvukovy signal.

PRICITAVAJICI/ODPOCITAVAJICI CASOVAC: Muzete jej vyuZit nezavisle na ¢idlu teploty. Casovaé mize poitat do 99:59. 1. Pro nastaveni pricitavani ¢asovace: Jestli neni nastaveno odpogitavani, casovac bude fungovat jako
pri¢itavajici. 2. Pro nastaveni odpocitavani ¢asovace: pouzijte klavesy MIN a SEC (SEK) pro nastaveni ¢asu odpocitavani. 3. Pro spusténi casovace: stisknéte klavesu S/S pro spusténi. 4. Znovu stisknéte klavesu S/S pro pauzu nebo
klavesu CLEAR (VYMAZAT) pro reset.

PO VARENI: Kdyz je proces vareni ukoncen, vyberte sondu pomoci rukavic na vareni. Nechte sondu vychladnout a umyjte ji vodou i mycim prostfedkem. Zabezpecte, aby se draty a sonda nedostaly do vody. Zakladni a externi jednotku
ocistéte pouze vihkou utérkou. Vypnéte zakladni a externi jednotku pro Setfeni energie baterii.

TECHNICKE UDAJE: 4 AAA (LR03) baterie nejsou v baleni. Rozsah teploty 32 °F-500 °F (stupiiti Fahrenheita) / 0 °C-260 °C (stupiiti Celsia). Dosah pfijimace je bézné 23 metrti / 75 stop v otevieném prostoru.

[BG]YNOTPEBA: MoctaseTe 2x AAA (LR03) 6atepui B 0CHOBHOTO yCTPOVCTBO 1 2x AAA (LRO3) 6aTepin B AMCTaHUMOHHOTO YCTPOMCTBO. BKioyeTe saxpatBaHeto ¢ Gytona ON/OFF. CebpxeTe KOHEKTOpa Ha CoHpaTa KbM OCHOBHOTO
YCTPOIACTBO 1 MbXHETE BbpXa Ha COHpaTa B CpeaaTa Ha MecoTo, kaTo BHUMaBaTe Aa He ro NpoHKeTe Aokpail. He nanaraiite Hukaksa 4acT OT COHAATA Ha OTKPUT NNambK. IpbXKTE AUCTAHLMOHHOTO M OCHOBHOTO YCTPOCTBO Aaney oT
M3TOYHULYM Ha TONNMHA. BbPXY OCHOBHOTO YCTPOMCTBO Mura YepeeH LED uHAukaTop, KOWTO yka3ea, Ye yCTpoicTBOTO Npefasa. Temnepatyparta ce usexaa unv B °C (Lienawit) unn 8 °F (daperxaiit). HatucHete 6ytona MODE, 3a ga
BKIOYMTE U U3GEPETE MEpHaTa eAMHULA 32 U3BEXAAHE Ha TeMnepaTypara.

onuuA 1: U3BOP HA TUMA MECO U CTENEHTA HA U3MWUYAHE: 1. HatucHete GyToHa MEAT, 3a fia BUAuTe TMNoOBETe Meco M Aa usbepete xenanus. 2. HatucHete GytoHa TASTE, 3a fia u3bepeTe CTeneHTa Ha uanuyaxe.
)enaHata Temnepatypa ce nossssa Ha LCD ekpana. 3. HatucheTe 6yToHa TASTE v ro 3agpbiTe 3a noBeye OT 3 CekyHaM 3a CMHXPOHM3aLMs ¢ Ge3XUYHIS NpueMHUK. 3anoyHeTe roteeHeTo. 4. Korato MecoTo JOCTUrHe XenaHara
Temnepatypa, YCTPOICTBOTO U3/jaBa 3BYKOB CUTHAN.

OnuuA 2: PbYHO 3AABAHE HA XXENAHATA TEMMNEPATYPA: 1. HatucHete 6yToHa MODE 1 ro 3agpbxTe 3a 3 cekyHau, 3a ia NPEBKMIOYMTE B PEXUM HA PbYHO 3aaaBaHe Ha Temnepatyparta. 2. Manonasaiite 6yToHute MIN 1
SEC, 3a fia usbepere xenaxata remnepatypa. 3. HatucHete 6ytoHa MODE, 3a fa noTBbpauTe HacTpoiikata. 3anoyHeTe roTeeHeTo. 4. Korato Mecoto OCTUIHE XenaHaTa Temneparypa, yCTpoiCTBOTO U3faBa 3BYKOB CUrHar.
TAUMEP C OTBEPOSIBAHE HA BPEMETO HAIOPE/HAIONY: MoxeTe fia ro 13nonasate He3aB1CMMO OT CeH3opa 3a Temneparypa. TaitmepsT Lwe Gpov Ao 99:59. 1. 3anasaHe Ha TaiiMepa ¢ 0TOpOsiBaHE Ha BPEMETO Harope: Ako He
€ 3apjafieHo oBpaTHo BpoeHe, TailMepbT Lye paboTy ¢ oT6pOsiBaHe Ha BpeMeTo Harope. 2. 3agaBaHe Ha obpaTHo bpoeHe: M3nonasaiiTe GyToHute MIN  SEC, 3a aa 3anapeTe BpemeTo 3a 06paTHO GpoeHe. 3. CTapTupaHe Ha Taiimepa:
HatucHete ByToHa S/S 3a Havano. 4. HatucHeTe 6yToHa S/S oTHOBO, 3a Aa 3afafieTe nayaa unu HatucHete GyToHa CLEAR, 3a ia OTMEHUTE HacTpOWKTE.

CNEA FOTBEHE: Korato roTBEHETO MpuKMiouy, OTCTPaHETe COHAaTa, KaTo M3nonaBaTe KyxHeHcKM pbkasuLy. OcTaBeTe conpata Aa ce oxMaau 1 Ccnef ToBa s MOYMCTETE C BOfa M MeK MOYMCTBALY npenapar. V3bsreaiite ga notanste
kabena v coHaTa BbB Boga. [M0YMCTBANTE OCHOBHOTO M IMCTAHLIMOHHOTO YCTPOICTBO CaMO C BNiaXHa Kbpna. 3kntouBaiTe 3axpaHBaHETO Ha OCHOBHOTO W IUCTAHLIMOHHOTO YCTPOICTBO, 3a fia NeCcTuTe 3apsiia Ha batepuure.
TEXHWUYECKWU DAHHW: Batepunte 4x AAA (LR03) He ce cbabpxart B komnnekta. TemnepatypeH ananasoH 32 °F-500 °F (dapetxaiit) / 0 °C-260 °C (Lienaui1). O6xsaTbT Ha Npeasatens e obuyaitHo 23 MeTpal75 dyTa Ha oTKpuTa
nnowy.,

[UA] 3ACTOCYBAHHSA Bcragte figi 6atapei AAA (LR03) y 6a3osuit 6riok, a ABi — y MPUCTPIlt ANCTAHLMHOTO KepyBaHHS. YBIMKHITL XVBNEHHS 3a Aonomoroto kHonkin ON/OFF (YBIMK./BVMK.). BeTasTe wrencenb Aatunka 8 6a3osuit
60K, @ KiH4MK JaTynka — Y LIMaToK M'ca (Mo LIEHTpY), ane He MpoKoniTh ioro. He MigHOCLTE XOAHY 3 4acTWH jaTuuka A0 BIAKPUTOrO BOTHI0. TpUMaiiTe NPUCTPIA ANCTaHLIHOTO KepyBaHHs it 6a30Bui Gnok nodani Big mKepen Tenna.
FAKILO YEPBOHMIA CBITMOAIOAHMIA iHAMKATOP Ha OCHOBI BriMMaE, Lie CBIAYMTL NPO Nepesady faHUX. Temneparypa BifobpaxaeTbcs B °C (rpagycax 3a Liensciem) abo °F (rpagycax 3a ®apenreiitom). HatuciTb kHonky MODE (PEXXM),
1406 3MiHUTY 11 BUBpATV TEMNEPATYpPHIA AUCTINeN.

BAPIAHT 1. BUBIP TUMY M’SICA TA PIBHSI TOTOBHOCTI 1. HatuchiTb kHonky MEAT (M'ACO), o6 Bubpatit noTpiGHuii Tun m'sica. 2. HatuckiTs kHonky TASTE (CMAK) i BuGepiTb piBeHb rotoBHocTi. Ha PK-gucnnei Bino6pasutscs
LinboBa Temneparypa.3. HatucHitb kHonky TASTE (CMAK) i yTpumyiite ii noBLue 3 cekyHp Ansi CuHXpoHisaLyi 3 6e3npoBogoBuM npuitMadem. MoumnHaiite rotyeatu. 4. Konu m'sico JocsirHe LinboBoi TeMnepaTypy, npunag nogacts
3BYKOBMIA CUTHar. .

BAPIAHT 2. YCTAHOBJIEHHS LINIbOBOI TEMNEPATYPU BPYYHY: 1. HatuctiTs kHonky MODE (PEXXWM) i yTpumyitTe ii npoTsirom 3 cekyHp, o6 nepeiTn fo HanaluTyBaHHs TeMnepaTypy BpyyHy. 2.CkopucTaiTecs kHomkamu
MIN (XBUNMHW) Ta SEC (CEKYH[IN), wo6 ycraHosuTh noTpiGHy Temnepatypy. 3. Hatuchitb kHonky MODE (PEXKWM), wob niaTBepanTv BuGip HanawTysaHb. MouuHaiTe rotysaty. 4. Konu M'aco focsirHe LinboBoi TeMneparypy,
npusiaz NoAacTb 3BYKOBMI CUTHA. .

TAUMEP MPAMOr0/3BOPOTHOIO BIANIKY: Moro moxHa BMKOPUCTOBYBATU HE3anexHo Bif faTdnka Temnepatypu. Taiimep Befe Bianik 4o 99:59. 1. YcTaHOBNeHHs TaitMepa NpsMOro BifmiKy: SKWO He BCTAHOBNEHO TaiiMep
3BOPOTHOTO BifiKy, TatMep BECTUME NpsMUI BiANiK. 2. YCTaHOBNEHHS TaliMepa 3BOPOTHOTO BiAniKy: ckopucTaiitecs khonkamu MIN (XBUIHW) Ta SEC (CEKYH[IN), o6 ycTaHoBUTY Yac, 3 SIKOro MOTPIGHO NoYMHATM 3BOPOTHMI BIANiK.
3. Llo6 3anycTuTu Taiimep, HaTUCHITL KHOMKy S/S. 4. LLl06 npuaynuHUTY BiiK, HATUCHITL KHOMKY S/S 3HOBY, a LG ckuHyT Yac — kHonky CLEAR (QYUCTUTW).

NICNA FOTYBAHHS: Konu M'sico npuroTyeTsCs, BUMMITL aT4MK, CKOPUCTABLUMCh CrieLjanbHUMK pykaBuLisMI. [laiiTe AaTuiky OXONMOHYTH, a NOTiM NPOMMIATE 1Oro BOAOH, AOAABLUM A0 Hel M'skuil Muiouwil 3acib. He 3aHypioiiTe faTumk
i ApiT y BoAy. Ba3oBwit BNOK i MPUCTPI AMCTAHLIAHOTO KepyBaHHS NPOCTO MPOTPITb BOMOTOK TKAHUHOI. BUMKHITL 6a30BMiA BNOK i MPUCTPI AUCTaHLIAHOTO KepyBaHHS, LWo6 30epertv 3aps Gatapeit.

TEXHIYHI DAHI: Batapei: 4 x AAA (LR03) (He BxoasTb go komnnexTy). flianasoH Temnepatypu: 0-260 °C (3a Liensciem) / 32-500 °F (3a Papetreiitom). [lianasoH gji nepesasaya: y cepenHbomy 23 meTpu (75 yTis) Ha BigkpuTil
MiCLEBOCTi.

_MCMNONb30BAHUE: Bcrasbte 2 Gatapeiikn AAA (LR03) B 6a3y 1 2 6atapeiikn AAA (LR03) B aucTaHUMOHHbI 6rok. BrntounTe nutanme kHonkoit ON/OFF. MopgkniounTe pa3bem 30HAa k 6a3e v BCTaBbTe HAKOHEYHUK 30HAA B
LieHTp Kycka Msica, CTapasicb He MPOTKHYTb MCO HackBO3b. He noaBepralite kakue-nnbo YacTin 30Kaa BO3AEHCTBMIO OTKPLITOTO nnameHy. [lepxute 6asy u AUCTaHLMORHBIA BMOK Ban OT UCTOYHIMKOB Tenna. Muratolyas kpacHas
namnoyka Ha 6ase MoKa3bIBAET, YTO YCTAHOBNEHO COEAMHEHME. Temnepatypa otobpaxaetcs B °C (rpapycax Lienbcus)) unu °F (rpapycax ®apeHreiita). Haxmute kHonky MODE ans Bbibopa eanHuL U3MepeHus Temnepatypbl,
oToBpaxaembix Ha ucrnee.

BAPUAHT 1: BbIBOP BUA MACA U CTENEHU NPOXAPKW: 1.Haxmute kHonky MEAT v Bbibepute BuA Msica. 2. HaxmuTe kHonky TASTE v BbiGepuTe cTeneHb npoxapku. Ha aucnnee otobpasutcs Lenesas Temneparypa. 3.
HaxmuTe v ynepxuBaiite 3 cekynabl knonky TASTE Ans yctaHoBkv GeCnpoBOAHOrO coenuHeHms. HauruTe npuroTosnexue. 4. Koraa TeMnepatypa B Kycke Msica JOCTUTHET LIENEBOTO 3HAYeHs, pasaactcs 3ByKOBOW CUrHar.
BAPUAHT 2: PYYHAS] YCTAHOBKA TEMMEPATYPbI: 1.Haxmute v yaepxusaiite 3 cekyHabl kHonky MODE fns nepexofia B py4HOii pexvM ycTaHoBKM Temnepatypsl. 2. Kionkamu MIN u SEC ycTaHoBuTe HEOBXOANUMYI0 TEMNepaTypy.
3. Haxmute kHonky MODE fns noaTBepxaeHns HacTpoek. Haunute npurotosnenue. 4. Koraa Temnepatypa B Kycke MAca AOCTUTHET LIeNeBOro 3Ha4eHus, PasfacTcs 3ByKOBOIA CUTHar.

TAUMEP MPSIMOIO U OBPATHOIO OTCYETA BPEMEHM: Taiimep MOXHO 1CMOMNb30BaTh HE3aBUCMMO OT TEPMO30HAA. TaliMep MOXHO yCTaHoBUTb A0 99:59. 1. YcTaHoBKa TaiiMepa NpsAMOro 0TCHeTa: ECNU He YCTaHOBNEH TaiMep
obpaTHoro oTcyeta, TaliMep BeAeT NpsiMoi oTcyeT. 2. YcTaHoBKa Tailmepa obpatHoro otcyeta: kHonkamu MIN n SEC yctaHosuTe Bpemst obpaTHoro otcyeta. 3. lMyck Taitmepa: HaxmuTe kHonky S/S. 4. ins npuocTaHoBKM TaitMepa
HaXmuTe KHOMKy S/S, Ans OTMeHbI TaliMepa HaxmuTe kHonky CLEAR.

MOCNE NPUrOTOBEHWUA: Mocne 3aBepLueHns NPUrOTOBREHNS U3BNEKUTE 30H, UCMIOMNb3Ys NPUXBATKY. [laliTe 30HAY OCTbITb, 3aTEM OYUCTUTE €ro BOAOI I MArKUM MOKLLMM CPEACTBOM. 3anpeLLaeTcs norpyxats NPOBOA W 30HA B
Bogy. Ipotpute 6a3y 1 AUCTAHLMOHHBI BrIoK BNaXHoi TkaHbH0. BrikniounTe 6a3y 1 AUCTaHLMOHHBI 6ok Ans SkoHoMUK 6aTapee.

TEXHWYECKUE OAHHDIE: SnemeHTb! nutans 4x AAA (LR03) (He BxoasT B komnnekT). TemnepaTypHblil AnanasoH: 32°-500°F (rpapycos ®apereiita) / 0°-260°C (rpapycos Lienscust). [lnanasoH nepeaatumka B 06bI4HbIX YCTIOBUSX
23 meTpa / 75 byTOB Ha OTKPLITOM MPOCTPAHCTBE.

EAL X
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