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Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das hausliche
Umfeld bestimmt. Gerat nur fur haushaltsubliche Verarbeitungs-
mengen und -zeiten benutzen.

Dieses Gerat ist zum Mischen flussiger bzw. halbfester Lebensmittel,
zum Zerkleinern / Hacken von rohem Obst und Gemuse, zum
Purieren von Speisen und zum Zerkleinern von tiefgefrorenen
Lebensmitteln (z.B. Obst) oder Eiswurfeln geeignet. Es darf nicht zur
Verarbeitung von anderen Gegenstanden bzw. Substanzen benutzt
werden.

Bei Verwendung der vom Hersteller zugelassenen, weiteren
Zubehorteile sind zusatzliche Anwendungen maglich. Das Gerat nur
mit zugelassenen Originalteilen und -zubehdr benutzen. Niemals die
Zubehorteile fur andere Gerate verwenden.

Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu

2000 m Uber Meereshohe verwenden.

Wichtige Sicherheitshinweise

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln und
aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung beilegen.
Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung
des Gerates schlie3t eine Haftung des Herstellers fur daraus
resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

A Stromschlaggefahr und Brandgefahr!

m Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild anschliel3en
und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z.B. eine
beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, dirfen nur durch
unseren Kundendienst ausgefiuhrt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden.

m Gerat nicht auf oder in die Nahe heil3er Oberflachen, wie
z.B. Herdplatten, stellen. Das Netzkabel nicht mit heil3en Teilen in
Berthrung bringen oder Uber scharfe Kanten ziehen.



de Wichtige Sicherheitshinweise

m Das Grundgerat niemals in Wasser tauchen oder in den
Geschirrspuler geben. Keinen Dampfreiniger benutzen. Das Gerat
nicht mit feuchten Handen benutzen.

m Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

A Verletzungsgefahr

m Vorsicht beim Umgang mit den scharfen Messern, bei der
Entleerung des Behalters und bei der Reinigung.

m Vor dem Auswechseln von Zubehdr oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden.

m Nie in den aufgesetzten Mixer greifen. Immer mit komplett
zusammengesetztem Mixer und immer mit aufgesetztem Deckel
arbeiten! Mixbecher nur bei ausgeschaltetem Gerat und bei
Stillstand des Antriebs abnehmen oder aufsetzen. Nach dem
Ausschalten lauft das Messer noch kurze Zeit nach.

m Bei Unterbrechung der Stromzufuhr bleibt das Gerat eingeschaltet
und lauft danach wieder an.

A\ Verbrithungsgefahr!

m Aulderste Vorsicht beim Verarbeiten von heilden Zutaten.

m Beim Verarbeiten von heillem Mixgut tritt Dampf durch den
Trichter im Deckel aus. Maximal 0,5 Liter heifde oder schaumende
Flussigkeit einfullen.

m Den Deckel wahrend der Arbeit immer mit einer Hand festhalten.
Dabei nicht Uuber die Nachfull6ffnung greifen!

A Erstickungsgefahr!

m Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

A Wichtig!

m Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu
lassen, wie fur die Verarbeitung der Lebensmittel notwendig. Nicht
im Leerlauf betreiben.

m Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem
Nichtgebrauch unbedingt grundlich reinigen =» ,Reinigen und
Pflegen” siehe Seite 8.



Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.
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Einschaltsicherung

Das Gerat lasst sich nur einschalten, wenn
der Mixbecher bis zum Anschlag fest gedreht
wurde.

Abschaltautomatik

Das Gerat schaltet automatisch ab, wenn
der Mixbecher versehentlich wahrend der
Arbeit gelost wurde.

Siehe ,Hilfe bei Stérungen®.

Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.

1 Motorblock

2 Drehschalter
0/off = Stopp
1 = Niedrigste Arbeitsdrehzahl
2 = Hochste Arbeitsdrehzahl
Pulse = Pulsschaltung mit héchster
Drehzahl, Schalter fiir gewiinschte Dauer
festhalten

3 Kabelaufwicklung

4 Antrieb

Sicherheitssysteme de

Kunststoff-Mixbecher (MMB21...)

5 Mixbecher mit Messer
Keine tiefgefrorenen Zutaten (aulRer
Eiswdrfel) verarbeiten.

6 Deckel mit Nachfiilloffnung

7 Messbecher mit Skala (max. 50 ml)

Glas-Mixbecher (MMB42...)

8 Messerhalter mit Mixermesser und
Dichtung

9 Mixbecher aus Borsilikat-Glas
Besonders hitzebestandig, erlaubt auch
die Verarbeitung sehr heisser Zutaten.

10 Deckel mit Nachfill6ffnung

11 Messbecher mit Skala (max. 50 ml)

12 Smoothie-Einsatz*
Zur Verarbeitung von Friichten und
weiteren Zutaten zu Saften und
Smoothies. Der Einsatz sorgt dafir, dass
Kerne und andere feste Bestandteile
herausgefiltert werden und nicht in die
Getranke gelangen.

* Nicht bei allen Modellen.

Bedienen
Der Mixer ist geeignet zum

— Mischen und Schaumen von
Flissigkeiten,

— Zerkleinern und Hacken von rohem Obst,
Gemuse, Nussen und Schokolade,

— Pdrieren von Suppen, gekochtem Obst
und Gemiise,

— Zubereiten von Mayonnaisen und Sol3en.

Tabelle Bild [d beachten!

Hinweis: Wenn der Universalzerkleinerer
nicht im Lieferumfang enthalten ist, kann
dieser Uber den Kundendienst bestellt
werden (Bestell-Nr. 12007111).

Das Gerat ist geeignet flr die Verarbeitung
folgender Mengen:

Feste Lebensmittel 100 g
Flussigkeiten max. 1,51
HeilRe oder schaumende

T max. 0,51
Flussigkeiten



de Bedienen

A\ Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer / rotierenden Antrieb!
Nie in den aufgesetzten Mixbecher greifen.
Immer mit komplett zusammengesetztem
Mixer und immer mit aufgesetztem Deckel
arbeiten! Mixbecher nur bei ausgeschal-
tetem Gerat und bei Stillstand des Antriebs
abnehmen oder aufsetzen. Nach dem
Ausschalten lauft das Messer noch kurze
Zeit nach.

/\ Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heilRem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,5 Liter heiRe oder schaumende
Flissigkeit in den Mixbecher einfillen.

Achtung!

Mixer niemals leer betreiben. Immer mit
komplett zusammengesetztem Gerat
arbeiten. Mixbecher beim Aufsetzen auf den
Motorblock bis zum Anschlag festdrehen.

Empfehlungen fiir die Arbeitsdrehzahl

HeilRe oder schaumende
Flissigkeiten

Herstellen von Mayonnaise

Suppen, Smoothies

NININ| =

Cocktails, Milchshakes

Eiswirfel Pulse

sehr harte Zutaten Pulse

Vorbereiten

m  Gerat und Zubehor vor dem ersten
Gebrauch griindlich reinigen, siehe
,Reinigen und Pflegen®.

m  Motorblock auf glatten, stabilen und
sauberen Untergrund stellen.

m Kabel bis zur benétigten Lange
abwickeln.

Arbeiten mit dem Kunststoff-

Mixbecher (MMB21...)
Bild @

m  Mixbecher auf den Antrieb am Motor-
block aufsetzen. Pfeil am Mixbecher
zeigt auf Punkt am Motorblock.

m  Mixbecher durch Drehung im Uhrzeiger-
sinn bis zum Anschlag befestigen.

m Zutaten einfillen.

m Deckel aufsetzen und bis zum Anschlag
hinunterdriicken. Messbecher in Nach-
fulléffnung einsetzen.

m Netzstecker einstecken.

m Drehschalter auf die gewiinschte Arbeits-
drehzahl einstellen.

m Deckel wahrend des Mixens am Rand
festhalten. Nicht tber die Nachflll6ffnung
greifen!

Zutaten nachfiillen

m Drehschalter auf 0/off stellen.

Entweder

m Deckel abnehmen.

m Zutaten nachfillen.

oder

m Messbecher herausnehmen.

m FlUssigkeiten und feste (kleinere) Zutaten
durch die Nachfiilléffnung im Deckel
einfillen.

m  Gerat wieder einschalten.

Nach der Arbeit

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ziehen.

m  Mixbecher durch Drehung gegen den
Uhrzeigersinn abnehmen.

m Deckel vom Mixbecher abnehmen.

m  Mixbecher entleeren.

m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Arbeiten mit dem Glas-Mixbecher

(MMB42...)
Bild

m  Mixbecher mit dem Boden nach oben
abstellen.

m Dichtung auf den Messerhalter auflegen.
Darauf achten, dass die Dichtung korrekt
aufliegt.

Wichtige Hinweise

Wenn die Dichtung beschéadigt ist oder nicht
richtig aufgelegt wurde, kann Flissigkeit
auslaufen.

m  Messerhalter am Griff erfassen und in
den Mixbecher einsetzen.
Form der Teile beachten (Bild [d-2a)!

m  Griff umlegen (Bild [@-2b). Dabei wird
der Messerhalter im Mixbecher verriegelt.

m  Mixbecher umdrehen.



m Mixbecher auf den Antrieb am Motor-
block aufsetzen. Pfeil am Mixbecher
zeigt auf Punkt am Motorblock.

m  Mixbecher durch Drehung im Uhrzeiger-
sinn bis zum Anschlag befestigen.

m Zutaten einfillen.

m Deckel aufsetzen und bis zum Anschlag
hinunterdriicken.

m  Messbecher in Nachflll6ffnung
einsetzen.

m Netzstecker einstecken.

m Drehschalter auf die gewtinschte Arbeits-
drehzahl einstellen.

m Deckel wahrend des Mixens am Rand
festhalten. Nicht Gber die Nachfull6ffnung
greifen!

Zutaten nachfiillen

m Drehschalter auf 0/off stellen.

Entweder

m Deckel abnehmen.

m Zutaten nachfillen.

oder

m Messbecher herausnehmen.

m FlUssigkeiten und feste (kleinere) Zutaten
durch die Nachfillé6ffnung im Deckel
einfiillen.

m Gerat wieder einschalten.

Nach der Arbeit

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ziehen.

m  Mixbecher durch Drehung gegen den
Uhrzeigersinn abnehmen.

m Deckel vom Mixbecher abnehmen.

Mixbecher entleeren.

m  Mixbecher umdrehen und mit der
Offnung nach unten abstellen.

m Messerhalter entnehmen. Dazu den Griff
nach oben klappen und den Messer-
halter herausziehen.

m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Bedienen de

Arbeiten mit dem

Smoothie-Einsatz

Mit diesem Einsatz gelingt die Herstellung
von Smoothies aus frischen Friichten, Milch,
Sojamilch, Joghurt und Saften besonders
leicht.

Bild 3]

m  Mixer wie zuvor beschrieben vorbereiten.

m Nach dem Aufsetzen und Festdrehen
des Mixbechers wird der Smoothie-
Einsatz in den Mixbecher eingesetzt.

m  Deckel aufsetzen und bis zum Anschlag
hinunterdrticken.

m Netzstecker einstecken.

m Zutaten durch die Nachfull6ffnung in den
Mixbecher geben, Obst gegebenfalls
vorher zerkleinern.

Achtung!

Grof3e, harte Bestandteile nicht in den
Mixbecher geben, z. B. Kerne von Avocados
oder Pflaumen.

m  Messbecher in Nachfill6ffnung
einsetzen.
m Gerat einschalten.

Nach der Arbeit

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ziehen.

m Mixbecher durch Drehung gegen den
Uhrzeigersinn abnehmen.

m Deckel abnehmen.

m Messbecher aus den Deckel heraus-
nehmen und in den Smoothie-Einsatz
stecken. So wird verhindert, dass feste
Bestandteile aus dem Einsatz in das
Getrank fallen.

m  Mixbecher entleeren.

m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.



de Reinigen und Pflegen

Reinigen und Pflegen
Das Gerat ist wartungsfrei!

Grindliche Reinigung gewahrleistet eine
lange Haltbarkeit. Eine Ubersicht zur Reini-
gung der Einzelteile konnen Sie Bild @
entnehmen.

/\ Stromschlaggefahr!

Motorblock niemals in Wasser tauchen und
nie unter flielRendes Wasser halten und nicht
in der Spulmaschine reinigen.

Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmittel

verwenden. Oberflachen kdnnen beschadigt

werden.

Tipps:

— Teile am besten sofort nach Gebrauch
reinigen. So trocknen Ruckstande
nicht an, und der Kunststoff wird nicht
angegriffen (z. B. durch atherische Ole in
Gewurzen).

— Bei der Verarbeitung von z. B. Méhren
und Rotkohl entstehen Verfarbungen
an den Kunststoffteilen, die mit einigen
Tropfen Speisedl entfernt werden
kénnen.

Motorblock reinigen

m Netzstecker ziehen.

m Motorblock feucht abwischen. Bei Bedarf
etwas Spulmittel benutzen.

m AnschlieRend trockenreiben.

Mixer reinigen

Mixbecher, Deckel und Messbecher sind
spllmaschinenfest.

Tipp: Etwas Wasser mit Spulmittel in den
aufgesetzten Mixbecher geben. Fir wenige
Sekunden auf Stufe Pulse stellen. Wasser
ausschutten und Mixbecher mit klarem
Wasser ausspulen.

Messerhalter reinigen
(nur MMB42...)

A Verletzungsgefahr durch

scharfe Messer!
Mixermesser nicht mit bloRen Handen
bertihren. Zum Reinigen Blrste benutzen.

Messerhalter nicht in der Splilmaschine,
sondern unter flieBendem Wasser mit einer
Bdrste reinigen. Nicht im Wasser liegen
lassen! Dichtung zur Reinigung abnehmen.

Hilfe bei Storungen

A\ Verletzungsgefahr!
Vor Behebung einer Stérung Netzstecker
ziehen.

Storung:
Mixer lauft nicht an oder Gerat schaltet
wahrend des Betriebes ab.

Mogliche Ursache:

Das Gerat wurde Uberlastet (z. B. Werkzeug
durch ein Lebensmittel blockiert) und die
elektronische Sicherung hat ausgeldst.

Behebung:

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ziehen.

m Ursache der Uberlastung beseitigen.
m  Gerat wieder in Betrieb nehmen.

Mdogliche Ursache:
Mixbecher hat sich gelost.

Behebung:

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m  Mixbecher richtig aufsetzen und bis zum
Anschlag festdrehen.

m Gerat wieder in Betrieb nehmen.

Wichtiger Hinweis

Sollte sich die Stérung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst (siehe Kundendienstadressen
am Ende dieser Heftes).



Rezepte

Generelle Hinweise:

Feste Zutaten erst mit der halben

Menge an Flussigkeit mixen und danach die
restliche FlUssigkeit zugeben.

Bei Zubereitung von Smoothies nach dem
Entleeren des Mixbechers diesen erneut
aufsetzen und kurz auf hochste Stufe
schalten, um die restliche Flissigkeit zu
erhalten.

Mayonnaise

Hinweis: Im Mixer kann Mayonnaise
nur aus ganzen Eiern zubereitet
werden.

Grundrezept:

- 1Ei

— 15 g Essig oder Zitronensaft

1 Prise Salz

1 Prise Zucker

- 250 ml Ol

Zutaten mussen die gleiche Temperatur
haben.

m  Mixer auf niedrige Drehzahl schalten.

m Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden bei
niedriger Drehzahl vermischen.

m Mixer auf hochste Stufe schalten, das Ol
durch den Trichter gie3en und ca.
2 Minuten mixen.

HeiRe Schokolade

— 50-75 g gefrorene
Blockschokolade

— %I heile Milch

— Schlagsahne und Schokoraspel
nach Wunsch

m Blockschokolade in Stlcke (ca. 1 cm)
schneiden und im Mixer bei héchster
Drehzahl vollstandig zerkleinern.

m Mixer ausschalten und die Milch durch
den Trichter zugeben.

m 1 Minute bei héchster Drehzahl mixen.

m HeilRe Schokolade in Glaser fiillen und
nach Wunsch mit geschlagener Sahne
und Schokoraspel servieren.

Rezepte de

Bananen-Eis-Shake
— 2-3 Bananen (ca. 300 g)
— 2-3 geh. EL Vanilleeis
oder Zitroneneis
(80-100 g)
— 2 Packchen Vanillezucker
— %1 Milch
m Alle Zutaten in den Mixbecher geben.
m 1 Minute bei hdchster Drehzahl mixen.

Tipp: Dieses Rezept gelingt auch mit
Smoothie-Einsatz.

Friichte-Becher

(MMB4 )
250 g gefrorene Frichte
(z. B. Erdbeeren,
Banane, Orange, Apfel)

— 50-100 g Zucker

— 500 ml kaltes Wasser

— Eis nach Wunsch

m Frichte schéalen und in Stiicke
schneiden.

m Frische Friichte vor der Weiter-
verarbeitung gefrieren.

m Alle Zutaten (auRer Eis) in den
Mixbecher geben.

m 1 Minute bei hochster Drehzahl mixen.

m  Evtl. zusammen mit dem Eis servieren.

Sportler-Cocktall
2-3 Orangen (ca. 600 g)

— 1-2 Zitronen (ca. 150 g)

— %1 EL Zucker
oder Honig

— Vil Apfelsaft

— Y4l Mineralwasser

— evil. Eiswirfel

m  Orangen und Zitronen schalen, in Stiicke
schneiden.

m Alle Zutaten (auRer Apfelsaft und Mineral-
wasser) in den Mixbecher geben.

m 1 Minute bei hdchster Drehzahl mixen.

m Apfelsaft und Mineralwasser zugeben.

m  Kurz mixen, bis das Getrank aufge-
schaumt ist.

m  Cocktail in Glaser geben und nach
Wunsch mit Eiswdrfeln servieren.



de Rezepte

Griiner Smoothie

— 1 gruner Apfel (ca. 100 g)

— Saft einer Zitrone
(ca. 20 g)

— 20 g Grinkohl

— 10 g Stangensellerie

— 10 g Korianderblatter

— 10 g Leinsamen

— 1 g gemahlenen Zimt

— 250 g gekuhltes Wasser

m Apfel, Stangensellerie und Griinkohl in
Stlicke schneiden.

m Etwas von dem Wasser in den
Mixbecher geben.

m Alle Zutaten in den Smoothie-Einsatz
flllen und mit Wasser auffillen.

m 1 Minute bei hochster Drehzahl mixen.

Tipp: Dieses Rezept gelingt auch ohne

Smoothie-Einsatz.

Trauben-Smoothie
(MMBA4...)

250 g griine Weintrauben

— 25 gjunger Spinat

— 100 g gefrorene Bananenstiicke

— 200 ml kalter gruner Tee
(geeignet fur Kinder)

m Etwas von dem Tee in den Mixbecher
geben.

m Trauben, Spinat und Bananenstticke in
den Smoothie-Einsatz fiillen und mit dem
restlichen Tee auffillen.

m Bei héchster Drehzahl mixen, bis der
Smoothie fertig ist.

Rote Griitze

— 400 g Friichte (entkernte Sauer-
kirschen, Himbeeren, Johannis-
beeren, Erdbeeren, Brombeeren)

— 100 ml Sauerkirschsaft

— 100 ml Rotwein

— 80 g Zucker

— 1 Péackchen Vanillezucker

— 2 EL Zitronensaft

— 1 Msp. Nelken (gemahlen)

— 1 Prise Zimt (gemahlen)

— 8 Blatt Gelatine

10

Gelatine in kaltem Wasser

ca. 10 Minuten einweichen.

Alle Zutaten (aufder Gelatine) aufkochen.
Die Gelatine ausdriicken und in der
Mikrowelle schmelzen, nicht kochen.
HeiRe Frichte und Gelatine bei niedriger
Drehzahl ca. 1 Minute mixen.

Gritze in kalt ausgespllte Schalchen
flllen und kaltstellen.

Es darf maximal 500 ml heiRe Fliissigkeit
im Mixbecher verarbeitet werden!

Tipp: Rote Griitze schmeckt mit
geschlagener Sahne oder Vanillesauce.

Basilikum-Pesto

10 g Pinienkerne

3 g Knoblauch

5g Salz

40 g Parmesan-Kéase

10 g frischer Basilikum

70 g Olivendl

Pinienkerne, Knoblauch, Salz und
Parmesankase in den Glas-Behalter
geben und mit dem Messerhalter
verschliefden.

Auf Stufe Pulse fiir 15 Sekunden
zerkleinern.

Basilikum und Olivendl zugeben und
alles fiir 10 Sekunden auf Stufe Pulse
vermischen.

Kiirbis-Suppe

600 g gelbfleischiger Kiirbis

200 g Kartoffeln

11 Gemusebriihe

2 Zwiebeln

2 Knoblauchzehen

Gemahlener Pfeffer und Salz

30 g Butter

2 Essloffel Olivendl extra vergine
5-6 Blatt Basilikum

2-3 Blatt Salbei

1 Zweig Petersilie

1 Zweig Thymian

1 Zweig Majoran

a Teeloffel Zimt gemahlen
Geriebener Parmesan nach Geschmack



m Den Kurbis in Spalten schneiden und
Schale und Kerne entfernen. Kiirbis in
kleine Stlicke schneiden.

m Die Kartoffeln schalen und ebenfalls in
kleine Stlicke schneiden.

m Die Zwiebeln schalen, fein hacken und
in einer Pfanne mit Butter, Olivendl und
gehacktem Knoblauch sanft anbraten.

m Kirbis- und Kartoffelstlicke hinzufligen
und unter Rihren weich diinsten. Nach
und nach die Gemdiisebriihe hinzufligen
und die zu einem StraulRchen gebun-
denen Krauter dazugeben.

m Fir etwa 25-30 Minuten bei schwacher
Hitze kdcheln lassen und bei Bedarf
weitere Brihe zufligen.

m Das Krauter-Straulichen herausnehmen.

m Mit Salz und Pfeffer abschmecken, mit
einer Prise Zimt und einem Schuss
Olivendl extra vergine verfeinern.

m Jeweils 500 ml der Suppe in den
Mixbecher geben und purieren.

Es darf maximal 500 ml heiRe Fliissigkeit
im Mixbecher verarbeitet werden!

m  Zum Servieren mit fein geriebenem
Parmesan bestreuen.

Mohrensuppe mit

Kreuzkiimmel

— 780 g Modhren

— 720 ml Wasser

— 1 TL Kreuzkiimmel

— Salz und Pfeffer

m Die Mohren in Wirfel schneiden
(ca. 15x15 mm).

m Die Mohren und das Wasser in den
Mixbecher geben.

m FUr Sekunden bei maximaler Geschwin-
digkeit mixen.

m Die Mischung in einen Kochtopf geben
und den Kreuzkimmel dazugeben.

m Alles fiir 30 Minuten kochen. Sie
kénnen wahrend des Kochens Wasser
dazugeben, wenn die Suppe diinner
gewunscht wird.

m Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Entsorgung de

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
ﬁ umweltgerecht. Dieses Gerat ist
mmm entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir
eine EU-weit glltige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit tber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen fur
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darliber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fuir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.
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en Intended use

Intended use

This appliance is intended for domestic use only. Use the appliance
only for processing normal quantities of food and for normal amounts
of time for domestic use. This appliance is suitable for mixing liquid
or semi-solid food, for cutting / mincing raw fruit and vegetables,

for puréeing food and for cutting deep-frozen food (e.g. fruit) or
crushing ice cubes. It must not be used for processing other objects
or substances. Additional applications are possible if the accessories
approved by the manufacturer are used. Only use the appliance with
approved genuine parts and accessories. Never use the accessory
parts for other appliances. Only use the appliance indoors at room
temperature and up to 2000 m above sea level.

Important safety information

Read and follow the instruction manual carefully and keep for later
reference! Enclose these instructions when you give this appliance to
someone else. If the instructions for correct use of the appliance are
not observed, the manufacturer’s liability for any resulting damage will
be excluded.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and / or
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they understand
the hazards involved. Keep children away from the appliance and
connecting cable and do not allow them to use the appliance. Do not
let children play with the appliance. Cleaning and user maintenance
must not be performed by children.

/\ Risk of electric shock and fire!

m Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the
power cord and/or appliance are damaged. Only our customer
service may repair the appliance, e.g. by replacing a damaged
power cord, in order to avoid hazards.

m Do not place the appliance on or near hot surfaces, e.g. hobs. The
power cord must not come into contact with hot parts or be pulled
across sharp edges.

m Never immerse the base unit in water or place it in the dishwasher.
Do not steam-clean the appliance. Do not use the appliance with
damp hands.

m After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, prior to disassembly, prior to cleaning and in the event
of an error, the appliance must always be disconnected from the
mains.
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Important safety information en

/\ Risk of injury!

m Care should be taken when handling the sharp cutting blades,
emptying the container and during cleaning.

m Before replacing accessories or additional parts which move during
operation, the appliance must be switched off and disconnected
from the power supply.

m Never place fingers in the attached blender. Never operate
the appliance without a completely assembled blender or attached
lid! Do not remove or attach blender jug until the appliance has
been switched off and the drive has come to a standstill. When the
appliance has been switched off, the blade continues running for a
short time.

m If there is a power cut, the appliance remains switched on and will
start up again when the power is restored.

/\ Risk of scalding!

m Caution when processing hot liquids.

m If processing hot liquids, steam escapes through the funnel in the
lid. Add a maximum of 0.5 litres of hot or frothing liquid.

m While working, always hold the lid firmly with one hand. However,
do not place hand over the refill opening!

/\ Risk of suffocation!
m Do not allow children to play with packaging material.

A Important!

m We recommend that the appliance is never switched on for longer
than is necessary to process the ingredients. Do not operate
at no-load.

m It is essential to clean the appliance thoroughly after each use or
after it has not been used for an extended period. = “Cleaning
and servicing” see page 16

Congratulations on the purchase of Contents

your new Bosch appliance. You can find

further information about our products Intended USE .......cccvvveeeiiiiii e, 12
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Troubleshooting .........cccceveeiiiiiiiicicee 17
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en Safety systems

Safety systems
Start lock-out

The appliance cannot be switched on until
the blender jug has been turned firmly into
place.

Automatic disconnection

The appliance switches off automatically
if the blender jug accidentally becomes
detached during operation.

See “Troubleshooting”.

Overview
Please fold out the illustrated pages.

1 Motor block

2 Rotary switch
0/off = Stop
1 = Lowest operating speed
2 = Highest operating speed
Pulse = pulse circuit at maximum speed,
hold down switch for required duration

3 Cord store

4 Drive

Plastic blender jug (MMB21...)

5 Blender jug with blade
Do not process deep-frozen ingredients
(except ice cubes).

6 Lid with feed tube

7 Measuring cup with scale (max. 50 ml)

Glass blender jug (MMB42...)

8 Blade holder with blender blade
and seal

9 Blender jug made of borosilicate glass
Especially heat-resistant, even very hot
ingredients can be processed.

10 Lid with feed tube

11 Measuring cup with scale (max. 50 ml)

12 Smoothie insert*
For the preparation of fruits and other
ingredients into juices and smoothies.
The insert ensures that pips and other
solid ingredients are filtered out and do
not get into the drinks.

* Not all models.
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Operation
The blender is suitable for

— blending and frothing liquids,

— cutting and chopping raw fruit, vegeta-
bles, nuts and chocolate,

— puréeing soups, cooked fruit and
vegetables,

— preparing mayonnaise and sauces.

Pay attention to Figure [@!

Note: If the universal cutter is not included
with the blender, it can be ordered from
customer service (order no. 12007111).

The appliance is suitable for preparing the
following quantities:

Solid food 100 g
Liquids max. 1.5 1
Hot or frothing liquids max. 0.5 1

A\ Risk of injury from sharp blades/
rotating drive!

Never place fingers in the attached blender

jug. Never operate the appliance without a

completely assembled blender or attached

lid! Do not remove or attach blender jug until

the appliance has been switched off and

the drive has come to a standstill. When the

appliance has been switched off, the blade

continues running briefly.

A\ Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the lid. Pour maximum
0.5 litres of hot or frothing liquid into the
blender jug.

Warning!

Never operate an empty blender. Always
work with a completely assembled appli-
ance. Screw the blender jug fully onto the
motor block.

Recommended operating speed

Hot or frothing liquids 1
Making mayonnaise 2
Soups, Smoothies 2
Cocktails, Milkshakes 2
Ice cubes Pulse
Very hard ingredients Pulse



Preparation

m Before operating the appliance and
accessories for the first time, clean
thoroughly; see “Cleaning and servicing”.

m Place motor block on smooth, stable and
clean base.

= Unwind the cable to the required length.

Working with the plastic blender

jug (MMB21...)

Fig. &

m Attach blender jug to the drive on the
motor block. Arrow on the blender jug
points towards the dot on the motor
block.

m Attach blender jug by turning it all the
way clockwise.

= Add ingredients.

m Putlid on and press down all the way.
Insert measuring cup into feed tube.

m Insert the mains plug.

m Turn rotary switch to the required
operating speed.

m  Grip the edge of the lid while operating
the blender. Do not grip the feed tube!

Add more ingredients

m Set the rotary switch to 0/off.

Either

= Remove lid.

m  Add more ingredients.

or

m Take out measuring cup.

m Add liquids and solid (fairly small) ingre-
dients through the feed tube in the lid.

m  Switch on appliance again.

After using the appliance

m Set the rotary switch to 0/off.

m  Remove mains plug.

m Remove the blender by rotating it in an
anti-clockwise direction.

m Take the lid off the blender jug.

Empty blender jug.

m Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Operation en

Working with the glass blender

jug (MMB42...)

Fig.

Put blender jug down with the base face

up.

[ PFI)ace seal on the blade holder. Ensure
that the seal is positioned correctly.

Important information
If the seal is damaged or not correctly posi-
tioned, liquid may run out.

m  Grip blade holder by the handle and
insert into the blender jug.

Note shape of the parts (Fig. [8-2a)!

m  Move handle (Fig. [d-2b). This locks the
blade holder in the blender jug.

m Turn blender jug over.

m Attach blender jug to the drive on the
motor block. Arrow on the blender jug
points towards the dot on the motor block.

m Attach blender jug by turning it all the
way clockwise.

= Add ingredients.

m Putlid on and press down all the way.
Insert measuring cup into feed tube.

m Insert the mains plug.

m Turn rotary switch to the required
operating speed.

m  Grip the edge of the lid while operating
the blender. Do not grip the feed tube!

Add more ingredients

m Set the rotary switch to 0/off.

Either

= Remove lid.

= Add more ingredients.

or

m Take out measuring cup.

= Add liquids and solid (fairly small) ingre-
dients through the feed tube in the lid.

= Switch on appliance again.

After using the appliance

m Set the rotary switch to 0/off.

= Remove mains plug.

= Remove the blender jug by rotating it in
an anti-clockwise direction.

m Take the lid off the blender jug.

Empty blender jug.

m Turn blender jug over and put down with
the opening face down.
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en Cleaning and servicing

m Remove blade holder. To do this, fold the
handle upwards and pull out the blade
holder.

m Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Working with the smoothie insert

With this insert it is particularly easy to make

smoothies made of fresh fruits, milk, soya

milk, yoghurt and juices.

Fig. Bl

m Prepare blender as described above.

m After attaching and screwing on the
blender jug, the smoothie insert is
inserted into the blender jug.

m Putlid on and press down all the way.

Insert the mains plug.

m Putingredients through the feed tube into
the blender jug; chop up fruit beforehand
if required.

Warning!

Do not put large, hard ingredients in the

blender jug, e.g. stones from avocados or

plums.

m Insert measuring cup into feed tube.
m  Switch on the appliance.

After using the appliance

m Set the rotary switch to 0/off.

m Remove mains plug.

m Remove the blender jug by rotating it in
an anti-clockwise direction.

= Remove lid.

m Take measuring cup out of the lid and
plug into the smoothie insert. This
prevents integral components from falling
out of the insert into the drink.

m  Empty blender jug.

m Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.
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Cleaning and servicing
The appliance requires no maintenance!

Thorough cleaning guarantees a long
service life. An overview of cleaning the indi-
vidual parts can be found in Fig. 3.

/\ Risk of electric shock!

Never immerse the motor block in water and

never hold under running water and do not

clean in the dishwasher.

Warning!

Do not use abrasive cleaning agents.

Surfaces may be damaged.

Tips:

— Preferably clean the parts immediately
after use. This will prevent residue from
drying on and attacking the plastic
(e.g. by essential oils in herbs).

— If processing e.g. carrots and red
cabbage, the plastic parts will become
discoloured by a red film which can be
removed with a few drops of cooking oil.

Cleaning the motor block

= Remove mains plug.

m  Wipe motor block with a damp cloth.
If required, use a little detergent.

= Then wipe dry.

Cleaning the blender
The blender jug, lid and measuring cup are
dishwasher-safe.

Tip: Pour a little water and washing-up liquid
into the attached blender. Switch to setting
Pulse for several seconds. Pour out the
water and rinse the blender with clean water.

Cleaning blade holder
(only MMB42...)

/\ Risk of injury from sharp blades!
Do not touch blender blades with bare
hands. Clean them with a brush.

Do not clean blade holder in the dishwasher,
but under running water using a brush. Do
not leave in water! Remove seal for cleaning.



Troubleshooting

A\ Risk of injury!

Before rectifying a fault, pull out the mains
plug.

Fault:

Blender does not start or appliance switches
off during operation.

Possible cause:

The appliance was overloaded (e.g. tool
jammed by food) and the electronic fuse has
tripped.

Remedial action:

m Set the rotary switch to 0/off.

= Remove mains plug.

m Eliminate the cause of the overload.
m Switch the appliance on again.

Possible cause:
Blender jug has become detached.

Remedial action:

m Set the rotary switch to 0/off.

m Correctly attach the blender and rotate
fully into position.

m Switch the appliance on again.

Important information

If the fault cannot be eliminated, please

contact customer service (see customer

service addresses at the end of this booklet).

Recipes

General notes:

First mix the solid ingredients with half the
amount of liquid, then add the remainder of
the liquid.

When preparing smoothies, place the mixing
beaker back into position after draining it and
briefly switch on the highest level in order to
obtain the remaining liquid.

Mayonnaise

Note: Mayonnaise can be prepared

in the blender with whole eggs only.

Basic recipe:

- 1egg

15 g vinegar or lemon juice

1 pinch of salt

1 pinch of sugar

— 250 ml oil

Ingredients must be at the same temperature.

Troubleshooting en

m  Switch on the blender at low speed.

m Process the ingredients (except the oil)
at low speed for several seconds.

m  Switch the blender to maximum speed,
slowly pour the oil through the funnel and
blend for approx. 2 minutes.

Hot chocolate

— 50-75 g frozen cooking chocolate

— %I hot milk

— Whipped cream and grated
chocolate as required

m Cut the cooking chocolate into pieces
(approx. 1 cm) and chop up completely in
the blender at maximum speed.

m Switch off the blender and add the milk
through the funnel.

m Blend for 1 minute at maximum speed.

m Pour the hot chocolate into glasses and
serve with whipped cream and grated
chocolate as required.

Banana ice shake
— 2-3 bananas (ca. 300 g)
— 2-3 heaped tbs. vanilla
or lemon ice cream
(80-100 g)
— 2 packets of vanilla sugar
— Y2l mik
m Put all ingredients in the blender jug.
m Blend for 1 minute at maximum speed.

Tip: This recipe will work even with the
smoothie insert.

Fruit sundae
(MMBA4...)
— 250 g frozen fruit
(e.g. strawberries,
banana, orange, apple)
— 50-100 g sugar
500 ml cold water
— lce as required
m Peel fruit and cut into pieces
m Freeze fresh fruits before subjecting
them to further processing.
m Put all ingredients (except the ice) in the
blender jug.
m Blend for 1 minute at maximum speed.
m Serve with the ice cream
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en Recipes

Sportsman’s cocktail

— 2-3 oranges (ca 600 g)

— 1-2lemons (ca 150 g)

— %1 tbs. sugar or honey

— Vil apple juice

— Yl mineral water

— lce cube as required

m Peel the oranges and apples, cut into
pieces

m Put all ingredients (except the apple juice

and mineral water) in the blender jug.

Blend for 1 minute at maximum speed.

Add the apple juice and mineral water

Blend briefly until the drink is frothy.

Pour the cocktail into glasses and serve

as required with ice cubes

Green smoothie
— 1 green apple (ca. 100 g)
— Juice of one lemon
(approx. 20 g)
— 20 gkale
— 10 g celery
— 10 g coriander leaves
— 10 glinseeds
1 g ground cinnamon
250 g cooled water
Cut apple, celery and kale into pieces.
Put a little of the water in the blender jug.
Put all solid ingredients in the smoothie
insert and top up with water.
m Blend for 1 minute at maximum speed.

Tip: This recipe will work even without the
smoothie insert.

Grape smoothie
(MMB4 )

250 g green grapes

— 25 g baby spinach

— 100 g frozen banana pieces

— 200 ml cold green tea
(suitable for children)

m Put a little of the tea in the blender jug.

m Put grapes, spinach and banana pieces
in the smoothie insert and top up with the
remaining tea.

m Blend at maximum speed until the
smoothie is ready.
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Red fruit pudding
400 g fruit (pitted sour cherries,
raspberries, black/red currants,
strawberries, blackberries)

— 100 ml sour cherry juice

— 100 ml red wine

— 80 g sugar

— 1 packet of vanilla sugar

— 2 tbs. lemon juice

— 1 pinch of cloves (ground)
1 pinch of cinnamon (ground)

— 8 gelatine leaves

m Soak the gelatine in cold water for
approx. 10 minutes

m Bring all the ingredients (except the
gelatine) to the boil

m Dry the gelatine and melt in the micro-
wave, but do not cook

m Blend the hot fruit and gelatine at
medium speed for approx. 1 minute.

m Pour the red fruit pudding into small
bowls rinsed out with cold water and
refrigerate

Do not process more than 500 ml of hot
liquid in the blender jug!

Tip: Red fruit pudding tastes good with
whipped cream or vanilla sauce.

Basil pesto

— 10 g pine nuts

— 3 ggarlic

— bgsalt

— 40 g Parmesan cheese

— 10 g fresh basil

70 g olive oil

Put pine nuts, garlic, salt and Parmesan

cheese in the glass container and close

with the blade holder.

m Grind for 15 seconds on setting Pulse.

m Add basil and olive oil and mix everything
for 10 seconds on setting Pulse.



Pumpkin soup

— 600 g yellow-flesh pumpkin

— 200 g potatoes

— 11 vegetable stock

— 2onions

— 2 garlic cloves

— Ground pepper and salt

— 30 g butter

— 2 tablespoons of extra virgin olive olil

— 5-6 basil leaves

— 2-3 sage leaves

— 1 sprig of parsley

— 1 sprig of thyme

— 1 sprig of marjoram

— Yateaspoon of ground cinnamon

— Grated Parmesan to taste

m Cut the pumpkin into slices and remove
peel and pips. Cut pumpkin into small
pieces.

m Peel the potatoes and also cut into small
pieces.

m Peel the onions, chop finely and fry
gently in a frying pan with butter, olive oil
and chopped garlic.

m Add pumpkin and potato pieces and
steam until soft, stirring continuously.
Gradually pour in the vegetable stock
and add the bouquet garni.

m Leave to simmer for approx.

25-30 minutes on a low heat and add
more stock if required.

m Take out the bouquet garni.

m Add salt and pepper to taste, finish off
with a pinch of cinnamon and a dash of
extra virgin olive oil.

m  Pour 500 ml of the soup at a time into the
blender jug and puree.

Do not process more than 500 ml of hot
liquid in the blender jug!

m Serve with finely grated Parmesan.

Disposal en

Carrot soup with cumin

— 780 g carrots

— 720 ml water

— 1tsp cumin

— Salt and pepper

m Dice the carrots (approx. 15x15 mm).

m Pour the carrots and the water into the
blender jug.

m  Mix for a few seconds at maximum
speed.

m Pour the mixture into a saucepan and
add the cumin.

m  Cook everything for 30 minutes. You can
add water while cooking if you would like
the soup to be thinner.

m Season with salt and pepper.

Disposal
Dispose of packaging in an environ-
mentally-friendly manner. This

mmm  gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.
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fr Utilisation conforme

Utilisation conforme

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires courantes et pour des durées de
service normales.

Cet appareil convient pour mélanger les produits alimentaires liquides
et mi-durs, a broyer / hacher les fruits et Iégumes crus, a réduire

les préparations en purée et pour broyer les produits alimentaires
surgelés (les fruits par exemple) ou les glagons. Il ne doit pas servir a
transformer d’autres objets ou substances.

D’autres applications sont possibles a condition d’utiliser d’autres
accessoires homologués par le fabricant. Utiliser I'appareil
uniguement avec des piéces et accessoires d’origine homologués.
Ne jamais utiliser les accessoires destinés a d’autres appareils.
N’utiliser 'appareil que dans des pieces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

Consignes de sécurité importantes

Lire attentivement cette notice d’utilisation. Respecter les instructions
qu’elle contient et la ranger soigneusement! Si I'appareil change de
propriétaire, lui remettre cette notice. Le non-respect des instructions
permettant d’utiliser correctement I'appareil dégage le fabricant de
toute responsabilité envers les dommages qui pourraient en résulter.
Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de I'utilisation sdre de I'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. |l faut tenir les
enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne pas
leur permettre d’utiliser I'appareil. Ne pas laisser les enfants jouer
avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien incombant a l'utilisateur ne
doivent pas étre effectués par des enfants.

A Risque de chocs électriques et d’incendie!

m Ne brancher et n'utiliser 'appareil que conformément aux indications
figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser 'appareil que si son
cordon d’alimentation et 'appareil lui-méme ne présentent aucun
dommage. Afin d’écarter tout danger, seul notre service aprés-
vente est habilité a réparer I'appareil, comme par exemple procéder
au remplacement d’'un cordon d’alimentation endommagé.

m Ne jamais poser 'appareil sur des surfaces chaudes (tables de
cuisson p. ex.) ou a proximité de celles-ci. Ne pas mettre le cordon
d’alimentation en contact avec des éléments brllants et ne pas le
faire glisser sur des arétes vives.
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Consignes de sécurité importantes fr

Ne jamais plonger I'appareil de base dans I'eau ou le mettre dans
un lave-vaisselle. Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur. Ne pas
utiliser 'appareil avec les mains humides.

L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

/\ Risques de blessures!

Attention quand vous manipulez les lames acérées lors du vidage
du récipient ou de son nettoyage.

L'appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant

de procéder au changement d’accessoires ou de pieces
complémentaires mobiles en fonctionnement.

Ne jamais introduire les doigts dans le mixeur en place. Travailler
toujours avec un mixeur enti€rement monté et son couvercle en
place! Ne retirer et ne poser le bol mixeur qu’aprés avoir éteint
'appareil et que I'entrainement s’est immobilisé. Apres avoir éteint
I'appareil, les lames continuent de tourner pendant un instant.

Si une coupure de courant se produit, I'appareil reste en position
allumée et redémarrera dées le retour du courant.

/\ Risque de briilures !

Soyez extrémement prudent pendant la transformation
d’ingrédients chauds.

Lorsque vous traitez des aliments mélangés tres chauds, de la
vapeur traverse I'entonnoir ménagé dans le couvercle. Versez au
maximum 0,5 litre de liquide trés chaud ou moussant.

Pendant le travail, tenez toujours fermement le couvercle d’'une
main. Veillez ce faisant a ne jamais introduire les doigts par I'orifice
d’ajout!

A Risque d’asphyxie!
Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.
A Important!

Ne jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps que nécessaire
au traitement des produits alimentaires. Ne pas faire tourner
'appareil a vide.

Nettoyer soigneusement I'appareil aprés chaque utilisation

ou aprés une longue durée sans utilisation. =» « Nettoyage et
entretien » voir page 25
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fr Systémes de sécurité

Vous venez d’acheter ce nouvel appa-
reil Bosch et nous vous en félicitons
cordialement. Sur notre site Web, vous
trouverez des informations avancées sur
nos produits.

Sommaire

Utilisation conforme..........ccccccevivvieieeninnne 20
Consignes de sécurité importantes ........... 20
Systémes de sécurité...........ccevvriiiinnnne 22
Vue d'ensemble .......cccccvvviiniiienieene, 22
Utilisation ... 22
Nettoyage et entretien............ccccoceveene 25
Dérangements et remedes ............ccc.c...... 25
Recettes ..o 26
Mise aurebut .........cccoooiiiiiii 28
Garanti€........cooceeveeneeieee e 29

Systemes de sécurité

Sécurité anti-enclenchement

L'appareil ne peut s’allumer que si le bol
mixeur a été tourné a fond jusqu’a la butée.

Coupure automatique

L'appareil s’éteint automatiquement si le bol
mixeur a été détaché par mégarde pendant
le travail.

Voir « Dérangements et remedes ».

Vue d’ensemble
Veuillez déplier les volets illustrés.

1 Bloc-moteur

2 Interrupteur rotatif

0/off = Arrét

1 = Vitesse de travail la plus basse

2 = Vitesse de travail la plus élevée
Pulse = Marche momentanée a la

plus haute vitesse; retenez le sélecteur
pendant la durée souhaitée

Enroulage du cable

Entrainement

Hw
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Bol mixeur en plastique (MMB21...)

5 Bol mixeur avec lame
Ne traitez pas d’'ingrédients surgelés
(sauf les glacons).

6 Couvercle avec orifice d’ajout

7 Gobelet de dosage gradué
(50 ml max.)

Bol mixeur en verre (MMB42...)

8 Porte-lame avec lame de mixeur et
joint

9 Bol mixeur en verre borosilicaté
Particulierement résistant a la chaleur,
permet aussi de traiter des ingrédients
trés chauds.

10 Couvercle avec orifice d’ajout

11 Gobelet de dosage gradué
(50 ml max.)

12 Insert pour smoothie*
Pour préparer des jus et smoothies a
partir de fruits et d’autres ingrédients.
Linsert veille a filtrer les pépins et
d’autres corps solides, et a empécher
qu'ils pénétrent dans les boissons.

* Selon le modeéle.

Utilisation
Le mixeur convient aux taches suivantes:

— Mixer et faire mousser les liquides.

— Broyer et hacher les fruits crus, les
légumes, les noix et le chocolat.

— Reéduire en purée les soupes, les fruits et
légumes cuits.

— Préparer des mayonnaises et des
sauces.

Tenez compte du tableau a la figure [@!
Remarque: Si le broyeur universel n’a
pas été livré d’'origine, vous pouvez le
commander auprés du service aprés-vente
(n°® de réf. 12007111).

L'appareil est destiné aux quantités
suivantes:

Aliments solides 100 g
Liquides 1,5 | max.
Liquides bralants ou 051 max.
moussants




/\ Risque de blessures avec les lames
tranchantes / I'’entrainement en
rotation!

N’introduisez jamais les doigts dans le bol

mixeur mis en place! Travaillez toujours

avec un mixeur entiérement monté et son
couvercle en place. Ne retirez ou posez le
bol mixeur qu’aprés avoir éteint 'appareil et
que I'entrainement s’est immobilisé. Aprés
avoir éteint 'appareil, les lames continuent
de tourner pendant un instant.

A Risque de brilure!

Lorsque vous traitez des aliments mélangés
trés chauds, de la vapeur traverse I'enton-
noir ménageé dans le couvercle. Dans le

bol mixeur, versez au maximum 0,5 litre de
liquide trés chaud ou moussant.

Attention!

Ne faites pas tourner le mixeur a vide.
Travaillez toujours avec I'appareil entiere-
ment monté. Posez le bol mixeur sur le bloc
moteur et tournez-le a fond jusqu’a la butée.

Recommandations pour la vitesse de
travail

Liquides bralants ou moussants 1
Faire de la mayonnaise 2
Soupes, Smoothies 2
Cocktails, milk-shakes 2
Glagons Pulse
Ingrédients trés durs Pulse

Préparatifs

m Avant de les utiliser pour la premiere fois,
nettoyez soigneusement I'appareil et
ses accessoires, voir le chapitre intitulé
«Nettoyage et entretien ».

m Posez le bloc moteur sur une surface
lisse, stable et propre.

m Déroulez le cordon d’alimentation jusqu’a
la longueur voulue.

Utilisation fr

Travailler avec le bol mixeur en

plastique (MMB21...)
Figure &

m Posez le bol mixeur sur le mécanisme
d’entrainement sur le bloc moteur. La
fleche sur le bol mixeur regarde le point
sur le bloc moteur.

m Fixez le bol mixeur en le tournant dans le
sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a
la butée.

m  Ajoutez des ingrédients.

m Mettez le couvercle en place et enfon-
cezle jusqu’a la butée. Introduisez le
gobelet gradué dans I'orifice d’ajout.

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

m  Réglez le sélecteur rotatif sur la vitesse
de travail voulue.

m Pendant le mixage, maintenez le
couvercle par les bords. Ne placez pas
les doigts au-dessus de I'ouverture pour
ajout.

Rajouter des ingrédients

m  Amenez l'interrupteur rotatif sur la posi-
tion 0/off.

Soit

m Enlevez le couvercle.

m Rajouter des ingrédients.

ou

m Retirez le gobelet gradué.

m Par l'orifice d’ajout, introduisez des
liquides et des ingrédients fermes
(de petite taille).

m Rallumez I'appareil.

Aprés le travail

m  Amenez l'interrupteur rotatif sur la posi-
tion 0/off.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Retirez le mixeur en le faisant tourner en
sens inverse des aiguilles d’'une montre.

m Retirez le couvercle du bol mixeur.

Videz le bol mixeur.

m Nettoyez toutes les pieces, voir
«Nettoyage et entretien ».
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Travailler avec le bol mixeur

en verre (MMB42...)

Figure

m Déposez le bol mixeur avec le fond du
bol tourné vers le haut.

m Posez le joint sur le porte-lame. Veillez
a ce que le joint soit correctement en
applique.

Consignes importantes

Si le joint est endommagé ou s’il n’a pas

été correctement posé, du liquide risque de

couler.

m Saisissez le porte-lame par la poignée et
placez-le dans le bol mixeur. Respectez
la forme des piéces (fig. [d-2a)!

m Repliez la poignée (fig. [d-2b). Cela a
pour effet de verrouiller le porte-lame
dans le bol mixeur.

m Retournez le bol mixeur.

m Posez le bol mixeur sur le mécanisme
d’entrainement sur le bloc moteur. La
fléche sur le bol mixeur regarde le point
sur le bloc moteur.

m Fixez le bol mixeur en le tournant dans le
sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a
la butée.

m Ajoutez des ingrédients.

m Mettez le couvercle en place et enfon-
cezle jusqu’a la butée. Introduisez le
gobelet gradué dans I'orifice d’ajout.

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

m Réglez le sélecteur rotatif sur la vitesse
de travail voulue.

m Pendant le mixage, maintenez le
couvercle par les bords. Ne placez pas les
doigts au-dessus de 'ouverture pour ajout.

Rajouter des ingrédients

m  Amenez l'interrupteur rotatif sur la
position 0/off.

Soit

m Enlevez le couvercle.

m Rajouter des ingrédients.

ou

m Retirez le gobelet gradué.

m Par l'orifice d’ajout, introduisez des
liquides et des ingrédients fermes
(de petite taille).

m Rallumez I'appareil.
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Aprés le travail

m  Amenez l'interrupteur rotatif sur la posi-
tion 0/off.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Retirez le bol mixeur en tournant en sens
inverse des aiguilles d'une montre.

m Retirez le couvercle du bol mixeur.

m Videz le bol mixeur.

m Tournez le bol mixeur et déposez-le avec
I'orifice tourné vers le bas.

m Retirez le porte-lame. Pour ce faire,
dépliez la poignée vers le haut et
extrayez le porte-lame.

m Nettoyez toutes les piéces, voir
«Nettoyage et entretien».

Travailler avec I’accessoire pour
smoothies

Avec cet accessoire, la préparation des
smoothies avec des fruits frais, du lait, lait de
soja, yaourt et de jus réussit particulierement
bien.

Figure ]

m Préparez le mixeur comme décrit
précédemment.

m  Apres avoir posé le bol mixeur et I'avoir
tourné a fond, introduisez l'insert pour
smoothie dans le bol mixeur.

m Mettez le couvercle en place et enfon-
cezle jusqu’a la butée.

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

m \Versez les ingrédients par l'orifice d’ajout.

Attention!

N’introduisez pas de gros ingrédients durs
dans le bol mixeur, par exemple des noyaux
d’avocat ou de prune.

m Introduisez le gobelet gradué dans
I'orifice d’ajout.

m  Allumez I'appareil.

Aprés le travail

m  Amenez l'interrupteur rotatif sur la posi-
tion 0/off.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Retirez le bol mixeur en tournant en sens
inverse des aiguilles d’'une montre.



m Enlevez le couvercle.

m Retirez le gobelet gradué du couvercle
et introduisez-le dans I'accessoire a
smoothie. Cela empéche les ingrédients
solides de traverser I'accessoire et de
tomber dans la boisson.

m Videz le bol mixeur.

m Nettoyez toutes les piéces, voir
«Nettoyage et entretien ».

Nettoyage et entretien
L’appareil ne nécessite aucun entretien!

Un nettoyage soigné garantit une longue
durée d'utilisation. Vous trouverez un apergu
du nettoyage des piéces détachées dans la
figure 3.

/\ Risque d’électrocution!

Ne plongez jamais le bloc moteur dans I'eau,
ne le nettoyez jamais sous I'eau du robinet
et ne le passez pas au lavevaisselle.

Attention!
N'utilisez pas de détergent abrasif. Vous
risquez d’endommager les surfaces.

Astuces:

— Nettoyez les pieces de préférence
immédiatement aprés utilisation. Ceci
empéche les résidus de sécher dedans
et d’attaquer le plastique (par exemple
par les huiles essentielles présentes
dans les épices).

— Lors du traitement de carottes et de chou
rouge par exemple, les piéces en plas-
tique changent de couleur; vous pourrez
supprimer cette coloration avec quelques
gouttes d’huile alimentaire.

Nettoyer le bloc moteur

m Débranchez la fiche méale de la prise de
courant.

m Essuyez le bloc moteur avec un essuie-
tout humide. Si nécessaire, ajoutez un
peu de produit a vaisselle.

m Ensuite, séchez-le en frottant avec un
essuie-tout sec.

Nettoyage et entretien fr

Nettoyer le mixeur

Le bol mixeur, le couvercle et le gobelet
gradué vont au lave-vaisselle

Un conseil: dans le mixeur en place,
versez un peu d’eau additionnée de produit
a vaisselle. Réglez I'entrainement pendant
quelques secondes sur la position Pulse.
Jetez ensuite I'eau puis rincez le mixeur a
I'eau claire.

Nettoyer le porte-lame
(uniquement MMB42...)

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes!

Ne touchez pas les lames du mixeur avec

les mains nues. Pour nettoyer, utilisez une

brosse.

Ne lavez pas le porte-lame au lave-vaisselle,
mais avec une brosse sous I'eau du robinet.
Ne le laissez pas séjourner dans 'eau! Pour
le nettoyage, retirez le joint.

Dérangements et remédes

/\ Risque de blessures!

Avant de supprimer un dérangement,
débranchez la fiche male de la prise de
courant.

Dérangement:
L'appareil ne démarre pas ou il s’éteint
pendant le fonctionnement.

Cause possible:

L'appareil a subi une surcharge (par
exemple un accessoire a été brutalement
stoppé par un produit alimentaire) et le
fusible électronique a disjoncté.

Remeéde:

m  Amenez l'interrupteur rotatif sur la posi-
tion 0/off.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Supprimez la cause de la surcharge.

m Remettez 'appareil en service.

Cause possible:
Le bol mixeur s’est détaché.
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Reméde:

m  Amenez l'interrupteur rotatif sur la posi-
tion 0/off.

m Installez correctement le mixeur puis
tournez-le a fond jusqu’a la butée.

m Remettez 'appareil en service.

Remarque importante

Si le dérangement persiste, veuillez vous
adresser au service aprés-vente (voir les
adresses du service aprés-vente a la fin de
la présente.

Recettes

Remarques générales:

Mélangez d’abord les ingrédients fermes
avec la moitié du liquide, puis ajoutez le
reste du liquide.

Pour préparer des smoothies, remettez le
bol mixeur en place aprés 'avoir vidé et
mixez brievement en utilisant la vitesse la
plus élevée pour extraire le reste de liquide.

Mayonnaise

Remarque: avec le mixeur, vous
pouvez préparer la mayonnaise
uniquement avec des oeufs entiers.

Recette de base:

— 1 oeuf

— 15 g de vinaigre ou de jus de citron

— 1 pincée de sel

— 1 pincée de sucre

— 250 ml d’huile

Les ingrédients doivent tous étre a la méme
température.

m Enclenchez le mixeur sur une vitesse
basse.

m Pendant quelques secondes, mélangez
les ingrédients (sauf I'huile) en utilisant
une vitesse basse.

m Réglez le mixeur sur la puissance la plus
élevée, versez I'huile par I'entonnoir puis
mixez pendant 2 minutes environ.

Chocolat chaud

— 50-75 g de chocolat de ménage
en morceaux glacé

— Y| de lait trés chaud

— Creme fouettée et copeaux de chocolat
selon le goOt
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m Coupez la tablette de chocolat en
morceaux (1 cm env.), puis broyez-le
complétement dans le mixeur réglé sur la
vitesse la plus élevée.

m FEteignez le mixeur puis versez le lait par
I'entonnoir.

m  Mixez pendant une minute en utilisant la
vitesse la plus élevée.

m Versez le chocolat chaud dans des
verres, puis servez avec de la créme
fouettée et des copeaux de chocolat,
selon le godit.

Milk-shake a la

banane

— 2ou 3 bananes
(env. 300 g)

— 2 ou 3 cuilléeres a soupe bombées de
glace a la vanille ou au citron (80-100 g)

— 2 sachet de sucre vanillé

— Y ldelait

m \ersez tous les ingrédients dans le bol
mixeur.

m  Mixez pendant une minute en utilisant la
vitesse la plus élevée.

Un conseil: cette recette réussit aussi avec
I'accessoire a smoothie.

Cocktail de fruits

(MMBA4...)

250 g de fruits congelés
(par exemple des fraises,
bananes, oranges, pommes)

— 502100 g de sucre

— 500 ml d’eau froide

— Glace selon le golt

m Pelez les fruits puis coupez-les en
morceaux.
Congelez les fruits frais avant de les
travailler.
Versez tous les ingrédients (sauf la
glace) dans le bol mixeur.

m  Mixez pendant une minute en utilisant la
vitesse la plus élevée.

m Servez, en accompagnant éventuelle-
ment de glace.



Cocktail du sportif

— 2ou3oranges
(env. 600 g)

— 1 ou 2 citrons
(env. 150 g)

— une demi ou une cuillére a soupe de
sucre ou de miel

— 250 ml de jus de pomme

— 250 ml d’eau minérale

— Des glacons selon le godt

m Pelez les oranges et les citrons ;
coupezles en morceaux.

m Versez tous les ingrédients (sauf le jus
de pommes et 'eau minérale) dans le bol
mixeur.

m  Mixez pendant une minute en utilisant la
vitesse la plus élevée.

m  Ajoutez le jus de pomme et I'eau
minérale.

m Mixez pendant un instant pour que la
boisson devienne mousseuse.

m \ersez le cocktail dans des verres, et
servez avec des glacons selon le godt.

Smoothie vert

— 1 pomme verte
(env. 100 g)

— Jus d’un citron (env. 20 g)

— 20 g de chou vert

— 10 g de céleri branche

— 10 g de feuilles de coriandre

— 10glin

— 1 gde cannelle en poudre

— 250 g d’eau glacée

m Coupez la pomme, le céleri-branche et le
chou vert en morceaux.

m Versez un peu d’eau minérale dans le bol
mixeur.

m Versez tous les ingrédients fermes dans
I'accessoire a smoothie puis finissez de
remplir avec I'eau.

m  Mixez pendant une minute en utilisant la
vitesse la plus élevée.

Un conseil: cette recette réussit aussi sans
accessoire a smoothie.

Recettes fr

Smoothie aux raisins
(MMBA4...)

250 g de raisins verts

— 25 gde jeunes pousses
d’épinards

— 100 g de morceaux de banane

— congelés

— 200 ml de thé vert froid
(adapté aux enfants)

m \ersez un peu de thé dans le bol mixeur.

m Dans I'accessoire a smoothie, mettez les
raisins, les épinards et les morceaux de
banane, puis finissez de remplir avec le
thé restant.

m  Mélangez a la plus haute vitesse jusqu’a
ce que le smoothie soit prét.

Compote de fruits rouges

— 400 g de fruits (griottes dénoyau-
tées, framboises, groseilles,
cassis, fraises, mures)

— 100 ml de jus de griottes

— 100 ml de vin rouge

— 80 gde sucre

— 1 sachet de sucre vanillé

— 2 cuilléres a soupe de jus de citron

— 1 clou de girofle (moulu)

— 1 pincée de cannelle (moulue)

— 8 feuilles de gélatine

m Faites ramollir la gélatine dans de I'eau
froide pendant 10 minutes environ.

m Portez a ébullition tous les ingrédients
(sauf la gélatine).

m Pressez la gélatine puis faites-la fondre
au micro-ondes, sans la faire cuire.

m En utilisant une vitesse moyenne, mixez
les fruits chauds et la gélatine pendant
une minute environ.

m \ersez la compote dans des coupes
passées sous |'eau froide puis mettez-les
au frais.

Il ne faut jamais traiter plus de 500 ml de
liquide chaud a la fois dans le bol mixeur.

Un conseil : la compote de fruits rouges est
délicieuse accompagnée de créme fouettée
ou de creme a la vanille.
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Mise au rebut

Pistou au basilic

10 g de pignons

3gail

5 gde sel

40 g de parmesan

10 g de basilic frais

70 g d’huile d’olive

Mettez les pignons, l'ail, le sel et le
parmesan dans le récipient en verre et
obturez-le avec le porte-lame.

Broyez pendant 15 secondes sur la
vitesse Pulse.

Ajoutez le basilic et I'huile d’olive et
mélangez le tout pendant 10 secondes a
la vitesse Pulse.

Soupe de courge

28

600 g de courge a chair jaune

200 g de pommes de terre

11 de bouillon de légume

2 oignons

2 gousses d’ail

Poivre moulu et sel

30 g de beurre

2 c. a soupe d’huile d’olive extra vierge
5-6 feuilles de basilic

2-3 feuilles de sauge

1 branche de persil

1 branche de thym

1 branche de marjolaine

Ya c. a café de de cannelle moulue
Parmesan rapé selon vos golts
Découpez la courge en tranches puis
retirez la peau et les graines. Découpez
les tranches de courge en petits
morceaux.

Epluchez les pommes de terre et
découpez-les également en petits
morceaux.

Pelez les oignons, hachez-les finement
et saisissez-les en douceur avec le
beurre, I'huile d’olive et I'ail haché.
Rajoutez les morceaux de courge et de
pomme de terre, puis faites-les blondir
tout en remuant. Peu a peu, rajoutez le
bouillon de Iégumes ainsi que les herbes
culinaires liées en bouquet.

Laissez mijoter a feu doux pendant 25 a
30 minutes, rajoutez du bouillon suivant
besoin.

Retirez le bouquet d’herbes culinaires.
Rectifiez le golt avec du sel et du poivre,
affinez-le avec une pincée de cannelle et
un filet d’huile d’olive extra-vierge.
Versez 500 ml de la soupe dans le bol
mixeur et réduisez-la en purée.

Il ne faut jamais traiter plus de 500 ml de
liquide chaud a la fois dans le bol mixeur.

Servez cette soupe aprés avoir
saupoudré un peu de parmesan dessus.

Soupe de carottes au cumin

780 g de carottes

720 ml d’eau

1 c.c. de cumin

Sel, poivre

Couper les carottes en dés

(d’env. 15 x 15 mm).

Placer les carottes dans le bol mixeur et
verser I'eau.

Mixer pendant quelques secondes a la
vitesse maximale.

Verser la préparation dans un faitout puis
ajouter le cumin.

Faire cuire le tout pendant 30 minutes.
Vous pouvez ajouter de I'eau pendant
la cuisson si vous souhaitez une soupe
moins épaisse.

Saler et poivrer.

Mise au rebut

Eliminez I'emballage en respectant
I'environnement. Cet appareil est

mmm marqué selon la directive européenne

2012/19/UE relative aux appareils

§" électriques et électroniques usagés

(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit

le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.



Garantie

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.

fr
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it Uso corretto

Uso corretto

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per 'utilizzo in
abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio solo
per quantita e tempi di preparazione usuali nell’attivita domestica.
Questo apparecchio € idoneo a miscelare alimenti liquidi o semiduri,
per sminuzzare/tritare frutta e verdura cruda, per fare la passata

di pietanze e per tritare alimenti surgelati (ad es. frutta) o cubetti

di ghiaccio. Il suo uso & vietato per la lavorazione di altri oggetti o
sostanze.

Altri impieghi sono possibili se si utilizzano ulteriori accessori
autorizzati dal produttore. Usare I'apparecchio solo con gli accessori
e i ricambi originali approvati. Non utilizzare mai le parti degli
accessori con altri apparecchi.

Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura ambiente e
ad un’altitudine massima di 2000 m s.l.m.

Importanti avvertenze di sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni per 'uso, osservarle e conservarle!
Se I'apparecchio viene ceduto, allegare anche le presenti istruzioni.
L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto dell’apparecchio
esclude la responsabilita del costruttore per i danni da essa derivanti.
Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte facolta
psichiche, sensoriali o mentali 0 con conoscenze e/o esperienza
insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone adulte o siano
state istruite sull’'uso sicuro dell’apparecchio e abbiano compreso

i pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini devono essere
tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo di alimentazione e non
devono utilizzare I'apparecchio. | bambini non devono giocare con
'apparecchio. La pulizia e la manutenzione a cura dell’'utente non
devono essere eseguite da bambini.

/\ Pericolo di scossa elettrica e pericolo d’incendio!

m Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della
targhetta d’identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo di
alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano danni. Al
fine di evitare pericoli, le riparazioni dell’apparecchio, come ad es.
la sostituzione di un cavo di alimentazione danneggiato, devono
essere eseguite solo dal nostro servizio assistenza clienti.

m Non disporre I'apparecchio sopra oppure in prossimita di superfici
molto calde, come per es. fornelli. Non mettere mai il cavo
d’alimentazione a contatto con parti calde o tirarlo sopra spigoli vivi.

m Non immergere mai 'apparecchio base in acqua né lavarlo in
lavastoviglie. Non pulire con il vapore. Non usare I'apparecchio con
le mani bagnate.
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m L’apparecchio va sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo
ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

/\ Pericolo di lesioni!

m Prestare cautela nel maneggiare lame affilate durante lo
svuotamento del contenitore e durante la pulizia.

m Prima di sostituire accessori o parti aggiuntive che durante il
funzionamento si muovono, I'apparecchio deve essere spento
e staccato dalla corrente.

m Non introdurre mai le mani nel frullatore collegato. Lavorare
sempre con il frullatore completamente montato e sempre con
il coperchio applicato! Rimuovere o applicare il bicchiere frullatore
solo ad apparecchio spento e ingranaggio fermo. Dopo lo
spegnimento la lama continua a girare per qualche istante.

m In caso d’interruzione dell’energia elettrica 'apparecchio resta
inserito e dopo l'interruzione riprende a funzionare.

/\ Pericolo di ustioni!

m Massima prudenza nella lavorazione di ingredienti bollenti.

m Durante la lavorazione di frullati molto caldi, dal imbuto nel
coperchio esce vapore. Introdurre massimo 0,5 litri di liquido molto
caldo o che produce schiuma.

m Durante il funzionamento mantenere sempre il coperchio con una
mano. Senza tuttavia introdurre le dita nell’apertura di aggiunta
ingredienti!

/\ Pericolo di soffocamento!

Non lasciare che i bambini giochino con il materiale di imballaggio.

/\ Importante!

m Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo
di quanto & necessario per la lavorazione dell’alimento. Non fare
girare a vuoto I'apparecchio.

m Lavare sempre a fondo I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un
lungo periodo di inattivita. =» “Pulizia e cura” ved. pagina 34

Congratulazioni per I'acquisto di questo |nd ice
nuovo apparecchio di produzione Bosch.
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it Sistemi di sicurezza

Sistemi di sicurezza

Sicurezza d’accensione

L'apparecchio puo essere acceso solo se
il bicchiere frullatore & stato ruotato fino
all'arresto.

Spegnimento automatico

L'apparecchio si spegne automaticamente
se durante il lavoro il bicchiere frullatore si &
inavvertitamente sbloccato.

Vedi “Rimedio in caso di guasti”.

Guida rapida
Aprire le pagine con le figure.

1 Blocco motore
2 Interruttore rotante
0/off = arresto
1 = minima velocita di lavoro
2 = massima velocita di lavoro
Pulse = funzionamento Pulse alla
massima velocita, tenere fermo
l'interruttore per il tempo desiderato
3 Avvolgitore cavo
4 Ingranaggio

Bicchiere frullatore in materiale sintetico
(MMB21...)
5 Bicchiere frullatore con lama
Non lavorare ingredienti surgelati
(tranne cubetti di ghiaccio).
6 Coperchio con apertura di aggiunta
7 Misurino con scala (max. 50 ml)

Bicchiere frullatore in vetro (MMB42...)

8 Portalama con lama frullatore e
guarnizione

9 Bicchiere frullatore in vetro
borosilicato
Particolarmente resistente ad alte tempe-
rature, permette anche la lavorazione di
ingredienti ad elevata temperatura.

10 Coperchio con apertura di aggiunta

11 Misurino con scala (max. 50 ml)

12 Inserto smoothie*
Per preparare succhi e smoothies da
frutta ed altri ingredienti. L'inserto fa in
modo che noccioli ed altri componenti
solidi siano filtrati e non giungano nelle
bevande.

* Non in tutti i modelli.
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Uso

Il frullatore & idoneo per

— miscelare e lavorare a schiuma liquidi,

— sminuzzare e tritare frutta cruda, verdura,
noci e cioccolato,

— fare pure di minestre, frutta e verdure
cotte,

— preparare maionese e salse.

Guardare la figura [d della tabella!
Avvertenza: Se il mini tritatutto non &
compreso nella fornitura, puo essere

ordinato tramite il servizio assistenza clienti
(codice di ord. N° 12007111).

Il frullatore & idoneo per lavorare le quantita
seguenti:

Alimenti solidi 100 g
Liquidi max. 1,51
Liquidi bollentl o liquidi che max. 05|
formano schiuma

A\ Pericolo di ferite a causa di lame

taglienti / ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel bicchiere
frullatore applicato! Lavorare sempre con il
frullatore completamente montato e sempre
con il coperchio applicato! Rimuovere o
applicare il bicchiere frullatore solo ad appa-
recchio spento e ingranaggio fermo. Dopo
avere spento I'apparecchio la lama continua
brevemente la sua rotazione.

A Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi,
dal imbuto nel coperchio esce vapore. Intro-
durre nel bicchiere frullatore massimo 0,5 litri
di liquido bollente o che sviluppa schiuma.

Attenzione!

Non fare mai girare a vuoto il frullatore.
Lavorare sempre con I'apparecchio comple-
tamente montato. Applicare il bicchiere
frullatore sul blocco motore ruotandolo fino
allarresto.



Consigli per la velocita di lavoro

Liquidi bollenti o liquidi che
formano schiuma

fare maionese

minestre, Smoothies

cocktail, frappe

NININ| =

cubetti di ghiaccio

Pulse

ingredienti molto duri

Pulse

Preparazione

Al primo uso pulire accuratamente
apparecchio ed accessori, vedi capitolo
“Pulizia e cura”.

Mettere il blocco motore su una super-
ficie piana, resistente e pulita.

Svolgere il cavo fino alla lunghezza
desiderata.

Lavoro con il bicchiere frullatore
in materiale sintetico (MMB21...)
Figura [

Applicare il bicchiere frullatore sull’in-
granaggio del blocco motore. La freccia
sul bicchiere frullatore indica il punto sul
blocco motore.

Fissare il bicchiere frullatore mediante
rotazione in senso orario fino all’arresto.
Introdurre gli ingredienti.

Applicare il coperchio e premerlo in
basso fino all'arresto. Inserire dosatore
nell’apertura di aggiunta ingredienti.
Inserire la spina.

Regolare la manopola sulla velocita di
lavoro desiderata.

Durante il funzionamento mantenere il
coperchio fermo sul bordo Non afferrarlo
sull’apertura d’aggiunta ingredienti!

Aggiungere ingredienti

Ruotare la manopola su 0/off.
Rimuovere il coperchio.
Aggiungere gli ingredienti.

oppure

Estrarre il dosatore

Introdurre i liquidi e gli ingredienti (piccoli)
solidi attraverso 'apertura di aggiunta nel
coperchio.

Accendere di nuovo I'apparecchio.

Uso it

Dopo il lavoro

Ruotare la manopola su 0/off.
Staccare la spina.

Rimuovere il frullatore ruotandolo in
senso antiorario.

Staccare il coperchio dal bicchiere
frullatore.

Vuotare il bicchiere frullatore.

Pulire tutte le parti, vedi “Pulizia e cura”.

Lavoro con il bicchiere frullatore
in vetro (MMB42...)
Figura

Deporre il bicchiere frullatore capovolto.
Mettere la guarnizione sul portalama.
Attenzione alla corretta posizione della
guarnizione.

Avvertenze importanti

Possibile la fuoriuscita di liquido, se la
guarnizione & danneggiata o non ¢ stata
applicata correttamente.

Afferrare il portalama sulla maniglia e
inserirlo nel bicchiere frullatore. Atten-
zione alla forma dei pezzi (figura [@-2a)!
Ribaltare la maniglia (figura [§-2b).
Con cio il portalama viene bloccato nel
bicchiere frullatore.

Capovolgere il bicchiere frullatore.
Applicare il bicchiere frullatore sull’in-
granaggio del blocco motore. La freccia
sul bicchiere frullatore indica il punto sul
blocco motore.

Fissare il bicchiere frullatore mediante
rotazione in senso orario fino all’arresto.
Introdurre gli ingredienti.

Applicare il coperchio e premerlo in
basso fino all’arresto. Inserire dosatore
nell’apertura di aggiunta ingredienti.
Inserire la spina.

Regolare la manopola sulla velocita di
lavoro desiderata.

Durante il funzionamento mantenere il
coperchio fermo sul bordo Non afferrarlo
sull'apertura d’aggiunta ingredienti!
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it Pulizia e cura

Aggiungere ingredienti

m Ruotare la manopola su 0/off.

m  Rimuovere il coperchio.

m Aggiungere gli ingredienti.

oppure

m Estrarre il dosatore

m Introdurre i liquidi e gli ingredienti (piccoli)
solidi attraverso 'apertura di aggiunta nel
coperchio.

m Accendere di nuovo I'apparecchio.

Dopo il lavoro

m Ruotare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina.

m Rimuovere il bicchiere frullatore mediante
rotazione in senso antiorario.

m Staccare il coperchio dal bicchiere
frullatore.

m Vuotare il bicchiere frullatore.

m Capovolgere il bicchiere frullatore e
deporlo con 'apertura rivolta in basso.

m Rimuovere il portalama. A tal fine solle-
vare la maniglia ed estrarre il portalama.

m Pulire tutte le parti, vedi “Pulizia e cura”.

Lavoro con I'inserto smoothie
Con questo inserto riesce molto facile la
preparazione di smoothies con frutta fresca,
latte, latte di soia, yogurt e succhi.

Figura [3]

m Preparare il frullatore come sopra
descritto.

m Dopo avere applicato e bloccato mediante
rotazione il bicchiere frullatore, inserire
I'inserto smoothie nel bicchiere frullatore.

m Applicare il coperchio e premerlo in
basso fino all'arresto.

m Inserire la spina.

m Introdurre gli ingredienti nel bicchiere
frullatore attraverso I'apertura di aggiunta
ingredienti, eventualmente prima sminuz-
zare la frutta.

Attenzione!

Non introdurre nel bicchiere frullatore parti

grandi, dure, ad es. noccioli di avocado o

prugne.

m Inserire dosatore nell'apertura di
aggiunta ingredienti.

m Accendere I'apparecchio.

34

Dopo il lavoro

m  Ruotare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina.

m  Rimuovere il bicchiere frullatore mediante
rotazione in senso antiorario.

m  Rimuovere il coperchio.

m Estrarre il dosatore dal coperchio ed
inserirlo nell'inserto smoothie. Si impe-
disce cosi il passaggio di componenti
solidi dall'inserto nella bevanda.

m Vuotare il bicchiere frullatore.

m Pulire tutte le parti, vedi “Pulizia e cura”.

Pulizia e cura

L’apparecchio non ha bisogno di
manutenzione!

Una pulizia accurata garantisce una lunga
durata. Per una panoramica del lavaggio dei
singoli pezzi si rimanda alla figura [3.

/\ Pericolo di scossa elettrica!

Non immergere mai in acqua il blocco
motore, non metterlo sotto acqua corrente e
non lavarlo nella lavastoviglie.

Attenzione!

Non utilizzare detergenti abrasivi. Possibili

danni alle superfici.

Consigli:

— Pulire le parti preferibilmente subito dopo
I'uso. Cosi facendo non si attaccano
residui e la plastica non viene corrosa
(per es. da oli eterici contenuti nelle
spezie).

— Nella lavorazione per es. di cavolo rosso
e carote, sulle parti di plastica si formano
macchie colorate, che possono essere
rimosse con qualche goccia di olio
alimentare.

Pulizia del blocco motore

m Staccare la spina.

m Pulire il blocco motore con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco
di detersivo per stoviglie.

m Infine asciugare.



Pulire il frullatore

Bicchiere frullatore, coperchio e dosatore
sono lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: versare nel frullatore applicato
un poco di acqua con detersivo per stoviglie.
Accendere il frullatore per pochi secondi alla
velocita Pulse. Versare 'acqua e sciacquare
il bicchiere frullatore con acqua pulita.

Pulizia del portalama
(solo MMB42...)

/\ Pericolo di ferite da lame taglienti!
Non lavare il portalama nella lavastoviglie,
bensi con una spazzola sotto acqua
corrente.

Non lavare il portalama nella lavastoviglie,
bensi con una spazzola sotto acqua
corrente. Non lasciare in ammollo in acqua!
Per la pulizia rimuovere la guarnizione.

Rimedio in caso di guasti

/\ Pericolo di ferite!
Prima di eliminare un guasto estrarre la
spina di alimentazione.

Guasto:
L’apparecchio non si avvia o si spegne
durante il funzionamento.

Causa possibile:

L'apparecchio & stato sovraccaricato (ad
es. utensile bloccato da un alimento) e si &
attivata la sicurezza elettronica.

Rimedio:

m  Ruotare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina.

m Eliminare la causa del sovraccarico.

m Rimettere I'apparecchio in funzione.

Causa possibile:

Il bicchiere frullatore si & sbloccato.

Rimedio:

m Ruotare la manopola su 0/off.

m Applicare correttamente il frullatore e
ruotarlo fino all’'arresto.

m Rimettere I'apparecchio in funzione.

Rimedio in caso di guasti it

Avvertenza importante

Se questo non bastasse per eliminare il
malfunzionamento, preghiamo di rivolgersi al
servizio assistenza clienti (vedi indirizzi alla
fine di questo fascicolo).

Ricette

Note generali:

Inizialmente miscelare gli ingredienti solidi
usando solo meta del liquido, dopodiché
aggiungere il liquido rimanente.

Nel preparare gli smoothie, dopo avere
svuotato il bicchiere frullatore, reinserirlo e
commutare alla massima velocita per racco-
gliere il liquido rimanente.

Maionese

Avvertenza: la maionese puod essere
preparata nel frullatore solo con uova
intere.

Ricetta base:

— 1 uovo

— 15 g di aceto o succo di limone

— 1 pizzico sale

— 1 pizzico di zucchero

— 250 ml olio

Gli ingredienti devono essere alla stessa
temperatura.

m Accendere il frullatore a bassa velocita.

m Frullare gli ingredienti (tranne I'olio) per
alcuni secondi a bassa velocita.

m  Commutare il frullatore alla massima
velocita, versare I'olio attraverso I'imbuto
e frullare per ca. 2 minuti.
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it Ricette

Cioccolata calda

— 50-75 g cioccolato in pezzi
surgelato

— Y| latte molto caldo

— Panna montata e cioccolato grattugiato
a volonta

m Spezzettare i pezzi di cioccolato
(ca. 1 cm) e sminuzzare completamente
nel frullatore alla velocita massima.

m Spegnere il frullatore ed aggiungere il
latte attraverso I'imbuto.

m  Frullare per 1 minuto alla velocita
massima.

m Versare la cioccolata calda in tazze e
servirla, a richiesta, con panna montata e
cioccolato grattugiato.

Shake di banane

e gelato

— 2-3 banane (ca. 300 g)

— 2-3 cucchiai colmi di
gelato alla vaniglia o gelato al limone
(80-100 g)

— 2 bustina zucchero vanigliato

— Yl dilatte

m Introdurre tutti gli ingredienti nel bicchiere
frullatore.

m Frullare per 1 minuto alla velocita
massima.

Suggerimento: questa ricetta puo essere
preparata anche con l'inserto smoothie.

Frullato di frutta mista

(MMBA4...)

250 g frutta secca
(per es.: fragole, banane,
arance, mele)

— 50-100 g zucchero

— 500 ml acqua freddo

— Ghiaccio a volonta

m Sbucciare la frutta e tagliarla a pezzetti.

m Surgelare la frutta fresca prima di
lavorarla.

m Introdurre tutti gli ingredienti (tranne il
ghiaccio) nel bicchiere frullatore.

m Frullare per 1 minuto alla velocita
massima.

m Servire eventualmente con ghiaccio.
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Cocktail dello sportivo

— 2-3 arance (ca. 600 g)

— 1-2limoni (ca. 150 g)

— %-1 cucchiaio di
zucchero o miele

— Valsucco di mele

— Yal acqua minerale

— eventualmente cubetti di ghiaccio

m Sbucciare le arance ed i limoni e
tagliarli a pezzi

= Introdurre tutti gli ingredienti (tranne il
succo di mela e I'acqua minerale) nel
bicchiere frullatore.

m Frullare per 1 minuto alla velocita
massima.

m Aggiungere il succo di mele e 'acqua
minerale.

m Frullare brevemente finché la bevanda
forma schiuma.

m Versare il cocktail in bicchieri e servirlo, a
richiesta con cubetti di ghiaccio.

Smoothie verde

— 1 mela verde (ca. 100 g)

— Succo di un limone
(ca. 20 g)

— 20 g cavolo riccio

— 10 g sedano a coste

— 10 g foglie di coriandolo

— 10 g semidilino

— 1 g cannella macinata

— 250 g acqua raffreddata

m Tagliare in pezzi il sedano a coste ed il
cavolo riccio.

m Introdurre una parte dell'acqua nel
bicchiere frullatore.

m Introdurre tutti gli ingredienti solidi nell’in-
serto smoothie e riempire con acqua.

m  Frullare per 1 minuto alla velocita
massima.

Consiglio: questa ricetta riesce bene anche
senza inserto smoothie.



Smoothie di uva

M

MB4...)

250 g uva bianca

25 g spinaci teneri

100 g pezzetti di banana surgelati

200 ml di te verde freddo

(adatto per i bambini)

Introdurre una parte del t& nel bicchiere
frullatore.

Introdurre uva, spinaci e pezzetti di
banana nell'inserto smoothie e riempire
con il resto del té.

Frullare alla massima velocita, finché lo
smoothie non & pronto.

Dessert di frutti

400 g frutta (amarene snoc-

ciolate, lamponi, ribes, fragole,

more)

100 ml succo di amarena

100 ml vino rosso

80 g zucchero

1 bustina zucchero vanigliato

2 cucchiai succo di limone

1 punta di coltello di garofano (macinato)
1 pizzico di cannella (macinata)

8 fogli di gelatina

Ammorbidire la gelatina per ca. 10 minuti
in acqua fredda

Portare ad ebollizione tutti gli ingredienti
(tranne la gelatina).

Spremere la gelatina e fonderla nel forno
a microonde, senza farla bollire.

Frullare i frutti caldi e la gelatina per ca.

1 minuto a velocita media.

Versare il dessert di frutti in ciotoline

sciacquate a freddo e conservare in frigo.

Nel bicchiere frullatore & consentito lavo-
rare massimo 500 ml liquido bollente!

Consiglio: il dessert di frutti &€ gustoso con
panna montata o salsa di vaniglia.

Ricette it

Pesto di basilico

— 10 g pinoli

— 3gaglio

— b5gsale

— 40 g parmigiano

— 10 g basilico fresco

— 70 golio dioliva

m Introdurre pinoli, aglio, sale e parmigiano
nel bicchiere in vetro e chiudere con il
portalama.

m  Sminuzzare per 15 secondi alla velocita
Pulse.

m  Aggiungere basilico e olio di oliva e
miscelare il tutto per 10 secondi alla velo-
cita Pulse.

Minestra di zucca

— 600 g zucca a pasta gialla

— 200 g patate

— 1| brodo vegetale

— 2cipolle

— 2 spicchi d’aglio

— Pepe macinato e sale

— 30gburro

— 2 cucchiai di olio di oliva extra vergine

— 5-6 foglie di basilico

— 2-3foglie di salvia

— 1 rametto di prezzemolo

— 1 rametto di timo

— 1 rametto di maggiorana

— Vi cucchiaino di cannella

— Parmigiano grattugiato a proprio gusto

m Tagliare la zucca e asportare la buccia
ed i semi. Spezzettare la zucca.

m Sbucciare le patate e tagliare anche
queste a pezzettini.

m Sbucciare le cipolle, tritarle finemente e
rosolarle brevemente in una padella con
burro, olio di oliva e aglio tritato.
Aggiungere i pezzetti di zucca e di patata
e cuocere a fuoco lento mescolando.
Aggiungere un poco per volta il brodo
vegetale e poi le erbe aromatiche legate
in un mazzetto.

m Lasciare cuocere per circa 25-30 minuti a
fuoco lento e, se necessario, aggiungere
altro brodo.

m Estrarre il mazzetto di erbe aromatiche.
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it Smaltimento

m Insaporire con sale e pepe, raffinare il
gusto con un pizzico di cannella ed una
spruzzata di olio di oliva extra vergine.

m Introdurre nel bicchiere frullatore 500 ml
di zuppa per volta e frullare a puré.

Nel bicchiere frullatore & consentito lavo-
rare massimo 500 ml liquido bollente!

m Per servire cospargere con parmigiano
finemente grattugiato.

Zuppa di carote con cumino

— 780 gr carote

— 720 ml acqua

— 1 cucchiaino di cumino

— sale e pepe

m Tagliare le carote a dadini
(ca. 15x15 mm).

m Inserire le carote e I'acqua nel bicchiere
frullatore.

m Frullare alla massima velocita per alcuni
secondi.

m Versare la miscela in una pentola e
aggiungere il cumino.

m Cuocere il tutto per 30 minuti. Durante la
cottura € possibile aggiungere dell’'acqua
per rendere la zuppa piu lenta.

m Insaporire con sale e pepe.
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Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel
E rispetto dell’lambiente. Questo

mmm  gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.



Reglementaire toepassing nl

Reglementaire toepassing

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en

de huiselijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het
huishouden.

Dit toebehoren is geschikt voor het mengen van vloeibare en
halfvaste levensmiddelen, het fijnmaken / hakken van rauw fruit en
rauwe groente, voor het pureren van gerechten en voor het fijnmaken
van diepvriesproducten (bijv. als fruit) of het malen van ijsblokjes.

Het mag niet worden gebruikt om andere voorwerpen of substanties
te verwerken.

Bij gebruik van door de fabrikant goedgekeurde andere accessoires
zZijn aanvullende toepassingen mogelijk. Het apparaat uitsluitend

met goedgekeurde originele onderdelen en accessoires gebruiken.
De toebehoren nooit voor andere apparaten gebruiken.

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en tot
2000 m boven de zeespiegel.

Belangrijke veiligheidsinstructies

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee. Bij niet-naleving van de
aanwijzingen voor het juiste gebruik van het apparaat is de fabrikant
niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien

zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door kinderen
worden uitgevoerd.

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand!

m Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het
aansluitsnoer en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaren
te vermijden, mogen reparaties aan het apparaat, zoals het
vervangen van een beschadigd aansluitsnoer, uitsluitend worden
uitgevoerd door onze klantenservice.
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Belangrijke veiligheidsinstructies

Het apparaat niet neerzetten op of in de buurt van hete
oppervlakken, zoals fornuisplaten. Het netsnoer niet met hete
delen in aanraking brengen of over scherpe randen trekken.

Het basisapparaat niet in water dompelen en niet in de vaatwasser
doen. Gebruik geen stoomreiniger. Het apparaat niet met vochtige
handen gebruiken.

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig
is, voor de montage, demontage of reiniging en bij storingen altijd
van het net worden gescheiden.

/\ Gevaar voor letsel!

Voorzichtig bij de omgang met de scherpe messen, bij het legen
van het reservoir en bij het reinigen.

Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens
het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden
losgemaakt van het stroomnet.

Grijp niet in de aangebrachte mixer. Altijd met compleet
samengebouwde mixer en met aangebracht deksel werken!
Mixkom alleen verwijderen of aanbrengen wanneer het apparaat is
uitgeschakeld en de aandrijving stilstaat. Na uitschakeling blijft het
mes nog korte tijd lopen.

Bij stroomstoring blijft het apparaat ingeschakeld en gaat daarna
weer lopen.

/\ Gevaar voor brandwonden!

Bij het verwerken van hete ingrediénten dient men bijzonder
voorzichtig te zijn.

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de
trechter in het deksel. Maximaal 0,5 liter hete of schuimende
mixvloeistof toevoegen.

Het deksel tijdens het gebruik altijd met een hand vasthouden.
Daarbij de hand niet boven de vulopening houden!

A Verstikkingsgevaar!
Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.

/\ Belangrijk!
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Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten dan
nodig is voor het verwerken van het levensmiddel. Niet onbelast
laten lopen.

Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,
dient u het altijd grondig te reinigen. =» “Reiniging en onderhoud”
Zie pagina 44
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Veiligheidssystemen

Inschakelbeveiliging

Het apparaat kan alleen worden ingescha-
keld wanneer de mixkom tot de aanslag is
vastgedraaid.

Automatische uitschakeling
Het apparaat schakelt automatisch uit

wanneer de mixkom per ongeluk wordt
losgemaakt tijldens het gebruik.

Zie ,Hulp bij storingen”.

In één oogopslag
De pagina’s met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.

1 Motorblok
2 Draaischakelaar
0/off = Stop

1 = laagste toerental
2 = hoogste toerental
Pulse = pulsschakeling op hoogste
toerental, schakelaar gedurende de
gewenste tijd vasthouden

3 Snoerhouder

4 Aandrijving

Veiligheidssystemen nl

Kunststof mixkom (MMB21...)

5 Mixkom met mes
Geen bevroren ingrediénten (behalve
ijsblokjes) verwerken.

6 Deksel met vulopening

7 Maatbeker met schaalverdeling
(max. 50 ml)

Glazen mixkom (MMB42...)

8 Meshouder met mixermes en
afdichting

9 Mixkom van borosilicaatglas
Bijzonder hittebestendig, ook zeer hete
ingrediénten kunnen worden verwerkt.

10 Deksel met vulopening

11 Maatbeker met schaalverdeling
(max. 50 ml)

12 Smoothie-inzetstuk*
Voor het verwerken van vruchten en
andere ingrediénten tot sapjes en
smoothies. Het inzetstuk zorgt ervoor
dat pitten en andere vaste bestanddelen
uitgefilterd worden en niet in de drank
terechtkomen.

* Niet bij alle modellen.

Bedienen
De mixer is geschikt voor

— mixen en kloppen van vloeistoffen,

— fijnmaken en hakken van ongekookt fruit,
groente, noten en chocolade,

— pureren van soep, gekookt fruit en
gekookte groente,

— bereiden van mayonaise en sausen.

Tabel afbeelding [d in acht nemen!

N.B.: Als de universele fijnsnijder niet

standaard bij het apparaat geleverd wordt,

kunt u deze bestellen bij de klantenservice

(bestelnr. 12007111).

Het apparaat is geschikt voor verwerking van

de volgende hoeveelheden:

vaste levensmiddelen 100 g
vloeistoffen max. 1,51
hete of schuimende

. max. 0,51
vloeistoffen
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/\ Verwondingsgevaar door scherpe
messen / roterende aandrijving!
Nooit in de aangebrachte mixkom grijpen.
Altijd met compleet samengebouwde mixer
en met aangebracht deksel werken! Mixkom
alleen verwijderen of aanbrengen wanneer
het apparaat is uitgeschakeld en de aandrij-
ving stilstaat. Na uitschakeling blijft het mes
nog korte tijd lopen.

/\ Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt
er stoom uit de trechter in het deksel. Maxi-
maal 0,5 liter hete of schuimende vloeistof in
de mixkom doen.

Attentie!

De mixer niet zonder ingrediénten
gebruiken. Altijd met het compleet samen-
gebouwde apparaat werken. Mixkom bij het
aanbrengen op het motorblok tot aan de
aanslag vastdraaien.

Adviezen voor het toerental

hete of schuimende vloeistoffen 1
maken van mayonaise 2
soepen, smoothies 2
cocktails, milkshakes 2
ijsblokjes Pulse
zeer harde ingrediénten Pulse

Voorbereiden

m Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u deze voor het eerst
gebruikt, zie ,Reiniging en onderhoud”.

m Het motorblok op een viakke, stevige en
schone ondergrond plaatsen.

m Kabel tot de benodigde lengte
afwikkelen.

Werken met de kunststof mixkom

(MMB21...)

Afb. &

m  Mixkom op de aandrijving op het motor-
blok plaatsen. De pijl op de mixkom wijst
naar de stip op het motorblok.

m  Mixkom vastzetten door deze tot de
aanslag met de klok mee te draaien.

m De ingrediénten toevoegen.
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m Deksel aanbrengen en tot de aanslag
omlaag drukken. Maatbeker in de vulo-
pening plaatsen.

m Stekker in wandcontactdoos doen.

m Draaischakelaar instellen op het
gewenste toerental.

m Deksel tijdens het mixen aan de rand
vasthouden. Niet in de vulopening
grijpen!

Ingrediénten toevoegen

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

Of

m Deksel verwijderen.

m Ingrediénten toevoegen.

of

m Maatbeker eruit nemen.

m Vloeistoffen en vaste (kleinere) ingredi-
enten toevoegen door de vulopening in
het deksel.

m Apparaat weer inschakelen.

Na gebruik

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m  Mixer verwijderen door hem tegen de
klok in te draaien.

m Deksel verwijderen van de mixkom.

m  Mixkom leegmaken.

m Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging
en onderhoud”.

Werken met de glazen mixkom

(MMB42...)

Afb.

m  Mixkom met de bodem omhoog
neerzetten.

m Afdichting aanbrengen op de meshouder.
Ervoor zorgen dat de afdichting goed ligt.

Belangrijke aanwijzingen

Als de afdichting beschadigd is of niet

goed wordt aangebracht, kan er vloeistof

vrijkomen.



m  Meshouder bij de handgreep vastpakken
en in de mixkom aanbrengen. Op
de vorm van de onderdelen letten
(afb. [@-2a)!

m Handgreep omzetten (afb. [d-2b). Hier-
door wordt de meshouder vergrendeld in
de mixkom.

m  Mixkom omdraaien.

m  Mixkom op de aandrijving op het motor-
blok plaatsen. De pijl op de mixkom wijst
naar de stip op het motorblok.

m  Mixkom vastzetten door deze tot de
aanslag met de klok mee te draaien.

m De ingrediénten toevoegen.

m Deksel aanbrengen en tot de aanslag
omlaag drukken. Maatbeker in de vulo-
pening plaatsen.

m Stekker in wandcontactdoos doen.

m Draaischakelaar instellen op het
gewenste toerental.

m Deksel tijdens het mixen aan de rand
vasthouden. Niet in de vulopening
grijpen!

Ingrediénten toevoegen

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

Of

m Deksel verwijderen.

m Ingrediénten toevoegen.

of

m  Maatbeker eruit nemen.

m Vloeistoffen en vaste (kleinere) ingredi-
enten toevoegen door de vulopening in
het deksel.

m Apparaat weer inschakelen.

Na gebruik

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m  Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m  Mixkom verwijderen door deze tegen de
klok in te draaien.

m Deksel verwijderen van de mixkom.

Mixkom leegmaken.

m  Mixkom omdraaien en met de opening
naar onderen neerzetten.

m Meshouder verwijderen. Daartoe de
handgreep omhoog klappen en de
meshouder eruit trekken.

m Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging
en onderhoud”.

Bedienen nl

Werken met het
smoothie-inzetstuk

Met dit inzetstuk kunt u eenvoudig smoothies
maken van verse vruchten, melk, sojamelk,
yoghurt en sappen.

Afb. 1]

m De mixer voorbereiden zoals hierboven
beschreven.

m Na het aanbrengen en vastdraaien van
de mixkom plaatst u het smoothieinzet-
stuk in de mixkom.

m Deksel aanbrengen en tot de aanslag
omlaag drukken.

m Stekker in wandcontactdoos doen.

m Ingrediénten via de vulopening in de
mixkom doen, fruit eventueel eerst
kleiner maken.

Attentie!
Grote, harde bestanddelen niet in de mixkom
doen, bijv. pitten van avocado’s of pruimen.

m  Maatbeker in de vulopening plaatsen.
m Apparaat inschakelen.

Na gebruik

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m  Mixkom verwijderen door deze tegen de
klok in te draaien.

m Deksel verwijderen.

m Maatbeker uit het deksel nemen en in het
smoothie-inzetstuk steken. Zo voorkomt
u dat er vaste bestanddelen uit het inzet-
stuk in de drank vallen.

m  Mixkom leegmaken.

m Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging
en onderhoud”.
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Reiniging en onderhoud
Het apparaat behoeft geen verzorging!

Grondige reiniging zorgt voor een lange
levensduur. In afbeelding [A vindt u een
overzicht van de reiniging van de verschil-
lende onderdelen.

A Gevaar van een elektrische schok!
Het motorblok niet in water dompelen, niet
onder stromend water houden en niet in de
afwasautomaat reinigen.

Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen

gebruiken. De oppervlakken kunnen bescha-

digd raken.

Tips:

— De onderdelen bij voorkeur direct na
gebruik reinigen. Resten kunnen dan niet
aankoeken en de kunststof wordt niet
aangetast (b.v. door etherische olie in
kruiden).

— Bij het verwerken van bijv. wortels en
rodekool komt er een rood laagje op de
kunststof delen. Dit kunt u verwijderen
met een beetje slaolie.

Motorblok reinigen

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Motorblok schoonvegen met een
vochtige doek. Indien nodig een beetje
afwasmiddel gebruiken.

m Daarna droogwrijven.

Mixer reinigen

Mixkom, deksel en maatbeker zijn geschikt
voor de afwasautomaat.

Tip: Doe een beetje water met afwasmiddel
in de aangebrachte mixer. Enkele seconden
instellen op de stand Pulse. Daarna het
water verwijderen en de mixer met schoon
water uitspoelen.
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Meshouder reinigen
(alleen MMB42...)

A Verwondingsgevaar door

scherpe messen!
Mixermes niet met blote handen reinigen.
Gebruik voor het reinigen een borstel.

Meshouder niet reinigen in de afwasauto-
maat, maar met een borstel onder stromend
water. Niet in het water laten liggen! Afdich-
ting ter reiniging verwijderen.

Hulp bij storingen

A\ Verwondingsgevaar!

Trek de stekker uit het stopcontact voordat u
storingen verhelpt.

Storing:

Het apparaat gaat niet lopen of het apparaat
schakelt uit tijdens het gebruik.

Mogelijke oorzaak:

Het apparaat is overbelast geraakt (bijv. een
hulpstuk is geblokkeerd door het levens-
middel) en de elektronische zekering is
geactiveerd.

Oplossing:

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m  Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Oorzaak van de overbelasting verhelpen.
m Apparaat weer in gebruik nemen.

Mogelijke oorzaak:

De mixkom is losgeraakt.

Oplossing:

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Mixer goed aanbrengen en tot aan de
aanslag vastdraaien.

m Apparaat weer in gebruik nemen.

Belangrijke aanwijzing

Neem contact op met de klantenservice als

u de storing niet kunt verhelpen (zie klanten-

serviceadressen achterin dit boekje).



Recepten

Algemene opmerkingen

Vaste ingrediénten eerste met de helft van
de vloeistof mixen en vervolgens de reste-
rende vloeistof toevoegen.

Bij het bereiden van smoothies dient u de

mixkom er na het leegmaken opnieuw op te

zetten en kort op het hoogste toerental te
schakelen om de resterende vloeistof te
verkrijgen.

Mayonaise
N.B.: In de mixer kan alleen mayo-
naise uit hele eieren worden bereid.

Basisrecept:

— 1ei

— 15 g azijn of citroensap

— 1 snufje zout

1 beetje suiker

— 250 ml olie

De ingrediénten moeten dezelfde tempera-
tuur hebben.

m  Mixer op een laag toerental schakelen.
m Ingrediénten (behalve de olie) enkele

seconden mixen op een laag toerental.
m  Mixer op het hoogste toerental scha-

kelen, de olie in de trechter gieten en ca.

2 minuten mixen.

Hete chocolade

— 50-75 g bevroren blokchocolade

— Y2l hete melk

— slagroom en chocoladeviokken
naar wens

m Chocoladeblok in stukken van ca. 1 cm
shijden en op het hoogste toerental
fijnmaken in de mixer.

m  Mixer uitschakelen en de melk
toevoegen via de trechter.

= 1 minuut mixen op het hoogste toerental.

m Hete chocolade in glazen doen en naar
wens serveren met geklopte room en
chocoladevlokken.

Recepten nl

Bananen-ijs-shake

2-3 bananen (ca. 300 g)

2-3 volle eetlepels

vanille-ijs of citroenijs.

(80-100 g)

2 pakje vanillesuiker

Y2 1 melk

Alle ingrediénten in de mixkom doen.

1 minuut mixen op het hoogste toerental.

Tip: dit recept lukt ook met het
smoothie-inzetstuk.

Vruchtenmix
(MMB4 )

250 g bevroren vruchten

(bijv. aardbeien, banaan,

sinaasappel, appel)

50-100 g suiker

500 ml koud water

ljs naar wens

Fruit schillen en in stukken snijden.
Verse vruchten voor de verdere verwer-
king invriezen.

Alle ingrediénten (behalve ijs) in de
mixkom doen.

1 minuut mixen op het hoogste toerental.
Eventueel samen met het ijs serveren.

Sportcocktall

2-3 sinaasappels

(ca. 600 g)

1-2 citroenen (ca. 150 g)

¥2-1 eetlepel suiker of honing

Ya | appelsap

Ya | mineraalwater

eventueel ijsblokjes

Sinaasappels en citroenen schillen en in
stukken snijden.

Alle ingrediénten (behalve appelsap en
mineraalwater) in de mixkom doen.

1 minuut mixen op het hoogste toerental.
Appelsap en mineraalwater toevoegen.
Kort mixen tot de drank schuimt.

De cocktail in glazen doen en naar wens
serveren met ijsblokjes.
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Groene smoothie

— 1 groene appel
(ca. 100 g)

— Sap van 1 citroen
(ca. 20 g)

— 20 g groene kool

— 10 g bleekselderij

— 10 g korianderblaadjes

— 10 glijnzaad

— 1 ggemalen kaneel

— 250 g gekoeld water

m  Appel, bleekselderij en boerenkool in
stukken snijden.

m Een beetje van het water in de mixkom
doen.

m Alle vaste ingrediénten in het smoothiein-
zetstuk doen en vullen met water.

= 1 minuut mixen op het hoogste toerental.

Tip: Dit recept lukt ook zonder
smoothieinzetstuk.

Druivensmoothie
(MMBA4...)

250 g groene wijndruiven

— 25 gjonge spinazie

— 100 g bevroren banaanstukken

— 200 ml koude groene thee
(geschikt voor kinderen)

m Een beetje van de thee in de mixkom
doen.

m Druiven, spinazie en banaanstukken
in het smoothie-inzetstuk doen en
aanvullen met de resterende thee.

m  Mixen op het hoogste toerental tot de
smoothie klaar is.

Watergruwel

— 400 g fruit (ontpitte zure kersen,
frambozen, rode bessen,
aardbeien, bramen)

— 100 ml sap van zure kersen

— 100 ml rode wijn

— 80 g suiker

— 1 pakje vanillesuiker

— 2 eetlepels citroensap

— 1 mespuntje gemalen kruidnagelen

— snufje gemalen kaneel

— 8 blaadjes gelatine
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Gelatine ca. 10 minuten laten weken in

koud water.

Alle ingrediénten (behalve de gelatine)

aan de kook brengen.

m De gelatine uitpersen en in de magnetron
smelten, niet koken.

m Hete vruchten en gelatine ca. 1 minuut
mixen op een laag toerental.

m De watergruwel in met koud water

gespoelde kommen doen en in de koel-

kast zetten.

In de mixkom mag maximaal 500 ml hete
vloeistof worden verwerkt!

Tip: Watergruwel is lekker met geklopte
room of vanillesaus.

Basilicumpesto

— 10 g pijnboompitten

— 3 g knoflook

— 5gzout

— 40 g parmezaankaas

— 10 g verse basilicum

— 70 g olijfolie

m Pijnboompitten, knoflook, zout en
parmezaankaas in de glazen kom doen
en afsluiten met de meshouder.

m 15 seconden malen op stand Pulse.

m Basilicum en olijfolie toevoegen en alles
10 seconden mixen op stand Pulse.

Pompoensoep
— 600 g pompoen met
geel vruchtvlees
— 200 g aardappels
— 11 groentebouillon
— 2uien
— 2 teentjes knoflook
— Gemalen peper en zout
— 30 g boter
— 2 eetlepels olijfolie extra vergine
— 5-6 basilicumblaadjes
— 2-3 salieblaadjes
— 1 takje peterselie
— 1 takje tijm
— 1 takje majoraan
— Yatheelepel gemalen kaneel
— Geraspte parmezaan naar smaak



m De pompoen in stukken snijden en schil
en pitten verwijderen. Pompoen in kleine
stukken snijden.

m De aardappels schillen en ook in kleine
stukken snijden.

m De uien pellen, fijnhakken en zachtjes
bakken in een pan met boter, olijfolie en
fijngehakte knoflook.

m Pompoen- en aardappelstukken
toevoegen en al roerend zacht stoven.
Beetje bij beetje het vocht van de
groenten toevoegen en de tot een bosje
samengebonden kruiden erbij doen.

m  Ongeveer 25-30 minuten laten koken
op een laag vuur en indien nodig meer
groentevocht toevoegen.

m Het bosje kruiden eruit nemen.

m  Op smaak brengen met zout en peper,
extra verfijnen met een snufje kaneel en
een scheutje olijfolie.

m Per keer 500 ml van de soep in de
mixkom doen en pureren.

In de mixkom mag maximaal 500 ml hete
vloeistof worden verwerkt!

m Voor het serveren met geraspte parme-
zaan bestrooien.

Wortelsoep met komijn

— 780 g wortel

— 720 ml water

— 1 tl komijn

— zout en peper

m De wortels in stukjes snijden
(ca. 15x15 mm).

m De wortels en het water in de mengbeker
doen.

m Enkele seconden op maximale snelheid
mixen.

m Het mengsel in een kookpan doen en de
komijn toevoegen.

m Alles 30 minuten laten koken. Wanneer u
de soep wat dunner wilt hebben, kunt u
wat water toevoegen tijdens het koken.

m  Op smaak brengen met peper en zout.

Afval nl

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
ﬁ milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor

de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantie-
voor-waarden die worden uitgegeven door
de vertegenwoordiging van ons bedrijf in
het land van aankoop. De leverancier, bij
wie u het apparaat heeft gekocht, geeft

u hierover graag meer informatie. Om
aanspraak te maken op de garantie heeft
u altijd uw aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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da Tilteenkt anvendelse

Tiltaenkt anvendelse

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Brug kun apparatet til forarbejdningsmaengder og -tider,
som er almindelige i husholdningen.

Dette apparat er egnet til at blande flydende hhv. halvfaste fadevarer,
til at smahakke/hakke ra frugt og grant, til at purere madvarer og til at
smahakke dybfrosne fgdevarer (f.eks. frugt) eller isterninger. Ma ikke
bruges til forarbejdning af andre genstande hhv. substanser.

Bruges andre af producenten tilladte tilbehgrsdele, er andre
anvendelser ogsa mulige. Brug kun apparatet med tilladte originale
dele og tilbehgr. Brug aldrig tilbehgrsdelene til andre apparater.
Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og maks.
2000 m over havets overflade.

Vigtige sikkerhedshenvisninger

Laes brugsanvisningen grundigt, falg den, og opbevar den pa et
sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne vejledning
vedlaegges. Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der
skyldes en manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug
af apparatet.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan veere forbundet med
brugen af apparatet. Apparatet og tilslutningsledningen skal veere
utilgeengelige for barn, og de ma ikke betjene apparatet. Apparatet
er ikke legetgj for barn. Renggring og brugervedligeholdelse ma ikke
foretages af bagrn.

/\ Fare for elektrisk sted og brandfare!

m Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa
typeskiltet. Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet
er uden skader. Reparationer pa apparatet som f.eks. udskiftning
af en beskadiget tilslutningsledning ma kun foretages af vores
kundeservice for at undga fare.

m Apparatet ma ikke stilles pa eller i neerheden af varme overflader,
f.eks. komfur. Netkablet ma ikke komme i kontakt med varme dele
eller treekkes over skarpe kanter.

m Motorenheden ma aldrig dyppes ned i vand eller kommes i
opvaskemaskine. Anvend ikke nogen damprenser. Brug ikke
apparatet med fugtige haender.

m Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stramnettet, far det samles, adskilles eller renggres og
i tilfaelde af fejl.
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Vigtige sikkerhedshenvisninger da

/\ Fare for at komme til skade!

m Veer forsigtig ved omgangen med de skarpe knive, nar beholderen
temmes og ved rengagringen.

m For udskiftning af tilbehar eller ekstradele, der beveeges under
driften, skal apparatet slukkes og afbrydes fra stramnettet.

m Stik aldrig fingrene ned i den pasatte blender. Laget skal altid
veere pa, nar blenderen er i gang! Tag kun blenderbaegeret af, og
seet det kun pa, nar apparatet er slukket, og drevet star helt stille.
Apparatet karer kort efter, at den er slukket.

m Ved streamsvigt forbliver apparatet teendt og gar derefter i gang
igen.

/\ Fare for skoldning!

m Veer yderst forsigtig ved forarbejdning af varme ingredienser.

m Ved forarbejdning af varme ingredienser kommer der damp ud
gennem tragten i laget. Pafyld maksimalt 0,5 liter varm eller
skummende vaeske.

m Hold altid fast pa laget med en hand under arbejdet. Stik derved
ikke fingrene hen over pafyldningsabningen!

/\ Fare for kvalning!

Lad ikke bgrn lege med emballagemateriale.

A Vigtigt!

m Det anbefales, at apparatet kun er teendt, sa leenge fadevarerne
forarbejdes. Brug ikke apparatet i tomgang.

m Renggr altid apparatet grundigt efter hver brug eller efter laengere
tid, hvor det ikke har veeret i brug. =% "Rengaring og pleje” se
side 52

Tillykke med kgbet af dit nye apparat fra

firmaet Bosch. Yderligere informationer
om vores produkter finder du pa vores
internetside.

Sikkerhedssystemer

Indkoblingssikring
Apparatet kan kun teendes, hvis blenderbae-
geret er drejet fast indtil stop.

Indhold Frakoblingsautomatik

Tilteenkt anvendelse...........cccoooeiiiiiiiennn. 48 Apparatet slu_kker gutomatisk, hvis blen-
Vigtige sikkerhedshenvisninger ................. 48 derbgegeret tilfesldigt er blevet lasnet under
Sikkerhedssystemer.........c.ccccceviiivinnnenne 49 arbejdet.

OVEIDIIK ... 50 Se,Hjeelp i tilfeelde af fejl”.

Betiening ......ooeveeiieiee 50

Rengaring og pleje........coovvvviiiiiecniene 52

Hjeelp i tilfeelde af fejl.......ccveviiiiiiie 53

OPSKIfter....cccveeeeeeceeeeeeee e 53

Bortskaffelse.........c.ccoiiiiiiiii 55

Reklamationsret ... 55
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da Overblik

Overblik
Fold billedsiderne ud.

1 Motorblok

2 Drejekontakt
0/off = stop
1 = laveste arbejdsomdrejningstal
2 = hgjeste arbejdsomdrejningstal
Pulse = pulskobling med hgjeste
omdrejningstal, kontakt holdes fast til
gnsket varighed

3 Kabelopvikling

4 Drev

Blenderbaeger af plast (MMB21...)

5 Blenderbaeger med kniv
Forarbejd ikke dybfrossede ingredienser
(undtagen isterninger).

6 Lag med pafyldningsabning

7 Malebager med skala (maks. 50 ml)

Blenderbaeger af glas (MMB42...)

8 Knivholder med blenderkniv og
pakning

9 Blenderbager af borsilikat-glas
Seerlig varmeresistent, kan ogsa bruges
til at blande meget varme ingredienser.

10 Lag med pafyldningsabning

11 Malebzaeger med skala (maks. 50 ml)

12 Smoothie-indsats*
Til forarbejdning af frugter og andre
ingredienser til saft og smoothies.
Indsatsen s@rger for, at kerner og andre
faste bestanddele filtreres veek og ikke
kommer i drikkevarerne.

* Ikke pa alle modeller.
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Betjening
Blenderen er egnet til

— blending og skumning af vaesker,

— smahakning og hakning af ra frugt, grent-
sager, ngdder og chokolade,

— purering af supper, kogt frugt og grent,

— tilberedning af mayonnaise og sovs.

Bemeerk tabel i figur [[@!

Henvisning: Hvis minihakkeren ikke
medfelger, kan den bestilles hos kundeser-
vice (best.-nr. 12007111).

Apparatet er egnet til forarbejdning af
felgende maengder:

Faste fedevarer 100 g
Vaesker maks. 1,51
Varme eller skummende maks. 0,5 |
vaesker

/\ Kvaestelsesfare som folge af skarpe
knive / roterende drev!
Stik aldrig fingrene ned i det pasatte blender-
baeger. Der ma kun arbejdes med blenderen,
nar den er helt samlet, og altid med pasat
lag! Blenderbzegeret ma kun tages af eller
seettes pa, nar apparatet er slukket, og
drevet star stille. Kniven kgrer kort efter, at
apparatet er slukket.

A\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme fadevarer
kommer der damp ud gennem tragten i
laget. Pafyld maksimalt 0,5 liter varm eller
skummende vaeske i blenderbeegeret.

OBS!

Brug aldri blenderen, hvis den er tom. Der
ma kun arbejdes med apparatet, nar det er
helt samlet. Ved pasaetning pa motorblokken
drej blenderbaegeret fast indtil stop.

Anbefalinger til arbejdsomdrejningstallet

Varme eller skummende vaesker 1
Fremstilling af mayonnaise 2
Supper, smoothies 2
Cocktails, milkshakes 2
Isterninger Pulse
Meget harde ingredienser Pulse




Forberedelse

Renger apparat og tilbehar grundigt, for
de tages i brug ferste gang, se ,Rengo-
ring og pleje”.

Stil motorblokken pa et glat, stabilt og
rent underlag.

Vikl kablet ud i den gnskede leengde.

Arbejde med blenderbaegeret
af plast (MMB21...)
Billede [

Seet blenderbeaegeret pa drevet pa motor-
blokken. Pilen pa blenderbaegeret peger
hen mod punktet pa motorblokken.
Fastgar blenderbaegeret ved at dreje det
mod hgijre indtil stop.

Fyld ingredienserne i.

Saet Iaget pa og tryk det ned indtil stop.
Saet malebaegeret i pafyldningsabningen.
Seet netstikket i.

Stil drejekontakten pa det gnskede
arbejdsomdrejningstal.

Hold laget fast i kanten, nar der

blendes. Stik ikke fingrene hen over
pafyldningsabningen!

Pafyldning af flere ingredienser

Stil drejekontakt pa 0/off.

Enten

Tag laget af.
Pafyld flere ingredienser.

eller

Tag malebaegeret ud.

Fyld vaesker og faste (mindre) ingredi-
enser gennem pafyldningsabningen i
laget.

Teend for apparatet igen.

Efter arbejdet

Stil drejekontakt pa 0/off.

Traek netstikket ud.

Tag blenderen af ved at dreje den mod
venstre.

Tag laget af blenderbaegeret.

Tem blenderbaegeret.

Renggr alle dele, se ,Renggring og
pleje“.

Betjening da

Arbejde med blenderbaegeret

af glas (MMB42...)
Billede

m Stil blenderbsegeret fra med bunden
opad.

m Laeg pakningen pa knivholderen. Sarg
for, at pakningen er lagt korrekt pa.

Vigtige henvisninger

Er pakningen beskadiget, eller er den ikke

lagt rigtigt pa, kan veeske lgbe ud.

m Hold fat i knivholderens greb og seet den
ind i blenderbaegeret. Overhold delenes
form (billede [d-2a)!

m  Flyt grebet (billede [8-2b). | denne
forbindelse lases knivholderen
i blenderbaegeret.

m Drej blenderbaegeret om.

Saet blenderbasgeret pa drevet pa motor-
blokken. Pilen pa blenderbaegeret peger
hen mod punktet pa motorblokken.

m Fastger blenderbzegeret ved at dreje det
til hgjre indtil stop.

m Fyld ingredienserne i.

m Seet laget pa og tryk det ned indtil stop.
Saet malebaegeret i pafyldningsabningen.

m  Seet netstikket i.

m Stil drejekontakten pa det gnskede
arbejdsomdrejningstal.

m Hold laget fast i kanten, nar der
blendes. Stik ikke fingrene hen over
pafyldningsabningen!

Pafyldning af flere ingredienser

m Stil drejekontakt pa 0/off.

Enten

m Tag laget af.

m Pafyld flere ingredienser.

eller

m Tag malebaegeret ud.

m Fyld vaesker og faste (mindre) ingredi-
enser gennem pafyldningsabningen i
laget.

m Taend for apparatet igen.
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da Renggring og pleje

Efter arbejdet

m Stil drejekontakt pa 0/off.

m Treek netstikket ud.

m Tag blenderbaegeret af ved at dreje det
mod venstre.

m Tag laget af blenderbeegeret.

Tem blenderbaegeret.

m Drej blenderbaegeret om og stil det med
abningen nedad.

m Tag knivholderen ud. Klap hertil grebet
opad og traek knivholderen ud.

m Rengoar alle dele, se ,Renggring og
pleje“.

Arbejde med smoothie-indsatsen

Denne indsats gar det seerligt nemt at lave

smoothies af friske frugter, maelk, sojamaelk,
yoghurt og safter.

Billede [3]

m Forbered blenderen som beskrevet
ovenfor.

m Nar blenderbaegeret er sat pa og drejet
fast, seettes smoothie-indsatsen ind i
blenderbaegeret.

m Seet laget pa og tryk det ned indtil stop.

Seet netstikket i.

m Kom ingredienser gennem pafyldnings-
abningen i blenderbaegeret, hak evt. frugt
i mindre stykker forinden.

OBS!

Kom ikke store, harde bestanddele i blen-
derbaegeret f.eks. kerner fra avokadoer eller
blommer.

m Szt malebaegeret i pafyldningsabningen.
m Taend for apparatet.

Efter arbejdet

m Stil drejekontakt pa 0/off.

m Treek netstikket ud.

m Tag blenderbaegeret af ved at dreje det
mod venstre.

m Tag laget af.

m Tag malebaegeret ud af laget og saet det
ind i smoothie-indsatsen. Pa den made
forhindres det, at faste bestanddele
falder ud af indsatsen og ned i drikken.

m  Tom blenderbaegeret.

m  Renggar alle dele, se ,Renggring og
pleje“.
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Rengering og pleje
Apparatet er vedligeholdelsesfrit!

Grundig renggring sikrer lang holdbarhed.
En oversigt over renggring af de enkelte dele
fremgar af billede Billede 3.

/\ Fare for elektrisk stad!

Dyp aldrig motorblokken i vand, hold den
aldrig ind under rindende vand og saet den
ikke i opvaskemaskinen.

OBS!

Benyt ingen skurende renggringsmidler.

Overfladerne kan beskadiges.

Tips:

— Det anbefales at renggre delene straks
efter brug. Saledes terrer madrester ikke
ind, og kunststoffet angribes ikke (f.eks.
af aeteriske olier i krydderier).

— Ved forarbejdning af f.eks gulergdder
og rgdkal opstar der misfarvninger pa
plastdelene, som kan fijernes med nogle
draber spiseolie.

Renggring af motorblok

m  Traek netstikket ud.

m  Tor motorblokken af med en fugtig klud.
Benyt en smule opvaskemiddel efter
behov.

m  Tor den herefter tor.

Rengering af blender
Blenderbaeger, lag og malebaeger kan
seettes i opvaskemaskinen.

Tip: Kom en smule vand med opvaske-
middel i det pasatte blenderbeaeger. Stil dreje-
kontakten i et par sekunder pa trin Pulse.
Heeld vandet ud og skyl blenderbaegeret
med rent vand.

Rengering av knivholder
(kun MMB42...)

A\ Kvastelsesfare som falge af
skarpe knive!

Bergr ikke blenderknivene med de bare

haender. Benyt en bgrste til rengaring.

Séeet ikke knivholderen i opvaskemaskinen,
men renggr den under rindende vand med
en bgrste. Ma ikke blive liggende i vand! Tag
pakningen af til rengering.



Hjaelp i tilfeelde af fejl

A\ Kvastelsesfare!

Forinden en fejl afhjeelpes skal netstikket

treekkes ud.

Fejl:

Apparatet gar ikke i gang, eller apparatet

slukker under brug.

Mulig arsag:

Apparatet er blevet overbelastet (f.eks.

redskab er blevet blokeret af fadevarer) og

den elektroniske sikring er udlgst.

Afhjeelpning:

m Stil drejekontakt pa 0/off.

m  Traek netstikket ud.

m Afhjeelp arsagen til overbelastningen.

m Tag apparatet i brug igen.

Mulig arsag:

Blenderbaegeret har lgsnet sig.

Afhjeelpning:

m Stil drejekontakt pa 0/off.

m  Seet blenderbaegeret hhv. minihakkerbae-
geret rigtigt pa og drej det fast indtil stop.

m Tag apparatet i brug igen.

Vigtig henvisning

Kan fejlen ikke afhjeelpes pa denne made,

bedes du kontakte kundeservice (se kunde-

serviceadresser bag i dette heefte).

Opskrifter

Generelle henvisninger:

Bland farst de faste ingredienser med halv-
delen af vaesken, og tilsaet derefter resten af
vaesken.

Ved tilberedning af smoothies monteres
blenderen igen, nar den er blevet tamt, og
indstilles til hgjeste trin for at fa resten af
vaesken.

Mayonnaise
Henvisning: blenderen ka mayon-
naise kun tilberedes af hele aeg.

Grundopskrift:

- 1&g

— 15 g eddike eller citronsaft
— 1 knivspids salt

— 1 knivspids sukker

— 250 ml olie

Hjeelp i tilfeelde af fejl da

Ingredienserne skal have samme
temperatur.

m Stil blenderen pa laveste omdrejningstal.

m Bland ingredienserne (undtagen
olie) i nogle sekunder pa laveste
omdrejningstal.

m Stil blenderen pa hgjeste hastighed.
Heeld langsomt olien gennem hullet i
tragten, og bland mayonnaisen i
ca. 2 minutter.

Varm chokolade

— 50-75 g frossen blokchokolade

— Y2 lvarm meelk

— piskeflade og revet chokolade
efter gnske

m Stil blenderen pa laveste omdrejningstal.

m Bland ingredienserne (undtagen
olie) i nogle sekunder pa laveste
omdrejningstal.

m Stil blenderen pa hgjeste trin haeld olien
gennem i tragten og bland det hele i
blenderen ca. 1 minut.

Banan-is-shake

— 2-3 bananer (ca. 300 g)

— 2-3 toppede spsk
vanilleis eller citronis
(80-100 g)

— 2 pakke vanillesukker

— Yol meelk

m  Kom alle ingredienserne
i blenderbaegeret.

m Bland det hele i blenderen i 1 minut med
hgjeste omdrejningstal.

Tip: Denne opskrift kan ogsa laves med
smoothie-indsats.

Frugtkompot

(MMBA4...)

— 250 g frossede frugter
(f.eks. jordbeer, banan,
appelsin, aeble)

— 50-100 g sukker

— 500 ml koldt vand

— is efter gnske
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da Opskrifter

m Skreel frugterne og skeer dem i stykker.

m Friske frugter skal fryses for
forarbejdning.

m Kom alle ingredienserne (undtagen is) i
blenderbaegeret.

m Bland det hele i blenderen i 1 minut med
hgjeste omdrejningstal.

m Serveres evt. sammen med is.

Sportscocktail

— 2-3 appelsiner (ca. 600 g)

— 1-2citroner (ca. 150 g)

— V-1 spsk sukker eller
honning

—  Yal xeblesaft

— Yl mineralvand

— evt. isterninger

m Skreel appelsinerne og citronerne og
skaer dem i stykker.

m Kom alle ingredienserne (undtagen
eeblesaft og mineralvand) i
blenderbaegeret.

m Bland det hele i blenderen i 1 minut med
hgjeste omdrejningstal.

m Tilsaet eeblesaften og mineralvandet.

m Bland det hele kort i blenderen, til drikken
skummer.

m Kom cocktailen i glas og servér med
isterninger efter gnske.

Gron smoothie

— 1 grent eeble (ca. 100 g)

— saft af en citron (ca. 20 g)

— 20 g gregnkal

— 10 g bladselleri

— 10 g korianderblade

— 10 g herfre

— 1 g malet kanel

— 250 g kglet vand

m Skeer aeble, bladselleri og grgnkal i
stykker.

m  Kom lidt af vandet i blenderbaegeret.

m Kom alle faste ingredienser i smoothie-
indsatsen og fyld op med vand.

m Bland det hele i blenderen i 1 minut med
hgjeste omdrejningstal.

Tip: Denne opskrift lykkes ogsa fint uden
smoothie-indsats.
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Drue-smoothie
(MMB4 )

250 g grenne vindruer

— 25 gung spinat

— 100 g frosne bananstykker

— 200 ml kold grgn te (egnet til barn)

= Kom noget af teen i blenderbeegeret.

m  Kom druer, spinat og bananstykker i
smoothie-indsatsen og haeld resten af
teen i.

m Bland i blenderen med hgjeste omdrej-
ningstal, til smoothien er faerdig.

Radgmd
400 g frugt (kirsebaer uden sten,
hindbeer, ribs, jordbaer, brombeer)

— 100 ml us@det kirsebeersaft

— 100 ml rgdvin

— 80 g sukker

— 1 pakke vanillesukker

— 2 spsk citronsaft

— 1 knivspids nelliker (pulver)

— 1 knivspids kanel (pulver)

— 8 blad husblas
Laeg husblassen i blgd i koldt vand i
ca. 10 minutter.

m Kom alle ingredienserne (undtagen
husblas) i en gryde og giv dem et opkog.

m  Tryk vandet ud af husblassen og lad den
smelte i mikrobglgeovnen, ma ikke koge.

m Bland varme frugter og husblas i
blenderen ved lavt omdrejningstal i ca.
1 minut.

m  Fyld grgden i smé skél, som skal vaere
skyllet i koldt vand, og stil dem koldt.

Der ma maks. forarbejdes 500 ml varm
vaeske pa en gang i blenderbaegeret!

Tip: Redgreden smager godt med piske-
flade eller vanillesovs.

Basilikumpesto

— 10 g pinjekerner

— 3 ghvidlag

— b5gsalt

— 40 g parmesanost
— 10 g frisk basilikum
— 70 g olivenolie



m  Kom pinjekerner, hvidlagg, salt og parme-
sanost i glasbeholderen og luk den med
knivholderen.

m  Smahak pa trin Pulse i 15 sekunder.

m Tilsaet basilikum og olivenolie og bland
det hele i 10 sekunder pa trin Pulse.

Graskarsuppe

— 600 g gulkgdet graeskar

— 200 g kartofler

— 11 grentsagsbouillon

- 2lag

— 2 fed hvidlag

— malet peber og salt

— 30 gsmgr

— 2 spiseskeer olivenolie extra vergine
— 5-6 blad basilikum

— 2-3 blad salvie

— 1 buket persille

— 1 buket timian

— 1 buket majoran

— Vi teske malet kanel

— revet parmesanost efter smag

m Skeer graeskaren i spalter og fiern skrael

og kerne. Skeer graeskaren i sma stykker.

m Skreel kartoflerne og skaer dem ogsa i
sma stykker.

m Skreel lagene, hak dem fint og steg dem
ved smag varme i en pande med smer,
olivenolie og hakket hvidlag.

m Kom greeskar- og kartoffelstykkerne i og
lad det hele stege let, mens der rgres i
det. Tilseet farst grentsagsbouillon lidt ad
gangen og sa krydderurterne, der skal
veere bundet til en lille buket.

m Lad det hele koge ved svag varme i ca.
25-30 minutter, tilseet mer bouillon efter
behov.

m Tag buketten med krydderurter ud.

m  Smag til med salt og peber og tilseet en
knivspids kanel og et lille steenk oliven-
olie extra vergine.

= Kom 500 ml af suppen i blenderbageret
og purér det.

Der ma maks. forarbejdes 500 ml varm
vaeske pa en gang i blenderbaegeret!

m  Servér suppen med fint revet
parmesanost.

Bortskaffelse da

Gulerodssuppe med

spldskommen
780 g gulergdder

— 720 ml vand

— 1 tsk. spidskommen

— Salt og peber

m Skeer gulergdderne i tern
(ca. 15x15 mm).

m  Kom gulergdderne og vandet ned i
blenderbaegeret.

m Blend i nogle sekunder pa maksimal
hastighed.

= Kom blandingen ned i en gryde, og tilsaet
spidskommen.

m Lad det hele koge i 30 minutter. Under
kogningen kan der tilseettes vand, hvis
suppen gnskes tyndere.

= Smag til med salt og peber.

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sificeret iht. det europaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedlaegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
gnskes udfert indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfert mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tif. 44 89 88 10.

Ret til eendringer forbeholdes.
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no Korrekt bruk

Korrekt bruk

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger.
Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.
Dette apparatet er egnet for blanding av flytende hhv. halvfaste
matvarer, for kutting/hakking av ra frukt og grennsaker, for mosing av
mat og for kutting av dypfrosne matvarer (f.eks. frukt) eller isbiter. Ma
ikke brukes til bearbeiding av andre gjenstander hhv. substanser.
Ved bruk av andre tilbehgrsdeler som er godkjent av produsenten, er
det ogsa mulig med annen bruk i tillegg. Apparatet skal kun brukes
med godkjente originaldeler og -tilbehgr. Tilbehgrsdelene ma aldri
brukes for andre apparater.

Apparatet skal kun brukes innendars ved romtemperatur, og ikke
hgyere enn 2000 meter over havet.

Viktige sikkerhetsanvisninger

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den
ma oppbevares omhyggelig! Dersom apparatet blir levert videre,
ma denne veiledningen vedlegges. Dersom det ikke blir tatt hensyn
til henvisningene for riktig bruk av apparatet, er produsenten ikke
ansvarlig for skader som oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller
kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt opplaering i sikker
bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av apparatet.
Barn ma holdes borte fra apparatet og tilkoplingsledningen. De ma
ikke fa lov a betjene apparatet. Barn ma ikke leke med apparatet.
Rengjaering og brukervedlikehold ma ikke utfgres av barn.

/\ Fare for elektrisk stot og brannfare

m Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser
tegn pa skade. Reparasjoner pa apparatet, f.eks. utskifting av
skadet tilkoblingsledning, ma kun foretas av var kundeservice, for
a unnga at det oppstar farer.

m Apparatet ma ikke settes pa eller i naerheter av varme overflater,
f.eks. komfyren. La aldri stramkabelen komme i bergring med
varme deler, og trekk den aldri over skarpe kanter.

m Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vann eller vaskes i
oppvaskmaskin. Ikke bruk damprenser. Apparatet ma ikke brukes
med fuktige hender.

m Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke
er under tilsyn, far det settes sammen, tas fra hverandre eller
rengjeres og ved feil.
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Viktige sikkerhetsanvisninger no

/\ Fare for skade!
m Veer forsiktig nar du handterer de skarpe knivene, nar du tammer
beholderen og under rengjaring.

m Apparatet ma slas av og kobles fra nettet, for det skiftes
tilbeharsdeler eller ekstrautstyr som beveges under bruk.

m Grip aldri inn i den pasatte mikseren. Du ma kun arbeide med
sammensatt mikser og nar lokket er satt godt fast! Miksebegeret
ma kun tas av og settes pa nar apparatet er slatt av og drevet star
stille. Etter utkoplingen fortsetter kniven a ga en kort tid.

m Ved avbryting av stremmen, forblir apparatet paslatt og starter

deretter igjen.
/\ Fare for skolding!

m Veer spesielt forsiktig ved bearbeiding av varme ingredienser.
m Ved bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp
ut av trakten i lokket. Det ma maksimalt fylles 0,5 liter varm eller

skummende vaeske.

m Lokket méa alltid holdes fast med en hand under arbeidet. Derved
ma det ikke gripes over pafyllingsapningen!

/\ Fare for kvelning!

Barn ma ikke fa leke med emballasjen.

A\ Viktig!

m Det anbefales ikke a la maskinen veere innkoblet lenger enn det
som er ngdvendig for bearbeidingen av matvarene. Ma ikke brukes

pa tomgang.

m Det er tvingende ngdvendig a rengjgre apparatet grundig etter
hver bruk eller nar det ikke har veert i bruk i en lengre periode.
=»> “Rengjoring og pleie” se side 60

Hjertelig tillykke med kjopet av det nye
apparatet fra Bosch. Videre informasjoner
om vare produkter finner du pa var
nettside.
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Sikkerhetssystemer

Innkoblingssikring

Apparatet lar seg kun slas pa nar
miksebegeret er skrudd fast til anslag.

Utkoblingsautomatikk

Apparatet slas automatisk av dersom
miksebegeret ved en feiltakelse lgsner under
arbeidet.

Se “Hjelp ved feil”.
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no En oversikt

En oversikt
Vennligst brett ut sidene med bilder.

1 Motorblokk

2 Dreiebryter
0/off = Stopp
1 = Laveste arbeidsturtall
2 = Hoyeste arbeidsturtall
Pulse = Pulskobling med hgyeste turtall,
bryteren holdes fast for gnsket tid

3 Kabeloppvikling

4 Drev

Plast miksebeger (MMB21...)

5 Miksebeger med kniv
Det ma ikke bearbeides dypfrosne
ingredienser (unntatt isbiter).

6 Lokk med pafyllingsapning

7 Malebeger med skala (maks. 50 ml)

Glass miksebeger (MMB42...)

8 Knivholder med miksebeger og
pakning

9 Miksebeger av borsilikat glass
Seerlig solid overfor varme, tillater ogsa
bearbeiding av meget varme ingredienser.

10 Lokk med pafyllingsapning

11 Malebeger med skala (maks. 50 ml)

12 Smoothie innsats*
For bearbeiding av frukt og andre
ingredienser til saft og smoothies.
Innsatsen sarger for at kjerner og andre
faste bestanddeler blir filtrert bort og ikke
havner i drikken.

* |[kke ved alle modeller.
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Betjening

Mikseren er egnet for

— blanding og skumming av veesker,

— kutting og hakking av ra frukt,
grennsaker, ngtter og sjokolade,

— mosing av supper, kokt frukt og
grennsaker,

— lage majones og sauser.

Veer oppmerksom pa tabellen i bilde [@!

Henvisning: Dersom universalkutteren ikke

er med ved leveringen, kan denne bestilles

via kundeservice (best. nr. 12007111).

Apparatet er egnet for bearbeiding av
folgende mengder:

Faste matvarer 100 g
Vaesker maks. 1,51
Varme eller skummende vaesker | maks. 0,5 |

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver / roterende drev!
Det ma aldri gripes inn i den pasatte
mikseren. Det ma alltid arbeides med
komplett sammensatt mikser og alltid med
pasatt lokk! Miksebegeret ma kun tas av
eller settes pa nar apparatet er slatt av og
drevet star stille. Etter utkoblingen gar kniven
etter i kort tid.

A\ Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter,
kommer det damp ut igjennom trakten i
lokket. Det ma maksimailt fylles 0,5 liter varm
eller skummende veeske i miksebegeret.
Obs!

Mikseren ma aldri brukes nar den er tom. Det
ma alltid arbeides med komplett sammensatt
apparat. Ved pasetting av miksebegeret pa
motorblokken skrus det fast til anslag.

Anbefalinger for arbeidsturtallet

Varme eller skummende vaesker 1
Lage majones 2
Supper, smoothies 2
Cocktails, milkshakes 2
Isbiter Pulse
Meget harde ingredienser Pulse




Forberedning

m Apparatet og tilbehgret ma rengjores
grundig for farste gangs bruk, se
“Rengjgring og pleie”.

m  Motorblokken stilles pa et glatt, stabilt og
rent underlag.

m Kabelen vikles ut til n@dvendig lengde.

Arbeide med plast miksebeger
(MMB21...)
Bilde &

m  Miksebegeret settes pa drevet til motor-
blokken. Pilen pa miksebegeret peker pa
punktet ved motorblokken.

m Miksebegeret festes ved a dreie det i
klokkens retning til anslag.

m Ingrediensene fylles pa.

m Lokket settes pa og trykkes ned til
anslag. Malebegeret settes inn i
pafyllingsapningen.

m Stgpselet stikkes inn.

m Dreiebryteren settes pa det gnskede
arbeidsturtallet.

m Lokket holdes fast ved kanten under
miksingen. Det ma ikke gripes over
pafyllingsapningen!

Pafylling av ingredienser

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

Enten

m Lokket tas av.

m Ingrediensene fylles pa.

eller

m Malebegeret tas ut.

m Vaesker og faste (mindre) ingredienser
fylles pa igijennom pafyllingsapningen i
lokket.

m Apparatet slas pa igjen.

Etter arbeidet

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

m  Stopselet trekkes ut.

m  Mikseren tas av ved & dreie den imot
klokkens retning.

m Lokket tas av miksebegeret.

Miksebegeret tammes.

m Alle delene rengjeres, se “Rengjgring og
pleie”.

Betjening no

Arbeide med glass miksebeger

(MMB42...)

Bilde

m Miksebegeret stilles opp med bunnen
opp.

m Pakningen legges pa knivholderen. Pass
pa at pakningen ligger skikkelig pa.

Viktige henvisninger

Dersom pakningen er skadet, eller ikke er

lagt skikkelig pa, kan det renne ut vaeske.

m Knivholderen holdes fast i handtaket og
settes inn i miksebegeret. Ta hensyn til
formen pa delene (bilde [#-2a)!

m Handtaket legges om (bilde [9-2b).
Herved blir knivholderen last fast i
miksebegeret.

m  Miksebegeret dreies om.

m  Miksebegeret settes pa drevet til motor-
blokken. Pilen pa miksebegeret peker pa
punktet ved motorblokken.

m  Miksebegeret festes ved a dreie det i
klokkens retning til anslag.

m Ingrediensene fylles pa.

m  Lokket settes pa og trykkes ned til
anslag. Malebegeret settes inn i
pafyllingsapningen.

m Stgpselet stikkes inn.

m Dreiebryteren settes pa det gnskede
arbeidsturtallet.

m Lokket holdes fast ved kanten under
miksingen. Det ma ikke gripes over
pafyllingsapningen!

Pafylling av ingredienser

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

Enten

m Lokket tas av.

m Ingrediensene fylles pa.

eller

m Malebegeret tas ut.

m Veesker og faste (mindre) ingredienser
fylles pa igjennom pafyllingsapningen i
lokket.

m Apparatet slas pa igjen.

Etter arbeidet

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

m Stopselet trekkes ut.

m Miksebegeret tas av ved a dreie det imot
klokkens retning.
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no Rengjgring og pleie

m Lokket tas av miksebegeret.

Miksebegeret tammes.

m  Miksebegeret dreies om og stilles opp
med apningen ned.

m  Knivholderen tas ut. For dette klaffes hand-
taket oppover og knivholderen trekkes ut.

m Alle delene rengjgres, se “Rengjgring og
pleie”.

Arbeide med smoothie innsatsen

Med denne innsatsen lykkes seerlig lett fram-

stillingen av smoothies av fersk frukt, melk,
sojamelk, yoghurt og saft.

Bilde [3]

m  Mikseren forberedes som beskrevet
ovenfor.

m Etter pasetting og fastskruing av mikse-
begeret blir smoothie innsatsen satt inn i
miksebegeret.

m Lokket settes pa og trykkes ned til
anslag.

m Stopselet stikkes inn.

m Ingrediensene legges igjennom pafyl-
lingsapningen i miksebegeret, frukt ma
evt. kuttes opp i sma biter fgrst.

Obs!

Store, harde biter ma ikke fylles pa i mikse-

begeret, f. eks. steiner fra avocados eller

plommer.

m Malebegeret settes inn i
pafyllingsapningen.
m Apparatet slas pa.

Etter arbeidet

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

m  Stopselet trekkes ut.

m Miksebegeret tas av ved a dreie det imot
klokkens retning.

m Lokket tas av.

m Malebegeret tas ut av lokket og settes
inn i smoothie innsatsen. Slik forhindres
det at faste bestanddeler kan falle av
innsatsen ned i drikken.

m  Miksebegeret tammes.

m Alle delene rengjgres, se “Rengjgring og
pleie”.
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Rengjering og pleie
Apparatet er vedlikeholdsfritt!

En grundig rengjering sikrer en lang hold-
barhet. Pa bildet [d finner du en oversikt
over rengjgring av de enkelte delene.

A\ Fare for stromstat!

Motorblokken ma aldri dyppes ned i vann og
aldri holdes under rennende vann og ikke
rengjgres i oppvaskmaskin.

Obs!

Det ma ikke brukes skurende rengjerings-

midler. Overflatene kan bli skadet.

Tips:

— Delene bar helst rengjgres straks etter
bruk. Restene tarker da ikke inn og
kunststoffet blir ikke angrepet (f.eks. ved
eteriske oljer i krydder).

— Ved bearbeiding av f.eks. gulrgtter eller
redkal oppstar det misfarginger pa kunst-
stoffdelene som kan fijernes med noen
draper matolje.

Rengjoring av motorblokken

m Stgpselet trekkes ut.

m  Motorblokken tgrkes av med en
fuktig klut. Etter behov brukes litt
oppvaskmiddel.

m Deretter ma den tarkes av.

Rengjoring av mikseren

Miksebeger, lokk og malebeger kan vaskes i
oppvaskmaskin.

Tips: Litt vann med oppvaskmiddel fylles i
det pasatte miksebegeret. Apparatet settes i
fa sekunder pa trinn Pulse. Vannet helles av
og miksebegeret skylles med klart vann.

Rengjoring av knivholderen
(kun MMB42...)

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Mikserkniven ma ikke bergres med bare

hender. For rengjering ma det brukes en

barste.

Knivholderen ma ikke rengjeres i oppvask-
maskin, men under rennende vann og med
en barste. Ma ikke bli liggende i vannet!
Pakningen tas av for rengjaring.



Hjelp ved feil

/\ Fare for skade!

Feor feil blir utbedret, ma stepselet trekkes ut.
Feil:

Apparatet starter ikke eller apparatet slas av
under driften.

Mulig arsak:

Apparatet er blitt overbelastet (f.eks. verk-
tayet er blitt blokkert av matvarer) og den
elektroniske sikringen er utlgst.

Utbedring:

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

m  Stopselet trekkes ut.

m Arsaken til overbelastningen fjernes.
m Apparatet tas i bruk igjen.

Mulig arsak:
Miksebegeret er Igsnet.

Utbedring:

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

m  Mikseren settes riktig pa og dreies fast til
anslag.

m Apparatet tas i drift igjen.

Viktig henvisning

Dersom feilen ikke lar seg utbedre pa dette

viset, ma du henvende deg til kundeservice

(se adressene for kundeservice pa slutten av

dette heftet).

Oppskrifter

Generelle merknader:

Bland faste ingredienser farst med halv
mengde vaeske. Ha deretter i resten av
veesken.

Under tilberedning av smoothies ma mikse-
begeret settes pa igjen etter at det er tomt.
Koble deretter inn hayeste trinn en kort
stund for & fa ut den resterende vaesken.

Majones

Henvisning: | denne mikseren kan

det kun lages majones av hele egg.
Grunnoppskrift:

- Tegg

15 g eddik eller sitronsaft

1 klype salt

1 klype sukker

— 250 ml olje

Ingrediensene skal ha samme temperatur.

Hjelp ved feil no

m Mikseren slas pa lavt turtall.

m Alle ingrediensene (unntatt oljen) blandes
sammen i noen sekunder pa lavt turtall.

m  Sla mikseren over pa hgyeste trinn. La
oljen renne igjennom trakten og miks
i ca. 2 minutter.

Varm sjokolade

— 50-75 g frosset kokesjokolade

— Y2 lvarm melk

— stivpisket kremflgte og
sjokoladerasp

— alt etter gnske

m  Kokesjokoladen skjeeres i stykker
(ca. 1 cm) og kuttes fullstendig i mikseren
pa hayeste turtall.

m  Mikseren slas av og melken tilsettes
igiennom trakten.

m Det hele mikses pa hgyeste turtall
i 1 minutt.

m Den varme sjokoladen fylles i glass og
serveres alt etter snske med stivpisket
kremflgte og med sjokoladerasp.

Bananis-shake
— 2-3 bananer (ca. 300 g)
— 2-3 toppete ss vaniljeis
eller sitronis (80-100 g)
— 2 pakker vaniljesukker
72 1 melk
Alle ingrediensene legges i miksebegeret.
m Det hele mikses pa hayeste turtall
i 1 minutt.

Tips: Denne oppskriften blir ogsa vellykket
med bruk av smoothie.

Fruktbeger (MMBA4...)

250 g frossen frukt
(f.eks. jordbeer, banan,
appelsin, eple)
— 50-100 g sukker
— 500 ml kaldt vann
— is etter gnske
m Fruktene skrelles og skjaeres i stykker.
m  Frys fersk frukt fgr du bearbeider den
videre.
m Alle ingrediensene (unntatt is) legges
i miksebegeret.
m Det hele mikses pa hayeste turtall
i 1 minutt.
m Serveres evt. sammen med is.
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no Oppskrifter

Sportscocktall
2-3 appelsiner (ca. 600 g)

— 1-2 sitroner (ca. 150 g)

— %1 ss sukker eller
honning

—  Val eplesaft

— Vil mineralvann (f.eks. “Farris”)

— evt. isbiter

m  Appelsinene og sitronene skrelles og
skjeeres i stykker.

m Alle ingrediensene (unntatt eplesaft og
mineralvann) legges i miksebegeret.

m Det hele mikses pa hgyeste turtall i
1 minutt.

m Eplesaften og mineralvannet tilsettes.

m Det hele mikses kort inntil drikken
skummer.

m Cocktailen helles i glass og serveres
etter gnske med isbiter.

Gronn smoothie
— 1 grent eple (ca. 100 g)
— saft av en sitron
(ca. 20 g)
— 20 g grgnnkal
— 10 g stangselleri
— 10 g korianderblader
— 10 glinfrg
— 1 g malt kanel
250 g avkjalt vann

m Eplet, stangselleri og grgnnkal skjeeres i

stykker.

m Litt vann fylles pa i miksebegeret.

m Alle de faste ingrediensene fylles pa i
smoothie innsatsen og fylles opp med
vann.

m Det hele mikses pa hayeste turtall i
1 minutt.

Tips: Denne oppskriften lykkes ogsa uten
smoothie innsats.

Drue-smoothie

(MMB4 )

250 g gregnne druer
— 25 gung spinat
— 100 g frosne stykker banan
— 200 ml kald grgnn te (egnet for barn)
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m Litt te helles i miksebegeret.

Druer, spinat og stykker med banan fylles

pa i smoothie innsatsen og fylles opp

med resten av teen.

m Det hele mikses pa hgyeste turtall, inntil
smoothie er ferdig.

Rodgrot

— 400 g frukt (kirsebeaer uten stein,
bringebeer, solbeer, jordbeer,
bjernebeer)

— 100 ml kirsebaersaft

— 100 ml rgdvin

— 80 g sukker

— 1 pakke vaniljesukker

— 2 ss sitronsaft

— 1 knivsodd nellik (malt)

— 1 klype kanel (malt)

— 8 blad gelatin

m  Gelatinen ma myke seg opp i kaldt vann i
ca. 10 minutter.

m Alle ingrediensene (unntatt gelatinen)
kokes opp.

m  Gelatinen trykkes ut og smeltes i mikro-
bglgen, ma ikke kokes.

m Den varme frukten og gelatinen mikses
ved middels turtall i ca. 1 minutt.

m  Grgten fylles i kaldt skyllete skaler og
stilles pa et kaldt sted.

Det ma maksimalt bearbeides 500 ml
varm vaske i miksebegeret!

Tips: Rodgrat smaker godt med stivpisket
kremflgte eller vaniljesaus.

Basilikum pesto

— 10 g pinjekjerner

— 3 g hvitlek

— b5gsalt

— 40 g parmesan ost

— 10 g fersk basilikum

— 70 g olivenolje

m Pinjekjerner, hvitlgk, salt og parmesan
ost legges ned i glassbeholderen og
lukkes med knivholderen.

m Det hele hakkes pa trinn Pulse i
15 sekunder.

m Basilikum og olivenolje tilsettes og alt
blandes i 10 sekunder pa trinn Pulse.



Gresskar suppe

— 600 g gresskar med gult kjatt

— 200 g poteter

— 1l grgnnsaskbuljong

- 2lgk

— 2 fedd med hvitlgk

— Malt pepper og salt

— 30 gsmer

— 2 spiseskjeer olivenolje “extra vergine”

— 5-6 blad basilikum

— 2-3 blad salvie

— 1 bunt persille

— 1 kvast timian

— 1 kvast merian

— Yateskje malt kanel

— Revet parmesan ost alt etter smak

m Gresskaret skjaeres i bater og kjernene
og skallet fiernes. Gresskaret skjeeres i
sma stykker.

m Potetene skrelles og skjeeres ogsa i sma
stykker.

m Loken skrelles, hakkes fint og stekkes
forsiktig i pannen med smgr, olivenolje
og hakket hvitlgk.

m Stykker med gresskar og poteter tilsettes
og rgres rundt til det hele er myk kokt. Litt
etter litt fylles det opp med grennsakbul-
jong og en liten sammenbundet bukett
med urtene tilsettes.

m Ladet hele koke ved svak varme i
ca. 25-30 minutter, om ngdvendig kan
det fylles pa litt mere buljong.

m Buketten med urtene tas ut.

m  Smakkes til med salt og pepper, det hele
kan avrundes med en knivsodd kanel og
litt olivenolje “extra vergine”.

s Hhv. 500 ml suppe helles i miksebegeret
0g moses.

Det ma maksimalt bearbeides 500 ml
varm vaske i miksebegeret!

m  For servering strges det fint revet
parmesan ost over.

Avfallshandtering no

Gulrotsuppe med

splsskummen
780 g gulrgtter

— 720 ml vann

— 1 ts spisskummen

— salt og pepper

m Skjeer gulrgttene i terninger
(ca. 15x15 mm).

m Ha gulrgttene og vannet i mikserskalen.

m  Miks i noen sekunder ved maksimal
hastighet.

m Ha blandingen i en kasserolle og tilsett
spisskummen.

m La alt koke i 30 minutter. Du kan tilsette
mer vann under kokingen, dersom du
gnsker en tynnere suppe.

= Smak til med salt og pepper.

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
pa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved a henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig a
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.
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sv Andamalsenlig anvandning

Andamalsenlig anvandning

Enheten ar bara avsedd for normalt hemmabruk. Anvand apparaten
endast for att bearbeta sddana mangder som ar normala i ett hushall.
Detsamma géller bearbetningstiderna.

Denna apparat ar lamplig for att blanda flytande resp halvfasta
livsmedel, for att finférdela/hacka ra frukt och raa gronsaker, for att
puréa matratter och for att finfordela djupfrysta livsmedel (t.ex. frukt)
eller isbitar. Far ej anvandas for att bearbeta andra foremal resp
substanser.

| kombination med andra tillbehdrsdelar som stods av tillverkaren

ar fler anvandningsomraden majliga. Apparaten far bara anvandas
med godkanda originaldelar och originaltilbehor. Anvand aldrig
tillbehorsdelarna till andra apparater.

Apparaten far bara anvandas inomhus vid rumstemperatur och inte
pa hogre hojd an 2000 m dver havsytan.

Viktiga sakerhetsanvisningar

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara den
noga! Bifoga de har instruktionerna om du ger apparaten till nagon
annan. Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av
apparaten patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar for eventuella
skador som detta kan orsaka.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under 6verinseende eller om de instruerats i
anvandningen av maskinen och informerats om riskerna. Lat inte
barn komma i narheten av apparaten och natkabeln och lat dem inte
mandvrera apparaten. Lat inte barn leka med enheten. Rengéring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn.

/\ Risk for elektrisk st6t och brand!

m Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna
pa typskylten. Anvand den bara om natkabeln och apparaten
ar oskadade. Reparation av apparaten, t.ex. om natkabeln har
skadats och maste bytas, far bara utféras av var kundtjanst for att
undvika risker.

m Stall inte apparaten pa eller i narheten av heta ytor, t.ex. kokplattor.
Lat aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar eller skarpa
kanter.

m Motordelen far aldrig sankas ned i vatten eller maskindiskas.
Anvand aldrig angrengdring. Ta inte i apparaten med vata hander.

m Dra alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du inte
har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning eller
rengoring och om ett fel skulle uppkomma.
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Viktiga sakerhetsanvisningar sv

/\ Risk for personskador!

m Var forsiktig nar du hanterar de vassa knivarna, nar du tommer
behallaren och vid rengéringen.

m Innan du byter tillbehor eller tillsatser som ror sig under
anvandningen maste du forst stanga av apparaten och dra ut
natkabeln ur uttaget.

m Stick aldrig in fingrarna i mixern nar den ar pasatt! Nar du arbetar
med mixern ska den alltid vara komplett inopsatt och locket ska
vara pasatt! Du far bara ta av eller satta pa mixerbagaren nar
apparaten ar avstangd och drivningen star stilla. Kniven fortsatter
rotera en kort stund sedan du stangt av motorn.

m Efter ett ev. stromavbrott forblir mixern paslagen och fortsatter
sedan automatiskt nar strommen kommit tillbaka.

A\ Risk for brannskador.

m Var ytterst forsiktig nar du bearbetar heta ingredienser.

m Nar heta ingredienser bearbetas i mixern tranger anga ut genom
tratten i locket. Fyll pa hogst 0,5 liter het eller skummande vatska.

m Hall alltid fast locket med ena handen under arbetet. Hall darvid
inte handen ovanfor pafyllningséppningen!

/\ Risk for kvavning!

Lat inte barn leka med férpackningsmaterialet.

A\ Viktigt!

m Virekommenderar dig att inte lata apparaten vara igang langre tid
an vad som behdvs for att bearbeta matvarorna. Lat inte apparaten
ga pa tomgang.

m Du maste rengdra apparaten noggrant efter varje anvandning och
om den inte har anvants under en langre tid. =» "Rengdring och
Skotsel” se sidan 68

Vi gratulerar dig till ditt nya inkép av en |nnehé||

apparat fran Bosch. Mer information om

vara produkter hittar du pa var hemsida Andamalsenlig anvandning........................

pa Internet. Viktiga sakerhetsanvisningar ..
Sakerhetssystem ........ccccccovvveiviiiiiiiien,
Kort 8versikt ........ccoceveeiiiiiiciiecciee
ANvANANING ...oceveiiiee e
Rengoring och skoétsel .........ccooceiiieeiiens
R&d Vid fel ..o
ReCEPL.....eiiiiiiie e
Avfallshantering.........ccoccovoeviveneeieeieeee
Konsumentbestdmmelser.............cccccce.e
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sv Sakerhetssystem

Sakerhetssystem

Séakerhetssparr

Apparaten gar bara att starta nar mixerba-
garen vridits fast till stoppet.

Automatisk avstiangning
Apparaten stangs av automatiskt om mixer-
bagaren av misstag lossas under arbetet.

Se "Rad vid fel”.

Kort oversikt
Vik ut bildsidorna.

1 Motorstativ
2 Stromvred
0/off = stop
1 = lagsta arbetsvarvtal
2 = hogsta arbetsvarvtal
Pulse = pulslage pa hogsta varvtal, hall
fast vredet under 6nskad tidslangd
3 Kabelupprullning
4 Drivuttag

Mixerbédgare av plast (MMB21...)

5 Mixerbagare med kniv
Bearbeta inte djupfrysta ingredienser
(utom isbitar).

6 Lock med pafyliningsoppning

7 Matbagare med skala (max. 50 ml)

Mixerbédgare av glas (MMB42...)

8 Knivhallare med mixerkniv och tatning

9 Mixerbagare av borsilikatglas
Synnerligen varmetalig, aven mycket
heta ingredienser kan bearbetas.

10 Lock med pafylinings6ppning

11 Matbagare med skala (max. 50 ml)

12 Smoothie-insats*
For att bearbeta frukter och ytterligare
ingredienser till juicer och smoothies.
Insatsen ser till att k&rnor och andra
fasta bestandsdelar filtreras bort och inte
hamnar i dryckerna.

* Inte pa alla modeller.
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Anvandning
Mixern ar lamplig for att

— blanda och skumma upp vatskor,

— finférdela och hacka ra frukt och raa
gronsaker, nétter och choklad,

— puréa soppor, kokt frukt och kokta
grénsaker,

— go6ra majonnas och saser.

Folj tabellen i figur [@!

Obs: Om minihackaren inte foljer med
leveransen kan den bestallas via kundtjanst
(best.nr. 12007111).

Apparaten ar 1amplig for att bearbeta
féljande mangder:

Fasta livsmedel 100 g
Vatskor max. 1,51
Heta eller skummande vatskor |max. 0,51

/\ Risk for skada pga vassa knivar /
roterande drivuttag!
Stick aldrig ned fingrarna i i den pasatta
mixerbagaren. Arbeta endast nar mixern ar
helt ihopmonterad och alltid med pasatt lock!
Lossa eller satt fast mixerbagaren endast
nar apparaten ar avstangd och drivuttaget
star stilla. Kniven fortsatter rotera en kort
stund sedan apparaten stangts av.

A\ Risk for skallskador!

Vid bearbetning av heta ingredienser i
mixern tranger anga ut genom tratten i
locket. Fyll pa maximalt 0,5 liter het eller
skummande vatska i mixerbagaren.

Var forsiktig!

Starta aldrig en tom mixer. Arbeta endast nar
apparaten ar helt ihopmonterad. Vrid fast
mixerbagaren till stoppet nar den satts pa
motorstativet.

Rekommendationer for arbetsvarvtal

Heta eller skummande vatskor 1
GoOra majonnas 2
Soppor, Smoothies 2
Cocktails, milkshakes 2
Isbitar Pulse
Mycket harda ingredienser Pulse




Forberedning

m Apparatet og tilbehgret ma rengjores
grundig for farste gangs bruk, se
“Rengjgring og pleie”.

m  Motorblokken stilles pa et glatt, stabilt og
rent underlag.

m Kabelen vikles ut til n@dvendig lengde.

Anvanda mixerbagaren av plast
(MMB21...)
Bild @

m  Satt mixerbagaren pa drivuttaget pa
motorstativet. Pilen pa mixerbagaren ska
peka mot punkten pa motorstativet.

m Fast mixerbagaren genom att vrida den
medurs till stoppet.

m Fyll pa ingredienserna.

m Séatt pa locket och tryck det nedat
till stoppet. Satt matbagaren i
pafyliningséppningen.

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

Vrid stromvredet till dnskat arbetsvarvtal.

m Hall fast locket i kanten nar det
mixas. Hall inte handen éver
pafyliningséppningen!

Fylla pa med mera ingredienser

m  Vrid stromvredet till 0/off.

Antingen

m Lossa locket.

m  Fyll pA med mera ingredienser.

eller

m Ta ut matbagaren.

m Fyll pa vatskor och fasta (sma) ingre-
dienser genom pafyliningsdppningen i
locket.

m Sla pa apparaten igen.

Efter arbetet

m Vrid strdmvredet till 0/off.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Lossa mixern genom att vrida den
moturs.

m Lossa locket fran mixerbagaren.

T6m mixerbagaren.

m  Rengor alla delar, se "Rengoring och
skotsel”.

Anvandning sv

Anvanda mixerbagaren av glas
(MMB42...)
Bild

m Vand mixerbagaren upp och ned.

m Placera tatningen pa knivhallaren. Kont-
rollera att tatningen ligger pa ratt satt.

Viktiga anvisningar

Om tatningen ar skadad eller inte placerats

pa ratt satt kan vatska rinna ut.

m Fatta knivhallaren i handtaget och satt in
den i mixerbagaren. Observera formen
av detaljerna (bild [d-2a)!

m Fall ned handtaget (bild [d-2b). Darmed
lases knivhallaren fast i mixerbagaren.

m Vand pa mixerbagaren.

m Satt mixerbagaren pa drivuttaget pa
motorstativet. Pilen pa mixerbagaren ska
peka mot punkten pa motorstativet.

m Fast mixerbdgaren genom att vrida den
medurs till stoppet.

m  Fyll pa ingredienserna.

m Satt pa locket och tryck det nedat
till stoppet. Satt matbagaren i
pafyliningsGppningen.

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

Vrid stromvredet till dnskat arbetsvarvtal.

m Hall fast locket i kanten nar det
mixas. Hall inte handen dver
pafyliningsppningen!

Fylla pa med mera ingredienser

m Vrid strémvredet till 0/off.

Antingen

m Lossa locket.

m  Fyll pA med mera ingredienser.

eller

m Ta ut matbagaren.

m  Fyll pa vatskor och fasta (sma) ingre-
dienser genom pafyliningséppningen i
locket.

m Sla pa apparaten igen.

Efter arbetet

m  Vrid stromvredet till 0/off.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Lossa mixerbagaren genom att vrida den
moturs.

m Lossa locket fran mixerbagaren.

= T6ém mixerbagaren.
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sv Rengdring och skétsel

m Vand mixerbagaren och stall den med
Oppningen nedat.

m Ta ut knivhallaren. For detta fall upp
handtaget och dra ut knivhallaren.

m  Rengor alla delar, se "Rengoring och
skotsel”.

Anvianda smoothie-insatsen

Med denna insats gar det synnerligen latt att
go6ra smoothies av farsk frukt, mjolk, soja-
mjolk, joghurt och juicer.

Bild 3]

m FOrbereda mixern som tidigare beskrivits.

m Nar mixerbagaren satts pa och vridits
fast satts smoothie-insatsen in i
mixerbagaren.

m Satt pa locket och tryck det nedat till
stoppet.

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

m Hall ingredienserna genom pafylining-
s6ppningen i mixerbagaren, skar vid
behov frukter i mindre bitar forst.

Var forsiktig!

Hall inte stora, harda bestandsdelar i mixer-
bagaren, t.ex. kdrnorna i avocados eller
plommon.

m Satt matbagaren i pafyliningséppningen.
m Sla pa apparaten.

Efter arbetet

m Vrid stromvredet till 0/off.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Lossa mixerbagaren genom att vrida den
moturs.

m Lossa locket.

m Ta ut matbagaren ur locket och och satt
in den i smoothie-insatsen. Pa sa vis
hindras fasta bestandsdelar i insatsen
fran att falla ned i drycken.

m  TAm mixerbagaren.

m Rengor alla delar, se "Rengdring och
skotsel”.
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Rengoring och skotsel
Apparaten ar underhallsfri!

Grundlig rengdring garanterar lang hall-
barhet. En 6versikt 6ver hur de enskilda
detaljerna ska rengoras framgar av bild [3.

A\ Risk for elektriska stotar!

Doppa aldrig motorstativet i vatten och hall
det aldrig under rinnande vatten och rengér
det inte i diskmaskin.

Var forsiktig!

Anvand inga repande rengéringsmedel.

Apparatens ytor kan skadas.

Tips:

— Rengor helst delarna genast efter
anvandning. Da fastnar inget och plasten
blir inte angripen (t.ex. av eteriska oljor i
kryddor).

— Vid bearbetning av t.ex. morétter och
rodkal uppstar missfargningar pa plast-
detaljer som kan avlagsnas med nagra
droppar matolja.

Rengodra motorstativet

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Torka av motorstativet med fuktig trasa.
Anvand lite handdiskmedel vid behov.

m Torka darefter ordentligt torrt.

Rengodra mixern
Mixerbagare, lock och matbagare kan
rengoras i diskmaskin.

Tip: Hall lite vatten med diskmedel i den
pasatta mixern. Vrid vredet till ldge Pulse
under nagra sekunder. Hall sedan bort
vattnet och skolj ur mixern med rent vatten.

Rengora knivhallaren
(endast MMB42...)

/\ Risk for skada pga vassa knivar!
Ta inte i mixerknivarna med bara handerna.
Anvand en borste for rengdring.

Rengdr inte knivhallaren i diskmaskin utan
under rinnande vatten med en borste. Lat
den inte ligga i blot! Lossa tatningen for
rengoring.



Rad vid fel

A\ Risk for skada!
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget innan
du forsoker atgarda ett fel.

Fel:
Mixern startar inte eller apparaten sténgs av
under arbetet.

Mojlig orsak:

Apparaten har blivit éverbelastad (t.ex.

blockeras ett verktyg av nagot livsmedel) och

den elektroniska sakringen har utlosts.

Atgird:

m Vrid stromvredet till 0/off.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Fjarn orsaken till verbelastningen.

m Starta ater apparaten.

Mojlig orsak:

Mixerbagaren har lossnat.

Atgird:

m Vrid stromvredet till 0/off.

m  Satt pa mixern pa ratt satt och vrid fast
den till stoppet.

m Starta ater apparaten.

Viktig anvisning

Om felet inte gar att atgarda pa det vis, vand

dig till kundtjanst (se adresser till kundtjanst i

slutet av detta héfte).

Recept

Allméanna observera:

Blanda forst de fasta ingredienserna med
halva mangden vatska och tillsatt sedan
resten av vatskan.

Om du ska gdéra smoothies efter att du har
tdmt mixerbagaren satter du tillbaka den och
later den ga kortvarigt med hogsta varvtal sa
att du far ut resten av vatskan.

Rad vid fel sV

Majonnas

Obs! | denna mixer kan endast
majonnas pa hela dgg goras.
Grundrecept:

- 1&gg

15 g attika eller citronsaft

1 krm salt

1 krm socker

— 250 ml matolja

Alla ingredienser maste ha samma
temperatur.

m Stall mixern pa lagt varvtal.

m Blanda ihop ingredienserna (utom
matoljan) under nagra sekunder med lagt
varvtal.

m  Stall mixern pa hogsta varvtal, héll oljan
genom tratten och mixa i ungefar
2 minuter.

Varm choklad

— 50-75 g fryst blockchoklad

— Y| het mjolk

— vispgradde och chokladrasp
enligt dnskemal

m  Skar blockchokladen i bitar (ca. 1 cm)
och finfordela dem i mixern pa hogsta
varvtal.

m Staéng av mixern och tillsatt mjdlken
genom tratten.

m  Mixa 1 minut med hdgsta varvtal.

m  Hall upp den heta chokladen pa glas och
servera enligt 5nskemal med vispad
gradde och chokladrasp.

Shake pa banan och
glass
— 2-3 bananer (ca. 300 g)
— 2-3 ragade msk vanilj-
glass eller citronglass (80-100 g)
— 2 pkt vaniljsocker
- Y2 Imjolk
m Hall alla ingredienser i mixerbagaren.
= Mixa 1 minut med hogsta varvtal.

Tips: Det har receptet lyckas ocksa bra med
smoothieinsatsen.
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Recept

Fruktbagare (MMBA4...)

250 g fryst frukt

(t.ex. jordgubbar, bananer,
apelsiner, applen)

50-100 g socker

500 ml kallt vatten

is enligt dnskemal

Skala frukterna och skar dem i bitar.
Frys in farsk frukt fére den fortsatta
bearbetningen.

Hall alla ingredienser (utom isbitarna)
i mixerbagaren.

Mixa 1 minut med hogsta varvtal.
Servera ev. tillsammans med isen.

Sportcocktall

2-3 apelsiner (ca. 600 g)

1-2 citroner (ca. 150 g)

2-1 msk socker eller

honung

Ya | appeljuice

a | mineralvatten

ev. isbitar

Skala apelsinerna och citronerna och
skar dem i bitar.

Hall alla ingredienser (utom appeljuicen
och mineralvattnet) i mixerbagaren.
Mixa 1 minut med hogsta varvtal.
Tillsatt appeljuice och mineralvatten.
Mixa kort tills drycken blivit skummig.
Hall upp cocktailen pa glas och servera
enligt dnskemal med isbitar.

Gron smoothie

1 gront &pple (ca. 100 g)

saft fran en citron

(ca. 20 g)

20 g gronkal

10 g stjalkselleri

10 g korianderblad

10 g linfrd

1 g mald kanel

250 g kallt vatten

Skar applet, stjalksellerin och grénkalen
i bitar.

Hall lite av vattnet i mixerbagaren.

Fyll alla fasta ingredienser i smoothiein-
satsen och hall pa allt vatten.

Mixa 1 minut med hogsta varvtal.

Tips: Det har receptet lyckas bra aven utan
smoothie-insatsen.
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Vindruvssmoothie
(MMB4 )

250 g gréna vindruvor

25 g babyspenat

100 g fryst banan skuren i bitar

200 ml kallt gront te (Iampligt for barn)
Hall lite av teet i mixerbagaren.

Fyll vindruvorna, spenaten och banan-
bitarna i smoothie-insatsen och hall pa
resten av teet.

Mixa med hogsta varvtal tills smoothien
ar fardig.

Saftpudding

400 g frukt (urkarnade korsbar,

hallon, vinbar, jordgubbar,

bjornbar)

100 ml kdrsbarssaft

100 ml rédvin

80 g socker

1 pkt vaniljsocker

2 msk citronsaft

1 knivsudd nejlikor (malda)

1 krm kanel (mald)

8 gelatinblad

Blétlagg gelatinet ca 10 min i kallt vatten.
Koka upp alla ingredienser (utom
gelatinet).

Krama vattnet ur gelatinet och smalt det i
mikrovagsugn, koka inte.

Mixa de heta frukterna och gelatinet med
lagt varvtal ca 1 minut.

Hall upp saftpudding i sméa skalar skoljda
i kallt vatten och stall dem kallt.

Det far bearbetas maximalt 500 ml het
vatska at gangen i mixerbagaren!

Tips: Saftpuddingen smakar bra tillsammans
med vispad gradde eller vaniljsas.

Basilika-pesto

10 g pinjendtskarnor
3 g vitlok

5gsalt

40 g parmesanost
10 g farsk basilika
70 g olivolja



m Lagg pinjendtskarnor, vitlok, salt och
parmesanost i glasbehallaren och las
den med knivhallaren.

m Finfordela i 1age Pulse i 15 sekunder.

m Tillsatt basilika och olivolja och blanda allt
i 10 sekunder i Iage Pulse.

Pumpasoppa

— 600 g pumpa med gult fruktkott

— 200 g potatis

— 11 grénsaksbuljong

—  2gul 16k

— 2 vitloksklyftor

— mald peppar och salt

— 30 g smor

— 2 matskedar olivolja extra vergine

— 5-6 basilikablad

— 2-3 salviablad

— 1 persiljekvist

— 1 timjankvist

— 1 mejramkvist

— Vitesked mald kanel

— riven parmesan efter tycke och smak

m Skiva pumpan, avlagsna skalet och
karnorna. Skar pumpan i mindre bitar.

m Skala potatisarna och skar aven dem i
mindre bitar.

m Skala den gula I6ken, finhacka den och
bryn den latt i en stekpanna med smar,
olivolja och hackad vitlok.

m Tillsatt pumpa- och potatisbitarna och
lat dem koka under omrérning tills de
ar mjuka. Tillsatt gronsaksbuljongen sa
smaningom och lagg i 6rterna som du
forst bundit ihop till en liten bukett.

m Lat sjuda under omkring 25-30 minuter
pa svag varme och tillsatt vid behov
ytterligare buljong.

m Ta ut ortbuketten.

m Smaka av med salt och peppar, avsluta
med en nypa kanel och en skvatt olivolja
extra vergine.

m Hall'i 500 ml av soppan i mixerbagaren
och puréa den.

Det far bearbetas maximalt 500 ml het

vatska at gangen i mixerbéagaren!

m Str6 finriven parmesan pa soppan fore
servering.

Avfallshantering sv

Morotssoppa med

spiskummin

— 780 g mordtter

— 720 ml vatten

— 1 tesked spiskummin

— salt och peppar

m  Skar mordtterna i tdrningar
(cirka 15x15 mm).

m Hall morétterna och vattnet i
mixerbagaren.

m  Mixa nagra sekunder med maximal
hastighet.

m Hall blandningen i en kastrull och tillsatt
spiskumminet.

m Koka allting i 30 minuter. Om du vill ha
en tunnare soppa kan du tillsatta mer
vatten under kokningen.

= Smaka av med salt och peppar.

Avfallshantering

Kassera férpackningen pa ett
miljévanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestammelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar férbehalls.

71



fi Maarayksenmukainen kayttd

Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa

ja kodinomaisessa ymparistossa. Kayta laitetta vain kotitalouksissa
tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa
ilmoitetun ajan.

Tama laite soveltuu nestemaisten ja puolikovien ruoka-ainesten
sekoittamiseen, raakojen hedelmien ja vihannesten hienontamiseen
ja pilkkomiseen, ruokien soseuttamiseen ja pakasteiden (esim.
hedelmien, marjojen) tai jaapalojen hienontamiseen. Sita ei saa
kayttaa muiden tarvikkeiden tai aineiden kasittelyyn.

Muiden valmistajan hyvaksymien lisdvarusteiden kanssa voit kayttaa
sitda myds muihin kayttotarkoituksiin. Kayta laitteessa ainoastaan
hyvaksyttyja valmistajan alkuperaisia osia ja varusteita. Ala koskaan
kayta muille laitteille tarkoitettuja varusteita.

Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammaossa ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siind olevia ohjeita ja sailyta se
huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkildlle, anna mukana myos
tama kayttoohje. Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyodaan, valmistaja ei
ole vastuussa ohjeidenvastaisesta kaytosta aiheutuvista vahingoista.
Fyysisilta, sensorisilta tai henkisilta valmiuksiltaan rajoitteiset

taikka kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilot voivat kayttaa

tata laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo
heita tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja
kaytosta aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja
virtajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa
huoltoa.

A Sahkoisku- ja palovaara!

m Kytke laite ja kayta sita ainoastaan tyyppikilvessa mainittujen
tietojen mukaisessa sahkoverkossa. Kayta laitetta vain, kun
litantajohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa. Laitteen saa
turvallisuussyista korjata, esim. vaihtaa vioittuneen liitantajohdon,
vain valtuutettu huoltoliike.

m Ala aseta laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle
tai laheisyyteen. Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien
osien kanssa eika sita saa vetaa teravien reunojen yli.

m Al koskaan upota peruslaitetta veteen tai pese sita
astianpesukoneessa. Ala kayta hoyrypuhdistinta. Ala kayta laitetta
marin kasin.
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Tarkeita turvallisuusohjeita fi

m Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto lopetetaan,
sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai
puhdistusta seka hairiotilanteissa.

/\ Loukkaantumisvaara!

m Ole varovainen kasitellessasi teravia teria, tyhjentaessasi astiaa ja
puhdistaessasi laitetta.

m Katkaise laitteesta virta ja irrota se verkkovirrasta, ennen kuin
vaihdat varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa
toiminnassa.

m Ala koske paikalleen kiinnitetyn tehosekoittimen sisalle. Kayta
tehosekoitinta vain, kun kaikki sen osat ja kansi ovat paikoillaan!
Kiinnita tai irrota kulho vain, kun laite on kytketty pois toiminnasta
ja toiminta on pysahtynyt. Kun laite kytketaan pois toiminnasta,
tera pyorii viela jonkin aikaa.

m Sahkokatkon sattuessa laite ei kytkeydy pois paalta; se kaynnistyy
uudelleen sahkokatkon jalkeen.

/\ Polttamisvaara!

m Ole erittain varovainen, kun kasittelet kuumia aineksia.

m Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos hdyrya sekoitettaessa
kuumia aineksia. Tayta tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa
nestetta enintaan 0,5 litraa.

m Pida kayton aikana kannesta aina kiinni toisella kadella. Varo
laittamasta sormia tayttdaukon paalle!

/\ Tukehtumisvaara!

Ala anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

A\ Tarkeas!

m Al3 jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset
elintarvikkeiden kasittelyyn. Ala kayta laitetta tyhjakaynnilla.

m Laite on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton
jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkaan aikaan. =» "Puhdistus”
katso sivu 76
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fi Turvajarjestelmat

Turvajarjestelmat
Kaynnistyssuoja

Laitteen voi kaynnistaa vain, kun kulho on
kaannetty kiinni vasteeseen asti.
Automaattinen virrankatkaisu

Virta katkeaa laitteesta automaattisesti, jos
kulho irtoaa vahingossa kayton aikana.

Katso "Toimenpiteita kayttdhairididen varalle”.

Laitteen osat
Kaanna esiin kuvasivut.

1 Moottoriosa
2 Valitsin
0/off = seis
1 = alhaisin kaytténopeus
2 = suurin kayttbnopeus
Pulse = pitoasento, suurin nopeus, pida
valitsin painettuna haluamasi ajan
3 Johdon kelaus
4 Kayttoliitanta
Muovikulho (MMB21...)
5 Kulho, jossa on tera

Ala kasittele pakasteita (paitsi jaapaloja).

6 Kansi, jossa on tayttoaukko

7 Mitta-astia (max. 50 ml)

Lasikulho (MMB42...)

8 Teraosan kannatin, jossa on
sekoitustera ja tiiviste

9 Kulho borosilikaattilasia
Erittéin hyvin kuumuutta kestava
lasilaatu, mahdollistaa hyvin kuumien
aineiden kasittelyn.

10 Kansi, jossa on tayttéaukko

11 Mitta-astia (max. 50 ml)

12 Smoothie-lisdosa *
Valmistaa mehut ja smoothiet hedel-
mista, marjoista ja muista aineista.
Lisdosa erottelee pois siemenet ja muut
kovat ainekset estaen niiden paasyn
juomiin.

* Ei kaikissa malleissa.
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Kaytto

Tehosekoitin soveltuu

— nesteiden sekoittamiseen ja
vaahdottamiseen,

— raakojen hedelmien / marjojen, kasvisten,
pahkindiden ja suklaan hienontamiseen
ja rouhimiseen,

— keittojen, keitettyjen hedelmien / marjojen
ja kasvisten soseuttamiseen,

— majoneesin ja kastikkeiden
valmistamiseen.

Ota huomioon kuvan [@ taulukko!

Ohje: Jos minileikkuri ei kuulu vakiovarus-
teisiin, voit tilata sen huoltopalvelusta (tilaus
nro 12007111).

Laite soveltuu seuraavien maarien
kasittelemiseen:

Kiinteat elintarvikkeet 100 g
Nesteet max. 1,51
Kuumat tai kuohuvat nesteet max. 0,51

A\ Varo terivai terad / pyorivai

kayttoakselia loukkaantumisvaara!
Al3 laita sormia paikalleen kiinnitettyyn
kulhoon! Kayta tehosekoitinta vain kun kaikki
sen osat ja kansi ovat paikoillaan! Kiinnita tai
irrota kulho vain, kun laite on kytketty pois
toiminnasta ja toiminta on pysahtynyt. Kun
laite kytketaan pois toiminnasta, tera pyorii
viela jonkin aikaa.

A Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos
hdyrya sekoitettaessa kuumia aineksia.
Lisaa kulhoon kuumia tai vaahtoavia nesteita
enintaan 0,5 litraa.

Huom.!

Ala kayta tehosekoitinta tyhjana. Kayta
laitetta vain, kun kaikki sen osat ovat paikoil-
laan. Kaanna kulho vasteeseen asti, kun
asetat sen moottoriosan paalle.

Kayttonopeussuositukset

Kuumat tai kuohuvat nesteet 1
majoneesin valmistamiseen 2
Keitot, Smoothies 2
Cocktailit, pirtel6t 2
Jaakuutiot Pulse
Hyvin kovat aineet Pulse




Esivalmistelut

m Puhdista laite ja varusteet huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa, katso
kappale "Puhdistus”.

m Aseta moottoriosa silealle, kiintedlle ja
puhtaalle ty6tasolle.

m Kelaa johto tarvittavaan pituuteen.

Muovikulhon kaytto (MMB21...)
Kuva &

m Aseta kulho moottoriosan litannan
paéalle. Kulhon nuoli ja moottoriosan nuoli
kohdakkain.

m  Kiinnita kulho kaantamalla myoéta
paivaan vasteeseen asti.

m Tayta ainekset.

m Aseta kansi paikalleen ja paina alaspain
vasteeseen asti. Aseta mitta-astia paikal-
leen tayttéaukkoon.

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

m Valitse haluamasi kayttdnopeus
valitsimesta.

m Pida kiinni kannen reunasta sekoitta-
misen aikana. Al pistd sormia taytto-
aukon paalle!

Ainesten lisdaminen

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

Joko

m lIrrota kansi.

m Lis3a ainekset.

tai

m Poista mitta-astia.

m Lisaa nesteet ja kovat (pienemmat)
aineet kannessa olevan tayttdaukon
kautta.

m  Kaynnista laite uudelleen.

Kayton jalkeen

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Irrota tehosekoitin kdantamalla
vastapaivaan.

m Ota kansi pois kulhosta.

Tyhjenna kulho.

m Puhdista kaikki osat, katso kohta
"Puhdistus”.

Kaytts  fi

Lasikulhon kaytto (MMB42...)
Kuva

m Aseta kulho tyétasolle pohja ylspain.

= Kiinnita tiiviste paikoilleen terdosan
kannattimeen. Varmista, etta tiiviste on
kunnolla paikoillaan.

Tarkeita ohjeita

Jos tiiviste vioittuu tai ei ole oikein paikoil-

laan, nestetta voi vuotaa ulos.

m Aseta terdosa kulhoon pitamalla kiinni
terdosan kannattimen kahvasta.
Huomioi osien muoto (kuva [8-2a)!

m K&anna kahva alas (kuva [@-2b).
Samalla terdosan kannatin lukittuu
kulhoon.

m  K&anna kulho ylésalaisin.

m Aseta kulho moottoriosan liitdnnan
paélle. Kulhon nuoli ja moottoriosan nuoli
kohdakkain.

= Kiinnita kulho k&antamalla myota
paivaan vasteeseen asti.

m Tayta ainekset.

m Aseta kansi paikalleen ja paina alaspain
vasteeseen asti. Aseta mitta-astia paikal-
leen tayttdaukkoon.

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

m Valitse haluamasi kaytténopeus
valitsimesta.

m Pida kiinni kannen reunasta sekoitta-
misen aikana. Al pista sormia taytto-
aukon paalle!

Ainesten lisddaminen

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

Joko

m Irrota kansi.

m Lisaa ainekset.

tai

m Poista mitta-astia.

m Lisaa nesteet ja kovat (pienemmat)
aineet kannessa olevan tayttdaukon
kautta.

= Kaynnista laite uudelleen.
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Puhdistus

Kayton jalkeen

Aseta valitsin asentoon 0/off.

Irrota pistotulppa pistorasiasta.
Irrota kulho kaantamalla vastapaivaan.
Ota kansi pois kulhosta.

Tyhjenna kulho.

Kaanna kulho yldsalaisin ja aseta se
tyotasolle aukkopuoli alaspain.
Poista terdosa.

Kaanna kahva ensin ylos ja irrota
terdosa.

Puhdista kaikki osat, katso kohta
"Puhdistus”.

Smoothie-lisdosan kaytto

Talla lisdosalla smoothien valmistus tuoreista
hedelmist&, marjoista, maidosta, soijamai-
dosta, jogurtista ja mehuista onnistuu erittain
helposti.

Kuva 3]

Tee tehosekoittimen alkuvalmistelut
kuten edelld neuvotaan.

Kun tehosekoittimen kulho on paikoillaan
ja kadannetty kiinni, aseta smoothieli-
saosa kulhoon.

Aseta kansi paikalleen ja paina alaspain
vasteeseen asti.

Laita pistotulppa pistorasiaan.

Lisaa aineet kulhoon tayttdaukon kautta,
pienenna hedelmat tarvittaessa.

Huom.!
Ala laita kulhoon isompia kovia aineita, esim.
avokadon tai luumun kivia.

Aseta mitta-astia paikalleen
tayttdaukkoon.
Kaynnista laite.

Kayton jalkeen
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Aseta valitsin asentoon 0/off.

Irrota pistotulppa pistorasiasta.

Irrota kulho kaantamalla vastapaivaan.
Irrota kansi.

Poista mitta-astia kannesta ja kiinnita se
smoothie-lisdosaan. Nain estat kovien
ainesten putoamisen lisdosasta juoman
joukkoon.

Tyhjenna kulho.

Puhdista kaikki osat, katso kohta
"Puhdistus”.

Puhdistus

Laite on huoltovapaal!

Huolellinen puhdistus varmistaa, etta laite
pysyy pitkdan hyvakuntoisena. Katso
kuvasta [3, miten eri osat puhdistetaan.

/A s3hkdiskun vaaral
Ala upota moottoriosaa veteen tai pese sita
juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa.

Huom.!

Ala kayta hankaavia puhdistusaineita.

Laitteen pinnat voivat vaurioitua.

Vinkkeja:

— Puhdista osat heti kayton jalkeen. Silloin
jaljelle jadneet ainekset eivat kuivu kiinni
eivatkd muoviosat vahingoitu (esim.
yrteissa olevien eteeristen 0ljyjen takia).

— Porkkanoista, punakaalista tms. jaa
muoviosiin punaista varig, jonka voit
poistaa muutamalla tipalla ruokadljya.

Moottoriosan puhdistus

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Pyyhi moottoriosa puhtaaksi koste-
alla pyyhkeella. Kayta tarvittaessa
hieman kasinpesuun tarkoitettua
astianpesuainetta.

m  Kuivaa huolella.

Tehosekoittimen puhdistus
Kulhon, kannen ja mitta-astian voit pesta
astianpesukoneessa.

Ohje: Kaada koneeseen kiinnitettyyn teho-
sekoittimeen vahan vetta, johon on lisatty
kasinpesuun tarkoitettua astianpesuainetta.
Kaynnistd muutamaksi sekunniksi nopeu-
delle Pulse. Kaada pesuvesi pois ja huuh-
tele tehosekoitin puhtaalla vedella.

Teraosan puhdistus
(vain MMB42...)

/A Varo terivai terad —
ploukkaantumisvaara!

Ala koske tehosekoittimen teran paljain

kasin. Kayta puhdistamiseen harjaa.

Ala pese terdosaa astianpesukoneessa,
vaan harjaa se puhtaaksi juoksevan veden
alla. Al jata likoamaan veteen. Irrota tiiviste
puhdistamista varten.



Toimenpiteita
kayttohairioiden varalle

/A Loukkaantumisvaara!

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen hairién
poistamista.

Hairio:

Tehosekoitin ei kaynnisty tai kytkeytyy pois
toiminnasta kayton aikana.

Mahdollinen syy:

Laite on ylikuormittunut (esim. varuste on
juuttunut kiinni elintarvikkeeseen) ja elektro-
ninen turvakytkin on lauennut.
Toimenpide:

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Korjaa ylikuormituksen aiheuttanut syy.
m  Kaynnistd laite uudelleen.

Mahdollinen syy:

Kulho on I6ystynyt.

Toimenpide:

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Aseta tehosekoitin kunnolla paikoilleen ja
kadanna vasteeseen asti.

m  Kaynnista laite uudelleen.

Tarkea ohje

Jos vika ei korjaannu ohjeiden avulla, ota

yhteys huoltopalveluun (katso huoltoliik-

keiden osoitteet vihkon lopusta).

Ruokaohjeet

Yleisia ohjeita:

Sekoita kiinteat ainekset ensin puoleen neste-
maaraan ja lisaa sitten jaljella oleva neste.

Smoothien valmistuksessa aseta tyhjenta-
masi tehosekoittimen kulho vield kerran

paikalleen ja kytke se hetkeksi maksimite-
holle. Néin saat lopun nesteen irtoamaan.

Toimenpiteitd kayttdhairididen varalle fi

Majoneesi

Ohje: Majoneesin voi valmistaa
tehosekoittimessa vain kokonaisista
kananmunista.

Perusohje:

— 1muna

— 15 g etikkaa tai sitruunanmehua

— ripaus suolaa

— ripaus sokeria

— 2,5dldlya

Ainesten pitaa olla huoneenlampaisia

m  Kytke tehosekoitin alhaiselle
kierrosnopeudelle.

m  Sekoita kaikkia aineksia (paitsi
Oljya) muutama sekunti alhaisella
kierrosnopeudella.

m  Kytke kone maksiminopeudelle, kaada
Oljya hitaasti suppilon kautta ja sekoita
noin 2 minuuttia.

Kuuma suklaajuoma

— 50-75 g pakastettua
taloussuklaata

— Y| kuumaa maitoa

— vispikermaa ja suklaarouhetta
haluttaessa

m Leikkaa taloussuklaa noin sentin kokoi-
siksi paloiksi ja hienonna tehosekaoitti-
messa maksimi nopeudella.

m  Kytke tehosekoitin pois paalta ja kaada
maito suppilon lapi.

m  Sekoita maksimi nopeudella noin
minuutti.

= Annostele kuuma suklaa laseihin ja
tarjoile haluttaessa kermavaahdon ja
suklaarouheen kanssa.

Banaanipirtelo

— 2-3 banaania (n. 300 g)

— 2-3 rkl vanilja- tai sitruu-
najaatelda (80-100 g)

— 2 tlvaniljasokeria

— %I maitoa

m Mittaa kaikki aineet kulhoon.

m  Sekoita maksimi nopeudella noin
minuultti.

Vihje: Taman reseptin valmistus onnistuu
myds Smoothie-lisdosalla.
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fi Ruokaohjeet

Marjainen
hedelmahyve
(MMB4 )

250 g jaisia marjoja tai hedelmia (esim.:
mansikoita, banaani, appelsiini, omena)

— 50-100 g sokeria

— 5dl kylmaa vetta

— jaatelda haluttaessa

m  Kuori ja paloittele hedelmat.

m Pakasta tuoreet hedelmét ennen niiden
kasittelya.

m Mittaa kulhoon kaikki aineet (paitsi
jaatelo).

m  Sekoita maksimi nopeudella noin
minuutti.

m Tarjoile haluttaessa jaatelon kanssa.

Urheilijan

sportti-cocktail

— 2-3 appelsiinia (n. 600 g)

— 1-2 sitruunaa (n.150 g)

— V-1 rkl sokeria tai hunajaa

— Vil omenamehua

— Vil kivennaisvetta

— mahd. jaapaloja

m  Kuori ja paloittele appelsiinit ja sitruunat.

m Mittaa kulhoon kaikki aineet (paitsi
omenamehu ja kivennaisvesi).

m  Sekoita maksimi nopeudella noin
minuutti.

m Lisdd omenamehu ja kivennaisvesi.

m Sekoita hetken aikaa, kunnes juoma
vaahtoaa.

= Annostele juoma laseihin ja tarjoile halut-
taessa jaapalojen kanssa.

Vihrea smoothie

— 1 vihrea omena (n. 100 g)

— Yhden sitruunan mehua
(n. 20 g)

— 20 g lehtikaalia

— 10 g varsiselleria

— 10 g korianterin lehtia

— 10 g pellava

— 1 gjauhettua kanelia

— 250 g jaahdytettya vetta

m Paloittele omena, varsiselleri ja lehtikaali.

m Lisaa kulhoon vahan vetta.
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m Mittaa kaikki kiinteat aineet Smoothielisa-
osaan ja lisda loput vedesta.

m  Sekoita maksimi nopeudella noin
minuutti.

Vinkki: Ohje onnistuu myos ilman
Smoothielisdosaa.

Viinirypalesmoothie

(MMB4 )

250 g vihreita
viinirypaleita

— 25 g nuorta pinaattia

— 100 g jaisia banaanipaloja

— 200 ml kylmaa vihreaa teeta (sopii lapsille)

m Lisda kulhoon vahan teeta.

m Mittaa Smoothie-lisdosaan viinirypaleet,
pinaatti ja banaanipalat ja lisda joukkoon
loput teesta.

m  Sekoita suurimmalla nopeudella, kunnes
smoothie on valmista.

Marjakiisseli

— 400 g marjoja (kivettomia
kirsikoita,

— vadelmia, herukoita, mansikoita,

— karhunvatukoita)

— 1 dl kirsikkamehua

— 1dl punaviinia

— 80 g sokeria

— 1 tlvaniljasokeria

— 2 rkl sitruunamehua

— ripaus neilikkaa (jauhettua)

— ripaus kanelia (jauhettua)

8 liivatelehtea
Pane liivatelehdet likoamaan kylmaan
veteen noin 10 minuutiksi.

m Kiehauta kaikki ainekset (paitsi
livatelehdet).

m Purista liivatteet kuiviksi ja sulata
mikrossa, ala keita.

m Sekoita kuumia marjoja ja liivatelehtia
keskivalin nopeudella noin minuutti.

m  Annostele kiisseli kylmalla vedella
huuhdeltuihin annostelumaljoihin ja vie
kylmaan.

Kulhossa saa kasitella kerrallaan enin-

taan 500 ml kuumia nesteita!

Ohje: Marjakiisseli maistuu kermavaahdon
tai vaniljakastikkeen kanssa.



Basilikapesto

— 10 g pinjansiemenia

— 3 g valkosipuli

— 5gsuolaa

— 40 g parmesaanijuustoa

— 10 g tuoretta basilikaa

— 70 g oliividljya

m Mittaa pinjansiemenet, valkosipuli, suola
ja parmesaanijuusto lasiastiaan ja sulje
astia teraosalla.

m Hienonna 15 sekuntia nopeudella Pulse.

m Lis&a basilika ja oliividljy ja sekoita kaikkia
aineksia 10 sekuntia nopeudella Pulse.

Kurpitsakeitto

— 600 g keltamaltoista kurpitsaa

— 200 g perunoita

— 1l kasvislienta

— 2 sipulit

— 2 valkosipulin kyntta

— Jauhettua pippuria ja suolaa

— 30 g voita

— 2 rkl extra vergine -oliividljya

— 5-6 basilikanlehtea

— 2-3 salvianlehtea

— 1 persiljanoksa

— 1 timjaminoksa

— 1 meiraminoksa

— Yatl jauhettua kanelia

— Raastettua parmesaania maun mukaan

m Leikkaa kurpitsa lohkoiksi ja poista kuori
ja siemenet. Paloittele kurpitsalohkot
pienemmiksi paloiksi.

m  Kuori perunat ja paloittele myds ne
pienemmiksi.

= Kuori sipulit, silppua hienoksi ja kuullota
hetki paistinpannulla silputun valkosipulin
kanssa voissa ja oliividljyssa.

m Lisda mukaan kurpitsa- ja perunapalat
ja hauduta sekoittaen pehmeiksi. Lisaa
joukkoon kimpuksi sidotut yrtit ja vahi-
tellen kasvislienta.

m  Anna kiehua hiljalleen miedolla lammolla
noin 25-30 minuuttia ja lisaa tarvittaessa
lienta.

m Poista yrttikimppu.

m Mausta suolalla ja pippuirilla, ripauksella
kanelia ja viimeistele lorauksella extra
vergine oliividljya.

m Mittaa kulhoon kerrallaan 500 ml keittoa
ja soseuta.

Jatehuolto fi

Kulhossa saa kasitella kerrallaan enin-
tdan 500 ml kuumia nesteita!

m Tarjoile hienoksi raastetun parmesaanin
kera.

Roomankuminalla

maustettu porkkanakeitto

— 780 g porkkanoita

— 720 ml vetta

— 1 tlroomankuminaa

— Suolaa ja pippuria

m Leikkaa porkkanat kuutioiksi
(n. 15x15 mm).

m Laita porkkanat ja vesi kulhoon.

m  Sekoita muutama sekunti
maksiminopeudella.

m Kaada seos kattilaan ja lisda
roomankumina.

m  Keitd 30 minuuttia. Voit lisata keitta-
misen aikana vettd, jos haluat keitosta
ohuemman.

m Mausta suolalla ja pippurilla.

Jatehuolto
Havita pakkaus ymparistoystaval-
lisesti. Taman laitteen merkinta

mmm  perustuu kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
nokset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntéamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeeltd, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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es Uso conforme a lo prescrito

Uso conforme a lo prescrito

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso doméstico.
No sobrepasar las cantidades a elaborar y los tiempos de
funcionamiento habituales para uso domeéstico.

El presente aparato es adecuado para picar fruta y hortalizas crudas,
triturar alimentos para hacer purés o picar alimentos congelados (por
ejemplo fruta) o cubitos de hielo. Por lo tanto no debera usarse para
procesar otros tipos de alimentos o productos.

Siempre que se empleen los accesorios especificos homologados
por el fabricante, el aparato podra usarse para otras aplicaciones
adicionales. Utilizar el aparato solo con piezas y accesorios originales
autorizados. No utilizar nunca los accesorios para otros aparatos.
Utilizar el aparato solo en recintos interiores y a temperatura ambiente
y no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel del mar.

Indicaciones de seguridad importantes

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para una posible consulta posterior. No olvide adjuntar estas
instrucciones si entrega el aparato a otra persona. El fabricante no
asume ninguna responsabilidad por posibles dafios resultantes del
incumplimiento de las instrucciones relativas al uso correcto del
aparato.

Este aparato puede ser manejado por personas con facultades fisicas,
sensoriales o mentales disminuidas o bien con falta de experiencia
y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido
instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido los
peligros resultantes de ello. Los nifios deben mantenerse alejados del
aparato y del cable de alimentacion, y ademas no deben manejar el
aparato. Impida que los nifios jueguen con el aparato. La limpieza y el
mantenimiento a cargo del usuario no deben ser realizados por nifios.

A jPeligro de electrocucion y de incendio!

m Conectary usar el aparato unicamente de acuerdo con las
indicaciones especificadas en la placa de caracteristicas del
modelo. No utilizar el aparato en caso de que el cable de conexion
o el propio aparato presenten dafios visibles. Para evitar riesgos,
el aparato solo debe ser reparado (p. €j., cambio de un cable de
alimentacion danado) por nuestro servicio de asistencia técnica.

m No colocar el aparato sobre o cerca de superficies calientes, como
p. €]. placas eléctricas. Evitar que el cable de conexion del aparato
entre en contacto con piezas calientes y cantos afilados.

m No sumergir nunca la base motriz en agua ni lavarla en el
lavavaijillas. jNo utilizar limpiadoras de vapor! No usar el aparato
con las manos humedas.
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Indicaciones de seguridad importantes es

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica
después de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes
del montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

A jPeligro de lesiones!

Tenga cuidado al manipular las cuchillas afiladas, al vaciar el
recipiente y durante la limpieza.

Antes de cambiar accesorios o piezas adicionales que se muevan
durante el funcionamiento, apagar el aparato y desconectarlo de la
red eléctrica.

No introducir nunca las manos en la batidora montada. jTrabajar
siempre con la batidora completa montada y con la tapa colocada!
Retirar o montar la jarra batidora solo estando el aparato
desconectado y el accionamiento del mismo completamente
parado. Tras desconectarlo, la cuchilla continua funcionando
durante unos instantes.

En caso de corte o interrupcion del suministro de corriente, el
aparato permanece conectado y reanuda su funcionamiento tan
pronto como se ha restablecido la alimentacion de corriente.

A iPeligro de quemaduras!

iPrestar maxima atencion al elaborar ingredientes calientes!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la batidora, puede
escapar vapor caliente a través del embudo en la tapa. Llenar
como maximo 0,5 litros de liquido caliente en la batidora.
Sujetar la tapa siempre durante el trabajo de la maquina con
una mano jNo sujetar la tapa pasando la mano por encima de la
abertura para incorporar alimentos!

A iPeligro de asfixia!
No permita que los nifios jueguen con el embalaje.

A jlmportante!

Se aconseja dejar el aparato conectado sélo el tiempo
absolutamente indispensable para elaborar los alimentos. No usar
el aparato en seco, sin alimentos.

Es imprescindible limpiar en profundidad el aparato después de
cada uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo
prolongado. =» «Cuidados y limpieza» véase la pagina 85
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es Sistemas de seguridad

Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa Bosch. Mas informa-
ciones sobre nuestros productos las
podra hallar en nuestra pagina web.
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Sistemas de seguridad

Seguro de conexiéon

El aparato solo se puede conectar si la jarra
batidora se ha encajado correctamente,
girandola hasta el tope.

Desconexiéon automatica

El aparato se desconecta automaticamente
en caso de que la jarra batidora montada se
suelte fortuitamente del mismo durante el
trabajo.

Véase «Localizacion de averias».

Descripcion del aparato

Despliegue, por favor, las paginas con las
ilustraciones.

1 Unidad basica (bloque motor)

2 Mando giratorio
0/off = Parada
1 = Minimo numero de revoluciones —
velocidad de trabajo lenta
2 = Maximo numero de revoluciones —
velocidad de trabajo rapida
Pulse = Accionamiento momentaneo
(permite trabajar con el maximo nimero
de revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano)

3 Recogecable

4 Accionamiento
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Jarra batidora de plastico (MMB21...)
5 Jarra batidora con cuchilla
No procesar ingredientes congelados
(excepto cubitos de hielo).
6 Tapa con boca de llenado
7 Vaso graduado con escala
(max. 50 ml)

Jarra batidora de vidrio (MMB42...)

8 Portacuchillas con cuchilla y junta

9 Jarra batidora de silicato de boro
Jarra particularmente resistente a las
altas temperaturas, por lo que se pueden
elaborar en la misma ingredientes en
ebullicion sin que el vidrio salte.

10 Tapa con boca de llenado

11 Vaso graduado con escala
(max. 50 ml)

12 Accesorio para batidos*
Para preparar zumos y batidos de frutas
y otros ingredientes. El accesorio filtra
las pepitas o granos y otros compo-
nentes solidos, evitando que acceden al
zumo o batido.

* No disponible en todos los modelos.

Manejo del aparato
La batidora es apropiada para

— mezclar y batir liquidos

— triturar y picar frutas crudas, verdura,
nueces y chocolate

— hacer purés de verduras o frutas cocidas

— preparar mayonesas y salsas.

jObservar la figura [J!

Advertencia: En caso de no estar incluido el
picador universal en el equipo de serie de su
aparato, lo puede adquirir como accesorio
opcional en el Servicio de Asistencia Técnica
(n° de pedido 12007111).

La batidora es apropiada para elaborar las
siguientes cantidades de alimentos liquidos:

Alimentos sdlidos 100 g
Alimentos liquidos max. 1,51
Liquidos calientes o con .

> max. 0,51
propensién a forma espuma



/\ iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes / el accionamiento
giratorio!

No introducir nunca las manos en la jarra

batidora estando ésta colocada en el

aparato. jTrabajar siempre con la batidora
completa montada! jTrabajar siempre con
la tapa colocada! Retirar o montar la jarra
batidora solo estando el aparato desconec-
tado y el accionamiento del mismo comple-
tamente parado. Tenga presente que tras
desconectar el aparato, la cuchilla continta
funcionando durante unos instantes.

/\ iPeligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en
la batidora, puede escapar vapor caliente a
través del embudo en la tapa. Llenar como
maximo 0,5 litros de liquidos calientes o
espumantes en la jarra batidora.
jAtencion!

iNo hacer funcionar nunca la batidora en
vacio! Trabajar siempre con el aparato
completamente montado. Al colocar la
jarra batidora sobre el bloque motor, girarla
siempre completamente hasta el tope.

Velocidades de trabajo recomendadas

Liquidos calientes o con 1
propension a forma espuma

Preparar mayonesas 2
Sopas, batidos de fruta 2
Cocteles, batidos de leche 2
Cubitos de hielo Pulse
Ingredientes muy duros Pulse

Preparativos

m Se aconseja limpiar a fondo el aparato y
sus accesorios antes de usarlos por vez
primera. Véase a este respecto también
el capitulo «Limpieza».

m Colocar la unidad basica (bloque motor)
sobre una superficie de trabajo lisa,
nivelada y limpia.

m Desenrollar el cable de conexién en la
longitud que se vaya a necesitar.

Manejo del aparato es

Trabajar con la jarra batidora de

plastico (MMB21...)

Fig. 3@

m Colocar la jarra batidora sobre el accio-
namiento en el bloque motor. La flecha
en la jarra batidora muestra hacia la
marca (punto) en el bloque motor.

m Fijar a tope la jarra batidora girandola
a la derecha (sentido de marcha de las
agujas de reloj).

m Poner los ingredientes en la jarra
batidora.

m Colocar la tapa y encajarla hacia abajo,
hasta el tope. Colocar el vaso graduado
en la abertura para incorporar alimentos
de la tapa.

= Introducir el cable de conexién en la
toma de corriente.

m Ajustar con el mando giratorio la velo-
cidad de trabajo deseada.

m jNo sujetar la tapa pasando la mano por
encima de la abertura para incorporar
alimentos! jNo introducir nunca las
manos a través de la abertura de carga
de los alimentos!

Agregar o reponer ingredientes

m Colocar el mando giratorio en la
posicion 0/off.

O bien

m Retirar la tapa.

Agregar o reponer ingredientes.

Retirar el vaso graduado.

Agregar liquidos e ingredientes solidos
(de pequefio tamafio) a través de la aber-
tura para incorporar alimentos de la tapa.
m Conectar el aparato nuevamente.

Tras concluir el trabajo

m Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Retirar la batidora de la unidad basica,
girandola a tal efecto hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj).

m Retirar la tapa de la jarra.

HEEOHnN
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es Manejo del aparato

m Vaciar la jarra batidora en un recipiente
adecuado.

m Limpiar todas las piezas. Véase a
este respecto el capitulo «Cuidados y
limpieza».

Trabajar con la jarra batidora de

vidrio (MMB42...)

Fig.

m Colocar la jarra batidora con el fondo
hacia arriba.

m Montar la junta sobre el portacuchillas.
iCerciorarse del asiento correcto de la
junta!

Advertencias importantes

Si la junta estuviera defectuosa o no se
hubiera colocado correctamente, pueden
producirse fugas de liquido durante el
trabajo.

m Sujetar el portacuchillas por el asa 'y
colocarlo en la jarra batidora.
iPrestar atencion a la forma de las
piezas (Fig. [d-2a)!

m Abatir el asa (Fig. [@-2b). De este modo
se bloquea el portacuchillas en la jarra
batidora.

m Dar la vuelta a la jarra batidora.

m Colocar la jarra batidora sobre el accio-
namiento en el bloque motor. La flecha
en la jarra batidora muestra hacia la
marca (punto) en el bloque motor.

m Fijar a tope la jarra batidora girandola
a la derecha (sentido de marcha de las
agujas de reloj).

m Poner los ingredientes en la jarra
batidora.

m Colocar la tapa y encajarla hacia abajo,
hasta el tope.

m Colocar el vaso graduado en la abertura
para incorporar alimentos de la tapa.

m Introducir el cable de conexién en la
toma de corriente.

m Ajustar con el mando giratorio la velo-
cidad de trabajo deseada.

m jNo sujetar la tapa pasando la mano por
encima de la abertura para incorporar
alimentos! jNo introducir nunca las
manos a través de la abertura de carga
de los alimentos!
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Agregar o reponer ingredientes

m Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

O bien

m Retirar la tapa.

Agregar o reponer ingredientes.

Retirar el vaso graduado.

Agregar liquidos e ingredientes solidos
(de pequefio tamario) a través de la aber-
tura para incorporar alimentos de la tapa.
m Conectar el aparato nuevamente.

Tras concluir el trabajo

m Colocar el mando giratorio en la
posicion 0/off.

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Retirar la jarra batidora girandola hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario al
de las agujas del reloj).

m Retirar la tapa de la jarra.

m Vaciar la jarra batidora en un recipiente
adecuado.

m Dar la vuelta a la jarra batidora y colo-
carla con la abertura hacia abajo.

m Retirar el portacuchillas. Abatir a tal
efecto el asa hacia arriba y extraer el
portacuchillas.

m Limpiar todas las piezas. Véase a
este respecto el capitulo «Cuidados y
limpieza».

Trabajar con el accesorio para

batidos de fruta

Con este accesorio se pueden preparar

sabrosos batidos de fruta fresca, leche,

leche de soja, yogur y zumos con gran
facilidad.

Fig. 3]

m Preparar la jarra batidora tal como se
describe mas arriba y montarla sobre el
blogque motor.

m Tras montar y bloquear la jarra batidora
sobre la unidad basica, se coloca
el accesorio para batidos en la jarra
batidora.

Colocar la tapa y encajarla hacia abajo,
hasta el tope.

EEOMnNm



m Introducir el cable de conexion en la
toma de corriente.

m Incorporar los ingredientes a través de la
abertura para agregar ingredientes. En
caso necesario, triturar previamente las
frutas.

jAtencion!

iNo incorporar semillas o huesos de

alimentos de gran tamafio y dureza, como

por ejemplo los huesos de los aguacates o

las ciruelas a la jarra batidora!

m  Colocar el vaso graduado en la abertura
para incorporar alimentos de la tapa.
m Conectar el aparato.

Tras concluir el trabajo

m Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Retirar la jarra batidora girandola hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario al
de las agujas del reloj).

m Retirar la tapa.

m Retirar el vaso graduado de la tapa y
encajarlo en el accesorio para batidos
de frutas. De este modo se evita que las
particulas sélidas puedan acceder desde
el accesorio al batido que se desea
preparar.

m Vaciar la jarra batidora en un recipiente
adecuado.

m Limpiar todas las piezas. Véase a
este respecto el capitulo «Cuidados y
limpieza».

Cuidados y limpieza es

Cuidados y limpieza

El aparato no requiere un mantenimiento
especifico!

Una limpieza a fondo es la garantia de una
larga vida util de la maquina. En la figura @
se muestra un cuadro sinoptico relativo al
modo de lavado adecuado de las distintas
piezas y componentes del aparato.

A iPeligro de descarga eléctrica!

iNo sumergir nunca la unidad basica (bloque
motor) en el agua ni mantenerla debajo

del chorro de agua del grifo o lavarla en el
lavavajillas!

jAtencion!

No emplear agentes agresivos o abrasivos.
Las superficies pueden resultar dafiadas.

Sugerencias:

— Limpiar las piezas y componentes direc-
tamente tras concluir su uso. De este
modo no quedan adheridos restos de
alimentos y el plastico no esta expuesto
a la accion agresiva de agentes tales
como aceites aromaticos o especias.

— Al rallar zanahorias, lombardas o
productos similares, se acumula sobre
las piezas de plastico una capa de color
rojizo. Esta capa se puede eliminar apli-
cando varias gotas de aceite comestible
y frotando con un pafio.

Limpiar la unidad basica

(bloque motor)

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Limpiar el cuerpo exterior de la unidad
basica con un pafio humedo. En caso
necesario, agregar un poco de lavavaji-
llas manual.

m Secarla a continuacion.
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es Localizacién de averias

Limpiar la batidora

La jarra batidora, tapa de la jarra batidora
y el vaso graduado se pueden lavar en el
lavavajillas.

Consejo practico: Poner algo de lavavaji-
llas manual en la jarra batidora montada en
el bloque motor. Colocar el mando giratorio
durante unos segundos en la posiciéon
«Pulse». Verter el agua y de la jarra y
aclarar con agua limpia.

Limpiar el portacuchillas
(solo MMB42...)

/\ iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas

con las manos. Usar siempre un cepillo para

limpiar la cuchilla.

No lavar el portacuchillas en el lavavajillas,
sino bajo el chorro de agua del grifo con
ayuda de un cepillo. {No dejarla en el agua!
Retirar la junta para lavarla.

Localizacion de averias

/\ iPeligro de lesiones!!

Antes de efectuar cualquier trabajo en el
aparato, extraer el cable de conexion de la
toma de corriente.

Averia:
El aparato no se conecta o se desconecta
durante su funcionamiento.

Posible causa:

El aparato ha sufrido una sobrecarga (por
ejemplo al quedar bloqueado un accesorio
durante el procesamiento de un alimento) y
se ha activado el fusible electronico.

Forma de subsanarla:

m Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Eliminar la causa de la sobrecarga.

m \olver a poner en marcha el aparato.

Posible causa:
La jarra batidora se ha soltado.
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Forma de subsanarla:

m Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

m Montar y encajar correctamente la jarra
batidora en la unidad basica (bloque
motor) y fijarla, girdndola hasta el tope.

m Volver a poner en marcha el aparato.

Advertencia importante

En caso de no poder subsanar la averia
debera ponerse en contacto con el Servicio
de Asistencia Técnica Oficial de la marca
(las direcciones figuran al final del presente
manual de instrucciones).

Recetas

Indicaciones generales:

Mezclar los ingredientes solidos primero con
la mitad del liquido y, a continuacién, afadir
el resto del liquido.

Cuando se preparen batidos, después de
vaciar la jarra batidora, volver a colocarla y
llevar brevemente el mando selector a la
posicién de maxima velocidad para obtener
el resto de liquido.

Mayonesa

jAtencion! |En la batidora, las
mayonesas soélo se pueden elaborar
con huevos enteros!

Receta basica:

— 1 huevo

— 15 g de vinagre o zumo de limén

— 1 pizca de sal

1 pizca de azucar

— 250 ml de aceite

Todos los ingredientes deberan tener la
misma temperatura.

m Seleccionar una velocidad de trabajo
lenta.

m  Mezclar todos los ingredientes (excepto
el aceite) durante unos segundos a una
velocidad de trabajo lenta.

m Colocar el mando selector en la posicion
de maxima velocidad de trabajo, incor-
porar el aceite a través del embudo y
batir durante unos 2 minutos.



Batido de chocolate

— 50-75 g de chocolate puro
congelado

— Y:litro de leche caliente

— Nata montada y virutas de chocolate,
segun el gusto personal.

m Cortar el chocolate en trozos de aprox.
1 cm. Poner el chocolate en la jarra 'y
ajustar la maxima velocidad de trabajo.
Triturar el chocolate completamente.

m Desconectar la batidora. Agregar la leche
caliente a través del embudo.

m Batir durante un minuto con la maxima
velocidad de trabajo.

m Verter el chocolate caliente en los vasos
y servirlo con nata montada y raspaduras
de chocolate segun el gusto personal.

Batido de platano
2-3 platanos
(aprox. 300 g)

— 2-3 cucharadas soperas
colmadas de helado de vainilla o limén
(80-100 @)

— 2 sobrecito de azucar de vainilla

— 500 ml de leche

m Poner todos los ingredientes en la jarra
batidora.

m Batir durante un minuto con la maxima
velocidad de trabajo.

Consejo: Esta receta también sale bien con
el accesorio para batidos.

Copa de frutas
(MMB4 )

250 gramos de fruta
congelada (por ejemplo
fresas, platano, naranja, manzana)

— 50-100 gramos de azucar

— 500 ml de agua fria

— Helado al gusto personal

m Pelar las frutas y cortarlas en trozos.

m  Congelar las frutas frescas antes de
batirlas.

m Poner todos los ingredientes (excepto el
helado) en la jarra batidora.

m Batir durante un minuto con la maxima
velocidad de trabajo.

m Servirse conjuntamente con el helado, si
se desea.

Recetas es

Céctel para

deportlstas
2-3 naranjas
(aprox. 600 g)

— 1-2limones (aprox. 150 g)

— %1 cucharada sopera de azucar o miel

— Yalitro de jugo de manzana

— Vilitro de agua mineral

— cubitos de hielo en caso de desearlo

m Pelar las naranjas y los limones.
Cortarlas en trozos.

m Poner todos los ingredientes (excepto el
jugo de manzana y el agua mineral) en la
jarra batidora.

m Batir durante un minuto con la méaxima
velocidad de trabajo.

m  Agregar el jugo de manzana y el agua

mineral.

Batir brevemente hasta formar espuma.

Verter el coctel en los vasos y servirlo

con cubitos de hielo en caso de

desearlo.

Batido verde

— 1 manzana verde
(aprox. 100 gramos)

— Elzumo de un limén

— (aprox. 20 gramos)

— 20 gramos de col rizada

— 10 gramos de apio verde

— 10 gramos de hojas de cilantro

— 10 g semillas de lino

— 1 gramos de canela molida

— 250 gramos de agua del frigorifico

m Cortar la manzana, el apio verde y la col
rizada en trozos.

m Poner un poco de agua en la jarra
batidora.

m Poner todos los ingredientes sdlidos en
el accesorio para batidos. Llenarlo con
el agua.

m Batir durante un minuto con la maxima
velocidad de trabajo.

Consejo practico: Esta receta también se
puede preparar sin el accesorio para
batidos.
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es Recetas

Batido de uvas
(MMBA4...)

250 g ramos de uvas

— 25 gramos de espinacas
jovenes

— 100 gramos de trozos de platano
congelados

— 200 ml de té verde frio (adecuado
para nifios)

m Poner un poco de té en la jarra batidora,

m Poner las uvas, las espinacas y los
trozos de platano en el accesorio para
batidos. Llenar el té restante en el
accesorio.

m Batir con la maxima velocidad de trabajo,
hasta que el batido esté listo.

Jalea de frutas roja

— 400 gramos de frutas (guindas
deshuesadas, frambuesas,
grosellas, fresas, moras)

— 100 ml de jugo de guindas

— 100 ml vino tinto

— 80 gramos de azucar

— 1 sobrecito de azucar de vainilla

— 2 cucharada sopera de zumo de limén

— 1 pizca de clavo molido

— 1 pizca de canela molida

— 8 laminas de gelatina

m Ablandar las laminas de gelatina ponién-
dolas en agua fria durante aprox. diez
minutos.

m Cocer todos los ingredientes, excepto la
gelatina.

m Exprimir la gelatina y fundirla en el
microondas. jNo cocerla!

m Batir la fruta caliente y la gelatina durante
aprox. 1 minuto a una velocidad de
trabajo lenta.

m Verter la jalea en fuentes pequefias o
platos individuales enjuagados previa-
mente con agua fria. Ponerla a enfriar.

iEn la jarra batidora de pueden procesar
como maximo 500 ml de liquidos
calientes!

Sugerencia: La jalea de frutas roja se
puede servir con nata montada o salsa de
vainilla.
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Pesto de albahaca

— 10 gramos de pifiones

- 3gajo

— 5 gramos sal

— 40 gramos de queso parmesano

— 10 gramos de albahaca fresca

— 70 g de aceite de oliva

m Poner los pifiones, el ajo, la sal y el
queso en el recipiente de cristal y
cerrarlo con el portacuchillas.

m Triturarlos durante 15 segundos en la
posicion de trabajo Pulse.

m Agregar la albahaca y el aceite de oliva.
Mezclar todo durante 10 segundos en la
posicion de trabajo Pulse.

Sopa de calabaza

— 600 gramos de calabaza amarilla

— 200 gramos de patatas

— 11 de caldo vegetal

— 2 cebollas

— 2dientes de ajo

— Pimienta molida y sal

— 30 gramos de mantequilla

— 2 cucharadas soperas de aceite de oliva
virgen extra

— 5-6 hojas de albahaca

— 2-3 hojas de salvia

— 1 ramita de perejil

— 1 ramita de tomillo

— 1 ramita de mejorana

— Vacucharada de las de café de
canela molida

— Queso parmesano rallado a gusto

m Cortar la calabaza en rodajas; eliminar la
corteza y las pepitas. Cortar la calabaza
en trozos pequefos.

m Pelar las patatas y cortarlas igualmente
en trozos pequefos.

m Pelar las cebollas, picarlas finamente y
dorarlas a fuego lento en una sartén con
la mantequilla, el aceite de oliva y el ajo
picado.

m Incorporar los trozos de calabaza y
patatas; rehogar sin parar de remover.
Afadir poco a poco el caldo vegetal y las
hierbas aromaticas atadas formando un
ramillete.



m Cocer a fuego lento durante unos 25-30
minutos, agregando en caso necesario
caldo vegetal.

m Retirar el ramillete de hierbas
aromaticas.

m Salpimentar al gusto, agregar una pizca
de canela y un chorrito de aceite de
oliva,

m Poner 500 ml de la sopa en la jarra
batidora y pasarla por el pasapurés.

iEn la jarra batidora de pueden procesar
como maximo 500 ml de liquidos
calientes!

m Para servir, espolvorear con queso
parmesano finamente rallado.

Sopa de zanahoria

con comino

— 780 g de zanahorias

— 720 ml de agua

— 1 cucharilla de comino

— Saly pimienta

m Cortar las zanahorias en dados
(aprox. 15 x 15 mm).

m Introducir las zanahorias y verter el agua
en el vaso de la batidora.

m Mezclar durante algunos segundos a
velocidad maxima.

m \Verter la mezcla en una cacerola y
anadir el comino.

m  Cocer durante 30 minutos. Puede afadir
agua durante la coccion si desea una
sopa menos espesa.

m Salpimentar.

Eliminacion es

Eliminacion

)74

Elimine el embalaje respetando el
medio ambiente. Este aparato esta
marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos

y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Unioén Euro-
pea para la retirada y la reutilizacion
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electronicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.
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es Garantia

Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE
Bosch se compromete a reparar o reponer
de forma gratuita durante un periodo de
24 meses, a partir de la fecha de compra
por el usuario final, las piezas cuyo defecto
o falta de funcionamiento obedezca a
causas de fabricacion, asi como la mano
de obra necesaria para su reparacion,
siempre y cuando el aparato sea llevado
por el usuario al taller del Servicio Técnico
Autorizado por Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domicilio
para la reparacién del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas,
cristales, plasticos, ni piezas estéticas,
reclamadas después del primer uso, ni
averias producidas por causas ajenas

a la fabricacion o por uso no doméstico.
Igualmente no estan amparadas por esta
garantia las averias o falta de funciona-
miento producidas por causas no imputa-
bles al aparato (manejo inadecuado del
mismo, limpiezas, voltajes e instalacion
incorrecta) o falta de seguimiento de las
instrucciones de funcionamiento y manteni-
miento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

90

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del
usuario y ante el Servicio Autorizado de
Bosch, la fecha de adquisicion mediante la
correspondiente FACTURA DE COMPRA
que el usuario acompanara con el aparato
cuando ante la eventualidad de una averia
lo tenga que llevar al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por personal
ajeno al Servicio Técnico Autorizado por
Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacién Nacional de Fabricantes de
Electrodomésticos) que le acredita como
Servicio Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.



Utilizagao correcta pt

Utilizacao correcta

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e
doméstico. Utilizar o aparelho somente para as quantidades e
tempos de utilizagao normais no uso doméstico.

Este aparelho é adequado para misturar alimentos liquidos ou meio
consistentes, para triturar / picar fruta crua e legumes, para passar
alimentos cozinhados e para triturar alimentos ultracongelados

(p. ex., fruta) ou cubos de gelo. Nao pode ser utilizado para
processar outros tipos de objectos ou substancias.

Sao possiveis aplicagdes adicionais mediante utilizacdo de outros
acessorios homologados pelo fabricante. Este aparelho s6 pode ser
utilizado com pegas e acessorios originais autorizados. Nunca utilizar
0S acessorios para outros aparelhos.

Utilizar o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

Indicagbes de seguranga importantes

Leia atentamente o manual de instrugcdes, proceda em conformidade
e guarde-o! Se o aparelho mudar de proprietario, estas instru¢des
devem acompanha-lo. A ndo observancia das indicagbes sobre

a utilizacao correta do aparelho exclui uma responsabilidade do
fabricante por danos dai resultantes.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas
sobre os perigos inerentes. O aparelho e o cabo elétrico devem

ser mantidos fora do alcance de criangas. As criangas nao podem
brincar com o aparelho. As criangas ndo podem efetuar a limpeza e
manuten¢ao do aparelho.

A Perigo de choque elétrico e de incéndio!

m Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as indicagdes da
chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente se o cabo de
alimentagao ou o préprio aparelho nao apresentarem quaisquer
danos. Reparag¢des no aparelho como, p. ex., a substituicdo de
um cabo elétrico danificado, s6 podem ser efetuadas pelo nosso
Servigo de Assisténcia Técnica, para se evitarem situagdes de
perigo.

m N3&o colocar o aparelho sobre ou na proximidade de superficies
quentes, como por exemplo placas de fogéo. Nao permitir que o
cabo de alimentac&o toque em pecas quentes nem o puxar sobre
arestas vivas.
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pt Indicacdes de seguranga importantes

m Nunca mergulhar o aparelho base em agua ou lavar na maquina
de loiga. Nunca utilizar aparelhos de limpeza a vapor. Nao utilizar
o aparelho com as maos humidas ou molhadas.

m Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizagdo, sempre que
fique sem vigilédncia, antes de se montar, desmontar ou limpar, e
em caso de anomalia.

/\ Perigo de ferimentos!

m Cuidado ao manusear as laminas afiadas durante o esvaziamento
do recipiente e durante a limpeza.

m Antes de se trocar pecas acessorias ou opcionais que se
movimentam durante o funcionamento, tem de se desligar o
aparelho e retirar a ficha da corrente.

m Nunca segurar no misturador, depois de este estar montado.
Trabalhar sempre com o misturador completamente montado e
com a tampa colocada! So retirar ou colocar o copo misturador
com o aparelho desligado e depois de 0 acionamento estar
completamente imobilizado. Depois do aparelho desligado, a
lamina ainda gira durante algum tempo.

m Em caso de falha de energia, o aparelho fica ligado e comeca a
funcionar, logo que volte a energia.

/\ Perigo de queimaduras!

m Tenha muito cuidado na preparagao de ingredientes quentes.

m Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se uma passagem de
vapor através do funil para a tampa. Introduzir o maximo de 0,5
litros de liquidos quentes ou que desenvolvam espuma.

m Durante o trabalho, devera segurar na tampa com uma das méaos.
Neste caso, nao tocar na abertura de enchimento!

A Perigo de asfixia!
Nao permitir que criangas brinquem com o material de embalagem.

A Importante!

m Recomenda-se que o aparelho nunca fique ligado mais tempo do
gque o necessario para a preparagao dos alimentos. Nao utilizar
em vazio.

m E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apés
cada utilizagao ou apos um longo periodo de n&o utilizagio.
=> ‘| impeza e manutengao” ver pagina 95
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Muitos parabéns por ter comprado um
novo aparelho da marca Bosch. Na nossa
pagina da Internet podera encontrar mais
informacodes sobre os nossos produtos.
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Sistemas de segurancga

Proteccao de ligagao

S0 é possivel ligar o aparelho se o copo
misturador estiver bem apertado até ao
batente.

Sistema automatico de corte

O aparelho desliga-se automaticamente
se 0 copo misturador for inadvertidamente
desapertado durante a sua utilizagdo.

Ver «Ajuda em caso de anomalia».

Panoramica do aparelho

Por favor, desdobre as paginas com as
ilustragdes.

1 Bloco do motor
2 Selector rotativo
0/off = Stop
1 = velocidade minima de trabalho
2 = velocidade maxima de trabalho
Pulse = aplicagéo da velocidade maxima,
segurar o botéo pelo tempo desejado
3 Enrolamento do cabo
4 Accionamento
Copo misturador de plastico (MMB21...)
5 Copo misturador com lamina
N&o processar ingredientes ultraconge-
lados (excepto cubos de gelo).
Tampa com abertura de enchimento
Copo medidor com escala (max. 50 ml)

~N o

Sistemas de seguranca pt

Copo misturador de vidro (MMB42...)

8 Suporte com lamina para misturador
e vedante

9 Copo misturador de vidro borosilicato
Especialmente resistente ao calor,
permite a preparacdo de ingredientes
muito quentes.

10 Tampa com abertura de enchimento

11 Copo medidor com escala (max. 50 ml)

12 Pega para smoothies*
Para preparar sumos e smoothies de
fruta e outros ingredientes. A peca desti-
na-se a filtrar pevides e outros compo-
nentes solidos, separando-os da bebida.

*N&o em todos os modelos.

Utilizacao

O misturador é ideal para

— Misturar e bater liquidos,

— Triturar e picar fruta crua, legumes,
nozes e chocolate,

— Fazer puré de sopas, de fruta e de
legumes cozidos,

— Preparar maioneses e molhos.

Ter em atengéo a tabela da figura [@!

Indicacao: Se o picador universal
nao fizer parte do equipamento de
origem, 0 mesmo pode ser encomen-
dado através da assisténcia técnica é
(n.° de encomenda 12007111).

O aparelho é préprio para trabalhar as
seguintes quantidades:

Alimentos sdlidos 100 g
Liquidos max. 1,51
Liquidos quentes ou que méx. 0.5 |
formem espuma

/A Perigo de ferimentos devido a

lamina afiada / aos accionamentos

em rotagao!
Nunca inserir a mao no copo misturador
montado! Trabalhar sempre com o misturador
completamente montado e com a tampa
colocada! So retirar ou colocar o copo mistu-
rador com o aparelho desligado e depois
de o accionamento estar completamente
imobilizado. Depois do aparelho desligado,
a ldmina ainda gira durante algum tempo.
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pt Utilizagao

/A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, veri-
fica-se uma passagem de vapor através

do funil para a tampa. Deitar no copo
misturador, no maximo, 0,5 litros de liquido
quente ou que desenvolva espuma.
Atencéo!

Nunca trabalhar com o misturador vazio.
Trabalhar sempre com o aparelho completa-
mente montado. o colocar o copo misturador
sobre o bloco do motor, enroscar bem até ao
batente.

Recomendacoes relativas a velocidade
de trabalho

Liquidos quentes ou que formem
espuma

Preparar maioneses

Sopas, Smoothies

NININ| =

Cocktails, milkshakes

Cubos de gelo Pulse

Ingredientes muito duros Pulse

Preparacao

m Limpar bem o aparelho e os acessorios,
antes da primeira utilizagao, ver capitulo
«Limpeza e manutengéo».

m Colocar o bloco do motor sobre uma
superficie plana, estavel e limpa.

m Desenrolar o cabo até ao comprimento
desejado.

Trabalhar com o copo misturador

de plastico (MMB21...)

Fig. 3@

m Colocar o copo misturador sobre o
accionamento no bloco do motor. A seta
que se encontra no copo misturador fica
virada para o ponto no bloco do motor.

m Fixar o copo misturador, rodando-o no
sentido dos ponteiros do reldgio até ao
batente.

m Introduzir os ingredientes.

m Colocar a tampa e pressiona-la até ao
batente.

m Inserir o copo medidor na abertura de
enchimento.

m Ligar a ficha a tomada.

m Regular o selector rotativo para a veloci-
dade de trabalho desejada.

94

m  Segurar bem a tampa enquanto o mistu-
rador estiver a trabalhar. Nunca introduzir
os dedos na abertura de enchimento.

Adicionar ingredientes

m Posicionar o selector em 0/off.

Ou

m Retirar a tampa.

m Adicionar os ingredientes.

ou

m Retirar o copo medidor.

m Adicionar liquidos e ingredientes sdlidos
(mais pequenos) pela abertura de enchi-
mento que se encontra na tampa.

m Voltar a ligar o aparelho.

Depois do trabalho

m Posicionar o selector em 0/off.

m Desligar a ficha da tomada.

m Retirar o misturador, rodando em sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio.

m Retirar a tampa do misturador.

m Esvaziar o copo misturador.

m Limpar todos os componentes, ver
«Limpeza e manutengéo».

Trabalhar com o copo misturador

de vidro (MMB42...)

Fig.

m Pousar o copo misturador com o fundo
virado para cima.

m Colocar o vedante no suporte de lamina.
Assegurar que o vedante esta correcta-
mente colocado.

Indicagcdes importantes

Se o vedante estiver danificado ou ndo

estiver bem colocado, pode derramar

liquido.

m Pegar no suporte de l1&mina pela pega e
inseri-lo no copo misturador.

Ter em atengdo a forma das pecas
(Fig. [@-2a)!

m Deitar a pega (Fig. [@-2b). Assim, o
suporte de lamina é bloqueado no copo
misturador.

m Virar o copo misturador.

m Colocar o copo misturador sobre o
accionamento no bloco do motor. A seta
que se encontra no copo misturador fica
virada para o ponto no bloco do motor.



m Fixar o copo misturador, rodando-o no
sentido dos ponteiros do reldgio até ao
batente.

m Introduzir os ingredientes.

m Colocar a tampa e pressiona-la até ao
batente.

m Inserir o copo medidor na abertura de
enchimento.

m Ligar a ficha a tomada.

m Regular o selector rotativo para a veloci-
dade de trabalho desejada.

m Segurar bem a tampa enquanto o mistu-
rador estiver a trabalhar. Nunca introduzir
os dedos na abertura de enchimento.

Adicionar ingredientes

m Posicionar o selector em 0/off.

Ou

m Retirar a tampa.

m Adicionar os ingredientes.

ou

m Retirar o copo medidor.

m Adicionar liquidos e ingredientes solidos
(mais pequenos) pela abertura de enchi-
mento que se encontra na tampa.

m Voltar a ligar o aparelho.

Depois do trabalho

m Posicionar o selector em 0/off.

m Desligar a ficha da tomada.

m Retirar o copo misturador, rodando-o no
sentido contrario ao dos ponteiros do
reldgio.

m Retirar a tampa do misturador.

Esvaziar o copo misturador.

m Rodar o copo misturador e pousa-lo com
a abertura para baixo.

m  Remover o suporte de lamina. Para isso,
virar a pega para cima e retirar o suporte
de lamina.

m Limpar todos os componentes, ver
«Limpeza e manutencgao».

Trabalhar com a pecga para

smoothies

Com esta peca é especialmente facil
preparar smoothies de fruta fresca, leite,
leite de soja, iogurte e sumos.

Limpeza e manutencao pt

Fig. 3]

m Preparar o misturador conforme anterior-
mente descrito.

m Depois de colocar e apertar o copo
misturador, a pega para smoothies &
inserida no copo misturador.

m Colocar a tampa e pressiona-la até ao
batente.

Inserir o copo medidor na abertura de
enchimento.

m Ligar a ficha a tomada.

Deitar os ingredientes no copo mistu-

rador através da abertura de enchi-

mento. Se necessario, triturar primeiro a

fruta.

Atencgao!

Nao deitar elementos duros e grandes no

copo misturador, p. ex., carogos de abacates

ou ameixas.

m Inserir o copo medidor na abertura de
enchimento.
m Ligar o aparelho.

Depois do trabalho

m Posicionar o selector em 0/off.

m Desligar a ficha da tomada.

m Retirar o copo misturador, rodando-o no
sentido contrario ao dos ponteiros do
relogio.

m Retirar a tampa.

m Retirar o copo medidor da tampa e

inserilo na pega para smoothies. Assim

impede-se que elementos solidos saiam
da pecga e se misturem na bebida.

Esvaziar o copo misturador.

m Limpar todos os componentes, ver
«Limpeza e manutengéo».

Limpeza e manutengao
O aparelho ndo carece de manutengao!

A boa limpeza garante uma maior vida util
do aparelho. Consulte a figura [d para
conhecer os detalhes relativos a limpeza de
cada uma das pegas.

A Perigo de choque eléctrico!

Nunca mergulhar o bloco do motor em agua,
ndo coloca-lo sob agua corrente nem lava-lo
na maquina de lavar loiga.
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pt Ajuda em caso de anomalia

Atencao!

Nunca mergulhar o bloco do motor em &gua,
n&o coloca-lo sob agua corrente nem lava-lo
na maquina de lavar loiga.

Sugestoes:

— O melhor é limpar as pecgas imediata-
mente apods a sua utilizagdo. Assim, os
residuos ndo secam e o plastico ndo é
atacado (p. ex. através de dleos desti-
lados existentes nos condimentos).

— Ao preparar, p. ex., cenouras e couve
roxa, formam-se manchas nas pegas de
plastico, que se eliminam facilmente com
algumas gotas de 6leo alimentar.

Limpar o bloco do motor

m Desligar a ficha da tomada.

m Limpar o bloco do motor com um pano
humido. Se necessario, utilizar um pouco
de detergente da loica.

m De seguida, secar bem com um pano
seco.

Limpeza do misturador

O copo misturador, a tampa e o copo
medidor podem ser lavados na maquina de
lavar loiga.

Sugestao: Deitar um pouco de agua com
detergente suave no misturador montado.
Regular, durante alguns segundos, a fase
Pulse. Despejar a agua e lavar o misturador
com agua limpa.

Limpar o suporte de lamina
(s6 no MMB42...)

/\ Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada!

N&o tocar com as maos na lamina do mistu-

rador. Para a limpeza, utilizar uma escova.

N&o lavar o suporte de [dmina na maquina
de lavar loigca, mas sim sob agua corrente,
limpando com uma escova. Nao deixar as
laminas dentro de agua! Retirar o vedante
para proceder a limpeza.
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Ajuda em caso de
anomalia

/A Perigo de ferimentos!
Antes de tentar eliminar uma anomalia,
desligar a ficha da tomada.

Anomalia:

O misturador ndo comeca a funcionar
ou o aparelho desliga-se durante o seu
funcionamento.

Causa possivel:

O aparelho sofreu uma sobrecarga (p. ex. a
ferramenta esta bloqueada por um alimento)
e o dispositivo electronico foi activado.

Como remediar:

m Posicionar o selector em 0/off.

m Desligar a ficha da tomada.

m Eliminar a causa da sobrecarga.

m Voltar a colocar o aparelho em
funcionamento.

Causa possivel:
O copo misturador desapertou-se.

Como remediar:

m Posicionar o selector em 0/off.

m Aplicar correctamente o misturador e
roda-lo bem até prender.

m Voltar a colocar o aparelho em
funcionamento.

Indicagao importante!

Se nao for possivel eliminar a anomalia,
contactar os servigos técnicos (consultar
os respectivos enderecos no final deste

caderno).

Receitas

Notas gerais:

Misturar primeiro os ingredientes soélidos
com metade do liquido e adicionar depois o
liquido restante.

Na preparacao de smoothies, depois de
esvaziar o copo misturador, coloca-lo nova-
mente e ligar o aparelho durante breves
instantes na poténcia maxima para envolver
o restante liquido.



Maionese

Indicagao: No misturador s6 se
pode fazer maioneses com ovos
inteiros.

Receita base:

- 1ovo

— 15 g de vinagre ou sumo de limao

1 pitada de sal

— 1 pitada de agucar

— 250 ml de dleo

Os ingredientes devem estar todos a mesma

temperatura.

m Regular o misturador para uma veloci-
dade baixa.

m Misturar todos os ingredientes (excepto
0 6leo) durante alguns segundos, com
uma velocidade baixa.

m Regular o misturador para a velocidade
maxima, adicionar o 6leo através do funil
e misturar durante cerca de 2 minutos.

Chocolate quente

— 50-75 g de chocolate em barra
congelado

— Y| de leite quente

— Natas batidas e raspa de chocolate a
gosto

m Partir a barra de chocolate em pedacgos
(cerca de de 1 cm) e triturar completa-
mente no misturador, com a velocidade
maxima.

m Desligar o misturador e adicionar o leite
através do funil.

m Misturar durante 1 minuto, na velocidade
maxima.

m Deitar o chocolate quente em copos e
servir com natas batidas e raspa de
chocolate.

Batido de gelado

de banana

— 2-3 bananas
(cerca de 300 g)

— 2-3 colheres de sopa de gelado de
baunilha ou de limao (80-100 g)

— 2 pacotinhos de agucar baunilhado

— Y ldeleite

Receitas pt

m Deitar todos os ingredientes no copo
misturador.

m Misturar durante 1 minuto, na velocidade
maxima.

Dica: Esta receita também pode ser prepa-

rada com a pega para smoothies.

Taga de fruta
(MMBA4...)

250 g fruta congelada
(p. ex. morangos,
banana, laranja, maga)

— 50-100 g de agucar

— 500 ml de agua fria

— Gelo a gosto

m Descascar e partir a fruta em pedagos

m Congelar os frutos frescos antes do
processo seguinte.

m Deitar todos os ingredientes (excepto o
gelo) no copo misturador.

m Misturar durante 1 minuto, na velocidade
maxima.

m Eventualmente, servir juntamente com o
gelo.

Cocktail para

desportistas

— 2-3laranjas
(cerca de 600 g)

— 1-2lim&es (cerca de 150 g)

— 21 colher de sopa de agucar ou de mel

— Vil de sumo de macga

— Yalde agua mineral

— eventualmente, cubos de gelo

m Descascar e partir as laranjas e os
limbes em pedacgos.

m Deitar todos os ingredientes (excepto
0 sumo de maga e a agua mineral) no
copo misturador.

m  Misturar durante 1 minuto, na velocidade
maxima.

m Adicionar o sumo de maca e a agua
mineral.

m  Misturar durante algum tempo até que a
bebida tenha criado espuma.

m Deitar o Cocktail em copos e servir com
cubos de gelo a gosto.
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pt Receitas

Smoothie verde

— 1 macgé verde
(cerca de 100 g)

— Sumo de um liméao
(cerca de 20 g)

— 20 g de couve galega

— 10 g de aipo

— 10 g de folhas de coentros

— 10glinhaca

— 1 gde canela moida

— 250 g de agua gelada

m Cortar a maga, o aipo e a couve galega
em pedacgos.

m Deitar um pouco da agua no copo
misturador.

m Deitar todos os ingredientes sélidos
na pega para smoothies e encher com
agua.

m Misturar durante 1 minuto, na velocidade
maxima.

Sugestdo: Também é possivel preparar esta

receita sem pega para smoothies.

Smoothie de uva

(MMBA4...)

250 g de uva verde

— 25 g de espinafres novos

— 100 g de pedacos de banana congelados

— 200 ml de cha verde (adequado para
criangas) frio

m Deitar um pouco do cha no copo
misturador.

m Deitar as uvas, os espinafres e os
pedacos de banana na peca para smoo-
thies e encher com o resto do cha.

m Misturar a velocidade maxima até o
smoothie ficar pronto.
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Sobremesa vermelha

— 400 g de fruta desencarogada
(ginjas, framboesas, groselhas,
morangos, amoras silvestres)

— 100 ml de sumo de ginja

— 100 ml de vinho tinto

— 80 g de agucar

— 1 pacotinho de agucar baunilhado

— 2 colheres de sopa de sumo de limao

— 1 pitada de cravinho moido

— 1 pitada de canela

— 8 folhas de gelatina

m Demolhar a gelatina em agua fria
durante 10 minutos.

m Deixar ferver todos os ingredientes
(menos a gelatina).

m Espremer a gelatina e por a derreter no
micro-ondas, sem cozer.

m Misturar a fruta quente e a gelatina a
uma velocidade baixa durante cerca de
1 minuto.

m Deitar o preparado em tacinhas
passadas por agua fria e colocéa-las no
frigorifico.

S6 é permitido preparar, no maximo,
500 ml de liquido quente no copo
misturador!

Sugestao: Esta sobremesa fica bem
também com natas batidas ou molho de
baunilha.

Pesto de manjericao

— 10 g de pinhdes

— 3galhos

— 5gdesal

— 40 g de queijo parmeséao

— 10 g de manjericao fresco

— 70 g de cha de azeite

m Deitar os pinhdes, o alho, o sal e 0
queijo parmesao no recipiente de vidro e
fechalo com o suporte de lamina.

m Triturar na fase Pulse durante
15 segundos.

m Adicionar 0 manjericao e o azeite e
misturar tudo durante 10 segundos na
fase Pulse.



Sopa de abdébora

— 600 g de abébora com
interior amarelo

— 200 g de batatas

— 11lde caldo de legumes

— 2cebolas

— 2dentes de alho

— Pimenta moida e sal

— 30 g de manteiga

— 2 colheres de sopa de
azeite extra virgem

— 5-6 folhas de manjericao

— 2-3folhas de salva

— 1 molho de salsa

— 1 molho de tomilho

— 1 molho de manjerona

— Y. de colher de cha de canela moida

— Queijo parmesao ralado a gosto

m Cortar a abobora as fatias, descasca-la
e remover as pevides. Cortar a abdbora
em pequenos pedacos.

m Descascar as batatas e também corta-
-las em pequenos pedagos.

m Descascar as cebolas, pica-las miudi-
nhas e refoga-las ligeiramente numa
frigideira com manteiga, azeite e alho
picado.

m Adicionar os pedagos de abdbora
e batata e saltea-los ligeiramente,
mexendo sempre. Adicionar o caldo
de legumes aos poucos e adicionar as
ervas aromaticas atadas num molho.

m Deixar apurar durante cerca de 25 a 30
minutos em lume baixo e, caso neces-
sario, adicionar mais caldo.

m Retirar o molho de ervas aromaticas.

m Temperar com sal e pimenta, uma
pitada de canela e um fio de azeite extra
virgem.

m Deitar 500 ml de sopa no copo mistu-
rador de cada vez e triturar.

S6 é permitido preparar, no maximo,

500 ml de liquido quente no copo

misturador!

m Para servir, polvilhar com queijo
parmesao ralado finamente.

Eliminagéo do aparelho pt

Sopa de cenoura com

sementes de cominho
780 g de cenouras

— 720 ml de agua

— 1 colher de cha de sementes de cominho

— Sal e pimenta

m Corte as cenouras aos cubos
(de aprox. 15x15 mm).

m Coloque as cenouras aos cubos junto
com a agua no copo misturador.

m Misture os ingredientes na velocidade
maxima, durante alguns segundos.

m Deite a mistura numa panela e adicione
as sementes de cominho.

m Deixe cozinhar tudo durante 30 minutos.
Se preferir dar uma consisténcia mais
liquida a sopa, va adicionando agua
durante a cozedura.

m Tempere com sal e pimenta.

Eliminagao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma

Ei ecologica. Este aparelho esta

mmm  marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electronicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criagcao de um sistema de recolha
e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informagoes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigbes
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestacédo de
qualquer servigo dentro da garantia é,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.
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el Xpnon cUPQwva Pe ToO OKOTTO TTPOOPICHOU

XpAon cUPPWVA JE TO OKOTTO TTPOOPICHOU
AuTH n ouokeun TTpoopileTal HOVO yIa TNV OIKIOKA XPron Kai To
OIKIOKO TTEPIBAAAOV. XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN JOVO YIa TTOOOTNTEG

Kal XpOVOUG £TTECEPYATiag, OUVABEIC yIa TNV OIKIAKN XPHon.

H TTapouca ouokeun gival KATGAANAN yia TRV avAapign uypwy n
QVTIOTOIXO PEUCTWYV TPOWPIUWY, YIA TO KOWINO/TPIWINO VWTTWV
@POUTWV Kal AaXaVIKWV, yia TNV TTOATOTTOINCN @aynTwy KaBwg Kal
yla TNV AAEON KATEWUYHEVWY TPOPIMWV (TT. X. @POUTWV) Kal TOV
BpuppaTIoPO TTAYOKUBWY. Agv ETTITPETTETAI VA XPNOILOTTIOINBEI yia TNV
eTTeCEpyaoia AAAWVY AVTIKEIMEVWV I QVTIOTOIXO OUCIWV.

Me Tn xprion Twv EYKEKPINEVWV ATTO TOV KATAOKEUQOTH TTEPAITEPW
eCapTnUATWY gival duvaTég TTPOOBETEG EQAPPOYES. XPNOIUOTIOIEITE TN
OUOKEUN JOVO HE EYKEKPIYEVA, YVAOIA EEAPTNHA KAl TIPOCOPTAMUATA.
Mn XPNOIYOTTOIEITE TTOTE TA £COPTAMATA YIA AANEG OUOKEUEG.
XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVO O€ ECWTEPIKOUG XWPOUG, O
Bepuokpaacia dwuaTiou Kal o€ UPOUETPO PEXPI 2.000 m TTavw aTtrd
TNV EMIQAVEIQ TNG BANACOOC.

2NUAVTIKEG UTTOOEI§EIC aoPaAgiag

Al0BAoTE TTPOCEKTIKA TIG 0ONYIES XPNONG, EVEPYNOTE CUNPWVA PE

QUTEG Kal QUAGETE TIG! H cuokeur) Ba TTPETTEN va oUVOBEUETAI ATTO

TIG TTAPOUCEG 0dNYieg OTAV TTAPadideTaI O€ Evav AAAo XprnoTn. H un

TAPNON TwV 0dNYIWV YIA TN CWOTH XPrON TNG OUOKEUNG ATTOKAEIEI TNV

€UBUVN TOU KOTOOKEUAOTH yIa {NUIEG TTOU TUXOV TTPOKUTITOUV.

AUTI N CUCKEUN UTTOPEI va XpNOIKOTTOINBEI aTTd ATONA JE

TTEPIOPIOPEVEG QPUOIKEG, QIOBNTAPIEG ] TIVEUNATIKEG IKAVOTNTEG 1) ME

QVETTAPKI EPTTEIPIO KAI/I) QVETTAPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITNPOUVTOI

I €XOUV EVNUEPWOEI OXETIKA PE TNV ACPAAL XPriON TNG OUOKEUNG

Kal £X0OUV KOTAVONOEI TOUG TTIBavVOUG atTd Tn XPHon TNG CUCKEUNG

KIvOUvoug. Ta TTaidid TTPETTEI VA KPATIOUVTAI HAKPIA ATTO T OUOKEUN

Kl TO NAEKTPIKO KOAWDIO OUVOEDNG KAl OEV ETTITPETTETAI VA XEIPIOTOUV

TN ouokeun. Ta TTaidid dgv ETTITPETTETAI VA TTAICOUV UE TN OUOKEUN).

O kaBapIiopog Kal N ouvTApNon aTTd TO XPNOTN OEV ETTITPETTETAI VA

ekTeAeiTal atTd TTAIdIA.

A Kivduvog nAektpotrAnsiag kai Kivduvog Trupkayidg!

m 2UVOEETE KAI AEITOUPYEITE TN CUOKEUN HOVO CUPPWVA PE TA OTOIXEIN
oTNnV TTIVOKida TUTTOU. XPNOIKOTTIOIEITE TN OUOKEUN POVO, OTaV TO
NAEKTPIKO KAAWDIO Kal N cUOKeUr Ogv TTapouaialouv Kapia ¢nuid.
ETmokeuég oTn ouoKeur], OTTWG TT.X. N AAAayr) TOU KATECTPANPEVOU
KaAwdiou ouvdeoNG OTO BIKTUO TOU PEUMATOG ETTITPETTETAI VO
eKTEAOUVTAI HOVO ATTO TNV UTTNPECIA EEUTTNPEETNONG TTEAATWYV, WOTE
VQ ATTOQEUYOVTAI Ol KiVOUVOlL.
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2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIG aoPaAeiag el

Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN TTAVW I} KOVTA O€ TTOAU (EO0TEG
ETMPAVEIES, OTTWG TT.X. TTAAKEG €0TIWV. Mn QEPETE TO NAEKTPIKO
KOAWDIO O€ ETTAQPI YE KAUTA AVTIKEIUEVA 1] UNV TO TPARATE TTAVW
aT1Td KOPTEPES AKMEG.

Mn BuBiceTe TTOTE TN BACIKI) CUOKEUN OTO VEPO 1 UNV TNV

Badete oTO TTAUVTHPIO TTIATWY. Mn XPNOIUOTTIOINOETE KAVEVAV
atpokaBapioTh. Mn XpNOIYOTTOIEITE TN CUCKEUN WE PPEYUEVA XEPIQ.
H ouokeun peTd atrd KABe Xprion, o€ TTEPITITWON YN ETTITAPENONG,
TIPIV aTTO T OUVAPPOAOYNOoN, TNV ATTOCUVAPPOAGyNon 1 Tov
KaBapIoud Kal O€ TTEPITITWON OPAAPATOS TTPETTEI VO ATTOOUVOEETA
TrévToTe aTTd TO OIKTUO TOU PEUNATOG.

A\ Kivduvog Tpaupatiopou!

Mpoooxn Katd TNV Epyacia PE Ta KOPTEPA Paxaipla, KaTd TO
adeiaopa Tou doxEiou Kal KAaTé Tov KaBapiouo.

Mpiv TNV aAAayn €CopTNUATWY 1 TTPOCAPTANATWY, TA

OTToIa KIVOUVTaI KATA T AEITOUPYIQ, N CUOKEU TTPETTEI VA
aTTEVEPYOTTOINOEI KAl va atroouvoeBei atrd 1o SIKTUO TOU PEUPATOG.
Mn BdadeTe Ta X€PIA OOG TTOTE YECA OTO TOTTOBETNUEVO HIgEP.
AOUAEUETE TTAVTOTE PE TTAPWG CUVAPUOAOYNUEVO WIgEP KOl
TTAVTOTE PE TOTTOBETNMEVO TO KATTAKI! TOTTOBETEITE I APaIPEITE TO
OOXEI0 AVAUEIENG HOVO PE ATTEVEPYOTTOINUEVN TN CUOKEUN KOI PE
QKIVNTOTTOINPEVO TO INXAVIOPO Kivnong. MeTa TNV atrevepyoTroinon
TO paxaipl egakoAouBEi va doUAEUEl akOWN yia oUVTOUO dIACTNUA.
2.€ OIOKOTTI) TNG TTAPOXIG PEUPOATOG N CUOKEUN) TTAPAMNEVEI
EVEPYOTTOINUEVN KOI UETA EKIVAEI EQVA.

A Kivduvog {epatioparog!
IS1aiTEPN TTPOCOXNA KATA TNV ETTECEPYATIA KAUTWY UAIKWV.

Otav douAeueTe KAUTA UAIKA, E€EPXETAI ATUOG ATTO TO XWVi OTO

KaTTéki. [epiceTe TO TTOTAPI TOU Wigep ue 0,5 AiTpa KauTo ) appilov
uypPO TO TTOAU.

Kata tn didpKeia TG Epyaoiag KpATaTe TTAVTOTE TO KATTAKI JE

TO €va X€pI. TautOxpova PNV TTIAVETE TTAVW ATTO TO Avolyua
OUMPTTARPWONG UAIKWV!

A\ Kivduvog aogugiag!
Mnv a@rveTe Ta TTaIdIA va TTaiCouV PE Ta UAIKG OUOKEUATIaG.

ZNMAvTIKO!

2UViOTATAl VO NV QQRVETE TN CUOKEUN TTOTE EVEPYOTTOINMWEVN YIA
TTEPICOOTEPO XPOVO, ATTO AUTOV TTOU E€ival ATTOPAITNTOG YA TNV
ETTECEPYQTIA TWV TPOPIUWV. M AEITOUPYEITE TN CUOKEUN XWPIG
TPOYIPa (Kevr) AsiToupyia).
KaBapileTe oTTwodNTTOTE TN CUOKEUN PETA aTTO KABE Yprion f oTav
N OUOKEUN TTOPAUEIVEL yIa JEYOAUTEPO XPOVIKO dIACTNNA aXPNOIKO-
ToinTn. =» «Kabapiouog kai ppovrida» BAETe orn aeAida 105
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el JuoThuaTa ac@aAgiag

ZuyXapnTApIa yia TNV ayopd Tng véag
o0ag cuokeung atré Tov Oiko Bosch.
MepaiTépw TTANPOPOPIEG TXETIKA PE TA
TpoidvTa pag Ba Bpeite oTnNV I0TOOEAIDA
HOG.

Mepiexépueva

XpAon olupewva e

TO OKOTTO TTPOOPIOHOU ..o 100
ZNUAVTIKEG UTTOBEICEIG AOPAAEING............ 100
2UCTAPOTA AOQAAEIOG .. 102
ME IO HOTIA .. 102
XEIPITHOG .ttt 102
KaBapiopdg Kal @POVTida .......c..eerveeeeenen. 105
AVTIHETWTTION BAABWV ... 106
JUVTOVEG teeetieeeeieesteeereeeneeesneeesreeessnaeenns 106
ATTOOUPON et 109

2UCTAMATO AO@PAAEIOG

Aoc@dAcia Béong oe Asitoupyia

H ouokeur| ytropei va evepyotroinBei pévov,
étav 1o TToTHPI Hikep BIOWONKE PEXPI TO
TEPMA.

Autéparo cuoTnua

ATTEVEPYOTTOINONG

H ouokeur| atrevepyoTroigital autépaTa, otav
TO TTOTAPI Higep EePIdWOEI KaTd AdBog KaTd
Tn SIGPKEIA TNG EPYATIOg.

BA. «AvTIHETWTTION BAABWVY.

Me pia patia

MapakaAeioBe v’ avoigeTe TIG OENIDEG PE TIG
EIKOVEG.

1 MirAok KivnTApa

2 T[epioTPEPOPEVOG BIAKOTITNG
0/off = Ztomr
1 = XaunAdtepog apiBuog oTPOPwV
epyaciag
2 = YynAS&TEPOG QPIBUOS GTPOPWV
epyaciag
Pulse = ZeGgn mraApou pe Tov péyioTo
apIBu6 OTPOPUWIV, KPATATE TOV SIAKATITN
yla Tnv emBuunTr didpKeia
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3 MepitiAign kaAwdiou

4 Kivnon

MAaoTiké TrOTAP! pigep (MMB21...)

5 MNorAp! pigep pe paxaipia
Mn SouleleTe KATEWUYPEVA UAIKG
(exT6g amrd TTaydkia).

6 Koamrdki ge dvolypa cuptrAnpwong
UAIKWV

7 KuomreAlo pérpnong pe KAipaka
(max. 50 ml)

FudAivo TroTAp! piep (MMBA42...)

8 ZuykpdTnon HaXaIpIWV UE Haxaipl
Hi§ep ka1 ToOIHOUXO

9 TMotApl yisep a1rd BopioTTupITIKG YUOAi
IS1aiTepa avBeKTIKO OTN BePPOTNTA,
EMTPETTEI TNV ETTECEPYATIA TTOAU KAUTWV
UNIKWV.

10 Katrdki pe dvolypua CUpTTApwong
UAIKWV

11 KOtreAAo pérpnong pe KAigoka
(max. 50 ml)

12 "Ev@eto smoothie*
Ma TNV eTeepyaaia @PoUTWY Kal GAAWY
UAIKWV € XupouUg kal smoothies. To
£€vBeTO QPOVTICEl va QIATpdpovTal Ta
KoukoUTOIa Kail Ta GAAa oTeped ouaTa-
TIK&, WOTE VO UNV KATAARyouv OTa TTOTA.

*Ox1 o€ 6Aa Ta HOVTEAQ.

XelpIouog

To pigep eival katdAAnAo yia

— TNV avapign Kai Tov agpioud uypwy,

— 7O KOWIMO KaI TRIYIHNO PPECKWY QPOUTWY,
AQXQVIKWV, KApUdIWY, POUVTOUKIWYV Kal
OOKOAATAG,

— TNV TTOATOTTOINCN COUTIOG, BPACHEVWY
@POUTWYV Kal AaXaVIKWY,

— TTOPACKEUR PayIovELQG KOl GOATOWV.

MpoaéTe Tov Trivaka Eik. [@!

Ymodeign: WAV o kdQTng YeVIKAG XPong
dev €xel TTopadobei padi, uTropeite va Tov
TTOPAYYEIAETE HEOW TNG UTTNPETI TEXVIKAG
€CUTTNPETNONG TTEAATWV (KWwd. TTapayyeAiag:
12007111).



H ouokeun gival KATGAANAN yia Tnv €TTeCep-
yagia Twv akoAoUBwY TTOCOTHTWV:

Teped TPOQIUT 100 g
Yypa TO TTOAU 1,5 |
Kautd ) agpidovta uypd TO TTOAU 1,5 |

A Kivduvog TpaupaTtiopol atré

TO KOQPTEPO paxaipl Tou Higep /

TNV TEPICTPEPOMEVN Kivnon!
Mnv mdveTe TTOTE HECQ OTO TOTTOBETNUEVO
TTOTAPI Hi¢EP. AOUAEUETE TTAVTOTE UE TTARPWG
ouvapuoAoynuévo Wiep Kal TTAVTOTE PE
TOTTOBETNMEVO TO KATTAKI! AQQIPEITE KAI TOTTO-
BeTeiTe TO TTOTAPI MigEP POVO PE ATTEVEPYO-
TTOINMEVN TN CUCKEUN KAl JE AKIVNTOTTOINKEVN
TNV Kivnon. MeTd Tnv atrevepyotroinon 1o
Maxaipr egakoAouBei va douAeUel akoua yia
ouvTopo diIdoTnua.

A\ Kivduvog Jepariopartog!

Otav douleveTte KaUTE UAIKA, €CEPYETAI ATUOG
atrd TO Xwvi 0To KaTTdKI. Pixvete péoa oto
TOTAPI Mi¢ep TO TTOAU 0,5 AiTpa KAUTWV N
aPPIZOVTWYV UYPWV.

Mpoooxn!

Mn AerToupyeite 1o picep TToTE GdEIO.
AouAeleTe TTAVTOTE PE TTANPWGS CUVAPUOAO-
ynuévn ouokeur). BidwaTe 10 TTOTAP!I igep
KaT@ TNV TOTTOB£TNON OTO PTTAOK KIVNTHPA WG
TO TEPUQ.

ZUOTAOEIG VIO TOV apIOUS OTPOPWV
epyaoiag

KauTtd ) agpidovta uypd 1
Mapoaokeur| payloveqag 2
>ouTtreg, smoothies 2
KOKTEIA, MIAKOEIK 2
TTOYOKIO Pulse
TTOAU OKANPG UNIKG Pulse

MpocToipacia

= [lpiv TNV TTpWTN XPrion KoBapideTe KoAd
TN OUCKEUN Kal Ta e€aptripaTta, BA. aTo
Ke@AaAaio «KaBapiopog kal gpovTiday.

m  TOTTOBETAOTE TO UTTAOK KIVNTHPA ETTAVW
o€ Agio, aTaBepd Kal KaBapd UTTGCTPWHA.

B Z€TUAICTE TO KOAWDIO WG TO ATTAITOUPEVO
MAKOG.

XeIpIopog el

Epyacia pe 10 TTAACTIKO TTOTAPI
Migep (MMB21...)

Eikéva [&]

m  TomroBeTrioTE TO TTOTAPI pigep ETTAVW OTNV
Kivnon oTto PtrAok kivntripa. To BéAog aTo
TTOTAPI Wiep OgiXvel OTNV KOUKKIdA OTO
MTTAOK KIVNTRPQ.

B 2TEPEWOTE TO TTOTAPI PIEEP ME OTPEWN
0T QOopPd TWV BEIKTWV TOU POAoyIoU wg
TO TEPUQ.

m  Pixvere Ta UAIKG.

m  ToTTOBETAOTE TO KATTAKI KAl TTIECTE TO WG
TO TEPUA TTPOG Ta KATW. TOTTOBETHOTE TO
KUTTEAAO PETPNONG GTO AVOIYUA CUUTTAN-
PWONG UNIKWV.

m  Bddete 10 @I otV TIPIda.

m  PuBpioTe Tov TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN
oToV €mMOUUNTO ApPIBUS OTPOPWYV
€pyaciog.

m  Katd tnv avauign kpatdre 1o KATTaKI aTnV
dkpn. Mnv Tmavete Tdvw aTtd 10 Avolyua
OUMTTARPWONG UAIKWV!

ZUPTTARPWOT UAIKWV

m  PubBpilete Tov TEPIOTPEPOPEVO BIOKOTITN
oto 0/off.

Eite

m  AQaipéoTe TO KATTAKI.

ZUUTTARPWGOT UAIKWV.

ByaATe £€w 1O KUTTEAAO PETPNONG.
2UMTTANPWVETE UYPA KOl OTEPEQ
(MIkpOTEPA) UNIKG pECA OTTO TO AVOIYUO
OUUTTARPWONG UAIKWY OTO KATTAKI.

m  O¢£1eTe TN ouokeun Eava oe Asitoupyia.

Merd TnV gpyacia

m  PuBpilete TOV TTEPIOTPEPOPEVO BIOKOTITN
oTo 0/off.

m  Tpafdre 10 QIG o116 TNV TTPIa.

m  AQaIpéOTe TO WigeP OTPEPOVTAG TO QVTi-
OTPOYQ TTPOG TN GOPA TWV SEIKTWV TOU
poAoyiou.

m  AQQIpEiTE TO KATTAKI ATTO TO TTOTAPI TOU
Mi€ep.

m  AdeidoTe TO TTOTAPI Wiep.

m  KaBapilete 6Aa Ta pépn, BA. «Kabapi-
OMOG KAl GPOVTIOaN.

" NS H
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el XeIpIopog

Epyacia pe 10 yudAivo mToThpl
Higep (MMB42...)
Eikéva

m  ATTOBETETE TO TTOTHPI MiEP PE TOV
TTUBUEVA TTPOG Ta TTAVW.

m  TOTTOBETAOTE TNV TOIOUXA ETTAVW OTN
ouyKpdTnon haxaipiwy. MNpooéxete va
gival CwOoTA TOTTOBETNEVN N TOIMOUXA.

ZnMAvVTIKEG UTTOdEigElg

Av n TolyoUxa gival KaTeoTpauuévn r oev

TOTTOBETHONKE CWOTA, UTTOPEI VO TPEEE £EW

uypo.

m [d&oTe TN ouyKPATNON PJOXaIpIwyY OTN
AaBn kai TOTToBETAOTE TNV HECA OTO
TTOTAPI Migep.

MpogoégTte TN popen Kai TN B€an Twv
pepwv (Eikova [¢§-2a)!

m [upioTe TN Aafn TTPpOG TNV avTiBeTn KaTeU-
Buvon (Eikova [@-2b). ‘ETo1 aogaAieTal
N OUYKPATNON JOXAIPILWY GTO TTOTAPI
Migep.

m  AvamrodoyupioTe TO TTOTHPI HigeP.

m  ToTmoBeTr|OTE TO TTOTAPI Higep eTTavw OTNV
Kivnon oT1o uTrAoK KivntApa. To BéAog oTo
TTOTAPI Mi¢ep SeiXVEl OTNV KOUKKIdO OTO
MTTAOK KIVNTAPQ.

m  2TEPEWOTE TO TTOTAPI HiCEP PE OTPEWN
oTn Gopd TwV BEIKTWV Tou poAoyioU wg
TO TEPUO.

m  Pixvere Ta UAIKA.

m  TOTTOBETAOTE TO KATTAKI KOI TTIECTE TO WG
TO TEPUA TTPOG TO KATW.

m  TomoBeTrOoTe TO KUTTEAAO PETPNONG OTO
Gvolypya GUPTTARPWONG UNIKWV.

m  Bddete 10 @I oV TTPIda.

m  PubpioTe Tov TTEPIOTPEPOUEVO BIOKOTITN
oTov £mBuunTo apIBud GTPOPWV
epyaciag.

m  Katd tnv avapi§n KpatdTe To KATTaKl 0TV
akpn. Mnv maveTe TAvw atré 1o Avolyua
OUMTTAAPWAONG UAIKWV!
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ZUPTTARPWON UAIKWV

m  PuBpilete TOV TTEPIOTPEPOPEVO BIOKOTITN
oTo 0/off.

Eite

m  AQQIpECTE TO KOTTAKI.

2UUTTARPWON UAIKWV.

BydATte £€w TO KUTTEAAO PETPNONG.
SUPTTANPWVETE UYPA Kal OTEPEG
(MIkpOTEPQ) UNIKG pECT aTTd TO AVOIyHa
OUMTTAAPWONG UAIKWY OTO KATTAKI.

m  O¢tete TN ouokeun Eava oe Asitoupyia.

Me1d TnV gpyacia

m  PubBpilete Tov TEPIOTPEPOPEVO BIOKOTITN
oto 0/off.

m  TpaBdre 10 QIg o116 TRV TTPIa.

m  AQaIpéoTe TO TTOTAPI HigEP, OTPEPOVTAG
TO QVTIBETA TTPOG TN POPE TWV JEIKTWV
TOU poAoyioU.

m  AQaIpEiTe TO KATTAKI OTTO TO TTOTAPI TOU
Mi€ep.

m  AdeidoTe TO TTOTAPI Higep.

m  AvatrodoyupileTe To TTOTHPI Piep KAl TO
QTTOBETETE PUE TO GVOIYUA TTPOG TA KATW.

m  BydAte Tn ouykpdtnon paxaipiwv. I’
auTto yupiaTe TN AaBn TTPOG Ta TTAVW Kal
TPAPBAETE TN TUYKPATNON POXAIPIWY TTPOG
TO ECW.

m  KaBapilete OAa Ta pépn, BA. «KaBapi-
O6G Kal PPOVTIOa».

Epyaoigg pe To évOeTo YVIa

smoothie

Me auté T0 €vBeTO ETTITUYXAVETAI IBIAITEPQ

€UKOAa N TTapaokeur smoothie atd @péoka

@poUTa, yaAa, yaAa adyiag, yiaoUupTl Kal

XUpoUG.

Eikéva [3]

m  [1pocToINdOTE TO PiEEP OTTWG TTEPIYPA-
(PETOI TTPONYOUHEVWG.

m  Metd Tnv ToTT084TNON KAt TO Bidwpua Tou
TTOTNPIOU YigeP TOTTOBETEITAN TO £VOETO
smoothie péoa aTo TTOTAPI WigepP.

m  TOTTOBETAOTE TO KOTTAKI KOI TTIECTE TO WG
TO TEPUQ TTPOG TO KATW.

m  Bddete 10 @ig oTNV TIPId0.

HESH



m  BdATe Ta UAIKG péoa aTrd 1o dvorypa
OUPTTAAPWONG UAIKWY Péoa OTO TTOTHPI
Migep, KOWTE evdEXOUEVWG T PpOUTA
TTPONYOUUEVWG.

Mpoooxn!

Mn Badete Ta peydAa, okANpd pépn péoa oTo

TTOTAPI HigEP, TT. X. KOUKOUTOIO OTTO aBOKAVTO

| daudoKnva.

m  TomoBeTrOoTeE TO KUTTEAAO PETPNONG OTO
Aavolyua GUUTTARPWONG UAIKWV.

m  O£TETE TN OUCKEUN O€ AsiToupyia.

MeTd TnV gpyacia

m  Pubupilete Tov TTEQIOTPEPOUEVO DIAKAOTITN
ato 0/off.

m  TpaBdre 10 QIg atd TNV TTPI0.

m  AQQIpECTE TO TTOTAPI MIEEP, OTPEPOVTAG
TO QVTIBETA TTPOG TN POPA TWV BEIKTWV
TOU poAoyiou.

m  AQaIpéOTE TO KATTAKI.

m  BydAte 10 KUTTEANO PETPNONG OTTO TO
KOTTAKI KOl TOTTOBETACTE TO OTO €VOETO
smoothie. 'ET01 euTTodieTaN N TTTWON
OTEPEWV CUOTATIKWY aTTO TO £VOETO pECQ
OTO TTOTO.

m  AdeidoTE TO TTOTAPI Migep.

m  KoBapilete OAa Ta pépn, BA. "KaBapiopdg
Kal ppovTida”.

KaBapiouog kal ppovrida
H ouokeun| dev xpeidletal cuvtipnon!

O KOoAOG KaBapIoPOG eyyudTal PeyaAn
didpkeia (wng. Mia yevikr) atown yia Tov
KOBAPIOUO TWV ETTIUEPOUG HEPWV UTTOPEITE
va Bpeite otnVv Elkéva [H.

A\ Kivduvog nAextpomrAngiag!

Mn BuBiceTe TTOTE TO UTTAOK KIVNTAPA PECT
o€ VEPO, YNV TO KPATHOETE TTOTE KATW ATTO
TPEXOUUEVO VEPO OUTE VA TO TTAUVETE GTO
TIAUVTHPIO TTIATWV.

Mpoooxn!

Mn xpnoipotroigite péoa kabapiopou TTou
xapagouv. O1 emEAVEIEG UTTOPOUV VO
utTooTOUV (POOPEG.

KaBapiopdg kal ppovtida el

ZUpBOUAéG:

— Zag ouvioToUuE va KaBapigeTe Ta Pépn
apéowg PETa Tn xprion. ‘Etor dev Ba
KOAANCEI TITTOTA KaI TO TTAAGTIKO UAIKO
dev Ba TpooBANnGEi (TT. X. aTTO Ta AIBEPIa
EAAIO TWV PTTAXOPIKWY).

—  Katd v emegepyaaia . . KAPOTWYV
KaI KOKKIVOU Adavou oxnuaTieTal pia
KOKKIVN ETTIOTPWON TTAVW OTA TTAACTIKG
MEpN, N OTTOia UTTOPET VO OTTORAKPUVOET
ME YEPIKEG OTaYOVESG Aadiou gaynTou.

KaBapiopdg umrAok KivnTApa

m  Tpafdre 10 @Ig atd TNV TIPIda.

®m  3KOUTTICETE TO PITTAOK KIVNTAPAQ JE BPEy-
Mévo TTavi. Av XpEIaoTEil, XPNOIUOTIOIEITE
Aiyo atroppuTTravTiKO TTAUGTUATOG TTIATWV.

B 2T OUVEXEIQ OKOUTTIOTE TO VA OTEYVWOEL.

KaBapiopudg Tou Higep

To TroThp!I HigeP, TO KATTAKI Kal TO KUTTEAAO
METPNONG TTAéVOVTAI OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.
ZupBouARn: XOveTe Aiyo vepd PE aTTop-
PUTTAVTIKO HECQ OTO TOTTOBETNUEVO WigEP.
PuBuioTe yia Aiya deutepdAeTTTa 0N Babuida
TTAAPGG. ABEIACETE TO VEPO KAl EETTAEVETE TO
Migep pe kaBapd vepod.

KaBapiopudg TG ouykpdTnong
paxaipiwyv (Hévo MMB42...)

/\ KivSuvog TpaupaTiopos ammé to
KOQTEPO paxaipi!

Mnv ayyiCete TO payaipl Tou pigep pe Ta xépia

yupvd. MNa Tov kKaBapiopd XpnoIPoTToIEiTE

Bouprtoa.

Mnv TTAEVETE TN OUYKPATAON HOXAIPIWY OTO

TIAUVTAPIO TNIATWY, aAAG ThV KaBapileTe

KATW a1rd TPEXOUUEVO VEPO HE BoUpToa.

Mn 1o agrivete péoa o€ vepd! ApaipéoTe TNV

TOIJOUXA YIa TOV KaBapIoPO.
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el AvTipgetwTrion BAaBwv

AvTipeTwtrion BAaBwv

/A KivSuvog TpaupaTiopou!

Mpiv TNV avTIMETWTTION KATTOIaG BAGRNG
Byadete 10 @Ig atrd TNV TIPIda.

BAapn:

H ouokeun dev avdpel ] ofrvel KaTtd T
AeiToupyia.

Meavn airia:

H ouokeur uttep@OPTWONKE (TT. X. TO EPYQ-

Agio gival UTTAOKOPIOPEVO ATTO TPOPIUA) KOl

EVEPYOTTOINONKE N NAEKTPOVIKA aoPAAEia.

AvTipeTwITION:

m  PuBpilere TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIOKOTITN
oto 0/off.

m  TpaBdre 10 QIg atd TNV TTPI0.

m  AVTIUETWTTIOTE TNV AITia TNG
UTTEPPOPTWONG.

m  O£TeTE TN OUOKeEUN Lava o€ AsiToupyia.

MOéavn aitia:

To TToTAP!I pigeP EEPIBLIONKE.

AvTipeTwITION:

m  Pubupilete Tov TTEQIOTPEPOUEVO DIAKOTITN
oto 0/off.

m  ToTToBeTr|OTE CWOTA TO Wigep Kal BIBWOTE
TO WG TO TEPMAL.

m  O€£TeTE TN OUOKEUN {ava o€ AsiToupyia.

ZNMOVTIKA UTTOdEIgNn

>¢& TTEPITITWON TTOU OEV PTTOPEI VA avTI-
peTwTTioTEl €701 N BAGRN, TTapakaAoUpe

VO aTTEUBUVBEITE OTNV UTTNPEDIA TEXVIKAG
ecuttnpETNOoNg TTEAaTWV (BA. oTig AlguBuvaoeig
UTTNPETCIWV TEXVIKNAG EGUTTNPETNONG TTEAATWV
0T0 TEAOG TOU TTAPOVTOG QUAAaBIOU).
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ZUVTOYEG

levikég utrodeigeig:

Avapeiéte Ta 0TEPEA UNIKA TTPWTA UE TN MIOH
TTOa4TNTA UYPOU KAl PETA TTPOCBEDTE TO
UTTOAOITTO UYPO.

> & TTEPITITWON TTAPACKEURG OPOUBI PETA TO
adeiaopa Tou doxeiou avaueiEng ToTrode-
TAOTE TO EaVA Kal EVEPYOTTOINOTE OUVTOUA
oTnVv uwnAoTepn Babuida, yia va TTAPETE TO
uTTOAOITTO UYPO.

Mayiovéla

Y1odei§n: 1o pigep ptopeite va

eToIpdoeTe Payiovéda Povo aTro

oAOKANpa afya.

Baoiki cuvtayn:

- 1apyod

— 15 yp. &idI | xupog Aepoviou

1 Tpéda aAam

1 mpéla Caxapn

— 250 ml AGdI

Ta UNIKd Ba TTpETTEl va £XOUV TV iBIa

Bepuokpaaia.

m  O¢£TeTe TO piCep o€ Aeimoupyia e PIKpS
apIBuS OTPOPWV.

m  AvOoKaTeUETE TO UAIKA (EKTOG aTTd TO AGdI)
VIO JEPIKA OEUTEPOAETTTA O€ UIKPO apIBud
OTPOPWV.

m  Evepyotroinate 10 pi€ep oTnv uwnAoTepn
BoBuida, xuoTe T0 AGdI péaa atrd Tn
XOAvn Kal avapeiTe Ta TTEPITTOU 2 AETTTA.

Kauté po@nua ocokoAdTag

— 50-75 yp. KaTeWuypévn
KouBepToupa

— Y1 CeoT6 yaAa

—  ZavTlyi Kal TPIMPEVN OOKOAATA KOTA
TTPOTINNGN

m  KoBeTte TN 0OKOAATO O€ KOPPATIO (TTEP.
1 cm) ka1 TNV TPiRETE KAAG OTO WiCep pE
TOV PEYAAUTEPO QPIBUS GTPOPWV.

m OfETeTE TO PiEP €KTOG AgIToupyiag Kal
PIXVETE TO YOAQ PETA ATTO TO XWVi.

m  Avapiyvuete 1 AeTrTd e Tov JEYaAUTEPO
apIBUd OTPOPUIV.

m  Moipadete TNV KOUTr) OOKOAGTO O€
TTOTAPIO Kal TN g€pPipeTe KATA TTPOTIUNON
ME oavTlyi Kal TPIMKEVN COKOAATA.



MIAK-G£IK pTTOVAVOG
ME TTaywTo

2-3 YTTovAvEG

(trep. 300 g)

2-3 K.0. TTaywTo Bavilia 1 Aeuovi
(80-100 g)

2 @ak. Bavihia

Y2 | yaha

BdATe 6Aa 10 UNKG Yo OTO TTOTAPI Yigep.

Avapiyviete 1 AeTITo pE Tov HeYaAUTEPO
aApIBU6 OTPOPUIV.

ZupBoUAn: AuTA N ouvTayn TTETUXAIVEI
€TTIONG KE TN XPrjon oPous.
DpouTOKpEP HE

Trc(vao (MMBA4...)

250 g kaTewuypéva

@pouTa (1T. X. PPAOCUAEG,

MTTaVAVEG, TTOPTOKAAIQ, PAAQ)

50-100 g Zaxapn

500 ml kpUo vepd

MaywTé Katd TTPOTIiUNoN

KaBapiCete Ta @pouTa Kal Ta KOBETE O€
KOMMATIOL.

Katawugre gpéoka @pouTa TIpIv TNV
TTEPAITEPW ETTECEPYATIAL.

BdAte OAa 1o UAIKG (€kTOG aTTd TOV TTAYO)
péoa oTo TToTHPI HigEP.

Avapiyviete 1 AeTITO pE ToV HEYOAUTEPO
apIOU6 OTPOPUIV.

>epPipeTe evOeEXOUEVWG Padi pE TO
TTaywro.

KokTéIA afAnTwyv

2-3 TropToKAaAIa

(1rep. 600 g)

1-2 Aepdvia (trep. 150 g)

Y2-1 K.0. {axapn 1 €N

Ya | upog unou

Ya | HETOANIKO veEPS

EVOEXOUEVWG TTAYAKIT

KaBapileTe Ta TTOPTOKAAIO Kal Ta AEpOVIa
Kal T KOBETE O€ KOPUATIAL

BdATe OAa Ta UAIKG (EKTOG aTTO TOV XUMO
MAAoU Kal To vepd) péoa aTo TTOTHPI
Hi€ep.

Avapiyviete 1 AeTITO e TOV HEYOAUTEPO
aApIBUO OTPOPWIV.

MpooBéTeTe TOV XUPO MAAOU Kal TO vePO.

JuvTayég el

O¢TeTe TO PiCep yia Aiyo oTn oTiyuiaia
AerIToupyia, péxpl va agpioel To TToTo.
XUVETE TO KOKTEIN O€ TTOTAPIA KAl TO
oepPipeTe KATA TTPOTIUNON YE TTaydKIa.

Mpdoivo opoubi

1 TTpAcIvo Ao

(Trep. 100 @)

XTHOG evog Aepoviou

(trep. 20 g)

20 g Aaxavida

10 g kKAwvdpia oéAivo

10 g @UAAa kOANIOVEPOU

10 g hivapéaoTropol

1 g TPIMPEVN KaVEAT

250 g kpuUo vepo

Kowrte 10 pAAo, Ta kKAwvdépia géAivou Kai
N Aaxavida o€ KopudTia.

BdaAte Aiyo a1mod 10 vepd péoa oTo TTOTAPI
Mi€ep.

BaATe 6Aa Ta aTeped UAIKA péoa oTO
évBeTo Smoothie kal yepioTe To pE vepo.
Avapiyviete 1 AeTITO pe ToV peyaAUTEPO
apIBUod OTPOPUIV.

TupBouAn: H ouvtayn reTuxaivel eTriong
Xwpig €vBeto Smoothie.

Smoothie pe oTagUAia
(MMB4 J)

250 mpdoiva oTaguUAia

25 g omravdki

100 g KOTEWUYHEVA KOPMATIO uTTavAvag
200 ml kpUo TTpaoivn Todi (KaTdAANAo
yia Taidid)

BdaAte Aiyo atmé 1o Tod1 péoa oTo TTOTAPI
Migep.

BdAte Ta oTOQUAIQ, TO OTTAVAKI KOI T
KOMMATIO TNG PTTAVAVAG PETA OTO £VOETO
Smoothie kai yepioTe TO Ye TO UTTOAOITTO
TodI.

AvopigTe pE Tov PEYIOTO aPIBPO OTPOPWY,
MEXP! va gival £Tolo To Smoothie.

107



el

JuvTayEg

ZeAéG e KOKKIVA @poUTa

400 g ppouTa (Bucaoiva xwpig
KOUKOUTO1, @PAUTTOUdd,
PPAYKOOTAPUAAQ, PPAOUAEG,
Bartéuoupa)

100 ml Buooivada

100 ml kOkKIvo Kpaai

80 g ¢axapn

1 @ak. Bavihia

2 K.O. XUPOg Agpoviol

1 mpéda yapipaho (TpIPEVO)

1 Tpéda kavéAa (TpIupévn)

8 @UAAa CeAaTivn

MaAakwveTe Tn (eAaTivn o€ KPUO vEPO
emTi ep. 10 AetTTd.

Bpddete 6Aa Ta UAIKG (€KTOG OTTO TN
CeharTivn).

ZTiBete TN CeAaTivn KAl TN AILWVETE OTOV
@OUPVO UIKPOKUMATWY, UNV TN BPAcETE.
Avapi¢te Ta KauTa @poUTa Kal T {eAaTivn
o€ XaunNAG apiBuod oTpo@wv eTTi Tep. 1
AETTTO.

Pixvete 10 (eAé O€ PIKPA UTTOA, TO OTTOIO
EXETE EETTAUVEI TTPONYOUPEVWG PE KPUO
vEPO Kal Ta BAETE OTO Yuyeio.

ZTO TTOTHPI HieP EMITPETETAI VO SOUAE-
pete 10 TOAU 500 ml kauTOU UYpOU!
ZupBouAn: O eAég pe KOKKIVA GpoUTa
MTTOPEl va oepPIPIOTEL e TaVTIYi ) HE OAATOQ
Bavihiag.

MéoTo BaoiAikou

10 g Koukouvapl

3 g ok6pdo

5galam

40 g Tupi TTapuedava

10 g @péokog BaTIAIKOG

70 g eAaidhado

BdaATe TO KOUKOUVAPI, TO OKOPSO, TO OAGTI
Kal Tnv TTappedava péoa 1o YuaAivo
QOXEIO Kal KAEIOTE TO PE T OUYKPATNON
paxaipiou.

Tpiwte Ta 01N Baduida Pulse yia

15 deuTePOAETTTA.

MpooBéaTe Tov BaclAikd Kal To eAaidAado
Kal avapi&te Ta 0Aa yia 10 deuTepOAeTITa
oTn Babuida Pulse.
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KoAokuBo6ooutra

600 g kiITpIvooapkn KoAokUBa

200 g Tratdreg

1 I Qwpog Aaxavikwv

2 KPEUMUBIa

2 okeAideg OKOPdO

Tpiypévo TITTEPI Kal aAaTI

30 g BouTupo

2 KOUTOAIEG 00UTTOG ECAIPETIKA TTAPOEVO
eAaiOAadO

5-6 @UAAa BaciAikog

2-3 @UAAO @aOKOUNAO

1 KAwvap! paivravog

1 KAwvdap! Bupdpl

1 KAwvdap! pavtfoupava

a KOUTOAGKI KaVEAAQ TPIMPEVN
Tpippévn TTapueddva Katé TTpoTiunon
Kowrte TNV KOAoKUBa o€ QETEG Kal
aQaIpEéaTE TNV PAOUSA KAl TOUG GTTOPOUG.
KowTte TNV koAokUBa o€ PIKPA KOPUATION
KaBapioTe TIg TTATATEG KO KOYTE TEG
£TTIONG O€ PIKPA KOPUATIA.

KaBapioTe Ta KpePPUdIA, WIAOKOYTE TO
KOl CWTAPETE Ta EAaPPA a€ éva Tnyavi
Me BoUTupo, EAQIOAADO Kal WIAOKOUUEVO
OoKOpdO.

MpooBéoTe Ta KOPPATIA TNG KOAOKUBAG
Kal TWV TTATATWVY Kal avoKaTeUovTag
OUVEXWG OWTAPETE Ta, PEXPI VO JaAQ-
Kwoouv. MNpooBéaTe aTadIoKd Tov (WO
AQXQVIKWV KAl TA apWHOTIKE XOpTa
Oepéva O€ NATOUKI.

AopnoTe va oryoBpdoouv Ta Aaxavikd yia
25-30 AeTIT@ O0€ XaunAn Bepuokpaacia Kai
av XpelaoTei TTPooBEOTE KI AAAO QWHO.
ByGATE TO JOTOAKI TWV OPWHATIKWV
XOPTWV.

KapukeloTe pe aAdT kal TITTEPI, JE YIa
TTPECO KAVEAAQ KO VIO EKAETTTUGEVN
yeuon TpooBEoTe pia oTaid eEQIPETIKA
TTapBEvo eAaidAado.

BaATe k@Be @opd 500 ml a1mé TN gouTTa
ME€Ooa OTO TTOTHPI YiGEP KAl TTOATOTTOINOTE.

ZTO TTOTHAPI MiSEP EMITPETETI VO SOUAE-
weTe 170 oAU 500 ml kauToU uypoU!

Mpiv T0 oepRipIoPa TTACTIONIOTE e WIAO-
TPIMpEVN TTapuedava.



Améoupon

ZoUTra pE KapOTOo Kai KUMIVO

780 yp. KapoTa

720 ml vepd

1 KOUTAAGKI KUUIVO

QAT KaI TTITTEPI

KowTe Ta KapoTa o€ KUBAKIA

(Trepitrou 15x15 mm).

BdaATe Ta KOPOTA KaI TO VEPSO OTO PTTOA
TOU igep.

Avapei&te Ta yia Aiya deuTEPOAETTTA E TN
MEyIoTN TaxUTNTO.

BdATe 1O peiypa o€ pia kKatoapoAa Kai
TTPO0BETTE TO KUMIVO.

MayeipéwTte Ta OAa yia 30 AeTTTd.
Mrropeite katd T dIGPKEIQ TOU Payel-
PEUATOG Va TTPOCBETETE VEPOD, OTAV
€mMOUEITE va yivel n coUTra TTIo apair.
KapukeloTe pe ahdT Kai TTITTEPL.

Atmréoupon

ATTOpPIYTE TN CUCKEUACTIia PE TPOTTO
@IAIKO TTPOG TO TTEPIBAAAOV. AUTA N

mmm  QUOKEUN XOPOKTNPIZETAI CUUQWVA UE

TNV eupwTTaikn odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWV Kl NAEKTPOVIKWV
guokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

H 0dnyia rpokabopidel Ta TAaioIa yia
MIa aTTOoUPaOT KAl agloTroinan Twv
TTAAIWV CUOKEUWV PE 1I0XU G° OAn TNV
EE. lNa Toug TpéTTOUG aTTOKOUIONG
TToU 1I0KUOUV £TTi TOU TTAPOVTOG, Ba
0ag EVNUEPWOEI O €1I0IKOG EUTTOPOG.

Me em@UAagn yia TIG 6TToIEG AAAQYEG.

el
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Opoi Eyyunong

1. H gyyunon KaAAg AeIToupyiag Twv TTPOIOVTWY PaG TTOPEXETAI Yia XPOVIKO dIdoTNHa €ikool TEOOApwWY (24)
UNVWwV oTré TNV NUEPOMNVia TG TTPWTNG ayopds TTou avaypageTtal oTn Bewpnuévn amodeign ayopdg. MNa v
TTaPOXI TNG €yyUnong aTtaiTeital N eTTiOEIEN TNG Bewpnpévng aTrddeIENG ayopdg oTnv oTToia avaypageTal o TUTTOG
KQI TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia péoa oTa avwTéPW XPOVIKA OPIA, OE TTEPITITWON TTANUUEAOUG AEITOUPYIOG TNG CUOKEUAG, AVaAOu-
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Amacina uygun kullanim tr

Amacina uygun kullanim

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin tasarlanmistir.
Cihazi sadece evinizde hazirlayacaginiz miktarlar ve sureler igin
kullaniniz.

Bu cihaz sivi ya da yari kati besinlerin karistirilmasi, ¢ig meyve ve
sebzelerin dogranmasi/kiyilmasi, besinlerin purelenmesi ve derin
dondurulmus besinlerin (6rn. meyve) veya kip buzlarin dogranmasi
igin uygundur. Bagka cisimlerin ya da maddelerin iglenmesi igin
kullanilamaz.

Uretici tarafindan izin verilmis baska aksesuarlar kullanarak cesitli
uygulamalarin gergeklestiriimesi de mimkundur. Cihazi sadece izin
verilen orijinal pargalari ve aksesuarlari ile birlikte kullaniniz. Baska
cihazlara ait aksesuarlari kesinlikle kullanmayiniz.

Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz.

Onemli giivenlik uyarilari

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride bagvurmak Uzere 6zenle saklayiniz! Cihazi
baska birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da teslim ediniz.
Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olusabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir

kisinin nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmis olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamig olmalari halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglanti
kablosundan uzak tutulmalidir ve cihazi kullanmalari yasaktir.
Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi
galismalari ¢cocuklar tarafindan gercgeklestiriimemelidir.

/\ Elektrik garpma tehlikesi ve yangin tehlikesi!

m Cihazi kesinlikle tip etiketi Uzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve ¢alistiriniz. Cihazin kendisinde veya elektrik
kablosunda hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Her tarla
tehlikenin onlenmesi amaciyla, 6rn. hasarli bir elektrik baglant
kablosunun degistiriimesi gibi cihaz Uzerinde gergeklestirilecek tim
onarimlar sadece yetkili servisimiz tarafindan yuruttlmelidir.

m Cihazi, ocak gibi sicak yuzeylerin Uzerine veya yakinina
koymayiniz. Elektrik sebekesi kablosunu sicak pargalar ile temas
ettirmeyiniz veya sivri kenarlar Uzerine gekmeyiniz.

m Cihazi kesinlikle suya daldiriimayiniz veya bulagik makinesinde
yikamayiniz. Buharli temizleme aleti kullanmayiniz. Cihazi, elleriniz
nemli veya islak durumdayken kullanmayiniz.
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tr Onemli giivenlik uyarilari

m Cihazi her kullanimdan sonra, gézetim altinda degilken, pargalarini
ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden once ve acil
durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

/\ Yaralanma tehlikesi!

m Keskin bigaklar ile galigirken, kabi bosaltirken ve temizlik yaparken
dikkatli olun.

m Cihazin kullanimi sirasinda hareket eden aksesuar pargalarini
veya yedek parcalari degistirmeden dnce, cihazi kapatiniz ve
elektrik sebekesinden ayiriniz.

m Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi sokmayiniz.
Daima komple monte edilmis mikser ile ve daima kapagi
kapatiimig sekilde galiginiz! Karigtirma kabini sadece cihaz
kapatiimigken ve tahrik sistemi duruyorken ¢ikariniz veya takiniz.
Kapatma isleminden sonra bigak kisa bir sire daha hareket
etmeye devam eder.

m Elektrik beslemesi kesilmesi halinde cihaz acik kalir ve elektrik
beslemesi saglaninca yine galismaya devam eder.

A Haslanma tehlikesi var!

m Sicak malzemelerin islenmesinde ¢ok dikkatli olunuz.

m Mikserde sicak malzeme iglendigi zaman, kapakdaki huniden sicak
buhar ¢ikar. En fazla 0,5 litre sicak veya kopuren sivi doldurunuz.

m Kapagi ¢alisma esnasinda daima bir el ile sabit tutunuz. Bu
esnada elinizi besin ilave etme deligine sokmayiniz!

/\ Bogulma tehlikesi!

Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyiniz.

A Onemli!

m Cihazin, besinlerin hazirlanmasi icin gerekli olandan uzun sureyle
acik tutulmasi kesinlikle tavsiye edilmez. Cihazi bos calistirmayiniz.

m Cihaz her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa

mutlaka iyice temizlenmelidir. =% “Cihazin temizlenmesi ve bakimi”
bkz. sayfa 115

EEE yonetmeligine uygundur.
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Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz
igin sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz
hakkinda daha fazla bilgi igin, liitfen
internet sitemize bakiniz.

Icindekiler

Amacina uygun kullanim .............ccccoceee. 111
Onemli giivenlik uyarilari .............c.ccc....... 111
Glvenlik sistemleri.........cccooeviiieiiniiennne 113
GenelbaKiS......cccoeevieiiieeieee e 113
Cihazin kullanilmasi ..........cccoooiiiniiennne. 113
Cihazin temizlenmesi ve bakimi............... 115
Ariza durumunda yardim ...........ccceeeeeneen. 116
Tarifler......ooo e 116
Elden gikartilmasi........cc.ccoeevieeviiecirene. 119
Garanti......cooceeeeeieereee e 119

Gilvenlik sistemleri

Devreye sokma emniyeti

Cihaz ancak karistirma kabi sonuna
kadar cevrilip sabitlenmisse devreye
sokulabilmektedir.

Kapatma otomatigi

Karistirma kabi calisma esnasinda isten-
meden ¢Ozlllirse, cihaz otomatik olarak
kapanir.

Bakiniz "Ariza durumunda yardim”.

Genel bakig
Lutfen resimli sayfalari aginiz.

1 Motor blogu

2 Doner salter
0/off = Stop
1 = En dusiUk ¢alisma devir sayisi
2 = En yuksek galisma devir sayisi
Pulse = En yuksek calisma devir sayisi
ile darbe devresi, istediginiz slre igin
salteri darbe konumunda tutunuz

3 Kablo sarma diizeni

4 Tahrik sistemi

Plastik karigtirma kabi (MMB21...)

5 Bigakh mikser kabi

Derin dondurulmus malzeme (kip buz
harig) islemeyiniz.

Takviye delikli kapak

Olgekli 6lgii kabi (azm.50 ml)

~N o

Guvenlik sistemleri tr

Camdan karigtirma kabi (MMB42...)

8 Mikser bigakli ve contali bigak
mesnedi

9 Borosilikat camdan karigtirma kabi
Ozellikle 1stya karsi dayaniklidir, gok
sicak malzemelerin de islenmesini
mumkun kilar.

10 Takviye delikli kapak

11 Olgekli 6lgii kabi (azm.50 ml)

12 Koyu kivamli igecek linitesi*
Meyvelerden ve baska malzemelerden
icecek ve koyu kivamli icecek yapmak
icindir. Bu Unite, ¢ekirdeklerin ve diger
kati parcalarin stzulup ayrilmasini ve
iceceklere karismamasini saglar.

*Bltiin modellerde yoktur.

Cihazin kullanilmasi
Mikser su islemler igin uygundur:

— Swvilarin karistiriimasi ve kdpurtilmesi,

— Cig meyve, sebze, findik tirleri ve giko-
lata dogramak ve kiymak,

— Gorba, pismis meyve ve sebze gibi
besinleri piire seklinde islemek,

— Mayonez ve sos hazirlamak.

Resim [@'deki tabloya dikkat ediniz!
Bilgi: Eger genel dograyici cihazin
teslimat kapsamina dahil degilse, yetkili
servis Uzerinden ismarlanabilir (siparis
no. 12007111).

Cihaz agagidaki miktarlarin islenmesi igin
uygundur:

Kati besinler 100 g
Swvilar azami 1,51
Sicak veya kopdren sivilar azami 0,51

A\ Keskin bigaklarindan / dénen tahrik
sisteminden (motordan) dolayi yara-
lanma tehlikesi s6z konusudur!

Kesinlikle cihaz tzerine takilmig mikser

kabinin igine elinizi sokmayiniz. Daima

komple monte edilmis mikser ile ve daima
kapagi kapatiimis sekilde calisiniz! Karis-
tirma kabini sadece cihaz kapatiimisken
ve tahrik sistemi duruyorken ¢ikariniz veya
takiniz. Kapatma isleminden sonra bigak
kisa bir siire daha hareket etmeye devam
eder.
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tr Cihazin kullaniimasi

A Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman,
kapakdaki huniden sicak buhar ¢ikar.
Karistirma kabina azami 0,5 litre sicak veya
kopuren sivi doldurunuz.

Dikkat!

Mikseri kesinlikle bos galistirmayiniz. Daima
komple monte edilmis cihaz ile galiginiz.
Mikser kabini motor blogu uzerine takinca
sonuna kadar cevirip sabitleyiniz.

Calisma devir sayisi igin oneriler:

Sicak veya kopuren sivilar 1
Mayonez hazirlanmasi 2
Corbalar, koyu kivamli icecekler 2
Kokteyl, milkshake 2
kiip buz Pulse
Cok sert malzemeler Pulse

Hazirlanmasi

m Cihazi ilk kez kullanmaya baslamadan
once, cihazi ve aksesuarlarini iyice
temizleyiniz, bkz. "Temizlenmesi ve
Bakimi”.

m  Motor blogunu diizgln, saglam ve temiz
bir zemin zerine yerlestiriniz.

m Kabloyu gerekli uzunluga kadar aginiz.

Plastik karistirma kabi1 (MMB21...)

ile caligiimasi
Resim [&

m  Mikser kabini motor blogundaki tahrik
sistemi Uzerine yerlestiriniz. Mikser
kabindaki ok isareti motor blogundaki
noktaya bakiyor olmalidir.

m Mikser kabini saatin galigma yoninde
sonuna kadar gevirip sabitleyiniz.

m  Malzemeleri miksere doldurunuz.

m Kapag takiniz ve sonuna kadar asagi
bastiriniz. Olgli kabini ilave etme deligine
yerlestiriniz.

m Elektrik fisini prize takiniz.

m Doner salteri istediginiz calisma devir
sayisina ayarlayiniz.

m  Karistirma islemi esnasinda kapagi
kenarindan sabit tutunuz. Elinizi ilave
etme deligine sokmayiniz!
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Malzeme ilave edilmesi

m Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

Ya

m Kapag ¢ikariniz.

m  Malzeme ilave edilmesi.

veya

m  Olgii kabini disari gikariniz.

m Sivilari ve kati (kgUk) malzemeleri
kapaktaki ilave etme deligi Uzerinden
doldurunuz.

m Cihazi tekrar devreye sokunuz (aginiz).

Isiniz sona erdikten sonra

m  Doner galteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

m Elektrik figini cekip ¢ikariniz.

m  Mixer durch Drehung gegen den Uhrzei-
gersinn abnehmen.

m Deckel vom Mixbecher abnehmen.

Mikser kabini bosaltiniz.

m TUm pargalari temizleyiniz, bakiniz
"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Camdan karistirma kabi
(MMBA42...) ile caligsiimasi
Resim

m  Mikser kabini tabani yukari gelecek
sekilde konumlandiriniz.

m Contayi bicak mesnedi Uizerine yerlesti-
riniz. Contanin dogru yerlesmesine dikkat
ediniz.

Onemli bilgiler

Eger conta hasarliysa veya dogru yerlestiril-

memigse, disariya sivi sizabilir.

m Bigak mesnedini kulpundan tutunuz ve
mikser kabinin igine yerlestiriniz.
Parcalarin sekline dikkat ediniz
(Resim [4-2a)!

m  Kulpu yana yatiriniz (Resim [§-2b).
Boylelikle bigak mesnedi mikser kabi
icinde kilitlenir.

m  Mikser kabini geviriniz.

m  Mikser kabini motor blogundaki tahrik
sistemi Uzerine yerlestiriniz. Mikser
kabindaki ok isareti motor blogundaki
noktaya bakiyor olmalidir.

m Mikser kabini saatin ¢alisma yoéninde
sonuna kadar cevirip sabitleyiniz.



m  Malzemeleri miksere doldurunuz.

m Kapag takiniz ve sonuna kadar asagi
bastiriniz.

m  Olcii kabini ilave etme deligine
yerlestiriniz.

m  Elektrik figini prize takiniz.

m Doner salteri istediginiz calisma devir
sayisina ayarlayiniz.

m  Karistirma islemi esnasinda kapagi
kenarindan sabit tutunuz. Elinizi ilave
etme deligine sokmayiniz!

Malzeme ilave edilmesi

m Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

Ya

m  Kapagi ¢ikariniz.

m  Malzeme ilave edilmesi.

veya

m Olcii kabini disari gikariniz.

m  Sivilari ve kati (kiictik) malzemeleri
kapaktaki ilave etme deligi Gzerinden
doldurunuz.

m Cihazi tekrar devreye sokunuz (aginiz).

Isiniz sona erdikten sonra

m Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

m Elektrik fisini gekip ¢ikariniz.

m  Mikser kabini saatin ¢alisma yonunin
tersine dogru cevirerek ¢ikariniz.

m Deckel vom Mixbecher abnehmen.

m  Mikser kabini bosaltiniz.

m  Mikser kabini geviriniz ve delidi asagida
olacak sekilde konumlandiriniz.

m Bicak mesnedini ¢ikariniz. Bunun igin
kulpu yukari kaldiriniz ve bigak mesne-
dini ¢ekip disari gikariniz.

m Tum parcalari temizleyiniz, bakiniz
"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Koyu kivamli igecek linitesi ile

calisiimasi

Bu Unite sayesinde taze meyveler, sit, soya
sutl, yogurt ve meyve sulari ile koyu kivamli
icecek hazirlamak ¢ok kolaydir.

Cihazin temizlenmesi ve bakimi tr

Resim ]

m  Mikseri yukarida tarif edildigi sekilde
hazirlayiniz.

m  Mikser kabinin takilmasi ve gevrilip sabit-
lenmesinden sonra, koyu kivamli igecek
Unitesi mikser kabinin igine yerlestirilir.

m  Kapag takiniz ve sonuna kadar asagi
bastiriniz.

m Elektrik figini prize takiniz.

m  Malzemeleri ilave etme deligi Uizerinden
mikser kabina doldurunuz; gerekirse
meyveleri dograyip kucultinuz.

Dikkat!

Orn. avokado veya erik gekirdegi gibi biiyik,

sert kisimlari mikser kabina koymayiniz.

m  Olgii kabini ilave etme deligine
yerlestiriniz.

m Cihazi devreye sokunuz.

Isiniz sona erdikten sonra

m Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

m Elektrik fisini ¢ekip ¢ikariniz.

m  Mikser kabini saatin ¢aligma yénunun
tersine dogru cevirerek ¢ikariniz.

m  Kapagi ¢ikariniz.

m  Olgii kabini kapaktan disari gikariniz ve
koyu kivamli igecek Unitesine takiniz.
Boylelikle kati pargalarin Gniteden ¢ikip
icecegin icine dismesi dnlenmis olur.

m  Mikser kabini bosaltiniz.

m  TUm pargalari temizleyiniz, bakiniz
”"Cihazin temizlenmesi ve bakim”.

Cihazin temizlenmesi ve

bakimi
Cihazin bakima ihtiyaci yoktur!

itinah bir temizlik, uzun siireli bir dayaniklilk
sagdlar. Minferit pargalarin temizlenmesine
genel bir bakis igin bakiniz Resim [3.

/\ Elektrik garpma tehlikesi!

Motor blogunu kesinlikle suya sokmayiniz,
musluktan akan su altina tutmayiniz ve
bulasik makinesinde yikayip temizlemeyiniz.
Dikkat!

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz. Cihazin ylzeyi
zarar gorebilir.
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tr Ariza durumunda yardim

Yararl bilgiler:

— Pargalari kullandiktan hemen sonra
temizlemeniz iyi olur. Boylelikle artiklar
kuruyup yapismaz ve plastik kisimlara
zarar verilmez (6rn. baharatlarin ihtiva
ettigi eterli yaglardan dolayi).

— Orn. havug ve kirmizi lahana gibi besin-
lerin islenmesinde, plastik pargalarda
renk alma s6z konusu olabilir; bu renkler,
yemekler icin kullanilan az miktarda likit
yag ile silinebilir.

Motor blogunun temizlenmesi

m Elektrik fisini gekip ¢ikariniz.

= Motor blogunu nemli bir bez ile siliniz.
Gerekirse biraz bulasik deterjani
kullaniniz.

m  Ardindan silip kurulayiniz.

Mikserin temizlenmesi
Mikser kabi, kapak ve 6l¢i kabi bulasik
makinesinde yikanmaya elveriglidir.

Yararh bilgi: Cihaza takiimis mikser kabinin
icine biraz su ve bulasik deterjani doldu-
runuz. Birkag saniye Pulse konumunda
calistiriniz. Suyu dékup bosaltiniz ve mikser
kabini temiz su ile durulayiniz.

Bigak mesnedinin temizlenmesi
(sadece MMB42...)

A\ Keskin bigaklardan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Mikserin bigaklarina giplak elleriniz ile

dokunmayiniz. Temizleme iglemi igin bir firca

kullaniniz.

Bicak mesnedini bulagik makinesinde degil,
musluktan akan su altinda bir firga ile temiz-
leyiniz. Suyun iginde birakmayiniz! Contayi
temizlemek igin gikariniz.
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Ariza durumunda yardim

/\ Yaralanma tehlikesi!
Bir ariza giderilmeden 6nce, elektrik fisi
cekilip prizden ¢ikariimalidir.

Arniza:
Cihaz harekete gegmiyor veya calistirma
esnasinda kapaniyor.

Muhtemel nedeni:

Cihazda asin yiklenme s6z konusu oldu
(6rn. alet bir besin tarafindan bloke edildi) ve
elektronik sigorta devreye girdi.

Giderilmesi:

m Doner salteri 0/off konumuna
ayarlaymniz.

m  Elektrik fisini ¢ekip ¢ikariniz.

m Asiri yuklenme sebebini gideriniz.

m Cihaz tekrar galistiriniz.

Muhtemel nedeni:
Karistirma kabi ¢ozulmuUstar.

Giderilmesi:

m  Doner galteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

m  Mikseri dogru takiniz ve sonuna kadar
gevirip sabitleyiniz.

m Cihaz tekrar galistiriniz.

Onemli not

Eger ariza bu sekilde giderilemiyorsa, litfen

yetkili servise (bu kilavuzun sonundaki yetkili

servislerin adreslerine bakiniz) basvurunuz.

Tarifler

Genel uyarilar:

Kati igerikleri sivilar ile karigtirirken éncelikle
sivinin yarisini bosaltip karistiriniz, ardindan
kalan yarisini ekleyiniz.

Meyve pireli igecekler (Smoothie) hazir-
larken, mikser kabini bosalttiktan sonra
yeniden yerlestiriniz ve kalan siviy1 dokmek
icin kisa sureyle en yiksek kademede
calistiriniz.



Mayonez

Bilgi: Mikserde mayonez sadece
butin yumurta kullanilarak
hazirlanabilir.

Temel tarif:

— 1 yumurta

15 g sirke veya limon suyu

1 tutam tuz

1 tutam seker

— 250 ml sivi yag

Malzemelerin sicakligi ayni olmahdir.

m  Mikserde dustiik bir devir sayisi
ayarlayiniz.

m  Butln malzemeleri (yag harig) disuk
devirde karistiriniz.

m Mikseri en yiuksek kademeye getiriniz,
yagdi yavas yavas huni tizerinden
mikserin icine dokinuz ve yakl. 2 dakika
karistiriniz.

Cikolatali sicak sut

— 50-75 g donmus kalip gikolata

— Y2t sicak sit

— lIstege gore kremsanti ve gikolata
parcaciklari

m Kalip cikolatay parcalayiniz (yaklasik
1 cm buyuklikte parcalar) ve en
yuksek devir sayisinda mikserin igcinde
dograyiniz.

m  Mikseri kapatiniz ve huni Gzerinden sicak
sutl ilave ediniz.

m 1 dakika en ylksek devir sayisinda
karistirniz.

m Cikolatali sicak s(tii bardaklara doldu-
runuz ve istege gore bardaklara krem-
santi ve cikolata parcaciklari ilave ederek
servis yapiniz.

Vanilyali muzlu sut
— 2-3muz (yakl. 300 g)
— 2-3 dolu ¢orba kasigi
vanilyali dondurma veya
limonlu dondurma (80-100 g)
— 2 paket vanilya sekeri
Y2 lt. sit
m  TUm malzemeleri mikser kabina
doldurunuz.
m 1 dakika en ylksek devir sayisinda
karistiriniz.
ipucu: Bu tarif Smoothie hazirlamak icin de
kullanilabilir.

Tarifler tr

Meyve kasesi

(MMB4...

250 g dondurulmus
meyve (6rn. ¢gilek, muz,
portakal, elma)

— 50-100 g seker

— 500 ml soguk su

— lIstege goére buz

m  Meyvelerin kabuklarini soyunuz ve parca
parca dograyiniz.

m Kullanmadan once taze meyveleri
dondurunuz.

m  Tidm malzemeleri (buz hari¢) mikser
kabina doldurunuz.

m 1 dakika en yuksek devir sayisinda
karistiriniz.

m Istege gore buz koyarak servis yapiniz.

Sporcu kokteyli
2-3 portakal (yakl. 600 g)

— 1-2limon (yakl. 150 g)

— %1 corba kasigi seker
veya bal

— Valelma suyu

— Yal maden suyu

— lIstege goére buz

m Portakallarin ve limonlarin kabugunu
soyunuz ve parga parca kesiniz.

m  TUm malzemeleri (elma suyu ve maden
suyu hari¢) mikser kabina doldurunuz.

m 1 dakika en yiksek devir sayisinda
karistiriniz.

m  Elma suyunu ve maden suyunu ilave
ediniz.

m lgecek kopliriinceye kadar, mikseri
kisaca caligtiriniz.

m  Kokteyli bardaklara doldurunuz ve istege
gbre buz koyarak servis yapiniz.

Yesil Smoothie
— 1 yesil elma (yakl. 100 g)
— Bir limonun suyu
(yakl. 20 g)
— 20 g yesil lahana
— 10 g sap kereviz
— 10 g kignis yapraklari
— 10 g Keten tohumu
— 1 g 6gutilmus targin
— 250 g sogutulmus su
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tr Tarifler

m Elmayi, kerevizi (sap) ve yesil lahanayi
kusbas! seklinde kesiniz.

= Suyun bir kismini mikser kabina
doldurunuz.

m Tum kati malzemeleri koyu kivamli
icecek unitesine doldurunuz ve Uzerine
su doldurunuz.

m 1 dakika en yuksek devir sayisinda
karistiriniz.

Yararl bilgi: Bu tarif, koyu kivamli icecek
Unitesi kullanilmadan da uygulanabilir.

Uziimlii koyu kivamli
u;ecek (MMBA4...)

250 g yesil Gzim

— 25 gtaze ispanak

— 100 g dondurulmus muz pargalari

— 200 ml soduk yesil cay (gocuklar igin
uygundur)

m  Cayin bir kismini mikser kabina
doldurunuz.

m  Uzimleri, ispanag@i ve muz pargalarini
koyu kivamli icecek unitesine doldurunuz
ve Uzerine geri kalan cayi doldurunuz.

m  Koyu kivamli icecek hazir oluncaya
kadar en yuksek devir sayisi ile
karistiriniz.

Kirmizi puding

— 400 g meyve (cekirdeksiz visne,
ahududu, Frenk Gzimd, gilek,
bogurtlen)

— 100 ml vigne suyu

— 100 ml kirmizi sarap

— 80 g seker

— 1 paket vanilya sekeri

— 2 corba kasigi limon suyu

— 1 bigak ucu karanfil (6gutiimus)

— 1 tutam targin (6gutiimus)

— 8 tabaka jelatin

m Jelatinleri soguk suda yaklasik 10 dakika
yumusatiniz.

m Butin malzemeleri (jelatin harig)
kaynatiniz.

m Jelatini sikiniz (eziniz) ve mikrodalga
firinda eritiniz; kaynatmayiniz!

m Sicak meyveleri ve jelatini distk devir
sayisi ile yakl. 1 dakika karistiriniz.

m Pudingi soguk su ile calkanmig kaselere
doldurunuz ve soguk bir yerde bekletiniz.
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Mikser kabinda azami 500 ml sicak sivi
islenmelidir!

Yararh bilgi: Kirmizi puding, ¢irpilmig krema
veya vanilya sosu ile yenilirse daha lezzetli
olur.

Feslegen ezmeli sos

— 10 g cam fistigi

— 3 gsarmisak

- 5gkasigituz

— 40 g Parma peyniri

10 g taze feslegen

70 g zeytin yagi

Cam fistigini, sarimsag, tuzu ve Parma

peynirini cam kabin i¢ine doldurunuz ve

bigak mesnedi ile kapatiniz.

m 15 saniye boyunca Pulse kademesinde
ufalayiniz.

m Feslegen ve zeytinyagdi ilave ediniz ve
tim malzemeleri 10 saniye boyunca
Pulse kademesinde karistiriniz.

Kabak ¢orbasi
600 g sari etli (bal) kabak

— 200 g patates

— 11sebze suyu

— 2sogan

— 2dis sarimsak

— Ogitiilmis karabiber ve tuz

— 30 g tereyagi

— 2 c¢orba kasigi sizma zeytinyadi

— 5-6 yaprak feslegen

— 2-3 yaprak ada cayi

— 1 dal maydanoz

— 1 dal kekik

— 1 dal mercankosk

— Vi cay kasig1 6gutilmis targin

— Zevkinize gbre rendelenmis parmesan
peyniri

m Kabag dilimler halinde kesiniz, kabu-
gunu ve cekirdeklerini temizleyiniz.
Kabagi kuglk parcalar halinde kesiniz.

m Patateslerin kabugunu soyunuz ve onlari
da kiguk parcalar halinde kesiniz.

m  Soganlarin kabugunu soyunuz, kigik
parcalar halinde dograyiniz ve bir tava
icinde tereyagi, zeytinyagdi ve dogranmig
sarimsak ile yavasca kizartiniz.



m Kabak ve patates pargalarini ilave edip
karistiriniz ve yumusayincaya kadar
pisiriniz. Yavas yavas sebze suyunu ilave
ediniz ve bir demet halinde baglanmig
otsu baharatlari ilave ediniz.

m  Yaklasik 25-30 dakika hafif ateste
pismeye birakiniz ve ihtiyaca gore sebze
suyu ilave ediniz.

m Otsu baharat demetini ¢ikariniz.

m Zevke gore tuz ve karabiber ilave ediniz,
bir tutam targin ekleyiniz ve biraz sizma
zeytinyagi ile tatlandiriniz.

m  Corbayi 500 ml kadar porsiyonlar halinde
mikser kabina doldurunuz ve ptire
halinde igleyiniz.

Mikser kabinda azami 500 ml sicak sivi

islenmelidir!

m Servis yapmadan 6nce Uzerine rende-
lenmis parmesan peyniri serpistiriniz.

Kimyonlu havug ¢orbasi

— 780 g havug

— 720 ml su

— 1 cay kasigi kimyon

— Tuz ve karabiber

m Havuglar kip seklinde dograyiniz
(yakl. 15x15 mm).

m Havuglari ve suyu karistirici haznesine
koyunuz.

m Birkac¢ saniye en yiksek hizda
karistiriniz.

m  Karigimi bir pisirme tenceresine aliniz ve
kimyon ekleyiniz.

m  TUminu 30 dakika sireyle pigiriniz.
Daha sulu bir corba olmasini istiyorsaniz,
pisirme sirasinda su ekleyebilirsiniz.

m Tuz ve karabiber ile tatlandiriniz.

Elden gikartiimasi tr

Elden cikartiimasi

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
Uriiniin Elden Gikarilmasi

mm==_ Ambalaj malzemesini gevre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.
Bu Urtn T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontroll Yénetmeligi’nde belirtilen
zararh ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE y6netmeligine uygundur.
Bu drlin, geri donlisiimlU ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki ylksek kaliteli parca ve mal-
zemelerden Uretilmigtir.
Bu nedenle, Grind, hizmet dmrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri déndsumu icin bir toplama noktasina
g6tlrun. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel ydnetime sorun.
Kullaniimig Urdnleri geri kazanima vererek
¢evrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.
Uriinii atmadan énce gocuklarin giivenligi
icin elektrik fisini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak ¢alismaz duruma getirin.

Garanti

Bu cihaz i¢gin, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlari gegerli-
dir. Bu hususta daha detayl bilgi almak igin,
cihazi satin aldiginiz saticiya bas vurunuz.
Garanti suresi igerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek igin, cihazi satin aldiginizi goste-
ren figi veya faturayi gdstermeniz sarttr.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklar mahfuzdur.
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Bosch Cagni @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalardaise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gizerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazih bagvurular icin adresimiz
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, Uriinliniizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES SI

+  Cihaziniz; kullanma kllavuzu_ndagdster\\dwgi %ek\\de_ku\\an!lmw ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska blI’_I’]f enle mudahale edilmemis olmasi iartjala butln parcalar dahil olmak Gizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE iLE GARANTI EDILM STIR.

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Turkiye'de satilan Grlinler icin gecerlidir. . o

+Anizalarin gideriimesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

- Malintesliminden sonraki ylkleme, bo%a\tma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .
Voltaj dusuklugu veya fazlalig, hatali elektrik tesisati, trun etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami dl'ismdad\r_._ ) .

+  Dogalafetler (Deprem -Sel baskiniv.b.) yangin ve yildinm dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTI SARTLARI _ - .
1. Garanti slresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malinbitin pargalari dahil olmak tzere tamami garantisi kapsamindadir. . o .
3‘. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c- Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. _ ) o )
. Tuketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda saticy; iscilik masr@ﬂ,,deggt}rllen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukimludr.
TUketicl Ucretsiz onarim hakkini tretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. .
5. Tuketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

Sy

satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; B

tliketici malin bedel iadesini, ay_llp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Saticy, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi

durumunda satici, Ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. Bosch Ekmek Kizartma Mak.
6. Malin tamir stresi 20 |E‘§ununu gecemez. Bu sUre, garanti stresiicerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, Uretici veya ithalatcr; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h Ki
ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen slre Bosch Kiyma Makinasi
aranti stresine eklenir. Bosch Sag Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Bosch Baskill
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir. B h Sarjll El Sipil .
8. Tuietici, %arantidem 0gan haki)arln\n kullaniimasi ile ilgili olarak ikabilecek 0s¢ 2anii Bl supurgest
uyusmazIiiklarda yerlesim yerinin bulundugu ) Bosch uta
veya tlketici isleminin yaglldlgl yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir, . ) o Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tilketici 5
LICT L < 5 AL 0 reler Bosch Meyva Sikacagi
Gumriik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Bosch Mevva ve Sebze Sikacag!
Genel Miidiirliigiine basvurabilir. 0S¢ eyvave sebze sikacag
Bosch Masaj Aletleri

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarast ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi cevirerek satis oncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimuinde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiicik
elemanlara veriimemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DIiKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICI VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN
Unvani  : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:
Telefonu : 0216528 90 00 Pbx Faks
Faks 102165289188 E-posta
E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:
Yetkilinin imzasi Teslim Tarihi ve yeri

Yetkilinin imzas
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi : KUCUK EV ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Garanti Suresi : 2YIL

Azamitamir sresi :  201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :




pl Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i podobnych otoczeniach. Uzywaé urzgdzenia tylko do
przygotowywania produktéw w ilosciach typowych dla gospodarstw
domowych i przez czas typowy dla gospodarstw domowych.

To urzgdzenie jest przeznaczone do mieszania ptynnych lub
pottwardych artykutéw spozywczych, do rozdrabniania / siekania
surowych owocow i warzyw, do wytwarzania potraw puree i do
rozdrabniania mrozonek (np. owocéw) lub kostek lodu. Nie uzywaé
do przetwarzania innych artykutéw lub substancji oprocz tych
zaleconych przez producenta.

Przy zastosowaniu wyposazenia dopuszczonego przez producenta
mozliwe sg dodatkowe zastosowania. Urzgdzenia uzywac tylko

z dopuszczonymi, oryginalnymi czesciami i akcesoriami. Nigdy nie
uzywac akcesoriow przeznaczonych do innego urzgdzenia.
Urzadzenia wolno uzywac tylko w pomieszczeniach przy
temperaturze pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m nad
poziomem morza.

Wazne wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczyta¢ instrukcje obstugi, stosowac sie do niej
i starannie jg przechowywac! Przekazujgc urzgdzenie innej osobie
nalezy dotgczy¢ do niego niniejszg instrukcje. Niezastosowanie sie
do wskazdéwek prawidtowego korzystania z urzgdzenia wyklucza
odpowiedzialnos¢ producenta za wynikte szkody.

To urzgdzenie moze by¢ obstugiwane przez osoby ograniczonych

zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych oraz osoby

nie posiadajgce wystarczajgcego doswiadczenia i/lub wiedzy pod
warunkiem, ze pozostajg one pod nadzorem lub zostaty pouczone

0 sposobie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i zrozumiaty

zwigzane z tym zagrozenia. Nie dopuszczac dzieci do urzadzenia i

przewodu zasilajgcego i nie pozwalac¢ im na obstugiwanie urzgdzenia.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem. Dzieciom nie wolno

czyscic¢ urzgdzenia ani wykonywac przewidzianych dla uzytkownika

czynnos$ci konserwacyjnych.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem i pozaru!

m Urzadzenie nalezy podtgczyc¢ i uzytkowac zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Urzgdzenia mozna uzywac
tylko wtedy, gdy elektryczny przewdd zasilajgcy i samo urzgdzenie
nie sg uszkodzone. W celu wykluczenia zagrozenh zleca¢ naprawy
urzgdzenia, takie jak np. wymiane uszkodzonego przewodu
zasilajgcego, tylko naszemu autoryzowanemu serwisowi.
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Wazne wskazoéwki dotyczgce bezpieczehstwa pl

Nie stawiaC urzgdzenia na gorgcych powierzchniach, np. palnikach
kuchenek elektrycznych, ani w ich poblizu. Wykluczy¢ kontakt
przewodu zasilajgcego z gorgcymi elementami i nie ciggna¢ go
przez ostre krawedzie.

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w wodzie ani nie myc¢

w zmywarce do naczyn. Nie stosowac¢ myjek parowych. Nigdy nie
uzywac urzgdzenia z mokrymi rekami.

Urzgdzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu, w
razie braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem i rozpoczeciem
czyszczenia oraz w przypadku wystgpienia usterki.

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas obchodzenia sie z ostrymi
nozami, podczas oprézniania pojemnika oraz czyszczenia.

Przed wymiang elementéw wyposazenia lub czesci dodatkowych,
ktore znajdujg sie w ruchu podczas pracy urzgdzenia, nalezy
koniecznie wytgczy¢ urzadzenie i wyjg¢ wtyczke z gniazdka
sieciowego.

Nigdy nie wktadac rgk do zatozonego miksera. Zawsze uzywac

z catkowicie ztozonym mikserem i zawsze z natozong pokrywa!
Dzbanek miksera zdejmowac i naktadac tylko wtedy, gdy
urzgdzenie jest wytgczone i naped jest nieruchomy. Po wytgczeniu
noz obraca sie jeszcze przez chwile.

W razie przerwy w zasilaniu prgdowym urzgdzenie pozostaje
wigczone i potem zndw uruchamia sie.

/\ Niebezpieczenstwo oparzenia!

Zachowac najwiekszg ostroznos¢ przy przetwarzaniu gorgcych
sktadnikow.

Podczas przetwarzania gorgcych produktow przez lejek w
pokrywie wydostaje sie para. Napetnia¢ maksymalnie 0,5 litra
gorgcych lub pienigcych sie ptyndow.

Podczas pracy zawsze przytrzymywac pokrywe jedng reka. Nie
wktadac¢ palcéw do otworu wsypowego!

A Niebezpieczenstwo uduszenia!
Nie zezwala¢ dzieciom na zabawe opakowaniem, a szczegodlnie folig.

A Uwaga!

Zaleca sie nie pozostawiac¢ wigczonego urzgdzenia dtuzej niz
to konieczne do obrobki produktéw spozywczych. Nie wigczac
pustego urzgdzenia.

Urzadzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub po
dtuzszym okresie nieuzywania. =» ,Czyszczenie i pielegnacja”
patrz strona 127
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pl Systemy zabezpieczajgce

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzadzenia marki Bosch. Dalsze
informacje dotyczace naszych produktow
znajda Panstwo na naszej stronie
internetowej.
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Systemy zabezpieczajace

Blokada wigczenia

Urzadzenie mozna wigczy¢ tylko wtedy, gdy
dzbanek miksera zostat przekrecony az do
oporu.

Automatyczne wytgczanie

Urzadzenie wytgcza sie automatycznie, gdy
dzbanek miksera przypadkowo poluzuje sie
podczas pracy.

Patrz ,Usuwanie drobnych usterek®.

Opis urzadzenia
Prosze otworzy¢ sktadane kartki z
rysunkami.

1 Naped miksera

2 Przelacznik obrotowy
0/off = stop
1 = najnizsza robocza predkos¢
obrotowa
2 = najwyzsza robocza predkosé
obrotowa
Pulse = funkcja pracy pulsowej z
najwyzszg predkoscig obrotows;
przytrzymac przetgcznik, gdy urzgdzenie
ma pracowac

124

3 Schowek na elektryczny przewéd
zasilajacy
4 Naped
Dzbanek miksera z tworzywa sztucznego
(MMB21...)
5 Dzbanek miksera z nozem
Nie przetwarza¢ zadnych mrozonych
sktadnikdw (oprécz kostek lodu).
6 Pokrywa z otworem do napetniania
7 Kubek pomiarowy ze skala
(maks. 50 ml)

Dzbanek miksera ze szkta (MMB42...)

8 Uchwyt noza z nozem do miksowania
i uszczelka

9 Dzbanek miksera ze szkia
borokrzemowego
Odporny na wysokie temperatury,
umozliwia przetwarzanie bardzo
gorgcych skladnikow.

10 Pokrywa z otworem do napetniania

11 Kubek pomiarowy ze skalg
(maks. 50 ml)

12 Wktadka smoothie*
Do przetwarzania owocéw i innych
sktadnikdw na soki i smoothie. Zadaniem
tej wkiadki jest odfiltrowanie pestek i
innych sktadnikéw statych, zeby nie
przedostaty sie do napojow.

* Nie dla wszystkich modeli.

Obstuga
Mikser nadaje sie do

— rozdrabniania i siekania surowych
owocow, warzyw, orzechéw i czekolady,

— do przyrzadzania zup i puree z gotowa-
nych owocow i warzyw,

— przyrzadzania majonezu i SOSOw.

Zwréci¢ uwage na tabele na rys. [d!

Wskazéwka: Jezeli rozdrabniacz uniwer-
salny nie nalezy do zakresu dostawy (patrz
przeglad modeli), mozna go zaméwi¢ w
punkcie zakupu urzgdzenia lub w punkcie
serwisowym (nr katalogowy 12007111).



Urzadzenie nadaje sie do przetwarzania
nastepujgcych ilosci:

Sktadniki state 100 g
Ptyny maks. 1,5 |
Ptyny gorgce lub pienigce sie | maks. 0,51

/\ Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami / obracajgcym sie
napedem!

Nigdy nie wktada¢ rgk do natozonego

dzbanka miksera. Zawsze uzywac z catko-

wicie ztozonym mikserem i zawsze z nato-
zong pokrywg! Dzbanek miksera zdejmowac

i naktadac tylko wtedy, gdy urzadzenie jest

wytgczone i naped jest nieruchomy. Po wytg-

czeniu N6z obraca si¢ jeszcze przez chwile
ruchem bezwiadnosciowym.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!
Podczas przetwarzania gorgcych produktow
przez lejek w pokrywie wydostaje sie para.
Do dzbanka miksera wlewac tylko maksy-
malnie 0,5 | gorgcych lub pienigcych sie
ptynow.

Uwaga!

Nigdy nie wigcza¢ pustego miksera. Zawsze

uzywac tylko kompletnie ztozone urzadzenie.

Dzbanek miksera natozy¢ na naped miksera
i mocno przekreci¢ az do oporu.

Zalecenia dotyczace predkosci
obrotowych

Ptyny gorgce lub pienigce sie 1
Ubijanie majonezu 2
Zupy, smoothie 2
koktajle, shake mleczny 2
kostki lodu Pulse
bardzo twarde sktadniki Pulse

Przygotowanie

m Urzadzenie i wyposazenie nalezy przed
pierwszym uzyciem doktadnie wyczyscic,
patrz ,Czyszczenie urzadzenia®“.

m Naped miksera ustawi¢ na gtadkim,
wytrzymatym i czystym podiozu.

m Kabel rozwing¢ na potrzebng diugosé.

Obstuga pl

Praca z dzbankiem miksera z

tworzywa sztucznego (MMB21...)
Rysunek £

m Dzbanek miksera natozy¢ na naped
miksera. Strzatka na dzbanku wskazuje
na kropke na napedzie miksera.

m  Przymocowac¢ dzbanek miksera przekre-
cajgc go w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara az do oporu.

m  Wiozy¢ sktadniki.

m Natozy¢ pokrywe i wcisngc¢ jg az do
oporu. Kubek pomiarowy wtozy¢ do
otworu do napetniania.

m  Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

m Przetagcznik obrotowy ustawi¢ na wyma-
gang predkos¢ obrotowa.

m Podczas miksowania przytrzymywaé
pokrywe chwytajac jg na brzegu. Nie
wkfadac ragk do otworu do napetniania!

Dodawanie sktadnikéw

m  Nastawic przetgcznik obrotowy na 0/off.

Albo

m Zdjgé pokrywe.

m Dodawanie skladnikow.

albo

m  Wyjgc¢ kubek pomiarowy.

m Plyny i sktadniki state (drobniejsze)
wsypywac przez otwoér do napetniania w
pokrywie.

m Ponownie wigczy¢ urzadzenie.

Po pracy

m Nastawic przetgcznik obrotowy na 0/off.

m  Wyjgc¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

m  Zdjg¢ mikser przekrecajgc go przeciwnie
do ruchu wskazowek zegara.

m Zdjaé pokrywe z pojemnika miksera.

m  Oprozni¢ dzbanek miksera.

m  Wyczysci¢ wszystkie czesci, patrz
rozdziat ,Czyszczenie i pielegnacja“.

Praca z dzbankiem miksera ze

szkla (MMB42...)

Rysunek

m Dzbanek miksera odstawi¢ w pozycji z
dnem do gory.

m  Natozy¢ uszczelke na uchwyt noza.

Zwrdéci¢ uwage, zeby uszczelka prawi-
dtowo przylegata.
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pl Obstuga

Wazne wskazowki

Gdy uszczelka jest uszkodzona lub nieprawi-

dtowo natozona, wtedy moze wyptyngc¢ ptyn.

m  Uchwyt noza chwyci¢ za rekojes¢ i
witozy¢ do dzbanka miksera.

Zwréci¢ uwage na ksztatt czesci
(rysunek [#-2a)!

m  Obrocic rekojesé (rysunek [@-2b). Przy
tym nastepuje zaczepienie uchwytu noza
w dzbanku miksera.

m Przekreci¢ dzbanek miksera.

m Dzbanek miksera natozy¢ na naped
miksera. Strzatka na dzbanku wskazuje
na kropke na napedzie miksera.

m Przymocowac dzbanek miksera przekre-
cajgc go w kierunku zgodnym z ruchem
wskazoéwek zegara az do oporu.

m  Wiozyc¢ skiadniki.

m Natozy¢ pokrywe i wcisngc jg az do
oporu.

m  Kubek pomiarowy wtozy¢ do otworu do
napetniania.

m  Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

m Przetagcznik obrotowy ustawi¢ na wyma-
gang predkos$¢ obrotowa.

m Podczas miksowania przytrzymywaé
pokrywe chwytajac jg na brzegu. Nie
wktadaé rak do otworu do napetniania!

Dodawanie sktadnikéw

m Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.

Albo

m Zdjg¢ pokrywe.

m Dodawanie skfadnikéw.

albo

m  Wyjac kubek pomiarowy.

m Plyny i sktadniki state (drobniejsze)
wsypywac przez otwor do napetniania w
pokrywie.

m Ponownie wigczy¢ urzadzenie.

Po pracy

m Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.

m  Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

m Zdjg¢ dzbanek miksera przekrecajac go
przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara.

m Zdjg¢ pokrywe z pojemnika miksera.

Oproézni¢ dzbanek miksera.

m  Obréci¢ dzbanek miksera i odstawi¢
otworem skierowanym w dét.
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m  Wyjac¢ uchwyt nozy. W tym celu odchyli¢
rekojes¢ do gory i wyciggngé uchwyt
noza.

m  Wyczysci¢ wszystkie czesci, patrz
rozdziat ,Czyszczenie i pielegnacja“.

Praca z wkladkg smoothie

Dzieki tej wktadce szczegdlnie tatwe staje
sie przygotowanie smoothie ze swiezych
owocow, mleka, mleka sojowego, jogurtu i
sokow.

Rysunek [3]

m  Mikser przygotowac w sposob powyzej
opisany.

m Po natozeniu i dokreceniu dzbanka
miksera nalezy wlozy¢ wktadke smoothie
do dzbanka.

m  Natozy¢ pokrywe i wcisngc¢ jg az do
oporu.

m  Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

m Skfadniki wsypac do dzbanka miksera
przez otwor do napetniania, w razie
potrzeby uprzednio rozdrobni¢ owoce.

Uwaga!

Do dzbanka nie wktada¢ miksera duzych,
twardy skfadnikow takich, jak np. pestki
awokado lub sliwek.

m  Kubek pomiarowy wiozy¢ do otworu do
napetniania.
m  Wigczy¢ urzadzenie.

Po pracy

m Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.

m  Wyjg¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

m Zdja¢ dzbanek miksera przekrecajac go
przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara.

m  Zdjg¢ pokrywe.

m  Kubek pomiarowy wyja¢ z pokrywy i
wiozy¢ go do wkiadki smoothie. To zapo-
biega wypadnieciu statych skladnikow z
wktadki do napoju.

m  Oprézni¢ dzbanek miksera.

m  Wyczysci¢ wszystkie czesci, patrz
rozdziat ,Czyszczenie i pielegnacja”“.



Czyszczenie i pielegnacja
Urzadzenie nie wymaga przegladdéw ani
konserwac;i!

Doktadne czyszczenie gwarantuje dtugg
trwatos$¢ urzadzenia. Zasady czyszczenia
poszczegdlnych czesci pokazano na
rysunku H.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem
elektrycznym!

Napedu miksera nigdy nie zanurza¢ w

wodzie i nie my¢ pod biezgcg wodg ani w

zmywarce.

Uwaga!

Nie stosowac¢ zadnych szorujgcych srodkow

czyszczacych. Powierzchnie moga ulec

uszkodzeniu.

Wskazowki:

— Najlepiej oczysci¢ wszystkie czesci
natychmiast po ich uzyciu. Wtedy resztki
nie przysychajg i nie uszkodzg tworzywa
sztucznego (np. olejki eteryczne przy-
praw kuchennych).

— Przy tarciu np. marchewki i czerwonej
kapusty zabarwiajg sie elementy
z tworzywa sztucznego. Mozna je
wyczysci¢ za pomocg kilku kropel oleju
jadalnego.

Czyszczenie napedu miksera

m  Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

m Naped miksera wytrze¢ wilgotng
szmatkg. W razie potrzeby uzy¢ troche
ptynu do mycia naczyn.

m Potem wytrze¢ do sucha.

Czyszczenie miksera
Dzbanek miksera, pokrywa i kubek pomia-
rowy nadajg sie do mycia w zmywarce.

Wskazowka: Do zatozonego miksera wlac
troche wody z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn. Wigczy¢ urzadzenie na kilka sekund
na zakres Pulse. Wyla¢ wode i wyptukacé
mikser czystg woda.

Czyszczenie i pielegnacja pl

Czyszczenie uchwytu noza
(tylko MMBA42...)

A Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami!

Nozy miksera nie chwyta¢ gotymi rekoma.

Do czyszczenia uzywac szczotki.

Uchwytu noza nie my¢ w zmywarce, lecz
umy¢ szczotkg pod biezgcg woda. Nie
pozostawia¢ w wodzie! Wyjg¢ uszczelke w
celu umycia.

Usuwanie drobnych
usterek

A Niebezpieczenstwo skaleczenia!
Przed przystgpieniem do usuwania
usterek nalezy wyjg¢ wtyczke z gniazdka
sieciowego.

Usterka:

Urzadzenia nie da sie wtaczy¢ albo podczas

pracy wytgcza sie.

Mozliwa przyczyna:

Urzadzenie zostato przecigzone (np.

poprzez blokade narzedzi produktami

spozywczymi) w zwigzku z czym uruchomito

sie elektroniczne zabezpieczenie.

Usuwanie przyczyny:

m Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.

m  Wyjac¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

m Usung¢ przyczyne przecigzenia.

m Ponownie uruchomi¢ urzadzenie.

Mozliwa przyczyna:

Dzbanek miksera poluzowat sie.

Usuwanie przyczyny:

m Nastawic przetgcznik obrotowy na 0/off.

m Prawidlowo natozy¢ mikser i przekrecic¢
go az do oporu.

m Ponownie uruchomic urzagdzenie.

Wazna wskazéwka

Jezeli w opisany sposob nie da sie usungc
wystepujgcych usterek, prosze zwrdcic
sie do naszego autoryzowanego punktu
serwisowego (patrz spis adresow punktow
serwisowych na koncu instrukcji).
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pl Przepisy kulinarne

Przepisy kulinarne

Wskazoéwki ogdlne:

Najpierw mieszac sktadniki state z potowg
ilosci ptynu, a nastepnie dodac pozostatg
czes¢ piynu.

Podczas przygotowywania koktajli smoothie,
po oproznieniu dzbanka miksera umiescic
go ponownie i na krotko wigczy¢ najwyzszy
stopien, aby uzyskac reszte ptynu.

Majonez

Wskazéwka: W mikserze mozna
przygotowac majonez tylko z catych
jajek.

Przepis podstawowy:

— 1jajko

15 g octu lub soku z cytryny

— 1 szczypta soli

1 szczypta cukru

— 250 ml oliwy

Wszystkie sktadniki muszg mie¢ takg samg
temperature.

m Mikser nastawi¢ na niskie obroty.

m  Wszystkie sktadniki (oprécz oliwy) zamie-
szac kilka sekund na niskich obrotach.

m  Mikser przetaczy¢ na wysokie obroty,
oliwe dolewac¢ powoli przez lejek
i miksowac przez ok. 2 minuty.

Goraca czekolada

— 50-75 g mrozonej czekolady
w tabliczce

— Y1 gorgcego mleka

— Bita Smietana i wiorki czekoladowe
wedtug uznania

m Czekolade pokroi¢ na kawatki (ok. 1 cm)
i catkowicie rozdrobni¢ w mikserze na
najwyzszych obrotach.

m  Wylgczy¢ mikser i wla¢ mleko przez
lejek.

m  Miksowac 1 minute na najwyzszych
obrotach.

m  Gorgcg czekolade wla¢ do szklanek,
przybrac¢ bitg $mietang i posypac wior-
kami czekoladowymi.
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Shake waniliowo-

bananowy
waniliowych lub cytrynowych (80-100 g)

— 2 torebki cukru waniliowego
miksera.

m  Miksowaé¢ 1 minute na najwyzszych

mozliwy z uzyciem smoothie.

Nektar owocowy @ @
owocow (np. truskawki,
banan, pomarancza, jabko)

— lody wedtug uznania

m  Owoce obrac i pokroi¢ na kawatki.

m  Wszystkie sktadniki (oprécz lodu) wiozyé
do kubka miksera.

m Podawac ewentualnie z lodami.

Koktajl sportowcow

— 1-2 cytryny (ok. 150 g)

— V-1 tyzki cukru lub miodu

— ewentualnie kostki lodu

m Pomarancze i cytryny obra¢ ze skorki,
wego i wody mineralnej) wtozy¢ do kubka
miksera.

m Dodac sok jabtkowy i wode mineralng.

Krotko miksowaé, az do spienienia napoju.

2-3 banany (ok. 300 g) @ @

— 2-3 czubate tyzki lodéw

— Y|l mleka

m  Wszystkie sktadniki wlozy¢ do kubka
obrotach.

Wskazoéwka: ten przepis jest rowniez

(MMB4 )
250 g zamrozonych

— 50-100 g cukru

— 500 ml zimnej wody

m Zamrazac $wieze owoce przed dalszym
przetwarzaniem.

m  Miksowaé¢ 1 minute na najwyzszych
obrotach.

— 2-3 pomarancze
(ok. 600 g)

— Yal soku jabtkowego

— Y4l wody mineralnej
pokroi¢ na kawatki.

m  Wszystkie sktadniki (oprécz soku jabtko-

m  Miksowaé 1 minute na najwyzszych
obrotach.

m  Koktajl wla¢ do kieliszkdw; mozna
podawac z kostkami lodu.



Zielony Smoothie

— 1 zielone jabtko
(ok. 100 g)

— Sok z cytryny (ok. 20 g)

— 20 gjarmuzu

— 10 g todygi selera

— 10 g listkéw kolendra

— 10 g siemienia Inianego

— 1 g mielonego cynamonu
250 g zimnej wody

m Jabitko, todygi selera i jarmuz pokroi¢ na
kawatki.

= WIac¢ nieco wody do kubka miksera.

m  Wszystkie sktadniki wtozy¢ do wktadki
smoothie i potem wla¢ wode.

m  Miksowac 1 minute na najwyzszych
obrotach.

Wskazéwka: Wykonanie tego przepisu

udaje sie réwniez bez uzycia wktadki

smoothie.

Smoothie z winogron
(MMB4 )

250 g zielonych winogron

— 25 g mtodego szpinaku

— 100 g zamrozonych kawatkéw banana

— 200 ml zimna herbata zielona (nadaje sie
dla dzieci)

m  WIac¢ nieco herbaty do kubka miksera.

m  Winogrona, szpinak i kawatki banana
wsypac¢ do wktadki smoothie i wla¢
pozostatg herbate.

m  Miksowac z najwyzszg predkoscig obro-
towa, az smoothie bedzie gotowy.

Galaretka z owocami

— 400 g owocow (wypestkowane
wisnie, maliny, porzeczki,
truskawki, jezyny)

— 100 ml soku wisniowego

— 100 ml czerwonego wina

— 80 g cukru

— 1 torebka cukru waniliowego

— 2 tyzki soku cytrynowego

— 1 szczypta gozdzika (mielonego)

— 1 szczypta cynamonu (mielonego)

— 8 ptatow zelatyny

Przepisy kulinarne pl

m Zelatyne namoczy¢ ok. 10 minut w
zimnej wodzie.

m Zagotowac wszystkie sktadniki (oprécz
zelatyny).

m Zelatyne odcisngé i rozpusci¢ podgrze-
wajgc w kuchence mikrofalowej — nie
gotowac.

m Goragce owoce i zelatyne miksowaé z
niskg predkoscig obrotowg przez okoto
1 minute.

m  Galaretke wla¢ do kompotierek wyptuka-
nych zimng woda i ochtodzic.

Dozwolone jest miksowanie najwyzej

50 ml goracego ptynu w kubku miksera!

Wskazéwka: Deser owocowy smakuje z
ubitg $mietang lub sosem waniliowym.

Pesto z bazylii

— 10 g orzeszkow piniowych

— 3 gczosnku

— 5gsali

— 40 g sera parmezan

— 10 g Swiezej bazylii

— 70 g oleju z oliwek

m  Wsypac do szklanego pojemnika
orzeszki piniowe, czosnek, sol i ser
parmezan i zamknag¢ uchwytem noza.
Rozdrabnia¢ przez 15 sekund na stopniu
Pulse.

m Dodac bazylie i olej z oliwek, potem
wszystko zmieszac przez 10 sekund na
stopniu Pulse.

Zupa z dyni
600 g dyni z zéttym migzszem
— 200 g ziemniakow
— 11 wywaru z warzyw
— 2cebule
— 2 zgbki czosnku
— Mielony pieprz i sol
— 30 g masta
— 2tyzki oleju z oliwek extra vergine
— 5-6 listkow bazylii
— 2-3 listki szatwii
— 1 gatgzka pietruszki
— 1 gatgzka tymianu
— 1 gatgzka majeranu
— Vatyzeczki zmielonego cynamonu
— Tarty parmezan — wediug uznania
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pl Ekologiczna utylizacja

m Dynie poc¢wiartowac, odkroi¢ skore i
usungc pestki. Dynie pokroi¢ na mate
kawatki.

m  Obrac ziemniaki i rowniez pokroi¢ na
mate kawatki.

m  Obrac cebule, drobno posiekac i lekko
przysmazy¢ na patelni z mastem, olejem
z oliwek i posiekanym czosnkiem.

m Dodac¢ kawatki dyni i ziemniakow, dusic
na migkko czesto mieszajgc sktadniki.
Bulion warzywny wlewaé matymi
porcjami i nastepnie dodac¢ ziota zwig-
zane w maty bukiecik.

m  Gotowaé 25-30 minut na matym
ptomieniu i w razie potrzeby dola¢
jeszcze nieco bulionu.

m  Wyjac bukiecik ziot.

m Przyprawic solg i pieprzem wedtug
uznania, dodac szczypte cynamonu i
nieco oleju z oliwek extra vergine.

m  Zupe wlewac do kubka miksera porcjami
po 500 ml i miksowa¢ az do otrzymania
konsystenciji puree.

Dozwolone jest miksowanie najwyzej
500 ml gorgcego pltynu w kubku miksera!

m Przed podaniem posypac drobno tartym
parmezanem.

Zupa marchewkowa

z kminkiem

— 780 g marchwi

Ekologiczna utylizacja
To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie

ﬁ z Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE

mmm  oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia
2015 r. ,O0 zuzytym sprzecie elek-
trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z
dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytko-
wania nie moze by¢ umieszczany
tgcznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzgcym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego. Prowadzacy zbie-
ranie, w tym lokalne punkty zbiérki,
sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych
z obecnosci sktadnikow niebezpiecz-
nych oraz niewtasciwego sktadowania
i przetwarzania takiego sprzetu.

— 720 ml wody

— 1 tyzeczka kminku

— s0lipieprz

m  Marchew pokroi¢ w kostke
(okoto 15x15 mm).

m  Wiozy¢ marchew i wode do dzbanka
miksera.

m  Mieszac przez kilka sekund z maksy-
malng predkoscia.

m  Wlac¢ mieszanine do garnka i dodac
kminek.

m  Wszystko gotowac przez 30 minut.

Podczas gotowania mozna doda¢ wody,

jezeli zupa ma by¢ rzadsza.

Doprawi¢ do smaku solg i pieprzem.
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Gwarancja

Dla urzadzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydane przez nasze przed-
stawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzgdzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyinych
konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu cywilnego oraz Rozporzgdze-
niem Rady Ministréw z dnia 30.05.1995
roku ,W sprawie szczegdlnych warunkéw
zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentow”.

Zmiany zastrzezone.



BukopucTtaHHs 3a npMsHavyeHHAM uk

BUKOpUCTaHHS 3a NPU3HaYEHHAM

Llen npunag npusHaveHum Tinbku 4ns nobyToBOro BUKOPUCTaHHS.
Mpunag cnig BUKOPUCTOBYBATU TiflbKu1 515 nepepobku NpoayKTisB

y 3BMYaNHWX 15 JOMAaLLHBOrO rocnogapcTsa KinbKOCTAX i Bigpiskax
yacy.

Lle npunapasa npyaatHe Ans nepemilyBaHHSA pigkunx abo
HaniBTBepANX NPOAYKTIB, AN NOAPIOHEHHS/CiYeHHsT cpuX (PpyKTiB
Ta OBOMIB Ta ANd NpuUrotysaHHs niope. He BukopmuctoByBaTtu 451
nepepobKku iHWMX NpegMeTiB Y PEHOBUH.

3a yMOBM BVKOPUCTaHHS1 JO3BOSIEHNX BUPOOHNKOM AOAATKOBMX
AeTanen MOXNVBI TaKoX AOAATKOBI BUAW 3aCTOCYBaHHS.
BunkopucToByiTe npunag, Tinbku 3 4O3BOMEHNMU OpUTriHANbHUMM
YacTvHamu Ta npunapasm. Hikonm He BUKOPUCTOBYITe AaHe
npunagas ons iHWuxX npucTpoiB.

BukopucToByiTe npunag nvwe BcepeanHi npuMilLeHb 3a KiIMHaTHOT
TemnepaTypu Ha BucoTi He Buwe 2000 M Hag piBHEM MOPSI.

MNMpaBuna TexHikn 6e3nekn

YBaXKHO nNpoynTanTe iIHCTPYKUiO 3 ekcniyaTauii, JoTpumMynteca ii
BKasiBOK, He BuknganTe 1i! [Nepenatoum npunag y KOpUCTyBaHHS
iHWW1M NoasaMm, AofanTe 40 HbOTO i L0 IHCTPYKLUi. Y paasi
HeJOTPMMaHHS BKa3iBOK LLOAO NPaBUITbHOrO BUKOPUCTAHHS npuniagy
BUPOOHMK HE Hece BigNOBIAaNbHOCTI 32 30UTKN, SIKi BUHUKIN
BHaCNIAOK LibOro.

Ocobu 3 isnyHMMN, CEHCOPHUMM abo MeHTanbHMMK Bagamu abo
ocobu, Akum BpaKkye 3HaHb Ta 4OCBIAY, MOXYTb KOPUCTYBATUCS
npunagoMm nuvue nig Harmnagom abo sKWOo BOHW NPOMLUAW MiArOTOBKY
3 KOPUCTYBaHHS NpUNagom Ta po3yMitoTb MOXITMBY HeGe3NeKy.
Tpumante npunag i kabenb XMBNEHHA Nogani Big Aiten, im He
A03BOSMSETLCA KOPUCTYBATUCA npunagom. [itam He MoxHa rpatucs 3
npunagoM. O4nLLEHHA Ta TeXHIYHE 0BCcnyroByBaHHA 3a00POHSETLCA
BUKOHYBaTW OiTAM.

/\ He6e3neka BPa)XeHHS eJIeKTPUYHUM CTPYMOM Ta HebGe3neka
BUHUKHEHHS NoXxexi!

m [lpunag [o3BoNAeTbLCS NiAKNKOYATN 40 PO3ETKM 1 eKCnyaTyBaTtu
nuvwe BiANOBIAHO A0 AaHUX, 3a3Ha4YEeHNX Ha 3aBOACHKI TabnunyLli.
He kopucTtymntecsa npunagom, Skwo Kabenb XMUBMEHHS i npyunag,
MatoTb Byab-AKi MOLIKOAXKEHHS. 3 METOK YHUKHEHHS PU3NKIB
PEMOHT Npunagy, Hanpuknag 3amMiHa NoLKOAXXeHoro kabento
XMBMNEHHS, NOBMHEH BUKOHYBATUCSA TifTbKM HALWMM CEPBICHUM
LEHTPOM.
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MpaBuna TexHiku 6eanekn

He ctaBTe npunag Ha rapsadi noBepxHi abo nobnuay ix, Hanp.,

Ha NnuTy. Kabenb XXMBMeHHS He NOBUHEH TOPKaTUCS 4O rapsymnx
YacTuH abo rocTpumx Kpai..

Hi B AkOMy pasi He 3aHypronTe OCHOBHUIA BNOK npunagy y soay i
He MUNTE B NOCYLOMUWHIA MaLLKHI. He BUKOpPUCTOBYMNTE Napoo-
YMCHUK. He KopucTynTeca npunagom, Konv BaLli pyku BOSIOri.
O60B’s13KOBO BigKMOYanTe Npunag Big enekTpoMepexi B Takmx
BUNagKax: Nicnsg KOXXHOro BUKOPUCTaHHSA; nepes CKnagaHHAM,
po36mpaHHAM abo OYULLIEHHAM; SIKLLIO BUHWMKIA HeCnpaBHiCTb abo
BW NnaHyeTe 3anuwmntu npunag 6e3 gornagy.

/\ Ysara! IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHs!

[MOBOOKEHHSA 3 TOCTPUMU HOXaMW, CMIOPOXKHEHHS N OYMLLEHHSA
noTpebyoTb 06EepPEXHOCTI.

Mepen 3amiHo Npunagas abo 4oaaTKOBUX €NTEMEHTIB, SKi
pyxatTbcs nig yac poboTtun, Nnpunag cnig BUMKHYTU Ta Big egHaTu
Bi, eneKkTpomepexi.

KateropnyHo 3abopoHEeHO 3acoByBaTU PyKYy Y BCTAHOBIEHUI
Grnexpep. MNpautoBaTy MOXHa NULLE 3 MOBHICTIO CKNaeHNM
BreHaepom i 3akpuToto kpuLLKoto! Yaluy bneHaepa MoxHa
3HiMaTV abo BCTAaHOBMOBATM NMLLE NICNS BUMKHEHHA npunagy
M 3ynuHKM npusoga. icna BUMKHEHHS HiXXK MPOOOBXKYE pyXaTUCS
LLie AesKNin Yac.

Y pasi nepeboto y nogadi enekTpoeHeprii npunazg 3anvaeTbes
BBIMKHEHWM | MOHOBMOE CBOKO pobOoTYy nicnsa nogaui
eneKkTpoeHepri.

/\ He6e3neka oTpumaHHs onikis!

HoTpumyBaTmcs ocobnueoi 0b6epexxHOCTI nig Yac nepepodku
rapsiynx iHrpegieHTIB.

IMig yac nepepobkm rapsiumx NpoaykTiB B 6rieHaepi 3 BOPOHKM
B KpULLLi BUCTYNae napa. 3anoBHioBaTn Makcumym 0,5 niTpis
rapsivoi abo NiHMCTOT pignHW.

YTprmyBaTn PyKOH KPULLIKY 3aBxau nig vyac pobotn. He
BCTPOMIIATU NPU LIbOMY PYK 40 3aBaHTaXKyBaribHOro oTeopy!

/\ Heb6e3neka 3agyLwweHHs!
He possonante gitsam rpatncsa 3 nakyBarbHUM MaTepianom.

A Baxnuso!

PekomeHayeTbCA Hi B AKOMY pasi He 3anviaTti npunag
BBIMKHEHMM JOBLLE, HiX Lie NOTPIBHO Ans nepepobkm NpoaykKTiB.
He BMukanTe npunag BXosiocTy.

[Micna KOXXHOrO BUKOPUCTaHHSA, a TakoX nicnsa Tpusanoro
HEBMKOPUCTaHHA Npunag HeobxigHo ounwaTtin. = « OYUWEeHHs i
0oansad» dus. cmop. 136
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LLinpo BiTaemo Bac 3 noKynko HOBOro
npunaay ¢ipmu Bosch. [lopaTkoBy
iHcbopmauito npo Hawy npoAykuito Bu
3HangeTe Ha Hawil cTopiHui B IHTepHeTi.
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Cuctemu 6esneku

3axucT Big BBiMKHEHHS
Mpunag BMUKAETBLCS TiNbKK, AKLLO KENNX
6neHaepa 3arBUHYEHWI JO yropy.

ABTOMaTU4YHE BUMKHEHHS

Mpunag BUMMKaETLCA aBTOMATUYHO Yy pasi
BMMNAAKOBOro ocrabneHHs gikcauii kenunxa
bneHgepa nig yac pobotu.

Oue. «[Jonomora npu Henonagkax».

KopoTtkuu ornsag,

Byab nacka, po3ropHiTb CTOPIHKA 3
MartoHKaMu.

1 Bnok aBuryHa

2 [oBopoTHWIN NepeMuKay
«0/off » = cTon
«1» = HanHwkya poboya WBmaKiCTb
«2» = Haneuiia poboya LWBMAKICTb
«Pulse» = IMnynbcHU pexum 3
HaMBULLIOKO LUBMAKICTHO, BUMUKAY
YTPUMYBATU HATUCHYTUM MPOTSrOM
HeobxigHoro Yacy

3 3mortyBaHHA Kabento

4 Tpusig

Cuctemu 6esneku uk

MnacTmacoBun kKenux 6neHaepa
(MMB21...)
5 Kenux bneHgepa 3 HOXeM
He nepepobnatn 3amMopoXXeHnX iHrpeai-
€HTIB (OKpiM KyOUKiB Nboay).
6 Kpuiuika i3 3aBaHTaxyBanbHUM
OTBOPOM
7 MipHuIA cTakaHYMK 3i LLKanor
(makc. 50 mn)

CknsHa yawa 6neHgepa (MMB42...)

8 YTpumyBay HOXxa 3 HOXXeM GneHpepa i
yuwinbHoBa4YeMm

9 Kenux bneHpepa 3 6opocunikaTHoro
ckna
BigpisHsieTbcs 0cOBNMBOI TEPMOCTIN-
KIiCTI0, JO3BOSISIE HABITb NEepepobKy ayxe
rapsiymx NpoJyKTiB.

10 Kpuwka i3 3aBaHTaXyBanbHUM
OTBOPOM

11 MipHMI cTaKkaHYMK 3i LWKano
(makc. 50 mn)

12 BcTtaBKa ans cmysi*
[nsa nepepobku pyKTiB i iHLWKX iHrpeai-
€HTIB | MPUrOTYBaHHS 3 HNX COKIB i CMYya3i.
3aBasikv BCTaBLi KICTOYKM i iHLWI TBEpAi
KOMTMOHEHTU HE MPOXOAATb Yepes insTp
i He NOTPanNsTL 4O HANoIB.

* He anga Bcix moaenen.

YnpaBniHHA

bnenaep npugatHun ans

— MepemilllyBaHHsl i 30MBaHHS Y MiHY PiauH,

— MoApiGHEHHS | CiYeHHs cnpuX OPYKTIB,
OBOMIB, ropixis i LWoKonaay,

— MNpUroTyBaHHS NepeTepTux cynis, a
TaKoX Mntope 3 BigBapeHnx pykTiB Ta
OBOMIB,

— MpWUroTyBaHHSA ManoHE3Y i COYCiB.

Bpaxosyiite Tabnumuto, mantoHok [d!

BkasiBka: AKLIO yHiBepcanbHUiA

noapibHioBay He BXOAUTL [0 KOMM-

nekTy, Togi Bu moxete 3amoBuTH 1MOro

Yyepes cnyx0y cepsicy (HoMep Ans

3amoBrneHHs: 12007111).
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uk YnpasniHHs

Mpunag npygatHun Ans nepepobkm
HaCTYMHOI KiNbKOCTI:

TBepai NpoayKTK 100 r
Pignun Makc. 1,5 n
lapsayi abo niHUCTI pignHK makc. 0,5 n

/\ He6e3neka nopaHeHHs rocTpUMM
HoXXamu / o6epToBUM npuBogom!
Hikonun He onyckaTtu pyk 4O BCTAHOBMEHOIO

kenuxa bnexgepa. 3aBxau npauosaTu
TiNbKK 3 NOBHICTIO 3i0paHMM GreHaepom

i 3akpuTOtO KpuLKoto! Kenvx 6neHaepa
MOXHa 3HiMaTy abo BCTaHOBMOBATY TiflbKU
nicns BUMKHEHHS Npunaay i 3ynvHKu
npueogay. [1icns BUMKHEHHS HiXX NpOJOBXYy€E
pyxaTucs e OesKni vac.

/\ He6e3neka ownapioBaHHs!

Mig yac nepepobku rapsumx NPoayKTiB B
GneHaepi 3 BOPOHKM B KPULLILLi BUCTYMNae
napa. [lo kenunxa 6nexHgepa 3anoBHOB
makcumyMm 0,5 nitpa rapsvoi abo niHMCTOoI
piguHN.

YBara!

Bnenpgep Hikonm He BMUKATU MOPOXHIM.
3aBxau npauoBaTti 3 MOBHICTHO 3i0paHnM
npunagom. Kenux éneHgepa BCTAHOBUTU Ha
OnoK ABUryHa i 3arBUHTUTM 0 Yropy.

PekomeHaauii ans po6o4oi WwBUAKOCTI

laps4i abo niHnCTi pignHn 1
MpuroTyBaHHs ManoHesy 2
Cynu, cmya3i 2
KokTenni, Mono4Hi Koktenni 2
Ky6wkis nbogy Pulse
Oyxe TBepAai iHrpeaieHTn Pulse

MigroroBka

m [lepen nepLunm BUKOPUCTAHHAM Npunag
Ta npunagas crnif petenbHO NoYUCTUTH,
amnB. «OunLLEHHS | gornagy.

m bBnok aBuryHa BCTaHOBUTY Ha piBHIN,
CTabiNbHiIN i YXCTi NOBEPXHI.

m  Kabenb BUTArHYTU Ha HEOOXiaHY
DOBXUHY.
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PoborTa i3 nnactmacoBum

Kkenuxom bneHgepa (MMB21...)
MantoHok [F

m  Kenux bneHgepa BCTAHOBUTU Ha NpUBOAI
6noky gsuryHa. CTpinka Ha KenmnxoBi
ObneHgepa nokasye Ha kparky Ha bnoui
OBUryHa.

m Kenux bneHgepa 3adikcyBatn y
KpinneHHi, 06epHyBLUW AOTro 3a FOAUHHN-
KOBOIO CTPISIKOIO A0 yropy.

m  3aBaHTaXUTK iHrPESIEHTN.

m  3aKpWUTU KPULLIKOKO | HATUCHYTU KPULLIKY
BHW3 A0 ynopy. MipHui cTakaH4vK BCTa-
BWTW [0 3aBaHTaXyBanbHOro OTBOPY.

m BcTaBuTu WwWTencensHy BUIKY B pPO3ETKY.

m [1OBOPOTHWUIN NepemMmnkay BCTaHOBUTU Ha
OarkaHy pobouy LUBUAKICTb.

= Kpuwiky nputpumyBaTu 3a kpai nig yac
nepeMilwyBaHHs. He BCTpOMNATH pykK 0
3aBaHTaXxyBarnbHOro oTeopy!

[loBaHTaXeHHS iHrpedieHTIB

m BcTaHOBWTM NOBOPOTHMIA NEpeMmkay Ha
«0/off».

A6o

m  SHATU KPULLKY.

m  [loBaHTaXuTu iHrpegieHTu.

abo

m  BURHATM MipHUIA CTakaH4YmK.

m  PiguHu i TBepai (opibHi) iHrpeaieHTn
000aBaTh Yepes 3aBaHTaXxyBarbHUN
OTBIP Y KPULLILYi.

= 3HOBY BBIMKHYTV npunag.

Micnsa po6otu

m BcTaHOBWTM NOBOPOTHUIA NepemMukad Ha
«0/off».

m  BuiiHsTY WwWitencensHy BUMKy 3 pO3eTKM.

m bneHaep noBepHyTU NPOTU FOAUHHU-
KOBOI CTPINKW i 3HATW.

m  3HATU KPULLIKY 3 Kenuxy 6neHaepa.

BunopoxHutu kenux éneHaepa.

m [lounctuTtu BCi getani, amB. « O4MLLEHHS
i pornagy.



Pob6orta i3 CKNnAHMM Kenmxom
oneHpgepa (MMB42...)

MantoHokK

m  Kenux 6neHaepa noknactv AHOM
Joropw.

m  YWinbHOBaY po3MiCTUTK Ha TpUMadi
Hoxa. MpocTexunT 3a npaBuIbHUM
PO3MILLEHHAM YLLiNbHIOBaYa.

Baxnusi Bka3iBKu

Y pasi noLKogeHHs abo HenpaBubHOTo

PO3MILLEHHS YLLiNbHIOBaYa MOXe BUTIKaTU

piguHa.

m  Tpvmay HoXa y35iTV 3a PyYKy i BCTaBUTK
[0 Kkenvixa bnexgepa.
3BepHyTH yBary Ha chopmy getanen
(man. [4-2a)!

m  Bigkunytn pyuky (man. [8-2b). Mpwn
LbOMY TpMMay HOXa iKCyeTbCs y
KpinneHHi kenuxa éneHaepa.

m  Kenux bneHgepa nepesepHyTy.

m  Kenux 6rnengepa BCTAHOBWTY Ha NPUBOAI
6noky asuryHa. CTpinka Ha Kenmxosi
bneHaepa nokasye Ha Kpanky Ha brnoui
ABUryHa.

m  Kenux 6neHaepa 3adikcyBatu y
KpinneHHi, o6epHyBLLK Oro 3a roANHHW-
KOBOIO CTPINKOI0 40 yropy.

m  3aBaHTaXWUTW iHrpegieHTn.

m  3aKpWTU KPULLIKOIO | HATUCHYTU KPULLIKY
BHW3 A0 YMOpy.

=  MipHuiA cTakaH4YMK BCTaBUTK OO 3aBaHTa-
XXYBaribHOro oTBOpY.

m BcTaBuTu WTencenbHy BUNKY B PO3ETKY.

m  [TOBOpPOTHWIN Nepemmnkay BCTaHOBUTM Ha
OarkaHy pobouy LUBUAKICTb.

= Kpuwiky nputpumyBaTy 3a kpai nig yac
nepemillyBaHHs. He BCTpOMNSATY pyk 40
3aBaHTaXXyBanbHOro oTeopy!

[JoBaHTaXeHHSs iHrpegieHTIiB

m BcTaHoBMTM NOBOPOTHMI NepemuKad Ha
«0/off».

Abo

m  3HATU KPULLIKY.

m  [loBaHTaXWTU iHrpedieHTn.

abo

m  BUIHATY MIpHUIA CTaKaH4YuK.

YnpasniHHsi uk

m  PiguHu i TBepai (apibHi) iHrpeaieHTn
AofJaBaTy Yepes 3aBaHTaXKyBarbHUI
OTBIP Y KPULLILLi.

m  3HOBY BBIMKHYTV npunag.

Micna po6oTtum

m BcTaHoBUTM NOBOPOTHMIA NepeMuKkay Ha
«0/off».

m  BuiiHSTY WwitencensHy BUMKy 3 pO3ETKM.

m  Kenux 6bneHgepa o6epHyTV NPOTU roguH-
HWKOBOI CTPINKM i 3HATW.

m  3HATU KPULLIKY 3 Kennxy bneHaepa.

m  BunopoxHuTu kenunx brnengepa.

m  Kenux 6bneHaepa nepeBepHyTH i po3mi-
CTUTN OTBOPOM JOHU3Y.

m  Tpumay HoXa BUMHATU. [INs LUbOro pyyky
BiOKMHYTY Bropy i BUAHATM TpUMaYy HoXa.

m [lounctutuy BCi getani, amB. « O4nLLEHHS
i pornagy.

Po6Gorta 3i BcTaBKOK ANA CMy3i
3aBasikv Ui BCTaBL MOXHa Nerko npuro-
TyBaTW CMy3i 3i CBXUX (OPYKTIB, MOMOKa,
COEBOro MOJIoKa, NOrypTy i COKIB.

MantoHok [5]

m Brengep nigrotyeatu, sik onucaHo BuLLe.
m [licna yctaHoBkM i dikcauii kenmxa bnex-
Aepa BCTaBUTY [0 Kennxa brneHaepa

BCTaBKy ANt CMy3i.

= 3aKPUTU KPULLIKOKO | HATUCHYTU KPULLIKY
BHW3 [0 YMopy.

m  BcTtaButun WwrencensbHy BUNKY B pO3ETKY.

m |HrpenieHTn gogaeaTtu Yepes 3aBaHTa-
XyBasbHWUI OTBIp y Kenvxa brnexaepa,
pyKTK 32 HEOOXIAHOCTI 3a3panerigb
Hapi3aTy OpiOHILLMMY LUMAaTOYKaMW.

YBara!

He 3aBaHTaxyBaTu 0 kenuxa bneHaepa
BENWKi, TBEPAi KOMMOHEHTU, Hanp., KICTOYKM
aBokafo abo crnue.

m  MipHuin cTakaH4YnK BCTaBUTK OO 3aBaHTa-
)KyBarbHOro OTBOpY.
m BBimkHyTM npunag.
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uk OuunweHHs i gornsaa

Micna po6oTtn

m BcTaHOBWTU MOBOPOTHUI NepemMumKay Ha
«0/off».

m  BuiiHSTY WiTencenbHy BUMKY 3 PO3ETKM.

m  Kenux 6bneHgepa obepHyTV NPOTY roauH-
HWKOBOI CTPINKM i 3HATK.

B 3HATU KPULLIKY.

m  MipHuii cTakaH4YnK BUAHATA 3 KPULLIKA i
BCTaBUTW 4O BCTaBKM AN CMy3i. Takum
YMHOM, TBEPAi KOMMOHEHTU HE 3MOXYTb
NoTpanuTK 3i BCTaBKU A0 HAroto.

m  BunopoxHuTu kenux bneHagepa.

m [Mounctutu BCi getani, ame. « OYnMLLIEHHS
i pornagy.

OuunwieHHsa i pgornag
Mpunag He noTpebye TexHiuHoro gornsay!

PeTenbHe o4nLLEeHHS rapaHTye AOBMUiA CTPOK
ekcnnyartadii. Ornag Ang YMLEeHHS OKpeMMnX
[Aetanen npuBegeHuii Ha MmanoHky 3.

/\ HeGe3sneka BpaxeHHs eNeKTPUYHNM
TOKOM!

Bnok gBuryHa Hikonu He 3aHyproBaTtu y BOAY,

He TPMMaTK nig NPOTOYHOI BOAOHO | HE MUTU

y NOCYAOMUINHIN MaLLWHI.

YBara!

He 3actocoByBaT Hisknx abpasuBHMX
3acobiB AN YnLLeHHs. Ha noBepxHsax
MOXYTb BUHUKHYTN MNOLLKOKEHHS.

Mopagu:

— [etani kpaLle BCbOro YACTUTK Bigpasy
X nicns BUKOpUCTaHHs. Lle gonomoxe
YHUKHYTU MPUCOXIMX 3aIULLKIB NPOAYKTIB
i nmacTmaca He 6yae pos'ineHa
(Hanp., nig BnnvMBoM edpipHUX Macen B
npunpasax).

— Tlpu nepepobuj, Hanp., MOpKBM Ta
YepBOHOI KarnycTu Ha eneMeHTax 3
nrnacTMacu yTBOPHOTECHA 3abapBreHHs,
SIKi MOXKHa YCYHYTM 32 JOMOMOIO
[OEKinbKox Kpanernb CTONoBoi oni.

OuueHHA GNoKy ABUTyHa

m  BuliHSTY WTEncenbHy BUMKY 3 PO3ETKM.

m bnok gsuryHa npoTepTu BONOrot
TKaHuHo. 3a NoTpedun ckopucTyBaTucs
HEBENMKOH KiNbKICTHO MUHOYOro 3acoby.

m [loTim BUTEPTU JOCYXa.
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OuuweHHA GneHaepy

Kenux 6nengepa, KpuLLKy i MipHUiA
CTaKaH4MK MOXHa MUTK Y NOCYOOMUHIN
MaLLVHI.

Mopapa: [ogati TpOXm BOAU 3 MUKOHYUM
3acoboM 0 BCTAHOBMNEHOro 6reHaepy.
BBiMKHYTW M1Oro Ha Aekinbka cekyHA, Ha
cTyniHb «Pulse». Bunutn Bogy Ta cnonoc-
HyTK BrieHaep YNCTOK BOOHO.

OuMweHHsA yTpuMyBa4va HoXa
(Tinbkn MMB42...)

/\ Hebeaneka NopaHeHHs rocTpumMun
HoXamu!

He TopkaTucst HOXiB GrnieHaepa oroneHuMm

pykamu. [Ins o4nLLEHHSI KOPUCTYBaTUCS

LLiTKOHO.

Tpymay HoXa He MUTW Y MOCYAOMUIAHIN
MaLLWHi, @ NOYMCTUTM Mg NPOTOYHOK BOAOK
3a JOMoMOoroo LLiTKK. He 3anuwiaTtn nexatn
B BoAi! YWinbHoBaY ANs YMLEHHS 3HATU.

donomora npu
Henonagkax

/\ He6e3neka nopaHeHHs!

BUAHSITU LUTENCENbHY BITKY 3 PO3ETKM
nepea TUM SIK NPUCTYNAT [0 YCYHEHHS
Henonazku.

Henonapka:
Mpunag He BMUKAETLCSt ab0 BUMMKAETLCS
nig vyac po6otu.

MoxnuBa npuymHa:

Mpunag 6yB nepeBaHTaxeHWn (Hanp.,
Hacagka 3abnokoBaHa NpoAyKTOM) i
BHaCNiJOK LbOro crpaLtoBaB eNeKTPOHHUIA
3anobiKHYIK.

YcyHeHHs1 Henonaaku:

m BcTaHoBWTM NOBOPOTHWIA NepemMukay Ha
«0/off ».

m  BuiiHSTY WwiTencensHy BUMKY 3 pO3ETKM.

YCYHUTN NPUUMNHY NepeBaHTaXEHHS.

m [pogosxuTn poboTy 3 NpyUnNagom.



MoxnuBa npuynHa:
Ocnabina dikcauii kenvxa bnengepa.

YcyHeHHs1 Henonagku:

m BcTaHoBMTM NOBOPOTHMI NEepemuKad Ha
«0/off».

m bneHgep BCcTaHOBUTM NPaBUIbHO i
3arBVHTUTM OO Yropy.

m [lpogoBxuTi poboTy 3 NpUnNagoMm.

Baxnusa BKasiBka

Akwo Bu He MoxeTe yCyHYTU HeCnpaBHICTb
TaKMM YMHOM, TOAi 3BEPHITbCS, Byab nacka,
0o cnyx6u cepaicy (OMBITbCA agpecu crnyxo
cepBicy HanpuKiHLI Liei GpoLuypwm).

PeuenTtun

3aranbHi BKa3iBKu:

Teepai iHrpeaieHT nepemilyBaTy Tifbku 3
MonoBMHOK 06‘eMy piavHKM, NisHilwe goaaTn
peLTy piavHu.

Mpu npuroTyBaHHi cCMy3i Nicrs BUNOPOX-
HEeHHs Kenux brieHaepa 1oro crig BCTaHo-
BWTW Ha Micue Ta YBIMKHYTU Ha HanBuLLYy
LUBMAKICTb 06epTaHHA Ans OTPUMaHHS
3anuLLKIB PiaVHW.

MaioHes

BkaziBka: B 6bneHgepi marioHe3
MOXe OyTV MPUrOTOBMNEHWN TiNbKx 3
LinbHNX S€eUb.

OcHOBHMI peuenT:

— 1 anue

15 r ouTy Y1 NIMMOHHOIO COKY
1 winka coni

1 winka uykpy

— 250 mn onii

IHrpeaieHTV NOBWHHI ByTn ogHOT
Temneparypum.

m bBrneHgep BBIMKHYTU Ha HU3bKY
LIBUOKICTb.

m |HrpegieHTn (kpim onii) nepemiwyBatu
[OeKinbka CekyHA, Ha HU3bKIN LBUAKOCTI.

m  bBneHgep BBIMKHYTV Ha HamBuLLy LLBMA-
KiCTb, ONit0 3anNnTK Yepes Ninky i nepemi-
LLYBaTK MNPOTSIroM NPUOM. 2 XBUMUH.

PeuenTtun uk

Mapsunn wokonag,

— 50-75 r 3aMOpPOXXEHOTO LLOKO-
napy B 6briokax

— Y2 N rapsvoro moroka

— 36iTK BepLLKM Ta LLOKONagHa CTpyXKa 3a
BGaxxaHHsAM

m  BroyHui wokonap nopisatn Ha
wmatodku (Npmbn. 1 cM) Ta nogpibHUTH
MOBHICTO B GBrieHaepi Ha HalBULL
LUBMAKOCTI.

m bBrieHgep BUMKHYTU | 3anunTu Yepes
BOPOHKY MOJTOKO.

m [lepemiwyBaTy NpoTsroM 1 XBUMUHKU Ha
HaMBULLi LLUBUOKOCTI.

= [apsauni wokonag posnuTn B CKNSHKN Ta
npyKpacuTy 3a bakaHHAM 30UTUMM
BEpLUKaMM Ta LLOKOMNAOHOK CTPYXKKOHO.

BaHaHOBMM LWWeWK 3

MOpPO3NBOM

— 2-3 GaHaHa (npunobn.
300r)

— 2-3 CT. n. 3 BEpXOM BaHinbHoro abo
nmmMoHHoro moposusa (80-100 r)

— 2 nakyHka BaHiNbHOro LyKpy

— % n monoka

= 3aBaHTaXvTW BCi iIHrpedieHTn 0o Kenvxa
6neHgepa.

m [lepemiwyBaty NpoTsaroMm 1 XBUNUHU Ha
HaMBULLN LIBUOKOCTI.

Mopapa: Len peLenTt TakoX MOXHa 3acToOCO-
BYBATW 3i BCTABKOO A5l CMYa3i.

PpyKTOBUIN HanNin
(MMBA4...)

250 1 3aMOpPOXKEHUX
pyKTiB (Hanp., cyHuui, 6aHaHu, anenb-
CVWHM, s6myka)

— 50-100 r uykpy

— 500 mn xonogHoi Boau nig 3a 6axkaHHsM

m PpykTV NouncTUTK Ta nopisaTu
LLIMaTOYKaMMW.

m [lepen noganbLuoo 06pobKoto CBiXi
OpyKTU Cnig, 3amMopo3nTu.

m  3aBaHTaXuTW BCi iIHrpedieHTn
(okpim nboay) Ao kenuxa GneHgepa.

m [lepemiwyBati NpoTaroM 1 XBUINHK
Ha HaMBULLN LLBUOKOCTI.

m 3a GaxaHHsM nogasaTty 3 NbOAOM.
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uk PeuenTtun

KokTennb gns

CnOpTCMeHIB
2-3 anenbcuHa
(npw6n. 600 r)
— 1-2 numoHa (npubn. 150 r)
— %-1cT. n. uykpy abo megy
— Y4 n a6ny4yHOro coky
— % n MiHepanbHoi Boan
— 3a baxaHHAM fekinbka KyoukiB neoay
®  AnenbCyHU i MIMMOHU MOYUCTUTH, NOPI-
3aTU LUMaToOYKaMu.
m  3aBaHTaXuTW BCi iIHrpeaieHTn (OKpiM

A6rIy4YHOro CoKy i MiHepanbHoi BOAM) A0

kenvxa bnexgepa.

m [lepemiwyBati NpoTaroM 1 XBUNUHK Ha
HaMBULLN LLUBUOKOCTI.

m  [opatun s6nyyHuii cik Ta MiHepanbHy
BOAY.

m  KopoTko nepemiluati, Nokv Haniv He
BCMEHUTCS.

m  KOKTelnnb HanuTu B CKISIHKMX Ta noga-
BaTu 3a 6axxaHHAM 3 KyOvkamu nNboay.

3eneHnn cmysi

— 1 3eneHe s6nyko
(npw6n. 100 T)

— cik 0gHOro NMMoHa
(npwbn. 20 1)

— 20 r Ky4epsBOi kanycTu (rPOHKONb)

— 10 r cTebna cenepu

— 10 r mcTa KopiaHapy

— 10 r HaCiHHA NbOHY

— 1 r MeneHoi kopuui

— 250 r oxonomxeHoi Boaun

m  AGnyko, cTebno cenepu i kyvepsisy
KanycTy (rproHKOMb) HapisaTtu
LUMaTO4KaMM.

m Hanutu Tpoxun Bogm Ao kenuxa
bnengepa.

m 3aBaHTaXuTu BCi TBEPAI iHrpeaieHT oo
BCTaBKW A1 CMY3i i 3ar1Ty BOAOHO.

m  36mBaTV NPOTAroM 1 XBUMWHM Ha
HaMBULLM LLBUAKOCTI.

Mopapa: Llei peuent MoxHa pobutun i 6e3
BCTaBKW 4119 CMY3i.
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BuHorpagHun cmy3i
(MMB4...)

250 r 3eneHoro
BUHOrpagy

— 25 r Monogoro wnuHary

— 100 r 3amopoxxeHoro 6aHaHa
LimMaTo4Kamm

— 200 Mn xonogHoro 3ereHoro 4ato
(npupatHoro ans aitewn)

m  Hanutu Tpoxm yato oo kenuxa éneHaepa.

m  3aBaHTaXWTU BUHOTPaA, LWNuHAT i
LUMaTOYKKN GaHaHa 10 BCTaBKW A5t CMY3i
i 3anNnTN Yaewm, Lo 3anuLIMBCS.

m 306MBaTV Ha HaMBULLiA LUBUOKOCTI A0 TUX
nip, NOKM cMy3i He Gyae roToBuN.

YepBOHUI ATiQHUA MyC

— 400 r dopykTiB (BULLHI 6e3
KICTOYOK, ManuHa, CMopoanHa,

CYHWULLi, OXU1HA)

— 100 Mn BMLUHEBOrO COKY

— 100 mn YyepBOHOro BMHa

— 80 r uykpy

— 1 naKyHOK BaHiNbHOro LyKpy

— 2 CT. N. IMMOHHOTO COKY

— 1 KiH4YMK HOXa rBo3auky (MONoTol)

— 1 winka kopuui (MonoToi)

— 8 nucTiB xenatuHy

m  3amodyBaTu XenaTuH y XONoAHiN Bofi
npotarom npu6n. 10 XBUMKWH.

m  YCi iHrpeaieHTu (Kpim xxenaTtunHy) 4OBeCTU
[0 KUMIHHSA.

m KenaTuH Bigatu Ta po3TonuTH B
MIKpPOXBWIbOBIN NeYi, He JOBOAAYM 4O
KMMiHHS.

m  [apsavi opykTyn i KenaTvH nepemillysatu
Ha HU3bKil LWBWAKOCTI MPOTArOM Npuos.
1 XBUMUHWN.

= Myc po3nuTu B KpemMaHKm, BUNOIOCKaHI
XOOQHO BOAOHD, Ta NOCTaBUTH
OXOIO[XXYyBaTHCS.

Y kenuxy 6neHgepa nepepoonaTu He
Ginbwe 500 mn rapsa4oi pignHu!

Mopapa: YepBoHun SrigHUA MyC Havkpalle
nogasatu 3i 30uTMK BepLLKamu abo
BaHiNbHNM COYCOM.



Coyc «necto» 3 6a3unikom

10 r KeapoBMX ropiLLKIB

3 I YyacHuKy

5 coni

40 r cupy «llapmesaH»

10 r cBixoro 6asunika

70 r onmBKoBOI onii

Kenposi ropilLku, YacHuK, Cinb Ta cup
«MapmesaH» noknacT Ao CKNSHOI
€MHOCTI Ta 3aKpUTU TPUMAYEM HOXa.
MoppibHoBaTK NpoTsroM 15 cekyHa Ha
cTyneHi «Pulse».

[opnatn 6a3unik i onMBkoBe Macno i
nepemiwysatu yce npotsarom 10 cekyHn,
Ha cTyneHi «Pulse».

Fapby3oBun cyn

600 r rapby3sa i3 >x0BTO

M'AKOTTIO

200 r kapTonni

1 n oBOYEBOro GynbIOHY

2 unbynmHm

2 3yBunka YacHUKy

MerneHun nepeLp i Cinb

30 r BepLUKOBOro macna

2 CTOMOBUX NOXKM ONMBKOBOI Orii
nepLuoro

BimxuMy (extra vergine)

5-6 nucToukiB 6asuniky

2-3 NMCTOYKA LUaBnito

1 rinoyka neTpyLUkm

1 rinoyka yebpeuto

1 rinoyka manopany

Y4 YaHOT NOXKM MeneHol Kopuui
TepTui cup «lapmesaH» 3a cMakom
Po3pizatv rapby3 Ha YacTuHU, 3HATK
LUKIpKY | BUAAnNWTV HaciHHsYka. Mapbys
Hapi3aTn HeBENVKUMM LUMATOYKaMU.
KapTonsito no4YncTuTK | TakoX Hapisatun
HEBENMKMMU LLIMATOHYKaMM.

LInbynnHu nounctutu, ApibHO Hapisatu i
3nerka niacMaxuTi y Yapi 3 BEPLUKOBVM
Macriom, OfIMBKOBOIO Ofli€t0 i MOpi3aHnM
YaCHMKOM.

Hopatu wmatoykm rapbyasa i kapTonni i,
MOMILLIYHO4M, MPOTYLLKYBaTW, MOKN OBOMi
He CTaHyTb M'akuMK. [logati NoCTynoBo
0oBOYEBWI BynbIOH, a MOTiM ONyCTUTK OO
Cyny 3B'A3aHi My4KOM TpaBMu.

PeuenTtun uk

m [lpoBaputn npnbnmaHo 25-30 XBMNuH
Ha cnabkoMy BOTHi i 32 HEOBXiQHOCTI
Jonueaty Lie 6ynbinoHy.

m  BuiiHsaTn nyyok Tpas.

m 3anpaBuTu Cinmo i nepuem 3a cMakoMm,
Aonaty Ang nomninLeHHsi CMaky LUinKy
KOpWLi | TPOXM ONMBKOBOI ONii NEPLLIOro
Bimxummy (extra vergine).

m Hanueatu go kenuxa éneHgepa no
500 mn cyny i nepetupatw.

Y Kenuxy 6neHgepa nepepobnATu He
Ginbwe 500 mn rapsa4oi pignHu!

m [lepen nogayeto Ha CTin nocunaTu
HaTepTUm cupom «lMapmesaH».

MopkBsiHMI Cyn 3 KMMHOM

— 780 r mopkeu

— 720 mn Bogun

— 1 4n KMuHY

— Cinb i nepeup

= MopkBy nopiszatu kyGukamm
(npwmbn. 15x15 mm).

m Y eMHicTb GneHaepa HanuMT1 Boamn Ta
MOKacTy MOPKBY.

m  3wmiwyBaTy GrieHAepoM NPOTArom
KiNNbKOX XBUMMH Ha MakCcUMaribHin
LUBWOKOCTI.

m  Cymiw BAMUTK B KacTpynio i Jogatn
KMWH.

m  Baputun npotarom 30 xB. [1ig Yac kKuniHHS
Bu moxeTte ponveBaTtn Boau, KL Bu
xo4eTe, Wob cyn OyB pigkiLmm.

m [lpunpasTe cinnio Ta nepuem.
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uk YTunisauis

YTunisauin
Ller npunag mapkipoBaHo 3rigHo
NonoXeHb EBPONENCbKOT npekTnsen

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NEKTPOHHUX
Ta enekTponpunagis, Wwo 6ynuy
BUKOpUCTaHHi (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[NpeKkTMBO BU3HAYAOTLCS MOXITU-
BOCTI, SiKi € AiIAICHUMU Y MexaX
€BpONencbKOro coay, Wwoao
NPUNHATTA Hasapj Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI npunagis.
[Mpo akTyanbHi MOXNMBOCTI ANA
BUAANEHHSI MOXHa Ji3HaTncs
B CrneuianizoBaHoOMy MarasuHi.

YmoBM rapaHTii

CTOCOBHO LbOro npunagy AitoTbe YMOBU
rapaHTii, Wwo6 6ynu onybnikoBaHi HaLLIUM
KOMNETEHTHUM NPeACTaBHULITBOM B KpaiHi,
B AKii Bu npnabanu npunag. Bu moxerte

B OyOb-AKMI Yac ofepxatv YMOBM rapaHTii
y creuianisoBaHOMy Mara3uHi, B skomy Bu
npugbanu npunag, abo 6e3nocepeaHLO

B HaloMy npeAcTaBHULTBI y Bac B kpaiHi.
YmoBwu rapaHnTii ana HimevyunHn ta agpecu
Bu 3HanmgeTe Ha OCTaHHIX YOTUPbOX
cTopiHKkax uiei 6poLuypwu. Kpim TOro, ymosu
rapaHTii po3milLeHi Takox i B IHTepHeTi 3a
3a3HayeHoto agpecoto. [ins KopuctyBaHHA
rapaHTinHMMKW NOoCryramMmym HeoobXigHO B
Oyab-AKOMY BUMNAAKy NokKasaTh KBUTAHLLtO
npo onnary.

MoXXnuBi 3miHWN.
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Vcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo ru

Ncnonb3oBaHue No Ha3HA4YeHUro

OTOT Npubop npeaHasHa4YeH ToNbKo AN AOMAaLLHEro UCMOob30BaHUS.
[Mpnbop MOXHO Mcnonb3oBaTh TOMLKO ANs nepepaboTkn Takoro
KornmyecTBa NpoayKTOB U B TEYEHME TAKOro BpEMEHW, KOTOpbIe
XapakTepHbl Ans AOMaLLHEro Xo3s1McTea.

OTOT NpMbOop NPUroAeH A8 NepeMeLlnBaHNS XXUAKUX Unn
nonyTeepablX NPOAYKTOB, ANS U3MeNbYeHNs/pyoKn CohipbIX PPYKTOB
1 OBOLLIEM, 119 NPUIrOTOBMEHUSA MOpe, a Takke ANs U3MensYeHns
3aMOPOXEHHbIX NPOAYKTOB (Hanp., PyKTOB) Unn KyObukoB neaa. He
ncnonb3oBaTth AN nepepaboTkv Apyrux NPEAMETOB UK BELLECTB.
Mpu ncnonb3oBaHUM ApPYyrux paspeLleHHbIX Npon3BoguTenemM
NpuHagIexXHoCcTen BO3MOXHbI Apyre BapuaHTbl NPUMEHEHUS.
Mpubop paspeLuaeTcs UCNonb3oBaTh TOMLKO C AOMNYLEHHbLIMU
YacTaMU 1 NpUHaLNEeXHOCTAMN. KaTeropuyecku 3anpeLuaerca
MCNonb30BaTb NPUHAOSIEXHOCTU AN ApYyrux Npnbopos.
McnonbaynTte npnbop TOMbKO BHYTPY MNOMELLEHUI NPY KOMHATHOW
TemnepaType Ha BbicoTe He Bbilwe 2000 M Hag ypoBHEM MOpPS.

BaxHble npaBuna TeXHUKN 6e3onacHoCcTH

BHMMaTenbHO 03HAKOMBTECH C MHCTPYKUMEN MO 3KCNyaTaummn, npu
paboTe pykOBOACTBYMTECH YKa3aHUSMU AaHHOW MHCTPYKLUMK U COXpa-
HANTE ee ANs AanbHenwero ncnonb3oBaHus! MNepenasasa npnbop
APYrM nviuam, npunaramTte AaHHyto MHCTpyKumto. MponssoguTens He
HeCeT OTBETCTBEHHOCTW 3a NOBPEXAEHUS, BO3HUKLINE B pe3yrbraTte
HecobnoaeHnsa ykasaHuii No NpaBunbHOMY NpUMeHeHUo npubopa.
OTOT NpMBOP MOryT NCNOMb30BaTb fMLa C OrpaHNYEHHbLIMM
hU3NYECKMMN, CEHCOPHBIMU NN YMCTBEHHBIMWN CMOCOBHOCTAMM

NN HE UMELLMMUN JOCTATOYHOrO OMbiTa UMW 3HAHWUIA, €CIN OHN
HaxXoAsaTCA Nog, NPUCMOTPOM UMK NPOLUSIN COOTBETCTBYHOLLMI
WMHCTPYKTaX OTHOCUTENbHO 6e30nacHOro norb3oBaHnst Npnbopom

n yscHunu ans cebs, kakyto onacHoOCTb HeceT B cebe npnbop.

HeTen Henb3a nognyckatb K Nprbopy 1 LUHYPY NUTaHWSA, UM HEMNb3s
nonb3oBartbcs Npnbopom. [letsim 3anpeLeHo nrpatb ¢ npnbopom.
Mpoun3BoanTb OYUCTKY 1 TEXOBCNYXMBaHME OETSM HE paspeLuaeTcs.

/\ OnacHoCTb nopaxeHWsi TOKOM U Bo3ropaHusi!

m [Tpu nogknioveHmm npubopa n ero akcnnyataumm cobnogante
AaHHble, NpUBEeAEHHbIE HA hpMeHHOM Tabnuyke. MNonb3oBaTtbes
npnbopom paspeLuaeTcs TONbKO NPy OTCYTCTBUM NOBPEXOEHUI
kabens n npubopa. Bo nsbexaHne BOZHNKHOBEHWSI OMACHOM
cuTyauuun, peMoHT npubopa, Hanpumep, 3aMeHy NoBPEXOEHHOIO
CeTeBOro LUHYpa, paspeLuaeTca Npon3BoanTb TONbKO HaLLEn
cepBUCHOM cnyxbe.
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BaxHble npaBuna TEXHMKK Ge3onacHocTn

Hu B koem cnyyae He cTaBbTe NPUBOP Ha ropsiune NOBEPXHOCTH,
Hanpumep, Ha 3NeKTPONnuTY, Unn Bonunam Hux. CeteBol kabenb
He OOMKEeH ConpuKacaTbCsl C FOpSAYMMM YacTAMM UMK NPOXOaNUTb
Yyepes OCTpble rPaHu.

Hu B kOoEM cryyae He Norpy»aTb OCHOBHOW GroK B BOAY U He
MbITb B NMOCY4OMOEYHOIN MalunHe. He ncnonb3yinte naposble
ounctutenu. He ncnonbayinte npnbop BRaKHbIMU pyKamu.
Mocne Kaxxgoro NPUMEHEHUs!, MPU OTCYTCTBUM NPUCMOTPA,
nepen c6opKon, pa3bopKol UMM OYUCTKON, a Takke B criyyae
HencnpaBHOCTN 06s13aTeNbHO OTCOEAMHUTE NPUGOP OT CETW.

/\ He ucknioyeHa onacHOCTb TpaBMUpOBaHUs!

Cobntogante oCTOPOXHOCTb NpU 06paLLEHNM C OCTPLIMU HOXaMMU,
npv ONOPOXXHEHUN pe3epByapa 1 NPy O4YUCTKE.

Mepen 3ameHON NPUHAONEXHOCTEN UK OONOMHUTENBHbIX
AeTanemn, KoTopble BO Bpems paboTbl NPUBOAATCS B ABMKEHWME,
npnbop AomKeH OblTb OTKMOYEH U OTCOEAMHEH OT CETMU.

Hun B koem cny4yae He onyckaTb pyku B YCTaHOBMEHHbIV BneHaep.
Bcerga paboTtatb TONMbKO € NOMHOCTLIO COBpaHHbLIM GneHaepomM

N 3aKkpbiTon Kpbiwkon! CTakaH 6neHaepa MOXXHO CHUMATb Unn
yCTaHaBnMBaTb TOSMbKO MOCHE BbIKMYEHMSA NpMbopa 1 OCTaHOBKM
npvBoaa. locne BbIKNoYEHNsT HOX NPoAoIHKaeT ABUraTtbCs eLe
HeKoTopoe BpeMsi.

B cnyyae nepebos B nogaye anekTpoaHeprum npnbop octaetcs
BKITHOMEHHbIM 1 BO30OHOBMSIET CBOKO paboTy nocne nogayu
3MNEKTPOIHEPIUN.

/\ OnacHocTb ownapuBaHus!

Cobnitogatb 0cobyto OCTOPOXKHOCTL NpY NepepaboTke ropsavmx
WHrPEeOVEHTOB.

Mpwn nepepaboTke B GrneHaepe ropsavmx NpoayKToB Yepes BOPOHKY
B KpPbILLKE BbIXOAUT nap. 3anornHaTe makcumym 0,5 nuTpa ropsyen
NN CUNBHOMNEHSLLENCS XXUAKOCTH.

Bcerga npyaepxmBath KpbILLKY OAHOW PyKOW BO Bpems paboTbl.
[Mpu aTOM He gepXaTb pPyKy Hag 3arpy304HbIM oTBEpPCTMEM!

/\ OnacHocTb yayuwbA!
He no3Bonstb 4eTAM nrpatb C yNakoBOYHbLIM MaTeprarnom.

A BaxHo!

PekomeHayeTca HU B KOEM Clnydae He OCTaBnATb Npubop
BKITHOMEHHbIM J0MblUe, YeM 3TO HeobxoamMo A58 nepepaboTku
NpoaykToB. He BknovanTe npubop BXONOCTYHO.

Mocne Kaxgoro NPUMEHeHUs Unn nocne AnMTensHOro
Hencnonb30BaHMs 06s3aTenbHO TaTeNnbHO O4YUCTUTE NPUBop.
=» «Hucmka u yxo0» cm. cmp. 146
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Hawewn cTpaHuue B MHTepHeTe.

CoaepxaHue
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BaxHble npaBuna TeXHUKM

OE30MACHOCTMU ... 141
Cuctembl 6E30MACHOCTN ......ccceuvveeeennnene. 143
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Okcnnyataums

YucTtka n yxoq
MomoLb npy ycTpaHeHun

HENCTIPABHOCTEM ... 146
PeLEMTBI ...
Ytunusauus
YcnoBusi rapaHTunHoro obcnyxmsanus .. 150

CucTtembl 6e3onacHOCTU

BHOKMpOBKa BKITKO4eHuUsA

|_|pl/l60p BKJTHOMAETCA TOJNbKO, €CI CTakaH
6neH,u,epa 3aBMHYEH 00 ynopa.

ABTOMaTH4YeCKOe BbIKITIOYEHUE
Mpnbop BbIKMOYAETCH aBTOMATUYECKN B
cnyyae criyqarHoro ocrnabneHust pmkcaumm
cTakaHa bneHgepa Bo Bpems paboTb.

Cwm. «[NomolLb Npu ycTpaHeHnm
HencrnpaBHOCTEN».

KomMnnekTHbIn 0630p

MoxanywcTta, OTKpOWTe CTpaHULbl C
pUCYHKaMW.

1 bBnok gBurarens

2 TMoBOpPOTHLIN NepeknoyaTenb
0/off = OctaHoBKa
1 = Camas HM3Kas CKOpPOCTb
2 = Camas BblcOKasi CKOPOCTb
Pulse = VIMnynbCHbIN pexum ¢ camon
BbICOKOW CKOPOCTbHO, BbIKITIO YaTernb
yOEPXUBaTb B HAXKATOM MOMNOXEHUN B
TeyeHne HeobxoaMMoro BpeMeHu

3 CwmarbiBaHue kabens

4 TMpuBsopn

Cuctembl 6e3onacHocTh ru

MnacTmMaccoBbIX Yawa bneHaepa

(MMB21...)

5 CrakaH GneHaepa ¢ HOXXOM
He nepepabaTbiBaTh 3aMOPOXEHHbIE
WHrpeaneHThbl (kpome KybrKoB nbaa).

6 Kpbiwka ¢ 3arpy304HbIM OTBEPCTUEM

7 MepHbIA CTaKaHYUK CO LUKarown
(makc. 50 mn)

CTeKnsiHHbIN cTakaH 6neHgepa

(MMB42...)

8 [epxaTenb HOXa C HOXXOM OrneHaepa
M YNNOTHUTENEM

9 CrakaH 6neHaepa u3 6opocunukar-
HOro cTekna
OTtnuuyaetca ocobori TEpMOCTOMKOCTbIO,
no3eorseT aaxe nepepaboTky o4eHb
rOpsiYnX MHIPELUNEHTOB.

10 KpblwKa ¢ 3arpy304HbIM OTBEPCTUEM

11 MepHbIii cTakaH4YMK CO LUKaron
(makc. 50 mn)

12 BcrtaBka ans cmysu*
[nsa nepepaboTku OpyKTOB 1 OPYrUX
WHIPEOVNEHTOB U NMPUrOTOBMNEHMUS N3 HUX
COKOB 1 cMy3un. bnarogaps BctaBke
KOCTOYKM 1 Aipyrne Teepable KoMmno-
HEHTbI HE NPOXOANAT Yepes3 PUNLTP U He
nonagarT B HAMUTKN.

* He BO BCex Mopensix.

JKkcnnyartauua

BneHgep npurogeH ans

— nepemMeLwmnBaHua n B3OMBaHMs
KNOKOCTEN,

—  M3MernbYeHNs 1 pyoku cbipbix PyKTOB,
OBOLLIEN, OPEXOB U1 LLOKOrnaaa,

— MHOPUPOBaHMSA CYMNoB, BapeHbIX (OPYKTOB
1 OBOLLIEN,

— MPWUroTOBMEHNSA MariOHE30B 1 COYCOB.

MpuHATL BO BHUMaHWe Tabnuuy Ha puc. [d!

MpumeyaHue: Ecnv B KOMNNEKT NoCTaBKu
He BXOAWT YHMBEpCanbHbIA U3MeNbIYUTENb,
TO ero MOXHO 3aKa3aTb Yepe3 CepBUCHYIO
cnyx6y (Homep ans 3akasa: 12007111).
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ru 3KCI'IJ'IyaTaLI,I/19I

Mpnbop npurogeH Ansa nepepaboTtku cneay-
foLLiero Konu4ecTsa:

TeepAable NpoayKThbl 100 r
YXngkoctun Makc. 1,5 n
lopsiuve unm nenswmecs makc. 0,5 1
XNOKOCTU

/\ OnacHocTk TpaBMUpOBaHUs 06
ocTpble HOXM / BpalyaroLmmncs
npusoa!

Hukorga He onyckaTb pyku B YCTaHOBIEHHbIV

cTakaH bneHgepa. Bcerga pabotaTh Tonbko

C NOMHOCTbLIO cobpaHHbIM BrneHaepom 1

3aKpbITo Kpbilwkon! CTakaH brieHaepa

MOXHO CHMMaTb UMW yCTaHaBMNM1BaTb TOMbKO

rnocre BbIKMKYEHNs Npubopa 1 OCTaHOBKM

npusoaa. lNocne BbIKMKYEHNS HOX NPOAON-

XKaeT ABUraTbCsl eLLe HEKOTOPOE BPEMSI.

/\ OnacHocTb ownapuBanus!

Mpun nepepaboTke B GrieHaepe ropaumx
NPOAYKTOB Yepe3 BOPOHKY B KPbILLKE
BbIXOAMT nap. B ctakaH 6bneHpepa 3anon-
HATb Makcumym 0,5 nuTpa ropsden unm
NEHALLEeNCS XNAKOCTU.

BHumaHme!

BrneHpep HY B KoeM cryyae He BKIoYaTb
nycTbiM. Bcerga pabotaTb C NOMHOCTHIO
cobpaHHbIM NprnbopoM. CTakaH brnieHaepa
yCTaHOBUTb Ha Grioke ABuraTens u 3aBuH-
TUTb A0 ynopa.

PekomeHpauun ansa paboyen ckopocTu

lopsune unu nexsiLmecs
XMUOKOCTY

MpuroToBneHne MaoHe3a

1
2
Cynbl, cMy3u 2
KoKTennum, Mono4Hble KOKTennm 2
Kybuvku nbaa Pulse
OuyeHb TBepAble MHIPEANEHTDI Pulse

MoaroTtoBka

m [lepen nepBbIM UCMOMb30BaHNEM
TLLATENbHO NOYUCTUTL NpUbop 1
NpUHAANEXHOCTM, CM. «YucTka 1 yxony.

m bnok gBuratens yctaHoBUTb Ha POBHOW,
CTabUnbHOWM N YNCTON NOBEPXHOCTH.

m Kabenb 13Bneyb Ha HEOOXoAMMYHO
OTVHY.

144

PaboTta c nnacTtmMaccoBbIM

cTakaHom 6neHgepa (MMB21...)
PucyHok [

m CrakaH bneHgepa ycTaHOBUTL Ha
npveog 6rnoka asuratens. CTpenka Ha
CTakaHe brieHepa nNokasbIBaeT Ha TOYKY
Ha brnoke asurartensi.

m CrakaH brnieHgepa 3acukcupoBars,
MOBEPHYB €ro Nno YacoBOW CTPerKe A0
ynopa.

m  3arpy3vTb MHIPEaVEHTHI.

m  3aKpbITb KPbILLKOW U HAXaTb KPbILLIKY
BHU3 [0 ynopa. MepHbIn cTakaH4mK
BCTaBWTb B 3arpy304HOE OTBEPCTHE.

m BcTtaButb WiTencenbHyto BUNKY B
pO3eTKy.

m [1oBOPOTHbIN NepeksoYaTens yeTaHo-
BUTb Ha Xenaemyto paboyyto CKOpoCTb.

m  KpbIlKy npuaepxuBaThb 3a Kpas BO
Bpems nepemelunBaHus. He onyckatb
pykv B 3arpy3odHoe oteepcTme!

[Job6aBneHue MHrpegueHToB

m  YCTaHOBWTb NOBOPOTHbIV NepeknoYa-
Tenb Ha «0/off».

Jnéo

m  CHSATb KPbILLKY.

m [lobaBneHune nHrpeamMeHToB.

nmbo

m VI3BNeyYb MEepHbI CTakaH4uK.

m 3arpyxatb XuUaKocTu U TBepaple
(mMenkune) nHrpegneHTbl Yepes 3arpy-
304HOE OTBEPCTME B KPbILLKE.

= CHoBa BKkNto4MTb Nprbop.

Mocne paboTbl

= YCTaHOBWTb MOBOPOTHbIV NepekroYa-
Tenb Ha «0/off».

m  /3Bneyb WiTencenbHyo BUNKY 13
pO3eTKW.

m bBrneHgep nosepHyTb NPOTUB YacoBoOW
CTPENKM 1 CHATb.

m  CHATb KPbILLKY CO cTakaHa brieHaepa.

OnycTowunTb cTakaH bneHaepa.

m [IpoBecTu YICTKYy BCex Aetanen,
cM. «4Yuctka n yxooy».



PaboTa co cTeKnsAHHbIM CTakaHOM

oneHpgepa (MMB42...)
PucyHok

m CrakaH breHaepa pa3mecTuTb JHOM
KBEPXY.

m  YNnoTHWTenb pa3mMecTuTb Ha AepxaTene
Hoxa. [MpocneanTs 3a NpaBUnbHbLIM
pasMeLLeHeM ynnoTHUTENS.

BaxHble npumMmevyaHus

B cny4ae nospexaeHusa nnn HenpasuiibHOro
pasmelleHna ynnoTHUTENA MOXET BblTeKaTb
XNOKOCTb.

m [lepxaTenb HOXa B3ATb 3a Py4Ky U BCTa-
BWTb B CTakaH brnieHaepa.

O6paTnTb BHMMaHWe Ha hopmy AeTanen
(pucyHok [¢-2a)!

m  OTKuHYTb py4ky (pucyHok [8-2b). Mpun
3TOM AepxaTenb Hoxa rKeMpyeTces B
KpenneHuu ctakaH bneHgepa.

m CrakaH brieHaepa nepeBepHyTh.

m CrakaH GneHgepa yCcTaHoOBUTb Ha
npvBog bnoka asuratens. CTpenka Ha
CTakaHe brneHaepa nokasbiBaeT Ha TOYKY
Ha brioke gsurartens.

m CrakaH GneHgepa 3admKcmMpoBaTb,
MOBEPHYB €ro Mo YacoBOW CTpeske Ao
ynopa.

m  3arpy3uTb UHIPEAUEHTHI.

m  3aKpbITb KPBILLKOW 1N HaXaTb KPbILLKY
BHW3 A0 yropa.

m  MepHbIn CTakaH4mK BCTaBUTb B 3arpy-
304HOE OTBEpCTHE.

m BcTaBuTh WTEncensHyo BUNKY B
pO3eTKYy.

m [1OBOPOTHbI NepekoyaTernb yCTaHo-
BUTb Ha Xernaemyto paboyyto CKopoCTb.

m  KpbilKy npuaepxmBaTh 3a kpasi BO
Bpems nepemMeluvBaHus. He onyckartb
PYK/ B 3arpy3o4Hoe oteepcTme!

[JobGaBneHne MHrpegneHToOB

m  YCTaHOBMWTb MOBOPOTHbIV Nepeksoya-
Tenb Ha «0/off».

JInéo

m  CHSITb KPbILLKY.

m [loGaBneHue NHrpegneHToB.

nnobo

m VI3Bneyb MepHbI CTakaH4uK.

3KCI'IJ'IyaTaLI,I/I9I ru

m 3arpyxarb XWAKOCTV U TBepable
(Mernkne) MHrpeaneHTbl Yepes 3arpy-
304HOE OTBEPCTUE B KPbILLIKE.

m  CHoBa BKkNo4MTb Nprbop.

Mocne paboTbl
= YCTaHOBWTb MOBOPOTHbIV Nepekmova-
Tenb Ha «0/off».
M3Bneyb LTencenbHyo BUIKY U3
pO3eTKN.
CHsITb KpbILLKY CO CTakaHa brneHgepa.
CHHATb KpbILLKY CO CTakaHa brneHgepa.
OnycTowmnTb cTakaH brieHaepa.
CrakaH brneHgepa nepeBepHyTb U1
pasmMecTUTb OTBEPCTUEM BHUS.
Hepxatenb Hoxa n3Bneyb. [Insa atoro
PYYKY OTKMHYTb BBEPX U CHATb [epa-
Tenb HOXa.
m [lpoBecTu YMCTKY BCex AeTanewu,

CM. «4uctka n yxoao».

PabGota co BcTaBKOM AnNs CMy3u
Bnaropaps aTo BCTaBke MOXHO Nerko
NPUrOTOBUTL CMY31 U3 CBEXMX (DPYKTOB,
MorioKka, COeBOro MosioKa, NorypTa U COKOB.

PucyHok [3]

m bBneHpgep nogrotoBuTh, Kak onucaHo
BblLle.

m [locne ycTaHoBKM U chuKcaLmy cTakaHa
6neHgepa BCTaBUTL BCTaBKy Ans CMy3n
B CTakaH bneHpepa.

m 3aKpbITb KPbILLKOW 1 HaXaTb KPbILLKY
BHW3 OO yropa.

m BcraBuThb WTEncenbHyto BUNKY B
pO3eTKYy.

m 3arpyxaTb MHrpeaneHTbl Yepes 3arpy-
304HOE OTBEPCTVE B CTakaHe bneHaepa,
hpYKThI NPU HEOBXOAMMOCTN MOXHO
npeaBapuTenbHO HapesaTb bonee
MESKMMM KyCOYKaMM.

BHumaHue!

He 3arpyxaTtb B cTakaH bneHgepa 6onbLuvne,
TBEpAble KOMMOHEHTbI, Hanp., KOCTOYKMN
aBOKago Unu Crue.

m  MepHbIli cTakaH4YMK BCTaBUTb B 3arpy-
304HOE OTBEPCTUE.
m Bknrounts npunbop.
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ru YucTka n yxon

Mocne paboTbl

m  YCTaHOBWTb NMOBOPOTHbIV NEpeEKoYa-
Tenb Ha «0/off ».

m  VI3Bneyb LUTENCENbHYO BUIKY U3
PO3ETKM.

m  CHsATb KpbILLKY CO CTakaHa bneHaepa.

CHSATb KPbILLKY.

m  MepHblIli CTakaHYMK U3BMNEYb U3 KPbILLIKK
1 BCTaBWUTb BO BCTaBKY A CMy3U.
Takum 06pa3om, TBepable KOMMOHEHTbI
He CMOryT nonacTb U3 BCTaBKU B
HanuToK.

m  OnycTowunTtb CTakaH brneHaepa.

m [IpoBecTn YnCTKY BCex AeTanewu,

CM. «YucTtka n yxon».

Yuctka u yxon
[aHHbIi Npubop He HyxaaeTcst

B TEXHUYECKOM obcnyxuBaHum! TwarenbHas
YUCTKA rapaHTUPYeT ONIUTENbHYI0 COXPaH-
HocTb. OG30p ANst YUCTKM OTAENbHbIX
faetanei npveefeH Ha PucyHok [E.

/\ OnacHocTb nopaxeHUs anekTpuye-
CKUM TOKOM!

Brok gsuratens HU B KOEM Cryyae He norpy-

XaTb B BOAY, HE AepaTb Nog MPOTOYHON

BOZON N HE MbITb B MOCYAOMOEYHON

MaLluHe.

BHumaHume!

He vicnonb3oBaTth abpasuBHble YMCTSLLME
cpefcTaa. lNoBepxHocTW npmbopa mMoryT
ObITb NOBPEXAEHDI.

PexomeHnpauuu:

— [JeTanwu nyyiue BCero YNCTUTL cpasy
e nocre ucnonb3oBaHus. Tak ocTaTku
NPOJYKTOB HE MPUCOXHYT, 1 nractmacca
He ByaeT pasbedeHa (Hamp., 3VpPHBIMK
Macnamu 13 nNpsHoCTen).

— [pw nepepaboTke, HaMp.: MOPKOBU U
KPaCHOKOYaHHOW KanycTbl, Ha nracTmac-
COBbIX AeTansx NosiBSETCs LBETHOW
HarerT, KOTOpPbI MOXHO yaanuTb ¢
MOMOLLIbIO HECKOSBKMX Kanenb pactu-
TenbHOro Macna.

146

YnucTtka 6noka gBuratensi

m  /3Bneyb WiTencenbHyo BUNKY 13
PO3EeTKM.

m bnok gevratens npotepeTb BNaXKHOW
TKaHbto. [pn HeobXx0AMMOCTM NCMOfb-
30BaTb HEMHOTO CPeACTBa ANs MbITbs
nocyApl.

m  3arem BbITepeTb HACyXo.

Yuctka bneHgepa

CrakaH 6neHaepa, KpbILLKY 1 MEPHbI
CTakaH4YnK MOXXHO MbITb B I'IOCy,ElOMOG‘-IHOVI
MaLlnHe.

PekomeHpaums: Hanute HeMHoro Bogbl CO
CpencTBOM AJ151 MbITbsl MOCYAbl B yCTAHOB-
NeHHbIN brieHaep. Bkniountb Ha HECKOMNbKO
cekyHf cTyneHb «Pulsey». BbinuTe Bogy n
NPOMbITb BrieHaep YMCTON BOAOW.

YucTtka gepxaTtens HoXa
(Tonbko MMB42...)

/\ OnacHocTb TpaBMMpoOBaHUs 06
ocTpble HOXwu!

He TporaTb HOXK GrieHaepa ronsiMu pykamu.

[ns 4yncTKM ncnonb3oBaTh LUETKY.

JepxaTtenb HoXa He MbITb B NOCYA0MOEYHON
MaLLMHe, a MOYUCTUTL Nog, NPOTOYHOM BOAOM
C NOMOLLBIO LWETKN. He ocTaBnsaTb nexarb B

Boge! [ins YNCTKN CHATb YNNOTHUTENb.

NMomoub Nnpu ycTpaHeHUu
HeucrnpaBHoOCTeMN

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUs!
Mepen yCTpaHEHeM HENCTIPABHOCTM U3Brie-
KaTb LUTENCENbHYIO BUMKY 13 PO3ETKN.

HeuncnpaBHOCTb:
Mpubop He BKMOYaETCs UK BbIKMOYaeTcs
BO BpeMsi paboTbl.

Bo3moxxHas npuumHa:

Mpnbop 6bin neperpyxeH (Hanp., Hacagka
3abnokupoBaHa NpoayKToM) 1 B pe3yrb-
TaTe 3Toro cpaboTan 3NeKTPOHHbIV
npepoxpaHuTensb.



YcTpaHeHume:

m  YCTaHOBMWTb MOBOPOTHBIV NEepeKIoYva-
Tenb Ha «0/off».

m  M3Bneyb LUTENCENbHY BUIKY U3
PO3ETKN.

m  YCTpaHUTb NPUYNHY Neperpysku.

m [lpogomxuTtb akcnnyartauuo npubopa.

Bo3moxHas npuymrHa:
OcnabneHve gukcaumm cTakaHa GneHaepa.

YcTpaHeHue:

m  YCTaHOBMWTb MOBOPOTHbIV Nepeksoya-
Tenb Ha «0/off».

m bneHgep ycTtaHOBUTb NpaBUbHO U
3aBMHTUTL [0 yropa.

m [lpogomxuTtb akcnnyartauuo npubopa.

BaxHoe npumevaHue

Ecnu Takum 06pa3om He yaanoch yCTpaHuTb
HeucnpaBHOCTb, NoXanyvcra, obpaTuTech B
CepBUCHYI0 cnyx0y (CM. agpeca CepBUCHbIX
LIEHTPOB B KOHLE 3TON GpoLutopbl).

PeuenTbl

O6wue ykasaHus:

TBepAable NHrpeaneHTbl cCHavana cMeLlaTtb
TOMNbKO C MONOBUHHBLIM KONTMYECTBOM
XKMOKOCTU, Mocne Yero 4o6aBUTb OCTarbHYO
KNOKOCTb.

Mpu NPUroTOBIIEHUM CMY3U, OTIOPOXKHUB
CTakaH GrneHaepa, yCTaHOBUTb €ro 3aHOBO U
BKIHOYUTb KPAaTKOBPEMEHHO Ha CamMyto
BbICOKYHO CTYMeHb st MoSyYeHns octatka
KNOKOCTU.

MaroHes

MpumeyaHue: B 6neHaepe MoXHO
NPUroTOBUTb ManoHEe3 TOMbKO M3
LenbHbIX AnL.

OcHOBHOM peuenT:

— 1 anuo

— 15 r NIMMOHHOIO Coka 1nu ykcyca

— 1 wenoTka conu

— 1 wenoTka caxapa

— 250 mn pacTuTensHoro macna
VIHrpeaneHThbl JOMKHBI UMETb OAMHAKOBYHO
Temneparypy.

PeuenTbl ru

m  YCTaHOBWUTbL OneHaep Ha HU3KYH
CKOpOCTb.

m UHrpegveHThl (KpomMe Macna) nepeme-
LUMBATb HECKONbKO CEKYH Ha HU3KOW
CKOpOCTH.

m [epekntounTb BneHaep Ha camyto
BbICOKYIO CTyMeHb, 3an1MTb Macro 4Yepes
BOPOHKY 1 CMeLUMBaTh NPYMEPHO
2 MUHYTBI.

Fopsiuni wokonapg

— 50-75 r mopoxeHoro 6ro4Horo
Lokonaga

— %2 n ropsiyero morioka

— B36uTble CruBKM 1 LLOKONAAHbIE KPOLLIKA
Mo XenaHuo

m Hape3satb 6noyHbIl Wokonas Kycodkamu
(oK. 1 cM) 1 MONMHOCTBIO U3MENBYNUTD VX B
OneHaepe Ha camol BbICOKOW CKOPOCTH.

m  Bbiknountb GneHaep v BNUTL B HErO
Yepe3 BOPOHKY MOTOKO.

m B306uBatb B Te4eHUe 1 MUHYTBI Ha camoi
BbICOKOW CKOPOCTMU.

m  PasnuTb ropsumii Wokonag no crakaHam
W, MO XenaHuto, NofasaTb Co B3OUTHIMU
CMNMBKaMM ¥ LLIOKOMNaAHbIMU KPOLLIKaMU.

BaHaHOBbIN KOKTeWnb

C MOpPOXeHbIM

— 2-3 6aHaHa (ok. 300 )

— 2-3 CT. 1. C BEPXOM
BaHMWIBHOIO UMM NIMMOHHOMO MOPOXe-
Horo (80-100 )

— 2 nakeTvKa BaHUIIbHOTO caxapa

— 21N mMonoka

m  3arpy3vTb BCE MHIPEOMNEHTbI B CTakaH
oneHpepa.

m B306uBath B Te4eHUE 1 MUHYTbI Ha caMoii
BbICOKOW CKOPOCTMW.

CoBeT: [NpUroToBneHne rno 3Tomy peLenTy
BO3MOXHO TaKke C UCMONb30BaHNEM
HacagKv 4ns CMy3u.
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ru PeuenTbl

P pPYKTOBbIA HANUTOK
(MMB4...)

250 r 3aMOpPOXKEHHbIX
dpykTOB (Hanp.: kny6-
HUKa, 6aHaH, anenbCuH, 16510K0)

— 50-100 r caxapa

— 500 mn xonogHow BoAbl

— Jlepg no xenaHuto

m  DpyKTbl NOYNCTUTL U Hape3aTb Ha
KYCOYKMN.

m  Ceexue ppyKkTbl Nepes AanbHenLen
nepepaboTKON 3aMOpPO3nTb.

m  3arpysuTb BCe UHrPeaneHThbl (kpome
nbAa) B cTakaH bneHaepa.

m B306uBath B Te4eHne 1 MUHYTLI Ha caMoi
BbICOKOW CKOPOCTM.

m [0 xenaHuio nofaBaTtb BMECTE CO
NbAOM.

KokTennb ans

cnopTcmeHOB

— 2-3 anenbcuHa (ok. 600 r)

— 1-2 numoHa (ok. 150 )

— %-1cT. n. caxapa unu mega

— % n abno4Horo coka

— % N MVHepanbHoW Boapl

— MO XenaHUo HECKOMNbKO KyOMKOB Nbaa.

m  OYMCTUTb anenbCuHbl U NIMMOH OT
KOXYpbl, Hape3aTb Ha KyCOYKM.

m  3arpy3uTb BCE MHIPEANEHTbI (KpoMe

ABMOYHOrO Coka U MMHepanbLHOW BOAbI) B

cTakaH brieHgepa.

m B36uBath B Te4eHne 1 MUHYTLI Ha caMoi
BbICOKOW CKOPOCTM.

m  [Jo6GaBuTb SA6MOYHBIV COK U MUHE-
panbHyo BOAY.

m Kopotko B36UTL B GrieHaepe, noka
HanuTOK He BCTIEHUTCS.

m PasnuTb KoKTEnnb No ctakaHam u, No
KenaHuio, nogaeaTthb C KyOvkamu nbaa.
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3eneHbIn cMy3u

— 1 3eneHoe s6n0ko
(ok. 1007T)

— COK OQHOro NMMOHa
(ok.207T)

— 20 r KyapsiBow KanycTbl (FPHOHKOMb)

— 10 r cTebns cenbaepesa

— 10 r nucTbeB kopuaHgpa

— 10 r cemsH nbHa

— 1 r mMonoTon kopuubl

— 250 r oxnaxgeHHown Boapl

m fGnoko, ctebenb cenbaepea u
KyApsIBYHO KanycTy (FPHOHKOSb) Hape3aTb
KycouvKamm.

m Hanutb HemHOro BoApl B yaLly
oneHpepa.

m  3arpy3vTb BCe TBEpAble MHIPEOUEHTbI BO
BCTaBKY A1 CMy3U1 U 3anunTb BOAOMN.

m B36uBatb B TeueHre 1 MUHYTLI Ha camon
BbICOKOW CKOPOCTMW.

PekomeHnpaumsa: 3ToT peuent MOXHO
aenatb 1 6e3 BCTaBkM AN CMy3u.

BuHorpagHbIvi cMy3u
(MMB4...

250 r 3eneHoro
BMHOrpaga

— 25 r monopgoro wnuHata

— 100 r 3amMOpOXEHHbIX KYCOYKOB BaHaHa

— 200 mn xonogHoro 3eneHoro 4yas
(npurogHoro anga geten)

m Hanutb HeMHOro 4yas B cTakaH
oneHpepa.

= 3arpy3uTb BUHOrpag, LUNMHAT U KYCOYKM
©OaHaHa BO BCTaBKy 419 CMy3UM U 3anuTb
OCTaBLUMMCS! YaeM.

m B36uBaTtb Ha camom BbICOKOWM CKOPOCTU
00 Tex nop, noka cMy3u He ByadeT roTos.



P pyKTOBbLIN MyCC

— 400 r cppykTOB (BULLIHA B3
KOCTOYEK, ManunHa, CMOpoaVHa,
KnyOHuKa, exeBuka)

— 100 mn BULLHEBOrO COKa

— 100 mn kpacHoro BMHa

— 80 r caxapa

— 1 nakeTVK BaHWIbHOIO caxapa

— 2 CT. N. NIMMOHHOrO cokKa

— 1 KOHYMK HOXa rBO3AMKM (MOIOTOM)

— 1 wenoTka KopuLbl (MONOTOMN)

— 8 nucToB xenaTuHa

m  3aMouuTb XKenaTuH B XOrOoAHOW Boae
npubn. Ha 10 MUHYT.

m Bce uHrpegneHTsbl (kpome xenatuHa)
BCKUNSATUTD.

m >KenaTuH oTXaTb 1 pacTonuTb B MUKPO-
BOJTHOBOW MeYu, He A0BOASA A0 KUNEHUS.

m  [opsayve dpyKTbl U XKenaTuH nepeme-
LUMBATb Ha HWU3KOW CKOPOCTY Npubnunau-
TENbHO 1 MUHYTY.

m  3anonHUTbL Mycc B BaHHOYKW, MPOMbITbIE
XONoaHOW BOAOW, U NOCTaBUTL B
X0rnogHoe MecTo.

B ctakaHe 6neHgepa nepepabaTbiBaTh
Makcumym 500 MmN ropsiyeit MOXHO
Xugkoctu!

PexomeHpaums: hpyKTOBbIN MyCC fyyLue
BCEro nofasaTb CO B3OUTbIMW CMBKamu 1im
BaHWUMbHbIM COYCOM.

Coyc «necto» U3 6asunnuka

— 10 r KegpoBbIX OpPEeLLKOB

— 3 ry4ecHoka

— 5rcomu

— 40 r cbipa «[MNapme3an»

— 10 r cBexero 6asnnuka

— 70 r onmBkOBOro Macna

m  KeapoBble OpeLLKM, YECHOK, COIb U CbIp
«MapmesaH» NonoXuTb B CTEKISIHHYHO
€MKOCTb M 3aKpbITb AepKaTenemM Hoxa.

m M3menbyatb B TedeHue 15 cekyHa Ha
cTynenu «Pulse».

m [lo6GaBuTb 6231k 1 ONIMBKOBOE Macro
1 NnepemMeLLnBaTh BCE B TEYEHUE
10 cekyHA Ha cTtyneHun «Pulse».

PeuenTbl ru

TbIKBEHHbIN Ccyn

— 600 r TbIKBbI C XENTON MAKOTbIO

— 200 r kapTodbens

— 1 n oBOLWHOro GynboHa

— 2 nykoBuubl

— 2 [OnbKM YeCcHOKa

— MOSOTbIV NepeL 1 comnb

— 30 r cnmBo4yHOro Macna

— 2 CTONOBbIX JIOXKWN OFIMBKOBOrO Macna

— TNepBOro omkmMma (extra vergine)

— 5-6 nuctoykoB 6asunuka

— 2-3 nucTodka wandes

— 1 BETOYKa NETPYLUKU

— 1 BeToYka TUMbsIHA

— 1 BeToyka manopaHa

—  Ya YaiHOW NOXKM MOJOTOM KOpULbI

— TepTbln cbip «[lapmesaH» no Bkycy

m PaspesaTtb TbIkBY Ha YaCTu, CHATb
KOXMLY W yOanuTb ceMeykn. TbIKkBy Hape-
3aTb HEOOMNbLUMMY KycOvKaMMm.

m  KapTodenb noumcTuTh 1 Takke HapesaTb
HebOoNbLUMMM KyCOYKaMM.

= JlyKOBMUbI MOYNCTUTL, MENKO Hape3aTb
1 crierka nogkaputb B CKOBOPOAKE
CO CNMBOYHbLIM MacrioM, OfIMBKOBbLIM
MacroM 1 pybreHHbIM YECHOKOM.

m  [lo6aBuTb Kycouku TbIKBbl 1 KapTodens
1, NOMeLLnBas, NpoTyLUMTb, Noka
OBOLLYM He CTaHyT Markumn. [lobaensaTb
NMOCTENEHHO OBOLLIHOV BYrbOH, a 3aTem
OMyCTUTb B CYN CBSI3aHHbIE MYYKOM
TpaBbl.

m  Baputb npumepHo 25-30 MUHYT Ha
cnabom orHe v nNpu HeobxoauMOCTH
aonveaTb OynboH.

= /13Bneyb nyyok Tpas..

m  [o6aBuTb comb 1 nepey no BKycy, 3anpa-
BUTb LLENOTKON KOPULIbI 1 ONIMBKOBbLIM
Macriom NepBoro omxuma (extra vergine).

m Hanueatb B ctakaH bneHgepa no 500 mn
cyna v niopupoBaThb.

B cTakaHe bneHgepa nepepabartbiBaTb

Makcumym 500 mn ropsiyen MoXxHO

Xunakoctu!

m [lepen nogayert Ha cTon nockinatb
HaTepTbIM CbipoM «[lapmesaHy.
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ru YTunusauus

Cyn ¢ MOPKOBbIO U

KYMWUHOM

— 780 r mopkoBwm

— 720 mn Boabl

— 14. n. KymuHa

— conb 1 nepeL

m HapesaTb MOpKOBb KybBukamm
(mpum. 15x15 Mm).

m  3arpy3vTb MOPKOBb B CTakaH MuKcepa U
no6asuTb BOAY.

m [leperepeTb B MUKCEPE HECKOIbKO
CEKyH, C MaKCUMMarbHOW CKOPOCTHHO.

m [TomMecTUTb Nony4YeHHyt cMech B
KacTptonto 1 obaBUTb KyMUH.

m Bapwutb B TeueHne 30 muHyT. B npouecce
BapKu MOXHO [06aBUTb BOAbI, €CN Cyn
[OOIMKEH MOMyYUTbCH MEHEE MYCThIM.

m [lpunpaBuTb COMbIO U NEpLEM.
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YTunusauusn

YTnnuaupyinTe ynakoBky C UCMOMb30-
ﬁ BaHWeM 3Konornyecky 6esonacHbix
mmm  MeTOAOoB. [aHHbIN NpuGop nmeet
OTMETKY O COOTBETCTBUU EBPONEN-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMKM ANEKTPUHECKMX N SNEKTPOH-
HbIX Npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). [laH-
Hble HOPMbI ONpPeaensitoT OENCTBYO-
Lme Ha Tepputopumn EBpocotosa npa-
Buna BO3BpaTa 1 yTunusauum ctapbix
npubopos.. MHdopmaLmio 06 akTy-
anbHbIX BO3MOXHOCTSX YyTUNM3aLmum
Bbl MOXETE Nony4nTh B MarasuHe,
B KOTOpOM Bbl nprnobpenu npnbop.

YcnoBus rapaHTUNHOIO
obcnyxuBaHua

MonyunTb ncyepnbiBaoLLy0 MHOPMaLMIO
06 ycnoBusix rapaHTUAHOro obCnyXu-
BaHus Bbl MoxeTe B Baluem bnvxkaniiem
aBTOPU30BAaHHOM CEPBMCHOM LiEHTpe, Unmn
B CEPBUCHOM LIEHTPE OT NpoM3BOaUTENs
OO0 «BCX bbiToBbIE MPUBOPLI», NN

B COMNPOBOANTENBHON AOKYMEHTALIMN.

Mbl ocTaBnsiem 3a cobori npaBo Ha
BHECEHMWE N3MEHEHWIA.



HUHcopmaumua M3rotoBUTENA 0 raPpaHTUMHOM U CEPBUCHOM 0OCny>XUBaHUKU

KpyrnocyTtouHblit Tened)oH cny>6bl noanepkku*: 8 (800) 200-29-61
OcdmuymnanbHbii cauT B UHTepHeTe: www.bosch-home.ru
Anpeca p X LUEHTPOB, a TaKXKe BCA UHG no y 06 AOCTYNHa Ha odMuUanbHOM
caiite B UHTepHeTe: WWW. bosch home.ru.
PekomeHgyem Bam nonb3oBaTbCA yCnyramu Tonbko P X X LLeHTPOB.
OpuruHanbHble akceccyapbl U cpeAcTBa no yxoay AnA 6biToBoi TexHukn Bosch Bbl moxeTe npuo6 uB (¢ ] WHTepHeT-
marasuHe: www.bosch-home.ru/store. C ycnoBuamu 3akasa, onnatbi U not:TaaKu Bbl moXxeTte 03HaKOMMTbCiI Ha cauTe. TaK)Ke OpUruHanbHble
aKceccyapbl U cpefcTBa no yxoay Bbi P pecTu B aBTOp LeHTpax.

1. Uspenue 2. Mogenb

nyHKTbI 1-2 3anonHATCA TONbKO B Cny4yae, eCnuv 3TM aHHble He cofepXXaTcA B AOKYMeHTax O MOKynKe wu3genua (KaCCOBbIl;I uek M/MHM
TOBaprIlﬁ yekK, ToBapHaa HaknaaHan).

3. [laHHaA MHbOpMaLMA pacnpocTpaHAETCA Ha Manble BbiToBble NpUbopbl TOoBapHOTO 3Haka Bosch: kotheBapku, kohemallnHbl, KotheMonKku, Bechl,
KYXOHHble KOMBaWHbl, MUKCePbI, MbINecockl, Pe3Ku, TOCTePbI, YTIOMM, theHbl, PacNpPAMUTENN ANA BONOC, 3NEKTPOYaNHUKK, COKOBbIXUMANKH, U3Menb-
uuTenu, bneHaepsbl, raaunbHble JOCKU, BAHHOUKM, HaNoMbHbIE BECHI, YTIOTU, NapoBble CTaHUMWM, rafunbHble JOCKW U aHanorMyHble UM U3genua.

B COOTBETCTBMMU C 3aKOHO[ATENbCTBOM OCYyLiecTBNAETCA B (hopMe 06A3aTeNnbHOM cepTUdUKaLUM U AeKNapupoOBaHUA COOTBETCTBUA.
WHdopmauuio 06 oba3aTensHOM NOATBEPKAEHWU COOTBETCTBUA HALIMX NPUOOPOB, B TOM UMCNE faHHbIE O HOMEpe cepTuduKara cooT-
BETCTBMA (AeKnapalunu o COOTBETCTBUM) U CPOKe ero (ee) AencTBua Bbl moxeTe nonyunts B OO0 «BECX BbiToBble Mpubopbi».
Halwa npogykuua NpouM3BOAMUTCA MOA KOHTPONEM TpaHCHaUWOHanbHOM Kopnopauun «BCX Xaycrepete M6X», agpec wTab-kBapTupbl: 81739
MionxeH, Kapn-Bepw LWtpacce 34, Nepmanus (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
OpraHu3sauuei, BbinonHALeh hyHKLMA MHOCTPAHHOTO U3rOTOBUTENA, YNTONHOMOUYEHHOW N3rOTOBMTENEM Ha OCHOBAHWK 0rOBOPa C HAM, ABNA-
etcA OO0 «bCX bbiToBble Mpubopbi», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, ounuan B r. Mocksa, 119071, yn.
Manan Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798.

5. ObA3aTenbHble CBEAEHNA O TEXHUUECKMX XapaKTepucTMKax Nnpubopa npuBeaeHsbl Ha TUNOBOM Tabnuuke npubopa UNK Ha ero aTUKeTKe U/unu
B CONPOBOAUTENBHOM JOKYMEHTaLUK.

6. AKceccyapbl U CpeacTBa no yxogy

[ina GesynpeuHoro thyHKUMOHMPOBaHWA Ballei TeXHUKU M yxofa 3a Helt NPOU3BOAUTENb PEKOMEHYET UCMONb30BaTh TONbKO OPUrMHANbHbIE
akceccyapbl U cpeacTsa no yxoay. OpuruHanbHble akceccyapbl paspaboTaHbl NPOM3BOAMTENEM, OHU WAeanbHO NOAXOAAT UMeHHO AnA Bawero
npubopa. OpuruHanbHble akceccyapbl 1 CPEACTBA NO YXOAY COOTBETCTBYIOT CaMbiM BbICOKMM TpeBoBaHMAM KayecTBa ToBapHoro 3Haka Bosch,
OHM NPOXOAAT 3aBOACKUE UCMbITaHUA ANA oBecneyeHns MaKCUManbHOM HafeXHOCTH B paboTe. o BceM BONpocam, CBA3aHHbLIM C akceccyapamu
1 CpeAcTBaMu No yxoay ANnA Bawweit 6bITOBOM TEXHUKHM, Bbl MOXeTe 06paTUTbCA B aBTOPU30BAHHbIE CEPBUCHDBIE LIEHTPbI UNK MO TenedoHy Cryxbbl
NOANEPXKKH.

7. FapaHTHA u3rotoBuTena

®dupma U3roToBUTENb NPEAOCTABMAET Ha NpUobpeTeHHbIN Bamu B Poccuiickoi deaepaumnn 6biToBOM NpUbop rapaHTUio B COOTBETCTBUM C Aeic-
TBYIOLMM 3aKkoHofatenbctBom P® cpokom 1 rog. Ha npuobpeteHHbiit B Pecnybnuke benapych 6biToBoi nprbop, K KOTOPOMY Npu NoKynke 6bin
BblaH rapaHTUIHbINA TanoH, AeMCTBYIOT rapaHTUiHble YCNIOBUA, He NPOTUBOPeYallMe 3akoHoaaTenbeTBy Pecnybnmku benapych.

8. BHumaHue! BaxkHasa uHdopmauua ana norpebutenen

[aHHbii npubop NpefHa3HaueH ANA UCMONb30BaHUA UCKMIOUMTENBHO ANA NMUUHBIX, CEMENHbIX, JOMALIHNAX U UHbIX HYX[, HE CBA3AHHBIX C OCYy-
LLleCTBNEHWEM MPeAnPUHIUMATENBCKOM AEATENBHOCTH NMBO yaoBneTBopeHnem BbIToBbIX NOTPEBHOCTEN B 0duce NPEAnpUATUS, YUPEXAEHUA UK
opraHu3auuu. Mcnonb3osaHue npubopa B LENAX, OTNUUHBIX OT BbIlUEYKa3aHHbIX, ABNAETCA HapylWeHMEM NPaBUN Hanexallen sKcnnyaraunum
npubopa.

Hanuuue dvpmeHHOM 3aBOACKOW TMMOBOM Tabnuuku Ha npubope obasatensHo! MoxanyicTa, ybeautech B ee HaNMUMK U COXPaHWUTE ee Ha Npu-
bope B TeueHne Bcero cpoka cnyxbel npubopa. YaaneHue 1abnuuku senet k 06e3nuueHmnio npubopa u K BO3MOXHbLIM HapyLUIEHWAM NpPaBun ero
aKcnnyaTayum.

M3rotoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a HEOCTATKK B NPUBOpPe, ecnn CepBUCHOI cnyxBoit byaet AoKa3aHo, UTo OHM BO3HUKIMW NOCTEe NepeAaym
npubopa noTpebuTento BCNeACTBUE HAPYLLIEHWA UM NPABKI NONb30BAHUA, TPAHCMOPTUPOBKM, XPaHEHUS, AEMCTBUI TPETbUX NNL, HEMPEOJONUMOM
cunbl (Moxapa, NPUPOAHOM KAaTacTPOMmbl 1 T.M.), NonafaHnsA ObITOBbIX HACEKOMBIX 1 FPbI3YHOB, BO3AENCTBUA MHBIX MOCTOPOHHNX (haKTOPOB, a TakKe
BC/IEACTBUE CYLLECTBEHHbBIX HAapYLIEHUI TEXHUUECKMX TPeBOBaHM, OrOBOPEHHbIX B MHCTPYKLMK MO 3KCMyaTalmmu, B TOM YUCNe HECTaBUIbHOCTH
napamMeTpoB 3N1eKTpPoceTH, ycTaHoBneHHbix TOCT 32144-2013.

[na nopTBepXKAEHUA AaTbl MOKYNKW Npubopa npu rapaHTUtHOM PEMOHTE WK MPeAbABIEHUU MHBIX MPEfyCMOTPEHHbIX 3aKOHOM TpeboBaHMii
ybeanTenbHO Npocum Bac coxpaHATb AOKYMEHTbI O MOKYMKe (UeK, KBUTaHLMIO, MHble AOKYMEHTbI, MOATBEPXKAAIOLME AATY M MECTO MOKYMKH).
CobntofieHne peKoMeHAALMI U yKa3aHWM, COAEPKALLMXCH B MHCTPYKLMHM MO IKCNNyaTaumu (npasunax nonb3osaHua), NOMOXeT nabexarb npobnem
B 9KCMNyaTauun npubopa n ero o6enyxuBaHum.

HewncrnpasHble y3ibl NPpUBOPOB B rapaHTUitHbIN NEPUOA BECnNaTHO PEMOHTUPYIOTCA UMM 3aMEHAIOTCA HOBbIMU. PelueHme Bonpoca o uenecoob-
Pa3HOCTU UX 3aMEHbI UMW PEMOHTa OCTaeTcA 3a cnyxbamu cepeuca.

9. UHchopmauma o cepBuce

B nepuoa v nocne UCTeUeHUA rapaHTUHOTO cpoka Hawwa Cnyx6a CepBiuca, a TaKKe MacTepPCKUE HallKMX MapTHEPOB BCerAa roToBbl NPeAnoXuTb
Bam cBou ycnyru. Cnucok aapecos YNONMHOMOUEHHbIX U3roToBUTENeM MyHKTOB aBTOPU3OBAHHOIMO CEPBMCHOrO 0bCNyXMBaHUA HaXOAMTCA Ha
othuumansHom cante B MHTepHete: www.bosch-home.ru.

Cpok cnyxbbl Manbix 6bITOBbIX NPUBOPOB (KPOME KyXOHHbIX KOMBaMHOB W Mbinecocos) cocTaBnAeT 2 roaa. Cpok cnyxbbl KyxOHHbIX Kombaii-
HOB W MblNecocoB cocTaBnAet 5 net. CpoK Cnyx0bbl U3[AeN1A UCUMCNAETCA C AaTbl €ro MOoKynKu, NGO Npu HEBO3MOXKHOCTH ee OMnpeAeneHus, ¢
[laTbl U3TOTOBNEHWUA W3[ENUA, HAHECEHHOW Ha TMMOBYIO TabnMUuKy M3genuA. B COOTBETCTBUM CO CTaHAAPTOM M3rOTOBWUTENA AaTa U3roTOBNEHWUA
Mapkupyetca FD ITMM, rge I'T - rog usrotoenexnua MmuHyc 1920, a MM — Mecay usrotoBnexus. [inAa onpeageneHuna rona M3rotoBneHua npubopa
Heobxoanmo k 1920 npubaButb uncno .

[H[ 4. YBakaemble Aambl U rocnopa, coobujaem Bam, uto noaTBep>KAeHWe COOTBETCTBUA Hallei NPOAYKLWK obA3aTenbHbIM TpeGoBaHUAM

* BecnnatHbl¥ KPYyrnocyTouHblit TeneoH ANnA 3BOHKOB Ha Tepputopuun PO. B34C065N1-1M00  03/2017

BOSCH

PaspaboTtaHo AN KMU3HU




MHdopmaumsa o 6bIToBOM TEXHUKE, MPOU3BeAEHHOWN Mo KOHTPOJIEM KOHLepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TpeboBaHusmMn ®egepanbHoro 3akoHa P® ot 23 Hos6ps 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOAaTeNbLCTBA O TEXHUYECKOM perynmpoBaHumn
M 3aKOHoAaTesIbCTBa O 3awuTe nNpaeB notpedutenen Poccurnickon Pepepauum

MpoAayKuus: COKkoBbLKUMArKu, MUKCcepbl, 6rieHaepbl, pe3ku, ToBapHbIN 3HaK:
KYXOHHble KOMGalHbl, KOoheMOonKu, MACopy6Ku, usmenb4yuTenu Bosch

BHUMAHMUE! AccopTUMEHT NpoayKLuu NOCTOSIHHO OBGHOBMISIETCS. TeXHWYeckne XapakTepuCTUKM NPoayKLUK, B TOM YUCTE 3HEepProadeKkTUBHOCTH,
NOCTOAHHO COBepLUEeHCTBYOTCS. MpoayKUMa perynsapHo NpoxoauT obs3aTenbHyto NpoLeaypy NoATBEPX/AEHNS COOTBETCTBIS COMMacHo AeiCTByoLLe-
My 3akoHoaaTenbcTBy. MHdopMaLmio 0 pekBu3nTax akTyarnbHbIX CEPTUHUKATOB COOTBETCTBUS U CPOKaX MX AEeiCTBUS, akTyarnbHyo MH(OopMaLmio o
Knacce W xapakTepucTukax aHeproateKTMBHOCTW NPOAYKLMK, UH(OPMALW0 06 akTyarbHOM acCOPTUMEHTE MPOAYKLMM MOXKHO MOMyYnTb y opra-
HW3aLMK, BbINOMHAOLLEH (YHKLIMM MHOCTPaHHOrO N3roToBUTENS Ha Tepputopun Poccuiickoin Peaepaumn OO0 «BCX BbiTosble Mpubopsi», 198515,
Cankt-Tetepbypr, . Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, dounuan B . Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777,
chakc (495) 737-2798.
Komnanus OO0 «BCX BbiToBble Mpubopel», 198515, CankT-Metepbypr, r. MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, a.1 nut. A, dunuan B r. Mocksa, 119071,
yn. Manas Kanysxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777, cbakc (495) 737-2798 ocyLIeCTBNSET CBOKO AEATENLHOCTL NO NOATBEPXKAEHUIO COOTBETCTBUS
NPOAYKLUMN OT UMEHU NPOU3BOANTENA Ha EIMHO TaMOXEHHO TeppuTopUKn EBPasniickoro 3kOHOMMYECKOTo Colo3a B COOTBETCTBUM C INCTBYIOLIMM
TEXHUYECKUMI pernaMeHTaMu, B Ka4ecTBe YrorHOMOYEeHHOro M3rotoButenem nuua, a Takke BbINoNnHsAeT TpeGoBaHWs, NpeaycMOTpeHHble 3aKoHOM
P® Ne184-®3 «O TexHW4eckoM perynupoBaHuv» ANs nuua, BbIMOMHSIOWEro (YHKUMWN MHOCTPAHHOTO M3roTOBUTENS Ha Tepputopum Poccuickoit
depepauun.
Vmnoptepom B Poccuiickyio ®eaepauuio Npoaykumnmn, cepTuduLMpoBaHHOi B KadyecTBe cepuitHo npoussoanmoit, aensetcss OO0 «BCX BeiTosble
Mpu6opebl», 198515, CankT-MeTepbypr, . MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, .1 nut. A, cdunuan B r. Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas, A.15,
TenedoH (495) 737-2777.
OpraHusaumen, ykasblBaemoil Ha npoayKuun B Lensix uaeHTUukaumm NpoaykumMm 1 OCYyLLECTBISIIOLEN NepBUYHOE pas3MeLleHne NpoaykuMn Ha
pblHke EBponeiickoro cotosa, siBnsietcs Pobept Bow Xaycrepete IM6X Kapn-Bepu-LUtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgerate
GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Opuanyeckum nULOM (M3roToBUTENeM), OCYLLECTBISIOLMM OT CBOETO UMEHU W3rOTOBMEHUE MPOAYKLUMM W OTBETCTBEHHbIM 3@ €€ COOTBETCTBUE
TpeboBaHMAM NPUMEHUMbIX TEXHUYECKUX pernameHToB, senseTcs BCX Xaycrepete M6X, Kapn-Bepu-LTtp. 34, 81739 MioHxeH, Mepmanus (BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Mpyv nepeBo3ke, Norpyake, pasrpyake 1 XpaHeHUU NPoayKUMM CrefyeT PyKOBOACTBOBATLCS, MOMUMO U3MNOKEHHBIX B MHCTPYKLMM NO SKcrryaTtauum,
cnepyowmMmn TpeboBaHUsaMU:
« 3anpelyaeTca nogsepratb NPOAYKLMIO CYLLECTBEHHBIM MEXaHUYECKUM Harpyskam, KOTOpble MOTyT MPUBECTU K MOBPEXAEHUI0 NPoAYKLMM n/unu

HapyLLEHMIO ee YNaKoBKY.
» Heobxoanmo usberatb nonagaHns Ha ynakoBKy NPOAYKLUMW BOAbI U APYTVX XUAKOCTE.
Mepen nepeBo3kor 1N nepeaaveil Ha xpaHeHue GbiBLUEI B 3KCMNyaTaLuy NpoAyKLWW NPy oTpulaTenbHON Temnepatype Heobxoanmo ybeantscs B
OTCYTCTBUW B NPOAYKLMM BOABI.
Mpoaykumsa npeaHasHayYeHa K 1CMonb3oBaHMIo B YCNIOBUAX TemnepaTypbl Beille 0°C 1 OTHOCUTENbHOI BNaXHOCTH, He npesbiwatowen 93%.
Mepen Hayarnom akcnnyatauuy NpPOAYKUWMW, ANWTENbHOE BPeMsi HaxXOAMBLUEVCA Noj BO3AeNCTBMEM OTpULIATenNbHOM TemnepaTtypel, Heobxoanmo
Bbl[lepXaTb ee B YCIOBKSX KOMHATHON TeMnepaTypbl HECKOIbKO HacoB.
MpaBuna peanuaauuy NPOAYKUMM ONPEAENsoTCs MPEeAnpUATUSAMU PO3HUYHO TOPTOBMK B COOTBETCTBUM C TPEGOBAHUSMU [eNCTBYIOLLETO 3aKOHO-
natenscTea.
YkasaHus no yTUnusauum NpoayKLUMM CoaepXaTcst B MHCTPYKLMM MO 3KCnyaTaLuui U MOryT GbiTb YTOUHEHbI Y MYHULMNANbHBLIX OPraHOB UCMOMHM-
TenbHO BNacTu.
[ins npoaykumm, peanin3oBaHHO U3rOTOBUTENEM B TEYEHNEe CPoKa [eiicTBUS cepTudukaTa COOTBETCTBUS, 3TOT CepTUdMKAT AECTBUTENEH NpU ee
nocTaBke, NPOAaXxe W NCMONb30BaHNUM (MPUMEHEHNN) B TeHeHNe CpoKa CRyKGbl, YCTAHOBMNEHHOrO B COOTBETCTBUM CO cTaTbeil 18 3akoHa PP o 3awute
npa. notpetuteneit. Cpok cnyxGbl Ha NPOAYKLMIO YKa3aH NpousBoauTenemM B NCTOBKe «/HMopMaLms U3roTOBUTENS O rapaHTUMHOM U CEPBUCHOM
0BCnyXUBaHUNY.
MpoayKums MOXeT BbiTe MAEHTUdMLMPOBaHA NO MoAernbHOMY oBo3HaueHuto (none «E-Nr.»), anpobauuoHHomy Tuny (none «Typex) u ToBapHOMY
3Haky Bosch, HaHeceHHbIM Ha MPOAYKLMIO, YNaKoBKy U (MN1) COAEPXKALLMXCS B SKCMIyaTaLMOHHbIX JOKyMeHTax. B cOOTBETCTBUM C BHYTPEHHUM
CTaHAapTOM M3roToBUTEnNs GbIToBas TeXHWUKa MAEHTUMULMPYETCS Mo creaytoLen cxeme:

E-Nr. <matepuanbHblii HOMep> / <UHAEKC CEPBUCHOI CryK6bI>

MaTtepunanbHbii HoMmep npeacTasnsieT coboii bykseHHo-LUndpoBoe 0603HaveHne npoaykumm AnnHon He Gonee 10 cMMBONOB, MCMONb3yemoe npu
npoaaxe (MMeHyemoe MoaenbHbIM 0603Ha4YeHneM unu Mopernbio GbiToBoro npubopa) Toprosoit Mapku Bosch. MatepuanbHblii Homep (Moaenb)
yka3blBaeTcs Mexay KogoBbiM croBoM «E-Nr.» 1 Kocoi vyepToit «/».
WHOeKkc cepBUCHOM CryObl — ABY3Ha4HOE LMpoBoe 0603HAYEHIE, NMPUCBANBaEMOe eAUHNLIE NPOAYKLWM B MPoLiecce NPOU3BOACTBA U UCNONb3ye-
MO€E CEPBUCHON Cry00M.
OkcnyaTtalmoHHble JOKYMeHTbI pa3pabaThiBatloTcs B YHUULMPOBAHHOM chopme Ansi LUIMPOKOrO acCOpPTUMEHTa NpoAyKLW, MO3TOMY U3roTOBUTENEM
NpeflyCMOTPEHO yka3aHue TOProBoro 0603HaueHnsi Npubopa B SKCMIyaTaLMoHHbIX JOKYMEHTaX Kak MOMHOCTLIO, TaK U YacTU4HO, MpU YCNOBUM, YTO
370 NO3BOMNAET ONpeAenUTb NPUHAANEXHOCTb JaHHOTO 3KCMITyaTaUMOHHOTO AoKYMeHTa K 6bIToBOMY npnbopy, cConpoBoXaaeMoMy 3TUM 3KcryaTtaum-
OHHbIM [JOKyMEHTOM. YCTaHOBIEHWE B NpoLiecce NaeHTUUKALIMM COOTBETCTBIS XapaKTepPUCTUK BbITOBOTO NpuGopa NonoXeHUsM, CoaepxaLluMes B
npunaraembix kK HEMy 3KCTyaTaLuMOHHbIX AOKYMEHTaX, MPOBOANTCS MyTeM aHanuaa MHGOpMaLM, N3NOKEHHON B SKCMIYyaTaLMOHHBIX OKyMEHTaX.
B cocTaB aKCnyaTaLMOoHHbIX JOKYMEHTOB, MPeAyCMOTPEHHbIX U3rOTOBUTENeM AN MPOAYKLIMM, MOTYT BXOAWUTL HAcTOALLas MHCOPMALIMUS, MHCTPYKLMS
(pyKoBOACTBO) MO AKcnyaTauum, nHhopmauus 06 yCroBusax rapaHTUItHOMO 1 CEPBUCHOMO 06CNYXUBaHUS.
MapkupoBaH1e NpoayKLUM OCYLLECTBISIETCS U3TOTOBUTENEM Ha TUMOBOW Tabnunyke Npubopa, Ha yNakoBOYHOWM STUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha yna-
KOBKe npubopa, a Takke MOXeT NPOM3BOANTLCS UHbIMK crocobamm, obecneynBalolLMMM AOCTYMHOE W HarmsaaHoe NpeacTaBneHne MHdbopMaLu o
npubope B MecTax npogax.

O COK3a U/MIN TEXHUYECKUX pernameHToB EBPa3snifCKoro 9KOHOMUYECKOro COoto3a, MapKkupyeTca equHbIM 3HakoM OﬁpaLI.LeHVIﬂ npoaykuin

ﬂpoqykum, KOTOpas npowna npoueaypy noaTeepXXAeHUs COOTBETCTBUSA COrmacHo TpeGOEaHMﬂM TEXHUYECKUX pernameHTos TamoXeHHo-
Ha pblHKe rocyapcTB-4neHoB TaMoXeHHOro cotosa (EBpasmniickoro 3KOHOMUYECKOro coto3a).

npD,CLyKLLl/IR COOTBETCTBYET CrnefywnMm TEXHUYECKUM pernaMmeHTam TamoxxeHHoro coto3a:

« TP TC 020/2011 3neKkTpomMarHuTHasi CoBMeCTUMOCTb TEXHUYECKUX CPEACTB

« TP TC 004/2011 O 6€e30MacHOCTU HU3KOBOMNLTHOTO 0BGOPYAOBaHUSA

« TP EASC 037/2016 O6 orpaHuyeHUn MPUMEHEHUS OMacHbIX BELLECTB B U3LAENUSX SNEKTPOTEXHWKU N PaaMO3NEeKTPOHUKM C AaTbl BCTYNNEHNs
ero B cuny

BkcnnyaTauyoHHble AOKyMEHTbI Ha MPOAYKLMIO BbIMOMHSAIOTCS Ha PYCCKOM si3blke. QKCMyaTaLMOHHbIE JOKYMEHTbI Ha roCyAapCTBEHHBIX S3bIKax rocy-
AapCTB-4neHoB EBPa3niickoro 3KOHOMUYECKOro CO03a, OTAINYHBIX OT PYCCKOTO, MPU HaNM4nm COOTBETCTBYIOLLMX TPebOBaHWIA B 3aKOHOAATENbCTBE MOX-
HO 6e3B03ME3[IHO NOMY4MTb Y TOPryloLLel OpraHn3aLn-pesnaeHTa COOTBETCTBYIOLLIETO rocyAapcTaa-yneHa EBpasuitckoro 3kOHOMUYECKOTO Coto3a.
WHopmaLms o koMnnekTaLuy NpoAyKLMM NpecTaBneHa B TOProBbIX 3anax, MoXeT ObiTb 3anpoLueHa no TenedoHy GecnnaTHoil «ropsiyen NMHUNY
(800) 200-2961, a Takke AOCTYMNHA B MHTEPHETE Ha caiTe nponasoauTens http://www.bosch-home.ru



Toprosoe Anpo6a- CepTudukaT cCooTBETCTBUA CrpaHa- Toprosoe Anpo6a- CepTudukar cooTBeTCTBUA CrpaHa-
oBosHave- UMOHHBIA | PerucTpaumoH- Pata # | PerucTpaumoH- fata | [leiicTayer | M3roToBu-
Hue ™n HbI HOMep Bblaauun Ao Tens Hue ™n HbIi HOmep Bblaauun ao Tenb
C Mukcepb, 6.
MCP3000 CNZP3 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 CnoseHus CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25A0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM6B300 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25C0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain 0 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHuns
MES25G0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kutain MSM6B700 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES3500 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87130 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES4000 CNCJ04 C-DE.A546.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain MSM87140 CNHR28 C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MES4010 CNCJ05 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87160 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
Peakun MSM87165 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4000W CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CrnoseHua MSM87180 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | CrnoseHus
MAS4104W CNAS11EV1 | C-DE.As146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus MSM88190 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4201N CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MSM881X1 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenus
MAS4601N CNAS11EV1 | C-DE.A5146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MSM881X2 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS6151M CNAS12 C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus KyxoHHble KomGanHb!
MAS6151R CNAS12 C-DE.A5146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3100W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS6200N CNAS12 C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3110W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MAS9101N AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3200W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9454M AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3201B CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9555M AS10EH C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3401M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
Mukcepbl, Gnexaepbl, UamensuuTenu MCM3501M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ22100 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crosenus MCM4000 CNCM20 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MFQ2210D CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM4100 CNCM20 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210P CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM4250 CNCM21 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210Y CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crosenus MCM62020 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MFQ24200 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM64051 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2420B CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM64085 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3010 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68840 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHus
MFQ3020 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68885 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3030 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4406 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3520 CNHR17 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CrnoseHus MUM4426 CNUMSST | C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MFQ3555 CNHR18 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4657 CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300D CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4855 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300! CNHR27 C-DE.A546.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4875EU CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300Y CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnoseus MUM4880 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36440 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM52131 CNUM50 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36460 CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54020 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36480 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54240 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36GOLD CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54620 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4020 CNHR22 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54720 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ40301 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54920 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ40302 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54D00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MFQ40303 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54G00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4070 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54100 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4080 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CroseHus MUM54P00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHuns
MMB21POR CNSM10 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM54Y00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB21P1W CNSM10 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM56S40 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB42G0B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM57830 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHuns
MMB42G1B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM57860 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB43G2B CNSM12 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM58020 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB64G3M CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM58225 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MMB65GOM CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM58243 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMRO8A1 CNCM13ST1 | C-DE.A146.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58244 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMR15A1 CNCM13ST2 | C-DE.A5146.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58252RU CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14000 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58420 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14100 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58720 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM14200 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58920 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM14500 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58K20 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410D CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58L20 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410P CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM59343 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM2410Y CNHR12C | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM59363 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2413V CNHR12C | C-DE.A46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenua MUM59M55 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MSM24500 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM9A32S800 CNUM60A | C-DE.A5146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2610B CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM9AD1S00 CNUM61A | C-DE.Af46.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2620B CNHR15 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenua MUMS9AE5SS00 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHuns
MSM2623G CNHR15 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUMO9AX5S00 CNUM61B | C-DE.AS146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHns
MSM26508 CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMOYT5S24 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64035 CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM9YX5812 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64120 CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMXL20C CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM64155RU CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMXL40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
) CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MUMXX40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
{] CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MSM66110 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MKM6003 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CnoseHus
MSM66110D CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetus MKM6000 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CrnoseHus
MSM661101 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus Mscopy6ku
MSM66110Y CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3520G CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monblwa
MSM66130 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetus MFW3520W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monba
MSM66150RU CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3540W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM66155 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3630A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM67140RU CNHR26 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHus MFW3630! CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monba
MSM67150RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3640A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM67160RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW38508 CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM67165RU CNHR26 C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CrnoseHua MFW45020 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kuain
MSM67166 CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW45120 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutait
MSM67190 CNHR26FP | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW66020 CNFW6 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X0 CNHR26FP | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CrnoseHua MFW67440 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X1 CNHR26FP | C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW67600 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68640 CNFW8 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM6B100 CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68660 CNFW8 C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutait
MSMéB150 CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68680 CNFW8 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fUr kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere

Infos unter:

www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
paadall & alh b Loy

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania
ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr. Shkelgim Fusha, Selite,
Pallati “Matrix Konstruksion”,
Kati 0 dhe +1

1023 Tirane

Tel.: 4 2278 130, -131

Fax: 4 2278 130
mailto:info@elektro-servis.com

EXPERT SERVIS

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |

1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fiir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,

Ersatzteile und Zubehér und viele
weitere Infos unter:

www.bosch-home.at

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 511
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com
Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fiir

Sie erreichbar.

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
Gate 1, 1555 Centre Road
Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 369 744*

Fax: 1300 306 818
mailto:aftersales.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au
*Mo-Fr: 24 hours

01/17

BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel.: 061 10 09 05

Fax: 033 21 3513

mailto:bosch_siemens_sarajevo@

yahoo.com

BE Belgique, Belgi€, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building, 5th floor
1784 Sofia

Tel.: 0700 208 17

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch.home.bg

BH Bahrain, _y ot 1.
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O “BCX BbiToBas TexHuka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fiir Hausgeréate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kumpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou IlI Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika, Czech Republic
BSH domaci spotfebice s.r.o.

Firemni servis domacich spotrebicl
Pekarska 10b

155 00 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549
www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service-DK@BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU

Tiri tn.5

11313 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:servicenet@servicenet.ee
www.simson.ee

Renerki Kaubanduse OU

Tammsaare tee 134B (Euronicsi kaupluses)
12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222

Fax: 0516 7171
mailto:klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustamae tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S. A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 245 255 0 976 305 713
Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

Fl Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itdlahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+17 snt/min (alv 24%)

FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — CS 50037
93406 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
014010 11 00

Service Consommateurs:
0892698 010 SeAvhClLdl |
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com
Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0892698 009 Jearaeed|

www.bosch-home.fr



GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order
spare parts and accessories or for
product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call Tel.: 0344 892 8979*

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider for
exact charges

GR Greece, EAAdGg

BSH lkiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAARvio TNAépwvo: 181 82
(AaTIkA Xpéwan)
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor,

North Block, Skyway House,

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH ku¢ni uredaji d.o.o.

Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel.: 01 552 08 88

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Késziilék
Kereskedelmi Kft.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9.

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: +361 489 5461

Fax: +361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: +361 489 5463

Fax: +361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute.

01/17

IL  Israel, P82
C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-ltd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN  India, Bharat, HT3cl

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd. Arena House, Main Bldg,

2nd Floor,

Plot No. 103, Road No. 12,

MIDC, Andheri East

Mumbai 400 093

Toll Free 1800 266 1880*

www.bosch-home.com/in

* Mo-Sa: 8.00am to 8.00pm
(exclude public holidays)

IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
www.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (Ml)

Numero verde 800 829 120
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakcTtaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, L/

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: 0700 556 55

Fax: 037 331 363
mailto:servisas@agservice.lt
www.agservice.It

Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: 05274 1788

Fax: 05274 1722
mailto:info@balticcontinent. It
www.balticcontinent. It

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV  Latvija, Latvia

SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: 06742 52 32
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 070 520; -36
Fax: 067 070 524
mailto:info@elkorserviss.lv
www.elkorserviss.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: 067 717 060

Fax: 067 601 235
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

yn. Wycesa 98

2012 KuwuHes

Ten./ cakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me

MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

MV  Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv



NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.

Unit F 2, 4 Orbit Drive

Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 0800 245 700*

Fax: 0800 256 535

mailto:aftersales.nz@bshg.com

www.bosch-home.co.nz

* Mo-Fr: 8.30am to 4.00pm
(exclude public holidays)

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos,
Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro
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RU Russia, Poccus

00O “BCX BbiToBas TexHuka”
CepBuc OT Npoun3BOAMTENS
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mocksa

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
Lo grad) Loyl 4SLal)

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.0.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 244 0043

mailto:kunnumalsp@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvégen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, F N

BSH Home Appliances Pte. Ltd.

Block 4012, Ang Mo Kio Avenue 10

#01-01 Techplace 1

Singapore 569628

Tel.: 6751 5000*

Fax: 6751 5005

mailto:bshsgp.service@bshg.com

www.bosch-home.com.sg

* Mo-Fr: 8.30am to 7.00pm, Sa: 8.30am to 5.30pm
(exclude public holidays)

Sl Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.

Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotiebice s.r.o.
Organiza¢na zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 4520 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0 216 528 9188*

mailto:careline.turkey@bshg.com

www.bosch-home.com/tr

* Gagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir igi Ucretlendirme,
Cep telefonlarindan ise kullanilan
tarifeye gore degiskenlik gostermektedir

TW Taiwan, &2
FAPHEAR B RO S B B,
EfEARRGEERK,

DR AERER

BSH Home Appliances Private Limited
B AL P M #8057 114

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX lNobyToBa TexHika”
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo
Service-General SH.P.K.
Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434

Tel.: 0290 330 723
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS  Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a br. 92
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark

1685 Midrand — Johannesburg

Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fiir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Malgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Gbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auflerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY

08/14



@ Beratung und Reparaturauftrag bei Stérungen
DE 0911 70 440 040

AT 0810550511

CH 0848 840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-Straf3e 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001069459 970508
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