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Zu lhrer Sicherheit

Dieses Zubeh?r ist fUr die Kichenmaschine MUMA4... bestimmt.
Gebrauchsanleitung der Kiichenmaschine beachten.

Dieses Zubehdr ist zum Schneiden und Raspeln von Lebensmitteln
geeignet. Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen Gegenstanden bzw.

Substanzen benutzt werden.

A\ Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

Verletzungsgefahr!

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der Zerkleinerungsscheiben
greifen. Zerkleinerungsscheiben nur am Rand anfassen!
Durchlaufschnitzler nur bei Stillstand des Antriebes und bei gezogenem

Netzstecker aufsetzen/abnehmen.

Nicht in den Einflllschacht oder in die Auslassoffnung greifen, zum

Nachschieben Stopfer verwenden.
Achtung!

Durchlaufschnitzler nur in komplett zusammengesetztem Zustand
verwenden. Durchlaufschnitzler nie am Grundgerat zusammenbauen.
Durchlaufschnitzler nur in der aufgefuhrten Arbeitsposition betreiben.

Erlauterung der Symbole am Gerat

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge! Nicht in Nachfulléffnung greifen.

Sollbruchstelle

Bild

Die eingebaute Sollbruchstelle schitzt den
Antrieb des Gerétes. Bei Uberlastung bricht die
Antriebswelle des Durchlaufschnitzlers. Sie kann
jedoch leicht ersetzt werden.

Eine neue Antriebswellen mit Mitnehmer ist beim
Kundendienst erhéltlich.

Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.
Bild IX
1 Stopfer
2 Deckel mit Einfullschacht
3 Zerkleinerungsscheiben
3a Wende-Schneidscheibe — dick/dinn
3b Wende-Raspelscheibe — grob/fein
3¢ Reibscheibe — mittelfein
4 Antriebswelle mit Mitnehmer
5 Gehause mit Auslasséffnung
Sonderzubehér
6 Pommes frites-Scheibe
7 Reibscheibe grob
8 Asia-Gemiise-Scheibe
9 Kartoffelpuffer-Scheibe
Bild 3
Arbeitsposition

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Bedienen

Wende-Schneidscheibe -
dick/ddnn ®
zum Schneiden von Obst und

GemuUise. Verarbeitung auf

Stufe 3.

Bezeichnung auf der Wende-Schneidscheibe:
, 1 fUr die dicke Schneidseite

,3" fUr die diinne Schneidseite

Achtung!

Die Wende-Schneidscheibe ist nicht geeignet
zum Schneiden von Hartkése, Brot, Brotchen
und Schokolade. Gekochte, festkochende
Kartoffeln nur kalt schneiden.

Wende-Raspelscheibe -
grob/fein

zum Raspeln von GemUse, Obst
und Kase, auBer Hartkase (z. B.
Parmesan). Verarbeitung auf Stufe 3 oder 4.
Bezeichnung auf der Wende-Raspelscheibe:
,2" fUr die grobe Raspelseite

,4“ fUr die feine Raspelseite

Achtung!

Die Wende-Raspelscheibe ist nicht geeignet
zum Raspeln von Nissen. Weichkése nur mit
der groben Seite auf Stufe 4 raspein.

Reibscheibe — mittelfein
zum Reiben von rohen
Kartoffeln, Hartkase

(z. B. Parmesan) und Nussen.
Verarbeitung auf Stufe 4.
Achtung!

Die Reibscheibe ist nicht geeignet zum Reiben
von Weich- und Schnittkése.

Arbeiten mit dem

Durchlaufschnitzler

® Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Arbeitsposition bringen.

® Antriebsschutzdeckel vom Antrieb des
Durchlaufschnitzlers abnehmen.
Antriebs-Schutzdeckel drehen, bis die
Verriegelung aufgehoben ist.

® Antriebswelle mit der Sollbruchstelle nach
unten mit einer Hand unten festhalten.

® GewUlnschte Schneid- oder Raspelscheibe
auflegen. Bei Wende-Scheiben darauf
achten, dass die gewlnschte Seite nach
oben zeigt.

® Antriebswelle am oberen Ende ergreifen und
in den Durchlaufschnitzler einsetzen.

Bild [
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® Deckel aufsetzen (Markierung beachten) und
im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

® Durchlaufschnitzler auf den Antrieb setzen
und im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen.

® Schussel oder Teller unter die Auslass-
6ffnung des Durchlaufschnitzlers stellen.

® Drehschalter auf empfohlene Stufe stellen.

® Zu verarbeitende Lebensmittel in den
Einflllschacht geben und mit dem Stopfer
nachschieben.

Achtung!

Einen Rlckstau des Schneidgutes in der

Auslassoffnung vermeiden.

Tipp: Fur ein gleichméBiges Schnittgut, diinnes

Schneidgut bundweise verarbeiten.

Hinweis: Sollten zu verarbeitende Lebensmittel

im Durchlaufschnitzler festklemmen, Klichen-

maschine ausschalten, Netzstecker ziehen,

Stillstand des Antriebes abwarten, Deckel des

Durchlaufschnitzlers abnehmen und

EinfUllschacht entleeren.

Nach der Arbeit

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

o Durchlaufschnitzler gegen den Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen.

® Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

® Antriebswelle mit Scheibe entnehmen.
Dazu mit dem Finger von unten gegen
die Antriebswelle driicken (Bild [3).

® Teile reinigen.

Reinigen und Pflegen

A Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmittel verwenden.
Oberfidchen kdnnen beschéadigt werden.

Alle Teile des Durchlaufschnitzlers sind
spulmaschinenfest.

Tipp: Zum Entfernen von rotem Belag nach der
Verarbeitung von z. B. Karotten etwas Speisedl
auf ein Tuch geben und den Durchlaufschnitzler
(nicht die Zerkleinerungsscheiben) damit
abreiben. Durchlaufschnitzler dann spulen.
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Sonderzubehor

(im Fachhandel erhéltlich)

Bild IX

® \/orbereiten wie beim Durchlaufschnitzler
beschrieben. Darauf achten, dass die
Messer nach dem Einsetzen nach oben
zeigen.

Pommes frites-Scheibe

MUZ45PS1

Zum Schneiden roher

Kartoffeln fur Pommes frites.

Achtung!

Kartoffeln nur bei Stillstand des Antriebes
nachfiillen.

Verarbeitung auf Stufe 3.

Reibscheibe grob
MUZ45RS1

Zum Reiben roher Kartoffeln
z. B. fUr Reibekuchen oder
KloBe.

Verarbeitung auf Stufe 3.

Asia-Gemiise-Scheibe
MUZ45AG1

Schneidet Obst und GemUse
in feine Streifen fUr asiatische
GemUsegerichte.

Achtung!

Zu verarbeitende Lebensmittel nur bei Stillstand
des Antriebes nachfillen.

Verarbeitung auf Stufe 4.

Kartoffelpuffer-Scheibe
MUZ45KP1

Zum Reiben roher Kartoffeln
fOr Résti und Kartoffelpuffer,
zum Schneiden von Obst und GemUise in dicke
Scheiben.

Verarbeitung auf Stufe 3.

Anderungen vorbehalten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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For your safety

This accessory is suitable for the food processor MUMA4... .

Follow the operating instructions for the food processor MUMA4.... .
This accessory is suitable for cutting and shredding food.

It must not be used for processing other objects or substances.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury!
Do not grip the sharp blades or edges
of the cutting discs. Take hold of cutting discs by the edge only.
Before attaching/removing the continuous-feed shredder, wait until the
drive has come to a standstill and pull out the mains plug.
Keep fingers clear of the filling shaft and the outlet opening; add more
ingredients with the pusher.
Warning!
The continuous-feed shredder must be completely assembled before use.
Never assemble the continuous-feed shredder on the base unit.
Operate the continuous-feed shredder in the indicated operating position
only.
Explanation of the symbols on the appliance

Caution! Rotating tools! Do not put fingers in the feed tube.

Predetermined breaking point  Overview

Fig.@ _ . . Please fold out the illustrated pages.
The built-in predetermined breaking point Fig. &Y
protects the drive of the appliance. 1 Pusher

If an overload occurs, the drive shaft of the con- -
tinuous-feed shredder breaks. 2 Cover with filling shaft
However, the drive shaft can easily be replaced. 3 Cutting discs

A new drive shaft with driver is available from 3a Reversible slicing disc — thick/thin
customer service. 3b Reversible shredding disc — coarse/fine

3c Grating disc — medium-fine

4 Drive shaft with driver

5 Housing with outlet opening
Optional accessories

6 Chipper disc

7 Grating disc coarse

8 Asiatic vegetables disc

9 Potato fritter disc

Fig. @
Operating position

Robert Bosch Hausgerate GmbH 5
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Operating the appliance

Reversible slicing disc - ®

thick/thin

for slicing fruit and vegetables.
Process at setting 3.
Designation on the reversible
slicing disc:

“1” for the thick slicing side
“3* for the thin slicing side
Warning!

The reversible slicing disc is not suitable for
slicing hard cheese, bread, rolls or chocolate.
Slice boiled, waxy potatoes only when they
are cold.

Reversible shredding
disc — coarse/fine

for shredding vegetables, fruit
cheese, except for hard cheese
(e.g. Parmesan). Process at setting 3 or 4.
Designation on the reversible shredding disc:
“2” for the coarse shredding side

,4" for the fine shredding side

Warning!

The reversible shredding disc is not suitable
for shredding nuts. Shred soft cheese with
the coarse side only at setting 4.

Grating disc -
medium-fine

for grating raw potatoes, hard
cheese (e.g. Parmesan) and
nuts.

Process at setting 4.
Warning!

The grating disc is not suitable for grating soft
cheese and cheese slices.

Working with the continuous-

feed shredder Fig. B

® Press release button and move swivel
arm into the operating position.

® Remove drive cover from the drive
of the continuous-feed shredder.
Turn drive cover until the lock is disabled.

® Hold drive shaft with the predetermined
breaking point face down with one hand
underneath.

® Attach required slicing or shredding disc.
In the case of reversible discs, ensure that
the required side is face up.

® Grip upper end of the drive shaft and insert
into the continuous-feed shredder.

® Attach the cover (note mark) and turn
all the way in a clockwise direction.

® Place continuous-feed shredder on the drive
and turn all the way in a clockwise direction.

® Place a bowl or plate under the outlet
opening of the continuous-feed shredder.

® Turn rotary switch to recommended setting.

® Put food to be processed in the feed tube
and push down with the pusher.

Warning!

Prevent the cut ingredients from building

up in the outlet opening.

Tip: To ensure evenly cut ingredients, process

slender ingredients in bunches.

Note: If the food to be processed sticks

in the continuous-feed shredder, switch food

processor off, pull out mains plug, wait until

the drive comes to a standstill, remove cover

from the continuous-feed shredder and empty

feed tube.

After using the appliance

® Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Rotate the continuous-feed shredder
in an anti-clockwise direction and remove.

® Rotate the lid in an anti-clockwise direction
and remove.

® Remove drive shaft together with disc.
To do this, press finger from below against
the drive shaft (Fig. [3).

® Clean parts.

Cleaning and servicing

A Attention!

Do NOT use abrasive cleaning agents.
Surfaces may be damaged.

All parts of the continuous-feed shredder

are dishwasher-proof.

Tip: To remove the red fim after processing
e.g. carrots, pour a little cooking oil on a cloth
and rub the film off the continuous-feed
shredder (not the cutting discs).

Then rinse the continuous-feed shredder.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Optional accessories

(available from dealers)

Fig. &

® Preparation as described for the continuous-
feed shredder. Ensure that the blades face
up after use.

Chipper disc

MUZ45PS1

For slicing raw potatoes

for chips.

Warning!

Do not top up potatoes until the drive

is at a standstill.

Process at setting 3.

Grating disc coarse
MUZ45RS1

For grating raw potatoes,
e.g. for potato pancakes or dumplings.
Process at setting 3.

Asiatic vegetables disc
MUZ45AG1

Slices fruit and vegetables into
fine strips for Asian vegetable
dishes.

Warning!

Do not top up food to be processed until the
drive is at a standstil.

Process at setting 4.

Potato fritter disc
MUZ45KP1

For grating raw potatoes for
rostis and potato fritters, for cutting fruit and
vegetables into thick slices.

Process at setting 3.

Subject to alterations.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Pour votre sécurité

Les accessoires sont adaptés au robot culinaire MUMA4... .

Respectez la notice d’utilisation du robot culinaire MUMA4.... .

Cet accessoire convient pour émincer et raper les produits alimentaires.
Il ne doit pas servir a traiter d'autres objets ou substances.

A\ Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessure !
N’approchez pas les doigts des lames et des arétes, tranchantes, des
disques a réduire. Ne saisissez les disques a réduire que par leurs bords !
Ne posez/retirez I’'accessoire rapeur/éminceur qu’apres avoir éteint le
moteur et débranché la fiche méle de la prise de courant.
N’introduisez jamais les doigts dans I'ouver-ture pour ajout d’ingrédients ;
pour en ajouter, utilisez le pilon poussoir.
Attention !
N’utilisez I'accessoire rapeur/éminceur qu’entierement assemble.
N’assemblez jamais I'accessoire rapeur/éminceur sur I'appareil de base.
N'utilisez I'accessoire rapeur/éminceur que dans la position de travail
indiquée.
Explication des symboles sur I'appareil

Prudence | Accessoires rotatifs !

N’introduisez pas les doigts dans I'orifice d’ajout.

Zone fragilisée Vue d’ensemble

Figure Veuillez déplier les volets illustrés.

La zone de rupture programmée empéche Figure &Y

d’endommager le moteur de I'appareil. 1 Pilon-poussoir

En cas de surcharge, I'arbre d’entrainement .

de I'accessoire rapeur/éminceur casse. 2 C_ouverclg avec Ouverture pour ajout
Cet arbre est toutefois facile & remplacer. 3 Disques a réduire .

Un arbre d’entrainement neuf avec taquet 3a Disque a découper réversible —
entraineur est disponible auprés du service épais/mince o
aprés-vente. 3b Disque a raper réversible — épais/fin

3c Disque a raper — mi-fin
4 Arbre d’entrainement avec taquet
entraineur
5 Boitier avec orifice de sortie
Accessoires en option
6 Disque a pommes frites
7 Disque a raper (épais)
8 Disque a légumes asiatiques
9 Disque pour galettes de pommes
de terre
Figure &
Position de travail

8 Robert Bosch Hausgerate GmbH



Utilisation

Disque a découper
réversible — épais/mince ®
pour émincer les fruits et

légumes. Travaillez les aliments

sur la position 3.

Chiffre « 1 » sur le disque a découper réversible,
signalant le c6té de coupe épaisse

« 3 » pour le cété de coupe mince.

Attention !

Le disque a réduire réversible ne convient pas
pour couper le fromage aur, le pain, les petits-
pains et le chocolat. Ne coupez les pommes de

terre cuites fermes qu’apres qu’elles ont refroidi.

Disque araper réversible -
épais/fin

pour raper des fruits, des
légumes et du fromage (sauf

le fromage dur, le parmesan par exemple).
Travaillez sur la position 3 ou 4.

Chiffre « 2 » sur le disque a raper réversible,
pour désigner le coté servant a raper épais,

« 4 » pour le cété servant a raper fin.
Attention !

Le disque a raper réversible ne convient pas
pour réper les noix. Ne rapez le fromage mou
qu’avec le coté épais sur la position 4.
Disque a raper — mi-fin
pour raper les pommes de terre
crues, le fromage dur (p. ex.

le parmesan) et les noix.
Travaillez les aliments sur la position 4.
Attention !

Le disque a réper ne convient pas pour raper
le fromage mou ou prédécoupé en tranches.

Travailler avec I'accessoire
rapeur/éminceur Figure D]
® Appuyez sur la touche de déverrouillage
et amenez le bras basculant en position
de travail.
® Retirez le couvercle d’entrainement
de I'accessoire rapeur/éminceur.
Tournez le couvercle protégeant I'entraine-
ment jusqu’a avoir supprime le verrouillage.
® D’une main, tenez fermement I'arbre
d’entrainement avec la zone de rupture
programmée regardant vers le bas.
® Posez le disque a découper ou raper voulu.
Avec les disques réversibles, veillez a ce que
le coté souhaité soit dirigé vers le haut.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Saisissez 'arbre d’entrainement par
I'extrémité supérieure et introduisez-le dans
I'accessoire rapeur/éminceur.

® Posez le couvercle (respectez le repére) puis
tournez dans le sens des aiguilles d’une
montre jusqu’a la butée.

® Posez I'accessoire rapeur/éminceur sur
I'entrainement puis tournez dans le sens
des aiguilles d’'une montre jusqu’a la butée.

® Placez le bol ou I'assiette sous I'orifice
de sortie de I'accessoire rapeur/éminceur.

® Réglez le sélecteur rotatif sur la position
recommandée.

® \ersez les produits alimentaires a traiter dans
I'ouverture d’ajout et faites-les avancer avec
le pilon poussaoir.

Attention !

Evitez que les aliments coupés ne s’accumulent

directement a la sortie.

Un conseil : Pour que la coupe des aliments

soit réguliere, présentez les aliments minces

en bottes.

Remarque : Siles aliments a traiter devaient

se coincer dans I'accessoire rapeur/éminceur,

éteignez le robot culinaire, débranchez la fiche

maéle de la prise de courant et attendez que

I'entrainement se soit immobilisé, retirez

le couvercle de I'accessoire rapeur/éminceur

puis videz I'ouverture d’ajout.

Apres le travail

® FEteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.

® Tournez I'accessoire rapeur/éminceur
en sens inverse des aiguilles d’'une montre
puis retirez-le.

® Tournez le couvercle en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

® Retirez 'arbre d’entrainement avec le disque.
Pour ce faire, appuyez avec le doigt, par
le bas, contre I'arbre d’entrainement
(Figure [3).

® Nettoyez les pieces.
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Nettoyage et entretien

A Attention !

N'utilisez pas de détergent abrasif.

Vous risquez d’endommager les surfaces.
Toutes les pieces de I'accessoire rapeur/
éminceur vont au lave-vaisselle.

Un conseil : Pour enlever le dépbt rouge laissé
apres le traitement des carottes par exemple,
versez un peu d’huile alimentaire sur un chiffon
et frottez I'accessoire rapeur/éminceur avec
(pas les disques a réduire).

Ensuite, rincez I'accessoire rapeur/éminceur.

Accessoires en option

(En vente dans le commerce spécialisé)

Figure I

® Préparation comme décrit pour I'accessoire
rapeur/éminceur. Veillez a ce que les lames
une fois en place regardent vers le haut.

Disque a pommes frites

MUZ45PS1

Pour découper des frites dans

les pommes de terre crues.

Attention !

Ne rajoutez des pommes de terres

qu’entrainement immobile.

Travaillez les aliments sur la position 3.

Disque a raper (épais)

MUZ45RS1

Pour raper des pommes

de terre crues, par exemple

pour faire des rapées de pomme

de terre ou des boulettes.

Travaillez les aliments sur la position 3.

10

Disque a légumes
asiatiques

MUZ45AG1

Découpe les fruits et légumes
en fines lanieres pour préparer
des plats asiatiques.
Attention !

Attendez que I'entrainement se soit immobilisé
avant de rajouter les ingrédients a traiter.
Travaillez les aliments sur la position 4.

Disque pour galettes
de pommes de terre
MUZ45KP1

Pour raper des pommes de terre crues
et préparer des « rosti » et des galettes
de pommes de terre, pour découper les
fruits et légumes en rondelles épaisses.
Travalillez les aliments sur la position 3.

Sous réserve de modifications.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Per la vostra sicurezza

L'accessorio € idoneo per la macchina da cucina MUMA4... .
Segquire le istruzioni per I'uso della macchina da cucina MUM4... .
Questo accessorio € idoneo a tagliare e grattugiare alimenti.

Non € idoneo a lavorare altri oggetti o sostanze.

A Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo ferite!

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e dai bordi dei dischi

sminuzzatori.

Afferrare i dischi sminuzzatori solo sul bordo!
Montare/smontare lo sminuzzatore continuo solo ad ingranaggio fermo e

spina di alimenta-zione estratta.

Non introdurre le mani nella bocca di carico o nell’apertura di uscita, per

spingere utilizzare il pestello.
Attenzione!

Usare lo sminuzzatore continuo solo nello stato di montaggio completo.
Non montare mai lo sminuzzatore continuo sull’apparecchio principale.
Usare lo sminuzzatore continuo solo nella posizione di lavoro mostrata.
Spiegazione dei simboli sull’apparecchio

Attenzione: Utensili rotanti! Non introdurre le mani nell’apertura di

aggiunta ingredienti.

Rottura prestabilita

Figura

I punto di rottura prestabilita integrato protegge
I'ingranaggio dell’apparecchio.

In caso di sovraccarico I'asse di azionamento
dello sminuzzatore continuo si spezza.

Ma puo essere facilmente sostituito.

Un nuovo asse di azionamento con trascinatore
puo essere acquistato presso il servizio assis-
tenza clienti.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Guida rapida

Aprire le pagine con le figure.
Figura I
1 Pestello
2 Coperchio con bocca di carico
3 Disco sminuzzatore
3a Disco doppia funzione per affettare —
spesso/sottile
3b Disco doppia funzione per grattugiare —
grosso/fine
3c Disco grattugia — medio-fine
4 Asse di azionamento con trascinatore
5 Carcassa con apertura di uscita
Accessorio speciale
6 Disco per patatine fritte
7 Disco grattugia grosso
8 Disco verdura Asia
9 Disco per frittelle di patate
Figura &
Posizione di lavoro

11
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Uso

Disco doppia funzione
per affettare — spesso/ ®
sottile

per tagliare frutta e verdura.

Lavorazione al grado 3.

Indicazione sul disco doppia funzione

per affettare:

«1» per il lato di taglio spesso

«3» per il lato di taglio sottile

Attenzione!

Il disco doppia funzione per affettare non

e idoneo per affettare formaggio duro, pane,
panini e cioccolato. Affettare solo a freddo

le patate cotte, che nella cottura si manten-
gono dure.

Disco doppia funzione
per grattugiare — grosso/
fine

per grattugiare verdura, frutta
e formaggio, tranne il formaggio duro (per es.
parmigiano). Lavorazione al grado 3 o 4.
Indicazione sul disco doppia funzione per
grattugiare:

«2» per il lato grattugia grossa

«4» per il lato grattugia fine

Attenzione!

Il disco doppia funzione per grattugiare non

e idoneo per grattugiare noci.

Grattugiare il formaggio tenero solo con il lato
grosso al grado 4.

Disco grattugia -
medio-fine

per grattugiare patate crude,
formaggio duro (per es. parmi-
giano) e noci.

Lavorazione al grado 4.
Attenzione!

Il disco grattugia non e idoneo per grattugiare
formaggio tenero e formaggio da taglio.

Lavoro con lo sminuz-

zatore continuo Figura ]

® Premere il pulsante di sblocco e portare
il braccio oscillante in posizione di lavoro.

® Rimuovere il coperchio di sicurezza dall’in-
granaggio dello sminuzzatore continuo.
Ruotare il coperchio di sicurezza dell'ingra-
naggio, finché non si sblocca.

® Con una mano tenere fermo in basso 'asse
di azionamento con il punto di rottura
prestabilita.

12

® Applicare il disco per affettare o grattugiare
desiderato. Nel caso di dischi doppia fun-
zione prestare attenzione che il lato desi-
derato sia rivolto in alto.

o Afferrare I'asse di azionamento sull’estremita
superiore ed introdurlo nello sminuzzatore
continuo.

® Applicare il coperchio (attenzione al riferi-
mento) e ruotarlo in senso orario fino
allarresto.

® Applicare lo sminuzzatore continuo sull’in-
granaggio e ruotarlo in senso orario fino
al’arresto.

® Mettere la ciotola 0 un piatto sotto I'apertura
di uscita dello sminuzzatore continuo.

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

® Introdurre gli alimenti da lavorare nel pozzetto
di carico e spingerli con il pestello.

Attenzione!

Evitare un intasamento dell’alimento tagliato

nell’apertura di uscita.

Consiglio: Per un alimento tagliato in modo

omogeneo, tagliare i prodotti sottili legati

in mazzetto.

Avvertenza: se nello sminuzzatore continuo

dovessero restare attaccati alimenti da lavorare,

spegnere il robot da cucina, estrarre la spina,
attendere che I'ingranaggio sia fermo, rimuovere

il coperchio dello sminuzzatore continuo

e vuotare il pozzetto di carico.

Dopo il lavoro

® Spegnere I'apparecchio con I'interruttore
rotante.

® Ruotare lo sminuzzatore continuo in senso
antiorario e rimuoverlo.

® Ruotare il coperchio in senso antiorario
e rimuoverlo.

® Rimuovere I'asse di azionamento con
il disco. A tal fine spingere da sotto I'asse
di azionamento con il dito (Figura 3).

® Pulire le parti.
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Pulizia e cura

A Attenzione!

Non utilizzare detergenti abrasivi.

Possibili danni alle superfici.

Tutte le parti dello sminuzzatore continuo sono
lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: per la rimozione della patina rossa
dopo la lavorazione, per es. delle carote,
mettere un poco di olio alimentare su un panno
e con questo strofinare lo sminuzzatore
continuo (non i dischi sminuzzatori).

Lavare poi lo sminuzzatore continuo.

Accessorio speciale

(presso i rivenditori specializzati)

Figura I

® Preparare come descritto per lo sminuzza-
tore continuo. Prestare attenzione che le

lame dopo I'applicazione siano rivolte in alto.

Disco per patatine fritte
MUZ45PS1

Per tagliare patate crude,

per fare le patatine fritte.
Attenzione!

Aggiungere patate solo ad ingranaggio fermo.
Lavorazione al grado 3.

Disco grattugia grosso
MUZ45RS1

Per grattugiare patate crude,
ad es. per frittelle di patate

o canederli.

Lavorazione al grado 3.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Disco verdura Asia
MUZ45AG1

Taglia frutta e verdura

in strisce sottili, per piatti
di verdure asiatici.
Attenzione!

Aggiungere gli alimenti da lavorare solo
ad ingranaggio fermo.

Lavorazione al grado 4.

Disco per frittelle
di patate
MUZ45KP1

Per grattugiare patate crude, per preparare
patate sminuzzate e arrostite in padella o frittelle
di patate, e per affettare frutta e verdura a fette
spesse.

Lavorazione al grado 3.

Con riserva di modifiche.
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Voor uw veiligheid

Het toebehoren is geschikt voor de keukenmachine MUM4... .

De gebruiksaanwijzing van de keukenmachine MUM4.... in acht nemen.
Dit toebehoren is geschikt voor het snijden en raspen van levensmiddelen.
Het mag niet worden gebruikt voor het verwerking van andere voorwerpen
of substanties.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar!
Niet in de scherpe messen en randen van de fijnmaakschijven grijpen.
Fiinmaakschijven alleen aan de rand vastpakken!
Doorloopsnijder alleen aanbrengen/verwij-deren wanneer de aandrijving
stilstaat en de stekker uit het stopcontact is getrokken.
Niet in de vulschacht of in de uitloop-opening grijpen; bij het aandrukken de
stopper gebruiken.
Attentie!
Doorloopsnijder alleen in compleet samenge-bouwde toestand gebruiken.
Doorloopsnijder nooit samenbouwen terwijl het op het basisapparaat is
aangebracht.
Doorloopsnijder alleen gebruiken in de afge-beelde bedrijfsstand.
Toelichting bij de symbolen op het apparaat

Voorzichtig! Draaiende hulpstukken! Niet in de vulopening grijpen.

Breekpunt

Afb.

Het ingebouwde breekpunt beschermt
de aandrijving van het apparaat.

Bij overbelasting breekt de aandrijfas van
de doorloopsnijder.

Deze kan echter makkelijk worden vervangen.

Een nieuwe aandrijffas met meenemer
is verkrijgbaar bij de klantenservice.

14

In één oogopslag
De pagina's met afbeeldingen
uitklappen a.u.b.
Afb. IX
1 Stopper
2 Deksel met vulschacht
3 Fijnmaakschijven
8a Snij-draaischijf — dik/dun
3b Rasp-draaischijf — grof/fin
3¢ Maalschijf — middelfijin
4 Aandrijffas met meenemer
5 Behuizing met uitlaat-opening
Extra toebehoren
6 Patates-fritesschijf
7 Maalschijf grof
8 Asia-groenteschijf
9 Aardappelkoekjesschijf
Afb. 3
Bedrijffspositie
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Bedienen

Snij-draaischijf -

dik/dun

voor het snijden van fruit en
groente. Verwerking op stand 3.
Aanduiding op de snij-draaischijf:
»17 voor de dikke snijzijde

»3 Voor de dunne snijzijde
Attentie!

De snij-draaischijf is niet geschikt voor het
snijden van harde kaas, brood, broodjes

en chocolade. Gekookte vastkokende aard-
appels in koude toestand snijden.

Rasp-draaischijf -
grof/fijn

voor het raspen van groente, fruit
en kaas, uitgezonderd harde
kaas (bijv. parmezaanse kaas).
Verwerking op stand 3 of 4.
Aanduiding op de rasp-draaischijf:

,2” voor de grove raspzijde

,4” voor de fiine raspzijde

Attentie!

De rasp-draaischijf is niet geschikt voor het
raspen van noten. Zachte kaas alleen met
de grove Zzjjde raspen op stand 4.

Maalschijf — middelfijn
voor het malen van rauwe
aardappels, harde kaas
(bijv. parmezaanse kaas),
en noten.

Verwerking op stand 4.
Attentie!

De maalschijf is niet geschikt voor het malen
van zachte kaas en snijdbare kaas.

Werken met de doorloop-

shijder Afb. Dbl

® Ontgrendelknop indrukken en de draaiarm
op de werkstand zetten.

® Aandrijvingsbeschermdeksel verwijderen
van de aandrijving van de doorloopsnijder.
Aandrijvingsbeschermdeksel draaien tot
deze niet langer vergrendeld is.

® Aandriffas met het breekpunt naar beneden
met één hand onderaan vasthouden.

® Gewenste snij- of raspschijf aanbrengen.
Bij draaischijven erop letten dat de gewenste
Zijde naar boven wijst.

® Aandriffas bovenaan vastpakken en aan-
brengen in de doorloopsnijder.

C
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® Deksel aanbrengen (markering in acht
nemen) en tot aan de aanslag met de klok
mee draaien.

® Doorloopsnijder op de aandrijving plaatsen
en met de klok mee tot aan de aanslag
draaien.

® Fen kom of bord onder de uitloop-opening
van de doorloopsnijder zetten.

® Draaischakelaar op de aanbevolen stand
zetten:

® De te verwerken levensmiddelen
in de vulschacht doen en aandrukken
met de stopper.

Attentie!

Zorgen dat het gesneden product zich niet

ophoopt in de uitloop-opening.

Tip: Voor een gelijkmatig gesneden product

kunt u dun snijgoed het best gebundeld

verwerken.

Opmerking: Als er levensmiddelen vast

komen te zitten in de doorloopsnijder, dient

u de keukenmachine uit te schakelen

en de stekker uit het stopcontact te trekken.

Dan wacht u tot de aandrijving stilstaat, neemt

u het deksel van de doorloopsnijder en maakt

u de vulschacht leeg.

Na gebruik

® Apparaat uitschakelen met de draaischa-
kelaar.

® Doorloopsnijder tegen de klok in draaien
en verwijderen.

® Deksel tegen de Kklok in draaien en verwij-
deren.

® Aandrijfas met schijf verwijderen.
Daartoe met de vinger van onderaf tegen
de aandriffas drukken (Afb. 3).

® Onderdelen reinigen.

Reiniging en onderhoud

A Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen gebruiken.
De opperviakken kunnen beschadigd raken.

Alle onderdelen van de doorloopsnijder kunnen
in de afwasautomaat worden gereinigd.

Tip: Om na het verwerken van bijv. wortels het
rode laagje te verwijderen, kunt u een beetje
slaclie op een doek doen en daarmee de door-
loopsnijder (niet de fijlnmaakschijven) schoon-
wrijven. Daarna de doorloopsnijder afwassen.
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Extra toebehoren Asia-groenteschijf
(verkriigbaar bij de speciaalzaak) MUZ45AG1
Afb. IX Snijat fruit en groente in smalle
® \oorbereiden volgens de beschrijving reepjes, voor Aziatische
van het doorloopsnijder. groentegerechten.
Ervoor zorgen dat de messen na het Attentie!
aanbrengen naar boven wijzen. Te verwerken levensmiddelen alleen bijvullen

wanneer de aandrijving stilstaat.

Patates-fritesschijf ,
Verwerking op stand 4.

MUZ45PS1 ! .

Voor het snijden van rauwe Aardappelkoekjesschijf

aardappels tot patates frites. MUZ45KP1

Attentie! Voor het raspen van rauwe

Aardappels alleen bijvullen wanneer aardappels voor Rosti en aardappelkoekjes,
de aandrijving stilstaat. voor het snijden van fruit en groente in dikke
Verwerking op stand 3. plakken.

Maalschijf grof Verwerking op stand 3.

MUZ45RS1

Voor het raspen van rauwe

aardappels, bijv. voor aardappelkoekjes
of knoedels.

Verwerking op stand 3.

Wijzigingen voorbehouden.
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For din egen sikkerheds skyld

Dette tilbeher er egnet til kekkenmaskinen MUM4... .

Lees og overhold brugsanvisningen til kekkenmaskinen MUMA4... .
Dette tilbehar er beregnet til at skaere og snitte fadevarer. Den ma ikke
bruges til forarbejdning af andre genstande eller substanser.

A\ Sikkerhedsoplysninger til dette apparat

Kveaestelsesfare!

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa finhakningsskiverne.
Tag altid kun fat i kanten pa finhaknings-skiverne!

Motoren skal sta stille og netstikket veere trukket ud, nar hurtigsnitteren
seettes pd/tages af apparatet.

Stik ikke fingrene ned i pafyldningsabningen eller ind i udgangsabningen.
Brug altid stopperen til at skubbe ned med.

Pas pa!

Hurtigsnitteren ma kun benyttes, ndr den er samlet rigtigt. Forseg aldrig at
samle hurtigsnitteren pa kekkenmaskinen.

Hurtigsnitteren ma kun bruges i den angivne arbejdsposition.

Forklaring af symbolerne pa apparat
Veer forsigtig! Roterende redskaber!
@ Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.

Fast brudsted Overblik

Billede . Fold billedsiderne ud.

Det faste brudsted beskytter maskinens drev. Billede A

Drivakslen pa hurtigsnitteren braskker, hvis den _

overbelastes. Den er nem at udskifte. ; Egug:n{aggmgfi?dgr?isr:[ogépt?r:in
En ny drivaksel med medbringer kan kabes hos 9 P g 9

3 Finhakningsskiver
3a Vende-snitteskive — tyk/tynd
3b Vende-rakostskive — grov/fin
3c Riveskive — middelfin
4 Drivaksel med medbringer
5 Hus med abning
Ekstratilbehor
6 Pommes-frites-jern
7 Riveskive grov
8 Asia-gront-skive
9 Kartoffelrosti-skive
Billede &
Arbejdsposition

kundeservice.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 17



da
Betjening

Vende-snitteskive —
tyk/tynd

til snitning af frugt og grent.
Indstilling: trin 3.

Betegnelse pa vende-snitteskive:
» 1% for den tykke skaereside

»3" for den tynde skeereside
Pas pa!

Vende-snitteskiven er ikke egnet til at snitte
hérd ost, brad, rundstykker og chokolade.
Kogte kartofler skal altid veere kolde, for

de snittes.

Vende-rakostskive -
grov/fin

til rékost af frugt, grent og ost,
undtagen hard ost (f. eks.
parmesan). Indstilling: trin 3 eller 4.
Betegnelse pa vende-rakostskive:

,2* for den grove rakostside

,4“ for den fine rékostside

Pas pa!

Vende-rakostskiven er ikke egnet til rivning/
hakning af nedder. Blod ost ma kun rives
pa den grove side trin 4.

Riveskive — middelfin

til at rive ré& kartofler, hard ost
(f. eks. parmesan) og nedder.
Indstilling: trin 4.

C

Pas pa!

Minihakkeren ma ikke benyttes til at hakke
kaffebonner og peberrod.

Arbejde med hurtig-

snitteren Billede [

® Tryk pa sikkerhedskontakten og stil sving-
armen i arbejdsposition.

® Tag Iaget til drevudtag af drevet pa hurtig-
snitteren.
Drej pé beskyttelseskappen, indtil Iasen
af &ben.

® Hold det faste brudsted pa drivakslen nedad
med en hand.

® Anbring den enskede rive- eller rékostskive.
Hvis der benyttes en vendeskive, skal man
vaere opmaerksom pa, at den rigtige side
vender opad.

® Tag fat i den pverste ende péa drivakslen
0g sa&t den ind i hurtigsnitteren.

18

® Sast laget pa (hold gje med markeringen)
og drej det til hgjre indtil stop.

® Sast hurtigsnitteren pa drevet og drej den
til hojre indtil stop.

e Sitil en skél eller en tallerken ind under
abningen pa hurtigsnitteren.

e Stil grebet pé det anskede trin.

e Kom levnedsmidlerne i pafyldningsabningen
0g brug stopperen til at stoppe med.

Pas pa!

Undga tilstopning i udgangsabningen.

Tip: Snit tynde levnedsmidler i bundter, det giver

et mere ensartet snit.

Bemaerk: Hvis levnedsmidler seetter sig

i Klemme i hurtigsnitteren: Sluk for kekken-

maskinen, traek stikket ud og vent til drevet

stér helt stille. Tag herefter Iaget af hurtig-

snitteren og tem pafyldningsabningen.

Efter arbejdet

® Sluk for apparatet med grebet.

® Drej hurtigsnitteren til venstre og tag den af.

e Drej laget mod venstre og tag det af.

® Tag drivaksel med skive af. Tryk hertil
fingeren mod drivakslen nedefra (Billede [3).

® Renger delene.

Rengoring og pleje
/\ oBs!

Benyt ingen skurende rengaringsmidler.
Overfladerne kan beskadiges.

Alle dele pa hurtigsnitteren kan tale
opvaskemaskine.

Tip: Ved rivning af guleradder opstar der en red
belaegning, som fiernes med et par draber
spiseolie. Olien smares pa hurtigsnitteren

(ikke pé snitteskiverne) med en kiud.

Herefter rengeres hurtigsnitteren.
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Ekstratilbehor

(kan kabes i faghandlen)

Billede IX

® Forberedelse: Se beskrivelse under hurtig-
snitter. Kontroller, at knivene vender opad,
nér de er sat i.

Pommes-frites-jern

MUZ45PS1

Til at skaere ra kartofler

til pommes frites.

Pas pa!

Drevet skal altid sta helt stille, for der fyldes flere

kartofler pa.

Indstilling: trin 3.

Riveskive grov
MUZ45RS1

Til at rive ra kartofler til f. eks.
kartoffelfrikadeller/sasterkage
eller kartoffelboller.

Indstilling: trin 3.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Asia-gront-skive
MUZ45AG1

Skeerer frugt og gront i fine
strimler til asiatiske
grontsagsretter.

Pas pa!

Drevet skal altid sta helt stille, for der fyldes flere
levnedsmidler pa.

Indstilling: trin 4.

Kartoffelrdsti-skive
MUZ45KP1

Til at rive ra kartofler til rosti og
til at skeere frugt og grentsager
i tykke skiver.

Indstilling: trin 3.

Andringer forbeholdes.
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For din egen sikkerhet

Dette tilbeheret er beregnet for kjoskkenmaskinen MUMA4.... .

Ta hensyn til bruksanvisningen for kjskkenmaskinen MUM4...

Dette tilbeharet er egnet for skjeering og riving av matvarer.

Det mé ikke brukes til bearbeiding av andre gjenstander, hhv. substanser.

A\ Sikkerhetsveiledninger for dette apparatet

Fare for skade!

Ikke grip i de skarpe knivene og kantene pa kutteskivene. Kutteskivene ma
kun tas i langs kanten!

Gjennomlgpskutteren ma kun settes pad/tas av ndr drevet star stille og nar
stopselet er trukket ut.

Ikke ta med hendene ned i pafyllingssjakten eller i utlepsapningen, for & fylle
pa ingre-dienser ma det brukes en stoter.

Obs!

Gjennomlgpskutter méa kun brukes nér den er komplett satt sammen.
Gjennomlgpskutteren ma aldri monteres sammen pa basismaskinen.
Gjennomlgpskutteren ma kun brukes i den arbeidsposisjonen som er vist.

Forklaringer av symbolene pa apparatet
Veer forsiktig! Roterende verktay! Ikke grip ned i fylledpningen.

Fastlagt bruddsted En oversikt

Bilde Klaff ut siden med billedtekster.
Det fastlagte bruddstedet beskytter motoren Bilde I

mot skade. Ved overbelastning brekker 1 Stoter

drivakslingen pé& giennomlapskutteren.
Denne kan imidlertid lett skiftes ut.

En ny drivaksling med medbringer kan kjopes
hos kundeservice.
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2 Lokk med pafyllingssjakt
3 Kutteskiver
3a Vende-skjeereskive — tykk/tynn
3b Vende-raspeskive — grov/fin
3¢ Raspeskive — middels fin
4 Drivaksling med medbringer
5 Kasse med utlepsapning
Ekstra tilbehar
6 Pommes frites skive
7 Riveskive grov
8 Asia grgnnsakskive
9 Skive for stekte potetkaker
Bilde &
Arbeidsposisjon
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Betjening
Vende-skjaereskive —
tykk/tynn

For skjeering av frukt og
grennsaker. Arbeid pa trinn 3.
Betegnelsen pa vende-
skjeereskiven:

“1” for den tykke skjeeresiden
“3” for den tynne skjeeresiden
Obs!

Vende-skjsereskiven er ikke egnet for & skjsere
hard ost, brad, rundstykker og sjokolade.
Kokte, faste poteter ma kun skjseres nar

de er kalde.

Venc}(fa_-raspeskive - ~ N\
rov/fin e B e
gor & raspe grennsaker, frukt og VAR
ost, dessuten hard ost (f.eks.

Parmesan). Arbeid pé trinn 3 eller 4.
Betegnelsen pa vende-raspeskiven:

“2” for den grove raspeskiven

“4” for den fine raspeskiven

Obs!

Denne vende-raspeskiven er ikke egnet for

& raspe natter. Myk ost ma kun raspes med den
grove siden pa trinn 4.

Raspeskive — middels fin
For riving av ra poteter, hard ost
(f.eks. Parmesan) og natter.
Arbeid pa trinn 4.

Obs!

Riveskiven er ikke egnet for riving av myk ost eller
oSt i skiver.

Arbeider med

gjennomlapskutteren Bilde D1
Trykk utlgsningstasten og sett svingarmen
i arbeidsposisjonen.

® Vernelokket pa drevet pa
giennomlgpskutteren tas av.
Beskyttelseslokk for drevet dreies inntil lasen
apnes.

® Drivakslingen med bruddstedet holdes fast
med den ene handen nede.

® | egg inn onsket skjeere- eller raspeskive.
Ved vendeskiven ma det passes pa at den
onskede siden peker oppover.

® Drivakslingen holdes i @vre enden og settes
inn i giennomlgpskutteren.

C
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® Sett pa lokket (ta hensyn til markeringen)
og drei det i kKlokkens retning inntil anslag.
® Gjennomigpskutteren settes oppa drevet
0g dreies i klokkens retning inntil anslag.
® Settenbolle eller en tallerken under &pningen
fra gjennomlgpskutteren.
e Dreiebryteren settes pa anbefalt trinn.
o Matvarene som skal bearbeides fylles
ned i pafylingssjakten og skyves ned
med stateren.
Obs!
Unnga at de tingene som er skaret opp hoper
seg opp i utlepsapningen.
Tips: Tynne ting som skal skjeeres, ber buntes
sammen for det bearbeides.
Henvisning: Dersom matvarene blir klemt fast
i giennomigpskutteren, ma kjokkenmaskinen
straks slés av, stopselet ma trekkes ut, vent
til drevet stér stille, la lokket av og tem pafyllings-
sjakten.

Etter arbeidet

e Sla maskinen av med dreiebryteren.

® Gjennomlgpskutteren dreies imot klokkens
retning og tas av.

® Drei lokket mot klokkens retning og ta det av.

® Ta ut drivakslingen med skiven.
Hertil trykkes fingeren nedenfra mot drivak-
slingen (Bilde [3).

® Rengjer delene.

Rengjoering og pleie

/\ Obs!

Ikke bruk skurende rengjaringsmidler.
Overfiatene kan bli skadet.

Alle delene pa giennomlgpskutteren kan vaskes
i oppvaskmaskin.

Tips: For fierning av radt belegg etter arbeid
med f.eks. gulretter, smares litt matolie

pa en klut og giennomlgpskutteren (ikke
kutteskiven) terkes av med dette etterpa.

Skyll deretter giennomlgpskutteren.
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Ekstra tilbehor

(faes i faghandelen)

Bilde I

® Forberedelsen blir foretatt som beskrevet
for giennomlgpskutteren. Pass pa at knivene
peker oppover etter at de er satt inn.

Pommes frites skive

MUZ45PS1

For skjeering av ra poteter

for Pommes Frites.

Obs!

Poteter ma kun fylles pa nar drevet star stille.

Arbeid pa trinn 3.

Riveskive grov
MUZ45RS1

For riving av ra poteter, f.eks.
for potetkaker eller kumle.
Arbeid pa trinn 3.
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Asia gronnsakskive
MUZ45AG1

Skjeerer frukt og grennsaker
i fine striper for asiatiske
gronnsakretter.

Obs!

Matvarer som skal bearbeides, ma kun fylles
pa nar drevet star stille.

Arbeid pé trinn 4.

Skive for stekte
potetkaker
MUZ45KP1

For riving av ra poteter til “Rosti” og stekte
potetkaker, for skjeering av frukt og grennsaker
i tykke skiver.

Arbeid pa trinn 3.

Endringer forbeholdes.
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For din sakerhet

Detta tilloehdr passar till kbksmaskinen MUMA4... .

FOIj bruksanvisningen till koksmaskinen MUM4.... .

Detta tilloehor ar lampligt for att skiva och strimla livsmedel.

Den far inte anvandas for att bearbeta andra foremal resp. substanser.

A\ Sakerhetsanvisningar fér denna apparat

Var forsiktig sa att du inte skadar dig!

Var forsiktig s att du inte skadar dig pa den vassa kniven och de vassa riv-
och skérskivorna. Ta aldrig skivorna i skarytorna utan enbart langst ut

i kanternal

Kbksmaskinen ska vara avstangd och stickkontakten utdragen ur
vagguttaget nar gronsaksskararen placeras pa resp. lossas fran
drivuttaget.

Stoppa aldrig ned fingrarna i matardppningen eller i nederdelens dppning
och anvand alltid pamataren for att fylla pa.

Obs!

Gronsaksskararen far endast anvandas helt inop-monterad.
Gronsaksskararen maste monteras ihop innan den placeras pa drivuttaget.
Gronsaksskararen far bara anvandas i de anvisade arbetslagena.

Forklaring av symbolerna pa maskinen
Viktigt! Roterande verktyg! Stick aldrig ned fingrarna i matarroret.

Overbelastningsskydd Oversiktsbilderna

Bild ‘ _ Vik forst ut uppslaget med bilder.
Det inbyggda 6verbelastningsskyddet hindrar Bild A

koksmaskinens motor frén_att bverQelasﬁas. 1 Pamatare

Vid overbelastmng bryts drivaxeln pa grén- 2 Lock med matardppning
saksskararen av. - .

Det &r It att byta till ny drivaxel. 3 Riv- och skarskivor _

Ny drivaxel finns att képa hos kundtjénst. 3a Véandbar skarskiva — tunt/tjockt

3b Vandbar riv- och strimmelskiva — grov/fin
3c Rivskiva — medelfin
4 Drivaxel med medbringare
5 Behallare med 6ppning nedtill
Extra tillbehor
6 Pommes frites-skiva
7 Rivskiva grov
8 Skarskiva for asiatiska ratter
9 Skarskiva for rost och rarakor
Bild &
Arbetslage
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SV
Montering och start

Vandbar skéarskiva -
tunt/tjockt ®
for att skéra frukt och grénsaker.

Bearbeta pa hastighet 3.

Beteckning pé den vandbara

skarskivan:

"1” f6r tjocka skivor

3" f6r tunna skivor

Obs!

Den véandbara skérskivan &r inte lamplig for att
skéra hardost, bréd, smafranska eller choklad.
Kokt potatis med fast konsistens skars forst
sedan de kallnat.

Vandbar riv- och
strimmelskiva — grov/fin
l&mplig for att riva och strimla
gronsaker, rotfrukter, potatis,
frukt och ost utom hérdost (t.ex. parmesanost).
Bearbeta pa hastighet 3 eller 4.

Beteckning pé den vandbara rivskivan:

2" for grovrivet

"4” £or finrivet

Obs!

Den véndbara rivskivan &r inte ldmplig att riva
nétter med. Ost, typ Herrgard och Grevé, rives
alltid med den grova sidan péa hastighet 4.

Rivskiva — medelfin
lamplig for att riva rda potatisar,
hard ost (t.ex. parmesanost)
och notter.

Bearbeta pa hastighet 4.

Obs!

Denna rivskiva &r inte lamplig for att riva ost, t.ex.
Herrgérd och Grevé och mjukare ostsorter.

Anvanda grénsaksskararen Bild ]

® Tryck pa l&sknappen och svang ned
funktionsarmen.

® | ossa skyddslocket fran uttaget for gron-
saksskararen.
Vrid skyddslocket 6ver drivuttaget tills det
lossnar.

® Tryck drivaxeln med dverbelastningsskyddet
nedat med ena handen.

® | 8gg i Onskad skar- eller rivskiva.
Kontrollera noga att du har énskad sida
uppat nér du ska anvénda nagon av
de vandbara skivorna.
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® Fatta drivaxeln upptill och sétt in den i gron-
saksskararen.

® Satt pa locket (observera markeringen) och
vrid fast det medurs till stoppet.

e Satt gronsaksskararen pa drivuttaget och
vrid fast medurs till stoppet.

® Placera en skél eller en tallrik under 6pp-
ningen pa gronsaksskararen.

® \/rid strémbrytaren till rekommenderat l&ge.

® | A&gg det livsmedel som ska bearbetas
i pafyliningsréret och tryck ned med
pamataren.

Obs!

L&gg inte fér mycket samtidigt i matarréret s& att

det blir stopp i den nedre Sppningen.

Tips: Skivor av t.ex. morétter blir jamntunna om

du fyller matarréret med morétter och bearbetar

dem knippvis.

Obs! Om det du bearbetar skulle fastna i gron-

saksskéraren, stang da forst av koksmaskinen,

dra sedan ut stickkontakten ur vagguttaget och

vanta till maskinen stér helt stilla.

Lyft sedan av locket till gronsaksskararen och

t6m matarroret.

Efter arbetet

® Stang av maskinen med stromvredet.

e | yft sedan av locket till gronsaksskéararen
och tém matarroret.

® \/rid locket moturs och ta bort det.

® | ossa gronsaksskéararen genom att vrida
den moturs. Lyft bort drivaxeln och skivan.
Tryck med fingret underifrdn mot drivaxeln
(Bild ).

® Rengdr alla delar.

Rengéring och skotsel

/\ Var férsiktig!

Anvénd inga starka rengéringsmedel.
Motorstativets yta kan skadas.

Alla delar som hor till gronsaksskararen gér att
rengodra i diskmaskin.

Tips! For att ta bort réd beldaggning sedan

du t.ex. bearbetat morétter, gor sa har:

Gnid med nagra droppar matolja sa gar
belaggningen bort (gnid inte riv- och skarski-
vorna). Diska dérefter gronsaksskararen.
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Extra tillbehér

(finns att kdpa i fackhandeln)

Bild IX

® Satt ihop delarna pé satt som beskrivs for
gronsaksskararen. Kontrollera att knivarnas
skérytor pekar uppét sedan du lagt dem
pa plats.

Pommes frites-skiva

MUZ45PS1

For att skara ra potatis

till pommes frites-stavar.

Obs!

Fyll bara pa med mera potatis nédr maskinen
dr avstdngd.

Bearbeta pa hastighet 3.

Rivskiva grov
MUZ45RS1

For att riva ra potatis t.ex. till
raggmunkar och kroppkakor.
Bearbeta pa hastighet 3.
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Skarskiva for asiatiska
ratter MUZ45AG1

Skar frukt och gronsaker i fina
strimlor till asiatiska gronsaks-
ratter.

Obs!

Fyll bara pa med mera livsmedel nédr maskinen
ar avstangd.

Bearbeta pé hastighet 4.

Skarskiva for rost och
rarakor MUZ45KP1

For att riva ra potatis till rosti

och rérakor, aven for att skéra
frukt och grénsaker i tjocka skivor.
Bearbeta pa hastighet 3.

Ratten till andringar forbehalles.
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Turvallisuusasiaa

Tama varuste soveltuu kaytettavaksi yleiskoneen MUMA4... kanssa.
Noudata yleiskoneen MUMA4. .. kayttdohjeita.

Tama varuste soveltuu elintarvikkeiden viipalointiin ja raastamiseen.
Sita ei saa kayttdd muiden tarvikkeiden tai aineiden hienontamiseen.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara!

Ala koske hienonnusterien teraviin teriin tai syrjiin. Tartu hienonnusteriin vain
teran reunastal

Kiinnitd/irrota vihannesleikkuri vain, kun moot-tori on pysahtynyt ja
pistotulppa irrotettu pistorasiasta.

Al laita sormia tayttdsuppiloon tai poistoaukkoon, tydnné ainekset sisdan
syottdpainimella.

Huom.!

Kéayta vihannesleikkuria vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen
kiinnitettyina.

Kokoa ensin vinannesleikkuri.

Kéayta vihannesleikkuria vain ilmoitetussa kayttdasennossa.

Laitteeseen kiinnitettyjen symbolien selitykset
Varoitus! Pyoriva varuste! Ala tartu tayttdaukkoon.

Murtumiskohta Laitteen osat
Kuva . Kaanna esiin kuvasivut
Integroitu murtumiskohta suojaa laitteen Kuva I

kayttdakselia vaurioitumiselta. 1 Syéttdpainin

Vihannesleikkurin kayttdakseli murtuu ylikuor-

mituksessa. Sen tilalle voi helposti vaihtaa 2 Kansi, jossa on tayttosuppilo

uuden. 3 Hienonnusterat
Uuden kéyttéakselin ja vaantion voi tilata 3a Kaannettava vipalointiteré — paksu/ohut
huoltopalvelusta. 3b K&annettava raastintera — karkea/hieno

3c Raastetera — keskihieno
4 Kayttéakseli ja vaantio
5 Runko ja poistoaukko
Lisavaruste
6 Ranskanperunatera
7 Raastetera karkea
8 WOK-tera
9 Rodstiperunatera
Kuva &
Kéayttdasento
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Kaytto

Kaannettavaviipalointitera

- paksu/ohut ®
viipaloi hedelmét ja kasvikset.

Kayttdnopeus 3.

K&&nnettavan viipalointiterdn merkinnat:

»1« paksuille viipaleille

»3« ohuille viipaleille

Huom.!

Kéénnettava viipalointitera ei sovellu kovan
Jjuuston, leivan, sémpyldiden tai suklaan

viipalointiin. Viipaloi keitetyt perunat vain ky/m/na.

Ké&annettava raastintera -
karkea/hieno

raastaa vihannekset, hedelmét ja
juuston, paitsi kovan juuston
(esim. parmesaani). Kéaytténopeus 3 tai 4.
Kéannettavan raastinteran merkinnat:

»2« karkealle raasteelle

»4« hienolle raasteelle

Huom.!

Kéénnettéva raastintera ei sovellu pahkindiden
rouhimiseen. Raasta pehmedééd juustoa vain
terdn karkealla puolella nopeudelia 4.

Raastetera — keskihieno
raastaa raa’at perunat ja kovan
juuston (esim. parmesanin)

ja pahkinat.

Kéayttdnopeus 4.

Huom.!

Raasteterd ei sovellu pehmedén juuston
tai juustoviipaleiden raastamiseen.

Vihannesleikkurin kayttoé Kuva [

® Paina avaamispainiketta ja k&d&nna
varsi kayttbasentoon.

® [rrota vihannesleikkurin kayttolitannan
suojakansi.

Kaanna kayttolitannan suojakantta, kunnes
lukitus avautuu.

® Pida toisella kadella kayttdakseli alhaalla
murtumiskohdan ollessa alaspéin.

o Kiinnitd haluamasi viipalointi- tai raastintera.
Kun kiinnitat k&dannettavan teran, varmista
ettd tarvitsemasi puoli on ylospain.

o Tartu kayttdakselin sen ylapaasta ja aseta
paikalleen vinannesleikkuriin.

® Aseta kansi paikoilleen (huomioi merkint&)
ja kdanna mydtapaivaan vasteeseen asti.
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® Aseta vinannesleikkuri kdyttoliitdnnan péélle
ja kdanna mydtapaivaan vasteeseen asti.

® Aseta kulho tai lautanen vihannesleikkurin
ulostuloaukon alapuolelle.

® Valitse suositeltu nopeus:

® [ aita ainekset tayttdsuppiloon ja tydtnna
siséddnpain systtopainimella.

Huom.!

Varo, ettd hienonnettavat ainekset eivét

kasaannu poistoaukkoon.

Vinkki: Kun hienonnettavat ainekset ovat

ohuita, kasittele ne nipuittain, niin saat

tasaisemman lopputuloksen.

Ohje: Jos ainekset juuttuvat kiinni

vihannesleikkuriin, katkaise virta yleiskoneesta,

irrota pistotulppa pistorasiasta, odota etta

moottori pysahtyy, poista vihannesleikkurin

kansi ja tyhjenna tayttdsuppilo.

Kayton jalkeen

® Pysayta kone valitsimesta.

® K&anna vihannesleikkuria vastapéivaan
jairrota.

® [rrota kansi vastapéivaan kaantaen.

® Poista kdyttdakseli ja terd painamalla
sormella kayttdakselia vasten alhaaltapain
(Kuva [3).

® Puhdista osat.

Puhdistus
A Huom.!

Ald kéytd hankaavia puhdistusaineita.

Laitteen pinnat voivat vaurioitua.

Voit pesté vihannesleikkurin kaikki osat
astianpesukoneessa.

Vinkki: Esimerkiksi raastetuista porkkanoista
lahtee punaista varid, jonka voit pyyhkia pois
vihannesleikkurista (ei hienonnusteristd) linalla
ja muutamalla tipalla ruokadljya.

Huuhtele sitten vihannesleikkuri.
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Lisavaruste

(saatavissa alan likkeistd)

Kuva A

® Tee alkuvalmistelut kuten vihannesleikkurin
kohdalla neuvotaan. Varmista, etté teran
kayttdpuoli on ylospain kiinnittdmisen
jalkeen.

Ranskanperunatera

MUZ45PS1

Viipaloi raa’at perunat

ranskanperunoiden

valmistamista varten.

Huom.!

Liséa perunoita vain, kun moottori

on pyséhtynyt.

Kéayttdnopeus 3.

Raastetera karkea

MUZ45RS1

Raastaa raa’at perunat esim.
perunaohukaisiin ja knéddeleinin.
Kéayttdnopeus 3.
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WOK-tera
MUZ45AG1

Suikaloi hedelmét ja vihan-
nekset aasialaisiin kasvis-
ruokiin.

Huom.!

Lisda kéasiteltadvia aineksia vain, kun moottori
on pyséhtynyt.
Kéayttdnopeus 4.
Rostiperunatera
MUZ45KP1

Raastaa raa’at perunat
rostiperunataikinaan, viipaloi hedelméat
ja vihannekset.

Kéayttdnopeus 3.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.
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Observaciones para su seguridad
El presente accesorio es adecuado para su uso en combinacion con el
robot de cocina MUMA4.... . Ténganse presentes las instrucciones de uso

de la unidad basica (robot de cocina).

El presente accesorio es adecuado para cortar y rallar alimentos. .
El aparato no debera usarse para elaborar otros productos o sustancias.

A Advertencias de seguridad para este aparato

iPeligro de lesiones!

No tocar ni manipular nunca con las manos las cuchillas ni los discos
picadores. jSujetar las cuchillas picadoras solo por el borde!

Colocar o retirar el cortador-rallador de la base motriz solo una vez que el
accionamiento de ésta se ha parado completamente y se ha extraido el
cable de conexion de la toma de corriente.

No introducir nunca las manos en la boca de llenado o la abertura de
descarga durante el funcionamiento del aparato.

Usar siempre un empujador para empujar los alimentos.

jAtencion!

Utilizar el cortador-rallador solo estando completamente armado.
No armar el cortador-rallador directamente sobre la base motriz.
Usar el cortador-rallador sélo en la posicion de trabajo mostrada.
Explicacion de los simbolos en el aparato
iAtencion! jAccesorios giratorios! No introducir las manos en la
abertura para incorporar ingredientes.

Punto de rotura prescrito

Fig.

El punto de rotura prescrito constituye una
medida de proteccion del accionamiento del
aparato. En caso de registrarse una sobrecarga
del cortador-rallador, €l gje de accionamiento
se rompe, pudiéndose, sin embargo, sustituirlo
con toda facilidad.

El nuevo eje de accionamiento con elemento
de arrastre se puede adquirir en el Servicio

de Asistencia Técnica Oficial de la marca.

Descripcién del aparato
Despliegue, por favor, las paginas con
las ilustraciones.

Fig. I

1 Empujador

2 Tapa con boca de llenado

3 Cuchillas picadoras
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3a Cuchilla reversible para cortar —
gruesa/fina
3b Cuchilla reversible para rallado —
grueso/fino
3c Disco rallador — semifino
4 Eje de accionamiento con elemento
de arrastre
5 Carcasa con abertura de descarga
Accesorio opcional
6 Disco para cortar patatas crudas
7 Disco rallador, grueso
8 Disco para cortar verduras orientales
9 Disco pararallar patatas a la suiza
Fig. @
Posicion de trabajo

29



es

Usar el aparato

Cuchilla reversible para
cortar — gruesa/fina

para cortar frutar y verdura.
Procesar en el escalén 3.
Denominacion en la cuchilla
reversible para picar y cortar:
«1» designa la cara mas gruesa
«3» para la cara mas delgada
jAtencion!

La cuchilla reversible para cortar no es ade-
cuada para cortar queso curado, pan, pane-
cillos y chocolate. Cortar las patatas cocidas
no harinosas sdlo estando frias.

Cuchilla reversible para
rallado - grueso/fino
pararallar verdura, frutay queso,
excepto queso duro curado (tipo
parmesano). Procesar en el escalén 3 6 4.
Denominacién en la cuchilla reversible para
rallado:

«2» designa la cara mas gruesa

«4» para la cara mas fina

jAtencion!

La cuchilla reversible para rallado no es ade-
cuada para rallar nueces. Rallar los quesos

C

blandos sdlo con la cara gruesa en el escalon 4.

Disco rallador — semifino
para rallar patatas crudas, queso
duro (tipo parmesano) y nueces
Procesar en el escalon 4.
jAtencion!

El disco rallador no es adecuado para rallar
qQuesos blandos y cortables tipo edamer

0 gouda.

Trabajar con el cortador-
rallador Fig. ]
® Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicion de trabajo.
® Retirar la tapa protectora del accionamiento
del cortador-rallador.
Girar la tapa protectora del accionamiento
hasta desactivar el bloqueo.
® Sujetar por abajo con una mano €l gje
de accionamiento con el punto de rotura
prescrito hacia abajo.
® Montar la cuchilla picadora o el disco rallador
deseado. En los discos reversibles debera
prestarse atencion a que la cara que
se desea Utilizar esté hacia arriba.
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® Suijetar el eje de accionamiento por
el extremo superior € introducirlo
en el cortador-rallador.

® Montar la tapa (prestar atencién a la marca)
en la jarra y girarla hacia la derecha (sentido
de marcha de las agujas del reloj), hasta
el tope.

® Colocar el cortador-rallador sobre el accio-
namiento, girarlo hacia la derecha (sentido
de marcha de las agujas del reloj), hasta
el tope.

® Colocar un bol o plato debajo de la abertura
de descarga del cortador-rallador.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo recomendada.

® [ntroducir los alimentos que se desean pro-
cesar en la boca de carga y empujarlos con
el empujador.

jAtencion!

Prestar atencion a que no se produzcan

retenciones u obstrucciones de alimentos

en la abertura de descarga.

Consejo practico: Para lograr un corte regular

de los alimentos delgados, cortar éstos

€n manojos.

Advertencia: En caso de que los alimentos que

se desean procesar en el cortador-rallador

quedaran aprisionados o inmovilizados habra

que desconectar el robot de cocina.

Extraer el cable de conexion de la toma

de corriente y aguardar a que el accionamiento

se haya parado. Retirar la tapa del cortador-

rallador y vaciar la boca de carga.

Tras concluir el trabajo

® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

® Girar el cortador-rallador hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las agujas
de reloj) y retirarlo de su emplazamiento.

® Girar la tapa de la jarra hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las agujas
de reloj); retirarla.

® Retirar el eje de accionamiento con disco.
A este efecto debera desde abajo presio-
narse con el dedo, contra el eje de acciona-
miento (Fig. [3).

® |impiar las piezas.
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Cuidados y limpieza

A jAtencion!

No emplear agentes agresivos o abrasivos.

Las superficies pueden resultar dafiadas.
Todas las piezas del cortador-rallador son aptos
para el lavavajillas.

Consejo practico: Al rallar zanahorias, lom-
bardas o productos similares, se acumula sobre
las piezas de plastico una capa de color rojizo.
Esta capa se puede eliminar aplicando varias
gotas de aceite comestible y frotando con

un pano el cortador-rallador (jno las cuchillas
picadoras!). Aclarar a continuacion el cortador-
rallador con agua.

Accesorio opcional
(disponibles en el comercio del ramo)
Fig. &
® Preparar tal como se ha descrito para
el cortador-rallador.
Prestar atencion a que las cuchillas estén
hacia arriba tras su montaje.
Disco para cortar
patatas crudas
MUZ45PS1
Para cortar patatas crudas
y preparar patatas fritas.
jAtencion!
Cargar las patatas solo una vez que se haya
parado el accionamiento.
Procesar en el escalén 3.

Disco rallador, grueso
MUZ45RS1

Para rallar patatas crudas,
para preparar por ejemplo patatas ralladas
a la suiza o hoquis.

Procesar en el escaldon 3.
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Disco para cortar
verduras orientales
MUZ45AG1

Cortalafrutay verdura en tiras
finas para preparar platos

de verdura asiaticas.
jAtencion!

Reponer los ingredientes que se deseen pro-

cesar solo una vez que se haya detenido
el accionamiento.

Procesar en el escaldon 4.

Disco para rallar patatas
ala suiza
MUZ45KP1

Para rallar patatas crudas para preparar tortillas
de patatas a la suiza o cortar frutas y verduras
en rodajas gruesas.

Procesar en el escaldon 3.

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.
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Para sua seguranca

Este acessdrio destina-se ao robot de cozinha MUM4... .

Observar as Instrugdes de Servico do robot de cozinha MUMA4... .

Este acessorio € adequado para cortar e raspar alimentos. Nao pode ser
utilizado para tribalhar com outros tipos de objectos ou substancias.

A\ Indicagoes de seguranca para este aparelho

Perigo de ferimentos!

N&o tocar nas laminas afiadas nem nas arestas do disco de picar.
Segurar os discos de triturar apenas pelos bordos!

Montar/desmontar o dispositivo para cortar e ralar somente com

0 accionamento com-pletamente imobilizado e com a ficha desligada

da tomada.

N&o colocar as mé&os no canal de enchimento nem na abertura de saida,
para empurrar 0s alimentos utilizar o calcador.

Atencao!

O dispositivo para cortar e ralar s6 deve ser utilizado na situacao de
completamente montado. Nunca montar o dispositivo para cortar e ralar
no aparelho base.

O dispositivo para cortar e ralar s deve funcionar na trabalho apresentada.

Explicacao dos simbolos no aparelho
Cuidado: Ferramentas em rotacao!
N&o tocar na abertura de enchimento.

Ponto tedrico de ruptura Panoramica do aparelho
Fig. Por favor, desdobre as paginas com
O ponto tedrico de ruptura incorporado protege  as ilustragdes.

0 accionamento do aparelho. Fig. &Y

Em caso de sobrecarga, o veio de acciona- 1 Calcador

mento do dispositivo de corte parte-se. > T. Id hi t
Todavia, ele pode ser facilmente substituido. ampa com canal de enchimento
Nos Servicos Técnicos pode ser adquirido um 3 Discos de triturar

novo veio de accionamento com arrastador. 3a Disco reversivel de corte - grosso/fino
3b Disco reversivel de ralar — grosso/fino

3c Disco de raspar — médio/fino

4 Veio de accionamento com arrastador

5 Estrutura com abertura de saida
Acessorios especiais

6 Disco para batatas fritas

7 Disco de raspar grosso

8 Disco para legumes asiaticos

9 Disco para bolinhos de batata ralada
Fig. B

Posicéo de trabalho
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Utilizagao do aparelho

Disco reversivel de corte —

grosso/fino ®
Para cortar frutos e legumes

Processamento na fase 3.

Designacao no disco reversivel

de corte:

«1» para o lado de corte mais grosso

«3» para o lado de corte mais fino

Atencio!

O disco reversivel de corte ndo é indicado para
cortar queifo rijo, p&o, paezinhos e chocolate.
Batatas cozidas ou muito cozidas sé devem
ser cortadas frias.

Disco reversivel de ralar -
grosso/fino

Para ralar legumes, fruta

e queijo, excepto queijo rijo

(p. ex. Parmeséo).
Processamento na fase 3 ou 4.
Designacao no disco reversivel para ralar:

«2» para o lado de raspar mais grosso

«4» para o lado de ralar mais fino

Atencéo!

O disco reversivel de ralar ndo é indicado para
ralar nozes. Queijo mole s6 deve ser ralado com
0 lado grosso na fase 4.

Disco de raspar -
médio/fino

Para ralar batatas cruas, queijo
rijo (p. ex. Parmesao) e nozes.
Processamento na fase 4.
Atencio!

O disco para ralar ndo é indicado para ralar
queijo mole e em fatias.

Trabalhar com o dispositivo
para cortar e ralar Fig. bl
® Pressionar a tecla de desbloqueamento
e colocar o brago oscilante na posicao
de trabalho.
® Retirar a tampa de proteccao do acciona-
mento do dispositivo de corte.
Rodar a tampa de protecgéo do acciona-
mento, até o bloqueamento ter terminado.
® Com uma mao por baixo, segurar 0 veio
de accionamento com o ponto tedrico
de ruptura para baixo.
® Colocar o disco de corte ou de raspar
pretendido. No caso dos discos reversiveis,
ter atenc@o para que o lado pretendido fique
virado para cima.
® Segurar na ponta superior do veio de accio-
namento e inserir no dispositivo de corte.
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® Colocar a tampa (dar atencao a marcagao)
e rodar no sentido dos ponteiros do relégio
até prender.

® Colocar o dispositivo para cortar e ralar
sobre 0 accionamento e rodar no sentido
dos ponteiros do reldgio até prender.

® Colocar uma tigela ou um prato por baixo
da abertura de saida do dispositivo de cortar
e ralar.

® Posicionar o selector na fase recomendada.

® Adicionar os alimentos para preparar
através do compartimento de enchi-
mento e empurrar com o calcador.

Atencgo!

Evitar a acumulacéo de alimentos cortados

na saida.

Sugestao: Para um corte homogéneo, proces-

sar os alimentos finos para cortar enrolando-os

num feixe.

Nota: Se os alimentos a preparar ficarem

agarrados ao dispositivo de corte, devera

desligar a maquina, retirar a ficha da tomada

e aguardar até o accionamento estar completa-

mente parado. Retirar a tampa do dispositivo

de corte e esvaziar o compartimento de enchi-

mento.

Dep0|s do trabalho
® Desligar 0 aparelho através do selector.

® Rodar o dispositivo para cortar € ralar em
sentido contréario ao dos ponteiros do relégio
e retira-lo.

® Rodar a tampa em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio e desmonta-la.

® Retirar 0 veio de accionamento com o disco.
Para isso, e com o dedo por baixo, pressio-
nar contra o veio de accionamento (Fig. [3).

® |impar os varios componentes.

Limpeza e manutencao

A Atencéo!

N&o utilizar, por isso, produtos de limpeza
abrasivos. As zonas exteriores do aparelho
podem ficar danificadas.

Todos os componentes do dispositivo para
cortar e ralar podem ser lavados na maquina
de loiga.

Nota: Para eliminar a camada vermelha depois
da preparacéo de, p. ex., cenouras, molhar um
pano com um pouco de dleo alimentar e passar
com ele no dispositivo para cortar e ralar (nao
nos discos de picar). Depois, lavar o dispositivo
de cortar e ralar.
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Acessorios especiais

(podem ser adquiridos no comeércio

especializado)

Fig. I

® Preparar conforme descrito para o dispo-
sitivo de cortar e ralar. Ter em atencéo que
as laminas apontam para cima depois
de montadas.

Disco para batatas fritas

MUZ45PS1

Para cortar batatas cruas em

palitos para fritar.

Atencéo!

Adicionar batatas s6 com o accionamento

completamente parado.

Processamento na fase 3.

Disco de raspar grosso
MUZ45RS1

Pararalar batatas cruas, para,
por exemplo, bolinhos de batata ou almén-
degas.

Processamento na fase 3.
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Disco para legumes
asiaticos

MUZ45AG1

Corta fruta e legumes em tiras
finas para refeicbes asiaticas
de legumes.

Atencéo!

Adlcionar alimentos a preparar s6 com o accio-
namento completamente parado.
Processamento na fase 4.

Disco para bolinhos
de batata ralada
MUZ45KP1

Para ralar batatas cruas para «Rdsti» (= batatas
assadas no forno) e bolinhos de batata ralada,
para cortar fruta e legumes em fatias grossas.
Processamento na fase 3.

Direitos reservados quanto a alteragoes.
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MNa Tnv aopdaieid oagq

To eEaptnpa eivat KatdANAo yla my kougvounxaviy MUM4...
[MpooELTe TIg odnyieq xpr]or]q NG koudvopunxavng MUM4...

To napov e€dptnua eival KaTtAAANAo yla To KOYIUO KalL TO Tpquluo
TPOPiUWV. Agv ETUTPEMETAL VA XPNoyiomomnOei yia v enegepyaoia

AA\WV QVTIKEIUEVWV 1 OUCLWV.

A Ynodei&eig acaleiag yia Tnv mapouoa OUOKEUN

Kivduvog Tpaupartiopou!

MnV TLAVETE TA KOPTEPA HaXQipLa KAl TIG AKUEG TwV S{OKWV KOTMG.
MiaveTe TOUG SOKOUG KOG OV 0NV AKEN.
ToroBetelte/AQaIPE(TE TOV KOPTN YEVIKNG XPNONG HOVO HE
aKVITOTTomMéVN TNV Kivnon A pe Byahpevo To ¢gig and my npida.
Mn BdZete Ta x€pLa 0aG LECA OTO XWVI TAPWONG 1 0TO Avolyua
£EOD0U, Y1 TO KATOTIV OTIPWELO XPNOOTIOLETE TOV TIIEDTN).

MNpoooxn!

XPNOUUOTIOLELTE TOV KOPTN YEVIKNG XONONG MOVO OE MANPWS
OUVAPHOAOYNHEVN KGT0.0T0.0Y] Mn ouvappoAoyelte TIOTE TOV KOPTN

TIOTE 0T BAOIKY] GUOKEUN).

NeITOUPYELTE TOV KOPTN YEVIKNG XPrIoNGg HOvo aTn B€on epyaaiag mou

deixvetal.

Ene&rjynon Twv cupuBOAwv oTn OUOKEUN
Mpoooxn! MNeplotpepdueva epyaieial
Mnv MAvETE OTO OLYUA CUMIMAYPWONG UNIKWV.

anelo TIPOYPAHHATIOHEVNG
6pauvong

Eikéva @

To evowpatwévo onueio nBeAnuévng
Bpauong mpootateleL v kivnom TG
OUOKeUNG. 2& TePITTwon unepPopTwong
omddel o Aovag Kivnong Tou KOgpT
duapkeiag xwpig proA. O agovag autog

prnopel wotdoo va avtikataotabel eUkola.

Kawvoupytot anveq Klvnonq ue Koun)\ep
duatiBevrat ano v urmPECIa TEVXIKNG
€EUTNPEETNONG TTEAATWV.

Me pia pamia

Napakaleio®e v’ avoigeTe TIG OEAideQ
HE TIG EIKOVEG,.

Eikéva A

1 MeotAg
2 Karmdki pe Xwvi mAipwong
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3 Aiokol Korifig
3a Alokog KOTm|G SUO TAEUPWY —
XOVTPO/WAS KOYo
3b ALOKog TpqulpaToq SU0 TIAEUPWV —
XOVTPO/YING TPii0
3c Aiokog Tpwiarog — HETPLO TPio
4 'A%ovag Kivnong pe KOpTAEp
5 MepipAnpa pe Avolypa Kévwong
Ei8ika e€aptipara
6 Aiokog yla matdreg Tnyavntég
7 Aiokog xovrpou TpIyiparog
8 Aiokog Aayavikwv yia Thv aciaTiki
kouZiva
9 Aiokog yia To Tpiyipo mardrag yia
TIATATOKEPTESEQ
Eikéva B
©€éom epyaoiag
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Xeipiopog
Aiokog korig 500
TAEUPWV — XOVTPOG/PIAG ®
KOYipo
Y1a TO KOYIHO PPOUTWV Kat
Aaxavikwv. Enegegpyaoia om Baeuléa 3.
Ovopacna oToV Bi0KO KOG BTG OYngG:
”1” yla uspla yia xovtpo KOYIUO

”3” yia ) pepLd yia Yo KOYo
Mpoooxr!

O diokog kortrig duo mMAeupwyv dev eival
KATAAANAOG y1a TO KOYIHO OKATpOU TUpLOU,
YwuioU Kat COKOAdTAgG.

KdBete TG Boaougves nardreg uovov Kpuaq.

AlOKoq TPIYiparog dUo
TTAEUPWV — XOVTPO/PIAG
Tpll|1I|.IO

Yla TO TPPIIO AaXaVIKWY,

PpPOUTWV Kal TUpLoU, eKTOG and okANnpd

Tupl (. X. mapueldva).

Enegepyaoia om Babuida 3n 4.

Ovopaoia otov dioko TpWipatog SmAng

oyng: ) .,

’2” yl1a ) peptd ya xovrpo tpigiuo

"4"y1a T HepLd yia PG Tpigio

IMpoooxr!

O diokog Toupiuarog duo nMisupwv dev elval

KaTtdAANAoG yia To TPIYILO POUVTOUKIWY

) kapudlwv. TpiBete TO UaAakd Tupi udvo

UE TNV MAeupd XovTpoU ToWUaTog om

Babuida 4.

Aiokog Tp1yiparog -

pérpio Tpuplpo

yla 1o TR0 wung ratdrag,

OKkAnpPoU TuploU (. X. TIap|E-

Cava) Kat Enpwv KapTiwv.

Enegepyaoia om Babuida 4.

IMpoooxr!

O diokog Toupiuarog dev eival KatdAAnAog

yia o Tpiiuo paraxkou Tuplou.

Epyaocia pe Tov KOQTN

6lapK8|aq XWPig PITOA Eikéva B1
I'Iamo-rs TO r[)\nKTpo anacPAAoNg Kat
PEPTE TOV OTPEPOEVO Bpaxiova otn
B€on epyaoiag.

e A¢aipéote To Kandkipootaoiag kivniong
and mv kivnon tou kéeTN dlapkeiag
XWPIG WITOA.

ZTpéYte TO Kamndki pootaaiag kivnong,
MEXPL va arevepyoromBel n acpdAon.
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e Kpartdre Tov d&ova kivnong e To onueio
nBeAnuévng Bpalong mpog Ta KATw [e
TO éva X€PL OTO KATW PEPOG.

e TomoBetote and ndvw Tov ermbupunTod
dioko Kormg 1 TpoYiuarog.
2e dlokoug JIIANG SYNG MPOCEXETE va
deixvel n ermbuunt HePLd Tpog Ta Tdvw.

e [Midote Tov d&ova kivnong oTo Tdvw AkPo
KaL TOTTOBETHOTE TO OTOV KOPTN SlapkKeiag
XWPIG JToA.

e TormoBetrioTe TO Karndkl (MPooEETe TO
onuAdL) kat oTPEYTE TO OTN PoPd TWV
SEIKTWV TOU POAOYLOU UEXPL TO TEPHAL.

e TormoBetriote Tov kKOPTN dlapkeiag xwpig
MITOA emdvw otV Kivnom kaL oTpéYTe TovV
ot PopPA TWV JEIKTWV TOU POAOYLOU PEXPL
TO TéPA.

® TomoBeTrioTe UIMOA 1| TLdTo KATw arnd To
dvolyua kévwong Tou k6N dlapkeiag.

e [uplote TOV MEPLOTPOPIKSO SLAKATTIN OTN
OUVIOTWHEVN BaBuida.

® BdAte ta npog eneepyaoia Tpdpiua
OTOV XWPO MANPWONG Kal OTIPWETE TA
e Tov TieoT.

IMpoooxr!

AMOQEUYETE TN OUCTWPEUOT) TWV ayabwv

Korrg oto dvotyua eE6dou.

ZupBoUAn: Na opoLdoPPO KOYIIO TwWV

ayabwv doulelete Ta Aettd ayabd oe

Separdkia.

Ynéd€IEn: e neITTwon oU HAYKWOOUV

Ta enekepyaldpeva TPOPYIA OTOV KOPTN

dlapkelag xwplg UroA, anevepyornomote TNy

kougvopnxavry, Byakte To ¢ig and v npida,

TIEPLUEVETE TNV aKIvNToToinon g kivnong,

APALPETTE TO KAMAKL TOU KOPTN SLapKeiag

xwp{q MIToA Kat adeldoTe ToV XWPOo

TANPWONG.

Metd Tnv spyama
® OETETE TN OUOKEUN UIE TOV TIEPLOTPEPS-
evo SlakKATTTN eKTOG AetToupyiag.

® >TPEYTe TOV KOPTN dlapkeiag Xwplg UroA
avtioTpopa MPog T PopPd TwV JEKTWV
TOU poAoyloU kal APALPEDTE TOV.

® ZTPEPETE TO KAMAKL avTiBeTa TIPOg N
POoPA TWV JEIKTWV TOU POAOYLOU Kal
TO aQatpelte.

e Aoaipéote Tov dEova Kivnong pe Tov
dloko. ' autd ruéote e To dAxTUAO
and kdtw Tov d&ova kivnong (Eikéva 3).

e KaBapiote Ta pépn.
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Ka@apiopdg kai ppovTida

A IMpoooxr!

Mn xpnoworoteite pgoa kabapiopou rou
xapalouv. O1 emAVelEs UTOPOUV va
urooTouv PBOPEG.

‘O\a ta pépn Tou KOPT dlapkelag xwpig
MITOA TAEVOVTAL OTO TIAUVTHPLO THLATWV.
ZupBouAn: MNa my aroudkpuvon g
KOKKIVNG XpWwong UeTd v eneEepyaoia
TL X. Kapotwv, BpeEte éva ravi e Alyo AadL
payntoU kal Tpiyte W’ autd Tov KOPT
dlapkeilag xwpig proA (dxt Toug dlokoug
Kormg). MAUveTe Katdry Tov KOP.

EidiIka eEaprnpara

(dlatibevral ota eIk KATAOTAKATA)

Eikéva

e [lpocToluaocia énwg neptypdperal oTov
k@ dlapkeiag. MpoogEte va delxvouv
Ta paxaipta mpog Ta ndvw PeTd my
TOTOBETON.

Aiokog yia maTtareg

Tnyavnrég

MUZ45PSH1

Ma 1o kéYo wprg natdrag
YIQ TTATATEG TNYAVNTEG.
Mpoooxr!

ZUUNMANPWVETE NMATATEG [IOVO LE AKIVITTO-
TToINUEVN TNV Kivnon.
EneEepyaoia ot Baduida 3.
Aiokog xovrpou
TPIYiyaToq

MUZ45RS1

Ma to TpiYio wurig natdrag 1. X. yia
TIATATOKEPTEDEG 1] UMAAAKLA TIATATAG.
Enegepyaoia ot Baduida 3.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Aiokog Aaxavikwv yia
TNV aciaTikr kougiva
MUZ45AG1

KéBel ppouta kat Aaxavikd
o€ AETTEG PETEG YIa TNV aclatikn kKoudiva.
IMpoooxr!

Zugn/\npa)yers Ta rnpog 8ns£8pyaol'a
TOOPIUA LIOVO UE AKIVITTOTIOWIUEVT) TNV
Kivnon.

EneEepyaoia ot Babuida 4.
Aiokog yia 1o TpiyIpo
nardrag yia mararo-
KEPTEDEQ

MUZ45KP1

Ma 1o TpiYIo WG natdrag yia pAoTL Kal
TIOTATOKEPTEDEG, YIA TO KOWIIO PPOUTWV
KAt AaXQVIKWV O€ XOVTPEG PETEG.
EneEepyaoia ot Babuida 3.

TnpouUue To diKaiwpa arAaywy.
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tr EEE yonetmeligine uygundur

Kendi guvenliginiz icin

Bu aksesuar, MUM4... mutfak robotu igin kullanilabilir.

MUM4... mutfak robotunun kullanma kilavuzuna dikkat ediniz.

Bu aksesuar, besinlerin kesilmesi ve raspalanmasi icin uygundur.
Baska cisimlerin ya da maddelerin dogranmasi icin kullaniimamalidir.

A Bu cihaz icin giivenlik bilgi ve uyarilari

Yaralanma tehlikesi!
Elinizle keskin bicaklara ve dograma diskinin kenarlarina
dokunmayiniz ve tutmayiniz. Dograma disklerini sadece kenardan
tutunuz!
Dograyiclyl sadece tahrik sistemi (motor) dururken ve elektrik fisi
cekilip prizden cikariimisken ana cihaza takiniz/cikariniz.
Malzeme doldurma agzina veya islenmis malzemenin c¢ikisina elinizi
sokmayiniz, malzeme ilave etmek icin veya iceri itmek icin tikaci
kullaniniz.
Dikkat!
Dograyiclyl sadece komple monte edilmis sekilde kullaniniz.
Dograyicliyi kesinlikle ana cihaz lizerinde monte etmeyiniz.
Dograyicryl sadece bildirilen isletme pozisyonunda calistiriniz.
Cihazdaki sembollerin aciklamasi

Dikkat: Donen aletler!

Elinizi malzeme ilave etme agzi icine sokmayiniz.

Zaruri kirillma yeri Genel bakis

Resim Liitfen resimli sayfalarn aciniz.

Ongoriilmis olan zaruri kirlma yeri, cihazin ~ Resim R

tahrik sistemini korur. Asiri yiiklenme 1 Tikac

durumunda, dograyicinin tahrik mili kirilir. 2 Doldt Sizlh k K

Fakat bu mil kolayca yenilenebilir. oldurma agizii kapa

Yeni bir tahrik mili ve ilgili kavrama tinitesi, 3 Dograma diskleri o ,

yetkili servis lizerinden alinabilir. gz (Q:evrl_llegl_llen kesmtle dlsk(lj _—kkalm/mce
sevrilebilen raspalama diski —
kaba/ince

3c Rendeleme diski — orta incelikte
4 Kavrama iiniteli tahrik mili
5 Cikis delikli gbvde
Ozel aksesuar
6 Patates kizartmasi diski
7 Rendeleme diski, kaba
8 Asya tiurii sebze diski
9 Patates hamuru diski
Resim [&
Calisma pozisyonu
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Kullaniimasi

Cevrilebilen kesme diski
Z’kalin/ince ®
Meyve ve sebze kesmek igin

kullanilir. Isleme 3. kademede
yapilmaldir.

Ceuvrilebilen kesme diski tizerindeki tanim:
Kalln kesme tarafi igin ”1”

ince kesme tarafi igin ”3”

Dikkat!

Cevrilebilen kesme diski, sert peynir,
ekmek, sanavic ekmegi ve ¢ikolata
islemek icin uygun degildir.
Pisirilmis, dagiimadan pisen tiirden
patateslerl sadece sogukken kesiniz.

Cevrilebilen raspalama
diski — kaba/ince

Sert peynir (6rn. parmican),
sogutulmus cikolata ve findik
turleri rendelemek icin kullanilir.

Isleme 3. veya 4. kademede yapiimalidir.
Cevrilebilen raspalama diski tizerindeki
tanim:

Kaba raspalama tarafi icin ”2”

Ince raspalama tarafi icin ”4”

Dikkat!

Cevrilebilen raspalama diski, findik tiirlerini
raspalamak icin uygun degildir.

Yumusak peyniri sadece kaba taraf ile 4.
kademede raspalayiniz.

Rendeleme diski —

orta incelikte

Cig patates, sert peynir (6rn.

parmican) ve findik tiirleri

rendelemek igin kullanilir.

isleme 4. kademede yapilmalidir.

Dikkat!

Rendeleme diski, yumusak peynir ve dilim

dilim kesilebilen peynir icin uygun degildir.

Dograyici ile calisiimasi Resim [

o Kilidi agma tusuna basiniz ve gevrilen
kolu calisma pozisyonuna aliniz.

® Dograyicinin tahriginden tahrik koruyucu
kapagini cikariniz.
Tahrik koruyucu kapagini kilitteme
acilincaya kadar ceviriniz.

® Tahrik milini zaruri kirlma yeri asagida
olacak sekilde, bir elinizle alttan sabit
tutunuz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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e |stediginiz kesme veya raspalama diskini
takiniz. Cevrilebilen diskte, istediginiz
tarafin yukarida olmasina dikkat ediniz.

® Tahrik milini st uctan tutunuz
ve dograyicinin icine takiniz.

® Kapag takiniz (isarete dikkat ediniz)
ve sonuna kadar saatin calisma yoniinde
ceviriniz.

® Dograyicly tahrik sisteminin iizerine
takiniz ve sonuna kadar saatin galisma
yoniinde ceviriniz.

® Kabi veya tabagi dograyicinin cikis
deliginin altina yerlestiriniz.

® Doner salteri tavsiye edilen kademeye
ayarlayiniz.

® Islenecek besinleri doldurma agzina
doldurunuz ve tikag ile iceri iteleyiniz.

Dikkat!

Kesilen besinin cikis deliginde yigiimasini

onleyiniz.

Yararh bilgi: Kesilen besinin muntazam

ve ince olmasi icin, demetler seklinde

isleyiniz.

Bilgi: Islenecek besinler dograyici icinde

sikisip kalacak olursa, mutfak robotunu

kapatiniz, elektrik fisini ¢cekip prizden
cikariniz, tahrik sisteminin durmasini
bekleyiniz, dograyicinin kapagini acip
cikariniz ve besin doldurma agzini bosaltiniz.

Isiniz sona erdikten sonra

® Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

e Dograyiclyl saatin calima yéniiniiniin
tersine dogru ceviriniz ve cihazdan
cikariniz.

® Kapag: saatin calisma yoninin tersine
dogru ceviriniz ve ¢ikariniz.

® Tahrik milini disk ile birlikte cikariniz.
Bunun icin parmakla alttan tahrik miline
dogru bastirniz (Resim [3).

® Parcalari temizleyiniz.
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Cihazin temizlenmesi ve
bakimi

/\ Dikkat!

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz.

Cihazin yiizeyi zarar gérebilir.

Dograyicinin tiim parcalar bulasik makine-
sinde yikanabilir.

Yararh bilgi: Orn. havug islendikten sonra
cihazda olusan kirmizi lekeleri temizlemek
icin, biraz likit yemek yagini bir beze
dokiiniiz ve bu bez ile dograyiciyl (dograma
diskleri haric) siliniz. Ardindan dograyiciy
yikayiniz.

Ozel aksesuar

(Yetkili saticilarda bulabilirsiniz)

Resim A

e Dograyicida tarif edildigi gibi hazirlayiniz.
Bicaklarin yerine takildiktan sonra yukari
dogru bakmasina dikkat ediniz.

Kizartmalik patates
kesme diski
MUZ45PS1

Patates kizartmasi icin ¢ig
patates kesmek icin kullanilir.
Dikkat!

Patatesleri sadece tahrik sistemi
duruyorken ilave ediniz.

isleme 3. kademede yapilmalidir.

Rendeleme diski,
kaba
MUZ45RS1

Orn. patatesten yapilan tava keki veya
gozlemesi ya da patates hamurundan kofte
yapmak icin ¢ig patates rendelemekte
kullanilir.

Isleme 3. kademede yapilmalidir.
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Asya tiiru sebze diski
MUZ45AG1

Asya tlrl sebze yemekleri
icin ince seritler seklinde
meyve ve sebze keser.
Dikkat!

Islenecek besinleri sadece tahrik sistemi
duruyorken ilave ediniz.

isleme 4. kademede yapiimaldir.

Patates hamuru diski
MUZ45KP1

Rendelenmis patates kizart-
masl veya patates hamuru kizartmasi igin
cig patates rendelenmesi icin ve ayrica kalin
dilimler seklinde meyve ve sebze kesmek
icin kullanilir.

Isleme 3. kademede yapilmalidir.

%0
S,

Degisiklikler olabilir.
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Dla wtasnego bezpieczenstwa

Przystawka przeznaczona jest do robota kuchennego MUM4..... .
Prosze przestrzegac réwniez instrukcji obstugi robota kuchennego

MUM4... .

Niniejsze wyposazenie nadaje sie do ciecia na plasterki i tarcia na wiorki
produktow spozywczych. Nie wolno uzywac urzadzenia do obrobienia

innych przedmiotéw lub substanciji.

A Wskazowki bezpieczenstwa dla pracy z niniejszym

urzadzeniem

Niebezpieczenstwo zranienia!

Nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz rozdrabniajgcych. Tarcze

rozdrabniajace chwyta¢ tylko za brzeg!

Rozdrabniacz zaktadac¢/zdejmowac tylko wtedy, gdy urzadzenie jest

wytaczone
a naped nieruchomy.

Podczas pracy urzadzenia nie wktadac rgk do otworu wsypowego ani otworu
wylotowego a do popychania produktéw uzywac tylko popychacza.

Uwaga!

Rozdrabniacz mozna uzywac tylko wtedy, gdy jest kompletnie zmontowany.
Nie wolno skfadac rozdrabniacza na korpusie urzadzenia.
Rozdrabniacz eksploatowac tylko w przed-stawionych pozycjach

roboczych.

Objasnienia symboli na urzadzeniu

Uwaga! Obracajgce sie narzedzia.
Nie wktadac rak do otworu wsypowego.

Miejsce przetomu

Rysunek

Specjalnie przewidziane miejsce przetomu chroni
naped przed uszkodzeniem.

Przecigzenie powoduje ztamanie sie watu
napedowego rozdrabniacza.

Element ten mozna jednak fatwo wymienic.

Nowy wat napedowy z zabierakiem mozna naby¢
poprzez autoryzowany Serwis.

Opis urzadzenia
Prosze otworzy¢ sktadane kartki
z rysunkami.
Rysunek X
1 Popychacz

2 Pokrywa z otworem wsypowym
3 Tarcze rozdrabniajace

Robert Bosch Hausgerate GmbH

3a Dwustronna tarcza do krojenia
na plasterki - grubo/cienko
3b Dwustronna tarcza do tarcia
na wiorki - grubo/drobno
3c¢ Tarcza do tarcia - $rednio
4 Wat napedowy z zabierakiem
5 Obudowa z otworem wyrzutowym
Wyposazenie dodatkowe
6 Tarcza do frytek
7 Tarcza do tarcia - grubo
8 Tarcza do ciecia warzyw Azja
9 Tarcza do tarcia ziemniakow
Rysunek [
Pozycja robocza
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Obstuga

Dwustronna tarcza

do krojenia na plasterki - ®
grubo/cienko

do ciecia owocow i warzyw.

Obrabiac na zakresie 3.

Oznaczenie na dwustronnej tarczy do krojenia na
plasterki:

,1“ dla grubej strony krojenia

,3“ dla cienkiej strony krojenia

Uwaga!

Dwustronna tarcza do krojenia nie nadaje sie
do krojenia twardego sera, chleba, bufek ani
czekolady. Ugotowane ziemniaki twardego
gatunku kroi¢ tylko na zimno.

Dwustronna tarcza
do tarcia na wiorki -
grubo/drobno

do tarcia na wiorki warzyw,
owocow i sera z wyjatkiem twardego sera

(np. parmezanu). Obrabia¢ na zakresie 3 lub 4.
Oznaczenie na dwustronnej tarczy do tarcia

na wiorki:

,2" dla grubej strony tarcia

,4“ dla drobnej strony tarcia

Uwaga!

Dwustronna tarcza do tarcia na wiérki nie nadaje
sie do tarcia orzechéw. Miekkie sery trze¢ tylko
na grubej stronie tarczy na zakresie 4.

Tarcza do tarcia - srednio
do tarcia surowych ziemniakow,
twardego sera (np. parmezan)

i orzechow.

Obrabiac na zakresie 4.
Uwaga!

Tarcza do tarcia nie nadaje sie do tarcia
miekkiego i Zoftego sera.

Zastosowanie

rozdrabniacza Rysunek []

® Nacisnac przycisk zwalniania blokady a ramie
wychyli¢ do odpowiedniej pozycji roboczej.

® Zdja¢ z napedu rozdrabniacza pokrywe
ostaniajaca.
Przekrecic¢ pokrywe ostaniajaca naped,
az do zwolnienia blokady.

® Wat napedowy, z miejscem przetomu
skierowanym w dot, przytrzymac jedna
reka z dotu.

® Zatozy¢ zadang tarcze do krojenia lub tarcia.
Przy dwustronnych tarczach zwrécic¢ uwage,
aby zadana strona pokazywata do gory.
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® Chwycic¢ wat napedowy z gory i wiozy¢
do rozdrabniacza.

® Natozy¢ pokrywe (zwrdci¢ uwage na ozna-
czenia) i przekreci¢ az do oporu w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara.

® Natozy¢ rozdrabniacz na naped i przekreci¢
az do oporu w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.

® Podstawi¢ miske lub talerz pod otworem
wylotowym rozdrabniacza do warzyw.

® Nastawic¢ przetacznik obrotowy na zalecany
zakres.

® Produkty przeznaczone do przetworzenia
wktadac przez otwdr wsypowy i popychac
popychaczem.

Uwaga!

Zwracac uwage na to, aby w otworze

wylotowym nie gromadzity sie produkty.

Wskazoéwka: Cienkie produkty cig¢ w wigzkach,

wtedy otrzymamy réwnomierne rozdrobnienie.

Wskazéwka: Jezeli wiozone produkty zablokujg

sie w rozdrabniaczu, nalezy wytaczyé robot

kuchenny i wyjac¢ wtyczke z gniazdka sieciowego,

odczeka¢ az urzadzenie catkowicie sie zatrzyma,

zdja¢ pokrywe rozdrabniacza i oproznic otwor

WSYpOwy.

Po pracy

® Urzadzenie wytaczy¢ przetacznikiem
obrotowym.

® Rozdrabniacz przekreci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
i zdjac.

® Przekrecic¢ pokrywe w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara i zdjac.

® Zdja¢ wat napedowy z tarcza.
W tym celu nacisna¢ palcem z dotu na wat
napedowy (Rysunek [3).

® Umyc¢ poszczegolne czesci.

Czyszczenie i pielegnacja

A Uwaga!

Nie stosowac zadnych szorujacych srodkéw
czyszczacych. Powierzchnia urzadzenia moze
ulec uszkodzeniu.

Wszystkie czesci rozdrabniacza mozna myc

w zmywarce do naczyn.

Wskazowka: Czerwony nalot, ktory pozostaje
np. po tarciu marchewki, mozna usuna¢ prze-
cierajac czesci rozdrabniacza (z wyjatkiem tarcz
rozdrabniajgcych) scierkg nasaczong kilkoma
kroplami oleju jadalnego.

Nastepnie umy¢ rozdrabniacz.
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Wyposazenie dodatkowe
(do nabycia w sklepach specijalistycznych)
Rysunek I
® Przygotowac tak, jak to opisano przy
rozdrabniaczu do warzyw.
Zwrocic przy tym uwage, aby noze po zatozeniu
skierowane byty do gory.
Tarcza do frytek
MUZ45PS1
do ciecia surowych ziemniakow
na frytki.
Uwaga!
Ziemniaki dodawac tylko wtedy, jezeli naped
jest catkowicie nieruchomy.
Obrabia¢ na zakresie 3.
Tarcza do tarcia - grubo
MUZ45RS1
do tarcia surowych ziemniakow
np. na placki ziemniaczane lub
kluski.
Obrabiac na zakresie 3.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Tarcza do ciecia

warzyw Azja

MUZ45AG1

tnie owoce i warzywa na drobne
paski dla potraw azjatyckich.
Uwaga!

Produkty spozywcze przeznaczone do obrobki
dodawac tylko wtedy, jezeli naped jest
catkowicie nieruchomy.

Obrabia¢ na zakresie 4.

Tarcza do tarcia
ziemniakéw
MUZ45KP1

do tarcia surowych ziemniakow na szwajcarski
placek ziemniaczany, do ciecia owocow i warzyw
na grube plasterki.

Obrabiac na zakresie 3.

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.
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Az On biztonsaga érdekében

A tartozek a MUM4... konyhai géphez alkalmas.

Tartsa be a MUMA4... konyhai gép hasznalati utmutatojat.

Ez a tartozék élelmiszerek vagasara és reszelésére alkalmas.
Ne hasznalja mas targyak, ill. anyagok feldolgozasara.

A\ Biztonsagi eléirasok a késziilékhez

Sériilésveszély!

Ne nyuljon az éles késekbe és az aprito-tarcsak éleihez. Az apritotarcsat
csak a szélén fogja meg!

A szeleteldt csakis alld meghajtonal, kihuzott halozati csatlakozoédugonal
szabad feltenni, illetve levenni.

Ne nyuljon a betoltdnyilasba vagy a kiomlé-nyilasba, utantolashoz hasznalja
a tomo-eszkdzt.

Figyelem!

A szeletel6t csak teljesen 6sszeszerelt allapot-ban hasznalja. A szeletel6t
soha ne szerelje dssze az alapkészlléken.

A szeletel6t csak a bemutatott munkapozicio-ban szabad mikddtetni.

A késziiléken talalhaté szimbolumok jelentése
Vigyazat! Forgo szerszamok! Ne nyuljon az utantdlté nyilasba.

Lehetséges torési hely A késziilék részei

abra Kérjiik, hogy hajtsa ki a képes oldalit.
A beépitett lehetséges toresi hely dvja a keszlilek A abra

hajtémdvét. Tulterhelés esetén a szeleteld 1 Téméeszkdz

meghajtotengelye eltorik. . P
Azognbajln kéngnygn potolhato. 2 Fed'e! b'etolgonyllassal
Uj meghajtotengely tokmannyal az tigyfélszol- 3 Apritotarcsak )
galaton kaphat. 3a Forgo-vagotarcsa vastag/vekony
3b Forgo-6ériétarcsa durva/finom
3¢ Orldtarcsa kdzepes finomsagu
4 Meghajtétengely tokmannyal
5 Haz kifolyényilassal
Kiilonleges tartozék
6 Hasabburgonya-szeletel6 tarcsa
7 Reszel6korong, durva
8 Azsiai z6ldségszeletel6 tarcsa
9 Krumplilangos-tarcsa
[ abra
Munkapozicié
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A késziilék kezelése
Forgoé-vagotarcsa -

vastag/vékony ®
gyumolcs és zoldseg szeletelese-

hez. Feldolgozas 3. fokozaton.

Jeldlés a forgo-vagotarcsan:

,1” vastag vagasi oldalhoz

»3" vekony vagasi oldalhoz

Figyelem!

A forgé-vagotarcsa nem alkalmas kemény sajt,
kenyér, zsemle és csokoladé szeletésére.

Fétt, nem szétfova fajtaju burgonyat csak
hidegen szeleteljen.

Forgoé-6riétarcsa -
durva/finom

gylimolcs, z6ldség és sajt, kivéve
kemeény sajt (pl. parmezan)
reszeléséhez. Feldolgozas 3. vagy 4. fokozaton.
Jeldlés a forgo-6riétarcsan:

»2" durva driési oldalhoz

,4” finom 6rlési oldalhoz

Figyelem!

A forgo-6ri6tarcsa nem alkalmas dié-, mogyoré-
forgacs készitésére. Puha sajtot csak a durva
oldalaval 4. fokozaton reszeljen.

Oriétarcsa - kézepes
finomsagu

nyers burgonya, kemény sajt
(pl. parmezan) és dio reszeléese-
hez, illetve daralasahoz.
Feldolgozas 4. fokozaton.
Figyelem!

A reszel6korong nem alkalmas puha
és szeletelhetd sajt reszeléséhez.

Munka a szeleteldvel

3] abra
® Nyomja meg a reteszelégombot, és allitsa
a lengdkart a munkapozicioba.
® A szeletel6 meghajtasa el6tt vegye le a hajtomd
véddéfedelét.

Forditsa el a hajtas véddéfedelét, amig a rete-
szelés kiold.
® A meghajtotengelyt a lehetséges (tervezett)

toresi hellyel lefele alulrol egy kézzel tartsa meg.

® Tegye fel a kivant vago- vagy érldtarcsat.
A forgotarcsanal Ggyelien ra, hogy a kivant oldal
legyen felfele.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® A meghajtétengelyt fogja meg a felsé végén
és tegye be a szeleteldbe.
® Tegye fel a fedelet (ligyelien a jeldlésre)
és az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyban
forgassa el titkozésig.
® Tegye a szeleteldt a hajtomdre és az dramutatd
jarasaval megegyezd iranyban forditsa
el Gtkozésig.
® Tegye atalat vagy a tanyért a szeletel6 kimeneti
nyilasa ala.
® A forgdkapcsolot allitsa az ajanlott fokozatra.
® Adagolja a feldolgozando élelmiszert a betolté-
nyilasba és a tomdeszkdzzel tolja be.
Figyelem!
Kertilje el a szeletelni kivant élelmiszerek
feltorl6dasat a kibmldnyilasnal.
Hasznos tanacs: Egyenletes vagashoz a vékony
vagnivalot kétegenkent dolgozza fel.
Megjegyzés: Ha a feldolgozando élelmiszer
megakad a szeletelében, kapcsolja ki a konyhai
gépet, a halozati csatlakozét huzza ki, varja meg,
mig a hajtému megall, vegye le a szeletel6 fedelét
és Uritse ki a betoltényilast.

A munka befejezése utan

® A késziiléket kapcsolja ki a forgokapcsoloval.

® Forgassa a szeletelét az dramutatd jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.

® A fedelet forgassa az éramutato jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.

® \egye le a meghajtétengelyt a tarcsaval.
Ehhez alulrél nyomja meg az ujjaval
a meghajtétengelyt (@ 4bra).

® Tisztitsa meg az alkatrészeket.

Tisztitas és apolas

A Figyelem!

Ne hasznaljon suroldszert a készlilék tisztitasa-

hoz. A készlilék feliilete megsériilhet.

A szeletelé minden alkatrésze tisztithatod

mosogatdgeépben.

Hasznos tanacs: A pl. sargarépa feldolgozasa

utan vissza-marado pirosas elszinezédés

eltavolitasahoz 6ntson egy kis étolajat egy

tériéruhara, és azzal dorzsolje at a szeletelét

(az apritotarcsakat ne).

Ezutan mossa el a szeletel6t.
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Killonleges tartozék
(szakkereskedésben kaphatd)
A abra
® Az el6készitést a szeletel6nél leirtakkal azonos
maodon végezze el. Ugyeljen ra, hogy a kés
a behelyezést kdvetden felfelé mutasson.
Hasabburgonya-szeletel6
tarcsa MUZ45PS1
Nyers burgonya hasabburgo-
nyava térténd apritasahoz.
Figyelem!

Burgonyat csak leallitott hajtomd mellett szabad
utantélteni.

Feldolgozas 3. fokozaton.

Reszelbkorong, durva
MUZ45RS1

Nyers burgonya reszeléséhez
pl. reszelt siiteményhez vagy
gombochoz.

Feldolgozas 3. fokozaton.

46

Azsiai zoldségszeleteld
tarcsa MUZ45AG1

A gylimolcsot és zoldseget
vékony csikokra vagja az azsiai
zOldséges ételekhez.
Figyelem!

Feldolgozandé élelmiszert csak leallitott
hajtémd mellett szabad utantélteni.
Feldolgozas 4. fokozaton.

Krumplilangos-tarcsa
MUZ45KP1

Burgonya krumplilangoshoz valo
reszeléséhez, valamint
gylimolcsok és zoldsegek
szeleteléséhez.

Feldolgozas 3. fokozaton.

A moédositas jogat fenntartjuk.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ona Bawoi 6e3nekun

Le npunannA npusaHadeHe anA KyxoHHoro kombanHy MUMA4... .
JoTpumyinTeca iIHCTPYKLIi 3 ekcnnyaTaLii KYXOHHOro KombanHy
MUM4... .

LLa Hacanka npu3HayeHa ANnA Hapi3yBaHHA | HATUPaHHA Ha Tepui
NPOAYKTIB. He MOXXHa BUKOPUCTOBYBAaTU AJIA NepepobKu iHWnX
npeameTis abo maTepianis.

A\ Bka3iBKu 3 TexHiku 6e3nekun ana uboro npunaay

Hebe3neka nopaHeHHA!
He TopkaTuncA rocTpnx HOXIB i KaHTIB AUCKIB ANA pi3aHHA. bpatu
ANCKWN ANA pi3aHHA nuwe 3a Kpai!
BcTaBnanTe i 3HimanTe 6araTodoyHKLiOHanbLHy Hapi3Ky nuvwe nicna
MOBHOI 3YNMWUHKN NPUBOAY, BUAHABLM NONepes BUIIKY i3 PO3ETKMU.
He onyckaTu pyk B TpybKy ANiA 3aNOBHEHHA iHIpeAieHTiB abo
BUMYCKHUI OTBIP ANA NPOAYKTIB — ANA NiAWTOBXYBaHHA NPO-AYKTiB
KOPUCTYBaTUCA WITOBXa4yeM.
YBara!
BaraTodoyHKLioOHanbHy Hapi3Ky BUKOPUCTO-BYBaTU NNLLE Y NOBHICTIO
3ibpaHomMy Burnaai. Hapisky Hikonv He 36MpaTn HaA OCHOBHOMY
npunaai i baraTodyHkKuUioHanbHy Hapi3Ky BUKOPUCTO-BYyBaTW Nniwe
B 3a3Ha4eHOMY pob04OMY MOJIOXKEHHI.
lNoAacHeHHA cuMmBOJIiB Ha Npunaai
O6epexHo! ObepToBi Hacaaku!
He BcTpomnanTe HikoNU pyK A0 OTBOPY AnA
3aBaHTa)KyBaHHA nig, 4ac poboTu.

Micue 3apaHoro snomy 3 Pixysi anckn .
ManoHOK 3a JIBo6i4HMI ANCK ANA pi3aHHA —
KpynHo/api6Ho

B6ynoBaHe Micue 3a4aHOro 310My 3axuiLae
npuvBia npunaay. B pasi nepeBaHTaxxeHHA
npuBiaHWN Ban 6araToyHKLIOHaNBHOI
Hapi3kn namaeTbcA. OfHaK, Moro MoXHa

3b JBo6iyHa waTKiBHULA —
KpynHo/api6Ho
3c [uck-TepTtka — cepeiHb0

NErko 3aMiHuTU. 4 TpuBigHWA Ban 3 3axBaToM
HoBwin npuBiaAHMI Ban MoXxHa NpuabaTtn 5 Kopnyc 3 B/NYCKHM OTBOPOM
B cny>k6i cepaicy. CneuianbHi KOMMNAEKTYIOYi eneMeHTn
~ 6 Jwuck anAa Hapi3aHHA KapTonni dopi

KopoTkun ornag, 7 Kpynia TepTka
ByAb Nlacka, pO3ropHiTb CTOPIHKK 8 Jlvck AnA Hapi3aHHA OBOYIB ANA CTPaB
3 MaJlloHKaMu. asiaTCbKoi KYXHi
ManioHok [} 9 [luck anA nepyHis

1 IlToBxa4 ManioHok [E

2 Kpuuwka 3 Tpy6Kolo AnA 3arnoBHEHHA Po6o4e nonoxeHHA

IHrpeAieHTIB
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BukopucTaHHA

[O.Bo6i4HMI AucCK
ANA pi3aHHAa — ®
KpynHo/api6bHo

ANA Hapi3aHHA COPYKTiB

Ta oBouiB. [Nepepobka Ha cTyniHi 3.
Mo3Ha4eHHA Ha ABOGIHHOMY AMCKY ANA
pi3aHHsA:

«1» — CTOpOHa ANA Hapi3aHHA TOBCTUMN
CcKnbkamm

«3» — CTOPOHa ANA pi3aHHA TOHKUMU
wapammu

VBara!

ZIBOCTOPOHHIV ANCK AJIA pi3aHHA He rpuaar-
HWI AJIA Pi3aHHA TBEPAOro cupy, xmiba,
Oyno4oK i wokonaay. BapeHy, TBepay kapTo-
11110 pi3aTvl JINLIE XOJI04HO!O.

[OBo6ivHa waTKiBHMLUA —
KpynHo/api6bHo

ANA WaTKyBaHHA OBOYiB,
bpyKTiB i CUpY, KpiM TBEPAOIO
cupy (Hanp., napMesaH).
Mepepobka Ha cTyniHi 3 abo 4.
Mo3Ha4eHHA Ha ABOGIHHIN WaTKIBHWLL:

«2» — CTOpPOHA AJIA KPYMHOro WaTKyBaHHA
«4» — cTOpoHa ANnA ApiGHOro waTKyBaHHA
VBara!

Z1BOCTOPOHHA waTKiBHULIA He rnpuaaTHa
AJIA WaTKyBaHHA ropixis. M'akumi cup pisatu
e Ha CTOPOHI AJIA KPYIMHOIro waTKyBaHHA
(Ha cTyriiHi 4).
Ouvck-TepTka —
cepeaHbO

ANA TEePTKN CUpOi KapToni,
TBEPAOro cupy (Ha np., napmMesaH) i ropixis.
Mepepobka Ha cTyniHi 4.

VBara!

ZIBOCTOPOHHA TepTKa He rnpuaaTHa A4
TEPTKU M’AKOro | CKMOOHHOIo cupy.

Pob6oTa 3 6araToyHK-

uwioHanbHOIO Hapi3koio ManioHok [€

® HaTUCHITb Ha KHOMKY po36n0KyBaHHsA
i MPVBEAITE MOBOPOTHUIA BaXKinb B poboye
MONOXKEHHA.

® 3HiMiTb 3aXVCHY KPULWKY 3 MpUBOALY
6araTodyHKLiOHanbHOI Hapi3KW.
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MoBepHITb 3aX1CHY KPULWKY NPUBOAY Tak,
wo6 BoHa BuwWa i3 doikcalLlii.

® TpumanTe NpYBIAHUIA Ban 3HN3Y PYKOLO
MicueM 3a4aHoro 310My AOHU3Y.

® BcrasTe 6a)KaHW AVCK ANA Hapi3aHHA
4y WaTKyBaHHA. Y BUNaaKy ABOCTOPOHHIX
OUCKIB cniaKyBaTW 3a TUM, Wwob AnCK
nexxas 3Bepxy 6axxaHot CTOPOHOHO.

e BcrasTe npuBiaHWi Ban Ao 6aratodyHK-
LLiOHaNbHOI Hapi3KK, TpUMaro4n Moro
3a BEPXHill KiHeLb.

® 3akpuTu Kpuwky (6path Ao ysaru
No3HayKy) i NOBEpHY T ii 3a FOAMNHHOIO
CTPIfNKOIO A0 yropy.

® YcTaHoBITb 6araTodyHKLiOHaNbHY
Hapi3Ky Ha NPVBOA i MOBEPHITL 3a roAuH-
HOIO CTPINKOIO A0 Yropy.

e [liaknacTtu nig, BUMYyCKHWI OTBIp Hapi3Ku
ANA NPOAYKTIB MUCKY abo Tapinky.

® YCTaHOBITb NepeMrKay Ha peKOMeHA0-
BaHil WBMAKOCTI.

® 3aBaHTaXyWnTe NpoAYKTU ANA Nepepobku
L0 TpyOKM AnA 3anOBHEHHS,
NiAWTOBXYIOHM X WTOBXa4YeM.

VBara!

YHukaTu Hakornn4yBaHHA Hapi3aHux

MPOAYKTIB repes BUIyCKHUM OTBOPOM AJIA

MPOAYKTIB.

Mopapa: [1nA piBHOMIpPHOro Hapi3aHHA TOHKI

MPOAYKTW OnyckaTy B TpyOKy AnA 3anos-

HEHHA IHFPeAIEHTIB Ny4Kamu.

BkagsiBka: Y pasi 3aTMCHEHHA NPOAYKTIB

nepepobku B Hapi3L,i KyXOHHWN KoMOawH crif,

BVKTIIOHNTY, WTENCEeNbHY BUNKY BUTAMHY T

i3 po3eTKU, 3a4eKaTu 3ynHKK Npusoay,

3HATU 3 HAPI3KM KPULLKY | BUMHATY MPOAYKTU

i3 TPY6KM ANA 3aNOBHEHHSA iHMPeLIEHTIB.

nlcnﬂ poboTu
BUMKHITb Npunaa, noBepHyBLWN
nepemMyiKay.

® [loBepHiTb 6araTodyHKLOHaNBHY
Hapi3Ky NpoTN MOANHHMKOBOI CTPINKN
i 3HIMITb.

® [loBepHITb KPULWKY NPOTU FOANHHOI
CTPINKW Ta 3HIMITb ii.

® BuiiMiTb NpuBiAHWIA Ban 3 AMUCKOM.
JnA uboro HaTUCHITL NanbLLeM 3HU3Y
Ha npvBiaHui Ban (MantoHok ).

o [po4yncTutn geTani.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



YuweHHA Ta aornaa

A YBaral

He 3actocoByviTe HiAknx abpa3usHyx 3acobiB
ANA YnleHHA. Ha noBepXHAX MOXYTb
BUHUKHYTU MOWKOAMEHHA.

Bci neTtani Hapiskv MOXXHa MUTU B MOCYA,0-
MUWHIN MalWHi.

Mopaaa: [1nA ycyHeHHA YepBOHOr0 HaNboTy
nicnA nepepobKu AeAKuX NPOAYKTIB, Hanp.,
MOPKBMU, HANUIATE TPOXM Xap4oBoi onii

Ha TKaHWHY i MPOTPITh Heto baraTodyHKLio-
HanbHY Hapi3Ky (TiNbKU HE PKyHi ANCKN).
MicnA ubOro Hapi3Ky CrONOCHYTU.

CneuiasbHi KOMNAEKTYO4i

eJIeMeHTU

(MoXKHa NpuabaTu B cneLlianisoBaHif

TopriBni)

ManioHok A

e [liarotoBka Tak camo AK onncyBanocaA
AnAa 6araTodyHKLUIOHaNbLHOI Hapi3KK.
CnipkyinTe 3a TUM, W06 BCTaBneHi HOXi
nokasyBanv BBEPX.

Aunck aona Hapi3aHHA

KapTonni cpi

(MUZ45PS1)

AnA HapizaHHA cupoi

kapTonni AnA kapToni dpi.

VBara!

Kaprorumo noaasatv e ricd 3yniHKu

npuBoAaY.

Mepepobka Ha cTyniHi 3.

KpynHa TepTKa

MUZ45RS1

AnA HaTupaHHA crpoi . .

KapToni, Hanp., ANA AEPYHIB YY1 KHUANIB.

MNepepobka Ha cTyniHi 3.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Avck anAa Hapi3aHHA
OBOYiB ANA CTpaB
asiaTCcbKOI KyXHi
MUZ45AG1

Pixke cppyKT1 i 0BOHI TOHKMMM CMYXKamMu
ANnA OBOYEBMX CTpaB a3iaTCbKOI KYyXHI.
VBara!

lpoayktu Ana nepepobku AoaasaTv aulie
nicaA 3YMUHKU MPUBOAY.

Mepepobka Ha cTyniHi 4.
Avck anAa aepyHis
MUZ45KP1

JnA HaTupaHHA cupoi
KapTonni ANA KapTOnAAHUX MIVHLLIB YK
AepyHiB, ANA Hapi3aHHA PpyKTiB i 0BOHIB
TOBCTMMU CKMBKamu.

Mepepobka Ha cTyniHi 3.

BHeceHHA 3MiH He BUKNOYaETbCA.
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O.na Bawen 6e3onacHocTH

JTa NpvHaAneXXHOCTb NPUrogHa ANA UCMONb30BaHMA B KOMIMJIEKTE
C KyXOHHbIM KOMbBanHoM MUMA4... . BeinonHANTe yka3aHuA, npuee-
AEeHHbIe B MHCTPYKLUKN MO 3KCnayaTaumm KyXoHHOro kombanHa.
OTa NpyHaANeXXHOCTb NpeAHa3Ha4eHa ANA Hape3aHnA 1 HaTupaHuA
Ha Tepke NpoAYyKTOB. Henb3A ncnonb3oBaTb AnA nepepaboTku
Apyrux npeaAMeToB UAn MaTepuanos.

A\ YkKazaHuAa no TexHuke 6e3onacHocTU
Ana paHHoro npubopa

He ncknioyeHa onacHOCTb TpaBMUpPOBaHUA!
He KacanTecb pyKaMun oCTpbIX HOXXEN N KpaeB pexyLwmnx ANCKOB.
AVCKn-n3amenbyYnTen MoXXHoO 6paTth TOJIbKO 3a Kpas!
YcTaHaBnvBaTb/CHUMATb YHMBEPCaNbHYIO Pe3KY MOXXHO TOJIbKO
nocne NoJIHoOM OCTaHOBKM NPUBOAA U U3BNIEHEHNA BUAKN U3 PO3ETKM.
Henb3Aa onyckaTb pyKy B 3arpy304HbI CTBOJ UM BbIXOAHOE
OoTBepcTUe, ANA NOATaNIKUBAHNA NMPOAYKTOB CneAyeT rnosfib30BaTbCA
TonkaTenem.
BHumaHwme!
YHMBepcanbHYI0 pe3Ky MOXXHO MUCMOJIb30BaTb TOJIbKO B MOAHOCTLIO
cobpaHHoM Buae. Ee Henb3A cobupaTtb Ha OCHOBHOM 6Ji0Ke
KYXOHHOro KombariHa. icnonb3yinTe yHMBepcanbHYyo pe3ky
LEenCcTBUA TONbKO B YKa3aHHOM paboyeM NosNoXKeHUN.
MoacHeHne cumBosioB Ha nNpubope

OcTopoxxHo! BpauatowmecAa Hacaaku!

He onyckanTe pyKy B oTBepcTue AnAa aobasneHnA

NPOAYKTOB.

npep‘ycmoTpeHHoe MecTO 3 Avcku-namenbyntenu

cyiomMma 3a NoBopOTHLIN ANCK-pe3Ka — AnA
Hape3aHuA NpoAyKTOB Ha ToncTble/

PucyHok TOHKME NOMTUKM

MpenycmoTpeHHoe 3aaHHOe MecTo croma 3b MoBOPOTHLIN ANCK-WMHKOBKA C 6011b-

3awuuaeT npuso npubopa. . WrMK/ManeHbKMMU OTBEPCTUAMMN

B cny4ae neperpysku npusoaHon san 3c Tepo4HbIN ANCK HaTupaHve cpeaHewn

YHMBEPCANLHON Pe3KM NOMaeTCA. KPYMHOCTM

OnHako, ee MOXKHO NErko 3ameHuUTb. 4 TpvBOAHON Ban ¢ 3aXBaToM

HoBbIn Np1BOAHON BaJl C 3aXBATOM MOXHO 5 Kopnyc ¢ BbINYCKHbIM OTBEpCTIEM

Mp1oGPecT B CepBICHOIA CiyKGe. CneumanbHble NPUHaANEXHOCTU

KomnneKkTHbIn 0630p 6 Juck anA kapTodbena cpu

OTKpoliTe, NoXanyicTa, CTPaHULbI 7 Avick-Tepka AnA Chipbix OBOW el

C pUCYHKaMMU. 8 Jlick AnA Hapesku oBolweit AnA 6nton,

PuCyHOK I3 a3naTcKom KyxHu

9 Jlnuck Tepka/WwnHKOBKA
PucyHok &
Pabo4ee nonoxxeHne

1 TonkaTtenb
2 KpeblwKa ¢ 3arpy304HbIM CTBONIOM
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dkcnnyaTtaumAa

MoBoOpOTHBII ANUCK-pe3Ka
— ANA Hape3aHWUA Npo- ®
AYKTOB Ha ToncTble/

TOHKNEe NIOMTUKU

[AJIA Hape3aHuA 0BOLLEN N OPYKTOB.
MepepaboTka MPOAYKTOB MPOBOAUNTCA

Ha 3-11 cKopoCTW.

0O603Ha4eHnA Ha MOBOPOTHOM ANCKE-pE3KE:
«1» — CTOpOHa ANA Hape3aHWA NPOAYKTOB
Ha TONICTbIE NOMTUKMN

«3» — CTOPOHAa ANA Hape3aHVA NPOAYKTOB
Ha TOHKME NOMTUKMN

BHumanune!

ZIBYCTOPOHHMV ANCK-IMHKOBKA HE Mpea-
Ha3Ha4YeH AJIA Hape3aHuA Cbipa TBEPAbIX
copToB, Xneba, bynoHeK v Wokonasa.
BapeHbii Hepaccbinyatsivi KapToghesib
MOJXHO Hape3aTtb Ha JIOMTUKM TOJIbKO r10C/1e
OXJTaXKAEHUA.

[.BYyCTOPOHHUI AUCK-
Tepka — ¢ 6onbwmmn/
MaJieHbKUMU
oTBEepCcTUAMU

AnA HaTUpaHuA oBollei, (hpyKTOB 1 cbipa
nobbIX COPTOB, KPOME TBEPAOrO (Hanprmep,
cblpa napmesaH). MNepepaboTka NpoAyKTOB
NPOBOAUTCA Ha 3-/ nnn 4-i1 CKOPOCTMU.
O603Ha4eHVA Ha NOBOPOTHOM AMCKe-
WWHKOBKE:

«2» — CTOPOHa € 60NbWMMI OTBEPCTUAMM
«4» — CTOPOHA C ManeHbK1MU OTBEPCTUAMMU
BHumaHue!

J1ByCTOPOHHW AUCK-TEPKA HE rMpeAHa3-
HaYeH AJIA U3MeJslb4eHUA OPEeXOB.

MArkuii cbip MOXHO HaTupaTe Ha 4-i
CKOPOCTY TOJILKO Ha CTOPOHE C KPYIHBIMMU
OTBEPCTUAMM.

TepoU4HbIN AUCK —
HaTUpaHue cpeaHen
KpyrnHOCTU

AJIA HATUPaHWA Ha TEPKE CbIpOro
kapToddena, TBEpAOro cbipa (Hanpumep,
Cblpa NapmMesaH) 1 OPEXOB.

MepepaboTka NPOAYKTOB NPOBOAUTCA Ha 4-11
CKOPOCTM.

Buumanune!

Auck-Tepka He npeaHasHa4YyeH A4 HaTupa-
HWA MArKOro v JIoMTeBOro chipa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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PaboTa ¢ WMHKOBKOM HEMPEepPbIBHOIO

Aenctena PucyHok [l

® HakmuTe Ha KHOMKy pa3bnoK1MpoBKu
1 NpuBeAMTE NMOBOPOTHBINA KPOHWTENH
B paboyee nonoxeHue.

® CHUMUTE 3aWMTHYIO KPbIWKY C NpuBoAa
YHMBEPCANLHON PE3KM.

MoBopayvBanTe 3aWNTHYIO KPbILWKY
npuBoAa A0 TeX Mop, NoKa He BbIKNKHNTCA
6roKMpytolLee yCTPOMCTBO.

® YaepxvBawiTe pyKon BHU3Y NPUBOAHOM
BaJ C NpefyCMOTPEHHbIM MECTOM clomMa
CHU3Yy.

® YcTaHoBUTe TpebyeMblll ANCK-TEPKY Un
JVCK-WHKOBKY. YCTaHaBnveanA ABYCTO-
POHHUIN ANCK, 06paTUTEe BHUMaHWNE Ha
yCTaHOBKY Aucka Tpebyemoln CTopoHon
KBEPXY.

® YnepxxviBaA NpyBOLHON Ban 3a BepX,
BCTaBbTE €ro B YHMBEpPCabHYO PE3KY.

® 3aKkponTe KpbIWKy (06paTuTe BHUMaHWe
Ha MEeTKY) 1 MOBEPHUTE MO HaCcoBOWA
CTpenke A0 ynopa.

® YcTaHOBWTE YHUBEpPCANbHYIO Pe3Ky Ha
npuBOAE 1 NOBEPHUTE MO 4acoBOMn
CTpenke Ao ynopa.

e [loacTaBbTe Hawy Unv Tapenky rnoa,
BbINYCKHOE OTBEPCTHE WNHKOBKM
HenpepbIBHOMO AEVICTBUA.

® YcTaHOBWTE MOBOPOTHLIN BbIKNOHATESb
Ha PEKOMEHAYEMYIO CKOPOCTb.

® 3arpysuTe NpoAyKThl ANA nepepaboTky B
3arpy304Hblii CTBON, ANA NOATANKUBAHNA
NPOLYKTOB MONb3YNTECh TONKATENEM.

BHumarue!

lNoctapasitecs n3berats CKOMAEHUA

60/1b1LIOr0 KOIMHECTBA N3MEJTbHEHHbIX

MPOAYKTOB B BbIXOAHOM OTBEPCTUM.

PekomeHaauma: HTobbl TOHKME N ANVHHBIE

NPOAYKTbI U3MeNb4anvcb paBHOMEPHO, UX

cnepyeT CBA3aTb B My4OK.

YKazaHue: B cnyyae 3aknuHneaHuA

nepepabaTtbiBaeMbIX MPOAYKTOB B IWMHKOBKE

HenpepbIBHOO AEeVCTBUA - BbIKIIOHYUTE

KYXOHHbII KOM6aliH, N3BNEKNTE BUNKY

N3 PO3eTKU, LOXKANTECH MOMNHOW OCTaHOBKM

NpUBOAA, CHUIMUTE KPbIWKY C WWHKOBKM

HenpepbIBHOIO AeWCTBUA 1 ocBoboanTe

3arpy304HbIil CTBOJ OT MPOAYKTOB.
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Mo okoH4YaHUn paboThbl

® Buikno4ute npmbop ¢ NoMoL Lo
MOBOPOTHOI O BhIKAOHATENA.

® [loBepHUTE yHMBEPCANbHYIO PE3KY
MPOTVB 4aCOBOW CTPENKN N CHUMUTE.

® [loBepHMTE KpbIlWKY MNPOTMB HacoBOMN
CTPENKN U CHUMUTE ee.

e CH/MUTe NpUBOAHON Ban C ANCKOM.
JnA aToro HaXKMMTE Ha NPUBOAHOWN
Ban cHu3y nansuem (PucyHok 3).

e [IpoBeauTe 4UCTKY AeTanew.

Yuctka u yxoa

A BHumarue!

He rione3yvitece abpa3uBHbIMU YUCTALMMU
cpeacteamu. [loBepxHOCTb anekTporipnbopa
MOXET ObITb MOBPEXAEHA.

Bce netanu yHuBepcanbHOM pe3Ku MOXKHO
MbITb B MOCYA0OMOEYHON MalNHE.
PekomeHaauma: [lnA ycTpaHeHna KpacHoro
HaneTa nocne nepepaboTKn Takmnx NPoAyK-
TOB, Kak Harnp1uMep, MOPKOBb, Hanente
HEeMHOro MULLEBOrO PacTUTENIbHOro Macna
Ha TKaHb W MPOTPUTE €l0 WMHKOBKY
HenpepbIBHOrO AENCTBUA (TONBKO He
pexyuue amckn). MNocne aToro nomonte
WWHKOBKY.

CneuunasibHble

npuHaANEeXHoOCTU

(MmetoTCA B cneLmanm3npoBaHHbIX

marasuHax)

PucyHok I

® [loaroToBKa BbINONHAETCA B COOTBETCT-
BMW C NOPAZLKOM, ONMCaHHOM B pasaene
O WMHKOBKE HEMPEPBLIBHOrO AEVNCTBYUA.
Cneaute 3a TeM, 4ToObl yCTaHOBNEHHbIE
HOXXM NoKa3biBanu BBEPX.

Aunck ana kapTodoena
hpn MUZ45PS1

JnA HapesaHuA cbiporo
kapTocphena AnA npuroTo-
BJieHVA kapTodbensa cpu.
BHumaHne!

ZobasnAiite kapToghesis TOMLKO roche
10JIHOV OCTaHOBKM MPpUBOAA.

MepepaboTka NpoAYKTOB NPOBOAUTCA Ha 3-1
CKOpOCTMU.
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[Auck-Tepka ANnAa CbIpbIX
oBoueit MUZ45RS1

JnA HaTupaHuA cbiporo
kapTocpena, Hanp., AnA
APaHNKOB MNW KNEeLoK.

MepepaboTka NPOAYKTOB NPOBOAUTCA Ha 3-1
CKOPOCTMU.

Auck aona Hape3ku
oBolwen ana 6noa
a3uaTCcKoM KyXHuU
MUZ45AG1
HapesaeT chpyKTbl 1 0BOLLW TOHKUMU
rnonockamm ANA OBOWHbIX 611104 a3vaTcKomn
KyXHW.

BHumaHue!

MpoayKTel AnA nepepaboTku AobasnAliTe
TOJILKO I10C/1€ 10JIHOV OCTAaHOBKM MPMUBOAA.
MepepaboTka NPoLYKTOB NPOBOAMTCA Ha 4-11
CKOpOCTM.

Aunck TepkKa/uIMHKOBKa
MUZ45KP1

JnA HaTupaHuA cbiporo
KapTodpena anA KapTodenbHbIX onaanin

W ApaHMKOB, ANIA Hape3aHuA PpyKToB

1 OBOLLEN TONICTLIMU IOMTHKaMM.
MepepaboTka NPOAYKTOB NMPOBOAUTCA Ha 3-1
CKOpOCTMU.

MpaBo Ha BHeceHne N3MeHeHui
ocTaB/AeM 3a coboin.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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