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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt, um hochste
Anspriche an Qualitat, Funktionalitat und Design
zu erflllen. Wir wiinschen lhnen mit Ihrem neuen
Braun Produkt viel Freude.

Vor dem Gebrauch

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung
sorgféltig und vollstiandig, bevor Sie das Gerat
in Betrieb nehmen.

Vorsicht
. é Die Messer sind sehr scharf!
Behandeln Sie die Messer mit
auBerster Vorsicht, um Verletzungen
zu vermeiden.

e Ziehen Sie immer den Netzstecker
vor dem Zusammensetzen, Ausein-
andernehmen, Reinigen oder Aufbe-
wahren des Geréates, oder wenn es
unbeaufsichtigt ist.

= Kinder oder Personen mit einge-
schrankten physischen, sensori-
schen oder geistigen Fahigkeiten
dirfen dieses Gerat nicht benut-
zen, es sei denn, sie werden durch
eine fur ihre Sicherheit zustandige
Person beaufsichtigt. Bewahren Sie
das Gerat auBer Reichweite von Kin-
dern auf, um sicherzustellen, dass
Kinder nicht mit dem Gerét spielen.

e Das Motorteil (4) und das Getriebe-
teil des Schlagbesens (8a) nicht
unter flieBendes Wasser halten oder
ins Wasser tauchen.

e Der Deckel (10a) kann unter flieBen-
dem Wasser gereinigt werden, darf
aber nicht ins Wasser eingetaucht
oder in der Spuilmaschine gereinigt
werden.

e Braun Gerate entsprechen den ein-
schlagigen Sicherheitsbestimmun-
gen. Reparaturen und das Auswech-
seln der Anschlussleitung durfen nur
autorisierte Fachkrafte vornehmen.
Durch unsachgemaBe Reparaturen
kdnnen erhebliche Gefahren fiir den
Benutzer entstehen.

= Vor Inbetriebnahme priifen, ob die
auf dem Gerat angegebene Span-
nung mit Ihrer Netzspannung tber-
einstimmit.

» Dieses Gerat ist ausschlieBlich zum
Gebrauch im Haushalt und flr haus-
haltsubliche Mengen konstruiert.

= Vorsicht beim Einfiillen von heien
Flussigkeiten in die Klichenmaschine
oder den Mixer, da heiBer Dampf
austreten kann.

» Der Becher (7) und die Zerkleinerer
(9c, 10c) sind nicht mikrowellenge-
eignet.

Beschreibung (vgl. Tabelle S. 4)

Sicherheitstaste @
Kontroll-Leuchte

Smartspeed Regler / stufenlose
Geschwindigkeitsanpassung .l
Motorteil

Entriegelungstasten

Pirierstab

Becher

a Getriebeteil

b Schlagbesen

350 ml Zerkleinerer «hc»

a Deckel

b Messer

c Zerkleinerer-Topf

d Anti-Rutsch Ring

10 500 ml Zerkleinerer «ca»

a Deckel (mit Getriebe)

b Messer

c Zerkleinerer-Topf

d Anti-Rutsch Ring

WN =

© O~NO O A

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerats
grundlich alle Teile, die mit Lebensmitteln in Kontakt
kommen (siehe Kapitel «Reinigung»/Abb. E).

Kontroll-Leuchte
Die Kontroll-Leuchte (2) zeigt den Betriebszustand

des Gerates, vorausgesetzt es ist an einer Steck-
dose angeschlossen.

Kontroll- Betriebszustand
Leuchte

Rotes Gerat ist betriebsbereit
Blinken



Grin Gerat ist freigeschaltet
(Sicherheitstaste ist gedrtickt) und
kann angeschaltet werden

Rot Gerat ist Uberhitzt. Gerat abkuhlen
lassen. Es ist wieder betriebs-
bereit, wenn die Kontroll-Leuchte
anfangt rot zu blinken

Smartspeed Technologie

Smartspeed Regler fiir stufenlose
Geschwindigkeitsanpassung ..l

Einmal driicken fir alle Geschwindigkeiten: Je
fester Sie driicken, desto hoher die Geschwindig-
keit (Abb. A.). Je hoher die Geschwindigkeit, desto
schneller und feiner das Verarbeitungsergebnis.

Ein-Hand-Bedienung: Mit dem Smartspeed Regler
(3) kénnen Sie das Gerat einschalten und gleich-
zeitig die Geschwindigkeit stufenlos regeln.

Gebrauch des Gerates

Erstgebrauch: Ziehen Sie die rote Lasche vom
Motorteil (4) ab, um die Transportsicherung zu
entfernen.

Einschalten (vgl. S. 4/Abb. A)

Das Gerat ist mit einer Einschaltsperre ausgestattet.
Zum sicheren Einschalten gehen Sie wie folgt vor:

1. Zuerst die Sicherheitstaste (1) mit dem Daumen
driicken und halten. Die Kontroll-Leuchte leuch-
tet dauerhaft griin.

2. Dricken Sie danach den Smartspeed Regler (3)
entsprechend der gewiinschten Geschwindig-
keit.

Wenn der Smartspeed Regler nicht innerhalb von
5 Sekunden gedrickt wird, kann das Gerat aus
Sicherheitsgriinden nicht mehr eingeschaltet
werden.

Die Kontroll-Leuchte blinkt rot.

Um das Gerat wieder einschalten zu kdnnen,
I6sen Sie alle Tasten und beginnen erneut mit
Schritt 1.

3. Wahrend des Betriebs konnen Sie die Sicher-
heitstaste loslassen.

Piirierstab (vgl. S. 4/Abb. B)

Der Purierstab eignet sich z.B. fur die Zubereitung
von Dips, SoBen, Suppen, Mayonnaise, Baby-
Nahrung sowie zum Mixen von Getranken und
Milchshakes. Wahlen Sie die héchste Geschwin-
digkeit fur beste Ergebnisse.

¢ Kilicken Sie das Motorteil (4) auf den Plrierstab
(6).

e Halten Sie den Pirierstab tief in einen Becher
oder eine Schiissel und schalten Sie das Gerat
ein.

e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker.
Driicken Sie die Entriegelungstasten (5) und
nehmen Sie das Motorteil ab.

Wenn Sie beim Kochen direkt in einem Kochtopf
arbeiten wollen, nehmen Sie den Topf vom Herd,
um zu vermeiden, dass kdchelnde Flussigkeiten
herausspritzen (Verbriihungsgefahr!).

Rezeptbeispiel: Mayonnaise

250 g Ol (z.B. Sonnenblumendl),

1 Eiund 1 Eigelb,

1-2 EL Essig (ca. 15 g),

Salz und Pfeffer nach Geschmack

Alle Zutaten (Raumtemperatur) in der genannten
Reihenfolge in den Becher geben. Den Stabmixer
auf den Boden des Bechers stellen. Den Stabmixer
auf Maximalgeschwindigkeit einschalten und in
dieser Position halten, bis das Ol beginnt zu
emulgieren. Ohne auszuschalten, den Plrierstab
dann langsam ganz nach oben und wieder nach
unten bewegen, bis das Ol komplett eingearbeitet
ist. Verarbeitungszeit: 1 Minute (flir Salat) bis zu 2
Minuten fir mehr Konsistenz (z. B . flir Dips).

Schlagbesen (vgl. S. 4/Abb. B)

Benutzen Sie den Schlagbesen ausschlieBlich
zum Schlagen von Sahne, EiweiB, Biskuitteig und
Fertig-Desserts.

e Schlagbesen (8b) in das Getriebeteil (8a)
stecken. Dann das Motorteil (4) auf das
Getriebeteil klicken.

e Schlagbesen in eine Schiissel eintauchen und
erst dann einschalten.

e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker.
Driicken Sie die Entriegelungstasten (5) und
nehmen Sie das Motorteil ab. Danach den
Schlagbesen vom Getriebeteil abziehen.

Fiir beste Ergebnisse

e Verwenden Sie eine mittelgroBe Schiissel.

e Halten Sie den Schlagbesen leicht schrag und
bewegen ihn im Uhrzeigersinn.

e Schlagsahne (max. 400 ml gekiihlte Sahne, min.

30% Fett, 4-8 °C): Beginnen Sie mit einer niedri-
gen Geschwindigkeit (Regler nur leicht driicken)
und erhdhen Sie die Geschwindigkeit wahrend
des Schlagens (Druck auf den Regler erhdhen).

e Eischnee (max. 4 Eier): Beginnen Sie mit einer
mittleren Geschwindigkeit (Regler halb ein-
driicken) und erhdhen Sie die Geschwindigkeit
wahrend des Schlagens (Druck auf Regler
erhohen).




Zerkleinerer (vgl. S. 5/Abb. C)

Die Zerkleinerer (9/10) eignen sich zum Zerkleinern
von Fleisch, Hartkdse, Zwiebeln, Krautern, Knob-
lauch, Karotten, Niissen, Mandeln, etc.

Verwenden Sie fur das Zerkleinern harter Lebens-
mittel immer die hdchste Geschwindigkeitsstufe
(z.B. Parmesan, Schokolade).

Fur beste Ergebnisse Verarbeitungstabelle D beach-
ten. Maximale Betriebszeit fiir den «hc»
Zerkleinerer: 2 Minuten (groBe Mengen an feuchten
Zutaten) / 30 Sekunden (trockene oder harte
Zutaten oder Mengen < 100g / 100 ml). Stoppen
Sie die Verarbeitung sofort, wenn die Motorleistung
abnimmt und/oder starke Vibrationen auftreten.

Extrem harte Lebensmittel (z.B. Eiswirfel, Muskat-
nisse, Kaffeebohnen oder Getreide) diirfen nicht
zerkleinert werden.

Vor dem Zerkleinern ...

e Fleisch, Kase, Zwiebeln, Knoblauch, Karotten
vorschneiden.

e Stiele von Krautern und Nuss-Schalen entfernen.

e Knochen, Sehnen und Knorpelanteile bei Fleisch
entfernen.

e |Immer sicherstellen, dass der Anti-Rutsch Ring
(9d/10d) am Zerkleinerer-Topf angebracht ist.

Vorsicht: Die Messer (9b/10b) sind sehr scharf!
Fassen Sie sie immer am Kunststoffschaft an und
gehen Sie sehr vorsichtig damit um.

1. Entfernen Sie vorsichtig den Messerschutz.

2. Driicken Sie das Messer mit gleichzeitigem
Drehen auf die Achse im Zerkleinerertopf bis es
einrastet.

3. Flllen Sie die Zutaten ein und schlieBen Sie den
Deckel (9a/10a).

4. Klicken Sie das Motorteil auf den Deckel.

5. Schalten Sie das Gerat ein, um den Zerkleinerer
in Betrieb zu nehmen.
Halten Sie wahrend der Verarbeitung das Motor-
teil mit einer Hand und den Zerkleinerer mit der
anderen.

6. Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker.
Driicken Sie die Entriegelungstasten (5) und
nehmen Sie das Motorteil ab.

7. Nehmen Sie den Deckel ab.

8. Entfernen Sie vorsichtig das Messer, bevor Sie
den Zerkleinerertopf leeren. Um das Messer zu
entnehmen, drehen Sie es leicht und ziehen es
dann ab.

Rezept Beispiel: Vanille-Honig-Trockenpflaumen

(als Pfannkuchen-Fillung oder Brotaufstrich)

e Fillen Sie 50 g Trockenpflaumen und 70 g
cremigen Honig in den «hc» Zerkleinerer-Topf.

e Mixen Sie 4 Sekunden mit maximaler
Geschwindigkeit (Smartspeed Regler voll
durchdrticken).

e Figen Sie 10 ml Wasser (mit Vanille-Aroma)
hinzu.

e Mixen Sie noch 1,5 Sekunden weiter.

Reinigung (vgl. S. 3/Abb. E)

Reinigen Sie das Motorteil (4) und das Getriebeteil
(8a) nur mit einem feuchten Tuch. Der Deckel (10a)
des «ca»-Zerkleinerers kann unter flieBendem
Wasser abgespllt werden, darf jedoch nicht in den
Geschirrspliler. Alle anderen Teile sind splilmaschi-
nengeeignet.

Flr extra-griindliches Reinigen kdnnen Sie die
Anti-Rutsch Ringe von den Zerkleinerer-Topfen
entfernen.

Die Kunststoffteile kénnen sich bei der Verarbeitung
von farbstoffreichen Nahrungsmitteln (z.B. Karot-
ten) verfarben: Wischen Sie in diesem Fall die Teile
mit Pflanzendl ab, bevor Sie sie reinigen.

Zubehor

(kann nachgekauft werden / nicht in jedem Land
verflgbar)

MQ 10:  Schlagbesen zum Schlagen von
Sahne, Eischnee und Fertig-Desserts

MQ 20: 350 ml kompakter Zerkleinerer zum
Zerkleinern von Krautern, Zwiebeln,
Knoblauch, Chilis, etc.

MQ 30: 500 ml Zerkleinerer, zum Zerkleinern
von Karotten, Fleisch, Zwiebeln, etc.

MQ 40: 1250 ml Zerkleinerer, zum Zerkleinern,
Mixen und Eis zerkleinern

MQ 70:  Kiichenmaschinen-Zubehor (1500 ml)

zum Zerkleinern, Mixen, Schneiden
und Raspeln.

Anderungen vorbehalten.

Das Gerat entspricht der EG-Richtlinie 2004/108/EG
und der EG-Verordnung Nr. 1935/2004 Uber
Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt
sind, mit Lebensmitteln in Berlihrung zu kommen.

Das Gerat darf am Ende seiner Lebensdauer

nicht mit dem Hausmill entsorgt werden. Die E
Entsorgung kann Giber den Braun Kunden-

dienst oder lokal verfligbare Rickgabe- und
Sammelstellen erfolgen.



English

Our products are engineered to meet the highest
standards of quality, functionality and design.
We hope you thoroughly enjoy your new Braun
appliance.

Before use

Please read the use instructions carefully and
completely before using the appliance.

Caution
. é The blades are very sharp! To
avoid injuries, please handle
blades with utmost care.

= Always unplug the appliance when it
is left unattended and before assem-
bling, disassembling, cleaning and
storing.

= The appliance is not intended for use
by children or persons with reduced
physical, sensory or mental capabili-
ties, unless they are supervised by a
person responsible for their safety.
Keep the appliance out of reach of
children to ensure that they do not
play with it.

= Do not hold the motor part (4) nor
the whisk gear box (8a) under
running water, nor immerse
them in water.

e The lid (10a) can be cleaned under
running water, but do not immerse it
in water, nor clean it in a dishwasher.

= Braun electric appliances meet appli-
cable safety standards. Repairs or
the replacement of the mains cord
must only be done by authorized ser-
vice personnel. Faulty, unqualified
repair work may cause considerable
hazards to the user.

= Before plugging into a socket, check
whether your voltage corresponds to
the mains voltage indicated on the
appliance.

= This appliance is designed for house-
hold use only and for processing
normal household quantities.

= Be careful if hot liquid is poured into
the food processor or blender as it
can be ejected out of the appliance
due to a sudden steaming.

* The beaker (7) and the chopper
bowls (9c, 10c) are not microwave-
proof.

Description (see table on p. 4)

Safety button @
Pilot light
Smartspeed switch / variable speeds uill
Motor part
Release buttons
Blender shaft
Beaker

a Gear box

b Whisk
Chopper «hc»

a Lid

b Blade

¢ Chopper bowl
d Anti-slip ring
10 Chopper «ca»

a Lid (with gear)
b Blade

¢ Chopper bowl
d Anti-slip ring
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Please clean all parts before using for the first time
(see «Cleaning» / fig. E).

Pilot light

The pilot light (2) shows the status of the appliance,
when it is connected to an electrical outlet.

Pilot light Appliance/operating status

Red flashing  Appliance is ready for use

Green Appliance is released (safety button
is pressed) and can be switched on

Red Appliance is overheated. Let it

cool down. It is ready for use again
when the pilot light flashes red

Smartspeed technology

Smartspeed switch for variable
speeds .l

One squeeze, all speeds. The more you press, the
higher the speed (fig A.). The higher the speed, the

9



faster and finer the blending and chopping results.

One handed operation: the Smartspeed switch (3)

allows you to turn on the motor part and control the
speed with one hand.

How to use the appliance

First use: Remove the transportation lock from the
motor part (4) by pulling it at the red strap.

Switching on (seep.4/fig.A)

The appliance has a safety button. To safely switch
it on, follow these points:

1. First press the safety button (1) with your thumb
and hold. The pilot light will light up permanently
green.

2. Then directly press the Smartspeed switch (3)
according to the desired speed.
If the Smartspeed switch is not pressed within
5 seconds, the appliance cannot be switched on
for safety reasons.
The pilot light flashes red.
In order to switch the appliance on, release all
switches and start again with step 1.

3. During operation you do not have to keep the
safety button pressed.

Hand blender (see p. 4/fig. B)

The hand blender is perfectly suited for preparing
dips, sauces, soups, mayonnaise and baby food as
well as for mixing drinks and milk shakes.

For best blending results use highest speed.

e Click the motor part (4) onto the blender shaft (6).

e Position the hand blender deep in a beaker or
bowl. Then switch the appliance on as described
above.

e After use, unplug and press the release buttons
(5) to detach the motor part.

When blending directly in the saucepan while cook-
ing, remove the pan from the stove first to avoid
splashing of the boiling liquid (risk of scalding!).

Recipe example: Mayonnaise

250 g oil (e.g. sunflower oil),

1 egg and 1 extra egg yolk,

1-2 tbsp. vinegar (approx. 15 g),

salt and pepper to taste

Place all ingredients (at room temperature) into the
beaker in the a.m. order. Place the hand blender on
the bottom of the beaker. Operate the hand blender
at maximum speed, keep it in this position until the
oil starts emulsifying. Then without switching off
slowly raise the shaft to the top of the mixture and
back down to incorporate the rest of the oil.
Processing time: from 1 minute (for salad) up to

2 minutes for more stiffness (e.g. for dip).

10

Whisk (see p. 4/fig. B)

Use the whisk only for whipping cream, beating egg
whites and mixing sponges and ready-mix desserts.

e Insert the whisk (8b) into the whisk gear box (8a)
then click the motor part (4) onto the gear box.

e Place the whisk in a bowl and only then switch
the appliance on.

e After use, unplug and press the release buttons (5)
to detach the motor part. Then pull the whisk out
of the gear box.

Tips for best results

e Use a medium-sized bowl.

* Move the whisk clockwise, holding it slightly
inclined.

e Whipped cream (max. 400 ml chilled cream, min.
30% fat content, 4-8 °C): Start with low speed
(light pressure on the switch) and increase the
speed (more pressure on switch) while whipping.

e Beaten egg whites (max. 4 eggs): Start with a
medium speed (half way pressure on switch) and
increase the speed (more pressure on switch)
while beating.

Choppers (see p. 5/fig. C)

The choppers (9) and (10) are perfectly suited for
chopping meat, hard cheese, onions, herbs, garlic,
carrots, nuts, almonds etc.

Always chop hard foods at full speed (e.g. parmesan,
chocolate).

For best results, see processing table D. Maximum
operation time for the «hc» chopper: 2 minutes
(large amounts of wet ingredients) / 30 seconds

(dry or hard ingredients or amounts < 100g / 100 ml).
Immediately stop processing when motor speed
decreases and/or strong vibrations occur.

Do not chop extremely hard food, such as ice cubes,
nutmeg, coffee beans or grains.

Before chopping ...

pre-cut meat, cheese, onions, garlic, carrots
remove stems from herbs, shell nuts

remove bones, tendons and gristle from meat
always make sure that the anti-slip ring (9d/10d)
is attached to the chopper bowl

Caution: The blade (9b/10b) is very sharp! Always
hold it by the upper plastic part and handle it
carefully.

1. Carefully remove the plastic cover from the
blade.

2. Place the blade on the centre pin of the chopper
bowl (9¢, 10c). Press it down and give it a turn so
that it locks.

3. Fill the chopper with food and put on the lid
(9a/10a).



4. Click the motor part onto the lid.

5. To operate the chopper switch the appliance on.
During processing, hold the motor part with one
hand and the chopper bowl with the other.

6. After use, unplug and press the release buttons (5)
to detach the motor part.

7. Remove the lid.

8. Carefully take out the blade before you remove
the processed food from the chopper bowl. To
remove the blade, slightly turn it then pull it off.

Recipe example: Vanilla-Honey-Prunes (as a

pancake stuffing or spread)

¢ Fill the «<hc» chopper bowl with 50 g prunes and
70 g creamy honey.

e Chop 4 seconds at maximum speed (fully press
the Smartspeed button).

e Add 10 ml water (vanilla-flavoured).

e Resume chopping for another 1.5 seconds.

Cleaning (see p. 3/fig. E)

Clean the motor part and the whisk gear box (8a)
with a damp cloth only. Clean the lid (10a) of the
«ca» chopper only under running water. Do not
place it in the dishwasher. All other parts can be
cleaned in a dishwasher.

You may remove the anti-slip rings from the chopper
bowls for extra thorough cleaning.

When processing foods with a high pigment content
(e.g. carrots), the plastic parts of the appliance
may become discoloured. Wipe these parts with
vegetable oil before cleaning them.

Accessories

(can be bought individually, not available in every
country)

MQ 10:  Whisk for whipping cream, egg-whites,
ready-mix desserts

MQ 20: 350 ml compact chopper to chop
herbs, onions, garlic, chillies, nuts etc.

MQ 30: 500 ml chopper to chop carrots, meat,
onions, etc.

MQ 40: 1250 ml chopper to chop, mix, blend
and crush ice

MQ 70:  Compact kitchen machine accessory

(1500 ml) to chop, mix, slice and shred.

Subject to change without notice.

This appliance conforms to EC directive 2004/108/EC
on Electromagnetic Compatibility and EC regulation
no. 1935/2004 on materials intended for contact
with food.

Please do not dispose of the product in the
household waste at the end of its useful life.
Disposal can take place at a Braun Service
Centre or at appropriate collection points
provided in your country.

For UK Only

Guarantee Information

E

All Braun Household products carry a minimum
guarantee period of two years. The rights and
benefits under this guarantee are additional to your
statutory rights which are not affected.

Please keep your receipt as this will form the
basis of your guarantee.

In the unlikely event of a breakdown you have access
to professional help from our team simply by calling:

02392 392333
For service in the Republic of Ireland please call:
012475471

Braun Household undertakes within the specified
period to repair or replace any part of the appliance,
free of charge (with the exception of any glass or
porcelain-ware incorporated in the product) found
to be defective provided that;

e \We are promptly informed of the defect.

e The product is used and maintained in
accordance with the User Instructions.

e The appliance has not been altered in any way or
subjected to misuse or repair by a person other
than an authorised service agent for Braun
Household.

* No rights are given under this guarantee to a
person acquiring the appliance second hand or
for commercial or communal use.

® Any repaired or replaced appliance will be
guaranteed on these terms for the unexpired
portion of the guarantee.

e The need for repair has not been caused by
insufficient aftercare or cleaning: or damage
caused by the chemical or electrochemical
effects of water.

Under no circumstances shall the application of this
guarantee give rise to the complete replacement of
the appliance or entitle the consumer to damages.

Braun Household, New Lane, Havant,
Hampshire PO9 2NH

www.braunhousehold.co.uk

Thank You for choosing Braun. We are confident
that you will get excellent service from this product.

TO IMPROVE YOUR EXPERIENCE

Register now at www.braunhousehold.co.uk

By registering we may send you from time to time
details on exclusive offers, promotions, recipes and
inside tips.
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Francais

Nos produits sont congus et fabriqués pour satis-
faire aux plus hautes exigences de qualité, de
fonctionnalité et de design.

Nous espérons que votre nouvel appareil Braun
vous apportera entiere satisfaction.

Avant utilisation

Lisez le mode d’emploi attentivement et en
entier avant d’utiliser cet appareil.

Attention

. Les lames sont tres cou-
pantes! Pour ne pas vous bles-
ser, manipulez-les avec précaution.

e Débranchez systématiquement I'ap-
pareil lorsque vous ne I'utilisez pas et
avant d’installer ou de retirer des
couteaux, de le nettoyer ou de le
ranger.

e Cet appareil n’est pas destiné a des
enfants ou a des personnes aux
capacités mentales, sensorielles et
physiques réduites a moins qu’elles
ne soient sous la surveillance d’un
adulte responsable de leur sécurité.
Mais de maniére générale, nous vous
recommandons de maintenir cet
appareil hors de portée des enfants
afin qu’ils ne jouent pas avec celui-ci.

» Ne pas passer le bloc moteur (4) ni
I’entraineur du fouet (8a) sous I'eau,
ni les plonger dans I’eau.

e Le couvercle (10a) peut étre nettoyé
al'’eau courante mais ne pas I'im-
merger dans I’eau ni le mettre au
lave-vaisselle.

= |Les appareils électriques Braun
répondent aux normes de sécurité en
vigueur. Leur réparation ou le rem-
placement du cordon d’alimentation
doivent étre effectués uniguement
par les Centres de Service Agréés
Braun. Des réparations effectuées
par du personnel non qualifié
peuvent causer accidents ou
blessures a I'utilisateur.
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» Avant de brancher I'appareil, bien
vérifier que la tension correspond a
celle indiquée sous I'appareil (bloc
moteur).

= Cet appareil est concu pour un usage
domestique uniquement et pour
traiter des quantités domestiques.

» Soyez prudent si vous versez un
liguide chaud dans le robot ménager
ou le blender car il peut étre éjecté
de I'appareil a la suite d’'une forma-
tion soudaine de vapeur.

e Le bol gradué (7) et les bols (9c, 10c)
ne vont pas au four a micro-ondes.

Description (voirimages p. 4)

Bouton de sécurité @
Voyant lumineux

Gachette Smartspeed / variateur de vitesses .lll
Bloc moteur

Boutons de déverrouillage
Pied mixeur

Bol gradué

a Entraineur

b Fouet

Bol hachoir « hc »

a Couvercle

b Couteau

¢ Bol hachoir

d Socle antidérapant

10 Bol hachoir « ca »

a Entraineur

b Couteau

¢ Bol hachoir

d Socle antidérapant

O~NO OIS WN =

©

Merci de nettoyer toutes les parties de I'appareil
avant la premiére utilisation (voir paragraphe
« Nettoyage »/image E).

Voyant lumineux

Le voyant lumineux (2) montre I’état de I'appareil
lorsque celui- ci est branché a une prise électrique.

Voyant
lumineux

Appareil/état de I’appareil

Clignotement L'appareil est prét a étre utilisé
rouge

Vert L'appareil est déverrouillé (le bouton
de déverrouillage est presse) et
peut étre mis en marche



Rouge L'appareil est en surchauffe.
Laissez-le refroidir. Il est de
nouveau prét a étre utilisé quand

le voyant lumineux rouge clignote

Technologie Smartspeed

Gachette Smartspeed pour varier
les vitesses .ull

Toutes les vitesses en une pression. Plus vous
pressez la gachette et plus la vitesse sera élevée
(Image A). Pour de meilleurs résultats pour mixer
ou trancher, utilisez une vitesse plus élevée.

La gachette Smartspeed (3) vous permet de mettre
en marche le bloc moteur et de contréler la vitesse
d’une main.

Comment utiliser I’appareil?

Retirer la bande collante rouge qui neutralise la
commande sur le bloc moteur (4) lors des
transports.

Mise en marche (voir p. 4/image A)

Lappareil est équipé d’un bouton de sécurité. Pour
le mettre en marche en toute sécurité, suivez les
étapes suivantes :

1. Pressez d’abord le bouton de sécurité (1) avec
votre pouce et maintenez le bouton enfoncé. Le
voyant lumineux s’allumera et restera vert.

2. Puis pressez immédiatement plus ou moins fort
la gachette Smartspeed (3) en fonction de la
vitesse souhaitée.

Si la gachette Smartspeed n’est pas pressée
dans les 5 secondes, I'appareil ne pourra pas
étre mis en marche pour des raisons de sécurité.
Le voyant lumineux rouge clignote.

Pour mettre en marche I’appareil, recommencez
al’étape 1.

3. Pendant que vous utilisez I'appareil, vous n’avez
pas besoin de garder le bouton de sécurité
enfoncé.

Mixeur plongeant (voir p. 4/image B)

Le mixeur est parfaitement adapté a la préparation
de sauces, soupes, mayonnaises, aliments pour
bébé, ainsi qu’a celle des boissons mixées et milk-
shakes.

Pour de meilleurs résultats de mixage, utilisez la
vitesse la plus élevée.

¢ Installez le pied mixeur (6) sur le bloc moteur (4)
dans le pied mixeur.
* Plongez le mixeur au fond du hachoir ou du bol.

e Puis démarrez I’appareil comme décrit au
dessus.

e Apres utilisation, débranchez toujours I’appareil
et pressez les boutons de déverrouillage (5) pour
séparer le bloc moteur.

Si vous utilisez le mixeur directement dans une
casserole pendant la cuisson, retirez-la d’abord
du feu pour éviter tout risque d’éclaboussures de
liquide bouillant (risque de brdlure !).

Exemple de recette: la mayonnaise

250 g d’huile (ex: huile de tournesol),

1 ceuf entier plus 1 jaune d’ceuf supplémentaire,
1-2 cuillere(s) a café de vinaigre (environ 15g),

Sel et poivre a votre convenance

Mettez tous les ingrédients (a température
ambiante) dans un bol dans I’ordre mentionné
ci-dessus. Placez le mixeur au fond du bol. Allumez
le mixeur a la vitesse maximale et maintenez-le dans
la méme position jusqu’a ce que I’huile commence a
émulsionner. Ensuite, sans éteindre I'appareil,
relevez doucement le manche vers le haut du bol
puis plongez-le de nouveau dans le mélange afin
d’incorporer I’huile restante. Temps de préparation :
de une minute (pour les salades) a 2 minutes pour
une texture plus ferme (ex : en sauce).

Fouet (voir p. 4/image B)

Utilisez le fouet uniquement pour fouetter la creme,
monter les blancs en neige, mixer gateaux, mous-
selines et desserts réalisés a base de préparations.

¢ Insérez le fouet (8b) dans I’entraineur du fouet
(8a) puis assemblez-le sur le bloc moteur (4)
jusqu’au verrouillage.

e Plongez le fouet dans un récipient et mettez-le
en marche.

e Apres utilisation, débranchez et pressez les
boutons de déverrouillage (5) pour séparer
le bloc moteur. Ensuite, retirez le fouet de
I’entraineur.

Pour de meilleurs résultats

e Utilisez un bol de taille moyenne.

e Déplacez le fouet dans le sens des aiguilles
d’une montre en le maintenant légérement
incliné.

e Créme fouettée (max 400 ml de créme fraiche,
min. 30% de matiere grasse, 4-8 °C) :
Commencez par une vitesse moyenne (pression
moyenne de la gachette) et augmentez la vitesse
(en augmentant la pression sur la gachette)
pendant que vous fouettez.

e CEufs en neige (max 4 blancs d’ceufs) :
Commencez a vitesse moyenne (pression
moyenne de la gachette) et augmentez la vitesse
(en augmentant la pression sur la gachette)
pendant que vous fouettez.
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Bols hachoirs (voir p.5/image C)

Les hachoirs (9) et (10) sont parfaitement adaptés
pour mixer de la viande, des fromages durs, des
oignons, des herbes, de I'ail, des carottes, des
noisettes, des amandes etc.

Hachez toujours les aliments durs a vitesse maxi-
male (par exemple le parmesan ou le chocolat)

Pour de meilleurs résultats, voir le tableau D.

Le temps maximum pour utiliser le hachoir « hc » est
de 2 minutes (grande quantité d’ingrédients
humides) / 30 secondes (ingrédients humides ou
secs ou quantité < 100 g / 100 ml). Arrétez
immédiatement le traitement si la puissance du
moteur diminue et/ou si vous sentez de fortes
vibrations.

Ne pas hacher des aliments extrémement durs
comme de la glace, de la noix de muscade, des
grains de café ou tout autre type de grains.

Avant de hacher ...

e Découpez au préalable la viande, le fromage, les
oignons, I'ail, les carottes, les piments.

e Enlevez les tiges et dénoyautez les aliments
avant de les hacher.

e Enlevez les o0s, les tendons et les nerfs de la
viande.

e Assurez-vous toujours que les socles antidéra-
pants (9d, 10d) sont bien fixés aux bols hachoirs.

Attention : les lames (9b, 10b) sont treés coupantes!
Manipulez-les toujours avec précaution en tenant la
partie supérieure en plastique.

1. Retirez avec précaution la protection plastique
du couteau.

2. Placez le couteau sur I’axe central du bol hachoir.

Appuyez dessus jusqu’a ce qu’ils s’enclenchent.

3. Mettez les aliments dans le bol hachoir. Placez
I’entraineur (9a, 10a) sur le bol hachoir.

4. Insérez le bloc moteur dans I’entraineur jusqu’a
ce gqu’ils s’enclenchent.

5. Pour utiliser le bol hachoir, mettez en marche
I’appareil et maintenez le bloc moteur d’une
main et le bol hachoir de I’autre main.

6. Apres utilisation, débranchez I’appareil et
pressez les boutons de déverrouillage (5) pour
séparer le bloc moteur.

7. Retirez I'entraineur.

8. Retirez le couteau avec précaution avant
d’enlever les aliments du bol. Pour démonter le
couteau, tournez-le Iégérement et retirez-le.

Exemple de recette : Pruneaux a la vanille et au miel

(comme garniture de pancakes ou a étaler)

14

e Placez 50 g de pruneaux et 70 g de miel crémeux
dans le hachoir « hc ».

e Mettez-le en marche pendant 4 secondes
(pressez la gachette Smartspeed au maximum).

e Ajoutez ensuite 10 ml d’eau (parfumée a la
vanille)

e Hachez de nouveau pendant 1,5 secondes.

Nettoyage (voir p. 3/image E)

Nettoyez le bloc moteur et I’entraineur du fouet (8a)
avec un chiffon humide seulement. Le couvercle
avec systeme du bol hachoir « ca » (10a) doit
uniquement étre nettoyé a I’eau. Ne le mettez pas
dans le lave-vaisselle.

Tous les autres éléments peuvent étre nettoyés au
lave-vaisselle.

Vous pouvez retirer les socles antidérapants des
bols hachoirs pour un meilleur nettoyage.

Si vous utilisez le mixeur pour la préparation de
légumes colorés (exemple : carottes), les parties en
plastique de I'appareil peuvent étre colorées. Dans
ce cas, enduisez-les d’huile végétale avant de les
nettoyer.

Accessoires

(peuvent étre achetés séparément, pas disponibles
dans tous les pays).

MQ 10: Fouet pour fouetter la creme, les
blancs en neige, les desserts a base de
préparations

MQ20: Hachoir compact de 350 ml pour
hacher les herbes, les oignons, I'ail, les
piments, les noisettes, etc.

MQ 30: Hachoir de 500 ml pour hacher les
carottes, la viande, les oignons, etc.

MQ40: Hachoir de 1250 ml pour hacher, mixer
et piler la glace

MQ70: Robot de cuisine compact (1500 ml)

pour hacher, mélanger, trancher et
émincer.

Sujet a modification sans préavis.
Cet appareil est conforme a la directive 2004/108/CE
de la CE sur la compatibilité électromagnétique et

au reglement 1935/2004 de la CE sur les matériaux
destinés au contact alimentaire.

Alafin de vie de votre appareil, veuillez ne
pas le jeter avec vos déchets ménagers.
Remettez-le a votre centre Service Agréé
Braun ou déposez-le dans les sites de
récupération appropriés conformément aux
réglementations locales ou nationales en vigueur.



Espaiiol

Nuestros productos han sido disenados para
satisfacer los mas altos estandares de calidad,
funcionalidad y disefno.

Esperamos que disfrute plenamente de su nueva
batidora Braun.

Antes de usar

Por favor, lea detenida e integramente las
instrucciones antes de usar la batidora.

iCuidado!

. iLas cuchillas estan muy afila-
das! Para evitar lesiones, por
favor, mangjelas con sumo cuidado.

» Desenchufe la batidora siempre que
no esté en funcionamiento y antes de
montarla, desmontarla, limpiarla'y
guardarla.

= La batidora no ha sido concebida
para ser usada por nifios ni por per-
sonas con capacidades fisicas, sen-
soriales o mentales reducidas, salvo
bajo la supervision de un adulto que
se haga responsable de su seguri-
dad. Mantenga la batidora fuera del
alcance de los nifios para asegurarse
de que éstos no jueguen con ella.

* No coloque el cuerpo del motor (4)
ni la caja de engranajes de la varilla
monta-claras (8a) bajo el agua
corriente, ni los sumerja en agua.

» Latapa del accesorio picadora (10a)
puede limpiarse bajo el grifo, pero no
debe sumergirse en agua ni introdu-
cirse en el lavavajillas.

 Los electrodomesticos Braun cum-
plen con las normas de seguridad
aplicables. La reparacion sustitucion
del cable de alimentacion debe ser
realizada Unicamente por parte de un
Servicio Técnico autorizado. Las
reparaciones defectuosas o realiza-
das por personas no cualificadas
pueden suponer un riesgo conside-
rable para el usuario.

» Antes de conectar la batidora a la
red, compruebe que el voltaje indi-
cado en la misma se corresponda
con el de su hogar.

e Este aparato esta disefiado para su
uso domeéstico exclusivamente y para
procesar cantidades domesticas.

» Tenga cuidado si se vierte liquido
caliente en el procesador de alimen-
tos o la batidora, puesto que el
liquido puede salir expulsado del
dispositivo como consecuencia de
la formacion repentina de vapor.

» Nielvaso (7) y nilos recipientes de la
picadora (9c, 10c) el microondas.

Descripcion (véase tabla en pag. 4)

Botén de seguridad @
Luz piloto

Interruptor Smartspeed / velocidad variable uill
Cuerpo del motor
Botones de expulsion
Pie de la batidora

Vaso

a Caja de engranajes

b Varilla monta-claras
Picadora «hc»

a Tapa

b Cuchilla

¢ Recipiente

d Anillo antideslizante
10 Picadora «ca»

a Tapa (con engranaje)
b Cuchilla

¢ Recipiente

d Anillo antideslizante

© O~NO U~ WN =

Por favor, limpie todos los elementos antes de
usarlos por primera vez (véase apartado
«Limpieza» / fig. E).

Luz piloto

La luz piloto (2) indica el estado de la batidora,
cuando se encuentra conectada a la red eléctrica.

Luz piloto Estado de la batidora /
funcionamiento

Roja La batidora esta lista para su uso.

parpadeante
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Verde La batidora esta desbloqueada (se
ha pulsado el botén de seguridad)
y puede ponerse en funciona-
miento.

Roja La batidora se ha recalentado.

Deje que se enfrie. Volvera a estar
lista para uso cuando la luz piloto
parpadee en rojo.

Tecnologia Smartspeed

Interruptor Smartspeed de
velocidad variable .l

Un boton, todas las velocidades. Cuanto mas se
presiona, mayor es la velocidad (fig. A). Cuanto
mayor la velocidad, mas finos y rapidos son los
resultados obtenidos con la batidora y la picadora.

Manejo con una sola mano: el interruptor
Smartspeed (3) le permite poner en marcha el
motor y controlar la velocidad con una sola mano.

Como usar la batidora

Primer uso: retire el pestillo de transporte del
cuerpo del motor (4) tirando de la cinta roja.

Encendido (véase pag. 4/ fig. A)

La batidora cuenta con un botén de seguridad. Para
ponerla en marcha con toda seguridad, siga estos
pasos:

1. Primero, presione con el pulgar el botén de
seguridad (1) y manténgalo presionado. La luz
piloto cambiara a verde.

2. Inmediatamente después, presione el interruptor
Smartspeed (3) hasta alcanzar la velocidad
deseada. Si en cinco segundos no se pulsa en
interruptor Smartspeed (3), la batidora queda
bloqueada por motivos de seguridad.

La luz piloto parpadea en rojo.
Para volver a encender la batidora reinicie el
proceso desde el paso 1.

3. No hay que mantener pulsado el boton de
seguridad mientras la batidora esté en funciona-
miento.

Batidora (véase pag. 4 / fig. B)

La batidora esta perfectamente adaptada para la
preparacion de salsas, sopas, mayonesay comida
para bebés, asi como para mezclar bebidas y
preparar batidos.

Para obtener los mejores resultados utilice la
velocidad mas alta.
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¢ Inserte el cuerpo del motor (4) en el pie de la
batidora (6) hasta que haga «clic».

e Apoye el pie de la batidora contra el fondo de un
cuenco o del vaso. Sélo entonces, encienda la
batidora como se ha indicado con anterioridad.

e Después de su uso, presione los botones de
expulsion (5) para separar el cuerpo del motor.

Cuando utilice la batidora directamente en el
recipiente de coccion, retire primero éste del fuego
para evitar que salpique el liquido hirviente (riesgo
de quemaduras).

Ejemplo de receta: Mahonesa

250 ml de aceite ( Por ejemplo: aceite de girasol),

1 huevo y una yema de huevo extra,

1-2 cucharadas de vinegre (aprox. 15 ml),

Sal y pimienta al gusto

Poner todos los ingrediente(a temperuta ambiental)
en un vaso . Apoyar la batidora en la parte inferior
del vaso. Poner la batidora a la velocidad maxima

y mantenerla en la misma posicién hasta que el
aceite empieze a emulsionar. A continuacion, sin
apagarla, levantar el pie de la batidora lentamente
hasta arriba y volver a bajarlo incorporando el resto
del aceite. Tiempo de proceso: Desde 1 minuto
(para ensaladas) a 2 minutos para mayor densidad
(por ejemplo:para Dips).

Varilla monta-claras (véase pag. 4 / fig. B)

Use las varillas unicamente para montar nata o
claras, y para preparar bizcochos o postres de
mezcla lista.

¢ Inserte la varilla (8b) en la caja de engranaje de
la varilla monta-claras (8a), y luego inserte el
cuerpo del motor (4) en la caja de engranajes.

e Apoye la varilla contra el fondo del recipiente.
Solo entonces, encienda la batidora.

e Después de su uso, presione los botones de
expulsion (5) para separar el cuerpo del motor.
A continuacion, extraiga la varilla de la caja de
engranajes.

Consejos para obtener mejores resultados:

e Utilice un recipiente mediano.

e Mueva la varilla en la direccion de las agujas del
reloj, manteniéndola ligeramente inclinada.

e Nata montada (max. 400 ml de nata fria, min.
30% M.G., 4-8 °C): empiece con una velocidad
baja (una ligera presion sobre el interruptor) e
incremente la velocidad (ejerciendo mas presion
sobre el interruptor) al tiempo que monta la nata.

e Claras montadas (max. 4 claras): empiece con
una velocidad media (presione hasta la mitad
el interruptor) e incremente la velocidad
(ejerciendo mas presion sobre el interruptor)
al tiempo que monta las claras.




Picadoras (véase pag. 5/ fig. C)

Las picadoras (9) y (10) estan perfectamente
adaptadas para picar carne, quesos curados,
cebolla, finas hierbas, ajo, zanahorias, frutos secos,
almendras, etc.

Para picar alimentos duros (p. €j. queso parme-
sano, chocolate) utilice siempre la velocidad
maxima.

Para obtener los mejores resultados, consulte

las tablas D. Tiempo maximo de funcionamiento de
la picadora «hc»: 2 minutos (grandes cantidades de
ingredientes humedos) / 30 segundos (ingredientes
secos o duros o cantidades < 100 g / 100 ml).
Detener inmediatamente el procesado de los
alimentos cuando disminuya la velocidad del motor
y/0 se produzcan fuertes vibraciones.

No intente picar alimentos extremadamente duros
como cubitos de hielo, nuez moscada, granos de
café o cereales.

Antes de utilizar la picadora ...

e Corte la carne, queso, cebollas, ajo, zanahorias.

e Retire los tallos de las finas hierbas y las
cascaras de los frutos secos.

e Retire huesos, tendones y cartilagos de la carne.

e Asegurese siempre de que el anillo antideslizante
(9d/ 10d) esté colocado bajo el recipiente.

iCuidado! jLa cuchilla (9b/10b) esta muy afilada!
Sujétela siempre por el extreme superior de plas-
tico y manéjela con cuidado.

1. Con cuidado, retire la cubierta protectora de la
cuchilla.

2. Coloque la cuchilla sobre el eje central del
recipiente. Presione firmemente y girela para
fijarla en posicion.

3. Introduzca los alimentos en el recipiente y
ciérrelo con la tapa (9a/10a).
Inserte el cuerpo del motor en la tapa.

5. Para poner en funcionamiento la picadora,
encienda la batidora. Durante la operacion de
picar, sujete el cuerpo del motor con una mano
y el recipiente con la otra.

6. Después de su uso, desenchufe la batidoray
presione los botones de expulsion (5) para
separar el cuerpo del motor.

Retire la tapa.

8. Con cuidado, retire primero la cuchilla antes
de retirar los alimentos picados. Para retirar la
cuchilla, girela ligeramente y tire de ella.

Ejemplo de receta: Ciruelas pasas con vainilla y miel

(relleno para tortitas o pasta para untar):

e Coloque 50 g de ciruelas pasasy 70 g de miel en
el recipiente de la picadora «hc».

e Pique a maxima velocidad durante 4 segundos
(presione a fondo el boton Smartspeed).

e A continuacion, afiada 10 ml de agua (con aroma
de vainilla).

e Vuelva a picar durante otros 1,5 segundos.

Limpieza (véase pag. 3/ fig. E)

Utilice unicamente un pano humedo para limpiar

el cuerpo del motor (4) y la caja de engranajes de la
varilla monta-claras (8a). La tapa de la picadora
«ca» (10a) solo debe limpiarse bajo el grifo. No la
introduzca en el lavavajillas.

Los demas elementos pueden lavarse en el lava-
vajillas.

Los anillos antideslizantes de los recipientes de
las picadoras pueden extraerse para una mayor
limpieza.

Cuando se procesan alimentos con elevada
pigmentacion (p. ej. zanahorias), los accesorios
pueden sufrir decoloracion. Frote estos elementos
con aceite vegetal antes de proceder a su limpieza.

Accesorios

(se adquieren por separado, no estan disponibles
en todos los paises)

MQ 10:  Varilla para montar nata, claras 'y
postres de mezcla lista

MQ 20: Picadora compacta de 350 ml, para
picar finas hierbas, cebollas, ajos,
pimientos, frutos secos, etc.

MQ 30:  Picadora de 500 ml, para picar
zanahorias, carne, cebollas, etc.

MQ 40: Picadora de 1250 ml, para picar,
mezclar y triturar alimentos y hielo

MQ 70:  Accesorio robot de cocina compacto

(1500 ml) para picar, mezclar, cortar
y rallar.

Sujeto a modificacion sin previo aviso.

Este dispositivo cumple con la Directiva 2004,/108/
CE sobre Compatibilidad Electromagnética, y con el
reglamento (CE) n°® 1935/2004 sobre los materiales
y objetos destinados a entrar en contacto con
alimentos.

Por favor, al final de su vida util no se deshaga
de este producto junto con los residuos E
domeésticos. Depositelo en un Centro de

Servicio Técnico de Braun o en los puntos de
recogida adecuados que haya en su pais.
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Portugués

Os nossos produtos foram desenvolvidos para
alcancar os mais elevados padrdes de qualidade,
funcionalidade e design. Esperamos que desfrute
em pleno do seu novo aparelho Braun.

Antes de utilizar o seu aparelho

Antes de utilizar este aparelho pela primeira
vez, leia atenta e cuidadosamente as
instrucdes de utilizacao.

Atenciao
. é As laminas encontram-se
muito afiadas! Para evitar

acidentes e ferimentos, manipule as
laminas com 0 maximo cuidado.

 Desligue o aparelho da corrente
sempre que este estiver sem super-
visao e antes de montar, desmontar,
limpar e arrumar o aparelho.

« Este aparelho nao foi concebido para
ser usado por criangas ou pessoas
com limitacGes sensoriais, fisicas ou
mentais, a menos que estejam sob a
supervisao de uma pessoa respon-
savel pela sua seguranca. Mantenha
este aparelho fora do alcance das
criancas, a fim de garantir que ndo
brincam com o aparelho.

e O corpo do motor (4) e 0 acoplador
do acessorio batedor (8a) ndo
devem ser lavados sob agua cor-
rente nem mergulhados em agua.

e Atampa (10a) pode ser passada por
agua corrente, mas nao deve ser
mergulhada em agua nem lavada na
maquina de lavar loica.

e Os electrodomeésticos da Braun
cumprem com as normas internacio-
nais de seguranga em vigor. A sua
reparacao, ou a substituicdo do cabo
de alimentacdo, deve ser realizada
apenas pelos Centros de Assisténcia
Autorizados da Braun. As reparacoes
efectuadas por pessoal ndo qualifi-
cado podem causar acidentes ou
sérios danos ao utilizador.
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= Antes de ligar o aparelho a corrente,
verifique se a voltagem indicada na
base do aparelho corresponde a da
sua casa.

 Este aparelho foi concebido unica-
mente para uso domestico e para
preparar quantidades normais para
utilizacdo domestica.

» Tenha cuidado caso seja vertido
liguido quente no processador de
alimentos ou liquidificador, uma vez
que pode ser ejetado para fora do
aparelho devido a uma formagao de
vapor repentina.

e O copo misturador (7) e 0s recipien-
tes do picador (9¢, 10c) ndo podem
ser utilizados no micro-ondas.

Descricao (consulte a tabela na pag. 4)

Botao de seguranca @
Luz piloto

Interruptor Smartspeed/velocidades variaveis .l
Corpo do motor

Botdes de desbloqueio

Pé da varinha

Copo misturador

a Acoplador

b Acessorio

Acessorio picador «hc»

a Tampa

b Lamina

¢ Recipiente do picador
d Base anti-deslizante

10 Acessorio picador «ca»

a Tampa (com acoplador)
b Lamina

¢ Recipiente do picador
d Base anti-deslizante

© O~NO U~ WN =

Lave bem todas as pegas antes de as utilizar pela
primeira vez (consulte o paragrafo «Limpeza» / fig. E).

Luz piloto

A luz piloto (2) indica o estado do aparelho, quando
0 mesmo se encontra ligado a uma tomada eléctrica.

Luz piloto Aparelho/estado de
funcionamento

Vermelho a O aparelho esta pronto a funcionar.

piscar



Verde O aparelho pode ser colocado
em funcionamento (o botao de
libertacao esta pressionado).

Vermelho Sobreaquecimento do aparelho.

Deixe-o arrefecer. Quando a luz
vermelha piscar, o aparelho esta
pronto a funcionar.

Tecnologia Smartspeed

Interruptor Smartspeed para
velocidades variaveis ..l

Uma pressao do interruptor para todas as veloci-
dades. Quanto mais pressionar, maior sera a velo-
cidade (fig. A). Quanto maior a velocidade, mais
rapidos e finos serao os resultados obtidos na
preparacao dos alimentos.

Funcionamento com apenas uma mao: o interruptor
Smartspeed (3) permite-lhe ligar o corpo do motor e
controlar a velocidade apenas com uma mao.

Como usar o aparelho

Primeiro uso: Remova o bloqueio para transporte
da parte do motor (4), puxando a cinta vermelha.

Ligar (consulte a pag. 4/fig. A)

O aparelho possui um botao de seguranga. Para
ligar o aparelho com seguranca, siga os pontos
seguintes:

1. Em primeiro lugar, prima o botao de seguranca
(1) com o polegar e mantenha pressionado. A luz
piloto acende e permanece verde.

2. A seguir, prima o interruptor Smartspeed (3),
de acordo com a velocidade desejada. Se ndo
premir o interruptor Smartspeed (3) no espaco
de 5 segundos, nao podera ligar o aparelho, por
razbes de seguranca. A luz vermelha do piloto
pisca. Para ligar o aparelho, repita o passo 1.

3. Durante o funcionamento, nao € necessario
manter o botdo de seguranca pressionado.

Varinha (consulte a pag. 4/fig. B)

A varinha € ideal para preparar molhos, sopas,
maionese e comida para bebés e ainda para
misturar bebidas ou batidos.

Para obter os melhores resultados, utilize o nivel de
velocidade mais elevado.

e Encaixe o corpo do motor (4) no pé da varinha (6)
até fazer um «clique».

e Introduza a varinha até ao fundo de um recipiente
ou copo misturador. Depois ligue o aparelho, tal
como se descreve acima.

e Apos a utilizagao, desligue o aparelho da corrente
e pressione os botdes de desbloqueio (5) para
separar o corpo do motor.

Quando utilizar a varinha directamente numa panela
ao lume, enquanto cozinha, retire primeiro a panela
do fogao para evitar salpicos do liquido a ferver
(risco de queimaduras!).

Exemplo de receita: Maionese

250 g de 6leo (por exemplo, 6leo de girassol),

1 ovo e 1 gema de ovo adicional,

1-2 colheres de sopa de vinagre (15 g aprox.),

sal e pimenta a gosto

Coloque todos os ingredientes (a temperatura
ambiente) no copo misturador, de acordo com a
ordem acima indicada. Introduza a varinha até ao
fundo do copo misturador. Ligue-a e utilize o nivel
maximo de velocidade. Mantenha a varinha nessa
posicao até que o 6leo se comece a misturar com
os outros ingredientes. De seguida, e sem desligar
avarinha, mova-a lentamente para cima e para
baixo até a maionese ficar bem ligada. Tempo de
processamento: de 1 minuto (para salada) até

2 minutos para uma maior consisténcia (como, por
exemplo, para molho).

Acessorio batedor (consulte a pag. 4/fig. B)

Utilize o acessorio batedor apenas para fazer chan-
tilly, bater claras em castelo e preparar mousses ou
sobremesas instantaneas de pacote.

e Insira 0 acessorio batedor (8b) no acoplador (8a)
e a seguir, introduza o corpo do motor (4) no
acoplador até encaixar com um «clique».

e Coloque o acessorio batedor num recipiente
fundo e s6 depois pressione o interruptor para
colocar o aparelho em funcionamento.

® ApoOs a utilizacdo, pressione os botdes de
desbloqueio (5) para separar o corpo do motor.
A seguir, puxe 0 acessorio batedor do acoplador.

Dicas para obter 6ptimos resultados

e Utilize um recipiente médio.

e Movimente o batedor no sentido dos ponteiros
do relégio, inclinando-o ligeiramente.

e Natas batidas (max. de 400 ml de natas muito
frias, 30% de teor minimo de gordura, 4-8 °C):
Para fazer chantilly, comece com um nivel de
velocidade baixo (leve pressao no interruptor) e,
sem deixar de bater, aumente a velocidade até
ao nivel maximo (maior pressao no interruptor).

e Claras em castelo (max. 4 ovos): Para bater
claras em castelo, comece com um nivel de
velocidade médio (pressao média no interruptor)
e, sem deixar de bater, aumente a velocidade até
ao nivel maximo (maior pressao no interruptor).
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Acessorios picadores
(consulte a pag. 5/fig. C)

Os acessorios picadores (9) e (10) sdo ideais para
triturar carne, queijo rijo, cebolas, ervas aroma-
ticas, alho, cenouras, nozes, améndoas, etc.
Triture sempre os alimentos duros (como, por
exemplo, queijo parmesao ou chocolate) na
velocidade maxima.

Para obter os melhores resultados, consulte a tabela
de preparacao de alimentos na seccao D. Tempo
maximo de funcionamento para o acessorio picador
«hc»: 2 minutos (grandes quantidades de
ingredientes umidos) / 30 segundos (ingredientes
secos ou duros ou quantidades < 100g / 100 ml).
Pare imediatamente o processamento quando a
velocidade do motor diminuir e/ou se ocorrerem
fortes vibracoes.

Nao triture alimentos extremamente duros, como
cubos de gelo, noz moscada, café em grao ou
cereais.

Antes de picar ...

e Corte em pequenos pedacos a carne, queijo,
cebolas, alho, cenouras.

e Retire os talos das ervas aromaticas e des-
casque os frutos secos.

e Retire 0ssos, tendoes e cartilagens da carne.

e Coloque sempre o recipiente do picador sobre a
base anti-deslizante (9d/10d).

Cuidado: A lamina (9b/10b) esta muito afiada!
Segure-a sempre pela parte superior de plastico
e manipule-a com cuidado.

1. Retire cuidadosamente a proteccao de plastico
dalamina.

2. Coloque alamina no espigdo do centro do
recipiente do picador (9¢,10C). Pressione-a
para baixo e rode-a até bloquear.

3. Introduza os alimentos no recipiente e coloque a
tampa (9a/10a).

4. Insira o corpo do motor na tampa até encaixar
com um «clique».

5. Para colocar o aparelho em funcionamento,
prima o interruptor. Quando o aparelho estiver
em funcionamento, segure o corpo do motor
com uma mao enquanto mantém o recipiente
seguro com a outra mao.

6. Apos a utilizacao, pressione os botbes de des-
bloqueio (5) para separar o corpo do motor.

7. Retire a tampa.

8. Retire cuidadosamente a lamina antes de retirar
os alimentos picados. Para retirar a lamina,
rode-e ligeiramente e puxe-a para fora.
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Exemplo de receita: Baunilha-Mel-Ameixas Secas

(como recheio de panquecas ou para barrar):

e Coloque 70 g de mel cremoso e 50 g de ameixas
secas no recipiente do acessorio picador «hc».

e Triture durante 4 segundos na velocidade
maxima (pressione totalmente o botao
Smartspeed).

e Adicione 10 ml de agua (com sabor a baunilha).

e Triture novamente durante mais 1,5 segundos.

Limpeza (consulte a pag. 3/fig. E)

O corpo do motor (4) e o acoplador do acessorio
batedor (8a) s6 podem ser limpos com um pano
himido. A tampa do acessorio picador «ca» (10a)
deve apenas ser passada sob agua corrente. Nao a
coloque na maquina de lavar loi¢a. Todas as outras
pecas podem ser lavadas na maquina de lavar loica.

Pode retirar as bases anti-deslizantes dos recipien-
tes do picador para uma melhor limpeza.

Quando se preparam alimentos de cores intensas
(como cenouras, por exemplo), as pecas de plas-
tico podem ficar manchadas. Limpe estas pecgas
com Oleo vegetal alimentar antes de as lavar.

Acessorios

(podem ser comprados individualmente, néo
disponivel em todos os paises)

MQ 10:

Acessorio batedor para fazer chantilly,
bater claras em castelo e preparar
sobremesas instantaneas de pacote

MQ 20:  Acessorio picador compacto de 350 ml
de capacidade, para picar ervas
aromaticas, cebolas, alho, malaguetas,

frutos secos, etc.

MQ 30: Acessorio picador de 500 ml de capa-
cidade, para picar cenouras, carne,

cebolas, etc.

MQ 40:  Acessorio picador de 1250 ml de capa-
cidade, para picar, misturar, liquidificar

e triturar gelo

MQ 70:  Acessorio de cozinha compacto
(1500 ml) para picar, misturar, laminar

eralar.

Sujeito a alteracoes sem aviso prévio.

Este aparelho esta em conformidade com a directiva
2004/108/EC da CEE sobre Compatibilidade
Electromagnética e o regulamento da CEE n®.
1935/2004 sobre materiais concebidos para
estarem em contacto com alimentos.

Nao deite o produto no lixo doméstico no
final da sua vida util. Podera entrega-lo num
Centro de Assisténcia da Braun ou num dos
pontos de recolha ou reciclagem previsto
para esse efeito.

E



Italiano

| nostri prodotti sono progettati per soddisfare gli
standard piu elevati in termini di qualita, funzionalita
e design.

Ci auguriamo che I’elettrodomestico Braun soddisfi
appieno le vostre esigenze.

Prima dell’utilizzo

Prima di usare il prodotto, leggere attenta-
mente e interamente le istruzioni.

Attenzione

. Le lame sono molto affilate!
Per evitare infortuni, maneg-
giarle con la massima prudenza.

= Togliere sempre la spina prima di la-
sciare il dispositivo incustodito e pri-
ma di montarlo, smontarlo, pulirlo o
riporlo.

e Questo elettrodomestico non & stato
progettato per essere utilizzato da
bambini 0 da persone con capacita
fisiche o mentali ridotte, senza la su-
pervisione di una persona responsa-
bile della loro sicurezza. Tenere I'e-
lettrodomestico fuori dalla portata
dei bambini per assicurarsi che non
giochino con esso.

= Non tenere il corpo motore (4) né
I’attacco della frusta (8a) sotto acqua
corrente, né immergerli in acqua.

e |l coperchio (10a) pud essere lavato
sotto acqua corrente ma non immer-
Soin acqua, né lavato in lavastoglie.

e Gli elettrodomestici Braun rispondo-
no ai parametri di sicurezza vigenti.
Le riparazioni o le sostituzioni devono
essere eseguite solo dal personale di
assistenza autorizzato. Riparazioni
errate o eseguite da personale non
qualificato potrebbero causare danni
e infortuni agli utilizzatori.

= Prima di collegarlo alla corrente, as-
sicuratevi che il voltaggio del vostro
impianto elettrico corris ponda a
quello indicato sul prodotto.

= ’apparecchio é stato progettato solo
per I'utilizzo a casa e per processare
quantita per la casa.

= Prestare attenzione nel versare liquidi
molto caldi nel robot da cucina o
nel frullatore poiché potrebbero fuo-
riuscire dal dispositivo a causa di
un'improvvisa comparsa di vapore.

 Sia il bicchiere graduato (7), che le
ciotole tritatutto (9¢,10c) non pos-
sono essere utilizzati nel forno a
microonde.

Descrizione (veditabella a p. 4)

Pulsante di sicurezza @
Spia

Interruttore Smartspeed / velocita variabile uill
Corpo motore

Pulsanti di sgancio

Gambo frullatore

Bicchiere graduato

a Attacco

b Frusta

Tritatutto «hc»

a Coperchio

b Lama

¢ Ciotola tritatutto

d Base anti-scivolo

10 Tritatutto «ca»

a Coperchio (con attacco)
b Lama

d Ciotola tritatutto

e Base anti-scivolo

© O~NO O WN =

Lavare tutti i componenti prima di utilizzarlo la prima
volta (vedi paragrafo «Pulizia» / fig. E).
Spia

La spia (2) mostra lo stato dell’apparecchio, quando
e collegato a una presa elettrica.

Colore della Apparecchio/stato operativo
spia

Rosso L'apparecchio € pronto all’'uso
intermittente
Verde L'apparecchio & in modalita rilascio

(il pulsante di sgancio € premuto) e
puod essere acceso
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Rosso L’apparecchio € in surriscalda-
mento. Lasciarlo raffreddare.
Sara nuovamente pronto all’uso
quando la spia diventa rossa a

intermittenza

Tecnologia Smartspeed

Interruttore Smartspeed per velocita
variabili .l

Una pressione, tutte le velocita. Piu si preme, piu
aumenta la velocita (fig. A). Maggiore ¢ la velocita,
piu rapidi e fini sono i risultati della miscelazione e
della triturazione.

Funzionamento con una mano: I'interruttore
Smartspeed (3) consente di accendere il corpo
motore e di controllare la velocita con una mano
sola.

Come utilizzare I’apparecchio

Al primo utilizzo: Rimuovere la protezione per il
trasporto dal corpo motore (4) tirandola dalla
fascetta rossa.

Accensione (vedip. 4/fig. A)

L'apparecchio dispone di un pulsante di sicurezza.
Per accenderlo in sicurezza, seguire questa
procedura:

1. Innanzitutto premere il pulsante di sicurezza (1)
con il pollice e tenerlo premuto. La spia diventa
verde.

2. Poi premere direttamente il pulsante Smartspeed
(3) in base alla velocita desiderata.
Se I’interruttore Smartspeed non viene premuto
entro 5 secondi, I’apparecchio non si accendera
per ragioni di sicurezza.
La spia diventa rossa ad intermittenza.
Per accendere I'apparecchio, ripartire dalla fase 1.

3. Durante il funzionamento, non & necessario
tenere premuto il pulsante di sicurezza.

Frullatore a immersione (vedip. 4/fig. B)

Il frullatore a immersione & perfetto per preparare
intingoli, salse, zuppe, maionese, pappe per bam-
bini oltre a frullati, frappé, cocktail.

Per ottenere risultati ottimali di miscelazione impos-
tare la velocita massima.
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e Inserire il gambo frullatore (6) nel motore (4)
finche non si blocca.

e Mettere il frullatore a immersione in profondita
nella ciotola o nel bicchiere graduato. Ora accen-
dere ’'apparecchio come descritto sopra.

e Dopo I'uso premere i pulsanti di sgancio (5) per
staccarlo dal corpo motore.

In caso di utilizzo direttamente nella pentola durante
la cottura, spostare la pentola dal fuoco per evitare
schizzi di liquido bollente (rischio di scottature).

Esempio di ricetta: Mayonnaise

250 g di olio (per esempio olio di semi di girasole),
1 uovo e 1 extra tuorlo d’uovo,

1-2 cucchiai da tavola di aceto (15g circa),
Mettere tutti gli ingredienti (a temperatura
ambiente) nel bicchiere graduato nell’oardine
indicato. Utilizzare il frullatore ad immersione alla
massima velocita mantenendolo in posizione fino a
che olio comincia ad emulsionare. In seguito, senza
spegnerlo, portare lentamente il frullatore ad
immersione alla cima del liquido e poi tornare in
basso incorporando la parte restante dell’olio.
Tempo di lavorazione: da 1 minuto (per insalata)
fino a 2 minuti per una maggiore consistenza (per
esempio per salsine).

Frusta (vedip. 4/fig. B)

Usare la frusta solo per montare a neve panna e
chiare d’uovo, mescolare preparati gia pronti per
dessert.

e Inserire la frusta (8b) nell’attacco (8a), poi inse-
rire il corpo motore (4) nell’attacco finché non si
blocca con un click.

e Posizionate la frusta in profondita in un recipiente
e accendere I'apparecchio.

e Dopo I'uso premere i pulsanti di sgancio (5) per
staccarlo dal corpo motore. Quindi staccare la
frusta dall’attacco.

Per ottenere risultati ottimali

e Usate un recipiente di dimensioni medie.

e Muovete la frusta in senso orario tenendola
leggermente inclinata.

e Montate una quantita massima di 400 ml di
panna raffreddata (min. 30% di grasso, 4-8 °C).
Iniziate a bassa velocita (leggera pressione
dell’interruttore) per poi aumentare la velocita
(maggior pressione sull’interruttore) durante la
lavorazione.

e Montate le uova (non piu di 4 alla volta): iniziate
con una velocita media (pressione intermedia
sull’interruttore) per poi aumentare la velocita
(maggior pressione sull’interruttore) durante la
lavorazione.




Tritatutto (vedip. 5/fig. C)

| tritatutto (9) e (10) sono perfettamente adatti per
tritare carne, formaggio, cipolle, aglio, erbe, carote,
noci, mandorle, ecc.

Quando si tritano cibi molto duri (per esempio il
formaggio Parmigiano o il cioccolato) utilizzare la
velocita massima.

Per risultati ottimali, consultare la tabella D sulla
lavorazione. Durata massima di utilizzo tritatutto
«hc»: 2 minuti (grandi quantita di ingredienti umidi)
/ 30 secondi (ingredienti secchi o duri o quantita

< 100g / 100ml). Interrompere immediatamente

la lavorazione in caso di riduzione della velocita

di azionamento o se si verificano forti vibrazioni.

Non tritare alimenti estremamente duri come
cubetti di ghiaccio, noci moscate, chicchi di caffé
o granaglie.

Prima di tritare ...

e Tagliare a pezzi la carne, il formaggio, le cipolle,
I’aglio, le carote.

e Togliere il gambo dalle erbe, sgusciare le noci.

e Rimuovere 0ssa, tendini e cartillagini dalla carne.

* Inserire sempre la ciotola sulla base antiscivolo
(9d, 10d).

Attenzione: la lama (9b/10b) & molto affilata!
Maneggiarla sempre tenendola dalla parte
superiore in plastica.

1. Rimuovere attentamente la copertura di plastica
dalla lama.

2. Posizionare la lama sul perno al centro della
ciotola (9c, 10c), premere le lame verso il basso
e girarle di 90° per bloccarle.

3. Mettere il cibo nella ciotola e agganciare la
parte superiore (9a/10a).

Inserire il corpo motore sulla parte superiore.

5. Per utilizzare I’apparecchio, accenderlo.
Durante la lavorazione, tenere il corpo motore
con una mano e la ciotola con I’altra mano.

6. Dopo I'uso staccare la spina e premere i
pulsanti di sgancio (5) per staccarlo dal corpo
motore.

Rimuovere il coperchio.

Estrarre la lama con attenzione prima di
rimuovere il cibo lavorato dalla ciotola tritatutto.
Per rimuovere la lama, girarla leggermente e
tirarla.

Esempio di ricetta: Vaniglia-Miele-Prugne secche
(come ripieno di frittella o da spalmare)

e Versare 50 g di prugne secche e 70 g di miele
cremoso nella ciotola del tritatutto «hc».

e Tritare per 4 secondi alla velocita massima
(esercitare la massima pressione sul pulsante
Smartspeed).

e Aggiungere 10 ml di acqua (al sapore di vaniglia)

e Tritare ancora il tutto per 1,5 secondi.

Pulizia (vedip. 3/fig. E)

Pulire il corpo motore (4) e I'attacco della frusta
(8a) solo con un panno umido. Pulire il coperchio
(10a) «ca» solo sotto acqua corrente ma non va
immerso. Non lavarlo in lavastoviglie.

Tutte le altre parti possono essere lavate in lavasto-
viglie.

Per una pulizia completa, & possibile rimuovere la
base anti-scivolo dalle ciotole tritatutto.

Quando si lavora cibo pigmentato (es. carote), le
partiin plastica dello strumento possono perdere
il colore originario. Pulire queste parti utilizzando
dell’olio vegetale prima di metterle in lavastoviglie.

Accessori

(possono essere acquistati singolarmente, non
disponibili in tutti i paesi)

MQ 10: Frusta per montare la panna, gli albumi,
preparati gia pronti per dessert

MQ 20:  Tritatutto compatto da 350 ml per
tritare erbe, cipolle, aglio, chili, noci,
ecc.

MQ 30:  Tritatutto da 500 ml per tritare carote,
carne, cipolle, ecc.

MQ 40:  Tritatutto da 1250 ml per tritare, mixare,
miscelare e tritare il ghiaccio

MQ 70:  Robot da cucina compatto (1500 ml)

per tritare, miscelare, affettare e
sminuzzare.

Soggetto a modifiche senza preawviso.

Questo apparecchio & conforme alla direttiva
2004/108/CE sulla Compatibilita Elettromagnetica,
ed al regolamento (EC) No. 1935/2004 sui materiali
in contatto con alimenti.

Non gettare 'apparecchio nella spazzatura.
Lo smaltimento puo essere eseguito presso
un centro assistenza Braun o presso i punti di —
raccolta appositi del nostro paese.
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Nederlands

Onze producten zijn ontwikkeld om te voldoen aan
de hoogste standaard wat betreft kwaliteit, functio-
naliteit en ontwerp.

We hopen dat u heel erg zult genieten van uw
nieuwe Braunapparaat.

VG6or gebruik

Lees de handleiding in zijn geheel zorgvuldig
door voordat u het apparaat in gebruik neemt.

Waarschuwing:
. é De messen zijn erg scherp! Ga
er, om verwondingen te voor-
komen, uiterst voorzichtig mee om.

« Trek altijd de stekker uit het stopcon-
tact wanneer het apparaat niet
gebruikt wordt en voor het in- en uit
elkaar halen, reinigen en opbergen.

» Het apparaat is niet bedoeld om
gebruikt te worden door kinderen of
door personen met verminderde
lichamelijke, zintuigelijke of mentale
capaciteiten, tenzij er een persoon bij
aanwezig is die verantwoordelijk is
voor hun veiligheid. Houd het appa-
raat buiten bereik van kinderen om
ervan verzekerd te zijn dat ze er niet
mee gaan spelen.

» Het motordeel (4) noch het koppe-
lingsstuk voor de garde (8a) mogen
onder stromend water worden
gehouden of in water worden onder-
gedompeld.

» Het deksel (10) kan worden gereinigd
onder stromend water, maar mag
niet ondergedompeld worden, noch
in de vaatwasser.

= De elektrische apparaten van Braun
voldoen aan de wettelijke veilig-
heidseisen. Reparaties of de vervan-
ging van het elektriciteitssnoer
mogen alleen uitgevoerd worden
door gekwalificeerd serviceperso-
neel. Foute en ongekwalificeerde
reparaties kunnen aanzienlijke
schade toebrengen aan de gebruiker.
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« Controleer of het voltage van uw elek-
triciteitsvoorziening correspondeert
met het voltage aangegeven op het
apparaat, voordat u de stekker van het
apparaat in het stopcontact steekt.

» Het apparaat is enkel ontworpen voor
huishoudelijk gebruik en voor het
verwerken van huishoudelijke hoe-
veelheden.

» Wees voorzichtig indien warme vloei-
stof in de keukenrobot of mixer wordt
gegoten, aangezien die uit het toe-
stel kan worden gespoten door het
plotse stomen.

* De mengbeker (7) en de hakkommen
(9c, 10c) zijn niet geschikt voor in de
magnetron.

Beschrijving (zie tabel op pag. 4)

Veiligheidsknop @
Signaallicht
Smartspeedknop / variabele snelheden .l
Motordeel
Ontgrendelingsknoppen
Blendervoet

Mengeker

a Koppelingsstuk garde
b Garde

Hakker «hc»

a Deksel

b Mes

¢ Hakkom

d Anti-slip ring

10 Hakker «ca»

a Deksel (met aandrijving)
b Mes

¢ Hakkom

d Anti-slip ring

O~NO OIS WN =
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Reinig alle onderdelen voor het eerste gebruik (zie
paragraaf «Reinigen» / fig. E).
Signaallicht

Het signaallicht (2) geeft de status van het apparaat
weer wanneer het is aangesloten op de electriciteit.
Signaallicht Apparaat/status

Rood
knipperend

Apparaat is klaar voor gebruik



Groen Apparaat is ontgrendeld (ont-
grendeling om in te schakelen is
ingedrukt) en kan ingeschakeld
worden

Rood Apparaat is oververhit. Laat het
afkoelen. Het is klaar voor gebruik
als het signaallicht rood begint te
knipperen

Smartspeed technologie

Smartspeedknop voor variabele
snelheden il

Een druk op de knop: alle snelheden. Hoe meer u
de knop induwt, hoe hoger de snelheid (fig. A). Hoe
hoger de snelheid, hoe sneller en fijner de mix- en
hakresultaten.

Bedienen met één hand: de Smartspeedknop (3)
maakt het u mogelijk om met één hand het motor-
deel aan te zetten en de snelheid onder controle te
houden.

Hoe het apparaat te gebruiken

Bij het eerste gebruik: Verwijder het transportslot
van het motordeel (4) door aan het rode bandje te
trekken.

Aanzetten (zie pag. 4/fig. A)

Het apparaat is uitgerust met een veiligheidsknop.
Om het apparaat veilig aan te zetten, volg onder-
staande instructies:

1. Druk ten eerste de veiligheidsknop (1) met uw
duim in en houd de knop ingedrukt. Het signaal-
licht licht blijvend groen op.

2. Druk vervolgens direct de Smartspeedknop (3)
in volgens de gewenste snelheid. Indien de
Smartspeedknop niet binnen 5 seconden wordt
ingedrukt, kan het apparaat, vanwege veilig-
heidsredenen, niet worden ingeschakeld.

Het signaallicht begint rood te knipperen. Om
het apparaat aan te zetten, volg de instructies
opnieuw vanaf punt 1.

3. Tijdens gebruik van het apparaat hoeft u de
veiligheidsknop niet ingedrukt te houden.

Handblender (zie pag. 4/fig. B)

De handblender is bij uitstek geschikt voor het
bereiden van dips, sauzen, soepen, mayonaise en
babyvoeding alsmede voor het mixen van drankjes
en milkshakes.

Gebruik altijd de hoogste snelheid voor het beste

resultaat.

¢ Klik het motordeel (4) in de blendervoet (6).

e Steek de handblender zo diep mogelijk in een
beker of kom. Zet daarna het apparaat in werking
zoals hierboven beschreven.

e Trek na gebruik de stekker uit het stopcontact en
druk op de ontgrendelingsknoppen (5) om het
motordeel los te koppelen.

Indien u het apparaat tijdens het koken direct in een
pan wilt gebruiken, dient u de pan van het vuur te
halen om spetteren van hete vloeistof (risico op
brandwonden) te voorkomen.

Voorbeeldrecept: Mayonaise

250 ml olie (bijv. zonnebloemolie),

1 eien 1 extra eidooier,

1-2 el azijn (zo’n 15 ml),

zout en peper naar smaak

Alle ingrediénten dienen op kamertemperatuur
gebracht te worden. Doe alle ingrediénten in
bovenstaande volgorde in de mengbeker. Plaats de
handmixer op de bodem van de mengbeker. Zet de
mixer op de hoogste snelheid en houd hem in deze
positie tot de olie begint te emulgeren (te binden).
Beweeg de mixer zonder hem uit te zetten
langzaam naar boven en naar beneden door het
mengsel tot er een gladde massa ontstaat. Mixtijd:
vanaf 1 minuut (voor salade) tot 2 minuten voor
meer stevigheid (bijv. voor dipsaus).

Garde (zie pag. 4/fig. B)

Gebruik de garde alleen voor het kloppen van (slag)
room, eiwitten en het mixen van beslag en kant-en-
klare dessertmixen.

e Steek de garde (8b) in het koppelingsstuk (8a)
en klik het motordeel (4) erop.

* Plaats de garde in een kom en zet daarna pas het
apparaat in werking.

e Trek na gebruik de stekker uit het stopcontact
en druk de ontgrendelingsknoppen (5) in om het
motordeel los te koppelen. Trek vervolgens de
garde uit het koppelingsstuk.

Tips voor het beste resultaat

e Gebruik een middelgrote kom.

e Beweeg de garde met de klok mee en houd hem
in een lichte hoek gebogen.

e Slagroom (max.400 ml gekoelde room (min.

30 % vetgehalte, 4-8 °C): Begin op lage snelheid
(lichte druk op de knop) en verhoog de snelheid
(meer druk op de knop) tijdens het kloppen.

e Geklopte eiwitten (max. 4 eieren): Begin op een
gemiddelde snelheid (houd de knop halverwege i
gedrukt) en verhoog de snelheid (knop dieper
indrukken) tijdens het kloppen.
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Hakkers (zie pag. 5/fig. C)

De hakkers (9) en (10) zijn uitermate geschikt voor
het hakken van vlees, harde kaas, uien, kruiden,
knoflook, wortelen, noten, amandelen etc.

Gebruik voor het hakken van harde ingrediénten
(bijv. Parmezaanse kaas of chocolade) altijd de
hoogste snelheid.

Voor het beste resultaat zie tabel D. De maximale
gebruiksduur voor de «hc» hakker: 2 minuten achter
elkaar (grote hoeveelheden aan vochtige
ingrediénten) / 30 seconden (droge of harde
ingrediénten of hoeveelheden < 100 g / 100 ml).
Stop de verwerking onmiddellijk wanneer het
motorvermogen afneemt en/of sterke trillingen
optreden.

Hak geen extreem harde ingrediénten zoals ijsblok-
jes, muskaatnoot, koffiebonen of granen.

Voor het hakken ...

e Snijd vlees, kaas, uien, knoflook, wortelen en
pepers in stukken.

e Verwijder de steeltjes van kruiden en de schillen
van noten. Verwijder botten, pezen en kraakbeen
van vlees.

e Zorg ervoor dat de anti-slipring (9d, 10d) altijd
aan de hakkom is bevestigd.

Waarschuwing: Het mes (9b/10b) is zeer scherp!
Houd het altijd vast aan het bovenste plastic
gedeelte en ga er voorzichtig mee om.

1. Verwijder voorzichtig de plastic beschermkap
van het mes.

2. Plaats het mes op de pin in het midden van de
kom (9c, 10c), druk het naar beneden en draai
eraan zodat het vastklikt.

3. Vul de kom met ingrediénten en doe het deksel
(9a/10a) erop.

Klik het motordeel op het deksel.

5. Zet het apparaat aan om de hakker in werking
te zetten. Houd tijdens het hakken het motor-
gedeelte vast met een hand en de hakkom met
de andere.

6. Trek na gebruik de stekker uit het stopcontact
en druk op de ontgrendelingsknoppen (5) om
het motordeel te ontkoppelen.

Verwijder het deksel.

8. Verwijder voorzichtig het mes alvorens de
gehakte ingrediénten uit de hakkom te nemen.
Om het mes te verwijderen, draait u er eventjes
aan en trekt het eruit.

Voorbeeldrecept: Vanille-honing pruimen
(Lekker op pannenkoeken of als broodbeleg):
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e Doe 70 g romige honing en 50 g pruimen in de
«hc» hakkom.

e Laat hem 4 seconden op maximum snelheid
draaien (Smartspeedknop helemaal indrukken).

e Voeg vervolgens 10 ml water met vanille-extract
toe.

e Nogmaals laten draaien gedurende 1,5 secon-
den.

Reinigen (zie pag. 3/fig. E)

Reinig het motordeel (4) en het koppelingsstuk voor
de garde (8a) uitsluitend met een vochtige doek.
Spoel het deksel (10a) van de «ca» hakker onder
stromend water af. Niet in de vaatwasser plaatsen.
Alle andere onderdelen mogen in de vaatwasser
gereinigd worden.

Voor extra grondige reiniging: haal de anti-slipring
van de hakkommen.

Wanneer u groenten hakt met veel pigment (bijv.
wortelen) kunnen de plastic onderdelen van het
apparaat verkleuren. Veeg deze onderdelen met
plantaardige olie af alvorens ze te reinigen.

Accessories

(kunnen individueel bijgekocht worden, niet in elk
land verkrijgbaar)

MQ 10:  Garde voor het kloppen van (slag)
room, eiwitten, kant-en-klare dessert-
mixen

MQ 20: 350 ml compacte hakker om kruiden,
uien, knoflook, pepers, noten etc. te
hakken

MQ 30: 500 ml hakker om wortelen, vlees, uien
etc. te hakken

MQ 40: 1250 ml hakker om te hakken, te mixen
en ijs te crushen

MQ 70:  Compact keukenmachine-accessoire

(1500 ml) om te hakken, te mixen,
plakjes en/of reepjes te snijden.

Sujeito a alteracdes sem aviso prévio.

Dit apparaat voldoet aan de ECrichtlijn 2004/108/EC
betreffende de elektromagnetische compatibiliteit
en EC-bepaling 1935/2004 betreffende materialen
die bestemd zijn voor contact met voedsel.

Gooi dit product na de levensduur a.ub. niet

bij het huishoudelijk afval. U kunt het naar een E
Braun Service Centre brengen of naar een

ander afvalinzamelingspunt in uw buurt waar

het op de juiste manier zal worden verwerkt.



Dansk

Vores produkter er skabt til at opfylde de storste

krav med hensyn til kvalitet, funktionalitet og design.

Vi haber, du vil fa stor glaede af dit nye apparat fra
Braun.

For ibrugtagning

Lzes hele denne brugsvejledningen omhygge-
ligt igennem, for du tager apparatet i brug.

Bemaerk

. Knivene er meget skarpe!

f Handter knivene meget forsig-
tigt for at undga skader.

 Tag altid stikket ud af stikkontakten,
nar du forlader apparatet, og far du
samler det, skiller det ad, renggar og
opbevarer det.

= Apparatet er ikke beregnet til, at barn
eller personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner bruger
det, medmindre de overvages af en
person, som er ansvarlig for deres
sikkerhed. Opbevar apparatet util-
geengeligt for barn for at sikre, at de
ikke leger med det.

= Motordelen (4) og piskerisets gear-
kasse (8a) ma ikke holdes under rin-
dende vand eller nedsaenkes i vand.

e Laget (10a) kan rengares under rin-
dende vand, men ma ikke nedsan-
kes i vand eller komme i opvaskema-
skinen.

= Brauns elektriske apparater overhol-
der geeldende sikkerhedsforskrifter.
Reparationer eller udskiftning af
el-ledning méa kun udfaeres af autori-
seret personale. Fejlbehaeftede,
ukvalificerede reparationer kan
medfare stor risiko for brugeren.

» For stikket saettes i stikkontakten
kontrolleres, at stramspaendingen
svarer til den spaending, der er
angivet pa apparatet.

» Dette apparat er designet til brug i
husholdningen og til meengder som
normalt indgar i en husholdning.

= Vaer forsigtig hvis der heeldes varm
vaeske i foodprocessoren eller
blenderen, da den kan blive udstadt
af apparatet pa grund af damp-
dannelse.

e Baegeret (7) og skalene (9c, 10d)
taler ikke mikroovn.

Beskrivelse (se tabel pa s. 4)

Sikkerhedsknap @
Kontrollampe
Smartspeed-knap/variable hastigheder il
Motordel
Udlgserknapper
Blenderskaft

Beeger

a Gearkasse

b Piskeris

Hakker «hc»

a Lag

b Kniv

¢ Hakkeskal

d Anti-slip ring

10 Hakker «ca»

a Lag (med gearkasse)
b Kniv

¢ Hakkeskal

d Anti-slip ring

© O~NO U WN =

Rengar alle dele inden du tager dem i brug (se afsnit
«Renggring»/fig. E).

Kontrollampe

Kontrollampen (2) viser apparatets status, nar det
er tilsluttet en stikkontakt.

Kontrol- Apparat/Betjenings-status

lampe

Radt blink Apparatet er klar til brug

Grgn Apparatet er udlgst (udlgser-
knappen er trykket ned) og kan
teendes

Radt Apparatet er overophedet. Lad det

kale af. Det er klar til brug igen, nar
kontrollampen blinker radt
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Smartspeed-teknologi

Smartspeed-knap til variable
hastigheder .l

Et tryk, alle hastigheder. Jo hardere du trykker,
desto hurtigere karer apparatet (fig A). Jo hgjere
hastighed, desto hurtigere og finere bliver blender
og hakkeresultatet.

Betjening med én hand: Smartspeed-knappen (3)
giver dig mulighed for at taeende for motordelen og
styre hastigheden med én hand.

Brug af apparatet

Far brug: Fjern transportlasen fra motordelen (4)
ved at treekke i den rgde strop.

Taend (se s. 4/fig. A)

Apparatet er forsynet med en sikkerhedsknap. Ger
folgende for at teende for det:

1. Tryk farst pa sikkerhedsknappen (1) med tom-
melfingeren og hold den nede. Kontrollampen
lyser permanent gront.

2. Tryk derefter pa Smartspeed-knappen (3) i hen-
hold til gnsket hastighed.

Hvis Smartspeed-knappen (3) ikke trykkes ned
inden for 5 sekunder, kan man ikke teende for
apparatet af sikkerhedsgrunde.

Kontrollampen blinker rgdt.

For at teende for apparatet skal man starte forfra
med trin 1.

3. Du behgver ikke at holde sikkerhedsknappen
trykket ned under brug af apparatet.

Stavblender (se s. 4/fig. B)

Stavblenderen er perfekt til at tilberede dips, saucer,
supper, mayonnaise, babymad samt til at blande
drinks og milkshakes.

Du opnar de bedste blenderresultater med den
hgjeste hastighed.

e Klik motordelen (4) fast pa blenderskaftet (6).

e Placer stavblenderen i et hgjt baeger eller en
skal. Teend derefter for apparatet som beskrevet
ovenfor.

e Tag stykket ud og tryk pa udlgserknapperne (5)
efter brug for at lssne motordelen.

Nar du blender direkte i en gryde under madlav-
ningen, skal gryden farst tages af varmen for at
undga sprgijt fra kogende veeske (risiko for skold-
ning).
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Eksempler pa opskrifter: Mayonnaise

250 g olie (f.eks. solsikkeolie),

1 a9 og 1 ekstra eeggeblomme,

1-2 spsk. vineddike (ca. 15 g),

Salt og peber

Kom alle ingredienser (ved stuetemperatur) i
baegeret i ovennaevnte raekkefglge. Hold stav-
blenderen helt ned i bunden af malebaegeret. Teend
stavblenderen pa hgjeste hastighed, hold den i
denne position, til olien begynder at emulgere.
Uden at slukke fgres stavblenderen langsomt op

i toppen af blandingen og ned igen for at fa resten
af olien med. Tilberedningstid: fra 1 minut (til salat)
op til 2 minutter til en mere fast konsistens (f.eks.
til dip).

Piskeris (se s. 4/fig. B)

Brug kun piskeriset til at piske fladeskum,
2eggehvider, sandkagedej og feerdige dessert-
blandinger.

e Seet piskeriset (8b) i gearboksen (8a), og klik
derpa motordelen (4) fast pa gearboksen.

e Placer piskeriset i en skal, og teend farst derefter
for apparatet.

e Tag stykket ud og tryk pa udlgserknapperne (5)
efter brug for at Iasne motordelen. Traek derefter
piskeriset ud af gearkassen.

Tips til at opna de bedste resultater

e Brug en mellemstor skal.

e Beveeg piskeriset med uret, mens det holdes en
smule skrat.

e Flgdeskum (maks. 400 ml afkglet piskeflade,
min. 30% fedtindhold, 4-8 °C): Begynd ved lav
hastighed (let tryk pa knappen), og @g hastig-
heden (hardere tryk pa knappen), mens du pisker.

e Piskede seggehvider (maks. 4 eg): Begynd ved
middelhastighed (halvt tryk pa knappen), og @g
hastigheden (hardere tryk pa knappen), mens du
pisker.

Hakkere (se s. 5/fig. C)

Hakkerne (9) og (10) er perfekt egnet til at hakke
ked, hard ost, lag, krydderurter, hvidleg, gulerad-
der, ngdder, mandler etc.

Hak altid harde fedevarer med hgjeste hastighed
(f.eks. parmesan, chokolade).

Se behandlingstabel D for de bedste resultater.
Maksimal betjeningstid for «hc» hakker: 2 minutter
(store maengder af vade ingredienser)

/ 30 sekunder (tarre eller faste ingredienser eller
meengder < 100 g / 100 ml). Stop bearbejdningen
nar motorhastigheden falder og/eller der opstar
steerk vibration.



Hak ikke ekstremt harde madvarer som isterninger,
muskatned, kaffebgnner og korn.

For du hakker ...

e skeer kad, ost, g, hvidlgg og gulergdder i min-
dre stykker

e fijern steengler fra krydderurter, knaek ngdder og
fiern skallerne

e fjern ben, sener og brusk fra ked

e sgrg altid for, at anti-slip-ringen (9d/10d) er
monteret pa hakkeskalen.

Advarsel: Kniven (9b/10b) er meget skarp! Hold
altid i den gverste plastikdel, og handter den
forsigtigt.

1. Fjern forsigtigt plastdaekslet fra kniven.

2. Placer kniven pa centerpinden i hakkeskalen
(9c, 10c). Tryk den ned og drej den, til den laser
fast.

3. Fyld hakkeren med madvarer og seet laget
(9a/10a) pa.

Klik motordelen pa laget.

5. Teend for apparatet for at bruge hakkeren.
Under tilberedningen holdes motordelen med
den ene hand og hakkeskalen med den anden,
mens der hakkes.

6. Tag stykket ud og tryk pa udlgserknapperne (5)
efter brug for at lasne motordelen.
Tag laget af.

Tag forsigtigt kniven ud, fgr du fjerner de tilbe-
redte madvarer fra hakkeskalen. Drej kniven lidt
og treek i den for at fijerne den.

Eksempler pa opskrifter: Vanilje-honning-svesker

(som fyld i pandekager eller til at smgre pa bred):

e Fyld «hc» hakkeskalen med 70 g cremet honning
og 50 g svesker.

e Hak 4 sekunder ved maksimal hastighed (tryk
Smartspeed-knappen helti bund).

e Tilsaet 10 ml vand (smagt til med vanilje).

e Fortseet hakningeniendnu 1,5 sekunder.

Rengoring (ses. 3/fig. E)

Motordelen (4) og piskerisets gearkasse (8a) ma
kun renggres med en fugtig klud. Laget til «ca»

hakker (10a) ma kun renggres under rindende vand.

Ma ikke komme i opvaskemaskinen.
Alle andre dele kan renggres i opvaskemaskinen.

Fjern anti-slip-ringene fra hakkeskalene for ekstra
grundig renggring.

Ved behandling af madvarer med meget pigment
(f.eks. gulergdder) kan apparatets plastdele blive
misfarvede. Gnid disse dele med vegetabilsk olie,
inden de renggares.

Tilbehor

(kan kgbes separat, fas ikke i allelande)

MQ 10:  Piskeris til piskning af fladeskum,
aeggehvider, feerdiglavede desserter

MQ 20: 350 ml kompakt hakker til at hakke
krydderurter, lag, hvidlgg, chili, nedder
etc.

MQ 30: 500 ml hakker til at hakke guleradder,
kad, lag etc.

MQ 40: 1250 ml hakker til at hakke, rare,
blende og knuse is

MQ 70:  Tilbeher til kompakt kekkenmaskine

(1500 ml) til at hakke, rgre, snitte og
rive.

Der tages forbehold for eendringer uden
forudgaende varsel.

Denne anordning er i overensstemmelse med
ECdirektivet 2004/108/EC om elektromagnetisk
forligelighed og EU-regulativ nr.1935/2004 om
materialer, der tilsigtes at fa kontakt med fadevarer.

Produktet ma ikke bortskaffes sammen med
husholdningsaffaldet. Bortskaffelse kan ske
i et Braun Servicecenter eller et passende
indsamlingssted i dit land.
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Norsk

Vare produkter er konstruert for & imgtekomme
de hgyeste standarder nar det gjelder kvalitet,
funksjonalitet og design.

Vi haper du blir forngyd med ditt nye Braun-produkt.

For bruk

Les hele bruksanvisningen noye for du
begynner a bruke apparatet.

Advarsel
. Knivbladene er sveert skarpe!
=2 Du bgr handtere knivbladene

ytterst forsiktig for a forhindre skader.

 Trekk alltid ut kontakten nar appara-
tet er uten tilsyn og far montering,
demontering, rengjgring og oppbe-
varing.

» Apparatet skal ikke brukes av barn
eller av personer som har begrenset
fysisk, sensorisk eller mental kapasi-
tet, med mindre de er under oppsyn
av noen som er ansvarlig for deres
sikkerhet. Apparatet ma oppbevares
utilgjengelig for barn for a forsikre at
de ikke kan leke med det.

» Motordelen (4) og girkoplingen (8a)
ma ikke holdes under rennende vann
eller senkes ned i vann.

» Lokket (10a) kan rengjgres under ren-
nende vann, men det ma ikke legges i
vann eller vaskes i oppvaskmaskin.

= Brauns elektriske apparater falger
gjeldende sikkerhetsstandarder.
Reparasjoner eller bytte av strgmled-
ning ma kun utferes av autorisert
servicepersonell. Feilaktige repara-
sjoner utfart av ukvalifisert personell
kan utsette brukeren for stor fare.

 For du setter i stramkontakten, ma
du forsikre deg om at spenningen
stemmer overens med den som er
angitt pa apparatet.

» Dette apparatet er kun beregnet til
bruk i husholdninger og for tilbered-
ning av mengder som er vanlig i pri-
vathusholdninger.
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e Veer forsiktig dersom varm veeske
helles inn i matprosessoren eller
mikseren da den kan slynges ut av
apparatet grunnet plutselig damping.

» Begeret (7) og hakkebollene (9¢,10c)
kan ikke brukes i mikrobglgeovn.

Beskrivelse (se tabell pa s. 4)

Sikkerhetsknapp @
Indikatorlampe
Bryter for smarthastighet / regulerbar
hastighet il
Motordel
Utlgserknapper
Blandestav

Beger

a Girkobling

b Visp

«hc»-hakker

a Lokk

b Knivblad

¢ Hakkebolle

d Sklisikker ring

10 «ca»-hakker

a Lokk (med kobling)
b Knivblad

¢ Hakkebolle

d Sklisikker ring

[eoBEN o), N WN =
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Rengjar alle deler fgr de brukes fgrste gangen
(se avsnittet «Rengjaring» / fig. E).

Indikatorlampe

Indikatorlyset (2) viser apparatets status nar det er
koblet til et stramuttak.

Indikator- Apparat/driftsstatus

lampe

Blinker redt  Apparatet er klar til bruk

Lyser gragnt Apparatet er frikoblet
(strambryteren er trykket inn) og
kan slas pa

Lyser rgdt Apparatet er overopphetet. La det
avkjgles. Det er Klar til bruk igjen

nar indikatorlampen blinker rgdt



Teknologi for smarthastighet

Bryter for smarthastighet med
regulerbar hastighet ..l

Ett trykk, alle hastigheter. Jo mer du trykker, jo
hgyere hastighet (fig. A). Jo hgyere hastighet, jo
raskere og finere blir ingrediensene hakket og
blandet.

Betjenes med én hand: Med bryteren for smart-
hastighet (3) kan du sla pa motoren og regulere
hastigheten med én hand.

Slik bruker du apparatet

Fer bruk: Fjern transportlasen fra motordelen (4)
ved a dra i den rade stroppen.

Sla pa (ses. 4/fig. A)

Apparatet har en sikkerhetsknapp. Slik slar du pa
apparatet pa en trygg mate:

1. Trykk farst pa sikkerhetsknappen (1) med tom-
melen, og hold den inne. Indikatorlampen vil lyse
grent.

2. Hold deretter inne bryteren for smarthastighet (3)
inntil gnsket hastighet er oppnadd.
Av sikkerhetsarsaker kan ikke apparatet slas pa
hvis du ikke har trykket pa bryteren for smart-
hastighet innen 5 sekunder.
Indikatorlampen blinker rgdt.
Du ma starte pa nytt fra trinn 1 for & kunne sla pa
apparatet.

3. Du behgver ikke holde inne sikkerhetsknappen
under bruk.

Stavmikser (se s. 4/fig. B)

Stavmikseren passer perfekt nar du skal lage dip,
sauser, supper, majones og babymat, og nar du
skal mikse milkshake og andre drikker.

Du oppnar best resultat ved maksimal hastighet.

e Klikk fast motordelen (4) pa blandestaven (6).

e Plasser stavmikseren i bunnen av et beger eller
en bolle. Sla deretter pa apparatet som beskrevet
ovenfor.

e Etter bruk trekker du ut stgpselet og trykker inn
utleserknappene (5) for & koble fra motordelen.

Nar stavmikseren brukes direkte i kjelen under mat-
lagingen, skal du ta kjelen vekk fra platen for & unnga
at det spruter kokende veeske (fare for skalding!).

Eksempel pa oppskrift: Majones
250 g olje (f. eks. solsikkeolje),

1 egg og 1 ekstra eggeplomme,
1-2 ss eddik (ca. 15 g),

Salt og pepper etter smak

Hell alle ingrediensene (de skal ha romtemperatur) i
en bolle i rekkefalgen ovenfor. Plassér stavmikseren
i bunnen av bollen. Kjar stavmikseren pa full effekt,
behold denne posisjonen til oljen begynner &
emulgere. Uten a sla av mikseren, lgft den sakte
mot toppen av blandingen og beveg den ned igjen
for & blande inn resten av oljen. Tilberedningstid: fra
1 minutt (til salat), opp til 2 minutter for et fastere
resultat (f. eks. dip).

Visp (se s. 4/fig. B)

Bruk vispetilbehgret kun til visping av krem,
eggehviter og miksing av sukkerbrgd og
ferdigblandete desserter.

e Settinn vispen (8b) i girkoblingen (8a), og klikk
deretter fast motordelen (4) i girkoblingen.

e Plasser vispenien bolle, fgrst da kan du sla pa
apparatet.

e Etter bruk trekker du ut stgpselet og trykker inn
utlgserknappene (5) for & koble fra motordelen.
Trekk deretter ut vispen fra girkoblingen.

Tips for best mulig resultat

e Bruk en passe stor bolle.

e Beveg vispen med klokken mens du holder den
lett pa skra.

e Pisket krem (maks. 4 dl kremflgte, min. 30 %
fettinnhold, 4-8 °C): Start med lav hastighet (lett
trykk pa bryteren), og gk hastigheten (hardere
trykk pa bryteren) mens du pisker kremen.

e Stivpiskede eggehviter (maks. 4 egg): Start med
middels hastighet (trykk bryteren halvveis inn),
og ok hastigheten (hardere trykk pa bryteren)
mens du pisker hvitene.

Hakkere (se s. 5/fig. C)

Hakkerne (9) og (10) passer perfekt til & hakke kjgtt,
harde oster, Igk, urter, hvitlgk, gulrgtter, ngtter,
mandler osv.

Harde ingredienser skal alltid hakkes pa full hastig-
het (f.eks. parmesan eller sjokolade).

Du oppnar best resultat ved a falge tabell D.
Maksimal driftstid for «<hc»-hakkeren: 2 minutter
(store mengder av fuktige ingredienser)

/ 30 sekunder (eller harde tgrre ingredienser eller
mengder < 100 g/100 ml). Stopp bearbeidelsen
umiddelbart hvis motorytelsen reduseres og/eller
det oppstar sterke vibrasjoner.

Ikke hakk sveert harde ingredienser, slik som isbiter,
muskat, kaffebgnner eller korn.
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For hakking ...

Kutt farst opp kjott, ost, lgk, hvitlgk og gulrgtter i
biter.

Fjern stilkene fra urter og skallet fra ngtter.

Fjern ben, brusk og sener fra kjatt.

Serg alltid for at den sklisikre ringen (9d/10d) er
festet til hakkebollen.

Advarsel: Knivbladet (9b/10b) er veldig skarpt! Hold
alltid i den @vre plastdelen, og handter knivbladet
forsiktig.

1.
2.

Fjern forsiktig plastbeskyttelsen fra knivbladet.

Plasser knivbladet pa midtstaven i hakkebollen
(9c, 10c). Trykk ned og drei knivbladet rundt slik
at det lases fast.

Fyll hakkebollen med ingredienser, og sett pa
lokket (9a/10a).

Klikk fast motordelen til lokket.

Sla pa apparatet for & bruke hakkeren. Hold
motordelen med den ene handen og hakke-
bollen med den andre mens den er i gang.

Etter bruk trekker du ut stgpselet og trykker inn
utleserknappene (5) for a koble fra motordelen.

Ta av lokket.

Fjern knivbladet forsiktig fgr du tar ut maten fra
hakkebollen. Vri pa knivbladet og trekk det opp
for a fijerne det.

Tilbehor

(kan kjgpes individuelt, ikke tilgjengelig i alle land)

MQ 10:  Visp til pisking av krem, eggehviter,
ferdigblandete desserter

MQ 20: 350 ml kompakthakker til & kutte urter,
lok, hvitlgk, paprika, natter osv.

MQ 30: 500 ml hakker til & kutte gulrgtter, kjott,
lok osv.

MQ 40: 1250 ml hakker til a kutte, blande,
mikse og knuse is

MQ 70:  Redskaper til kompakt kjgskkenmaskin
(1500 ml) til & kutte, blande, snitte, rive
og elte.

Kan endres uten varsel.

Dette apparatet er i samsvar med EU-direktiv
2004/108/EU om elektromagnetisk kompatibilitet
og EU-bestemmelse nr. 1935/2004 om materialer
som skal brukes i kontakt med mat.

avfallet nar det skal kasseres. Det kan

lkke kast dette produktet i husholdnings- E
everes til et Braun servicesenter eller pa

Eksempel pa oppskrift: Svisker med vanilje og

honning (til pannekake- eller kakefyll):

e Fyll <hc»-hakkebollen med 70 g flytende honning
0g 50 g svisker.

e Hakk i 4 sekunder pa maksimal hastighet (trykk
bryteren for smarthastighet helt inn).

e Tilsett 10 ml vann (med vaniljesmak).

e Fortsett hakkingeni 1,5 sekunder til.

Rengjoring (ses. 3/fig. E)

Rengjgr motordelen (4) og girkoblingen for visp
(8a) kun med en fuktig klut. Rengjgr lokket (10a) til
«ca»-hakkeren kun under rennende vann. Skal ikke
vaskes i oppvaskmaskin.

Alle andre deler kan vaskes i oppvaskmaskin.

Du kan Igsne de sklisikre ringene fra hakkebollene
for ekstra grundig rengjgring.

Nar du bearbeider sterkt farget mat (f.eks. gul-
rgtter), kan plastdelene til apparatet bli misfarget.
Tark av disse delene med matolje far du rengjer
dem.
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Svenska

Vara produkter ar framtagna for att mota de hogsta
kraven pa kvalitet, funktion och design.

Vi hoppas att du kommer att bli n6jd med din nya
apparat fran Braun.

Fore anvandning

Las bruksanvisningen noga, och i sin helhet,
innan du anvander apparaten.

Varning!

. Knivbladen ar valdigt vassa!

f Hantera dem med storsta moj-
liga forsiktighet for att undvika
skador.

» Dra alltid ut kontakten ur eluttaget
nar apparaten lamnas obevakad
samt fore montering, demontering,
reng0ring och forvaring av appa-
raten.

» Apparaten ar ej avsedd att anvandas
av barn eller personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental for-
maga om anvandningen inte dverva-
kas av en person som ar ansvarig for
deras sakerhet. FOrvara apparaten
utom rackhall for barn for att garan-
tera att de inte leker med apparaten.

< Hall aldrig motordelen (4) eller vax-
elladan (8a) under rinnande vatten,
eller doppa dem i vatten.

e Locket (10a) kan rengdras under rin-
nande vatten, men det far inte laggas
i vatten eller maskindiskas.

¢ Brauns elektriska apparater foljer
gallande sakerhetsstandard. Repara-
tioner eller byte av natsladd far
endast utforas av auktoriserad
fackman. Felaktiga och icke fack-
mannamassigt utforda reparationsar-
beten kan innebara stor fara for
anvandaren.

¢ Kontrollera att natspanningen
motsvarar den spanning som anges
pa apparaten innan den ansluts till ett
eluttag.

e Den har apparaten ar utformad
endast for hushallsanvandning och
for hushallsmangder.

 Var forsiktig nar du haller i het vatska
I matberedaren eller blendern, efter-
som vatskan kan spruta ut p.g.a.
plotslig angbildning.

* Bégaren (7) och skalarna (9c, 10c)
kan inte anvandas i mikrovagsugn.

Beskrivning (se tabell pa sid. 4)

Séakerhetsknapp @
Kontrollampa
Smartspeed-reglage / variabla hastigheter uill
Motordel
Utlosarknappar
Mixerskaft

Bagare

a Vaxellada

b Visp

Hackare «hc»

a Lock

b Knivblad

¢ Hackningsskal
d Ant-ihalkring

10 Hackare «ca»

a Lock (med vaxel)
b Knivblad

¢ Hackningsskal
d Anti-halkring

© O~NO O~ WN =

Rengdr alla delar infor forsta anvandningstillfallet
(se avsnittet «Rengoring»/bild E).

Kontrollampa

Kontrollampan (2) visar apparatens status nar den
ar ansluten till ett eluttag.

Kontrol- Apparat/driftstatus

lampa

Blinkar rott Apparaten ar redo att anvandas

Gron Apparaten ar i utlésningslage
(utlésningskna ppen ar nedtryckt)
och kan séttas pa

Rod Apparaten &r 6verhettad. Lat den

svalna. Den ar redo att anvandas
igen nar kontrollampan blinkar rott
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Smartspeed-teknik

Smartspeed-reglage for variabel
hastighet .l

Ett tryck for alla hastigheter. Ju mer du trycker,
desto hogre hastighet (bild A.). Ju hogre hastighet,
desto snabbare och finare mixnings- och hack-
ningsresultat uppnas.

Enhandsbetjaning: Smartspeed-reglaget (3) gor att
du kan satta pa motordelen och kontrollera hastig-
heten med bara en hand.

Anvanda apparaten

Fore anvandning: Ta bort transportlasen fran
motordelen (4) genom att dra i den réda remmen.

Satta pa (se sid. 4/bild A)

Apparaten har en sdkerhetsknapp. For att sla pa
den sakert, folj dessa steg:

1. Tryck pa sdkerhetsknappen (1) och hall in den
med tummen. Kontrollampan tands och lyser
med ett fast gront sken.

2. Tryck darefter direkt pa Smartspeed-reglaget (3)
for att fa onskad hastighet.
Om du inte trycker pa Smartspeed-reglaget (3)
inom 5 sekunder kan apparaten inte sattas pa av
sakerhetsskal.
Kontrollampan blinkar rott.
Borja om fran steg 1 for att starta apparaten pa

nytt.

3. Under drift behover du inte halla in sdkerhets-
knappen.

Stavmixer (se sid. 4/bild B)

Stavmixern ar perfekt for tillredning av dippsaser,
saser, soppor, majonnds och barnmat samt for att
blanda drinkar och milkshake.

For optimalt mixningsresultat anvand hogsta hastig-
het.

e Klicka fast motordelen (4) i mixerskaftet (6).

e Placera stavmixern i en bagare eller skal. Satt
sedan pa apparaten i enlighet med beskrivningen
ovan.

e Nar du ar klar trycker du pa knapparna (5) for att
ta bort motordelen.

Nar du mixar direkt i kastrullen samtidigt som du
tillagar mat — ta forst bort kastrullen fran spisen for
att undvika stank fran kokande vatska (skallnings-
risk!).
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Receptexempel: Majonnéas

250 g olja (t.ex. solrosolja),

1 4agg och 1 extra dggula,

1-2 msk vinager (ca 15 g),

salt och peppar efter smak

Satt alla ingredienser (rumstempererade) i bagaren
i den ordning som de listas i receptet ovan. Placera
stavmixern i bagarens botten. Kor stavmixern vid
maximal hastighet och hall kvar i det har laget till
dess att oljan borjar emulgera. For darefter
stavmixern langsamt uppat och nedat i blandningen
utan att sténga av den, for att arbeta in resterande
mangd olja. Processtid: fran 1 minut (till sallad) upp
till 2 minuter for en fastare majonnés (t.ex. dippsas).

Visp (se sid. 4/bild B)

Anvand vispen endast till att vispa gradde, agg,
kaksmet och efterrattsmixer.

e Forinvispen (8b) i vaxelladan (8a). Klicka sedan
fast motordelen (4) i vaxelladan.

e Placera vispen i en skal och satt forst darefter pa
apparaten.

e Nar du ar klar trycker du pa utlésarknapparna (5)
for att lossa motordelen. Dra sedan ut vispen ur
vaxelladan.

For basta resultat

e Anvand en mellanstor skal.

e ROr vispen medurs samtidigt som du haller den
aningen lutad.

¢ Vispad griadde (max 4 dl kylskapskall gréadde,
fetthalt minst 30 %, 4-8 °C): Borja pa lag hastig-
het (tryck latt pa reglaget) och 6ka hastigheten
(6ka trycket pa reglaget) under vispningen.

e Vispade dggvitor (max 4 4gg): Borja pa lag
hastighet (tryck medelhart pa reglaget) och
Oka hastigheten (Oka trycket pa reglaget) under
vispningen.

Hackningstillbehor (se sid. 5/bild C)

Hackningstillbehoren (9) och (10) ar perfekta for att
hacka kott, hard ost, 10k, Orter, vitlok, morotter,
notter, mandel o.s.v.

Hacka alltid harda ingredienser pa hdgsta hastighet
(t.ex. parmesan, choklad).

FOr basta resultat — se beredningstabell D. Maximal
drifttid for «<hc»-hackaren: 2 minuter (stora mangder
fuktiga ingredienser) / 30 sekunder (torra eller
harda ingredienser eller mangder < 100g / 100 ml).
Stoppa bearbetningen omedelbart om
motoreffekten avtar och/eller kraftiga vibrationer
uppstar.

Hacka inte ingredienser med valdigt hard konsistens,
som isbitar, muskotnoét, kaffebdnor och gryn.



Fore hackning ...

skar kott, ost, 10k, vitlok, morot mindre bitar
avlagsna stjalkar fran kryddorter och skala notter
avlagsna ben, senor och brosk fran kott
sakerstall att anti-halkringen (9d/10d) har satts
fast pa hackningsskalen

Varning! Knivbladen (9b/10b) &r valdigt vassa! Hall
alltid i den dvre plastdelen och hantera dem
varsamt.

Avlagsna forsiktigt plastskyddet fran knivbladen.

2. Placera knivbladen pa hackningsskalens
mittpinne (9c, 10c). Tryck dem nedat och vrid
runt sa att de lases pa plats.

3. Fyll hackningsskalen med ingredienser och satt
pa locket (9a/10a).

4. Klicka fast motordelen pa locket.

5. Satt pa apparaten for att anvanda hacknings-
tillbehoret. Hall motordelen med en hand
och hackningsskalen med den andra under
beredning.

6. Nar du ar klar trycker du pa utlésarknapparna
(5) for att lossa motordelen.
Avlagsna locket.

8. Taforsiktigt bort knivbladen innan du tommer
hackningsskalen. For att ta bort knivbladen
vrider du dem forst en aning och drar sedan.

Receptexempel: Honungs och vaniljsmakande

katrlnplommon (som pannkaksfyllning)
e Fyll <hc»-hackningsskalen med 70 g kramig
honung och 50 g katrinplommon.

e Hacka i 4 sekunder pa hogsta hastighet (tryck
ner Smartspeed-knappen helt).

e Tillsatt 10 ml vatten (smaksatt med vanilj).

e Fortsatt hacka i ytterligare 1,5 sekunder.

Rengoring (se sid. 3/bild E)

Motordelen (4) och vaxelladan for vispen (8a) far
endast rengdras med en fuktig trasa. Locket (10a)
till «ca»-hackaren far endast diskas under rinnande
vatten. Far ej diskas i diskmaskin.

Alla andra delar kan diskas i diskmaskinen.

Du kan ta bort anti-halkringarna fran
hackningsskalarna for extra grundlig rengoring.

Vid tillredning av ingredienser med starka fargam-
nen (t.ex. mordtter) kan apparatens plastdelar
missfargas. Torka av dessa delar med vegetabilisk
olja innan du reng6r dem.

Tillbehor

(kan kopas separat, finns inte i alla lander)

MQ 10:  Visp for att vispa gradde, aggvita,
efterrattsmixer

MQ 20: 350 ml kompakthackare for att hacka
oOrter, 10K, vitlok, chilifrukt, notter etc.

MQ 30: 500 ml hackare for att hacka morot,
kott, 16k etc.

MQ 40: 1250 ml hackare for att hacka, mixa
och krossa is

MQ 70:  Kompakt tillbehor till koksapparat

(1500 ml) for att hacka, mixa, skiva och
riva.

Kan andras utan foregaende meddelande.

Den har apparaten foljer EU-direktiv 2004/108/EG
om elektromagnetisk kompatibilitet och EU:s
orordning nr 1935/2004 om material som ar
avsedda for kontakt med livsmedel.

Av hansyn till miljon ber vid dig att inte slanga
den har apparaten i de vanliga hushalls-
soporna nar den ar uttjant. Du kan lAmna in
den uttjanta produkten hos ett Braun-service-
center eller till en atervinningsstation.
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Suomi

Tuotteemme on suunniteltu tayttdméaan korkeimmat
laadun, toimivuuden ja muotoilun vaatimukset.
Toivottavasti saat paljon iloa ja hydtya uudesta
Braun-laitteestasi.

Ennen kayttoa

Lue ndma kdyttoohjeet huolellisesti ennen
laitteen kdyttoonottoa.

Varoitus

. Terat ovat erittain teravia!
Vammojen ehkaisemiseksi teria

tulee kasitella varoen.

« |rrota laitteen pistoke pistorasiasta
aina jattaessasi laitteen vartioimatta
seka ennen laitteen kokoamista, pur-
kamista, puhdistusta ja sailytysta.

« Laitetta ei ole tarkoitettu lasten eika
fyysisesti, henkisesti tai tuntoaistiltaan
rajoittuneiden henkiloiden kayttoon,
ellei heidan turvallisuudestaan vas-
taava henkilo valvo laitteen kayttoa.
Pida laite poissa lasten ulottuvilta,
jotta he eivat paase leikkimaan lait-
teella.

= Ala pida moottoriosaa (4) tai vispilan
vaihteisto-osaa (8a) juoksevan veden
alla alaka upota niita veteen.

» Kansi (10a) voidaan pesta juoksevalla
vedella, mutta ala upota sita veteen
alaka pese sita astianpesukoneessa.

= Braun-sahkolaitteet tayttavat
asianomaisten turvallisuussaadosten
maaraykset. Verkkojohto voidaan kor-
jata tai vaihtaa ainoastaan valtuute-
tussa huoltoliikkeessa. Puutteellinen
valtuuttamaton huoltoty0 voi aiheuttaa
vakavia vaaratilanteita kayttajalle.

» Tarkista ennen kytkemista pisto-
rasiaan, etta jannite vastaa laitteessa
nakyvaa merkintaa.

= Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
tavalliseen kotikayttoon.

e Ole varovainen, jos kaadat monitoi-
mikoneeseen tai sekoittimeen kuu-
maa nestetta, silla se voi suihkahtaa
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ulos laitteesta akillisen hoyrystymi-

sen takia.

Mittakulho (7) ja leikkurikulhot
(9c, 10c) eivat ole mikroaaltouunin
kestavia.

Kuvaus (katso taulukko s. 4)
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10

Turvapainike @
Merkkivalo
Smartspeed-kytkin / sdadettavat nopeudet .l
Moottoriosa
Vapautuspainikkeet
Sekoitinvarsi
Mittakulho

a Vaihteisto-osa

b Vispila

Leikkuri «<hc»

a Kansi

b Tera

¢ Leikkurikulho

d Liukumaton rengas
Leikkuri «<ca»

a Kansi (vaihteilla)

b Tera

¢ Leikkurikulho

d Liukumaton rengas

Puhdista kaikki osat ennen ensimmaisté kayttoker-
taa (katso kohta «Puhdistus» / kuva E).

Merkkivalo

Merkkivalo (2) nayttaa laitteen tilan, kun se on
kytketty verkkovirtaan.

Merkkivalo Laite/kayttotila

Punainen Laite on valmis kaytettavaksi

vilkkuva

Vihrea Laite on vapautettu (kdynnistyksen
vapautuspainiketta on painettu) ja
se voidaan kaynnistaa

Punainen Laite on ylikuumentunut. Anna sen

jaahtya.
Se on valmis kaytettavaksi, kun
merkkivalo vilkkuu punaisena

Smartspeed-tekniikka

Smartspeed-kytkin nopeuden
saatoon .l

Yksi puristus, kaikki nopeudet. Mitd enemman

painat, sitd korkeampi nopeus (kuva A). Mita



korkeampi nopeus, sitd nopeampi ja
hienojakoisempi lopputulos.
Kayttd yhdella kadella: Smartspeed-kytkimen (3)

avulla voit kdynnistad moottoriosan ja hallita
nopeutta yhdella kadella.

Na&in laite toimii

Kayttd ensimmaista kertaa: Poista moottoriosan
kuljetuslukko (4) vetamalla sitd punaisesta
nauhasta.

Kaynnistys (katso s. 4/kuva A)

Laitteessa on turvapainike. Kaynnista laite turval-

lisesti seuraavasti:

1. Paina ensin peukalolla turvapainiketta (1) ja pida
sitd painettuna. Merkkivalo syttyy palamaan
yhtdjaksoisesti vihredna.

2. Paina sitten Smartspeed-kytkinta (3) halutun
nopeuden mukaisesti.
Jos Smartspeed-kytkinta ei paineta viiden
sekunnin kuluessa, laitetta ei voi kytkea paalle
turvallisuussyista.
Merkkivalo vilkkuu punaisena.

Kaynnista laite aloittamalla uudestaan vaiheesta 1.

3. Kayton aikana turvapainiketta ei tarvitse pitaa
alaspainettuna.

Pikasekoitin (katso s. 4/kuva B)

Pikasekoitin soveltuu erinomaisesti dippien, kastik-
keiden, keittojen, majoneesin ja vauvanruokien
valmistukseen seka juomien ja pirteldiden sekoi-
tukseen.

Saat parhaan sekoitustuloksen kayttamalla
maksiminopeutta.

e Kiinnitd moottoriosa (4) sekoitinvarteen (6).

e Aseta pikasekoitin syvalle mittakulhoon tai
kulhoon. Kaynnista laite edella kuvatulla tavalla.

e |rrota laite pistorasiasta kayton jalkeen ja irrota
moottoriosa painamalla vapautuspainikkeita (5).

Jos kaytat pikasekoitinta kattilassa ruoanlaiton
yhteydessa, nosta kattila ensin pois levylta
kiehuvien roiskeiden valttamiseksi (palovammojen
vaara!).

Ruokaohje-esimerkki: Majoneesi

250 g dljya (esim. auringonkukkadljya),

1 kananmuna ja 1 ylimaarainen keltuainen,

1-2 rkl viinietikkaa (noin 15 g),

suolaa ja pippuria maun mukaan

Laita kaikki (huoneenlampoiset) ainekset
mittakulhoon mainitussa jarjestyksessa. Laita
sekoitin kulhon pohjalle ja kaynnista se. Kayta
sekoitinta suurimmalla mahdollisella nopeudella ja

pida se paikallaan, kunnes 06ljy alkaa emulgoitua.
Pida sekoitin kdynnissa. Nosta sekoitin hitaasti ylos
seoksen pinnalle ja paina se sitten jalleen alas, jotta
loput 6ljysta sekoittuu. Valmistusaika: 1 minuutti
(juokseva majoneesi esim. salaatinkastikkeeksi) tai
2 minuuttia (paksu majoneesi esim. dipiksi).

Vispila (katso s. 4/kuva B)

Kayta vispildd ainoastaan kerman ja munanval-
kuaisten vatkaukseen seké vanukkaiden ja jalkiruo-
kien sekoitukseen.

e Aseta vispila (8b) vispilan vaihteisto-osaan (8a) ja
kiinnita sitten moottoriosa (4) vaihteisto-osaan.

e Aseta vispild kulhoon ja kdynnista laite vasta
sitten.

e |rrota moottoriosa kayton jalkeen irrottamalla
laite pistorasiasta ja painamalla vapautuspainik-
keita (5). Veda sen jalkeen vispild irti vaihteisto-
osasta.

Vinkkeja parhaan lopputuloksen saavuttami-

seksi

e Kayta keskikokoista kulhoa.

e Liikuta vispilad myotapaivaan ja pida sitd hieman
kallistettuna.

e Kermavaahto (enintddn 400 ml kylmaa kermaa,
rasvapitoisuus vahintaan 30 %, 4-8 °C): Aloita
matalalla nopeudella (kevyt painallus kytkimesta)
ja lisda nopeutta (voimakkaampi painallus)
vatkatessa.

e Munanvalkuaisten vatkaus (enintdan 4 kanan-
munaa): Aloita keskinopeudella (kytkin painettu
puoliksi pohjaan) ja lisda nopeutta (voimak-
kaampi painallus) vatkatessa.

Leikkurit (katso s. 5/kuva C)

Leikkurit (9) ja (10) sopivat erinomaisesti lihan,
juuston, sipulin, yrttien, valkosipulin, porkkanoiden,
pahkindiden, manteleiden jne. hienontamiseen.

Hienonna kovat ruoka-aineet aina maksiminopeu-
della (esim. parmesaani, suklaa).

Saadaksesi parhaan mahdollisen lopputuloksen
katso kayttotaulukko D. Leikkurin «hc»
enimmaiskayttdaika: 2 minuuttia (suuri maara
kosteita aineksia) / 30 sekuntia (kuivia tai kovia
aineksia tai maara < 100g / 100 ml). Lopeta kasittely
valittdmasti, kun moottorin nopeus kasvaa ja/tai
laite alkaa tarista voimakkaasti.

Ala hienonna erittéin kovia elintarvikkeita, kuten
jadkuutioita, muskottipdhkinda, kahvipapuja tai
jyvia.
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Ennen hienontamista ...

e paloittele liha, juusto, sipuli, valkosipuli, pork-
kanat.

e poista yrteista varret ja kuori pahkinat.

e poista lihasta luut, janteet ja rustot.

e varmista aina, ettd liukumaton rengas (9d/10d)
on kiinnitetty leikkurikulhoon.

Varoitus: Tera (9b/10b) on erittéin terdva! Pida aina
kiinni terdn muovisesta ylaosasta ja késittele sita
varoen.

Poista varovasti terdn muovisuojus.

2. Aseta tera leikkurikulhon (9c, 10c) keskitappiin.
Paina se alas ja kdanna sita niin, etta se lukkiutuu.

3. Tayta leikkuri ruoka-aineella ja laita kansi
(9a/10a) paikalleen.

Kiinnitd moottoriosa kanteen.

5. Kayta leikkuria kdynnistamalla laite. Pida kayton
aikana kiinni toisella k&delld moottoriosasta ja
toisella leikkurikulhosta.

6. Irrota moottoriosa kayton jalkeen irrottamalla
laite pistorasiasta ja painamalla vapautuspainik-
keita (5).

Irrota kansi.

Irrota tera varovasti ennen hienonnetun ruoan
poistamista leikkurikulhosta. Irrota tera kdanta-
malla sitd ensin hieman ja veda se sitten irti.

Ruokaohje-esimerkki: Vaniljalla ja hunajalla maustetut

kuivatut luumut (ohukaisten taytteeksi tai levitteeksi):

e |isaa «hc» leikkurikulhoon 70 g paksua hunajaa
ja 50 g kuivattuja luumuja.

e Hienonna 4 sekuntia maksiminopeudella (paina
Smartspeedpainike kokonaan pohjaan).

e Lisad 10 ml vettad (vaniljalla maustettua).

e Jatka hienontamista viela 1,5 sekuntia.

Puhdistus (katso s. 3/kuva E)

Puhdista moottoriosa (4) ja vispilan vaihteisto-osa
(8a) ainoastaan kostealla liinalla. Puhdista «ca»
leikkurin kansi (10a) vain juoksevan veden alla. Al
laita sita astianpesukoneeseen.

Kaikki muut osat voi pesta astianpesukoneessa.

Voit irrottaa liukumattomat renkaat leikkurikulhoista
perusteellista puhdistusta varten.

Laitteen muoviosat voivat varjaantya runsaasti
pigmenttia sisaltavia raaka-aineita (esimerkiksi
porkkanoita) kasiteltaessa. Pyyhi nama osat kasvio-
liylld ennen puhdistamista.
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Lisavarusteet

(voidaan ostaa yksittéin, ei saatavana kaikissa
maissa)

MQ 10:  Vispila kerman, munanvalkuaisten,
jalkiruokien sekoitukseen

MQ 20: 350 ml kompakti leikkuri yrttien, sipulin,
valkosipulin, chilin, pahkindiden jne.
hienontamiseen

MQ 30: 500 ml leikkuri porkkanan, lihan, sipulin
jne. hienontamiseen

MQ 40: 1250 ml leikkuri leikkaa, sekoittaa ja
murskaa jaata

MQ 70: Kompakii keittidlaitteen lisdosa

(1500 ml) hienontamiseen,
sekoittamiseen, viipalointiin ja
silppuamiseen.

Tiedot voivat muuttua ilman ennakkoilmoitusta.

Tama laite tayttaa sahkomagneettista
yhteensopivuutta koskevan EU-direktiivin
2004/108/EU ja 7.10.2004 annetun elintarvikkeiden
kanssa kosketuksiin joutuvia materiaaleja
sdatelevan EUmaarayksen 1935/2004 vaatimukset.

Kun laite on tullut elinkaarensa paahan, ala
havité sita kotitalousjatteiden mukana. Havita
tuote viemalla se Braun-huoltoliikkeeseen tai
asianmukaiseen kerayspisteeseen.



Polski

Nasze produkty spetniajg najwyzsze standardy
jakosci, funkcjonalnosci oraz wzornictwa.

Mamy nadzieje, ze korzystanie z tego urzadzenia
firmy Braun bedzie przyjemnoscig.

Przed uzyciem

Przed uzyciem urzadzenia nalezy doktadnie
i w catos$ci przeczytaé instrukcje obstugi.

Uwaga

. Noze sg bardzo ostre! Aby unik-
na¢ skaleczen, obchodz sie z

nimi niezwykle ostroznie.

= Zawsze odtgczaj urzgdzenie od sieci,
kiedy nie jest ono uzywane, oraz
przed montazem, demontazem,
czyszczeniem i przechowywaniem.

= Urzadzenie nie jest przeznaczone do
uzywania przez dzieci ani 0soby o
ograniczonych zdolnosciach fizycz-
nych, sensorycznych bgdz umysto-
wych, o ile ich praca nie jest nadzoro-
wana przez osobe odpowiedzialng za
ich bezpieczenstwo. Urzgdzenie
nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci
tak, aby nie mogty sie nim bawic.

= Nie myj czesci silnikowej urzgdzenia
(4) ani uchwytu przystawki do ubija-
nia (8a) pod biezgcg wodg ani nie
zanurzaj ich w wodzie.

e Pokrywe (10a) mozna my¢ pod bie-
z3cg woda, ale nie wolno zanurzac jej
w wodzie ani my¢
W zmywarce.

= Urzgdzenia elektryczne firmy Braun
spefniajg obowigzujgce standardy
bezpieczenstwa. Napraw oraz
wymiany przewodu zasilajgcego
moze dokonywac tylko uprawiony
personel serwisu. Nieprawidtowa
naprawa przeprowadzona przez nie-
wykwalifikowang osobe moze stwo-
rzy¢ powazne zagrozenie dla uzyt-
kownika.

= Przed podfgczeniem urzadzenia do
gniazda zasilania sprawdz, czy napie-
cie pragdu jest zgodne z napieciem
wskazanym na urzadzeniu.

= Urzadzenie jest przeznaczone do
uzytku domowego oraz do przetwa-
rzania domowych ilosci.

» Nalezy zachowac ostroznos$c¢, gdy
gorgca ciecz jest wlewana do robota
kuchennego lub blendera, poniewaz
moze pryskac z urzadzenia.

= Gfebokiego pojemnika (7) ani pojem-
nikdw do siekania (9c, 10c) nie
mozna uzywac w kuchenkach mikro-
falowych.

Opis (patrz tabela na str. 4)

Przycisk bezpieczenstwa g

Kontrolka

Przetacznik Smartspeed/zmienna predkos$¢ uill
Czgs¢ silnikowa urzgdzenia

Przyciski zwalniajgce

Koncoéwka rozdrabniajgca

Gteboki pojemnik

a Uchwyt

b Przystawka do ubijania

Przystawka do siekania «hc»

a Pokrywa

b Ostrze

¢ Pojemnik

d Pierscien antyposlizgowy

10 Przystawka do siekania «ca»

a Pokrywa (z otworem do mocowania)
b Ostrze

¢ Pojemnik

d Pierscien antyposlizgowy

© O~NO U WN =

Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczysci¢ wszystkie
czesci (patrz punkt «Czyszczenie»/rys. E).

Kontrolka

Kontrolka (2) pokazuje stan urzgdzenia, gdy jest
ono podtgczone do gniazda elektrycznego.

Kontrolka Urzadzenie/Stan

Miga na
czerwono

Urzgdzenie jest gotowe do uzycia
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Swieci sie na Urzadzenie jest zwolnione

zielono (wcisniety jest przycisk zwalniania
przetacznika) i moze zostac
wtgczone

Swieci sie na

czerwono

Urzadzenie jest przegrzane.
Poczekaj, az ostygnie. Urzgdzenie
jest ponownie gotowe do uzycia,
gdy kontrolka zacznie miga¢ na
czerwono

Technologia Smartspeed

Przetacznik Smartspeed umozliwiajacy
ustawianie réznychpredkosci ..l

Jedno naci$niecie, wszystkie predkosci. Im mocniej
naciskasz, tym wigkszg predkos¢ uzyskujesz (rys. A).
Im wieksza predkos¢, tym szybsze i doktadniejsze
jest miksowanie i siekanie.

Obstuga jedng reka;: przetgcznik Smartspeed (3)
umozliwia wtaczenie uchwytu urzadzenia i sterowa-
nie predkoscig za pomocg jednej reki.

Jak uzywac urzadzenia

Pierwsze uzycie: Usun blokade transportowa z cze-
Sci silnikowej urzgdzenia (4) poprzez pociggniecie jej
za czerwony pasek.

Witaczanie (patrz str. 4/rys. A)

Urzadzenie jest wyposazone w przycisk bezpieczen-
stwa. W celu jego bezpiecznego wigczenia nalezy
postepowac w nastepujacy sposob:

1. Najpierw wcisnij i przytrzymaj kciukiem przycisk
bezpieczenstwa (1). Kontrolka zaswieci sie¢ na
zielono.

2. Nastepnie nacis$nij przetgcznik Smartspeed (3)
w celu ustawienia zgdanej predkosci.
Jesli przetacznik Smartspeed (3) nie zostanie
nacisniety w ciggu 5 sekund, urzgdzenie nie
bedzie mogto zosta¢ wigczone ze wzgledow
bezpieczenstwa.
Kontrolka bedzie miga¢ na czerwono.
W celu wtagczenia urzgdzenia rozpocznij ponownie
od kroku 1.

3. Podczas obstugi urzadzenia nie musisz trzymaé¢
wcisnietego przycisku bezpieczenstwa.

Blender reczny (patrz str. 4/rys. B)

Blender reczny doskonale nadaje sie do przygoto-
wywania dipéw, soséw, zup, majonezu oraz positkow
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dla dzieci, a takze mieszania drinkéw i koktajli mle-

cznych.

W celu uzyskania najlepszych efektow miksowania

nalezy uzywac najwyzszej predkosci.

® Potgcz czesce silnikowg urzadzenia (4) z przysta-
wkg rozdrabniajgcg, (6).

e Zanurz blender w misce lub gtgbokim pojemniku
tak, aby koncowka byta blisko dna. Nastepnie
wtgcz urzadzenie w opisany powyzej sposob.

e Po zakonczeniu pracy odtgcz czes¢ silnikowg,
urzgdzenia, naciskajgc przyciski zwalniajgce (5).

W wypadku miksowania zawartosci rondla podczas
gotowania zdejmij naczynie z palnika przed uzyciem
urzgdzenia, aby zapobiec rozprys$nigciu sie wrza-
cego ptynu (i poparzeniom).

Przyktadowy przepis: Majonez

250 g oleju (np. stonecznikowego),

1 jajko i 1 z6ttko dodatkowo,

1-2 tyzki octu (ok. 15 g),

sol i pieprz wedtug smaku

Wszystkie sktadniki (w temperaturze pokojowej)
umies$¢ w pojemniku wedtug wyzej podanej
kolejnoséci. Zanurz blender reczny, tak aby
koncowka znajdowata sie blisko dna. Miksuj z
maksymalng predkoscig bez poruszania blenderem,
az mieszanina zacznie zamieniac si¢ w emulsje.
Nastepnie, nie przerywajac miksowania, delikatnie
przesun koncowke blizej powierzchni i ponownie
opus¢, aby potagczy¢ reszte oleju. Czas
przyrzadzania: od 1 minuty (do satatki) do 2 minut,
aby uzyskac¢ wiekszg gestos¢ (np. do dipu).

Przystawka do ubijania (patrz str. 4/rys. B)

Uzywaj przystawki do ubijania wytacznie do
przygotowywania bitej $mietany, ubijania biatek
oraz mieszania ciasta biszkoptowego i gotowych
deserow.

e Potgcz koncowke ubijajgcg, (8b) z uchwytem
przystawki do ubijania (8a), a nastepnie podtacz
catg przystawke do czesci silnikowej urzgdzenia
(4).

e Umies¢ przystawke do ubijania w misce, a
nastepnie wtacz urzadzenie.

® Po zakonczeniu pracy odtgcz czes¢ silnikowg
urzgdzenia, naciskajgc przyciski zwalniajgce (5).
Nastepnie wyjmij przystawke do ubijania
z uchwytu.

Jak uzyskaé najlepsze rezultaty

e Uzywaj miski srednich rozmiarow.

e Podczas ubijania lekko pochyl urzadzenie i zata-
czaj nim kota w prawo.

e Bita $mietana (maks. 400 ml schtodzonej $mie-
tany, zawartos$¢ ttuszczu min. 30%, 4-8 °C):
Zacznij od niskiej predkosci (lekko nacisnij
przetacznik), zwigkszajgc jg w miare ubijania
(mocniej naciénij przetgcznik).




e Piana z biatek (maks. 4 biatka): Zacznij od $red-
niej predkosci (nacisnij przetgcznik do potowy),
zwigkszajgc jg w miare ubijania (mocniej nacisnij
przetgcznik).

Przystawki do siekania (patrz str. 5/rys. C)

Pojemniki do siekania (9) i (10) idealnie nadajg,
sie do siekania migsa, zottego sera, cebuli, ziot,
czosnku, marchwi, orzechow, migdatow itp.

Twarde produkty (np. parmezan, czekolade) zawsze
siekaj z maksymalng predkoscia.

W celu uzyskania najlepszych rezultatow zapoznaj
sig z tabelg przetwarzania produktow D.
Maksymalny czas dziatania pojemnika do siekania
«hc»: 2 minuty (duze ilosci wilgotnych sktadnikow)
/ 30 sekund (sktadniki suche lub twarde lub ilosci
<100 g / 100 ml). Wytgcz natychmiast, kiedy
predkos¢ silnika spadnie i/lub wystgpig silne
wibracje.

Nie siekaj bardzo twardych produktow, takich jak
kostki lodu, gatka muszkatotowa, ziarna kawy czy
zboza.

Przed rozpoczeciem siekania ...

® Pokroj migso, ser, cebule, czosnek i marchew na
mniejsze kawatki.

e Oderwij todyzki zi6t, wytuskaj orzechy z tupin.

e Usun z migsa kosci, sciegna i chrzastki.

e Zawsze sprawdzaj, czy na pojemnik do siekania
zatozony jest pierscien antyposlizgowy (9d, 10d).

Uwaga: N6z (9b/10b) jest bardzo ostry! Zawsze
trzymaj go za gorng, plastikowg cze$¢ i obchodz sie
z nim ostroznie.

1. Ostroznie zdejmij z ostrza plastikowg ostone.

2. Umiesc ostrze na bolcu w $rodku pojemnika do
siekania (9c, 10c). Docisnij je i obro¢ w celu
zablokowania.

3. Napetnij pojemnik do siekania produktami i zat6z
pokrywe (9a, 10a).

Potgcz czes$¢ silnikowa urzadzenia z pokrywag.

5. W celu skorzystania z przystawki do siekania
wtacz urzadzenie. Podczas siekania jedng reka,
trzymaj czes$¢ silnikowg urzgdzenia, a druga, —
pojemnik do siekania.

6. Po zakonczeniu pracy odtacz czes¢ silnikowg,
urzgdzenia, naciskajgc przyciski zwalniajgce (5).

Zdejmij pokrywe.
8. Przed wyjeciem posiekanych produktéw z poje-

mnika do siekania ostroznie usun ostrze.
W tym celu delikatnie je obro¢ i wyciggnij.

Przyktadowy przepis: Masa waniliowo-miodowo-
Sliwkowa (nadzienie do nale$nikéw lub masa do

smarowania):

e W pojemniku do siekania «<hc» umies¢ 70 g
ptynnego miodu i 50 g $liwek.

e Siekaj przez 4 sekund z maksymalng predkoscia,
(nacisnij do konca przetgcznik Smartspeed).

e Dodaj 10 ml wody (z aromatem waniliowym).

e \Wznow siekanie na kolejne 1,5 sekundy.

Czyszczenie (patrz str. 3/rys. E)

Czes¢ silnikowg urzadzenia (4) i uchwyt przystawki
do ubijania (8a) nalezy czysci¢ wytgcznie wilgotng,
Sciereczky. Pokrywe pojemnika do siekania «ca»
(10a) nalezy my¢ wytgcznie pod biezgcg woda,.
Nie wolno umieszczac jej w zmywarce.

Wszystkie inne czg$ci mozna my¢ w zmywarce.

Aby doktadniej wyczysci¢ pierscienie antyposli-
zgowe, mozna je zdjg¢ z pojemnikow do siekania.
Przygotowywanie produktow o duzej zawarto$ci
pigmentu (np. marchwi) moze powodowaé

przebarwienie czg$ci urzadzenia. Przed umyciem
przetrzyj te czesci olejem roslinnym.

Dodatki

(mozna kupowac osobno, nie sg dostepne we
wszystkich krajach)

MQ 10: Przystawka do ubijania $mietany,
biatek, gotowych deseréw

MQ 20:  Niewielki pojemnik o pojemnosci
350 ml do siekania ziét, cebuli,
czosnku, papryczek chili, orzechow itp.

MQ 30: Pojemnik o pojemnosci 500 ml do
siekania marchwi, miesa, cebuli itp.

MQ 40: Pojemnik o pojemnosci 1250 ml do
siekania, mieszania i miksowania oraz
rozdrabniania lodu

MQ 70: Kompaktowy dodatek (1500 ml) do

siekania, mieszania i rozdrabniania.

Informacje mogg ulec zmianie bez uprzedzenia.

Niniejsze urzadzenie jest zgodne z dyrektywa,
2004/108/WE dotyczgcg kompatybilnosci
elektromagnetycznej oraz z rozporzadzeniem WE nr
1935/2004 dotyczgcym materiatow przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscig.

Po zakonczeniu eksploatacji produktu nie
nalezy wyrzucac z odpadami komunalnymi.
Nalezy go oddac¢ do utylizacji do punktu
serwisowego Braun lub odpowiedniego
punktu zbiorki odpadow w kraju uzytkowania.

41



Cesky

NaSe vyrobky jsou konstruovany tak, aby splfiovaly
nejvy8si pozadavky na kvalitu, funk&nost i vzhled.
Vérime, Ze s novym domacim spotfebi¢em Braun
budete naprosto spokojeni.

Pred pouzitim

NeZ zacnete pristroj pouzivat, peclivé si
prectéte cely tento navod.

Pozor
. é NoZe jsou velmi ostré! Abyste
predesli poranéni, zachazejte s
nozi velmi opatrné.

= Pred rozebranim, sestavenim, uloze-
nim nebo ponechanim bez dozoru
pristroj vzdy odpojte od elektrické
Sité.

 Pristroj neni urCen k tomu, aby byl
pouzivan détmi nebo osobami s
omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo duSevnimi schopnostmi, pokud
na né nedohliZzi osoba zodpovédna za
jejich bezpeclnost. Pristroj uchova-
vejte mimo dosah déti a zajistéte, aby
Si s nim déti nehraly.

» Motorovy dil (4) ani prevodovku
Slehaci metly (8a) neumyvejte pod
tekouci vodou ani tyto soucasti
neponorujte do vody.

« Viko (10a) je moZné umyvat pod
tekouci vodou. Neponorujte ho vSak
do vody ani ho neumyvejte v mycce
na nadobi.

» Elektrické domaci spotrebiCe Braun
spliuji pozadavky prislusnych bez-
pecnostnich norem. Opravy pfistroje,
vGetné vymeny sit'ové Sidry, smi pro-
vadeét pouze opravnény servisni pra-
covnik. Chybna oprava provedena
nekvalifikovanou osobou miize
zpUsobit zavaznéohroZeni.

= Pred pripojenim k elektrické zasuvce
zkontrolujte, zda napéti v elektrické
siti odpovida napéti uvedenému na
pristroji.
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= Tento spotrebiC je urCen pouze pro
pouZziti a zpracovani obvyklého
mnozstvi v domacnosti.

= Nalévejte horke tekutiny do kuchyn-
ského robota nebo mixéru opatrné,
nebot’ tekutina muze v dlsledku
prudkého vyparovani vyvrit z pristroje.

e Odmérnou nadobku (7) a misky (9c,
10c) nevkladejte do mikrovinné
trouby.

Popis (viz tabulka na str. 4)

Bezpe&nostni spinaé @
Kontrolka

Inteligentni ovladac rychlosti uill
Motorovy dil

Uvolnovaci tlacitka

TyCovy mixovaci nastavec
Odmérna nadobka

a Prevodovka

b Slehaci metla

Sekaci nastavec «hc»

a Viko

b NGz

¢ Miska sekaciho nastavce
d Protiskluzovy krouZek

10 Sekacinastavec «ca»

a Viko (s pfevodovkou)

b Nuz

¢ Miska sekaciho nastavce
d Protiskluzovy krouzek
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Pred prvnim pouZitim vSechny soucasti oCistéte
(viz cast «Cisténi», obr. E).
Kontrolka

Kontrolka (2) indikuje stav zafizeni po pfipojeni k
elektrickeé zasuvce.

Kontrolka Stav zarizeni

Blika Zarizeni je mozné pouzivat

cervenou

barvou

Sviti zelenou  Zafrizeni je do¢asné odpojeno (je

barvou stisknuto uvolfiovaci tla€itko) a Ize
je zapnout

Sviti Zarizeni se prehralo. Nechte ho

cervenou vychladnout. AZ zacne kontrolka

barvou blikat €ervenou barvou, je opét

pripraveno k pouziti



Inteligentni spinac

Inteligentni oviadac rychlosti il

Jedinym stisknutim spustite motorek jakoukoliv
rychlosti. Cim silngji spinac¢ stisknete, tim vyssi
rychlosti se budou Cepele otacet (obr. A).

Cim vysSi je rychlost, tim rychleji a jemnéji se potra-
viny rozmixuji i nasekaji.

Manipulace jednou rukou: diky inteligentnimu
ovladaci rychlosti (3) mizete ovladat rychlost
krajeni jednou rukou.

Zpusob pouziti pristroje

Prvni pouziti: Odstrarite prepravni zamek z motorové
¢asti (4) vytaZenim Cerveného pasku.

Zapnuti (viz str. 4, obr. A)

Zafizeni je vybaveno bezpecnostnim spinacem.

Postup bezpetného zapnuti:

1. Nejprve palcem stisknéte bezpecnostni spinac
(1) a podrzte jej. Kontrolka se rozsviti zelenou
barvou.

2. Poté stisknéte inteligentni ovladac rychlosti (3)
silou odpovidajici poZadované rychlosti mixovani.
Pokud inteligentni ovladac rychlosti nestisknete
do 5 sekund, zafizeni nebude mozné z bezpec-
nostnich ddivodu zapnout.

Kontrolka bude blikat Eervenou barvou.
Pokud se tak stane, vrat'te se ke kroku 1.

3. Béhem provozu neni nutné drZzet bezpecnostni
spinac stisknuty.

Ruéni mixeér (viz str. 4, obr. B)

Ru&ni mixér je vynikajicim pomocnikem pro pfipravu
pomazanek, omacek, polévek, majonézy a détské
stravy a rovn&z pro michani napojt nebo mlé&nych
koktejla.

Doporuc€ujeme mixovat co nejvyssi rychlosti.

e Motorovy dil (4) nasad'te na mixovaci nastavec (6).

e Rucni mixér ponorte dostate¢né hluboko do
misky nebo odmeérné nadobky. Zafizeni zapnéte
podle vy8e uvedeného postupu.

e Po pouZiti pfistroj odpojte od elektrické zasuvky
a stisknutim uvolfiovacich tlacitek (5) oddélte
motorovy dil.

Pfi mixovani pfimo v hrnci b&éhem vareni vzdy
nejprve sundejte hrnec ze sporaku. V opacném
pripadé muZe dojit k rozsttiknuti horké kapaliny
(nebezpeci opareni).

Priklad receptu: Majonéza

250 g oleje (napf. slunecnicového),

1 vejce a 1 Zloutek,

1-2 polévkové IZice octa (priblizné 15 g),

sul a pepr dle chuti

V8echny prisady vloZte v uvedeném poradi do
odmérné nadobky. Ponorte ru¢ni mixér az ke dnu
nadobky. Spust'te mixér na nejvyssi rychlost a
udrZujte jej v této poloze, dokud olej nezatne
emulgovat. Mixér ponechte zapnuty a pomalu
zvedejte nastavec k povrchu smési a zase jej
spustte ke dnu, aby se rozptylily zbytky oleje. Doba
pripravy: 1 minuta (do salatu) az 2 minuty pro
vytvoreni tuzsi smési (napf. pro dip).

Slehaci metla (viz str. 4, obr. B)

Slehaci metlu pouZivejte pouze k pripravé $lehacky,
snéhu z bilku, piskotového tésta a dezertt z hoto-
vych smési.

o Slehaci metlu (8b) zasufite do prevodovky (8a) a
poté na prevodovku nasad’te motorovy dil (4).

o Slehaci metlu vioZte do misky a zafizeni zapnéte.
e Po pouZiti pFistroj odpojte od elektrické zasuvky
a stisknutim uvoliiovacich tlacitek (5) oddélte
motorovy dil. Poté vytahnéte Slehaci metlu z pre-

vodovky.

Uzite€né rady

¢ PouZivejte misku stfedni velikosti.

e Slehaci metlu drzte mirné naklonénou a pohy-
bujte s ni ve sméru hodinovych rucek.

e Zpracovaveijte nejvySe 400 ml vychlazené
smetany ke 8lehani (min. obsah tuku 30 %,
teplota 4-8 °C): Za¢nete pomalu (spinac
stiskné&te jen mirn&) a postupné rychlost zvySujte
(spinac stisknéte vétsi silou).

e Snih z bilkli (max. 4 vejce): Za¢nete stredni
rychlosti (spinac stisknéte z poloviny) a postupné
rychlost zvySujte (spinac stisknéte vétsi silou).

Sekaci nastavce (viz str. 5, obr. C)

Sekaci nastavce (9) a (10) jsou vhodné k sekani
masa, tvrdého syru, bylinek, ¢esneku, mrkve,
ofech(, mandli atd.

Tvrdé potraviny (napt. parmezan, ¢okoladu) mixujte
vZdy nejvySsi rychlosti.

Nejlepsich vysledki dosahnete, pokud budete
dodrZzovat mnoZstvi a Casy uvedené v tabulce D.
Maximalni doba chodu sekaciho nastavce v
provedeni «hc»: 2 minuty (velka mnoZstvi vihkych
prisad) / 30 sekund (suché nebo tvrdé prisady nebo
mnoZstvi < 100g / 100 ml). Zastavte ihned
zpracovavani, pokud vykon motoru klesa anebo
dochazi k silnym vibracim.

Nastavce nepouzivejte k sekani mimoradné tvrdych
potravin, jako napfriklad kostek ledu, musSkatovych
orechl, kavovych zrn nebo obilnin.
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Pred pouzitim sekaciho nastavce ...

e Maso, syr, cibuli, €esnek nebo mrkev predem
nakrajejte.

e 7 bylinek odstrarite stonky, ofechy vyloupejte ze
skorapek.

e 7 masa odstrarite kosti, Slachy a chrupavky.

e Vzdy zkontrolujte, zda je na sekacim nastavci
pripevnén protiskluzovy krouZek (9d, 10d).

Pozor: NuZ (9b/10b) je velmi ostry! VZdy jej drzte za
plastovou ¢ast a manipulujte s nim opatrné.

Z noZe opatrné sejméte plastovy kryt.

2. N(z nasad’te na stfedovy ¢ep misky sekaciho
nastavce (9c, 10c). ZatlaCte na ngj a otocte jim,
dokud nedojde k jeho zajisténi.

3. Do sekaciho nastavce vloZte zpracovavané
potraviny a uzaviete jej vikem (9a/10a).

4. Naviko nasad’te motorovy dil.

5. Zafizeni zapnéte. B&éhem zpracovani pridrZujte
jednou rukou motorovy dil a druhou rukou
misku.

6. Po pouziti pfistroj odpojte od elektrické zasuvky
a stisknutim uvolfiovacich tlacitek (5) oddélte
motorovy dil.

Sejméte vicko.
8. Pred vyjmutim zpracované potraviny z misky

opatrné vytahnéte naz. NGz je pred vytazenim
tfeba mirné pootocit.

Priklad receptu: Su8ené Svestky s vanilkou a
medem (jako napli do palacinek nebo jako poma-
zanka):

e Do misky «hc» vloZte 70 g tekutého medu a 50 g
sudenych Svestek.

e Prisady sekejte 4 sekund nejvy$§i moZznou
rychlosti (inteligentni ovladag rychlosti stisknéte
naplno).

e Pridejte 10 ml vody (ochucené vanilkou).

e Prisady sekejte dalsi 1,5 sekundy.

él§ténl' (viz str. 3, obr. E)

Motorovy dil (4) a prevodovku Slehaci metly (8a)
Cistéte pouze navihéenou tkaninou. Viko (10a)
sekaciho nastavce «ca» Cistéte pouze pod tekouci
vodou. Neumyvejte ho v my&ce na nadobi.
V8echny ostatni sou¢asti je mozné umyvat v mycce
nadobi.

P¥i Cisténi je moZné sundat z misky sekaciho nasta-
vce protiskluzovy krouzek.

PYi zpracovavani siln& barvivych potravin (napfiklad
mrkve) mlZe dojit ke zméné barvy plastovych dil

zarizeni. Tyto soucasti pred Cisténim potrete rostlin-

nym olejem.
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Prislusenstvi

(Ize zakoupit samostatné&, rozsah nabidky se v
jednotlivych zemich li8i)

Slehaci metla ke &lehani smetany,
vajecnych bilkll nebo dezertt z
hotovych smési

MQ 10:

MQ 20: Kompaktni sekaci nastavec s miskou o
objemu 350 ml k sekani bylinek, cibule,

cesneku, papricek, ofecht atd.

MQ 30:  Sekaci nastavec s miskou o objemu

500 ml k sekani mrkve, masa, cibule atd.

MQ 40: Sekacinastavec s miskou o objemu
1250 ml, k sekani, mixovani, michani a

k drceni ledu

MQ 70: Kompaktni prisluSenstvi k ruénim
kuchyriskym pristrojum, (1500 ml)

k sekani, mixovani, krajeni a strouhani.

Deklarovana hodnota emise hluku tohoto
spotiebice je 76 dB(A), coZ predstavuje hladinu
A akustického vykonu vzhledem na referen¢ni
akusticky vykon 1 pW.

Udaje se mohou bez predchoziho oznameni zménit.

Tento spottebi¢ splfiuje smérnici EC 2004/108/EC
o elektromagnetické kompatibilité a smérnici EC €.
1935/2004 o materialech uréenych pro kontakt s
potravinami.

AZ zatizeni doslouZi, nevyhazujte ho spolecné
se smésnym odpadem. Zafizeni je mozné E
vratit v servisnim stfedisku spole¢nosti Braun
nebo jej zlikvidovat ve stfediscich sbérného
odpadu.



Slovensky

Nage vyrobky st vytvorené tak, aby spifiali najvyssie

poziadavky na kvalitu, funk&nost’ aj vzhlad.
Verime, Ze s novym domacim spotrebi¢om Braun
budete Uplne spokojni.

Pred pouzitim pristroja

NeZ zacnete pristroj pouzivat’, pozorne si
precitajte cely tento navod.

Upozornenie

/s\ Noze su velmi ostré! Zaobcha-

. dzajte s nim velmi opatrne, aby
ste sa neporanili.
Pred rozobratim, zostavenim, uloze-
nim alebo ponechanim bez dozoru
pristroj vzdy odpojte od elektrickej
siete.
Pristroj nesmu obsluhovat’ deti ani
osoby s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo duSevnymi schop-
nost'ami, okrem pripadov, ked' na ne
dohliada osoba zodpovedna za ich
bezpecCnost'. Pristroj uschovavajte
mimo dosahu deti, aby sa s nim
nemohli hrat’.
Motorovy diel (4) ani prevodovku Sla-
hacej metli¢ky (8a) neumyvajte pod
teCucou vodou ani tieto sucasti
neponarajte do vody.
Veko (10a) je moZné umyvat' pod
teCucou vodou. Neponarajte ho vSak
do vody ani ho neumyvajte v umy-
vacCke nariad.
Elektrické pristroje znaCky Braun
spliaju platné bezpecnostné normy.
Opravy alebo vymenu napajacej
Snury smie vykonavat’ len autori-
zo-vany servisny opravar. Chybné a
nekvalifikované opravy méZzu ohrozit’
pouzivatela pristroja.
Pred zapojenim pristroja do elektric-
kej zasuvky skontrolujte, Ci napatie v
sieti zodpoveda napatiu uvedenému
na pristroji.

= Tento pristroj je urCeny na pouzivanie
a spracovanie obvyklého mnozstva v
domacnosti.

= Davajte pozor, ak sa do kuchynského
robota alebo mixéru naleju horuce
tekutiny, pretoze mozu vytrysknut’ zo
spotrebiCa z dévodu neCakanej
tvorby pary.

e Odmernu nadobku (7) a misky seka-
cieho nastavca (9c, 10c) nevkladajte
do mikrovinnej rary.

Popis (pozri tabulku na str. 4)

Bezpet&nostny spina¢ @
Kontrolka

Inteligentny ovladac rychlosti .ull
Motorovy diel

Uvolfovacie tlacidla

TyCovy mixovaci nadstavec
Odmerna nadobka

a Prevodovka

b Slahacia metla

Sekaci nastavec «hc»

a Veko

b No6z

¢ Miska sekacieho nastavca
d Protisklzovy kruZok

10 Sekaci nastavec «ca»

a Veko (s prevodovkou)

b N6z

¢ Miska sekacieho nastavca
d Protisklzovy kruZok
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Pred prvym pouzitim vSetky sucasti oCistite (pozri
Cast’ «Cistenie», obr. E).

Kontrolka

Kontrolka (2) indikuje stav zariadenia po pripojeni
k elektrickej zasuvke.

Kontrolka Stav zariadenia

Blika Zariadenie je moZné pouzivat’
Cervenou

farbou

Svieti Zariadenie je doCasne odpojené
zelenou (je stlacené uvoltiovacie tlacidlo) a
farbou je moZné ho zapnut’
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Svieti Zariadenie sa prehrialo. Nechajte
¢ervenou ho vychladnut'.
farbou Az zacne kontrolka blikat’ Cervenou

farbou, je opat’ pripravené na
pouzitie

Inteligentny spinaé

Inteligentny ovladacé rychlosti .l

Jedinym stlagenim spustite motorcek fubovolnou
rychlost'ou. Cim silnejSie spinac stlacite, tym vys§Sou
rychlostou sa budu Cepele otacat’ (obr. A).

Cim vySSia rychlost’, tym rychlejSie a jemnejSie sa
potraviny rozmixuju ¢€i nasekaju.

Manipulacia jednou rukou: vd’aka inteligentnému
ovladadu rychlosti (3) mdZete ovladat’ rychlost’
krajania jednou rukou.

Sposob pouzitia pristroja

Prvé poufzitie: Odstrarite prepravny zamok z motoro-
vej Casti (4) vytiahnutim Cervenej pasky.

Zapnutie (pozri str. 4, obr. A)

Zariadenie je vybavené bezpetnostnym spinaom.

Postup bezpe&ného zapnutia:

1. Najskoér palcom stlacte bezpecnostny spinac (1)
a podrzte ho. Kontrolka sa rozsvieti zelenou
farbou.

2. Potom stlacte inteligentny ovladac rychlosti (3)
silou zodpovedajucou pozadovanej rychlosti
mixovania.

Ak inteligentny ovladac rychlosti nestlacite do
5 sekund, zariadenie nebude mozné z bezpec-
nostnych dévodov zapnut'.

Kontrolka bude blikat’ ¢ervenou farbou.

V takom pripade sa vrat'te na krok 1.

3. Pocas prevadzky nie je nutné drzat’ bezpetnostny
spinac stlaceny.

Ruény mixeér (pozri str. 4, obr. B)

Rué&ny mixér sa dokonale hodi na pripravu dipov,
omacok, polievok, majonézy a detskej stravy, ako aj
na mieSanie napojov alebo mlie¢nych koktailov.
Odporu¢ame mixovat’ o najvy$Sou rychlost’ou.

e Motorovy diel (4) nasad'te na mixovaci nadstavec
(6).

e Ruc¢ny mixér ponorte dostatocne hlboko do
misky alebo odmernej nadobky. Zariadenie
zapnite podrla vys8ie uvedeného postupu.
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® Po pouZiti pristroj odpojte od elektrickej zasuvky
a stlac¢enim uvolfiovacich tlacidiel (5) oddelte
motorovy diel.

Ak chcete mieSat’ omacku priamo v nadobe, v ktorej
ju pripravujete, najskdr odtiahnite nadobu zo spo-
raka, aby vriaca tekutina neprskala (nebezpecen-
stvo popalenia).

Priklad receptu: Majonéza

250 g oleja (napr. slne¢nicového),

1 vajce a 1 Zltok,

1-2 polievkové lyZice octu (priblizne 15 g),

sol' a korenie podla chuti

V8etky prisady vloZte do odmernej nadobky v
uvedenom poradi. Ponorte ru¢ny mixér az ku dnu
nadobky. Spustite mixér na najvysSiu rychlost’ a
udrZujte ho v tejto polohe, kym olej nezacne
emulgovat’. Mixér nechajte zapnuty a pomaly
dvihajte nadstavec k povrchu zmesi a zase ho
spustite ku dnu, aby sa rozptylili zvy3ky oleja. Dizka
pripravy: 1 minuta (do $alatu) az 2 minaty na
vytvorenie tuh8ej zmesi (napr. na dip).

SPahacia metliéka (pozri str. 4, obr. B)

Metli¢ku pouzivajte len na §lahanie $fahacky,
bielkov, mieSanie piSkotového cesta a hotovych
dezertov.

¢ VloZte metlicku (8b) do menic¢a rychlosti (8a) a
potom k nej pripojte motorovu Cast’ (4).

e Slahaciu metlicku vioZte do misky a zariadenie
zapnite.

e Po pouZiti odpojte pristroj od elektrickej zasuvky
a stlacte uvolfiovacie tlacidla (5), aby sa odpojila
motorova Cast’. Na zaver vytiahnite metlicku
z menica rychlosti.

Uzito€né rady

e PouZzite stredne velki misku.

e Srahaciu metlitku drzte mierne naklonenti a
pohybujte fou doprava.

e Spracuvajte maximalne 400 ml vychladenej
smotany na §lahanie (min. obsah tuku 30 %,
teplota 4 — 8 °C): Zacnite pomaly (spinac stlacte
iba mierne) a postupne rychlost’ zvySujte (spinac¢
stlaCte vacsou silou).

e Sneh z bielkov (max. 4 vajcia): Zac¢nite strednou
rychlost’'ou (spinac stla¢te do polovice) a postu-
pne rychlost’ zvySujte (spinac stlacte vacsou silou).

Sekacie nadstavce (pozristr. 5, obr. C)

Sekacie nadstavce (9) a (10) st vhodné na sekanie
masa, tvrdého syra, byliniek, cesnaku, mrkvy,
orechov, mandli atd'.

Tvrdé potraviny (napr. parmezan, ¢okoladu) mixujte
vzdy najvy$Sou rychlost’'ou.



NajlepSie vysledky dosiahnete, ak budete dodrzia-
vat’ mnoZstvo a ¢asy uvedené v tabulke D.
Maximalny €as prevadzky «<hc» sekaca: 2 minuty
(velké mnoZstvo mokrych prisad)/30 sekund
(suché alebo pevné prisady alebo mnoZstva

< 100 g/100 ml). Okamzite zastavte spracovavanie,
ked'’ sa zniZi rychlost’ motora a/alebo sa vyskytnu
silné vibracie.

Nesekajte prili§ tvrdé potraviny, ako su ladoveé kocky,
muskatovy orieSok, kavove zrna alebo obilné zrna.

Pred pouzitim sekacieho nadstavca ...

e Maso, syr, cibulu, cesnak ¢i mrkvu najskor
nadrobno nakrajajte

e (Qdstrarite stonky byliniek a orechové Skrupiny

e Z masa vyberte kocky, Sfachy a chrupavky

e Vzdy skontrolujte, &i je na sekacom nadstavci
pripevneny protiSmykovy kruzok (9d, 10d).

Pozor: Ostrie (9b/10b) je velmi ostré! VZdy ho
uchopte za vrchnu plastovu €ast’ a manipulujte s nim
opatrne.

Z noza opatrne odstrarite plastovy kryt.

2. NOZ nasad’te na stredovy ¢ap misky sekacieho
nadstavca (9c, 10c). Zatlacte nari a otocte nim,
dokym neddjde k jeho zaisteniu.

3. Do sekacieho nadstavca vloZte spracované
potraviny a uzatvorte ho vekom (9a/10a).

Nasad'te na vie€ko motorovu Cast'.

5. Zariadenie zapnite. PoCas spracovania
pridrZujte jednou rukou motorovy diel a druhou
rukou misku.

6. Po poutziti pristroj odpojte od elektrickej zasuvky
a stlaenim uvolfiovacich tlacidiel (5) oddelte
motorovy diel.

Odstrarite viec¢ko.

8. Pred vytiahnutim nasekanych potravin z misky
opatrne vytiahnite ostrie. N6Z je pred vybratim
potrebné mierne pootocit’.

Tip na recept: SuSené slivky s vanilkou a medom

(ako napln do palaciniek alebo ako natierka):

e Do misky «hc» vloZte 70 g tekutého medu a 50 g
suSenych sliviek.

* Prisady sekajte 4 sekund najvy§Sou moznou
rychlost’ou (inteligentny ovladag rychlosti stlacte
napino).

e Pridajte 10 ml vody (ochutenej vanilkou).

* Prisady sekajte d’alSie 1,5 sekundy.

Cistenie (pozri str. 3, obr. E)

Motorovu ¢ast’ (4) a meni€ rychlosti metliCiek (8a)
Cistite len navihéenou handri¢kou. Veko (10a)

sekacieho nadstavca «ca» Cistite iba pod te€ucou
vodou. Neumyvajte ho v umyvacke na riad.
V38etky ostatné Casti mdZete umyvat’ v umyvacke
riadu.

Pri Cisteni je moZné vybrat’ z misky sekacieho
nadstavca protiSmykovy krazok.

Pri spracuvani silne farbiacich potravin (napriklad
mrkvy) mbze dojst’ k zmene farby plastovych
dielov zariadenia. Tieto diely pred &istenim potrite
rastlinnym olejom.

Prislusenstvo

(je moZné zakupit’ samostatne, rozsah ponuky sa
v jednotlivych krajinach lisi)

MQ 10:  Srahacia metli¢ka na Sfahanie smotany,
vajecnych bielkov alebo dezertov
z hotovych zmesi

MQ 20: 350 ml kompaktny sekac¢ na sekanie
byliniek, cibule, cesnaku, Cili papriciek,
orechov atd'.

MQ 30: 500 ml sekac na sekanie mrkvy, masa,
cibule atd’.

MQ 40: 1250 ml sekac na sekanie, mixovanie,
mieSanie a drvenie ladovych kociek

MQ 70: Kompaktné kuchynské prislusenstvo

(1500 ml) na sekanie, mixovanie,
krajanie na platky a strahanie.

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spottebic¢a
je 76 dB(A), ¢o predstavuje hladinu A akustického
vykonu vzhfadom na referen&ny akusticky vykon

1 pW.

Udaje sa mdzu bez predchadzajiiceho oznamenia
zmenit’.

Toto zariadenie vyhovuje eurépskejsmernici
2004/108/EC oelektromagnetickej znaSanlivosti
apredpisu &. 1935/2004 zo diia27/10/2004 o
materialoch, ktoré sivhodné na kontakt s
potravinami.

AZ zariadenie dosluzi, nevyhadzujte ho
spolo¢ne s domacim odpadom. Zariadenie
je moZné vratit’ v servisnom stredisku
spolo¢nosti Braun alebo ho zlikvidovat’

v strediskach zberného odpadu.

E
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Magyar

Termékeink a legmagasabb mindségi, funkcio-
nalitasi és tervezési elvarasoknak megfeleléen
készultek.

Reméljiik, 6romét leli j Braun készulékében.

Hasznalat elott

Kérjiik, a késziilék hasznalata el6tt figyelmesen

és teljes egészében olvassa el a hasznalati
utasitast.

Figyelem!
o A kések rendkivil élesek! A
serulések elkertlése érdeké-
ben, kérjuk, banjon rendkivul évato-
san a késekkel!
» Mindig huzza ki a vezetéket a kon-

nektorbol a készulék dsszeszerelése-

kor, szétszerelésekor, tisztitasakor
vagy tarolasakor.

e A készuléket mozgasszervi, érzék-
szervi vagy éertelmi fogyatékkal €lo

szemelyek vagy gyermekek kizarolag

a biztonsagukért felelos személy fel-
ugyelete mellett hasznalhatjak. A

készulek nem jaték, ezeért tartsa tavol

a gyermekektdl.

e Amotorrészt (4) és a habverémeg-
hajtot (8 a) tilos folyo viz ala tartani
vagy vizbe meriteni.

» Afedél (10 a) tisztithato folyo viz
alatt, de tilos vizbe meriteni vagy
mosogatogépben tisztitani.

= A Braun elektromos készllékek meg-

felelnek az alkalmazando biztonsagi
eldirasoknak. A készulék javitasat,

illetve a vezeték cseréjét kizarolag a
markaszerviz munkatarsa végezheti.

A hibas, szakszer(itlen javitas balese-

tet okozhat, illetve sulyos veszelyt
jelenthet a felhasznald szamara.

= Hasznalat elGtt ellendrizze, hogy a
halozati feszultség megfelel-e a
készuléken jelzett értéknek.

e A készuléket haztartasban torténd
felnasznalasra tervezték, és csak
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haztartasban megszokott mennyisé-
geken hasznalhato.

Davajte pozor, ak sa do kuchynského
robota alebo mixéru naleju horuce
tekutiny, pretoze mozu vytrysknut’ zo
spotrebi€a z dévodu neCakanej
tvorby pary.

A mérOpohar (7) és az apritoedéenyek
(9 ¢, 10 ¢) nem hasznalhatok mikro-
hullamu sutében.

Leirasn (lasd a 4. oldalon lévd tablazatot)

O~NO U WN =

©
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Biztonsagi gomb @
Jelzoéfény

Smartspeed gomb / a sebesség valtoztatasa .uill
Motorrész
Kiolddbgombok
Mixelérud

Mérépohar

a Meghajto

b Habver6

Aprité «hc»

a Fedél

b Kés

c Apritéedény

d Csuszasgatlo gydra
Aprit6 «ca»

a Fedél (szerelvénnyel)
b Kés

c Apritéedény

d Csuszasgatlo gydrl

Kérjuk, az els6 hasznalat el6tt tisztitson meg
minden tartozékot (lasd a «Tisztitas» bekezdést
a E tablazatban).

Jelzéfény

Ajelzdfény (2) a késziilék allapotat jelzi, amikor az
elektromos hal6zathoz van csatlakoztatva.

Jelzéfény Késziilék/miikodési allapot
Piros A készulék hasznalatra kész
villogoféeny
Z6ld fény A készilék ki van oldva
(a kioldbgomb be van nyomva) és
bekapcsolhato
Piros fény A készulék tulheviilt. Hagyja

lehtIni. Amikor a piros jelz6fény
villogni kezd, a készlilék ismét
hasznalatra kész



Smartspeed technolégia

Smartspeed gomb a sebesség
valtoztatasahoz .l

Egy gombbal barmilyen sebesség. Minél erésebben
nyomja le a gombot, annal nagyobb sebességre
kapcsol a gép (A abra). Minél nagyobb sebességgel
dolgozik a készlilék, annal gyorsabban és finomab-
bra turmixol és aprit.

Egy kézzel végezhetd mivelet: a Smartspeed gomb
(3) lehettveé teszi a motorrész bekapcsolasat és a
sebesség egy kézzel val6 szabalyozasat is.

A késziilék hasznalata

Els® hasznalat: Tavolitsuk el a szallitasi zarat a
motor részrél (4) a piros szijat kihizva.

Bekapcsolas (lasd az A abrat a 4. oldalon)

A készlilék egy biztonsagi gombbal is rendelkezik.

A biztonsagos bekapcsolashoz kévesse az alabbi

pontokat:

1. El6szor hiivelykujjaval nyomja le, majd tartsa
lenyomva a biztonsagi gombot (1). A jelz6fény
folyamatosan zdlden fog vilagitani.

2. Ezutan nyomja le a Smartspeed gombot (3)
a kivant sebességnek megfelel® erdvel.
Ha a Smartspeed gombot (3) 5 masodpercen
belll nem nyomja le, a késziiléket biztonsagi
okokbol nem fogja tudni bekapcsolni.
Villogni kezd a piros jelz6fény.
A készlilék bekapcsolasahoz kezdje Ujra a
miiveletet az 1. [épéssel.

3. A hasznalat alatt nem kell lenyomva tartani a
biztonsagi gombot.

Botmixer (lasd a B abrat a 4. oldalon)

A botmixer segitségével martasokat, szészokat,
leveseket, majonézt, bébiételeket és turmixokat
készithet, valamint italokat mixelhet.

A hatékonyabb turmixolashoz hasznalja a készulé-
ket a legnagyobb sebességen.

e Csatlakoztassa a motort (4) a mixel6érudra (6).

e Helyezze a botmixert egy mérépoharba vagy
talba. Majd a fentiekben leirtaknak megfeleléen
kapcsolja be a késziléket.

e Hasznalat utan hizza ki a készuléket a konnek-
torbdl, és nyomja meg a kioldbgombokat (5) a
motorrész levételéhez.

Ha kozvetlenll labasban szeretné hasznalni a
botmixert f6zés kdzben, el6szor vegye le a labast

a thzrél, hogy elkertilje a forro folyadék kifrocsko-
16dését (a leforrazas veszélyét).

Példarecept: Majonéz

2 dl étolaj (pl. napraforgoolaj),

1 tojas és még 1 tojas sargaja,

1-2 evokanal ecet (kb. 20 ml),

SO és bors izlés szerint

Helyezzik az 6sszes hozzavalot (szobahdmérsék-
leten) a mérépoharba a fenti sorrendben. A kézi
kever6t vigylk az edény aljara. Inditsuk el a kézi
keverdt maximalis sebességen, és tartsuk ebben
a helyzetben, amig az olaj egyenletesen szét nem
oszlik. Ezutan anélkil, hogy kikapcsolnank a gépet,
emeljiik meg a tengelyt a keverék tetejéig, majd
eresszik le ujbol, hogy a maradék olaj is elkeve-
redjen. Feldolgozasi id6: 1 perc (salatahoz) és

2 perc kozott, ha striibb keveréket szeretnénk

(pl. martashoz).

Habvero (lasd a B abrat a 4. oldalon)

A habver6t kizarolag tejszinhab, porbol készilt
desszertek és piskotak készitéséhez, valamint a
tojasfehérje felveréséhez hasznalja.

e Helyezze a habver6t (8b) a habverdmeghajtoba
(8a), azutan csatlakoztassa a motorhoz (4) ugy,
hogy az bepattanjon a helyére.

e Helyezze a habver6t egy talba, és csak ezutan
kapcsolja be a készlléket.

e Hasznalat utan huzza ki a késziiléket a konnek-
torbdl, és nyomja meg a kioldbgombokat (5) a
motorrész levételéhez. Ezutan huzzale a
habver6t a habverdmeghajtorol.

Otletek a legjobb eredmény eléréséhez

e Hasznaljon kdzepes méreti talat.

e Mozgassa a habverdt az ramutat6 jarasaval
megegyez0d iranyba, kissé ferdén tartva.

e Egyszerre max. 400 ml (min. 30% zsirtartalmu,
4-8 °C hémérseékletl) leh(itott tejszin: Kezdje a
habverést lasst fokozaton (csak enyhén nyomja
le a gombot), majd ezutan habverés kézben
novelje a sebességet (a gomb erésebb lenyoma-
saval).

e Tojasfehérje (egyszerre max. 4 tojas): Kezdje
kdzepes fokozaton (félig nyomja le a gombot),
majd ezutan habverés kdzben novelje a
sebességet (a gomb erésebb lenyomasaval).

Apritok (lasd a C abrat az 5. oldalon)

Az apritok (9) és (10) tokéletesen alkalmasak hus,
kemény sajt, hagyma, fliszerndévények, fokhagyma,
répa, csonthéjasok, mandula stb. apritasahoz.
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Kemény ételek (pl. parmezan, csokolade) e Apritsa 6ket 6ssze maximum sebességen

apritdsahoz mindig hasznalja a legerésebb (teliesen nyomja be a Smartspeed gombot)
fokozatot. 4 masodpercig.

e Adjon hozza 10 ml (vaniliaval izesitett) vizet.
A legjobb eredmény elérése érdekében lasd a D e Folytassa az apritast tovabbi 1,5 masodpercig.
jelli tablazatot. A (z) «hc» apritd maximalis . o
miikodtetési-ideje: 2 perc (nagy mennyiségii Tisztitas (1asd a E abrata 3. oldalon)

nedves hozzaval$)/30 mp (szaraz vagy kemény
hozzavalok, illetve 100g/100 ml alatti mennyiségek). A motorrészt (4) és a habverémeghajtot (8 a) csak

Azonnal szakitsa meg a feldolgozasi miveletet, ha a nedves ruhaval tordlje at. A «ca» aprit6 fedele

motor lelassul és/vagy er6s rezgés tapasztalhato. (10a) folyoéviz alatt tisztithaté. Soha ne tegye moso-
gatogépbe.

Ne apritson nagyon kemény ételeket, pl. jégkockat, Minden mas alkatrész moshatd mosogatdgépben.

szerecsendiot, kavébabot és gabonaszemeket.
A klllondsen alapos tisztitas érdekében tavolitsa el

Apritas elbtt ... a csuszasgatlé gylrt az apritéedény aljarol.

e vagja fel a hust, sajtot, hagymat, fokhagymat, Amikor sok festékanyagot tartalmazo ételeket
répat (példaul répat) dolgoz fel, a késziilék mianyag

e tavolitsa el a ndvények szarat, pucolja meg a részei elszinez6dhetnek. Mosogatas el6tt ezeket
csonthéjasokat a részeket torolje at noveényi olajjal.

e tavolitsa el a csontokat, inakat és mocsingot a .
hasokrol Tartozékok

e mindig gy6z6djon meg réla, hogy a csliiszasgatlé

gyt (9 d/10 d) felhelyezte az apritdedény (ktlon megvasarolhatd, nem minden orszagban

aljara. elérhetd)
Figyelem! A kés (9 b/10 b) nagyon éles! Mindig a MQ 10: Habver6 kizarélag tejszinhab,
fels®, mlianyag részénél fogva tartsa, és banjon tojasfehérje, és porbol késziilt
vele 6vatosan. desszertek készitéséhez

MQ 20: 350 ml-es kompakt apritd
flszernovenyek, voroshagyma,
2. Helyezze a kést az apritbedény kozepén lévo fokhagyma, csili, csonthéjasok stb.
tengelyre (9 ¢, 10 ¢). Nyomja le, és forditsa el, apritasahoz
amig az a helyére nem kattan.

1. Ovatosan tavolitsa el a kés milanyag boritasat.

. . MQ 30: 500 ml-es aprit¢ sargarépa, hus,
3. Tegye az alapanyagokat az apritdba, és helyezze vréshagyma stb. apritasahoz
ra a fedelét (9a/10 a).
MQ 40: 1250 ml-es aprité apritashoz,

4. Csatlakoztassa a motort a fedélhez ugy, hogy az
a helyére pattanjon.

5. Az aprit6 mikodtetéséhez kapcsolja be a
készliléket. A mivelet ideje alatt egyik kezével
tartsa a motorrészt, a masikkal pedig az
apritbedényt.

6. Hasznalat utan huzza ki a késziiléket a konnek-
torbol, és nyomja meg a kioldbgombokat (5) a
motorrész levételéhez.

Vegye le a fedelet.

Ovatosan vegye ki a kést, mielétt kiszedné a
feldolgozott ételt az apritbedénybdl.

Az eltavolitashoz egy kicsit forgassa el a kést,
majd huzza ki.

Receptajanlat: Vanilias-mézes aszalt szilva

(palacsintatolteléknek vagy kenyérre):

e Tegyen 70 g folyékony mézet és 50 g aszalt
szilvat a «<hc» apritéedénybe.
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mixeléshez, keveréshez és jég
0sszezuzasahoz

MQ 70:  Kompakt (1500 ml-es) konyhaigép-
tartozék apritashoz, mixeléshez,
szeleteléshez és darabolashoz.

El6rejelzés nélkul modosithato.

Ez a késziilék megfelel a 2004/108/EK szamu, az
elektromagneses zavarvédelemrol sz6lo EK
Iranyelvnek és a 2004.10.27-ei 1935/2004 szamu,
élelmiszerekkel érintkezésre szant anyagokkal
kapcsolatos EK jogszabalynak.

Keérjuk, ha lejart a készulék élettartama, ne a
haztartasi szeméttel egyltt dobja ki. Az ilyen
hulladék leadhato a Braun Szervizkézpontban
vagy az On orszagaban biztositott
gyljtépontokon.



Hrvatski

Nasi proizvodi su dizajnirani tako da zadovoljavaju
najviSe standarde kvalitete, funkcionalnosti i
dizajna. Nadamo se da ¢ete potpuno uzivati u
koristenju svojeg novog uredaja Braun.

Prije uporabe

Molimo vas da prije uporabe uredaja pazljivo i u
cijelosti procitajte upute.

Pozor
. é NoZevi su vrlo o5tri! Rukujte s
njima Sto pazljivije kako biste
izbjegli moguc¢nost ozljedivanja.

= Uredaj uvijek iskljuCite iz izvora elek-
triCne energije kad vam nije na oku,
prije sastavljanja, rastavljanja, Cis¢e-
nja ili spremanja.

e QOvaj uredaj nije namijenjen za upo-
trebu djeci ili osobama sa smanjenim
fiziCkom i mentalnim sposobnostima,
osim ako nisu pod nadzorom osobe
koja je zaduzena za njihovu sigur-
nost. Opcenito preporucujemo da
ovaj uredaj drzite van dosega djece
kako biste bili sigurni da se ona ne
igraju s njim.

= Motorni dio (4) ni pogonsku jedinicu
(8a) ne stavljajte pod mlaz tekuce
vode niti ih uranjajte u vodu.

» Poklopac (10a) se moze Cistiti pod
teku¢om vodom, ali ga nemojte ura-
njati u vodu ili prati u perilici posuda.

= Uredaji Braun zadovoljavaju primje-
njive sigurnosne standarde. Popra-
vak ili zamjenu kabela smije vrSiti
samo ovlasteno servisno osoblje.
Neispravan, nekvalificirani popravak
moze uzrokovati znaCajne opasnosti
za korisnika.

* Prije ukljuCivanja u utiCnicu, provje-
rite odgovara li vas napon naponu
ispisanom na dnu uredaja.

e QOvaj je uredaj oblikovan iskljuCivo za
uporabu u kuc¢anstvu te za preradu
koliCina namirnica potrebnih za
kucCanstvo.

= Budite oprezni kod ulijevanja vruce
tekucine u procesor hrane ili mikser
jer uslijed iznenadnog isparavanja
moze doc¢i do nenadanog izbacivanja
iste.

« Ni mjerna posuda (7) ni posude za
usitnjavanje (9c¢, 10c) ne mogu se
koristiti u mikrovalnoj pec¢nici.

Opis (pogledajte tablicu na str. 4)

Sigurnosni prekida¢ @

Kontrolna lampica

Prekida¢ Smartspeed za uklju€ivanje / razlicite
brzine il

Motorni dio

PrekidaC za odvajanje motornog dijela
Osovina §tapnog miksera

Mjerna posuda

a Pogonska jedinica

b Metlica za mla¢enje

Nastavak za usitnjavanje «hc»

a Poklopac

b Noz

¢ Posuda za usitnjavanje

d Protuklizni prsten

10 Nastavak za usitnjavanje «ca»

a Poklopac s pogonskom jedinicom
b Noz

¢ Posuda za usitnjavanje

d Protuklizni prsten

WN =

© O~NO O A

Prije prve uporabe odistite sve dijelove (pogledajte
odlomak «Ciséenje» / slika E).
Kontrolna lampica

Kontrolna lampica (2) pokazuje stanje uredaja, kad
je uklju€en u izvor elektritne energije.

Kontrolna Stanje/rad uredaja

lampica

Bljeskanje Uredaj je spreman za uporabu

crvenog

svijetla

Zeleno Uredaj je otpusten (pritisnut je
prekidac za otpuStanje uredaja)
i moZe se ukljuciti

Red Uredaj je pregrijan. Pustite neka se

ohladi. Ponovno je spreman za
uporabu kad bljeska crveno svijetlo
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Tehnologija Smartspeed

Prekidaé¢ Smartspeed za razlicite
brzine .l

Jedan dodir, sve brzine. Sto vise pritiskate, uredaj
radi brZze (slika A). Sto viSa brzina, to brze i finije
mijeSanje i usitnjavanje.

Dovoljna je jedna ruka: prekida¢ Smartspeed (3)

omogucuje da jednom rukom uklju€ite motorni dio i
kontrolirate brzinu.

Kako koristiti uredaj

Prva uporaba: Uklonite transportnu zastitu s motor-
nog dijela (4) tako da je povucete za crvenu vrpcu.

Ukljucivanje (pogledajte str. 4/sl. A)

Uredaj ima sigurnosni prekidac. Kako biste ga
sigurno ukljucili slijedite ove korake:

1. Prvo palcem pritisnite i drzite sigurnosni prekidac¢
(1). Kontrolna lampica ¢e se upaliti i svijetliti
zeleno.

2. Zatim pritisnite prekida¢ Smartspeed (3) prema
Zeljenoj brzini.
Ako se prekida¢ Smartspeed (3) ne ukljuci unutar
5 sekundi iz sigurnosnih razloga se uredaj ne
moZe pokrenuti.
Kontrolna lampica sada bljeska crveno.
Kako biste ukljucili uredaj ponovno krenite od
prvog koraka.

3. Tijekom koriStenja moZete prestati drzati sigur-
nosni prekidac pritisnutim.

Stapni mikser (pogledaite str. 4/sl. B)

Stapni mikser je savréen za pripravu umaka,
sokova, juha, majoneze i djecje hrane, kao i za
mijeSanje pica i mlijeCnih napitaka.

e UloZite motorni dio (4) u osovinu miksera (6) tako
da usko€i na svoje mjesto.

e Stavite Stapni mikser duboko u posudu. Zatim
ukljucite uredaj kako je gore opisano.

e Nakon koristenja iskljuCite uredaj iz utinice i
pritisnite prekida¢€ za odvajanje motornog dijela (5).

Kod mije8anja izravno u posudi tijekom kuhanja,
najprije maknite posudu sa Stednjaka kako biste
sprijecili prskanje vrele tekucine (opasnost od
nastanka opekotina).
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Primjer recepta: Majoneza

250 g ulja (npr. od suncokreta),
1 jaje i 1 dodatni Zumanjak,
1-2 Zlice octa (oko 15 g),

sol i papar po Zelji

Stavite sve sastojke u mjernu posudu prema gore
spomenutom redu. (Pripazite da sastojci budu na
sobnoj temperaturi.) UloZite mikser do dna mjerne
posude. Miksajte pri najvec¢oj brzini i drzite mikser
u tom poloZaju dok ulje ne emulgira. Potom ga
lagano pomicite gore - dolje, bez iskljuCivanja, dok
majoneza ne bude dobro promijeSana i svo ulje
iskoristeno. Potrebno vrijeme: od 1 minute (za
preljev za salatu) do 2 minute za guscu
konzistenciju (npr. za umake).

Rad metlicom za mlaéenje
(pogledaijte str. 4/sl. B)

Ovaj nastavak koristite samo za izradu tu¢enog
vrhnja, snijega od bjelanjka i smjese za biskvit, te
gotovih smjesa za deserte.

e UloZite metlicu (8b) u njen pogonski nastavak
(8a), a potom u mjenjacku kutiju uloZite motorni
dio (4) dok ne uskoci na svoje mjesto.

e Stavite nastavak u posudu i tek tada ukljucite
uredaj.

e Nakon uporabe iskljucite uredaj iz uti¢nice, zatim
pritisnite prekida¢ za odvajanje motornog dijela
(5) te izvucite metlicu iz pogonske jedinice.

Za najbolje rezultate

e Koristite Siru posudu.

e Pomicite metlicu u smjeru kazaljke na satu,
drzeci je lagano nakoSeno.

e MijeSajte najviSe do 400 ml hladnog vrhnja (min.
30 % sadrZaja masti, 4-8 °C); pocCnite s nizom
brzinom (lagano pritisnite prekidac) te poveca-
vajte brzinu tijekom koristenja (jace pritiskajte
prekidac).

e MijeSajte do 4 bjelanjka najvise. Zapocnite sa
srednjom brzinom (napola pritisnite prekidac) i
povecavajte brzinu (jaci pritisak na prekidac)
tilekom rada.

Nastavci za usitnjavanje
(pogledajte str. 5/sl. C)

Nastavci za usitnjavanje (9) i (10) savr§eno su
prikladni za usitnjavanje mesa, sira, luka, aromatic-
nog bilja, ¢ednjaka, mrkve, oraha, ljeSnjaka,
badema, itd.

Tvrde namirnice (npr. parmezan, ¢okolada) uvijek
usitnjavajte na najvisoj brzini.



Za najbolje rezultate pogledajte tablicu u dijelu E.
NajduZe vrijeme rada nastavka za usitnjavanje «hc»
2 minute (velika koli¢ina vlaznih sastojaka)

/ 30 sekundi (suhi ili tvrdi sastojci ili koli¢ine < 100 g
/ 100 ml). Obradu odmah zaustavite kad se smaniji
brzina motora i/ili kod pojave snaZnih vibracija.

Ne usitnjavajte vrlo tvrdu hranu, poput muskatnih
ora&cCi¢a, zrna kave i Zitarica.

Before chopping ...

pre-cut meat, cheese, onions, garlic, carrots
remove stems from herbs, shell nuts

remove bones, tendons and gristle from meat
always make sure that the anti-slip ring (9d/10d)
is attached to the chopper bowl.

PaZnja: NoZevi (9b, 10b) su vrlo ostri! Uvijek ih drZite
za gornji, plasti¢ni dio i paZljivo njima rukujte.

1. PaZljivo odstranite plasti¢nu zastitu s noZeva.

2. Postavite noz na srediSnju osovinu zdjele za
usitnjavanje (9c, 10c) i okrenite ga dok ne sjedne
na mjesto.

3. Stavite namirnice u posudu i poklopite (9a/10a).
Postavite motorni dio na poklopac.

Ukljugite uredaj, a tijekom uporabe jednom
rukom drZite motorni dio, a drugom posudu.

6. Nakon uporabe, pritisnite prekidace za skidanje
motornog dijela (5).
Podignite poklopac.

Prije nego $to izvadite hranu paZljivo izvadite noz
tako da ga lagano okrenete i zatim izvuCete.

Primjer recepta: Vanilija-med-S$ljive (kao namaz ili

punjenje za palaginke)

e U posudu «hc» stavite 70 g meda i 50 g suSenih
Sljiva.

e Usitnjavajte 4 sekundi pri najviSoj brzini (priti-
snite prekida¢ Smartspeed do kraja).

e Dodajte 10 ml vode (s okusom vanilije)

e Nastavite usitnjavati jos 1,5 sekunde.

éi§éenje (pogledajte str. 3/sl. E)

(kao 8to je npr. mrkva) plasti¢ni dijelovi uredaja
mogu se obojati, pa ih prije stavljanja u perilicu
premazite biljnim uljem.

Dodaci

Motorni dio (4) i pogonsku jedinicu (8a) Cistite
samo vlaznom krpom. Poklopac nastavka za
usitnjavanje «ca» (10a) moZete isprati pod teku¢om
vodom. Ne perite ga u perilici suda.

Svi ostali dijelovi uredaja mogu se prati u perilici
suda.

Za temeljito ¢iS¢enje moZete ukloniti protuklizni
prsten s posuda.

Kada pripremate neke namirnice s jakom bojom

(mogu se kupiti odvojeno, ali ne u svim zemljama)

MQ 10: Metlica za pripremu tu¢enog vrhnja,
snijega od bjelanjka i gotovih smjesa
za deserte

MQ 20:  Kompaktni dodatak za usitnjavanje od
350 ml za usitnjavanje aromati¢nog
bilja, luka, ¢ednjaka, Cilija itd.

MQ 30:  Nastavak za usitnjavanje od 500 ml za
usitnjavanje mrkve, mesa, luka itd.

MQ 40: Nastavak za usitnjavanje od 1250 ml za
usitnjavanje, mijeSanje i drobljenje leda

MQ 70: Kompaktan kuhinjski uredaj za

usitnjavanje (1500 ml), mijeSanje i
rezanje na kriske.

PodloZno promjenama bez prethodne najave.

Ovaj uredaj uskladen je sa EC direktivom
2004/108/EC o elektromagnetskoj kompatibilnosti i
EC uredbom broj 1935/2004 o materijalima u dodiru
S namirnicama.

Na kraju radnog vijeka ovog uredaja, nemojte
ga odlagati zajedno s ku¢nim otpadom. E
OdloZiti ga moZete u servisnim centrima
Braun, kao i na mjestima predvidenima za
prikupljanje takvog otpada u vasoj zemlji.
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Slovenski

Nasi izdelki so zasnovani tako, da ustrezajo najvisjim

standardom kakovosti, funkcionalnosti in obliko-
vanja.

Zelimo si, da bi va novi Braunov aparat z veseljem
uporabljali.

Pred uporabo

Pred prvo uporabo naprave natanéno in v celoti

preberite navodila za uporabo.

Pozor
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Rezila so zelo ostra! Da bi

? preprecili poskodbe, vas
prosimo, da z rezili ravnate nadvse
previdno.
Vedno izklopite aparat, Ce ga pus-
Cate brez nadzora ali pred sestavlja-
njem, razstavljanjem, CiSCenjem ali
shranjevanjem.
Otroci in ljudje z zmanjSano fizicno,
zaznavno ali duSevno sposobnostjo
lahko uporabljajo aparat le pod nad-
zorstvom osebe, ki je odgovorna za
njihovo varnost. Hranite aparat izven
dosega otrok in zagotovite, da se z
njim ne igrajo.
Enote z motorjem (4) in pogonskega
nastavka (8a) ne Cistite pod tekoco
vodo, prav tako ju ne potapljajte v
vodo.
Pokrov (10a) lahko Cistite pod tekoCo
vodo, vendar ga ne smete potopiti v
vodo ali ga pomivati v pomivalnem
stroju.
Braunove elekiriCne naprave so
skladne z veljavnimi varnostnimi
standardi. Popravila ali zamenjavo
napajalnega kabla lahko opravi samo
pooblaSceni serviser. Neustrezno ali
nestrokovno popravilo lahko resno
ogrozi varnost uporabnika.
Preden prikljuCite aparat na elek-
triCno vtiCnico, preverite, Ce vasSa
omrezna napetost ustreza napetosti,
ki je navedena na aparatu.

= Naprava je namenjena samo za
uporabo v gospodinjstvu.

 Privlivanju vroCe tekoCine v multi-
praktik ali meSalnik bodite previdni,
saj zaradi nenadnega uparjevanja
tekoCino lahko izmecCe iz naprave.

e Ca8a (7)in posodi sekalnika (9¢,10c)
niso primerne za uporabo v mikro-
valovni pecici.

Opis (glejte tabelo na str. 4)

Varnostni gumb g

Signalna lu¢

Stikalo za hitrost «Smartspeed»/ razlicne
hitrosti .uill

Enota z motorjem

Gumba za sprostitev

Nastavek za me$anje

Casa

a Pogonski nastavek

b Stepalnik

Sekalnik «hc»

a Pokrov

b Rezilo

¢ Posoda sekalnika

d Nedrseci obro¢

10 Sekalnik «ca»

a Pokrov (s pogonskim nastavkom)
b Rezilo

¢ Posoda sekalnika

d Nedrseciobro¢

[eoBEN o), N WN =

©

Prosimo, oCistite vse dele pred prvo uporabo (glejte

odstavek «Cis¢enje» / slika E).

Signalna lué

Signalna lu¢ (2) prikazuje stanje aparata, ko je
priklju¢en na elektricno omrezje.

Signalna lu¢ Stanje aparata/delovanja

Rdece utripa Aparat je pripravljen za uporabo

Zeleno Naprava je spro$¢ena (gumb za
sprostitev je vklopljen) in jo lahko
vklopite

Rdece Aparat je pregret. Pustite, da se

ohladi. Aparat je pripravljen za
ponovno uporabo, ko signalna
lu€ka utripa rdece



Tehnologija «<Smartspeed»

Stikalo «Smartspeed» za
razliéne hitrosti .

En gumb, vse hitrosti. VeCkrat kot boste pritisnili,
vec€ja bo hitrost (slika A). Vecja kot je hitrost, bolj
hitri in fini bodo rezultati meSanja in sekljanja.

Upravljanje z eno roko: stikalo «<Smartspeed» (3)
omogoca, da obrnete enoto z motorjem in upra-
vljate hitrost z eno roko.

Pravilna uporaba aparata

Ob prvi uporabi: odstranite transportno zapiralo
z motornega dela (4), tako da povlecete rdeci trak.

Vklop (glejte str. 4/slika A)

Aparat ima varnostni gumb. Za varen vklop aparata
upoStevajte naslednje tocke:

1. Najprej s palcem pritisnite varnostni gumb (1) in
ga zadrzite. Signalna lu¢ bo neprekinjeno svetila
zeleno.

2. Nato pa pritisnite stikalo «<Smartspeed» (3) glede
na Zeleno hitrost.

Ce stikala «Smartspeed» (3) ne pritisnete v roku
5 sekund, aparata iz varnostnih razlogov ne boste
mogli vklopiti.

Signalna lu¢ bo utripala rdece.

Ce Zelite aparat vklopiti, ponovite korak 1.

3. Med delovanjem ni treba pritiskati na varnostni
gumb.

Paliéni mesalnik (glejte str. 4/slika B)

Pali¢ni me3alnik je primeren za pripravo omak, juh,
majoneze, otroSke hrane in tudi za meSanje pijac ali
mlecnih napitkov.

NajboljSe rezultate boste dosegli ob najvec;ji hitrosti.

¢ Namestite enoto z motorjem (4), tako da zaskoci
na nastavek za mesanje (6).

* Vstavite palicni me3alnik globoko v ¢aso ali
posodo. Nato pa napravo vklopite kot je opisano
zgoraj.

e Po uporabi napravo izkljucite in pritisnite gumba
za sprostitev (5), da odstranite enoto z motorjem.

Ce nameravate megati neposredno v ponvi, v kateri
pravkar kuhate, najprej odstranite ponev s kuhalne
plosc¢e, da preprecite brizganje ali polivanje teko-
¢ine (nevarnost opeklin!).

Primer recepta: majoneza

250 g olja (npr. son¢ni¢nega olja),

1 jajce in 1 dodaten rumenjak,

1-2 Zlici kisa (priblizno 15 g),

sol in poper po Zelji.

Postavite vse sestavine (na sobni temeraturi) v
merilno posodo. Postavite pali¢ni meSalnik na dno
merilne posode in ga priZgite na najvecjo hitrost;
drzite ga v tem poloZaju, dokler ne zacne olje
emulgirati. Nato, ne da bi ga ugasnili, pocasi
dvignite pali¢ni meSalnik do vrha meSanice in
ponovno do dna posode, tako boste v celoti zmesali
vse olje. Cas priprave: od 1 minute (za solate) do 2
minuti za bolj gosto meSanico (npr. za omake).

Stepalnik (glejte str. 4/slika B)

Stepalnik uporabljajte samo za stepanje smetane,
jajénega beljaka in meSanje kreme za izdelavo
sladic.

e Stepalnik (8b) vstavite v pogonski nastavek (8a),
nato namestite enoto z motorjem (4) na pogonski
nastavek.

e Stepalnik namestite v posodo in Sele takrat vklo-
pite aparat.

e Po uporabi napravo izkljucite in pritisnite gumba
za sprostitev (5), da odstranite enoto z motorjem.
Potem odstranite stepalnik iz pogonskega
nastavka.

Nasveti za najboljSe rezultate

e Uporabljajte posode srednje velikosti.

e Premikajte stepalnik v smeri urinega kazalca,
tako da je rahlo nagnjen.

e Stepena smetana (maks. 400 ml ohlajene sme-
tane, z vsebnostjo min. 30 % mascobe, 4-8 °C):
Zacnite z majhno hitrostjo (stikalo rahlo priti-
skajte) in jo med stepanjem postopoma povecajte
(mocneje pritiskajte na stikalo).

e Stepenijaj¢ni beljak (maks. 4 jajca): Zacnite
s srednjo hitrostjo (stikalo pritiskajte do polovice)
in jo postopoma med stepanjem povecajte
(mocneje pritiskajte na stikalo).

Sekalniki (glejte str. 5/slika C)

Sekalnika (9) in (10) sta primerna za sekljanje mesa,
trdega sira, €ebule, zelisS¢, Cesna, korenja, orehov,
mandljev itd.

Za sekljanje trdih Zivil vedno uporabljajte najvecjo
hitrost (npr. za parmezan, ¢okolado).

NajboljSe rezultate boste dosegli, e boste uposte-
vali tabelo D. Dovoljeni ¢as delovanja za «hc»
sekalnik: 2 minuti (velike koli¢ine vlaZnih sestavin) /
30 sekund (suhe ali trde sestavine ali koli¢ine < 100
g/100 ml). Obdelavo takoj ustavite, ¢e se mo¢
motorja zmanj$a in/ali se pojavijo mo&ne vibracije.
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Nastavek ni primeren za sekljanje izjemno trdih Zivil,
na primer ledenih kock, muskatnega ore§¢ka in
kavnih ali Zitnih zrn.

Pred sekljanjem ...

e Razrezite meso, sir, ebulo, esen, korenje na
manjSe kose.

e Zelis€em odstranite stebla, orehom odstranite
lupino.

e (Qdstranite kosti, kite in hrustanec iz mesa.

e Vedno se prepri¢ajte, da je nedrseci obro¢
(9d/10d) pritrien na posodo sekalnika.

Pozor: Rezilo (9b/10b) je zelo ostro! Vedno ga
primite za zgornji plasti¢ni del in z njim previdno
ravnajte.

1. Zrezila previdno odstranite plasti¢no zasc€ito.

2. Rezilo namestite na sredinski zati¢ posode
sekalnika (9c, 10c). Potisnite ga in zavrtite, da se
zaskoCi na svoje mesto.

3. Sekalnik napolnite z Zivili in namestite pokrov
(9a/10a).

Enoto z motorjem namestite na pokrov.

Ce zelite upravljati sekalnik, vklopite aparat. Med
postopkom drZite enoto z motorjem z eno roko,
posodo sekalnika pa z drugo roko.

6. Po uporabi napravo izklju€ite in pritisnite gumba
za sprostitev (5), da odstranite enoto z motorjem.

7. Odstranite pokrov.

8. Preden iz posode vzamete sesekljana Zivila,
previdno odstranite rezilo, tako da ga rahlo
zavrtite in izvleCete.

Primeri receptov: Vanilija-med-suhe slive (za nadev

za palacinke ali kot namaz):

¢ Napolnite «hc» posodo sekalnika s 70 g krema-
stega medu in 50 g suhih sliv.

e Sekljajte 4 sekund ob maksimalni hitrosti (do
konca pritisnite gumb «Smartspeed»).

e Dodajte 10 ml vode (z okusom vanilije)

¢ |n sekljajte Se 1,5 sekunde.

éi§éenje (glejte str. 3/slika E)

Enoto z motorjem (4) in pogonski nastavek (8a)
Cistite samo z vlaZzno krpo. Pokrov sekalnika «ca»
(10a) cistite samo pod teko&o vodo. Ne pomivajte
ga v pomivalnem stroju.

Vsi ostali deli se lahko perejo v pomivalnem stroju.

Za natancnejSe Ciscenje lahko odstranite nedrsece
obroce s posode sekalnika.

Ko predelujete Zivila z visoko vsebnostjo barvila
(npr. korenje), se lahko plasti¢ni deli aparata razbar-
vajo. Pred Cis€enjem obriite te dele z rastlinskim
oljem.
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Dodatna oprema

(posamezni deli se lahko dokupijo; niso pa dobavljivi
v vseh drzavah)

MQ 10:  Stepalnik za stepanje smetane, jaj¢nih
beljakov, kreme za izdelavo sladic

MQ 20: 350 ml kompaktni sekalnik za sekanje
zelis¢, cebule, esna, Cilija, orehov itd.

MQ 30: 500 ml sekalnik za sekanje korenja,
mesa, Cebule itd.

MQ 40: 1250 ml sekalnik za sekljanje, meSanje
in drobljenje ledu

MQ 70:  Kompaktni kuhinjski pribor strojcka

(1500 ml) za sekanje, meSanje, rezanje
in drobljenje.

PridrZzujemo si pravico do sprememb brez
predhodnega opozorila.

Ta naprava je skladna z direktivo ES 2004/108/ES
o elektromagnetni zdruZljivosti in z uredbo ES §t.
1935/2004 o materialih, namenjenih za stik z Zivili.

)

Prosimo, da odsluZene naprave ne odvrZete
med gospodinjske odpadke. Napravo
odnesite v Braunov servisni center ali na
ustrezno zbirno mesto v vasi drzavi.



Tiirkce

Uriinlerimiz kalite, kullanim ve tasarimda en yiiksek
standartlara ulasabilmek tizere tasarlanmistir.

Yeni Braun drtininizden memnun kalacaginizi
umariz.

Uyan

Cihazi kullanmaya baslamadan dnce liitfen
kullanim kilavuzunu dikkatlice ve eksiksiz
okuyunuz.

Uyan
. Bicaklar ¢cok keskindir! Yaralanmalara
1} karsi, litfen bicaklar cok dikkatli bir
sekilde kullanin.

e Cihazi kullanmaniz sona erdiginde, parcalarini
cikarip takarken, temizlerken ve muhafaza
ederken daima fisten cekiniz.

* Buaygit sorumlu bir kisinin gdzetiminde
olmaksizin cocuklarin ve fiziksel veya ruhsal
engelli kisilerin kullanmasina uygun degildir.
Cocuklarin cihazla oynamasini engellemek icin
cihazi cocuklarin erisebilecegi yerlerden uzak
tutunuz.

e Motor kismini (4) ve cirpici disli kutusunu (8a)
akan suyun altina tutmayiniz ve suyun igine
batirmayiniz.

e Kapak (10a) akan suyun altinda yikanabilir,
ancak suyun igine sokmayin ya da bulasik maki-
nesinde ylkamayin.

e Braun elektrikli ev aletleri uygun gtivenlik
standartlarina gore uretilmistir. Elektrikli
cihazlar ile ilgili her turlt tamirat ve degisim
mutlaka yetkili teknik servis personeli tarafindan
yapilmalidir. Yanls ve kalitesiz onarimlar
kazalara veya kullanicinin yaralanmasina sebep
olabilir.

¢ Cihazi prize takmadan 6nce, sebeke cereyan
geriliminin, cihazin altinda yazili olan voltaj ile
uygunlugunu kontrol ediniz.

e Bucihaz, yalnizca ev ici kullanim icindir. Sadece
ev ici kullanim miktarlariyla caligir.

¢ Mutfak robotu veya karistirici icerisine sicak sivi
akitirken dikkatli olun; ani buharlasma nedeniy-
le swvilar cihazdan disari dogru sigrayabilir.

¢ Olgiim kabi (7) ve dograyici kaseler (9¢, 10c)
mikro dalga firinda kullanim igin uygun degildir.

Tanimlama (Sayfa 4’teki tabloya bakiniz)

Giivenlik diigmesi @

Gosterge i1s1g1

Smartspeed (akill hiz teknolojisi) digmesi /
farkli hiz ayarlarticin ,ull

Motor kismi

Calistirma diigmeleri

Blendir safti

Kap

~No o b~ wWnN =

8 a Digli kutusu

b Cirpici
9 Dograyici «<hc»

a Kapak

b Bicak

¢ Dograyici kase

d Kaymayi 6nleyen atacman
10. Dograyici «ca»

a Kapak (digli)

b Bicak

¢ Dograyici kase

d Kaymayi 6nleyici atacman

ik kullanimdan énce tiim pargalar yikayiniz
(E tablosundaki «Temizleme» paragrafini okuyunuz).
Gosterge 15191

Gosterge 19101 (2), cihazin prize bagl oldugunu
gostermek igindir.

Gosterge Cihaz / Calisma statiisii

15191

Kirmiziyanip  Cihaz kullanima hazirdir

sénme

Yesil Cihazin «switch release» diigmesi
basilidir ve calistirilabilir

Kirmizi Cihaz asiri iIsinmistir. Sogumaya

birakiniz. Kirmizi isik tekrar yanip
sonmeye basladiginda cihaz tekrar
kullanima hazirdir

Smartspeed teknolojisi

Farkl hiz ayarlar icin Smartspeed
diigmesi .l

Bir seferde buttin hiz ayarlarini sikistirin. Ne kadar
fazla basarsaniz, o kadar fazla hiz verirsiniz (sekil A).
Hiziniz ne kadar yiikske olursa, karistirma ve
dograma sonuclari da o kadar hizli ve ince olacaktir.

Tek elle calistirma: Smartspeed digmesi (3) tek
elle motor kismini agmanizi ve hizi kontrol etmenizi
saglar.

Cihazin Kullanimi

ilk kullanim: Kirmizi banttan gekerek tagima kilidini
motor kismindan (4) cikartin.

Calistirma (Bakiniz Sayfa 4, Sekil A)

Cihazin bir gtivenlik digmesi vardir. Cihazi gtivenli
bir sekilde calistirmak icin asagidaki noktalari
dikkate aliniz:
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1. Cihazin bir glivenlik digmesi (1) vardir. Cihazi
glivenli bir sekilde calistirmak icin asagidaki
noktalari dikkate aliniz:

2. ilk olarak giivenlik diigmesine bag parmaginizla
basip parmaginizi basili tutun. Gosterge 1s191
kalici olarak yesil yanacaktir.

Daha sonra dogrudan Smartspeed diigmesine
(3) istenen hiza gore basin. Eger Smartspeed
digmesine (3) 5 saniye icinde basiimazsa, cihaz
glvenlik nedeniyle calismaz.

Gosterge 1191 kirmizi yanar.

Cihazi calistirmak icin Adim 1 ile yeniden
baslayin.

3. Calistirma sirasinda glivenlik digmesini siirekli
basil tutmaniz gerekmez.

El blendir (Bakiniz sayfa 4, sekil B)

El blendiri; sos, corba, mayonez ve bebek mamasi
hazirlamak ve icecekleri ve milk shakeleri karigtir-
mak icin idealdir.

En iyi kanigtirma sonucunu almak icin en yiiksek hizi
kullanin.

e Motor kismini (4) blendir saftinin (6) igine takin.

e Elblenderini derin bir 6lciim kabi ya da kaseye
yerlestirin. Daha sonra cihazi yukarida tarif edildigi
gibi caligtirin.

e Kullanim sonrasi figini gikarip motor parcasini
ayirmak icin digmesine (5) basin.

Pisirme esnasinda tencere icerisinde direkt
karistirma yapmak isterseniz, dncelikle tencerenizi
ocaktan aliniz.

Tarif 6rnekleri: Mayonez

250 gryag,

1tam yumurta + 1 yumurta sarisi,

1-2 corba kasigi sirke (yaklasik 15 gr),

Tadina gore tuz ve karabiber

Yukarida miktarlari verilen tim malzemeleri, (oda
sicakhginda) sirastyla islem kabina koyunuz. El
blendirinizi 6lctim kabinin tabanina yerlestiriniz. El
blendirinizi, en hizli ayarda, yag tam olarak karisana
kadar bu pozisyonda calistiriniz. Daha sonra safti
calisir pozisyonda yavasca yukariya ve sonra yagin
kalan kismini da icine almasi icin tekrar asagiya
dogru hareket ettiriniz. islem siiresi: Salata igin 1
dakika, (sos gibi) daha kati karigimlar icin 2
dakikaya kadar varabilir.

Cirpici (Bakiniz s. 4/sek. B)

Cirpiciyl sadece krema, yumurta cirpmak ve
hamurlari ve hazir tathlari kanistirmak icin kullanin.

e Cirpicryl (8b) cirpici disli kutusuna (8a) yerlestirin,
sonra da motor kismini (4) disli kutusuna takin.
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e Cirpiciy bir kasenin icerisine koyun ve ancak o
zaman cihazi galistirin.

e Kullandiktan sonra cihazi prizden ¢ekin ve motor
kismini ayirmak icin digmelerine (5) basin. Sonra
da cirpiciyi disli kutusundan cikarip alin.

En iyi sonuclari elde etmek icin ipuclari

e Orta blytklikte bir kase kullanin.

e Cirpiciyr hafif egimli tutarak saat yoniinde hareket
ettirin.

e Cirpilmis krema (en fazla 400 ml sogutulmus
krema, en az %30 yag icerikli, 4-8 °C):

Distik hizla baslayin (digmeye hafif¢ce basin) ve
cirparken hizi arttinin (diigmeye daha kuvvetli
basin).

e Cirpilmis yumurta beyazi (en fazla 4 yumurta):
Orta hizla baslayin (digme tzerinde yariya
kadar basin¢ uygulayin) ve cirparken hizi arttirin
(digmeye daha kuvvetli basin).

Dograyicilar (Bakinizs. 5/sek. C)

Dograyicilar (9) ve (10); et, sert peynir, sogan,
yesillik, sarimsak, havug, yemis, badem vb. dogra-
mak icin uygudur.

Sert yiyecekleri her zaman en son hizda dograyin
(6rn. parmesan peyniri, cikolata).

En iyi sonuclari elde etmek icin islem tablosu D’ye
bakin. «<hc» Dograyici icin azami calistirma siresi

2 dakikadir (cok miktarda islak malzeme) /

30 saniye (kuru ya da sert veya agirhgi < 100g /
100ml olan malzemeler). Motor hizi diiserse ve/veya
siddetli titresim durumunda islemi derhal durdurun.

Buz kiipu, Hindistan cevizi, kahve cekirdegi gibi asiri
derecede sert yiyecekleri dogramayin.

Dogramadan once ...

e Eti, peyniri, soganlari, sarimsagi, havuglart,
kirmizibiberleri énceden parcalara ayirin.

e Yesilliklerin saplarini ve kuru yemiglerin kabukla-
riniayirin.

e Kemikleri, kikirdaklari ve sinirleri etten ayirn.

e Daima kaymayi 6nleyen atagmanin (9d, 10d)
dograyici kaseye ekli oldugundan emin olun.

Dikkat: Bigak (9b/10b) ¢ok keskindir! Bicagi daima
st plastik kissmdan ve cok dikkatli bir sekilde tutun.

1. Plastik kilifi bicaktan dikkatlice gikarin.

2. Bicagi dograyici kabinin (9c/10c) ortasindaki mile
yerlestirin. Asagi bastirin ve oturmasini saglaya-
cak sekilde dondurdin.

3. Yiyecekleri dograyiciya yerlestirin ve kapagi
(9a/10a) kapatin. Motor kismini kapagin lizerine
takin.



Dograyiciyi calistirmak icin, cihazi acin.

5. slem sirasinda, bir elinizle motor kismini, diger
elinizle de dograyici kasesini tutun.

6. Kullandiktan sonra fisten cikarin ve motoru
cikarmak icin cikarma digmelerine (5) basin.

Kapag! cikarin.

8. islemi tamamlanmis yiyecekleri dograma
késesinden cikarmadan 6nce bicagi dikkatlice
cikarin. Bigagi cikarmak igin hafifce dondiriin
ve sonra da gekip ¢ikarin.

Tarif 6rnegi: Vanilya-Bal-Siyah Erik (krep olarak):

e 70 gr sivi bali ve 50 gr siyah erigi «<hc» dograyici
kasesine yerlestirip maksimum hizda 4 saniye
karistirin (Smartspeed diigmesine sonuna kadar
basin).

e Vanilya ile tatlandinimis 10 ml su ekleyip 1,5 saniye
daha karigtirin.

Temizleme (Bakiniz s. 3/sek. E)

Motor kismini (4) ve cirpici disli kutusunu (8a)
sadece nemli bir bezle temizleyin. «ca» dograyici
kapagini (10a) sadece akan su altinda yikayin.
Bulasik makinesine atmayin.

Ekstra temizlik saglamak icin kaymayi 6nleyen
atacmanlari dograyici kdselerden cikarabilirsiniz.

Renk iceren yiyecekler (6rnegin havug) plastik
parcalarin renklerini degistirebilir. Bu kisimlar
temizlemeden 6nce bitkisel yag ile silin.

Aksesuarlar

(ayri olarak satin alinabilir, ancak her tlkede
bulunmayabilir)

MQ 10: Krema, yumurta beyazi, hazir tathlar
igin girpici

MQ 20: Yesillik, sogan, sarimsak, biber, yemis
icin 350 ml’'lik dograma seti

MQ 30:  Havug, et, sogan vb. icin 500 ml’lik
dograyici

MQ 40: 1250 ml’lik buz kiracagi

MQ 70:  Dograyicl, karistirici, dilimleyici ve

pargalayici kompakt mutfak makinesi
aksesuari (1500 ml)

Bu bilgiler, bildirim yapiimadan degistirilebilir.

Kullanim slresi sonunda, Urlind evinizdeki ¢cop
kutusuna lutfen atmayiniz. Bu igslem sadece
Braun Servis Merkezleri'nde veya eer varsa
yasadiginiz bélgedeki toplama noktalarinda
yapiimaktadir.

EEE STANDARTLARINA UYGUNDUR

)

Bakanlikca tespit edilen kullanim émru —

7 yildir.

Uretici firma ve CE isareti uygunluk degerlendirme
kurulusu:

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-Str. 4

63263 Neu-Isenburg

Germany

Delonghi Bosphorus Ev Aletleri Tic. A.S. Meydan
Sok. No:1 )
Beybi Giz Plaza D:53-54 Maslak/ISTANBUL

DLB Tuketici Hizmetleri

444 27 64
info@braunhousehold.com.tr
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Roméana (RO/MD)

Produsele noastre sunt proiectate pentru a respecta
cele maiinalte standarde de calitate, functionalitate
si design.

Speram ca va veti bucura pe deplin de noul dvs.
produs Braun.

Inainte de utilizare

Cititi integral si cu atentie instructiunile de
utilizare Tnainte a folosi aparatul.

Atentie
. A Lamele sunt foarte ascutite!
Pentru a evita accidentele,

manevrati-le cu cea mai mare atentie.

= Deconectati intotdeauna aparatul de
la priza cand 1l Iasati nesupravegheat,
precum si inainte de a-l asambla, de
a-l dezasambla, de a-l curata si de
a-l depozita.

= Aparatul nu este destinat utilizarii de
catre copii sau persoane cu capaci-
tati fizice, senzoriale sau mentale
reduse, in afara cazuluiin care sunt
supervizati de o persoana responsa-
bila pentru siguranta acestora. Nu
lasati aparatul la indemana copiilor,
pentru a va asigura ca acestia nu se
joacacu el.

= Nu tineti sub jetul de apa si nu scu-
fundatiin apa motorul (4) si angrena-
jultelului (8a).

= Capacul (10a) poate fi curatat sub jet
de apa, dar nu il scufundatiin apa si
nu 1l curatati in masina de spalat vase.

= Aparatele electrice Braun respecta
standardele de siguranta aplicabile.
Repararea sau inlocuirea cablului de
alimentare trebuie sa fie efectuate
numai de catre personalul autorizat al
unui centru de service. Reparatiile
defectuoase, efectuate de catre per-
soane necalificate, pot provoca situa-
fii extrem de riscante pentru utilizator.

« |nainte de conectarea la priza,
verificati daca tensiunea acesteia
corespunde celei indicate pe aparat.
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= Acest aparat electrocasnic este des-
tinat exclusiv utiliz&rii casnice si pen-
tru cantitatile necesare in mod nor-
mal intr-o gospodarie.

= Aveti grija, cand turnati lichid
fierbinte In procesorul de alimente
sau blender fiindca acesta poate fi
aruncat afara din aparat datorita
credrii aburului.

= Cana gradata (7) si recipientele pen-
tru tocare (9c, 10c) nu pot fiintro-
duse in cuptorul cu microunde.

Descriere (consultati tabelul de la p. 4)

Buton de sigurantd @

Led indicator

Comutator Smartspeed (Viteza inteligenta) /
viteze variabile .uill

Grup motor

Butoane pentru eliberarea accesoriilor
Axul blenderului

Cana gradata

a Angrenaj

b Tel

Tocator «hc»

a Capac

b Lama

¢ Recipient pentru tocare

d Inel antialunecare

10 Tocator «ca»

a Capac (cu angrenaj)

b Lama

¢ Recipient pentru tocare

d Inel antialunecare

WN =

© O~NO O A

Curatati toate piesele inainte de prima utilizare
(consultati paragraful «Curatare»/fig. E).

Ledul indicator

Ledul indicator (2) va arata starea aparatului cand
acesta este conectat la o priza.

Ledul Aparat/stare de functionare
indicator

Lumina rosie, Aparatul este gata pentru utilizare
intermitenta

Verde Aparatul este fara accesorii
(butonul comutator pentru
eliberarea instrumentelor este
apasat) si poate fi pornit



Rosu Aparatul este supraincalzit. Lasati-|
sa se raceasca. |l puteti utiliza din
nou cand ledul indicator clipeste
rosu, intermitent

Tehnologia Smartspeed

Comutatorul Smartspeed pentru
viteze variabile .l

Printr-o singura apasare, orice vitezd. Cu cat
apasati mai tare, cu atat viteza este mai mare
(fig. A). Cu cat viteza este mai mare, cu atat este
mai rapid si mai fin rezultatul mixarii si al tocarii.

Utilizare cu o singurd mana: comutatorul

Smartspeed (3) va permite sa porniti motorul si sa
controlati viteza cu o singurd mana.

Modul de utilizare a aparatului

Prima utilizare: Indepartati siguranta de transport de

la motor (4) pozitionand-o la banda rosie.

Pornirea (consultati p. 4/fig. A)

Aparatul are un buton de siguranta. Pentru a-I porni
n conditii de siguranta, urmati acesti pasi:

1. Maiintai, apasati pe butonul de siguranta (1) cu
degetul mare si mentineti apasat. Ledul indicator
se va aprinde verde, constant.

2. Apoi, apasati direct pe comutatorul Smartspeed
(3) conform vitezei pe care doriti sa o utilizati.
In cazul in care comutatorul Smartspeed (3) nu
este apasat in interval de 5 secunde, aparatul nu
poate fi pornit, din motive de siguranta.
Ledul indicator se aprinde rosu, intermitent.
Pentru a porni aparatul, reluati actiunea de la
pasul 1.

3. Tn timpul utilizarii, nu este necesar si tineti ap4-
sat butonul de siguranta.

Blender manual (consultati p. 4/fig. B)

Blenderul manual este ideal pentru pregatirea
sosurilor reci si calde, a supelor, a maionezei si a
mancarii pentru copii, precum si pentru amesteca-
rea bauturilor si a shake-urilor cu lapte.

Pentru cele mai bune rezultate de mixare, utilizati
viteza maxima.

e Cuplati grupul motor (4) pe axul blenderului (6).

e Afundati blenderul manual intr-un recipient sau
ntr-o cana gradata. Apoi, porniti aparatul, con-
form descrierii de mai sus.

* Dupa utilizare, deconectati de la priza si apasati
pe butoanele pentru eliberarea accesoriilor (5)
pentru a desprinde grupul motor.

Daca utilizati blenderul direct in cratita in timp ce
gatiti, Indepadrtati-o mai intéi de pe aragaz, pentru a
evita stropirea cu lichid Incins (risc de oparire!).

Exemplu de retetd: Maioneza

250q ulei (ex. Ulei de floarea soarelui)
1 ou si un gdlbenus de ou

1-2 lingurite otet (aprox. 15g)

Sare si piper dupa gust

Puneti toate ingredientele (la temperatura camerei)
n vas in ordinea mentionata. Asezati mixerul
deasupra vasului. Porniti aparatul la viteza maxima,
mixerul se va pastra n pozitia aceasta pana cand
se omogenizeaza uleiul. Apoi fara a-1 scoate din
functiune ridicati usor piciorul mixerului desupra
amestecului si introduceti-1 inapoi pentru a
ncorpora si restul uleiului. Timp de preparare: de la
1minut (pentru salatd) pana la 2 minute pentru o
textura mai compacta(ex. pentru sosuri).

Tel (consultati p. 4/fig. B)

Utilizati telul numai pentru a bate frisca, albusuri de
oud si pentru amestecarea aluaturilor spumoase si
a deserturilor premixate.

¢ Introduceti telul (8b) in angrenajul sau (8a), apoi
cuplati grupul motor (4) pe angrenaj.

® Introduceti telul intr-un recipient si abia apoi
porniti aparatul.

* Dupa utilizare, deconectati aparatul de la priza si
apdsati butoanele pentru eliberarea accesoriilor
(5) pentru a desprinde grupul motor. Apoi, extra-
geti telul din angrenajul sdu.

Sfaturi pentru cele mai bune rezultate

e Utilizati un recipient de dimensiune medie.

e Miscati telul in sensul acelor de ceasornic si
tineti-l usorinclinat.

e Friscd (max. 400 ml de smantana rece, min. 30%
continut de grasime, 4-8 °C): Incepeti la viteza
mica (apasati usor pe comutator) si cresteti
viteza (apasati mai tare pe comutator) in timp ce
bateti frisca. ~

e Albusuri de ou batute (max. 4 oud): Incepetila
viteza medie (apdsati ugsor pe comutator) si
cresteti viteza (apasati mai tare pe comutator) in
timp ce bateti ouale.
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Tocatoare (consultati p. 5/fig. C)

Tocatoarele (9) si (10) sunt perfect adaptate pentru
tocat carne, branzeturi uscate, ceapd, verdeata,
usturoi, morcovi, nuci, migdale etc.

Tocati intotdeauna alimentele tari la vitezd maxima
(de ex., parmezanul ciocolata).

Pentru cele mai bune rezultate, consultati tabelul de
procesare D. Timpul maxim de operare pentru
recipientul de tocat «hc»: 2 minute (cantitati mari de
ingrediente umede) / 30 de secunde (ingrediente
uscate sau dure sau cantitati < 100 g / 100 ml).
Opriti imediat procesarea atunci cand scade viteza
motorului Si/sau apar vibratii puternice.

Nu tocati alimente foarte tari, de ex., cuburi de
gheata, nucsoara, boabe de cafea sau cereale.

Inainte de atoca ...

e tdiati in bucati carnea, branza, ceapa, usturoiul,
morcovii

¢ nlaturati cozile de zarzavaturi si cojile de nuca

¢ Tnlaturati oasele, tendoanele si zgarciurile carnii

e asigurati-va cd inelul antialunecare (9d/10d) este
atasat la recipientul pentru tocare.

Atentie: Lama (9b/10b) este foarte ascutita!
Intotdeauna apucati-o de partea superioara din
plastic si manevrati-o cu atentie.

1. Tndepartati cu atentie protectia de plastic de pe
lama.

2. Asezati lama pe pivotul central al recipientului
pentru tocare (9c¢, 10c). Apasati-| si invartiti-|
pentru a-l fixa.

3. Umpleti tocdtorul cu alimente si puneti capacul
(9a/10a).

Fixati grupul motor de capac.

5. Pentru a pune in functiune tocatorul, porniti
aparatul. In timpul procesarii, tineti grupul
motor cu 0 méana, iar recipientul pentru tocare
cu cealalta.

6. Dupa utilizare, deconectati aparatul de la priza
si apasati pe butoanele pentru eliberarea
accesoriilor (5) pentru a desprinde grupul
motor.

Tndepartati capacul.

Tndepérta;i cu grija lama nainte de a scoate
alimentele procesate din recipientul pentru
tocare. Pentru a indeparta lama, rotiti-o usor,
apoi desprindeti-o.

Exemplu de reteta: Prune cu vanilie si miere

(ca umplutura pentru clatite sau ca glazurd):

¢ Umpleti recipientul pentru tocare «hc» cu 70 g de
miere lichida si 50 g de prune.
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e Tocati timp de 4 secunde la vitezd maxima

(apasati pana la capat butonul Smartspeed).
e Addugati 10 ml de apa (cu aroma de vanilie).
¢ Reluati tocarea timp de inca 1,5 secunde.

Curatarea (consultati p. 3/fig. E)

Curatati grupul motor (4) si angrenajul telului (8a)
numai cu o carpa umeda. Curatati capacul tocdto-
rului «ca» (10a) numai sub jet de apa. Nu il introdu-
cetiTn magina de spélat vase.

Toate celelalte piese pot fi spalate Tn masina de
spdlat vase.

Puteti indeparta inelele antialunecare de pe
recipientele pentru tocare pentru a le curata mai bine.

Cand procesati alimente cu un continut mare de
pigment (de ex., morcovi), partile de plastic ale
aparatului se pot decolora. Stergeti aceste parti cu
ulei vegetal inainte de a le curata.

Accesoriile

(pot fi cumparate separat si nu sunt disponibile In
toate tarile)

MQ 10:  Tel pentru batut frisca, albusuri de ou,
deserturi premixate

MQ 20:  Tocator compact, de 350 ml, pentru
tocarea verdeturilor, a cepei, a
usturoiului, a ardeilor chili, a nucilor etc.

MQ 30: Recipient pentru tocare de 500 ml
pentru tocarea morcovilor, a carnii, a
cepei etc.

MQ40: Tocator de 1250 ml pentru tocare,
mixare, pasare si zdrobirea ghetii

MQ 70:  Accesoriu compact pentru robot de

bucatarie (1500 ml) pentru tocare,
amestecare, feliere si maruntire.

Conform Hotararii nr. 672 din 19 iulie 2001 privind
stabilirea conditiilor de introducere pe piata a
aparatelor electrocasnice n functie de nivelul
zgomotului transmis prin aer, valoarea de zgomot
dB(A) pentru acest aparat este de 76 dB(A).

Acestea pot fi modificate fara notificare.

Aparatul corespunde prevederilor Directivei nr.
2004/108/CE privind compatibilitatea
electromagnetica si cele ale Regulamentului CE nr.
1935/2004 privind materialele destinate sa vina in
contact cu produsele alimentare.”

Nu aruncati produsul in gunoiul menajer la
finalul ciclului sau de utilizare. Puteti duce
produsul intr-un Centru de service Braun
sau la centrele de colectare adecvate din
tara dvs.



EAANVIKG

Ta POoIdvVTa HOG KATAOKELATOVTAL £TOL MOTE Va
MANPOULV Ta LPNASGTEPO TIPATUTIA TIOIOTNTAG,
AEITOUPYIKOTNTAG Kal oxedlaopou. EAniCoupe va
IKavomomOeite andAvta and v Kawvoupyla 6O
ouokeur] Braun.

Npw ™ xprion

NapakaAovpe SiapdaoTte TIg 06nyieg xpriong
TIPOOEKTIKA TIPIV XPTCLHOTION|CETE Tr) GUCKELN.

Mpoooxn
. A Ot Aemideg eivat TOAL ayun-
pé€c! MNa mv amoeuyr| Tpavua-
TIONQV, TapakaAole va xelpileote
TIC Aemtideg ye ueydain mpoaooxm.

e Na Bydadlete mavra ) ouokewr) amd
v nipiCa 6tav dev emumpeitat kal
TIPV TN OUVAPUOAGYN O, AMOCLVOP-
HOAGYNON, KOBOPIOUO Kat amoor-
Kevar.

» H ouokeun 6ev mpoopiletal yia xpron
omd nabla 1y ATOUA PUE HEIWHUEVEC
OWUATIKEG, ALOONTIPIEC 1) TIVELUOTL-
KEG IKAVOTNTEG, EKTOG KAL QV ETIUTT-
poolvTal anod ATopo uTeLBLVO yia TV
00paAeld Toug. DuAGETE T OLOKELT
Hakpid amd nadid.

e Mnv Balete 10 HOTEP (4) KaL TOV
avtantopa Tou avadeutpa (8a)
KATW Ao TPEXOUEVO VEPO KAl UNV TO
BuBiCete o€ vepo.

¢ To koumAep (10a) pnopei va kaBapt-
OTEl KATW anod TPEXOVUEVO VEPD,
OAAG unv 10 BUBICETE OE VEPO KAl PNV
TO TIAEVETE OTO MAUVTNPLO THUATWV.

® O NAEKTPIKEC OUOKEVEC Braun
TIANPOLV TIC 1OXVOVOEC TIPOBIaYPAPES
aogaAgiog. H emokeun 1y avtikatd-
0TOOT TOU KAA®BioU PEVUATOC TIPETIEL
va dietayetal uévo amnd e€ovolodom-
HEVO TIPOOWTIKO service. AavBaauévn
ETIOKELT) a6 un eEovolodomuéva
OTOMO UTIOPEL VO TIPOKOAEDEL ONUOVTI-
KoUG KIvE0VOUC ylo TOV Xprjotn).

* [1pwv ouvbEDETE TO PIC OTNV TIPICA,
eAEYETE €AV 1) TAON TOU PEVUATOC

QVTIOTOLXEL TNV TAOT TIOU UTIOBEIKVL-
€701 TTAVW 0T GUOKELT).

e AuTn 1 ouokeun £xel oxedlaoTei udvo
Y10 OIKIOKT) XP1\0T Kal Yo eMeEepya-
0l OIKIAKQV TTIOCOTITWV.

« [lpoo€tte edv xuBei kauTo LYPS pEoa
otov eneEepyaoTr) TPOPINWVY I} TO
UTAEVTEP, KABQOG unopei ekTivayOei
amoé T ouoKeLT) AOYw EVIOVoL aTUOD.

¢ To Boyxeio (7) kat Ta umoA kormg (9c,
10d) &ev eival katGAANAQ yia xpron
0€ POUPVO LKPOKUUATAV.

Meptypan (eite Tov mivaka otn ceAiba 4)

MANKTPO acpaAsioc @
EvbeikTiki Auvxvia
Alokénmg Smartspeed / peTaBANTEG
ToXOTNTEG illl

Motép

MANKTPO aneAEVBEPWONG
Papdog unAévrep

Aoxeio

a AVTATITOP HOPEYKOCG

b Avabdeutpag papEykag
Kénmg «hc»

a KoumAep

b Aemiba

¢ MToA Kot g

d AvtioAloOnTIkr) BAon

10 Komng «ca»

a KoumAep (ue ypavadl)
b Aemiba

¢ MmoA kotmg

d AvtioAloOnTikr) Bdon

WN =
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MapakaAolue kaBapiote OAa Ta eEapTUOTA TIPWV
TA XPNOIUOTIOWOETE YIa TIPWTN popda (Seite
napdypa®o «Kabaplopog» / k. E).

Ev&ekTikn) Auxvia

H evBewTikr) Avxvia (2) 6eixvel v katdoTaon g
OLOKEUNG, 6Tav eival ouvdedeUEVN OTNV NAEKTPIKY)
npica.

Evéelktiki] ZuoKkeun / KATACGTAOT)

Avyvia Astoupyiag

AvaBoaofrivel  H cuokeun gival £EToun yia xprion
KOKKIVO

Mpdowo To MANKTPO aopaAgiag gival

TIEOUEVO KAL) CUOKELN UTTOPE( va
1E0€l oe AetToupyia
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Koékkivo H ouokeun €xel utepOepuavOei.
Apnote v va kpuwaoel. Eivat
£Tolun Eava yla xprion 6tav n
evBEIKTIKN) Auxvia avaBoofrvel
KOKKIVO

TexvoAoyia Smartspeed

Awakomm g Smartspeed yia
METABANTEG TAXVTNTEG .ull

Me éva nampua, 6Aeg ot TaxuTeg. ‘000 TEPIOTO-
TEPO TIUECETE, TOOO HEYAAUTEPN N TOXOTNTA (EIK. A).
‘000 peyaAlTeEPN Eival n TaxyTNTA, TOCOO IO YPN)-
yopa kal 1o Aemtd 6a eival Ta anoteAéopaTta ava-
MELENG KAl KOTING.

Aertoupyia pe to éva xépt: o diakénme Smartspeed
(3) oag eMUTPETIEL VO EVEPYOTIOLEITE TO HOTEP KA VOl
eAEYXETE TNV TAXVTNTA UE TO €VA XEPL.

M&G va XPNOIUOTIOLEITE TN
OUOKELN

Mpd™ xpron: Apalp€aTe TNV A0PAAEIA LETAPOPAG
amnd 1o HOTEP (4) TPap@vTag TV and v KOKKIVN
Tawia.

Avappa TrG CUOKEUNG (Seite SeA. 4 / eik. A)

H ouokeun 6100€tel éva MANKTPO acpaAgiag. MNa
va 6¢éoeTe e AOPAAELD TN CUOKEUT) O€ AetToupyia,
OKOAOUONOTE TA MOPAKAT BriLaTa:

1. MNp®Ta TIECTE TO MANKTPO aopaAeiag (1) pe Tov
avtixelpd 00¢g KAl KPATAOTE TO TATNUEVO.
H evBewTikn Avxvia Ba avapel otabepd pdaovo.

2. 21 ouvéxela TiEote amnevbeiag Tov Slakdmm
Smartspeed (3) avdAoya pe v embuun
TaxuTnTa. Edv o iakémng Smartspeed (3) 6ev
TieoTel pEoa o€ 5 HeVTEPOAETITA, 1) CUOKEUN)
bev unopei va tebei oe Aertoupyia yia Adyoug
aopaAgiag. H evbelkTikr) Auxvia avaBooprvel
KOKKIVO. Mo va BE0eTE TN OLOKELT) O€ AgtToupyia,
EekivroTe TIAAL e TO Bripa 1.

3. Katd T 8idpkela g Aettoupyiag dev xpelaletat
Va KPOTIOETE TO TANKTPO OOPOAEIQG TIECUEVO.

MmnAE&vTep XEPOG (Seite SeA. 4 / sik. B)

To umAévtep XelpOg eivat amodAuTa KATAAANAO yia
TNV TAPOOKELT) VTITT, OAATOOG, OOUTIAG, HAYIOVECAG
KAl TTABIKAG TPOPNG KAB®G TiONG KAl YIa TNV
QvAPELEnN TMOTOV KAl MAK OEIK.

TomoBetote 10 HOTEP (4) o PAREO UTAEVTEP (6).
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e TomoBOeTtOTE TO UMIAEVTEP XEIPOG O€E €va Bab0
UTIOA 1§ Boxeio. 21N ouvéxela B€0TE T CLUOKELT OE
Aertoupyia OTIWG EPLYPAPETAL TIOPATIAV®.

e MeTd ) Xprion, BYAATe TO (Ig and myv npifa kat
TIOTNOTE TA TANKTPA ateAeLBEPLONG (5) yia va
QTIOOUVVOETETE TO POTEP.

‘Otav avaulyvoeTe anevOeiog oty KAToapdAa KaTd
TO PayYEIpEUQ, APXIKA, ATIOAKPUVETE TNV KOTOO-
pOAa and v 0Tia, Yia TNV ATOPUYT] TUTGIAIOUATOC
ToU BpaaoTol vypoU (kivBuvog eykavuaTog!).

Zuvtayn: MaylovéCa

250 yp. AG8L (T1.X. nAlEAQLO),

1 avyod kat 1 eumnAéov KPOKOG avyou,

1-2 kouTtaAlEg ™G coumag EVSL (epimou 15 yp.),
ANGTLKOL TUTTEPL

BdaATe 6Aa ta LAIKA (0 Beppokpaaia BwUaTiov)
Uéoa oto Soxeio e ) oglpd oV avapEPovTal
Mapandvw. TOMIOBETAOTE TO UMAEVTED XEIPOG OTO
KAT® TUAA TOu Soxeiov. AEITOVPYNOTE TO UTAEVTED
XEPOG 0N LEYIOTN TOXVTNTA KOL KPATIOTE TO O€ AUTN
™ 6€on €wg 6Tou To AddL apyioel va TmCeL. N
OUVEXELD XWPIG VO KAEIOETE TN OUOKELT) AVAONK®OOTE
eAappd ™ PABRS0 OTNV KOPUPT) TOU PEIYUOTOC KOl
UETA TIPOG TA KATW YIO VA «BETEL» TO UTIOAOITIO AGSL.
Xpovog enekepyaoiag: anod 1 Aento (yia 0aAdTa) £0G
Kal 2 AeTTd Y10 IEPIO0OTEPO TMEIUO (TL.X. YIO VTLTT).

Avadeuvmpag papEykag
(B¢eite BeA. 4 / ek. B)

XpPNOoUoTIomoTe ToV avadeuTpa HaPEYKAG YIO VO
XTUTINOETE KPEUA YAAOKTOG, a0TPASI0 QUY®V KOl VOl
avakoTeEPETE aPPATA KEIK KAl ETOLUA LEYHOTA YIa
emdopIa.

e TomoBemote Tov avadeutpa (8b) oTov
QVTATTOPA PHOPEYKAG (8a), Kal, TN CUVEXELD,
KOUUTIQOTE TO HOTEP (4) OTOV AVIATITOPA.

e TomoBemate Tov avadeutpa oe éva Babv oxeio
& povo TOTE BECTE TN OLOKEUT) OE AEITOLPYIA.

e MeTd T XPrion, TATNOTE TA TANKTPO OTEAEVOE-
pwoNG (5) yla va anoouvvdéoeTe To HOTEP. 'Enerta,
TPapr&Te TOov avadeutpa Ao Tov AvIATTOPA.

ZUMBOUAEG Yia KaAUTEPA anoTeAEopaTa

e Xpnotuomomnote éva doxeio pecaiov peyedoug.

e MeTakivioTe Tov avadeuTrpa 8eE1OaTPOPa
KPOTQOVTOG TOV HE M EAAPPIA KAioN.

e Xtummote uéxPt 400 ml kpOag KPEPAG YAAQKTOG
(TouAdxiotov 30% Aimapd, 4-8 °C): ZekwvroTe Ue
XOUNAT Tox0TTO (EAQ@PLA TTiEON OTOV BLAKOTITN)
Kat avgnote my Tax0TNTa (TIEPLO0HTEPN TiEON
OTOoV 81aKOTTN) KATA TO XTUTINUA.

o Xtumnuéva aompddia avywv (UEyloto 4 avyd):
ZeKkIVAOTE e Peoaia TaxynTa (Ttieon Tou
B1oKOTITN PEXPL TN LEON) KAl AvENoTE TNV TOXVTNTA
(MeplocdTEPN Tiieon oToV S10KOTIN) KOTA TO
xtommua.




Komteg (5eite 8eA. 5/ eik. C)

O komreg (9) kat (10) givar andAuta KATAAANAOL YO
TNV KOTI KPEATOG, OKANPOL TUPLOY, KPEUUUSIGOV,
HUPWBIKOV, OKOPBOUL, KAPOTWV, KaPLBIOVY, apvyda-
AQV KATIL.

Ko6BeTe MAvVTA TIG OKANPEG TPOPEG OTN HEYIOTN
TaXOTTA (T1.X. TapueCAva, COKOAATA).

Ma kaAvTepa anoteAéopata, Seite Tov Tivaka
eneepyaoiag D. Méyiotog xpovog Asttoupyiag yia
TOV KOTITN «he»: 2 AeTTd (LEYAAEG TOGOTNTEG
PEVOTAV cLOTATIKAV) / 30 SeuTtepdAETTa (OTEYVAT)
OKANPA cuoTaTikd 1) ToodmTeg < 100g / 100 ml).
JTapgomoTte apéowg my enegepyacia 6tav n
Tax0TNTA TOU HOTEP EAQTTOVETAL T)/KAL UTIAPXOUV
LOXUPOi Kpadaouoi.

Mnv k6BeTE EEAPETIKA OKANPEG TPOPES, OTIWC
MaydKia, HOOXOKAPLEO, KOKKOUG KOME 1) SnuNTPLOKA.

Mpw ™ komj ...

e KOYTE OE KOUUATIO TO KPEQG, TO TUPI, TA KPEU-
H081a, To ok6pbo, Ta KAPOTA

® a@AIPEDTE TO KOTOAVIO OTIO TA HUPWSIKA, TO
KEAVPOG aTd Ta KapLdla

® APAIPECTE TA KOKAAQ, TOUG TEVOVTEG KOL TOUG
X6vBpoug anod To KPEAg

e BeBalwbOeite 6TL N avrioAloOnTikA Bdon (9d, 10d)
eival TomoBemuéVN OTA UTIOA KOTING.

Mpoooxn: H Aemiba (9b/10b) eival moAs axunpr)! Na
MV KPATATE MAVTA a6 TO TMAVK TAAOTIKO TUA LA KAl
va v XepiCeaTe pe mpoooxm.

1. A@aipéoTe MPOCEKTIKA TO MAACTIKO KAAVUUO aTIO
m Aemiba.

2. TomoBemote T Aemiba oTov KevIPIkO dEova Tou
pmoA koG (9c, 10c). MiEate v Pog Ta KATW
KOL TIEPIOTPEPTE TNV £G OTOU KOUUTIOCEL.

3. TlepioTe TOV KOTITN HE VAIKA KAl TOTIOOETAOTE TO
KOuTAEP (9a/10a).

KOuummoTe TO HOTEP AV OTO KOUTIAEP.

5. T va Aertoupynoel o KOG, O€0TE TN CUOKELN
oe Aetroupyia. Katd m 8idpkela mg enegepya-
olag, KPaTOTE TO HOTEP E TO éva XEPL KAl TO
MTIOA KOTING € TO AAAO.

6. Metd m xprion, ByAATte T cuokeur) and v
npiCa kat méoTe Ta MANKTPA aneAevbépwang (5)
YO VO OTIOCUVEECETE TO HOTED.

AQaIPECTE TO KOUTIAEP.

8. BydaAte mpooekTika T Aemiba mpv agalpéaete
mv eneEepyacpévn TPOPN OO TO UTTOA KOTING.
Ma va agpaipéoete M Aemnida, meploTpEPTE TNV
eAappd, ot ouvéxela Tpapngte my.

Mapdadetypa ouvtayng: Aaudoknva pe BaviAla Kat
MEAL (WC YEUION YIa TNYAVITEG I YIa eTIKAAUYN)

e TonoBemote 70 yp. KPeUWSeG HéEAL KL 50 yp.
SauAoknva OTo UTIOA KOTING «he».

e AeltoupynoTe TO Yia 4 SeuTePOAETITA 0N PEYIOTN
TaXOTNTA (TUEOTE EVTIEADG TOV BLAKOTITN
Smartspeed).

e [lpocBéate 10 mlvepd (e dpwua Bavillag).

e YuyvexioTte Tnv Kot Yia akopa 1,5 SeutepoAemta.

KaO®apiopog (ssite se. 3/ . E)

KoBapioTte T0 HOTEP (4) KOl TOV AVTATTOPA HOPEY-
Kag (8a) povo pe éva vonod navi. Kabapiote 1o
KOUTAEP (10a) TOU KOTITN «Ca» UOVO HE TPEXOVEVO
vepO. Mnv 10 BAAETE GTO TMAUVTIPLIO THLATWV.

‘OAa Ta GAAQ €PN pTtopovV va TIAUBoUV OTO
TIAUVTAPLO THATWV.

Mmopeite va apalipéaeTe TV avTioAloOnTIkr) Bdon
amod TA UTMOA KOTING YIA TILO OXOAQOTIKO KABAPIoUO.
Katd v enegepyacia TpOP OV UE XPWOTIKEG OUOIEG
(T.X. KapOTA) gival TIOAVO va ATIOXPWHATIOTOUV TA
TAQOTIKA TUNPOTA TNG OLOKELNC. KaBapiote autd
TA TUNMATA YE PUTIKO AGSL TIPIV Ta KaOapioETE.

ESapmuata

(MTTOPOUV VO ayopaoTOUV HEUOVAUEVA, BEV
BlaTiBevtal oe OAEG TIG XDPEG)

MQ 10:  Avadeuvttag yia x0T ua KpEUag,
aompddla avyav, £Tolua petypata
emudoprinv

MQ 20:  Xupmayng ko6mmg 350 ml yia komr
HUPWBIKQV, KPEUULEIOV, OKOPEOUL,
TIUTIEPLV, KAPUBLOV KATT.

MQ 30:  Kommg 500 ml yia komr KapoTtwv,
KPEATOG, KPEUMLBIAOV, KATL.

MQ 40: Kommg 1250 ml yia komr), avapeEn,
avadevon kat OpLUUATIONS TTAYOL

MQ 70:  Xuumayég eEApTnHa KOUQIVOUNXaVIG

(1500 ml) yia va piAokopETE, va
QVOKOTEDETE, VO KODETE OE PETEG KO
va TEPOXIOETE.

Ynokelral o€ aAAaYECG Xwpig elbomoinon.

AUTY) 1] CUOKEUTY] CUUPOPPAVETAL e TNV 08nyia TNG
EK 2004/108/EK oxeTikd pe v HAEKTPOUOYVNTIKY)
ouuBaTéTNTA KAl TOV Kavoviopo EK v’ aplOuov
1935/2004 ¢ 27/10/2004 OXeTIKO PE TA VAIKA TIOU
npoopiCovtal va €pBouv og TP e TPOPLUA.
XxpPNong Cwng tou. H antéppupn pmnopei va —
npayuatomnomnOei og kamnoto EEovolodomuévo
Kévtpo Service Tng Braun 1) oe kKaTGAANAQ onueia
QTIOKOMIBN G TIOL TIAPEXOVTAL OTN XWPA OOG.

MapakaAoUUE Unv amopPITTETE TO TIPOIOV
OTA OIKIOKA ATOPPIMUATA OTO TEAOG TNG
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Bvnrapcku

Hawnte npoaykTy ca NpoekTnpaHun Taka, 4ye aa
OTroBapAT Ha HaN-BMCOKMTE CTaHOAPTU 3a
Ka4eCcTBO, OYHKLMOHANHOCT 1 AN3aiiH.

Hapnssame ce oa nsnutare UCTUHCKO YO0BOJICTBME
OT BalLVvs HOB ypep, Ha Braun.

Mpeaw pa 3ano4yHeTe paboTta

Mons, npoyeTeTe UHCTPYKLUUMTE BHUMATENTHO 1
[OKpan, npeav Aa usnonseare ypeaa.

MpeaynpexaeHune
. A HoxoBeTte ca MHOro octpu!
3a 1a nsberHeTe HapaHsiBaHe,
OTHaCsMTE Ce KbM HOXOBETE C 13-
KNIOYUTENHO BHUMAHNE.

e BuHarum n3koyBanTte ypeaa, korato
ro octaesTe 6€3 Hag30p v Npean na
ro crnobsiearte, pasrnobseare, no-
4CTBATE M CbXpaHsiBaTe.

e YpeabT He e NpeHa3HaveH 3a yno-
Tpeba oT Aeua vy OT LA C OrpaHu-
4eHN GU3NYECKN, CETUBHU N YM-
CTBEHV Bb3MOXHOCTW, OCBEH aKO HE
Obaar HarnexmaaHu OT AnLE, OTrOBOP-
HO 3a TixHaTa 6e30nacHocT. pbxTe
ypena ganed ot aeua, 3a aa cTe Cu-
T'YPHW, Y€ TE HE CU UTPasT C Hero.

e He nopgnarante guratesnHara yact
(4) vnn cveguHMTENA 32 TENTA 33
pa3buBaHe (8a) nog BoaHa CTpyS,
HUTO MbK M1 NOTansnTe BbB BOAA.

e KanakbT (10a) moxe ga 6bae no-
4CTBaH Nop Teyallla BOAA, HO He He
ro NoTansnTe BbB BOAA U HE O MO-
YCTBAWTE B CbAOMMSIHA MALLMHA.

» Enektpunyeckute ypeom Braun oTro-
BAPAT HA AENCTBALLMTE CTAHAAPTK
3a 6e30nacHOCT. PeMOHTUTE nnu
cMsiHaTa Ha 3axpaHBaLLms kaben
TpsibBa oa 6baat N3BbPLLBAHM CaMO
OT OTOPM3MNPaH NEPCOHan.
HenpaswunHa, HekBanuduLmpaHa
PEMOHTHa paboTa MOXe Aa AOBEAE
[0 CEPM03Ha ONACcHOCT 3a
noTpeouTens.
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* [peay na BkIouUTE ypeaa KbM
KOHTaKTa, NPOBEPETE Aanu Hanpe-
XEHMETO Ha BallaTa eNeKTpo3axpaH-
Balla Mpexa 0TroBaps Ha
HaNPEXeHNETO, 03HAYEHO BbPXY
HEro.

e To3un ypen e Cb3OafeH 3a AoMallHa
ynoTpe0da, 3a KOIMYeCTBa, HYXHN 3a
€0HO JOMAKMHCTBO.

* BHumaBainTe, B C/yyai 4e B ypena 3a
00paboTka Ha XPaHUTENHN MPOAYKTK
nny bneHaepa ce nobasm ropety
MPOAYKT, 3aLL0TO TOM MOXe Aa ce
M3XBBLPAM OT ypeaa BCNeAcTBmue Ha
BHE3ArNHO n3napeHne

* MeH3ypara (7) n kynute ¢ pesayku
(9¢,10c) He ca npeaHa3HayYeHn 3a
ynotpeba B MUKPOBBIIHOBA (ypHa.

OnucaHue (suxre Tabnuuara Ha cTp. 4)

ByToH 3a 3awmTa @
NHankaTopHa namna
[MpeBkaoYBaTeN 3a yMHa CKOpocCT /
MPOMEHSINBU CKOPOCTU ulll
[BuratenHa yact

ByToHM 32 ocBOGOXAaBaHE
HakpaiHuk 3a nacmpaHe
MeH3ypa

a CbeonHuten 3a pasbuBaHe
b Ten 3a pasbuBaHe

Pesauka «hc»

a Kanak

b Hox

¢ Kyna Ha pe3aukara

d TMpbCTEH NPOTMB NJIb3raHe
10 Pesauka «ca»

a Kanak (cbCc cbeanHuTen)

b Hox

¢ Kyna Ha pe3aykarta

d TpbCTeH NPOTUB NiTb3raHe

[eoBEN o) N NN WN =

[¢e]

[MoyncreTe BCMYKM YacTu Npeaun NbpBoHavanHaTa
ynoTtpeba (Bux naparpad «oyncreaHe» /
durypa E).

UnpukatopHa namna
MHpankaTopHaTa namna (2) noka3ea CbCTOSHNETO

Ha ypepna, Korato e CBbpP3aH C eJIeKTPUYECKM
KOHTaKT.



Unpn- Ypen/pabGoTHO CbCTOSIHUE

KaTopHa

namna

MwuraHe YpensT e rotoB 3a ynotpeba

B YEPBEHO

3eneHo YpensT e ocBo60AeH (ByTOHLT 3a
ocB0b6OX/AaBaHe e HaTUcHaT) un
MOXe A2 6b/ie BKIIIOHYEH

YepBeHo YpensT e nperpsn. OctaBeTe ro ga

ce oxnaaun. Tor e 0OTHOBO roToB 3a
ynoTpeba, Korato nHgukatopHara
JnlamMmra Mmura B HepBeHO

TexHonorna ymHa cCKopoct

MpesBknoYBaTEeN YyMHa CKOPOCT 3a
MPOMEHJIMBU CKOPOCTH il

EnHO HaTuckaHe, BCUYKM CKOPOCTU. KonkoTo
noseye HaTnckare, TOJIKOBa MO-BUCOKA € CKOPOCTTa
(purypa A). KonkoTo no-Bncoka € ckopocTTa, Ton-
KOBa No-6bp3u 1 GuHU ca pe3ynTaTuTte OT nacmpa-
HETO U KbJILAHETO.

OnepwupaHe ¢ egHa pbka: [peBnkoYBaTENAT YyMHA
ckopocT (3) BM N03BOSIsSIBa Aa BKloYBaTe ABUraTern-
HaTa 4acT 1 Aa KOHTPOmMpare CKopocTTa C efHa
pbka.

Kak ce uanonsea ypeabt

Mpeau nbpBata ynotpeba: MaxHeTe TpaHCNopTHUS
obe3onacuten oT ABurartesiHaTa 4acT KaTto ApbrHeTe
yepBeHaTa BPbB.

Bknio4BaHe (sux. cTp. 4/¢ur. A)

YpensT uma 6yToH 3a 3awmTa. 3a aa ro BKaoYuTe
6e3onacHo, cneppanTe CneaHUTE CTbIKKU:

1. MbpBO HaTUCHeTe ByToHa 3a 3awmTa (1) ¢ noka-
3aneua cu 1 3agpbXTe. MiHankaTtopHata nanmMa
e cBeTHe B 3esieHo 6e3 ga mura.

2. Cnep 1O0Ba AMPEKTHO HATUCHETE NPEBKIIOYBATENS
yMHa ckopocT (3) cnopep, xxenaHara CKOpPOCT.
AKO NMpeBKJIIYBATENAT YMHA CKOPOCT (3) He 6bae
HaTMCHAT B paMKuTe Ha 5 cekyHau, ypeabT He
MoOxe fa 6bae BKIOYEH NOpaay NpUYnHA 3a
6e30MacHOCT.
MHavkaTopHara nanma 3ano4ysa fa Mvra B 4ep-
BEHO.
3a na BK/ounTe ypeaa, 3arnovyHeTe OTHOBO CbC
ctbnka 1.

3. Mo BpeMe Ha paboTa He e HeobXxoAMMO aa
AbpxuTe OyTOHA 3a 6€30NacHOCT HaTUCHaT.

PbyeH nacartop (sux. ctp. 4/dur. B)

PBbyHMST nacaTop e naeasneH 3a NpuroTesiHe Ha
nacTu, COCoBe, Cynu, MaiioHe3un 1 6eBeLlKn XpaHu,
KaKTO 1 32 CMECBaHe Ha HanuTK1 NN MJIEYHN
LIenKoBe.

3a Hai-pobpwu pesynTtaTn Npu nacupaHe, U3nos-
3BanTe MakCMmasiHa CKOPOCT.

e 3akpeneTe 4pes LpakBaHe apurarenHara yacTt (4)
B HakpaiHuka Ha nacatopa (6).

e [locTaBeTe pbyHUS NacaTop AbiO0KO B MEH3ypa
mnu kyna. Cnep ToBa BK/lO4ETE ypeaa, KakTo e
Onu1caHo rno-rope.

e Cnep n3nonasaHe U3KJIYeTe OT KOHTaKTa u
HaTucHeTe OyToHMTe 3a ocBoboXxaasaHe (5), 3a
[a oTaenvTe ABuraresiHara 4yacr.

KoraTo nacuparte oMpekTHO B TeHAXKepaTa no
BPEME Ha rOTBEHE, Hal-Hanpen oTTerneTe TeHaXe-
para OT KOT/I0Ha, 3a Aa n3berHeTte pas3npbCckBaHe
Ha BpsiLaTa TEYHOCT (ONAaCHOCT OT usrapsiHe!).

lMpumepHa peuenTa: MalioHesa

250 rp. onmo (Hanp. CNbHY0rNea0Bo 0Nn0),

1 arue n 1 9i4eH XbNTbK,

1-2 cyneHu nbxnum oueTt (npubnmantenHo 15 rp.),
Con n nunep Ha BKyC

CnoxeTe BCUYKM CbCTaBKK B kyraTta 3a pa3bvBaHe
B nocoyeHuns pen. Te TpsibBa ga ca CbC cTamHa
Temnepartypa. [loctaBeTe nacvpaliara npuctaska
Ha ObHOTO Ha kynara 3a pa3buBaHe. Bknoyete
ypena Ha MakcumasnHa CKOPOCT U He ro
noBguramTe oT AbHOTO NpPeav 0IMOTO Aa ce
npesbPHE B emyncus. bes ga nsknoysare ypeaa,
nBuxeTe 6aBHO HAarope HagoMy U3 cMecTa
nacvpatiara npucraBka A0oKaTo YCBOUTE HAMb/HO
onnoTo. Bpeme Ha obpaboTka: 1 MmHyTa
(KoHCUCTEHUMSATA € Noaxoasiia 3a canara) u oo

2 MVIHYTM 3@ NOCTUIraHe Ha No-rofiiMa MabTHOCT.

Ten 3a pasbuBaHe (sux. ctp. 4/¢ur. B)

M3nonsealite Tenta 3a paddbuBaHe camo 3a pas3bu-
BaHe Ha CMeTaHa, Ha 6eJ'IT'bLl,VI N cMecBaHe Ha NaH-
ONLLNaHWn 1 TOTOBU CMECKM 3a OecepTut.

e BmbkHeTe TesnTa 3a pasbusaHe (8b) B cbegnHm-
Tens 3a TenTta 3a pasbusaHe (8a), cnen ToBa
3aKpeneTe 4pes LpakBaHe ABuraTenHara 4acT
(4) KbM CbeaMHUTENS.

e [locTaBeTe TenTa 3a pa3buBaHe B Kyna u 4yak
cnep ToBa BK/OYETe ypeaa.

e Cnep 13non3BaHe U3KJIOYETE U HATUCHETE
6yToHUTe 3a ocBobOOXAaBaHe (5), 3a aa otae-
nuTe aBuratenHara yact. Cnep TtoBa n3sazete
TenTa 3a pa3buBaHe OT CbeAHUTENs 3a TenTa
3a pasbuBaHe.
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CbBeTu 3a Hail-po6pu pesynTtaTu

* I3non3eanTe Kyna cbC CpeneH pasmep.

e JlBuxeTe TenTa 3a pasbuBaHe no nocoka Ha
4acoBHMKOBATa CTPEsIKa, KaTo A AbPXUTE Noq,
JIEK HAKJIOH.

e PazbuBaHe Ha cmeTaHa (makc. 400 mn oxnageHa

cMmeTaHa, MUH. 30% cbabpXXaHME HA MA3HUHU,
4-8 °C): 3ano4HeTe C HUCKa CKOPOCT (Nneko
HaTyCKaHe Ha KJilo4a) 1 yBEeJIMYeTe NOCTENEHHO
CKOPOCTTA (MoBeYe HaTMCK BbPXY KJto4a) 40KaTo
pasbuBare.

e Pas3buBaHe Ha 6enTbumM (Makc. 4 anua):
3anoyHeTe CbC cpeaHa CKOPOCT (Ha NosoBMHA
HaTMCKaHe Ha KJIlo4a) 1 yBENMYeTe NoCTENEHHO
CKOPOCTTa (NMOoBeYe HAaTUCK BbPXY Kjtova) JoKaTo
pasbuBare.

Pe3aukum (sux. ctp. 5/dur. C)

Pesaukute (9) 1 (10) ca nepdekTHN 3a KbiiLaHe
Ha Meco, TBbPJO CUPEHE, NyK, MOANPAaBKU, YECHH,
MOPKOBU, 94KW, 6a0eMu 1 T.H.

BuHarm kbnuante TBbpAY XpPaHu Ha Mb/iHA CKOPOCT
(Hanpumep: NapmesaH, Lwokoaan).

3a Han-gobpu peaynTtaTtu, BUX. Tabnuua 3a obpa-
6oTka D. MakcumanHo Bpeme Ha paboTa 3a pesad-
Kata «hc»: 2 MUHYTK (ronemMu KosiM4ecTBa TeYHN
cbeTtaBku) / 30 cekyHaM (Cyxu nnm TBbpam
cbeTaBku unm konnydectea < 100g / 100 ml).
HeszabaBHo cnpeTe paboTa, ako 060pOoTUTE HA
OBUrartesisi ce noHmxXar u/unm Bb3HUKHAT CUHN
BMbpaumnn.

He kbnuaiTe npekaneHo TBbPAN XPaHU - Hanpumep
neneHu kybyeTa, UHONINCKO opexye, kadpeHn 3bpHa
VNN 3bPHEHN XPaHu.

Mpepwn kbnuaxe ...

® npenBapuTENHO HapeXeTe Ha eapo MecoTo,
CUPEHEeTO, NyKa, YecbHa, MOPKOBUTE

® npemMaxHeTe cTbbnara Ha 3e5IeHUTe NoANPaBKY,
yepynkuTe Ha SaKuTe

¢ [lpemaxHeTe KOCTUTE, CYXOXUNMSATA U XPYLLS-
nTe OT MECOTO

® BUHAru ce yBepsiBanTe, 4e NPbCTEHLT NPOTUB
nnbaraHe (9d, 10d) e npukpeneH KbM Kynarta Ha
pesaykara.

Mpenynpexaexune: Hoxst (9b/10b) e MHOro ocTbp!
BuHarm ro xeauwanTe 3a ropHara njiactmacoBa HacTt
1 BHUMaBariTe npu paboTa ¢ Hero.

1. BHumarenHo canete nnacTtMacoBus npegna-
31UTEN OT HOXA.
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2. TllocTtaBeTe HOXa BbPXY LEeHTPanHUs WNdT Ha
Kynara Ha pesadkuTe (9c¢, 10c). HatucHeTe ro
HaZoNy 1 ro 3aBbpTeTe, Taka Ye ga ce 3acTo-
nopw.

3. HanbnHeTe pesaukara C XxpaHa 1 NocTaBeTe
kanaka (9a/10a).

4. 3akonyanTe gBuratenHara 4acTt Bbpxy karnaka.

5. 3a panycHeTe pesaykarta, BkodeTe ypega. Mo
Bpeme Ha o6paboTkara, ApbXKTe ABUratenHara
4acT C efHa pbka 1 Kynara ¢ pesadykara c apy-
rara.

6. CnepvsnonseaHe N3KioYeTe OT KOHTAKTa U
HaTuUCHeTe OyTOHUTe 3a ocBoOOXaaBaHe (5), 3a
[a oTaenuTe ABUratesiHara 4acT.

CeaneTte kanaka.

8. BHumatenHo naeagete Hoxa, Nnpeau aa
n3BaanTe obpaboTeHaTa xpaHa OT KkynaTa ¢
pesaukara. 3a fa n3BaguTe HoXa, JIeko ro
3aBbPTETE U IO U3gbpnanTe.

MpumepHa peuenTta: CyLleHn CUHU CINBU
C BaHWIMSA 1 Mef, (KaTo MbHKA 3a NanadnHK1 Uam

3a HamasBaHe).

e HanbnHete «hc» kynarta ¢ pedadykata c 70 rp.
pastoneH mef 1 50 rp. CUHU CAnBK.

e Kbnuante 4 cekyHan Ha MakCrmasnHa CKOpoCT
(HaTucHeTe gokpar 6yToHa yMHA CKOPOCT).

e Jlo6aBeTte 10 Mn Boga (C apomMat Ha BaHUANS).

e [IpoabixeTe KbALAHETO 3a oule 1,5 cekyHau.

MoumncrTBaHe (BUX. cTp. 3/dur. E)

MoyncTeanTe ABuratenHara 4acT (4) n cbeguHuTeNns
3a TenTa 3a pasdbumBaHe (8a) camo ¢ BRaxHa kbpna.
MouncTBaiTe Kanaka Ha «ca» pe3adkara (10a) camo
noA, BogHa cTpys. He ro nocrassaiite B CbAOMUSN-
HaTa MaluuHa.

Bcuuku octaHanu yactv Moxe ga 6baart noYncTBaHn
B CbAOMUSINIHA MaLLMHA.

MoxeTe Aa MaxHeTe NPbCTEHNUTE NPOTUB X/Tb3raHe
OT KyMuTe Ha pesaykara 3a eKCTpa LASI0CTHO
MoYncTBaHe.

Korato o6paboTBaTe XpaHa C BACOKO MUIMEHTHO
CbAbpXaHue (HanpuMep: MOPKOBK), MiacTMaco-
BMTE YACTM Ha ypeaa MoraT NPOMEHST LBeTa Cu.
M36bpLueTe TakMBa YaCcTu C PacTUTENTHO Macsio
npeau oa rm noYncTuTe.



MNpucnocob6neHus

(morar na 6baar 3akyrnyBaHu NOOTAESHO, He ce
npepnarar BbB BCUYKW CTPaHK)

MQ 10:  Ten 3a pasbuBaHe Ha cmMeTaHa,
6enTbuu, roTOBM CMECKM 32 AeCepTn

MQ 20: Marnka pesadyka 350 mn 3a KbiLaHe Ha
3e/1eHN NOANPaBKU, yK, YECHH, NII0TU
HYLLIKWN, 40K U T. H.

MQ 30:  Pesauka 500 mn 3a KbLaHe Ha
MOPKOBU, MECO, JIYK U T. H.

MQ 40: Peszauka 1250 mn 3a Kb/LaHe,
pas3bbpkBaHe, CMECBaHEe U
HaTpoLlaBaHe Ha Nej,

MQ 70: KomnakTHO npucrnocobneHne
(1500 mn) 3a KyxHEeHcku poboT 3a
KbJiLaHe, CMecBaHe, Hapsi3aBaHe Ha
PEe3eHn 1 Ha UBULLN.

O6ekT e Ha npomeHn 6e3 NpeaynpexaeHne.

To3u ypen oTroBaps Ha M3MCKBaHMATa Ha
IOupektnea 2004/108/EC Ha EC 3a
enekTpoMarHMTHaTa CbBMECTUMOCT U Ha
PernameHnT (EO) N2 1935/2004 0THOCHO
MartepuanuTe, npeaHa3HauYeHn 3a KOHTakT C XpaHu.

OTrNaAbLy B Kpas Ha MOME3HUA My XUBOT.
MN3XBBLPISHETO MOXe Aa Gbjie HanpaBeHo

B CEPBU3EH LEHTbLP Ha Braun nnu Ha
NOAXOASALLO MSCTO 3a CbOUPaHe, OCUryPeHo
BbB Ballarta cTpaHa.

Mons, He n3xBbpNsANTE ypeaa npu bUToBmUTe E
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Kasak

Bi3ajiH eHimaep cana, XXyMbIC eHIMAINIr MeH
CbIPTKbI KOPiHiCi O0MbIHLLIA eH,)XKOoFapbl TananTapra
caw bonatblH eTin xacanapl.

Bi3 xaHa Braun KypbUIFbIHbI3ObIH NanaacbiH TONbIK,
Kepeci3 oen yMiTTeHeMI3.

Ocbl eHiMAi NnaiganaHapgaH OypbiH
HyCKayJlapAbl MYKUSIT OKbIMN LUbIFbIHbI3.

EckepTtne

. Byn KypbinFbiHbl 6ananapapiH,
KongaHb6aybl Tuic. KypbinFbiHbl XoHe

- OHbIH, KyaT CbIMbIH GanaHbIH, KOMbl
XETNENTIH XXepae cakTaHbl3. KypbiifblHbIH,
XabaplKTapblH aybICThIPMaC OYpbIH HEMECe
GenuiekTepiHe TMMec GypbiH OHbI BLLIPIM, KyaT
KO3iHEH aXbIpaTbIHbI3.

e Kumblngay, cesiHy Hemece oiay KabineTi
LeKTeyi XaHe Taxipbueci MeH xabapbl KOk,
TyNFanapra, KypbUIFbIHbI Kayinci3 Typae
KONOaHy Xarnbl HyckaynbikTap 6epinreH
XaFpanaa XeHe TOHETIH KayinTi TYCiHreH
Xafpanaa FaHa KongaHyblHa pykcart eTinegi.

e )Kysnep eTe eTkip 6onaabl! XXapakartaHyapl
6onabipMay YLUiH Xy34epai CakTbiKNeH
KONOAHbIHbI3.

e KypblifblHbI KypMac OypbIH, benliekTemec
OypbIH, Ta3anamac 6ypblH, cakTamac OypbiH
XOHe KaJaranaychl3 KasFaH xargannapaa oHbl
KyaT Ke3iHEH apyaKbITTa aXblPaTbin KOMbIHbI3.

e MoTop GeniriH (4) >xaHe apanacTtbipy
Oepinictep KopabblH (8a) aFbin XaTkaH cy
aCTblHA KOMMaHbI3 X8He CyFa O6aTbipMaHbI3.

e KaknakTbl (10a) afbin XaTkaH Cy acTblHAA XYyyFa
6onapgpl, 6ipak OHbl CyFa baTblpyFa Hemece
bIAbIC XYFbILL MaLLMHAChIHAA XYyyFa 6onmManapi.

e BpayH aNeKTPOHAbIK KYPbUIFbIIapbl COMKECTIK
cTaHgapTTapbiHa can kenepi. Heriari kyar
CbIMbIHA KaTbICTbl XXOHEY XaHE aybICTbIPY
Luapanapbl TEK 6KiNeTTi KbIBMET KOPCETY
KbI3METKEPIEPIMEH aTkapbilybl TUIC. AKaynbiK,
Hemece 6inikci3 XxeHaey HOTUXECH
anTapsblKTan xapakaTTaHy XaraannapbiH
TyAbIPYbl MYMKIH.

e KypbUIFbIHbI @FbITRara Kocnac 6ypbiH, XeNiHiH,
KyaT KYLUi KypblFblAa KOPCETINMEH KyaT KyLUiHe
Cal eKeHiHe Ke3 XeTKi3iHI3.

e By KypbUIFbl TEK Y1 iWi KONAAHbICbIHA, KANbINTb
Y1 LWapanapblHbIH, MesLLEPIHE apHasFaH.

e AbGaii 60/bIHBI3, erep Tamak, KoMmbanHbIHA
Hemece 6neHaepre bICThbIK, CYMbIKTbIK TOrince,
KYTMereH XXepAeH LUblKkaH OyablH 8CepiHEH
onap KypangaH 6ocan KeTyi MyMKiH.

e CtakaH (7) MeH Typay ToctaraHaapsl (9c, 10c)
MUKPOTOJKbIHABI MELUTE KONAAHYFa XapaMChbi3.
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Cunarrtama
(4-wwi 6eTTeri KecTeHi KapaHbI3)

Kayincizaik Tyimeci @
Bakbinay wambl

AKbINAb! Xbl1AaMAbIK, aybICThIPFbILLbI /
aybicnanbl XbingaMmabiktap il
MoTop 6eniri

Bocary Tyiimenepi

Bnenpep Tipeyi

CrakaH

Bepinictep kopabbl

b ApanacTbipfbiLl

«hc» TyparblLbl

a Kaknak,

b Xys

C Typay TocTafaHbl

d AHTU-CbIPFY XY3iri

10 «ca» TypafbiLbl

a Kaknak (6bacenaeTkilineH)
b Xys

C Typay ToCTafaHbl

d AHTU-CbIPFY XY3iri

WN =

© O~NO O A

AnFalukbl kongaHbic angpiHaa 6apibik 6enwektepai
Tasanan anbiHbi3 («Tazanay» TapayblH KapaHbl3 /E
cyperTi).

Bakbinay wambl

Bakbinay wambl (2) KypbinFbl 3NeKTpIik aFbliTnara
KOCbINbIN TYPFaH Ke3aeri KyriH kepceTeai.

Bakbinay KypbinfFbl/XKyMbicC icTey Kyii

LIambl

Kbi3bin KypbiiFbl KONaaHbIcKa aasp

XapKbis

JKacbin KypbinFbl 60catbiiabl (Kayincisgik
Tymeci 6acbingpbl) XeHe KocblUlyFa
naap

Kbi3bin KypbisiFbl KbI3bin KETTi. CyyblH

KYTiHi3. KbI3bla Xapkpein nanga
BonFaH yakplTTa, KYPbIFbIHbIH,
KanTa KongaHbICKa nasip eKeHiH
6ingipeai

AKbInabl XbiniaamMmabik,
TeXHOJIOrndachbl

Aybicnanbl Xbl1AaMAabIKKa apHasnFaH
akb14bl XblngamMmabik
aybICTbIPFbILUbI il

Bip KMMbIn - 6apibIk XblngamMmablk. HeFyprbiv KaTTbl
B6accaHbl3 COFYPIbIM Xbl1aamabk apTa 6epegi (A



cyperTi). XKbingamablk, HeFypIibiM XXoFapbl 6onca
apanacTblpy XoHe Typay HOTUXENEPi COFYPIIbIM
Xblngam xeHe ycak, 6onaabl.

Bip KONIMEH XXyMbIC iCTey: akblnabl XblnaamabIk,
aybICTbIPFbILLBI (3) MOTOP G6iriH KoCcy XaHe
XblNAaMObIKTbl 6ip KONIMEH Kaaaranay MyMKiHAIrH
Gepepi.

Byn KypbINIFbiHbI Kasian KOngaHy
KaxeTt

Anfralukpl KongaHslc: Tacbimangay 6ekiTneciH
MoTOp 6eniriHeH (4) OHbIH, Kbi3blsl 6aybIH TapTy
apKblbl anbin TaCTaHbI3.

Kocy (4-wi 6etTi kapaHbia/AcypeTi)

KypbInFbIHbIH, Kayinci3aik Tyimeci 6ap. Kayincia
TYPAE KOCY YLUiH Keneci spekeTTepai OpblHAAHbI3:

1. BipiHwiaeH kayinciaajik TynmeciH (1)
6acbapmakneH 6achbin, ycrtan TypbiHbl3. Bakbinay
LaMbl yaalibl Xacbin 60J1bIN XaHaabl.

2. CopaH KeWiH akblngbl Xblngamabik,
aybICThIPFbILLbLIH (3) KanaraH Xbl1AaMObIFbIHbI3Fa
cau Tikenen Typae 6acbiHbi3. Erep akbingbl
XblNAamMablk aybICTbIPFbILLbI 5 CEKYHA, ilWiHae
6acbliMaca, KypbUiFbiHb Kayinciaaik
MakcaTTapbiHAA KOCY MyMKIH emec 6onaapl.
Bakbinay wambl Kpi3bla 6011bIMN XapKbliaanab.
KypbLIFbIHBI KOCY YLUiIH 6apsiblk aybICTbIPbIM-
KOCKbILUTapbIH 60caTtkin, 1-wi kagamabl kanita
6acTaHpI3.

3. XKymbic BapbicbiHAA Kayinci3aik TyimeciH 6ackin
TYPYbIHbI3 KAXETTI eMecC.

Kon 6neHpepi
(4-wi 6eTTi KapaHbI3/B cypeTi)

Kon 6neHpepi coyctapapbl, kexenepai, manoHesnj,
cobu TaFamMaapblH 93ipneyre XaHe CyCblIHAAP MeH
CYT KOKTENNbAEPIH apanacTbipyFa eTe XakCbl
Genimaoenren.

EH, >aKkCbl apanacTtblpy HOTUXENEPIHE KON XEeTKi3y
YLLIH EH,)XOFapFfbl XblNAAMOBIKTbI KONAAHbIHbI3.

e Mortop GeniriH (4) 6neHpep TipeyiHe (6)
BacbiHbI3.

e Kon 6neHpepiH CTakaHHbIH, HEMECE TOCTaFaHHbIH,
iLiHe opHaTbIHbI3. CoaaH KeniH KypblnFbiHbI
XOFapbla cunaTTanFaHoan KOCbIHbI3.

e KonpaHbICTaH KeriH TOKTaH axblpaTbin, MOTOP
GeniriH axbipaTy yLwiH 6ocarty TyMMeCiH (5)
BacbiHbI3.

CoycTtbl Tabafa Tikenewn apanacTtbipraHaa KaHaraH
CYMbIKTbIH, LWallblpaMaybl YiLiH TabaHbl NewTeH
anbin KOMbIHBI3 (Kyrin kany kayini!).

Peuent ynrici: MarnoHes

250 r mait (MblcanFa, KyHOaFbIC Maiibl),

1 XYMbIPTKA XHE XYMbIPTKaHbIH, KOCbIMLLA 1 capbl
YbI3bl,

1-2 ac kacblIk Cipke cybl (LuamameH 15r),

[9M YLWiH Ty3 6eH BypbiL

Bapnblk nHrpuaveHTTepai (benve temnepa-
TypacblHAa) CTaKaHHbIH, iLLiHE XOoFapblaarbl peT
GobIHLLIA canbiHpbI3. Kon 6neHaepiH CTakaHHbIH,
Ty6iHe opHaTbIHbI3. Kon 6neHaepiH 6apbiHwa
XblNAaMabIKTa KONOaHbIHBI3, OHbl Mai KOKoaHa
GacTaraHLua con kynae yctaHpl3. CoaaH keliiH mai
KanablFblH apanacTtbipy YLUiH, 8WipMei Typbir,
Tipeyai KoCnaHbIH, YCTiHE COCbIH acTblHa Kapan
KO3FaHbI3. OHAEY YaKbITbl: KATTbUIbIKTbI aPTThIPY
YLWWIiH 1 MUHYTTEH (canart yLiH) 2 MUHYTKe AeliH
(MbIcanfa, COyC YLUiH).

ApanacTbipfbiLl
(4-wi 6eTTi KApaHbI3/B cypeTi)

ApanacTblpfbIlWThl TEK LUANKANFAH Kinerenaij,
KYMbIPTKAHbIH, aKybI3blH, OUCKBUTTEPA XoHE
hanbIH KOocnanap AecepTTepiH enaey yLliH
KONAAHbIHbI3.

1. ApanacTbiprbilThl (8b) apanacTtbipy 6epinictep
KopabbiHa (8a) eHrisin, cogaH keiiiH MoTop
GeniriH 6epinictep KopabbiHa (4) 6acbIHbI3.

2. ApanacTbIpFbIlLUThLI TOCTaFaH illiHE OPHATbIHWI3,
TEK COAAH KeMiH FaHa KypbUFbIHbl KOCbIHbI3.

3. KonpaHbICTaH KeniH TOKTaH axblparbin, MOTOP
GeniriH axblpaty yLwiH 6ocaty TyiiMeciH (5)
6acbiHbI3. CopaH KeliiH apanacTblpFbILLThI
6epinictep KopabblHaH anbin WhIFbIHGIS.

XKakcbl HoTUXenep yLiH 6epinreH keHectep

e QOprta gapexeneri ToctaraHabl KONAAHbIHbIZ.

e ApanacTbIpFbIlThI KiLLKEHE EHKENTIMN ycTan, OHbl
carart TiNiHiH, 6aFbITbl O0MbIHLLA XbITXKbIThIHBI3.

e [llankanfaH kinere (makc. 400 mn
caNkblHAaTbUFaH Kineren, MuH. 30%
MainbiblFbl, 4-8 °C): TeMeH XbingamabiKTaH
6acTtan (KOCKbILThI akblpbiHAan 6acy) warkay
6apbICbiHAA XbINAAMAbBIKTbI APTTbIPbIHBI3
(KOCKbILThI KaTThlpak, 6aCbiHbI3).

e LllankanfaH XXyMblpTKa akybl3bl (Makc. 4
XyMbIpTKa): OpTa Xbingamasiktad 6acran
(KOCKbILITBI OpTa XOJFa AeriH 6acy) wankay
6apbICbiHAA XbINAAMAbLIKTb aPTTbIPbIHbI3
(KOCKbILWTbI KaTThlpak, 6acbiHbI3).
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Typarbiutap
(5-wwi 6eTTi KapaHkI3/C cypeTi)

(9) xaHe (10) TypaFbilUTapbl €TTi, KaTTbl iPIMLUIKTI,
nuaA3abl, WenTi, capbiMcakTbl, cabi3ai, XXaHFaKTbl,
6apgamapl 1.6. TyparaHfa oan keneai.

KaTTbl TaFamaapabl apyakbiTTa 6apblHLLa
XblNAaMAbIKTa TypaHbl3 (MbiCcasbl: MapMesaH,
wokonag).

JKakcbl HaTvxenep ywiH D eHaey kecTeciH
KapaHbl3. «hc» TypaFblLLbIHbIH, €H y3aK, XyMbIC
yaKkbITbl: 2 MUHYT (blIFanabl UHFPEANEHTTEPAIH, Ko
menwepi) / 30 cekyHp, (KypFak Hemece KaTThbl
VIHTPEANEHTTEP HEMECE OnapAblH, MesnLepi

< 100r / 100 mn). MoTop XblaamMabiFbl a3aiFrania
XoHe/Hemece KyLTi Tepbersiic opbiH anFaHaa
GipaeH ToKTaTy KaxerT.

My3, ynap xaHgfafbl, Kode AsHAEepPi Hemece
Xapmanap CUsiKTbl 6T€ KaTTbl OHIMAEPAi
TypamaHpl3.

Typay anpgbiHaa ...

e eTTi, iPiMLWIKTI, NUA3abI, CapbiMCcakThl, Cabi3aj
angblH ana TypaHbl3

e en cabarblH, XaHFak KabbiFblH aNbin TacTaHbI3

e eTTeri cynekTepai, CiHipnepai xxaHe
LeMipLleKkTepAi anbin TacTaHbI3

® aHTU-CbIpFy Xya3iri (9d/10d) Typay TocTaraHblHa
XasFaHbIn TYpFaHbiHA 9pyakbITTa Ke3 XeTKi3iHi3

Eckeptne: Xy3a (9b/10b) ete eTkip 60naap!! OHbI
opKallaH XofapFbl NacTtMaccanbl 6eniriHeH yctan,
abaiinan KonaaHbIHbI3.

1. Xyageri nnacmaccanbl XabblHAbIHbI abaiinan
asnbIn TacTaHbI3.

2. Xyspgj Typay TocTaFaHblHbIH (9¢, 10c) opTansblk,
6inirine opHaTbiHbI3. OHbl TOMEH 6achbIn, 6ekiTinyi
YLUiH aitHanapbIpbIn Xi6epiHis.

3. Typarfbllwka TaFaMmaapabl canbin, KaknarbiH
(9a/10a) >abblHpbI3.

4. Motop 6eniriH kaknakka CblpT eTin 6eKiTiHi3.

5. TypafbIlWThl KONAAHY YLiH KYPbIIFbIHbI KOCbIHbI3.
OHaey 6apbicbiHaa MOTOP GeniriH 6ip
KONbIHbI3OEH yCcTan, an Typay ToCTaraHblH eKiHLLi
KOMNbIHbI3OEH YCTaHbI3.

6. KonpaHbiCTaH KeliH TOKTaH axblpaTbin, MOTOP
GeniriH axbipaTy yLiH 6ocaty TyiMeciH (5)
6acblHbI3.

7. KaknakTbl LUeLLiHi3.

8. ©OHOenreH Taramapl Typay TOCTaFaHbIHaH anmac
OypbIH, Xy3ai abaiinan anbin WhelFbiHbI3. XKy3aj
asbin TacTay YLUiH OHbl KilLlkeHe Bypbin, coaaH
KeniH TapTbin anblHbI3.
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Peuent ynrici: BaHnnb-Ban-Kapa epik (Kynmak,

CablHOBICHl HEMECE AXEM PETIHAE)

e «hc» Typay TocTaraHbiHa 50 r kapa epik XaHe
70 r inereii 6anblH canbiHbI3.

e 4 cekyHp, O0Vibl €H,XOFaphbl Xbl1AaMabIKTa
TypaHbI3 (AKbNAbl XblNAaMAbIK TYAMECIH
COHbIHA AeliH BaCbIHpI3).

e 10 MN1 CYy KOCbIHbI3 (BaHWJIb XOLL WNICTi).

e Tarbl 1,5 cekyH 601ibl TypaHbl3.

Taaanay (3-wi GeTTi kKapaHbI3/C cypeTi)

MoTop 6eniriH xaHe apanacTbipy 6epinictep
KopabblH (8a) Tek binFangbl MaTamMeH CYpPTIiHi3. «ca»
TypaFblLLbIHbIH, KaknaFbiH (10a) TeK afFbin XaTkaH cy
aCTbIHAA XYbIHbI3. blabIC Xyy MallMHaCbIHA
canmanpl3. bapnbik 6acka 6enLeKTepiH biabIC Xyy
MallvHacbiHAa XXyyFa 6onaapbl.

¥YKbINTbl TYPAE Ta3anay yLiH Typay
TOCTaraHAapblHAAFbl aHTU-ChIPFY XY3iKTEePiH anbin
TacTtacanpl3 6onagbl.

MUrMeHT Kypambl XXoFapbl eHiMaepai (Mbicanfa,
cobisfep) eHaey HOTUXKECIHAE KYPbUIFbIHbIH,
nnacTukanblk 6enwekTepi TyccidaeHyi MymkiH. Ocbl
GenwekTepai Tazanamac 6ypbiH, onapabl 6CiMaik
ManbIMEH CYPTIM LWbIFbIHbI3.

XKaoabikTapbl

(>xeke caTbin anyra 6onaapl, 6apnbik engepae
KOJIXeTiMAi eMec)

MQ 10:  Kinerengi, XyMbIpTKa aKybI3blH XX89He
[alblH Kocnanap necepTTepiH

Lianikayra apHasiFaH apanacTbipFbiLL.

MQ 20: LUenTi, nns3apl, capbiMcakThl,
OYpbILLTHI, XaHFaKTbl XXaHe T.6. TypayFa

apHanFaH 350 Mn LWaFbiH TypaFbILLbI.

MQ 30:  cabisai, eTTi, Nna3apl T.6. TypayFa

apHanFaH 500 mn TypaFblLLbI.

MQ 40: Typayfa, apanacTblpyFa XaHe My3apl
ycakTayFa apHanfaH 1250 mn

TyparbiLLbl

MQ 70:  Typayra, apanactblpyfa, KEcyre XaHe
ycakTayFa apHaJiFaH acyin KOMOaHbIHbIH,

LwaFblH xabapikTapbl (1500 m).



LLbiFapbliFaH Xbljibl

LUIbiFapbinFaH XbinbiH 6enriney yuwiH 6yinbiM
TakTallacbliHAafFbl 5-caHablK LWbiFapyLLlbl KOAbIH
KapaHbl3. LLblFapyLubl KOAbIHbIH, GipiHLLI CaHbl
LbFapFaH XbINablH COHFbI CaHblH Binaipeai. Keneci
2 caHgap LWblFapbliFaH XblabIH KyYHTi36enik anta
caHbIH 6ingipeni. An coHsbl 2 caHgap 1992 xbinaaH
6acTan aBTOMaTThbl TYPAE ecenTenreH 6achin
LwblFapy Mep3imiH 6ingipeai.

Mbicanbl: 30421 — ByibiMm 2013 XblbiHbIH, 4
anTacblHAA LWbIFAPbIIFaH.

EAL

KonmeHn apanactbipfbiw/bneHaep,
Multiquick 7, MQ 735, MQ 725, MQ 700
Twun 4199

230 KepHey, 50 Iy,

750 Bart

PyMbiHMSAa XacanFaH yLiH
LenoHru BpayH Xaycxong, I'MoX
lepmanus 3anabl eHAipyLLi:
LenoHru BpayH Xaycxong, I'MoX
Kapn-Ynpux-LLUTtpacce H

63263 Hoin-N3eHbypr

AKaynbIKTbl TY3€TY

Keninai KpI3BMET kepceTy Mep3iMiHae HeMece ofaH
KEWiH KbIBMET KepCeTy, COHAan-ak akaynblikTapabl
aHblKTay Macenenepi 6olibiHwa Braun
KOMMaHUSACIHbIH, TYThIHYLIbINApFa KbIBMET KOPCETY
KblameTiHe 8 800 200 5262 TenedoHbl apKbibl
xabapnachblHpl3.

BybiMabl iCKe nanaanaHy HyckayJsbiFbiHa CONKEC
63 MakcaTtbliHAa nanpanany kepek. bybIMHbIH,
KbI3BMET Mep3iMi TYTbIHYLLbIFA CaTbl/iFaH KYHHEH
6acTtan 2 Xbinapl Kypanopl.

VimnopTep:

«denonrn» AAK, Peceii, 127055,
Mockga kanachl, CyLEBckas KeLleci,
27/3-yn (27-yn, 3-KypblSibiM)

Ten. +7 (495) 781-26-76

AkaynbiK Cebe0bi LUewimi

Kon 6nenpepi
XKYMBbIC iCTEMEN

KyaTt >0k,

KypbInfbiHbIH TOKKA KOCbISIFaHbIH TEKCEPIH|3.

Yiperi cakTaHAbIPFbILThI/KbICKA TYMbIKTaFbILLThI TEKCEPIHI3.
TYP. Erep onappablH, elukainceicbl akayssl 6onmaca, Braun cepsuc
opTasbifblHa XxabapnacbiHbl3.
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Pycckuin

PyKO BOACTBO MO 3KcriyatTauumum

Hawa npoaykuusa oTBe4aeT CaMbiM BbICOKUM
cTaHgapTam Ka4yecTBa, PYHKLMOHANbHOCTU U
On3anHa.

Mbl HapeemMcs, 4To Bbl ocTaHeTeCb A0BOJIbHbI
CBOWM HOBbIM GrieHaepoM Braun.

NMepea ncnonb3oBaHneEM

Moxxanyicta, BHUMATENIbHO NpoYUuTamTe
AaHHOe PYKOBOACTBO MO 3KcnayaTtauum nepep,
ncnonb3oBaHnem npubopa.

BHumaHwne

o Hoxw o4yeHb ocTpble!

2\ Bo 13bexaHue TpaBMm, Noxanyiicra,
obpalyaniTecb € HAMK C 0COB0M
OCTOPOXHOCTbIO.

e Bceraa oTkato4anTe npubop OT ceTun, ecnm
ocTaBnsieTe ero 6e3 NpucMoTpa, a Takxe
nepen cbopkon, pa3bopko, YACTKOM 1
XPaHEHNEM.

e 3TO0 YCTPOWCTBO HE NpPefHa3HAYeHO aJisi
MNCMosb30BaHWa AeTbMU WA NNL @MU C
OrpaHMYEeHHbIMU GUINHECKUMU NN
YMCTBEHHbLIMWN BO3MOXHOCTAMMN 3a
WCKJTIOYEHMEM CJlyHa€eB, KOrAa OHU HAXOAATCS
nofn, HabntoAeHNEM KL, OTBEYAIOLLMX 3a
1x o6y 6e3onacHoCcTb. PekoMmeHayeTcs
XPaHUTb YCTPOMCTBO B HEAOCTYMHbIX A5 AeTeNn
MecTax.

e He mMoliTe MOTOPHYIO YacTb (4) 1 peaykTop
BEH4MKa (8a) Noa NpPOTOYHOM BOAOW U HE
norpy>xamnTte nx B BOAY.

e Kpbiwwky (10a) MOXHO MbITb MO KPAHOM, HE
NnorpyxamTte ee B BOAY U HE MOMTE B NOCYA0-
MOEYHOW MaLLVHe.

® 3JnekTpuyeckmne npubopsl Braun
COOTBETCTBYIOT MPUMEHMMbIM CTaHAapTam
6e3onacHocTn. PEMOHT nnn 3ameHa cete-
BOrO LUHYpPa AO/MKHBI MPOBOAUTLCS TOJIbKO
crneLmanmcTaMmm CEPBUCHBIX LIEHTPOB.
HexBannduLmMpoBaHHbI PEMOHT MOXET ObITb
ornaceH nJjis notpeéutens.

e [lepen NoakOYEHNEM, MPOBEPLTE COOT-
BETCTBUE HAMPSXXEHUS B CETU HAMNPSXKEHUIO,
yKasaHHOMYy Ha npubope.

e JlaHHbI Npnbop NpeaHasHa4YeH NCKIoYNTESb-
HO [7191 OLITOBOIO UCMOMIb30BAHNSA U PACCYUTAH
Ha nepepaboTKky 06bEMOB NPOAYKLUN B
MacLuTabax LOMALIHErO XO35CTBA.

e CobniofaiTe OCTOPOXHOCTb, C/ 3aMBaeTe
rOPSYYHO XUAKOCTb B KYXOHHbIN KOMOAH Unmn
6neHaep, Tak Kak OHa MOXET BbIMIECHYTLCS U3
npruoopa n3-3a HEOXNAAHHOIO BbiINApPUBaHKS.

e MepHbI CTakaH (7) v Yawm nameneinTens
(9c, 10c) He npegHa3Ha4YeHb! ANs UCNOIb30-
BaHWS B MUKPOBOJIHOBOW Meyun.
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OnucaHue n KOMNJIEKTHOCTb
(cm. Tabnuuy Ha cTp. 4)

KHonka 6e3onacHocTV @
CurHanbHas namnoyka

KHonka Smartspeed / nepeknoyeHne
ckopocTel il

MoTopHas YyacTb

KHonkun ¢pumkcaumn

Pabouas yacTtb 6Gnengepa

MepHbIli cTakaH

a PepykTop

b BeHuunk

N3menbuntens «<hc»

a Kpbiwka

b Hox

¢ Yawa nsmeneuntens

d [MpoTmBoCKOb3sLLasa NogcTaBka
10 UMamenbuutens «ca»

a Kpblwka (C peaykTopom)

b Hox

¢ Yawa namenviurtens

d TMpoTmBOCKONb3sLLLAS NoACTaBKa

WN =

© O~NO O A

Moxanyiicta, ouncTUTE BCE AeTanu Nepes nepebivM
1Cnosib30BaHMEM (CM. pasaen «Yxon» / Tabn. E)

CurHanbHag namMmno4ka

CurHanbHas namnouka (2) nokasbiBaeT cTaTyc
paboTbl Npnbopa, koraa OH MNOAKIIOYEH K 3N1IeTKPO-
cetun.

CurHanbHaa CrtaTtyc paGoTbl npubopa
namnouka

Mwuraiowmin - Mprbop rotToB K MCNOJIb30BAHMIO

KpacHbin

3eneHblin Mpnbop pa3brokMpoBaH (Haxata
KHonka 6e3onacHocTu (1)) n
MOXET ObITb BK/TIOYEH

KpacHbin Mpnbop neperpencs. LanTe

eMy OCTbITb. OH CHOBa FOTOB

K MCMNOJ1Ib30BaHWIO, KaK TOJIbKO
CuUrHasibHas namrodka 3aMmmraeT
KpacCHbIM

TexHonorna Smartspeed

KHonka Smartspeed pgna
nepekKksnio4YeHUus CKOpocTen il

OpHo HaxaTume, ntobas CKopoCcTb. Yem cunbHee Bol
HaXuMaeTe, TeM BblLLe CKOPOCTb (puc. A). Hem
BbILLIE CKOPOCTb, TEM NPOAYKTbI ObICTPEE CMELLU-
BAIOTCH N MeJIbYE N3MENBYAIOTCS.



YnpaBneHue ogHon pykoii: kHornka Smartspeed (3)

MO3BONSET BKJtOYATb GNieHAep 1 perynmpoBartb
CKOPOCTb OHOM PYKON.

Kak nonb3oBaTtbcq Nnpnéopom

lMepepn nepBbIM CNob30BaHneEM: Yoanute
TPaHCNOPTUPOBOYHbLIN 3aMOK C MOTOPHOM 4acTn
(4), NOTAHYB 3a KPACHY!O JIEHTY.

BkniovyeHue (cm. ctp. 4 / puc. A)

Mpnbop nmeeT KHoMKy 6esonacHocTu. [ns
6e30nacHOro BK/OYEHUS CleayiiTe cnenyowmm
Lwaram:

1. CHavana HaxmuTe KHonky 6e3onacHocTu (1)
60bLUMM NasbLEM U yAepXMBaTe ee.
CwurHanbHas namroyka 3aropuTtcst 3efIEHbIM
CBETOM.

2. 3arem HaxumarTe kHonky Smartspeed (3),
BblOMpPast Xxenaemyto CKOpPOCTb.
Ecnn He HaxaTb kHOMKy Smartspeed (3) B
Te4yeHUn 5 cekyHz, NOCse HaXaTUTSA KHOMKM
6e3onacHocTu (1), To NpMbOpP He BKIOYNTCS.
CurHanbHas namnoyka 3aMmraeT KPacHbIM
CBETOM.
[na BknoyeHns npnbopa, HauHuTe ¢ wara 1.

3. Bo Bpems paboTbl KHOMKY 6e30nacHoCTY yaep-

XNMBATb HE HY>XXHO.

PyuHoi1 6neHaep (cm. cTp. 4 / puic. B)

PyyHon 6nenpep naeanbHO NOAXoAnUT ons

NMPUroTOBNEHNS COYCOB, NOAMB, CYMNOB, ManoHesa

1 OEeTCKOro NUTaHns, a Takxe 4518 CMeLnBaHms

HanUTKOB U MOJIOYHbIX KOKTENNen. na nonyyeHms
HanNyyLwMX pedynbTaTtoB CMELLUVMBAHUS UCMONb3YNTe

CaMylo BbICOKYIO CKOPOCTb.

e BcraBbTe MOTOPHYIO HacTb (4) B pabo4ylo 4acTb
6neHgepa (6) oo dukcaumm.
e [TONHOCTLIO ONYCTUTE PyYHOI BneHaep B Mep-

HbI CTakaH Ui Yawy. 3atem BkounTe npnbop,

Kak OnncaHo BbILLE.

e [locne ncnonb3oBaHWs OTKYUTE NPUGOP OT
CEeTU U HAXMUTE KHOMKKN purkcaumm (5), 4Tobbl
OTCOEONHUTb MOTOPHYIO HaCTb.

Ecnun Bel nepemelumBaeTe NpsiMo B KacTplone B
npouecce NpUroToBNEHNs, TO CHaYana CHUMUTe
KaCTPIOJIIO C MANTI, 4TOObI N36exaTb Pa3dpbI3rn-
BaHWS KMMAALLEN XNOKOCTU (PUCK 0XOra).

Mpumep peuenta: ManoHe3

250 r. macna (Hanpumep, NOACOSIHEYHOr0),

1 anuo 1 1 ANYHBIN XENTOK A0MONHUTENbHO.
1-2 4. noxku ykcyca (npnbnmsutensHo 15r),
Conb 1 nepeL, No BKyCcy

[MomecTuTe BCe MHIrpeaneHThl (MPY KOMHATHON
Temnepatype) B EMKOCTb, B BbILLEYNOMSIHYTOM
nopsigke. MomecTtuTe pyyHoli 6GneHaep Ha AHO
emMkocTu. Micnonb3ayiiTe py4yHoii 6neHaep Ha
MaKCMMasibHOW CKOPOCTU, NPUAEPXNBANTECH 3TOMN
CKOPOCTM [0 TEX MOP, NMOKa Maco He NobeneeT.
3arem, He Bblk/toYast, NOOHUMUTE PYYKY Ha
NOBEPXHOCTb CMECU, 3aTeM ONATb Ha3aa,

BHU3, 4TOOLI 3a06paTb OCTaToK Macna. Bpems
M3roToBNeHuns: oT 1 MUHYTHI (019 canata) oo

2-X MUHYT onsi 6onbLUel ryCToThl (Hanpumep, 4s
coyca).

BeH4uK (cm. ctp. 4 / puc. B)

Mcnonb3yinTe BeHYNK TONbKO A B3OMBaHMS
CNMBOK, ANYHbIX 6E51KOB, 1 BUCKBUTHOIO TecTa n
rOTOBbIX 4ECEPTOB.

e BcraBbTe BeH4uK (8b) B peaykTop (8a), 3aTem
noacoennHNTE MOTOPHYIO HacTb (4) K peaykTopy.

e [1ONHOCTBIO ONYCTUTE BEHYMK B HaLLy U TOJIbKO
rnocrne aToro BkJoyanTe npnbop.

e [locne ncnosb30BaHUs OTKoUUTE NPUGOP OT
CEeTU 1 HaXMUTE KHOMKN purkcaumn (5), 4ToObI
OTCOEOVHUTb MOTOPHYIO HYacTb. 3aTeM BblTalmTe
BEHYMK U3 peayKTopa.

CoBeTbl ans noJly4eHuUs Hamny4mx
pe3ynbraTtoB

e llcnonb3ynTe Yally cpeaHero pasmepa.

e [lepemeLlanTe BEHYMK MO YaCOBOW CTPEJIKe,
[ep>xa ero cnerka rnog Hak/ioHOM.

e B36uThble cnueku (Makc. 400 M oxnaxaeHHbIX
CMBOK, MUH. 30 % xupHocTtun, 4-8 °C): HayHuTe
C MaJiolh CKOPOCTM (Nerkoe Haxartme Ha Ha
KHOMKY) 1 yBENN4MBamTe CKOPOCTb (BCe 60b-
Lee HaxaTune Ha KHOMKy) Npu B3OMBaHUN.

e B36uBaHMe anyHbIX 6enkoB (Makc. 4 anua):
Ha4yHUTE CO CpeaHer CKOpoCcTu (cpeaHee
HaxkaTme Ha KHOMKY) 1 yBENMYnBanmTe CKOPOCTb
(BCe BonblUee HaxaTne Ha KHOMKY) nNpu
B36MBaHUN.

BeH4umK (cm. cTp. 5/puc. C)

Namenbuutenu (9) u (10) noeanbHO NoaxonaT ans
M3mesibieHns Msica, TBEpAoro Cchbipa, Jiyka, 3eneHu,
YeCcHoKa, MOPKOBM, OPEXOB, MUHAANS U T.A.

Bcerna namensyanTe TBepable NPOAYKThl HA
MOJIHOM CKOPOCTU (Hanpumep, napmMe3saH,
LIOKOoNaa).

LOns nonydyeHns HannyyLwnx pes3ynsTaTtos, Noxa-
NycTa, 03HaKOMbTECh ¢ Tabnuuen D.
MakcumanbHoe BpeMsi paboTbl M3Mensim-Tenst «<he»:
2 MUHYTbI (60JIbLLIOE KONIMYECTBO BAAXKHbBIX
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vHrpeameHToB) / 30 cekyHA (Cyxve unm TBepaple
VHrpeameHTbl unmn konnyectso < 100 1/ 100 mn). Mpun
MOHMXXEHUM CKOPOCTN MOTOpPA W/ U CUNBbHOM
BMOpauMn HeMeQJIeHHO NpekpaTuTe 06paboTKy.

He namenbyanTe CAmwKom TBEpAbIE NPOAYKTHI,
Takune Kak Kybukun nbaa, MyckaTHblli opex, Kodeii-
Hble 3epHa UIn Kpynbl.

Mepen n3amenb4eHUEM ...

® MpeaBapuUTesibHO HapPEeXbTe MSICO, Cbip, YK,
4EeCHOK, MOPKOBb

e ynanute ctebsn 3eneHn, CKOPJTYTy C OPEXOB

® yaanuTe KOCTU, XWIbl U XPSALLM N3 Msca

e y6eauTech, B HANMYMM MPOTUBOCKOJIb3SLLEN
noactasku (9d/10d) Ha Yalle namensunTens.

BHumMaHue: OueHb ocTpbii HOX! Beerpa aepxute
€ro 3a BEPXHIO0 NIacTUKOBYIO HacTb 1 0bpaLlaii-
TECb C H/M OCTOPOXHO.

OCTOpO)KHO CHUMUTE 3ALUNTHBIN YEXON C HOXA.

2. YCTaHOBUTE HOX Ha LLEHTPaSIbHbIN CTEPXEHb
yawwm nsamenvuntens (9¢,10c). Haxmute n
noBepHuTE 40 dukcaumm.

3. TllomecTuTe NPOAyKThl B UBMENBYUTENb U
HageHbTe KpbIlwKy (9a/10a).

4. TlpyucoeamHNUTE MOTOPHYIO YacCTb K KPbILLKE.

5. [Ins Hayana paboTbl UBMENBLYNTENS BKITIOUUTE
npubop. Bo BpeMsi paboTbl 4epXUTE MOTOPHYIO
4aCTb OZLHOW PYKOW, a YaLly N3Mens4nTens
LPYron.

6. locne ncnonb3oBaHUs OTKIYUTE NPUGOP OT
CeTU N HAXMUTE KHOoMKK dpurkcaumn u (5), 4Tobbl
OTCOEANHNTb MOTOPHYIO YacCTb.

CHUMUTE KPBbILLKY.

OCTODO)KHO BblTalLMTE HOX Nnepen 1eM, Kak
BblHAMATb N3MEJIbYEHHbIE NMPOAYKThbI.

[ns CHATUSA HOXa Cnerka noBepHUTeE n
npunogHnMunTe ero.

[Mpumep peuenTa: BaHUIbHO-MEO0BbI HEPHOCINB

(B KQ4eCTBE HaYMHKWN A58 O/IMHOB WK NacTbl Ans

HamasblBaHus):

e [lonoxwute 70 r ryctoro mepa u 50 r yepHocnvea
B Yally nameneuintens «hc»

® 3MesbyaliTe B TedeHue 4 CeKyH, Ha Makcu-
MasnibHOM CKOPOCTY (MOJIHOCTBLIO HAXXMUTE Ha
KHOMNKy Smartspeed)

e nobGasbte 10 M BOAbI (BaHWIb MO BKYCY)

e BkJIIOUUTE NPMbOP eLle Ha 1,5 cekyHapl.

yXOIJ, (c™m. cTp. 3/ puc. E)

OuuanTe MOTOPHYIO YacCTb 1 PEAYKTOP BEHYMKA
(8a) BnaxxHOM MSArkom TkaHbto. Kpbiwky (10a)
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MN3MENBYNTENS «Ca» MOXHO MbITb TOJIbKO NOJ,
NMPOTOYHOM BOOON. He MoiiTe B MOCYJOMOEYHOM
MaLlunHe.

Bce opyruve 4act MOXHO MblTb B MOCYA0MOEYHOM
MaLlunHe.

C yalm N3MenbYNTENIt MOXHO CHSATb
NPOTUBOCKOL3SLLYIO NOACTABKY Ans 6onee
TLATENBHOIO OUYULLIEHNS.

Mpwn paboTe ¢ NpoaykTaMm, UMELLMMU HACbILLEH-
HbI LBET (HanpuMmep, MOPKOBb), M1aCTMaCcCoBbIE
neTtanu MoryT okpacuTbcs. lNepen, ouncTkomn
NpoOTPUTE TakNe AEeTaNN PACTUTESNIbHBIM MAC/IOM.

Akceccyapsl

(MOXHO NproBpPECTU OTAENBHO, AOCTYMNHbI HE BO
BCEX CTpaHax)

MQ 10: BeHunk ona B36MBaHUA CMBOK,

An4Horo 6enka, roToBbIX 4ECEPTOB

MQ 20:  KoMMakTHbI USMENBLYUTENIb 0OLEMOM
350 Mn onsa uamenbieHns Tpas, ayka,

4YecHoKa, Y1, OPEXOB U T.A.

MQ 30: U3amenbunTenb oo6bemom 500 mn gns
N3MeJsibieHns MOPKOBU, Msca, Jlyka

nT.o.

MQ 40: W3amenbiuTens o6bemom 1250 mn
0151 LLUIVHKOBKN, CMELUNBaHUA U

n3mesibdeHuna nbga

MQ70: Ha6op «KoMnakTHbIN KyXOHHbI
KombaiiH» (1500 mn ) ans
N3MESNIbYEHNS, CMELLVBAHWS,

Hape3aHusa U LUNMHKOBKW.

B nsnenune MoryT ObiTb BHECEHbI N3MEHeHns 6e3
npeaBapuTENIbHOO YBEAOMIIEHMS.



Jata u3rotosneHus

Y1o6bl y3HATb AaTy BbIMYCKa, MOCMOTPUTE Ha
NATU3HAYHBIN KOA NpoAaykTa (Bo3ne Tabnunykm ¢
ob6o3Ha4eHmeM cepun). MNMepBas undpa obo3HavaeT
nocnegHio undpy roga nsrotonexus. [ge
cnepyowme undpbl — 3TO KaneHagapHas Hegens. A
nocnegHve Age ykasblBaloT n3gaHune
(aBTOMaTMyecku noacumTbiBaeTcs ¢ 1992 ropa).
Mpumep: 30421 — n3pnenue 6bin0 BoinyLieHo B 2013
rony (B 4 Hepeno).

EAL

Py4Hoi 6nenpep,

Multiquick 7, MQ 735, MQ 725, MQ 700
Twun 4199

230 Bonbt, 50 lepu,

750 Batt

CoenaHo B PymblHUK onsi

[e’NloHrn BpayH Xaycxong M'voX MNepmanHns
De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4

63263 Neu-Isenburg/Germany

YcTpaHeHue HencnpasHOCTEN

Mo Bonpocam BbINONHEHUS raPaHTUIAHOIO UK
rnocnerapaHTUnHOro o6cnyXxmnBaHus, a Takxe B
cny4ae BO3HUKHOBEHUS Npobnem npu
MCMOMb30BaHNM NPOAYKLIMU, NPpOocbba CBA3bLIBATHLCS
¢ NndopmaumoHHoii Cnyxo6oii Ceperca BRAUN no
TenedoHy 8 800 200 5262.

M3penune ncnonb3oBark MO HA3HAYEHMIO B
COOTBETCTBUWN C PYKOBOACTBOM MO SKCMyataunu.
Cpok cnyx6bl n3genns coctaBnseT 2 roaa ¢ aathbl
NPoAaXu NnoTpedbuTento.

ViIMnopTep 1 OTBETCTBEHHbI 32 NPETEH3MN
notpebutenei: 000 «[enoHrn», Poccus,
127055, Mockea, yn. Cywesckas, . 27, cTp. 3.
Ten. +7 (495) 781-26-76

MpoGnema MpuunHa PelwweHue
MorpyxHou HeTt nopayn MpoBepbTe, NoaKYeH N1 NPUbop K CETN NUTaHUS.
O6neHaep He nuTaHms. [MpOKOHTPONMPYITE AOMALLHME INEKTPUYECKNE NPEAOXPAHUTENN 1
paboTaer. aBTOMaThl 3aLLMThI.
Ecnu Bce BblLLenepeyncneHHoe B nopsake, obparntecs B
CepBUCHbLIV LeHTP Braun.
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YKpaiHCbKa
IHCTPYKLif N0 3aCTOCYBaHHIO

Hawa npoaykuis cTBOpeHa BignoBiAHO A0 BUCOKNX
CTanfapTiB 9KOCTi, PYHKLOHANLHOCTI | AU3anHy.
Mwu cnopiBaemocs, o Bam cnopobaeTtbes HoBUIA
npucTpir Braun.

Mepen BUKOPUCTAHHAM

Byab nacka, petenbHO BUBYITb BKa3iBKU MO
BMKOPUCTaHHIO, NepLU HiXXK KopucTyBaTucs
npunagom.

YBara

. Jle3a nyxe roctpi! LLLo6 yHUKHYTK
nopaHeHb, 6yab nacka, BUKOPUCTOBYNTE

nie3a 3 0co6J1MBO 06EPEXHICTIO.

° 3aBXxAu BUMMKANTE NPUCTPIN, AKLLO 3ann-
wiaeTe oro 6e3 Harnaay i nepen 36upaHHaMm,
PO30UPaHHAM, YNLLIEHHAM | 36epiraHHSAM.

e [lpUCTPIN HE NPU3HAYEHNI ONS BUKOPUCTAHHSA
LiTbMK1 260 ocobamu 3 06MEXeHUMN PO3Y-
MOBMMMU 30i6HOCTAMY 6€3 KOHTPOJIO 0CcobY,
BiZNOBIZaNbHOI 32 ix 6e3neKy.

TpumanTe npunag noaani Big Aiten, ane
OyabTe yNeBHEHVMU, L0 BOHU HE CTaHyTb
3 HUM rpatu.

® He nomiwanTe ABUTYH (4) i MeEXaHI3M BiHYMKa
nig, NPOTOYHY BOAY i HE 3aHYPIOMNTE iX Yy BOAY.

e Kpuwky (10a) MOXHa MUTK B MPOTOYHIlA BOA,
ane He 3aHyplonTe ii y BOAy i He MUITE B
MOCYAOMUMHIV MaLLVHI.

e EnekTpuyHi npunaan Braun BignosigaioTb
cTtaHpaptam 6e3nekn. PeMoHT abo 3amiHa
Kabento XXNBNEHHS MOBUHHI BUKOHYBaTUCS
JiLLEe aBTOPU3OBaHMM 0OCTyroBYOHNM
nepcoHasnom. NMomunkosi, HekBanidikoBaHi
PEMOHTHI POBOTN MOXYTb NMPUBECTU A0 NEBHOI
Hebe3nekn Npu BUKOPUCTAHHI.

e [lepepn BKIIOYEHHSIM B MEPEXY YMEBHITLCS, LLLO
Bawa Hanpyra BignoBsigae Hanpyai, BkadaHi Ha
npunag,i.

e |leli npucTpin po3pobaeHo nuLLe ans
nobyTOBOro BUKOPUCTAHHSA Ta At 06po6KU.

e ByabTe 06epexxHi, Konu rapsyy pianHy
HaNMBaloTb y KOMOaMH Yn 6neHaep: nig TMCKOM
rnapuv Moxe BiabyTuCb PanTOBUA BUKWA BOAN.

e MipHa cknsHka (7) i Mucku nogpibHioBava
(9c, 10c) He NpM3HaYeHi 45 BUKOPUCTaHHS
B MiKPOXBW/bOBI Mevi.

Onuc (avs. Tabnuuio Ha cTop. 4)

KoHTponbHa kHomnka @

CurHanbHa namnoyka

Mepemunkay Smartspeed / pidHi WBUAKOCTI il
HeTtanb npusoay

KHonku BigkpuTTS

Pyyka 6neHpepa

OO~ wON =

7 MipHa cknaHka

8 a T[pusig
b BiH4mK

9 MoppibHioBay «hc»
a Kpwuwka
b JNeso

¢ Mwucka nogpibHioBaya

d Kinbue NpoTy KOB3aHHA
10 MoppibHioBay «ca»

a Kpwuwka (3 npuBoaom)

b Jleso

¢ Muwucka nogpibHioBaya

d Kinbue NnpoTy KOB3aHHSA

Bynap nacka, o4vCTiTh BCi geTani nepes, nepLmm
BUKOPUCTAHHAM (AUBUTUCS NYHKT «OQUULLLEHHS» /
Tabnuuo E)

CurHanbHa namMmrno4ka

CwurHanbHa namnoyka (2) nokasye craryc npunaay,
KOJIM BiH BKJIIOYEHUI B NIEKTPUYHY MEPEXY.

CurHanbHa [Mpunag/ctatyc po6oTu

JlaMno4ka

YepBoHuin Mpunag rotoBui O BUKOPUCTAHHS

6nvmarounin

3eneHui Mpwvnapg BioKpUTUA (HATUCHYTA
KHOMKa BioKPUTTS) | MOXe ByTn
YBIMKHEHWUM

YepBoHui Mpunap neperpiscs. dante

oMy ocTurHyTu. BiH 3HOBY Byae
rOTOBUI A0 BUKOPUCTAHHS, K
TiNbKM NaMnoYyka ctaHe 6a1MmaTn
YEPBOHUM

TexHonoria Smartspeed

Mepemukay Smartspeed ons
nepeMmnKaHHs LUBUAKOCTEN il

OanH nepemMukad, pisHi WBMAKOCTI. Yum BGinbLue Bu
TUCHETE, TUM BULLE WBUAKICTb (Man. A). Yum BuLle
LBNAKICTb, TUM LUBMALLE | APiOHiLIE pe3ynbTaTi
3MilLyBaHHS | NOOPIOHEeHHS.

YnpaBniHHS OOHIEI0 PYKOIO: MepemuKay
Smartspeed (3) [03BONISE YBIMKHYTU NpUBIA Ta
KOHTPOJIIOBATU LLUBUAKICTb OAHIEID PYKOIO.

9k BUKOPMUCTOBYBaTU Npunag,

[Mepen nepwnmM BUKOPUCTaHHSAM: Buganits
TPpaHCNOPTYyBasbHUI 3aMOK 3 AieTani npusoay (4),
NOTArHYBLUW 32 YePBOHY CTPIuKY.



YBIMKHEHHS (ouB. cTop. 4/man. A)

Mpwnan Mae KOHTPONbHY KHOMKY. J1na 6e3ne4yHoro
BMWKAHHSA CNiAyNTe HACTYNMHUM KpOKaMm:

1. Cnoyarky HaTUCKyMTe KOHTPOJIbHY KHOMKY (1)
BEJIMKMM nasbueM i yTpumymTe. Jlamnoyka
3aCBITUTLCHA NOCTINHMM 3E€IEHNM CBITIOM.

2. MNoTim HaTuckylTe nepeMmmnkad Smartspeed (3)
BiANOBIAHO A0 GaXaHOoi LWBUAKOCTI.
Ao nepemmkad Smartspeed (3) He HATUCHYTK
npoTsarom 5 cekyHa, npunag He MmoxHa byae
YBIMKHYTU B Linsx 6e3nekn. CurHanbHa nam-
noyka 6,1MMae YHepBOHUM.
[ng yBiIMKHEHHS npunagy, No4HiTb 3 KPOoKy 1.

3. Mg yac po6oTur Bam He noTpibHO yTpuMyBaTtn
KOHTPOJIbHY KHOMKY HAaTUCHYTOIO.

PyuHuin GneHpgep (ave. ctop. 4/man. B)

Py4yHnin Gnengep npekpacHo NMYnTb AN NpuroTy-
BaHHS COYCIB, NiAAMB, CyniB, MaNoHe3y i AUTAYOro
XapyyBaHHS, a TakOX AJ151 3MiLlyBaHHA HaMNoiB Ta
MOJIOHYHUX KOKTeniB. Jns 3400y TTa HAKpaLLmX
pes3ynbTatiB 3MillyBaHHA BUKOPUCTOBYNTE HaMBULLLY
LWBUAKICTb.

e BcTasTe npuBig (4) B py4uky 6neHaepa (6).

e Po3TallyiTe pyyHuii 6nenaep rmmboko B Yalli abo
mMucj. MoTiM yBIMKHITE MpUnaz sk ONMcaHo BULLE.

e [licnst BUKOPUCTAHHSA BUMKHITb 3 MEpPeXi i
HaTMCHITb KHOMKY BiAKPUTTS (5) Ans BiA €AHaHHS
npuBOAY.

Mpw 3millyBaHHI 6e3nocepenHbO B KACTPYi B XOAi
roTyBaHHS CMoYaTKy 3HIMIiTb KaCTPyio 3 NANTK Woo
YHUKHYTW pO36pn3KyBaHHSA KMMISYOI piavHK (pU3KMK
obLunapioBaHHs!).

Mpuknag peuenty: MaioHes

250 r pocnnHHOI onii (Hanpuknag, COHSLWHUKOBOI),
1 uine anue + 1 9€4HNIN XOBTOK,

1-2 4. noxku outy (NpmMbanaHo 15r),

Cinb Ta nepeLb 3a CMakom

Moknaaiteb yCi iHrpefieHTn (Mpu KiMHaTHIN
TeMneparypi) B EMHICTb, Y BULLE3a3HAYEHOMY
nopsaaky. 3aHypTe py4Huii 6neHaep Ha LHO EMHOCTI.
BukopucToByiiTe pyqyHuii 6neHaep Ha MakcuMalsbHin
LBNOKOCTI, AOTPUMYATECH LET LUBUAKOCTI 40 TUX Mip,
Moku onia He nobinie. MNoTiM, He BUMMKaOUYU, NigHIMITb
PYYKY Ha MOBEPXHIO CyMilLLli, NOTIM 3HOBY Ha3az, BHU3,
w06 3abpatu pewTy Macna. Yac BUroToBNEHHS: Bif,

1 XBUAWHYK (ons canaty) 40 2-X XBUWH Ans GinbLuoi
rycToTu (Hanpuknag, Ans rycCtoro coycy).

BiHuyuk (omB. cTop. 4/man. B)

BukopucToByiiTe BiH4MK nuLLe Anst 36MBaHHS
BEPLLUKIB, S€4HMX BiNKiB i 3MiLLlyBaHHS GiCKBITHOrO
TicTa i roTOBUX AecepTiB.

e BCTaBTe BiH4MK (8b) B MexaHi3m (8a), 3akpinitb
npwuBig B KOPMyci

e [lOMICTITb BIH4MK B MUCKY i INLLIE NIC/ISA LLbOrO
YBIMKHITb Npunag,

e [licng BUKOPUCTAHHS BUMKHITb 3 MEpeXi i
HaTUCHITb KHOMKY BiAKPUTTA (5) aNns Bin’eaHaHHS
npusoay. MoTim Big’egHanTe BiHYMK Big, NpMBOAY.

Mopaau anga AocArHeHHs HalKpawmx
pes3ynbraTiB

® BrKOPUCTOBYNTE MUCKY CEPEOHBOIO PO3MIpPY.

e PyxaliTe BiHYMKOM 3a rogMHHNKOBOIO CTPISIKOIO,
TpUMato4m MOro 3nerka nig, KyTom.

e 306uTi Bepwikn (Makc. 400 M1 OXONIOOXKEHUX
BepLuKiB, MiH. 30 % xupHOCTi, 4-8 °C): NOYHITb
3 Masoi LWBWAKOCTI (erke HaTUCHEHHS Ha nepe-
MuKay) Npy 30MBaHHI.

e 306MBaHHA 9€4HUX BifKiB (Makc. 4 anug): NOYHITb
3 CepeHbOoi LWBMAKOCTI (MONOBUHHE HATUCHEHHS
Ha nepemMukay) i 36inbLUyTe LWBMUAKICTb (BCE
GiNblUe HATUCHEHHS Ha MepemMuKay) Npu
36MBaHHi.

MopapiGHIoBaui (avs. ctop. 5/man. C)

MoppibHioayi (9) i (10) 4yooBO NiAX0AATL ANs
noapibHeHHs M’sca, TBEPOOro cupy, Lumnbyni,
3eJ1eHi, YaCHUKY, MOPKBU, rOpixiB, MUrAaNo i Tak
pani.

3aBxaun noapibHIoNTe TBEPAI NPOLAYKTY Ha MOBHIl
LBMAOKOCTI (Hanpuknag, napMesaH, wokonag,).

[na nocsarHeHHs Hakpallmx pe3ynbraris, Oyab
nacka, o3HariomTecs 3 Tabnuueto D.
MakcumanbHuin 4ac poboTn noapibHio-Bava «hc»
cKknaaae 2 XBUAWHK (BENVIKI KiIbKOCTi BONIOIMX
iHrpegieHTiB) / 30 cekyHp (cyxi abo TBepai
iHrpenieHTn abo kinbkocTi < 100r / 100 mn).
HeraHo npmnuHiTeb 06p00KY, AKLLO WBUAKICTb
MOTOPY 3HUXYETHLCS Ta/ab0 BUHNKAOTbL CUJIbHI
Bibpauii.

He noppi6HioliTe oyxe TBEpAi NPOAYyKTU, Taki K
KyOVIKM NboAy, MyCKaTHWIA FrOpixX, KaBOBi 3epHa abo
3naKku.

Mepen NoapPiOHEHHAM ...

3aspanerigb HapisainTe M’saco, cup, umnbynio,
YaCHUK, MOPKBY

BMAanitTe ctebna 3 3efeHi, Wwkapanyny 3 ropixis
BUOANITb KiICTKN, XMW i XpsaLlLi 3 m’aca

3aBXAM NEPEKOHYNTECS, WO KiNbLe MPOTU
KoB3aHHs (9d/10d) HapiTe Ha MuUCKy
noapibHoBava

YBara: J1Ie3o nyxe roctpe! 3aBxam Tpumaiite noro
32 BEPXHIO MNJIAaCTUKOBY YaCTUHY i NpaLioinTe 3 HAM
obepexHo.

1. O6GepexHOo BMaaniTb NJacTUKOBY KPULLIKY 3 fie3a.
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2. TlomicTiTb N1€30 B LLEHTP MUCKM NoapiOHoBaYa
(9c, 10c). MpUTUCHITL Moro i 06epHITb A0
dikcaui.

3. HanoBHiTb NogpiGHIOBaY NpoaykTamu i HafjiHbTe
KpuLky (9a/10a).

MpuenHarTe NpuBIA 0O KPULLIKK.

5. [Ons noyatky po6oTu noapibHioBaya yBiMKHITb
npunag,. Y npoueci TpumanTe Nnpmeig, OQHIE0
PYKOLO, @ MUCKY NoapiOHIOBaYa B iHLLWIA.

6. [licna BUKOPUCTaAHHSA BUMKHITb 3 MepeXi i
HaTUCKYIMTE KHOMKW BIAKPpUTTS (5) Ansa
BUAANEHHS NPUBOAY.

3HIMITb KpULLKY.

8. 06epexHOo BUIMITL 1830 nepep, TuM, sk
BUIHATM NoApiOHeHI npoaykTn. Jnsa BuaaneHHs
nesa 3nerka 06epHiTb NOro i BUTAMHITb.

Mpuvknag peuenTy: BaHiNbHO-MeO0Bi CIMBU

(SIKk HANOBHIOBAY 4719 MAMHLIB abo nacTa ans

HamagyBaHHs):

® HamnoBHITb MMCKy noapibHioBa4va 70 r B’A3koro
meny i 50 r cnus.

® noApibHIONTE NPOTAroM 4 CekyH[, Ha Makcu-
MasbHil LUBNOKOCTI (MOBHICTIO HATUCKYNTE Ha
perynatop Smartspeed)

e poparite 10 mn Boau (3 apomMaToM BaHifi)

* npopoBXyiTe nogpidHioeatu we 1,5 cekyHau.

0‘-II/ILI.|,eHH9I (ome. ctop. 3/man. E)

OuuvwanTte npmBig, i npunag ons BiH4mka (8a)
BOJIOrO0 M’SIKOIO TKaHMHO. Kpuiky (10a)
noapibHoBaya «ca» MOXHa MUTU 1LLE Nig,
MPOTOYHOIO BOAOIO. He MuiiTe B NOCYAOMUIAHIN
MaLLWHi.

Bci iHLWIi 4HaCTUHW MOXHa MUTU B NOCYA0OMUIHIN
MaLLWHi.

By MoXeTe 3HATY KinbLS NPOTU KOB3AHHS 3 MUCKN
noapibHioBaYa Ans PeTesbHILLOro OYNLLEHHS.

Mpu pob0Ti 3 NPOAYKTaMM 3 BEAINKUM BMICTOM
dapbHuKiB (Hanpuknag, MopkBea) NNacTUKOBI aeTani
MOXYTb BTPATUTK KOAIP. MPpOTPITh iX POCANHHOIO
0Jlieto Nepen O4MLLLEHHSM.
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Akcecyapu

(OTPUMYIOTLCS OKPEMO, AOCTYMHI He Y BCiX KpaiHax)

MQ 10: BiHunk ans 36MBaHHSA BEPLLKIB,
SI€4HOro BiNka, roToBUX AeCepTiB

MQ 20: 350 MmN KOMMaKTHUI NoApPiIGHIOBaY AJis
noapibHEHHN 3eneHi, unbyni, HacHUKY,
yini, ropixis i Tak gani

MQ 30: 500 mn nogpibHIoBaY Anst NOAPIOHEHHS
MOPKBU, M’sica, Lumbyni i Tak gani

MQ 40: 1250 mn nogpibHioBay ans
NoApPIGHEHHS!, 3MiLLYBaHHS | KPULLIHHS
nboay

MQ 70:  Habip «KomnakTHWIA KyXOHHWIA

kombaiiH» (1500 mn) ons noapiOHEeHHS,
nepemilllyBaHHS i Hapi3aHHS.

3MiHN MOXYTb BHOCUTUCS 6€3 NOBIAOMSIEHHS

Byap nacka, He yTunisymTe npoaykT B
noOyTOBI BiAX0AM NiCNa 3aKiHYEHHS TEPMIHY
cnyx6u. Mloro moxHa ytunisysati B
CepsgicHuX LeHTpax Braun abo y BignosigHux
ToYkax npuiiomy y Bawwin kpaiHi.

E

O6napgHaHHs Bignoeiaae BuMmoram TexXHIYHOro
pernameHTy 06MeXeHHs BUKOPUCTaHHS OeAKNX
Hebe3neyHnx PeYOBUH B €EKTPUHHOMY Ta
eneKTPoHHOMY ob6niagHaHHI.

¥

001

lapsiya nidis 0 800 503-507 (A3BiHKM 3i
cTauioHapHuX TenedoHiB 6e3KOLITOBHI).
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