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DEUTSCH

Benutzen Sie das Geréat ausschlieflich fir den privaten
und den dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist
nicht fur den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

+ Benutzen Sie das Gerét nicht im Freien. Halten Sie es
vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf
keinen Fall in Flssigkeiten tauchen) und scharfen Kanten
fern. Benutzen Sie das Gerét nicht mit feuchten Handen.
Bei feucht oder nass gewordenem Gerét sofort den
Netzstecker ziehen.

Bedienungsanleitung .

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerat.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise firr lhre Sicherheit sind besonders gekenn-
zeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfélle
und Schaden am Geréat zu vermeiden:

/\ WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt mégliche
Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstande hin.

1 HINWEIS: Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht
am Kabel), wenn Sie das Gerat nicht benutzen, Zubehdr-
teile anbringen, zur Reinigung oder bei Strung.
Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie
den Raum verlassen, schalten Sie das Gerét immer aus.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Das Gerat und das Netzkabel miissen regelmaRig auf
Zeichen von Beschédigungen untersucht werden. Wird

eine Beschadigung festgestellt, darf das Geréat nicht mehr
benutzt werden.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehdr.

+ Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungs-
teile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar
liegen.

/N WARNUNG:
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen. Es
besteht Erstickungsgefahr!

Allgemeine Hinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Bedienungs-
anleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl.
Garantieschein, Kassenbon und nach Méglichkeit den Karton
mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Geréat an Dritte
weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung mit.

Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat
Auf dem Produkt finden Sie folgendes Symbol mit Warncharakter:

WARNUNG: HeiRe Oberflache!
Verbrennungsgefahr!

Wahrend des Betriebes und danach kann die Temperatur der

berthrbaren Oberflachen sehr hoch sein.

« BerUhren Sie nicht die heillen Teile des Gerates. Benutzen Sie
Ofenhandschuhe, wenn Sie das Grillgut entnehmen oder ab-
schneiden.

« Schalten Sie das Gerat erst ein, wenn es vollstandig montiert ist.

* Tragen oder heben Sie das Gerat nicht wahrend des Betriebs,
sondern schalten Sie es zuerst aus und ziehen Sie danach den
Netzstecker. Warten Sie bis das Gerat abgekuhlt ist.
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/N WARNUNG: Verletzungsgefahr!
Die Schaschlik-SpieRe sind spitz. Gehen Sie vorsichtig damit um. Las-
sen Sie Kinder niemals unbeaufsichtigt mit den Spiellen hantieren.

/\ ACHTUNG: Brandgefahr!

» Ol- und Fettzubereitungen kdnnen bei Uberhitzung brennen. Hal-
ten Sie einen ausreichenden Sicherheitsabstand (50 cm) zu leicht
entztndlichen Gegenstanden wie Mobel, Vorhange etc.

* Decken Sie die Luftungsschlitze nicht ab!

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, hitzebestandige Flache! Die
Flache sollte leicht zu reinigen sein, da Spritzer unvermeidlich sind.
Betreiben Sie das Gerat, wegen der aufsteigenden Hitze und der
Dampfe, nicht unter Hangeschranken.

Lassen Sie rund um das Gerat mindestens 30 cm Freiraum zur
Luftzirkulation.

Achten Sie wahrend der Benutzung darauf, dass das Netzkabel
nicht in Kontakt mit heien Teilen des Gerates kommt.

Betreiben Sie das Gerat nicht an einer externen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernwirksystem.

Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie einen
autorisierten Fachmann auf. Wenn die Netzanschlussleitung die-
ses Gerates beschadigt wird, muss sie durch den Hersteller oder
seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkei-
ten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beztiglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefah-
ren verstanden haben.

DVG3686_IM 29.08.17

DEUTSCH



DEUTSCH

* Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
* Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder durch-
gefuhrt werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre und alter und werden

beaufsichtigt.

+ Kinder, die junger sind als 8 Jahre, sind von dem Gerat und der

Anschlussleitung fernzuhalten.
/\ ACHTUNG:

Dieses Gerat ist nicht dazu bestimmt, bei der Reinigung in Wasser
eingetaucht zu werden. Beachten Sie die Anweisungen, die wir
lhnen im Kapitel ,Reinigung“dazu geben.

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerat dient zum Grillen von Doner Kebab/Gyros,
Fleisch-/ Gemiisespieen oder Geflligel.

Es ist fiir den Gebrauch im Haushalt und @hnlichen An-
wendungsbereichen vorgesehen. Es darf nur in der Art und
Weise benutzt werden, wie es in dieser Bedienungsanleitung
beschrieben ist. Sie diirfen das Gerat nicht fiir gewerbliche
Zwecke einsetzen.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgeman
und kann zu Sachschaden oder sogar zu Personenschaden
filhren.

Der Hersteller tibernimmt keine Haftung fiir Schaden, die
durch nicht bestimmungsgemalien Gebrauch entstehen.

Auspacken des Gerétes

1. Nehmen Sie das Geréat aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial, wie Fo-
lien, Fiillmaterial, Kabelhalter und Kartonverpackung.

3. Priifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

4. Sollte der Verpackungsinhalt unvollstandig oder Bescha-
digungen feststellbar sein, nehmen Sie das Gerat nicht

in Betrieb. Bringen Sie es umgehend zum Handler zuriick.

1 HINWEIS:

Am Gerat konnen sich noch Staub oder Produktionsreste
befinden. Wir empfehlen lhnen, das Gerat wie unter
,Reinigung* beschrieben zu sdubern.
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Ubersicht der Bedienelemente/ Lieferumfang

1 Reflektorblech

2 Zahnradkranz (6 Sttick)

3 Schaschlik-Spiefie (6 Stiick)

4 Getriebe mit Traverse

5 Fleischspiel

6 Rotisserie flir Schaschlik-Spiele
7 Fettauffangschale

8 Schalter (Ein/Aus)

9 Basis

10 Antriebswelle mit Nut

11 Klemmfeder fiir Reflektorblech
12 Heizelement

13 Traverse

14 Feststellschraube

15 Fixierbugel

Montage
Betrachten Sie die Abbildungen auf Seite 3.

Abbildung A

1. Schieben Sie das Reflektorblech zwischen das Heiz-
element und die Gehauserlickwand. Die seitlichen
Fuhrungsschienen des Reflektorbleches miissen in den
seitlichen Aussparungen des Gehauses sitzen. Platzieren
Sie das Reflektorblech vor der Klemmfeder. Priifen Sie
den festen Sitz des Reflektorbleches.

2. Setzen Sie die Fettauffangschale (iber die Antriebswelle
in der Mitte des Gerates.

3. Die Rotisserie halten Sie mit der Spitze nach oben.
Setzen Sie das untere Ende der Rotisserie so in die An-
triebswelle, dass die Nase in der Nut einrastet. Eventuell
mussen Sie die Rotisserie ein Stiick drehen.
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Abbildung B

Befestigen Sie das Getriebe mit der Traverse am Gerat:

1. Lockern Sie die Feststellschraube an der Traverse.

2. Schieben Sie die Traverse mit der Schraube in die Aus-
sparung des Fixierblgels.

3. Drehen Sie die Schraube leicht fest.

4. Setzen Sie das Getriebe auf die Spitze des Fleisch-
spieRes. Eventuell miissen Sie das Getriebe ein Stlick
drehen.

5. Stecken Sie das Ende der Traverse in die Nut in der Mitte
der Gehausertickwand.

6. Drehen Sie die Feststellschraube handfest nach.

Anwendungshinweise

Elektrischer Anschluss

1. Stellen Sie sicher, dass der Schalter (8) in Position ,0*
steht.

2. Bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken, prii-
fen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen wollen,
mit der des Gerates Ubereinstimmt. Die Angaben dazu
finden Sie auf dem Typenschild.

3. Verbinden Sie den Netzstecker nur mit einer vorschrifts-
maRig installierten Schutzkontaktsteckdose.

Ein-/Ausschalten
Mit dem Schalter (8) schalten Sie das Gerét ein und aus.

= Ein (Die Kontrollleuchte im Schalter leuchtet.)
Aus

1
0
Vor der ersten Benutzung

1. Setzen Sie nur das Reflektorblech ein.

2. Am Heizelement befindet sich eine Schutzschicht. Um
diese zu entfernen, betreiben Sie das Gerat ca. 10 Minuten
lang ohne die anderen Bauelemente und ohne Lebens-
mittel.

i HINWEIS:
Leichte Rauch- und Geruchsentwicklung ist bei diesem
Vorgang normal. Sorgen Sie fiir ausreichende Belliftung.

/\ WARNUNG: Verbrennungsgefahr!
Lassen Sie das Gerat abkiihlen, bevor Sie die anderen
Bauelemente montieren!

Vorbereitung
Bestlicken Sie den Fleischspiel’ oder die Schaschlik-Spiefe
mit dem marinierten, gewirzten Grillgut.

/\ ACHTUNG:
Achten Sie immer darauf, dass zwischen dem Grillgut und
den Heizstaben ein Abstand von ca. 1cm eingehalten wird.

i HINWEIS:
Platzieren Sie das Grillgut nicht tber die Hohe des Heizele-
mentes hinaus.

DVG3686_IM

Daoner Kebab

Sie konnen bis zu 3kg Fleisch, in diinne Scheiben geschnit-

ten, auf einmal grillen.

1. Bereiten Sie den Girill vor, wie unter ,Montage* =>
LAbbildung A“beschrieben.

2. Spiefen Sie die Fleischscheiben mittig auf den Fleisch-
spieR. Beginnen Sie mit den groRten Fleischscheiben.

3. Setzen Sie als Abschluss je nach Geschmack eine Zwie-
bel oder eine Tomate auf den FleischspieR.

Fleisch- oder Gemiisespiefe

1. Bereiten Sie den Girill vor, wie unter ,Montage*beschrie-
ben.

2. Stecken Sie die Zahnradkranze bis zum Anschlag auf den
Kunststoff-Griff der Schaschlik-SpieRe. Die abgeflachte
Seite muss nach oben zeigen. Beachten Sie die Ausspa-
rung im Zahnradkranz und die Rastnase am SpieR.

3. Spiefen Sie mundgerechte Fleischstiicke
und/oder Gemiisestiicke auf die
Schaschlik-SpieRe.

4. Setzen Sie die Schaschlik-SpieRe
in die duReren Aussparungen des
Getriebes, so dass die Zahnrad-
kranze in die Z&hne des Getriebes
greifen. Das untere Ende der Spiele
platzieren Sie in die duReren Lécher
der Rotisserie.

/\ ACHTUNG:

Priifen Sie den richtigen Sitz der SpieRe. Wenn die Spiele
falsch eingesetzt sind, konnen diese aus dem Getriebe
herausfallen und mit dem Heizelement in Beriihrung
kommen. Die Kunststoff-Griffe und Zahnradkranze wiirden
schmelzen.

Gefliigel (z.B. ein ganzes Hahnchen)

Das Geflugel sollte maximal einen Durchmesser von 16cm

haben, damit es nicht mit dem Heizelement in Beriihrung

kommt.

1. Bereiten Sie den Girill vor, wie unter ,Montage“=> ,Abbil-
dung A*beschrieben.

2. Spiefen Sie das Geflligel im Ganzen auf den Fleisch-
spief.

3. Umwickeln Sie die Keulen und die Fligel mit Kiichengarn,
um sie zu fixieren.

Sie kénnen dem Gefliigel noch mehr Stabilitét geben, wenn

Sie die Schaschlik-Spief3e zur Hilfe nehmen:

4. Befestigen Sie das Getriebe mit der Traverse wie unter
,Montage“ => ,Abbildung B beschrieben.

5. Ziehen Sie die Zahnradkranze von den Schaschlik-Spie-
Ren ab. Platzieren Sie die Spiele in die dueren
Aussparungen des Getriebes und in die aufleren Locher
der Rotisserie.

29.08.17
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Bedienung

/\ WARNUNG: Verbrennungsgefahr!

+ Schalten Sie das Gerét erst ein, wenn es vollstandig
montiert und mit dem Grillgut bestiickt wurde!

+ Benutzen Sie Ofenhandschuhe, wenn Sie das Grillgut
entnehmen oder abschneiden.

1. Schalten Sie das Gerét ein. Die Rotisserie dreht sich.

2. Wenn Sie Schaschlik-Spiefe zubereiten, sollten sich
diese gleichzeitig um die eigene Achse drehen. Ist dies
nicht der Fall, schalten Sie das Gerat aus. Prifen Sie den
richtigen Einsatz der Spiele in die Rotisserie.

3. Die Aufheizzeit betragt ca. 5 Minuten. Beobachten Sie
den Grillvorgang!

1 HINWEIS:

Die Garzeiten von Déner Kebab, Schaschlik-Spiefien

oder Geflugel sind sehr unterschiedlich. Unter anderem

sind sie davon abhangig, wie nah das Grillgut an dem

Heizelement vorbeigefihrt wird.

- Bei der Zubereitung von Déner Kebab kdnnen Sie
nach ca. 15 bis 20 Minuten die erste Portion gegrilltes
Fleisch herunterschneiden.

i HINWEIS:
Wir empfehlen die Verwendung eines Elektromessers.

Bis die nachste Schicht Fleisch gebraunt ist, vergehen
ca. weitere 5 Minuten. Je duinner der Fleischspie® wird,
desto langer dauert es, bis Sie eine weitere Schicht
Fleisch abschneiden kénnen.
- Bei der Entnahme von Schaschlik-Spieen achten Sie
darauf, dass sich der Spiel’ im vorderen Bereich der
Rotisserie befindet. Berlihren Sie die Spiefe nur oben
am Kunststoff-Griff.
Zur Priifung des Garzustandes von Gefliigel empfehlen
wir die Verwendung eines Bratenthermometers. Sofern
Sie das Getriebe mit Traverse und Spiele zur Befesti-
gung benutzt haben, miissen Sie diese Teile vom Girill
entfernen, um das Gefliigel zu entnehmen.

Betrieb beenden

1. Schalten Sie das Gerét aus. Ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose.

2. Lassen Sie das Gerat vollstandig abktihlen!

Reinigung

/A WARNUNG:

« Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker.

+ Warten Sie, bis das Gerat vollstandig abgekuhlt ist.

* Die Basis auf keinen Fall in Wasser tauchen. Es konnte zu einem
elektrischen Schlag oder Brand flhren.

/\ ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtblirste oder andere scheuernde
Gegenstande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reini-
gungsmittel.

Reinigen Sie das Gerat komplett nach jedem Gebrauch, da
es sonst bei der nachsten Benutzung zur unangenehmen
Rauch- und Geruchsbildung kommen kann.

Reflektorblech, Fettauffangschale, Rotisserie fiir SpieRe,

Getriebe mit Traverse, Spiefle

1. Beachten Sie die Abbildungen auf Seite 3 und die Be-
schreibung im Abschnitt ,Montage”. Bauen Sie die Teile in
umgekehrter Reihenfolge von der Basis ab.

2. Die Zahnradkrénze lassen sich von den Spiefien abziehen.

3. Reinigen Sie diese Teile in einem warmen Spiilbad nach
jedem Gebrauch.

DVG3686_IM

4. Trocknen Sie die Teile, bevor Sie sie wieder in das Gerat
einbauen. Stecken Sie die Zahnradkranze zuriick auf
die Schaschlik-SpieRe. Die abgeflachte Seite muss nach
oben zeigen.

Basis
Reinigen Sie die Basis und das Heizelement mit einem
feuchten Tuch. Wischen Sie mit einem trockenen Tuch nach.

Aufbewahrung

+ Stellen Sie das Geréat nur im abgekiihlten und sauberen
Zustand weg.

« Wir empfehlen, das Gerét in der Original-Verpackung auf-
zubewahren, wenn Sie es (iber einen langeren Zeitraum
nicht benutzen méchten.

+ Lagern Sie das Gerat immer aulerhalb der Reichweite
von Kindern an einem gut belifteten und trockenen Ort.
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Technische Daten

MOTEIL: oo DVG 3686
Spannungsversorgung: .220-240V~, 50/60Hz
Leistungsaufnahme:...........ccoccoveenecinnernnriincenseianns 1400W
SCNULZKIASSE: ... vvvvvvrererviis i I

Nettogewicht: ......

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitat

Hiermit erklart der Hersteller, dass sich das Gerét DVG 3686 in
Ubereinstimmung mit den folgenden Anforderungen befindet:

+  Europaische Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU

+ EU-Richtlinie firr elektromagnetische Vertraglichkeit
2014/30/EU

« Okodesign Richtlinie 2009/125/EG

+RoHS-Richtlinie 2011/65/EU

Garantie

Garantiebedingungen

1. Gegentiber Verbrauchern gewahren wir bei privater
Nutzung des Geréts eine Garantie von 24 Monaten ab
Kaufdatum.

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet, gewah-
ren wir beim Kauf durch Unternehmer fiir das Gerét eine
Garantie von 12 Monaten.

Die Garantiezeit fir Verbraucher reduziert sich auf 12 Mo-
nate, sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung geeignetes
Gerat — auch teilweise — gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fir unsere Garantieleistungen sind der
Kauf des Geréts in Deutschland bei einem unserer
Vertragshandler sowie die Ubersendung einer Kopie des
Kaufbelegs und dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls
im Ausland, muss es auf Kosten des Kaufers uns zur
Erbringung der Garantieleistungen zur Verfiigung gestellt
werden.

3. Mangel mussen innerhalb von 14 Tagen nach Erkennbar-
keit uns gegenuber schriftlich angezeigt werden. Besteht
der Garantieanspruch zu Recht, entscheiden wir, auf
welche Art der Schaden/Mangel behoben werden soll, ob
durch Reparatur oder durch Austausch eines gleichwerti-
gen Gerates.

4. Garantieleistungen werden nicht fiir Mangel erbracht, die
auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, un-
sachgemaler Behandlung oder normaler Abnutzung des
Gerats beruhen. Garantieanspriiche sind ferner ausge-
schlossen fiir leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel
Glas oder Kunststoff. SchlieRlich sind Garantieanspriiche
ausgeschlossen, wenn nicht von uns autorisierte Stellen
Arbeiten an dem Gerat vornehmen.

DVG3686_IM

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht
verlangert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue
Garantieleistungen. Diese Garantieerklarung ist eine
freiwillige Leistung von uns als Hersteller des Gerats.

Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfillung,
Ruicktritt, Schadensersatz und Minderung) werden durch
diese Garantie nicht berihrt.

Stand 06 2012

Garantieabwicklung

24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche

Sollte Ihr Gerét innerhalb der Garantiezeit einen Mangel
aufweisen, steht Ihnen die schnellste und komfortabelste
Mdglichkeit der Reklamationsanmeldung tber unser SLI -
Internet-Serviceportal zur Verfligung.

www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf unserem
Online Serviceportal www.sli24.de an. Sie erhalten wenige
Sekunden nach Abschluss der Anmeldung ein kostenloses
Versandticket per E-Mail tibermittelt. Zusatzlich erhalten Sie
weitere Informationen zur Abwicklung Ihrer Reklamation.

Mit Ihren persénlichen Zugangsdaten, die direkt nach Ihrer
Anmeldung per E-Mail an Sie tibermittelt werden, kdnnen Sie
den Status lhres Vorgangs auf unserem Serviceportal
www.sli24.de online verfolgen.

Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur noch auf die
Verpackung lhres gut verpackten Gerates zu kleben und
das Paket bei der nachsten Annahmestelle der Deutschen
Post/DHL abzugeben. Der Versand erfolgt fiir Sie kostenlos
an unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

So einfach kann Service sein!

1. Anmelden
2. Einpacken
3. Ab zur Post damit

Fertig, so einfach geht es!

Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerét eine Kopie lhres
Kaufbeleges (Kassenbon, Rechnung, Lieferschein) als Ga-
rantienachweis beizulegen, da wir sonst keine kostenlosen
Garantieleistungen erbringen konnen.
Unser Serviceportal www.sli24.de bietet Ihnen weitere
Leistungen an:
+  Downloadbereich fiir Bedienungsanleitungen
+  Downloadbereich fiir Firmwareupdates
+  FAQ’s, die Ihnen Problemldsungen anbieten
+  Kontaktformular
+ Zugang zu unseren Zubeh6r- und Ersatzteile-Webshops
Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! - Kosten-
giinstige Reparaturen zum Festpreis!
Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung
Ihres Gerates vor. Unfreie Lieferungen werden von uns nicht
angenommen. Es entstehen Ihnen damit erhebliche Kosten.
Stand 06 2012
9

29.08.17

DEUTSCH



DEUTSCH

Entsorgung

Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*
Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate ge-
héren nicht in den Hausmdill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektroge-
raten vorgesehenen Sammelstellen und geben

I dort Ihre Elektrogerate ab die Sie nicht mehr
benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von Elek-
tro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Geréte zu entsorgen sind, erhalten Sie
Uber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.
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Gebruiksaanwijzing

Dank u voor uw keuze van dit product. We hopen dat u er
veel plezier van beleeft.

Symbolen in deze bedieningshandleiding

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om onge-
vallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/\ WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letselrisico’s.

/\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

1 OPMERKING: Kenmerkt tips en informatie voor u.

Algemene opmerkingen

Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de handleiding
uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen met het
garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de doos met de
binnenverpakking. Geef ook de handleiding mee wanneer u
de machine aan derden doorgeeft.

Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor
de voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet
geschikt voor commercieel gebruik.

Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het tegen
hitte, directe zonnestralen, vocht (in geen geval in vioei-
stoffen dompelen) en scherpe randen. Gebruik het appa-
raat niet met vochtige handen. Bij vochtig of nat geworden
apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer onderbreken.
Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroom-
toevoer (trek aan de stekker, niet aan de kabel) wanneer
u het apparaat niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt,
reinigt of wanneer storingen optreden.

Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht
werken. Schakel het apparaat altijd uit voordat u de
ruimte verlaat. Trek de netstekker uit de contactdoos.

Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op zicht-
bare schade worden gecontroleerd. Wanneer u schade
vaststelt, mag het apparaat niet meer worden gebruikt.
Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen
(plasticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik van
uw kinderen liggen.

/N WAARSCHUWING:
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er bestaat
gevaar voor verstikking!

Speciale veiligheidsinstructies voor dit apparaat
U vindt het volgende symbool met een waarschuwing aard op het

product:

WAARSCHUWING: Heet opperviak!

Gevaar op brandwonden!

De toegankelijke oppervlakken kunnen tijdens en na de werking erg

heet worden.

+ Raak geen hete onderdelen van het apparaat aan. Gebruik oven-
handschoenen bij het verwijderen of afsnijden van vlees.

* Zet het apparaat niet aan voor het volledig gemonteerd is.

* Het apparaat niet meedragen of optillen tijdens de werking.
Schakel het eerst uit en koppel de stekker los van het stopcontact.
Wacht totdat het apparaat is afgekoeld.

DVG3686_IM
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/\ WAARSCHUWING: Risico op letsel!
De kebabspiesen zijn scherp. Voorzichtig hanteren. Goed toezicht is
noodzakelijk wanneer kinderen bezig zijn met de spiesen.

/\ LET OP: Brandgevaar!

* Olie en vet kunnen branden wanneer oververhit. Behoud een vei-
lige afstand (50 cm) tot ontviambare voorwerpen zoals meubilair,
gordijnen, enz.

* Dek de ventilatieopeningen niet af!

* Plaats het apparaat op een hittebestendig opperviak! De onver-
mijdelijke spatten moesten gemakkelijk van het oppervlak worden
verwijderd kunnen.

* Plaats het apparaat nooit onder keukenkastjes vanwege rijzende
hitte en dampen.

+ Laat voor de ventilatie tenminste 30 cm vrije ruimte rond het appa-
raat.

« Zorg ervoor dat de voedingskabel geen hete onderdelen van het
apparaat aanraakt wanneer werkzaam.

+ Gebruik het apparaat niet met een externe timer of afzonderlijk
afstandsbedieningsysteem.

* Repareer het apparaat niet zelf. Neem altijd contact op met een
erkende monteur. Als de stroomkabel is beschadigd, moet deze
door de fabrikant, zijn dealer of vergelijkbare, erkende personen
vervangen worden om gevaar te vermijden.

+ Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen in de leeftijd vanaf
8 jaar en ouder en personen met verminderde lichamelijke, zintuig-
lijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en kennis als
zij onder toezicht staan of worden geinstrueerd over het veilige
gebruik van het apparaat en de betrokken gevaren begrijpen.

+ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

12
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* Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet door
kinderen worden verricht, tenzij ze ouder dan 8 jaar zijn en begeleid

worden.

* Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen jonger

dan 8 jaar.
/\ LET OP:

Het apparaat mag niet worden ondergedompeld in water tijdens het
reinigen. Raadpleeg de instructies die zijn voorzien in het hoofdstuk

“Reiniging”.

Beoogd gebruik

Dit toestel is ontworpen voor het grillen van doner kebab/
gyros, vlees/groente spiesen of gevogelte.

Het is bestemd voor privé, huishoudelijk gebruik en dergelijke
toepassingen. Het apparaat mag uitsluitend worden gebruikt
zoals is beschreven in de gebruiksaanwijzing. Gebruik het
apparaat niet voor andere doeleinden.

Elk ander gebruik is onbestemd gebruik en kan tot beschadi-
gingen of persoonlijk letsel leiden.

De fabrikant is niet aansprakelijk voor beschadigingen ver-
oorzaakt door onjuist gebruik.

Het apparaat uitpakken

1. Haal het apparaat uit de verpakking.

2. Verwijder alle verpakkingsmaterialen zoals films, vulmate-
riaal, kabelbinders en karton.

3. Controleer of alle voorwerpen aanwezig zijn.

4. In geval van onvolledige levering of schade, dient het
apparaat niet te worden gebruikt. Het apparaat dient
onmiddellijk te worden teruggebracht naar de dealer.

i OPMERKING:

Er is eventueel wat productieresidu of stof op het apparaat
te vinden. Wij raden aan het apparaat schoon te maken
zoals is beschreven in hoofdstuk “Reiniging’.

Overzicht van de bedieningselementen/
Omvang van de levering

1 Reflector

2 Tandwiel (6 stuks)

3 Kebab spiesen (6 stuks)

4 Aandrijving met dwarsstuk

5 Spies

6 Rotisserie voor kebab spiesen
7 Opvangbak voor vet

8 Schakelaar (Aan/uit)

DVG3686_IM

9 Basis

10 Motoras met inkeping
11 Klemveer voor reflector
12 Verwarmingselement
13 Dwarsstuk

14 Vergrendelschroef

15 Vergrendelbeugel

Montage
Bestudeer a.u.b. de afbeeldingen op pagina 3.

Afbeelding A

1. Plaats de reflector tussen het verwarmingselement en het
achterste paneel van de behuizing. De geleiderails van
de reflector dienen in de zijdelingse uitsparingen van de
behuizing geplaatst te worden. Plaats de reflector voor de
veerklem. Controleer of de reflector stevig op zijn plaats zit.

2. Zet de vetopvangbak boven de motoras in het midden
van het apparaat.

3. Houd de rotisserie vast met de punt naar boven gericht.
Plaats de onderkant van de rotisserie in de motoras zo
dat de nok in de uitsparing valt. Het kan zijn dat u de
rotisserie een beetje moet draaien.

Afbeelding B

Zet de aandrijving vast aan het apparaat met het dwarsstuk:

1. Draai de vergrendelschroef op het dwarsstuk los.

2. Schuif het dwarsstuk met de schroef in de uitsparing van
de vergrendelingsbeugel.

3. Draai de schroef aan.

4. Zet de aandrijving op de punt van de vleesspies. Het kan
zijn dat u de aandrijving een beetje moet draaien.

5. Plaats de onderkant van het dwarsstuk in de uitsparing
van het achterpaneel van de behuizing.

6. Draai de vergrendelschroef handvast.

13
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Opmerkingen voor het gebruik Vlees- of groentespiesen

Elektrische aansluiting 1. Bereid de rotisserie voor als beschreven in “Montage”.

NEDERLANDS

1. Zorg dat de schakelaar (8) op positie “0“ staat.

2. Voordat u de stekker in het stopcontact steekt, controleer
of de te gebruiken netspanning overeenkomt met die
van het apparaat. U vindt de benodigde informatie op het
typeplaatje.

3. Steek de stekker alleen in een goed geinstalleerd schok-
vrij stopcontact.

Aan/Uitzetten

De schakelaar (8) schakelt het apparaat aan en uit.

I = Aan (Het indicatorlampje in de schakelaar gaat aan.)

0 = Uit

Alvorens ingebruikname

1. Plaats alleen de reflector.

2. Het verwarmingselement heeft een beschermende laag.
Zet het apparaat gedurende ongeveer 10 minuten aan

zonder de andere toebehoren en zonder voedsel om
deze laag te verwijderen.

i OPMERKING:
Lichte rook of geurontwikkeling is normaal tijdens deze
procedure. Zorg voor voldoende ventilatie.

A WAARSCHUWING: Gevaar op brandwonden!
Laat het apparaat afkoelen voordat de andere onderdelen
geplaatst worden!

Voorbereiding
Rijg het gemarineerde vlees aan de spiesen.

/N LETOP:
Houd altijd ong. 1cm ruimte tussen het voedsel en de
verwarmingselementen.

i OPMERKING:
Zorg dat het voedsel niet hoger komt dan de verwarmings-
elementen.

Doner kebab

Wanneer het in dunne plakjes gesneden is kunt u in één keer

tot 3 kilo vlees grillen.

1. Bereid de rotisserie als beschreven in “Montage”=>
“Afbeelding A*.

2. Rijg de plakjes vlees op het midden van de spies. Begin
met de grootste plakjes vlees.

3. Ten slotte, athankelijk van uw smaak, kunt u een ui of
tomaat op de spies rijgen.

14
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3. Rijg hapklare stukjes vlees en/of

4. Plaats de kebabspiesen in de buiten-

2. Plaats de tandwielen zo ver mogelijk op de kunststof

handvaten van de spiesen. De platte kant moet naar bo-
ven wijzen. Houd rekening met de openingen op de tand-
wielen en de overblijvende nok op de spies.

groente aan de kebabspiesen.

ste uitsparingen van de aandrijving
om er zeker van te zijn dat de
tandwielen in de tandwielen van de
aandrijving grijpen. Plaats de onder-
kant van de spiesen in de buitenste
openingen van de rotisserie.

/\ LETOP:

Controleer de correcte plaatsing van de spiesen. Als ze niet
goed op hun plaats zitten kunnen de spiesen uit de aandrij-
ving vallen en in contact komen met het verwarmingsele-
ment. De kunststof handvaten en tandwielen smelten dan.

Gevogelte (bijv. een hele kip)
Het gevogelte mag een maximale diameter hebben van

16 cm om contact met het verwarmingselement te voorko-

men.

1. Bereid de rotisserie als beschreven in “Montage”=>
“Afbeelding A“.

2. Rijg de hele kip op de spies.

3. Om te fixeren bindt u de poten en vleugels op met
keukentouw.

Geef de kip meer stabiliteit bij het gebruik van kebabspiesen:

4. Monteer de aandrijving met het dwarsstuk als beschreven

in “Montage® = “Afbeelding B*.

5. Verwijder de tandwielen van de kebabspiesen. Plaats de
spiesen in de buitenste openingen van de aandrijving en
in de buitenste openingen van de rotisserie.

Bediening

/N WAARSCHUWING: Gevaar op brandwonden!

+  Gebruik het apparaat niet voor het volledig gemonteerd
is en het voedsel geplaatst is!

+ Gebruik altijd ovenhandschoenen bij het verwijderen of
afsnijden van viees.

1. Schakel het apparaat in. De rotisserie draait.

2. Tijdens het voorbereiden van de kebabspiesen dienen
deze om hun eigen as te draaien. Schakel het apparaat
uit als dit niet het geval is. Controleer de correcte plaat-
sing van de spiesen in de rotisserie.

3. Het verwarmen duurt ongeveer 5 minuten. Houd het
grilproces in de gaten!
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i OPMERKING:

De bereidingstijd van déner kebab, kebabspiesen of ge-
vogelte verschilt erg. Dat hangt onder andere af van hoe
dicht het voedsel langs het verwarmingselement draait.

- Bij het bereiden van doner kebab kunt u de eerst portie
van het gegrilde viees afsnijden na ong. 15-20 minuten.

i OPMERKING:
Wij adviseren het gebruik van een elektrisch mes.

Het duurt ongeveer 5 minuten tot de volgende laag
gebruind is. Hoe dunner de laag vlees op de spies
wordt hoe langer het duurt voor u de volgende laag af
kunt snijden.

- Zorg ervoor dat de spies zich in het voorste deel van
de rotisserie bevindt wanneer u de spiesen kebab
verwijdert. Voorkom het aanraken van iets anders dan
het kunststof handvat bovenaan de spies.

- Wij raden het gebruik van een vleesthermometer aan
om de gaarheid van het gevogelte te controleren. Als u
de aandrijving met het dwarsstuk en spiesen gebruikt
voor het monteren, verwijder dan deze onderdelen van
de gril om het gevogelte te verwijderen.

Einde van het gebruik

1. Schakel het apparaat uit. Trek de stekker uit het stop-
contact.

2. Laat het apparaat volledig afkoelen!

Reiniging

/A WAARSCHUWING:

* Haal altijd de stekker uit het stopcontact voor het reinigen.

« Wacht totdat het apparaat volledig is afgekoeld!

* Het apparaat nooit in water onderdompelen om te reinigen. Dit
kan leiden tot een elektrische schok of brand.

[\ LETOP:

+ Gebruik geen staalborstels of andere schurende voor-
werpen.

+  Gebruik geen agressieve of schurende schoonmaak-
middelen.

Maak na ieder gebruik het apparaat helemaal schoon, anders
kunnen er de volgende keer rook en onaangename luchtjes
vrijkomen.

Reflector, opvangbak voor vet, rotisserie voor kebab

spiesen, aandrijving met dwarsstuk, kebab spiesen

1. Let op de afbeeldingen op pagina 3 en de beschrijving in
het deel “Montage”. Haal de onderdelen van de basis in
omgekeerde volgorde uit elkaar.

2. De tandwielen kunnen van de spiesen gehaald worden.

3. Reinig deze onderdelen met een warm sopje na elk
gebruik.

4. Droog de onderdelen voor u ze weer terugplaatst op het
apparaat. Plaats de tandwielen terug op de kebabspie-
sen. De platte kant moet naar boven wijzen.

Basis
Reinig de basis en het verwarmingselement met een vochtige
doek. Daarna afwrijven met een droge doek.

DVG3686_IM

Opslaan

+  Berg het apparaat alleen op nadat het gereinigd en
afgekoeld is.

+ Wij raden aan het apparaat in de originele verpakking te
bewaren als u het voor langere tijd niet gebruikt.

+ Berg het apparaat altijd op een goed geventileerde en
droge plek op,buiten bereik van kinderen.

Technische gegevens

DVG 3686
.220-240V~, 50/60Hz

Opgenomen VEMMOGEN: .......cc.uwereerereerenessceenne ... 1400W
BeveiligingsKIasse: ... I
Nettogewicht: ........cooeeeenerrneinnes ong. 2,4kg

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te maken
in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft voor-
behouden.

Dit apparaat voldoet aan alle huidige CE-richtlijnen, zoals de
richtlijn elektromagnetische compatibiliteit en de laagspan-
ningsrichtlijn, en is gefabriceerd volgens de meest recente
veiligheidsvoorschriften.
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Verwijdering
Betekenis van het “vuilnisbak”-symbool

Houd rekening met het milieu, gooi elektrische
apparaten niet weg bij het huishoudafval.

Breng overbodige of defecte elektrische appara-
ten naar gemeentelijke inzamelpunten.

L Help potentiéle milieu- en gezondheidsgevaren
door onverantwoordelijk wegwerpen te voor-
komen.

Draag bij aan hergebruik en ander opnieuw gebruik van oude
elektrische en elektronische apparaten.

Uw gemeente kan u informatie geven over inzamelingspun-
ten.

16
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Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont particu-

lierement indiquées. Veillez a bien respecter ces indications
afin d'éviter tout risque d'accident ou d'endommagement de
I'appareil :

/\ AVERTISSEMENT :

Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

i NOTE:
Attire votre attention sur des conseils et informations.

Notes générales

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre
I'appareil en marche pour la premiére fois. Conservez le
mode d’emploi ainsi que le bon de garantie, votre ticket de
caisse et si possible, le carton avec 'emballage se trouvant
al'intérieur. Si vous remettez I'appareil a des tiers, veuillez-le
remettre avec son mode d'emploi.

N'utilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les
taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est pas
prévu pour une utilisation professionnelle.

Ne l'utilisez pas en plein air. Protégez-le de la chaleur,
des rayons directs du soleil, de 'humidité (ne le plongez
en aucun cas dans l'eau) et des objets tranchants.
N'utilisez pas cet appareil avec des mains humides. S'il
arrive que de 'humidité ou de I'eau atteignent I'appareil,
débranchez aussitét le cable d’alimentation.

Arrétez I'appareil et débranchez toujours le céble d'ali-
mentation de la prise de courant (en tirant sur la fiche et
non pas sur le cable) si vous n'utilisez pas I'appareil, si
vous installez les accessoires, pour le nettoyage ou en
cas de panne.

Ne laissez jamais fonctionner 'appareil sans surveillance.
Lorsque vous quittez la piéce, toujours arréter I'appareil.
Débranchez la fiche de la prise.

Il'y alieu d'inspecter I'appareil et le bloc d’alimentation
régulierement en vue d'éventuels signes d’endommage-
ments. Lorsqu'un endommagement est détecté, I'appareil
ne doit plus étre utilisé.

N'utilisez que les accessoires dorigine.

Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez
pas les emballages (sac en plastique, carton, polystyréne)
aleur portée.

/N AVERTISSEMENT :
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film. Il y
arisque d’étouffement !

Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil
Vous trouverez le symbole suivant accompagné d’un avertissement

sur le produit :

AVERTISSEMENT : Surface chaude !

Danger de brilure !

La température des surfaces accessibles devient trés chaude pen-

dant et apres utilisation.

* Ne touchez pas les parties chaudes de I'appareil. Utilisez des
gants de four pour retirer ou découper les grillades.
* N'allumez pas 'appareil tant qu'il n'est pas complétement assem-

blé.

DVG3686_IM
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AVERTISSEMENT : Surface chaude !
Danger de brilure !

* Ne déplacez pas et ne soulevez pas 'appareil en fonctionnement,
il faut d’abord I'éteindre puis le débrancher du secteur. Attendez
que I'appareil refroidisse.

/\ AVERTISSEMENT : Risque de blessure !

Les brochettes a kebab sont pointues. Manipulez-les avec soin. Une
attention toute particuliere doit étre donnée aux enfants lorsqu'ils
manipulent les brochettes.

/\ ATTENTION : Risque d’incendie !

* Lorsqu'elles sont trop chauffées, I'huile et la matiére grasse
peuvent briler. Conservez une distance de sécurité suffisante
(50cm) par rapport aux objets inflammables comme le mobilier,
les rideaux, etc.

* Ne pas couvrir les ouvertures de ventilation !

Posez toujours I'appareil sur une surface résistante a la chaleur ! La
surface est facile a nettoyer car les éclaboussures sont inévitables.
En raison de la montée de la chaleur et des vapeurs, ne placez pas
I'appareil sous les placards muraux.

Pour garantir la bonne ventilation, ménagez un espace libre de
30cm sur le pourtour de I'appareil.

Assurez-vous que le cordon d'alimentation ne touche pas les par-
ties chaudes de I'appareil pendant utilisation.

N'utilisez pas I'appareil avec un minuteur externe ou un systeme de
commande a distance sépare.

Ne réparez pas vous-méme I'appareil. Contactez toujours un tech-
nicien agrée. Si le cordon d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son agent de service ou des personnes
ayant qualité semblable afin d'éviter un risque.

18
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+ Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de 8 ans et plus et les
personnes atteintes de handicap mental, physique ou sensoriel ou
les personnes qui manquent d’expérience ou de connaissances
s'ils sont supervisés ou s'ils ont regu des instructions a propos de
[utilisation de I'appareil d’'une maniére sre et s'ils en comprennent

les dangers.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.
* Le nettoyage et I'entretien par [utilisateur ne peuvent pas étre effec-
tués par les enfants a moins qu'ils soient agés de plus de 8 ans et

SUpervises.

+ Conservez I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de

moins de 8 ans.
/\ ATTENTION

Cet appareil n'est pas congu pour étre plongé dans 'eau pendant net-
toyage. Veuillez consulter les instructions du chapitre « Nettoyage ».

Utilisation prévue

L'appareil est congu pour griller les doner kebab/gyros, les
brochettes de viande/légumes ou de volaille.

Il est congu pour une utilisation par les ménages privés et ne
s'adresse qu'aux usages similaires. Vous ne devez utiliser
I'appareil que comme il est décrit dans le mode d’emploi.
N'utilisez pas I'appareil pour tout autre but.

Toute autre utilisation n'est pas prévue et peut causer des
dégats ou des blessures personnelles.

Le fabricant n’est aucunement responsable des dégats liés a
une mauvaise utilisation.

Déballer 'appareil

1. Enlevez 'appareil de son emballage.

2. Enlevez tout le matériel d'emballage tel que les films,
le matériau de remplissage, les colliers de fixation et le
carton.

3. Vérifiez la présence de tous les éléments du contenu.

4. En cas de livraison incompléte ou de dégats, n'utilisez
pas I'appareil. Renvoyez-le a votre vendeur immédiate-
ment.

DVG3686_IM

i NOTE:

L'appareil peut garder des restes de production ou de
poussiére. Nous vous conseillons de nettoyer I'appareil
conformément au chapitre « Nettoyage ».

Liste des différent éléments
de commande/Contenu de la livraison

1 Bouclier réflecteur

2 Roue dentée (6 unités)

3 Brochettes a kebab (6 unités)

4 Systéme d’entrainement avec traverse

5 Brochette

6 Roétissoire pour les brochettes a kebab

7 Plateau de recueil de la graisse

8 Interrupteur (Allumer/ Eteindre)

9 Base
10 Axe d’entrainement du moteur avec encoche
11 Onglet a ressort pour le bouclier réflecteur
12 Elément chauffant
13 Traverse
14 Vis de verrouillage
15 Support de fixation
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Assemblage

Consultez les illustrations de la page 3.

Figure A

1.

Poussez le bouclier entre les éléments de chauffants et
le panneau arriére du boitier. Les rails-guides du bouclier
réflecteur se placent dans les renfoncements latéraux du
boitier. Positionnez le bouclier devant I'onglet a ressort.
Vérifiez que le bouclier est fermement en place.

. Placez le plateau de recueil de la graisse au-dessus de

I'axe d'entrainement du moteur, au centre de I'appareil.

. Tenez la rétissoire la pointe tournée vers le haut. Posi-

tionnez I'extrémité inférieure de la rétissoire sur I'axe du
moteur de maniére a ce que la goupille s’enclenche sur
I'encoche. Il peut étre nécessaire de faire Iégérement
pivoter la rétissoire.

Figure B
Fixer le systeme d’entrainement sur la traverse de 'appareil :

1.
2.

3.
. Positionnez le systéme d’entrainement sur la pointe de la

Desserrez la vis de verrouillage de la traverse.

Faites glisser la traverse avec la vis dans le renfoncement
du support de fixation.

Serrez légerement la vis.

brochette a viande. Il peut étre nécessaire de faire légere-
ment pivoter le systeme d’entrainement.

. Insérez le bas de la traverse sur 'encoche située au

centre du panneau arriere du boitier.

. Serrez la vis de fixation a la main.

Notes d’utilisation

Connexion électrique

1.
2.

Assurez-vous que l'interrupteur (8) est en position « 0 ».
Avant de brancher la prise dans la fiche, vérifiez que la
tension du secteur que vous utilisez correspond a la ten-
sion de I'appareil. Vious trouverez l'information nécessaire
sur la plaque d'identification.

. Ne branchez la fiche d’alimentation que sur une prise

correctement installée et résistant aux chocs.

Mise en marche/arrét
Linterrupteur (8) allume et éteint 'appareil.

I
0

= Allumé (le voyant dans le bouton s'illumine.)
= Eteint

Avant la premiére utilisation

1.
2.

20

Insérez le bouclier réflecteur seulement.

Les éléments chauffants sont recouverts d'une couche
protectrice. Faites fonctionner I'appareil sans aucun autre
composant et sans aliments pendant environ 10 minutes
pour la faire disparaitre.

DVG3686_IM

i NOTE:

La présence de fumées et d'odeurs légeres est normale
pendant cette opération. N'oubliez pas de bien aérer la
piece.

A AVERTISSEMENT : Danger de brilure !

Attendez que I'appareil ait refroidit avant d'assembler le
reste des composants !

Préparation

Embrochez la viande ou le kebab & griller sur les brochettes.

/\ ATTENTION :
Assurez-vous de laisser un espace libre d'au moins 1 centi-
metre entre les grillades et les éléments chauffants.

i NOTE:
Veillez a ce que les brochettes ne dépassent pas de la
hauteur des éléments chauffants.

Doner kebab

Si vous découpez la viande en tranches fines, vous pouvez
griller jusqu'a 3 kg de viande en une fois.

1.

Préparez la rétissoire comme décrit dans « Assemblage »
= « Figure A ».

2. Embrochez la viande sur le centre de la broche. Com-

mencez avec la tranche de viande la plus épaisse.

3. Enfin, selon vos golts, vous pouvez ajouter un oignon ou

une tomate sur la brochette.

Brochettes de viande ou de légumes

1

. Préparez la rétissoire comme décrit dans « Assemblage ».

2. Enfoncez les roues crantées dans la poignée de plastique

des brochettes, aussi loin que possible. Le coté plat doit
étre orienté vers le haut. Notez les encoches sur les roues
crantées et le goujon restant sur la brochette.

3. Embrochez des morceaux faciles

4. Placez les brochettes sur les ren-

amanger de viande, de légumes ou
des deux sur les brochettes.

foncements extérieurs du systéme
d'entrainement pour garantir que les
roues crantées entrent en contact
avec les engrenages. Enfoncez la
partie basse des brochettes dans les
trous extérieurs de la rotissoire.

/\ ATTENTION :

Vérifiez le placement correct des brochettes. Les bro-
chettes mal enfoncées peuvent tomber et entrer en contact
avec les éléments chauffants. Les poignées et les roues
crantées de plastique pourraient alors fondre.
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Volaille (par ex. un poulet entier)

La volaille ne doit pas étre de plus de 16 cm de diamétre,
pour éviter le contact avec les éléments chauffants.

1.

2.
3.

Préparez la rétissoire comme décrit dans « Assemblage »

= « Figure A ».

Embrochez le poulet sur la broche.
Pour le fixer, entourez les pilons et les ailes avec de la

ficelle de cuisine.

Vous pouvez stabiliser le poulet encore plus en vous aidant
des brochettes a kebab :

4.

5.

Assemblez le systéme d’entrainement avec la traverse
comme décrit dans « Assemblage » => « Figure B ».
Retirez les roues crantées des brochettes a kebab. Pla-
cez les brochettes dans les renfoncements extérieurs du
systéme d’entrainement et dans les trous de la rétissoire.

Fonctionnement

A AVERTISSEMENT : Danger de brilure !

1.

2.

Ne pas faire fonctionner I'appareil avant qu'il soit
complétement assemblé et que les aliments n'y sont
pas installés !

Utilisez des gants de four pour retirer ou découper les
grillades.

Mettez I'appareil en marche. La rétissoire commence a
tourner.

Lorsque vous préparez avec les brochettes a kebab, ces
derniéres doivent tourner sur leur axe. Eteignez I'appareil
si cela n'est pas le cas. Vérifiez le placement correct des
brochettes dans la rétissoire.

3. Le temps de chauffe en d’environ 5 minutes. Surveillez
la cuisson !

i NOTE:

Les durées de cuisson des doner kebab, des brochettes
a kebab et de la volaille varient de maniére significative.
Entre autres, cela dépend de la distance a laquelle les
aliments passent par-rapport aux éléments chauffants.

- Lorsque vous préparez un doner kebab, vous pouvez

découper la premiére portion de viande grillée apres
environ 15-20 minutes.

i NOTE:
Nous conseillons I'utilisation d'un couteau électrique.

Cela prend environ 5 minutes de plus pour que la
couche suivante brunisse. Plus mince devient le kebab,
plus longue est la durée entre les moments ol vous
pouvez découper la viande.

Lorsque vous retirez une brochette, assurez-vous
quelle se trouve sur la partie avant de 'appareil. Evitez
de toucher une autre partie que la poignée plastique
située en haut des brochettes.

Nous vous recommandons I'utilisation d’un thermo-
métre de cuisson pour vérifier que la volaille est bien
cuite. Si vous utilisez le systeme d’entrainement avec
et les brochettes a kebab pour attacher la volaille,
retirez ces derniéres avant d’enlever la volaille.

Fin du fonctionnement

1. Eteignez I'appareil. Débranchez le cordon d’alimentation
de la prise.

2. Laissez I'appareil complétement refroidir !!

Nettoyage

/N AVERTISSEMENT :
« Débranchez toujours la prise de courant avant de nettoyer

I'appareil.

« Attendez que l'appareil ait complétement refroidi !

* N'immergez jamais la base dans I'eau pour nettoyer. Vous risque-
riez de causer une décharge électrique ou d'incendie.

/\ ATTENTION :

N'utilisez pas de brosses a récurer ou autres objets
abrasifs.

N'utilisez pas de détergents de nettoyage agressifs ou
abrasifs.
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Apres chaque utilisation, nettoyez I'appareil complétement,
sinon ces résidus peuvent briler a la prochaine utilisation et
générer des odeurs déplaisantes.
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Bouclier réflecteur, plateau de recueil de la graisse,

rétissoire pour les brochettes a kebab, Systéme d’entrai-

nement avec traverse, Brochettes a kebab

1. Consultez les figures de la page 3 et la description
donnée dans la section « Assemblage ». Retirez les
composants de la base en suivant les instructions dans
I'ordre inverse.

2. Vous pouvez retirer les roues crantées des brochettes.

3. Nettoyez ces piéces dans un bain de rincage chaud aprés
chaque utilisation.

4. Séchez les composants avant de le remettre dans I'ap-
pareil. Remettez les roues crantées sur les brochettes a
kebab. Le coté plat doit étre orienté vers le haut.

Base

Nettoyez les éléments chauffants et la base a 'aide d'un
chiffon humide. Puis, essuyez-le a I'aide d'un tissu sec.

Stockage
+ Ne rangez I'appareil une fois nettoyé et refroidi.
+ Pendant de longues périodes d'inactivité, nous conseil-
lons de ranger I'appareil dans son emballage d'origine.
+ Rangez toujours I'appareil dans un lieu sec et bien ventilé
hors de portée des enfants.

22
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Données techniques

MOGBIE : ..o DVG 3686
Alimentation : 220-240V~, 50/60Hz

Consommation :.... 1400W
PUiSSance d'entrée : .........ccccc.vevvveeeveseiessieseieceeee s I
POIdS t0tal : ..o environ 2,4kg

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans le
cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil est conforme a toutes les directives CE en
vigueur, telles que les directives sur la compatibilité électro-
magnétique et les faibles tensions et a été fabriqué selon les
derniers reglements de sécurité.

Elimination
Signification du symbole « Elimination »

Prendre soin de 'environnement, ne pas jeter
des appareils électriques avec les ordures mé-
nageres.

Porter les appareils électriques obsolétes ou
I défectueux dans les centres de récupération
municipaux.
Aider & éviter les impacts potentiels sur 'environnement et la
santé en luttant contre les déchets sauvages.

Vous contribuerez ainsi au recyclage et autres formes de
réutilisation des appareils électriques usagés.

Votre municipalité vous fournira les informations nécessaires
sur les centres de collecte.
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Manual de instrucciones + Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el
fin previsto. Este aparato no esta destinado para el uso
profesional.

+No o utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la
entrada directa de rayos de sol, a la humedad (en ningtn
caso sumerja el aparato en agua) y a los cantos agudos.
No utilice el aparato con las manos hiimedas. En caso de
que el aparato esté himedo o mojado retire de momento
la clavija de la caja de enchufe.

Le agradecemos la confianza depositada en este producto y
esperamos que disfrute de su uso.

Simbolos en este manual de instrucciones

Advertencias importantes para su seguridad estan sefialadas
en especial. Siga estas advertencias incondicionalmente,
para evitar accidentes y dafios en el aparato:

A AVISO: + Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de

Advierte ante los peligros para su salud y demuestra posi- la caja de enchufe (por favor tire de la clavija y no del

bles riesgos de herida. cable), cuando no quiera utilizar el aparato, montar piezas
. 0 en caso de limpieza o defectos.

/\ ATENCION: + No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de

Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos. la habitacion, desconecte siempre el aparato. Retire la

. clavija de la caja de enchufe.

1 NOTA:

) ; : ) + Elaparato y el cable de alimentacion de red se deben
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

controlar regularmente para garantizar que no estén 6'
dafiados. En caso de que se comprobara un dafio, no se r<zt
Notas generales podra seguir utilizando el aparato. &
Antes de la puesta en servicio de este aparato lea dete- * Solamente utilice accesorios originales. [
nidamente el manual de instrucciones y guarde éste bien *  Para la seguridad de sus nifios no deje material de
incluido la garantia, el recibo de pago y si es posible también embalaje (Bolsas de plastico, carton, poliestireno etc.) a
el cartén de embalaje con el embalaje interior. En caso de su alcance.
dejar el aparato a terceros, también entregue el manual de I\ AVISO:

instrucciones. No deje jugar a los nifios con la [amina. jExiste peligro

de asfixia!

Consejos de seguridad especiales para este aparato
En el producto encontrara el siguiente simbolo con caracter de aviso:

AVISO: jSuperficie caliente!
iRiesgo de quemaduras!

La temperatura de las superficies accesibles puede estar muy ca-
liente durante y después del funcionamiento.

* No toque las partes calientes del aparato. Use mitones para el
horno cuando retire o corte asado.

* No encienda el aparato hasta que esté totalmente montado.

* No levanta ni mueva la unidad en funcionamiento, apaguela pri-
mero y desenchufela de la corriente. Espere hasta que el aparato
se haya enfriado.
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ESPANOL

/N AVISO: jPeligro de lesiones!

Los pinchos de kebab estan afilados. Manipuleos con cuidado. Es
necesaria una estrecha supervision cuando los nifios manipulen los
pinchos.

/\ ATENCION: jPeligro de incendio!

* El aceite y la grasa se pueden quemar si se calientan en exceso.
Mantenga una distancia de seguridad suficiente (50 cm) con res-
pecto a objetos inflamables, tales como cortinas, mobiliario, etc.

* iNo cubra las ranuras de ventilacion!

iColoque el dispositivo sobre una superficie resistente al calor! La

superficie debe ser facil de limpiar, ya que son inevitables las salpi-
caduras.

+ Debido al aumento de calor y a los vapores, no coloque el aparato

debajo de armarios de cocina.

* Para la ventilacion, deje como minimo 30 cm de espacio libre alre-

dedor del aparato.

* Asegurese de que el cable de alimentacion no toque las partes

calientes del aparato durante su uso.

* No utilice el aparato con un temporizador externo o un sistema de

control remoto independiente.

* No repare usted mismo el aparato. Pdngase en contacto con un

técnico autorizado. Si el cable de alimentacion esta dafiado, corres-
ponde al fabricante, a su representante o persona de cualificacidn
similar su reemplazo para evitar peligros.

+ Este aparato puede ser usado por nifios de 8 0 mas afios de edad

y personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reduci-
das, o falta de experiencia y conocimientos, si reciben supervision
o instrucciones sobre el uso del aparato de forma segura y com-
prenden los riesgos implicados.

24
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* Los nifios no deben jugar con el aparato.

* Lalimpieza y el mantenimiento del usuario no deben ser realizados
por nifios menores de 8 afios, y en este caso con supervision.

+ Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de nifios menores

de 8 anos.
/\ ATENCION:

Este aparato no esta disefiado para sumergirlo en agua durante
la limpieza. Por favor, consulte las instrucciones contenidas en el

capitulo “Limpieza”.

Uso previsto

Este aparato se usa para asar doner kebab/gyros, pinchos
de carne/verduras o aves.

El aparato esta destinado al uso doméstico y aplicaciones
similares. Solo se utilizara tal como se describe en el manual
de usuario. No utilice el aparato con ningun otro fin.

Cualquier otro uso no esta aceptado y podria provocar dafios
materiales o lesiones fisicas.

El fabricante no asume ninguna responsabilidad por los
dafios que se puedan producir por un uso incorrecto.

Desembalaje del aparato

1. Extraiga el aparato del embalaje.

2. Retire todos los materiales de embalaje, tales como peli-
culas, material de relleno, bridas de cable y carton.

3. Compruebe que estén todos los materiales.

4. En caso de entrega incompleta o de dafios, no encienda
el aparato. Devuélvalo a su distribuidor inmediatamente.

i NoTA:

Es posible que queden residuos derivados de la pro-
duccion o polvo en el aparato. Se recomienda limpiar el
aparato tal como se indica en el capitulo “Limpieza”.

Indicacion de los elementos de manejo/
Contenido en la entrega

1 Pantalla reflectora

2 Borde del engranaje (6 unidades)
3 Pinchos de kebab (6 unidades)

4 Engranaje con transversal

5 Pincho

6 Bandeja para pinchos de kebab
7 Bandeja de goteo

8 Interruptor (encendido/apagado)

DVG3686_IM

9 Base

1
1
1
1
1
1

ESPANOL

0 Eje motor con muesca

1 Muelle de fijacion de la pantalla reflectora
2 Elemento de calefaccion

3 Transversal

4 Tornillo de bloqueo

5 Soporte de fijacion

Ensamblaje

Observe las ilustraciones de la pagina 3.

Figura A

1.

Empuije la pantalla reflectora entre el elemento calentador
y el panel trasero del chasis. Los railes de guia laterales
de la pantalla reflectora deben colocarse en los recesos
laterales del chasis. Ponga la pantalla reflectora delante
del muelle de fijacion. Compruebe que la pantalla reflec-
tora esté firmemente colocada.
. Ponga la bandeja de goteo sobre el eje motor en el centro
del aparato.
. Aguante la bandeja de asado con la punta hacia arriba.
Ponga el extremo inferior de la bandeja de asado en el
eje motor de forma que la pestafia encaje en la ranura.
Puede tener que doblar ligeramente la bandeja de asado.

Figura B
Asegure el engranaje con el transversal del aparato:

1.
2.

3.
4.

Afloje el tornillo de bloqueo del transversal.

Deslice el transversal con el tornillo en el receso del

soporte de fijacion.

Apriete ligeramente el tornillo.

Ponga el engranaje en la punta del pincho para carne.

Puede tener que doblar ligeramente el engranaje.

. Introduzca la parte inferior del transversal en la ranura del
centro del panel posterior del chasis.

. Apriete a mano el tornillo de bloqueo.
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Notas de uso

Conexion eléctrica

1. Asegurese de que el interruptor (8) esté en la posicion
‘0,

2. Antes de introducir el enchufe en la toma de corriente,
compruebe que la tension de la red de suministro que
se va a utilizar coincide con la del aparato. Encontraré la
informacién necesaria en la placa de identificacion.

3. Conecte el enchufe a una toma resistente a tension
adecuadamente instalada exclusivamente.

Encendido/Apagado

El interruptor (8) enciende y apaga el aparato.

I = Encendido (El testigo del interruptor se enciende.)
0 = Apagado

Antes de utilizar por primera vez

1. Introduzca solamente la pantalla reflectora.

2. El elemento calefactor esta cubierto por una capa
protectora. Use el aparato sin los demas componentes y
sin alimentos durante aproximadamente 10 minutos para
eliminarla.

i NoTA:

Es normal la produccion de leves humos y olores con este
procedimiento. Asegurese de disponer de una ventilacion
adecuada.

/\ AVISO: jRiesgo de quemaduras!
iDeje enfriar el aparato antes de montar los demas com-
ponentes!

Preparacion

Atraviese con los productos sazonados que vaya a asar los
pinchos de came o kebab.

/\ ATENCION:

Asegurese de mantener aproximadamente 1cm de sepa-
racion entre los productos que vaya a asar y los elementos
calentadores.

i NOTA:
No ponga los productos que vaya a asar mas altos que la
altura del elemento calentador.

Doner kebab

Cuando se corta en rodajas finas puede asar hasta 3kg de

carne simultdneamente.

1. Prepare el asado como se indica en “Ensamblaje” =>
“Figura A*.

2. Pase los cortes de carne por el centro del pincho para
carne. Comience con los cortes méas grandes de carne.

3. Para terminar, segun sus preferencias, ponga una cebolla
o tomate sobre el pincho.
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Pinchos de carne o verduras

1. Prepare el asado como se indica en “Ensamblaje”.

2. Ponga los bordes del engranaje sobre el mango de plas-
tico de los pinchos del kebab hasta el fondo. El lado plano
debe estar orientado hacia arriba. Tenga en cuenta las ra-
nuras de los bordes del engranaje y la protuberancia res-
tante en el pincho.

3. Pase trozos pequefios de carne y/o
verdura por los pinchos de kebab.

4. Ponga los pinchos de kebab en los
recesos exteriores del engranaje para
asegurarse de que los bordes del
engranaje lleguen a los dientes del
engranaje. Ponga la parte inferior de
los pinchos en los agujeros externos
de la bandeja de asado.

/\ ATENCION:

Compruebe la correcta colocacion de los pinchos. Los
pinchos, cuando estén incorrectamente introducidos,
pueden caerse del engranaje y entrar en contacto con el
elemento calentador. Los mangos de plastico y los bordes
del engranaje se fundirian.

Aves (p.e€j. un pollo entero)

El pollo debe tener un diametro méximo de 16 cm para evitar

el contacto con el elemento calentador.

1. Prepare el asado como se indica en “Ensamblaje” =>
“Figura A"

2. Pase todo el pollo por el pincho para carne.

3. Para fijarlos, envuelva los muslos y las alas con cordel
culinario.

Haga que el pollo esté mas estable cuando use pinchos para

kebab:

4. Monte el engranaje con el transversal como se describe
en “Ensamblaje”=> “Figura B".

5. Saque los bordes del engranaje de los pinchos para
kebab. Ponga los pinchos en los recesos externos del
engranaje y en los agujeros externos de la bandeja de
asado.

Uso

/N AVISO: iRiesgo de quemaduras!

+ No use el aparato antes de que se haya montado por
completo y cargado con productos para asar.

+ Use siempre mitones para el horno cuando retire o
corte asado.

1. Encienda el dispositivo. La bandeja de asado girara.

2. Durante la preparacion los pinchos de kebab deben girar
sobre su propio eje. Apague el aparato si no es el caso.
Compruebe la correcta colocacion de los pinchos en la
bandeja de asado.

3. Eltiempo de calentamiento es aprox. de 5 minutos. Moni-
torice el proceso de asado.
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i NOTA:

Los tiempos de coccion de doner kebab, pinchos de ke-
bab o pollo varian notablemente. Entre otros, dependen
de lo cerca que pasen los productos para asar por el
elemento calentador.

- Cuando prepare doner kebab puede cortar la primera
porcion de carne asada pasados aproximadamente
15-20 minutosn.

i NOTA:
Recomendamos que use un cuchillo eléctrico.

Tardara 5 minutos adicionales en dorarse la siguiente
capa de carne. Cuanto mas delgado quede el pincho
de carne mas tiempo pasara antes de que pueda
cortar otra capa de carne.

- Asegurese de que el pincho esté situado en la seccion
anterior de la bandeja de asado cuando retire los pin-
chos de kebab. Evite tocar nada que no sea el mango
de pléstico de la parte superior de los pinchos.

- Recomendamos usar un termémetro de asado para
comprobar la preparacion de las aves. Si usa el en-
granaje con el transversal y los pinchos para montaje,
retire estas piezas de la parrilla para retirar el ave.

Fin de funcionamiento

1. Apague el dispositivo. Desconecte el cable de alimenta-
cion de la toma de corriente.

2. Deje que el aparato se enfrie por completo!

Limpieza

/A AVISO:

+ Desconecte el enchufe de corriente antes de limpiar.
* Espere hasta que el aparato se haya enfriado por completo!

+ No sumerja nunca la base en agua para limpiarla. Podria provo-
car una descarga eléctrica o incendio.

/\ ATENCION:
+ No use cepillos metalicos ni otros abrasivos.
+ No use agentes limpiadores agresivos ni abrasivos.

Tras cada uso, limpie el aparato por completo, o podrian pro-
ducirse humos u olores desagradables con el siguiente uso.

Pantalla reflectora, bandeja de goteo, bandeja para
pinchos de kebab, engranaje con transversal, pinchos
de kebab

1. Tenga en cuenta las imagenes de la pagina 3 y la des-
cripcion en la seccion “Montage”. Desmonte las piezas de
la base en orden inverso.

2. Los bordes del engranaje pueden soltarse de los pinchos.

3. Limpie estas piezas en un enjuague caliente después de
cada uso.

4. Seque los componentes antes de volver a instalarlos en
el aparato. Vuelva a colocar los bordes del engranaje en
los pinchos para kebab. El lado plano debe estar orien-
tado hacia arriba.

Base

Limpie la base y el elemento calentador con un trapo hu-
medo. Séquelo con un pafio seco.

DVG3686_IM

Almacenamiento

+ Almacene el aparato Unicamente cuando esté limpio y se
haya enfriado.

+Cuando no utilice el aparato durante largos periodos
de tiempo, se recomienda almacenar el aparato en su
embalaje original.

+ Mantenga siempre el aparato en un lugar seco y bien
ventilado y fuera del alcance de los nifios.

Datos técnicos

MOGEIO: ... DVG 3686
Alimentacion:... 220-240V~, 50/60Hz
1400 W

1

aprox. 2,4kg

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio
en el curso del desarrollo continuo del producto esta reser-
vado.

Este dispositivo cumple con todas las directrices CE actua-
les, como la directriz de compatibilidad electromagnética y
de bajo voltaje, y esta fabricada segun las ultimas normas de
seguridad.
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Eliminacién
Significado del simbolo “cubo de basura”

Cuide del medio ambiente, no deseche aparatos
eléctricos con los residuos domésticos.

Deseche los aparatos eléctricos obsoletos
o defectuosos en los puntos de recoleccion

I municipales.

Ayude a evitar potenciales impactos medioambientales y en
la salud por una eliminacion de residuos inadecuada.

Contribuye al reciclaje y otros modos de uso de aparatos
eléctricos y electronicos viejos.

Su municipalidad le proporcionara informacion sobre los
puntos de recoleccion.
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Istruzioni per l'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un
buon utilizzo del dispositivo.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono indicati
appropriatamente. Osservare assolutamente queste indica-
zioni, per evitare incidenti e danni all'apparecchio:

A\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

i NOTA: Mette in risalto consigli ed informazioni.

Note generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere
molto attentamente le istruzioni per I'uso e conservarle con
cura unitamente al certificato di garanzia, allo scontrino e, se
possibile, alla scatola di cartone con la confezione interna. Se
passate I'apparecchio a terzi, consegnate anche le istruzioni
per l'uso.

Utilizzare 'apparecchio esclusivamente per scopi privati
e conformemente al tipo di applicazione previsto. Questo
prodotto non & stato concepito ai fini di un impiego in
ambito industriale.

Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore, nonché
dall'esposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita (non
immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distanza
da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidisca
I'apparecchio, staccare immediatamente la spina.
Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina dalla
relativa presa (prendendo in mano la spina, non tirando il
cavo) allorché non si utilizza I'apparecchio, quando si ap-
plicano degli accessori oppure nel caso in cui lo si debba
pulire o si siano manifestate anomalie.

Non mettere in funzione I'apparecchio senza sorve-
glianza. Spegnere sempre I'apparecchio, se si desidera
uscire dalla stanza. Estrarre la spina dalla presa.
Controllare regolarmente che I'apparecchio e il cavo non
presentino tracce di danneggiamento. In tal caso I'appa-
recchio non deve pil essere utilizzato.

Utilizzare esclusivamente accessori originali.

Per sicurezza tenere I'imballaggio (sacchetto di plastica,
scatola, polistirolo, ecc.) fuori dalla portata dei bambini.

A\ AWISO:
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola.
Pericolo di soffocamento!

Avvertenze speciali di sicurezza per questo apparecchio
Sul prodotto sono riportati i seguenti simbolo con avvertenze:

AWVISO: Superficie calda!

Pericolo di ustioni!

La temperature delle superfici accessibili pud essere molto alta du-

rante e dopo ['utilizzo.

» Non toccare parti calde dell'apparecchio. Utilizzare guanti da
forno durante la rimozione o il taglio della carne.

* Non accendere il dispositivo finché non e del tutto assemblato.

+ Non trasportare o sollevare il dispositivo durante il funzionamento
ma spegnilo prima e poi scollega la spina di rete. Attendere finché
il dispositivo non si &€ completamente raffreddato.

DVG3686_IM
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/N AWVISO: Rischio di lesioni!
Gli spiedi del kebab sono affilati. Maneggiarlo con cura. E necessa-
ria una supervisione dei genitori dei bambini maneggiano gli spied.

/\ ATTENZIONE: Pericolo d’incendio!

* Olio e grasso possono incendiarsi se surriscaldati. Collocare I'ap-
parecchio a distanza di sicurezza (50 cm) da materiali infiammabili
come mobile, tende ecc.

* Non coprire le valvole di ventilazione!

Posiziona il dispositivo su una superficie resistente al calore! La
superficie deve essere facile da pulire in quanto gli schizzi sono
inevitabili.

+ Acausa della formazione di calore e vapori, non collocare I'appa-
recchio sotto credenze e scaffali a parete.

* Per una ventilazione adeguata lasciare almeno 30 cm di spazio
attorno al dispositivo.

+ Controllare che | cavo di alimentazione non entri in contatto con
superfici calde dellapparecchio quando I'apparecchio é in funzione.

+ Non far funzionare I'apparecchio con un timer esterno o un teleco-
mando separato.

* Non tentare di riparare I'apparecchio da soli. Contattare sempre un
tecnico autorizzato. Se il cavo di alimentazione & danneggiato, farlo
sostituire dal produttore, dall'agente addetto all'assistenza oppure
da personale qualificato per evitare situazioni pericolose.

* Questo dispositivo pud essere usato da bambini di eta dagli 8 anni

in su e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali

0 con mancanza di esperienza e conoscenze se in presenza di

persone che controllano e sanno usare il dispositivo in modo sicuro

e capiscono i pericoli coinvolti.

|l bambini non devono giocare con 'apparecchio.
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* La pulizia e la manutenzione utente non devono essere eseguiti
da bambini, a meno che di eta superiore agli 8 anni e non siano

controllati.

+ Tenere il dispositivo e il cavo fuori dalla portata dei bambini di eta

inferiore agli 8 anni.
/\ ATTENZIONE:

Questo dispositivo non € destinato ad immersione in acqua durante
la pulizia. Consultare le istruzioni fornite nel capitolo “Pulizia”.

Uso previsto

Questo dispositivo & adatto per grigliare croccanti kebab/
gyros, carne/verdure allo spiedo o polli.

E destinata all'uso domestico e applicazioni simili. L'appa-
recchio deve essere utilizzato soltanto come descritto nel
manuale istruzioni. Non utilizzare 'apparecchio per altri scopi.

E proibito utilizzare 'apparecchio per scopi diversi da quell
previsti; in questo caso possono insorgere anni all'apparec-
chio o lesioni personali.

II produttore non si assume alcuna responsabilita per danni
dovuti a uso improprio.

Disimballaggio dell’apparecchio

1. Estrarre I'apparecchio dallimballaggio.

2. Rimuovere tutti | materiali dellimballaggio come pellicole,
materiale di riempimento, clip cavi e cartone.

3. Controllare che non manchi alcun componente.

4. In caso di fornitura non complete o danni, non usare il
dispositivo. Restituirlo inmediatamente al rivenditore.

i NOTA:

Sull'apparecchio possono raccogliersi residui di produzione
o polvere, Si consiglia di pulire I'apparecchio come indicato
nel capitolo “Pulizia”.

Elementi di comando/Nella fornitura

1 Superficie riflettente

2 Ruote dentate (6 pezzi)

3 Spiedi per kebab (6 pezzi)

4 Ingranaggio con traversa

5 Spiedo

6 Girarrosto spiedi per kebab

7 Vaschetta raccogli grasso

8 Interruttore (accensione/spegnimento)
9 Base

10 Asse motore con incavo

11 Morsetto per superficie riflettente

DVG3686_IM

12 Elemento termico
13 Traversa

14 Vite di blocco

15 Staffa di sicurezza

Osservare le illustrazioni a pagina 3.

Figura A
1.

Assemblaggio

Spingere la superficie riflettente tra I'elemento riscaldante
e il pannello posteriore di alloggiamento. Le guide laterali
della superficie riflettenti devono essere posizionate nei
vani laterali dell'alloggiamento. Posizionare la superficie
riflettente davanti al morsetto. Controllare che la superficie
riflettente sia ben ferma.

ITALIANO

. Posizionare la vaschetta raccogli grasso sopra I'asse del

motore al centro del dispositivo.

. Tenere il girarrosto con la punta rivolta verso I'alto. Posi-

zionare la parte inferiore del girarrosto nell'asse motore in
modo che il gancio si unisca allincavo. Potrebbe essere
utile girare un po' il girarrosto.

Figura B
Attaccare l'ingranaggio con la traversa al dispositivo:

1.
2.

3.
4.

Allentare la vita di blocco alla traversa.

Far combaciare la vite con la traversa nel vano della
staffa di sicurezza.

Stringere leggermente la vite.

Posizionare 'ingranaggio sulla punta dello spiedo. Po-
trebbe essere utile girare un po’ lingranaggio.

. Inserire la parte inferiore della traversa nell'incavo nel

centro del pannello posteriore di alloggiamento.

. Stringere a mano la vite di blocco.

Note per 'uso

Collegamento elettrico

1.

Assicurarsi che l'interruttore (8) di funzionamento sia in
posizione “0“,
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2. Prima di inserire la spina nella presa, controllare che la
tensione nominale corrisponda alla tensione dell'appa-
recchio. Le informazioni sono riportate sulla targhetta
dell'apparecchio.

3. Infilare la spina soltanto a una presa in materiale antiurto
correttamente installata.

Accensione/Spegnimento

Il tasto (8) accende o spegne il dispositivo.

I = Acceso (La luce pilota allinterno del tasto si illumina.)
0 = Spento

Prima dell’uso iniziale

1. Inserire solo la superficie riflettente.

2. C’¢ uno strato protettivo sull'elemento riscaldante. Far
funzionare il dispositivo senza altri componenti, né cibo
per circa 10 minuti per rimuoverlo.

i NOTA:
La produzione di fumo leggero e odori & normale durante
questa procedura. Assicurare un’adeguata ventilazione.

A) AVVISO: Pericolo di ustioni!
Far raffreddare completamente il dispositivo prima di
assemblare gli altri componenti!

Preparazione

Introdurre la carne o il kebab negli spiedi con il condimento
per griglia.

/\ ATTENZIONE:
Assicurarsi di mantenere circa 1cm di spazio tra la carne e
gli elementi riscaldanti.

i NOTA:
Non posizionare la carne oltre I'altezza degli elementi
riscaldanti.

Kebab

Se tagliati a fette sottili, si possono grigliare fino a 3kg di

carne alla volta.

1. Preparare il girarrosto come descritto in “Assemblaggio”
= “Figura A",

2. Introdurre le fette di carne al centro dello spiedo. Iniziare
prima con la fetta di carne piu grande.

3. Allafine, a seconda del gusto, aggiungere una cipolla o
un pomodoro sullo spiedo.

Carne o verdure allo spiedo

1. Preparare il girarrosto come descritto in “Assemblaggio”.

2. Posizionare le ruote dentate sulla maniglia di plastica
dello spiedo del kebab fin dove & possibile. Il lato piatto
deve puntare verso l'alto. Notare le fessure sulle ruote
dentate e la punta restante sullo spiedo.
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3. Introdurre i pezzi di bocconcini di carne
e/o di verdure sullo spiedo del kebab.
4. Posizionare lo spiedo del kebab
sui vani esterni del ingranaggio
per assicurare che le ruote dentate
raggiungano gli ingranaggi del ingra-
naggio. Posizionare la parte inferiore
dello spiedo nei buchi esterni del
girarrosto.

/\ ATTENZIONE:

Verificare il corretto posizionamento dello spiedo. Lo
spiedo se inserito non correttamente pud uscire fuori dal
ingranaggio ed entrare in contatto con I'elemento riscal-
dante. Le maniglie di plastica e le ruote dentate potrebbero
sciogliersi.

Pollame (es: un pollo intero)

Il pollame deve avere un diametro massimo di 16 cm per

evitare il contatto con 'elemento riscaldante.

1. Preparare il girarrosto come descritto in “Assemblaggio”
= ‘Figura A"

2. Introdurre il pollo intero sullo spiedo.

3. Per fissarlo meglio avvolgere cosce e ali con spago da
cucina.

Date al pollo maggiore stabilita mentre usate lo spiedo:

4. Montare I'ingranaggio con la traversa come descritto in
“Assemblaggio” => “Figura B*.

5. Rimuovere le ruote dentate dallo spiedo. Posizionare lo
spiedo nei buchi esterni del ingranaggio e in quelli del
girarrosto.

Uso

A AVVISO: Pericolo di ustioni!

+ Non mettere in funzione il dispositivo prima che sia
completamente assemblato e carico di cibo da grigliare!

+ Indossare sempre guanti da forno durante la rimozione
o taglio del cibo da grigliare.

1. Accendere I'apparecchio. Il girarrosto ruota.

2. Mentre preparate lo spiedo, questo deve girare sul proprio
asse. Spegnere il dispositivo se non & questo il caso.
Verificare il corretto posizionamento del girarrosto.

3. Il tempo di riscaldamento approssimativo € di 5 minuti.
Monitorare il processo del grill!

i NoTA:

Il tempo di cottura del kebab, kebab allo spiedo o del

pollame puo differire. Tra le cause principali pud esserci

la distanza presente tra il cibo da grigliare e 'elemento

riscaldante.

- Se state cucinando il kebab, potete tagliare la prima
porzione di carne grigliata dopo circa 15-20 minuti.

i NOTA:
Consigliamo l'uso di un coltello elettrico.
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Saranno necessari altri 5 minuti prima di poter tagliare
un altro strato di carne. Piu diventa sottile la carne sullo
spiedo, pill tempo si impieghera per tagliare un altro
strato di carne.

- Assicurarsi che lo spiedo sia posizionato nella sezione
frontale del girarrosto durante la rimozione dello
spiedo. Evitare di toccare qualsiasi cosa tranne la ma-
niglia di plastica nella parte superiore dello spiedo.

- Consigliamo di utilizzare un termometro per alimenti
per controllare la cottura del pollame. Se ¢ stato
utilizzato 'ingranaggio con la traversa e lo spiedo
per il montaggio, rimuovere queste parti del grill per
prelevare il pollame.

Fine utilizzo

1. Spegnere il dispositivo. Scollegare il cavo dell'alimenta-
zione dalla presa a muro.

2. Consentire all'apparecchio di raffreddarsi completamente!

Pulizia

/N AWISO:

« Scollegare sempre la spina prima di pulire l'unita.

+ Attendere finché 'apparecchio & completamente raffreddato!

+ Non immergere mai la base in acqua per pulire. Puo provocare
una scossa elettrica o un incendio.

/\ ATTENZIONE:
+ Non utilizzare spazzole od oggetti abrasivi.
+ Non utilizzare detergenti forti o abrasivi.

Dopo ogni uso pulire completamente il dispositivo, altrimenti
si possono formare odori non gradevoli anche durante il
prossimo uso.

Superficie riflettente, vaschetta raccogli grasso, girarro-

sto spiedi per kebab, ingranaggio con traversa, spiedi

per kebab

1. Notare la figura a pagina 3 e la descrizione nella sezione
“Assemblaggio“. Smontare le parti della base in ordine
contrario.

2. Le ruote dentate possono staccarsi dallo spiedo.

3. Pulire queste parti risciacquandole con acqua calda dopo
ogni uso.

4. Asciugare i componenti prima di installarli di nuovo sul
dispositivo. Posizionare di nuovo le ruote dentate sullo
spiedo. Il lato piatto deve puntare verso I'alto.

Base
Pulire la base e I'elemento riscaldante con un panno umido.
Asciugare poi bene con un panno asciutto.

Conservazione

+ Rimessare 'apparecchio dopo averlo lasciato raffreddare
e averlo pulito.

+ Senon si utilizza 'apparecchio per periodi prolungati,
conservare I'apparecchio nellimballaggio originale.

+ Conservare sempre l'apparecchio in un luogo asciutto e
ben ventilato lontano dalla portata dei bambini.

DVG3686_IM

Dati tecnici

DVG 3686
.220-240V~, 50/60Hz

Tensione di alimentazione: .
Ingresso di alimentazione: ..
Classe di protezione: ......
Peso netto:.
Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di design
nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo dispositivo risponde a tutte le direttive della CE, come
la direttiva sulla compatibilita elettromagnetica e quella sul
basso voltaggio ed & prodotto secondo le piui recenti norme
di sicurezza.

Smaltimento

Significato del simbolo “Eliminazione”

Rispettare 'ambiente, non smaltire dispositivi

elettrici nei rifiuti domestici.

Lo smaltimento di dispositivi obsoleti o difettosi

deve avvenire tramite consegna presso punti di

I roccolta locali.

Aiutate ad evitare pericoli potenziali per I'am-
biente e la nostra salute tramite uno smaltimento non corretto.
Voi contribuite al riciclaggio e altro forme di utilizzo di disposi-
tivi elettrici e elettronici.

Il vostro comune € in grado di fornirvi informazioni sui punti
di raccolta.

33

29.08.17

ITALIANO



ENGLISH

Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy
using the appliance.

Symbols in these Instructions for Use

Important information for your safety is specially marked. It is
essential to comply with these instructions in order to avoid
accidents and prevent damage to the appliance:

/\ WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the appliance or other
objects.

1 NOTE: This highlights tips and information.

General Notes

Read the operating instructions carefully before putting the
appliance into operation and keep the instructions including
the warranty, the receipt and, if possible, the box with the
internal packing. If you give this appliance to other people,
please also pass on the operating instructions.

The appliance is designed exclusively for private use and
for the envisaged purpose. This appliance is not fit for
commercial use.

Do not use it outdoors. Keep it away from sources of heat,
direct sunlight, humidity (never dip it into any liquid) and
sharp edges. Do not use the appliance with wet hands. If
the appliance is humid or wet, unplug it immediately.
When cleaning or putting it away, switch off the appliance
and always pull out the plug from the socket (pull the plug
itself, not the lead) if the appliance is not being used and
remove the attached accessories.

Do not operate the appliance without supervision. If you
leave the room you should always turn the appliance off.
Remove the plug from the socket.

The appliance and the mains lead have to be checked
regularly for signs of damage. If damage is found the
appliance must not be used.

Use only original spare parts.

In order to ensure your children’s safety, please keep all
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of
their reach.

/\ WARNING:
Do not allow small children to play with the foil. There is
a danger of suffocation!

Special Safety Precautions for this Appliance
You will find the following symbol with warning character on the

appliance:

WARNING: Hot surface!

Danger of burns!

The temperature of accessible surfaces can be very hot during and

after operation.

* Do not touch the hot parts of the appliance. Use oven mitts when

removing or cutting off grillables.

* Do not switch the appliance on until it is completely assembled.
« Do not carry or lift the appliance during operation, but turn it off
first and then disconnect the mains plug. Wait until the appliance

has cooled down completely.
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/N WARNING: Risk of injury!
The kebab skewers are sharp. Handle with care. Close supervision
is necessary while children are handling the skewers.

/\ CAUTION: Fire hazard!

+ Qil and fat can burn when overheated. Keep sufficient safe dis-
tance (50cm) to inflammable objects such as furniture, curtains, efc.

* Do not cover the ventilation slots!

Place the appliance on a heat resistant surface! The surface should
be easy to clean as spattering is unavoidable.

Due to rising heat and vapours do not place the appliance under
wall cupboards.

For ventilation leave at least 30 cm free space around the appli-
ance.

Ensure that the mains cord does not touch hot parts of the appli-
ance during operation.

Do not operate the appliance with an external timer or separate
remote control system.

Do not repair the appliance by yourself. Always contact an author-
ized technician. If the supply cord is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service agent or similarly qualified persons
in order to avoid a hazard.

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental capa-
bilities or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children
unless they are older 8 years and supervised.

ENGLISH
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+ Keep the appliance and its cord out of reach of children less than

8 years.
/\ CAUTION:

This appliance is not intended for immersion in water during
cleaning. Please refer to the instructions provided in the chapter,

“Cleaning’.

Intended Use

This appliance is used for grilling doner kebab/gyros, meat/
vegetable skewers or poultry.

Itis intended for the use in private households and similar
applications. The appliance is only to be used as described
in the user manual. Do not use the appliance for any other
purpose.

Any other use is not intended and can result in damages or
personal injuries.

The manufacturer assumes no liability for damages caused
by improper use.

Unpacking the Appliance

1. Remove the appliance from its packaging.

2. Remove all packaging materials such as films, filler mate-

rial, cable clips and carton.

3. Check the contents for completeness.

4. In case of incomplete delivery or damage, do not operate
the appliance. Return it to your dealer immediately.

i NOTE:

Production residue or dust may have collected on the appli-
ance. We recommend cleaning the appliance according to
chapter “Cleaning’”.

Overview of the Components/
Scope of Delivery

1 Reflector sheet

2 Gear rim (6 pieces)

3 Kebab skewers (6 pieces)

4 Gearbox with traverse

5 Skewer

6 Rotisserie for kebab skewers
7 Grease drip tray

8 Switch (On/Off)

9 Base

10 Motor shaft with notch

11 Clamp spring for reflector sheet
12 Heating element
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13 Traverse
14 Locking screw
15 Securing bracket

Assembly

Please take a look at the illustrations on page 3.

Figure A

1.

Push the reflector sheet between the heating element
and the housing rear panel. The reflector sheet’s side
qguide rails have to be placed into the lateral recesses of
the housing. Place the reflector sheet in front of the clamp
spring. Check that the reflector sheet is firmly placed.

. Put the grease drip tray above the motor shaft at the

center of the appliance.

. Hold the rotisserie with the tip pointing upwards. Place the

bottom end of the rotisserie into the motor shaft in such a
way that the catch snaps into the notch. You may need to
twist the rotisserie a little.

Figure B
Secure the gearbox with the traverse at the appliance:

1.
2.

3.
4.

Loosen the locking screw at the traverse.

Slide the traverse with the screw into the securing brack-
ef's recess.

Slightly tighten the screw.

Place the gearbox onto the tip of the meat skewer. You
may need to twist the gearbox a little.

. Insert bottom of the traverse into the notch in the center of

the housing rear panel.

. Hand-tighthen the locking screw.

Notes on Use

Electric Connection

1.
2.

Ensure that the switch (8) is set to “0* position.

Before inserting the power plug into the outlet, check
that the mains voltage to be used matches that of the
appliance. You can find the required information on the
nameplate.

. Connect the mains plug to a properly installed shockproof

socket only.
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Power On/Off
The switch (8) turns the appliance on and off.

On (The pilot lamp inside the switch lights up.)
Off

I =
O =
Before Initial Use

1. Insert the reflector sheet only.

2. Aprotective layer is located on the heating element.

Operate the appliance without the other components and
without foods for approx. 10 minutes in order to remove it.

i NOTE:
Occurrence of light smoke and odor is normal during this
procedure. Ensure adequate ventilation.

/\ WARNING: Danger of burns!
Allow appliance to cool down before assembling the other
components!

Preparation

Thread the meat or kebab skewers with the marinated sea-
soned grillables.

/\ CAUTION:
Always ensure you keep approx. 1cm spacing between the
grillables and heating elements.

i NOTE:
Do not place the grillables beyond the heating element's
height.

Doner Kebab

When cut into thin slices you can grill up to 3kg of meat at

once.

1. Prepare the rotisserie as described in “Assembly” =>
“Figure A"

2. Thread the slices of meat onto the center of the meat
skewer. Start with the biggest slices of meat first.

3. Finally depending on your taste place an onion or a
tomato onto the meat skewer.

Meat or Vegetable Skewers

1. Prepare the rotisserie as described in “Assembly”.

2. Put the gear rims onto the kebab skewers’ plastic handle
as far as they go. The flat side must point upwards.
Please note the slots on the gear rims and the remaining
stud on the skewer.

3. Thread bite-sized pieces of meat and/
or vegetable onto the kebab skewers.

4. Place the kebab skewers into the outer
recesses of the gearbox to ensure
the gear rims are reaching into the
cogs of the gear. Place the bottom of
the skewers into the rotisserie’s outer
holes.

DVG3686_IM

/\ CAUTION:

Check correct placement of the skewers. The skewers
when inserted incorrectly can drop out of the gearbox and
come into contact with the heating element. The plastic
handles and gear rims would melt.

Poultry (e.g. a Whole Chicken)

The poultry should have a 16 cm maximum diameter in order

to avoid contact with the heating element.

1. Prepare the rotisserie as described in “Assembly”=>
“Figure A".

2. Thread the whole chicken onto the meat skewer.

3. To fix them wrap the drumsticks and wings with kitchen
twine.

Give the poultry even more stability while using kebab

skewers:

4. Mount the gearbox with the traverse as described in
“Assembly” => “Figure B".

5. Remove the gear rims of the kebab skewers. Place the
skewers into the outer recesses of the gearbox and into
the rotisserie’s outer holes.

Operation

A WARNING: Danger of burns!

+ Do not operate the appliance before it has been fully
assembled and loaded with grillables!

+ Always wear oven mitts when removing or cutting the
grillables.

1. Switch on the appliance. The rotisserie is rotating.

2. While preparing kebab skewers they should turn on their
own axis. Turn the appliance off if that is not the case.
Check correct placement of the skewers in the rotisserie.

3. The heating time is approx. 5 minutes. Monitor the
grilling process!

i NOTE:

The cooking times of doner kebab, kebab skewers or
poultry differ significantly. Among other things they are
depending on how closely the grillables are moved past
the heating element.

- When preparing doner kebab you can cut off the first
portion of grilled meat after approx. 15-20 minutes.

i NOTE:
We recommend the use of an electric knife.

It takes additional 5 minutes until the next meat layer
is browned. The thinner the meat skewer becomes
the longer it takes until you can cut off another layer
of meat.

- Make sure the skewer is located in the front section of
the rotisserie when removing the kebab skewers. Avoid
touching anything other than the plastic handle at the
top of the skewers.
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- We recommend using a roasting thermometer to check
the doneness of poultry. If you used the gearbox with
the traverse and skewers for mounting, remove these
parts of the grill to withdraw the poultry.

End of Operation

1. Turn off the appliance. Unplug the power cord from the
wall outlet.

2. Allow the appliance to cool down completely!

Cleaning

/A WARNING:

« Always disconnect the mains plug before cleaning.
« Wait until the appliance has cooled down completely!
* Never immerse the base in water for cleaning. It could result in an

electric shock or fire.

/\ CAUTION:
+ Do not use wire brushes or other abrasive objects.
+ Do not use aggressive or abrasive cleaning detergents.

After each use clean the appliance completely, otherwise
unpleasant smoke and odor formations may occur during
next use.

Reflector Sheet, Grease Drip Tray, Rotisserie for Kebab

Skewers, Gearbox with Traverse, Kebab Skewers

1. Please note the figures on page 3 and the description in
the “Assembly” section. Dismantle the parts of the base in
reverse order.

2. The gear rims can be detached of the skewers.

. Clean these parts in a warm rinsing bath after every use.

4. Dry the components before installing them back into the
appliance. Put the gear rims back onto the kebab skew-
ers. The flat side must point upwards.

w

Base

Clean the base and heating element with a damp cloth. Then
wipe it with a dry cloth.

Storage

+ Only store the appliance clean and after it has cooled
down.

+ During longer periods of non-use we recommend storing
the appliance in its original packaging.

+ Always store the appliance in a well-ventilated and dry
place out of reach of children.
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Technical Data

Power supply:..
Power consumption: .............c.....
Protection class:..
Net weight: ..o approx. 2.4kg

The right to make technical and design modifications in the
course of continuous product development remains reserved.

This appliance complies with all current CE directives, such
as electromagnetic compatibility and low voltage directive and
is manufactured according to the latest safety regulations.

Disposal
Meaning of the “Wheelie Bin” Symbol

Take care of our environment; do not dispose of
electrical appliances via the household waste.

Dispose of obsolete or defective electrical appli-
ances via municipal collection points.

I Piease help to avoid potential environmental and
health impacts through improper waste disposal.

You contribute to recycling and other forms of utilization of old
electric and electronic appliances.

Your municipality provides you with information about collect-
ing points.
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Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybér naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi panstwu radosc.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika sq
specjalnie wyrdznione. Koniecznie stosuj sie do tych wskazo-
wek, aby unikna¢ wypadkow i uszkodzenia urzadzenia:

[\ OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

/\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

i WSKAZOWKA:
Wyréznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Ogolne uwagi
Przed uruchomieniem urzadzenia proszg bardzo doktadnie
przeczyta¢ instrukcje obstugi. Prosze zachowat jg wraz z
kartg gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwosci réwniez
kartonem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac urza-
dzenie innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

Szczegodlne wskazowki dotyczace
bezpiecznego uzytkowania
Na produkcie znajdujq sie ponizsze symbol ostrzegawcze:

Prosze wykorzystywa¢ urzadzenie jedynie dla prywat-
nego celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urza-
dzenie to nie zostato przewidziane do uzytku w ramach
dziatalnosci gospodarcze;j.
Prosze nie korzysta¢ z urzadzenia na zewnatrz. Prosze
trzyma¢ urzadzenie z daleka od ciepta, bezpo$redniego
promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym
wypadku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych) oraz
ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwac urzadzenia wil-
gotnymi dforimi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mokre,
prosze natychmiast wyciagna¢ wtyczke.
Jezeli nie korzystacie Panistwo z urzadzenia, jezeli
chcecie Panstwo zamontowac jakie$ akcesoria, w celu
wyczyszczenia lub w przypadku jakichkolwiek zakidcen,
prosze zawsze wylaczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke z
gniazdka (nalezy ciagna¢ za wtyczke, nie za przewdd).
Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez
nadzoru. Przed opuszczeniem pomieszczenia urzadzenie
nalezy zawsze wytgczac i wycigga¢ wtyczke sieciowg z
gniazda.
Nalezy regularnie sprawdzaé, czy urzadzenie i kabel
sieciowy nie sg uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy
przestac korzysta¢ z urzadzenia.
Prosze stosowacé tylko oryginalne akcesoria.
Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swo-
bodnie dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe,
kartony, styropian itp.).

/\ OSTRZEZENIE:

Nie pozwalaj dzieciom bawit sig folia.

Niebezpieczenstwo uduszenia!

JEZYK POLSKI

OSTRZEZENIE: Goraca powierzchnia!

Ryzyko poparzen!

Podczas pracy urzadzenia i zaraz po jego wytaczeniu temperatura

dostepnych powierzchni moze by¢ bardzo wysoka.

* Nie nalezy dotykac gorgcych elementow urzadzenia. Korzystac
rekawice do pieczenia do wyjmowania czy do krojenia grillowa-

nych potraw.

* Nie wigczac urzadzenia, jezeli nie jest catkowicie zmontowane.

DVG3686_IM
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OSTRZEZENIE: Goraca powierzchnia!
Ryzyko poparzen!
* Nie przenosi¢ ani nie podnosi¢ urzadzenia podczas uzytkowania,
ale najpierw je wytaczy¢, a nastepnie wyjac wtyczke z gniazda
sieciowego. Nalezy odczekac, az urzadzenie ostygnie.

/N OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

Szpikulce kebabowe sg ostre. Zachowac ostroznos¢ podczas
uzytkowania. Konieczny jest nadzor, gdy szpikulcami postuguig sie
dzieci.

/\ UWAGA: Ryzyko pozaru!

* Nadmiernie podgrzany olej lub tluszcz moze sie zapali¢. Nalezy
zachowac odpowiednig bezpieczng odlegtos¢ (50 cm) od przed-
miotow tatwopalnych, takich jak meble, zastony itp.

* Nie przykrywac szczelin wentylacyjnych!

+ UstawiaC urzadzenie na powierzchni zaroodpornej! Poniewaz
nie da sie unikna¢ pryskania, powierzchnia powinna byc fatwa do
czyszczenia.

+ Ze wzgledu na unoszace sie ciepto i pare nie nalezy ustawiac urza-
dzenia pod szafkami Sciennymi.

+ W celu zapewnienia wentylacji nalezy pozostawi¢ co najmniej
30.cm wolnej przestrzeni wokoét urzadzenia.

+ Nalezy uwazac, aby przewdd zasilajacy nie stykat sie z gorgcymi
powierzchniami wigczonego urzadzenia.

+ Urzadzenia nie nalezy obstugiwac za pomoca zewnetrznego regu-
latora czasowego ani oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

* Nie naprawia¢ urzadzenia samodzielnie. Skontaktowac sie z pra-
cownikiem autoryzowanego serwisu. Jesli przewdd zasilania jest
uszkodzony, nalezy go wymienic¢ u producenta, przedstawiciela
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serwisu lub podobnie wykwalifikowanej osoby, aby unikng¢ zagro-

Zenia.

« Z urzadzenia moga korzystac dzieci powyzej 8 roku zycia oraz
osoby z ograniczonymi fizycznymi, czuciowymi oraz mentalnymi
zdolnosciami lub z brakiem doswiadczenia i wiedzy, jesli s nad-
zorowane lub poinstruowane, jak uzy¢ urzadzenia w bezpieczny
sposob i rozumiejg ewentualne ryzyko.

+ Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzadzeniem.

+ Dzieci nie moga zajmowac sie czyszczeniem ani konserwacjg
urzadzenia, chyba, ze ukonczyty 8 lat i sg nadzorowane.

* Trzymac urzadzenie i jego przewdd z dala od dzieci ponizej 8 roku

zycia.
/\ UWAGA:

Urzadzenia nie wolno czysci¢ poprzez zanurzenie w wodzie. Nalezy
zapoznac sie z instrukcjami zawartymi w rozdziale ,Czyszczenie’.

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

To urzadzenie stuzy do opiekania miesa typu doner kebab/
gyros, szasztykow miesno-warzywnych czy drobiu.

Jest ono przeznaczone do uzytku w prywatnych gospodar-
stwach domowych i podobnych miejscach. Z urzadzenia
mozna korzysta¢ wylacznie w sposob opisany w instrukcji
uzytkowania. Urzadzenia nie nalezy uzywa¢ do zadnego
innego celu.

Wszelkie inne sposoby uzytkowania nie sa zamierzone i
moga prowadzi¢ do uszkodzenia lub obrazen ciata.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialno$ci za uszkodze-

nia spowodowane niewfasciwym uzytkowaniem.

Wypakowanie urzadzenia

1. Wyjmij urzadzenie z opakowania.

2. Usun wszystkie elementy opakowania, takie jak folia,
materiat wypetniajacy, zaciski do kabli i karton.

3. Sprawdz, czy w opakowaniu znajdowaly sie wszystkie
elementy.

4. W razie niepetnego zestawu lub uszkodzen nie wolno
postugiwac sie urzadzeniem. Zwréci¢ je natychmiast do
sprzedawcy.
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1 WSKAZOWKA:

Na urzadzeniu moze wystepowac osad produkcyjny lub
kurz. Zalecane jest wyczyszczenie urzadzenia zgodnie z
rozdziatem ,Czyszczenie”.

Przeglad elementéw obstugi/Zakres dostawy

1 Arkusz reflektora

2 Obrecz zebata (6 sztuk)

3 Szpikulce do kebaba (6 sztuk)

4 Koto zgbate z poprzeczka,

5 Szpikulec

6 Rozen na szpikulce kebabowe
7 Tacka na ociekajacy tuszcz

8 Wyltacznik (Wiacznik /wytacznik)
9 Podstawa
10 Watek silnika z rowkiem
11 Sprezyna dociskowa arkusza reflektora
12 Element grzejny
13 Poprzeczka
14 Sruba mocujaca
15 Wspornik mocujacy

4

29.08.17

JEZYK POLSKI



JEZYK POLSKI

Montaz
Spéjrz na rysunki na stronie 3.

Rysunek A

1. Arkusz reflektora wiozy¢ pomiedzy elementem grzejnym
a tylng plyta obudowy. Szyny prowadnikowe boki arkusza
musza by¢ umieszczone w poprzecznych zagtebieniach
obudowy. Arkusz reflektora nalezy umiesci¢ przed spre-
zyna dociskowa, Sprawdzi¢, czy arkusz reflektora jest
mocno osadzony na swoim miejscu.

2. Tacke ociekowa zamontowac nad watkiem silnika po-
$rodku urzadzenia.

3. Chwyci¢ rozen tak, aby koricéwka byt skierowany do gory.
Wstawi¢ dolny koniec rozna w watek silnika w taki spo-
sob, aby uchwyt zatrzasnat sie w rowku. Moze zachodzi¢
potrzeba nieco skreci¢ roznem.

Rysunek B

Zamocowac kotko zebate z poprzeczka na urzadzeniu:

1. Poluzowa¢ $rube mocujaca w poprzeczce.

2. Wsuna¢ poprzeczke ze $rubg mocujaca do wgtebienia
wspornika mocujacego.

3. Lekko dokreci¢ $rube.

4. Koto zebate umiesci¢ na koricéwkach szpikulcow do
miesa. Moze zachodzi¢ potrzeba nieco obréci¢ kotem
zebatym.

5. Spod poprzeczki wsuna¢ we wcigcie po $rodku plyty
tylnej obudowy.

6. Recznie dokreci¢ $rube mocujaca.

Wskazowki dotyczace uzytkowania

Potaczenie elektryczne

1. Upewnic sig, ze wytacznik (8) ustawiony jest w pozycji , 0.

2. Przed podtgczeniem wtyczki zasilajacej do gniazdka
sprawdz, czy napiecie sieci jest zgodne z napigciem
urzadzenia. Wymagane informacje mozna znalez¢ na
tabliczce znamionowej.

3. Wiozy¢ wtyczke przewodu zasilajacego do poprawnie
zainstalowanego, odpornego na wstrzasy, gniazdka.

Wiaczanie/ wylaczanie

Wytacznik (8) wiacza i wylacza urzadzenie.

1 Wi, (Swieci sig kontrolka wewnatrz wytacznika.)
0 Wik,

Przed pierwszym uzyciem

1. Zalozyc tylko arkusz reflektora.

2. Na elemencie grzejnym znajduje si¢ warstwa ochronna.
Uruchomi¢ urzadzenie i pozwoli¢ mu pracowa¢ bez
zalozenia zywnosci przez okoto 10 minut w celu usuniecia
warstw ochronnych.

i WSKAZOWKA:
Przy tej procedurze norma jest pojawienie sie delikatnego
dymu i zapachu. Zapewnij odpowiedni przewiew.
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A OSTRZEZENIE: Ryzyko poparzeri!
Przez zatozeniem kolejnych czesci sktadowych opiekacza,
urzadzenie nalezy pozostawic do ostygniecia.

Przygotowanie

Na rozen lub szpikulce kebabowe naniza¢ marynowane i
przyprawione kawatki miesa do opiekania.

/\ UWAGA:
Zawsze nalezy sie upewnic, czy jest zachowany odstep ok.
1.cm miedzy opiekanym migsem a elementami grzejnymi.

1 WSKAZOWKA:
Nie umieszcza¢ migsa poza wysokoscig elementow
grzejnych.

Doner kebab

Tnac mieso na cienkie plastry, nalezy pamieta¢, ze na

urzadzeniu za jednym razem mozna opieka¢ jednocze$nie

do 3kg migsa.

1. Przygotowa¢ rozen wedtug opisu w punkcie ,Montaz“ =>
JRysunek A"

2. Nadzia¢ ptaty migsa na szpikulec. Rozpocza¢ od najwiek-
szych ptatéw migsa.

3. Na koniec, w zaleznosci od gustu, na szpikulec naniza¢
cebule lub pomidor.

Szaszlyki migsne lub warzywne

1. Przygotowac rozen wedtug opisu w punkcie ,Montaz*.

2. Zebatki umiesci¢ na plastikowym uchwycie szpikulcow
kebabowych, tak jak one ida, Ptaska strona musi by¢
skierowana do géry. Nalezy uwazac, aby szczeliny na zg-
batkach i wystajacg podporke na szpikulcu.

3. Na szpikulce kebabowe naniza¢
kawatki miesa w wielkosci kesa i/lub
warzywa.

4. Szpikulce kebabowe umiescic w
zewnetrznych wgtebieniach kofa
zebatego, by upewnic sie, ze zebatki
siegaja do zebow kota zgbatego.
Spody szpikulcow umiesci¢ w ze-
wnetrznych otworach rozna.

/\ UWAGA:

Sprawdzi¢ prawidtowe rozmieszczenie szpikulcow. Szpi-
kulce, jesli s wiozone nieprawidtowo, moga wyskakiwac
z kota zebatego i stykac sie z elementem grzejnym. Mogg
ulec nad topieniu plastikowe uchwyty i zgbatki.

Dréb (np. caly kurczak)
Droéb powinien mie¢ 16 cm maksymalnej $rednicy, aby unik-
na¢ kontaktu z elementem grzejnym.

1. Przygotowa¢ rozen wedtug opisu w punkcie ,Montaz* =>
JRysunek A*.
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2. Nadziac catego kurczaka na rozen.
3. Aby je umocowac, owing¢ udka i skrzydetka szpagatem
kuchennym.

Nadac kurczakowi wigkszq stabilno$c przez uzycie szpikul-

cow szasztykowych.

4. Zamontowac koto zebate z poprzeczkg wedtug opisu w
punkcie ,Montaz“=> ,Rysunek B*.

5. Zdjag¢ zebatki ze szpikulcdw kebabowych. Szpikulce
umiesci¢ w zewnetrznych wgtebieniach kofa zebatego i
oraz w zewnetrznych otworach rozna.

Obstuga

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko poparzen!

+ Nie nalezy korzystac z urzadzenia, zanim nie zostanie
catkowicie zmontowane wraz z wktadem migsnym do
opiekania!

+ Do wyjmowania lub ciecia kawatkow opiekanego migsa
zawsze uzywac rekawic ochronnych.

1. Wigczy¢ urzadzenie. Rozen obraca sig.

2. Podczas opiekania szpikulcow szasztykowych lub keba-
bowych powinny one obraca¢ sie wokét swoich wiasnych
osi. Jesli tak nie jest, nalezy wytaczy¢ urzadzenie. Spraw-
dzic¢ prawidtowe zamontowanie szpikulcow w roznie.

3. Czas nagrzewania wynosi okoto 5minut. Kontrolowaé
stale proces opiekania!

1 WSKAZOWKA:
Czasy opiekania kebabu tureckiego doner kebab, szpi-
kulcow kebabowych czy szaszlykowych lub kurczaka
rézniq sie znacznie. Zaleza one miedzy innymi, jak
blisko opiekane mieso porusza sig¢ wzgledem elementu
grzejnego.
- Sporzadzajac kabab turecki doner kebab, pierwszg,
porcje opieczonego migsa mozna odcinac po ok.
15-20 minutach.

1 WSKAZOWKA:

Zaleca sie stosowanie noza elektrycznego.

Potrzeba kolejnych 5minut, zanim nastepna warstwa
miesa zbrunatnieje. Im grubszy jest szpikulec z mie-
sem, tym wiecej zabiera czasu opieczenie nastepnej
warstwy migsa.

Sprawdzi¢, czy szpikulec jest umieszczony w przedniej
czgsci rozna podczas demontazu szpikulcow keba-
bowych. Unika¢ dotykania czegokolwiek innego niz
plastikowy uchwyt u géry szpikulcow.

Zalecamy uzycie termometru do pieczenia, aby spraw-
dza¢ stopien upieczenia drobiu. Jesli do montazu uzyto
kota zebatego poprzeczka i szpikulcow, usunag te
czesci grilla do wyjecia upieczonego drobiu.

Koncowe operacje

1. Wylacz urzadzenie. Odtacz przewdd zasilajacy od
gniazdka elektrycznego.

2. Pozostaw urzadzenie do catkowitego ostygniecial

Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

* Przed przystapieniem do czyszczenia zawsze odtgczac wtyczke z

gniazdka zasilania.

* Prosze poczekac, az urzadzenie zupetnie sie ochtodzi!

* Nie nalezy nigdy zanurza¢ podstawy w wodzie w celu jej wy-
czyszczenia. Moze to doprowadzi¢ do porazenia pradem lub

pozaru.

/N UWAGA:

+  Nie uzywac szczotek drucianych ani zadnych szorstkich
przedmiotéw do mycia.

+  Nie stosowac¢ agresywnych ani Scierych srodkéw do
czyszczenia.

Po kazdym uzyciu nalezy wyczy$¢ urzadzenie catkowicie, w

przeciwnym razie podczas nastepnego uzycia moze wystapi¢

nieprzyjemny dym i zapach.
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Arkusz reflektora, tacka na ociekajacy ttuszcz, rozen na
szpikulce kebabowe, koto zgbate z poprzeczka, szpikulce
do kebaba
1. Nalezy zwréci¢ uwage na rysunki na stronie 3 oraz opis
w punkcie ,Montaz". Zdemontowac czesci podstawy w
odwrotnej kolejnosci.
2. Zebatki szpikulcow mozna zdejmowac.
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3. Po kazdorazowym uzyciu, oczy$¢ te czesci sktadowe w
cieptej ptuczacej kapieli.

4. Osuszy¢ czesci skladowe przed ich ponownym zamon-
towaniem do urzadzenia. Z powrotem zatozy¢ zebatki na
szpikulce. Plaska strona musi by¢ skierowana do gory.

Podstawa
Podstawa i element grzejny przetrze¢ wilgotng szmatka,
Nastepnie wytrze¢ suchg szmatka,

Przechowywanie

+ Urzadzenie mozna schowa¢ dopiero po wyczyszczeniu i
ostygnieciu.

+ W przypadku dluzszych okresow nieuzywania zalecane
jest przechowywanie urzadzenia w oryginalnym opako-
waniu.

+ Urzadzenie nalezy zawsze przechowywa¢ w odpowiednio
wentylowanym i suchym migjscu poza zasiegiem dzieci.

Dane techniczne

Stopien ochrony:.
Masa NEHO: ... ok. 2,4kg
Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicznych
i projektowych w trakcie ciagtego rozwoju produktu.

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy bez-
pieczenstwa uzytkowania oraz spetnia wymagania dyrektywy
niskonapieciowej i kompatybilnosci elektromagnetycznej.

Warunki gwarancji

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac od daty
zakupu.

W tym okresie bedziemy bezpfatnie usuwac w terminie 14 dni
od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg gwarancyjng
do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia powstate w tym
urzadzeniu na skutek wady materiatow lub wadliwego wyko-
nania, naprawiajac oraz wymieniajac wadliwe czesci lub (jesli
uznamy za stosowne) wymieniajac cafe urzadzenie na nowe.
Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazng kartg gwarancyjng do
sprzedawcy w miare mozliwo$ci w oryginalnym opakowaniu
lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed uszkodze-
niem. W razie braku kompletnego opakowania fabrycznego,
ryzyko uszkodzenia sprzgtu podczas transportu do i z miej-
sca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynno$ci przewidzianych
w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest
uzytkownik we wiasnym zakresie i na wiasny koszt.
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Gwarancja nie obejmuje:

+mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrz-
nych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana
napiecia zasilania i innych zdarzen losowych,

* nieprawidtowego ustawienia warto$ci napiecia elektrycz-
nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

* sznuréw potgczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatoréw,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukcja jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb
oraz wszelkich przerébek i zmian konstrukcyjnych doko-
nanych przez uzytkownika lub osoby niepowotfane,

* roszczen z tytutu parametréw technicznych wyrobu, o ile
sg one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktére maja nieistotny
wplyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypetniona, Zle wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczy-
telna wskutek zniszczenia, bez mozliwoéci ustalenia miejsca
sprzedazy oraz dotaczonego dowodu zakupu jest niewazna.
Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po upty-
wie daty wazno$ci gwarancji. Gwarancja na cze$ci lub cate
urzadzenie, ktdre sg wymieniane koriczy sig, wraz z koicem
gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania sg
wykluczone chyba, e prawo przewiduje inaczej. Roszczenia
wykraczajace poza tg umowe nie sg uwzgledniane przez tg.
gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego wyni-
kajacych z niezgodnosci towaru z umowa.

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzuja na tere-
nie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

Ul. Brzeska 1
45-960 Opole

Usuwanie
Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”
Nalezy zadba¢ o $rodowisko i nie wyrzuca¢

urzadzen elektrycznych razem z odpadami go-
spodarstwa domowego.

Stare lub uszkodzone urzadzenia elekiryczne
I nalezy odstawi¢ do migjskich punktow zbiérki.

Prosimy unikac potencjalnych zagrozen dla zdrowia i $rodo-
wiska poprzez nieprawidtowe metody utylizacji odpaddw.

Przyczyniasz sig do recyklingu i innych form utylizacji zuzy-
tych urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

Informacje na temat punktow zbiérki znajdujg sie na terenie
danego miasta.
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Hasznalati utasitas

Kdszonjuk, hogy a termekiinket valasztotta. Reméljlik, elége-

detten hasznalja majd a késziiléket.

A hasznalati Gtmutatéban talalhaté szimbélumok

Az 6n biztonsagara vonatkozd utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénboztetve. Kérjik, mindenképpen tgyelien
ezekre annak érdekében, hogy elkeriilje a baleseteket és a
készlilék karosodasat:

[\ FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sérlilési lehetdségekre.

/\ VIGYAZAT:
Lehetséges veszélyre utal, mely a készilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

1 MEGJEGYZES: Tippeket és informaciokat emel ki.

Altalanos megjegyzések

Akésziilék hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa végig
a hasznélati utasitést, és 6rizze meg a garancialevéllel, a
pénztari nyugtaval és lehet6leg a csomagoldkartonnal, ill. az
abban 1évd bélésanyaggal egyutt! Amennyiben a késztiléket
harmadik személynek adja tovabb, a hasznéalati Utmutatét is
adja a késztilékhez.

Kizérolag személyi célra hasznalja a késziléket, és
csupan arra, amire valo! A készulék nem ipari jellegl
hasznélatra készilt.

Ne hasznalja a szabadban! Ne tegye ki ers héhatasnak,
kézvetlen napsugarzasnak és nedvességnek (semmi
esetre se martsa folyadéekba), és ovja az éles szélektél!
Ne haszndlja a kész(iléket vizes kézzell Ha a kész(ilék
vizes vagy nedves lett, azonnal huzza ki a konnektorbdl.
Kapcsolja ki a késztiléket és mindig huzza ki a csatlako-
26t a dugaszol6 aljzatbdl (a csatlakozét, ne pedig a veze-
téket hiizza), ha nem hasznalja a késziiléket, tartozékokat
szerel fel ra, tisztitja vagy zavart észlel.

Ne miikodtesse a késziléket felligyelet nélkil! Mindig
kapcsolja ki a készUléket, ha elhagyja a helyiséget! Huzza
ki a csatlakozét a dugaszolé aljzatbol.

Akészilléket és a hélozati kabelt rendszeresen ellendrizni
kell, hogy nincs-e rajta sérilés jele. Ha sértilést lat rajta, a
készliléket nem szabad hasznalni.

Csak eredeti tartozékokat hasznaljon.

Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk
elérhetd helyen a csomagoléelemeket (mlianyag zacsko,
karton, sztiropor stb.).

/N FIGYELMEZTETES:
Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval jatszani.
Fulladas veszélye allhat fenn!

Specialis biztonsagi el6irasok a készulékre vonatkozéan
A kovetkezd figyelmeztetd szimbolumokat vagy tajékoztato jelzéseket

talalja a terméken:

FIGYELMEZTETES: Forro feliilet!

Egési sériilések veszélye!

Hasznalat kozben és utan a hozzaférhetd fellletek nagyon forrok

lehetnek.

* Ne érintse meg a készulék forrd részeit. Ha grillétel kivételéhez
vagy vagasahoz hasznaljon sutékeszty(t.
« Csak akkor kapcsolja be a késziléket, ha mar teljesen dssze van

allitva.

* Ne hordozza vagy vegye fel a készileket miikodés kozben, elétte
kapcsolja ki és huzza ki a konnektorbdl. Varja meg, amig a készu-

lék lehilt.

DVG3686_IM
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/N FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!
Akebabnyarsak élesek. Banjon veluk 6vatosan. Ha a nyarsakat
gyermek kezeli, szigoru felugyelet szikséges.

/\ VIGYAZAT: Tiizveszély!
* Az olaj és a zsir tulhevités esetén meggyulladhat. Tartson elég-

séges tavolsagot (50 cm) a gyulékony targyaktol, mint a fuggony,
butor stb.

* Ne takarja le a szell6zOnyilasokat!
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A készuléket hdallo felszinre helyezze! A felletnek konnyen tisztit-
hatonak kell lennie, mivel a kifroccsenés elkertlhetetlen.

Afelfelé szallb hé és gbzok miatt ne helyezze a készlléket fali
szekrények ala.

Hagyjon legalabb 30 cm szabad helyet a készulék korul a szell6-
zéshez.

Ugyelien arra, hogy a tapkabel a miikddés soran ne érintkezzen a
készulek forrd részeivel.

Ne mikodtesse a késztleket kulso idozitbvel vagy kulonallo tavira-
nyitd rendszerrel.

Ne javitsa sajat kez(ileg a készUléket. Mindig Iépjen kapcsolatba
szakképzett szereldvel. Ha a villanyvezeték megserul, a gyartonak,
a szerviz ugynoksegnek vagy mas, hasonloan képzett személynek
kell a javitast vegeznie, a veszélyek elkerilése érdekében.

A készlléket nem hasznalhatjak 8 évesnél fiatalabb gyerekek, vala-
mint csokkent fizikai, érzékelési vagy értelmi képességii személyek,
vagy akiknek nincs meg a tapasztalatuk és tudasuk ehhez; kivéve,
ha a biztonsagukeért felelds személy a készilék hasznalatara meg-
tanitja, vagy hasznalat kozben felugyeli dket.

Gyerekek ne jatsszanak a készulékkel.

DVG3686_IM 29.08.17



+ Atisztitast és karbantartast nem végezhetik gyerekek, kivéve, ha
maér 8 évesnél idésebbek és a mivelet kozben felligyelik Oket.
« Tartsa a készuléket és tapkabelét a 8 évesnél fiatalabb gyerekektdl

tavol.
/\ VIGYAZAT:

AkeészUlék a tisztitas soran nem merithetd vizbe. Kérjuk, olvassa el
a jelen Utmutaté , Tisztitas” fejezetében foglalt utasitasokat.

Rendeltetésszer(i hasznalat

Akeészilék doner kebab, gyros-hus, zoldségek és baromfi
grillezésére szolgal.

Akészulék maganhaztartasokban és mas hasonlé helyeken
hasznalhat6. A késziilék csak a hasznalati Gtmutatonak
megfeleléen leirtakra hasznalhat6. Ne hasznélja a késziléket
semmilyen mas célra.

Minden mas hasznalat nem rendeltetésszer(i és karosodast
vagy személyi sériilést eredményezhet.

Agyarté nem vallal feleldsséget a helytelen hasznalatbl
eredd karokert.

A késziilék kicsomagolasa

1. Vegye ki a készliléket a csomagolasbol.

2. Tavolitsa el az dsszes csomagoldanyagot, igymint a
foliakat, toltdanyagot, kabelrogzitoket és a kartonpapirt.

3. Ellendrizze a csomagot, hogy minden megvan-e.

4. Hianyos csomag vagy sértilés esetén ne miikddtesse a
késziléket. Azonnal kiildje vissza a kereskedének.

1 MEGJEGYZES:

A gyartasi maradékok vagy a por 6sszegyilhetett a készu-
Iéken. Javasoljuk, hogy a , Tisztitas” részben leirtak szerint
tisztitsa meg a készUléket.

A kezel6elemek attekintése/Szallitott elemek

1 Hévisszaverd lap

2 Fogaskoszortk (6 db)

3 Kebabnyarsak (6 db)

4 Fogaskerék-szerkezet keresztruddal
5 Nyarsrud

6 Forgonyars a kebabnyarsaknak
7 Zsirfogo talca

8 Kapcsold (Be/ki)

9 Alapzat

10 Motortengely furattal

11 Hévisszaverb lap szoritdrugoja
12 Fit6elem

13 Keresztrud
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14 Rogzitécsavar
15 Rogzitékeret

Osszeszerelés
Lasd az abrakat a 3. oldalon.

Adabra

1. Tolja a hdvisszaverd lapot a fitéelem és a burkolat hat-
lapja kdzé. Ehhez a hdvisszaver6 lap oldalso vezetdsineit
a burkolat oldalsé vajataiba kell helyezni. A hévisszaver
lap a szoritorugo elé keriljon. Ellendrizze, hogy a hévisz-
szaverd lap stabilan a helyén van-e.

2. Helyezze a zsirfogo télcat a készlilék kozepén a motor-
tengely folé.

3. Tartsa a forgonyarsat tgy, hogy a csucs felfelé mutasson.
Tegye a forgonyars als6 végét a motortengelyre gy, hogy
a zar belepattanjon a furatba. Ehhez lehet, hogy kissé
meg kell csavarnia a forgonyarsat.

B abra

Rdgzitse a keresztrudas fogaskerékhazat a késziilékbe:

1. Lazitsa meg a rogzitdcsavart a keresztridnal.

2. CsUsztassa be a keresztrudat a csavarral a rogzitdkeret
mélyedésébe.

3. Enyhén hlzza meg a csavart.

4. Helyezze a fogaskerék-szerkezetet a husnyars hegyére.
Ehhez lehet, hogy kissé meg kell csavarnia a fogaske-
rék-szerkezetet.

5. lllessze a keresztrud aljat a burkolat hatlapjanak kzepén
talalhato furatba.

6. Kézzel huzza meg a rogzitdcsavart.

Megjegyzések hasznalatra

Elektromos csatlakozas

1. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a kapcsold (8) ,0“ allasban
van.

2. Mielétt bedugna a csatlakozot a konnektorba, ellendrizze,
hogy a halézati feszliltség megegyezik-e a kész(ilék
feszliltségével. A keresett informaciot a névtablan talalja.

3. Csak megfeleléen felszerelt érintésbiztos aljzatba dugja
be a hélézati dugaszt.
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Be- és kikapcsolas

Akeészilék a kapcsoloval (8) kapcsolhatd be és ki.
I = Be (Akapcsold jelzéfénye felgyullad.)

0 = Ki

Az elsé hasznalat el6tt

1. Csak a hdvisszaverd lapot helyezze be.

2. Afitéelemen védoréteg talalhato. Miikédtesse a készi-
léket a tobbi alkatrész és élelmiszer nélkil korilbeldl
10 percig a réteg eltavolitasahoz.

1 MEGJEGYZES:
Ennél a mveletnél enyhe fiist és szag lehet tapasztalhato
— ez normalis. Biztositson megfeleld szell6ztetést.

/\ FIGYELMEZTETES: Egési sériilések veszélye!
A tobbi alkatrész beszerelése el6tt hagyja teljesen lehdlni
a készliléket.

Elokésziiletek

Szlrja a hls- vagy kebabnyarsakra a marinalt és fliszerezett
grillételeket.

[\ VIGYAZAT:
Mindig hagyjon kb. 1cm helyet a grillétel és a fiitéelemek
kozott.

1 MEGJEGYZES:
Ne helyezze a grillételt a flitdelemnél magasabbra.

Doner kebab

Vékony szeletekre vagva akar 3kg hus is grillezhetd egy-

szerre.

1. Készitse el a nyarsat; lasd: ,Osszeszerelés => ,A dbra”.

2. Szlrja a husszeleteket a hisnyars kozepére. A legna-
gyobb husszeletekkel kezdje.

3. Végill izlés szerint hagymat vagy paradicsomot is helyez-
het a hiisnyarsra.

Hus- vagy z6ldségnyarsak

1. Készitse el a nyarsat; lasd az ,Osszeszerelés* cimii
részt.

2. Helyezze a fogaskoszortkat a kebabnyarsak miianyag
fogantyujara, amennyire csak ramennek. A lapos oldaluk
legyen felfelé. Figyelje meg a fogaskerekeken 1évé nyila-
sokat és a nyars kilogd végét.

3. Szdrjon falatnyi hus- és/vagy zéldségdarabokat
a kebabnyérsakra.

4. Helyezze a kebabnyarsakat a fogasker
mélyedéseibe Ugy, hogy a fogasko-
szorUk hozzaérjenek a kerék fogai-
hoz. Helyezze a nyérsrudak aljat a
forgonyars kils6 furataiba.
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/N VIGYAZAT:

Ugyeljen a nyarsrudak megfeleld elhelyezésére. Anem
megfeleléen elhelyezett nyarsrudak kieshetnek a fogas-
kerék-szerkezethbdl és hozzaérhetnek a flitéelemhez. Ez
esetben a mlianyag fogantyuk és fogaskoszoruk megol-
vadnanak.

Baromfi (pl. egész csirke)

Akészilékkel legfeljebb 16 cm atmérji baromfi grillezhetd

gy, hogy ne érjen hozza a flitéelemhez.

1. Készitse elé a nyarsat; lasd: ,Osszeszerelés* => A dbra’.

2. Szlrja ra az egész csirkét a husnyarsra.

3. Konyhai zsineggel rogzitse az alsécombokat és a szar-
nyakat.

A kebabnyars hasznélata esetén még stabilabban rogzitse

a baromfit:

4. Rogzitse a fogaskerék-szerkezetet a keresztruddal, 1asd:
,Osszeszerelés“=> B abra“,

5. Vegye le a fogaskoszorukat a kebabnyarsakrél. Helyezze
a nyarsrudakat a fogaskerék-szerkezet kils6 mélyedése-
ibe és a forgdnyars kulsé furataiba.

Hasznalat

/N FIGYELMEZTETES: Egési sériilések veszélye!

+ Csak Ugy hasznalja a készliléket, ha mar teljesen
Osszeszerelte, és feltdltotte alapanyaggal!

+ Adgrillétel kivételéhez és vagasahoz mindig hasznaljon
slitokesztyt.

1. Kapcsolja be a késziiléket. A forgonyars elkezd forogni.

2. Az elkészités soran a kebabnyérsaknak a sajét tengelylik
koril kell forogniuk. Ha nem igy torténik, kapcsolja ki a ké-
szliléket. Ellendrizze a nyarsrudak megfeleld elhelyezését
a forgonyarson.

3. Amelegitési id6 kortilbelll 5 perc. Kisérje figyelemmel a
grillezés folyamatat!

i MEGJEGYZES:

Adoner kebab, a kebabnyars és a baromfi elkészitési
ideje jelentésen eltérd. Ez tébbek kdzott attdl fiigg, hogy
a grillétel milyen kozel halad el a fiitéelemhez.

- Doner kebab készitésekor az els6 adag grillhist kortil-
beldl 15-20 perc utén levaghatja.

1 MEGJEGYZES:
Ehhez elektromos kés hasznalatat javasoljuk.

A kovetkez6 husréteg megbarnulasahoz tovabbi 5 perc
szlikséges. Minél vékonyabb a hus a nyarson, annal
tovabb tart, amig egy Ujabb réteg hus levaghato.
Akebabnyarsak eltavolitasakor Ugyelien arra, hogy a
nyarsrud a forgényars ellilsé szakaszanal legyen. A
nyarsrudak tetején talalhaté mianyag fogantyun kivil
ne érjen hozza mashoz.
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- Javasoljuk, hogy sttéhémérével ellendrizze a
baromfi késziiltségi allapotat. Ha a rogzitéshez a
fogaskerék-szerkezetet hasznalta a keresztruddal és a
nyarsrudakkal, a baromfi kivételéhez tavolitsa el a grill
ezen részeit.

A hasznalat befejezése

1. Kapcsolja ki a késziléket. Hizza ki a tapkabelt a fali
aljzatbdl.

2. Hagyja teljesen lehilni a készuléketllen!

Tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES:

« Tisztitas el6tt mindig huzza ki a tapkabelt.
+ Varjon, amig a készulék teljesen le nem hilt!
« Soha ne meritse viz ala az alapot, ha tisztitja. Elektrosokkhoz

vagy tlzesethez vezethet.

/\ VIGYAZAT:
+ Ne hasznaljon drotkefét vagy mas karcold targyakat.
+ Ne hasznaljon agressziv vagy karcold tisztitoszereket.

Minden hasznalat utan teljesen tisztitsa meg a készuléket,
ellenkezd esetben a kovetkezd hasznalat sorén kellemetlen
fiist és szag lehet tapasztalhato.

Hdvisszaverd lap, zsirfogo talca, forgonyars a ke-
babnyarsaknak, fogaskerék-szerkezet keresztruddal,
kebabnyarsak

1. Tekintse meg a 3. oldalon talélhat6 abrakat és az ,Ossze-

szerelés” cimii szakaszban leirtakat. Ehhez képest fordi-

tott sorrendben szerelje ki az alkatrészeket az alapzatbdl.

2. Afogaskoszoruk leszedhetdk a nyarsrudakrol.

3. Minden hasznalat utan meleg oblitdvizben tisztitsa meg
ezeket az alkatrészeke.

4. Akészlilékbe valo visszahelyezés el6tt szaritsa meg
az alkatrészeket. Helyezze vissza a fogaskoszorukat a
kebabnyarsakra. A lapos oldaluk legyen felfelé.

Alapzat
Nedves ruhaval tisztitsa meg az alapzatot és a fiit6elemet.
Ezutén szaraz ruhaval tordlje at.

Tarolas
+ Akésziiléket csak tisztan és lehdlése utan tarolja el.
+ Ha hosszabb ideig nem hasznalja, javasolt az eredeti
csomagolasba tenni.
+ Mindig egy jol szell6ztetett és szaraz, gyerekek altal nem
elérhetd helyiségben tarolja a készlléket.

DVG3686_IM

Miszaki adatok

............ DVG 3686
Halozati fesziiltség:. .220-240V/~, 50/60Hz
Bemeneti teljesitmény: .1400W
VEAEIMi OSZEAIY: ..ot I
kb. 2,4kg

Amdszaki és kivitelezési mddositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Tipus: .....

Akészilék megfelel minden érvényes CE iranyelvnek,
beleértve az elektromagneses megfeleléségrél, és a kisfe-
szliltségli berendezésekrdl sz6l6 iranyelveket, és a legljabb
biztonsagi szabalyozasok figyelembe vételével késziilt.

Hulladékkezelés
A ,kuka” piktogram jelentése

Ovja a kdrnyezetet, ne a haztartasi hulladékkal
semmisitse meg az elektromos kész(ilékeket.

Afélosleges vagy hibas elektromos késziilékeket
a helyi gydijtépontokban adja le.

I Segitsen elkerlilni a helytelen hulladékkezelés-
bdl eredd kornyezeti és egészségugyi hatasokat.

Hozzajérulhat a régi elektromos és elektronikus készulékek
Ujrahasznositasahoz vagy mas mddon valé hasznositasahoz.

Agyijtépontokrol a helyi hatésagok adhatnak felvilagositast.
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PYCCKUMX

PyKOBOACTBO no 3Kkcnnyatayuun

Cnacu6o 3a BbIGOp Haluero npoaykTa. Hageemcsi, oH Bam
MOHpaBUTCA.

CuMBOnNbI NPUMEHsIEMbIE B JaHHOM PYKOBOACTBE
nonb3oBarens

BaxHble pekomeHgaLmn ans obecneyeHus awueit 6esonac-
HOCTV 0603HaueHbI Mo ocoberHoMy. OBs3aTensHO creayitTe
3TUM pekomMeHaaLmam, 4Tobbl NPeaoTBPaTUTL HECHaCTHbI
crnyyai Unu nonoMKy U3fenus:

/\ NMPERYNPEXOEHVE:
I'Ipenynpemp,aeT 06 onacHocTn N4 300P0Bbs 1 BO3MOX-
HOM pUCKe nony4eHnsa TpaBMbl.

/\ BHUMAHVE:
YKasbiBaeT Ha BO3M0)KHyK) 0MacHOCTb ANng u3genusa n
[DpYTVX OKpYXatoLLX NpeaMeToB.

i MPUMEYAHWUA: [laeT coBeTbI 1 MHOPMALMO.

OO0LwWwwue 3ameyaHus

lepen Hayanom aKcnnyatauuu npmﬁopa BH/MaTenNbHO
npouuTaiTe npunaraemyto MHCTPYKLIMKO NO 3KCnayatauum n
COXpaHuTE ee B HaeXHOM MecTe, BMECTE C rapaHTUiHbIM
TafoHOM, KaCCOBbIM YEKOM W, M0 BO3MOXHOCTM, KapTOHHOM
K0p06K0171 C YNakoBOYHbIM MaTepuanom. Ecnu paete ko-
My-J'IVI60 nonosnb30BaTbCA HPMGOPOM, obsi3aTenbHo faiite B
npuaavy AaHHyr UHCTPYKLMIO NO SKCnnyaTauun.

Morb3yiTech NPUBOPOM TOMBKO YACTHBIM 06pa3oM 1 No
HaaHaueHwio. [Mpubop He npeaHasHaueH Ans koMMepye-
CKOTO MCrONb30BaHM.

He nonb3ayittecb NpubopoM Nog OTKPbITIM HEGOM.
MpenoxpaHsiiTe Nprbop OT apbl, NPSIMbIX COMHEYHBIX
nyyeit, BNaXHOCTM (HW B KOEM CRyyae He norpyxarre ero
B BOZly) 1 yAapoB o6 ocTpble yrribl. He npukacaiitecs k
npvbopy BnaxHs! M1 pykamu. Ecnv npubop yBnaxHuncs
WM HAMOK, TYT Xe BbIHBTE BITKY M3 PO3ETKA.

[Mocne akcnnyaTaLymi, MOHTaxXe NPUHALANEXHOCTEN,
4mncTke M nonomke nprubopa Beerfa BoIHUMANTE BIATKY
113 PO3ETKY (TAHUTE 3a BUNKY, a He 3a kabenb.

He octaBnsiite BKIHOYEHHbIE 3nekTponpubops! 6e3
npucMoTpa. Bbixogs 13 noMeLLeHs Bceraa BblktovanTe
npubop. BbIHbTE LUTEKEP M3 PO3ETKA.

Mpubop 1 kabernb ceTeBoro NUTaHUs He06X0AMMO pery-
nsipHo 0bcrefoBaTh Ha Hanuime CnefoB NOBPEXAEHNS.
Mpu 06HapyXeHUN NOBPEXOEHUS NOMNb30BaTLCS NpKbo-
poM 3anpeLyaeTcs.

Vicnonb3ayiiTe TOMbKO OpUrMHAmbHbIE 3anyacTy.

113 coobpaxxeHuit Ge3onacHocTv Ans AETeN He OcTaB-
nAATe nexarb ynakoBKy (MMacTUKOBbIE MELLKN, KApTOH,
neHonnacr u 7.4.) 6e3 npucmoTpa.

/\ MPERYNPEXOEHVE:
He nosBsonsiite 4eTaM Urpath € NONUATUIEHOBON
nneHkoil. OmacHocTb yaywba!

Ocobble yKkazaHusi N0 TeXHUKe 6e30nacHOCTH
ANS AaHHOrO YCTPOMCTBA
Ha n3aoennun UMEKTCA crieayrowmne npegynpexaatone CUMBOIT.

NMPEAYNPEXOEHUE: Nopsavas noBepxHOCTb!

OnacHocTtb oxora!

Temnepatypa 4OCTYNHbIX NOBEPXHOCTEN MOXET BbITb O4EHb BbICO-

KO BO BpeMsi 1 nocne paboTbl YCTPOCTBa.

* He poTparuBanTtech 40 ropsumx vactein npubopa. Mcnonbayite
NPUXBATKY NPV CHATUM UK Pe3Ke NOSKapuBaeMbIX MPOLYKTOB.

* He BKntoyaiiTe nprubop 40 ero nosnHowm cOopKM.
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if NPEOYNPEXOEHUE: Iopsyas noBepXHOCTb!

OnacHocTb oxora!

* He nepeHocuTe 1 He nogHUMaiTe npubop Bo Bpemst paboTb,
CHavana BbIKIKYMTE €ro u OTKIiYMTE OT ceTw. MNogoxauTe, noka
YCTPOWCTBO He OCTbIHET.

/A NMPEOYNPEXAEHWE: Puck TpaBmbl!

KebabHble Lwamnypbl ocTpble. byabTe 0CTOPOXHbI. BHUMaTENEHO
HabnoaanTe 3a AeTbMM, UCMOMb3YHOLLMMM LLiaMNypbI.

/\ BHUMAHME: OnacHocTb noxapal

* Macno v xup mMoryT 3aropeTsest npu neperpesanmn. Cobrto-
[aTe goctatoyHoe pacctosHue (50 ¢M) [0 nerko BoCnnamMeHsio-
LMXCS NPeaMeTOoB, TakiX Kak Mebesb, LUTOpbI U T.4.

* He nepekpbiBanTe BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS!

YcTaHaBnmeanTe npubop Ha xaponpoyHyto nosepxHocTb! o-
BEPXHOCTb AOMKHA BbITb MErko YUCTUTb, NOCKONBKY HEN3BEXHO
pa3bpbI3rviBaHme.

IA3-3a nogHMMaloLLErocs xapa ¥ MCNapeHun He CTaBbTe YCTPOou-
CTBO M0A, CTEHHbIM LLKaghoM.

[Ina BeHTUnALMM octaBbTe He MeHee 30 cM cBOBOAHOMO NpoCTpaH-
CTBa BOKpYr npubopa.

Ybeautech, YTO LUHYP AMEKTPONUTaHUS HE KacaeTCs HarpeTbIX
NOBEPXHOCTEN YCTPOMCTBA BO BPEMSI €70 paboThl.

He ynpaBnsuTe yCTPOMCTBOM C MOMOLLbHO BHELLHEro TanMepa i
OTAENbHOM CUCTEMbI ANCTAHLIMOHHOTO YNpaBneHNs.

He nbiTanTecb CamocToATeNbHO OTPEMOHTUPOBATL YCTPOUCTBO.
Obs3aTenbHO CBSKUTECH C aBTOPU30BAHHBLIM MacTepoM. [pu
MOBPEXAEHNN CETEBOIO LUHYPA, BO 13BexaHne onacHoOCTY nopa-
KEHUS 3NEKTPUYECKIM TOKOM, LLIHYP CrieayeT 3aMeHuUTb Y U3roTo-

PYCCKUI
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BUTENSl, CEPBMCHOIO NPeACTaBUTENS UM APYTX KBanULmpo-

BaHHbIX JTALL.

* 370 YCTPONCTBO MOXET UCMOSb30BaTLCS AETbMU C 8 NET U
NABMY C OrpaHNYeHHbIMU PU3NYECKUMI, OCS3aTENBHBIMU 1
YMCTBEHHbIM CIOCOBHOCTAMM, a Takke NtoabMu 6e3 onbiTa 1
3HaHWIA, €CINIM OHW HAaXOAATCS NoL NPUCMOTPOM UMK ObinK NPo-
WHCTPYKTPOBaHbLI 06 MCMOMb30BaHWM YCTPOUCTBA He30MacHbIM
0Bpa3om 1 MOHUMAIOT BO3MOXHBIE YrPO3bl.

+ [letam He paspeLLaeTcs urpatb C YCTPOMCTBOM.

* YucTka 1 0becnyxuBaHne He AOMKHO BbINONHATLCA AETbMM, 3@ UC-
KMtOYeHNEM eTei cTaplue 8 neT u nod HabnoaeHneM B3pOCbIX.

* Pacnonarante neyb 1 CETEBOW LLUHYP BHE JOCAraeMOCTH JeTeN

mragLe 8 ner.
/\ BHUMAHME:

[laHHOe YCTPOMCTBO He npefHasHaYeHo s NOrpyXeHUs B BOAY BO
Bpemst uncTkn. CMOTpUTE pekoMeHaaLu, KOTOpbIe JatoTCs B rnaBe

“Yuecmka”.

HasHauyeHue

10T npubop crnyxuT Ans xapku kebaba/ rvpoc, Msica
(WaLunbIK)/ 0BOLLEN Ha Lwamnypax Ui JOMaLLHen NTuLbl
L{ennKoM.

OHO NpefiHa3HAYEHO Sl UCTIOMNb30BAHIS B JOMALUHUX UMK
MoA0GHbIX YCOBHUAX. YCTPOCTBO MOXHO UCTIONL30BaTL
TONbKO TaK, KaK OMMCaHO B AAHHOM PYKOBOACTBE MOMb30-
Batensl. He ncnonbayiite faHHOE YCTPOICTBO B KaKuX-nnbo
APYTUX LUensix.

Nioboe Opyroe 1CnoJsib3oBaHNe CHATAETCA UCMONb30BaHNEM
HE N0 Ha3Ha4eHto, N MOXET NPUBECTU K Nopye UMyLLiecTBa
unu Tpasme.

[Mpon3BoanTENb He HECET HIKAKO OTBETCTBEHHOCTU 3a
yLep6, BO3HVKLLMI U3-3a HEMPABUMBHOTO MCMOMb30BaHWSA
yCTpoiicTBa.

PacnakoBka ycTpoiicTBa

1. W3BnekuTe yCTPONCTBO 13 KOPODKM.

2. YpanuTe BCe ynakoBOYHble MaTepuanbl, Takve kak
MoNMaTUneHoBas Niexka, Matepuarn HamonHUTens,
kabenbHble CTSHKKM 1 KOpoOKu.

52

DVG3686_IM

3. Ybenurech, YTO COAEPKMMOE YNaKoBKM BKIIOYaET BCE
KOMMOHEHTBI.

4. B cnyyae 0BHapyXeH1s MOBPEXAEHNI MW HEMOITHOTO
KOMMEKTa NOCTaBKM, He Ncnonb3yite npubop. Hemen-
NIEHHO BEPHUTE €ro ANnepy.

1 MPUMEYAHUS:

Ha ycTpoiicTBe Bce elLe MoryT ocTaBaTbCs Menkie
YacTULbl W Mbifb, OCTABLUMECS MOCIIE NPOU3BOACTBEHHOMO
npoLiecca. PekoMeHayeTcs NOUMCTUTb YCTPONCTBO, Kak
onucaHo B pasgene "Hucmka“.

0630p peTaneit npubopa/
KomnnekT noctaBku

1 OTpaxaroLLuit 3kpaH

2 3ybyarblit BeHel, (6 wT.)

3 KebabHble wamnypbi (6 wr.)

4 3ybuatas nepegava c TpaBepcoi

5 Wamnyp

6 Bepten ans kebabHbIx Wamnypos

7 TNotok cbopa xwpa

8 lMepexkntoyatenb (BKMHOYEHUS / BbIKMIOYEHNS)
9 OcHoBaHue
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10 Ban moTopa ¢ nasom

11 3axuMHas NpyxuHa OTpaxatoLLero kpaHa
12 HarpeBatenbHbii aneMeHT

13 Tpasepca

14 KpenexHblil BUHT

15 3aLUNTHbI KPOHLUTEH

C6opka

lMoxanyicTa, CM. PUCYHKW Ha CTp. 3.

PucyHok A

1.

BcraBbTe oTpakatoLyii akpaH Mexay HarpeaTenbHbIM
3MeMEHTOM W 3aaHeit naHenblo kopnyca. bokosble
HanpaBnsIoLLe OTpaXaloLLero akpaHa creayeT BCTaBUTb
B 60KOBbIe BbleMKI B kopryce. [locTaBbTe oTpaxXatoLLuil
3KpaH nepeq 3ax1MHON NPYXVHON. MpoBepbTe, YTo
OTpaaloLLyii 3KpaH BCTABNEH akKypaTHO.

. MocTaBbTe noTok cGopa *mpa Ha Ban MOTopa B LEHTpe

npubopa.

. YAepxvBaliTe BepTen no HanpasneHHbIM BBEPX METKaM.

BcraBbTe HUKHUIA KOHEL| BepTena B Ban MoTopa Tak,
4TOGbI BbICTYN 3aLienunca B BblEMKe. Moxet |'|0Tpe60-
BaTbCs HebonbLUoe u3rnbarme BepTena.

PucyHok B
3akpenuTe Ha npubope 3y6uaTyio nepesavy ¢ TpaBepcoil:

1.
2.

OcnabbTe KpenexHbI BUHT Ha TpaBepce.
BpABMHbTE TpaBEPCY C BMHTOM B BblEMKY 3aLLMTHOTO
KPOHLLTEMHA.

. Crerka 3aTsiHATE BUHT.
. ToctasbTe 3y6any|o nepefavy Ha HakOHEYHKK LWamnypa

ans msaca. Moxet notpeGoBathes HeGonblUoe narubaHie
3y6yarToi nepegaum.

. BcTaBbTe HUKHIOK YacTb TpaBepChl B BblEMKY B LiEHTpE

3agHel naHenu Kopnyca.

. 3aTAHUTE PYKOW KPENexXHbIil BUHT.

ﬂpumeqauvm Mo UCNoNb30BaHUA

AneKTpuyeckoe NOAKNIYEeHNe

1.

Y6eauTech, 4To nepekntoyaTens (8) ycraHoBNeH B
roroxeHue “0°.

. Mepen Tem, kak BCTaBMSATb LUTENCENb B PO3ETKY,

ybenuTech, YTO HanpshkeHue CETU COOTBETCTBYET CreLy-
chvkaumm yeTpoitcTaa. Tpebyemyto MHopMaLmio MOXHO
HaiTh Ha Tabnuuke.

. MopkntounTe Tencerb K npasurbHbIM 06pasom

YCTaHOBMEHHON LUTENCENbHOM PO3ETKE C 3a3eMNSHOLLNM
KOHTaKTOM.

BxntoueHue / BbIkNOYeHNE
Mepeknioyatens (8) CRyXuT AN BKIOYEHWS 1 BbIKIHOYEHWS

npubopa.
I = BrioueHo (ropuT namnoyka ynpaBneHus BHYTpU
nepekroyarens).
0 = BblIKrt4eHO
DVG3686_IM

Mepen nepBbIM NpUMeHEHUEM

1

. BcrasbTe TOMbKO OTpaXaroLLmit 3KpaH.

2. Ha HarpeBaTenbHOM 3fieMeHTe MMeeTCs 3aLLMTHBIN

cnoit. Mcnonbayiite npubop 6e3 Apyrix KOMMOHEHTOB 1
6e3 npoaykToB npum. 10 MUHYT ANs €ro yAaneHus.

1 MPUMEYAHMS:

an 9TOM BbIAENAETCA HEMHOIo biMa 1 NoABnAaeTca
3anax, 4Yto ABnAeTCcAa HopMasbHbIM. ObecneybTe focta-
TOYHYH BEHTUNALMIO.

A MPEOYNPEXOEHWUE: OnacHocTk oxora!
lMepern cBopkolt fpyrix KOMMOHEHTOB JaiiTe npubopy
OCTbITh!

MoproToBka

HacaguTe Ha MscHble ni keGabHble Luamnypa BbIMOYeH-
Hble B MapvHaae NPpOAYKTbI 415 KapKu.

/\ BHUMAHME:
Bcerga octasnsiite npum. 1cm Mexay npoayktamu ans
KapKW 1 HarpeBaTenbHbIMY drieMeHTaMu.

1 MPUMEYAHMS:
He HacaxuBaliTe NpoAyKTbl ANs Xapki BbILLE BbICOTbI
HarpeBaTeanoro JNeMeHTa.

DoHep (ke6ab)

[Nocne Hape3Kkn TOHKUMU NNOMTAMU MOXHO XapuTb O4HOBPE-
MEHHO Ans 3Kr Msca.

1.

MoproTosbTe BepTen cornacHo “Coopka“=> “PucyHok A*.

2. HacaxwviBaiite nOMTM Msica N0 LIEHTPY MSICHOTO LLamnypa.

HauHute ¢ camoro 60MbLLIOrO NOMTS Msica.

3. IMo BKyCy MOXHO Takke HacaauTb Ha MACHOW Lammyp nyK

Unu ToMarbl.

MsicHble unu oBoLLHbIE wamnypa

1

. TMogroToBbTe BepTen cornacHo “‘Céopka”.

2. BcrasbTe 3y6yaTble BeHLpI B NNacTUKOBYHO pyuky kebab-

HbIX LLAMMYPOB kak MOXHO fanblue. Mnockasi cTopoHa
pomxHa GbiTb MOBEPHYTa BBEPX. [oXanyicTa, yuuTbl-
BaliTe BbleMK Ha 3yG4aTbiX BEHLIaX W OCTaBLLYOCS Bbl-
COTY Ha Luammypax.

3. HacapguTe Kkycoukv Msica u/wnu oBoLLei Ha kebabHble

4. BcraBbTe kebabHble LWamnypa B Ha-

Lwamnypa.

PYXHble BbleMKki 3y64aToil nepesayn
1 yBeauTech, YTo 3yGuaTble BEHLbI
[LOXOASAT A0 3y6LOB MexaH13ma.
BcTaBbTe HUXHME YaCTV LWaMMypoB B
HapyXHble 0TBEPCTUS BepTena.
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/\ BHUMAHME:

Y6eauTech B NPaBUIbHOCTY YCTaHOBKM LLIaMMypOB.
HenpaBunbHO BCTaBNEHHbIE LaMnypbl MOTYT BbINACTb 13
3ybuaroii nepegayn 1 nonacTb Ha HarpeBaTesbHbIN ne-
MeHT. [Tpy 3TOM MOryT pacnnaBnTLCS NAACTUKOBbIE PYYKA
11 3yb4aTble BEHL|bI.

MTuua (Hanpumep, KypuLa NOMHOCTHIO)

MTvua gomkHa MMETb MakcUManbHbI anameTp 16 cm,

uT06bI He BbINO KOHTaKTa C HarpeBaTenbHbIM SNEMEHTOM.

1. TogroToBbTe BepTen cornacHo “Coopka” = “PucyHok A",

2. HacaxvBalite KypuLly LIENVKOM Ha MSICHOI Lamnyp.

3. [ins ee cukcaLm 06epHUTE KypUHBIE HOXKV U KpbINbS
KyrHapHoi 6e4eBKoM.

Cdenatime nmuuy ewe bonee ycmoliyugol 3a cyem npume-

HeHUs KebabHbIX Wamnypos:

4. Ycmarosume 3y64yamyio nepedady ¢ mpasepcoli co-
2nacHo “Cbopka“ => “PucyHok B*.

5. CHumuTe 3y64aTble BEHLbI C keBabHbIX LIamMMypoB.
BcraBbTe Lamnypa B HapyxHble BbleMki 3y64aToi nepe-
[au4m 1 HapyXHble OTBEPCTUS BepTena.

Pabota

A MPEOYNPEXAEHUE: OnacHocTb oxora!

+ He vcnonb3yiite npubop Ao MonHoi cBopki 1 3arpy3ku
NPOAYKTOB NS XapKi.

+ Bcerpa vcnonb3ayiTe NpuxBaTky Mpu CHATAM UK peske
nofpkap1BaeMbIX MPOAYKTOB.

1. Bxnounte npubop. Bepten HauHeT BpaLyathes.

2. Bo Bpemsi roToBku kebabHble LWamnypa AoMmKHbI
BpalLLaTLCS BOKPYT CBOVX 0celt. BbikntounTe npubop,
€CNK 370 He Tak. [poBepbTE KOPPEKTHOCTb YCTaHOBKY
LUaMnypoB B BepTene.

3. Bpems HarpeBaHusi COCTaBASET MPUMEPHO 5 MUHYTBI.
Cnepute 3a NpuroToBneHueM Ha rpune!

1 MPUMEYAHMS:

BpEMFI NPUroToBNeHnA Ke6363, Lalinblka u nTuupl cy-
LLIECTBEHHO OT/IMY4atoTCA. Cpe):uzl npo4ero 311 BpemeHa
3aBUCAT OT 6]'II/I300TVI nepemeLLeHna nofpxapnuBaemMbIx
NPOAYKTOB K HarpeBaTebHOMY 3NEMEHTY.

- Mpw npuroToBneHnn kebaba MOXHO Cpe3aTb Nepayo
MOPLVI0 NPOXapEeHHOro Msica npumepHo Yepes 15-20
MUHYT.

1 MPUMEYAHMS:
MbI pexoMeHayeM MCMonb30BaHE SMEKTPUYECKOrO
HOXa.

MotpebyeTcs eLle 5 MUHYT 7S NPOXapkv cregyto-
LLero crosi Msica. Yem TOHbLLE CTaHOBUTCS MACHOM
Lamnyp, Tem GonbLue BpeMeHn notpebyeTcs Ha
MPUrOTOBMEHME CrIeAYHOLLEro CrOsi MAca.

- [py cHsITUM KebabHbIX LamnypoB yoeauTecs, 4To
OZH U3 HUX HAXOAMTCS B NepedHelt YacTu BepTena.
He npvikacaiitech HU k Yemy Aipyromy, Kpome nnacTu-
KOBOW PY4KM Ha KOHLIE LLaMTypOB.

- Mbl pekoMeHayeM WCTIonb30BaTb KapoUHblil TepMO-
METP /NS NPOBEPKW FOTOBHOCTY NTULbI. Ecnv Ans
KpenneHus ucnonb3osanuck 3ybyatas nepefaqa
C TPaBEPCOW 1 LUamnypa, TO 3TV YaCTy rpUnsi HaAo
CHSATb Mepe/ U3BNEYEHNEM NMTULbI.

KoHew pa6otbi

1. BbIkntounTe yctpoiicTao. OTCOeauHUTE CETEBOM LUHYP OT
CTEHHOI PO3ETKN.

2. TlopoxgauTe, Noka YCTPOCTBO MOMHOCTbIO He OCTbIHET!

Yuctka

/N MPERYNPEXOEHUE:

* Bcerga oTKI0YaNTe CETEBON LUTENCENb Nepes 04YNCTKOMN.
* [lopgoxauTe, Noka yCTPOMCTBO NOMHOCTBLIO HE OCTHIHET.

* He onyckaiTe 0CHOBaHWeE B BOAY ANt OUUCTKW. ITO MOXET Mpu-
BECTM K MOPAXEHUIO AMEKTPUYECKIM TOKOM MIN NoXapy.

/\ BHUMAHME:

* He I/ICI'lOﬂbayIZTe MeTannnyeckue LWeTkn unu gpyrue
a6pa3MBHbIe npeameTbl.

* He MCI'IOJ'IbSyﬁTe arpeccueHble unu aﬁpaSMBHbIe yucra-
Luye cpeacTBa.
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[ocne Kaxmoro NPUMEHEHIS! MIONTHOCTbIO O4MCTUTE MpKGop,
VHaye Mpy CreayHoLLEM MCTIONb30BaHNM MOTYT BO3HUKHYTb
HENPUSTHBIA [bIM 11 3anax.
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OtpaxaroLumii 3KkpaH, TOToK cGopa xupa, BepTen ans
KebalbHbIX WamnypoB, 3yGyaTas nepegaya c TpaBepcou,
KebabHble Wwamnypbl

1. TMoxanyicta, CM. PUCYHKM Ha CTp. 3 1 onncaHue B
pasgene “Céopka“. CHUMaliTe YacTi C OCHOBaHMS! B
obpaTHOM nopsiziKe.

2. 3ybuaTble BEHLbI MOXHO OTCOEAMHUTD OT LLaMNypoB.

3. TMocne kaxaoro UCMonb30BaHWs NPOMbIBAATE 3TV AeTanu
B TENNON NPOTOYHON BOZE.

4. BoicyLunTe KOMNOHEHTHI NEpes YCTaHOBKON X 06paTHO
B npubop. YcTaHoBuTe 3y64aTble BEHLbI 06paTHO Ha
kebabHble Wwamnypa. Mnockasi cTopoHa AomkHa ObiTb
MoBepHyTa BBEPX.

OcHoBaHue

OuncTUTe OCHOBAHWE U HarpeBaTENbHbIA SMEMEHT BIAKHOM
TKaHbt0. 3aTeM BbITPUTE CYXOi TKaHbHO.

XpaHeHue

+ CTaBbTe YCTPOICTBO Ha XpaHeHWe TOMbKO NOCe TOro,
KaK OHO OCTbINIO M BbINO MOYMLLEHO.

+  PexomeHayeTcs XpaHuTb YCTPOMCTBO B €r0 OPUrMHASTb-
HOI yNaKkoBKe, eCIi OHO He UCTIOMNb3YeTCs ANNTENbHOE
BpEMS.

+ Bceraa xpaHuTe yCTPOMCTBO B CyXOM, XOPOLLIO BEHTITN-
pyemMoM MecTe, HeJOCTYMHOM Ansi AETe.

TexHuyeckme AaHHble
MOBETIB oo DVG 3686
[Mopaya HaMPSIKEHUS: ......ouvvvervverrenrrennns 220-240B~,50/60Ty
MollHoCTb Ha BXoge: 1400Bt
Knacc 3awmrbi: .|
NpYMEPHO 2,4 kr

CoxpaHeHo npaBo Ha TEXHUYECKVE 1 KOHCTPYKLIMOHHbIE
V3MEHeHs B pamKkax npopomkatoLeiics paspaboTku
npoaykTa.

[laHHOe YCTPOICTBO COOTBETCTBYET BCEM TEKYLLMM AUPEK-
TBaM CE, TakiM Kak anekTpoMarHuTHas COBMECTUMOCTb 1
HU3KOE HanpsKEHIE; OHO NPOV3BEAEHO B COOTBETCTBUN C
HOBEVLLNMW NPaBIUAaMM TEXHNKM Be30nacHoCTH.

DVG3686_IM
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart « carte de garantie « scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartao de garantia - garantikort
karta gwarancyjna « zaru¢ni list « kartica jamstva « carte de
garantie - lapaHUMOHHa KapTa » zarucny list « garancijski list «
garanciajegy - rapaHTiiHuiidopmynap « FapaHTUNHBIN TanoH »
e il

DVG 3686

24 Monate Garantie gema Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie + 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia » 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaragéo de garantia « 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie oswiadczenia
gwarancyjnego - zaruka 24 mésici podle prohlaseni o zaruce « 24 mjesecno jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 Mmecela rapaHUMA B CbOTBETCTBME C rapaHUMOHHaTa Aeknapauua - 24-mesacna
zaruka podla vyhlasenia o zaruke « 24-mesecna garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 honap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapauTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo + lapaHTMA 24 MecAUa COrNacHO 3aABNEHHbIM
rapaHTUNHbBIM NPABANAM * Gladall Ghal Gy 1 3¢k 24 334 Sl

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature - aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening « date d'achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do
assinatura - kjopsdato, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis -

datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, 7ig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnétura « [lata Ha nokynkara, Meuat Ha Mpogasaya, Moanuc - détum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis « vésarlas détuma, kereskedd bélyegzéje,
&5 - nata NpuaGaHHs, NevaTka NPoAasLA, nianwc - flata npuoGperenvs, LWiramn npopastia, Moanucs «
SRR I Y

ClAIRONC
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