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EN Instruction manual

SAFETY

* By ignoring the safety instructions the
manufacturer can not be hold responsible for
the damage.

« If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to
avoid a hazard.

* Never move the appliance by pulling the cord
and make sure the cord can not become
entangled.

* The appliance must be placed on a stable,
level surface.

* The user must not leave the device
unattended while it is connected to the supply.

* This appliance is only to be used for
household purposes and only for the purpose
it is made for.

* This appliance shall not be used by children
aged less than 8 years. This appliance can be
used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not play
with the appliance. Keep the appliance and its
cord out of reach of children aged less than 8
years. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children unless older than 8
and supervised.

* To protect yourself against an electric shock,
do not immerse the cord, plug or appliance in
the water or any other liquid.

* This appliance is intended to be used in

household and similar applications such as:
— Staff kitchen areas in shops, offices and other working environments.

— By clients in hotels, motels and other residential type environments.
— Bed and breakfast type environments.

— Farm houses.

To protect yourself against an electric shock,
do not immerse the cord, plug or appliance in
the water or any other liquid.

. &Sun‘ace are liable to get hot during use.
PARTS DESCRIPTION
. Lid

Rice bowl

Steam bowls
Handles

Base

Water level indicator
Control Light

Time Switch

. Re-fill hole

10. Drip tray

BEFORE THE FIRST USE

» Remove all packaging of the device.

» Check if the voltage of the appliance corresponds to the main voltage
of your home. Rated voltage: AC220-240V 50Hz. The socket must be
at least 16A or 10 A slow-protected.

* Place the device on a flat stable surface and ensure a minimum of 10
cm. free space around the device. This device is not suitable for
installation in a cabinet or for outside use.

» Wash before using the device for the first time all loose parts in warm
soapy water. Rinse and dry thoroughly below. These parts are also
dishwasher safe.

» The heating element on the inner side of the base becomes very hot.
Never touch this, you can get very serious burns.

+ During operation of the machine steam arises which is very hot,
always use the handles and oven mitts when the steaming bowls, rice
bowl, the drip tray or base are being touched.

* Place the steaming bowls in the right order (start with o, oo, and then
subsequently ooo) accordingly to how much you want to use. The
bowls are numbered on the handles. Place the lid on the upper steam
bowl.

USE

« Fill the base with fresh water, by putting water directly into the base or
by using the re-fill hole, until it has reached the maximum water level
mark indication.Make sure the water is never under the minimum level
which is displayed on the inner side of the base. Too much water may
cause splashing boiling water.

« If the device accidentally is switched on, without water or with
insufficient water, the unit will automatically switch off, the boil-dry
protection will activate.

« If the boil-dry protection is activated, pull the plug from the grounded
power outlet and let it cool down to room temperature. When it has
cooled down, the device can be used again.

* Place the food with the longest steaming time in the lower steaming
bowl. Taking care of an even distribution of weight.

» The product to with the biggest weight must be prepared in the lower
steaming bowl and the product with the smallest weight in the upper
steaming bowl.

* Note that during the preparation of meat, fish or poultry, the juice of
the meat, fish or poultry can drip down. So put the meat, fish or poultry
in the lower steaming bowl, if you do not want the juice to drop on top
of another steaming food.

* In each of the three floors of the steaming bowls are 6 recesses for
eggs. So you can prepare a total of 18 eggs. Taking care that the eggs
in the lower steaming bowl are ready faster than the eggs in the top.

 Turn the timer to the desired position and the device starts with the
steaming of the dishes. The indicator light comes on. The maximum
set time is 60 minutes. See the table below for appropriate preparation
time per dish.

» Use for preparing rice the rice bowl. Add about two cups of water per
cup rice. Of course fill also the base with water.

» Do not steam frozen meat, poultry, seafood, etc. in the device, first
thaw at room temperature.

CoNohwNh =

Vegetables

Dish

|Quantity Time in minutes

Fresh green beans 250 g 12-14

Broccoli florets 500 g 20-22

Carrots 500 g 18 - 22
Mushroom 500 g 10-12

Onion 250 g (sliced) 12-14

Pepper 4 pieces 12-14

Potatoes 500 g 30 - 32

Spinach 250 g 14 - 16

Fish

Dish Quantity Time in minutes
Mussels in shell 500 g 10- 12

Crab 250 g 20 - 22

Large prawn in shell 500 g 16-18

Fish fillet 500 g 10-12

Meat

Dish Quantity Time in Minutes
Hamburger 500 g 28 - 30

Meat balls 500 g 22-24

Chicken slices 250-500 g 24 - 28
Sausages 500 g 500 g 14 -18

CLEANING AND MAINTENANCE

* Remove the plug from the socket and allow all parts to cool down.

« Clean the steaming bowils, rice bowl, cover and drip tray in warm soapy
water. These parts are also dishwasher safe.

* Do not immerse the base in water or other liquid. Place the base not in
the dishwasher, but clean it with a damp cloth.

« Clean the outside with a damp cloth. Never use harsh and abrasive
cleaners, steel wool or a scouring pad as this will damage the device. Do
not immerse in water or other liquid.

» The unit should be regularly decalcified. Pour about 0.7 liters of vinegar
in the base and place the first steaming bowl! with the lid on the base.
Turn on the device and leave it enabled for about 20 minutes. Then rinse
the parts thoroughly and fill the tank with water, switch it on and let it
stand for about 10 minutes. Then rinse the loose parts and the base
thoroughly with clean water and make them dry.

ENVIRONMENT

mmm This appliance should not be put into the domestic garbage at the
end of its durability, but must be offered at a central point for the recycling
of electric and electronic domestic appliances. This symbol on the
appliance, instruction manual and packaging puts your attention to this
important issue. The materials used in this appliance can be recycled. By
recycling of used domestic appliances you contribute an important push to
the protection of our environment. Ask your local authorities for information
regarding the point of recollection.

Support
You can find all available information and spare parts at service.tristar.eu!

NL Gebruiksaanwijzing

VEILIGHEID

* De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade
voortvloeiend uit het niet opvolgen van de
veiligheidsinstructies.

* Als het netsnoer beschadigd is, moet het
worden vervangen door de fabrikant, de
onderhoudsmonteur van de fabrikant of door
personen met een soortgelijke kwalificatie om
gevaar te voorkomen.

» Verplaats het apparaat nooit door aan het snoer
te trekken. Zorg ervoor dat het snoer nergens in
verstrikt kan raken.

* Het apparaat moet op een stabiele, vlakke
ondergrond worden geplaatst.

* De gebruiker mag het apparaat niet onbeheerd
achterlaten wanneer de stekker zich in het
stopcontact bevindt.

* Dit apparaat is uitsluitend voor huishoudelijk
gebruik en voor het doel waar het voor bestemd
is.

+ Dit apparaat mag niet worden gebruikt door
kinderen jonger dan 8 jaar. Dit apparaat kan
worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en
door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek
aan de benodigde ervaring en kennis indien ze
onder toezicht staan of instructies krijgen over
hoe het apparaat op een veilige manier kan
worden gebruikt alsook de gevaren begrijpen
die met het gebruik samenhangen. Kinderen
mogen niet met het apparaat spelen. Houd het
apparaat en het netsnoer buiten bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar. Laat reiniging en
onderhoud niet door kinderen uitvoeren, tenzij
ze ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht staan.

* Dompel het snoer, de stekker of het apparaat
niet onder in water of andere vloeistoffen om
elektrische schokken te voorkomen.

* Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk en
soortgelijk gebruik, zoals:

— Personeelskeukens in winkels, kantoren en andere werkomgevingen.
— Door gasten in hotels, motels en andere residentiéle omgevingen.

— Bed&Breakfast-type omgevingen.

— Boerderijen.

* Dompel het snoer, de stekker of het apparaat
niet onder in water of andere vloeistoffen om
elektrische schokken te voorkomen.

. &Het oppervlak kan heet worden tijdens
gebruik.

BESCHRIJVING VAN ONDERDELEN
1. Deksel

2. Rijstschaal

3. Stoomschalen

4. Handgrepen

5. Basis

6. Waterniveau-indicator
7. Controlelamp

8. Tijdschakelaar

9. Navulopening

10. Lekbak

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

» Verwijder alle verpakking van het apparaat.

 Controleer of het voltage dat wordt aangegeven op het apparaat,
overeenkomt met de plaatselijke netspanning voordat u het apparaat
aansluit. Voltage 220V-240V 50Hz. De contactdoos moet met ten minste
16 A of 10 A traag beveiligd zijn.

* Plaats het apparaat op een vlakke, stabiele ondergrond. Zorg voor
minimaal 10 cm vrije ruimte rondom het apparaat. Dit apparaat is niet
geschikt voor inbouw of gebruik buitenshuis.

« Reinig voor het eerste gebruik van het apparaat alle losse onderdelen in
warm sop. Vervolgens grondig afspoelen en afdrogen. Deze onderdelen
zijn tevens vaatwasserbestendig.

» Het verwarmingselement aan de binnenzijde van de basis wordt zeer
heet. Raak dit nooit aan, u kunt hierbij zeer ernstige brandwonden
oplopen.

« Als het apparaat in werking is, ontstaat zeer hete stoom. Gebruik altijd
de handgrepen en draag ovenwanten als u de stoomschalen, de
rijstschaal, de lekbak of de basis moet aanraken.

* Plaats de stoomschalen in de juiste volgorde (begin met o0, oo en
vervolgens 000), afhankelijk van hoeveel schalen u wilt gebruiken. De
schalen zijn op de handgrepen genummerd. Plaats de deksel op de
bovenste stoomschaal.

GEBRUIK

» Vul de basis met kraanwater tot de markering voor het
maximumwaterniveau door het water direct in de basis te gieten of door
van de navulopening gebruik te maken. Zorg dat het water nooit onder
het op de binnenzijde van de basis aangegeven minimumniveau staat.
Bij te veel water kan het kokende water opspatten.

« Als het apparaat per ongeluk zonder water of met onvoldoende water
wordt ingeschakeld, schakelt het apparaat automatisch uit door
activering van de droogkookbeveiliging.

« Trek als de droogkookbeveiliging wordt geactiveerd de stekker uit het
geaarde stopcontact en laat het apparaat tot kamertemperatuur
afkoelen. Als het apparaat is afgekoeld, kan het weer worden gebruikt.

« Plaats de etenswaren met de langste stoomtijd in de onderste
stoomschaal. Zorg hierbij voor een gelijkmatige verdeling van het
gewicht.

* Bereid het product met het hoogste gewicht in de onderste stoomschaal
en het product met het laagste gewicht in de bovenste stoomschaal.

» Bedenk dat tijJdens het bereiden van vlees, vis of gevogelte het sap
hiervan naar beneden kan druipen. Leg daarom het vlees, de vis of het
gevogelte in de onderste stoomschaal, als u niet wilt dat het sap op
andere te stomen etenswaren druppelt.

* leder van de drie bodems van de stoomschalen heeft 6 uitsparingen voor
eieren. U kunt dus in totaal 18 eieren bereiden. Houd hierbij rekening
met het feit dat de eieren in de onderste stoomschaal sneller klaar zijn
dan de eieren in de bovenliggende schalen.

» Zet de tijdschakelaar op de gewenste stand en het apparaat begint met
het stomen van de gerechten. Het indicatielampje gaat branden. De tijd
kan op maximaal 60 minuten worden ingesteld. Zie de onderstaande
tabel voor de juiste bereidingstijd per gerecht.

» Gebruik voor het bereiden van rijst de rijstschaal. Voeg twee koppen
water per kop rijst toe. Uiteraard moet ook de basis met water worden
gevuld.

» Stoom geen bevroren vlees, gevogelte, zeevruchten enz. in het
apparaat. Laat deze eerst tot kamertemperatuur ontdooien.

Groenten

Gerecht Hoeveelheid Tijd in minuten

Verse sperziebonen 250 ¢g 12-14

Broccoliroosjes 500 g 20-22

Wortelen 500 g 18 - 22

Champignons 500 g 10-12

Ui 250 g (in plakjes 12-14
gesneden)

Paprika 4 stuks 12-14

Aardappelen 500 g 30-32

Spinazie 250 g 14 -16

Vis

Gerecht Hoeveelheid Tijd in minuten

Mosselen in schelp 500 g 10-12

Krab 250 g 20-22

Grote garnalen 500 g 16-18

ongepeld

Visfilet 500 g 10-12

Viees

Gerecht Hoeveelheid Tijd in minuten

Hamburger 500 g 28 -30

Gehaktballetjes 500 g 22 -24

Kip in reepjes 250-500 g 24 - 28

gesneden

Worsten 500 g 500 g 14 -18

REINIGING EN ONDERHOUD

» Haal de stekker uit het stopcontact en laat alle onderdelen afkoelen.

* Reinig de stoomschalen, de rijstschaal, de deksel en de lekbak in warm
sop. Deze onderdelen zijn tevens vaatwasserbestendig.

» Dompel de basis niet onder in water of andere vloeistoffen. De basis is
niet geschikt voor de afwasmachine. Reinig deze met een vochtige doek.

* Reinig de buitenkant met een vochtige doek. Gebruik nooit agressieve of
schurende reinigingsmiddelen, staalwol of een schuurspons; dit
beschadigt het apparaat. Niet onderdompelen in water of andere
vloeistoffen.

» Het apparaat moet regelmatig worden ontkalkt. Giet ongeveer 0,7 liter
azijn in de basis en plaats de eerste stoomschaal met de deksel op de
basis. Schakel het apparaat in en laat het ongeveer 20 minuten werken.
Spoel daarna de onderdelen grondig en vul het reservoir met water.
Schakel het apparaat hierna ongeveer 10 minuten in. Spoel vervolgens
dfe losse onderdelen en de basis grondig met schoon water en droog ze
af.

MILIEU

mmm Dit apparaat mag aan het einde van de levensduur niet bij het
normale huisafval worden gedeponeerd, maar moet bij een speciaal
inzamelpunt voor hergebruik van elektrische en elektronische apparaten
worden aangeboden. Het symbool op het apparaat, in de
gebruiksaanwijzing en op de verpakking attendeert u hierop. De in het
apparaat gebruikte materialen kunnen worden gerecycled. Met het
recyclen van gebruikte huishoudelijke apparaten levert u een belangrijke
bijdrage aan de bescherming van ons milieu. Informeer bij uw lokale
overheid naar het inzamelpunt.

Support

U kunt alle beschikbare informatie en reserveonderdelen vinden op
service.tristar.eu!

FR Manuel d'instructions

SECURITE

« Si vous ignorez les instructions de sécurité, le
fabricant ne saurait étre tenu responsable des
dommages.

+ Si le cordon d'alimentation est endommagé, il
doit étre remplacé par le fabricant, son
réparateur ou des personnes qualifiées afin
d'éviter tout risque.

* Ne déplacez jamais l'appareil en tirant sur le

cordon et veillez a ce que ce dernier ne soit pas

entortillé.

L'appareil doit étre posé sur une surface stable

et nivelée.

Ne laissez jamais le dispositif sans surveillance

s'il est connecté a l'alimentation.

Cet appareil est uniquement destiné a des

utilisations domestiques et seulement dans le

but pour lequel il est fabriqué.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des

enfants de moins de 8 ans. Cet appareil peut

étre utilisé par des enfants de 8 ans ou plus et
des personnes présentant un handicap
physique, sensoriel ou mental voire ne
disposant pas des connaissances et de

I'expérience nécessaires en cas de surveillance

ou d'instructions sur l'usage de cet appareil en

toute sécurité et de compréhension des risques
impliqués. Les enfants ne doivent pas jouer
avec l'appareil. Maintenez I'appareil et son
cordon d'alimentation hors de portée des
enfants de moins de 8 ans. Le nettoyage et la
maintenance utilisateur ne doivent pas étre
confiés a des enfants sauf s'ils ont 8 ans ou
plus et sont sous surveillance.

Afin de vous éviter un choc électrique,

n'immergez pas le cordon, la prise ou l'appareil

dans de I'eau ou autre liquide.

Cet appareil est destiné a une utilisation

domestique et aux applications similaires,

notamment :

— Caoin cuisine des commerces, bureaux et autres environnements de

travail.
— Hétels, motels et autres environnements de type résidentiel.
— Environnements de type chambre d’hétes.
— Fermes.

« Afin de vous éviter un choc électrique,
n'immergez pas le cordon, la prise ou l'appareil
dans de I'eau ou autre liquide .

. &La surface peut devenir chaude a l'usage.

DESCRIPTION DES PIECES
1. Couvercle

2. Cuveariz

3. Bols vapeur

4. Poignées

5. Base

6. Indicateur de niveau d'eau
7. Témoin de commande

8. Minuteur

9. Orifice de remplissage

10. Bac de collecte

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

* Retirez 'emballage de I'appareil.

« Vérifiez si la tension de I'appareil correspond a la tension du secteur de
votre domicile. Tension nominale : 220-240V CA 50Hz. La prise doit étre
d’au moins 16A ou 10A et a fusible lent.

» Mettez I'appareil sur une surface stable plate et assurez un dégagement
tout autour de I'appareil d'au moins 10 cm. Cet appareil ne convient pas
a une installation dans une armoire ou a un usage a l'extérieur.

» Avant la premiére utilisation, lavez toutes les piéces détachables de
I'appareil dans de I'eau chaude savonneuse. Rincez et séchez
soigneusement en dessous. Ces piéces sont également lavables en
lave-vaisselles.

« L'élément chauffant du c6té intérieur de la base devient trés chaud. Ne
touchez jamais. Vous risquez des brdlures tres graves.

* Durant le fonctionnement de la machine, de la vapeur trés chaude
s'échappe. Utilisez toujours les poignées et des gants de cuisine pour
toucher les bols vapeur, la cuve a riz, le bac de collecte ou la base.

* Placez les bols vapeur dans I|'ordre correct (commencez par o, puis 0o et
ensuite 000) selon la quantité que vous souhaitez utiliser. Les bols sont
numérotés sur les poignées. Posez le couvercle sur le bol vapeur
supérieur.

UTILISATION

* Remplissez la base d'eau fraiche en la versant directement dedans ou
via l'orifice de remplissage jusqu'a atteindre I'indication de niveau d'eau
maximum. Assurez-vous que l'eau ne se trouve jamais sous le niveau
minimum, affiché du cété intérieur de la base. Un excés d'eau peut
provoquer des éclaboussures d'eau bouillante.

« Si l'appareil est accidentellement mis en marche, sans eau ou
insuffisamment, I'unité s'arréte automatiquement car la protection contre
I'ébullition a vide s'active.

« Si la protection contre I'ébullition a vide s'active, débranchez la fiche de
la prise mise a la terre et laissez refroidir a température ambiante. Aprés
refroidissement, I'appareil peut étre réutilisé.

* Placez les aliments les plus longs a bouillir dans le bol vapeur inférieur.
Prenez soin de distribuer le poids uniformément.

* Le produit le plus lourd doit étre préparé dans le bol vapeur inférieur et le
moins lourd dans le bol vapeur supeérieur.

* Notez que durant la préparation de la viande, du poisson ou de la
volaille, les sucs de la viande, du poisson ou de la volaille peuvent
goutter. Placez donc la viande, le poisson ou la volaille dans le bol
vapeur inférieur si vous ne souhaitez pas que les sucs gouttent sur un
autre aliment a la vapeur.

» Sur chacun des trois étages de bols vapeur, 6 niches sont prévues pour
les ceufs. Vous pouvez donc préparer 18 ceufs. Notez que les ceufs dans
le bol vapeur inférieur sont préts plus vite que ceux au-dessus.

* Positionnez le minuteur selon les besoins et I'appareil commence a cuire
les aliments a la vapeur. Le témoin s'allume. La durée réglable maximum
est de 60 minutes. Voir la table suivante pour le temps de préparation
approprié pour chaque plat.

« Utilisez la cuve a riz pour la préparation du riz. Ajoutez environ deux
tasses d'eau par tasse de riz. Bien entendu, remplissez aussi la base
d'eau.

* Ne cuisez pas la viande, le poisson ou la volaille surgelé a la vapeur
dans l'appareil. Décongelez d'abord a température ambiante.

Légumes

Plat Quantité Durée en minutes
Haricots verts frais 250 g 12-14

Fleurons de brocolis 500 g 20 -22

Carottes 500 g 18- 22
Champignons 500 g 10-12

Oignon 250 g (émincé) 12-14

Poivron 4 pieces 12-14

Pommes de terre 500 g 30-32

Epinards 250 g 14 -16

Poisson

Plat Quantité Durée en minutes
Moules 500 g 10- 12

Crabe 250 g 20-22

Grosses gambas non  |500 g 16 - 18
décortiquées

Filet de poisson 500 g 10-12

Viande

Plat Quantité Durée en minutes
Hamburger 500 g 28 - 30

Boulettes de viande 500 g 22 -24

Filets de poulet 250-500 g 24 - 28

Saucisses 500 g 500 g 14 -18

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

» Retirez le cordon d'alimentation de la prise et laissez toutes les pieces
refroidir.

 Nettoyez les bols vapeur, la cuve a riz, le couvercle et le bac de collecte
a l'eau savonneuse chaude. Ces piéces sont également lavables au
lave-vaisselle.

» Ne plongez pas la base dans I'eau ou autres liquides. Ne mettez pas la
base au lave-vaisselle mais lavez-la avec un chiffon humide.

» Nettoyez I'extérieur avec un chiffon humide. N'utilisez jamais de
nettoyant fort ou abrasif, de tampon a récurer ou de paille de fer, qui
pourraient endommager I'appareil. N'immergez pas I'appareil dans 'eau
ou dans un autre liquide.

* L'unité doit étre détartrée régulierement. Versez environ 0,7 | de vinaigre
dans la base et placez le premier bol vapeur avec le couvercle sur la
base. Mettez I'appareil en marche et laissez-le fonctionner environ 20
minutes. Rincez ensuite les piéces soigneusement et remplissez le
réservoir d'eau. Mettez en marche et laissez reposer environ 10 minutes.
Rincez ensuite soigneusement les différentes pieces et la base a I'eau
claire puis faites secher.

ENVIRONNEMENT

mmm Cet appareil ne doit pas étre jeté avec les déchets ménagers a la
fin de sa durée de vie, il doit étre remis a un centre de recyclage pour les
appareils électriques et électroniques. Ce symbole sur l'appareil, le
manuel d'utilisation et 'emballage attire votre attention sur un point
important. Les matériaux utilisés dans cet appareil sont recyclables. En
recyclant vos appareils, vous contribuez de maniere significative a la
protection de notre environnement. Renseignez-vous auprés des autorités
locales pour connaitre les centres de collecte des déchets.

Support
Vous pouvez trouver toutes les informations et pieéces de rechange sur
service.tristar.eu !

DE Bedienungsanleitung

SICHERHEIT

» Beim Ignorieren der Sicherheitshinweise kann
der Hersteller nicht fur Schaden haftbar
gemacht werden.

* Ist das Netzkabel beschadigt, muss es vom
Hersteller, dem Kundendienst oder ahnlich
qualifizierten Personen ersetzt werden, um
Gefahren zu vermeiden.

* Bewegen Sie das Gerat niemals durch Ziehen
am Kabel, und stellen Sie sicher, dass sich das
Kabel nicht verwickelt.

» Das Gerat muss auf einer ebenen, stabilen
Flache platziert werden.

» Das Gerat darf nicht unbeaufsichtigt bleiben,
wahrend es am Netz angeschlossen ist.

* Dieses Gerat darf nur fur den
Haushaltsgebrauch und nur fir den Zweck
benutzt werden, fur den es hergestellt wurde.

* Dieses Gerat darf nicht von Kindern unter 8
Jahren verwendet werden. Dieses Gerat darf
von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder einem Mangel
an Erfahrung und Kenntnissen verwendet
werden, sofern diese Personen beaufsichtigt
oder Uber den sicheren Gebrauch des Gerats
unterrichtet wurden und die damit verbundenen
Gefahren verstanden haben. Kinder dirfen mit
dem Gerat nicht spielen. Halten Sie das Gerat
und sein Anschlusskabel aulderhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.
Reinigungs- und Wartungsarbeiten dlrfen nicht
von Kindern vorgenommen werden, es sei
denn, sie sind alter als 8 und werden
beaufsichtigt.



g

» Tauchen Sie zum Schutz vor einem
Stromschlag das Kabel, den Stecker oder das
Gerat niemals in Wasser oder sonstige
Flussigkeiten.

* Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt
und ahnlichen Anwendungen verwendet zu
werden, wie beispielsweise:

— In Kichen fir Mitarbeiter in Laden, Blros und anderen gewerblichen
Bereichen.

— Von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen.

— In Frihstlickspensionen.

— In Gutshausern.

» Tauchen Sie zum Schutz vor einem
Stromschlag das Kabel, den Stecker oder das
Gerat niemals in Wasser oder sonstige
Flussigkeiten.

. &Die Oberflache kann beim Gebrauch heifl3
werden.

TEILEBESCHREIBUNG
. Deckel
Reisschissel
Dampfschisseln
Griffe

Basis
Wasserstandsanzeige
Kontrollleuchte
Zeitschaltuhr

. Nachfull6ffnung

10. Tropftablett

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

 Entfernen Sie die gesamte Verpackung vom Gerat.

« Uberpriifen Sie, ob die Geratespannung mit der Spannung lhrer
Hausversorgung Ubereinstimmt. Betriebsspannung: AC 220 -240 V 50
Hz. Die Anschlussdose muss mindestens mit 16A oder 10 A abgesichert
sein.

« Stellen Sie das Gerat auf eine ebene und stabile Flache und halten Sie
einen Abstand von mindestens 10 cm um das Gerat herum ein. Dieses
Gerat ist nicht fur den Anschluss oder die Verwendung in einem Schrank
oder im Freien geeignet.

» Waschen Sie vor der Erstinbetriebnahme des Gerats alle losen Teile in
warmem Seifenwasser ab. Danach griindlich spiilen und abtrocknen.
Diese Teile sind auch spulmaschinenfest.

» Das Heizelement an der Innenseite der Basis wird sehr heil}. Berlihren
Sie es niemals; andernfalls kdnnen Sie sehr schwere Verbrennungen
davontragen.

» Wahrend des Geratebetriebes steigt sehr heiRer Dampf auf; verwenden
Sie stets die Griffe und Topflappen, wenn Sie dampfende Schiisseln, die
Reisschussel, das Tropftablett oder die Basis berihren.

* Platzieren Sie die dampfenden Schisseln in der richtigen Reihenfolge
(beginnen Sie mit o, oo und anschlieRend ooo) entsprechend der
gewulnschten Verwendungsmenge. Die Schisseln sind an ihren Griffen
nummeriert. Legen Sie den Deckel auf die obere Dampfschussel.

GEBRAUCH

* Fillen Sie die Basis mit frischen Wasser, indem Sie das Wasser direkt in
die Basis geben oder indem Sie die Nachfilléffnung verwenden, bis das
Wasser die Maximal-Marke erreicht. Stellen Sie sicher, dass der
Wasserstand niemals unter dem Mindeststand liegt, der auf der
Innenseite der Basis angegeben ist. Zu viel Wasser kann dazu flhren,
dass das kochende Wasser verspritzt.

Wird das Gerat versehentlich onne Wasser oder mit zu wenig Wasser
eingeschaltet, wird der Trockengehschutz aktiviert und das Gerat
schaltet automatisch ab.

Ist der Trockengehschutz aktiviert, ziehen Sie den Stecker aus der
geerdeten Steckdose und lassen Sie das Gerat auf Raumtemperatur
abkuhlen. Wenn sich das Gerat abgekihit hat, kann es wieder
verwendet werden.

Geben Sie die Speise mit der langsten Dampfzeit in die untere
Dampfschussel. Achten Sie auf eine gleichmaRige Gewichtsverteilung.
Das Produkt mit dem gréRten Gewicht muss in der unteren
Dampfschissel und das Produkt mit dem geringsten Gewicht in der
oberen Dampfschissel zubereitet werden.

Beachten Sie bitte, dass wahrend der Zubereitung von Fleisch, Fisch
oder Geflugel der Saft des Fleisches, Fisches oder Gefliigels
heruntertropfen kann. Geben Sie das Fleisch, den Fisch oder das
Geflligel daher in die untere Dampfschussel, wenn Sie vermeiden
mochten, dass der Saft auf die anderen Speisen heruntertropft.

In jeder der drei Etagen der Dampfschiisseln befinden sich 6
Aussparungen fir Eier. Somit kdnnen Sie insgesamt 18 Eier zubereiten.
Beachten Sie bitte, dass die Eier in der unteren Dampfschissel
schneller fertig sind als die Eier in der oberen.

Drehen Sie die Zeitschaltuhr auf die gewiinschte Position; das Geréat
beginnt nun mit der Bedampfung der Gerichte. Die Anzeigelampe
leuchtet auf. Die maximal einstellbare Zeit betragt 60 Minuten. Die
ungefahre Zubereitungszeit pro Gericht kénnen Sie der Tabelle unten
entnehmen.

Verwenden Sie zur Zubereitung von Reis die Reisschiussel. Verwenden
Sie zwei Tassen Wasser fir eine Tasse Reis. Fillen Sie auch die Basis
mit Wasser.

Bedampfen Sie kein gefrorenes Fleisch, Gefligel, Meeresfriichte, usw.
im Gerat; lassen Sie die Speisen erst auf Raumtemperatur auftauen.

CENOOAWN S

Gemiise

Gericht Menge Zeit in Minuten

Frische griine Bohnen |250 g 12-14

Brokkoliroschen 500 g 20-22

Méhren 500 g 18 - 22

Pilze 500 g 10-12

Zwiebel 250 g (in Scheiben 12-14
geschnitten)

Pfeffer 4 Stick 12-14

Kartoffeln 500 g 30-32

Spinat 250 ¢g 14 -16

Fisch

Gericht Menge Zeit in Minuten

Miesmuschelninder  |500 g 10-12

Schale

Krabben 250 g 20-22

GrofRe Garnelen in der (500 g 16-18

Schale

Fischfilet 500 g 10-12

Fleisch

Gericht Menge Zeit in Minuten

Hamburger 500 g 28 -30

Frikadellen 500 g 22-24

Hihnchenstreifen 250-500 g 24 - 28

[Wiirste 500 g 500 g 14-18

REINIGUNG UND PFLEGE

« Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie alle Teile
abkuhlen.

* Reinigen Sie die Dampfschisseln, die Reisschussel, den Deckel und
das Tropftablett in warmem Seifenwasser. Diese Teile sind auch
splilmaschinenfest.

» Tauchen Sie die Basis niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten ein.
Legen Sie die Basis nicht in die Splulmaschine, sondern reinigen Sie sie
mit einem feuchten Lappen.

* Reinigen Sie die AuRenseite mit einem feuchten Tuch. Verwenden Sie
niemals aggressive und scheuernde Reinigungsmittel, Stahlwolle oder
Scheuerschwamm, da dadurch das Gerat beschadigt wird. Nicht in
Wasser oder sonstige Flussigkeiten tauchen.

» Das Gerat sollte regelmaRig entkalkt werden. GieRRen Sie ca. 0,7 Liter
Essig in die Basis und stellen Sie die erste Dampfschissel mit dem
Deckel auf die Basis. Schalten Sie das Gerat ein und lassen Sie es ca.
20 Minuten lang eingeschaltet. Spllen Sie die Teile anschliefend
grindlich ab und fiillen Sie den Tank mit Wasser. Schalten Sie das
Geréat ein und lassen Sie es ca. 10 Minuten lang stehen. Spulen Sie
dann die losen Teile und die Basis griindlich mit sauberem Wasser ab
und trocken Sie die Teile und das Gerat ab.

UMWELT

mmm Dieses Gerat darf am Ende seiner Lebenszeit nicht im Hausmdill
entsorgt werden, sondern muss an einer Sammelstelle fir das Recyceln
von elektrischen und elektronischen Haushaltsgeraten abgegeben
werden. Das Symbol auf dem Gerét, in der Bedienungsanleitung und auf
der Verpackung macht Sie auf dieses wichtige Thema aufmerksam. Die in
diesem Gerat verwendeten Materialien kdnnen recycelt werden. Durch
das Recyceln gebrauchter Haushaltsgerate leisten Sie einen wichtigen
Beitrag zum Umweltschutz. Fragen Sie Ihre ortliche Behérde nach
Informationen Uber eine Sammelstelle.

Support
Samtliche Informationen und Ersatzteile finden Sie unter service.tristar.eu!

ES Manual de instrucciones

SEGURIDAD

« Si ignora las instrucciones de seguridad,
eximira al fabricante de toda responsabilidad
por posibles dafos.

« Si el cable de alimentacion esta dafado,
corresponde al fabricante, al representante o a
una persona de cualificacion similar su
reemplazo para evitar peligros.

* Nunca mueva el aparato tirando del cable y
asegurese de que no se pueda enredar con el
cable.

« El aparato debe colocarse sobre una superficie
estable y nivelada.

* El usuario no debe dejar el dispositivo sin
supervision mientras esté conectado a la
alimentacion.

* Este aparato se debe utilizar unicamente para
el uso doméstico y solo para las funciones para
las que se ha disenado.

» Este aparato no debe ser utilizado por nifios
menores de 8 anos. Este aparato puede ser
utilizado por nifios a partir de los 8 afios y por
personas con capacidades fisicas, sensoriales
o mentales reducidas, o que no tengan
experiencia ni conocimientos, sin son
supervisados o instruidos en el uso del aparato
de forma segura y entienden los riesgos
implicados. Los nifios no pueden jugar con el
aparato. Mantenga el aparato y el cable fuera
del alcance de los nifios menores de 8 afos.
Los nifos no podran realizar la limpieza ni el
mantenimiento reservado al usuario a menos
que tengan mas de 8 afos y cuenten con
supervision.

 Para protegerse contra una descarga eléctrica,
no sumerja el cable, el enchufe ni el aparato en
el agua o cualquier otro liquido.

» Este aparato se ha disefiado para el uso en el
hogar y en aplicaciones similares, tales como:

— Zonas de cocina para el personal en tiendas, oficinas y otros entornos
de trabajo.

— Clientes en hoteles, moteles y otros entornos de tipo residencial.

— Entornos de tipo casa de huéspedes.

— Granjas.

« Para protegerse contra una descarga eléctrica,
no sumerja el cable, el enchufe ni el aparato en
el agua o cualquier otro liquido.

. &La superficie puede calentarse durante el
uso.

DES%RIPCION DE LOS COMPONENTES
. Tapa

Recipiente para el arroz
Cubetas de vapor

Asas

Base

Indicador de nivel de agua
Piloto de control
Temporizador

. Orificio de relleno

10. Bandeja de goteo

ANTES DEL PRIMER USO

* Retire todo el embalaje del dispositivo.

» Compruebe si el voltaje del electrodoméstico es igual la tension principal
de su hogar. Tension nominal: CA 220-240 V 50 Hz. La toma debe ser
de al menos 16 A o 10 A con proteccion frente a suministros lentos.

+ Coloque el dispositivo sobre una superficie plana estable y asegurese
de tener un minimo de 10 cm de espacio libre alrededor del mismo. Este
dispositivo no es apropiado para ser instalado en un armario o para el
uso en exteriores.

CoNoOR~WN=

 Antes de utilizar el dispositivo por primera vez, lave todas las piezas
sueltas con agua templada y jabén. Enjuaguelas y séquelas bien. Estas
partes se pueden lavar en el lavavajillas.

« El elemento calentador de la parte interior de la base se calienta mucho.
Nunca lo toque ya que podria sufrir quemaduras graves.

 Durante el funcionamiento de la maquina sale vapor muy caliente.
Utilice siempre las asas y guantes de horno cuando toque las cubetas
de vapor, el recipiente para el arroz, la bandeja de goteo o la base.

« Coloque las cubetas de vapor en el orden correcto (empiece con o, 00,
y posteriormente 000) en funcién de la cantidad que desee utilizar. Las
cubetas estan numeradas en las asas. Coloque la tapa sobre la cubeta
de vapor superior.

uso

« Llene la base con agua limpia, poniendo agua directamente en la base

o utilizando el orificio de relleno, hasta que haya alcanzado la indicacion

de la marca de nivel de agua maximo. Asegurese de que el agua nunca

esté por debajo del nivel minimo que se muestra en la parte interior de
la base. Si hay demasiada agua pueden producirse salpicaduras de
agua hirviendo.

Si el dispositivo se enciende accidentalmente, sin agua o con agua

insuficiente, la unidad se apagara automaticamente y la proteccion de

hervido en seco se activara.

Si se activa la proteccion de hervido en seco, saque el enchufe de la

toma de corriente con tierra y deje que se enfrie a temperatura

ambiente. Cuando se haya enfriado, puede volver a utilizar el
dispositivo.

Coloque el alimento con el tiempo de preparacién al vapor mas largo en

la cubeta de vapor inferior. Tenga cuidado de distribuir el peso

uniformemente.

El producto de mayor peso debe prepararse en la cubeta de vapor

inferior y el producto con el peso mas pequefio en la cubeta de vapor

superior.

Tenga en cuenta que durante la preparacion de carne, pescado o pollo,

el jugo de la carne, el pescado o el pollo puede gotear. Por ello, ponga

la carne, el pescado o el pollo en la cubeta de vapor inferior si no quiere
que el jugo caiga encima de otro alimento que prepare al vapor.

En cada una de las tres plantas de las cubetas de vapor hay 6 huecos

para huevos. De modo que puede preparar un total de 18 huevos.

Tenga en cuenta que los huevos en la cubeta de vapor inferior estaran

listos antes que los huevos en la superior.

Sitle el temporizador en la posicidon deseada y el dispositivo empezara

a preparar los platos al vapor. El piloto indicador se enciende. El tiempo

de ajuste maximo es 60 minutos. Consulte la siguiente tabla para

conocer el tiempo adecuado de preparacion por plato.

» Para preparar arroz utilice el recipiente para arroz. Afiada
aproximadamente dos tazas de agua por una taza de arroz. También
debe llenar de agua la base.

» No utilice vapor con carne, pollo, marisco, etc. congelado en el
dispositivo. Primero descongele a temperatura ambiente.

.

.

.

Verduras

Plato Cantidad Tiempo en minutos
Judia verdes frescas  [250 g 12-14

Floretes de brécol 500 g 20 -22

Zanahorias 500 g 18- 22
Champifiones 500 g 10-12

Cebolla 250 g (en rodajas) 12-14

Pimiento 4 piezas 12-14

Patatas 500 g 30 - 32

Espinacas 250 g 14 - 16

Pescado

Plato Cantidad Tiempo en minutos
Mejillones con concha |500 g 10-12

Cangrejo 250 g 20-22

Gambon con cascara (500 g 16-18

Filete de pescado 500 g 10-12

Carne

Plato Cantidad Tiempo en minutos
Hamburguesa 500 g 28 -30

Albondigas 500 g 22-24

Lonchas de pollo 250-500 g 24 - 28

Salchichas 500 g 500 g 14 -18

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

« Retire el enchufe de la toma de corriente y deje que se enfrien todas las
piezas.

« Limpie las cubetas de vapor, el recipiente para el arroz, la cubierta y la
bandeja de goteo con agua templada jabonosa. Estas piezas también
se pueden lavar en el lavavajillas.

* No sumerja la base en agua ni otros liquidos. No meta la base en el
lavavaijillas. Limpiela con un pafio humedo.

« Limpie el exterior con un pafio humedo. Nunca utilice limpiadores
fuertes y abrasivos, lana de acero o estropajos, pues danaran el
aparato. No lo sumerja en agua ni otros liquidos.

» La unidad debe descalcificarse periédicamente. Vierta
aproximadamente 0,7 litros de vinagre en la base y coloque la primera
cubeta de vapor con la tapa sobre la base. Encienda el dispositivo y
déjelo activo durante aproximadamente 20 minutos. Posteriormente,
aclare bien las piezas y llene el depdsito de agua. Encienda y deje
reposar durante aproximadamente 10 minutos. A continuacion aclare
bien las piezas sueltas y la base con agua limpia y séquelas.

MEDIO AMBIENTE

mmm Este aparato no debe desecharse con la basura doméstica al final
de su vida util, sino que se debe entregar en un punto de recogida para el
reciclaje de aparatos eléctricos y electronicos. Este simbolo en el aparato,
manual de instrucciones y embalaje quiere atraer su atencion sobre esta
importante cuestion. Los materiales utilizados en este aparato se pueden
reciclar. Mediante el reciclaje de electrodomésticos, usted contribuye a
fomentar la proteccion del medioambiente. Solicite mas informacion sobre
los puntos de recogida a las autoridades locales.

Soporte
jPuede encontrar toda la informacion y recambios en service.tristar.eu!

PT Manual de Instrucoes

SEGURANCA

» Se nao seguir as instrugdes de seguranca, o
fabricante nao pode ser considerado
responsavel pelo danos.

» Se o cabo de alimentacao estiver danificado,
deve ser substituido pelo fabricante, o seu
representante de assisténcia técnica ou alguém
com qualificacdes semelhantes para evitar
perigos.

* Nunca desloque o aparelho puxando pelo cabo
e certifique-se de que este nunca fica preso.

* O aparelho deve ser colocado numa superficie
plana e estavel.

+ O utilizador ndo deve abandonar o aparelho
enquanto este estiver ligado a alimentagéo.

* Este aparelho destina-se apenas a utilizacéo
doméstica e para os fins para os quais foi
concebido.

* Este aparelho ndo deve ser utilizado por
criangas com idades compreendidas entre
menos de 8 anos. Este aparelho pode ser
utilizado por criangas com mais de 8 anos e por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas, assim como com falta de
experiéncia e conhecimentos, caso sejam
supervisionadas ou instruidas sobre como
utilizar o aparelho de modo seguro e
compreendam os riscos envolvidos. As
criangas nao devem brincar com o aparelho.
Mantenha o aparelho e respetivo cabo fora do
alcance de criancas com idade inferior a 8
anos. A limpeza e manutengédo ndo devem ser
realizadas por criancas a ndo ser que tenham
mais de 8 anos e sejam supervisionadas.

 Para se proteger contra choques elétricos, néo
mergulhe o cabo, a ficha nem o aparelho em
agua ou qualquer outro liquido.

* Este aparelho destina-se a ser usado em
aplicacdes domésticas e semelhantes tais
como:

— Zonas de cozinha profissional em lojas, escritorios e outros
ambientes de trabalho.

— Por clientes de hotéis, motéis e outros ambientes de tipo residencial.

— Ambientes de dormida e pequeno almocgo.

— Quintas.

 Para se proteger contra choques eléctricos,
nao mergulhe o cabo, a ficha nem o aparelho
em agua ou qualquer outro liquido.

. &A superficie podera aquecer durante a
utilizacao.

DESCRICAO DAS PECAS
. Tampa

Taca de arroz

Tacgas de vapor

Pegas

Base

Indicador do nivel de agua
Luz de controlo

Interruptor de tempo

. Orificio de enchimento

10. Bandeja coletora

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

* Retire todas as embalagens do aparelho.

« Verifique se a tensdo do aparelho corresponde a corrente eléctrica de
sua casa. Tensao indicada: 220-240 V CA 50Hz. A tomada deve ser de,
pelo menos, 16 A ou 10 A de baixa protecgao.

» Coloque o aparelho sobre uma superficie plana e estavel e deixe, no
minimo, 10 cm de espaco livre a volta do aparelho. Este aparelho ndo
esta adaptado para a instalagdo num armario ou para a utilizagado no
exterior.

» Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez, lave todas as pecas
soltas com agua quente e detergente. Enxague e seque
cuidadosamente por baixo. Estas pecas podem ser lavadas na maquina
de lavar loiga.

» O elemento de aquecimento na parte interior da base aquece bastante.
Nunca toque nesta peca, pode sofrer queimaduras muito graves.

 Durante o funcionamento da maquina € produzido vapor muito quente,
pelo que devera utilizar sempre as pegas e luvas de forno para
manusear as tacas de vapor, a taga de arroz, a bandeja coletora ou a
base.

» Coloque as tagas de vapor pela ordem correta (comece com o, 00 €,
depois, 000) em func¢éo da quantidade que pretende cozinhar. Os
numeros sao indicados nas pegas das tacas. Coloque a tampa na taca
de vapor superior.

UTILIZACAO

» Encha a base com agua limpa, colocando a agua diretamente na base
ou através do orificio de enchimento, até atingir a indicagdo da marca
de nivel maximo de agua. Certifique-se de que a agua nunca fica abaixo
do nivel minimo indicada na parte interior da base. Excesso de agua
podera resultar em projecao de agua a ferver.

» Se o aparelho for acidentalmente ligado, sem agua ou com agua
insuficiente, a unidade desligar-se-a automaticamente, sendo ativada a
protecéo de ferver a seco.

» Se a protegao ferver a seco for ativada, desligue a ficha elétrica da
tomada e permita que o aparelho arrefeca até a temperatura ambiente.
Assim que tiver arrefecido, podera voltar a utilizar o aparelho.

» Coloque os alimentos com maior tempo de cozedura a vapor na taga de
vapor inferior. Faga uma distribuicdo uniforme do peso.

» O produto com o maior peso deve ser preparado na taga de vapor
inferior e o produto com o0 menor peso na taga de vapor superior.

» Note que, durante a preparagéo de carne, peixe ou aves, o liquido dos
mesmos podera gotejar. Por isso, coloque a carne, peixe ou aves na
taga de vapor inferior, caso ndo queira que o liquido destes goteje sobre
os outros alimentos que esteja a preparar.

* Em cada uma das trés tagas de vapor existem 6 encaixes para ovos.
Assim podera preparar um total de 18 ovos. Tenha em atengéo que os
ovos na taga de vapor inferior ficardo prontos mais rapidamente do que
0S 0VOs que se encontram acima destes.

» Regule o temporizador para a posi¢ao pretendida e o aparelho ira iniciar
a confegao dos alimentos a vapor. A luz indicadora acende-se. O tempo
maximo regulavel é de 60 minutos. Consulte na tabela abaixo o tempo
de preparagao adequado a cada prato.

« Utilize a taga de arroz para preparar arroz. Adicione cerca de duas
chavenas de agua para cada chavena de arroz. Encha também a base
com agua.

* Nao descongele carne, aves, marisco, etc. a vapor no dispositivo, deixe-
os descongelar primeiro a temperatura ambiente.

CENOURWNS

Vegetais

Prato Quantidade Tempo em minutos
Feijao verde 250 g 12-14

Brocolos 500 g 20 -22

Cenouras 500 g 18- 22

Cogumelos 500 g 10-12

Cebola 250 g (fatias) 12-14

Pimenta 4 pedagos 12-14

Batatas 500 g 30 - 32

Espinafres 250 g 14 - 16

Peixe

Prato Quantidade Tempo em minutos
Mexilhdes com casca [500 g 10-12

Caranguejo 250 g 20-22

Camarao tigre com 500 g 16-18

casca

Filetes de peixe 500 g 10-12

Carne

Prato Quantidade Tempo em minutos
Hamburguer 500 g 28 -30

Almoéndegas 500 g 22 -24

Bifes de frango 250 -500 g 24 - 28

Salsichas 500 g 500 g 14-18

LIMPEZA E MANUTENCAO

* Retire a ficha da tomada e permita que todas as pecas arrefegam.

« Lave as tacas de vapor, a taga de arroz, a tampa e a bandeja coletora
em agua morna com detergente. Estas pecas podem ser lavadas na
maquina de lavar loiga.

* Nado mergulhe a base em agua ou outros liquidos. Limpe a base apenas
com um pano humido, néo a coloque na maquina de lavar loica.

* Limpe o exterior com um pano humido. Nunca utilize produtos de
limpeza asperos e abrasivos, esfregdes ou palha de aco, que podem
danificar o aparelho. Nunca mergulhe o aparelho na agua ou noutro
liquido.

» O aparelho deve ser descalcificado regularmente. Coloque cerca de 0,7
litros de vinagre na base e, depois, a primeira taca de vapor com a
tampa sobre a base. Ligue o aparelho e deixo-o ligado durante cerca de
20 minutos. Depois, passe as pegas bem por agua e encha o depdsito
com agua, ligue o aparelho e deixo-o ligado durante cerca de 10
minutos. De seguida, passe bem as pegas soltas e a base por agua
limpa e seque-as.

AMBIENTE

mmm Este aparelho ndo deve ser depositado no lixo doméstico no fim
da sua vida util, mas deve ser entregue num ponto central de reciclagem
de aparelhos domésticos elétricos e eletronicos. Este simbolo indicado no
aparelho, no manual de instrugées e na embalagem chama a sua
atengdo para a importancia desta questdo. Os materiais utilizados neste
aparelho podem ser reciclados. Ao reciclar aparelhos domésticos usados,
esta a contribuir de forma significativa para a protegdo do nosso
ambiente. Solicite as autoridades locais informacgdes relativas aos pontos
de recolha.

Assisténcia
Encontra todas as informacdes e pegas de substituicdo em
service.tristar.eu!

PL Instrukcje uzytkowania

BEZPIECZENSTWO

* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
uszkodzenia w przypadku nieprzestrzegania
instrukcji bezpieczenstwa.

* W przypadku uszkodzenia kabla zasilania, aby
unikng¢ zagrozenia, musi on by¢ wymieniony
przez producenta, jego agenta serwisowego lub
osoby o podobnych kwalifikacjach.

* Nie wolno przesuwac urzadzenia, ciggng¢ za
przewdd ani dopuszczaé do zaplgtania kabla.

» Urzadzenie nalezy umiesci¢ na stabilnej i
wypoziomowanej powierzchni.

 Nigdy nie nalezy zostawia¢ wtgczonego
urzadzenia bez nadzoru.

» Urzadzenie przeznaczone jest tylko do
eksploatacji w gospodarstwie domowym, w
sposob zgodny z jego przeznaczeniem.

* Dzieci ponizej 8 roku zycia nie mogg uzywac
tego urzadzenia. Z urzagdzenia mogg korzystac
dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby
0 ograniczonych mozliwosciach fizycznych,
sensorycznych i psychicznych bgdz
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy
i doswiadczenia, pod warunkiem, ze sg
nadzorowane lub otrzymaty instrukcje
dotyczgce bezpiecznego uzywania urzgdzenia,
a takze rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieciom nie wolno bawic sie urzgdzeniem.
Urzadzenie oraz dotgczony do niego kabel
nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci,
ktore nie ukonczyty 8 lat. Czyszczenia
i konserwaciji nie powinny wykonywac dzieci
chyba, ze ukonczyty 8 lat i znajdujg sie pod
nadzorem osoby dorostej.

* Aby unikngé¢ porazenia pragdem elektrycznym,
nie nalezy zanurza¢ przewodu, wtyczki ani
urzgdzenia w wodzie bgdz w innej cieczy.

* To urzgdzenie zaprojektowano do uzycia w
domu oraz w celu podobnych zastosowan w
miejscach takich jak:

— Pomieszczenia kuchenne w sklepach, biurach i innych miejscach
pracy.

— Przez klientéw w hotelach, motelach i innych o$rodkach tego typu.

— Osrodki oferujgce noclegi ze $niadaniem.

— Gospodarstwa rolne.

* Aby unikngé¢ porazenia pragdem elektrycznym,
nie nalezy zanurza¢ przewodu, wtyczki ani
urzgdzenia w wodzie bgdz w innej cieczy.

. &Powierzchnia moze stac sie gorgca
podczas uzytkowania.

OPIS CZESCI

. Pokrywa
Pojemnik na ryz
Pojemniki do gotowania na parze
Uchwyty
Podstawa
Wskaznik poziomu wody
Lampka kontrolna
Wytacznik czasowy
. Otwor wlewowy
10. Taca ociekowa

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

» Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

» Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie urzgdzenia odpowiada napigciu
sieciowemu w domu uzytkownika. Napiecie znamionowe: AC220-240V
50Hz. Gniazdo elektryczne musi by¢ swobodnie chronione, a warto$é
natezenia prgdu musi wynosi¢ co najmniej 16 A lub 10 A.

Urzadzenie umiesci¢ na odpowiedniej, ptaskiej powierzchni i zapewni¢
minimum 10 cm wolnej przestrzeni wokot urzgdzenia. Urzgdzenie to nie
jest przystosowane do montazu w szafce lub do uzytkowania na wolnym
powietrzu.

Przed pierwszym uzyciem wszystkie ruchome czesci urzgdzenia nalezy
umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Nastepnie
nalezy je dokfadnie wyptukac i wysuszy¢. Czesci te mozna takze myé w
zmywarce do naczyn.

W trakcie uzytkowania nastepuje znaczny wzrost temperatury elementu
grzewczego, znajdujgcego sie po wewnetrznej stronie podstawy. Nigdy
nie dotyka¢ elementu grzewczego, poniewaz moze to doprowadzi¢ do
bardzo powaznych oparzen.

W trakcie pracy urzgdzenia unosi sie¢ gorgca para. Przy kontakcie z
pojemnikami do gotowania na parze, pojemnikiem na ryz, tacg ociekowg
lub podstawa nalezy zawsze uzywac uchwytow i rekawic kuchennych.
Pojemniki do gotowania na parze umiesci¢ we wiasciwym porzgdku
(zaczg¢ od o, nastepnie 0o oraz 000) w zaleznosci od tego, ilu
pojemnikéw chce sie uzy¢. Numeracja pojemnikéw znajduje sie na
uchwytach. Natozy¢ pokrywke na gérny pojemnik do gotowania na
parze.

UZYTKOWANIE
» Wypetni¢ podstawe $wiezg wodg, wlewajac wode bezposrednio do
podstawy lub za pomocg otworu wlewowego, az do osiggniecia
wskaznika maksymalnego poziomu wody. Upewni¢ sie, ze poziom wody
nie znajduje sie ponizej wskaznika poziomu minimalnego, widocznego
na wewnetrznej stronie podstawy. Zbyt duza ilo§¢ wody moze
powodowac chlapanie gotujgcej sie¢ wody.
W przypadku nieumysinego wtgczenia urzadzenia, w ktérym nie ma
wody lub jest jej za mato, nastgpi automatyczne wytgczenie urzgdzenia
w wyniku aktywacji zabezpieczenia przed gotowaniem bez wody.
W przypadku aktywacji zabezpieczenia przed gotowaniem bez wody
wyciggnag¢ wtyczke z uziemionego gniazdka elektrycznego i poczekac
na ostygniecie urzgdzenia do temperatury pokojowej. Po ostygnieciu
urzadzenia mozna go uzy¢ ponownie.
W najnizej potozonym pojemniku do gotowania na parze umiesci¢
jedzenie o najdtuzszym czasie gotowania na parze. Dba¢ o
réwnomierne roztozenie ciezaru.
Produkt o najwigkszym cigezarze nalezy przygotowywac¢ w dolnym
pojemniku do gotowania na parze, natomiast produkt o najmniejszym
ciezarze przygotowywaé w gornym pojemniku do gotowania na parze.
Nalezy pamietac, ze podczas przygotowywania miesa, ryby lub drobiu
moze kapa¢ z nich sok. Z tego wzgledu mieso, rybe lub drob
umieszczaé w dolnym pojemniku do gotowania na parze, jezeli chce sie
unikng¢ kapania soku na pozostate jedzenie.
W kazdym z trzech pojemnikéw do gotowania na parze znajduje sie 6
wgtebien na jajka. Mozna zatem przygotowac tacznie 18 jajek.
Pamieta¢, ze przygotowywanie jajek w dolnym pojemniku do gotowania
na parze trwa krécej niz w przypadku jajek znajdujgcych sie na gorze.
Wigczy¢ regulator czasowy na pozadang pozycje, aby rozpoczgc
gotowanie na parze. Zaswieci sie wskaznik. Maksymalny mozliwy do
ustawienia przedziat czasowy wynosi 60 minut. W tabeli ponizej znajdujg
sie informacje na temat odpowiednich czaséw stosowanych do
przygotowywania roznych dan.
Do przygotowywania ryzu uzywac pojemnika na ryz. Na dwa kubki wody
dodac¢ jeden kubek ryzu. Oczywiscie wodg wypetnia¢ takze podstawe.
* Nie gotowac na parze zamrozonego migsa, drobiu, owocéw morza itp.
Najpierw rozmrozi¢ w temperaturze pokojowe;.

CoNouRON=

Warzywa

Danie llos¢ Czas w minutach
Swieza fasolka 250 g 12-14
szparagowa

Roézyczki brokuta 500 g 20-22
Marchewki 500 g 18 - 22

Grzyby 500 g 10-12

Cebula 250 g (pocieta) 12-14

Papryka 4 sztuki 12-14

Ziemniaki 500 g 30 - 32

Szpinak 250 g 14 -16

Ryba

Danie llosé Czas w minutach
Matze w skorupkach 500 g 10-12

Krab 250 g 20 -22

Duza krewetka w 500 g 16-18
pancerzyku

Filet rybny 500 g 10-12

Mieso

Danie llos¢é Czas w minutach
Hamburgery 500 g 28 -30

Pulpety 500 g 22-24

Piers z kurczaka 250-500 g 24 - 28

Kietbasy 500 g 500 g 14 -18

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

» Wyja¢ wtyczke z gniazdka i pozostawi¢ urzadzenie w celu ostygniecia.

» Umy¢ pojemniki do gotowania na parze, pojemnik na ryz, pokrywke i
tace ociekowg cieptg wodg z ptynem do mycia naczyn. Czesci te mozna
takze my¢ w zmywarce do naczyn.

* Nie zanurza¢ podstawy w wodzie ani innych ptynach. Nie wktada¢
podstawy do zmywarki, lecz czysci¢ mokra Scierka.

» Wyczys¢ obudowe zwilzong Sciereczkg. Nigdy nie uzywaj ostrych i
rysujgcych srodkéw czyszczacych, wetny stalowej lub Sciereczek do
szorowania, jako ze uszkodzi to urzgdzenie. Nie zanurzaj w wodzie lub
innym ptynie.

» Urzadzenie nalezy regularnie odkamieniaé. Do podstawy wla¢ 0,7 | octu
i umiescic na niej pierwszy pojemnik do gotowania na parze razem z
pokrywka. Wigczy¢ urzadzenie i zostawic je uruchomione na okotfo 20
minut. Nastepnie przeptuka¢ doktadnie czesci, wypemi¢ zbiornik woda,
wigczy¢ urzgdzenie i zostawic¢ je na okoto 10 minut. Nastepnie optukac
luzne czesci i podstawe doktadnie czystg wodg oraz wysuszy¢.
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SRODOWISKO

mmm Po zakonczeniu eksploatacji urzadzenia nie nalezy wyrzucac¢ go
wraz z odpadami domowymi. Urzagdzenie to powinno zosta¢
zutylizowane w centralnym punkcie recyklingu domowych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych. Ten symbol znajdujacy sie na
urzgdzeniu, w instrukcjach uzytkowania i na opakowaniu oznacza
wazne kwestie, na ktére nalezy zwréci¢ uwage. Materiaty, z ktdrych
wytworzono to urzgdzenie, nadajg sie do przetworzenia. Recykling
zuzytych urzgdzen gospodarstwa domowego jest znaczagcym wktadem
uzytkownika w ochroneg srodowiska. Nalezy skontaktowac sig z
wiadzami lokalnymi, aby uzyskac¢ informacje dotyczace punktéw zbiérki
odpadow.

Wsparcie
Wszelkie informacje i cze$ci zamienne sg dostepne na stronie
service.tristar.eu.

IT Istruzioni per l'uso

SICUREZZA

* |l produttore non & responsabile di eventuali
danni e lesioni conseguenti alla mancata
osservanza delle istruzioni di sicurezza.

+ Se il cavo di alimentazione € danneggiato,
deve essere sostituito dal produttore, da un
addetto all'assistenza o da personale con
qualifiche analoghe per evitare rischi.

* Non spostare mai I'apparecchio tirandolo per il
cavo e controllare che il cavo non possa
rimanere impigliato.

* Collocare l'apparecchio su una superficie
stabile e piana.

* Non lasciare mai l'apparecchio senza
sorveglianza quando é collegato
all'alimentazione.

» Questo apparecchio € destinato a un uso
esclusivamente domestico e deve essere
utilizzato soltanto per gli scopi previsti.

« L'apparecchio non deve essere utilizzato da
bambini di eta inferiore agli 8 anni.
L'apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di almeno 8 anni e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali
oppure senza la necessaria pratica ed
esperienza sotto la supervisione di un adulto o
dopo aver ricevuto adeguate istruzioni sull'uso
in sicurezza dell'apparecchio e aver compreso
i possibili rischi. | bambini non devono giocare
con l'apparecchio. Mantenere |'apparecchio e
il relativo cavo fuori dalla portata dei bambini
di eta inferiore agli 8 anni. | bambini non
devono eseguire interventi di manutenzione e
pulizia almeno che non abbiano piu di 8 anni e
non siano controllati.

* Per proteggersi dalle scosse elettriche, non
immergere il cavo, la spina o I'apparecchio
nell'acqua né in qualsiasi altro liquido.

* Questo apparecchio € concepito per uso
domestico e applicazioni simili come:

— Aree cucine per il personale in negozi, uffici e altri ambienti lavorativi.

— Per i clienti in hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale.

— Ambienti di tipo Bed and breakfast.

— Fattorie.

* Per proteggersi dalle scosse elettriche, non
immergere il cavo, la spina o I'apparecchio
nell'acqua né in qualsiasi altro liquido.

. &La superficie puo riscaldarsi molto
durante I'uso.

DESCRIZIONE DELLE PARTI
. Coperchio

Contenitore per riso

Cestelli per cottura a vapore
Manici

Base

Indicatore del livello dell'acqua
Spia di controllo

Timer

. Foro di riempimento

10. Vassoio raccogligocce

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

» Rimuovere tutto I'imballaggio dell’apparecchio.

« Assicurarsi che il voltaggio dell’apparecchio corrisponda a quello della
vostra rete domestica. Tensione nominale: AC220-240V 50Hz. La
presa deve essere almeno 16 A o 10 A a protezione lenta.

* Posizionare I'apparecchio su una superficie piana stabile e assicurare
un minimo di 10 cm di spazio libero intorno. Questo apparecchio non &
idoneo per l'installazione in un armadietto o per uso all'aperto.

* Prima di utilizzare per la prima volta il dispositivo, lavare tutte le parti
mobili in acqua e sapone. Sciacquare e asciugare accuratamente.
Queste parti sono lavabili anche in lavastoviglie.

* L'elemento riscaldante sul lato interno della base diventa molto caldo.
Non toccarlo mai, rischio di gravi ustioni.

* Durante il funzionamento della macchina, si genera vapore a
temperature molto elevate; utilizzare sempre i manici per toccare i
cestelli per cottura a vapore, il contenitore per riso, la vaschetta
raccogligocce o la base.

* Collocare i cestelli per cottura a vapore nell'ordine corretto (iniziare
con o, 00 e successivamente 000) in base al numero di cestelli da
usare. | cestelli sono numerati sui manici. Mettere il coperchio sul
cestello per cottura a vapore superiore.

uso

» Riempire la base con acqua dolce, versando l'acqua direttamente
nella base o attraverso il foro di riempimento, fino a raggiungere il
contrassegno di livello massimo. Verificare che I'acqua non scenda
mai sotto il livello minimo visualizzato nella parte interna della base.
Troppa acqua pu0 causare schizzi di acqua bollente.

« Se l'apparecchio viene acceso accidentalmente senza acqua o con un
livello di acqua insufficiente, I'unita si spegne automaticamente e si
attiva la protezione contro il funzionamento a secco.

CoNOGOAWN=

« Se la protezione contro il funzionamento a secco si attiva, estrarre la
spina dalla presa a parete con messa a terra e lasciar raffreddare
I'apparecchio alla temperatura ambiente. Quando é raffreddato, &
possibile utilizzare nuovamente I'apparecchio.

» Collocare il cibo con il tempo di cottura a vapore pit lungo nel cestello
inferiore. Porre attenzione a distribuire uniformemente il peso.

« |l prodotto con il maggior peso deve essere preparato nel cestello per
cottura a vapore inferiore € il prodotto con il peso minore nel cestello
superiore.

» Notare che durante la preparazione di carne, pesce o pollame, il sugo di
tali pietanze pud colare sotto. Quindi collocare carne, pesce o pollame
nel cestello per cottura a vapore inferiore se non si desidera che il sugo
coli su un'altra pietanza.

« In ciascuno dei tre piani di cestelli per cottura a vapore sono presenti 6
incavi per le uova. Quindi & possibile preparare un totale di 18 uova.
Notare che le uova nel cestello inferiore sono pronte prima delle uova nel
cestello superiore.

» Ruotare il timer sulla posizione desiderata e I'apparecchio inizia a
dirigere il vapore sui cibi. La spia si accende. Il tempo massimo
impostabile € 60 minuti. Vedere la tabella seguente per i tempi di
preparazione dei piatti.

« Utilizzo del contenitore per riso per la preparazione del riso. Aggiungere
circa due tazze di acqua per ogni tazza di riso. Naturalmente riempire
anche la base con acqua.

* Non cuocere a vapore carne, pollame, frutti di mare o altri alimenti
congelati nell'apparecchio; prima riportare i cibi a temperatura ambiente.

Verdure

Piatto Quantita Tempo in minuti
Fagiolini verdi freschi  |250 g 12-14

Cimette di broccoli 500 g 20 - 22

Carote 500 g 18 - 22

Funghi 500 g 10-12

Cipolla 250 g (a fette) 12-14

Peperoni 4 pezzi 12-14

Patate 500 g 30 - 32

Spinaci 250 g 14 - 16

Pesce

Piatto Quantita Tempo in minuti
Cozze con guscio 500 g 10-12

Granchio 250 g 20-22
Gamberoni non 500 g 16-18

sgusciati

Filetti di pesce 500 g 10-12

Carne

Piatto Quantita Tempo in minuti
Hamburger 500 g 28-30

Polpette di carne 500 g 22 -24

Fette di pollo 250-500 g 24 - 28

Salsicce 500 g 500 g 14-18

PULIZIA E MANUTENZIONE

* Rimuovere la spina dalla presa e far raffreddare tutti i componenti.

« Pulire i cestelli per cottura a vapore, il contenitore per riso, il coperchio e
la vaschetta raccogligocce in acqua tiepida saponosa. Queste parti sono
lavabili anche in lavastoviglie.

* Non immergere la base in acqua o in altri liquidi. Non collocare la base in
lavastoviglie ma pulirla con un panno umido.

« Pulire I'esterno con un panno umido. Non usare mai detersivi aggressivi
o abrasive, retine o lane d'acciaio poiché il loro utilizzo pudé danneggiare
I'apparecchio. Non immergere in acqua o in altro liquido.

« L'unita deve essere decalcificata regolarmente. Versare circa 0,7 litri di
aceto nella base e collocare il primo cestello per cottura a vapore con il
relativo coperchio sulla base. Accendere I'apparecchio e lasciarlo acceso
per circa 20 minuti. Quindi sciacquare completamente e riempire il
serbatoio con acqua, accendere I'apparecchio e lasciarlo in funzione per
circa 10 minuti. Quindi sciacquare i componenti separati e la base con
acqua pulita e asciugarli completamente.

AMBIENTE

mmm Questo apparecchio non deve essere posto tra i rifiuti domestici
alla fine del suo ciclo di vita, ma deve essere smaltito in un centro di
riciclaggio per dispositivi elettrici ed elettronici domestici. Questo simbolo
sull'apparecchio, il manuale di istruzioni e la confezione sottolineano tale
importante questione. | materiali usati in questo apparecchio possono
essere riciclati. Riciclando gli apparecchi domestici € possibile contribuire
alla protezione dell'ambiente. Contattare le autorita locali per informazioni
in merito ai punti di raccolta.

Assistenza
Tutte le informazioni e le parti di ricambio sono disponibili sul sito
service.tristar.eu.

SV Instruktionshandbok

SAKERHET

* Om dessa sakerhetsanvisningar ignoreras kan
inget ansvar utkravas av tillverkaren for
eventuella skador som uppkommer.

* Om natsladden ar skadad maste den bytas ut
av tillverkaren, dess servicerepresentant eller
liknande kvalificerade personer for att undvika
fara.

* Flytta aldrig apparaten genom att dra den i
sladden och se till att sladden inte kan trassla in
sig.

» Apparaten maste placeras pa en stabil, jamn
yta.

* Anvand aldrig apparaten obevakad nar den ar
ansluten till vagguttaget.

» Denna apparat far endast anvandas for
hushallsandamal och endast for det syfte den ar
konstruerad for.

» Apparaten ska inte anvandas av barn som ar
yngre an 8 ar. Apparaten kan anvandas av barn
fran och med 8 ars alder och av personer med
ett fysiskt, sensoriskt eller mentalt handikapp
eller brist pa erfarenhet och kunskap om de
Overvakas eller instrueras om hur apparaten
ska anvandas pa ett sakert satt och forstar de
risker som kan uppkomma. Barn far inte leka
med apparaten. Hall apparaten och natkabeln

utom rackhall fér barn som ar yngre an 8 ar.
Rengoring och underhall far inte utféras av barn
savida de inte ar aldre an 8 ar och dvervakas.
 For att undvika elektriska stotar ska du aldrig
sanka ned sladden, kontakten eller apparaten i
vatten eller nagon annan vatska.
* Denna apparat ar avsedd for hushallsbruk och
liknande anvandningsomraden, sasom:
— Personalkdk i butiker, pa kontor och i andra arbetsmiljoer.
— Av gaster pa hotell, motell och andra liknande boendemiljéer.
— "Bed and breakfast” och liknande boendemiljoer.
— Bondgardar.
 For att undvika elektriska stotar ska du aldrig
sanka ned sladden, kontakten eller apparaten i
vatten eller nagon annan vatska.

. &Ytan kan bli varm vid anvandning.

BESKRIVNING AV DELAR
1. Lock

2. Risskal

3. Angskalar

4. Handtag

5. Bas

6. Vattennivaindikator
7. Kontrollampa

8. Tidsbrytare

9. Pafyliningshal

10. Droppbricka

FORE FORSTA ANVANDNING

 Ta bort allt paketeringsmaterial fran enheten.

« Kontrollera sa att apparatens spanning stammer 6verens med hemmets
huvudspanning. Markspanning: AC220-240V 50Hz. VVagguttaget maste
vara minst 16 A eller 10 A trég sakring.

* Placera enheten pa en platt yta och se till att det finns 10 cm fritt
utrymme runt enheten. Enheten lampar sig inte for placering i ett skap
eller fér anvandning utomhus.

» Tvatta enheten och alla I6sa delar i varmt vatten med diskmedel innan
du anvander den forsta gangen. Rengor och torka ordentligt under.
Dessa delar ar aven diskmaskinsakra.

» Varmeelementet pa insidan av basen blir valdigt varm. Ror aldrig denna,
du kan fa allvarliga brannskador.

« Vid anvandning av maskinen stiger anga upp, som ar valdigt varm,
anvand alltid handtagen och ugnsvantar nar du rér vid angskalarna,
risskalen, droppbrickan eller basen.

 Placera angskalarna i ratt ordning (bdrja med o, 0o, och darefter 0o0o)
beroende pa hur mycket du vill anvanda. Skalarna ar numrerade pa
handtagen. Placera locket pa den 6vre angskalen.

ANVANDNING

* Fyll basen med dricksvatten genom att hélla vatten direkt i basen eller
genom pafyliningshalet, tills vattnet nar upp till max-markeringen. Se till
att vattnet aldrig &r under min-nivan som visas pa insidan av basen. For
mycket vatten kan leda till skvattande kokande vatten.

» Om enheten satts pa av misstag, utan vatten eller med for lite vatten,
kommer enheten att automatiskt stdngas av genom att
torrkokningsskyddet aktiveras.

» Om torrkokningsskyddet aktiveras, dra ut kontakten fran det jordade
uttaget och lat den kylas ned till rumstemperatur. Nar den har kylts ned
kan enheten anvandas igen.

 Placera maten med langst angtid i den lagre angskalen. Se till att vikten
fordelas jamnt.

* Produkten med storst massa maste tillagas i den nedre angskalen och
produkten med den minsta vikten i den 6vre angskalen.

» Observera att vid tillagning av kétt, fisk eller fagel, kan saften fran kottet,
fisken eller fageln droppa ned. Sa lagg kéttet, fisken eller fageln i den
lagre angskalen, om du inte vill att saft ska droppa ned pa annan mat
som angas.

« | varje niva finns det 6 fack for 4gg. Sa du kan tillaga totalt 18 agg. Tank
pa att aggen i de lagre angskalarna ar fardiga tidigare &n de 6vre aggen.

« Vrid timern till dnskat lage sa startar enheten att anga ratterna.
Indikatorlampan ténds. Den maximala angtiden ar 60 minuter. Se
tabellen nedan foér Iampliga tillagningstider for ratter.

» Anvand risskalen for att tillaga ris. Hall i tva koppar vatten per kopp ris.
Fyll ocksa basen med vatten.

« Anga inte fruset kétt, fagel, skaldjur osv i enheten, tina forst i

rumstemperatur.
Gronsaker
Ratt Mangd Tid i minuter
Farska gréna bénor 250 g 12-14
Broccoli 500 g 20 -22
Mordtter 500 g 18 -22
Svamp 500 g 10-12
Lok 250 g (skivat) 12-14
Peppar 4 bitar 12-14
Potatis 500 g 30 -32
Spenat 250 g 14 -16
Fisk
Ratt Mangd Tid i minuter
Musslor i skal 500 g 10-12
Krabba 250 g 20-22
Stora rakor i skal 500 g 16-18
Fiskfilé 500 g 10-12
Kott
Ratt Mangd Tid i minuter
Hamburgare 500 g 28 -30
Kottbullar 500 g 22-24
Kycklingskivor 250-500 g 24 - 28
Korv 500 g 500 g 14 -18

RENGORING OCH UNDERHALL

« Ta bort kontakten fran uttaget och lat alla delar kylas ned.

» Rengor angskalarna, risskalen, locket och droppbrickan i varmt
sapvatten. Dessa delar ar aven diskmaskinsakra.

» Sank inte ned basen i vatten eller annan vatska. Placera inte basen i en
diskmaskin, utan rengdr den med en fuktig trasa.

» Rengér utsidan med en fuktig trasa. Anvand aldrig starka och slipande
rengoringsmedel, stalull eller skursvamp, eftersom dessa skadar
apparaten. Sank inte i vatten eller nagon annan vatska.

» Enheten ska avkalkas regelbundet. Hall cirka 0,7 liter vinager i basen
och placera forst angskalen med locket pa basen. Satt pa enheten och
lamna den pa i cirka 20 minuter. Skolj sedan delarna noggrant och fyll
tanken med vatten, satt pa och lat sta i cirka 10 minuter. Skolj sedan de
I6sa delarna och basen noggrant med rent vatten och torka dem.

OMGIVNING

mmm Denna apparat ska e] slangas bland vanligt hushallsavfall nar den
slutat fungera. Den ska slangas vid en atervinningsstation for elektriskt
och elektroniskt hushallsavfall. Denna symbol pa apparaten,
bruksanvisningen och férpackningen gor dig uppmarksam pa detta.
Materialen som anvands i denna apparat kan atervinnas. Genom att
atervinna hushallsapparater gor du en viktig insats for att skydda var miljo.
Fraga de lokala myndigheterna var det finns insamlingsstallen.

Support
Du hittar all tillganglig information och reservdelar pa service.tristar.eu!

CS Navod k pouziti

BEZPECNOST

* Pfi ignorovani bezpecnostnich pokyna neni
vyrobce odpovédny za pfipadna poskozeni.

» Pokud je napajeci kabel poSkozen, musi byt
vyménén vyrobcem, jeho servisnim zastupcem
nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se
pfedeslo moznym rizikim.

* Nikdy spotfebi¢ nepfenasejte tazenim za
pFivodni $ndru a ujistéte se, Ze se kabel
nemuze zaseknout.

» Spotfebi¢ musi byt umistén na stabilnim a
rovném povrchu.

* Nikdy nenechavejte zapnuty spotfebi¢ bez
dozoru.

» Tento spotiebi¢ Ize pouzit pouze v domacnosti
za ucelem, pro ktery byl vyroben.

» Tento spotiebi¢ nesmi pouzivat déti mladSich 8
let. Tento spotfebi¢ mohou osoby starsi 8 let a
lidé se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi €i nedostatkem
zkuSenosti a znalosti pouzivat, pouze pokud
jsou pod dohledem nebo dostali instrukce
tykajici se bezpeé&ného pouZiti pfistroje a
rozumi moznym rizikim. Déti si nesmi hrat se
spotiebi¢em. Udrzujte spotiebic a kabel mimo
dosahu déti mladSich 8 let. Cidténi a udrzbu
nemohou vykonavat déti, které jsou mladsi 8 let
a bez dozoru.

» Abyste se ochranili pfed elektrickym vybojem,
neponofujte napdjeci kabel, zastréku Ci
spotiebi€ do vody Ci jiné tekutiny.

* Tento spotfebiC je urCeny k pouziti v
domacnosti a k podobnému pouzivani, jako
napfiklad:

— kuchynky personalu v obchodech, kancelafich a na jinych
pracovistich.

— Klienty v hotelich, motelech a jinych ubytovacich zafizenich.

— V penzionech.

— Na statcich a farmach.

» Abyste se ochranili pfed elektrickym vybojem,
neponofujte napdjeci kabel, zastréku Ci
spotfebi€ do vody &i jiné tekutiny.

. &Povrch muZze byt béhem pouzivani horky.

POPIS SOUCASTI
1. Viko

2. Misa naryzi

3. Misky pro vafeni v pare
4. Rukojeti

5. Zakladna

6. Indikator hladiny vody
7. Kontrolka

8. Casovy spinac

9. Doplfujici otvor

10. Odkapavaci podlozka

PRED PRVNIM POUZITIM

 Odstrarite veSkery obalovy material.

« Ujistéte se, Ze napéti uvedené na $titku spotfebi¢e odpovida napéti v
elektrické siti vasi domacnosti. Jmenovité napéti: STR. 220-240V 50Hz.
Zasuvka musi byt jiSténa minimalné 16 A nebo 10 A's pomalou
ochranou.

» Umistéte spotfebic na rovny stabilni povrch a zajistéte minimalné 10 cm
volného prostoru kolem spotfebice. Tento spotfebi¢ neni vhodny pro
instalaci do skfiné nebo pro venkovni pouziti.

* Pfed prvnim pouzitim dukladné vygistéte vSechny vyjimatelné ¢asti
spotrebice teplou mydlovou vodou. Oplachnéte je a dikladné osuste.
Tyto Casti Ize také myt v my€ce nadobi.

» Topny prvek na vnitfni strané zakladny se velmi zahfeje. Nikdy se ho
nedotykejte, mizete se vazné popalit.

» B&hem provozu spotfebite vznika para, ktera je velmi horka. Vzdy
pouzivejte rukojeti a chriapky, pokud se dotykate misek na vareni v pare,
misy na ryzi, odkapavaciho podnosu nebo zakladny.

» Misky na vareni v pafe umistéte ve spravném poradi (za¢néte s o, oo a
poté 0o0) podle toho, kolik jich chcete pouzit. Misky jsou oznaceny na
rukojetich. Na horni misu pro vafeni v pafe umistéte viko..

POUZITI

 Nejdfive napliite zakladnu naplrite ¢erstvou vodou naplnénim vody pfimo
do zakladny nebo s pomoci dopliujiciho otvoru, dokud nedosahne
maximalni znacky hladiny vody. Zajistéte, aby voda nikdy neklesla pod
minimalni hladinu vyznacenou na vnitfni strané zakladny. P¥ili§ velké
mnozstvi vody by mohlo zpusobit rozsttiknuti vafici vody.

« V pfipadé nahodného zapnuti spotfebie bez vody nebo s nedostatkem
vody se jednotka automaticky vypne a aktivuje se ochrana proti vyvareni.

« V pripadé aktivace ochrany proti vyvafeni vytahnéte zastréku z
uzemnéné zasuvky a spotrebi¢ nechte vychladnout na pokojovou
teplotu. Po vychladnuti Ize spotfebi¢ znovu pouzivat.

 Potraviny s nejdelSi dobou pfipravy v pare umistéte do dolni misy.
Davejte pozor na rovnomeérné rozlozeni hmotnosti.

» Produkt s nejvy$si hmotnosti je tfeba pfipravovat v dolni mise pro
pfipravu v pare a produkt s nejnizsi hmotnosti v horni.

» Dovolujeme si upozornit, ze béhem pfipravy masa, ryb nebo dribeze
muze Stava z masa, ryb Ci drlibeze odkapavat na dalSi potraviny
pfipravované v pare. Takze vlozte maso, ryby nebo dribez do dolni misy
pro pfipravu v pare, pokud nechcete, aby stava z nich kapala na vrsek
dal$i misy.

» \/ kazdé ze tfi vrstev mis pro pfipravu v pare je 6 prohlubni na vaji¢ka.
Muzete tak pripravit celkem 18 vajec. Davejte pozor, protoze vejce v
dolni mise pro pfipravu v pare jsou hotova rychleji, nez vejce v horni
misce.

» Nastavte ¢asova¢ do pozadované polohy a zafizeni se spusti a zacne
potravina upravovat pomoci pary. Rozsviti se kontrolka. Maximalni
nastavitelny ¢as je 60 minut. V nize uvedené tabulce najdete pfisluSnou
dobu pfipravy jidla.

» Na pfipravu ryze pouzijte misu na ryzi. Pfidejte pfiblizné dva hrnecky
vody na jeden hrnecek ryze. Stejné tak nezapomerite naplnit zakladnu
vodou.

* V pare ve spotrebici neupravujte zmrzlé maso, drdbez, morské plody atd.
Nejdfive je nechte, aby nabyly pokojovou teplotu.

Zelenina

Jidlo Mnozstvi Doba v minutach
Cerstvé zelené lusky 250 g 12 - 14

Kousky brokolice 500 g 20 -22

Mrkev 500 g 18-22

Houby 500 g 10-12

Cibule 250 g (na platky) 12-14

Paprika 4 gasti 12-14

Brambory 500 g 30-32

Spenat 250 g 14-16

Ryby

Jidlo Mnozstvi Doba v minutach
Musle ve skorapce 500 g 10- 12

Krab 250 g 20-22

Obfi krevety ve 500 g 16 - 18

skorapce

Rybi filety 500 g 10-12

Maso

Jidlo Mnozstvi Doba v minutach
Hamburger 500 g 28 - 30

Masové kulicky 500 g 22-24

Platky kufete 250-500 g 24 - 28

Parky 500 g 500 g 14 -18

CISTENI A UDRZBA

» Vyndejte zastréku ze zasuvky a nechte v8echny dily vychladnout.

« Vycistéte misky pro pfipravu v pare, kryt a odkapavaci misku v teplé
vodeé se saponatem. Tyto ¢asti Ize také myt v my€ce nadobi.

» Z&kladnu neponofujte do vody ¢i jiné tekutiny. Zakladnu nedavejte do
mycky, ale vycistéte ji vihkym hadfikem.

» Vnéjsek Cistéte vihkym hadfikem. Nikdy nepouzivejte hrubé nebo brusné
Cistici prostfedky, draténku nebo Skrabku, coz by poskodilo spotfebit.
Neponofujte do vody nebo jinych kapalin.

 Jednotku je tfeba pravidelné odvapnovat. Nalijte pfiblizné 0,7 | vinného
octa do zakladny a polozte na ni prvni misku pro pfipravu v pafe s
vikem. Zapnéte spotfebi€ a nechte jej zapnuty po dobu asi 20 minut.
Poté dily peclivé oplachnéte, zasobnik naplrite vodou, zapnéte spotfebi¢
a nechte stat pfiblizné 10 minut. Poté peclivé oplachnéte volné dily a
zakladnu Cistou vodou a osuste je.

PROSTREDI

mmm Tento spotiebi¢ by nemél byt po ukonéeni zivotnosti vyhazovan do
domovniho odpadu, ale musi byt dovezen na centralni sbérné misto
k recyklaci elektroniky a domacich elektrickych spotfebicl. Symbol na
spotfebici, navod k obsluze a obal vas na tento dulezity problém
upozornuje. Materialy pouzité v tomto spotfebici jsou recyklovatelné.
Recyklaci pouzitych domacich spotfebicud vyznamné pfispéjete k ochrané
zivotniho prostfedi. Na informace vztahujici se ke sbernému mistu se
zeptejte na mistnim obecnim uradeé.

Podpora
V8echny dostupné informace a nahradni dily naleznete na
service.tristar.eu!

SK Pouzivatelska prirucka

BEZPECNOST

* V pripade ignorovania tychto bezpecnostnych
pokynov sa vyrobca vzdava akejkolfvek
zodpovednosti za vzniknutu Skodu.

* Ak je napajaci kabel poSkodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny technik alebo
podobné kvalifikované osoby, aby sa zamedzilo
nebezpecCenstvu.

 Spotrebi¢ nikdy nepremiestriujte za kabel a
dbajte na to, aby sa kabel nestocil.

* Spotrebic je treba umiestnit na stabilnu, rovnu
plochu.

* Nikdy nenechavajte spotrebi¢ zapnuty bez
dozoru.

* Tento spotrebi€ sa smie pouzivat iba na
Specifikované ucely vdomacom prostredi.

» Tento spotrebi€ nesmeju pouzivat’ deti mladsSich
ako 8 rokov. Tento spotrebi€ smeju deti starSie
ako 8 rokov a osoby, ktoré maju znizené
fyzické, senzorické alebo dusevné schopnosti,
alebo osoby bez patri€nych skusenosti a/alebo
znalosti pouzivat, iba pokial na nich dozera
osoba zodpovedna za ich bezpecnost alebo ak
ich tato osoba vopred pouci o bezpecnej
obsluhe spotrebiCa a prislusnych rizikach. Deti
sa nesmu hrat’ so spotrebi¢om. Spotrebic a
napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu deti
mladSich ako 8 rokov. Cistenie a udrzbu nesmu
vykonavat' deti, ktoré su mladSie ako 8 rokov
a bez dozoru.

» Napajaci kabel, zastrcku ani spotrebic
neponarajte do vody ani do ziadnej inej
kvapaliny, aby sa prediSlo urazu elektrickym
prudom.

 Toto zariadenie je urCené iba na pouzivanie v
domacnosti a na podobné ucely a smie sa
pouzivat, napriklad:

— V kuchynskych kutoch vyhradenych pre personal v obchodoch,
kancelariach a v inych profesionalnych priestoroch.



— Smu ho pouzivat klienti hotelov, motelov a inych priestorov, ktoré
maju ubytovaci charakter.

— V turistickych ubytovniach.

— Na farmach.

* Napajaci kabel, zastrcku ani spotrebi¢
neponarajte do vody ani do Ziadnej ingj
kvapaliny, aby sa predislo urazu elektrickym
prudom.

. &Povrch mdze byt pri pouzivani horuci.

POPIS KOMPONENTOV
. Veko

Misa na ryzu

Misy na pripravu v pare
Rukovate

Podstavec

Indikator hladiny vody
Kontrolka

Casovy spina¢

. Doplfiujuci otvor na vodu
10. Misa na odkvapkavanie

PRED PRVYM POUZITIM

 Odstrarite vSetko balenie a obalovy material spotrebica.

« Skontrolujte, ¢i napatie spotrebi¢a zodpoveda napatiu siete vo vaSom
dome. Menovité napatie: AC 220 — 240 V 50 Hz. Zasuvka musi byt
chranena poistkou minimalne 16 A alebo 10 A.

 Zariadenie umiestnite na rovnu stabilnu plochu, pricom dbajte na to, aby
okolo zariadenia ostal volny priestor minimalne 10 cm. Tento vyrobok
nie je vhodny pre instalaciu do skrine ¢i na pouzitie vonku.

* Pred prvym pouzitim spotrebi¢a umyte vSetky volne pristupné sucasti v
teplej mydlovej vode. Oplachnite a poriadne vysuste do sucha. Tieto
sucasti su taktiez vhodné a bezpecné na umyvanie v umyvacke riadu.

» Ohrevny prvok na vnutornej strane zakladne sa silno zahreje. Nikdy sa
ho nedotykajte, pretoze by ste sa mihli vazne popalit.

« V priebehu prevadzky spotrebi¢a vznika velmi hortca para. Pri
manipulacii s misami na pripravu v pare, misou na ryZu, misou na
odkvapkavanie ¢i zakladnou vzdy pouzivajte rukovate alebo chriapky.

» Misy na pripravu v pare umiestrujte v spravnom poradi (zacnite s o, oo
a nakoniec 000) podla toho, kolko ich chcete pouzit. Misy su oznacené
na rukovatiach. Veko zalozte na hodnu misu na pripravu v pare.

CENOOAWN S

POUZIVANIE

« Zakladriu naplrite Cistou vodou tak, Ze volu nalejete priamo do zakladne
alebo pouzijete otvor na doplfianie vody, dokial voda nedosiahne znacky
maximalnej hladiny. Davajte pozor, aby voda nikdy neklesla po znacku
minimalnej hladiny na vnutornej strane zakladne. Prili§ mnoho vody
mobze spbsobit rozstreknutie vriacej vody.

V pripade nahodného zapnutia spotrebiCa bez vody &i s nedostatkom
vody sa jednotka automaticky vypne a aktivuje sa ochrana proti
vyvareniu.

Pokial sa aktivuje ochrana proti vyvareniu, vytiahnite zasuvku z
uzemnenej zastrcky a spotrebi¢ nechajte vychladnut na izbovu teplotu.
Po vychladnuti je mozné spotrebi¢ znovu pouzivat.

Potraviny s najdih§im ¢asom pripravy v pare dajte do dolnej misy.
Davajte pozor na rovnomerné rozlozenie hmotnosti.

Produkt s najvy$Sou hmotnostou je treba pripravovat v dolnej mise a
produkt s najnizSou hmotnostou v hornej mise na pripravu v pare.
Upozorfiujeme, Ze v priebehu pripravy masa, ryb ¢i hydiny méze
odkvapkavat stava z méasa, ryb ¢i hydiny. Maso, ryby ¢&i hydinu dajte do
dolnej misy, pokial si neprajete, aby Stava odkvapkavala na dalSie
potraviny pripravované v pare.

V kazdej z troch vrstiev mis na pripravu v pare je 6 dutin na pripravu
vajec. Pripravit tak mézZete celkom 18 valec. Upozorriujeme, Ze vajcia v
dolnej mise na pripravu v pare sa uvaria rychlejSie ako vajcia v horne;j.
Otocte Casovac do pozadovanej polohy a spotrebi¢ sa spusti a zacne
vytvarat’ paru. Rozsvieti sa kontrolka. Maximalny nastavitelny ¢as je 60
minut. Prislusny ¢as pripravy jednotlivych potravin najdete v nizSie
uvedenej tabulke.

Na pripravu ryze pouzite misu na ryzu. Na jeden hrnek ryze pridajte asi
dva hrnceky vody. Zakladriu samozrejme napliite vodou.

V pare nepripravujte mrazené maso, hydinu, morské plody atd. Najskor
ich nechajte rozmrznut na izbovu teplotu.

Zelenina
Jedlo Mnozstvo Cas v minutach
Cerstvé zelené fazulky |250 g 12-14
Kusky brokolice 500 g 20 -22
Mrkva 500 g 18 -22
Huby 500 g 10-12
Cibula 250 g (nakrajana na 12-14
platky)
Paprika 4 Casti 12-14
Zemiaky 500 g 30-32
Spenat 250 g 14-16
Ryby
Jedlo Mnozstvo Cas v minatach
Musle v lasture 500 g 10-12
Krab 250 g 20-22
Velké krevety v ulite 500 g 16-18
Rybie filé 500 g 10-12
Maso
Jedlo Mnozstvo Cas v minttach
Hamburger 500 g 28 - 30
Masové guldcky 500 g 22-24
Kuracie platky 250-500 g 24 - 28
Parky 500 g 500 g 14-18

CISTENIE A UDRZBA

* Vytiahnite zasuvku zo zastréky a vSetky diely nechajte vychladnut.

» Misu na pripravu v pare, misu na ryzu, veko a misu na odkvapkavanie
umyte v teplej vode so saponatom. Tieto sucasti su taktiez vhodné a
bezpecné na umyvanie v umyvacke riadu.

* Neponarajte zakladrnu do vody ani do ziadnej inej tekutiny. Zakladru
nedavajte do umyvacky riadu, ale vygistite ju vihkou handri¢kou.

 Vonkajsi povrch ocistite vihkou handri¢kou. Nikdy nepouzivajte tvrdé,
drsné a hrubé a abrazivne Cistiace prostriedky, drsnu hubku alebo
drétenku na Cistenie riadu, ktoré poskodzuju zariadenie. Nikdy
neponarajte do vody ani do ziadnej inej tekutiny.

 Jednotku je treba pravidelne odvapriovat. Nalejte priblizne 0,7 | vinného
octu do zakladne a na fu postavte prvd misu na pripravu v pare s
vekom. Zapnite spotrebi¢ a nechajte ho bezat priblizne 20 minut. Potom
diely starostlivo oplachnite a zasobnik naplnite vodou, spotrebic zapnite
a nechajte stat’ asi 10 minat. Potom volné diely a zakladriu starostlivo
oplachnite &istou vodou a osuste ich.

ZIVOTNE PROSTREDIE

mmm Tento spotrebi¢ nesmie byt na konci Zivotnosti likvidovany spolu s
komunalnym odpadom, ale musi sa zlikvidovat v recyklacnom stredisku
uréenom pre elektrické a elektronické spotrebie. Tento symbol na

spotrebici, v navode na obsluhu a na obale upozoriuje na tuto délezitu
skuto€nost. Materialy pouzité v tomto spotrebici je mozné recyklovat.
Recyklaciou pouzitych domacich spotrebi€ov vyraznou mierou prispievate
k ochrane zivotného prostredia. Informacie o zbernych miestach vam
poskytnud miestne Urady.

Podpora
VSetky dostupné informacie a nahradné diely najdete na service.tristar.eu!

RU

MEPbI MPEAOCTOPOXXHOCTU

* [MponsBoanTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a
ywep6b B cnyvae HecobnogeHns npasmn
TEXHUKN 6e30MacHOCTMW.

* Bo nsbexaHne onacHblx cuTyauumn gnst 3aMeHbl
NnoBpeXaeHHOro kabens NuTaHus
pekoMeHayeTcst 06paTUTLCA K NPOM3BOAUTENIO,
€ro CEpBUCHOMY areHTy unu gpyruv
A0CTaTO4YHO KBanNMULNPOBaHHbIM
cneunanucTam.

* He nepemelyanTe yCTpONCTBO, B3ABLUMCH 3a
kabenb NUTaHUs, a Takke crneaguTe 3a Tem,
4yTOObI KAabenb He Nnepekpy4YmBarsncs.

* YcTaHoBUTE YCTPOMCTBO Ha YCTOMYMBOWN
POBHOW NOBEPXHOCTW.

* He octaBnanTte nogknio4YeHHOE K UCTOYHUKY

nMTaHNsA yCTponcTeo 6e3 npucmoTpa.

[laHHOe yCTpOMCTBO NpegHa3HayYeHo TOMbKO

A5 UICNONb30BaHUsA B ObITOBLIX YCNOBUSIX U

TONbKO MO Ha3HAYEHMIO.

[laHHOe yCTpPOMCTBO He nNpefHa3HayveHo ans

NCnonb30BaHMs AeTbMU B BOo3pacTe Ao 8 ner.

[laHHOe yCTPOMCTBO MOXET NUCMNOMb30BaTbCS

AeTbMuM B Bo3pacTte oT 8 neT v nioabMu ¢

orpaHn4YyeHHbIMN PU3NYECKUMN, CEHCOPHBLIMMU U

YMCTBEHHbIMW CNOCOBHOCTAMMU UM He

MMELLMMM COOTBETCTBYHOLLEro OnbiTa Unn

3HaHWUN, TONbKO NPW YCIOBMU, YTO 3a UX

OENCTBUAMMN OCYLLLECTBMASIETCS KOHTPOMb NN

OHW 3HAKOMbI C TEXHUKOW Be3onacHon

aKcnnyaTauumn yCTPOMUCTBa, a Takke NOHUMaKT

CBsi3aHHbIE C 3TUM puUCkn. He no3sonsante

AEeTaAM Urpatb ¢ YCTPONCTBOM. XpaHuTe

YCTPOWCTBO U €ro LUHYP SNEKTPONUTaHUA B

MecTe, HeOCTyNHOM Ans AeTen mnagwe 8

net. Oyuctka n obcnyxmBaHue yCcTpomncTea

MOXeT NPOBOAUTLCA AETbMU TONbKO Nocne

AOCTWXEeHUs UMy Bo3pacTa 8 neTt unu noa

NPUCMOTPOM B3POCIIbIX.

* Bo nsbexaHune nopaxeHusi afeKTpUYEeCKUM
TOKOM He NOrpy>anTe LUHYP 3MeKTPonuTaHums,
LUTEencenb UM yCTPONCTBO B BOAY UNn NoGyto
APYryo XNOKOCTb.

* JTO YCTPOMNCTBO NpeaHa3Ha4yeHo Asis
MCNONb30BaHUA B ObITOBbIX YCNOBUSIX, a TAKKE
B CXOXMX 06nacTax NPUMEHEHUS, TaKNX Kak:

- KyXOHHbIe nomMelleHna ang cnyxawmnx marasmHos, Oq.)VICOB 1 opyrnx
pabounx ycroBu.

- OTeJ‘IVI, MOTENn U apyrme ycrnoBua npoXxmnBaHua ong ncnonb3oBaHUA
nocroaAnbUuamn.

— Ycnosusa tuna B&B.

— ®depmepckue goma.

* Bo nsbexaHune nopaxeHusi afeKTpPUYEeCKUM
TOKOM He NOrpy>anTe LUHYP 3MeKTPonuTaHums,
LUTEencenb UM yCTPONCTBO B BOAY UNn NoGyto
APYryo XNOKOCTb.

° &BO BpeMA UCMOJ1b30BaHNA NMOBEPXHOCTH
MOTYT HarpeTbCcs.

OMUCAHUE YCTPOUCTBA
. Kpbiwka

Pucosas vawa

MapoBsble Yawm

Py4ku

OcHoBaHve

NHavkaTop ypoBHS BOAbI
KOHTPOMbHbI MHAMKATOP
Mepeknioyatens TeMnepaTypbl
. [JonueoyHoe oTBepcTUE

10. Macnoc6opHuk

NEPEA HAYAJZIOM UCNOJ1Ib3OBAHUA

* YganuTe BCO yNaKkoBKy C YCTPOWCTBA.

* YA0CTOBEpbTECh, YTO HOMMHAIBHOE 3HAYEHWEe HanpshKeHNs yCTponcTaa
oTBeYaeT HanpskeHUto JoMallHel ceTn. HoMrHanbHoe HanpshkeHve:
220-240B nep. Toka, 50 'y. PoseTka gomkHa 6biTb paccuntaHa Ha 16A
unm 10 A n obopygoBaHa 3aLumTon.

YcTaHoBWTE YCTPOWCTBO Ha POBHYHO YCTONYMBYIO NOBEPXHOCTb U
obecneybTe He MeHee 10 cM cBOGOAHOIO MPOCTPaHCTBa BOKPYT HEro.
OTO YCTPOMCTBO He NpeAHa3HayveHo Ans YCTaHOBKK B LWkadax 1 Ans
1cnonb3oBaHus Nog OTKPbITbIM HEGOM.

[Mepen nepBbIM NPUMEHEHNEM YCTPOMUCTBA NPOMONTE BCE CbEMHbIE
4acTu B TeMnnomn MbinbHON Boge. CNonNocHUTE 1 TWaTenbHO BbiCyLIUTE
HWXKHIOK YacTb. Takke paspeLlaeTcs o4MLLAaTb KOMMOHEHTbI B
NocyAOMOEYHOM MaLUUHE.

HarpeBaTenbHbIi 3NeMeHT BHYTPY CHOBAHWSA O4eHb CUMBHO
HarpeBaeTcs. He npukacanTech k HEMy pykamu.

B npouecce akcnnyaTauum ycTporcTBa BblAenseTcs ropsyuii nap. Ans
paboTbl C NapOBLIMU N PUCOBOWN Yallamu, MacrioCOOPHMKOM 1n
OCHOBaHMeM HeobxoaMMOo HafeBaTb nepyaTkn unu bpaTbes 3a
3aLUUTHBbIE PYKOATKMN.

Pasmectute napoBble Yalum B NpaBunbHOM Nopsake (Ha4MHWUTE C 0, 00
1 000) B 3aBUCHMOCTM OT NOPLMOHHOCTY Britofa. Yawum nmetot Homepa
Ha pykosTke. 3aKponTe KPbILLKOV BEPXHIOK MapoBYHO Yallly.

CoNoUOR~WN=

SKCNNYATALMA

* HanonHnTe ocHoBaHVe CBexXel BOLOW, 3anB ee HenocpeACcTBEHHO B
OCHOBaHVe U Yepes AONNBOYHOE OTBEPCTUE [0 yKa3aTensi BEpXHEro
ypoBHS. He ponyckanTe, 4Tobbl BOoga onyckanachb HUXKe ykasaTerns
HIDKHErO YPOBHS Ha BHYTPEHHeW CTeHKe ocHoBaHwus. Npwn 3anuBke
CNULLIKOM GOMbLLOro KONMYecTBa BOAbl, OHa MOXET pacnieckuBaTbCst BO
BpPEMS KUMEHUS.

* [py cnyyaiHoM BKNoYeHUN naposapkn 6e3 BoAbl Unn ecnv BoAbl
HefoCTaTOYHO, YCTPOMCTBO BbIKIOYUTCSt aBTOMaTnyecku, bnarogaps
aKTMBaLMV CUCTEMbI 3aLLUTbI OT BKIOYEeHUS 6e3 Boabl.

* [py aKTMBaLWKN CUCTEMBI 3aLLUTbI OT BKMIOYEeHUst 6e3 BOAbl BbiHbTE
BUWIIKY U3 CETEBOW PO3ETKM C 3aLLMTHBIM 3a3eMeHnem n fanTe
YCTPOMCTBY OCTbITb O KOMHATHOW Temnepatypsl. [locne ocTbiBaHUS
YCTPOWCTBO MOXHO CHOBA UCMONb30BaTh.

« MomecTuTe npoaykThbl, TpebytoLmne Hanbonee AnuTensHON 06paboTkm
napoM B HVDKHIOI NapoByto vally. Heobxoavnmo cneauTsb 3a
paBHOMEPHbLIM pacrnpeaeneHnemM Macchl MpPoayKTa.

* Hanbonee Tsbxenbli NPOAYKT HEOBXOAUMO NOMECTUTL B HUXKHIOKO
napoByto Yally, a Nerkuii NPoayKT — B BEPXHIOKO YalLlly.

» ObpaTtnTe BHUMaHWe, YTO BO BPEMS NPUrOTOBNEHUS MsAca, Pbibbl,
NTULbI, COK U3 MSICHOTO NMPOAYKTa MOXET CTekaTb BHU3. YTODObI He
[ONyCTUTb CTEKAHUSI COKa U3 MSACHBIX MPOAYKTOB Ha HWKHUE YaLuu,
HeobX0AMMO NOMECTUTb MSCO B HVDKHIOIO NapoBYIO YalLlly.

* Ha kaxxgom 13 Tpex ypoBHeN 13 napoBbIX Yall MMeroTcst Nno 6
yrny6nenun ansa auu. MoxHo npurotosuTb Beero 18 anuy. Obpatute
BHMMaHWe, 4TO LA B HMXKHEN NapoBOW Yalle roToBATCs bbicTpee, Yem
B BEPXHMX.

* YCcTaHOBWTE TallMep Ha HyXXHOe BPEMS U YCTPOMCTBO HAYHEM
npurotoenexune bntoa Ha napy. 3aroputcsa nramkaTop. MakcumansHoe
yCTaHOBIEHHOE Bpemsi cocTaBnseT 60 MuHyT. CM. Tabnuuy,
NPUBEAEHHYIO HUXE, B KOTOPOW yKa3aHO BpeMs MPUroToBrieHns onoa.

» [Ina npuroToBneHms puca BoCMornb3ynTech Yawlen Ana puca. Ha crakaH
pvica HeobxoanmMo [06aBWTL ABa CTakaHa BoAbl. KOHEYHO xe Takke
HeobX0AMMO HanuTb BOAY B OCHOBaHMe.

« 3anpeLlaeTcs roToBUTb B YCTPOWCTBE 3aMOPOXEHHOE MSICO, NTULLY,
MOPenpoayKTbl U T.4., AANTE UM OTTasATb MPW KOMHATHOWN Temneparype.

OBouwm

Bnropo KonuuyectBO Bpems B MuHyTax
CBexue 3eneHble 2501 12-14

606bI

CnapxeBas kanycra 500r 20-22

MopkoBb 500r 18-22

[pnbbI 500r 10-12

JTyk 250 r (Hape3aHHbI) 12-14

Mepey 4 kycka 12-14
KapTtodens 500r 30-32

WnuHat 2501 14 - 16

Pbi6a

Bnogo KonuuectBo Bpems B MuHyTax
Muaum B pakoBuHax 500 r 10-12

Kpab 250r 20-22

BonbLune yctpuubl B 500r 16 - 18

paKkoBMHax

PbiGHOE dhmne 500r 10-12

Msco

Bnropo KonuuectBo Bpems B MuHyTax
ambyprep 500r 28 - 30

MscHble Wwapuku 500 r 22-24

Kycouku kypuLibl 250-500 r 24 - 28

Cocuckm 500 r 500 r 14 -18

OYUCTKA U TEXHUNYECKOE OBCNYXKUBAHUE

* 3BnekuTe LUTENCenbHy BUIKY U3 PO3ETKU U AOXKAUTECH, NMoka
KOMMOHEHTbI OCTbIHYT.

* [oMoViTe NapoBble U PUCOBYHO YaLLK, KPbILLKY 1 MacriocOOpHWK B
Tennomn MblfbHON Bode. Takke paspeLuaeTcs ovmLaTb KOMMNOHEHThI B
NoCy4OMOEYHOM MaLLMHE.

* He norpyxa¥iTe ocHoBaHWe B BOAY UNW APYryto XuakocTb. He

rnomMeLlanTe OCHOBaHUE B NMOCYAOMOEYHYHO MaLLUUHY, a NpoTpUTe ee

BIT@XKHOW TKaHbIO.

O4YnCTUTE BHELLHIOW CTOPOHY YCTPOMCTBA C MOMOLLIbIO BIAXXHON TKaHW.

Bo nsbexaHune noBpexaeHust yCTponcTBa, 3anpeLLaeTcs UCnofb3oBaTb

XecTkune nnv abpasvBHbIe YMCTALLUME CPEACTBA, MeTannm4yeckme

Moyarnku unu abpasveHyto ryoky. He norpyxaiite B BOAy vnv apyryto

KMOKOCTb.

PerynsipHo ouunwyaiite ycTponcTso oT Hakunu. Hanente okoro 0,7

NMTPOB YKCyCa B OCHOBaHWe 1 YCTaHOBUTE Ha Hero nepayto NapoByto

yally, 3aKponTe ee KpbILKOW. Bkniounte ycTponcTBO U gante emy

nopabotaTtb B TeyeHune okorno 20 MuH. 3atem TLaTtenbHO NpoMowTe

KOMTMOHEHTbI 1, HAanonHWB 6ak BOAOMN, BKIOYMTE YCTPOWCTBO B CETh Ha

10 MuHyT. 3aTeM TWaTenbHO NPOMOWTE 3NIeMEHTbl YCTPOMCTBA BOAOW 1

BbICYLUUTE UX.

3ALLUTA OKPY)KAIOLLEA CPEAbI

.

mmm [0 NCTEYEHNN cpoka cnyObl He BblkuAbIBaiTe AaHHOE
YCTPOWCTBO C GbITOBBIMM OTX0A4amu. BmecTto aTtoro ero Heobxoammo
CAaTb B LeHTpanbHbI MyHKT NepepaboTKn 3NeKTPUYEeCcKNX 1im
3MEKTPOHHBIX ObITOBLIX MPMBOPOB. Ha 3TOT BaXKHbIN MOMEHT yKa3biBaeT
OaHHbIN CUMBOI, MCNOSb3yeMblil HA YCTPONCTBE, B PyKOBOACTBE MO
3KCMyaTaumu 1 Ha yrnakoBske. Micnonb3yemble B JAHHOM YCTPOWCTBE
mMaTepuansl nognexar BTopuyHon nepepabotke. CnocobcTBys
BTOPUYHON nepepaboTke GbITOBLIX NPMOOPOB, Bbl BHOCUTE OFPOMHbIN
BKIaj B 3alLMTy OKpyxatoLlen cpeabl. ViHpopmaumio o Grnivkanuem
nyHKTe cbopa Takux NprbopoB MOXHO Y3HaTb B OpPraHax MecTHOro
camoynpaBreHus.

Moppepxkka
Bbl HavgeTe BClo AOCTYMNHYO MHAOPMaLMIO U 3anacHble YacTu Ha canTe
service.tristar.eu




