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Kenyérsütő  
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A kenyérsütő részei 
1 Fedél 
2 Vezérlőegység kijelzővel 
3 Sütőedény 
4 Dagasztókar 
5 Mérőedény 
6 Mérőkanál 
7 Dagasztókar kihúzó 
8 Sütőkamra világítás 
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Használati útmutató 

 
Fontos biztonsági információk 
▪ A készüléket nyolc év feletti gyerekek és csökkent fizikai, értelmi vagy 

szellemi képességekkel rendelkező, illetve a megfelelő tapasztalattal és 
tudással nem rendelkező személyek csak felügyelet mellett, illetve akkor 
használhatják, ha a készülék biztonságos használatára vonatkozó 
utasításokat kaptak, és tisztában vannak a kapcsolódó kockázatokkal. 

▪ Gyermekek ne játsszanak a készülékkel. 
▪ Nyolc évesnél fiatalabb gyerekek felügyelet nélkül ne mosogassák és ne 

tartsák karban a készüléket. 
▪ A készüléket és kábelét tartsa nyolc év alatti gyermekektől távol. 
▪ A készülék csatlakoztatott külső időzítővel vagy távirányítással nem 

működik. 
▪ A készüléket háztartási és hasonló környezetben történő használatra 

tervezték, mint például: 
· dolgozói konyhák üzletekben, irodákban és más munkahelyeken; 
· nyaralókban; 
· szállodák, motelek és más szálláshelyek; 
· „bed and breakfast” típusú létesítmények. 

▪ Amennyiben a készülék tápkábele sérült, a gyártó, annak szervizközpontja 
vagy megfelelő szakképzettséggel rendelkező személy cserélje, a 
balesetveszély elkerülése érdekében. 

▪ A készülék és tartozékainak használatát követően tisztítson meg minden 
olyan felületet/részt, ami élelmiszerrel kapcsolatba került. Az erre 
vonatkozó tanácsokat a „Tisztítás és karbantartás” részben olvashatja. 

▪ A készüléket minden esetben az itt foglalt útmutatásokkal összhangban 
használja. A nem megfelelő használat következménye áramütés vagy más 
kockázat is lehet. 

▪ Figyelem! Égésveszély! A hozzáférhető felületek hőmérséklete rendkívül 
magas lehet. A fűtőtestek a készülék kikapcsolását követően is forrók 
maradnak egy ideig. 

▪ A tartozékok cseréje előtt, vagy mielőtt a mozgó részekhez közelít, 
kapcsolja ki a készüléket és húzza ki a tápkábelét. 

 
 

4 



 

 
 

 

 

 

Használat előtt 
A készüléket kizárólag jelen használati útmutatóban megjelölt rendeltetésének megfelelően használja. Ezért, az 
első használat előtt figyelmesen olvassa el jelen útmutatásokat. A kézikönyv a készülék használatára, 
tisztítására és karbantartására vonatkozó útmutatásokat tartalmaz. Jelen kézikönyvben szereplő útmutatások 
nem követéséből eredően keletkezett károkért nem vállalunk felelősséget. A használati útmutatót tartsa 
biztonságos helyen, és a készülékkel együtt adja át következő használójának. A végén a garanciára vonatkozó 
információkat is talál. A készülék kereskedelmi használatra nem, csupán egy átlagos háztartásban szükséges 
mennyiségű élelmiszer készítésére alkalmas. 
A használat során tartsa be a biztonsági utasításokat. 

Műszaki adatok 
Tápfeszültség: 220–240 V ~ 50–60 Hz 
Fogyasztás: 450 W 
Védelmi osztály: I 

 
Biztonsági utasítások 
▪ Húzza ki a tápkábelt a konnektorból: 

· ha használat közben hiba lép fel, 
· tisztítás előtt; 
· használat után. 

▪ A készüléket kizárólag földelt konnektorba csatlakoztassa, amelyet az előírásokkal összhangban szereltek 
fel. A tápkábel és a csatlakozó legyen száraz. 

▪ A tápkábelt ne törje meg, és ne vezesse át éles széleken. Ne hagyja lógni. Védje a hőtől és a zsírosodástól. 
▪ Csak ép hosszabbító kábelt használjon. 
▪ A készüléket sem a kábelnél fogva, se nedves kézzel ne húzza ki a konnektorból. 
▪ Ne húzza a készüléket a kábelnél fogva. 
▪ A készüléket ne tegye forró felületekre, például főzőlapra, stb., sem nyílt láng közelébe, a burkolata ugyanis 

megolvadhat. 
▪ A készüléket csak akkor használja, ha az egyes alkatrészeket megfelelően rászerelte. 
▪ Amennyiben hosszabb ideig nem használja a készüléket, húzza ki a dugót a konnektorból. 
▪ Kapcsolja ki a készüléket vagy húzza ki a tápkábelt, amennyiben: 

· a készülék vagy a tápkábel sérült; 
· azt gyanítja, hogy a készülék meghibásodott, például esés vagy más baleset következtében.   

Ilyen esetben javíttassa meg a készüléket. 
▪ A készülék működés közben felügyeletet igényel. 
▪ Ne érjen a forró felületekhez. 
▪ A nem a gyártó által ajánlott tartozékok használatának következménye sérülés lehet. 
▪ Ne érintse a mozgó alkatrészeket, miközben a készülék működik. 
▪ A megsült kenyeret soha ne próbálja úgy kivenni a sütőedényből, hogy valamilyen tárgyat beleszúr, ugyanis 

a készülék sérülhet. 
▪ A kenyérsütőben ne használjon alufóliát és hasonló anyagokat, ez ugyanis növeli a tűzveszélyt vagy a 

készülék zárlatossá válásának kockázatát.  
▪ Soha ne takarja le konyharuhával vagy hasonló anyaggal a kenyérsütőt. A hőnek és a nedvességnek mindig 

szabadon kell távoznia. Amennyiben a kenyérsütőt éghető anyagokkal fedi le, illetve más módon érintkezik 
ilyenekkel, tűz keletkezhet. 
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▪ A kenyérsütő sérülését megelőzendő, ne kapcsolja be úgy, hogy a sütőedény nincs benne. 
▪ A készüléket úgy helyezze el, hogy ne csúszhasson le a munkafelületről, például nehéz tészta 

dagasztásakor. 
▪ A nem rendeltetésszerű, helytelen használatból vagy szakszerűtlen javításból eredő károkért nem vállalunk 

felelősséget. Ilyen esetben a garancia is elveszik. 
 

Vezérlőegység 
 

Programválasztás 
A gomb megnyomásával 
válassza ki a kívánt programot. A 
kiválasztott program száma 
megjelenik a kijelzőn. 

Sültségi fokozat választása A 
gomb megnyomásával válassza ki 
a kívánt sültségi fokozatot. A 
különböző fokozatok az alábbi 
módon jelennek meg a kijelzőn. 
- Világos 
- Közepes 
- Sötét 

Start/Pause 
Ez a gomb a sütési folyamat 
elindítására szolgál; ismételt 
megnyomásával leállíthatja a 
folyamatot. 

 
Stop 
Ezzel a gombbal befejezheti a sütést. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Időzítő beállítása 
Az időzítő funkciót a + és - 
gombok segítségével 
programozhatja. A beállított idő 
megjelenik a képernyőn. 

A kenyér méretének 
kiválasztása 
A gomb megnyomásával válassza 
ki a kívánt kenyérméretet. A 
kijelzőn 450 g vagy 750 g jelenik 
meg, a kiválasztott mérettől 
függően. 

Sütőkamra világítás 
Ha szeretné a sütőkamra világítását 
bekapcsolni, nyomja meg ezt a 
gombot. A világítás nagyjából 30 
másodperc elteltével automatikusan 
kikapcsol, ám korábban is 
kikapcsolhatja, a gomb ismételt 
megnyomásával. 
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Használat 
A WMF KULT X kenyérsütőben egyszerűen megsütheti saját kenyerét. Az egyedüli, amire szüksége van, a 
megfelelő hozzávalók, a WMF KULT X gondoskodik a többiről. A 12 program lehetőséget nyújt, hogy mindenki 
ízlése szerint válasszon. Az egyes programokat ismertető áttekintő táblákat a termék része. A helytakarékosság 
érdekében a sütőedényben tárolhatja. 

 

A programok áttekintése 
 

Program 
sz. 

 
Megjelölés 

 
Leírás 

Lehetősé
gek 

Program 
hossza (h) 

Időzítő 
funkció Sültség Méret 450 g 750 g 

 
1 

 
Klasszikus vekni Búza és rozskenyér dagasztása és sütése Más 

összetevőket is hozzáadhat. 
 

 
 

 
 

 
 

3:08 
 

3:15 

 
2 

 
Fehér kenyér Kenyérdagasztás és sütés hosszabb ideig. A kenyérhéja 

általában ropogós, állaga könnyű. 
 

 
 

 
 

 
 

3:55 
 

4:05 

 
3 

 
Teljes kiőrlésű 

kenyér 

Teljes kiőrlésű kenyér dagasztása és sütése Az időzítő 
használata nem ajánlott, ugyanis ronthatja a kenyér 
minőségét. 

 
 

 
 

 
 

 
3:47 

 
3:55 

 
4 

 
Gyors program* Kenyérdagasztás és sütés az 1. programnál rövidebb 

ideig. A kenyér kisebb és sűrűbb. 
 

 
 

 
 

 

 
2:25 

 
5 

 
Kalács Kalács dagasztása és sütése Más összetevőket is 

hozzáadhat. 
 

 
 

 
 

 
 

3:05 
 

3:10 

 
6 

 
Gluténmentes 

kenyér 
Gluténmentes kenyér dagasztása és sütése Más 
összetevőket is hozzáadhat. 

 
 

 
 

 
 

 
3:05 

 
3:10 

 
7 Ultragyors 

program* 
Dagasztás és sütés a legrövidebb időn belül A kenyér 
általában kisebb és sűrűbb, mint a 4. programmal sütött 
kenyér. 

 
 

 
 

 
 

 
1:43 

 
1:53 

 
8 

 
Tészta program Csak dagasztás, sütés nélkül A tészta felhasználható 

zsemléhez, pizzához, stb.  
 

 
 

 

 
 

 
1:30 

 
9 

 
Lekvárok**** Dzsem és lekvár készítéséhez Mielőtt a sütőedénybe 

rakja, aprítsa fel a gyümölcsöt. 
 

 

 
 

 
 

 
1:20 

 
10 

 
Toastkenyér Toastkenyér dagasztása és sütése A kenyérhéja általában 

vékony, állaga könnyű. 
 

 
 

 
 

 
 

3:10 
 

3:15 

 
11 

 
Kuglóf 

 
Dagasztás és sütés sütőporral 

 
 

 
 

 
 

 
2:00 

 
12 

 
Sütés Csak sütés, dagasztás néklkül Más programok sütési 

idejének meghosszabbítására is használható 
 

 

 
 

 
 

 
1:00 

* A legjobb eredmény elérése érdekében előbb a folyékony összetevőket kell a sütőedénybe raknia. Ezután adja hozzá a száraz 
összetevőket. 
**A kenyérsütés leggyorsabb módja, ha az ultragyors programot használja. A víz hőmérséklete különösen fontos, ugyanis befolyásolja a 
kelesztési folyamatot. A legjobb eredményt meleg víz használatával érheti el. 
***Lekvárkészítéskor önálló sütőedény használatát javasoljuk. 
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Az egyes programok részletes leírása 
 

Program 
sz. Leírás Térfoga

t/töme
g 

Teljes 
időtarta
m 

Dagasztás 
1 

Kelesztés 
1 

Dagasztá
s 
2 

Kelesztés 
2 

Kelesztés 
3 

Sütés Hőmérsé
klet- 
tartás 

 

1 

 

Klasszikus vekni 
450 g 3:08 h 11 min 20 min 17 min 25 min 35 min 80 min 60 min 

750 g 3:15 h 12 min 20 min 18 min 25 min 35 min 85 min 60 min 

 

2 

 

Fehér kenyér 
450 g 3:55 h 18 min 40 min 22 min 30 min 40 min 85 min 60 min 

750 g 4:05 h 20 min 40 min 25 min 30 min 40 min 90 min 60 min 

 

3 

 

Teljes kiőrlésű 
kenyér 

450 g 3:47 h 11 min 25 min 21 min 35 min 55 min 80 min 60 min 

750 g 3:55 h 12 min 25 min 23 min 35 min 55 min 85 min 60 min 

4 Gyors program* 
 

2:25 h 12 min 10 min 13 min / 25 min 85 min 60 min 

 

5 

 

Kalács 
450 g 3:05 h 12 min 5 perc 23 min 30 min 35 min 80 min 60 min 

750 g 3:10 h 12 min 5 perc 23 min 30 min 35 min 85 min 60 min 

 

6 

 
Gluténment

es 
kenyér 

450 g 3:05 h 12 min 5 perc 13 min 30 min 35 min 90 min 60 min 

750 g 3:10 h 12 min 10 min 13 min 30 min 35 min 90 min 60 min 

 

7 

 
Ultragyors 
program* 

450 g 1:43 h 13 min / 5 perc 25 min / 60 min 60 min 

750 g 1:53 h 13 min / 5 perc 30 min / 65 min 60 min 

8 Tészta program  1:30 h 25 min / / 30 min 35 min / / 

9 Lekvárok**** 
 

1:20 h / 15 min / / 45 min 20 min / 

 

10 

 

Toastkenyér 
450 g 3:10 h 17 min 35 min 8 min 25 min 35 min 70 min 60 min 

750 g 3:15 h 17 min 35 min 8 min 25 min 35 min 75 min 60 min 

11 Kuglóf 
 

2:00 h 7 min 4 min 10 min 9 min / 90 min 60 min 

12 Sütés 
 

1:00 h / / / / / 10-60 
min 60 min 

*A legjobb eredmény elérése érdekében előbb a folyékony összetevőket kell a sütőedénybe raknia. Ezután adja hozzá a száraz 
összetevőket. 
**A kenyérsütés leggyorsabb módja, ha az ultragyors programot használja. A víz hőmérséklete különösen fontos, ugyanis befolyásolja a 
kelesztési folyamatot. A legjobb eredményt meleg víz használatával érheti el. 
***Lekvárkészítéskor önálló sütőedény használatát javasoljuk. 
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Sto
 

Sto
 

 
 

 

 

 

Használat előtt 
▪ A készülék kicsomagolását követően ellenőrizze, hogy valamennyi alkatrészt megkapta-e, és hogy azok nem sérültek. 
▪ Használat mossa el a kiszerelhető elemeket a „Tisztítás és karbantartás” fejezetben foglalt leírás szerint. 
▪ Mivel a készülék első felmelegedése során füst keletkezhet, ajánljuk, hogy először felszerelt, ám üres 

sütőedénnyel (dagasztókar nélkül) kapcsolja be, sütés programon (12. sz.). 
▪ Várja meg, amíg a kenyérsütő lehűl, majd ismét tisztítsa meg a „Tisztítás és karbantartás” fejezetben 

foglaltak szerint. 
 
Kenyér, kalács és tészta készítése 
▪ Nyissa fel a KULT X kenyérsütő fedelét, és emelje ki a sütőedényt az óramutató járásával ellentétes irányba 

elfordítva. 
▪ Hogy a tészta ne ragadjon a dagasztókar és a sütőedény közötti részbe, ajánlatos a dagasztókar nyílását 

hőálló zsiradékkal megkenni. 
▪ Illessze a dagasztókart a hajtótengelyre a sütőedényben, a szélesebb oldala nézzen lefelé. 
▪ Ezután tegye a sütőedénybe a recept szerint szükséges hozzávalókat. Előbb a folyékony alapanyagokat, 

mint például a vizet és az olajat adagolja. Ezután adja hozzá a cukrot, a sót, a lisztet, majd legvégül az 
élesztőt. Figyelem: A maximális mennyiség 500 g liszt és 7 g szárított élesztő. 
Megjegyzés: Amennyiben túl sok lisztet használ, a tészta kifolyhat és ráéghet a sütőedényre. 

▪ Illessze a sütőedényt a kenyérsütőbe, majd az óramutató járásával megegyező irányba fordítva rögzítse. 
▪ Csukja le a kenyérsütő fedelét. 
▪ Csatlakoztassa a dugót a konnektorba. 
▪ Használja a   programgombot az adott program kiválasztásához. Az egyes programokat illetően a 17. 

oldalon talál bővebb információt. 
▪ A sültségi fokozatot jelző gomb segítségével válassza ki a kívánt fokozatot (világos, közepes, sötét kenyér). 
▪ A kívánt kenyérméret kiválasztásához használja a kenyérméret gombot (450 g vagy 750 g). Ha a gyors 

programot (4.sz.) használja, nem kell kenyérméretet választania. 
▪ Az időzítőt a + és - gombok segítségével programozhatja (az időzítő funkció használatára vonatkozó bővebb 

információt a 19. oldalon talál). Ezt a lépést átugorhatja, ha rögtön a sütéssel kezdene. 
▪ A szükséges beállításokat követően a Start/Stop Start gomb megnyomásával megkezdheti a sütést. Amennyire 

lehetséges, ne nyissa fel a fedelet, amíg a sütés be nem fejeződött, ugyanis minden egyes felnyitás 
hátrányosan befolyásolja a sütés eredményét. 

▪ A második dagasztási folyamat során ismételt sípszót hall, a kiválasztott program függvényében 
(1,2,3,4,5,7,10 és 11 sz.). Ilyenkor felnyithatja a fedelet, és hozzáadhat egyéb összetevőket, mint például 
mazsolát vagy diót. Ezután azonnal zárja vissza a fedelet, a legjobb eredmény elérése érdekében. 

▪ A sütési folyamat befejeztével ismételt sípolást hall. A kenyeret azonnal kiveheti, és leállíthatja a sütési 
folyamatot a Start/Stop Start gomb nyomva tartásával, vagy bekapcsolva hagyhatja a 
funkciót, hőmérséklettartással, legfeljebb 60 percen át. 

▪ A sütőedény kiemelésekor használja a fogantyút, és finoman fordítsa el az edényt az óramutató járásával 
ellenkező irányba. Döntse meg a sütőedényt úgy, hogy a kenyér kieshessen belőle a hűtőrácsra. 

▪ Ha a dagasztókar magától nem lazul meg, használja a kihúzót a meglazításához. Illessze a kihúzót a 
dagasztókar nyílásába, majd rögzítse az alsó oldalán. Most óvatosan húzza ki a dagasztókart. 

▪ Mielőtt felszeli, nagyjából egy órán át hagyja hűlni a kenyeret a rácson, hacsak a recept máshogyan nem kívánja. 
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Sto
 

 
 

 

 
 
 
 
 

Az időzítő beállítása 
Ha a sütést nem kívánja azonnal elkezdeni, használhatja az időzítő funkciót. A + és - gombok segítségével 10 
perces lépésekben beállíthatja, mikorra szeretné, hogy a kenyér készen legyen, és a készülék automatikusan 
kiszámolja a sütéshez szükséges időt. A maximális késleltetési idő 13 óra. 
Megjegyzés: Ez a funkció az ultragyors program, a lekvár és a sütés program esetében nem áll rendelkezésre. 
Megjegyzés: Az időzítő használata mellett ne dolgozzon gyorsan romló élelmiszerekkel, például tojással és 
friss tejjel. 

 
Hőmérséklettartó funkció 
Amint a sütési idő lejár, automatikusan megkezdődik a 60 perces hőmérséklettartó időszak. Amennyiben rögtön 
a sütést követően ki szeretné venni a kenyeret, tartsa nyomva a Start/Stop Start gombot, hogy leállítsa a 
folyamatot. 

 

Memória funkció 
Amennyiben a sütési folyamat során 10 percnél rövidebb ideig tartó áramkimaradás történik, a sütés 
automatikusan folytatódik, anélkül, hogy a Start/Stop Start gombot meg kellene nyomnia. Amennyiben az 
áramkimaradás 
10 percnél hosszabb, újra be kell kapcsolnia a kenyérsütőt. 

 
Hasznos tippek 
▪ Nehéz tészta: Nehéz tészták esetében javasoljuk, hogy módosítsa a sorrendet. Előbb a száraz összetevőket 
tegye a sütőedénybe, és csak utána a folyékonyakat. Amennyiben használni kívánja az időzítőt, ügyeljen, hogy 
az élesztő ne érintkezzen túl korán a folyadékkal. 
▪ Sütőkeverékek: A klasszikus vekni program (1.sz.) általában alkalmas a sütőkeverékhez, amennyiben a 
receptben máshogyan nem szerepel. Ne adjon több vizet a sütőkeverékhez, mint amennyit a recept ír. A 
recepttől függően a vízmennyiség akár 50 ml-rel csökkenthető. 
▪ Sültség: Mivel a kenyérsütő fedele körül nincs hőforrás, ajánljuk, hogy a legmagasabb sültségi fokozatot 
válassza, ha ropogós állagot szeretne elérni. 
▪ Tojás: Ha több tojást használ, annak megfelelően csökkentse a folyadékmennyiséget. Ajánlott a tojásokat 
enyhén felverni, mielőtt a sütőedénybe önti őket. 
▪ Sütőkamra világítás, Ha izzót kell cserélnie, egy érme segítségével tudja leszerelni az üvegburkolatot. A 
foglalatba illeszkedő izzót használjon, az alábbi paraméterekkel: 

· E14 
· Teljes hossz 49 mm 
· Üveg átmérője 22 mm 
· 220-240V 
· 15 W 
· 300 °C 
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Tisztítás és karbantartás 
Használat után húzza ki a dugót a dugaljból. Tisztítás előtt várja meg, amíg a kenyérsütő kihűl. Emelje ki a 
sütőedényt, fogja meg a fogantyúnál, majd fordítsa el az óramutató járásával ellentétes irányba. Vegye ki a 
dagasztókart. Amennyiben ez nehézséget okoz, töltse meg a sütőedényt langyos vízzel, és hagyja állni 30 
percen át, hogy a dagasztókart kiáztassa. Így könnyebben ki tudja venni. Nedves ruhával tisztítsa meg a 
sütőedényt és a dagasztókart, ne használjon erős és csiszoló hatású tisztítószereket, amelyek a tapadásmentes 
bevonatot sérthetik. A sütőedényt az újabb használat előtt teljesen ki kell szárítania. A kenyérsütő, a fedél és az 
ablak tisztításához használjon nedves ruhát. Ne használjon csiszoló hatású szereket, amelyek felsérthetik a 
felületeket. Soha ne mártsa vízbe a készüléket. Az egyszerűbb tisztítás érdekében a mérőedényt, a mérőkanalat 
és a dagasztókar kihúzót mosogatógépben is moshatja. 

 
  

 
Mosogatógépben 
mosható 

 

 
Folyóvízben 

mosogatható 

 

 
Nedves 

ruhával 
törölje át 

Sütőedény 
 

 

 

 
 

 

Dagasztókar 
 

 

 

 
 

 

Mérőedény 
 

 
 

 
 

 

Mérőkanál 
 

 
 

 
 

 

Dagasztókar kihúzó 
 

 
 

 
 

 

Burkolat 
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Problémamegoldás 
A kijelzőn a „HHH“ betűk jelennek meg (és 5 sípolás hallatszik) 
A belső hőmérséklet túl magas. Az adott programnál kell maradnia. Nyissa fel a fedelet, és 10-20 percen át hűtse 
a kenyérsütőt. 

A kijelzőn az „LLL“ betűk jelennek meg és 5 sípolás hallatszik), amikor a Start/Stop Start gombot megnyomja. A belső hőmérséklet túl alacsony. Állítsa le a sípolást a Start/Stop Start Stop gomb megnyomásával, 
 

10-20 percre, amíg a készülék el nem éri a szobahőmérsékletet. 
 
 
 

Star
t 

Stop és nyissa fel a fedelet. Várjon 

A kijelzőn az „EE0L“ betűk láthatók, amikor a Start/Stop gombot megnyomja. 
A hőérzékelő nem csatlakozik megfelelően, javíttassa meg a készüléket. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Tippek és válaszok 

Probléma Ok Megol
dás 

A sütőkamrából vagy a 
szellőzőnyílásokból füst száll fel. 

A hozzávalók a sütőkamrába kerültek, 
vagy a sütőedény külső oldalára 
tapadtak. 

Válassza le a készüléket a 
táphálózatról, tisztítsa meg a 
sütőedény külső felületét vagy a 
sütőkamra belsejét. 

A kenyér közepe beesett, az alja 
nedves. 

A kenyér a sütést követően túl sokáig 
maradt a sütőedényben. 

Vegye ki a kenyeret a sütőedényből, 
még azelőtt, hogy a hőmérséklettartó 
funkció kikapcsol. 

 
 
 
 
 
A hozzávalókat nem keverte össze 
rendesen, vagy a kenyér nem sült meg 
megfelelően. 

Nem megfelelő programbeállítást 
választott. 

Ellenőrizze a kiválasztott programot és 
a kenyér méretére, valamint 
sültségére vonatkozó beállításokat 

 
Sütés közben túl gyakran nyitotta fel a 
fedelet. 

A fedelet nem szabad felnyitnia, 
hacsak nem kiegészítő hozzávalókat 
adagol. Ezt követően is azonnal 
vissza kell csuknia. 

 
 
A dagasztókar nem forog. 

Ellenőrizze, hogy a dagasztókart nem 
akadályozza-e valami, pl. borsszem a 
mozgásban. Emelje ki a sütőedényt, 
majd ellenőrizze, hogy a dagasztókar 
tud-e forogni. Amennyiben nem, 
javíttassa meg a készüléket. 

 
A kenyérsütő nem kapcsol be, a 
kijelzőn a „HHH” üzenet látható. 

 
A belső hőmérséklet túl magas. 

Az adott programnál kell maradnia. 
Nyissa fel a fedelet, és 10-20 percen 
át hűtse a kenyérsütőt. 

 

A kenyér túl gyorsan 
megkel 

 
Túl sok az élesztő, a liszt vagy kevés a 
só 

Ellenőrizze a hozzávalók 
mennyiségét, szükség szerint igazítsa 
ki, és ellenőrizze, hogy nem felejtette-
e el valamelyik összetevőt hozzáadni. 

 
 

A kenyér nem kel meg vagy gyengén 
kel meg 

 
Hiányzik az élesztő vagy túl kevés, 
illetve a víz mennyisége nem 
megfelelő 

Ellenőrizze a hozzávalók 
mennyiségét, szükség szerint igazítsa 
ki, és ellenőrizze, hogy nem felejtette-
e el valamelyik összetevőt hozzáadni. 

Az élesztő túl hamar érintkezett a 
folyadékkal 

Ne feledje a sütőedényt a megfelelő 
sorrendben megtölteni. 

 
 
 
A kenyér közepe beesett 

 
Túl sok tésztát használt az adott 
sütőedény méretéhez képest 

Ellenőrizze a hozzávalók 
mennyiségét, és szükség szerint 
igazítsa ki. Amennyiben folyadékot 
tartalmazó hozzávalókat használ, 
ennek megfelelően csökkentse a 
vízmennyiséget. 

 
Az élesztő túl hamar érintkezett a 
folyadékkal 

Csináljon egy kis gödröt a lisztben, 
szórja bele a szárított élesztőt, így 
megelőzve a víz és a szárított élesztő 
közvetlen érintkezését. 
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 Probléma Ok Megol
dás 

 
 
 
 
Nehéz, csomós állag 

 
Túl sok víz 

 
liszt 

 
vagy 

 
túl 
kevé
s 

Ellenőrizze a hozzávalók 
mennyiségét, szükség szerint igazítsa 
ki, és ellenőrizze, hogy nem felejtette-
e el valamelyik összetevőt hozzáadni. 

 

Túl kevés élesztő vagy cukor 

Ellenőrizze a hozzávalók 
mennyiségét, szükség szerint igazítsa 
ki, és ellenőrizze, hogy nem felejtette-
e el valamelyik összetevőt hozzáadni. 

 

A kenyér közepe nem sült meg 

 

Túl sok víz 

Ellenőrizze a hozzávalók 
mennyiségét, szükség szerint igazítsa 
ki, és ellenőrizze, hogy nem felejtette-
e el valamelyik összetevőt hozzáadni. 

 
 
Túl világos kenyér/héj 

 

A sültségi fokozatot nem megfelelően 
választotta ki 

Mivel a kenyérsütő fedele körül nincs 
hőforrás, ajánljuk, hogy a 
legmagasabb sültségi fokozatot 
válassza, ha ropogós állagot szeretne 
elérni. 
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A készülék megfelel a 2014/35/EU,2014/30/EU és 2009/125/EU irányelveknek. 
 

A készüléket élettartama lejártával nem ártalmatlaníthatja az általános 
   háztartási hulladékkal, hanem az elektromos és elektronikai készülékeket gyűjtő  
    udvarban kell leadni. Az anyagok jelölésük szerint újrahasznosíthatók. Az 

újrahasznosítással jelentős mértékben hozzájárul a környezet védelméhez. 
A megfelelő gyűjtőhelyekről érdeklődjön a helyi hatóságoknál. A változtatás jogát 

fenntartjuk. 
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CSEHORSZHÁG 
contact-cz@wmf.com 
773 070 853 
Groupe SEB ČR s.r.o. 
Futurama Business Park (A épület) 
Sokolovská 651/136a 
186 00 Praha 8 
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