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MYSLIME NA VAS

Dékujeme, ze jste si zakoupili spotfebi¢ znacky Electrolux. Vybrali jste si produkt,
se kterym jsou spjaty desitky let profesiondlnich zkuSenosti a inovaci. Tento
damysiny a stylovy spotfebi¢ byl navrzen s ohledem na jeho uzivatele. Kdykoliv
jej proto pouzivate, mizete se spolehnout, Ze pokazdé dosahnete skvélych
vysledku.

Vita Vas Electrolux.

Navstivte nase stranky ohledné:

Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potiZich, servisnich informaci:
www.electrolux.com

Registrace vaseho spotrebice, kterou ziskate lepsi servis:
www.registerelectrolux.com

Nakupu pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilt pro
vas spotrebic:
www.electrolux.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporuc€ujeme pouzivat originalni nahradni dily.
PFi kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, Zze mate k dispozici nasledujici
udaje: Model, vyrobni €islo (PNC), sériové Cislo.
Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku.

® Q@

Upozornéni / Dulezité bezpecnostni informace
@ VSeobecné informace a rady
@ Poznamky k ochrané zZivotniho prostiedi

Zmény vyhrazeny.
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1. A\ BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci
spotrebice a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce
nezodpovida za Skody a zranéni zplsobena nespravnou
instalaci ¢i chybnym pouzivanim. Navod k pouziti vzdy
uchovavejte spolu se spotfebi¢em pro jeho budouci
pouziti.

1.1 Bezpec€nost déti a postizenych osob

- Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo osoby bez patficnych
zkuSenosti a znalosti, pouze pokud tak €ini pod
dozorem nebo vedenim, které zohlednuje bezpecny
provoz spotrebie, a pokud rozumi rizikiim spojenym s
provozem spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotrebicem.

- VSechny obaly uschovejte z dosahu déti.

- Je-li spotrebi¢ v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domacim zviratim, aby se k nému
pfiblizovaly. Pfistupné ¢asti jsou horkeé.

- Pokud je spotrebi¢ vybaven détskou bezpecnostni
pojistkou, doporucuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

- Déti mladsi tfi let bez stalého dozoru drzte z dosahu
spotrebice.

1.2 VVSeobecné bezpecnostni informace

- Tento spotfebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu
provadét jen kvalifikovana osoba.

- Pfi provozu je vnitfek spotfebice horky. Nedotykejte se
topnych ¢lanku ve spotrebici. Pri vkladani i vyjimani
pFislusenstvi €i nadobi vzdy pouzivejte kuchynske
chnhapky.

- Pred udrzbou odpojte spotiebi¢ od napajeni.
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- Pred vyménou zarovky se nejprve presveédcte, ze je

spotrebiC vypnuty, abyste predesli riziku urazu

elektrickym proudem.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zarizeni na

paru.

Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré
kovové Skrabky k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by
poskrabat povrch, coz by mohlo nasledné veést k

rozbiti skla.

Jestlize je poSkozeny pfivodni kabel, smi ho vyménit
pouze vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo
osoba s podobnou pfislusnou kvalifikaci, jinak by

mohlo dojit k urazu.

K odstranéni drazek na rosty nejprve odtahnéte
predni a poté zadni konec drazek na rosty od stény
trouby. Drazky na rosty instalujte stejnym postupem v

opacném poradi.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace
& UPOZORNEN:I!

Tento spotiebi¢ smi
instalovat jen kvalifikovana
osoba.

Odstranite veskery obalovy material.
Poskozeny spotfebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebic¢em.

PFi pfemistovani spotfebice budte
vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy
noste ochranné rukavice.

Netahejte spotfebic za drzadlo.
Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotfebi¢l a nabytku.
Ujistéte se, Ze je spotrebic
namontovan pod bezpecnou
konstrukci a vedle bezpe€nych
konstrukci.

Strany spotfebic¢e musi byt umistény
vedle spotiebi¢l nebo kuchyrského
nabytku stejné vysky.

2.2 Pripojeni k elektrické siti

UPOZORNENI!

Hrozi nebezpeci pozaru
nebo urazu elektrickym
proudem.

Veskera elektricka pfipojeni by méla
byt provedena kvalifikovanym
elektrikarem.

Spotfebi€ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda Udaje o napajeni na
typovém Stitku souhlasi s parametry
elektrické sité. Pokud tomu tak neni,
obratte se na kvalifikovaného
elektrikare.

Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti
Urazu elektrickym proudem.
Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky
ani prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili
napajeci kabel a sitovou zastrcku.
Jestlize potfebujete vymeénit privodni
kabel, musi vyménu provést nami
autorizované servisni stfedisko.



« Sitové kabely se nesmi nachazet v
blizkosti dvefi spotfebie nebo se jich
dotykat, obzvlasté jsou-li dvere horké.

* Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u zivych Ci izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.

« Sitovou zastr¢ku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace
spotiebice. Po instalaci musi zlistat
sitova zastréka nadale dostupna.

* Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

» Neodpojujte spotfebic ze zasuvky
tahem za kabel. Vzdy tahejte za
zastreku.

* Pouzivejte pouze spravna izolaéni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se
musi odstranit z drzaku), ochranné
zemnici jistiCe a stykace.

« Je nutné instalovat vhodny vypinac
nebo izolaéni zafizeni k fadnému
odpojeni v§ech napajecich vodicu
spotrebiCe. Toto izolacni zafizeni
musi mit mezeru mezi kontakty
alespon 3 mm Sirokou.

» Tento spotrebic je v souladu se
smérnicemi EHS.

2.3 Pouziti spotfebice

UPOZORNENI!

Hrozi nebezpedi zranéni,
popaleni, Urazu elektrickym
proudem ¢&i vybuchu.

» Tento spotfebi¢ pouzivejte pouze v
domacnosti.

* Nemérite technické parametry tohoto
spotrebice.

« Ujistéte se, Ze nejsou ventilacni
otvory zakryté.

« Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte bez
dozoru.

* Spotrebi¢ po kazdém pouziti vypnéte.

« Pokud je spotfebi€ v provozu, budte
pfi otevirani jeho dvifek opatrni. Mize
dojit k uvolnéni horkého vzduchu.

» Nepracujte se spotfebiem, kdyz
mate vihké ruce nebo kdyz je v
kontaktu s vodou.

» Dvirka spotfebice nikdy neotvirejte
nasilim.

* Nepouzivejte spotfebic jako pracovni
nebo odkladaci plochu.
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Dvitka spotiebiCe otevirejte opatrné.
Pouzivate-li pfi pfipravé jidla pfisady
obsahuijici alkohol, mtze vzniknout
smeés vzduchu s alkoholem.

PFi otvirani dvifek nesmi byt v
blizkosti spotfebice jiskry ani otevieny
ohen.

Do spotiebice, do jeho blizkosti nebo
na spotfebi¢ neumistujte hoflavé
predméty nebo predméty obsahujici
horlavé latky.

UPOZORNENI!
Hrozi nebezpeci poskozeni
spotrebice.

Jak zabranit poskozeni nebo zméneé
barvy smaltovaného povrchu:

— Nepokladejte nadobi ¢i jiné
predméty pfimo na dno
spotrebice.

— Na dno spotrebice nepokladejte
hlinikovou folii.

— Nenalévejte vodu pfimo do
horkého spotrebice.

— po dokonceni peceni
nenechavejte vihka jidla ve
spotrebici.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
pFisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném
povrchu nemaiji vliv na vykon
spotfebiCe. Nejedna se o zavadu z
hlediska ustanoveni zaruky.

PFi peceni vihkych kolacu pouziveijte
hluboky plech. Ovocné st'avy mohou
zanechat trvalé skvrny.

Tento spotfebi€ je urcen vyhradné pro
pripravu jidel. Nesmi byt pouzivan k
jinym G€eldm, napfiklad k vytapéni
mistnosti.

Vzdy pecte se zavienymi dviirky
trouby.

2.4 Cisténi a Gdrzba

UPOZORNENI!

Hrozi nebezpeci poranéni,
pozaru nebo poskozeni
spotrebice.

Pred cisténim nebo udrzbou spotiebic
vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou
zastrCku ze zasuvky.
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Presvédcte se, ze spotrebi€ uz
vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti
sklenénych panelu.

Poskozené sklenéné panely okamzité
vymeénite. Kontaktujte servisni
stfedisko.

PFi vyjimani dvifek spotrebice budte
opatrni. Dvirka jsou tézka!
Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

Zbytky tuku &i jidel ve spotiebici
mohou zpusobit pozar.

Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni
myci prostfedky. Nepouzivejte
prostredky s drsnymi ¢asticemi,
draténky, rozpoustédla nebo kovove
predméty.

Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

Katalyticky smalt (je-li soucasti
vybavy) necistéte Zadnym druhem
Cisticiho prostfedku.

2.5 Vnitini osvétleni

V tomto spotiebici se pouZivaji
specialni ¢i halogenové zarovky

3. POPIS SPOTREBICE
3.1 Celkovy pohled

nEEo a0
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pouze pro pouziti v domacich
spotfebi€ich. Nepouzivejte je pro
osveétleni domacnosti.

UPOZORNENI!
Nebezpedi Urazu elektrickym
proudem.

» Pred vyménou zarovky spotrebic
odpojte od napajeni.

» Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi.

2.6 Likvidace

UPOZORNENI!
Hrozi nebezpedi urazu &i
uduseni.

« Odpojte spotiebi¢ od elektricke sité.

Odfiznéte a vyhodte sitovy kabel.

« Odstrante dverni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a domacich
zvifat ve spotfebici.

Ovladaci panel

Kontrolka / symbol / ukazatel teploty
Ovladac¢ teploty

Elektronicky programator

Ovladag funkci trouby

@ Kontrolka / symbol / ukazatel
zapnutého stavu

Vétraci otvory pro chlazeni
ventilatorem

Bl Topny ¢lanek

E] Osvétleni

Ventilator

Drazky na rosty, vyjimatelné
Polohy rostt



3.2 Prislusenstvi

* Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, dortové a
kolacoveé formy, pecené.

* Plech na peceni

4. PRED PRVNIM POUZITIM

UPOZORNENI!

Viz kapitoly o bezpecnosti.
4.1 Prvni Cisténi
Ze spotiebiCe odstrarite veSkeré

prisluSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty.

@ Viz &ast ,Cidténi a udrzba“.

Pred prvnim pouzitim spotfebi¢ vycistéte.

PrisluSenstvi a vyjimatelné drazky vlozte
zpét do jejich ptvodni polohy.

4.2 Nastaveni ¢asu

Pred provozem trouby musite nastavit
Cas.

Po pfipojeni spotrebice k elektrické siti,
po vypadku elektrického proudu nebo
neni-li nastaven ¢asovac, ukazatel
funkce Denni ¢as blika.

Stisknéte tlagitko <+ nebo —
spravny c¢as.

Asi po péti sekundach blikani prestane a
na displeji se zobrazi nastaveny denni
cas.

a nastavte

5. DENNi POUZIVANI

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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Na kolace a susenky.

* Hluboky pekac / plech
Pro peceni moucnych jidel a masa,
nebo k zachycovani tuku.

4.3 Zména ¢asu

Denni ¢as nelze ménit,
pokud je aktivni funkce

Trvani 121 nebo Ukongeni
>

Opakované stisknéte @ dokud nezacne
blikat ukazatel Denniho ¢asu.

Pro nastaveni nového ¢asu viz
.Nastaveni ¢asu”.

4.4 Predehfrati

Predehrati prazdného spotrebice ke
spaleni zbytkové mastnoty.

1. Zvolte funkci IZ) a maximalni teplotu.
2. Nechte spotfebi€ pracovat jednu
hodinu.

3. Zvolte funkci O] a maximalni teplotu.
4. Nechte spotreblc pracovat 15 minut.
Prislusenstvi se mdze zahfat vice nez
obvykle. Ze spotiebi¢e muze vychazet
zapach a kouf. To je normalni jev.
Zajistéte v mistnosti dostatecné vétrani.
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5.1 Zapnuti a vypnuti

spotfebiCe

@ Podle daného modelu ma
vas spotrebi¢ symboly

ovladace, ukazatele nebo

Otocte ovladacem funkci trouby na
pozadovanou funkci.

Otocte ovladacem teploty na
pozadovanou teplotu.

Spotfebic vypnete otocenim
ovladace funkci a teploty trouby do

kontrolky:

polohy vypnuto.

» Ukazatel se rozsviti, kdyz

trouba zacne hrat.

* Kontrolka se rozsviti,
kdyz je spotrebic v
provozu.

» Symbol ukazuje, zda

ovladac fidi funkce trouby

nebo teplotu.

5.2 Funkce trouby

Funkce trouby

Pouziti

0 Poloha Vypnuto

Spotrebic je vypnuty.

Konvencni K peceni moucnych jidel a masa na jedné urovni
— ohrev trouby.
— Horkovzdusné K peceni masa nebo moucnych jidel pfi stejné te-
1 peceni ploté na nékolika rostech bez miseni vuni.
vv Gril Ke grilovani plochych pokrm( a opékani chleba.
= Velkoplo$ny gril  Ke grilovani plochych kusl ve velkém mnoZzstvi a
opékani chleba.
vv Priprava pizzy K peceni jidel, ktera vyzaduji propecenéjsi a kifupa-
X vy spodek, na jedné urovni. Nastavte teplotu trouby
0 20 - 40 °C nizSi nez pfi pouziti funkce Konvenéni
ohrev.
Spodni ohfev K peceni kolact s kfupavym spodkem a zavarovani
—_— potravin.
5.3 Displej
A B c A) Ukazatele funkci
| | I B) Displej Casu
m—) gmm)  gmm)ogmm C) Ukazatel funkci
A BRAR o
(N H
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5.4 TlaCitka

Tlagitko Funkce Popis
— MINUS Slouzi k nastaveni Gasu.
Q) HODINY Slouzi k nastaveni funkce hodin.
—+ PLUS Slouzi k nastaveni ¢asu.

6. FUNKCE HODIN

6.1 Tabulka funkci hodin

Funkce hodin Pouziti

@ Denni ¢as

K nastaveni, zméné nebo kontrole denniho ¢asu.

Ja) Minutka K nastaveni odpocitavani ¢asu. Tato funkce nema zadny
vliv na provoz spotrebice.

[=]  Trvani K nastaveni doby pfipravy v troubé.

->|  Ukonceni K nastaveni doby vypnuti trouby.

@ Funkce Trvani =l a

Ukongeni =l 1ze pouzit
soucasné k nastaveni délky
provozu spotiebice a doby
jeho vypnuti. Diky tomu Ize
spotrebi¢ spustit s urcitou
Casovou prodlevou. Nejprve

nastavte funkci Trvani =l a
poté Ukongeni =,

6.2 Nastaveni funkci hodin

U funkce Trvani 2| a Ukongeni =1
nastavte funkci trouby a teplotu pfipravy
jidla. Toto neni nutné u funkce Minutka

Q.

1. Opakované stisknéte @ dokud
nezacéne blikat ukazatel pozadované
funkce hodin.

2. Pomoci + nebo ~ nastavte Cas
pozadované funkce hodin.

Funkce hodin je spusténa. Na displeji se

zobrazi ukazatel nastavené funkce

hodin.

U funkce Minutka se na
displeji zobrazi zbyvajici
Cas.

3. Po uplynuti ¢asu zacne blikat
ukazatel funkce hodin a zazni
zvukovy signal. Chcete-li zvukovy
signal vypnout, stisknéte libovolné
tlagitko.

4. Otocte ovladac funkci trouby a
ovladac teploty do polohy vypnuto.

U funkce Trvani =l a

Ukonceni =>| se spotrebic
vypne automaticky.

6.3 Zruseni funkce hodin

1. Opakované stisknéte @ dokud
nezacne blikat ukazatel pozadované
funkce.

2. Stisknéte a podrzte —.
Funkce hodin by méla zhasnout béhem
nékolika sekund.
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7. DOPLNKOVE FUNKCE

7.1 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebic v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby
udrzoval povrch spotfebice chladny.
Jestlize spotfebi€ vypnete, bude chladici
ventilator pokracovat v chlazeni az do
Uplného ochlazeni spotfebice.

8. TIPY A RADY

& UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

@ Teploty a ¢asy peceni v
tabulkach jsou pouze
orientacni. Zavisi na
receptu, kvalité a mnozstvi
pouzitych pfisad.

8.1 VSeobecné informace

» Spotfebi¢ ma Ctyfi urovné rosta.
Polohy rostu ve spotfebici se poditaji
zdola.

» Tento spotiebic je vybaven
specialnim systémem, ktery zajistuje

obéh vzduchu a stélou recyklaci pary.

Tento systém umoznuje peceni a
vareni v pafe, takze jidla jsou uvnitf
mékka a na povrchu maji karcicku.
Doba peceni a spotfeba energie jsou
snizeny na minimum.

» Ve spotiebi€i nebo na sklenénych
panelech dvifek se muze srazet
vlhkost. To je normalni jev. PFi
otvirani dvifek spotfebice béhem
pripravy jidla vzdy odstupte.
Kondenzaci snizite, kdyz spotfebi¢
vzdy pFed pfipravou jidla na 10 minut
predehfrejte.

» Po kazdém pouziti spotfebice setrete
vlhkost.

» P¥fi pfipravé jidel na dno spotrebice
nestavte zadné predméty a zadnou
Cast spotrebice nezakryvejte
hlinikovou folii. Mohlo by to ovlivnit
vysledky peceni a poskodit smalt.

7.2 Bezpecnostni termostat

Nespravna obsluha spotfebic¢e nebo
vadné soucasti mohou zpUsobit
nebezpecné prehrati. Aby se tomu
zabranilo, je tato trouba vybavena
bezpecénostnim termostatem, ktery
prerusi napajeni. Po poklesu teploty se
trouba opét automaticky zapne.

8.2 Peceni moucniku

* Neotvirejte dvirka, dokud neuplynou
3/4 ¢asu nutného k peceni.

» Jestlize do trouby vloZzite dva plechy
na peceni, musi byt mezi plechy
jedna aroven drazek volna.

8.3 PeCeni masa a ryb

« Pfi pe€eni velmi tuéného jidla pouzijte
hluboky pekac / plech, aby se v
troubé& nevytvorily skvrny, které by jiz
nemusely jit odstranit.

* Pred podavanim nechte maso
odpocivat asi 15 minut, a teprve
potom ho krajejte, aby nevytekla
St'ava.

* Do hlubokého pekéace / plechu nalijte
trochu vody, aby se pfi peceni tolik
nekoufilo. Kondenzaci koure
zabranite dolitim vody pokazde, kdyz
se odpafi.

8.4 Doby pfipravy

Doba pfipravy zalezi na druhu potravin,
jejich konzistenci a mnozstvi.

Nejprve sledujte priibéh peceni a jeho
vysledek. Postupné si najdéte nejlepsi
nastaveni (nastaveni teploty, dobu
peceni, apod.) pro nadobi, recepty a
mnozstvi potravin, které s timto
spotrebiem pouzivate.
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8.5 Tabulka pro peceni

Kolace
Jidlo Konvenéni ohiev Horkovzdusné peée- Cas (min) Poznam-
ni ky
Teplota Poloha Teplota Poloha
(°C) rostu (°C) rostu
Slehané 170 2 165 2(1a3) 45-60 V kola-
recepty cové
formé
Krehké 170 2 160 2(1a3) 20-30 V kola-
tésto cové
formé
Maslovo- 170 1 165 2 70 - 80 V kola-
tvarohovy coveé
kolac formé o
praméru
26 cm
Jable¢ny 170 1 160 2(1a3) 80-100 Vedvou
dort (ja- kolaco-
blecny ko- vych for-
lac) mach o
priméru
20 cm na
tvarova-
ném rostu
Zavin 175 2 150 2 60 - 80 Na plechu
na peceni
Marmela- 170 2 160 2(1a3) 30-40 V kola-
dovy dort cové
formé o
praméru
26 cm
Ovocny 170 2 155 2 50 - 60 V kola-
kolac cove
formé o
praméru
26 cm
Piskotovy 170 2 160 2 90-120 V kola-
kolac (ne- cové
tucny pis- formé o
kotovy ko- prameéru

4¢) 26 cm
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Jidlo Konvenéni ohirev Horkovzdus$né peée- Cas (min) Poznam-
ni ky
Teplota Poloha Teplota Poloha
(°C) rostu (°C) rostu
Vanocni 170 2 160 2 50 - 60 V kola-
dort / bo- céové
haty ovoc- formé o
ny dort prdméru
20 cm
Svestkovy 170 2 165 2 20 - 30 Ve formé
kolag! na chleba
Malé 170 & 166 3(1a3) 25-35 Na plechu
moucniky na peceni
Susenky1) 150 3 140 3(1a3) 30-35 Na plgchg
na peceni
Pusinky 100 8 115 8 35-40 Na plechu
na peceni
Zemlel) 190 3 180 8 80-100  Na plechu
na peceni
Odpalo- 190 3 180 3(1a3) 15-20 Na plechu
vané tés- na peceni
to1)
Ploché ko- 180 3 170 2 25-35 V kola-
lace s cové
naplni formé o
priméru
20 cm
PiSkotovy 180 1nebo2 170 2 45-70 Vlevo +
dort vpravo v
dortové
formé o
praméru
20 cm
Bohaty 160 1 150 2 110-120 V kola-
ovocny cové
kolac formé o
praméru
24 cm
Piskotovy 170 1 160 1 50 - 60 V kola-
dort?) cove
formé o
praméru
20 cm

1) PFedehfejte troubu po dobu 10 minut.
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Chléb a pizza
Jidlo Konvenéni ohiev Horkovzdusné peée- Cas (min) Poznam-
ni ky
Teplota Poloha Teplota Poloha
(°C) rostu (°C) rostu
Bily 190 1 195 1 60 - 70 1 - 2 kusy,
chiéb?) 500 g je-
den kus
Zitny 190 1 190 1 30 - 45 Ve formé
chléb na chleba
Bagety/ 190 2 180 2(1a3) 25-40 6 - 8 rohli-
kaiserky1) ki na ple-
chu na pe-
ceni
Pizzal) 190 1 190 1 20 - 30 V hlubo-
kém peka-
¢i / plechu
Cajové ko- 200 3 190 2 10-20 Na plechu
Iééky1) na peceni
1) Predehfejte troubu po dobu 10 minut.
Kolace s naplni
Jidlo Konvenéni ohiev Horkovzdu$né peée- Cas (min) Poznam-
ni ky
Teplota Poloha Teplota Poloha
(°C) rostu (°C) rostu
Téstovino- 180 2 180 2 40 - 50 Ve formé
vy nakyp
Zelenino- 200 2 200 2 45 - 60 Ve formé
vy nakyp
Lotrinsky 190 1 190 1 40 - 50 Ve formé
slany ko-
lacé
Lasagne 200 2 200 2 25-40 Ve formé
ZapecCené 200 2 200 2 25-40 Ve formé
cannelloni
Yorkshir- 220 2 210 2 20 - 30 Forma na
sky pu- 6 kusl
dink1)

1) Predehfejte troubu po dobu 10 minut.
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Maso
Jidlo Konvenéni ohiev Horkovzdusné peée- Cas (min) Poznam-
ni ky
Teplota Poloha Teplota Poloha
(°C) rostu (°C) rostu
Hoveézi 200 2 190 2 50-70 Na tvaro-
vaném
rostu a v
hlubokém
pekadi /
plechu
Veprové 180 2 180 2 90 -120 Na tvaro-
vaném
rostu a v
hlubokém
pekaci /
plechu
Teleci 190 2 175 2 90 -120 Na tvaro-
vaném
rostu a v
hlubokém
pekadi /
plechu
Anglicky 210 2 200 2 44 - 50 Na tvaro-
rostbif, ne- vaném
propeceny rostu a v
hlubokém
pekaci /
plechu
Anglicky 210 2 200 2 51-55 Na tvaro-
rostbif, vaném
stfedné rostu a v
propeceny hlubokém
pekaci /
plechu
Anglicky 210 2 200 2 55 -60 Na tvaro-
rostbif, vaném
dobfe pro- rostu a v
peceny hlubokém
pekadi /
plechu
Veprové 180 2 170 2 120 - 150 V hlubo-
plecko kém peka-

¢i / plechu
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Jidlo Konvenéni ohiev Horkovzdusné peée- Cas (min) Poznam-
ni ky
Teplota Poloha Teplota Poloha
(°C) rostu (°C) rostu
Veprové 180 2 160 2 100-120 2 kusy v
nozicky hlubokém
pekaci /
plechu
Jehnégi 190 2 190 2 110-130 Kyta
Kure 200 2 200 2 70 -85 Celé
Krita 180 1 160 1 210-240 Cela
Kachna 175 2 160 2 120- 150 Cela
Husa 175 1 160 1 150 -200 Cela
Kralik 190 2 175 2 60 - 80 Naporco-
vany
Zajic 190 2 175 2 150 - 200 Naporco-
vany
Bazant 190 2 175 2 90-120 Cely
Ryby
Jidlo Konvenéni ohiev Horkovzdusné peée- Cas (min) Poznam-
ni ky
Teplota Poloha Teplota Poloha
(°C) rostu (°C) rostu
Pstruh / 190 2 175 2(1a3) 40-55 3 -4 ryby
prazma
Tunak / lo- 190 2 175 2(1a3) 35-60 4 - 6 filetd
S0s
8.6 Giril
Prazdnou troubu pred
pripravou jidel vzdy na 10
minut predehrejte.
Jidlo Mnozstvi Teplota Cas (min) Poloha
°C St
Ks (9) € 1.strana 2. strana rostu
Hovézi 4 800 250 12-15 12-14 3

svickova
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Jidlo Mnozstvi Teplota Cas (min) Poloha
°C St

Ks (9) () 1. strana 2. strana rostu

Hovézi bif- 4 600 250 10-12 6-8 8

tek

Klobasy 8 - 250 12-15 10-12 8

Vepfové 4 600 250 12-16 12-14 3

kotlety

Kufe (roz- 2 1000 250 30-35 25-30 8

krojené na

polovinu)

Kebaby 4 - 250 10-15 10-12 8

Kufeci 4 400 250 12-15 12-14 3

prsa

Hambur- 6 600 250 20 - 30 - 3

gery

Rybi filé 4 400 250 12-14 10-12 3

Toasty 4-6 - 250 5-7 - 3

Topinky 4-6 - 250 2-4 2-3 3

8.7 Pizza

Pouzijte funkci Pfiprava pizzy.

@ Prazdnou troubu pred

pfipravou jidel vzdy na 10
minut predehrejte.

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloharo$tu  Poznamky
Pizza, velka 200 15-25 1 Na plechu na
peceni
Pizza, mala 200 10-20 1 Na plechu na
peceni
Bagety/kaiser- 200 15-25 1 Na plechu na
ky pedeni
9. CISTENI A UDRZBA
UPOZORNENI! » K isténi kovovych ploch pouzivejte

Viz kapitoly o bezpecnosti.

9.1 Poznamky k Cisténi

» Prfedni stranu spotrebice otfete
mékkym hadfikem namocenym v
roztoku teplé vody a myciho
prostiedku.

bézny Cistici prostfedek.

Vnitfek spotfebice Cistéte po kazdém
pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytk(
jidel mize zpUsobit pozar. Riziko je
vysSi u grilovaciho pekace.

Odolné necistoty odstrarite pomoci
specialniho prostredku k Cisténi
trouby.



Vycistéte vSechno prisluSenstvi po
kazdém pouziti a nechte jej vysusit.
Pouzijte mékky hadr a vlaznou vodu s
mycim prostfedkem.

Mate-li nepfilnavé pfislusenstvi,
necistéte je agresivnimi Cisticimi
prostifedky, ostrymi pfedméty, ani je
nemyjte v my¢ce nadobi. Mohlo by
dojit k poSkozeni nepfilnavého
povrchu.

9.2 SpotiebiCe z nerezové oceli
nebo hliniku

(i)

Dvirka trouby Cistéte pouze
vlhkou houbou. Osuste je
mékkym hadfikem.

Nikdy nepouzivejte ocelové
draténky, kyseliny nebo
abrazivni (piskové)
prostifedky, protoze by mohly
poskodit povrch trouby.
Ovladaci panel vycistéte se
stejnou opatrnosti.

9.3 Cisténi dvefniho tésnéni

Tésnéni dvifek pravidelné kontrolujte.
Tésnéni je umisténo kolem ramu
dvifek trouby. Spotfebi¢ nepouzivejte,
je-li tésnéni dvirek poskozeno.
Kontaktujte autorizované servisni
stfedisko.

PFi ¢isténi tésnéni dvifek trouby se
fidte vSeobecnymi informacemi
ohledné ¢isténi spotrebice.

9.4 Vyjmuti drazek na rosty a

Chcete-li troubu vycistit, odstrante drazky
na rosty.

1.

Odtahnéte predni ¢ast drazek na
rosty od stény trouby.

I
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2. Odtahnéte zadni konec drazek na
roSty od stény trouby a vytahnéte je
ven.

Drazky na rosty instalujte stejnym
postupem v opa¢ném poradi.

9.5 Cisténi dvifek trouby

Dvirka trouby jsou osazena dvéma
sklenénymi panely. Dvirka trouby a
vnitfni sklenény panel Ize za uc¢elem
¢isténi demontovat.

(i)

Jestlize se pokusite
vytahnout vnitini sklenéné
panely pfedtim nez
odstranite dvifka trouby,
mohou se dvifka nahle
zavfit.

POZOR!

Spotfebic bez vnitfniho
sklenéného panelu
nepouzivejte.

AN

1. Dvirka trouby zcela otevrete a
podrzte oba dverni zavésy.

2. Zvednéte a otocte packy na obou
zavésech.
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3. Pfivrete dvirka trouby do prvni polohy

otevreni (do poloviny). Pak dvitka
vytahnéte smérem dopredu z jejich

4. Dvirka polozte na pevnou plochu na
meékkou latku.

| ﬂ%
?

5. Uvolnéte blokovaci systém a
vytahnéte vnitini sklenény panel.

e

6. Otocte dva spojovaci dily 0 90° a
vytahnéte je z jejich umisténi.

7. Sklenény panel nejprve opatrné
nadzdvihnéte a poté jej vytahnéte.

8. Sklenény panel omyjte vodou se
saponatem. Sklenény panel peclivé
osuste.

Po vycisténi sklenény panel a dvirka

trouby opét nasadte. Provedte vyse

uvedené kroky v opacném poradi.

Oblast potisku skla musi smérovat k
vnitfni strané dvifek. Po instalaci se déle
ujistéte, ze povrch ramu tohoto
sklenéného panelu neni na potisku skla
na dotek drsny.

Ujistéte se, ze jste vnitini sklenény panel
usadili do spravné polohy.
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1. Vypnéte spotriebic.
2. Vytaéhnéte pojistky v pojistkové
skFifice nebo vypnéte jistic.

Zadni zarovka

1. Sklenénym krytem otocte proti sméru
hodinovych ruci¢ek a sejméte je;.

2. Sklenény kryt vycCistéte.

3. Zarovku vyménte za vhodnou
zarovku odolnou proti teploté 300 °C.

4. Nasadte sklenény kryt.

9.6 Vyména zarovky

Na dno vnitfku spotiebiCe polozte
meékkou latku. Zabranite tak poSkozeni
krytu zarovky a vnitfku trouby.

& UPOZORNENI!

Nebezpedi urazu elektrickym
proudem! Pfed vyménou
zarovky vypnéte pojistky.
Zarovka trouby a jeji kryt
mohou byt horké.

10. ODSTRANOVANI ZAVAD

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

10.1 Co délat, kdyz...

Problém Mozna pricina Reseni

Trouba nehfeje. Trouba je vypnuta. Zapnéte troubu.

Trouba nehreje. Hodiny nejsou nastavené. Nastavte hodiny.

Trouba nehreje. Nejsou provedena nutna Zkontrolujte, zda jsou nas-
nastaveni. taveni spravna.

Trouba nehreje. Je uvolnéna pojistka. Zkontrolujte, zda pricinou

zavady neni pojistka. Po-
kud se pojistka uvoliuje
opakovang, obratte se na
autorizovaného elektrikare.

Osvetleni nefunguje. Vadna zarovka. Vymeérite Zarovku.

Na jidle a uvnitf trouby se  Nechali jste jidlo v troubé  Po dokonceni pripravy ne-
usazuje para a kondenzat. pfili§ dlouho. nechaveijte jidla v troubé
déle nez 15-20 minut.

Na displeji se zobrazi Doslo k preruseni dodavky Nastavte znovu cas.
,12.00". elektrického proudu.
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10.2 Servisni Udaje se nachéazi na pfednim ramu vnitfni ¢asti
] . Lo ) spotiebi¢e. Nesundavejte typovy Stitek z
Pokud problém nemuzete vyresit sami, vnitini &asti spotfebice.

obratte se prosim na autorizované
servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stredisko
najdete na typovém 8titku. Typovy Stitek

Doporucujeme, abyste si udaje napsali zde:

Model (MOD.) e

Vyrobni €islo (PNC) e

Sériové Cislo (SN) e

11. INSTALACE

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

11.1 Vestavba

11.2 Pripevnéni spotfebice ke
skFifice




11.3 Elektricka instalace

(i)

Vyrobce nenese
odpovédnost za Urazy Ci
Skody zpusobené
nedodrzenim
bezpecnostnich pokynu
uvedenych v kapitolach o
bezpecénosti.

Spotfebic se dodava pouze se sitovym
kabelem.

11.4 Kabel

Typy kabell vhodné pro instalaci nebo
vymeénu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

12. ENERGETICKA UCINNOST

CESKY

Prifez kabelu viz celkovy pfikon
uvedeny na typovém Stitku a v této
tabulce:

21

Celkovy vykon Prarez kabelu

(w) (mm?)
max. 1 380 3x0,75
max. 2 300 3x1
max. 3 680 3x15

Zemnici vodi€ (zlutozeleny) musi byt
pfiblizné o 2 cm delSi nez fazovy a
nulovy vodi¢ (modry a hnédy).

12.1 Produktovy list a informace dle smérnice komise EU

65-66/2014

Nazev dodavatele Electrolux
Oznaceni modelu EZB2400A0X
Index energetické ucinnosti 103,8

Trida energetické ucinnosti A

Spotfeba energie se standardnim zatizenim, kon-

vencni rezim

0,83 kWh/cyklus

Spotfeba energie se standardnim zatizenim, in-

tenzivni horkovzdusny rezim

0,82 kWh/cyklus

Pocet otvor(

1

Tepelny zdroj Elektricka energie
Objem 571

Typ trouby Vestavna trouba
Hmotnost 29.8 kg

EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na
vareni pro domacnost - ¢ast 1: Sporaky,
trouby, parni trouby a grily - Metody
méfeni funkce.

12.2 Uspora energie

Tento spotiebic je vybaven funkcemi,
které vam pomohou usetfit energii pfi
kazdodennim vareni.
* VsSeobecné rady
— Uijistéte se, Ze pfi provozu
spotfebice jsou dvitka trouby
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spravne zaviena, a béhem zajisti zbytkove teplo uvnitf
pfipravy jidla je ponechte zaviena trouby.
Co nejvice. — Zbytkové teplo muzete vyuzit k

— Pro efektivngjsi Usporu energie ohfevu jiného jidla.
pouzivejte kovové nadobi. * Horkovzdusné peceni - je-li to

— Je-li to mozné, jidlo vkladejte do mozné, pro Usporu energie pouzivejte
trouby, aniz byste ji pfedehfivali. funkce s ventilatorem.

— Je-li doba peceni delsi nez 30 * Uchovani teploty jidla - chcete-li
minut, snizte teplotu trouby na vyuzit zbytkové teplo k uchovani
minimum 3 - 10 minut pfed teploty pokrmu, zvolte nejniz§i mozné
koncem peceni (v zavislosti na nastaveni teploty.

dobé peceni). PeCeni nadale

13. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené urCeneé k likvidaci. SpotfebiCe oznacené
symbolem ff:) Obaly vyhodte do prislusnym symbolem E nelikvidujte
pfislusnych odpadnich kontejnert k spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢
recyklaci. Pomahejte chranit Zivotni odevzdejte v mistnim sb&rném dvore
prostiedi a lidské zdravi a recyklovat nebo kontaktujte mistni Grad.

elektrické a elektronické spotrebice
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NE GANDIM LA DUMNEAVOASTRA

Va multumim pentru ca ati achizitionat un aparat Electrolux. Ati ales un produs
care include decenii de experienta profesionala si de inovatie. Ingenios si stilat, a
fost conceput special pentru dumneavoastra. Pentru ca atunci cand il utilizati sa
aveti intotdeauna aceleasi rezultate extraordinare.
Bine ati venit la Electrolux.
Vizitati website-ul la:
Aici gasiti sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii care va ajuta la

@ rezolvarea unor probleme aparute si informatii despre service:

www.electrolux.com
g Tnregistrati-va produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
a/ www.registerelectrolux.com

Cumparati accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul
% dvs.:

www.electrolux.com/shop

SERVICIUL DE RELATII CU CLIENTII SI SERVICE

Utilizati doar piese de schimb originale.

Atunci cand contactati centrul autorizat de service, asigurati-va ca aveti
disponibile urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.
Informatiile pot fi gasite pe placuta cu datele tehnice.

& Avertisment / Atentie-Informatii privind siguranta
@ Informatii generale si recomandari
@ Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu
atentie instructiunile furnizate. Producatorul nu este
responsabil daca instalarea si utilizarea incorecta a
aparatului provoaca vatamari si daune. Pastrati
intotdeauna instructiunile impreuna cu aparatul pentru
consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile
- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai

mare de 8 ani, de persoanele cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau de persoanele fara
cunostinte sau experienta doar sub supraveghere sau
dupa o scurta instruire care sa le ofere informatiile
necesare despre utilizarea sigura a aparatului si sa le
permita sa inteleaga pericolele la care se expun.

Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

Nu lasati ambalajul produsului la indemana copiilor.
Nu lasati copiii si animalele sa se apropie de aparat
atunci cand acesta este in functiune sau cand se
raceste. Componentele accesibile sunt fierbinti.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru
copii, va recomandam sa-l activati.

Curatarea si intretinerea curenta nu trebuie efectuate
de copii nesupravegheati.

Copiii cu varsta mai mica de 3 ani nu trebuie lasati sa
se apropie de aparat daca nu sunt supravegheati
permanent.

.2 Aspecte generale privind siguranta

Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest
aparat si sa inlocuiasca cablul.

- Aparatul devine fierbinte in interior pe durata

functionarii. Nu atingeti elementele de incalzire din
interiorul aparatului. Folositi intotdeauna manusi de
protectie pentru a scoate sau a pune in interior
accesorii sau vase.
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. Intrerupeti alimentarea cu electricitate inainte de a
efectua operatiile de intretinere.

- Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte de a inlocui
becul pentru a evita o posibila electrocutare.

- Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a
curata aparatul.

- Nu folositi substante abrazive dure sau raclete
ascutite de metal pentru a curata sticla usii deoarece
acestea pot zgaria suprafata, ceea ce poate conduce
la spargerea sticlei.

- In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,
trebuie inlocuit de producator, de centrul autorizat de
service al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita orice pericol.

- Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa
trageti mai intai de partea din fata a suportului, dupa
care sa indepartati capatul din spate de peretii laterali.
Instalati suporturile pentru raft in ordine inversa.

2. INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

2.2 Conexiunea la reteaua
electrica

2.1 Instalarea

AVERTIZARE!

Doar o persoana calificata
trebuie sa instaleze acest
aparat.

indepértati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

Respectati instructiunile de instalare
furnizate Tmpreuna cu aparatul.
Procedati cu atentie sporita atunci
cand mutati aparatul deoarece acesta
este greu. Purtati intotdeauna manusi
de protectie.

Nu trageti aparatul de maner.
Respectati distantele minime fata de
alte aparate si corpuri de mobilier.
Verificati daca aparatul este instalat
avand in jurul sau structuri de
siguranta.

Laturile aparatului trebuie sa ramana
in apropierea altor aparate sau unitati
cu aceeasi inaltime.

AVERTIZARE!
Pericol de incendiu si
electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician
calificat.

Aparatul trebuie legat la o priza cu
ifmpamantare.

Verificati daca informatiile de natura
electrica, specificate pe placuta cu
datele tehnice, corespund cu cele ale
sursei de tensiune. In caz contrar,
contactati un electrician.

Utilizati intotdeauna o priza cu
protectie (impamantare) contra
electrocutarii, montata corect.

Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu
deteriora stecherul si cablul de
alimentare electrica. Daca este
necesara inlocuirea cablului de
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alimentare, acesta trebuie inlocuit
numai de catre centrul autorizat de
service.

* Nu lasati cablurile de alimentare
electrica sa atinga sau sa se afle in
apropierea usii aparatului, Tn special
atunci cand usa este fierbinte.

» Protectia la electrocutare a pieselor
aflate sub tensiune si izolate trebuie
fixata astfel incat sa nu permita
scoaterea ei fara folosirea unor
unelte.

* Introduceti stecherul in priza numai
dupa incheierea procedurii de
instalare. Asigurati accesul la priza
dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri,
nu conectati stecherul.

* Nu trageti de cablul de alimentare
pentru a scoate din priza aparatul.
Trageti intotdeauna de stecher.

+ Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru
protectia liniei, sigurante (sigurante
infiletabile scoase din suport),
contactori si declansatori la protectia
de impamantare.

+ Instalatia electrica trebuie sa fie
prevazuta cu un dispozitiv de izolare,
care sa va permita sa deconectati
aparatul de la retea la toti polii.
Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o
deschidere intre contacte de cel putin
3 mm.

» Acest aparat este conform cu
Directivele C.E.E.

2.3 Utilizarea

AVERTIZARE!
Pericol de ranire, arsuri si
electrocutare sau explozie.

» Utilizati acest aparat doar intr-un
mediu casnic.

* Nu modificati specificatiile acestui
aparat.

* Nu blocati fantele de ventilatie.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

* Procedati cu atentie la deschiderea
usii aparatului atunci cand aparatul
este in functiune. Este posibila emisia
de aer fierbinte.

Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in
contact cu apa.

Nu aplicati presiune asupra usii
deschise.

Nu utilizati aparatul ca suprafata de
lucru sau ca loc de depozitare.
Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut
de alcool poate determina prezenta
aburilor de alcool in aer.

Nu lasati scanteile sau flacarile
deschise sa intre Tn contact cu
aparatul atunci cand deschideti usa.
Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu
trebuie introduse n aparat, nici puse
adiacent sau deasupra acestuia.

AVERTIZARE!
Pericol de deteriorare a
aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:
— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.
— nu puneti folie din aluminiu direct
pe baza aparatului.
— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.
— nu tineti vase umede si alimente
n interior dupa incheierea gatirii.
— procedati cu atentie la
demontarea sau instalarea
accesoriilor.
Decolorarea emailului nu are niciun
efect asupra functionarii aparatului.
Nu este un defect in ceea ce priveste
garantia legala.
Folositi o cratita adanca pentru
prajiturile siropoase. Sucurile de
fructe lasa pete care pot fi
permanente.
Acest aparat poate fi utilizat numai
pentru gatit. Nu trebuie utilizat in alte
scopuri, de exemplu pentru incalzirea
camerei.
Gatiti intotdeauna cu usa cuptorului
inchisa.



2.4 Ingrijirea si curatarea

AVERTIZARE!

Pericol de ranire, incendiu
sau de deteriorare a
aparatului.

nainte de a efectua operatiile de
intretinere, dezactivati aparatul si
scoateti stecherul din priza.

Verificati daca aparatul s-a racit.
Exista riscul de spargere a panourilor
de sticla.

Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale
usii daca acestea sunt deteriorate.
Contactati Centrul de Service.

Atentie cand scoateti usa aparatului.
Usa este greal

Curatati regulat aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

Resturile de grasimi sau de alimente
din aparat pot duce la aparitia unui
incendiu.

Curatati aparatul cu o laveta moale,
umeda. Utilizati numai detergenti
neutri. Nu folositi produse abrazive,
bureti abrazivi, solventi sau obiecte
metalice.

Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta
de pe ambalaj.

Nu curatati emailul catalitic (daca este
cazul) cu nici un tip de detergent.

3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

nEBEn ao
==

"
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2.5 Becul interior

Tipul de bec sau de lampa cu halogen
utilizat pentru acest aparat este
destinat exclusiv aparatelor
electrocasnice. Nu il utilizati in alte
scopuri.

AVERTIZARE!
Pericol de electrocutare.

Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica inainte de a
inlocui becul.

Folositi doar becuri cu aceleasi
specificatii.

2.6 Gestionarea deseurilor
dupa incheierea ciclului de
viata al aparatului

(o] ]

(oI ~ I |

AVERTIZARE!
Pericol de vatamare sau
sufocare.

Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

Taiati cablul electric si indepartati-I.
Scoateti dispozitivul de blocare a usii
pentru a preveni inchiderea copiilor
sau a animalelor de companie in
aparat.

Panou de comanda

Bec / simbol / indicator pentru
temperatura

Buton de selectare pentru
temperatura

Dispozitivul de programare electronic

Buton de selectare pentru functiile
cuptorului

Bec / simbol / indicator pentru
alimentare

Fante de aerisire pentru ventilatorul
de racire

Element de incalzire
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El Bec
Ventilator

Suport pentru raft, detasabil

3.2 Accesorii

+ Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri,
fripturi.

+ Tava de gatit

AVERTIZARE!
Consultati capitolele privind
siguranta.

4.1 Prima curatare

Scoateti din aparat toate accesoriile si
suporturile pentru raftul mobil.

Consultati capitolul ,ingrijirea
si curatarea”.

Curatati aparatul nainte de prima
utilizare.

Puneti accesoriile si suporturile pentru
raftul mobil inapoi in pozitia lor initiala.

4.2 Setarea orei

Trebuie sa setati ora inainte de a pune in
functiune cuptorul.

Indicatorul pentru functia Ora curenta se
aprinde intermitent cand conectati
aparatul la reteaua electrica, cand a fost
o pana de curent sau cand cronometrul
nu este setat.

Pentru a seta ora corecta apasati butonul

+ sau .

Dupa aproximativ cinci secunde,
indicatorul pentru ora inceteaza
aprinderea intermitenta, iar afisajul indica
ora setata.

5. UTILIZAREA ZILNICA

AVERTIZARE!
Consultati capitolele privind
siguranta.

Pozitii rafturi

Pentru prajituri si fursecuri.

» Cratita adanca
Pentru coacere si frigere sau ca tava
pentru grasime.

4. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

4.3 Modificarea orei

Nu puteti modifica ceasul
daca functia Durata g sau
Sfarsit = este activa.

Apasati Oin mod repetat pana cand
indicatorul pentru functia Ora curenta se
aprinde intermitent.

Pentru setarea unei alt timp, consultati
~Setarea timpului”.

4.4 Preincalzirea

Preincalziti aparatul gol pentru a arde
grasimile ramase.

1. Setati functia [ si temperatura

maxima.

2. Lasati aparatul sa functioneze timp
de 1 ora.

3. Setati functia O si temperatura
maxima.

4. Lasati aparatul sa functioneze timp
de 15 de minute.

Accesoriile pot deveni mai fierbinti decat

de obicei. Aparatul poate emite un miros

si fum. Acest lucru este normal. Aerisiti

bine incaperea.



5.1 Activarea si dezactivarea

aparatului

(i)

in functie de modelul
aparatului, acesta are

simboluri la butoanele de
selectare, indicatoare sau

becuri:

Indicatorul se aprinde
cand cuptorul se
incalzeste.

Becul se aprinde cand
aparatul functioneaza.
Simbolul arata daca
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1. Rotiti butonul pentru functiile
cuptorului pentru a selecta o functie
de gatit.

2. Pentru a selecta o temperatura rotiti
butonul de selectare corespunzator.

3. Pentru a dezactiva aparatul, rotiti

butoanele de selectare pentru
functiile si temperatura cuptorului in
pozitia oprit.

butoanele de selectare

comanda functiile
cuptorului sau
temperatura.

5.2 Functiile cuptorului

Functia cuptorului

Aplicatie

Pozitia Oprit

Aparatul este oprit.

0

Caldura de sus  Pentru a coace si a praji alimente pe 1 pozitie a raf-
+ jos tului.
= Gatire cu aer Pentru a frige sau coace alimente cu aceeasi tem-
i cald peratura de gatire, pe mai mult de un 1 pozitie a raf-
tului, fara transfer de aroma.
vv Grill Pentru frigerea la gratar a alimentelor plate si pentru
paine prajita.
= Grill rapid qutru fr?g(_erea la grét_ar a avli__mventelor plate in can-
titati mari si pentru paine prajita.
v Pizza Pentru coacerea pe 1 raft a mancarurilor care nec-
i esita o rumenire mai intensa si o baza crocanta. Se-
tati temperatura cu 20 - 40°C mai jos decat pentru
Caldura de sus + jos.
Incalzire jos Pentru a coace prajituri cu coaja crocanta si pentru
— a conserva alimentele.
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5.3 Afisaj
A B A) Indicatoarele functiei
| | B) Afisaj pentru ora
P e N C) Indicator functie
A DoO0 ’ ’
o o
=1 -l
5.4 Butoane
Buton Functie Descriere
— MINUS Pentru a seta timpul.
Q) CEAS Pentru a seta o functie ceas.
—+ PLUS Pentru a seta timpul.

6. FUNCTIILE CEASULUI

6.1 Tabelul cu functiile ceasului

Functia ceasului Aplicatie

@ Ora Pentru a seta, modifica sau verifica ora.

Ja) Cronometru Pentru a seta timpul pentru numaratoarea inversa.
Aceasta functie nu are nicio influenta asupra functionarii
aparatului.

|—)| Durata Pentru a seta durata de gatit a cuptorului

>|  Sfarsit Pentru a seta ora cand cuptorul trebuie sa se dezactiveze.

@ Puteti utiliza simultan

functiile Durata = si Sfarsit

-] pentru a seta durata de
functionare a aparatului si
momentul in care acesta
trebuie sa se dezactiveze.

Aceasta va permite sa
activati aparatul cu

intarziere. Mai intai setati
Durata I™| si dupa aceea

Sfarsit 1.

6.2 Setarea functiilor ceasului

Pentru Durata [ | si Sfarsit =, setati o
functie a cuptorului si temperatura de
gatire. Acest lucru nu este necesar

pentru Cronometru Q

1. Apasati repetat @) pana cand
indicatorul functiei corespunzatoare a
ceasului incepe sa se aprinda
intermitent.

2. Apasati + sau — pentru a seta
timpul pentru functia necesara a
ceasului.



Functia ceas este activa. Afisajul prezinta
indicatorul pentru functia ceasului pe
care ati setat-o.

Afisajul indica timpul ramas
pentru functia Cronometru.

3. Cand durata se termina, indicatorul
functiei ceas se aprinde intermitent si
este emis un semnal sonor. Pentru a
opri semnalul, apasati un buton.

4. Rotiti butonul pentru functiile
cuptorului si butonul pentru
temperatura Tn pozitia oprit.

@ fn cazul functiilor Durata =

i Sfarsit =, aparatul este
dezactivat automat.

7. FUNCTII SUPLIMENTARE

7.1 Suflanta cu aer rece

Cand aparatul functioneaza, suflanta cu
aer rece porneste automat pentru a
mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opriti aparatul, suflanta cu aer rece
continua sa functioneze pana cand
aparatul se raceste.

7.2 Termostatul de siguranta

Functionarea incorecta a aparatului sau
componentele defecte pot sa cauzeze

8. INFORMATII SI SFATURI

AVERTIZARE!
Consultati capitolele privind
siguranta.

/N
(i)

Temperatura si duratele de
coacere din tabele au rol
consultativ. Acestea depind
de retete si de calitatea si
cantitatea ingredientelor
utilizate.

8.1 Informatii cu caracter
general

» Aparatul are patru pozitii pentru raft.
Numarati pozitiile rafturilor din partea
de jos a podelei aparatului.

« Aparatul are un sistem special care
produce o circulatie naturala a aerului
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6.3 Anularea functiilor ceasului

1. Apasati repetat O pana cand
indicatorul corespunzator functiei
dorite se aprinde intermitent.

2. Apasati lung —.
Dupa cateva secunde simbolul functiei
ceasului dispare.

supraincalzirea periculoasa. Pentru a
preveni acest lucru, cuptorul are un
termostat de siguranta care intrerupe
alimentarea cu curent. Tn momentul in
care temperatura scade, cuptorul se
activeaza din nou in mod automat.

si 0 reciclare constanta a aburului. Cu
acest sistem puteti gati intr-un mediu
cu aburi si puteti pastra preparatele
moi in interior si crocante la exterior.
Reduce la minimum durata de gatire
si consumul de energie.

* Umezeala poate produce condens in
aparat sau pe panourile de sticla ale
usii. Acest lucru este normal.
Utilizatorul trebuie sa se indeparteze
intotdeauna de aparat atunci cand
deschide usa aparatului pe durata
gatirii. Pentru a reduce condensul,
|asati aparatul sa functioneze timp de
10 minute Tnainte de gatire.

» Curatati umezeala ramasa dupa
fiecare utilizare a aparatului.

» Nu puneti obiecte direct pe podeaua
aparatului si nu puneti folie din
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aluminiu pe componente atunci cand
gétiti. In caz contrar este posibila
modificarea rezultatelor obtinute si se
poate cauza deteriorarea stratului de
email.

8.2 Coacerea praijiturilor

Nu deschideti usa cuptorului inainte
ca 3/4 din durata de coacere sa fi
trecut.

Daca utilizati doua tavi de coacere in
acelasi timp, lasati un nivel liber intre
ele.

8.3 Gatirea carnii si a pestelui

Utilizati o cratita adanca pentru
alimentele foarte grase pentru a evita
patarea permanenta a cuptorului.
Lasati carnea aproximativ 15 minute
inainte de a o taia, astfel incat sucul
sa nu se prelinga afara.

* Pentru a impiedica formarea de prea
mult fum n cuptor pe durata frigerii,
se recomanda adaugarea de putina
apa in cratita adanca. Pentru a
preveni condensarea fumului,
adaugati apa de fiecare data dupa ce
se evapora.

8.4 Durate de gatit

Duratele de gatit depind de tipul de
alimente, de consistenta si volumul lor.

La inceput, monitorizati performanta
cand gatiti. Gasiti cele mai bune setari
(setarea caldurii, durata de gatit, etc.)
pentru vasele, retetele si cantitatile dvs.
cand utilizati acest aparat.

8.5 Tabele pentru coacere si frigere

Prajituri
Aliment  Caldura de sus + jos Gatire cu aer cald Durata Comen-
- - (min) tarii
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft
tura (°C) tura (°C)

Retete cu 170 2 165 2(1si3) 45-60 Intr-o

compozitie forma

batuta cu pentru

telul prajituri

Aluat frag- 170 2 160 2(1si3) 20-30 intr-o

ed forma
pentru
prajituri

Prajitura 170 1 165 2 70-80 Intr-o

cu branza forma

de vaci pentru
prajituri de
26 cm

Prajitura 170 1 160 2(1si3) 80-100 TIndoua

cu mere forme

(placinta pentru

cu mere) prajituri de
20 cm pe
un raft de

sarma
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Aliment  Caldura de sus + jos Gatire cu aer cald Durata Comen-

; » (min) tarii
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft
tura (°C) tura (°C)

Strudel 175 2 150 2 60 - 80 intr-o tava
de coac-
ere

Tarta cu 170 2 160 2(1si3) 30-40 intr-o

gem forma
pentru
prajituri de
26 cm

Prajitura 170 2 155 2 50 - 60 Intr-o

cu fructe forma
pentru
prajituri de
26 cm

Pandispan 170 2 160 2 90-120 intr-o

(pan- forma

dispan pentru

fara prajituri de
grasimi) 26 cm

Tort de 170 2 160 2 50 - 60 Intr-o

Craciun / forma

Tort bogat pentru

in fructe prajituri de
20 cm

Prajitura 170 2 165 2 20-30 intr-o

cu prune1) foﬂr_mé de
paine

Prajituri 170 3 166 3(1si3) 25-35 intr-o tava

mici de coac-
ere

Biscuitil? 190 8 140 3(1si3) 30-35 Intr-o tava

’ de coac-
ere

Bezele 100 8 115 8 35-40 Intr-o tava
de coac-
ere

Chifle dul- 190 3 180 3 80-100 intr-otava

cil) de coac-
ere

Choux1) 190 B 180 3(1si3) 15-20 Intr-o tava
de coac-

ere
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Aliment  Caldura de sus + jos Gatire cu aer cald Durata Comen-

; ; (min) tarii
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft
tura (°C) tura (°C)

Tarte 180 3 170 2 25-35 Intr-o
forma
pentru
prajituri de
20 cm

Sandvis 180 1sau 2 170 2 45-70 Stanga +

Victoria dreapta in
forma
pentru
prajituri de
20 cm

Tort cu 160 1 150 2 110-120 Intr-o

multe forma

fructe pentru
prajituri de
24 cm

Sandvis 170 1 160 1 50 - 60 Intr-o

Victoria) forma
pentru
prajituri de
20 cm

1) Preincalziti cuptorul timp de 10 minute.

Paine si pizza

Aliment  Caldura de sus + jos Gatire cu aer cald Durata Comen-

- - (min) tarii
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft
tura (°C) tura (°C)

Paine 190 1 195 1 60 -70 1-2

albé1) bUCégi,
500 g per
bucata

Painede 190 1 190 1 30 - 45 Intr-o

secara forma de
paine

Chifle1) 190 2 180 2(1si3) 25-40 6 - 8 role
intr-o tava
de coac-
ere

Pizzal) 190 1 190 1 20-30 Intr-o cra-
tita

adanca
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Aliment  Caldura de sus + jos Gatire cu aer cald Durata Comen-

; » (min) tarii
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft
tura (°C) tura (°C)

Pateuril) 200 ) 190 2 10-20 intr-o tava
de coac-
ere

1) Preincalziti cuptorul timp de 10 minute.
Tarte

Aliment  Caldura de sus + jos Gatire cu aer cald Durata Comen-

- - (min) tarii
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft
tura (°C) tura (°C)

Tarte cu 180 2 180 2 40 - 50 Intr-o

paste forma

Tartecu 200 2 200 2 45 - 60 Intr-o

legume forma

Tarte tip 190 1 190 1 40 - 50 intr-o

Quiche forma

Lasagne 200 2 200 2 25 - 40 Tntr-o
forma

Paste 200 2 200 2 25-40 Intr-o

Cannelloni forma

Budinca 220 2 210 2 20 - 30 6 forme de

York- budinca

shire)

1>PmﬁwéhMcuMomlmnpde1Ommum.
Carne
Aliment  Caldura de sus + jos Gatire cu aer cald Durata Comen-
min tarii
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft (min) .
tura (°C) tura (°C)

Vita 200 2 190 2 50-70 Pe un raft
de sarma
si o cratita
adanca

Carnede 180 2 180 2 90-120 Pe unraft

porc de sarma
si o cratita

adanca
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Aliment  Caldura de sus + jos Gatire cu aer cald Durata Comen-

; ; (min) tarii
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft
tura (°C) tura (°C)

Vitel 190 2 175 2 90 - 120 Pe un raft
de sarma
si o cratita
adanca

Friptura 210 2 200 2 44 - 50 Pe un raft

de vita de sédrma

engle- si o cratita
zeasca in adanca
sange

Friptura 210 2 200 2 51-55 Pe un raft

de vita de sarma

engle- si o cratita
zeasca adanca
gatita

mediu

Friptura 210 2 200 2 55 -60 Pe un raft

de vita de sarma

engle- si o cratita
zeasca adanca
bine

facuta

Ceafade 180 2 170 2 120-150 Intr-o cra-

porc tita
adanca

Piciorde 180 2 160 2 100- 120 2 bucati

porc intr-o cra-
tita
adanca

Miel 190 2 190 2 110- 130 Rasol

Pui 200 2 200 2 70-85 Intreg

Curcan 180 1 160 1 210-240 intreg

Rata 175 2 160 2 120 - 150 TIntreg

Gasca 175 1 160 1 150 - 200 Intreg

lepure 190 2 175 2 60 - 80 Bucati

lepure de 190 2 175 2 150 - 200 Bucati
camp

Fazan 190 2 175 2 90-120 ntreg




ROMANA 37

Peste
Aliment  Caldura de sus + jos Gatire cu aer cald Durata Comen-
- 5 (min) tarii
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft
tura (°C) tura (°C)
Pastrav/ 190 2 175 2(1si3) 40-55 3 - 4 pesti
Dorada
Ton/So- 190 2 175 2(1si3) 35-60 4 - 6 fileuri
mon
8.6 Girill
Preincalziti cuptorul gol timp
de 10 minute Tnainte de
gatire.
Aliment  Cantitate Tempera- Durata (min) Nivel raft
tura (°C
Bucati (9) ura (°C) Pe o Pe cea-
parte lalta parte
File bucati 4 800 250 12-15 12-14 8
Fripturide 4 600 250 10 -12 6-8 3
vita
Carnati 8 - 250 12-15 10-12 8
Cotletde 4 600 250 12-16 12-14 3
porc
Pui (taiat 2 1000 250 30-35 25-30 8
in doua)
Kebab 4 - 250 10-15 10 - 12 &
Pieptde 4 400 250 12-15 12-14
pui
Hambur- 6 600 250 20 - 30 - &
ger
File de 4 400 250 12-14 10-12 3
peste
Sandviscu 4 -6 - 250 5-7 - 3
paine
prajita
Paine 4-6 - 250 2-4 2-3 3
prajita
8.7 Pizza

Preincalziti cuptorul timp de
Utilizati functia Pizza. 10 minute inainte de gatire.
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Aliment Temperatura Durata (min) Nivel raft Comentarii
(°C)
Pizza, mare 200 1525 1 intr-o tava de
coacere
Pizza, mica 200 10-20 1 Intr-o tava de
coacere
Chifle 200 15-25 1 intr-o tava de

coacere

9. INGRIJIREA S| CURATAREA

9.2 Pentru modelele din inox

AVERTIZARE!
Consultati capitolele privind
siguranta.

9.1 Note cu privire la curatare

Curatati partea din fata a cuptorului cu
o carpa moale, apa calda si agent de
curatare.

Utilizati un agent de curatare obisnuit
pentru a curata suprafetele metalice.
Curatati interiorul aparatului dupa
fiecare utilizare. Acumularea de
grasimi sau de orice alte resturi
alimentare poate provoca un incendiu.
Riscul este mai mare pentru tava
pentru gratar.

Curatati murdaria rezistenta cu
produs special de curatat cuptorul.
Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si uscati-le. Folositi o laveta
moale cu apa calda si un agent de
curatare.

Daca aveti accesorii anti-aderente, nu
le curatati utilizand agenti agresivi,
obiecte cu margini ascutite sau in
masina de spalat vase. Stratul anti-
aderent poate fi deteriorat.

sau aluminiu

(i)

Curatati usa cuptorului
numai cu un burete ud.
Uscati-o cu o laveta moale.
A nu se folosi bureti din
sarma, acizi sau produse
abrazive, deoarece pot
deteriora suprafata
cuptorului. Curatati panoul
de comanda al cuptorului cu
aceeasi precautie.

9.3 Curatarea garniturii usii

Verificati la intervale regulate
garnitura usii. Garnitura usii se afla in
jurul cadrului cavitatii cuptorului. Nu
utilizati aparatul daca garnitura usii
este deteriorata. Contactati un centru
de service autorizat.

Pentru a curata garnitura usii
consultati informatiile generale despre
curatenie.

9.4 Scoaterea suporturilor
raftului

Pentru a curata cuptorul, scoateti
suporturile pentru raft.

1.

Trageti partea din fata a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral.
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2. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si scoateti-o in afara.

|

Instalati suporturile pentru raft in ordine
inversa.

9.5 Curatarea usii cuptorului

Usa cuptorului are doua panouri de
sticla. Puteti scoate usa cuptorului si
panoul de sticla de la interior pentru a-|
curata.

@ Usa cuptorului se poate
inchide daca incercati sa
scoateti panoul intern de
sticla Tnainte de a scoate usa
cuptorului.

& ATENTIE!
Nu utilizati aparatul fara
panoul de sticla de la

interior.

1. Deschideti complet usa si tineti cele
doua balamale.

2. Ridicati si rotiti parghiile de pe cele
doua balamale.

3. Tnchideti pe jumétate usa cuptorului
pana la prima pozitie de deschidere.
Dupa aceea impingeti si scoateti usa
din locas.

4. Puneti usa pe o laveta moale, pe o
suprafata stabila.
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5. Eliberati sistemul de inchidere pentru
a scoate panoul intern de sticla.

\
T

6. Rotiti cele doua dispozitive de fixare
la 90° si scoateti-le din locasurile lor.

scoateti panoul de sticla.

8. Curatati panoul de sticla cu apa si
sapun. Uscati cu atentie panoul de
sticla.

7. Mai intai ridicati cu atentie, dupa care

Dupa terminarea curateniei, montati
panoul de sticla si usa cuptorului. Urmati
pasii de mai sus Tn ordine inversa.

Zona serigrafiata trebuie indreptata cu
fata spre partea interioara a usii. Dupa
instalare, asigurati-va ca suprafata
cadrului panoului de sticla din zonele
serigrafiate nu prezinta asperitati la
atingere.

Asigurati-va ca ati montat corect in
locasul sau panoul de sticla de la interior.

9.6 Inlocuirea becului

Asezati o laveta pe partea de jos din
interiorul cuptorului. Aceasta previne
deteriorarea cavitatii si a capacului din
sticla al becului.

& AVERTIZARE!

Pericol de electrocutare!
Deconectati siguranta
fnainte de a nlocui becul.
Este posibil ca becul
cuptorului si capacul din
sticla al becului sa fie
fierbinti.

1. Dezactivati aparatul.
2. Decuplati sigurantele din tablou sau
dezactivati intrerupatorul.

Becul din spate

1. Rotiti capacul din sticla al becului la
stanga si scoateti-I.

2. Curatati capacul de sticla.

3. Inlocuiti becul cu un bec adecvat
rezistent la o caldura de 300°C.

4. Montati capacul de sticla.
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AVERTIZARE!

Consultati capitolele privind

siguranta.

10.1 Ce trebuie facut daca...
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Cuptorul nu se incalzeste.

Cuptorul este oprit.

Activati cuptorul.

Cuptorul nu se incalzeste.

Ceasul nu este setat.

Setati ceasul.

Cuptorul nu se incalzeste.

Nu au fost efectuate
setarile necesare.

Verificati daca setarile sunt
corecte.

Cuptorul nu se incalzeste.

Siguranta s-a declansat.

Verificati daca siguranta
este cauza defectiunii.
Daca sigurantele se de-
clanseaza in mod repetat,
adresati-va unui electrician
calificat.

Becul nu functioneaza.

Becul este defect.

Tnlocuiti becul.

Aburul si condensul se
depun pe alimente si in
cavitatea cuptorului.

Ati lasat vasul cu mancare

prea mult timp in cuptor.

Nu lasati vasele cu man-
care in cuptor pentru mai
mult de 15 - 20 de minute
dupa terminarea procesu-
lui de gatit.

Afisajul indica ,12.00”.

Alimentarea a fost intrer-
upta.

Setati din nou ceasul.

10.2 Date pentru service

Daca nu puteti gasi singur o solutie la
problema, adresati-va comerciantului sau

Aceasta este amplasata pe cadrul frontal

din interiorul aparatului. Nu scoateti

aparatului.

unui centru de service autorizat.

Datele necesare centrului de service se
gasesc pe placuta cu date tehnice.

placuta cu date tehnice din interiorul

Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MOD.)

Codul numeric al produsului (PNC)

Numarul de serie (S.N.)
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11. INSTALAREA

AVERTIZARE! 11.3 Conectarea la alimentarea
Consultati capitolele privind electrica
siguranta.

@ Producatorul nu este
responsabil daca nu
respectati masurile de
siguranta descrise in
capitolele privind Siguranta.

11.1 Incorporarea in mobilier

Acest aparat este furnizat doar cu un
cablu electric.

11.4 Cablul

Tipurile de cabluri adecvate pentru
instalare sau inlocuire:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati
puterea totala consumata de pe placuta
cu date tehnice si tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablu-

lui (mm?)
maxim 1380 3x0,75
maxim 2300 3x1
maxim 3680 3x1,5
Cablul de masa (cablul verde/galben) va
fi cu 2 cm mai lung decét cele de faza si

de nul (cablurile albastru si maro).

11.2 Fixarea aparatului de
mobilier
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12.1 Fisa produsului si informatii in conformitate cu UE 65-66/2014

Numele furnizorului Electrolux
Identificarea modelului EZB2400A0X
Indexul de eficienta energetica 103.8

Clasa de eficienta energetica A

Consumul de energie cu o incarcatura standard,

modul conventional

0.83 kWh(/ciclu

Consumul de energie cu o incarcatura standard,

modul ventilator fortat

0.82 kWh/ciclu

Numarul de cavitati 1

Sursa de caldura Curent

Volum 57 |

Tipul cuptorului Cuptor incorporat
Masa 29.8 kg

EN 60350-1 - Aparate de gatit
electrocasnice - Partea 1: Game,
cuptoare, cuptoare cu abur si gratare -
Metode de masurare a performantei.

12.2 Economisirea energiei

Aparatul dispune de unele functii care va
ajuta la economisirea energiei in timpul
procesului zilnic de gatire.

« Sfaturi generale

— Asigurati-va ca usa cuptorului este
inchisa corect atunci cand
aparatul este in functiune si
mentineti-o inchisa cat mai mult
posibil pe durata gatitului.

— Folositi vase metalice pentru a
imbunatati economia de energie.

— Atunci cand este posibil, puneti
alimentele in interiorul cuptorului
fara a-I mai incalzi inainte.

Reciclati materialele marcate cu simbolul

A%

L. Pentru a recicla ambalajele, acestea
trebuie puse in containerele
corespunzatoare. Ajutati la protejarea

— Atunci cand durata de gatire este
mai mare de 30 de minute,
reduceti temperatura cuptorului la
minim cu 3-10 minute, in functie
de durata gatirii, inainte de
terminarea duratei de gatire.
Caldura reziduala din interiorul
cuptorului va continua gatirea.

— Folositi caldura reziduala pentru a
incalzi alte alimente.

» Gatitul cu ventilator - atunci cand

este posibil, folositi functiile de gatit cu
ventilator pentru a economisi energia.

* Mentine mancarea calda - daca
doriti sa utilizati caldura reziduala
pentru @ mentine mancarea calda,
alegeti cel mai scazut nivel de
temperatura posibil.

13. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

mediului si a sanatatii umane si la
reciclarea deseurilor din aparatele
electrice si electrocasnice. Nu aruncati

aparatele marcate cu acest simbol E
impreuna cu deseurile menajere.
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Returnati produsul la centrul local de
reciclare sau contactati administratia
orasului dvs.
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