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MULTICUISEUR
MODE D'EMPLOI

INSTRUKCJA OBSLUGI MANUALE DI ISTRUZIONI
TOBBFUNKCIOS EDENY

HASZNALATI UTMUTATO

OLLA MULTIFUNCION
MANUAL DE INSTRUCCIONES

MULTIFUNKTIONSKOCHTOPF
BEDIENUNGSANLEITUNG

DAUDZFUNKCIJU KATLS
ROKASGRAMATA

MULTIFUNCTIONAL POT ET MULTIFUNKTSIONAALNE TOIDUVALMISTAJA

INSTRUCTION MANUAL KASUTUSJUHEND

VISENAMJENSKO KUHALO
HR/BIH UPUTE ZA UPORABU

 Pred uvedenim vyrobku do provozu si ditkladné pro¢téte tento navod a bezpecnostni pokyny, které jsou v tomto navodu obsazeny. Navod musi byt vzdy pfilozen k pristroji. ® Pred uvedenim
vyrobku do prevadzky si dokladne precitajte tento navod a bezpecnostné pokyny, ktoré st v tomto névode obsiahnuté. Navod musi byt vzdy prilozeny k pristroju. = Przed pierwszym uzyciem
urzadzenia prosimy o uwazne zapoznanie sie z instrukcjami dotyczacymi bezpieczeristwa i uzytkowania. Instrukcja obstugi musi by¢ zawsze dofaczona. ® A termék haszndlatba vétele el6tt
figyelmesen olvassa el ezt a haszndlati itmutatot és az itmutatoban taldlhato biztonsagi rendelkezéseket. A hasznélati itmutatot tartsa a késziilék kozelében.  m Bitte lesen Sie vor der Inbetriebnahme
des Produktes diese Anleitung und die darin enthaltenen Sicherheitshinweise aufmerksam durch. Die Bedienungsanleitung muss dem Gerat immer beigelegt sein. = Always read the safety&use
instructions carefully before using your appliance for the first time. The user’s manual must be always included. = Uvijek procitajte sigurnosne upute i upute za uporabu prije prvog koristenja vaseg
uredaja. Upute moraju uvijek biti prilozene.  ® Pred vklopom izdelka temeljito preberite ta navodila in varnostne napotke, ki so navedeni v teh navodilih. Navodila morajo biti vedno prilozena
k napravi. ® Avant de mettre le produit en service, lisez attentivement le présent mode d'emploi et les consignes de sécurité contenues dans le présent mode d'emploi. Le mode d'emploi doit
toujours étre fourni avec le produit. ® Leggere sempre con attenzione le istruzioni di sicurezza ed uso prima di utilizzare [apparecchio per la prima volta. Il manuale dell'utente deve essere sempre
incluso. ® Siempre lea cuidadosamente las instrucciones de seguridad y de uso antes de utilizar su artefacto por primera vez. Siempre debe estar incluido el manual del usuario. ® Pirms ierices
pirmas lietosanas reizes vienmér rapigi izlasiet drosibas un lietosanas noradijumus. Rokasgramata vienmeér japievieno iericei. ™ Enne seadme esmakordset kasutamist lugege ohutus-ja kasutusjuhised
alati hoolikalt labi. Kasutusjuhend peab alati kaasas olema.
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Rukojet sklenéné poklice

Sklenéna poklice

Mfizka na vafeni v pare

Fritovaci ko$

Rukojet kose

Vyjimatelna nadoba s nepfilnavym povrchem
Zakladna

Digitalni ovladaci panel

Rukovit sklenenej pokrievky

Sklenend pokrievka

Mriezka na varenie v pare

Fritovaci ka3

Rukovit kosa

Vyberatelna nddoba s neprilnavym povrchom
Zékladna

Digitalny ovlddaci panel

Uchwyt szklanej pokrywki

Szklana pokrywka

Kratka do gotowania na parze

Kosz frytkownicy

Uchwyt kosza

Wyjmowane naczynie z nieprzywierajaca powierzchnia
Podstawa

Cyfrowy panel sterowania

Uvegfeds fogantydja

Uvegfeds

Racs a gbzzel fézéshez

Frit6z kosar

Kosar fogantyu

Kivehetd edény, tapadasmentes feliilettel
Késziilék

Digitalis vezérl6 panel

-9
m

T XNOUAWNSQ XNOUAWN

N ULAWN

M PNoUuhhwN =0
=

-0 NOUDh WN =

PNOMAWNSmM ENOUAEWN =
w

Glasdeckel-Griff

Glasdeckel

Dampfkoch-Gitter

Frittierkorb

Frittierkorb-Griff

Herausnehmbarer Kochbehélter mit Antihaft-Oberfliche
Gerétebasis

Digitales Bedienpaneel

Glass lid handle

Glass lid

Steam rack

Deep-fry basket

Basket handle

Removable container with non-stick surface
Base

Digital control panel

R/BIH

Rucka staklenog poklopca

Stakleni poklopac

MreZica za kuhanje na pari

Kosarica za przenje

Rucka kosa

Odvojiva posuda s neprianjaju¢im dnom
Tijelo uredaja

Digitalna upravljacka ploca

Stekleni pokrov-rocaj

Stekleni pokrov

Parni kuhalnik-resetka

Kosara za cvrtje

Kosara za cvrtje-rocaj

Odstranljiva kuhalna posoda z povrsino proti sprijemanju
Osnova naprave

Digitalna upravljalna plosca

Poignée du couvercle en verre

Couvercle en verre

Grille pour cuisson vapeur

Panier a friture

Poignée du panier

Récipient amovible avec surface antiadhésive
Base

Panneau de commande numérique

Impugnatura del coperchio in vetro

Coperchio in vetro

Griglia per cottura a vapore

Cestello per frittura profonda

Impugnatura del cestello

Contenitore estraibile con superficie antiaderente
Base

Pannello di controllo digitale

Mango de la tapa de vidrio

Tapa de vidrio

Parrilla para cocinar al vapor

Cesto para freir

Mango del cesto

Recipiente extraible con superficie antiadherente
Base

Panel de control digital
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Stikla vaka rokturis

Stikla vaks

Tvaicésanas paplate

Taukvares grozs

Groza rokturis

lznemams trauks ar piedegumdrosu virsmu
Pamatne

Digitalais vadibas panelis
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Klaaskaane kdepide

Klaaskaas

Aurutamisalus

Friteerimiskorv

Korvi kdepide

Eemaldatav teflonkattega mahuti
Alus

Digitaalne juhtpaneel

Prislusenstvi / Prislusenstvo / Akcesoria / Tartozékok / Zubehor / Accessories /
Pribor / Dodatki / Accessoires / Accessori / Accesorios / Piederumi / Tarvikud

M¥izka na grilovéani

M¥izka na vareni v pare

Fondue set 6 vidlicek

Odkapévaci mfizka na prebytecny olej
Fritovaci ko$

Mriezka na grilovanie

Mriezka na varenie v pare

Fondue set 6 vidliciek

Odkvapkévacia mriezka na prebytocny olej
Fritovaci ka3
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Kratka do grillowania

Kratka do gotowania na parze
Zestaw 6 widelcow do fondue
Kratka ociekowa na nadmiar oleju
Kosz frytkownicy

Grillez6 récs

Racs a g6zzel fézéshez

Fondii készlet, 6 villa

Csepegtetd racs a felesleges olajra
Frit6z kosar

Grillgitter

Dampfkoch-Gitter

Fondue-Set mit 6 Gabeln
Abtropfgitter fiir tiberschiissiges Ol
Frittierkorb
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Grilling grate

Steam rack

Fondue set 6 forks
Drip tray for excess oil
. Deep-fry basket

R/BIH
Grill resetka
MreZica za kuhanje na pari
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Komplet za fondi: 6 vilica
Posuda za suvi$no ulje
Kosarica za przenje

Resetka za zar

Parno kuhanje-resetka
Fondue-Set s 6 vilic
Odcejalnik za odvecno olje
Kosara za cvrtje

Grille pour griller

Grille pour cuisson vapeur

Set fondue 6 fourchettes

Grille d’égouttage pour I'exces d’huile
Panier a friture

Piastra per grigliare

Griglia per cottura a vapore

Set di 6 forchette da fonduta

Vassoio di gocciolamento per I'olio in eccesso
Cestello per frittura profonda

Rejilla para grillar

Parrilla para cocinar al vapor

Conjunto para Fondue de 6 tenedores
Bandeja de goteo para exceso de aceite
Cesto para freir

Grilésanas restes
Tvaicé3anas paplate

Fondi komplekts — 6 dak3as
Ellas nopilésanas paplate
Taukvares grozs

Grillimisrest

Aurutamisalus

6-kahvliga fondiitikomplekt
Uleliigse 6li tilkumisalus
Friteerimiskorv



MULTIFUNKCNIi HRNEC

BEZPECNOSTNIi POKYNY

Ctéte pozorné a uschovejte pro budouci potiebu!

Varovani: Bezpecnostni opatfeni a pokyny uvedené v tomto navodu
nezahrnuji vsechny mozné podminky a situace, ke kterym mize dojit. Uzivatel
musi pochopit, Ze faktorem, ktery nelze zabudovat do zadného z vyrobki, je
zdravyrozum, opatrnostapéce. Tytofaktory tedy musibytzajistény uzivatelem/
uzivateli pouzivajicimi a obsluhujicimi toto zafizeni. Neodpoviddme za Skody

zpUsobené béhem prepravy, nespravnym pouzivanim nebo zménou (i

Upravou jakékoliv Casti zafizeni.

PFi pouzivani by méla byt vzdy dodrzovana zékladni opatfeni, v¢etné téch

nasledujicich:

1. Ujistéte se, ze napéti ve vasi zasuvce odpovida napéti uvedenému na stitku
zafizeni a Ze je zasuvka fadné uzemnénd. Zasuvka musi byt instalovana
podle platné elektrotechnické normy CSN.

2. Spotiebic napajejte vzdy ze sité stejného napéti, kmitoCtu a pozadované
zatizitelnosti podle Gdaju na typovém Stitku vyrobku.

3. Spotiebic nepouzivejte, pokud je poskozen kabel ¢i zastrcka, pokud doslo
k padu nebo jakémukoli poskozeni nebo nepracuje spravné.

4. Spotiebi¢ ani napdjeci $ndru nenamécejte do kapalin, nevystavujte desti
ani vlhkosti a vodu pouzivejte pouze k vareni ve shodé s timto navodem.

5. Spotiebi¢ nesmi byt pouzivan v tésné blizkosti vody, v koupelnach,
sprchovych koutech a v blizkosti bazén(, kde mlze dojit k padu do vody
nebo k stfiknuti vody na vyrobek.

6. Privodni kabel neohybejte pres okraj stolu ani jiné ostré hrany, nekrutte
jim ani jej nenechte v blizkosti horkych povrcht.

7. SpotiebiC vzdy pouzivejte na rovném stabilnim povrchu, aby nemohlo
dojit k jeho prevraceni. Nepouzivejte vyrobek ve dfezech, na odkapévacich
plochach ani na jinych nerovnych mistech.

8. SpotiebiC umistéte ve stabilni poloze s drzadly umisténymi tak, aby se
vyloucilo rozliti horkych kapalin.

9. Spotiebi¢ nestavte na mista, kde miize byt vystaven vysokym teplotdm
z kamen, radiatord, plynovych spotiebicl apod.

10. Spotfebic nestavte na elektrické ani plynové sporaky a trouby.
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11.

12.

13.
14.
15.

16.

17.

18.
19.
20.
21.
22.

23.
24.

25.

26.

27.
28.

Pokud spotfebi¢ nepouzivate, vypnéte jej a odpojte od sité. Napajeci kabel
odpojujte tahem za vidlici — nikdy netahejte za kabel.

Spottebic nikdy nezapojujte ani nezapinejte bez fadné vlozené nadoby
s nepfilnavym povrchem.

Spottebic nezapinejte s prazdnou nadobou.

Zékladnu neponoftujte do vody.

Sklenénou poklici nadzvedavejte opatrné a naklonénou tak, aby unikajici
para sméfovala od vas, mUZe dojit k opareni.

Pravidelné kontrolujte napdjeci kabel, vidlici a cely spotfebi¢, zda nedoslo
k poskozeni. Pokud naleznete jakékoli poskozeni, okamzité prestarite
spotiebi¢ pouzivat a obratte se na servis.

Poklice je kfehka, manipulujte se zvySenou opatrnosti. NepouZivejte
poskozenou nebo prasklou poklici nebo nadobu.

Nepouzivejte spotiebic pro jiné Ucely, nez pro které je urcen.
Nepouzivejte ve venkovnim prostfedi.

Spotiebi¢ by nemél byt ponechan béhem chodu bez dozoru.

Spottebi¢ uchovavejte ve vnitfnim prostredi v suchu.

Nepokousejte se spotiebi¢ opravovat, nastavovat ani ménit jeho dily.
Uvnitf nejsou Zadné dily opravitelné uZivatelem.

Pfed Cisténim a ulozenim nechte spottebic vychladnout.

Na spotfebic nestavte jiné predméty, nenechte cizi télesa vnikat do otvor(
a nepouzivejte jej v blizkosti stén, zavésl apod.

Pfi Cinnosti se spottebic zahtiva. Nezakryvejte zadné otvory. Nedotykejte
se horkych povrch(. PouZivejte vzdy Uchytky a knofliky. Pfi manipulaci
s horkou poklici pouzijte kuchynské rukavice nebo utérku.

Nepokousejte se prenaset horky spotiebic.

Spotiebi¢ nezapinejte, lezi-li na boku nebo vzhiru nohama.

Pouzivani pfislusenstvi a doplik(, které nejsou vyrobcem doporuceny,
muZze vést k ohrozeni osob ¢i majetku.
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20.

30.

31

32.

33.

Tento spotiebic je urCen pro pouziti v domacnosti a podobnych prostorech,

jako jsou:

« kuchynské kouty v obchodech, kancelafich a ostatnich pracovistich

« spotiebice pouzivané v zemédélstvi

« spottebice pouzivané hosty v hotelich, motelech a jinych obytnych
oblastech

- spottebice pouzivané v podnicich zajistujicich nocleh se snidani

Tento spottebi¢ nesmi byt zapojen do elektrické zasuvky fizené casovatem

nebo spinané na dalku.

Zvysenou opatrnost vénujte prepravé spotiebice obsahujicitho horké

potraviny nebo tekutiny.

ECG nenese zodpovédnost za Skody nebo zranéni zplsobend nedbalosti

nebo nespravnym pouzivanim. Pfed pouzitim si nezapomerite peclivé

precist veskeré instrukce a informace. Vnéjsi povrch tohoto pfistroje se

zahfiva a mize zpUsobit popaleni. Nenechavejte bez dozoru v pfitomnosti

déti.

Tento spotfebi¢ nesméji pouzivat déti ve véku od 0 do 8 let. Tento

spotrebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starsi, pokud jsou trvale pod

dozorem. Tento spotfebi¢ mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi,

smyslovymi ¢i mentélnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkuSenosti

a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny o pouzivani

spotiebite bezpecnym zplsobem a rozumi pripadnym nebezpecdim.

UdrZujte spotfebi¢ a jeho pfivod mimo dosah déti mladsich 8 let. Cisténi

a Udrzbu provadénou uzivatelem nesméji provadét déti.

Do not immerse in water! - Neponoiovat do vody!

ZACINAME
Prvni pouziti hrnce
Z vyrobku odstrante veskeré stitky a samolepky.

A Pied pouzitim vyjméte nadobu ze zakladny a odstraiite

Nez za¢nete multifunkéni hrnec pouzivat, ocistéte vyjimatelnou nadobu, mfizku
na vareni v pare, fritovaci kos, vidlicky na fondue, poklici a veskeré pfislusenstvi
mékkym hadiikem navihéenym v mydlové vodé. Diikladné oplachnéte a osuste.

VAROVANI:

polystyrenovy obalovy material!

Zakladnu nikdy neponofujte do vody — mohlo by dojit k Girazu nebo poskozeni
zarizeni. Nédobu s nepfilnavym povrchem pfipevnéte k napéjeci zdkladné tak,
aby vystupky zapadly do ctyrech otvorl v kovové desce zakladny.
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Poznamka: Pfi prvnim pouziti mdze byt patrny slaby zapach zapticinény vypalovanim nového vyrobku. Tento jev je
zcela normalni a po nékolika pouzitich zmizi. Pred prvnim pouZzitim proto mlzete do nepfilnavé nadoby
nalit dva $alky vody a spustit rezim vateni v pafe. V pfipadé potieby proces opakuijte. E

POKYNY K POUZiVANI

Prvky ovladaciho panelu

Tlacitko Start/Stop

- Po pfipojeni do sité se ozve pipnuti a rozsviti se LCD displej.
Vyberte pozadovanou funkci a stiskem tlacitka Start/Stop
spotiebic spustte. DalSim stiskem tlacitka spotiebic vypnete do
pohotovostniho rezimu.

Tlac¢itko Time/Temperature a tlac¢itka Increase

a Decrease (+a-)

«  Stisknéte Time/Temperature jednou pro nastaveni ¢asu: na
displeji se rozblika cas, ktery mlizete upravit tlacitky +/-. Kazdym
stiskem se €as zvysi/snizi o jednu minutu. Pfi dlouhém podrzeni
+ nebo - se ¢as méni po 10 minutdch. Maximalni nastavitelny
cas je 9h 59min.

. Stisknéte Time/Temperature dvakrat pro nastaveni teploty:
na displeji se rozblika teplota, kterou mizete upravit tlacitky +/-.
Kazdym stiskem + nebo - se teplota zméni o 10 stupndl. Nejvyssi
nastavitelnd teplota je 240°C, nejnizsi 50°C.

Tlacitko Keep warm

«  Stiskem tohoto tlacitka se rozsviti kontrolka Keep warm, na displeji se zobrazi teplota 80°C a c¢as je nastaven
na 2 hodiny. Po dal$im stisku tlacitka kontrolka zhasne a spotiebi¢ prestane pokrm prihfivat a prejde do
pohotovostniho rezimu. Béhem procesu piihfivani mizete libovolné upravit ¢as ohfevu.

Tlacitko Function
« Umoznuje vybér nékterého z pfednastavenych rezim(, viz kapitola , Pfiprava pokrm@”“.

Increase

Keep
Warm

Start/Stop (l)

Priprava pokrmii
Poznamka: Pfi pfipravé pokrm0 dodrzujte minimalni a maximalni mnozstvi potravin, oleje ¢i vody tak, jak je
vyznaceno ryskami MIN a MAX uvnitf nadoby.

Poznamka: Nastavované teploty se pohybuiji v toleranci cca +/- 5 az 10 %.

Multifunkéni hrnec nabizi 8 prednastavenych rezimd, které mlzete prochdzet opakovanym stiskem tlacitka Menu.
S kazdym stiskem tlacitka Menu postupné volite z nasledujicich rezimG: Slow Cook —> Hot Pot —> Stir Fry —> Boil
—> Deep Fry = Fry —> Grill => Steam. Kdyz stiskem Menu vyberete pozadovanou funkci, rozsviti se a zacne blikat
pfislusna kontrolka. Stiskem tlacitka Start/Stop spustite ohrev, kontrolka vybrané funkce prestane blikat a trvale se
rozsviti. BEhem procesu pfipravy pokrm{ Ize libovolné upravit ¢as nebo teplotu v zavislosti na nastaveném programu
viz niZe. Po spusténi ohfevu nelze ménit vybrany rezim. Chcete-li reZim zménit, je tfeba nejprve tlacitkem Start/Stop
vypnout pfistroj do pohotovostniho rezimu a poté znovu vybrat pozadovany rezim.

1. Slow Cook (pomalé vaieni, vychozi rezim pro pfipravu fondue)

« Ingredience na polévku nebo jiné potraviny vlozte pfimo do nepfilnavé nadoby a pfiklopte poklickou. Stisknéte
jednou tlacitko Menu, rozblika se kontrolka Slow Cook. Stiskem Start/Stop spustte ohfev (vychozi teplota pro
tento rezim je 100°C, vychozi ¢as je 6 hodin). Béhem vaieni mlzete pomoci tlacitka Time/temperature upravit
Cas a teplotu podle potieby. Jakmile je proces u konce, pfejde pfistroj automaticky do rezimu pfihfivani (Keep
Warm). Béhem pfipravy neodnimejte poklicku, aby se uchovalo maximum teploty a vlhkosti.

2. Hot Pot (duseni)

«  Nejprve do nepfilnavé nadoby vlozte potiebné ingredience. Poté stisknéte dvakrat tlac¢itko Menu. Rozbliké se
kontrolka Hot Pot. Stiskem tlacitka Start/Stop spustte ohfev. Vychozi teplota pro tuto funkci je 220°C, vychozi
cas je 1 hodina. Béhem pfipravy miizete pomoci tlacitka Time/temperature upravit ¢as a teplotu podle
potieby. Jakmile je proces u konce, prejde pfistroj automaticky do pohotovostniho rezimu.
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3. Stir-fry (smazeni)

«  Stisknéte trikrat tlacitko Menu. Rozblika se kontrolka Stir-fry. Stiskem tlacitka Start/Stop spustte ohfev. Vychozi
teplota pro tuto funkci je 240°C, vychozi ¢as je 15 minut. Do nepfilnavé nadoby nalijte potiebné mnozstvi oleje
a po jeho rozpaleni vlozte potraviny, a osmazte podle chuti. Béhem pfipravy mizete pomoci tlacitka Time/
temperature podle potieby upravit Cas a teplotu. Jakmile je proces u konce, pfejde pfistroj automaticky do
pohotovostniho rezimu.

4. Boil (vareni)

« Pokrm nebo ryzi vlozte pfimo do nepfilnavé nadoby, prilijte potfebné mnozstvi vody a priklopte poklickou.
Stisknéte ctyfikrat tlacitko Menu, rozblikd se kontrolka Boil. Stiskem Start/Stop spustte ohiev (vychozi teplota
pro tento rezim je 150°C, vychozi ¢as je 25 minut). BEhem vaieni mizete pomoci tlacitka Time/temperature
upravit ¢as a teplotu podle potteby. Jakmile je proces u konce, prejde pfistroj automaticky do rezimu pfihfivani
(Keep Warm).

5. Deep Fry (fritovani)

« Nejprve v nepfilnavé nddobé rozehrejte olej. Oleje by nemélo byt pfilis mnoho, aby
po ponoreni fritovaciho kose nedochazelo k vystfiknuti oleje. Nikdy neplite pres
vyznacenou rysku maximalni hladiny! Stisknéte pétkrat tlacitko Menu. Rozblikd
se kontrolka Deep fry. Stiskem tlacitka Start/Stop spustte ohiev. Do fritovaciho
kose vlozte potraviny a ponoite do rozpéleného oleje. Vychozi nastaveni je 180°C
a 30 minut. Béhem piipravy mlzete pomoci tlacitka Time/temperature podle
potieby upravit ¢as a teplotu. Jakmile je proces u konce, piejde pfistroj automaticky
do pohotovostniho rezimu.

6. Grill/Roast (grilovani)

« Nanepfilnavou nddobu umistéte rost. Na rost polozte platky naloZzeného kufeciho masa
nebo jiné potraviny, priklopte poklickou a stisknéte Sestkrét tlacitko Menu, rozblika
se kontrolka Grill. Stiskem Start/Stop spustte ohfev (vychozi nastaveni je 240°C .
a 30 minut). Béhem pfipravy miizete pomoci tlacitka Time/temperature upravit S5
Cas a teplotu podle potieby. Jakmile je proces u konce, piejde pfistroj automaticky do -
pohotovostniho rezimu.

7. Fry (zapékani)

. Stisknéte sedmkrat tlacitko Menu. Rozblika se kontrolka Fry. Stiskem tlacitka Start/Stop spustte ohiev. Poté do
nepfilnavé nadoby pridejte olej nebo tuk a vlozte potraviny. Vychozi teplota pro tuto funkci je 200°C, vychozi ¢as
je 25 minut. Béhem piipravy mizete pomoci tla¢itka Time/temperature podle potieby upravit ¢as a teplotu.
Jakmile je proces u konce, prejde pfistroj automaticky do pohotovostniho rezimu.

8. Steam (vareni v pare)

« Nejprve na nepfilnavou nadobu umistéte rost. Poté do nepiilnavé nadoby
nalijte 2 3alky vody. Ujistéte se, Ze voda nedosahuje az k rodtu. Na rost polozte
potraviny a pfiklopte poklickou. Stisknéte osmkrat tlac¢itko Menu, rozblika se
kontrolka Steam. Stiskem Start/Stop spustte ohfev (vychozi nastaveni je 220°C
a 15 minut). Béhem pfipravy mlzete pomoci tlacitka Time/temperature upravit
¢as a teplotu podle potieby. Jakmile je proces u konce, piejde pfistroj automaticky
do pohotovostniho rezimu.

Pfiprava fondue

Optimalni teplota pro pfipravu fondue je 80 az 100 °C, optimalni ¢as pfipravy cca 1 hodina.

Do nepfilnavé nadoby vlozte potfebné ingredience, zaviete viko a stisknéte jednou tlacitko Function. Na displeji
se rozblikd indikator ,Slow cook” a zobrazi se vychozi teplota a ¢as (100°C / 6 h). Stisknéte jednou tlacitko Time/
Temperature a tlacitky +/- upravte cas. Stisknéte znovu tla¢itko Time/Temperature a tlacitky +/- upravte teplotu.
Stiskem tlacitka Start/Stop spustte ohiev. BEhem piipravy mizete pomoci tlacitka Time/temperature podle
potieby upravit ¢as a teplotu.
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CISTENI A UDRZBA

Zakladnu nikdy neponofujte do vody ani jiné kapaliny a nemyjte v mycce na nadobi.

«  Poklici Ize myt v my€ce na nddobi.

Cisténi:

«  Odpojte napéjeci sndru.

«  Zvednéte poklici a vyjméte veskeré pfislusenstvi. Pfislusenstvi omyjte mydlovou vodou.

«  Pred ¢isténim vzdy nejprve z nddoby s nepfilnavym povrchem odstrarite olej nebo jinou tekutinu.

«  Vyjméte nadobu s nepfilnavym povrchem, odstrarte zbytky tekutin a potravin a nechejte vychladnout. Nadobu
s nepfilnavym povrchem omyjte teplou vodou s jemnym saponatem. K ¢isténi nepouzivejte abrazivni materialy.

«  Vnéjsi povrch mlzete otit navihenou houbickou. Nikdy nepouzivejte abrazivni zinky nebo prasky na nadobi.

Udrzba:

«  Pred pouzitim se ujistéte, Ze je nddoba s nepfilnavym povrchem dokonale sucha.

« Do horké nadoby s nepfilnavym povrchem nikdy nelijte studenou vodu.

«  Nepouzivejte abrazivni prostfedky nebo draténky, mohli byste poskodit nepfilnavy povrch.

- Privareni pouzivejte pouze dfevéné nebo teplovzdorné plastové nastroje, aby nedoslo k poskozeni nepfilnavého
povrchu.

« Nikdy nepouzivejte kovové nastroje.

«  Zakladnu (vnéjsi jednotku) nikdy neponofujte do vody nebo jiné tekutiny. Otirejte pouze navihéenym hadfikem.

« Nikdy neprilivejte vodu do horkého oleje.

TECHNICKE UDAJE
Objem nadoby 5 |

Maximalni mnoZstvi oleje: 2,9 |
Jmenovité napéti: 220-240 V~ 50-60 Hz
Jmenovity pfikon: 1500 W

VYUZITi A LIKVIDACE ODPADU

Balici papir a vinita lepenka — odevzdat do sbérnych surovin. Pfebalova folie, PE sacky, plastové dily — do sbérnych kontejnerd na
plasty.

LIKVIDACE VYROBKU PO UKONCENI ZIVOTNOSTI

Likvidace pouzitych elektrickych a elektronickych zafizeni (plati v ¢lenskych zemich EU a dalSich
evropskych zemich se zavedenym systémem tfidéni odpadu)

Vyobrazeny symbol na produktu nebo na obalu znamena, Ze s produktem by nemélo byt naklddéno jako s domovnim

odpadem. Produkt odevzdejte na misto urcené pro recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni. Spravnou likvidaci

produktu zabréanite negativnim vlivim na lidské zdravi a Zivotni prostiedi. Recyklace materialG pfispiva k ochrané

pfirodnich zdroja. Vice informaci o recyklaci tohoto produktu Vam poskytne obecni Gfad, organizace pro zpracovani .

domovniho odpadu nebo prodejni misto, kde jste produkt zakoupili. 08/05

Tento vyrobek spliuje pozadavky smérnic EU o elektromagnetické kompatibilité a elektrické bezpecnosti.

Névod k obsluze je k dispozici na webovych strankach www.ecg-electro.eu.
Zména textu a technickych parametri vyhrazena.
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MULTIFUNKCNY HRNIEC

BEZPECNOSTNE POKYNY
Citajte pozorne a uschovajte na budicu potrebu!

Varovanie: Bezpecnostné opatrenia a pokyny uvedené v tomto navode
nezahfiaju vsetky mozné podmienky a situdcie, ku ktorym moéze dojst.
Pouzivatel musi pochopit, ze faktorom, ktory nie je mozné zabudovat
do Ziadneho z vyrobkov, je zdravy rozum, opatrnost a starostlivost. Tieto
faktory teda musia byt zaistené pouzivatelom/pouzivatelmi pouzivajucimi
a obsluhujucimi toto zariadenie. Nezodpoveddme za skody sp6sobené pocas
prepravy, nespravnym pouzivanim alebo zmenou ¢i tpravou akejkolvek ¢asti
zariadenia.

Pri pouZivani by sa mali vzdy dodrziavat zékladné opatrenia, vratane tych
nasledujucich:

1.

10

Uistite sa, Ze napatie vo vasej zasuvke zodpoveda napatiu uvedenému
na Stitku zariadenia a Ze je zasuvka riadne uzemnena. Zasuvka musi byt
inStalovana podla platnej elektrotechnickej normy podIa EN.

Spotrebi¢ napdjajte vzdy zo siete rovnakého napatia, kmitoctu
a pozadovanej zatazitelnosti podla udajov na typovom Stitku vyrobku.
Spotrebic nepouzivajte, ak je poskodeny kabel i zastrcka, ak doslo k padu
alebo akémukolvek poskodeniu alebo nepracuje spravne.

Spotrebic ani napajaciu $ndru nenamacajte do kvapalin, nevystavujte
dazdu ani vlhkosti a vodu pouzivajte iba na varenie v zhode s tymto
navodom.

Spotrebi¢ sa nesmie pouzivat v tesnej blizkosti vody, v kupelniach,
sprchovacich kutoch a v blizkosti bazénov, kde méze dojst k padu do
vody alebo k strieknutiu vody na vyrobok.

Privodny kdbel neohybajte cez okraj stola ani iné ostré hrany, nekrutte
nim ani ho nenechajte v blizkosti horucich povrchov.

Spotrebi¢ vzdy pouzivajte na rovnom stabilnom povrchu, aby
nemohlo dojst k jeho prevrateniu. Nepouzivajte vyrobok v drezoch, na
odkvapkavacich plochach ani na inych nerovnych miestach.

Spotrebi¢ umiestnite v stabilnej polohe s drzadlami umiestnenymi tak,
aby sa vylucilo rozliatie horucich kvapalin.
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9. Spotrebi¢ nekladte na miesta, kde méze byt vystaveny vysokym teplotam
z kachiel, radiatorov, plynovych spotrebicov a pod.

10. Spotrebic nekladte na elektrické ani plynové sporaky a rary.

11. Ak spotrebi¢ nepouzivate, vypnite ho a odpojte od siete. Napajaci kabe! I8}
odpadjajte tahom za vidlicu - nikdy netahajte za kébel.

12. Spotrebi¢ nikdy nezapdjajte ani nezapinajte bez riadne vlozenej nddoby
s neprifnavym povrchom.

13. Spotrebic nezapinajte s prazdnou nadobou.

14. Zékladnu neponarajte do vody.

15. Sklenenu pokrievku nadvihujte opatrne a naklonenu tak, aby unikajuca
para smerovala od vas, méze dojst k opareniu.

16. Pravidelne kontrolujte napajaci kabel, vidlicu a cely spotrebic, ¢i nedoslo
k poskodeniu. Ak ndjdete akékolvek poskodenie, okamzZite prestante
spotrebic¢ pouZivat a obratte sa na servis.

17. Pokrievka je krehka, manipulujte so zvy$enou opatrnostou. Nepouzivajte
poskodenu alebo prasknutu pokrievku alebo nadobu.

18. Nepouzivajte spotrebic na iné ucely, nez na aké je urceny.

19. Nepouzivajte vo vonkajSom prostredi.

20. Spotrebic by ste nemali ponechat pocas chodu bez dozoru.

21. Spotrebi¢ uchovavajte vo vnutornom prostredi v suchu.

22. Nepokusajte sa spotrebi¢ opravovat, nastavovat ani menit jeho diely.
Vnutri nie su Ziadne diely opravitelné uzivatelom.

23. Pred ¢istenim a uloZenim nechajte spotrebi¢ vychladnut.

24. Na spotrebi¢ nekladte iné predmety, nenechajte cudzie telesé vnikat do
otvorov a nepouzivajte ho v blizkosti stien, zavesov a pod.

25. Pricinnostisa spotrebic zahrieva. Nezakryvajte Ziadne otvory. Nedotykajte
sa horucich povrchov. Pouzivajte vzdy uchytky a gombiky. Pri manipuldcii
s hortcou pokrievkou pouzite kuchynské rukavice alebo utierku.

26. Nepokusajte sa prenasat horuci spotrebic.

27. Spotrebic nezapinajte, ak lezi na boku alebo hore nohami.

28. Pouzivanie prislusenstva a doplnkov, ktoré nie su vyrobcom odporucané,
moze viest k ohrozeniu oséb ¢i majetku.

29.Tento spotrebi¢ je urleny na pouzitie v domacnosti a podobnych
priestoroch, ako su:
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30.

31.

32.

33.

« kuchynské kuty v obchodoch, kanceldridch a ostatnych pracoviskach

« spotrebie pouzivané v polnohospodarstve

- spotrebice pouzivané hostami v hoteloch, moteloch a inych obytnych
oblastiach

« spotrebice pouzivané v podnikoch zaistujucich noclah s ranajkami

Tento spotrebi¢ nesmie byt zapojeny do elektrickej zasuvky riadenej

¢asovacom alebo spinanej na dialku.

Zvysenu opatrnost venujte preprave spotrebi¢a obsahujiceho hortce

potraviny alebo tekutiny.

ECG nenesie zodpovednost za Skody alebo zranenia sposobené

nedbalostoualebonespravnym pouzivanim.Pred pouZitim sinezabudnite

pozorne precitat vietky instrukcie a informacie. Vonkajsi povrch tohto

pristroja sa zahrieva a moze spdsobit popalenie. Nenechavajte bez dozoru

v pritomnosti deti.

Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat deti vo veku od 0 do 8 rokov. Tento

spotrebi¢ mo6zu pouzivat deti vo veku 8 rokov a starsie, ak su trvale pod

dozorom. Tento spotrebi¢ mézu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi,

zmyslovymi ¢i mentélnymi schopnostami alebo nedostatkom skusenosti

a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli poucené o pouzivani spotrebica

bezpecnym spdsobom a rozumeju pripadnym nebezpeclenstvam.

Udrzujte spotrebic a jeho privod mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.

Cistenie a Gidrzbu vykonavanu pouzivatefom nesmu vykonavat deti.

Do not immerse in water! - Neponarajte do vody!

ZACINAME

Prvé pouzitie hrnca
Z vyrobku odstrante vietky stitky a samolepky.

Skor ako zacnete multifunkény hrniec pouzivat, ocistite vyberatelntd nadobu,
mriezku na varenie v pare, fritovaci kés, vidlicky na fondue, pokrievku a vsetko
prislusenstvo makkou handrickou navlh¢enou v mydlovej vode. Dékladne

VAROVANIE:
Pred pouzitim vyberte nadobu zo zakladne a odstraite
polystyrénovy obalovy material!

oplachnite a osuste. Zakladnu nikdy neponarajte do vody — mohlo by dojst
k Urazu alebo poskodeniu zariadenia. Nadobu s neprilnavym povrchom pripevnite
k napajacej zakladni tak, aby vystupky zapadli do Styroch otvorov v kovovej doske
zékladne.

12
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Poznamka: Pri prvom pouziti moézete zacitit slaby zapach zapricineny vypalovanim nového vyrobku. Tento jav je
celkom normalny a po niekolkych pouzitiach zmizne. Pred prvym pouzitim preto mézete do neprilnavej
nadoby naliat dve Salky vody a spustit rezim varenia v pare. V pripade potreby proces opakujte.

POKYNY NA POUZIVANIE

Prvky ovladacieho panelu
Tlacidlo Start/Stop

«  Po pripojeni do siete sa ozve pipnutie a rozsvieti sa LCD displej.
Vyberte pozadovanu funkciu a stlacenim tlacidla Start/Stop
spotrebi¢ spustite. Dalsim stla¢enim tlacidla spotrebi¢ vypnete
do pohotovostného rezimu.

Tlacidlo Time/Temperature a tlacidla Increase

aDecrease (+a-)

«  Stlatte Time/Temperature jedenkrdt na nastavenie Ccasu:
na displeji sa rozblika cas, ktory mozete upravit tlacidlami +/-.
Kazdym stlacenim sa cas zvysi/znizi o jednu mindtu. Pri dlhom
podrzani + alebo — sa ¢as meni po 10 minttach. Maximalny
nastavitelny cas je 9 h 59 min.

«  Stlatte Time/Temperature dvakrat na nastavenie teploty: na
displeji sa rozblikd teplota, ktori mozete upravit tlacidlami +/-.
Kazdym stlatenim + alebo — sa teplota zmeni o 10 stupriov.

Increase

Start/Stop (l)

Tlacidlo Keep warm

- Stlacenim tohto tlacidla sa rozsvieti kontrolka Keep warm, na displeji sa zobrazi teplota 80°C a cas je nastaveny
na 2 hodiny. Po dalsom stlaceni tlacidla kontrolka zhasne a spotrebi¢ prestane pokrm prihrievat a prejde do
pohotovostného rezimu. Pocas procesu prihrievania mézete fubovolne upravit ¢as ohrevu.

Tlacidlo Function
«  Umoznuje vyber niektorého z prednastavenych reZimov, pozrite kapitolu,,Priprava pokrmov”.

Priprava pokrmov

Poznamka: Pri priprave pokrmov dodrziavajte minimalne a maximalne mnozstvopotravin, oleja ¢i vody tak, ako je
vyznacené ryskami MIN a MAX vnutri nddoby.

Poznamka: Nastavované teploty sa pohybuju v tolerancii cca +/— 5 az 10 %.

Multifunkény hrniec ponuka 8 prednastavenych rezimov, ktoré moézete prechddzat opakovanym stlacenim tlacidla

Menu. S kazdym stlacenim tlacidla Menu postupne volite z nasledujucich rezimov: Slow Cook —> Hot Pot —> Stir

Fry —> Boil —> Deep Fry —> Fry —> Grill -> Steam. Ked' stlacenim Menu vyberiete pozadovanu funkciu, rozsvieti sa

a zacne blikat prislusna kontrolka. Stlacenim tlacidla Start/Stop spustite ohrev, kontrolka vybranej funkcie prestane

blikat a trvalo sa rozsvieti. Pocas procesu pripravy pokrmov je mozné lubovolne upravit ¢as alebo teplotu v zavislosti od

nastaveného programu, pozrite nizsie. Po spusteni ohrevu nie je mozné menit vybraty rezim. Ak chcete rezim zmenit, je
potrebné najprv tlacidlom Start/Stop vypnut pristroj do pohotovostného rezimu a potom znovu vybrat pozadovany
rezim.

1. Slow Cook (pomalé varenie, vychodiskovy rezim na pripravu fondue)

«  Ingrediencie na polievku alebo iné potraviny vloZte priamo do neprilnavej nadoby a priklopte pokrievkou. Stlacte
jedenkrat tlacidlo Menu, rozbliké sa kontrolka Slow Cook. Stlacenim Start/Stop spustite ohrev (vychodiskova
teplota pre tento rezim je 100°C, vychodiskovy cas je 6 hodin. Pocas varenia mozete pomocou tlacidla Time/
Temperature upravit cas a teplotu podla potreby. Hned' ako je proces na konci, prejde pristroj automaticky do
rezimu prihrievania (Keep Warm). Pocas pripravy neodoberajte pokrievku, aby sa uchovalo maximum teploty
a vlhkosti.

2. Hot Pot (dusenie)
« Najprv do neprilnavej nadoby vlozte potrebné ingrediencie. Potom stlacte dvakrat tlacidlo Menu. Rozblika sa
kontrolka Hot Pot. Stlacenim tlacidla Start/Stop spustite ohrev. Vychodiskova teplota pre tuto funkciu je 220°C,
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3.

4.

5.

6. Grill/Roast (grilovanie)

7.

8. Steam (varenie v pare)

vychodiskovy ¢as je 1 hodina. Pocas pripravy mozete pomocou tlacidla Time/Temperature upravit cas a teplotu
podla potreby. Hned ako je proces na konci, prejde pristroj automaticky do pohotovostného rezimu.

Stir-fry (smazenie)
Stlacte trikrat tlacidlo Menu. Rozblika sa kontrolka Stir-fry. Stlacenim tlacidla Start/Stop spustite ohrev.
Vychodiskova teplota pre tuto funkciu je 240°C, vychodiskovy cas je 15 minut. Do neprilnavej nadoby nalejte
potrebné mnoZstvo oleja a po jeho rozpaleni vlozte potraviny, a osmazte podla chuti. Pocas pripravy mozete
pomocou tlacidla Time/Temperature podla potreby upravit ¢as a teplotu. Hned ako je proces na konci, prejde
pristroj automaticky do pohotovostného rezimu.

Boil (varenie)
Pokrm alebo ryzu vlozte priamo do neprilnavej nadoby, prilejte potrebné mnozstvo vody a priklopte pokrievkou.
Stlacte Styrikrat tlacidlo Menu, rozblika sa kontrolka Boil. Stlacenim Start/Stop spustite ohrev (vychodiskova
teplota pre tento rezim je 150°C, vychodiskovy ¢as je 25 minut). Pocas varenia mozete pomocou tlacidla Time/
Temperature upravit cas a teplotu podla potreby. Hned' ako je proces na konci, prejde pristroj automaticky do
rezimu prihrievania (Keep Warm).

Deep Fry (fritovanie)

Najprv v neprilnavej nadobe rozohrejte olej. Oleja by nemalo byt prilis mnoho, aby po
ponoreni fritovacieho kosa nedochadzalo k vystreknutiu oleja. Nikdy nepliite nad
vyznacenu rysku maximalnej hladiny! Stlacte patkrat tlacidlo Menu. Rozblika
sa kontrolka Deep fry. Stlacenim tlacidla Start/Stop spustite ohrev. Do fritovacieho
ko3a vlozte potraviny a ponorte do rozpaleného oleja. Vychodiskové nastavenie je
180°Ca 30 minut. Pocas pripravy mozete pomocou tlacidla Time/Temperature podla
potreby upravit ¢as a teplotu. Hned ako je proces na konci, prejde pristroj automaticky
do pohotovostného rezimu.

Na neprilnavi nddobu umiestnite rost. Na rost polozte platky nalozeného kuracieho mésa
alebo iné potraviny, priklopte pokrievkou a stlacte Sestkrét tlacidlo Menu, rozblika sa
kontrolka Grill. Stlacenim Start/Stop spustite ohrev (vychodiskové nastavenie je 240°C
a 30 minut). Pocas pripravy mézete pomocou tlacidla Time/Temperature upravit ¢as
a teplotu podla potreby. Hned ako je proces na konci, prejde pristroj automaticky do
pohotovostného rezimu.

Fry (zapekanie)
Stlacte sedemkrat tlacidlo Menu. Rozblikd sa kontrolka Fry. Stlacenim tlacidla
Start/Stop spustite ohrev. Potom do neprilnavej nddoby pridajte olej alebo tuk |
a vlozte potraviny. Vychodiskova teplota pre tuto funkciu je 200°C, vychodiskovy
¢as je 25 minut. Pocas pripravy mozete pomocou tlacidla Time/Temperature
podla potreby upravit cas a teplotu. Hned' ako je proces na konci, prejde pristroj
automaticky do pohotovostného rezimu.

Najprv na neprilnavi nddobu umiestnite rost. Potom do neprilnavej nadoby

nalejte 2 Sélky vody. Uistite sa, ¢i voda nedosahuje az k rostu. Na rost polozte potraviny a priklopte pokrievkou.
Stlacte osemkrat tlacidlo Menu, rozblika sa kontrolka Steam. Stlacenim Start/Stop spustite ohrev (vychodiskové
nastavenie je 220°C a 15 minut). Pocas pripravy mozete pomocou tlacidla Time/Temperature upravit cas
a teplotu podla potreby. Hned ako je proces na konci, prejde pristroj automaticky do pohotovostného rezimu.

Priprava fondue

Optimalna teplota na pripravu fondue je 80 az 100 °C, optimalny cas pripravy cca 1 hodina.

Do neprilnavej nadoby vloZte potrebné ingrediencie, zavrite veko a stlacte jedenkrat tlacidlo Function. Na displeji
sa rozblikd indikator ,Slow cook” a zobrazi sa vychodiskova teplota a cas (100°C/6 h). Stlacte jedenkrét tlacidlo Time/
Temperature a tlacidlami +/— upravte ¢as. Stlacte znovu tlacidlo Time/Temperature a tlacidlami +/— upravte
teplotu. Stlacenim tlacidla Start/Stop spustite ohrev. Pocas pripravy mézete pomocou tlacidla Time/Temperature
podla potreby upravit ¢as a teplotu.

CISTENIE A UDRZBA

Zakladnu nikdy neponarajte do vody ani inej kvapaliny a neumyvajte v umyvacke riadu.

Pokrievku je mozné umyvat v umyvacke riadu.
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Cistenie:

«  Odpojte napdjaciu $nuru.

«  Zdvihnite pokrievku a vyberte vetky prislusenstva. Prislusenstvo umyte mydlovou vodou.

«  Pred cistenim vzdy najprv z nddoby s neprilnavym povrchom odstrarte olej alebo int tekutinu.

«  Vyberte nadobu s neprilnavym povrchom, odstrante zvysky tekutin a potravin a nechajte vychladnut. Nadobu
s neprilnavym povrchom umyte teplou vodou s jemnym saponatom. Na Cistenie nepouzivajte abrazivne materidly.

- Vonkajsi povrch mézete utriet navih¢enou hubkou. Nikdy nepouzivajte abrazivne hubky alebo prasky na riad.

Udrzba:

«  Pred pouzitim sa uistite, Ze je nddoba s neprilnavym povrchom dokonale sucha.

« Do horucej nadoby s neprilnavym povrchom nikdy nelejte studenu vodu.

« NepouZzivajte abrazivne prostriedky alebo drotenky, mohli by ste poskodit neprilnavy povrch.

«  Privareni pouzivajte iba drevené alebo teplovzdorné plastové nastroje, aby nedoslo k poskodeniu neprilnavého povrchu.

«  Nikdy nepouzivajte kovové néstroje.

«  Zakladnu (vonkajsiu jednotku) nikdy neponarajte do vody alebo inej tekutiny. Utierajte iba navlh¢enou handrickou.

«  Nikdy neprilievajte vodu do hortceho oleja.

TECHNICKE UDAJE

Objem nadoby 5 |

Maximélne mnozstvo oleja: 2,9 |

Menovité napdtie: 220 — 240 V~ 50 — 60 Hz
Menovity prikon: 1 500 W

VYUZITIE A LIKVIDACIA OBALOV

Baliaci papier a vinita lepenka — odovzdajte do zbernych surovin. Prebalova fdlia, PE vreckd, plastové diely — vyhadzujte do kontajnerov
na plasty.

LIKVIDACIA VYROBKU PO SKONCENI ZIVOTNOSTI

Likvidacia pouzitych elektrickych a elektronickych zariadeni (plati v ¢élenskych krajinach EU a dalsich
eurdpskych krajinach so zavedenym systémom triedenia odpadu)

Vyobrazeny symbol na produkte alebo na obale znameng, Ze s produktom by sa nemalo nakladat ako s domovym

odpadom. Produkt odovzdajte na miesto uréené na recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni. Spravnou likvidaciou

produktu zabranite negativnym vplyvom na [udské zdravie a Zivotné prostredie. Recyklacia materialov prispieva k ochrane

prirodnych zdrojov. Viac informécii o recyklécii tohto produktu vam poskytne obecny Urad, organizacia na spracovanie .

domového odpadu alebo predajné miesto, kde ste produkt kupili. 08/05

Tento vyrobok spifia poziadavky smernic EU o elektromagnetickej kompatibilite a elektrickej bezpe¢nosti.

Navod na obsluhu je k dispozicii na webovych strankach www.ecg-electro.eu.
Zmena textu a technickych parametrov vyhradena.
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NACZYNIE WIELOFUNKCYJNE

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA
Nalezy uwaznie przeczytac i zachowac do wgladu!

Ostrzezenie: Wskazowki i srodki bezpieczenstwa w niniejszej instrukgji
nie obejmuja wszystkich warunkéw i sytuacji, mogacych spowodowac
zagrozenie. Najwazniejszym czynnikiem odpowiadajagcym za bezpieczne
korzystanie z urzadzen elektrycznych jest ostroznosc i zdrowy rozsadek.
Nalezy mie¢ to na uwadze w trakcie obstugi urzadzenia. Nie ponosimy
odpowiedzialnosci za szkody powstate w trakcie transportu, na skutek
nieprawidtowego uzytkowania oraz zmiany lub modyfikacji ktérejkolwiek
czesci urzadzenia.

Korzystajac z urzadzenia, nalezy pamieta¢ o podstawowych zasadach,
miedzy innymi:

1.

16

Upewnij sie, ze napiecie w sieci odpowiada napieciu podanemu na
naklejce na urzadzeniu, a gniazdko jest odpowiednio uziemione.
Gniazdko musi by¢ zainstalowane zgodnie z obowigzujacymi przepisami
zgodnymi z norma EN.

Napiecie i czestotliwos¢ pradu zasilania powinno by¢ zawsze takie samo,
zgodne z danymi na tabliczce znamionowej urzadzenia.

Nie korzystaj z urzadzenia, jezeli uszkodzony jest kabel lub wtyczka, albo
urzadzenie upadto, zostato uszkodzone lub nie dziata prawidtowo.

Nie zanurzaj urzadzenia ani przewodu zasilania w zadnej cieczy, nie
wystawiaj na dziatanie deszczu, wody i stosowac tylko zgodnie z niniejszg
instrukgja.

Nie korzystaj z urzadzenia w poblizu wody, w tazience, pod prysznicem
i w poblizu basenu, gdzie mogtoby spas¢ do wody lub zosta¢ ochlapane
woda.

Przewdd zasilania nie powinien by¢ zginany, skrecany, poprowadzony
przez ostre krawedzie lub w poblizu gorgcych powierzchni.

Urzadzenie powinno by¢ umieszczone na réwnym i stabilnym podtozu,
tak, aby nie mogto sie przewrdcic. Nie korzystaj z urzagdzenia w zlewie, na
zlewozmywaku, ani na innym nieréwnym podtozu.

Umies¢ urzadzenie w stabilnej pozycji z uchwytami umieszczonymi tak,
aby unikna¢ rozlania goracych ptynow.
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9. Nie stawiaj urzadzenia w miejscu, w ktérym narazone bytoby na dziatanie
ciepta grzejnikow, pieca, urzadzen na gaz itp.

10. Nie stawiaj urzadzenia na kuchenkach elektrycznych, gazowych lub
piekarnikach.

11. Nieuzywane urzadzenie nalezy wytaczyc¢ i odtaczy¢ od zasilania. Odfaczaj
przewdd zasilania pociggajac za wtyczke — nigdy nie ciggnij za kabel.

12. Nie podtaczaj ani nie wiaczaj urzadzenia bez wtozonego naczynia
Z nieprzywierajaca powierzchnia.

13. Nie wtaczaj urzadzenia z pustym naczyniem.

14. Nie zanurzaj podstawy w wodzie.

15. Szklang pokrywke podnos ostroznie i pod odpowiednim katem, aby
uniknac¢ oparzenia para.

16. Aby zapobiec uszkodzeniom nalezy regularnie kontrolowa¢ przewod
zasilania, wtyczke i cate urzadzenie. W razie stwierdzenia jakichkolwiek
uszkodzen natychmiast zaprzesta¢ uzytkowania i zwrocic sie do punktu
serwisowego.

17. Pokrywka jest delikatna i nalezy obchodzi¢ sie z nig ostroznie. Nie
korzystaj z peknietej lub uszkodzonej pokrywki ani naczynia.

18. Nie stosuj urzadzenia do celéw niezgodnych z jego przeznaczeniem.

19. Nie stosuj na zewnatrz.

20. Nie nalezy pozostawia¢ wtaczonego urzadzenia bez nadzoru.

21. Przechowuj produkt w suchym pomieszczeniu.

22. Nie nalezy samemu modyfikowa¢, naprawiac ani wymienia¢ elementéw
urzadzenia. Urzadzenie nie posiada czesci, ktére uzytkownik bytby
w stanie sam naprawic.

23.Przed czyszczeniem i sktadowaniem urzadzenie powinno catkowicie
ostygnac.

24. Nie stawiaj na produkcie innych przedmiotow, nie wkfadaj niczego do
otworow urzadzenia ani nie korzystaj z niego zbyt blisko $ciany, zaston
itp.

25.Urzadzenie rozgrzewa sie w trakcie pracy. Nie zakrywaj zadnych
otworéw. Nie dotykaj goracych powierzchni. Dotykaj tylko uchwytéw
i przyciskow. Podczas podnoszenia goracej pokrywki nalezy uzywac
rekawic kuchennych lub scierki.
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26.
27.
28.

20.

30.

31.

32.

33.
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Nie nalezy przenosi¢ goragcego urzadzenia.

Nie wtaczaj urzadzenia, jezeli lezy na boku lub do géry nogami.

Stosowanie innych, niz zalecane przez producenta, akcesoriow moze

spowodowac szkody na zdrowiu i mieniu.

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego oraz w podobny

sposdb, np.:

« urzadzenia w aneksach kuchennych w biurach i pozostatych miejscach
pracy,

« urzadzenia stosowane w rolnictwie,

- urzadzenia uzywane przez gosci w hotelach, motelach itp.,

« urzadzeniauzywanew pensjonatach, oferujacych noclegze sniadaniem.

Urzadzenie nie moze by¢ podtagczone do gniazdka, sterowanego przez

wiacznik czasowy lub uruchamianego zdalnie.

Nalezy zachowal szczegdlng ostrozno$¢ przenoszac urzadzenie

zawierajace gorace ptyny lub produkty spozywcze.

ECG nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody lub obrazenia spowodowane

przez nieprawidtowe lub niedbate uzytkowanie. Przed uzyciem przeczytaj

uwaznie wszystkie instrukcje i informacje. Powierzchnia zewnetrzna

urzadzenia rozgrzewa sie i moze spowodowac oparzenia. Nie pozostawiaj

urzadzenia bez nadzoru w obecnosci dzieci.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci w wieku 0-8 lat. To

urzadzenie moze byc¢ uzywane przez dzieci od lat 8, jesli s3 pod nieustanng

kontrola. Urzadzenie moga uzywac osoby o ograniczonej sprawnoscifizycznej

lub umystowej, badz o niedostatecznym doswiadczeniu i wiedzy, jezeli s pod

nadzorem lub zostaty pouczone odnosnie uzytkowania urzadzenia w sposob

bezpieczny i rozumieja potencjalne zagrozenia. Trzymaj urzadzenie i jego

przewdd zasilajacy w miejscu niedostepnym dla dzieci w wieku ponizej 8 lat.

Czyszczenie i konserwacje nie moggq przeprowadzac dzieci.

Do not immerse in water! - Nie wolno zanurza¢ w wodzie!
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ZACZYNAMY

Pierwsze uruchomienie urzadzenia
Usun z produktu wszystkie naklejki i etykiety.

OSTRZEZENIE:
& Przed uzyciem wyjmij urzadzenie z podstawy i usun
poliestrowy materiat opakowania!
Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia wyczy$¢ wyjmowany pojemnik,
kratke do gotowania na parze, kosz frytkownicy, widelce do fondue, pokrywke
i wszystkie akcesoria miekka szmatka zamoczona w wodzie z mydtem. Dokfadnie
optucz i wysusz. Nigdy nie zanurzaj podstawy w wodzie — mogtoby dojs¢ do
obrazen lub uszkodzenia urzadzenia. Naczynie z powierzchnia nieprzywierajaca
potacz z podstawg w taki sposob, aby jego wystepy wpasowaty sie w cztery
otwory w metalowej ptycie podstawy.

Uwaga: Przed pierwszym uzyciem moze pojawic sie zapach palonego kurzu osiadtego na urzadzeniu. Zjawisko to
jest normalne i zniknie po kilkakrotnym uruchomieniu. Przed pierwszym uzyciem nalezy wla¢ do naczynia
z powtoka nieprzywierajacg dwie szklanki wody i uruchomié tryb gotowania na parze. W razie potrzeby nalezy
powtorzy¢ proces.

INSTRUKCJE UZYTKOWANIA

Elementy panelu sterowania

Przycisk Start/Stop

«  Po podtaczeniu do sieci rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i zapali
sie wyswietlacz LCD. Wybierz zadang funkcje i nacisnij przycisk
Start/Stop, aby uruchomi¢ urzadzenie. Naci$nij przycisk
ponownie, aby przetaczy¢ urzadzenie w tryb czuwania.

Przycisk Time/Temperature oraz przycisk Increase

i Decrease (+i-)

+  Nacisnij raz Time/Temperature, aby ustawi¢ czas: na ekranie
zacznie miga¢ czas, ktéry mozna modyfikowa¢ za pomoca
przyciskow +/-. Kazde nacisniecie spowoduje zwiekszenie/
zmniejszenie czasu gotowania o jedna minute. Diugie
przytrzymanie + lub - zmienia czas o 10 minut. Mozna ustawic¢
maksymalny czas 9 godzin i 59 minut.

« Nacisnij dwukrotnie Time/Temperature, aby ustawic
temperature: na ekranie zacznie migac temperatura, ktéra mozna modyfikowac za pomoca przyciskéw +/-. Po
kazdym nacisnieciu przycisku + lub - temperatura zmieni sie o 10 stopni. Temperature mozna ustawi¢ w zakresie
od 50°C do 240°C.

Przycisk Keep warm

+  Po nacisnieciu przycisku zapali sie kontrolka Keep warm, na wyswietlaczu pojawi sie temperatura 80°C, a czas
zostanie ustawiony na 2 godziny. Kolejne nacisniecie przycisku spowoduje zgasniecie kontrolki, urzadzenie
przestanie podgrzewac zywnos¢ i przefaczy sie w tryb czuwania. Podczas procesu podgrzewania mozna
modyfikowac czas trwania.

Przycisk Function
«  Pozwala wybrac jeden z dostepnych trybow, patrz rozdziat, Przygotowywanie produktéw spozywczych”.

Increase

Keep
Warm

Przygotowanie produktéw spozywczych

Uwaga: Podczas przygotowywania positkdw nalezy przestrzega¢ minimalnej i maksymalnej ilosci zywnosci, oleju oraz
wody zgodnie z poziomem MIN oraz MAX wewnatrz pojemnika.

Uwaga: Rzeczywiste temperatury moga sie rézni¢ od +/- 5 do 10 % od ustawionych wartosci.

Naczynie wielofunkcyjne posiada 8 zaprogramowanych trybéw ktére mozna przetacza¢ za pomoca przycisku Menu.
Kazde nacisnieciu przycisku Menu powoduje przefaczanie sie kolejno miedzy nastepujacymi trybami: Slow Cook —> Hot
Pot —> Stir Fry —> Boil —> Deep Fry —> Fry —> Grill -> Steam. Po wybraniu zadanej funkgji za pomoca przycisku Menu zapali
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sie i zacznie miga¢ odpowiednia kontrolka. Naci$nij przycisk Start/Stop, aby rozpocza¢ ogrzewanie, kontrolka wybranej
funkgji przestanie migac i zacznie sie Swieci¢ trwale. Podczas procesu przygotowywania positku mozna dowolnie zmienia¢
czas lub temperature w zaleznosci od ustawionego programu (patrz nizej). Po wtaczeniu ogrzewania nie mozna zmienic¢
wybranego trybu. Aby zmieni¢ tryb, nalezy najpierw nacisna¢ przycisk Start/Stop, aby przefaczy¢ urzadzenie do trybu
gotowosci, a nastepnie wybrac zadany tryb.

1. Slow Cook (powolne gotowanie, tryb domysiny przygotowywania fondue)

«  Skfadniki na zupe lub do innych potraw wtéz bezposrednio do naczynia z powierzchnia nieprzywierajaca i przykryj
pokrywka. Nacisnij raz przycisk Menu, zacznie migac¢ kontrolka Slow Cook. Nacisnij przycisk Start/Stop, aby
rozpocza¢ ogrzewanie (temperatura domysina dla tego trybu wynosi 100°C, domyslny czas wynosi 6 godzin.
Podczas gotowania mozesz za pomoca przycisku Time/temperature ustawic¢ czas i temperature w zaleznosci
od potrzeb. Po zakoriczeniu procesu urzadzenie automatycznie przetaczy sie w tryb podtrzymywania ciepta (Keep
Warm). Podczas przygotowywanie nie zdejmuj pokrywki, aby zachowac jak najwyzsza temperature i wilgotnos¢.

2. Hot Pot (duszenie)

«  Najpierw wtéz odpowiednie sktadniki do naczynia z powtoka nieprzywierajaca. Nastepnie nacisnij dwa razy przycisk
Menu. Zacznie migac kontrolka Hot Pot. Naciénij przycisk Start/Stop, aby rozpocza¢ ogrzewanie. Temperatura
domysina dla tej funkcji wynosi 220°C, domysiny czas wynosi 1 godzine. Podczas przygotowywania mozesz za
pomocy przycisku Time/temperature ustawi¢ czas i temperature w zaleznosci od potrzeb. Po zakoriczeniu
procesu urzadzenie przejdzie w tryb gotowosci.

3. Stir-fry (smazenie)

+ Nacisnij trzy razy przycisk Menu. Kontrolka Stir-fry zacznie migac. Nacisnij przycisk Start/Stop, aby rozpocza¢
ogrzewanie. Temperatura domyslna dla tej funkcji wynosi 240 °C, domyslny czas wynosi 15 minut. Wlej wymagana
ilos¢ oleju do pojemnika nieprzywierajacego, a po jego rozgrzaniu wtdz produkty spozywcze i smaz wg uznania.
Podczas przygotowywania mozesz ustawi¢ czas i temperature za pomoca przycisku Time/temperature. Po
zakonczeniu procesu urzadzenie przejdzie w tryb gotowosci.

4. Boil (gotowanie)

«  Positek lub ryz wtéz bezposrednio do pojemnika nieprzywierajacego, dodaj odpowiednia ilos¢ wody i przykryj
pokrywka. Nacisnij czterokrotnie przycisk Menu, kontrolka Boil zacznie migac. Naci$nij przycisk Start/Stop, aby
rozpoczac ogrzewanie (temperatura domysina dla tego trybu wynosi 150 °C, domysIny czas wynosi 25 minut). Podczas
gotowania mozesz za pomocg przycisku Time/temperature ustawic czas i temperature w zaleznosci od potrzeb. Po
zakonczeniu procesu urzadzenie automatycznie przetaczy sie w tryb podtrzymywania ciepta (Keep Warm).

5 Glebokie Fry (frytowanie)
Najpierw rozgrzej olej w naczyniu z powtoka nieprzywierajaca. Oleju nie powinno by¢
zbyt duzo, aby uniknac rozpryskiwania oleju po zanurzeniu kosza frytkownicy. Nigdy
nie napelniaj naczynia powyzej poziomu maksymalnego napetnienia!
Nacisnij pieciokrotnie przycisk Menu. Kontrolka Deep fry zacznie migaé. Nacisnij
przycisk Start/Stop, aby rozpocza¢ ogrzewanie. Wt6z produkty spozywcze do kosza
frytkownicy i zanurz je w goracym oleju. Domysine ustawienie 180°C i 30 minut.
Podczas przygotowywania mozesz ustawi¢ czas i temperature za pomoca przycisku
Time/temperature. Po zakorczeniu procesu urzadzenie przejdzie w tryb gotowosci.

6. Grill/Roast (grillowanie)

« Umies¢ ruszt w naczyniu z powtoka nieprzywierajaca. Umies¢ kawatki kurczaka lub
innych potraw na ruszcie, przykryj pokrywka i nacisnij szesciokrotnie przycisk Menu,
kontrolka Grill zacznie miga¢. Naci$nij przycisk Start / Stop, aby rozpocza¢ ogrzewanie
(ustawienie domyslne to 240°C i 30 minut). Podczas przygotowywania mozesz za
pomocy przycisku Time/temperature ustawi¢ czas i temperature w zaleznosci od
potrzeb. Po zakoriczeniu procesu urzadzenie przejdzie w tryb gotowosci.

7 Fry (zapiekanie)
Nacisnij siedmiokrotnie przycisk Menu. Kontrolka Fry zacznie migac. Nacisnij przycisk Start/Stop, aby rozpocza¢
ogrzewanie. Nastepnie do naczynia z powtoka nieprzywierajaca dodaj olej lub ttuszcz i wtdz zywnos¢. Temperatura
domyslina dla tej funkgji wynosi 200 °C, domyslny czas wynosi 25 minut. Podczas przygotowywania mozesz ustawic
czas i temperature za pomoca przycisku Time/temperature. Po zakoriczeniu procesu urzadzenie przejdzie w tryb
gotowosci.
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8. Steam (gotowanie na parze)

Najpierw umies¢ ruszt na naczyniu z powtoka nieprzywierajaca. Nastepnie wlej
2 szklanki wody do naczynia z powtoka nieprzywierajaca. Upewnij sie, ze woda nie
siega do rusztu. Umies¢ zywnos¢ na ruszcie i przykryj pokrywka. Nacisnij osmiokrotnie
przycisk Menu, kontrolka Steam zacznie migac. Nacisnij przycisk Start / Stop,
aby rozpocza¢ ogrzewanie (ustawienie domysine to 220°C i 15 minut). Podczas
przygotowywania mozesz za pomocg przycisku Time/temperature ustawic czas
i temperature w zaleznosci od potrzeb. Po zakonczeniu procesu urzadzenie przejdzie
w tryb gotowosci.

Przygotowanie fondue

Optymalna temperatura do przygotowania fondue wynosi 80100 °C, optymalny czas przygotowania wynosi okoto 1 godziny.
Wtdz sktadniki do naczynia z powtoka nieprzywierajaca, zamknij pokrywe i nacisnij raz przycisk Function. Na
ekranie zacznie miga¢ wskaznik ,Slow cook” i pojawi si¢ domysina temperatura i czas (100°C / 6 godzin). Nacisnij raz
przycisk Time/Temperature i ustaw czas przyciskami + / -. Naciénij ponownie przycisk Time/Temperature i ustaw
temperature przyciskami + / -. Nacis$nij przycisk Start/Stop, aby rozpocza¢ ogrzewanie. Podczas przygotowywania
mozesz ustawic czas i temperature za pomoca przycisku Time/temperature.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Nigdy nie zanurzaj podstawy w wodzie lub innej cieczy, ani nie myj jej w zmywarce.

Pokrywke mozna my¢ w zmywarce.

Czyszczenie:

Odtacz przewod zasilania.

Podnie$ pokrywke i wyjmij wszystkie akcesoria. Umyj akcesoria w wodzie z mydtem.

Przed czyszczeniem nalezy najpierw usunac olej lub inne substancje z naczynia z nieprzywierajaca powierzchnia.
Wyjmij naczynie z nieprzywierajaca powierzchnia, usun resztki cieczy i pozostaw do ostygniecia. Umyj naczynie
z nieprzywierajaca powierzchniag woda z niewielka iloscia ptynu do mycia naczyn. Nie stosuj do czyszczenie Srodkdw tracych.
Przetrzyj z zewnatrz wilgotng gabka. Nie stosuj materiatéw tracych ani proszkéw do mycia naczyn.

Konserwacja:

Przed uzyciem upewnij sie, Ze naczynie z nieprzywierajaca powierzchnia jest suche.

Nigdy nie wlewaj do goracego naczynia z nieprzywierajaca powierzchnig zimnej wody.

Nie stosuj srodkéw tracych, ani druciakéw, ktére mogtyby uszkodzi¢ nieprzywierajaca powierzchnie.

Aby nie uszkodzi¢ nieprzywierajacej powierzchni, nalezy w trakcie gotowania uzywac drewnianych lub plastikowych przybordw.
Nie stosuj metalowych przyboréw.

Podstawy (jednostki zewnetrznej) nie wolno zanurza¢ w wodzie, ani innej cieczy. Wycieraj tylko wilgotng szmatka.
Nie wlewaj wody do goracego oleju.

DANE TECHNICZNE

Pojemnos$¢ naczynia 5 |

Maksymalna ilo$¢ oleju: 2,9 |

Napiecie nominalne: 220-240 V~ 50-60 Hz
Moc nominalna: 1500 W
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EKSPLOATACJA | USUWANIE ODPADOW
Papier stuzacy do owiniecia i tektura falista — przekaza¢ na wysypisko Smieci. Folia opakowaniowa, torby PE, elementy z plastiku — wrzuci¢
do pojemnikéw z plastikiem do recyklingu.

USUWANIE PRODUKTOW PO ZAKONCZENIU EKSPLOATACJI

Usuwanie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (dotyczy krajow cztonkowskich UE i innych

krajow europejskich z wprowadzonym systemem zbiorki odpadow)

Przedstawiony symbol na produkcie lub opakowaniu oznacza, ze produkt nie moze by¢ zaliczany do odpadéw
komunalnych. Nalezy go przekaza¢ do odpowiedniego punktu zajmujacego sie recyklingiem sprzetu elektrycznego

i elektronicznego. Prawidtowy recykling produktu zabiega negatywnym konsekwencjom dla zdrowia ludzkiego

i srodowiska naturalnego.

Recykling przyczynia si¢ do zachowania surowcéw naturalnych. W celu uzyskania dalszych informacji o recyklingu tego |
produktu nalezy sie skontaktowac z lokalnymi wtadzami, krajowa organizacjg zajmujaca sie przetwarzaniem odpadéw lub 08/05
sklepem, ktory sprzedat produkt.

Produkt spetnia wymagania dyrektyw UE w zakresie kompatybilnosci elektromagnetycznej
i bezpieczenstwa urzadzen elektrycznych.

Instrukcja obstugi jest dostepna na stronie internetowej www.ecg-electro.eu.
Zastrzegamy sobie prawo do zmiany tekstu i parametréw technicznych.
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TOBBFUNKCIOS EDENY

BIZTONSAGI UTASITASOK
Olvassa el figyelmesen és a késobbi felhasznalasokhoz is 6rizze meg!

Figyelmeztetés! A jelen Utmutatoban feltiintetett biztonsagi el6irdsok
és utasitdsok nem tartalmaznak minden olyan feltételt és koriilményt,
amely a haszndlat sordn bekovetkezhet. A felhaszndlonak meg kell értenie,
hogy egyetlen termékbe sem lehet beépiteni a felhasznalétdl elvarhatd
elévigyazatossagot és gondossagot. Ezekrdl a késziiléket hasznald és kezeld
felhasznaldknak kell gondoskodniuk. Nem vallalunk felel6sséget a késziilék
helytelen hasznalatabol, a késziilék barmilyen jellegli atalakitasabdl és
modositasabol eredd karokért.

Hasznalat kozben tartsa be az alapvetd biztonsagi szabalyokat és az alabbi
utasitasokat:

1.

Miel6tt csatlakoztatnd a késziiléket a szabalyszerGien lefoldelt haldzati
konnektorhoz, gy6z8djon meg arrdl, hogy a halézati fesziiltség értéke
megegyezik-e a késziilék tipuscimkéjén talalhato tapfesziiltség értékével.
A fali aljzat feleljen meg a vonatkozé EN szabvéanyok el8irdsainak.
Afogyasztét csak a tipuscimkén feltlintetett tapfesziiltség paramétereivel
megegyez6 elektromos hal6zathoz szabad csatlakoztatni.

Amennyiben a késziilék vagy a haldzati vezetéke megsériilt, a késziilék
leesett vagy megsériilt, tovabba ha a késziilék nem mikodik megfeleléen,
akkor azt ne kapcsolja be.

A késziiléket és a halozati vezetékét ne tegye ki viz vagy mas folyadékok,
illetve esé és mas jellegli nedvesség hatdsanak. A vizet és egyéb
folyadékokat csak a jelen hasznalati utasitdsnak megfeleléen hasznalja
a késziilékben.

A késziiléket fiirdészobaban, zuhanyozé kdzelében, vizes vagy nedves
helyiségekben, medence kdzelében hasznalni tilos, mert a késziilék vizbe
eshet vagy arra viz freccsenhet.

Akésziilék halozati vezetéke nem l6ghat le azasztalrol vagy amunkalaprdl,
illetve nem érhet hozza forr6 targyakhoz, tovabba nem tekeredhet dssze.
A késziiléket csak sima és vizszintes, valamint szilard és fix lapra allitsa fel,
ugyeljen arra, hogy a készlilék ne boruljon fel. A készuléket mosdd melletti
csepegtetdre, illetve mas nem egyenes helyre ne allitsa fel.
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8. A késziiléket helyezze stabil helyzetbe a fogantyukat pedig forditsa ugy,
hogy kikiiszobdlje a forré folyadékok kiontését.

9. A készuléket héforrasok kdzelében (pl. tlizhely, siit6, gazkalyha stb.) ne
hasznalja és ne tarolja.

10. A késziiléket ne tegye gaz- vagy elektromos tlizhely f6z6lapjara, illetve
sutére.

11. Amennyiben a késziiléket nem hasznalja, huzza ki a halézati vezetéket

_HU I aljzatbdl. A haldzati csatlakozddugét tilos a vezetéknél fogva kihuzni
a fali aljzatbol — a miivelethez fogja meg a csatlakozddugét.

12. A késziiléket a bels6 (tapadasmentes felllettel rendelkezd) edény nélkiil
ne kapcsolja be.

13. A készuléket uires edénnyel ne kapcsolja be.

14. A késziiléket vizbe martani tilos.

15. Az Uvegfedelet 6vatosan és ferdén megemelve nyissa fel, hogy a kidramlé
g0z ne égesse meg az arcét és kezét.

16. A hadlozati vezetéket, a csatlakozddugot és a késziiléket rendszeresen
ellenérizze le, azokon nem lehet sériilés. Ha barmilyen sériilést
vagy hidnyossagot észlel, akkor a késziiléket ne hasznalja, azt vigye
a markaszervibe javitasra.

17. A fedd torékeny, azzal banjon évatosan. Ne hasznaljon sérilt, hibas vagy
repedt fed6t és/vagy féz6edényt a késziilékben.

18. A késziiléket ne haszndlja a rendeltetésétdl eltérd célokra.

19. A késziiléket szabadban ne hasznalja.

20. A késziiléket hasznélat kozben ne hagyja felligyelet nélkiil.

21. A késziiléket beltérben és szaraz helyen térolja.

22. Akészliléket ne probalja meg kinyitni, szétszedni vagy javitani. A késziilék
nem tartalmazolyan alkatrészeket, amelyeket a felhasznalé is megjavithat
vagy kicserélhet.

23. A késziilék tisztitasa, karbantartdsa, vagy eltarolasa el6tt varja meg
a késziilék teljes leh(ilését!

24. A késziilékre ne helyezzen ra idegen targyakat, annak a nyildsaiba ne
dugjon be semmilyen eszkozt, illetve azt ne haszndlja kozvetleniil fal
vagy fliggony mellett.

25.Haszndlat kozben a késziilék felmelegszik. A szell6zényildsokat ne
takarja le. Ne érintse meg a forr6 fellileteket. Hasznélja a fogantyukat
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és gombokat. A forr6 részeket és edényeket csak konyharuhaval (vagy
konyhai keszty(ivel) fogja meg.

26. A forrd késziiléket ne mozgassa.

27.Ha a késziilék az oldalan fekszik vagy fejre van forditva, akkor azt
bekapcsolni tilos.

28. A készllékhez ne hasznaljon a gyart6 altal nem ajanlott tartozékokat,
ellenkezd esetben személyi sériilést és anyagi kart okozhat.

29. Akészuléket haztartasokban, illetve a kovetkezd helyeken lehet hasznélni: IIEI
« konyhak, irodai és egyéb munkahelyi kiskonyhak;

- mez6gazdasagi lizemekhez tartozd konyhak,
« szallodai és motelszobak, munkdsszallasok konyhdi,
« turistaszallasok, és egyéb jellegl szallasok.

30. A késziiléket id6kapcsoldval vagy taviranyitassal vezérelt elektromos
aljzathoz csatlakoztatni tilos.

31. A forré folyadékot vagy élelmiszereket tartalmazé késziiléket rendkiviil
dvatosan mozgassa.

32. Az ECG nem vadllal felelésséget a késziilék helytelen hasznalatabdl vagy
figyelmetlenségbdl eredd sériilésekért és karokért. A késziilék hasznalatba
vétele el6tt gondosan olvassa el a hasznalati Gtmutaté minden fejezetét.
A készilék kiilsé felilete a hasznédlat soran erésen felmelegszik,
a megérintése égési sériléseket okozhat. A m(ikodd késziiléket ne hagyja
feltigyelet nélkiil (féleg, ha a kozelben gyerekek is tartozkodnak).

33.A késziiléket 0-tol 8 éves korig gyermekek nem hasznalhatjak.
Ezt a késziléket csak 8 évtdl idésebb gyermekek hasznalhatjak,
amennyiben élland6 feliigyelet alatt vannak. A késziiléket id6s, testi
és szellemi fogyatékos személyek, illetve a késziilék hasznalatdt nem
ismer6 és hasonld késziilék lizemeltetéseinek a tapasztalataival nem
rendelkezd személyek csak a késziilék haszndlati utasitasat ismerd és
a késziilék haszndlataért felel6sséget vallalo személy felligyelete mellett
hasznalhatjak. A késziiléket és a haldzati vezetékét tartsa tavol a 8 évnél
fiatalabb gyerekektdl. A késziilék tisztitasat és karbantartasat gyermekek
nem végezhetik.

Do not immerse in water! - Vizbe martani tilos!
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HASZNALAT

A késziilék els6 hasznalatba vétele
A késziilékrél tavolitsa el az 6sszes cimkét és csomagold anyagot.

FIGYELMEZTETES!
& A bekapcsolas elott az edényt vegye ki a késziilékbol és
tavolitsa el a hungarocell csomagolé anyagot!
Miel6tt a tobbfunkcids edényt hasznalatba venné, tisztitsa meg a kivehet6 edényt,
a g6zzel f6zéshez vald racsot, frit6z kosarat, fondu villat, fed6t, és az dsszes tartozékot
szappanos vizbe martott puha ruhdval. A mosogatés utan alaposan oblitse le és
szaritsa meg a tartozékokat. A késziiléket vizbe martani tilos! A viz dramUtést okozhat,
illetve a késziilék meghibasodhat. A tapadédsmentes fellilettel elldtott edényt Ugy
helyezze be a késziilékbe, hogy a kiéll6 részek a késziilék nyilasaiba iljenek be.

Megjegyzés: Az els6 hasznalatba vétel soran a késziilékbdl enyhe fiist vagy szag aramolhat ki. Ez normalis jelenség
és rovid id6n belll megsznik. Az elsé hasznalat el6tt ezért a tapadasmentes edénybe onthet két csésze
vizet és inditsa a gézben f6zést. Szlikség esetén a folyamatot ismételje.

HASZNALATI UTMUTATO
A vezérl6 panel elemei

Start/Stop gomb

« A hdlézatra csatlakozast kovetéen megszélal a hangjelzés és
vilagit az LCD kijelz6. Gombnyomassal vélassza ki a kivant funkciot
és a Start/Stop gombbal a késziiléket inditsa. A gomb tovabbi
megnyomasaval a készlléket készenléti dllapotba kapcsolja.

A Time/Temperature gombok és az Increase és

Decrease (+ a -) gombok

+ Nyomja meg a Time/Temperature egyszer az id6 beéllitashoz:
a kijelzén villog az id6, amelyet médosithat a +/- gombokkal.
Minden gombnyomésra az id6 egy perccel novelhetd/
csokkenthetd. Amennyiben hosszan megnyomja a + vagy - az idé
10 percenként véltozik. A maximalis beallithaté id6 9 6 59 perc.

+ Nyomja meg a Time/Temperature kétszer a hémérséklet
beallitdshoz: a kijelz6n villog a hémérséklet, amelyet médosithat
a +/- gombokkal. A + vagy - minden megnyomdsaval
a hémérséklet 10 fokkal valtozik. A legmagasabb beallithaté hémérséklet 240 °C, legalacsonyabb 50 °C.

Keep warm gomb

« Egomb megnyomasaval vilagit a Keep warm fényjelzés, a kijelz6n megjelenik a 80 °C hémérséklet és a id6 2 orara
van éllitva. A gomb tovabbi megnyomasaval a fényjelz6 eldlszik és a késziilék nem melegiti az ételt, és dtmegy
készenléti allapotba. A melegités folyamata kdzben a melegités az id6 tetszélegesen mddosithato.

Function gomb
«  Lehet6vé teszi az alapbeadllitott médok egyikének kivalasztasat, lasd az,Etelkészités” fejezetet.

Increase
Keep
Warm

Start/Stop (|)

Etelek készitése

Megjegyzés: Az alapanyagok, a viz és az olaj adagoldsa soran tartsa be a minimalis és maximalis alapanyag
mennyiséget, amely az edény belsejében MIN és MAX jellel van megjelélve.

Megjegyzés: a beallitott hémérséklet pontossaga kb. +/- 5-10 %.

A tobbfunkcids edény 8 alapbeallitott izemmadot kinal, amelyek a Menu gomb ismételt megnyomasaval vélaszthatok
ki. A Menu gomb minden megnyomasaval az alabbi izemmddok koziil vélogathat: Slow Cook —> Hot Pot —> Stir Fry
—> Boil —> Deep Fry —> Fry —> Grill —> Steam. Amennyiben a Menu megnyomasaval kivalasztotta a kivant funkciot,
a megfelel6 fényjelzés felgyul és villogni kezd. A Start/Stop gomb megnyomasaval inditja a melegitést, a kivalasztott
funkcié fényjelzéje mar nem villog, de folyamatosan vilagit. Az ételkészités folyamata soran szabadon mddosithatja
az id6t vagy a hémérsékletet a valasztott program fliggvényében. Amennyiben a melegitést elinditotta a kivalasztott
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lizemmadd nem valtoztathat6. Amennyiben az izemmaédot médositani kivanja, el6szor a Start/Stop gombbal ki kell
kapcsolni a késziiléket készenléti allapotba, és ezutan kivalaszthaté a kivant izemmaod.

1. Slow Cook (lassu fézés, kiindulé lizemmad a fondii készitéshez)

« A leves hozzévaloit vagy mas élelmiszert tegye kozvetleniil a tapaddsmentes edénybe és takarja be feddvel.
Nyomja meg egyszer a Menu gombot, villogni kezd a Slow Cook fényjelzés. A Start/Stop megnyomasaval
inditsa a melegitést (ezen Gizemmad kiindulé hémérséklete 100°C, a kiinduld idé 6 dra. F6zés kozben a Time/
temperature gomb segitségével sziikség szerint médosithatja az id6t és a hdmérsékletet. Amint a folyamat véget
ért, a késziilék automatikusan attér a melegités izemmaodba (Keep Warm). Fézés kozben ne vegye le a fedét, hogy
a hémérséklet és nedvesség maximalis mértékben meg legyen 6rizve.

2, Hot Pot (parolas)
A tapadasmentes edénybe el6szor tegye bele a sziikséges hozzdvalokat. Majd ezt kdvetSen kétszer nyomja meg
a Menu gombot. Villogni kezd a Hot Pot fényjelzés. A Start/Stop gomb megnyoméséval inditsa a melegitést. m
A funkcié indulé hémérséklete 220 °C, a kiindulé id6 1 6ra. F6zés kozben a Time/temperature gomb segitségével
sziikség szerint modosithatja az id6t és a hémérsékletet. Amint a folyamat befejezédott, a késziilék automatikusan
készenléti dllapotba kapcsol.

3. Stir-fry (siités)

+ Nyomja meg haromszor a Menu gombot. Villogni kezd a Stir-fry fényjelz6. A Start/Stop gomb megnyomasaval
inditsa a melegitést. A funkcié indulé hémérséklete 240°C, a kiindulé id6é 15 perc. A tapaddsmentes edénybe
ontson megfelelé mennyiségu olajat és amint felforrésodott, tegye bele az élelmiszert és izlés szerint slisse. F6zés
kozben a Time/temperature gomb segitségével sziikség szerint modosithatja az id6t és a hémérsékletet. Amint
a folyamat befejez6dott, a késziilék automatikusan készenléti allapotba kapcsol.

4 Boil (fozés)
Az ételt vagy rizst tegye a tapadasmentes edénybe, ontse fel megfelel6 mennyisagi vizzel és takarja be
fedével. Nyomja meg négyszer a Menu gombot, villogni kezd a Boil fényjelzés. A Start/Stop megnyomasaval
inditsa a melegitést (ezen lizemmad alapbeallitott hémérséklete 150°C, az id6 25 perc). F6zés kozben a Time/
temperature gomb segitségével sziikség szerint médosithatja az id6t és a hdmérsékletet. Amint a folyamat véget
ért, a késziilék automatikusan attér a melegités izemmodba (Keep Warm).

5 Deep Fry (siités frité6zben)

A tapadasmentes edényben el6szor forrositsa fel az olajat. Ne legyen tul sok az olaj,
hogy a fritéz-kosar lemeriilését kovetéen ne froccsenjen ki az olaj. Soha ne dntse
tal a maximalis olajszintet jelzé karcvonalon! Nyomja meg 6tszér a Menu
gombot. Villogni kezd a Deep fry fényjelz6. A Start/Stop gomb megnyomasaval
inditsa a melegitést. Az élelmiszert tegye a frit6z-kosarba és meritse a forré olajba. Az
alapbeallitds 180 °C és 30 perc. F6zés kdzben a Time/temperature gomb segitségével
szlikség szerint modosithatja az id6t és a hémérsékletet. Amint a folyamat befejez6dott,
a késziilék automatikusan készenléti dllapotba kapcsol.

6. Grill/Roast (grillezés)

«  Atapaddsmentes edényre tegye rd a rdcsot. A racsra helyezze el a pacolt csirkehust vagy
mas élelmiszert, fedje le a fed6vel és hatszo nyomja meg a Menu gombot, villogni kezd
a Grill fényjelzés. A Start/Stop megnyomasaval inditsa a melegitést (alapbeéllitott
érték 240°C és 30 perc). F6zés kdzben a Time/temperature gomb segitségével
szlikség szerint modosithatja az id6t és a hémérsékletet. Amint a folyamat befejez6dott,
a késziilék automatikusan készenléti éllapotba kapcsol.

7. Fry (piritas)
Nyomja meg hétszer a Menu gombot. Villogni kezd a Fry fényjelz6. A Start/
Stop gomb megnyomasdval inditsa a melegitést. Majd a tapaddsmentes edénybe
ontson olajat vagy tegyen zsirt, és rakja bele az élelmiszert. A funkcié induld
hémérséklete 200°C, a kiinduld id6 25 perc. F6zés kozben a Time/temperature
gomb segitségével sziikség szerint médosithatja az id6t és a hémérsékletet. Amint
a folyamat befejez6dott, a késziilék automatikusan készenléti allapotba kapcsol.

8. Steam (g6zben f6zés)

«  Atapadasmentes edényre el6szor tegye ra a racsot. Majd a tapaddsmentes edénybe
Ontson 2 csésze vizet. Ellendrizze, hogy a viz nem éri el a racsot. A racsara tegye ra az élelmiszert és fedje le a fedével.
Nyomja meg nyolcszor a Menu gombot, villogni kezd a Steam fényjelzés. A Start/Stop megnyomasaval inditsa
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a melegitést (alapbeallitott érték 220°C és 15 perc). F6zés kozben a Time/temperature gomb segitségével
szlikség szerint mddosithatja az id6t és a hémérsékletet. Amint a folyamat befejez6dott, a késziilék automatikusan
készenléti dllapotba kapcsol.

Fondii készités

A fondii készitéshez az optimélis hémérséklet 80-100°C, az optimalis elkészitési id6 kb. 1 dra.

A tapaddmentes edénybe helyezze el a sziikséges hozzavaldkat, fedje le a fed6t és egyszer nyomja meg a Function
gombot. A kijelz6n villog a,Slow cook” jelz6 és megjelenik az alapbeéllitott hémérséklet és id6 (100°C/ 6 6). Nyomja meg
egyszer a Time/Temperature gombot és a +/- gombokkal médositsa az id6t. Nyomja meg ismét a Time/Temperature
gombot és a +/- gombokkal médositsa a hémérsékletet. A Start/Stop gomb megnyomdsaval inditsa a melegitést. F6zés
kézben a Time/temperature gomb segitségével sziikség szerint médosithatja az id6t és a hémérsékletet.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A késziiléket (elektromos részt) vizbe vagy mas folyadékba martani tilos, illetve azt mosogatégépben

sem szabad elmosni.

«  Afedé mosogatogépben is elmoshato.

Tisztitas

«  Huzza ki az aljzatbdl a héldzati vezetéket.

« Vegye le a fed6t és vegye ki a tartozékokat. A tartozékokat mosogatdszeres vizben mosogassa el.

«  Atisztitas megkezdése el6tt az edénybdl az olajat vagy mas folyadékot dntse ki.

« Azedényt vegye ki, ontse ki a folyadékot és t6rdlje meg az edény belsé feliiletét papirkendével, varja meg az edény
kihdlését. A tapaddsmentes fellileti edényt enyhe mosogatoszeres vizzel mossa el. A tisztitdshoz ne hasznéljon
karcold és durva tisztitoszereket.

«  Azedény kiilsejét nedves ruhdval torélje meg. Az edényt acéldrét vagy mas dorzsolé szivaccsal ne tisztitsa.

Karbantartas

« Abekapcsolds el6tt az edényt tokéletesen széritsa meg.

- Aforr6 edénybe sohase t6ltson hideg vizet.

«  Azedényt karcold és éles targyakkal ne tisztitsa, mert a tapadasmentes feliilet megsériilhet.

« Af6zéshez csak favagy héallo miianyag konyhai eszk6zoket hasznaljon, ellenkezd esetben a tapadasmentes feliilet megsériilhet.

«  Fém konyhai eszkdzokkel ne nydljon az edénybe.

« A készlléket (elektromos részt) vizbe vagy mas folyadékba martani tilos. A késziiléket kizardlag csak enyhén
benedvesitett ruhaval torélje meg.

- Aforré olajba vizet nteni tilos.

MUSZAKI ADATOK

Edény térfogata 5|

Maximdlis olajtoltet: 2,91

Névleges fesziiltség: 220-240 V~ 50-60 Hz
Névleges teljesitményfelvétel: 1500 W

HULLADEKFELHASZNALAS ES MEGSEMMISITES

A csomagoloépapirt és hullampapirt adja le hulladékgy(ijt6 telepen. Csomagoldfdlia, PE zacskdk, mianyag alkatrészek — mianyaggy(ijté
szelektiv hulladéktérol6 edénybe.

ELETTARTAM LEJARTAT KOVETO MEGSEMMISITES

Hasznalt elektromos és elektronikus késziilékek megsemmisitése (érvényes az EU tagallamokban és

szamos szelektiv hulladékgyiijtést végz6 eurdpai orszagban)

Ez a terméken vagy csomagoldsan talalhato jelzés azt mutatja, hogy a terméket tilos standard héztartasi hulladékként
megsemmisiteni. A terméket elektromos és elektronikus berendezések Ujrahasznositasara szakosodott hulladékgy(ijté

telepen adja le. A termék helyes megsemmisitésével megelézi, hogy kéros hatast fejtsen ki az emberi egészségre

és kornyezetiinkre. Az anyagok Ujrahasznositasa kiméli a természetes forrasainkat. A termék Ujrahasznositasaval
kapcsolatosan bévebb informéciokat a helyi 6nkormanyzattdl, a haztartasi hulladékot feldolgozé szervezettdl, vagy [
a termék forgalmazojatdl kérhet. 08/05

Ez a termék megfelel a kisfesziiltségl berendezések biztonsagara és az elektromagneses kompatibilitasra
vonatkozé EU irdnyelveknek.

A készlilék haszndlati utmutatdja a www.ecg-electro.eu oldalon taldlhato.
A szoveg és a m(iszaki paraméterek megvaltoztatasanak a joga fenntartva.
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MULTIFUNKTIONSKOCHTOPF

SICHERHEITSHINWEISE
Bitte aufmerksam lesen und gut aufbewahren!

Warnung: Die in dieser Anleitung aufgefiihrten Sicherheitsvorkehrungen

und Hinweise umfassen nicht alle Umstande und Situationen, zu denen

es kommen kann. Der Anwender muss begreifen, dass der gesunde
Menschenverstand, Vorsicht und Sorgfalt zu Faktoren gehoren, die sich in

kein Produkt einbauen lassen. Diese Faktoren miissen durch den Anwender

bzw. mehrere Anwender bei der Verwendung und Bedienung dieses Gerats
gewahrleistet werden. Wir haften nicht fiir Schaden, die wéahrend des Y3
Transports, durch eine unsachgerechte Verwendung, Veranderung oder
Modifikation der Gerdteteile entstanden sind.

Bei der Verwendung sollten u.a. folgende wichtigste VorsichtsmaBnahmen
eingehalten werden:

1. Vergewissern Sie sich, dass die Spannung an lhrer Steckdose mit
der Spannung auf dem Etikett Ubereinstimmt und die Steckdose
ordnungsgemal’ geerdet wurde. Die Steckdose muss gemal3 gliltiger
elektrotechnischer Norm (EN) installiert werden.

2. Gerdt an ein Stromnetz mit der gleichen Spannung, Frequenz und
erforderlichen Belastung gemaR Typenschild anschliel3en.

3. Gerat nicht benutzen, falls Stromkabel oder Netzstecker beschadigt sind,
das Gerat gestiirzt ist, auf irgendeine Weise beschadigt wurde oder eine
Funktionsstorung aufweist.

4. Gerat oder Versorgungskabel nicht in Flissigkeiten eintauchen oder
Regen ggf. Feuchtigkeit aussetzen. Wasser ausschlieSlich zum Kochen
gemal Bedienungsanleitung verwenden.

5. Gerat nicht in unmittelbarer Nahe von Wasser, in Badezimmern, in
Duschecken oder in der Nahe von Schwimmbecken benutzen, da dieses
ins Wasser stiirzen oder mit Wasser bespritzt werden kann.

6. Stromkabel nicht tiber Tischkanten oder sonstige scharfe Kanten flihren,
nicht verdrehen oder in der Nahe von heiBBen Oberflachen liegen lassen.

7. Gerat stets auf einer geraden und stabilen Oberflache verwenden,
damit dieses nicht umkippt. Produkt nicht im Spiilbecken, auf einer
Abtropfflache oder sonstigen unebenen Stellen benutzen.
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8. Gerdt in eine stabile Lage versetzen, damit hei3e Flissigkeiten nicht
ausgegossen werden konnen.

9. Geratnichtan Orten aufstellen, die hohen Temperaturen aus Heizgeraten,
Heizkorpern, Gasheizgeraten u.d. ausgesetzt sind.

10. Gerat nicht auf Elektro-/Gasherde oder -backéfen aufstellen.

11. Falls Sie das Gerat nicht verwenden, schalten Sie es aus und trennen vom
Stromnetz. Am Stecker ziehen, um das Kabel herauszuziehen — niemals am
Kabel ziehen.

12. Gerat niemals ohne ordnungsgemal eingelegten Behalter mit Antihaft-
Oberflache anschlieBen oder einschalten.

13. Gerat niemals mit leerem Behalter einschalten.

14. Geratebasis niemals ins Wasser eintauchen.

15. Glasdeckel vorsichtig anheben und neigen, sodass entweichender Dampf
von Ihnen wegzieht. Es kdnnte zu einer Verbrennung kommen.

16. RegelmaBig Stromkabel und Gerdt auf eventuelle Beschadigungen
kontrollieren. Entdecken Sie irgendeine Beschadigung, legen Sie das
Gerat ab und kontaktieren eine Kundendienststelle.

17. Der Deckel ist zerbrechlich, daher sollten Sie mit dem Gerat vorsichtig
manipulieren. Verwenden Sie weder beschadigte noch geplatzte Deckel
oder Behalter.

18. Gerat ausschlieBlich gemal3 Verwendungszweck benutzen.

19. Nicht im Freien benutzen.

20. Das Gerat sollte wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt gelassen
werden.

21. Den Innenraum des Gerdts stets trocken halten.

22. Versuchen Sie nicht das Gerat zu reparieren, einzustellen oder Gerateteile
auszuwechseln. Im Innenraum des Gerats befinden sich keine Gerateteile,
die durch den Anwender zu reparieren sind.

23. Gerat vor der Reinigung oder Lagerung abkiihlen lassen.

24, Stellen Sie auf das Gerat keine Gegenstande, lassen keine Fremdkorper in
die Gerateoffnungen eindringen und verwenden dieses nichtin der Nahe
von Wanden, Gardinen u.a.

25. Das Gerat erwarmt sich wahrend des Betriebs. Geratedffnungen niemals
abdecken. Beriihren Sie niemals die heilSen Oberflichen des Gerats.
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Hierflir stets Griffe und Druckknopfe benutzen. Falls Sie mit dem
heiBen Deckel manipulieren, benutzen Sie Backhandschuhe oder ein
Geschirrhandtuch.

26. Versuchen Sie nicht das heil3e Gerat zu transportieren.

27.Schalten Sie das Gerdt nicht ein, falls es an der Seite oder mit den
StandfiiBen nach oben liegt.

28. Wird Zubehor verwendet, das nicht vom Hersteller empfohlen wurde,
kann dies zur einer Gefahrdung von Personen oder Eigentum flihren.

29. Dieses Gerat ist ausschlieBlich fir den Gebrauch im Haushalt und
ahnlichen Raumen bestimmt:

« Kiichenzeilen in Geschaften, Biiros und sonstigen Arbeitsplatzen

- Gerate flir die Landwirtschaft

- Gerate, die Gaste in Hotels, Motels wund sonstigen
Beherbergungseinrichtungen benutzen

- Gerite fiir Unternehmen mit Ubernachtung und Friihstiick

30. Das Gerat darf nicht an eine Steckdosen angeschlossen werden, die von
einem Timer oder einer Fernbedienung gesteuert werden.

31. Seien Sie besonders vorsichtig, falls Sie das Gerat mit heilSen Lebensmitteln
oder Flussigkeiten transportieren.

32. ECG tragt keine Verantwortung fiir Schaden oder Verletzungen, die durch
Nachldssigkeit oder eine unsachgemafle Verwendung verursacht wurden.
Vor der Verwendung aufmerksam alle Anweisungen und Informationen
lesen. Die AuBenoberfliche dieses Gerats erwdrmt sich und kann
Verbrennungen verursachen. Gerat in Anwesenheit von Kindern niemals
unbeaufsichtigt lassen.

33. Dieses Gerat durfen nicht Kinder zwischen 0 und 8 Jahren benutzen.
Dieses Gerdt diirfen nur Kinder ab 8 Jahren benutzen, die beaufsichtigt
werden. Personen mit verminderten physischen, sensorischen und
mentalen Fahigkeiten sowie mangelnden Erfahrungen und Kenntnissen
konnen dieses Gerat nur unter Aufsicht benutzen oder nachdem
diese uber einen gefahrlosen Gebrauch belehrt und mit moglichen
Gefahren bekannt gemacht wurden. Gerat sowie Kabelleitungen aul3er
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren halten. Die seitens des Anwenders
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durchgefiihrten Reinigungs- und Wartungsarbeiten, diirfen nicht von
Kindern durchgefiihrt werden.

Do not immerse in water! - Niemals ins Wasser tauchen!
VORABINFORMATIONEN

Erste Verwendung des Kochtopfs
Samtliche Etiketten und Aufkleber vom Produkt entfernen.

WARNUNG:
A Vor der Verwendung Behilter von der Gerétebasis abnehmen
und die Polystyrol-Verpackung entfernen!

Vor der ersten Verwendung des Multifunktionskochtopfs herausnehmbaren
Behélter, Dampfkoch-Gitter, Frittierkorb, Fonduegabeln, Deckel und samtliches
Zubehor mit einem weichen Tuch mit Seifenwasser reinigen. Teile griindlich
abspilen und abtrocknen. Geratebasis niemals ins Wasser eintauchen — dies
konnte zu einem Unfall oder einer Geratebeschadigung fiihren. Behalter mit
Antihaft-Oberflache an die Gerétebasis befestigen, sodass die Ansatze in die vier
Offnungen in der Metallplatte einfallen.

Bemerkung: Bei der ersten Verwendung kann sich ein schwacher Geruch bilden, der durch das Ausbrennen des
neuen Gerats hervorgerufen wird. Diese Erscheinung ist vollig normal und verschwindet nach einigen
Verwendungen. Daher empfehlen wir vor dem ersten Gebrauch zwei Tassen Wasser in den Antihaft-
Behilter zu gieBen und den Dampfkoch-Modus auszuwahlen. Falls nétig, Vorgang wiederholen.

GEBRAUCHSANWEISUNGEN

Bedienpaneel-Elemente
Taste START/STOP

«  Nachdem das Gerdt an das Stromnetz angeschlossen wurde,
ertdnt ein Piepton und das LCD-Display beginnt zu leuchten.
Gewilinschte Funktion auswahlen und Gerdt mit der Taste
Start/Stop einschalten. Taste erneut driicken und Gerét in den
Standby-Modus versetzen.

Taste Time/Temperature und Tasten Increase und

Decrease (+a-)

«  Einmal Taste Time/Temperature driicken und Zeit einstellen: auf
dem Display beginnt die Zeitangabe zu blinken, die mit folgenden
Tasten +/- eingestellt werden kann. Tasten driicken und jeweils Zeit
um 1 Minute erhdhen/reduzieren. Wir die Taste + oder - gedriickt
gehalten, dndert sich die Zeit in 10 minditigen Intervallen. Die
maximale einstellbare Zeit betrdgt 9 Stunden 59 Minuten.

«  Zweimal Taste Time/Temperature driicken, um die Temperatur
einzustellen: auf dem Display beginnt die Temperaturangabe zu
blinken, die mit den Tasten +/- eingestellt werden kann. Taste +
oder - driicken und Temperatur um jeweils 10 Grad @ndern. Die maximale einstellbare Temperatur betrdgt 240 °C,
die niedrigste 50 °C.

Taste Keep warm

«  Taste driicken. Die Leuchtanzeige Keep warm beginnt zu leuchten, auf dem Display wird eine Temperatur von
80°C angezeigt und die Zeit wurde auf 2 Stunden eingestellt. Taste erneut driicken. Die Leuchtanzeige erlischt, das
Gerat hort mit dem Aufwdrmen des Gerichtes auf und geht in den Standby-Modus tiber. Wahrend des Aufwarmens
konnen Zeit eingestellt werden.

Taste Function

« Auswahl an voreingestellten Modi, s. Kapitel ,Zubereitung von Speisen”.

Increase

Keep
Warm
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Zubereitung von Speisen

Bemerkung: Beachten Sie bei der Zubereitung der Speisen die Mindest- und Hochstmengen der Lebensmittel
(s. MIN- und MAX-Markierung innerhalb des Gefé3es).

Bemerkung: Die eingestellten Temperaturen weisen eine Toleranz von etwa +/- 5 bis 10 % auf.

Der Multifunktionstopf verfiigt iiber 8 voreingestellte Modi, die mit der Taste Menu ausgewahlt werden konnen. Taste
Menu driicken und jeweils einen Modi auswéahlen: Slow Cook —> Hot Pot —> Stir Fry —> Boil —> Deep Fry —> Fry —> Grill ->
Steam. Mit der Taste Menu die gewiinschte Funktion auswahlen, anschlieBend beginnt die entsprechende Leuchtanzeige
zu leuchten und zu blinken. Taste Start/Stop driicken und das Aufwarmen starten, die Leuchtanzeige hort auf zu blinken
und leuchtet dauerhaft. Wahrend der Zubereitung der Gerichte kdnnen Zeit oder Temperatur beliebig geéndert werden,
und zwar in Abhéngigkeit von dem eingestellten Programm (s. unten). Nachdem das Aufwarmen gestartet wurden, kann
der ausgewdhlte Modus nicht mehr gedndert werden. Méchten Sie den Modus dndern, Taste Start/Stop driicken und
Gerdt ausschalten (Standby-Modus), anschlieBend neuen Modus auswahlen.

1. Slow Cook (langsames Kochen, Ausgangsmodaus fiir die Zubereitung von Fondue)

«  Zutaten fiir Suppen und sonstige Lebensmittel in den Antihaft-Behalter geben und Deckel aufsetzen. Einmal Taste
Menu driicken, die Leuchtanzeige Slow Cook beginnt zu blinken. Taste Start/Stop driicken und das Aufwarmen
starten (die Ausgangstemperatur betragt 100°C, die Ausgangszeit 6 Stunden). Beim Kochvorgang Zeit und
Temperatur nach Wunsch mit der Taste Time/temperature einstellen. Nachdem das Aufwarmen beendet wurde,
geht das Gerat automatisch in den Nacherwarmungs-Modus (Keep Warm) iiber. Wahrend der Zubereitung Deckel
nicht abnehmen, um maximale Temperatur und Feuchtigkeit zu bewahren.

2. Hot Pot (Diinsten)

«  Zutaten in den Antihaft-Behélter geben. AnschlieBend zweimal die Taste Menu driicken. Die Leuchtanzeige Hot
Pot beginnt zu leuchten. Taste Start/Stop driicken und das Aufwarmen starten. Die Ausgangstemperatur betragt
220°C, die Ausgangszeit 1 Stunde. Beim Kochvorgang Zeit und Temperatur nach Wunsch mit der Taste Time/
temperature einstellen. Am Ende des Prozesses kehrt das Gerdt automatisch in den Standby-Modus zuriick.

3. Stir-fry (Braten)

+  Dreimal die Taste Menu driicken. Die Lichtanzeige Stir-fry beginnt zu blinken. Taste Start/Stop driicken und das
Aufwidrmen starten. Die Ausgangstemperatur betragt 240°C, die Ausgangszeit 15 Minuten. Ol in den Antihaft-
Behélter gieBen, erhitzen und Lebensmittel hineingeben, nach Wunsch braten. Beim Kochvorgang Zeit und
Temperatur nach Wunsch mit der Taste Time/temperature einstellen. Am Ende des Prozesses kehrt das Gerat
automatisch in den Standby-Modus zuriick.

4. Boil (Kochen)

«  Gericht oder Reis in den Antihaft-Behdlter hineingeben, die gewiinschte Wassermenge eingiefen und Deckel
aufsetzen. Viermal die Taste Menu driicken, die Leuchtanzeige Boil beginnt zu leuchten. Taste Start/Stop
driicken und das Aufwédrmen starten (die Ausgangstemperatur betragt 150°C, die Ausgangszeit 25 Minuten).
Beim Kochvorgang Zeit und Temperatur nach Wunsch mit der Taste Time/temperature einstellen. Nachdem das
Aufwdrmen beendet wurde, geht das Gerét automatisch in den Nacherwarmungs-Modus (Keep Warm) tiber.

5 Deep Fry (Frittieren)

Ol im Antihaft-Behélter erhitzen. Nicht allzu viel Ol hineingieBen, damit dieses nach
dem Eintauchen des Frittierkorbs nicht herausspritzt. Niemals die markierte
Hochstgrenze liberschreiten! Fiinfmal die Taste Menu driicken. Die Leuchtanzeige
Deep Fry beginnt zu leuchten. Taste Start/Stop driicken und das Aufwédrmen starten.
Lebensmittel in den Frittierkorb hineingeben und ins erhitzte Frittierdl eintauchen.
Die Ausgangstemperatur betrdgt 180°C und die Ausgangszeit 30 Minuten. Beim
Kochvorgang Zeit und Temperatur nach Wunsch mit der Taste Time/temperature
einstellen. Am Ende des Prozesses kehrt das Gerét automatisch in den Standby-Modus
zuriick.

6. Grill/Roast (Grillen)

- Gitter in den Antihaft-Behalter hineinlegen. Eingelegtes Gefliigelfleisch oder sonstige
Lebensmittel auf das Gitter legen, Deckel aufsetzen und sechsmal die Taste Menu
driicken, die Leuchtanzeige Grill beginnt zu blinken. Taste Start/Stop driicken und
das Aufwdrmen starten (die Ausgangstemperatur betrdagt 240 °C und die Ausgangszeit
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30 Minuten). Beim Kochvorgang Zeit und Temperatur nach Wunsch mit der Taste Time/temperature einstellen.
Am Ende des Prozesses kehrt das Gerdt automatisch in den Standby-Modus zuriick.

7. Fry (Gratinieren)

+  Siebenmal die Taste Menu driicken. Die Leuchtanzeige Fry beginnt zu leuchten. Taste Start/Stop driicken und das
Aufwarmen starten. Ol in den Antihaft-Behilter gieBen und Lebensmittel hineingeben. Die Ausgangstemperatur
betragt 200 °C, die Ausgangszeit 25 Minuten. Wahrend der Zubereitung Zeit und Temperatur nach Wunsch mit der
Taste Time/temperature einstellen. Am Ende des Prozesses kehrt das Gerat automatisch in den Standby-Modus
zuriick.

8. Steam (Dampfkochen)

+  Gitterin den Antihaft-Behalter hineinlegen. AnschlieBend 2 Tassen Wasser eingief3en.
Vergewissern Sie sich, dass das Wasser nicht bis zum Gitter reicht. Lebensmittel
auf das Gitter legen und Deckel aufsetzen. Achtmal die Taste Menu driicken, die
Leuchtanzeige Steam beginnt zu blinken. Taste Start/Stop driicken und das
Aufwarmen starten (die Ausgangstemperatur betrdgt 220°C und die Ausgangszeit
15 Minuten). Beim Kochvorgang Zeit und Temperatur nach Wunsch mit der Taste
Time/temperature einstellen. Am Ende des Prozesses kehrt das Gerat automatisch
in den Standby-Modus zuriick.

Fondue-Zubereitung

Die optimale Temperatur fiir die Zubereitung von Fondue betrégt zwischen 80 bis 100 °C, die optimale Zeit ca. 1 Stunde.
Gewiinschte Zutaten in den Antihaft-Behalter geben, Deckel aufsetzen und einmal die Taste Function driicken. Auf
dem Display blinkt ,Slow cook” und Ausgangstemperatur sowie Ausgangszeit werden angezeigt (100°C / 6 Std.).
Einmal Taste Time/Temperature driicken und mit den Tasten +/- Zeit einstellen. Erneut Taste Time/Temperature
driicken und mit den Tasten +/- Temperatur einstellen. Taste Start/Stop driicken und das Aufwdrmen starten. Beim
Kochvorgang Zeit und Temperatur nach Wunsch mit der Taste Time/temperature einstellen.

REINIGUNG UND WARTUNG

Geratebasis niemals ins Wasser oder sonstige Fliissigkeiten eintauchen. Gerdt niemals in der

Geschirrspiilmaschine waschen.

«  Der Glasdeckel ist spiilmaschinenfest.

Reinigung:

«  Stromkabel herausziehen.

«  Glasdeckel anheben und Zubehdr herausnehmen. Zubehor mit Seifenwasser reinigen.

« Vor der Reinigung Ol oder sonstige Fliissigkeiten aus dem Antihaft-Behalter entfernen.

«  Antihaft-Behalter herausnehmen, Fliissigkeiten- und Lebensmittelreste entfernen und abkiihlen lassen. Antihaft-
Behélter mit warmen Wasser und einem milden Reinigungsmittel reinigen. Verwenden Sie keine Scheuermittel.

«  Die AuBenoberflache kann mit einem befeuchteten Schwamm gereinigt werden. Niemals abrasive Waschlappen
oder Scheuermittel benutzen.

Wartung:

«  Vergewissern Sie sich vor dem Gebrauch, dass der Antihaft-Behalter vollsténdig trocken ist.

« Niemals kaltes Wasser in den hei3en Antihaft-Behalter gieBRen.

- Verwenden Sie weder Scheuermittel noch Drahtbiirsten. Diese kdnnten die Antihaft-Oberfliche beschadigen.

« Beim Kochen ausschlieBSlich holzernes oder hitzebesténdiges Kunststoffgeschirr benutzen, damit dieses nicht die
Antihaft-Oberflache beschadigt.

« Niemals Metallgeschirr benutzen.

- Geratebasis (AuBeneinheit) niemals ins Wasser oder sonstige Fliissigkeiten eintauchen. Gerat mit einem feuchten
Tuch reinigen.

« Niemals Wasser ins heie Ol gieRen.

TECHNISCHEN ANGABEN
Behélterinhalt 5 |

Maximale Olmenge: 2,9 |

Nennspannung: 220-240 V~ 50-60 Hz
Anschlusswert: 1500 W
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VERWENDUNG UND ENTSORGUNG DER VERPACKUNG
Verpackungspapier und Wellpappe — zum Altpapier geben. Verpackungsfolie, PET-Beutel, Plastikteile — in den Sammelcontainer fiir
Plastik.

ENTSORGUNG DES PRODUKTES NACH ABLAUF DER LEBENSDAUER

Die Entsorgung der verwendeten elektrischen und elektronischen Geréte (giiltig in den Mitgliedslandern

der EU und weiteren europdischen Landern mit dem eingefiihrten System der Abfalltrennung)

Das abgebildete Symbol auf dem Produkt oder auf der Verpackung bedeutet, dass das Produkt nicht als Hausmdill

abgegeben werden soll. Das Produkt geben Sie an einem Ort ab, der fiir das Recycling von elektrischen und elektronischen

Gerdten bestimmt ist. Die richtige Entsorgung des Produktes schiitzt Sie vor negativen Einflissen auf die menschliche

Gesundheit und des Lebensraumes. .
Das Recycling des Materials tragt zum Schutz der Naturressourcen bei. Mehr Informationen tber das Recycling dieses
Produktes gibt lhnen die Kommunalbehérde, Organisationen fiir die Bearbeitung von Hausabfall oder die Verkaufsstelle,
in der Sie das Produkt erworben haben.

Dieses Produkt erfiillt die Anforderung der EU-Richtlinien (ber elektromagnetische Kompatibilitdt und c € m

08/05

elektrische Sicherheit.

Bedienungsanleitung s. www.ecg-electro.eu.
Eine Anderung des Textes und der technischen Parameter vorbehalten.
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MULTIFUNCTIONAL POT

SAFETY INSTRUCTIONS
Read carefully and save for future use!

Warning: The safety measures and instructions, contained in this manual, do
not include all conditions and situations possible. The user must understand
that common sense, caution and care are factors that cannot be integrated
into any product. Therefore, these factors shall be ensured by the user/s using
and operating this appliance. We are not liable for damages caused during
shipping, by incorrect use, or the modification or adjustment of any part of the
appliance.

Fundamental precautions shall be observed when using the product,
including the following:

1.

36

Make sure the voltage in your outlet corresponds to the voltage provided
on the appliance label and that the socket is correctly grounded. The
outlet must be installed in accordance with applicable electrical codes
according to EN.

Always power the appliance from the power supply of the same voltage,
frequency and required capacity according to the product type label.

Do not use the appliance if the cable or the plug are damaged, if it fell or
if there was any other damage and it does not work properly.

Do not immerse the appliance and the power cord in liquids, do not
expose to rain or humidity and use water only for cooking in accordance
with this operating manual.

The appliance must not be used close to water, in bathrooms, showers
or close to pools, where it might fall in water or water may splash the
product.

Do not bend the power cord over the edge of a table or other sharp edges,
do not twist them or leave them in the vicinity of hot surfaces.

Always use the appliance on an even, stable surface to prevent overturning
it. Do not use the product in sinks, dripping off areas and other places with
uneven surface.

Place the appliance in a stable position with handles positioned to avoid
spilling hot liquids.
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9. Do not put the appliance in places where it could be exposed to high
temperatures from stoves, radiators, gas appliances, etc.

10. Do not place the appliance on top of electrical or gas stoves and ovens.

11. If you do not use the appliance, switch it off and unplug it from power.
Disconnect the power cord by pulling the plug — never by pulling the
power cord.

12. Never connect and switch the appliance on without inserting properly the
container with non-stick surface.

13. Do not switch the appliance on when the container is empty.

14. Do notimmerse the base in water.

15. Lift the glass lid carefully, and tilt it in such a way that the steam is escaping GB
away from you to prevent scalding.

16. Check the power cord, the plug and whole appliance regularly for any
damage. If you find any damage stop using the appliance immediately
and contact the service centre.

17.The lid is fragile, handle with increased care. Do not use a damaged or
broken lid or container.

18. Do not use the appliance for any other purpose than it is designed for.

19. Do not use outside.

20. The appliance should not be left unattended when in operation.

21. Store the appliance inside in a dry place.

22. Do not try to repair or modify the appliance or change its parts. There are no
parts inside repairable by the user.

23. Let the appliance cool down before cleaning and storing it.

24. Do not place other objects on the appliance, do not insert foreign objects
in the openings and do not use it close to walls, drapes, etc.

25. The appliance warms up during operation. Do not cover any openings.
Do not touch hot surfaces. Always use handles and buttons. Use oven
mitts or tea towel when handling the hot lid.

26. Do not try to carry a hot appliance.

27. Do not switch the appliance on if it lies on the side or is upside down.

28.Using accessories and attachments not recommended by the
manufacturer may endanger persons and property.

29. This appliance is intended for household use and similar areas, including:
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kitchenettes in shops, offices and other work places

appliances used in the agricultural industry

by guests in hotels, motels and other residential areas

in bed and breakfast establishments

30. This appliance may not be plugged in an outlet controlled by a timer or
controlled remotely.

31. Be extra cautious when moving the appliance containing hot foods or
liquids.

32.ECG s not liable for damage or injury caused by negligence or improper
use. Prior to use do not forget to read carefully all instructions and
information. The external surface of this device heats up and may cause
burns. Do not leave unattended when children are present.

33. Children aged from 0 to 8 must not use this appliance. This appliance
may be used by children aged 8 and older, who are constantly under
supervision. This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they
are supervised or have been instructed to use the appliance in a safe way
and understand the potential dangers. Keep the appliance and its power
supply out of reach of children younger than 8 years. Children must not
carry out cleaning and user’s maintenance.

Do not immerse in water!

LET'S START

First use of the pot
Remove all labels and stickers from the product.

WARNING:
& Before using, remove the container from the base and remove
all the styrofoam packaging material!

Before you start using the multifunctional pot, clean the removable container,
steam tray, frying basket, fondue forks, lid and all accessories using soft cloth
moistened in water with detergent. Rinse thoroughly and dry. Never immerse the
base in water — this could result in injury or damage to the appliance. Attach the
container with non-stick surface to the base with power supply, so that the tabs
fit into the four holes in the metal surface of the base.

Note: You may smell a faint odour when first using the product caused by burning off of the new product. This is entirely
normal and disappears after you use it a few times. Therefore before first use you can pour two cups of water in
the non-stick container and start the steam cooking mode. If necessary, repeat the process.
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INSTRUCTIONS FOR USE

Control panel elements

Start/Stop button

« You will hear a beep after connecting to power supply and LCD
display will light up. Select required function and press Start/
Stop to start the appliance. Press the button again to turn off the
appliance into standby mode.

Time/Temperature button and Increase and Decrease

(+ a -) buttons

«  Press Time/Temperature once to set time: time on the display
starts flashing, which you can adjust using +/- buttons. Each time
you press, the time will increase/decrease by one minute. When
you press and hold + or - the time changes by 10 minutes. You can
set maximum time 9h 59min.

+  Press Time/Temperature twice to set temperature: the
temperature on the display starts flashing and you can adjust it
using +/- buttons. Each time you press + or -, the temperature
changes by 10 degrees. The highest temperature setting is 240°C,
the lowest is 50 °C.

Keep warm button

« When you press this button, the indicator Keep warm lights up, the display shows temperature of 80°C and the
time is set for 2 hours. When you press the button again, the indicator turns off and the appliance stops warming the
food and goes into standby mode. You can freely adjust the time during the warming process.

Function button
«  Allows you to set one of the preset modes, see chapter “Food preparation”.

Increase

Keep
Warm

Food preparation

Note: When cooking, maintain a minimum and maximum amount of food, oil or water as indicated by the MIN and
MAX lines inside the container.

Note: The set temperatures vary within a tolerance of +/- 5-10%.

Multifunction pot offers 8 preset modes that you can go through by repeatedly pressing the Menu button. Each time
you press the Menu button, you choose successively from the following modes: Slow Cook —> Hot Pot —> Stir Fry —> Boil
—> Deep Fry —> Fry —> Grill -> Steam. When you press Menu and select the required function, the relevant indicator
lights up and flashes. Press the Start/Stop button to start heating, the indicator of the selected function stops flashing
and stays lit. During the food preparation process, you can freely modify the time or temperature depending on the set
program, see below. You cannot change the selected mode after you start heating. If you want to change the mode,
first you have to press Start/Stop to switch the device into standby mode and then again select the required mode.

1. Slow Cook (slow cooking, default mode for preparing fondue)

«  Put the ingredients for soup or other foods directly into the non-stick container and close the lid. Press the Menu
button once, the indicator Slow Cook starts flashing. Press Start/Stop to start heating (the default temperature
for this mode is 100 °C, the default time is 6 hours). You can adjust time and temperature as needed while cooking
by using the Time/temperature button. Once the process is finished the unit automatically switches to warming
mode (Keep Warm). Do not remove the lid while cooking to retain maximum temperature and moisture.

2. Hot Pot (stewing)

«  First, put into the non-stick container the necessary ingredients. Then press the Menu button twice. The indicator
Hot Pot starts flashing. Press Start/Stop button to start heating. The default temperature for this function is 220°C,
the default time is 1 hour. You can adjust time and temperature as needed while cooking by pressing the Time/
temperature button. Once the process is over, the device automatically enters the standby mode.

3. Stir-fry (frying)

«  Press the Menu button three times. The Stir-fry indicator starts flashing. Press Start/Stop button to start heating.
The default temperature for this function is 240°C, the default time is 15 minutes. Pour the required amount
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of oil in the non-stick container and when it becomes hot, put in food and fry to taste. You can adjust time and
temperature as needed while cooking by pressing Time/temperature button. Once the process is over, the device
automatically enters the standby mode.

4. Boil (boiling)

«  Put the food or the rice directly in the non-stick container, add the required amount of water and close the lid.
Press the Menu button four times, the indicator Boil starts flashing. Press Start/Stop to start heating (the default
temperature for this mode is 150 °C, the default time is 25 minutes). You can adjust time and temperature as needed
while cooking by using the Time/temperature button. Once the process is finished the unit automatically
switches to warming mode (Keep Warm).

5 Deep Fry (deep fry)

First, heat the oil in the non-stick container. There should not be too much oil to avoid
splashing of oil after the immersion of the deep fry basket. Never fill over the mark
of maximum level! Press the Menu button five times. The indicator Deep Fry starts
flashing. Press Start/Stop button to start heating. Put food in the deep fry basket and
immerse it in the heated oil. The default settings are 180°C and 30 minutes. You can
adjust time and temperature as needed while cooking by pressing Time/temperature
button. Once the process is over, the device automatically enters the standby mode.

6. Grill/Roast (grilling)

«  Place the grate on the non-stick container. Place the marinated chicken slices or other
foods on the grate, close the lid and press the Menu button six times, the indicator Grill
starts flashing. Press Start/Stop to start heating (the default settings are 240°C and
30 minutes). You can adjust time and temperature as needed while cooking by pressing
the Time/temperature button. Once the process is over, the device automatically
enters the standby mode.

7. Fry (browning)
Press the Menu button seven times. The indicator Fry starts flashing. Press Start/Stop
button to start heating. Then add oil or lard in the non-stick container and add the foods. The default temperature
for this function is 200 °C, the default time is 25 minutes. You can adjust time and temperature as needed while
cooking by pressing Time/temperature button. Once the process is over, the device automatically enters the
standby mode.

8. Steam (steam cooking)

«  First, place the steam tray on the non-stick container. Then pour 2 cups of water in
the non-stick container. Make sure that the water does not reach the steam tray.
Place the foods on the steam tray and close the lid. Press the Menu button eight
times, the indicator Steam starts flashing. Press Start/Stop to start heating (the
default settings are 220°C and 15 minutes). You can adjust time and temperature
as needed while cooking by pressing the Time/temperature button. Once the
process is over, the device automatically enters the standby mode.

Fondue

The optimum temperature for fondue cooking is 80 to 100 °C, optimum time about 1 hour.

Putin the non-stick container the required ingredients, close the lid and press the Function button once. The“Slow cook”
indicator starts flashing and the default temperature and time will appear (100°C/ 6 h). Press the Time/Temperature
button once and adjust the time using the +/- buttons. Press the button Time/Temperature again and adjust the
temperature using the +/- buttons. Press Start/Stop button to start heating. You can adjust time and temperature as
needed while cooking by pressing Time/temperature button.

CLEANING AND MAINTENANCE

Never immerse the base in water or any other liquid and do not wash it in the dishwasher.
« You can wash the lid in the dishwasher.

Cleaning:

«  Unplug the power cord.

- Lift the lid and take out all the accessories. Wash the accessories in soapy water.
+  Always remove oil or other liquid from the non-stick container prior to cleaning.
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+  Take out the container with non-stick surface, remove leftovers of liquid or food and let it cool. Wash the non-stick

container using warm water with mild detergent. Do not use abrasive materials to clean.
« You can wipe the exterior using moistened sponge. Never use abrasive sponge pads or powders.

Maintenance:

«  Make sure that the container with non-stick surface is perfectly dry before using it.

« Never pour cold water in the container with non-stick surface.

« Do not use abrasive cleaners or scouring pads, you could damage the non-stick surface.

«  Use only wooden or heat-resistant plastic utensils when cooking to prevent damage to the non-stick surface.

« Never use metal utensils.
« Never immerse the base (external unit) in water or any other liquid. Wipe with damp cloth only.
«  Never pour water in hot oil.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Capacity of the vessel 5|

Maximum amount of oil: 2.9 |

Nominal voltage: 220-240 V~ 50-60 Hz

Nominal input power: 1500 W

USE AND DISPOSAL OF WASTE

Wrapping paper and corrugated paperboard — deliver to scrapyard. Packing foil, PE bags, plastic elements — throw into plastic recycling

containers.

DISPOSAL OF PRODUCTS AT THE END OF LIFETIME

Disposal of electric and electronic equipment (valid in EU member countries and other European
countries with an implemented recycling system)

The represented symbol on the product or package means the product shall not be treated as domestic waste. Hand over
the product to the specified location for recycling electric and electronic equipment. Prevent negative impacts on human
health and the environment by properly recycling your product.

Recycling contributes to preserving natural resources. For more information on the recycling of this product, refer to your
local authority, domestic waste processing organization or store, where you purchased the product.

This product complies with EU directive requirements on electromagnetic compatibility and electrical
safety.

The instruction manual is available at website www.ecg-electro.eu.
Changes in text and technical parameters reserved.
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VISENAMJENSKO KUHALO

SIGURNOSNE UPUTE

Procitajte pazljivo i sacuvajte za buducu upotrebu!

Pozor: Mjere opreza i upute ne pokrivaju sve moguce situacije i opasnosti
do kojih moze doci. Korisnik treba biti svjestan da faktore sigurnosti kao $to
su oprezno, brizno i razumno rukovanje nije moguce ugraditi u proizvod.
Stoga sam korisnik ovog uredaja treba osigurati prisutnost tih sigurnosnih
faktora. Nismo odgovorni ni za koju $tetu poCinjenu prijevozom, nepravilnim
koristenjem ili preinakom ili zamjenom bilo kojeg dijela uredaja.

Pri

koristenju se uvijek trebaju postovati temeljne sigurnosne upute medu

kojima su i sljedece:

1.

10.

42

Provjerite odgovara li napon struje na vasoj uti¢nici onome koji je naveden
na plocici vaseg uredaja, te je li uticnica pravilno uzemljena. Uticnica
mora biti ugradena u skladu sa zahtjevima elektrotehnickih normi.
Uredaj treba biti ukljucen samo u elektricnu mrezu stabilnog napona,
frekvencije i potrebne snage, kako je navedeno na natpisnoj plocici
uredaja.

Uredaj nemojte koristiti ako mu je ostec¢en kabel ili utikac, ako je paoiilije
na bilo koji nacin ostecen i ne radi ispravno.

Ni uredaj, kao ni kabel za napajanje nemojte uranjati u tekucine, izlagati
ga kisi ili vlazi, a vodu koristite za kuhanje samo u skladu s ovim uputama.
Uredaj se ne smije koristiti u neposrednoj blizini vode, u kupaonicama,
tus-kabinama i bazenima, gdje uredaj moze pasti u voduili ga voda moze
poprskati.

Kabel za napajanje nemojte savijati preko ruba stola ili drugih rubova,
nemojte ga zavijati i drzite ga podalje od vrudih ploha.

Kad god koristite uredaj, drzite ga na Cvrstoj, ravnoj i stabilnoj podlozi
koja se ne moze prevrnuti. Uredaj ne smijete koristiti u sudoperima, na
plohama za cijedenje suda i na bilo kojoj drugoj neravnoj plohi.

Uredaj postavite na ¢vrstu podlogu tako da rucke budu u polozaju u kojem
nece uzrokovati prolijevanje tekucina.

Uredaj ne stavljajte na mjesta na kojima moze biti izloZzen visokim
temperaturama iz kamina, radijatora, trosila na plin itd.

Uredaj nemojte stavljati na elektricne i plinske Stednjake i pecnice.
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11. Kad uredaj ne koristite, iskljucite ga i iskljucite iz elektricne mreze. Kabel
odspoijite izmreze tako $to ¢ete primiti utika i izvuéi ga— nikad ne povlaceci
za kabel.

12. Uredaj nikad ne ukljucujete u struju i ne pokrecite ga dok u njega nije
postavljena posuda s neprijanjajucim stijenkama.

13. Uredaj ne ukljucujte kad mu je spremnik prazan.

14. Postolje ne potapajte u vodu.

15. Stakleni poklopac skidajte oprezno, tako da vruca para koja izlazi iz lonca
bude usmjerena na vama suprotnu stranu kako ne bi doslo do opeklina.

16. Redovno pregledavajte kabel za napajanje, utikac i cijeli uredaj kako biste
sprijecili kvarove. Uocite i bilo koje oStecenje, odmah prestanite koristiti
uredaj i javite se servisu.

17. Poklopac je krhak i rukujte s njim s pove¢anim oprezom. Nemojte koristiti RBH
oSteceni ili napukao poklopac ili posudu.

18. Nemojte koristiti uredaj u neku drugu svrhu osim one za koju je
namijenjen.

19. Nemojte koristiti na otvorenom.

20. Uredaj ne smije biti ostavljen da radi bez nadzora.

21. Uredaj Cuvajte u suhom zatvorenom prostoru.

22. Nemojte pokusavati popraviti uredaj, modificirati ga ili zamijeniti njegove
dijelove. Uredaj nema dijelova koje bi korisnik mogao sam servisirati.

23. Prije ¢iS¢enja i odlaganja aparata, ostavite ga da se ohladi.

24, Ne stavljajte druge predmete na aparat, ne dopustite da u njegove otvore
ude strano tijelo, ne koristite ga u blizini zidova, zavjesa itd.
dirajte vruce povrsine. Uvijek koristite rucke i prekidace. Prilikom rukovanja
s vruc¢im poklopcem, uvijek koristite zastitnu kuhinjsku rukavicu ili krpu.

26. Ne pokusavaijte prenositi uredaj dok je vruc.

27. Uredaj nemojte ukljucivati ako je polozen bocno ili preokrenut.

28. Uporaba pribora kojeg nije preporucio proizvoda¢ moze ugroziti osobe
ili imovinu.

29. Ovaj proizvod namijenjen je za koristenje u kucanstvu i u kucanstvu
slicnim prostorima kao Sto su:

« kuhinje u tvrtkama, uredima i u drugim sli¢nim radnim okruzjima
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« prostorije u poljoprivredi

- prostorije koje su na raspolaganju gostima hotela, motela i drugih
smjestajnih objekata

- prostorije koje se koriste u objektima koji nude nocenje s doruckom

30. Ovaj uredaj ne smije se spajati na uti¢nicu timera niti ga se smije ukljucivati
daljinski.

31. Potrebno je biti posebno oprezan kod prenosenja uredaja u kojem se
nalaze vruce namirnice ili tekucine.

32. EKG nece snositi odgovornost za Stetu ili ozljede nastale uslijed nepaznje
ili nepravilnog koristenja. Prije koriStenja obvezno pazljivo procitajte
sve upute i obavijesti. Vanjska povriina ovog uredaja se moze zagrijati
i izazvati opekline. Uredaj ne ostavljajte bez nadzora kad su djeca u blizini.

I 33. Ovaj uredaj ne smiju koristiti djeca od 0 do 8 godina. Ovaj uredaj mogu
koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija, ako su stalno pod nadzorom.
Osobe smanjenih fizickih ili umnih sposobnosti ili osobe s nedostatkom
iskustva smiju koristiti ovaj uredaj samo ako su pod nadzorom ili ih je
iskusnija osoba uputila u siguran nacin koristenja i ako razumiju sve
opasnosti povezane s koristenjem uredaja. Uredaj i njegov kabel za
napajanje drzite izvan dohvata djece mlade od 8 godina. Poslove Cisc¢enja
i odrzavanja koje obavlja korisnik ne smiju obavljati djeca.

Do not immerse in water! - Ne uranjati u vodu!
POCNIMO!

Prva upotreba lonca
Uklonite sve natpise i naljepnice s proizvoda.

POZOR:
Prije uporabe izvadite posudu iz njenog lezista i uklonite sav
ambalazni materijal od polistirena!

Prije prvog koristenja visenamjenskog lonaca, ocistite odvojivu posudu, mrezicu
za kuhanje na pari, koaricu za przenje, vilice za fondi, poklopac i druge dijelove
opreme ili pribora mekom krpicom navlazenom razrijedenom sapunicom.
Temeljito isperite i osusite. Tijelo uredaja nikada ne potapajte u vodu jer bi to
moglo dovesti do kvara i ozljede. Neprianjajucu posudu postavite u tijelo uredaja
tako da cCetiri iglasta osiguraca nalegnu u odgovarajuce rupe na metalnoj povr3ini
unutradnjosti.

Napomena: Kod prvog koristenja moze se dogoditi da se osjeti blagi neugodan miris uzrokovan zagrijavanjem novog
proizvoda. To je potpuno normalno i smanjivat ce se koristenjem uredaja. Zbog toga je preporucljivo
prije prvog koristenja uliti dvije Salice vode u posudu za kuhanje i pokrenuti program kuhanja na pari. Po
potrebi ponovite.
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UPUTE ZA UPORABU

Tipke upravljacke ploce
Tipka Start/Stop

« Nakon uklju¢enja uredaja u uti¢nicu, zacuje se zvucni signal
i zasvijetli LCD zaslon. Zadajte Zeljeni program i pritiskom na
tipku Start/Stop pokrenite uredaj. Ponovnim pritiskom na tipku
uredaj iskljucite i postavite ga u funkciju stanja pripravnosti.

Tipka ,Time/Temperature” i tipke ,Increase”

i,Decrease” (+, odnosno -)

«  Pritisnite tipku Time/Temperature jednom da biste postavili
vrijeme: na zaslonu ce treperiti vrijeme koje tada mozete podesiti
tipkama +/-. Svakim pritiskom vrijeme povecavate ili smanjujete
za 1 min. Pri duljem drzanju tipki + ili - vrijeme se mijenjati
u intervalima od po 10 min. Najdulje vrijeme koje mozete
postaviti je 9:59.

«  Pritisnite tipku Time/Temperature dva puta za postavljanje
temperature: na zaslonu e zatreperiti temperatura koju mozete
podesiti pritiskom na tipke +/-. Svakim pritiskom na + ili -
temperatura se promijeni za 10 stupnjeva. Najvisa temperatura koju je moguce postaviti je 240 °C, a najniza je 50 °C.

Tipka, Keep warm”

«  Pritiskom ove tipke zasvijetlit ¢e Zaruljica Keep Warm i na zaslonu ce se prikazati temperatura od 80 °C, a vrijeme
e biti postavljeno na 2 h. Sljedecim pritiskom te tipke Zaruljica e se iskljuciti, a uredaj ¢e prestati podgrijavati hranu
i prijeci ¢e u funkciju stanja pripravnosti. Tijekom podgrijavanja mozete slobodno mijenjati trajanje zagrijavanja.

Tipka Function

+  Omogucuje odabir jednog od mogucih programa za pripremu jela, pogledajte poglavlje ,Priprema jela”

Increase

Keep
Warm

Start/Stop (l)

Priprema jela

Napomena: Neka za vrijeme kuhanja koli¢ina namirnica, vode i ulja bude unutar raspona minimalne i maksimalne
koli¢ine oznacenih s MIN i MAX unutar posude.

Napomena: Postavke temperature krecu se u granicama od +/-5% do +/-10%.

Visenamjenski lonac ima 8 unaprijed postavljenih programa koje mozete birati visekratnim pritiskanjem tipke
Function. Svakim novim pritiskom tipke Function redom cete odabrati jedan od sljedecih programa: Slow Cook
—> Hot Pot —> Stir Fry —> Boil —> Deep Fry —> Fry —> Grill —=> Steam. Kad pritiskom na Function odaberite Zeljeni
program, odgovarajuca Zaruljica pocne treptati. Pritiskom na tipku Start/Stop pokrenut ¢ete zagrijavanje, a zaruljica
odabranog programa ce prestati treperiti i svijetlit ¢e stalno. Tijekom pripreme hrane mozete po volji odrediti vrijeme
ili temperaturu, ovisno o programu koji je odabran (vidi dolje). Nakon pokretanja zagrijavanja nije moguce promijeniti
odabrani program pripreme hrane. Zelite |i promijeniti program, potrebno je prvo iskljuciti uredaj pritiskom na tipku
Start/Stop, a zatim ponovo odabrati program koji ste Zeljeli.

1. Slow Cook (polagano kuhanje, zadani program za pripremu fondija)

«  Sastojke za juhu ili druge namirnice postavite izravno u posudu i poklopite je. Nakon jednog pritiska tipke
Function, zasvijetlit ¢e Zaruljica ,Slow Cook". Pritisnite Start/Stop kako biste pokrenuli zagrijavanje (za ovaj
program unaprijed je zadana temperatura od 100 °C, a zadano trajanje je 6 sati). Tijekom kuhanja, moZzete koristiti
tipke Time/temperature da biste po potrebi podesili vrijeme i temperaturu. Nakon Sto ta faza bude gotova,
uredaj ¢e automatski prijeci u program podgrijavanja (Keep Warm). Kako biste za vrijeme programa podgrijavanja
zadrzali toplinu i vlagu, ne skidajte poklopac.

2. Hot Pot (dinstanje)

«  Prvo stavite potrebne sastojke u posudu. Zatim dva puta pritisnite tipku Function. Zasvijetlit ¢e Zaruljica,Hot Pot".
Pritiskom na tipku Start/Stop pokrenite zagrijavanje. Za ovaj program unaprijed je zadana temperatura od 220°C,
azadano trajanje je 1 sati. Tijekom dinstanja mozete koristiti tipke Time/temperature da biste po potrebi podesili
vrijeme i temperaturu. Kad je postupak zavrsen, uredaj ¢e automatski prijeci u stanje pripravnosti.
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3. Stir-fry (naglo przenje)

«  Pritisnite tri puta tipku Function. Zasvijetlit ¢e Zaruljica ,Stir Fry”. Pritiskom na tipku Start/Stop pokrenite
zagrijavanje. Za ovaj program unaprijed je zadana temperatura od 240°C, a zadano trajanje je 15 minuta. Ulijte
potrebnu koli¢inu ulja u posudu, a nakon $to se ono ugrije dodajte i namirnice i isprzite ih po svom ukusu. Tijekom
przenja mozete koristiti tipke Time/temperature da biste podesili vrijeme i temperaturu po potrebi. Kad je
postupak zavrsen, uredaj ¢e automatski prijeci u stanje pripravnosti.

4. Boil (kuhanje)

« Namirnice ili rizu izravno polozite u posudu, dodajte potrebnu koli¢inu vode i poklopite. Pritisnite Cetiri puta tipku
Function, zasvijetlit ¢e Zaruljica ,Boil". Pritisnite Start/Stop kako biste pokrenuli zagrijavanje (za ovaj program
unaprijed je zadana temperatura od 150°C, a zadano trajanje je 25 minuta). Tijekom kuhanja, mozete koristiti tipke
Time/temperature da biste po potrebi podesili vrijeme i temperaturu. Nakon $to ta faza bude gotova, uredaj ¢e
automatski prijeci u program podgrijavanja (Keep Warm).

5. Deep Fry (duboko przenje)

«  Prvouposudizagrijte ulje.Vazno je ne staviti preveliku koli¢inu ulja kako nakon uranjanja
ne bi doslo do prskanja ulja. Nikada ne punite ulje preko oznake maksimalne
razine punjenja! Pritisnite pet puta tipku Function. Zasvijetlit ¢e Zaruljica,Deep Fry”.
Pritiskom na tipku Start/Stop pokrenite zagrijavanje. Stavite namirnice u kosaru za
prZenje i uronite je u vruce ulje. Zadana postavka je 180 °Ci 30 minuta. Tijekom przenja
mozete koristiti tipke Time/temperature da biste podesili vrijeme i temperaturu po
potrebi. Kad je postupak zavrien, uredaj ¢e automatski prijeci u stanje pripravnosti.

6. Grill/Roast (grill)

«  Postavite resetku na neprianjajucu posudu. Postavite komade piletine ili druge namirnice
na resetku, zatvorite poklopac i Sest puta pritisnite tipku Function, zasvijetlit ¢e Zaruljica
Grill. Pritisnite Start/Stop kako biste pokrenuli zagrijavanje (za ovaj program unaprijed je
zadana temperatura od 240 °C, a zadano trajanje je 30 minuta). Tijekom programa mozete
koristiti tipke Time/temperature da biste po potrebi podesili vrijeme i temperaturu.
Kad je postupak zavrsen, uredaj ¢e automatski prijeci u stanje pripravnosti.

7.Fry (przenje)

«  Pritisnite sedam puta tipku Function. Zasvijetlit ¢e zaruljica ,Fry”. Pritiskom na tipku
Start/Stop pokrenite zagrijavanje. Zatim dodajte ulje ili mast i namirnice u posudu. Za ovaj program unaprijed
je zadana temperatura od 200°C, a zadano trajanje je 25 minuta. Tijekom przenja moZete koristiti tipke Time/
temperature da biste po potrebi podesili vrijeme i temperaturu. Kad je postupak zavrsen, uredaj ¢e automatski
prijedi u stanje pripravnosti.

8. Steam (kuhanje na pari)

«  Prvo postavite reSetku na neprianjajucu posudu. Nakon toga u posudu ulijte 2 salice
vode. Pazite da voda ne dode do resetke. Stavite hranu na resetku i poklopite.
Pritisnite osam puta tipku Function, zasvijetlit ¢e Zaruljica Steam. Pritisnite
Start/Stop kako biste pokrenuli zagrijavanje (za ovaj program unaprijed je
zadana temperatura od 220°C, a zadano trajanje je 15 minuta). Tijekom programa
mozete koristiti tipke Time/temperature da biste po potrebi podesili vrijeme
i temperaturu po potrebi. Kad je postupak zavrsen, uredaj ¢e automatski prijeci
u stanje pripravnosti.

Priprema fondija

Optimalna temperatura za pripremu fondija je od 80 do 100 °C, a optimalno trajanje je 1 sat.

U posudu stavite potrebne sastojke, poklopite i jednom pritisnite tipku Function. Na zaslonu ce zasvijetliti,Slow Cook’,
a prikazat ce se i zadana temperatura i trajanje (100 °C / 6 h). Pritiscima na tipku Time/Temperature i +/- postavite
zeljeno vrijeme. Naknadnim pritiscima tipe Time/Temperature i +/- mozete promijeniti postavljenu temepraturu.
Pritiskom na tipku Start / Stop pokrenuti cete zagrijavanje. Tijekom pripreme mozete koristiti tipke Time/
Temperature da biste podesili vrijeme i temperaturu po potrebi.

CISCENJE | ODRZAVANJE

Tijelo posude nikad ne uranjajte u vodu ili druge tekucdine i ne perite u perilici suda.
«  Poklopac mozete prati u perilici za sude.
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Ciscenje:

«  Iskljucite kabel za napajanje.

«  Podignite poklopac i izvadite svu opremu koja je u uredaju. Opremu operite otopinom sredstava za pranje suda
u obi¢noj vodi.

«  Prije ¢idc¢enja posude s neprianjajucim stijenkama uvijek uklonite ulje ili druge tekucine.

«  lzvadite posudu, uklonite viske tekucina ili namirnica i ostavite neka se ohladi. Posudu s neprianjaju¢im dnom
operite toplom vodom s blagim deterdentom za sude. Pri ¢is¢enju nemojte koristiti abrazivna sredstva.

«  Vanjske povrsine mogu se ocistiti vlaznom spuzvicom. Nikada ne koristite abrazivne praske ili grube spuzvice.

Odrzavanje:

«  Prije uporabe provijerite je li posuda potpuno suha.

«  Nikad ne ulijevajte hladnu vodu u posudu s neprianjajuc¢im dnom.

« Nemojte koristiti abrazivna sredstva ili ¢eli¢cnu vunu jer biste tako mogli ostetiti neprianjajuce povrsine.

«  Prilikom kuhanja koristite samo drveni ili toplinski otporan plasti¢ni pribor kako ne biste ostetili neprianjajuce
povrsine.

«  Nikad ne koristite metalni pribor.

«  Tijelo uredaja (vanjsku jedinicu) nikada nemojte uranjati u vodu ili druge tekucine. Obrisite samo vlaznom krpom.

- Nikada ne ulijevajte vodu u vruce ulje.

TEHNICKI PODACI

Obujam posude 51

Maksimalna kolic¢ina ulja: 2,91

Nazivni napon: 220-240 V~ 50-60 Hz M
Nazivna snaga: 1500 W

UPORABA | ODLAGANJE OTPADA

Papir i karton predati na odlagaliste. Foliju, PE vrecice i plasti¢ne dijelove ambalaze odloZiti u za njih predvidene kontejnere.

ODLAGANJE PROIZVODA PO PRESTANKU KORISTENJA

Odlaganje elektri¢nih i elektronickih uredaja (vrijedi u zemljama ¢lanicama EU i drugim zemljama

u kojima je uveden sustav recikliranja)

Simbol koji se nalazi na proizvodu iliambalaZi oznacava da se proizvod ne moze tretirati kao komunalni otpad domacinstva.

Predajte proizvod na mjestu odredenom za recikliranje elektricne i elektronicke opreme. Pravilnim recikliranjem ovog

proizvoda sprijecite Stetne posljedice po ljudsko zdravlje i po okolis.

Recikliranje doprinosi o¢uvanju prirodnih resursa. Zelite li vise informacija o recikliranju ovog proizvoda, molimo da se .
obratite lokalnim vlastima, organizaciji ovlastenoj za preradu otpada ili trgovini u kojoj ste kupili uredaj. 08/05
Ovaj proizvod zadovoljava zahtjeve Direktive EU o elektromagnetskoj kompatibilnosti i sigurnosti

elektri¢nih uredaja.

Zadrzano je pravo izmjena teksta i tehnickih podataka.
Upute za uporabu dostupne su na web stranici www.ecg-electro.eu.
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MULTIFUNKCIJSKI KUHALNIK

VARNOSTNA NAVODILA
Prosimo previdno preberite in shranite!

Opozorilo: varnostni koraki in navodila v tem priro¢niku ne zajemajo vse
mozne pogoje in situacije, ki lahko nastanejo med uporabo. Uporabnik mora
razumeti da so dejavniki, ki jih ni mogoce vgraditi v izdelek zdrava pamet,
previdnost in skrb. Zato, te dejavnike uporabnik oziroma uporabniki mora
upos-tevati pri uporabi te naprave. Ne prevzemamo nobene odgovornosti za
Skodo nastalo zaradi nepravilne uporabe, transporta, napetostnih nihanj ali
sprememb in dopolnitve na katerem koli delu naprave.

Pri

uporabi je treba upoStevati naslednje osnovne varnostne ukrepe in

upozorila:

1.

10.

48

Preverite, ali elektricha napetost na vasi vticnici odgovarja tisti, ki je
navedena na ploscici vase naprave, in ali je vti¢nica pravilno ozemljena.
Vti¢nica mora biti inStalirana glede na veljavne elektrotehni¢ne norme EN.
Napravo prikljucite na elektricno omrezje z enako napetostjo, frekvenco in
zahtevano obremenitey, kot je to navedeno na nalepki.

Ne uporabljajte naprave, Ce je napajalni kabel ali vti¢ poskodovan, Ce je
naprava utrpela padec ali Ce je na kakrsenkoli nacin poskodovana ali ima
napako.

Ne potapljajte in ne izpostavljajte naprave dezju. Uporabite vodo samo za
kuhanje v skladu z navodili v priro¢niku.

Ne uporabljajte napravo v blizini vode, kopeli ali v blizini bazena, saj lahko
pade v vodo ali jo lahko polijete z vodo.

Napajalni kabel ne sme preckati rob mize ali druge ostre robove, ne zvijajte
ga in ne pusCajte ga v blizini vrocih povrsin.

Postavite napravo vedno na ravno in trdno povrsino, da bi preprecili njeno
prevracanje. Ne uporabljajte naprave v umivalniku ali drugih surovih
mestih.

Napravo postavite v stabilni polozaj, da bi prepreili prelivanje tekocine.
Ne postavljajte naprave na mesta, kisoizpostavljenivisokim temperaturam,
plinskim grelcem itd.

Ne postavljajte naprave ne elektro/plinske pecice.
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11. Ce ne uporabljate naprave, izklopite jo in izkljucite iz elektri¢nega omreZja.
Da bi izvlekli kabel, vlecite za vtic - nikoli za kabel.

12. Nikoli ne vkljucite ali izklju¢ite naprave brez posode z povrsino proti
prijemanju.

13. Nikoli ne vkljucite naprave s prazno posodo.

14. Nikoli ne potapljajte bazo naprave v vodo.

15. Stekleni pokrov previdno dvignite in nagnite, tako da para lahko gre ven
stran od vas. V nasprotnem lahko pride do opeklin.

16. Redno preverjajte napajalni kabel in napravo za kakrino koli skodo. Ce
odkrijete kakrsno koli $kodo, obrnite se na pooblasceni servisni center.

17. Pokrov je krhek, tako da boste morali previdno ravnati z napravo. Ne
uporabljajte poskodovan pokrov ali posodo .

18. Uporabljajte naprave samo v skladu z namembnostjo.

19. Ne uporabljajte naprave na prostem.

20. Naprava ne sme ostati brez nadzora med delovanjem. s1

21. Notranjost naprave vedno drzite suhom.

22. Ne poskusajte popraviti naprave, namestiti ali zamenjati dele. V notranjosti
naprave ni delov, ki jih uporabnik lahko sam popravi.

23. Pred ¢iSCenjem ali shranjevanjem pustite da se naprava popolnoma ohladi.

24. Ne postavljajte na napravo predmete, ne pustite da v odprtine naprave
pridejo tuji predmeti in ne uporabljajte naprave v blizini stene, zaves in dr.

25. Naprava se med delovanjem segreva. Nikoli ne prekrivajte odprtine
na napravi. Nikoli se ne dotikajte vrocih povrsin naprave. Za to vedno
uporabljajte rocaje in tipke. Ce se dotikate vro¢ega pokrova, prosimo vas,
da uporabite kuhinjske rokavice ali krpo.

26. Ne poskusajte transportirati vroce naprave.

27. Ne vklapajte naprave, e je obrnjena na strano ali z nogami navzgor.

28. Ce uporabljate dodatke, ki jih proizvajalec ne priporoca, to lahko povzro¢i
nevarnost za osebe ali premozenje.
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20.

30.

31

32.

33.

Ta naprava je izkljutno namenjena za uporabo v gospodinjstvu in

podobnih prostorih:

« kuhinje v trgovinah, pisarnah in drugih delovnih mestih

« naprave za kmetijstvo

« naprave, ki uporabljajo gosti v hotelih, motelih in drugih nastanitvenih
objektih

« naprave za podjetja z nocitvijo in zajtrkom

Naprava ne sme biti prikljuena v elektri¢no vti¢nico, ki je pod nadzorom

timerja ali daljinskega upravljalnika.

Bodite posebej previdni, ¢e napravo transportirate z vro¢o hrano ali

tekocino.

ECG ni odgovoren za Skodo ali poskodbe, ki so nastale zaradi malomarnosti

ali nepravilne upor-abe. Pred uporabo previdno preberite vsa navodila

in informacije. Zunanja povrsina naprave se med delovanjem segreva in

lahko povzroci opekline. Nikoli ne puscajte napravo v blizini otrok brez

nadzora.

Naprave ne smejo uporabljati otroci od 0-8 let. To napravo lahko

uporabljajo otroci od 8 let, Ce so pod nadzorom. Osebe z zmanjsanimi

telesnimi in duSevnimi sposobnostmi ali osebe ki nimajo izkusnje, lahko

uporabljajo napravo le Ce so pod nadzorom. Naprave in napajalni kabel je

treba drzati izven dosega otrok. Cis¢enje in vzdrzevanje, ki jih lahko izvaja

uporabnik, ne smejo izvajati otroci.

Do not immerse in water! - Ne potapljajte v vodo!

UVODNI PODATKI

Prva uporaba kuhalnika

Odstranite vse nalepke in nalepke iz produkta.
A Pred uporabo odstranite posodo iz osnove naprave in

Preden zacnete z uporabo multifunkcionalne posode za kuhanje, ocistite mrezo
za parno kuhanje, kosaro za fritiranje, vilice za fondue, pokrov in odstranjivo

OPOZORILO:

odstranite polistireno embalazo!

posodo z mehko krpo, namoceno v milnici. Dele dobro sperite in jih posusite.
Nikoli ne potapljajte osnovo naprave v vodo - to lahko privede do nesrece ali
poskodbe opreme. Posodo z povrsino proti sprijemanju prikljucite na napajalni
kabel, tako da se stiri luknje v kovinski plos¢i zagozdijo v osnovo naprave.

Opomba: pri prvi uporabi se lahko ustvari slabo viden dim, ki nastane zaradi seziganja nove naprave. Ta pojav je

50

normalna in izginila bo po nekaj uporabah. Zato priporo¢amo, da pred prvo uporabo v posodo zlijete dve
skodelice vode in izberete nacin parno kuhanje. Ce je potrebno, ponovite postopek.
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NAVODILA ZA UPORABO

Plosca za upravljanje-elementi

Tipka START/STOP

« Ko je naprava priklju¢ena na elektri¢cno omrezje, se oglasi zvok
in LCD zaslon bo zasvetlil. Izberite Zeleno funkcijo in vklopite
napravo z tipko Start/Stop. Ponovno pritisnite tipko in
postavite napravo v stanje pripravljenosti (Standby-Modus).

Tipke Cas/Temperatura in tipke Increase in Decrease

(+a-)

«  Enkrat pritisnite tipko Time/Temperature (¢as/temperatura)
in nastavite cas: na zaslonu zacne utripati prikaz casa, kateri
lahko nastavite z tipkami +/-. Pritisnite tipko in povecajte/
zmanjsajte ¢as za 1 minuto. Ce drzite tipko +/-, se ¢as spreminja
v 10 minutnih intervalih. Maksimalni nastavitveni cas je 9 ur in
59 minut.

« Za nastavitev temperature, dvakrat pritisnite tipko cas/
temperatura: na zaslonu za¢ne uripati nastavitev temperature,
katero lahko nastavite s pomocjo tipke +/-. Pritisnite tipko +
ali - in spreminjajte temperaturo za 10 stopinj. Maksimalna
namestitvena temperatura je 240 °C, in minimalna je 50 °C.

Tipka drzi vroce (Keep warm)

- Pritisnite tipko, lu¢cka Keep warm zacne svetleti, na zaslonu se prikaze temperatura 80 °Cin ¢as je nastavljen na
2 ure. Ponovno pritisnite tipko. Lucka se ugasne. Naprava preneha z segrevanjem hrane in se preklopi v stanje
pripravljenosti (Standby-Modus). Med segrevanjem je mogoce nastaviti ¢as.

Tipka funkcija
«  lIzbira prednastavljenih nacinov, poglejte poglavje ,Priprava hrane”.

Increase

Keep
Warm

Start/Stop (|)

Priprava hrane

Opomba: Pri pripravi hrane upostevajte minimalno in maksimalno koli¢ino hrane, olja ali vode tako kot je to
oznaceno s ¢rticama MIN in MAX znotraj posode.

Opomba: Nastavljene temperature se gibljejo v meji ca +/- 5 do 10 %.

Multifunkcijska posoda ima 8 prednastavljenih nacinov, ki jih lahko izberete s pritiskom na tipko Menu. Pritisnite
tipko Menu in izberite prednastavljeni nacin: Slow Cook —> Hot Pot —> Stir Fry —> Boil —> Deep Fry —> Fry —> Grill -
Steam. S tipko Menu izberite Zeleno funkcijo, potem zacne svetliti ustrezna lucka in utripati. Pritisnite tipko Start/
Stop in zacne segrevanje, lucka preneha utripati in stalno svetli. Med postopkom priprave hrane se lahko po potrebi
nastavlja ¢as ali temperatura glede na nastavljen program, glej spodaj. Ko segrevanje zacne, izbrani nacin ni mogoce
spremeniti. Ce Zelite spremeniti nacin, pritisnite Start/Stop in izklopite napravo (Standby-Modus), na koncu izberite
nov nacin.

1. Slow Cook (pocasno kuhanje, nacin za pripravo Fondu-a)

«  V posodo z povrsino proti prijemanju vmetnite sestavine za juho in druga Zivila in poklopite. Enkrat pritisnite
tipko Menu, in lucka Slow Cook zacne utripati. Pritisnite tipko Start/Stop in segrevanje se zatne (zacetna
temperatura je 100 °C, ¢as je 6 ur). Nastavite ¢as in temperaturo po Zelji s pritiskom tipke Time/temperature.
Ko je segrevanje koncano, se naprava samodejno preklopi v nacin pogrevanje (Keep Warm). Med pripravo ne
odstranite pokrova, da bi ohranili maksimalno temperaturo in vlaznost.

2. Hot Pot (obara)

«  Sestavine vmetnite v posodo s povrsino proti prijemanju. Nato pritisnite dvakrat gumb Menu. Lucka Hot Pot
zacne svetliti. Pritisnite tipko Start/Stop in segrevanje se zacne. Zacetna temperatura je 220 °C, ¢as je 1 ura. Med
kuhanjem nastavite ¢as in temperaturo po Zzelji s pritiskom na tipko Time/temperature. Takoj, ko se postopek
zakljudi, preide aparat samodejno v nacin pripravljenosti.
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3. Stir-fry (pecenje)

«  Trikrat pritisnite tipko Menu. Lucka Stir-fry zacne utripati. Pritisnite tipko Start/Stop in segrevanje se zacne.
Zacetna temperatura je 240 °C, ¢as 15 minut. V posodo s povréino proti prijemanju vlijte olje, segrejte in
vmetnite hrano, pecite po zZelji. Med pecenjem nastavite ¢as in temperaturo po Zzelji s pritiskom na tipko Time/
temperature. Takoj, ko se postopek zakljuci, preide aparat samodejno v nacin pripravljenosti.

4. Boil (kuhanje)

«  Vmetnite v posodo s povriino proti prijemanju rizo, dodajte Zeleno koli¢ino vode in poklopite. Stirikrat pritisnite
tipko Menu, lucka Boil zacne svetleti. Pritisnite tipko Start/Stop in segrevanje se zacne (zacetna temperatura
je 150 °C, ¢as 25 minut). Med kuhanjem nastavite ¢as in temperaturo po Zzelji s pritiskom na tipko Time/
temperature. Ko je segrevanje koncano, se naprava samodejno preklopi v nacin pogrevanje (Keep Warm).

5. Deep Fry (fritiranje)

«  Segrejte olje v posodi s povrsino proti prijemanju. Ne vlijte prevec olja, da bi preprecili
brizganje ko potopite kosarico. Nikoli ne prekoracite oznako maksimalno!
Pritisnite petkrat tipko Menu. Lucka Deep Fry zacne svetleti. Pritisnite tipko Start/
Stop in segrevanje se za¢ne. Vmetnite hrano v ko3aro za cvrtje in potopite jo v segreto
olje za cvrtje. ZacCetna temperatura je 180 °C in cas je 30 minut. Med kuhanjem
nastavite ¢as in temperaturo po Zelji s pritiskom na tipko Time/temperature. Takoj,
ko se postopek zakljuci, preide aparat samodejno v nacin pripravljenosti.

6. Grill/Roast (zar)

«  Vstavite resetko v posodo s povrsino proti prijemanju. Vmetnite perutninsko meso ali
drugo hrano na redetko, pokrijte s pokrovom in 3estkrat pritisnite tipko Menu, lu¢ka
Grill zacne utripati. Taste Pritisnite tipko Start/Stop in segrevanje se zacne (zacetna
temperatura je 240 °C in kuhanjem nastavite ¢as in temperaturo po Zelji s pritiskom na
tipko Time/temperature. Takoj, ko se postopek zakljuci, preide aparat samodejno
v nacin pripravljenosti.

7. Fry (gratiniranje)

«  Pritisnite Menu sedemkrat. Lucka Fry zacne svetiti. Pritisnite tipko Start/Stop in
segrevanje se zacne. Vlijte olje v posodo s povrsino proti prijemanju in vstavite hrano.
Zacetna temperatura je 200 °C, ¢as je 25 minut. Med kuhanjem nastavite ¢as in temperaturo po zelji s pritiskom
na tipko Time/temperature. Takoj, ko se postopek zakljuci, preide aparat samodejno v nacin pripravljenosti.

8. Steam (kuhanje na pari)

«  Vstavite resetko v posodo s povrsino proti prijemanju. Dodajte 2 skodelici vode.
Prepricajte se, da voda ne pride do resetke. Postavite hrano na resetko in postavite |
pokrov. Pritisnite tipko Menu osemkrat, lu¢ka Steam zacne utripati. Pritisnite
tipko Start/Stop za zacetek segrevanja (zacetna temperatura je 220 °C in cas
15 minut). Med kuhanjem nastavite ¢as in temperaturo po Zelji s pritiskom na tipko
Time/temperature. Takoj, ko se postopek zakljuci, preide aparat samodejno
v nacin pripravljenosti.

Fondue-priprava

Optimalna temperatura za pripravo fondu-a je med 80 do 100 °C, optimalni ¢as okoli 1 uro.

Vstavite Zelene sestavine v posodo s povrsino proti prijemanju, pokrijte in enkrat pritisnite tipko funkcije. Na zaslonu
utripa ,Slow cook” in prikazana je zacetna temperatura kot tudi ¢as (100 °C / 6 ur.). Pritisnite enkrat tipko Time/
Temperature in nastavite s tipko +/- ¢as. Spet pritisnite tipko Time/Temperature in nastavite s tipko +/-
temperaturo. Pritisnite tipko Start/Stop za zacetek segrevanja. Med kuhanjem nastavite ¢as in temperaturo po zelji
s pritiskom na tipko Time/temperature.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Nikoli ne potapljajte bazo naprave v vodo ali druge tekocine. Naprave nikoli ne perite v pomivalnem
stroju.

«  Stekleni pokrov se lahko pere v pomivalnem stroju.

Cis¢enje:

«  lzvlecite napajalni kabel iz elektricnega omrezja.

«  Dvignite pokrov in odstranite pribor. Opremo perite zmilom in vodo.
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«  Pred ¢iS€enjem odstranite olje in druge tekocine iz posode s povrsino proti prijemanju.

«  Odstranite posodo, odstranite tekocino in ostanke hrane in pustite da se ohladi. Posodo ocistite s toplo vodo in
blagim detergentom. Ne uporabljajte agresivnih ¢istil.

«  Zunanje povrsine lahko Cistite z vlazno gobo. Nikoli ne uporabljajte abrazivnih gob ali agresivnih cistil.

Vzdrzevanje:

«  Pred uporabo se prepricajte, da je posoda popolnoma suha.

«  Nikoli ne vlivajte hladno vodo v vro¢o posodo .

« Ne uporabljajte abrazivnih sredstev ali Zi¢nih scetk. To lahko poskoduje povrsino proti prijemanju.

«  Pri kuhanju uporabljajte samo lesene ali toplotno odporne plastike, tako da ne poskodujete povrsino proti
prijemanju.

« Nikoli ne uporabljajte kovinske pripomocke.

- Bazo naprave (zunanja enota) nikolo ne potapljajte v vodo ali drugo tekocino. Napravo ocistite z vlazno krpo.

«  Nikoli ne vlivajte vodo v vroce olje.

TEHNICNI PODATKI

Prostornina posode 5 |

Maksimalna koli¢ina olja: 2,91

Nazivna napetost: 220-240 V~ 50-60 Hz
Priklju¢na mo¢: 1500 W

UPORABA IN ODSTRANJEVANJE ODPADKOV

Papir in karton dostaviti depoju. Foliju embalaze, PE vrecke, plasti¢ne elemente vrziti v kontejner za odlaganje plastike za recikliranje.

ODSTRANJEVANJE IZDELKA PO IZTEKU TRAJANJA
Odstranjevanje elektri¢ne in elektronske opreme (velja za drzave clanice Evropske unije in druge n
evropske drzave, ki izvajajo sistem recikliranja).
Simbol na izdelku ali embalazi pomeni, da se izdelek ne sme obravnavati kot komunalni odpadek. Dostaviti izdelek
na lokacijo, namenjeno za recikliranje elektri¢ne in elektronske opreme. Preprecite negativni vpliv na zdravje ljudi in

I

okolje z pravilnim recikliranjem izdelka. Recikliranje ohranja naravne vire. Za ve¢ informacij o recikliranju tega izdelka
se lahko obrnite na lokalne oblasti, lokalne organizacije ali trgovino, kjer ste izdelek kupili. 08/05

Taizdelek je v skladu z EU zahtevami o elektromagnetni skladnosti in elektri¢ni varnosti. C (

Pridrzujemo si pravico do urejanja besedila in tehni¢nih parametrov.
Navodila za uporabo so na razpolago na spletnih straneh www.ecg-electro.eu.
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MULTICUISEUR

CONSIGNES DE SECURITE

Lisez attentivement et conservez pour un usage futur!

Avertissement : les dispositions et consignes de sécurité figurant dans le
présentmanuelnecouvrentpastouteslesconditionsetsituationssusceptibles
de survenir. L'utilisateur doit comprendre que le bon sens, la prudence et le
soin sont des facteurs ne pouvant étre intégrés dans le produit. Ces facteurs
sont donc a la charge de I'utilisateur/utilisatrice employant et entretenant cet
appareil. Nous ne pouvons étre tenus responsables des dommages apparus
pendant le transport, un usage inadéquat ou la modification ou intervention
sur l'une des parties de I'appareil.

Pendant|'utilisation, il estindispensable de toujours respecter les précautions
de base, dont les suivantes :

1.

54

Veillez a ce que la tension de votre prise électrique corresponde a la
tension figurant sur la plaque signalétique de I'appareil et que votre
prise soit correctement reliée a la terre. La prise doit étre installée selon la
norme électrotechnique EN en vigueur.

Alimentez toujours I'appareil depuis un secteur possédant les mémes
caractéristiques de tension, fréquence et capacité que celles figurant sur
la plaque signalétique du produit.

N'utilisez pas I'appareil si le cable ou la fiche sont endommagés, a la suite
d’'une chute ou de tout dommage, ou si I'appareil ne fonctionne pas
correctement.

L'appareil et le cable d'alimentation ne doivent pas étre trempés dans des
liquides, exposés a la pluie et a I'humidité, utilisez I'eau uniquement pour
la cuisson selon le présent mode d’emploi.

L'appareil ne doit pas étre utilisé a proximité immédiate de l'eau, dans les
salles de bains, coins douche ou a proximité de piscines, ou peut survenir
une chute dans l'eau ou une projection d'eau sur I'appareil.

Ne pliez pas le cable d'alimentation sur les bords d’une table ou autres
angles tranchants, ne le tordez pas et ne le laissez pas a proximité des
surfaces chaudes.
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7. Utilisez toujours I'appareil sur une surface plane et stable, afin d'‘éviter le
risque de renversement. N'utilisez pas l'appareil dans des éviers, sur des
surfaces d'égouttage ou sur d'autres surfaces non planes.

8. Placez I'appareil dans une position stable avec les poignées positionnées
de facon a éviter de renverser des liquides chauds.

9. Ne posez pas l'appareil dans des lieux pouvant étre exposés a de fortes
températures provenant d'un poéle, radiateur, appareil a gaz, etc.

10. Ne posez pas I'appareil sur une cuisiniére ou un four électrique ou a gaz.

11. Si vous n'utilisez pas I'appareil, éteignez-le et débranchez-le du secteur.
Débranchez le cable de la prise électrique en tirant sur la fiche — jamais
en tirant sur le cable.

12. Ne branchez et n'allumez jamais I'appareil sans le récipient avec surface
antiadhésive correctement placé a l'intérieur.

13. N'allumez pas l'appareil avec le récipient vide.

14. Ne plongez pas la base dans I'eau.

15. Soulevez le couvercle en verre avec prudence, et en l'inclinant de maniére
a ce que la vapeur séchappe dans la direction opposée a vous, en raison [FR
du risque de brdlure.

16. Vérifiez régulierement le cable d’alimentation, la fiche et I'ensemble de
I'appareil, s'ils ne sont pas endommagés. Si vous constatez un quelconque
dommage, cessez immédiatement d'utiliser I'appareil et veuillez vous
adresser a un service professionnel.

17. Le couvercle est fragile, a manipuler avec prudence. N'utilisez pas un
couvercle endommagé ou fissuré.

18. N'utilisez pas I'appareil pour d'autres usages que ceux auxquels il est
destiné.

19. N'utilisez pas a l'extérieur.

20. L'appareil ne doit pas étre laissé en marche sans surveillance.

21. Stockez I'appareil a l'intérieur dans un endroit sec.

22. Ne tentez pas de réparer |'appareil, de I'ajuster ou de modifier ses pieces.
Alintérieur de 'appareil, il n'y a aucune piece réparable par I'utilisateur.

23. Avant le nettoyage et le stockage, laissez I'appareil refroidir.
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24.Ne posez pas d'autres objets sur l'appareil, ne laissez pas de corps
étrangers pénétrer dans ses orifices et ne I'utilisez pas a proximité des
murs, rideaus, etc.

25. L'appareil séchauffe pendant le fonctionnement. Ne recouvrez pas les
orifices. Ne touchez jamais les surfaces brllantes. Utilisez toujours les
poignées et les boutons. Lors de la manipulation du couvercle chaud,
utilisez des gants de cuisine ou un torchon.

26. Ne tentez pas de déplacer I'appareil chaud.

27. Ne mettez pas I'appareil en marche s'il est posé sur le c6té ou a l'envers.

28. Lutilisation de piéces de rechange et d'accessoires non recommandés
par le fabricant, peut mettre en danger des personnes ou des biens.

29. Cet appareil est destiné a un usage domestique et dans des locaux
similaires, comme::

« les coins-cuisine des magasins, bureaux et autres lieux de travail

« les appareils utilisés en exploitation agricole

- les appareils utilisés par les clients des hotels, motels et autres systemes
d’hébergement

« les appareils utilisés dans les structures offrant 'hébergement avec
petit déjeuner inclus

30. Cet appareil ne doit pas étre branché dans une prise électrique
commandée par une minuterie ou contrélée a distance.

31.Soyez particulierement prudents lors du déplacement de l'appareil
contenant des aliments ou les liquides chauds.

32. LUECG ne peut étre tenu responsable de dommages ou blessures causés
par une négligence ou par un usage incorrect de cet appareil. Avant
I'utilisation, noubliez pas de lire attentivement toutes les instructions
et informations. La surface extérieure de cet appareil séchauffe et peut
causer des bralures. Ne laissez pas sans surveillance en présence des
enfants.

33. Cet appareil ne peut pas étre utilisé par les enfants de moins de 8 ans. Cet
appareil peut étre utilisé par les enfants de 8 ans et plus, s'ils sont sous une
surveillance permanente. Cet appareil peut étre utilisé par les personnes
aux capacités physiques, cognitives ou mentales réduites, ou sans
expérience et connaissances suffisantes, si elles sont sous surveillance
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ou ont été formées a l'utilisation de I'appareil d’'une maniére sire, et ont
conscience des éventuels dangers. Les enfants de moins de 8 ans doivent
étre tenus hors de portée de I'appareil et de son cable d'alimentation.
Le nettoyage et I'entretien a la charge de I'utilisateur ne doit pas étre
effectué par les enfants.

Do not immerse in water! - Ne pas plonger dans lI'eau !
COMMENCONS

Premiére utilisation du cuiseur
Retirez de I'appareil toutes les étiquettes et tous les autocollants.

AVERTISSEMENT :
Avant l'utilisation, retirez le récipient de la base et enlevez le
matériau d’'emballage en polystyréne!

Avant d'utiliser le multicuiseur, nettoyez le récipient amovible, la grille pour
cuisson vapeur, le panier a friture, les fourchettes a fondue, le couvercle et
tous les accessoires avec un chiffon doux imbibé d'eau savonneuse. Rincez
soigneusement et essuyez. Ne plongez jamais la base dans I'eau - cela pourrait
entrainer un accident ou endommager l'appareil. Fixez le récipient avec la surface
antiadhésive sur la base d'alimentation de maniére a ce que les saillies senfoncent
dans les quatre orifices de la plaque métallique de la base.

Note :la premiére utilisation de I'appareil peut étre accompagnée par une légére odeur causée par le rodage du
nouveau produit. Ce phénomeéne est tout a fait normal et disparaitra aprés quelques utilisations. Avant la m
premiére utilisation, vous pouvez verser deux tasses d'eau dans le récipient antiadhésif et lancer le mode de
cuisson a la vapeur. Si nécessaire, répétez le processus.

INSTRUCTIONS D’UTILISATION

Eléments du panneau de commande

Touche Start/Stop (Marche/Arrét)

«  Apreésle branchement au secteur, un bip sonore retentit et 'écran
LCD s'allume. Choisissez la fonction requise et allumez I'appareil
en appuyant sur la touche Start/Stop (Marche/Arrét). Appuyez
de nouveau sur la touche pour mettre I'appareil en mode veille.

ToucheTime/Temperature (Temps/Température) et touches

Increase et Decrease (+ a -) = Augmenter et Diminuer.

«  Appuyez une fois sur Time/Temperature (Temps/Température)
pour régler le temps : le temps se met a clignoter sur I'écran et
vous pouvez le modifier a I'aide des touches +/-. Chaque pression
sur la touche augmente/diminue le temps d’une minute.
Une pression prolongée sur la touche + ou - change le temps
de minutes. Le temps maximal réglable est de 9h 59min.

«  Appuyez deux fois sur Time/Temperature (Temps/
Température) pour régler la température : la température se met
a clignoter sur I'écran et vous pouvez la modifier a l'aide des touches +/-. Chaque pression sur + ou - augmente/
diminue la température de 10 degrés. La température maximale réglable est de 240°C, la minimale de 50°C.

Touche Keep warm (Maintien a chaud)

«  Enappuyant sur cette touche, le voyant Keep warm (Maintien a chaud) s'allume, I'écran affiche la température de
80°C et le temps est réglé pour 2 heures. En appuyant de nouveau sur la touche, le voyant s'éteint, I'appareil cesse
de maintenir le plat a chaud et se met en mode veille. Au cours du processus de maintient a chaud, vous pouvez
a tout moment changer le temps de réchauffage.

Increase

Keep
Warm
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Touche Function (Fonction)
«  Permet de sélectionner I'un des modes prédéfinis, reportez-vous au chapitre « Préparation des plats ».

Préparation des plats

Note : lors de la préparation des aliments, respectez la quantité minimale et maximale d'aliments, huile ou eau selon
les marques MIN et MAX a I'intérieur du récipient.

Note : les températures réglées varient dans une plage de tolérances de +/- 5 a 10 %.

Le multicuiseur dispose de 8 modes prédéfinis que vous pouvez parcourir en appuyant de fagon répétée sur la touche
Menu. Avec chaque pression sur la touche Menu, vous sélectionnez I'un des modes suivants : Slow Cook (Cuisson
lente) —> Hot Pot (Cuisson a I'‘étouffée) —> Stir Fry (Cuisson sautée) —> Boil (Bouillir) —> Deep Fry (Friteuse) —> Fry
(Frire) —> Grill (Griller) —> Steam (Cuisson vapeur). Lorsqu’en appuyant sur la touche Menu vous sélectionnez la fonction
requise, le voyant correspondant s'allume et se met a clignoter. Lorsque vous démarrez le chauffage en appuyant sur
la touche Start/Stop (Marche/Arrét), le voyant de la fonction choisie cesse de clignoter et s'allume en permanence.
Au cours du processus de préparation des plats, il est possible d'ajuster librement le temps ou la température en lien
avec le programme défini, voir ci-apres. Aprés la mise en marche du chauffage, vous ne pouvez plus modifier le mode
sélectionné. Pour changer le mode, il faut d'abord appuyer sur la touche Start/Stop (Marche/Arrét) pour mettre
I'appareil en mode veille et puis sélectionner de nouveau le mode requis.

1. Slow Cook (cuisson lente, le mode de départ pour la préparation de la fondue)

+  Versezles ingrédients pour la préparation d’une soupe ou autres aliments directement dans le récipient antiadhésif
et fermez avec le couvercle. Appuyez une fois sur la touche Menu, le voyant Slow Cook (Cuisson lente) se met
a clignoter. Appuyez sur la touche Start/Stop pour démarrer le chauffage (la température initiale de ce mode est
de 100°C, le temps initial de 6 heures). Au cours de la cuisson, vous pouvez a tout moment changer la température
et le temps selon vos besoins a l'aide de la touche Time/Temperature (Temps/Température). Une fois le processus
terminé, I'appareil passe automatiquement en mode maintien au chaud (Keep Warm). Ne retirez pas le couvercle
pendant la cuisson, afin de maintenir I'humidité et la température maximale.

2. Hot Pot (cuisson a I'étouffée)

«  Versez d'abord les ingrédients nécessaires dans le récipient antiadhésif. Appuyez ensuite deux fois sur la touche
Menu. Le voyant Hot Pot (Cuisson a I'étouffée) se met a clignoter. Démarrez le chauffage en appuyant sur la touche
Start/Stop (Marche/Arrét). La température initiale pour cette fonction est de 220°C, le temps initial de 1 heure.
Au cours de la préparation, vous pouvez a tout moment changer la température et le temps selon vos besoins
a l'aide de la touche Time/Temperature (Temps/Température). Une fois le processus terminé, I'appareil passe
automatiquement en mode veille.

3. Stir-fry (cuisson sautée)

+  Appuyez trois fois sur la touche Menu. Le voyant Stir-fry (Cuisson sautée) se met a clignoter. Démarrez le chauffage
en appuyant sur la touche Start/Stop (Marche/Arrét). La température initiale pour cette fonction est de 240°C, le
temps initial de 15 minutes. Versez la quantité nécessaire d’huile dans le récipient antiadhésif, et apres avoir fait
chauffer I'huile, placez les aliments et faites-les frire selon vos goats. Au cours de la préparation, vous pouvez a tout
moment changer la température et le temps selon vos besoins a l'aide de la touche Time/Temperature. Une fois
le processus terminé, I'appareil passe automatiquement en mode veille.

4. Boil (cuisson a I'eau)

« Versez le plat ou le riz directement dans le récipient antiadhésif, ajoutez la quantité
d'eau nécessaire et fermez avec le couvercle. Appuyez quatre fois sur la touche Menu,
le voyant Boil (Bouillir) se met a clignoter. Appuyez sur la touche Start/Stop pour
démarrer le chauffage (la température initiale de ce mode est de 150°C, le temps
initial de 25 minutes). Au cours de la cuisson, vous pouvez a tout moment changer la
température et le temps selon vos besoins a l'aide de la touche Time/Temperature
(Temps/Température). Une fois le processus terminé, I'appareil passe automatiquement
en mode maintien au chaud (Keep Warm).
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5 Deep Fry (mode friteuse)

Faites d'abord chauffer I'huile dans le récipient antiadhésif. L'huile ne doit pas étre en
grande quantité pour prévenir les projections d’huile aprés I'immersion du panier
a friture. Il ne faut en aucun cas dépasser la marque du niveau maximum de
remplissage ! Appuyez cinq fois sur la touche Menu. Le voyant Deep fry (Friteuse) se
met a clignoter. Démarrez le chauffage en appuyant sur la touche Start/Stop (Marche/
Arrét). Placez les aliments dans le panier a friture et plongez dans I'huile chaude. La
température initiale pour cette fonction est de 180°C, le temps initial de 30 minutes.
Au cours de la préparation, vous pouvez a tout moment changer la température et le
temps selon vos besoins a I'aide de la touche Time/Temperature. Une fois le processus
terminé, |'appareil passe automatiquement en mode veille.

6. Grill/Roast (griller/rotir)

«  Placez d'abord la grille sur le récipient antiadhésif. Disposez les tranches de poulet mariné ou d’autres aliments sur
la grille, fermez avec le couvercle et appuyez six fois sur la touche Menu, le voyant Grill (Griller) se met a clignoter.
Appuyez sur la touche Start/Stop pour démarrer le chauffage (la température initiale pour cette fonction est
de 240°C, le temps initial de 30 minutes). Au cours de la préparation, vous pouvez a tout moment changer la
température et le temps selon vos besoins a I'aide de la touche Time/Temperature (Temps/Température). Une
fois le processus terminé, I'appareil passe automatiquement en mode veille.

7 Fry (frire)
Appuyez sept fois sur la touche Menu. Le voyant Fry (Frire) se met a clignoter. Démarrez le chauffage en appuyant
sur la touche Start/Stop (Marche/Arrét). Ajoutez ensuite I'huile ou la graisse dans le récipient antiadhésif et placez
les aliments. La température initiale pour cette fonction est de 200 °C, le temps initial de 25 minutes. Au cours de la
préparation, vous pouvez a tout moment changer la température et le temps selon vos besoins a I'aide de la touche
Time/Temperature. Une fois le processus terminé, I'appareil passe automatiquement en mode veille.

8. Steam (cuisson vapeur)

«  Placez d’abord la grille sur le récipient antiadhésif. Versez ensuit 2 tasses d’eau dans
le récipient antiadhésif. Assurez-vous que l'eau n‘atteint pas la grille. Disposez les
aliments sur la grille et fermez avec le couvercle. Appuyez huit fois sur la touche
Menu, le voyant Steam (Cuisson vapeur) se met a clignoter. Appuyez sur la touche
Start/Stop pour démarrer le chauffage (la température initiale pour cette fonction
estde 220°C, le temps initial de 15 minutes). Au cours de la préparation, vous pouvez
a tout moment changer la température et le temps selon vos besoins a I'aide de la
touche Time/Temperature (Temps/Température). Une fois le processus terminé,
I'appareil passe automatiquement en mode veille.

Préparation de la fondue

La température optimale pour la préparation de la fondue est de 80 a 100°C, le temps optimal est d'environ 1 heure.
Placez tous les ingrédients nécessaires dans le récipient antiadhésif, fermez le couvercle et appuyez une fois sur la touche
Function (Fonction). Lindicateur « Slow cook » (Cuisson lente) se met a clignoter sur I’écran et la température et le
temps initial s'affichent (100°C/ 6 h). Appuyez une fois sur la touche Time/Temperature et réglez le temps a I'aide des
touches +/-. Appuyez a nouveau sur la touche Time/Temperature et réglez la température a I'aide des touches +/-.
Démarrez le chauffage en appuyant sur la touche Start/Stop (Marche/Arrét). Au cours de la préparation, vous pouvez
a tout moment changer la température et le temps selon vos besoins a I'aide de la touche Time/Temperature.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Ne plongez jamais la base dans I'eau ou d’autres liquides et ne la nettoyez pas au lave-vaisselle.
«  Le couvercle peut étre nettoyé au lave-vaisselle.

Nettoyage :

- Débranchez le cable d'alimentation.

«  Soulevez le couvercle et retirez tous les accessoires. Lavez les accessoires a I'eau savonneuse.

« Avant le nettoyage, videz le récipient avec surface antiadhésive de I'huile ou de tout autre liquide qu'il contient.

«  Retirez le récipient avec surface antiadhésive, éliminez les restes de liquides et d’aliments et laissez refroidir. Lavez
le récipient avec la surface antiadhésive a I'eau chaude avec un détergeant doux. N'utilisez pas les produits abrasifs
pour le nettoyage.

eca 59



+  La surface extérieure peut étre essuyée avec une éponge humide. N'utilisez jamais d'éponges abrasives ou de
détergent en poudre pour vaisselle.

Entretien:

«  Avant l'utilisation, assurez-vous que le récipient avec la surface antiadhésive est parfaitement sec.

« Neversez jamais d'eau froide dans le récipient antiadhésif chaud.

«  Pour ne pas endommager la surface antiadhésive, n'utilisez jamais de produits abrasifs ou de paille de fer.

«  Lorsdelapréparation des plats, utilisez exclusivement des ustensiles de cuisine en bois ou en plastique pour ne pas
endommager la surface antiadhésive.

«  Nutilisez jamais d'outils en métal.

« Neplongez jamais la base (unité externe) dans |'eau ou un autre liquide. Essuyez uniquement avec un chiffon humide.

« Neversez jamais de |'eau dans I'huile chaude.

DONNEES TECHNIQUES

Volume du récipient 5 |

Quantité d’huile maximale: 2,9

Tension nominale : 220-240 V~ 50-60 Hz
Puissance nominale : 1500 W

RECYCLAGE ET ELIMINATION DES DECHETS

Papier d'emballage et carton ondulé - remettre dans les conteneurs de collecte de papiers. Film d'emballage, sacs PE, piéces en plastique
- dans les conteneurs de collecte de plastique.

ELIMINATION DU PRODUIT A LA FIN DE SA DUREE DE VIE

Liquidation des équipements électriques et électroniques usagés (en vigueur dans les pays membres de
I'Union européenne et les autres pays européens disposant d'un systéme de tri des déchets)

Le symbole figurant sur le produit ou I'emballage signifie que le produit ne doit pas étre traité comme une ordure
ménagére courante. Remettez le produit a un lieu de collecte prévu pour le recyclage des équipements électriques et
électroniques. Une élimination correcte du produit évite des impacts négatifs sur la santé humaine et I'environnement.
Le recyclage des matériaux contribue a la protection de I'environnement. Pour plus d'informations sur le recyclage de ce .
produit, adressez-vous a la mairie, aux centres de traitement des déchets ménagers ou au point de vente ol vous avez

. . 08/05
acheté le produit. /

Ce produit est conforme aux directives européennes relatives a la compatibilité électromagnétique et a la
sécurité électrique.

Nous nous réservons le droit de modifier le texte et les paramétres techniques.
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PENTOLA MULTIFUNZIONE

ISTRUZIONI DI SICUREZZA
Leggere attentamente e conservare per uso futuro!

Attenzione: Le misure di sicurezza e le istruzioni contenute in questo manuale
non includono tutte le condizioni e situazioni possibili. E compito dell'utente
comprendere che il buon senso, la prudenza e la cura sono dei fattori esterni ad
ogni prodotto. Pertanto, questi fattori dovranno essere assicurati dall'utente/
dagli utenti che utilizzano e fanno funzionare questo apparecchio.
produttore non verra ritenuto responsabile per danni che si verificano durante
la spedizione, I'utilizzo improprio, il cambiamento o la regolazione di qualsiasi
parte dell'apparecchio.

Quando si utilizza il prodotto, devono essere osservate delle precauzioni
fondamentali, tra cui:

1. Assicurarsi che la tensione nella presa corrisponda alla tensione
sull'etichetta dell'apparecchio e che la presa sia messa a terra in modo
adeguato. La presa deve essere installata in conformita con le norme
elettriche applicabili secondo la normativa EN.

2. Alimentare sempre|'apparecchio con energia elettricaalla stessa tensione,
frequenza e capacita di carico necessarie, come indicato sull'etichetta del [ijjj
prodotto.

3. Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimentazione o la spina sono
danneggiati, se &€ caduto o ¢ stato danneggiato in qualsiasi modo o se
non funziona in modo appropriato.

4. Non immergere il prodotto o il cavo di alimentazione in liquidi, non
esporre alla pioggia o all'umidita e utilizzare acqua solo per cuocere in
conformita con le presenti istruzioni.

5. Lapparecchio non deve essere utilizzato in prossimita di acqua, nei bagni,
nelle docce o vicino a piscine, dove potrebbe cadere in acqua o dove
I'acqua potrebbe schizzare su di esso.

6. Non piegare il cavo di alimentazione sopra il bordo di un tavolo o altri bordi
taglienti, non torcerli e non lasciarli in prossimita di superfici calde.

7. Utilizzare sempre I'apparecchio su una superficie piana, stabile per
evitare il ribaltamento. Non utilizzare il prodotto in lavelli, sgocciolatoi
e altri luoghi con superficie irregolare.
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8. Collocare I'apparecchio in una posizione stabile con maniglie posizionate
in modo da evitare di versare liquidi caldi.

9. Non collocare il prodotto in luoghi dove possa essere esposto ad alte
temperature da stufe, radiatori, apparecchi a gas, ecc.

10. Non collocare il prodotto su fornelli elettrici o stufe a gas e forni.

11. Se non si utilizza I'apparecchio, spegnerlo e staccare la spina. Scollegare il
cavo di alimentazione tirando la spina — non tirare mai il cavo.

12. Non collegare e accendere l'apparecchio senza inserire correttamente il
contenitore con superficie antiaderente.

13. Non accendere I'apparecchio quando il contenitore & vuoto.

14. Non immergere la base in acqua.

15. Sollevare il coperchio di vetro con attenzione e inclinarlo in modo che il
vapore fuoriesca lontano da voi per evitare scottature.

16. Controllare periodicamente che il cavo di alimentazione, la spina e l'intero
prodotto non abbiano danni. Se si trova qualche danno, smettere
immediatamente di utilizzare I'apparecchio e contattare il centro assistenza.

17. 1l coperchio ¢ fragile, maneggiarlo con maggiore cura. Non usare un vaso
di cottura o un coperchio danneggiato o rotto.

L 18. Non utilizzare I'apparecchio per qualsiasi altro scopo per il quale non
e stato progettato.

19. Non utilizzare all'esterno.

20. Lapparecchio non deve essere lasciato incustodito quando € in funzione.

21. Conservare I'apparecchio all'interno in un luogo asciutto.

22. Non tentare di riparare o modificare il prodotto o cambiare le sue parti.
Non ci sono elementi interni che potrebbero essere riparati dall’'utente.

23. Lasciar raffreddare I'apparecchio prima di pulirlo e riporlo.

24. Non posizionare altri oggetti sull'apparecchio, non inserire corpi estranei
nelle sue aperture e non usare vicino a pareti, tende, ecc.

25. L'apparecchio si scalda durante il funzionamento. Non coprire le aperture.
Non toccare le superfici calde. Utilizzare sempre maniglie e pulsanti.
Utilizzare guanti da forno o un canovaccio quando si maneggia il
coperchio caldo.

26. Non cercare di trasportare un apparecchio caldo.

27. Non accendere |'apparecchio se si trova sul lato o & capovolto.
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28. L'uso di accessori non raccomandati dal produttore pud mettere in pericolo
persone e cose.

29. Questo apparecchio & destinato all'uso domestico ed in aree simili, tra
cui:

- angoli cottura in negozi, uffici e altri luoghi di lavoro

- apparecchi utilizzati nel settore agricolo

- apparecchi utilizzati dagli ospiti negli alberghi, motel e altre aree
residenziali

« in strutture di bed and breafast

30. Questo apparecchio non puo essere collegato a una presa di corrente
controllata da un timer o controllata da remoto.

31. Prestare particolare attenzione quando si sposta I'apparecchio che
contiene cibi caldi o liquidi.

32. ECG non é responsabile per danni o lesioni causati da negligenza o uso
improprio. Prima di utilizzare I'apparecchio non dimenticate di leggere
attentamente tutte le istruzioni e le informazioni. La superficie esterna di
questo dispositivo si riscalda e pud causare ustioni. Non lasciare il forno
incustodito quando sono presenti bambini.

33. Bambini di eta compresa fra 0 e 8 anni non devono utilizzare questo [}
apparecchio. Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di 8 anni
o0 piu grandi, purché costantemente sotto controllo. Lapparecchio puo
essere usato da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali
0 senza esperienza e conoscenze se sono sotto sorveglianza o se sono state
istruite all'uso dell'apparecchio in modo sicuro e ne comprendono i rischi
potenziali. Tenere I'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei bambini
di eta inferiore a 8 anni. | bambini non devono effettuare la pulizia e la
manutenzione da parte dell’'utente.

Do not immerse in water! - Non immergere in acqua!
PER INIZIARE

Primo utilizzo della pentola
Rimuovere tutte le etichette e gli adesivi dal prodotto.

AVVERTENZA:
Primadell’uso, rimuovereil contenitore dallabase erimuovere
tutto il materiale di imballaggio in polistirolo!

Prima di iniziare a utilizzare la pentola multifunzione, pulire contenitore estraibile,
vassoio per cottura a vapore, cestino per frittura, forchette da fonduta, coperchio
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e tutti gli accessori con un panno morbido inumidito in acqua con detersivo. Risciacquare abbondantemente e asciugare.
Non immergere mai la base in acqua — questo potrebbe causare lesioni o danni all'apparecchio. Fissare il contenitore
con superficie antiaderente alla base con alimentatore, in modo che le linguette si inseriscono nei quattro fori nella
superficie metallica della base.

Nota: Si puo sentire un leggero odore al primo utilizzo del prodotto causato dalla bruciatura del nuovo prodotto.
Questo e del tutto normale e scompare dopo averla utilizzata un paio di volte. Pertanto, prima del primo utilizzo
& possibile versare due tazze di acqua nel contenitore antiaderente e avviare la modalita di cottura a vapore. Se
necessario, ripetere il processo.

ISTRUZIONI PER L'USO
Elementi del pannello di controllo

Pulsante start/stop

«  Viene emesso un segnale acustico dopo il collegamento alla
rete elettrica e il display LCD si accende. Selezionare la funzione
desiderata e premere Start/Stop per avviare l'apparecchio.
Premere nuovamente il tasto per spegnere I'apparecchio in
modalita standby.

Tasti tempo/temperatura e Aumentare e Ridurre (+ a-)

+  Premere Tempo/Temperatura una volta per impostare l'ora:
l'ora sul display inizia a lampeggiare, e € possibile regolarla
con i pulsanti +/-. Ogni volta che si preme, il tempo aumenta/
diminuisce di un minuto. Quando si preme e si tiene premuto +
o - il tempo cambia di 10 minuti. E possibile impostare il tempo
massimo di 9 ore e 59 minuti.

+  Premere Tempo/Temperatura due volte per impostare la
temperatura: la temperatura sul display inizia a lampeggiare
ed é possibile regolarla con i pulsanti +/-. Ogni volta che si preme + o - la temperatura cambia di 10 gradi.
Limpostazione massima della temperatura é di 240° C, la minima e di 50° C.

Pulsante di mantenimento in caldo

+  Quando si preme questo tasto, Iindicatore Tenere al caldo si accende, il display mostra la temperatura di 80° Ceiil
tempo & impostato per 2 ore. Quando si preme nuovamente il pulsante, la spia si spegne e I'apparecchio smette
di riscaldare il cibo e va in modalita standby. E possibile impostare liberamente il tempo durante il processo di
riscaldamento.

Pulsante funzione
« Consente di impostare una delle modalita predefinite, vedere il capitolo «Preparazione degli alimenti».

Increase

Keep
Warm

Start/Stop (|)

Preparazione del cibo

Nota: durante la cottura, mantenere una quantita di cibo, olio 0 acquacompresa fra la minima e la massima, come
indicatodalle linee MIN e MAX all'interno del contenitore.

Nota: le temperature impostate variano entro una tolleranza di +/- 5-10%.

La pentola multifunzione offre 8 modalita preimpostate attraverso le quali si pud passare premendo ripetutamente
il pulsante Menu. Ogni volta che si preme il pulsante Menu, si sceglie in successione una delle seguenti modalita:
Slow Cook —> Hot Pot —> Stir Fry —> Boil —> Deep Fry —> Fry —> Grill -> Steam. Quando si preme Menu e si seleziona
la funzione desiderata, il relativo indicatore s‘illumina e lampeggia. Premere il pulsante Start/Stop per avviare il
riscaldamento, l'indicatore della funzione selezionata smette di lampeggiare e rimane acceso. Durante il processo di
preparazione del cibo, & possibile modificare liberamente il tempo o la temperatura secondo il programma impostato,
vedi sotto. Dopo aver avviato il riscaldamento, & Impossibile modificare la modalita selezionata. Se si desidera cambiare
la modalita, prima bisogna premere Start/Stop per spegnere il dispositivo in modalita di attesa e poi di nuovo
selezionare la modalita desiderata.

1. Slow Cook (cottura lenta, modalita predefinita per preparare la fonduta)

«  Mettere gli ingredienti per la zuppa o altri alimenti direttamente nel contenitore antiaderente e chiudere il
coperchio. Premere il tasto Menu una volta, l'indicatore Slow Cook inizia a lampeggiare. Premere Start/Stop per
avviare il riscaldamento (la temperatura predefinita per questa modalita & 100° C, il tempo predefinito & 6 ore).
E possibile regolare tempo e temperatura come necessario durante la cottura utilizzando il pulsante di tempo/
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temperatura. Una volta finito il processo |'unita passa automaticamente alla modalita di riscaldamento (Tenere in
caldo). Non rimuovere il coperchio durante la cottura per mantenere I'umidita e la temperatura massima.

2 Hot pot (stufare)
In primo luogo, mettere nel contenitore antiaderente gli ingredienti necessari. Quindi premere il tasto Menu due
volte. Lindicatore Hot Pot inizia a lampeggiare. Premere il pulsante Start/Stop per avviare il riscaldamento. La
temperatura predefinita per questa modalita & 220° C, il tempo predefinito & 1 ora. E possibile regolare tempo
e temperatura come necessario durante la cottura premendo il pulsante tempo/temperatura. Una volta
terminato il processo, il dispositivo passa automaticamente in modalita standby.

3 Stir-fry (frittura)
Premere il pulsante Menu tre volte. Lindicatore Stir-fry inizia a lampeggiare. Premere il pulsante Start/Stop per
avviare il riscaldamento. La temperatura predefinita per questa modalita € 240° C, il tempo predefinito & 15 minuti.
Versare la necessaria quantita di olio nel contenitore antiaderente e quando diventa caldo, mettere il cibo e friggere
a piacere. E possibile regolare tempo e temperatura come necessario durante la cottura premendo il pulsante tempo/
temperatura. Una volta terminato il processo, il dispositivo passa automaticamente in modalita standby.

4. Boil (bollitura)

«  Mettereil cibo o il riso direttamente nel contenitore antiaderente, aggiungere la quantita necessaria di acqua e chiudere
il coperchio. Premere il tasto Menu quattro volte, l'indicatore Boil inizia a lampeggiare. Premere Start/Stop per avviare
il riscaldamento (la temperatura predefinita per questa modalita & 150° C, il tempo predefinito & 25 minuti). E possibile
regolare tempo e temperatura come necessario durante la cottura utilizzando il pulsante di tempo/temperatura. Una
volta finito il processo I'unita passa automaticamente alla modalita di riscaldamento (Tenere in caldo).

5 Deep Fry (frittura profonda)

In primo luogo, scaldare I'olio nel contenitore antiaderente. Non dovrebbe esserci
troppo olio per evitare schizzi di olio dopo I'immersione del cestello da frittura. Non
riempire mai oltre il segno del livello massimo! Premere il pulsante Menu
cinque volte. Lindicatore Deep Fry inizia a lampeggiare. Premere il pulsante Start/Stop
per avviare il riscaldamento. Mettere gli alimenti nel cestello da frittura e immergerlo
nell'olio bollente. Le impostazioni predefinite sono 180° C e 30 minuti. E possibile
regolare tempo e temperatura come necessario durante la cottura premendo il
pulsante tempo/temperatura. Una volta terminato il processo, il dispositivo passa
automaticamente in modalita standby.

6 Griglia/arrosto (grigliatura)
Posizionare la griglia sul contenitore con superficie antiaderente. Posizionare le fette
di pollo marinato o altri cibi sulla griglia, chiudere il coperchio e premere il pulsante
Menu sei volte, I'indicatore Grill inizia a lampeggiare. Premere Start/Stop per avviare il
riscaldamento (le impostazioni predefinite sono 240° C e 30 minuti). E possibile regolare
tempo e temperatura come necessario durante la cottura premendo il pulsante tempo/temperatura. Una volta
terminato il processo, il dispositivo passa automaticamente in modalita standby.

7. Fry (abbrustolire)
Premere il pulsante Menu sette volte. Lindicatore Fry inizia a lampeggiare. Premere il pulsante Start/Stop
per avviare il riscaldamento. Quindi aggiungere olio o strutto nel contenitore antiaderente e agglungere i cibi.
La temperatura predefinita per questa modalita & 200° C, il tempo predefinito
& 25 minuti. E possibile regolare tempo e temperatura come necessario durante
la cottura premendo il pulsante tempo/temperatura. Una volta terminato il
processo, il dispositivo passa automaticamente in modalita standby.

8. Steam (cottura a vapore)

«  In primo luogo, posizionare la griglia sul contenitore con superficie antiaderente. Poi
versare 2 tazze d’acqua nel contenitore antiaderente. Assicurarsi che l'acqua non
raggiunga il vassoio di vaporizzazione. Posizionare il cibo sulla griglia e chiudere il
coperchio. Premere il tasto Menu otto volte, l'indicatore Steam inizia a lampeggiare.
Premere Start/Stop per avviare il riscaldamento (le impostazioni predefinite sono 220° C e 15 minuti). E possibile
regolare tempo e temperatura come necessario durante la cottura premendo il pulsante tempo/temperatura. Una
volta terminato il processo, il dispositivo passa automaticamente in modalita standby..
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Fonduta
La temperatura predefinita per questa modalita & da 80 a 100° C, il tempo predefinito é circa 1 ora.
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Mettere nel contenitore antiaderente gli ingredienti necessari, chiudere il coperchio e premere una volta il tasto
funzione. Lindicatore «Slow cook» inizia a lampeggiare e la temperatura predefinita e il tempo appariranno
(100° C/6 h). Premere una volta il pulsante Tempo/temperatura e regolare il tempo utilizzando i tasti +/-. Premere
una volta il pulsante Tempo/temperatura e regolare la temperatura con i tasti +/-. Premere il pulsante Start/Stop
per avviare il riscaldamento. E possibile regolare tempo e temperatura come necessario durante la cottura premendo il
pulsante tempo/temperatura.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Non immergere mai la base in acqua o in altri liquidi e non lavarla in lavastoviglie.
« Epossibile lavare il coperchio in lavastoviglie.

Pulizia:

«  Scollegare il cavo di alimentazione.

« Sollevare il coperchio e togliere tutti gli accessori. Lavare gli accessori con acqua e sapone.

« Rimuovere sempre |'olio o altro liquido dal contenitore antiaderente prima della pulizia.

«  Estrarre il contenitore con superficie antiaderente, rimuovere gli avanzi di liquido o di cibo e lasciarlo raffreddare.
Lavare il contenitore antiaderente utilizzando acqua tiepida con detergente neutro. Non utilizzare materiali abrasivi

per la pulizia.
«  Epossibile pulire I'esterno con una spugna inumidita. Non utilizzare spugne abrasive o polveri.
Manutenzione:

«  Assicurarsi che il contenitore con superficie antiaderente sia perfettamente asciutto prima di utilizzarlo.

- Non versare mai acqua fredda nel contenitore con superficie antiaderente.

« Non utilizzare detergenti abrasivi o pagliette, si potrebbe danneggiare la superficie antiaderente.

«  Utilizzare solo utensili di plastica o di legno resistente al calore durante la cottura per evitare di danneggiare la
superficie antiaderente.

+ Non usare mai utensili metallici.

« Non immergere mai la base (unita esterna) in acqua o in altri liquidi. Pulire solo con un panno umido.

« Non versare mai acqua nell'olio bollente.

SPECIFICHE TECNICHE

Capacita del recipiente 5 |

Quantita massima di olio: 2,9 |

Tensione nominale: 220-240 V~ 50-60 Hz
Potenza d'ingresso nominale: 1500 W

USO E SMALTIMENTO DEI RIFIUTI
Carta da imballaggio e cartone ondulato: consegnarli alla discarica. Imballaggio foglio stagnola, sacchetti PE, elementi plastici: gettarli
nei contenitori per il riciclaggio della plastica.

SMALTIMENTO DEI PRODOTTI A FINE VITA

Smaltimento di apparecchiature elettriche ed elettroniche (valido per i paesi membri dell'Unione Europea

e per altri paesi europei con un sistema di riciclo implementato)

Il simbolo rappresentato sul prodotto o sulla confezione indica che il prodotto non deve essere trattato come rifiuto

domestico. Consegnare il prodotto alla struttura specificata per il riciclaggio di apparecchiature elettriche ed elettroniche.

Prevenire impatti negativi sulla salute umana e sull'ambiente riciclando correttamente il prodotto.

Il riciclaggio contribuisce a preservare le risorse naturali. Per ulteriori informazioni sul riciclaggio di questo prodotto, fare

riferimento alle autorita locali, all'organizzazione nazionale di trattamento dei rifiuti o al negozio dove é stato acquistato [ ]
il prodotto. 08/05

Questo prodotto & conforme ai requisiti della direttiva UE in materia di compatibilita elettromagnetica
e sicurezza elettrica.

Il produttore si riserva il diritto ad effettuare cambiamenti del testo e dei parametri tecnici.
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OLLA MULTIFUNCION

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

iLea con atencion y guarde para un uso futuro!

Advertencia: Las medidas e instrucciones de seguridad incluidas en este
manual no cubren todas las condiciones y situaciones posibles. El usuario
debe comprender que el sentido comun, la precaucion y el cuidado son
factores que no pueden ser incorporados en ningun producto. Por lo tanto,
estos factores deben ser garantizados por el/los usuario(s) que utiliza(n)
y opera(n) este artefacto. No somos responsables por dafios causados
durante el envio, por el uso incorrecto, o0 modificacion o ajuste de cualquier
parte del artefacto.

Se deben tener precauciones fundamentales cuando se utiliza el producto,
incluso lo siguiente:

1. Asegurese de que el voltaje en su tomacorriente corresponda con el
voltaje provisto en la etiqueta del artefacto y de que el tomacorriente
tenga la descarga a tierra correcta. El tomacorriente eléctrico debe ser
instalado de acuerdo con los cdédigos eléctricos aplicables segun los
estandares europeos (EN).

2. Siempre proporcione al artefacto energia del mismo voltaje, frecuencia
y capacidad requerida de acuerdo a la etiqueta del tipo de producto.

3. No utilice el artefacto si el cable o el enchufe esta daiado, si se cayo [Z3
o tuvo algun otro dafo y no funciona de manera apropiada.

4, No sumerja el artefacto y el cable en liquidos, no lo exponga a la lluvia
ni ala humedad y utilice agua solamente para la coccién de acuerdo con
esta manual de uso.

5. El artefacto no debe ser utilizado cerca del agua, en banos, en duchas ni
cerca de piscinas, donde quizas pueda caerse al agua o donde el agua
podria salpicar el producto.

6. Nopermitaque cable se doble sobre el borde de lamesa o en otros bordes
filosos, no lo tuerza ni lo deje cerca de superficies calientes.

7. Siempre utilice el artefacto sobre una superficie pareja y estable para
evitar que se derribe. No utilice el producto en lavabos, areas que gotean
y otros lugares con superficie despareja.
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8. Coloque el artefacto en una posicién estable con los mangos colocados
de tal manera que evite el derrame de liquidos calientes.

9. No coloque el artefacto en lugares donde pueda estar expuesto
a temperaturas altas provenientes de cocinas, radiadores, artefactos
a gas, etc.

10. No coloque el artefacto en la parte superior cocinas y hornos eléctricos
0a gas.

11.Si no utiliza el artefacto, apaguelo y desenchufelo de la corriente.
Desconecte el cable de alimentacién tirando del enchufe, nunca tirando
del cable.

12. Nunca conectey encienda el artefacto sin insertar el recipiente de manera
correcta sin una superficie antiadherente.

13. No encienda el artefacto cuando el recipiente esta vacio.

14. No sumerja la base en agua.

15. Levante la tapa de vidrio con cuidado, e inclinela de manera tal que el
vapor se escape lejos de usted para evitar quemaduras.

16. Revise periddicamente el cable de alimentacion, el enchufe y el artefacto
completo para ver si tiene dafo. Si descubre algun dafo, detenga el uso
del artefacto de inmediato y comuniquese con un centro de reparaciones.

17.La tapa es fragil, manipule con mucho cuidado. No utilice una tapa
o recipiente dafado o roto.

18. No utilice el artefacto para ningun otro fin que aquel para el que fue
disenado.

19. No lo utilice en el exterior.

20. Elartefactonodebe serdejado sin supervision durante sufuncionamiento.

21. Almacene el artefacto en un lugar seco.

22. No intente reparar o modificar el artefacto o cambiar sus piezas. No hay
piezas en el interior que puedan ser reparadas por el usuario.

23. Deje que el artefacto se enfrie antes de limpiarlo y de guardarlo.

24. No coloque otros objetos sobre el artefacto, no inserte objetos extrafios
en sus aberturas y no lo utilice cerca de paredes, cortinas, etc.

25. El artefacto se calienta durante el funcionamiento. No cubra ninguna
abertura. No toque las superficies calientes. Siempre utilice los mangos
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y botones. Utilice guantes para horno o toalla de cocina cuando manipule
la tapa caliente.

26. No intente transportar un artefacto caliente.

27. No encienda el artefacto si esta colocado sobre un lado o dado vuelta.

28. El uso de accesorios y anexos no recomendados por el fabricante podria
poner en peligro a las personas y al producto.

29. Este artefacto estd destinado para uso doméstico y en areas similares,
incluso:

« cocinas pequenas en tiendas, oficinas y otros lugares de trabajo
- artefactos utilizados en la industria agricola

« por huéspedes en hoteles, moteles y otras dreas residenciales

- en establecimientos que ofrecen alojamiento y desayuno

30. Este artefacto no puede ser enchufado en un tomacorriente controlado
por un temporizador o controlado a distancia.

31.Tenga mucha precaucién cuando traslade el artefacto que contenga
alimentos o liquidos calientes.

32. ECG no se hace responsable por dafios o lesiones causadas por el uso
negligente o inapropiado. Antes de utilizar, no olvide leer con cuidado
todas las instrucciones y la informacién. La superficie externa de
este dispositivo se calienta y podria causar quemaduras. No deje sin
supervision cuando haya nifos presentes.

33. Los nifos de 0 a 8 anos de edad no deben utilizar este artefacto. Este
artefacto puede ser utilizado por nifios de 8 afios de edad en adelante,
siempre que estén bajo supervision permanente. Este artefacto puede
ser utilizado por personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas, o que carezcan de experiencia o conocimientos, si se las
supervisa o instruye con respecto al uso del artefacto en forma segura
y comprenden los riesgos involucrados. Conserve el artefactoy el cable de
alimentacion fuera del alcance de los nifios menores de 8 afios de edad.
Los nifos no deben realizar la limpieza y mantenimiento del usuario.

Do not immerse in water! - jNo sumerja el producto en agua!
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COMENCEMOS

Primer uso de la olla
Retire todas las etiquetas y adhesivos del producto.

ADVERTENCIA:
A Antes de utilizar, jretire el recipiente de la base y toda la
espuma de poliestireno del empaque!

Antes de comenzar a utilizar la olla multifuncion, limpie el recipiente extraible,
la bandeja para coccion al vapor, el cesto para freir, los tenedores para fondue,
la tapa y todos los accesorios con un pafio suave humedecido en agua con
detergente. Enjuague bien y seque. Nunca sumerja la base en agua; esto podria
producir lesiones o dafios al artefacto. Ensamble el recipiente con superficie
antiadherente a la base con el suministro de energia, de modo que las lenglietas
encajen en los cuatro orificios en la superficie metalica de la base.

Nota: Usted tal vez sienta un olor leve cuando utiliza el producto por primera
vez causado por el calentamiento del producto nuevo. Esto es totalmente normal y desaparece luego de que
la utilice varias veces. Por lo tanto antes del primer uso usted puede volcar dos tazas de agua en el recipiente
antiadherente y comenzar el modo coccién al vapor. De ser necesario, repita el proceso.

INSTRUCCIONES DE USO

Elementos del panel de control

Boton Start/Stop (iniciar/detener)

«  Escuchard un sonido prolongado después de conectar el
suministro de energia y el visor de LCD se iluminara. Seleccione
la funcién requerida y presione Start/Stop para comenzar el
funcionamiento del artefacto. Presione nuevamente el botén
para apagar el artefacto y colocarlo en modo de espera.

Botéon Time/Temperature (tiempo/temperatura)
y botones Increase / Decrease (+ a -) (aumentar/
disminuir)

+  Presione Time/Temperature una vez para configurar el tiempo:
el tiempo en el visor comenzard a parpadear y puede ajustarlo
con los botones +/-. Cada vez que presione, el tiempo aumentaré/
disminuird de a un minuto. Cuando presiona y mantiene
presionado + o - el tiempo aumenta o disminuye de a 10 minutos.
Puede configurar el tiempo maximo en 9 hs 59 minutos.

+  Presione Time/Temperature dos veces para configurar la temperatura: la temperatura comenzaré a parpadear en
el visor y puede ajustarla con los botones +/-. Cada vez que presiona + o -, la temperatura aumenta o disminuye de
a 10 grados. La configuracién mas alta de la temperatura es 240°C, la mas baja es 50°C.

Boton keep warm (mantener caliente)

«  Cuando presiona este botén, el indicador Keep warm se ilumina, el visor muestra la temperatura de 80°Cy el
tiempo es configurado en 2 horas. Cuando presiona nuevamente el botén, el indicador se apaga y el artefacto
detiene el calentamiento del alimento y pasa a modo de espera. Puede ajustar libremente el tiempo durante el
proceso de calentamiento.

Boton de funcion
«  Le permite configurar uno de los modos preconfigurados, consulte el capitulo «Preparacion del Alimento».

Increase

Keep
Warm

Start/Stop (l)

Preparacion de alimentos

Nota: Cuando cocine, mantenga una cantidad minimay maxima de alimentos, aceite o agua segun lo indican las lineas
de MIN y MAX dentro del contenedor.

Nota: las temperaturas configuradas varian dentro de una tolerancia de +/- 5 a 10%.
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La olla multifuncién ofrece 8 modos preconfigurados que puede revisar presionando de manera repetida el boton Menu.
Cada vez que presiona el boton Menu, elije de manera sucesiva alguno de los siguientes modos: Slow Cook (coccién
lenta) —> Hot Pot (guisado) —> Stir Fry (saltear)—> Boil (hervir) —> Deep Fry (freir en abundante aceite)-> Fry (freir)—> Grill
(grillar) —> Steam (cocinar al vapor). Cuando presiona Menu y selecciona la funcién requerida, el indicador respectivo se
ilumina y parpadea. Presione el boton Start/Stop para comenzar a calentar, el indicador de la funcion seleccionada deja
de parpadear y permanece iluminado. Durante el proceso de preparacién de alimentos, usted puede modificar libremente
el tiempo o la temperatura dependiendo del programa configurado, consulte a continuacion. No puede cambiar el modo
seleccionado luego de comenzar a calentar. Si desea cambiar el modo, primero debe presionar Start/Stop para cambiar el
dispositivo al modo de espera y luego seleccionar nuevamente el modo requerido.

1. Slow Cook (coccion lenta, modo por defecto para preparar fondue)

«  Coloque los ingredientes para la sopa u otros alimentos directamente en el recipiente con antiadherente y cierre
la tapa. Presione el boton Menu una vez, y el indicador Slow Cook (coccién lenta) comienza a parpadear. Presione
Start/Stop para comenzar a calentar (la temperatura por defecto para este modo es 100 °C, el tiempo por defecto
son 6 horas). Puede ajustar el tiempo y la temperatura segln sea necesario mientras cocina con el botén Time/
temperature. Una vez que ha terminado el proceso, la unidad cambia autométicamente al modo calentar
(mantener caliente). No quite la tapa mientras cocina para mantener la temperatura y humedad maxima.

2 Hot Pot (guisado)
Primero, coloque los ingredientes necesarios en el recipiente con antiadherente. Luego presione el botéon Menu
dos veces. El indicador Hot Pot (guisado) comienza a parpadear. Presione el botén Start/Stop para comenzar
a calentar. La temperatura por defecto para esta funcion es 220°Cy el tiempo por defecto es 1 hora. Puede ajustar
el tiempo y la temperatura segun sea necesario mientras cocina presionando el boton Time/temperature. Una
vez que el proceso finaliza, el dispositivo entra autométicamente en modo de espera.

3 Stir-fry (saltear)
Presione el boton Men tres veces. El indicador para Saltear comienza a parpadear. Presione el botdn Start/Stop
para comenzar a calentar. La temperatura por defecto para esta funcion es 240°C y el tiempo por defecto son 15
minutos. Vuelque la cantidad necesaria de aceite en el recipiente con antiadherente y cuando se caliente, coloque
el alimento y comience a freir. Puede ajustar el tiempo y la temperatura seglin sea necesario mientras cocina
presionando el botén Time/temperature. Una vez que el proceso finaliza, el dispositivo entra automaticamente
en modo de espera.

4 Boil (hervir)

Coloque el alimento o el arroz directamente en el recipiente con antiadherente, agregue
la cantidad necesaria de agua y cierre la tapa. Presione el boton Menu cuatro veces,
y el indicador Boil (hervir) comienza a parpadear. Presione Start/Stop para comenzar
a calentar (la temperatura por defecto para este modo es 150°C, el tiempo por defecto
son 25 minutos). Puede ajustar el tiempo y la temperatura segun sea necesario mientras
cocina con el boton Time/temperature. Una vez que ha terminado el proceso, la
unidad cambia automaticamente al modo calentar (mantener caliente).

5. Deep Fry (freir con abundante aceite)

«  Primero, caliente el aceite en el recipiente con antiadherente. No debe haber demasiada
cantidad de aceite para evitar que salpique luego de sumergir el cesto para freir. iNunca
llene sobre la marca del nivel maximo! Presione el boton Menu cinco veces. El
indicador para Freir en abundante Aceite comienza a parpadear. Presione el botén Start/
Stop para comenzar a calentar. Coloque los alimentos en el cesto para freir y sumérjalo
en el aceite caliente. Las configuraciones por defecto son 180°C y 30 minutos. Puede
ajustar el tiempo y la temperatura segun sea necesario mientras cocina presionando
el boton Time/temperature. Una vez que el proceso finaliza, el dispositivo entra
automaticamente en modo de espera.

6. Grill/Roast (grillar)

«  Coloquelaparrilla sobre el recipiente con antiadherente. Coloque las rebanadas de pollo marinado u otros alimentos
sobre la parrilla, cierre la tapa y presione el boton Menu seis veces, y el indicador Grill comienza a parpadear.
Presione Start/Stop para comenzar a calentar (las configuraciones por defecto son 240°C y el tiempo son
30 minutos). Puede ajustar el tiempo y la temperatura segun sea necesario mientras cocina presionando el botén
Time/temperature. Una vez que el proceso finaliza, el dispositivo entra automaticamente en modo de espera.
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7. Fry (freir dorando)

«  Presione el botdn Men siete veces. El indicador para Freir comienza a parpadear. Presione el botén Start/Stop
para comenzar a calentar. Luego agregue aceite o manteca de cerdo en el recipiente con antiadherente y agregue
los alimentos. La temperatura por defecto para esta funcion es 200 °Cy el tiempo por defecto son 25 minutos. Puede
ajustar el tiempo y la temperatura segln sea necesario mientras cocina presionando el botén Time/temperature.
Una vez que el proceso finaliza, el dispositivo entra automaticamente en modo de espera.

8. Steam (coccion al vapor)

«  Primero, coloque la bandeja para coccion al vapor en el recipiente con
antiadherente. Luego vuelque 2 tazas de agua en el recipiente con antiadherente. S
Asegurese de que el agua no toque la bandeja para coccién al vapor. Coloque el :::'-:::-:.{::-’::;::'::535
alimento sobre la bandeja para coccién al vapor y cierre la tapa. Presione el botén S
Menu ocho veces, y el indicador Steam (coccidn al vapor) comienza a parpadear.
Presione Start/Stop para comenzar a calentar (las configuraciones por defecto son
220°Cy el tiempo son 15 minutos). Puede ajustar el tiempo y la temperatura segtin
sea necesario mientras cocina presionando el botén Time/temperature. Una vez
que el proceso finaliza, el dispositivo entra automaticamente en modo de espera.

Fondue

La temperatura 6ptima para la coccion de fondue es 80°C a 100°C y el tiempo 6ptimo es aproximadamente 1 hora.
Coloque en el recipiente con antiadherente los ingredientes necesarios, cierre la tapa y presione el botén Function una
vez. El indicador «Slow cook» (coccién lenta) comienza a parpadear y apareceran la temperatura y tiempo por defecto
(100°C/ 6 h). Presione el botén Time/Temperature una vez y ajuste el tiempo con los botones +/-. Presione el botén
Time/Temperature nuevamente y ajuste la temperatura con los botones +/-. Presione el botén Start/Stop para
comenzar a calentar. Puede ajustar el tiempo y la temperatura segun sea necesario mientras cocina presionando el
botén Time/temperature.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Nunca sumerja la base en agua o ningtin otro liquido y no la lave en el lavavajillas.

«  Puede lavar la tapa en el lavavajillas.

Limpieza:

«  Desenchufe el cable de alimentacion.

«  Levante la tapay retire todos los accesorios. Lave los accesorios en agua jabonosa.

«  Siempre retire el aceite o cualquier otro liquido del recipiente con superficie antiadherente antes de limpiar.

«  Retire el recipiente con superficie antiadherente, quite los restos de liquido o alimento y déjelo enfriar. Lave el
recipiente con superficie antiadherente con agua caliente y detergente suave. No utilice materiales abrasivas para

limpiar.
«  Puede limpiar el exterior con una esponja humedecida. Nunca utilice esponjas o polvos abrasivos.
Mantenimiento:

« Asegurese de que el recipiente con superficie antiadherente esté bien seco antes de utilizarlo.

+ Nunca vuelque agua fria en el recipiente con superficie antiadherente.

« No utilice limpiadores o almohadillas abrasivas ya que podria dafar la superficie anti-adherente.

- Solo utilice utensilios de madera o de plastico resistentes al calor cuando cocina para evitar el dafo a la superficie
antiadherente.

« Nunca utilice utensilios metalicos.

« Nunca sumerja la base (unidad externa) en agua ni en ningtn otro liquido. Limpie solo con un pafio himedo.

« Nunca vuelque agua en aceite caliente.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Capacidad del recipiente 5 |

Cantidad maxima de aceite: 2,9 |
Voltaje nominal: 220-240 V~ 50-60 Hz
Potencia de entrada nominal: 1500 W
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USO Y ELIMINACION DE LOS DESECHOS
Papel para envolver y cartén corrugado: entregar a una chatarreria. Plastico de embalaje, bolsas de polietileno, elementos plasticos:
arréjelos en los recipientes para reciclaje de pldsticos.

ELIMINACION DE LOS PRODUCTOS AL FINAL DE SU VIDA UTIL

Eliminacion de equipos eléctricos y electronicos (valido en los paises miembros de la Union Europea

y otros paises europeos con un sistema implementado de reciclaje)

El simbolo representado en el producto o en el embalaje significa que el producto no seré tratado como desecho

domeéstico. Entregue el producto en el sitio especifico para reciclaje de equipos eléctricos y electronicos. Evite los efectos

negativos en la salud humana y en el medioambiente reciclando apropiadamente su producto.

El reciclaje contribuye a la preservacion de los recursos naturales. Para mas informacion acerca del reciclaje de este I
producto, consulte a su autoridad local, organizacién de procesamiento de desechos domésticos o en la tienda donde 08/05
compro el producto.

Este producto cumple con los requisitos de ladirectivade la UE acerca de lacompatibilidad electromagnética

y seguridad eléctrica.

Se reservan cambios en el texto y parametros técnicos.
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DAUDZFUNKCIJU KATLS

DROSIBAS INSTRUKCILJAS

Rupigi izlasiet un saglabajiet turpmakai uzzinai!

Bridinajums: Saja rokasgramata aprakstitie drosibas pasakumi un noradijumi
neietver visas iespejamas situacijas un apstaklus. Lietotajam ir jasaprot, ka
veselais saprats, piesardziba un rapiba ir faktori, ko neviena iericé nav iespéjams
integrét. Par tiem ir japarupéjas ierices lietotajiem. Més neesam atbildigi
par bojajumiem, kas radusies parvadasanas laika, vai ko izraisijusi nepareiza
lieto3ana vai jebkuras ierices dalas modificésana vai regulésana.

Lietojot ierici, ir jaievéro pamata piesardzibas pasakumi, tostarp sadi:

1.

10.
11.
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Parliecinieties, ka jusu rozetes spriegums atbilst uz ierices markéjuma
noraditajam, un ka rozete ir atbilstosi iezeméta. Rozetei ir jabut uzstaditai
saskana ar attiecinamajiem EN elektribas kodeksiem.

Nodrosiniet ierices barosanu ar spriegumu, frekvenci un slogojamibu, kas
noraditi uz ierices etiketes.

Neizmantojiet ierici, ja barosanas vads vai kontaktdaksa ir bojata, ierice ir
nokritusi vai radusies citi bojajumi un ta nestrada pareizi.
Neiegremdejiet ierici un baro$anas vadu $kidruma, nepaklaujiet to lietum
un mitrumam, un Gdeni gatavo3anai izmantojiet tikai saskana ar 3o
lietoSanas instrukciju.

lericinedrikstizmantot idens tuvuma, vannasistaba, dusa vai peldbaseina
tuvuma, kur ta var iekrist Gdeni vai tikt ap$lakstita.

Nelieciet barosanas vadu par galda malu vai citam asam malam, nesavijiet
to un neatstajiet karstu virsmu tuvuma.

Vienmér izmantojiet ierici uz lidzenas, stabilas virsmas, lai nepielautu
tas apgasanos. Neizmantojiet ierici izlietné un citas vietas ar nelidzenu
virsmu.

Novietojiet ierici stabila pozicija, rokturus pavérsot ta, lai nepielautu
karstu Skidrumu izlieSanu.

Nenovietojiet ierici vieta, kur ta var tikt paklauta augstai temperatira no
krasnim, radiatoriem, gazes iericém u.tml.

Nenovietojiet ierici uz elektriskajam vai gazes plitim un krasnim.

Kad ierici neizmantojat, izslédziet to un atvienojiet no barosanas.
Atvienojiet barosanas vadu, velkot kontaktdaksu — nekad nevelciet vadu.
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12. Nekad nepievienojiet ierici barosanai un neieslédziet to, kamér nav
pienacigi ievietots trauks ar piedegumdro$o virsmu.

13. Neieslédziet ierici, ja trauks ir tukss.

14. Neiegremdeéjiet pamatni tdeni.

15. Paceliet stikla vaku piesardzigi un pagrieziet to ta, lai tvaiks izplustu prom
no jums, lai nepielautu applaucésanos.

16. Regulari parbaudiet, vai barosanas vads, kontaktdaksa un visa ierice nav
bojati. Ja konstatéjat bojajumus, nekaveéjoties partrauciet ierices lietosanu
un sazinieties ar servisa centru.

17.Vaks ir trausls, ieverojiet sevisku piesardzibu. Neizmantojiet bojatu vai
sapléstu vaku vai trauku.

18. Neizmantojiet ierici neparedzétiem lietosanas veidiem.

19. Neizmantojiet ierici arpus telpam.

20. Neatstajiet ierici bez uzraudzibas, kamer ta darbojas.

21. Glabajiet ierici sausa vieta.

22. Nemeginiet labot vai modificét ierici vai mainit tas detalas. lericei nav
detalu, kuru remontu varétu veikt lietotajs.

23. Pirms ierici tirat un novietojat glabasanai, laujiet tai atdzist.

24, Nenovietojiet uz ierices citus priekSmetus, neievietojiet spraugas
sveskermenus, un neizmantojiet to sienu, aizkaru u.tml. tuvuma.

25. lerice darbojoties sasilst. Neaizsedziet ierices spraugas. Nepieskarieties
karstam virsmam. Vienmér izmantojiet rokturus un pogas. Pacelot karsto
vaku, izmantojiet virtuves cimdus vai dvieli.

26. Neméginiet parvietot karstu ierici.

27. Neieslédziet ierici, ja ta novietota saniski vai augspedus.

28.Tadu piederumu izmanto$ana, kurus neiesaka razotajs, var apdraudéet
cilvékus un priekSmetus.

29. 51 ierice ir paredzéta lietosanai majas un tamlidzigiem lietojumiem,
tostarp:

- virtuves veikalos, birojos un citas darbavietas;
« lauksaimniecibas nozaré;
- viesu lieto3anai viesnicas un citas apmesanas vietas;
« taristu mitnés.
30. lerici nedrikst pievienot rozetei, ko regulé ar taimeri vai vada attalinati.
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31.

32.

33.

Esiet seviski piesardzigi, parvietojot ierici, kura atrodas karsts édiens vai
Skidrums.
ECGneatbild parbojajumiemvaiievainojumiem, koizraisijusineuzmaniba
vai nepareiza lietosana. Pirms lietoSanas rlpigi izlasiet visus noradijumus
un informaciju. lerices aréja virsma sakarst un var izraisit apdegumus.
Neatstajiet ierici nepieskatitu bérnu klatbutné.
Bérni vecuma lidz 8 gadiem nedrikst lietot So ierici. lerici drikst lietot
bérni no 8 gadu vecuma, ja tiek nodro$inata pastaviga uzraudziba. lerici
drikst lietot cilveki, kam ir mazinatas fiziskas, manu vai garigas spéjas vai
nepietiekama pieredze un zinasanas, ja tiem tiek nodroSinata uzraudziba
vai ir sniegtas instrukcijas par ierices droSu lietosanu un tie saprot
iespéjamas briesmas. Novietojiet ierici un tas barosanas vadu vieta, kas
nav pieejama bérniem, kuri jaunaki par 8 gadiem. Bérni nedrikst veikt
tirisanu un lietotaja apkopi.

Do not immerse in water! - Neiegremdeét udeni!

IEVADS

Katla pirma lietosanas reize
Nonemiet no ierices visas etiketes un uzlimes.

Pirms sakat lietot daudzfunkciju katlu, notiriet nonemamo tvertni, tvaicésanas
paplati, taukvares grozu, fondi daksas, vaku un visus piederumus, izmantojot
mikstu dranu, kas samitrinata Gdeni ar mazgasanas lidzekli. Rupigi noskalojiet

BRIDINAJUMS:
Pirms lietoSanas nonemiet trauku no pamatnes un iznemiet
visu putuplasta iepakojumu!

un nozavéjiet. Nekad neiegremdéjiet pamatni ddent — tas var izraisit traumas vai
ierices bojajumus. Piestipriniet trauku ar piedegumdro$o virsmu pie pamatnes ar
barosanas bloku, lai mélites ievietotos cetras spraugas pamatnes metala virsma.

Piezime: Pirmaja lietoSanas reizé jus varat sajust nelielu smaku. Tas ir normali, un
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ta izzud péc dazam lietosanas reizém. Tapéc pirms pirmas lietosanas reizes jus varat ieliet divas tases adens
piedegumdrosaja trauka un iedarbinat tvaicésanas rezZimu. Ja nepiecieSams, procesu atkartojiet.
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LIETOSANAS INSTRUKCIJAS

Vadibas panela elementi

leslégsanas/izslegsanas poga

«  Péc barosanas vada pievienosanas jus dzirdésit pikstienu, un
LCD displejs iedegsies. lzvélieties nepiecieSamo funkciju un
nospiediet Start/Stop, lai ierici iedarbinatu. Nospiediet pogu
vélreiz, lai ierici parslégtu gaidstaves rezima.

Laika/temperataras poga un palielinasanas un

samazinasanas (+/-) pogas

«  Vienreiz nospiediet pogu Time/Temperature, lai iestatitu laiku;
laiks sak mirgot displeja, un jus varat to regulét, lietojot pogas
+/-. lkreiz, kad nospiedisit pogu, laiks palielinasies/samazinasies
par vienu minati. Nospiezot un turot + vai -, laiks mainas par
10 minatém. Maksimalais iestatamais laiks ir 9 h 59 m.

+  Nospiediet pogu Time/Temperature divreiz, lai iestatitu
temperatlru; temperatara sak mirgot displeja, un jus varat to
regulét, lietojot pogas +/-. Ikreiz, nospiezot + vai -, temperattra mainas par 10 gradiem. Augstakais temperatiras
iestatijums ir 240 °C, zemakais ir 50 °C.

Sildisanas poga

« Nospiezot S0 pogu, iedegas indikators Keep warm, displejs attélo temperataru 80°C, un laiks tiek iestatits uz
2 stundam. Nospiezot pogu Vvélreiz, indikators izslédzas, ierice beidz sildit édienu un pariet gaidstaves rezima.
Sildisanas laika jas varat brivi regulét laiku.

Funkciju poga

«  Laujjums iestatit vienu no iepriek3noteiktajiem reZimiem; skatiet sadaju,,Ediena gatavosana”.

Ediena gatavosana

Increase

Keep
Warm

Start/Stop (l)

Piezime: gatavojot ievérojiet minimalo un maksimalo édiena, ellas vai Gdens daudzumu, ko norada MIN un MAX linijas
trauka iekSpuse.

Piezime: iestatitas temperatiras var svarstities +/- 5-10% robezas.

Daudzfunkciju katlam ir 8 iepriek$noteikti rezimi, starp kuriem jas varat parslégties, spiezot pogu Menu. Spiezot pogu
Menu, jUs varat secigi parslégties starp $adiem rezimiem: Léna gatavosana —> Sautésana —> Cep3ana —> Varisana —>
Taukvare —> Brlininasana —> Grilésana —> Tvaicésana. Nospiezot pogu Menu un izvéloties nepieciesamo funkciju,
iedegas un mirgo attiecigais indikators. Nospiediet pogu Start/Stop, lai saktu sildisanu; izvélétas funkcijas indikators
beidz mirgot un paliek iedegts. Ediena gatavo$anas procesa laika jus varat brivi mainit laiku vai temperataru atkariba no
iestatitas programmas; skat. zemak. Kad sildisana ir sakta, izvéléto reZimu vairs nevar mainit. Ja vélaties reZimu mainit,
jums vispirms janospiez poga Start/Stop, lai parslégtu ierici gaidstaves rezZima, un tad atkal jéizvélas nepiecieSsamais
reZims.

1. Slow Cook (Iéna gatavosana, nokluséjuma rezims fondi gatavosanai)

«  levietojiet sastavdalas zupai vai citiem édieniem tiesi piedegumdrosaja trauka un aizveriet vaku. Vienreiz nospiediet
pogu Menu; sak mirgot indikators Slow Cook. Nospiediet Start/Stop, lai saktu sildisanu (3aja rezima nokluséjuma
temperatdra ir 100 °C, nokluséjuma laiks ir 6 stundas). Jus varat péc nepieciesamibas regulét laiku un temperataru
gatavosanas laika, izmantojot pogu Time/Temperature. Kad process ir pabeigts, ierice automatiski parslédzas
sildisanas rezima (Keep Warm). Gatavosanas laika nenonemiet vaku, lai maksimali saglabatu temperatiru un
mitrumu.

2. Hot Pot (sautésana)

«  Vispirms ievietojiet piedegumdrosaja trauka nepiecieamas sastavdalas. Tad divreiz nospiediet pogu Menu. Sak
mirgot indikators Hot Pot. Nospiediet Start/Stop, lai saktu sildisanu. Sis funkcijas nokluséjuma temperatara ir
220°C, nokluséjuma laiks ir 1 stunda. Jas varat péc nepiecieSsamibas regulét laiku un temperatlru gatavosanas
laika, izmantojot pogu Time/Temperature. Kad process ir pabeigts, ierice automatiski pariet gaidstaves rezima.
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3. Stir-fry (cepsana)

Trisreiz nospiediet pogu Menu. Sak mirgot indikators Stir-fry. Nospiediet Start/Stop, lai saktu sildisanu. Sis
funkcijas nokluséjuma temperatira ir 240°C, nokluséjuma laiks ir 15 minates. lelejiet nepiecieSamo daudzumu
ellas piedegumdrosaja trauka, un, kad ta ir karsta, ievietojiet produktus un cepiet. Jis varat péc nepiecieamibas
regulét laiku un temperatdru gatavosanas laika, izmantojot pogu Time/Temperature. Kad process ir pabeigts,
ierice automatiski pariet gaidstaves reZzima.

4. Boil (varisana)

5.

6. Grill/Roast (grilésana)

Deep Fry (taukvare)

levietojiet risus vai citus produktus tiesi piedegumdrosaja trauka, pielejiet nepieciesamo daudzumu Gdens un
aizveriet vaku. Cetrreiz nospiediet pogu Menu; sak mirgot indikators Boil. Nospiediet Start/Stop, lai saktu sildisanu
(Saja rezima nokluséjuma temperatdra ir 150 °C, nokluséjuma laiks ir 25 mindtes). Jis varat péc nepiecieSamibas
regulét laiku un temperatiru gatavosanas laika, izmantojot pogu Time/Temperature. Kad process ir pabeigts,
ierice automatiski parslédzas sildisanas rezima (Keep Warm).

Vispirms uzsildiet ellu piedegumdrosaja trauka. Ellas nedrikst bat parak daudz, lai
nepielautu ellas izslakstisanos, iegremdéjot taukvares grozu. Nekad neparsniedziet
maksimala limena atzimi! Piecreiz nospiediet pogu Menu. Sak mirgot indikators
Deep Fry. Nospiediet Start/Stop, lai saktu sildisanu. levietojiet produktus taukvares
groza un iegremdéjiet to uzkarsétaja ella. Nokluséjuma iestatijumi ir 180°C un
30 minates. Jus varat péc nepiecieSamibas regulét laiku un temperatiru gatavosanas
laika, izmantojot pogu Time/Temperature. Kad process ir pabeigts, ierice automatiski
pariet gaidstaves rezima.

Novietojiet restes uz trauka ar piedegumdroso virsmu. Novietojiet marinétas vistas
Skéles vai citus produktus uz restém, aizveriet vaku un sesreiz nospiediet pogu Menu;
sak mirgot indikators Grill. Nospiediet Start/Stop, lai saktu sildisanu (nokluséjuma
temperatdra ir 240°C, nokluséjuma laiks ir 30 mindtes). Jas varat péc nepieciesamibas
regulét laiku un temperatiru gatavosanas laika, izmantojot pogu Time/Temperature.
Kad process ir pabeigts, ierice automatiski pariet gaidstaves rezima.

7. Fry (braninasana)

Septinreiz nospiediet pogu Menu. Sak mirgot indikators Fry. Nospiediet Start/Stop, lai saktu sildisanu. Tad
pievienojiet e||u vai taukus piedegumdro3aja trauka, un ievietojiet produktus. Sis funkcijas nokluséjuma temperatira
ir 200 °C, nokluséjuma laiks ir 25 minQtes. JUs varat péc nepiecieSsamibas regulét laiku un temperattru gatavosanas
laika, izmantojot pogu Time/Temperature. Kad process ir pabeigts, ierice automatiski pariet gaidstaves rezima.

8. Steam (tvaicesana)

Vispirms novietojiet tvaicéSanas paplati uz trauka ar piedegumdro3o virsmu. Tad
ielejiet piedegumdrosaja trauka 2 tases Gdens. Parliecinieties, ka Gdens limenis
nesasniedz tvaicésanas paplati. Novietojiet produktus uz tvaicésanas paplates un
aizveriet vaku. Astonreiz nospiediet pogu Menu; sak mirgot indikators Steam.
Nospiediet Start/Stop, lai saktu sildisanu (nokluséjuma temperatra ir 220°C,
nokluséjuma laiks ir 15 mindtes). Jis varat péc nepieciesamibas regulét laiku
un temperatlru gatavosanas laika, izmantojot pogu Time/Temperature. Kad
process ir pabeigts, ierice automatiski pariet gaidstaves rezima.

Fondi

Optimala temperatara fondi gatavosanai ir no 80 lidz 100 °C, optimalais laiks ir apméram 1 stunda.

levietojiet piedegumdrosaja trauka nepieciesamas sastavdalas, aizveriet vaku un vienreiz nospiediet pogu Function.
Sak mirgot indikators ,Slow cook” un paradas nokluséjuma temperatara un laiks (100°C/ 6 h). Vienreiz nospiediet pogu
Time/Temperature un regulgjiet laiku, izmantojot +/- pogas. Vienreiz nospiediet pogu Time/Temperature un
regulgjiet laiku, izmantojot +/- pogas. Nospiediet Start/Stop, lai saktu sildisanu. Jis varat péc nepieciesamibas regulét
laiku un temperatdru gatavosanas laika, izmantojot pogu Time/Temperature.
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TIRISANA UN APKOPE

Nekad neiegremdéjiet pamatni tideni vai cita skidruma, un nemazgajiet to trauku mazgajamaja masina.

«  Vaks var tikt mazgats trauku mazgajamaja masina.

Tirisana:

«  Atvienojiet barosanas vadu.

« Nonemiet vaku un iznemiet visus piederumus. Mazgajiet piederumus ziepjudeni.

«  Vienmér pirms tiridanas no trauka ar piedegumdro3o virsmu izlejiet e|lu un citus Skidrumus.

«  lznemiet trauku, iztiriet édiena vai $kidrumu atliekas, un laujiet traukam atdzist. Mazgajiet piedegumdro3o trauku,
izmantojot siltu Gdeni ar maigu tirisanas lidzekli. Tirisanai neizmantojiet abrazivus materialus.

«  Trauka arpusi varat notirit ar mitru stkli. Nekad neizmantojiet abrazivus suk|us vai pulverus.

Apkope:

«  Pirms lietoSanas parliecinieties, ka trauks ar piedegumdroso virsmu ir pilnigi sauss.

«  Trauka ar piedegumdroso virsmu nekad neielejiet aukstu tdeni.

« Neizmantojiet abrazivus tirisanas lidzeklus vai materialus; tas var sabojat piedegumdroso virsmu.

- Gatavojot édienu, izmantojiet vienigi koka vai karstumizturigas plastmasas piederumus, lai nesabojatu
piedegumdroso virsmu.

« Nekad nelietojiet metala piederumus.

« Nekad neiegremdéjiet pamatni (aréjo bloku) adent vai cita skidruma. Tiriet tikai ar mitru dranu.

«  Nekad neielejiet ideni karsta e|la.

TEHNISKA INFORMACLJA

Tvertnes tilpums 5 |

Maksimalais ellas daudzums: 2,9 |

Nominalais spriegums: 220-240 V~ 50-60 Hz
Nominala ieejas jauda: 1500 W
ATBRIVOSANAS NO ATKRITUMIEM

letinamais papirs un kartons — nogadat parstrades punkta. lepakojuma folija, PE maisi, plastmasas dalas — iemest plastmasas skiroSanas
konteineros.

ATBRIVOSANAS NO IERICEM KALPOSANAS LAIKA BEIGAS

Atbrivosanas no elektriska un elektroniska aprikojuma (attiecas uz ES dalibvalstim un citam Eiropas
valstim, kur ieviesta parstrades sistéma)
Noraditais simbols uz ierices vai iepakojuma nozimé, ka ierici nedrikst pievienot sadzives atkritumiem. Nododiet ierici m
noraditaja elektriska un elektroniska aprikojuma parstrades punkta. Novérsiet negativu ietekmi uz veselibu un vidi,

parGpéjoties par ierices pareizu parstradi.

Parstrade palidz taupit dabas resursus. Lai sanemtu plasaku informaciju par $is ierices parstradi, sazinieties ar vietéjo I

atbildigo iestadi, sadzives atkritumu apstrades organizaciju vai veikalu, kur ierici iegadajaties. 08/05

Stierice atbilst ES direktivu prasibam par elektromagnétisko saderibu un elektrisko drogibu. c €

lespéjamas teksta un tehnisko parametru izmainas.

eca 79



MULTIFUNKTSIONAALNE TOIDUVALMISTAJA

OHUTUSJUHISED

Tutvuge pohjalikult ning sdilitage edaspidiseks kasutamiseks!

Hoiatus: Juhendis sisalduvad ohutusabinéud ja juhised ei hélma koiki
voimalikke tingimusi ja olukordasid. Kasutaja peab mdistma, et maistlikkus,
ettevaatlikkus ja hoolsus on tegurid, mida ei ole véimalik toodetesse
integreerida. Seet6ttu peab nende teguritega arvestama seadme kasutamise
kdigus. Me ei vastutata transportimisel, mittenduetekohasest kasutamisest
vOi seadme mistahes osade modifitseerimisest voi reguleerimisest
pohjustatud kahjude eest.

Toote kasutamisel jargige tldiseid ettevaatusabindusid, sealhulgas alljargne-
vaid:

1.

80

Veenduge, et toitevorgu pinge vastab seadme andmesildil ndidatud
pingega ning, et pistikupesa on nduetekohaselt maandatud. Pistikupesa
tuleb paigaldada vastavalt kehtivatele elektrieeskirjadele.

Seadme tGihendamisel toitevorku jargige alati tootesildil ndidatud pinge,
sageduse ja voimsuse vaartusi.

Arge kasutage seadet, kui juhe voi pistik on kahjustatud, kui seade on
maha kukkunud v6i on tal muid kahjustus ning ta ei to6ta nduetekohaselt.
Arge sukeldage seadet jatoitejuhet vedelikesse ning drge jatke sedavihma
voi niiskuse katte ning kasutage vett vastavalt sellele kasutusjuhendile
ainult toiduvalmistamiseks.

Seadet ei ole lubatud kasutada vee lahedal, vannitubades, dusiruumides
voi basseinide lahedal, kus seade voib vette kukkuda voi veepritsmed
voivad sattuda seadmele.

Arge painutage toitejuhet iile laua serva véi ile muude teravate servade,
arge vaanake seda ning arge jatke seda kuumade pindade lahedusse.
Seadme limbermineku valtimiseks kasutage seda alati tasasel ja stabiilsel
pinnal. Arge kasutage seadet valamutes, tilkuvates alades ja muudes
ebatasase pinnaga kohtades.

Kuumade vedelike mahaloksumuse drahoidmiseks asetage seade stabiil-
sele alusele paigaldatud kaepidemete abiga.

Arge asetage seadet kohtadesse, kus see on ahjude, radiaatorite,
gaasiseadmete jm. soojusallikate korgete temperatuuride mojualas.
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10. Arge asetage seadet elektri-voi gaasipliitide ja ahjude peale.

11. Seadme mittekasutamisel (ihendage see toitevorgust lahti. Toitejuhtme
lahtilihendamisel toitevorgust tommake pistikust — arge kunagi tommake
toitejuhtmest.

12.Arge kunagi lilitage seadet sisse enne teflonpinnaga mahuti
nouetekohast sisestamist.

13. Arge liilitage seadet sisse tiihja mahuti korral.

14. Arge asetage alust vette.

15. Pdletuste drahoidmiseks tdstke klaaskate ettevaatlikult Glesse ning
kallutage auru eemalejuhtimiseks.

16. Kontrollige regulaarselt toitejuhtmel, pistikul ja kogu seadmel kahjustus-
te puudumist. Kahjustuste avastamisel peataga viivitamatult seadme ka-
sutamine ning podrduge teeninduskeskusesse.

17. Kaas on kergesti purunev, kasutage seda ettevaatlikult. Arge kasutage
kahjustatud voi purunenud kaant véi mahutit.

18. Kasutage seadet ainult vastavalt kasutuseesmargile.

19. Arge kasutage seadet valistingimustes.

20. Arge jatke tootavat seadet jarelevalveta.

21. Hoidke seadet siseruumides kuivas kohas.

22. Arge (iritage seadet modifitseerida voi vahetada selle osi. Seadmes
puuduvad kasutaja poolt parandatavad osad.

23. Enne seadme puhastamist ja hoiustamist laske seadmel maha jahtuda.

24. Arge asetage seadme peale teisi esemeid, drge sisestage avadesse korvalisi
esemeid ning arge kasutage seadet seinte, kardinate jne. Idheduses.

25. Tootamise ajal soojeneb seade iilesse. Arge katke mistahes avasid. Arge
puudutage kuumi pindu. Kasutage alati kaepidemeid ja nuppusid. Kuuma
kaane kasitlemisel kasutage pajakindaid voi koogiratikut.

26. Arge proovige kuuma seadet kanda.

27. Arge liilitage seadet sisse, kui see on kilili voi tagurpidi.

28. Valmistaja poolt heakskiitmata tarvikute ja lisaseadmete kasutamine voi
ohustada inimesi ja vara.

29.See seade on ettendhtud kasutamiseks koduses majapidamises ja
muudes sarnastes kohtades, sealhulgas:

- kaupluste, biiroode ja teiste tookohtade kddginurgad
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« pollumajandustodstuses

- hotellide, motellide ja muude elukohtade kiilastajate poolt
kasutatavates kohtades

+ majutusasutustes

30.Seadet ei ole lubatud ihendada aegreleega seinakontakti voi
kaugjuhtimissiisteemiga.

31.0lge eriti ettevaatlikud, kui teisaldate kuumade toiduainetega vdi
vedelikega seadet.

32. ECG ei vastuta hooletusest voi mittenduetekohasest kasutamisest pdoh-
justatud kahjustuse voi vigastuse eest. Enne seadme kasutamist tutvuge
pohjalikult koikide juhenditega ja teabega. Selle seadme valispind kuu-
meneb iiles ning véib pohjustada péletusi. Arge jatke seadet laste juures-
olekul jarelevalveta.

33. Kuni 8-aastastel lastel on seadme kasutamine keelatud. Ule 8-aastased
lapsed voivad seadet kasutada pideva jarelevalve all. Seadet on lubatud
kasutada vahendatud fiilsiliste, sensoorsete voi vaimsete vOimetega
isikutel, kui nad on jarelevalve all voi kui neile on selgitatud seadme
ohutut kasutamist ning nad on teadlikud seadme kasutamisega
seotud potentsiaalsetest riskidest. Hoidke seadet ja selle toitejuhet
alla 8-aastastele lastele kattesaamatult. Lastel on keelatud seadme
puhastamine ja hooldamine.

Do not immerse in water! - Arge sukeldage vette!

ALUSTAMINE

Toiduvalmistaja esmakordne kasutamine
Eemaldage tootelt kéiki sildid ja kleebised.

HOIATUS:
A Enne kasutamist eemaldage mahuti aluselt ning eemaldage
vahtplastist pakkematerjal!

Enne multifunktsionaalse toiduvalmistaja kasutamist puhastage eemaldatav
mahuti, aurutamisalus, friteerimiskorv, fondutikahvlid, kaas ja koik tarvikud
pesemisvahendi lahusega niisutatud pehme lapiga. Loputage pdhjalikult ja
kuivatage. Arge sukeldage alust kunagi vette - see vdib pdhjustada vigastust
vOi seadme kahjustamist. Asetage teflonkattega mahuti toitevorku tihendatud
alusele nii, et sakid sobituksid aluse metallpinna nelja avaga.

Markus: Toote esmakordsel kasutamisel véite tunda nérka I6hna. See on
tdiesti normaalne ning kaob pérast seadme ménda kasutuskorda. Seetottu valage teflonkattega mahutisse
koigepealt kaks tassi vett ning kéivitage aurutamise reziim. Vajadusel korrake toimingut.
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KASUTUSJUHISED

Juhtpaneeli elemendid

Kaivitamise/peatamise nupp

«  Pérast elektritoitega Ghendamist kuulete helisignaali ning LCD
kuvar sittib. Valige vajalik funktsioon ning vajutage seadme
kdivitamiseks Start/Stop. Seadme lilitamiseks ootereziimi
vajutage nuppu uuesti.

Aja/temperatuuri nupp ja suurendamise ja

vahendamise (+ a -) nupud

« Aja seadistamiseks vajutage (iks kordTime/Temperature:
aja ndit hakkab kuvaril vilkkuma, mida saate reguleerida +/-
nuppudega. lgakordsel vajutamisel suureneb/vdaheneb aeg lihe
minuti vorra. Kui vajutate ja hoiate all + véi - nuppe, siis muutub
aeg 10 minuti kaupa. Maksimaalne seadistatav aeg on 9tundi ja
59 minutit.

«  Temperatuuri seadistamiseks vajutage kaks korda Time/
Temperature: temperatuuri ndit hakkab kuvaril vilkuma, mida
saate reguleerida +/- nuppudega. Iga kord kui vajutate + voi
-nuppe, siis muutub temperatuur 10 kraadi kaupa. Kéige kdrgem seadistatav temperatuur on 240°C ning kéige
madalam temperatuur on 50°C.

Soojas hoidmise nupp

«  Kui vajutate seda nuppu, siis siittib Keep warm (soojas hoidmine) ndidik, kuvarile kuvatakse temperatuuri nait
80°C ning aeg seadistatakse kaheks tunniks. Kui vajutate seda nuppu uuesti, siis ndidik kustub, seade peatab toidu
soojendamise ning ldheb ootereziimi. Soojendamise ajal saate aega vabalt reguleerida.

Funktsiooni nupp
«  Voimaldab Teil seadistada lihe eelseadistatud reziimidest, vaadake peatiikki,Toidu valmistamine”.

Toidu valmistamine

Increase

Keep
Warm

Start/Stop (|)

Markus: Siilitage toidu valmistamisel toiduainete, 6li voi vee minimaalne v6i maksimaalne kogus vastavalt mahuti
sisemuses tahistatud MIN ja MAX joontele.

Markus: Seadistatud temperatuurid kdiguvad +/- 5-10% piires.

Multifunktsionaalne toiduvalmistaja pakub 8 reziimi, mille vahel saate valida Menu (meniiii) nupu korduval vajutamisel.
Iga kord kui vajutate Menu (mendl) nuppu, siis valite jarjest alljargnevad reziimid: Aeglane toiduvalmistamine —>
Hautamine —> Praadimine—> Keetmine —> Tugev friteerimine —>Pruunistamine —> Grillimine —> Aurutamine. Kui
vajutate Menu (meniiii) ja valite soovitud funktsiooni, siis vastav naidik siittib ning hakkab vilkuma. Soojendamise
alustamiseks vajutage Start/Stop nuppu, valitud funktsiooni naidiku vilkumine peatub ning ta jaab pélema. Toidu
valmistamise protsessi kdigus saate soltuvalt seadistatud programmist vabalt muuta aega voi temperatuuri, vaadake
allpool. Pdrast soojendamise alustamist valitud reziimi muuta ei saa. Kui soovite reZiimi muuta, siis peate seadme
ootereziimi viimiseks vajutama kdigepealt Start/Stop ning seejdrel valima uuesti soovitud reziimi.

1. Slow Cook (aeglane toiduvalmistamine, fondiiii valmistamise vaikimisi reziim)

«  Asetage supi voi muu toidu koostisosad otse teflonkattega mahutisse ning sulgege kaas. Vajutage Menu (meniiti)
nuppu ks kord, Slow Cook (aeglane toiduvalmistamine) ndidik hakkab vilkuma. Soojendamiseks alustamiseks
vajutage Start/Stop (selle reziimi vaikimisi temperatuur on 100 °C, vaikimisi aeg on 6 tundi). Toiduvalmistamise ajal
saate aega ja temperatuuri reguleerida Time/temperature (aeg/temperatuur) nupu abil. Pérast protsessi 16ppu
lilitub seade automaatselt soojendusreziimi (Keep Warm). Maksimaalse temperatuuri ja niiskuse sailitamiseks dra
eemaldage toiduvalmistamise ajal kaant.

2. Hot Pot (hautamine)

«  Koigepealt asetage teflonkattega mahutisse vajalikud koostisosad. Seejérel vajutage kaks korda Menu (meniii)
nuppu. Hot Pot (hautamine) ndidik hakkab vilkuma. Soojendamise alustamiseks vajutage Start/Stop nuppu.
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Selle funktsiooni vaikimisi temperatuur on 220°C, vaikimisi aeg on 1 tund. Toiduvalmistamise ajal saate aega ja
temperatuuri reguleerida Time/temperature (aeg/temperatuur) nupu abil. Parast protsessi 16ppu ldheb seade
automaatselt ootereziimi.

3. Stir-fry (friteerimine)

Vajutage Menu (menditi) nuppu kolmkorda. Stir-fry (praadimine) naidik hakkab vilkuma. Soojendamise alustamiseks
vajutage Start/Stop nuppu. Selle funktsiooni vaikimisi temperatuur on 240 °C, vaikimisi aeg on 15 tund. Kallake
teflonkattega mahutisse vajalik kogus 6li ning kui see on (les kuumenenud, siis lisage toiduained ning friteerige
vastavalt maitsele. Toiduvalmistamise ajal saate aega ja temperatuuri reguleerida Time/temperature (aeg/
temperatuur) nupu abil. Pdrast protsessi [6ppu ldheb seade automaatselt ootereziimi.

4. Boil (keetmine)

Asetage toiduained voi riis teflonkattega mahutisse, lisage vajalik kogus vett ning sulgege kaas. Vajutage Menu
(menditl) nuppu neli korda, Boil (keetmine) nadidik hakkab vilkuma. Soojendamiseks alustamiseks vajutage Start/
Stop (selle reziimi vaikimisi temperatuur on 150 °C, vaikimisi aeg on 25 tundi). Toiduvalmistamise ajal saate aega ja
temperatuuri reguleerida Time/temperature (aeg/temperatuur) nupu abil. Pérast protsessi I6ppu liilitub seade
automaatselt soojendusreziimi (Keep Warm).

5. Deep Fry (tugev friteerimine)

6. Grill/Roast (grillimine)

Koéigepealt kuumutage teflonkattega mahutis 6li. Oli véljapritsmise drahoidmiseks
pérast friteerimiskorvi 6lisse sissekastmist ei tohi 6li olla liiga palju. Arge kunagi
lisage 6li iile maksimaalse taseme tahistuse! Vajutage Menu (meniiii) nuppu viis
korda. Deep Fry (tugev friteerimine) né@idik hakkab vilkuma. Soojendamise alustamiseks
vajutage Start/Stop nuppu. Asetage toiduained friteerimiskorvi ning asetage see
kuumutatud 6li sisse. Vaikimisi seadistused on 180 °C ja 30 minutit. Toiduvalmistamise
ajal saate aega ja temperatuuri reguleerida Time/temperature (aeg/temperatuur)
nupu abil. Pérast protsessi I6ppu ldheb seade automaatselt ootereziimi.

Asetage rest teflonkattega mahutisse. Paigutage marineeritud kanaliha viilud vdi muud
toiduained restile, sulgege kaas ning vajutage Menu (menii) nuppu kuus korda, Grill
(grillimine) ndidik hakkab vilkuma. Kuumutamise alustamiseks vajutage Start/Stop
(vaikimisi seadistused on 240°C ja 30 minutit). Toiduvalmistamise ajal saate aega ja
temperatuuri reguleerida Time/temperature (aeg/temperatuur) nupu abil. Pérast
protsessi [60ppu laheb seade automaatselt ootereziimi.

7. Fry (pruunistamine)

Vajutage Menu (meniil) nuppu seitse korda. Fry (pruunistamine) ndidik hakkab vilkuma. Kuumutamise
alustamiseks vajutage Start/Stop nuppu. Seejérel lisage teflonkattega mahutisse 6li voi rasva ning toiduained.
Selle funktsiooni vaikimisi temperatuur on 200 °C, vaikimisi aeg on 25 tund. Toiduvalmistamise ajal saate aega ja
temperatuuri reguleerida Time/temperature (aeg/temperatuur) nupu abil. Parast protsessi 16ppu ldheb seade
automaatselt ootereZiimi.

8. Steam (aurutamine)
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Koigepealt asetage teflonkattega mahutisse aurutamisalus. Seejarel kallake
teflonkattega mahutisse kaks tassitdit vett. Veenduge, et vesi ei ulatu aurutamisaluseni.
Asetage toiduained aurutamisalusele ning sulgege kaas. Vajutage Menu (meniit)
nuppu kaheksa korda, Steam (aurutamine) ndidik hakkab vilkuma. Kuumutamise
alustamiseks vajutage Start/Stop (vaikimisi seadistused on 220°C ja 15 minutit).
Toiduvalmistamise ajal saate aega ja temperatuuri reguleerida Time/temperature
(aeg/temperatuur) nupu abil. Pdrast protsessi 16ppu ldheb seade automaatselt
ootereziimi.
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Fondiiii

Fondiiti valmistamise optimaalne temperatuur on 80 kuni 100 °C, optimaalne aeg on umbes 1 tund.

Asetage teflonkattega mahutisse soovitud toiduained, sulgege kaas ning vajutage Uks kord Function (funktsioon)
nuppu.,Slow cook” ndidik hakkab vilkuma ja ilmub vaikimisi temperatuur ja aeg (100°C / 6 tundi). Vajutage (ks kord
Time/Temperature (aeg/temperatuur) nuppu ning reguleerige aeg +/- nuppude abil. Vajutage veel kord Time/
Temperature (aeg/temperatuur) nuppu ning reguleerige temperatuur +/- nuppude abil. Kuumutamise alustamiseks
vajutage Start/Stop nuppu. Toiduvalmistamise ajal saate aega ja temperatuuri reguleerida Time/temperature (aeg/
temperatuur) nupu abil.

PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

Arge sukeldage alust kunagi vette voi mistahes muu vedeliku sisse ning drge peske seda

noudepesumasinas.

«  Kaant saab pesta ndudepesumasinas.

Puhastamine:

« Uhendage toitejuhe lahti.

«  Tostke kaas Ules ning votke valja kdik tarvikud. Peske tarvikuid seebise veega.

«  Enne puhastamist eemaldage teflonkattega mahutist 6li voi muud vedelikud.

«  Votke vélja teflonkattega mahuti, eemaldage vedeliku vdi toiduainete jadgid ning laske mahuti maha jahtuda. Peske
teflonkattega mahutit sooja vee ja keskmise tugevusega pesuainega. Arge kasutage puhastamiseks abrasiivseid
materjale.

.« Vilispinna piihkimiseks kasutage niisket kdsna. Arge kasutage kunagi abrasiivseid puhastuslappe véi pulbreid.

Hooldus:

«  Veenduge, teflonpinnaga mahuti on enne kasutamist tdiesti korras.

«  Arge kunagi kallake teflonkattega mahutisse kiilma vett.

«  Arge kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid véi kiitirimislappe, see véib kahjustada teflonkatet.

«  Teflonkatte kahjustamise drahoidmiseks kasutage toiduvalmitamise kdigus ainult puidust voi kuumuskindlast
plastikust koogiriistu.

«  Arge kasutage kunagi metallist kddgiriistu.

«  Arge sukeldage alust (viline seade) vee v6i mistahes muu vedeliku sisse. Piihkige ainult niiske lapiga.

«  Arge kunagi kallake vett kuuma éli sisse.

TEHNILISED ANDMED

Mahuti maht 51

Oli maksimaalne kogus: 2,91
Nimipinge: 220-240 V~ 50-60 Hz
Nimivoimsus: 1500 W

KASUTAMINE JA KASUTUSEST KORVALDAMINE

Pakkepaber ja lainepapp - viige jadtmejaama. Pakkekiled, PE kotid, plastist osad — visake plasti ringlussevotu konteineritesse.

TOOTE KASUTUSEST KORVALDAMINE TOOEA LOPUS

Elektri- ja elektroonikaseadmete kasutusest korvaldamine (kehtib EL-i liikkmesriikides ja teistes Euroopa

riikides, kus rakendatakse ringlussevotusiisteemi)

Néidatud stimbol tootel véi pakett tdhendab, et toodet ei tohiks kdidelda nagu olmejadtmeid. Viige toode elektri-ja
elektroonikaseadmetele ettendhtud ringlussevotupunkti. Valtige vdimalikke negatiivseid méjusid inimese tervisele ja

keskkonnale, tagades oma toote korraliku ringlussevétu.

Ringlussevétt aitab sdilitada loodusvarasid. Lisateavet selle toote ringlussevotu kohta saate oma kohalikust omavalitsusest, I
olmejaatmete kditlemise ettevottest voi poest, kust te toote ostsite. 08/05

See toode vastab Euroopa Liidu elektromagnetilise Gihilduvuse ja elektriohutuse direktiivi nduetele. ( (

Teksti ja tehniliste parameetrite muutmise digused on reserveeritud.
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= \iyrobce nerudi za tiskové chyby obsazené v nidvodu k pouziti vyrobku. ® Dovozca nerudi za tlacové chyby obsiahnuté v ndvode na pouzitie
vyrobku. ® Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za btedy drukarskie w instrukcji obstugi produktu. ® A gyarté nem felel a termék hasznélati
utmutatdjaban fellelheté nyomdahibakért. ® Der Importeur haftet nicht fur Druckfehler in der Bedienungsanleitung des Produkts. ® The
manufacturer takes no responsibility for printing errors contained in the product’s user's manual. ® Proizvodac ne snosi odgovornost za tiskarske greske
u uputama. ® Proizvajalec ne jam¢i za morebitne tiskovne napake v navodilih za uporabo izdelka. ® Le fabricant ne peut étre tenu responsable
des erreurs d'impression contenues dans le mode d'emploi du produit. ® Il produttore non sara ritenuto responsabile per eventuali errori di stampa
contenuti nel manuale d'uso del prodotto. ® El fabricante no asume ninguna responsabilidad por errores de impresién en el manual del usuario del
producto. ® RaZotajs neuznemas atbildibu par drukas kjadam ierices rokasgramata. ® Tootja ei vastuta toote kasutusjuhendis leiduvate trikivigade
eest.
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