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forg6 szaritasi rendszer
ROTO SZARAZ +




Elelmiszer Dehydrator Maxxo ROTO SZARAZ +
UTMUTATO
Karosodasanak elkeriilése érdekében a késziilék els6 hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el
ezt az utmutatét és 6rizze meg a késébbi felhasznalas céljabol.

biztonsagi utasitasokat

Sziikséges, hogy helyezze a szarité egy stabil, lapos, héallé szubsztrat (példaul a keramia,
lemez nem égheté anyagbdl, stb), hogy megakadalyozzak az esetleges karokat.

. Ne hagyja a szarité megszakitas nélkiil tobb mint 48 6ran keresztiil. Befejez6dése
utan huzamosabb miikodést, kapcsolja ki a szaritégépet (nyomja meg a ,,ON / OFF”),
hazza ki, és hagyjuk kihdlni.

. Helytelen hasznalata a késziilék karosodasat okozhatja, hogy a felhasznalé vagy akar
személyi sérilést.

. Hasznalja a szaritét mindig csak arra a célra, amelyre azt tette, és 6sszhangban a
hasznalati utmutatot.
. A késziiléket huizza ki, amikor nincs hasznalatban.

. Base szaritok halézati kapcsolat mindig tartson biztonsagos tavolsagot a vizben.
Soha ne forgassa a késziiléket, amikor annak feliilete nedves vagy nedves.

. Soha ne hasznalja a késziiléket, ha a halézati kabel, vagy barmely mas része a
szarité mutatnak a sériilés vagy deformacié. Ebben az esetben forduljon a Service
Center vagy a forgalmazoé.

. Amikor a szaritdgép hasznalata, ne engedje, hogy gyermekek a hozzaférést a késziilék.
. A késziilék tisztitasa el6tt mindig huzza ki a halézatbol.
. Ne huzza ki a kabelt rip a vezetéket. Fogja meg a csatlakozét, és huzza ki az aljzatbol.

+  Ez a késziilék kizardlag haztartasi hasznalatra.
. Ne takarja le a szarité iizem kézben!
. Ne hagyja a késziiléket feliigyelet nélkiil miikodés kozben.

. Annak érdekében, hogy a biztonsagi ezen késziilék nem miikodtetheté gyermekek
vagy személyek csokkent kognitiv képesség és szellemi kapacitas).

. Ne helyezze a szarité kozelében gaz vagy elektromos f6zélappal, tiizhelyek, sitok, stb

Ne hagyja, hogy gyermekek megjavitani a késziilék.

Tisztitds vagy karbantartas a készuléket ki kell végezni a gyerekek.



AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

. Tavolitsuk el a szarité a dobozbdl, és béviteni.
. Tiszta minden a miiszer alkatrészeinek - lasd. bekezdés ,, Tisztitas és karbantartas”.

. Ellenérizze a paramétereket a tapegység helyszini megfelelnek a késziilék (lasd a cimkén a

késziilék aljan talalhato).

. Mossuk le a fedelet 6vatosan és az egyes talcak meleg vizet egy kis mosészert.
Tisztitsa a bazis egy nedves ruhaval (soha nem meritse bazisok vizben vagy mas
folyadék).

JELLEMZOI

Az egyik nagy elénye a ROTO DRY + egy egyenletes meleg levegd

kozotti A padlé zavaro.
rendszeres translating egyéni fizetést (mint az a hagyomanyos szaritdk), és jelentésen javult
szarito
hatasanak alacsonyabb hémérsékleten (a hdmérséklet allithaté). Ez okozza csak minimalis
veszteséget egészségjavito vitaminok. Elvezze a gyiimélcsok, zoldségek és gombak
anélkiil, hogy egészségtelen tartositoszerek, sot egész évben.

Ez csak attol fiigg a képzelet - is szarithatéo nemcsak gyiimolcsot és zéldséget, hanem
viragok dekoracio, gyogynovények (specialis talca gyogynovények), hus, gabonafélék,
siités papir allithato el6 olyan népszerii. Gyimolcs borok stb

hasznalja a késziiléket

1. Elelmiszer, hogy kivan szarazon vagjuk vékonyabb szeletekre a kivant méretii és alaku.
Ezutan helyezze az ételt minden szaritas talcara. Biztositani kell, hogy az egyes
szeleteket és atfedés kozottiik legalabb a minimalis tavolsag.

2.Helyezze a talcat alapjan a szaritas.

3. A felsd lemez fedél szeres. A szaritas kdzben kell lennie a fels6 fedelet a szarit6
mindig részt vesz.

4. Csatlakoztassa a szarité a halozatra, és nyomja meg az " ON / OFF ,,Szaritas
lemezek kezdenek lassan forog - vagyis a szaritasi folyamat megkezdoédott.
Szarité van egy eldre beallitott hémérséklet automatikusan 50st. C és szaritasi
idé 10h.



Az idézités allithato be a szaritasi idé 10 perc. 48 6ra. Az alabbiak szerint: nyomja meg az "
TIMER ,,(Timer), majd nyomja meg a” + ,,vagy” - ,,, hogy allitsa be a kivant szaritasi id6
percben. A percek beallitasa utan nyomja meg ismét a gombot " TIMER ,,Es valtani beallitani
az idot

oraban (ismét a” + ,vagy” - ,,) Nyomja meg és tartsa a” + ,vagy” - ,,az id6

beallitasahoz, hogy gyorsitsak fel az adatokat.

Hoémérséklet beallitas allithaté 35 70st. C - el6szér nyomja " TEMP " majd allitsa nyomja
meg a ,,+” vagy ,,-”. Nyomja meg és tartsa lenyomva a ,,+” vagy ,,-” beallithaté a kivant
hémérséklet jelentdésen felgyorsul.

Befejezése utan a szaritasi folyamat, kapcsolja ki a szarité6 megnyomasaval " ON / OFF "

és hagyja, hogy a késziilék hideg. Tartsa szaritott élelmiszerek pl. Uveg vagy
miianyag doboz konzervet.
5. Huzza ki a késziiléket a halézatbél.

Megjegyzés: Javasoljuk, hogy tegye a szaritasi mindig mind az 5 nagy, még ha nem is
teljesen megtelt az élelmiszer.

példa:

1. Elelmiszer keriil egyetlen felsé lapot, a maradék négy adagolétalca iires. A felsé fedél
legyen a szaritas soran mindig jelen.

2. Az élelmiszeripari keriilnek csak a felso két talca, also talca 3 iiresek. A fels6 fedél
mindig fedje.

tobb tanacsot

Elelmiszer szaritas elétt mindig meg kell mosni és szaraz.

Elelmiszer szaritasara nem lehet rothadt. Az ereje egyes szeleteket élelmiszer lehetévé kell
tennie a levegd szabad aramlasat az egyén fizetések. Is szem el6tt tartani, hogy az eré a
szeleteket befolyasolja a szaradasi id6t - a vastagabb szeletekre, a szaradasi idé hosszabb.

Egyes gyiimolcsok fedezhetok természetes védoréteg, amely meghosszabbitja a
szaradasi id6t. llyen esetekben, javasoljuk az étel a szaritas el6tt, enyhén forraljuk
(példaul koriilbeliil 1 és 3 perc), majd hideg vizbe, és alaposan szaritjuk.

FONTOS : Szaradasi id6 meghatarozottnal csak tajékoztato.

A szaritasi ido6 is fligg a hdmérséklettol és a levegd nedvességének a ponton a szaritas, majd



szintli nedvességet élelmiszerek, stb

szaraz gyiimolcs

. Mosas és szaraz gyiimolcsot.

+  Vagjuk le a szarat és Odpeckujte, bélelve, és igy tovabb.

. Gyumolcs vastag szeletekre vagva és ésszeriien egyenletesen szétteritjiik szarito talcakra
egyes.

. Aztatas a gyiimolcs citromlé megakadalyozza annak fading

. Hozzaadasa fahéj vagy kokusz por, szaritott gyiimolcs ad egy kellemes illat.

szaritott zoldségek
*  Mosas és szaraz zoldségek.
+  Tavolitsuk zoldséget a kemény részek, a felsé levelek, szar, és igy tovabb.
+  Zoldség vastag szeletekre vagva és ésszeriien egyenletesen kiteritett szarité talcakra.

+  Zoldség kell forralni roviddel szaritas el6tt (példaul 1-3 perc.), Majd hideg vizbe, és
alaposan szaritjuk.

SZARADAS HERBS

+  Szaritott fliszernovények kell tarolni papir vagy szévet taska vagy iivegdobozokbol
azaltal, hogy egy sotét és hiivos helyen.

TAROLAS szaritott gyiimélcs
. Dobozok tarolasara szaritott gyiimolcs legyen tiszta és szaraz.

. Hasznalatat javasoljuk az livegedények fedéllel, alkalmas forgalomba egy szaraz,
sotét helyen a hémérséklet elonyosen 5-20st. Fok.

. Az els6 héten a tarolas, javasoljuk, ellenérzése, hogy a jar nem alkot nedvességet. Ha
igen, az azt jelenti, hogy az élelmiszer még nem kelléen szaritjuk és javasoljuk szaritasi
folyamat a regeneralédasra.

FIGYELEM! Ne tegye szaraz élelmiszer iivegekbe amig még meleg, so6t forré. Mindig
hagyja szaritas utan eléggé hiivos.



Készitsiik el a gyiimolcs szaritas el6tt

név elékészités Feltétel szaradasi id6 (Ora)
szaritas
utan
sargabarack Vypeckujte és szelet finom 13-23
narancs nélkul Vagjuk hosszu csikokra térékeny 8-16
kéreg vagy szeletekre
Ananasz (friss
Hamozzuk meg és apritsuk keményebb 8-16
szeletelt
Pat szaraz és szeletekre
Ananasz vagva kedves 8-16
(pacolt)
ropogdsMeghamozzuk, és
banan szeletekre vagjuk 3-4 mm 8-16
Nem sziikséges, hogy
sz616 faragni kedves 8-16
cseresznye Nem sziikséges ko (Stone fajtatol fajtatol fliggéen
jobb, ha a fele fliggéen
szaritott)
korte Hamozzuk meg és apritsuk finom 8-16
fige szelet keményebb 8-26
Nem sziikséges, hogy _
voros afonya faragni finom 8-16
o6szibarack Vagjuk 2 részre, és finom 8-16
vypeckujte
harkalyok és szelet keményebb 8-16
alma Vago bélelve, és vagjuk finom 8-12

szeletekre




Szaritott zoldségek készitmény, miel6tt

1. Egyes zoldségek (pl. Bab, karfiol, brokkoli, sparga és

burgonya), javasoljuk, nagyon rovid (3-5 perc) fé6zziik. Miel6tt az

szaritégépben a zoldségeket 6vatosan.
Masodik szaradasi ido6 fiigg a valasztott kiilonb6z6 zoldségek és valtozhat.

név el6készités Feltétel Szaradasi id6é
szaritas
utan (6ra)
articsoka Csikokra vagjuk 3-4 mm torékeny 8-13
vastag
Meghamozzuk és
padlizsan szeleteljik 6 torékeny 8-12
és 12 mm-es
Megszabadulni a levelek és
brokkoli szar térékeny 8-16
és vagjuk. Roviddel a
babona.
gomba Szeletekre vagva keményebb 8-14
zoldbab Vagott és roviddel torékeny 8-20
forral
Tok, siitotok Szeletekre vagva torékeny 8-14
koriilbeliil 6 mm
Tavolitsuk el a kiilsé
kaposzta levelek és a keményebb 8-14
szar, és csikokra vagjuk
koriilbeliil 3 mm
kelbimbo Vagas két ropogos 8-30
félidot
karfiol Forraljuk amig meg keményebb 8-16
nem puhul, majd
szelet
burgonya Vagjuk, és fézziik kb ropogos 8-16
8-10min
hagyma Gyiliriikre vagjuk ropogos 8-14
sargarépa Puhara fézziik Kud, ropogos 8-14
majd vagjuk szeletekre
uborka Meghamozzuk és keményebb 18/08
szeleteljik cca12mm
paprika Tavolitsuk maggal és ropogos 8-14

vagjuk szeletekre vagy
csikokra ca.
6 mm.




Pepperoni szaraz egész keményebb 8-14

petrezselyem Spread a levelek egy tal ropogos 6-10
paradicsom Hamozzuk meg és apritsuk keményebb 8-24
szeletelt
Meghamozzuk, és
rebarbara szeletekre vagva keményebb 18/08

korilbelil 3 mm

cékla Tavolitsuk el a kiilsé ropogos 8-16
levelek és a gyokér, fott
roviden és vagott

szeletelt

zeller Szeletekre vagva ropogos 8-14
korulbeliil 6 mm

ujhagyma chop durvara ropogos 8-10

sparga Szeletekre vagva ropogos 8-14
korilbeliil 2,5 mm

fokhagyma Hamozzuk meg és apritsuk ropogos 8-16
szeletelt
spenot Forraljuk roviden és ropogos 8-16

elterjedése lapok talcak

gomba Méret szerint - keményebb 6-10
darabokra vagva
és szaritsa meg a teljes

MEGJEGYZES: Az id6 és a szarit6 eljaras csak tajékoztato jellegiiek, és valtozhatnak
szerinti kivalasztott fajta zoldség. Lasd az egyéni izlés preferenciak!

Huskészitmények, DUBEZE, hal és vad szaritas el6tt

Huskészitmények szaritas el6tt kiillonosen fontos és sziikséges egészségiigyi okokbol.
Kulondsen javasoljuk, hogy hust. Hus is pacoljuk szaritas elétt.

Gyakori pac:

1/2 liveg szdjaszosz

1 pokrajeného mozsartorét fokhagymat darabokra 2
evOkanal ketcupu 1 és 1/4 teaskanal s6 1/2 teaskanal
bors Keverjiik 6ssze a hozzavalékat.



BAROMFI

Szaritas el6tt Forraljuk vagy megsiitjiik olajok. Baromfi szaradni koriilbeliil 2-8 éra.

FISH

Szaritas el6tt hal f6tt roviden vagy siitni (kb. 20 perc. 200 ° C.). Hal szaraz korulbeliil 2-8 6ran at.

Es vadhus

Azt javasoljuk, hogy a szaritas el6tt a has fétt, majd vagjuk vékony szeletekre és szaraz
kb. 2-8 éra.

VIGYAZAT: Az id6 és a szarit6 eljaras hus és a jaték csak tajékoztato jellegiiek, és
valtozhatnak, a kivalasztott husok. Lasd az egyéni izlés preferenciak!

Tisztitas és karbantartas
- A késziilék tisztitasa el6tt ellendrizze, hogy a szarité unplugged és hiivos.

- A test a szarit6 tiszta nedves szivaccsal vagy ruhaval és szaraz, és hagyjuk megszaradni.

- Szaritas talcak lehet mosni ugyanolyan médon, mint a hagyomanyos ételeket.
Lehet mosni a mosogatogépben.

A tisztitashoz ne hasznaljon acélgyapotot vagy suroldszert vagy agressziv, azt
kockaztatja, karositja a feliiletet a szarito.

ADATOK
teljesitmény 500 Watt
fesziiltség 220-240
frekvencia 50Hz

Importér a Cseh Koztarsasagban és Szlovakiaban:
Expro Mobil Ltd.
Brezhradska 148

Hradec Kralove 50332
Cseh Koztarsasag



