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FONTOS BIZTONSAGI OVINTEZKEDESEK

HASZNALAT ELOTT OLVASSA EL AZ ALABBI UTASITASOKAT.

A szUkséges ovintézkedéseket minden elektromos késztilék hasznalatakor meg kell tenni, a

kévetkezbket is beleértve:

* Mindig gy6z6djon meg réla, hogy a haldzati fesziiltség megfelel a késziilék adattablajan
jelzett fesziiltségnek.

* Soha ne hagyja a készilléket felligyelet nélkil, ha csatlakoztatva van a konnektorhoz.

* Ne helyezze a készuléket héforrasok kozelébe.

* Mindig vizszintes, egyenes és stabil fellileten hasznalja a késztléket.

* Ne tegye ki a készliléket az id6jaras hatasainak (es6, nap stb.).

« Ugyelien ra, hogy a tapkabel ne érintkezzen forré feliiletekkel.

* Ne engedje, hogy gyermekek, csokkentett mentalis vagy fizikai képességl személyek,
vagy nem megfelel§ tapasztalattal és tudéssal rendelkezd személyek hasznaljgk a
készlléket, hacsak nem feliigyeli és latja el instrukcioval 6ket egy, a biztonsagukért felelés
személy.

* Soha ne meritse a készllék vizbe vagy mas folyadékba.

* Huzza ki a készlléket a konnektorbol, mielétt a tisztitashoz tartozékokat helyezne fel
vagy tavolitana el, akkor is, ha épp nincs hasznalatban.

* Akész(ilek nem mikodtethetd kils id6zitGvel vagy taviranyitoval.

* Ugyeljen ra, hogy a keze legyen szaraz, miel6tt hozzaérne a kapcsoldkhoz vagy allitana
rajtuk, vagy mielétt megérintené a dugét vagy a tapcsatlakozot.

* Soha ne kapcsolja be a késziiléket, ha nincsenek hozzavaldk a stitéedényben.

* Ne tegyen alufoliat vagy mas fém anyagokat a kész(lékbe, mert tlizveszélyes vagy
révidzarlatot okozhat.

* Ne érjen a forrd felliletekhez. Hasznaljon konyhai keszty(it.

* Hagyjon legalabb 5 cm-t a kenyérsiité koril a megfeleld szell6zés érdekében, és
semmiféleképp ne takarja le a szellézényilasokat.

* Ne tegye a kezét vagy az ujjat a kész(lékbe miikodés kdzben.

* Ne helyezze a késziiléket gyulékony felliletek vagy anyagok kozelébe.

* Ne hasznalja a kenyérsitét tarolasra.

* Annak érdekében, hogy a siitéedény megérizhesse jo allapotat, idénként mossa el és
olajozza be.

* Ne a tapkabelnél fogva hizza ki a kész(iléket a konnektorbdl.

* Ne hasznalja a készliléket, ha a tApkabel vagy a dugé sérlilt, vagy maga a készilék
hibas; a kockazat elkeriilése érdekében minden javitas, a tapkabel cseréjét is beleértve,
kizardlag Ariete markaszerviz vagy Ariete technikus altal végezheté el.




* A készilléket csak otthoni hasznélatra, és nem kereskedelmi vagy ipari célokra szantak.

* A készilléken tortént valtoztatasok, amelyeket a gyarté nem hagyott jova, kockaztatjak a
készlilék biztonsagossagat és a garancia elveszitését.

* Amennyiben ki akarja dobni a késziiléket, el6tte vagja le a tapkabelt, hogy
mUkodésképtelenné tegye azt.

* Ne hagyja a csomagoléanyagot gyermekek kdzelében, mivel fulladasveszély all fenn.

i Akesziilék eltavolitasat illetéen a 2012/19/EU Eurdpai Direktivaknak

megfeleléen kerjuk, cselekedjen a készllékhez mellékelt hasznélati
utmutatéban megadottak szerint.

NE DOBJA EL EZEKET AZ UTASITASOKAT
A KESZULEK LEIRASA (1. ABRA)

A Akésziilék teste H Ablak

B 1dézité beallitd gombok | Dagasztopenge

C Suly beallitd gomb L Sitéedény

D Men beallité gomb M Mérépohéar

E Kijelz6 (2. Abra) N Mérdkanal

F Szell6z6k O Ki/bekapcsold gomb

G Fedél P Piritas beallité gomb
KIJELZO (2. ABRA)

A Piritas C 1dézit6

B Suly D Valasztott program

A KENYERSUTOGEPPEL KAPCSOLATOS ROVID MEGJEGYZESEK
A készlilék energiamegtakaritasra lett tervezve. Legfébb elnye, hogy a dagasztas, kelesztés és
a sutés korlatozott helyen torténik. A kenyérsiitdgéppel kdnnyen és rendszeresen készithet
remek kenyereket, ha kdveti az utasitasokat és megért néhany alapveté elvet. A késziilék nem
gondolkodik On helyett.

Nem tudja megmondani, hogy On kihagyott egy hozzavalét, vagy nem megfelelét hasznalt, vagy
nem megfelelé mennyiségben. A hozzavalok gondos kivalasztasa a kenyér elékészitésének
legfontosabb fazisa.

A KESZULEK HASZNALATA ELOTT

1) Mossa el és szaritsa meg az alkatrészeket a "TISZTITAS ES KARBANTARTAS" fejezetben leirtak
szerint.
2) Allitsa a késziiléket "siités" médba és hagyja iiresen miikddni koriilbeliil 10 percig.
3) Miutén lehilt, tisztitsa meg Ujra.
Figyelem
Lehetséges, hogy az els6 ciklusban flist vagy enyhe égett szag jon ki a késziilékbdl. Ez normalis
és néhany mésodperc utan eltlinik.




HASZNALATI UTASITASOK

1) Mossa el és szaritsa meg az 0sszes alkatrészt. )

2) Helyezze a dagasztopengét (1) a sitéedényben (L) évé fiilre (3. Abra).

3) Mérije ki a hozzavalokat a mellékelt mérépoharral (M) vagy mérékanallal (N), vagy mérleggel,
majd helyezze 6ket a siitéedénybe (L).

4) Helyezze a sutbedényt a készlilék belsejében taldlhato fiilre, majd forditsa el az dramutatd
jarasaval megegyezden a rogzitéshez (4. Abra).

Figyelem
Nagyon fontos, hogy tartsa be a hozzavalék sorrendjét a recept alapjan. Altalaban ez:
folyadékok, viz, liszt, tojas és a tobbi, ami még a receptben szerepel. Az élesztét utoljara adja
a tébbi hozzavaldhoz. Kerllie, hogy az éleszté érintkezzen soval vagy folyékony
hozzavalokkal.

5) Csukja le a fedelet (G) és csatlakoztassa a tapdugot a konnektorba. A kijelzén (E) megjelenik a
"3:00" felirat a két fix ponttal. A készilék automatikusan az "1"-es programra all.

6) Nyomja meg a gombot (D) a kivant sttési program kivalasztasahoz.

7) Nyomja meg a gombot (C) a kivant suly beallitdaséhoz (500g, 750g). A suly a 8-19-es
programnal nem allithato be.

8) Valassza ki a piritas mértékét (enyhe, kozepes vagy intenziv). A piritas mértéke a 8-19-es
programnal nem allithato be.

9) Szlkség esetén allitsa be az idézit6t a + vagy - gombokkal (B). A kész(ilék a beallitott idé utan
elindul. Ha nem éllitott be id6t, a stités azonnal elindul.

Legyen dvatos, amikor az idézit6 funkciot gyorsan romld 6sszetevékkel (példaul tojas,
tejtermékek sth.) hasznalja.

10) Nyomja meg a Ki/bekapcsolé gombot(O). A késziilék sipolés elkezdi 6sszekeverni a
hozzavaldkat(ha allitott be idézit6t, a program a beallitott idében indul el).

Eléfordulhat, hogy siités kdzben g6z jon ki a fedél alatti ventilatorbol (G): ez teljesen normalis.

11) Ha tovabbi hozzavaldkat (didfélék, magok stb.) kell hozzaadni, a készilék 10-szer sipol, amikor
ki kell nyitni a fedelet és bele kell tenni &ket. Ez az id6 a programtdl fliggden valtozik.

12) A kivalasztott program leéllitasahoz tartsa nyomva a ki/bekapcsolé gombot (O) 3 masodpercig.

13) Amikor a kijelzén (E) megjelend id6 "0:00", a sutés befejezédott. A késziilék 10-szer sipol és
automatikusan "Melegen tartas" mddra valt 1 éran keresztiil.

A"" jel villog (Kivéve a "Dagasztas" programnal).

14) Az 1 6ra melegen tartas letelte utan a "Melegen tartas" méd kikapcsol. A kijelzén a (@)jel latszik.
Ha ki akarja kapcsolni a "Melegen tart¢" modot a 60 perc letelte el6tt, tartsa nyomva a
ki/bekapcsolé gombot (O) 3 masodpercig.

15) Huzza ki a konnektorbdl és nyissa fel a fedelet (G).

16) Konyhai kesztylben fogja meg a siitéedény fogantydjat (L), forditsa el az éramutato jarasaval
ellentétesen, és hizza ki (5. Abra).

17) Hagyija lehdilni, mielétt kiveszi a kenyeret, majd egy tapadasmentes spatula segitségével hlizza
ki a kenyeret a slitéedénybdl, az oldalanal kezdve. Sziikség esetén forditsa fejjel lefelé a
sttéedényt egy racsra vagy egy tiszta fellletre, és 6vatosan rdzza meg, amig a kenyér ki nem
jon beldle.




Figyelem
A sutéedény nagyon felforrosodhat. Banjon nagyon évatosan a stitéedénnyel, és mindig
viseljen siitékeszty(t.

Soha ne fémeszkozokkel vegye ki a kenyeret a siitéedénybdl (L), hogy a siitéedény
tapadésmentes fala ne sériiljén.

ARAMSZUNET ESETEN

Ha az aramsziinet kevesebb, mint 10 percig tart, a program folytatodik, amint az aram visszatér. Ha
tobb, mint 15 percig tart, a program ledll, a kijelz8 pedig visszaall az alapértelmezett beallitasokra. Ez
esetben hizza ki a késziiléket a konnektorbdl, hagyja lehdilni, Uritse ki a sutéedényt, vegye ki a
hozzavaldkat, tisztitsa meg, majd kezdje Ujra.

Hibakodok

Hiba esetén a kijelz6 (E) a kdvetkezd hibakodokat jelenitheti meg:

-"H:HH”: a hdmérséklet a siitéedényben til magas.

1) Tartsa nyomva a kilbekapcsolé gombot (O) 3 masodpercig a program ledllitasahoz.
2) Huzza ki a konnektorbdl.

3) Nyissa fel a fedelet &s hagyja hiilni a késziiléket 10-20 percig.

4) Inditsa Ujra a programot.

-"E:EQ”: a hémérséklet-érzékelé nem csatlakozik vagy hibas.
Vigye el a késziiléket egy markaszervizbe a h6mérséklet-érzékeld megvizsgalasahoz.

AZ IDOZITO

Az iddzit6t legtdbbszor éjszakai sltésre szokas bedllitani, hogy a kenyér masnap reggelre
elkésziljon. Az id6zitdt maximum 15 oraval el6re lehet beallitani. Ne hasznalja olyan tésztakhoz,
amelyben friss tej, joghurt, sajt, tojas, gylimdlcs, hagyma vagy mas olyan Gsszetevé van, amely
megromlik, ha tobb 6ran keresztll meleg és nedves kérnyezetben hagyjak.

Dontse el, mikorra akarja megsttni a kenyeret: példaul reggel 6 oréra. Ellendrizze, hogy mikor
kezdddjon a program: példaul 9 érakor. Szamitsa ki az id6t a két idépont koz6tt, ez esetben ez 9 ora.
A gombok (B) segitségével 10 percenként llithatja az id6t.

A program idejét nem lehetséges csokkenteni.

A TESZTA ALLAGA

A dagasztas elsd 5 percében ellendrizze a tésztat az ablakon (H) keresztiil. Sima kenyeret kell Iatnia.
Ha nem, lehetséges, hogy ellendrizni kell a hozzavaldkat. Ha fel kell nyitni a fedelet (G), tegye azt a
dagasztas vagy a kelesztés fazisaban. Minden egyéb iddben veszélyeztetné a kenyér sikeres
elkésziilését.

Ha a tészta ragadosnak vagy ragacsosnak tlinik, szérja meg egy teaskandl liszttel. Ha tul széraz,
ontsodn bele egy tedskanal forrd vizet. A sitdedény oldalarél fa vagy mianyag spatula segitségével
Ovatosan leszedheti a réragadt tésztat.




Figyelem
Ne hagyja az ajtét tovabb nyitva, mint ameddig feltétlendl sziikséges. Vérja meg, amig a
liszt/viz teljesen teljesen eltiinik a tésztdban, miel6tt ismét ad hozza.

Csukja le a fedelet (G) az utols6 dagasztas vége el6tt, kilonben a kenyér nem kel meg
megfeleléen.

A KENYER TAROLASA

A boltokban kaphat6 kenyér dltalaban adalékanyagokat (klorin, mészkd, asvanyi katranyfesték,
szorbit, széjabab stb) tartalmaz. Az On kenyere nem fog ilyesmit tartalmazni, ezért nem is tarthaté el
olyan sokaig, és masképp is néz ki. Az ize sem olyan lesz, mint a bolti kenyérnek, hanem olyan lesz,
amilyennek mindig is lennie kellene.

Javasoljuk, hogy a kenyeret frissen fogyassza el, de szobahOmérsékleten légmentes
nejlonzacskéban 2 napig eltarthatd.

A hazi kenyér lefagyasztasahoz hagyja lehdilni, tegye Iégmentes nejlonzacskéba, majd zarja le és
ugy fagyasszale.

HOGYAN ADJUNK HOZZA OSSZETEVOKET

- Kovesse a receptben megadott sorrendet.

- A tovabbi hozzavalokat (gylimolcs, mogyordfélék, mazsola stb.) tegye félre, és a masodik
dagasztas soran adja hozza, amikor a kész(lék 10-szer sipol.

- El6szér a folyékony dsszeteviket adja hozza. Ez &ltaldban viz, de lehet tej és/vagy tojés is. Aviz
legyen langyos (37°C / 100°F), de ne forré. A tal meleg vagy tul hideg viz megakadélyozza a
kelesztést.

- ldézitett programnal ne hasznaljon tejet. Megromolhat még a kenyérkészitési folyamat
megkezdése el6tt.

- Areceptben megadottak szerint adjon hozza sot és cukrot.

- Adja hozz4 a "folyékony" hozzavaldkat (méz, szirup, melasz stb.).

- Adja hozz4 a "szaraz" hozzaval6kat (liszt, tejpor, gyogyndvények és fliszerek).

- Haidézitét allit be, nem adhat hozza gylimolcsot vagy magvakat a masodik kelesztés soran, ezért
adja hozza 6ket most.

- A széraz éleszt6t (vagy sttéport/szddabikarbénat) utoljara adja hozza. Tegye a tobbi hozzavaléra
- ne tegye vizbe, killdnben tul hamar elkezd dolgozni.

- Ha id6zitét allit be, nagyon fontos, hogy az éleszté (sutdport/szédabikarbona) ne érintkezzen
vizzellegyéb folyadékkal, killdnben az élesztd hamarabb felfut, majd 6sszeesik, mint ahogy a kész(ilék
miikddésbe lép. Az eredmény kemény, s(rl, durva kenyér lesz, mint egy tégla. Javasoljuk, hogy
készitsen mélyedést a liszt kozepébe, és oda helyezze az éleszt6t.

Liszt

A liszt fajtaja nagyon fontos. A liszt legfontosabb alkotdeleme a gluténnek nevezett fehérje, amely
egy természetes Gsszetevd és altala lesz a tészta formazhatd, valamint hozzajarul az éleszté altal
elallitott széndioxid megtartasahoz. Olyan lisztet vasaroljon, amelynek csomagolasan a "0" tipus
vagy "KENYERHEZ" felirat talalhat6, az utdbbinak magas a gluténtartaima.



Masfajta lisztek kenyérhez

Teljes kiérlés lisztet és egyéb gabonakat foglalnak magukban.

Kivalé élelmi rostokat tartalmaznak, de alacsonyabb a gluténtartalmuk, mint a ,0” tipusu lisztnek. Ez
azt jelenti, hogy a teljes kisriésti kenyerek kisebbek és stiribbek lesznek, mint a fehérek. Altalaban,
ha a receptben szerepl6 fehér liszt felét teljes kiériésire cseréli, teljes kiériésl izt kap fehér kenyér
allaggal.

Eleszto

Az élesztd egy él6 organizmus, amely a tésztaban megsokszorozddik. Nedvesség, étel és meleg hatéséra
az élesztd megnd és szénmonoxid gazt bocsat ki. Ez utdbbi buborékokat hoz 1étre, amelyek a tésztaba
szorulnak és megndvelik azt.

A kilonbozé élesztéfajtak kozil a szaraz éleszté hasznalatat javasoljuk. Ezeket altalaban zacskdban
lehet kapni, és nem szabad 6ket el6zetesen vizben feloldani.

Kaphat6 "gyors" vagy "kenyérsiitégéphez vald" élesztd is. Ezek er6sebb éleszték, amelyek a tdbbihez
képest 50%-kal gyorsabban kelesztik meg a tésztat. Csak a "GYORS OPCIO" bellitassal hasznélja
ezeket. A zacskos éleszté nagyon érzékeny a nedvességre, igy egy napnél tovabb ne tarolja a
részben felhasznalt éleszt6t. Alternativaként hasznalhat friss élesztékockat is: 1gr szaraz élesztd
3,5gr friss élesztének felel meg.

SZARAZ ES FRISS ELESZTO MEGFELELOSEGI TABLAZAT

Szaraz Friss

1/4 zacsko 29 1 evékanél 79
1/2 zacské 4q 2 evékanal 139
3/4 zacskd 69 3 evlkanal 21g
1 zacsko 79 3.5 evékanal 259
1.5 zacsko 109 5 evékanal 379
2 zacsko 14g 7 evBkanal 50g

Folyékony hozzavalék

A folyékony hozzavalok altalaban a viz vagy a tej, vagy a ketté keveréke. A viz ropogdsabba teszi a
kenyér héjat. A tej lagyabba teszi, ahogy a kenyér tésztjat is.

Eltérnek a vélemények arrél, hogy a viznek milyen hémérséklettinek kellene lennie. On elddntheti,
ha mar jobban megismerte készllékét. A viz a kenyér egy masik alapvetd Osszetevéje. A viz
hémérséklete altalaban 20°C (68°F) és 25°C (77°F) kozott a legmegfelelébb. De ha fel szeretné
gyorsitani a kenyér elkészitését, a viz héfoka legyen 45°C (115°F) és 50°C (122°F) kozott. Nagyon
fontos, hogy a viz j6 minéségli legyen, lehetdleg palackozott, mivel a vizkd befolyasolhatja a kenyér
elkészllését. Viz helyett hasznélhat friss tejet vagy 2%-os tejport, amely javitja a kenyér izét és a héj
szinét. Néhany receptben gylimalcslé talalhato.



Alacsony zsirtartalom
Ne hasznéljon alacsony zsirtartalmu olajat, margarint, stb.. Ezekben a termékekben kevés a zsir, mig
a recepthez tobb szlkséges, és nem biztos, hogy a recept sikertilni fog.

Cukor

A cukor aktivalia és eteti az élesztét. izt és texturat ad hozza, és segiti a héj barnulasat. A méz, a
szirup és a melasz hasznalhatd cukor helyett, ha a folyékony hozzavalét kompenzalasul hozza
igazitja. Mesterséges édesitdket ne hasznaljon, mert azok nem etetik az élesztét.

So

A sb segiti az éleszté ndvekedésének kontrollalasat. A sétlan kenyér tdl nagyra néhet, majd
dsszeeshet. Tovabba tdbb izt is ad.

Tojas

A tojasok altal a kenyér gazdagabb és asvanyi anyagban disabba valik, szint ad és hozzajarul a a
jobb textirahoz. A tojasokat a folyékony dsszetevékhdz szamitjuk. Masképp a tészta tul folyékony
lehet, és nem tud kelléen felemelkedni.

Gyogynodvények és fliszerek

Az elején hozzaadhatjuk Gket a fébb 0sszetevikkel egyiitt. A fliszerek, mint példaul a fahéj, gydmbér,
oregano, bazsalikom fokozzak az izt. Kis mennyiséget (1-2 tedskanalnyit) hasznaljon. A friss izesiték,
mint példaul a fokhagyma és metéléhagyma, folyadékot tartalmaznak, igy ki kell egyensulyozni a
folyadék mennyiségét.

Tovabbi hozzavalék

A tovabbi hozzavalokat (gylimolcsok, mogyorofélék, mazsola sth.) csak a megfelelé programok
esetén lehet hozzaadni. Az aszalt gylimdlcsoket vagja apré darabokra, a sajtot reszelje le, a
csokoladét egészen aprd darabokra vagja. Ne adjon hozza a receptben eléirtnal tobbet, kiildnben
nem biztos, hogy a kenyér megfeleléen kel meg. Figyeljen oda a friss gylimélcsokre és
mogyor6félékre, mert folyadékot tartalmaznak (dzsusz és olaj), és kompenzalasképp mindig
igazitsa hozzajuk a f6 folyékony hozzavalok adagjat.



A PROGRAMOK

- Az olaj olvasztott vajjal helyettesithetd.

- Az GsszetevOk hozzaadasakor kdvesse a tablazatban megadott sorrendet.

- A magas gluténtartalmu lisztet minden receptben gluténmentes lisztre cserélheti, vigyazva a tobbi
hozzavaldra gluténérzékeny személyek esetén.

Alap (1)

Saly 500g 750g
Idé 3.05 310
Viz 210ml 260ml
Olaj 141/2 ev6kanal 15g 2 evokanal 20g
Sé 1/2 tedskanal 39 1 evokanal 69
Cukor 1 evékanal 15g 2 evokanal 30g
Liszt 2+1/3 csésze 320g 3 csésze 420g
Eleszté 3/4 kocka friss 1 kocka friss élesztd

élesztd (25 g) vagy (25 g) vagy 1 zacskéd

3/4 zacsko sitépor slitépor

Gyors kenyér (2)

Saly 500g 750g
Idé 2:05 2:10
Viz 140ml 190ml
Olaj 2 evbkanal 269 2+1/2 evokanal 339
So 2/3 teaskanal 39 3/4 teaskanal 49
Cukor 1 evékanal 159 2 evbkanal 309
Liszt 2 csésze 290g 2+1/2 csésze 360g
Eleszté 3/4 kocka friss 1 kocka friss élesztd

éleszt6 (25 g) vagy (25 g) vagy 1 zacsko

3/4 zacsko siitépor slitépor




Edes kenyér (3)

Sualy 5009 7509
1dé 3:45 3:50
Viz 120ml 160ml
Olaj 141/2 evékanal 209 2 evékanal 269
So 1/2 teaskanal 29 1/2 teaskanal 29
Tojés 1 egész tojas 60g 1 egész tojas 60g
Cukor 2 evokanal 30g 3 evokanal 459
Folozott tej 1/4 csésze 359 1/3 csésze 479
Fehér liszt 2 csésze 290g 2+3/4 csésze 380g
Eleszt6 3/4 kocka friss 1 kocka friss élesztd
élesztd (25 g) vagy (25 g) vagy 1 zacsko
3/4 zacskd sltépor stitépor
Francia kenyér (4)
Saly: 5009 7509
Idé 4:05 4:10
Viz 180ml 260ml
Olaj 1 evokanal 109 1+1/2 evokanal 15g
So 1 evékanal 6g 1+1/2 teaskanal 99
Cukor 1/2 evbkanal 89 1 evékanal 159
Fehér liszt 2+ 1/4 csésze 300g 2+3/4 csésze 400g
Eleszt6 3/4 kocka friss éleszté 1 kocka friss élesztd
(25 g) vagy 3/4 of (25 g) vagy 1 zacsko
zacsko sitépor sitépor




Teljes kiorlésii kenyér (5)

Saly: 5009 7509
Idé 4:00 4:05
Viz 180ml 220ml
Olaj 2 evokanal 269 2+1/2 evokanal 389
Sé 1 evékanal 69 1 evékanal 69
Barna cukor 1 evokanal 15g 1+1/2 evékanal 269
Fehér liszt 1 csésze 1459 1+1/2 csésze 180g
Teljes kidrlésti 1 csésze 1459 14112 csésze 1809
liszt
Eleszt6 3/4 kocka friss 1 kocka friss élesztd

élesztd (25 g) vagy (25 g) vagy 1 kocka

3/4 zacsko sutépor friss éleszté

Rozskenyér (6)

Saly: 500g 750g
Idé 4:00 4:05
Viz 180ml 220ml
Olaj 2 evokanal 269 2+1/2 evbkanal 38¢
So 1 evbkanal 69 1 evokanal 69
Barna cukor 1 evbkanal 15¢ 1+1/2 evékanal 23g
Fehér liszt 1 csésze 1459 1+1/2 csésze 1809
Rozsliszt 1 csésze 1459 1+1/2 csésze 180g
Eleszt6 3/4 kocka friss 1 kocka friss élesztd

élesztd (25 g) vagy (25 g) vagy 1 kocka

3/4 kocka friss friss éleszté
élesztd




Gluténmentes kenyér (7)

Saly: 5009 750g
Idé 3:25 3:30
Viz 180ml 220ml
Olaj 2 evokanal 269 2+1/2 evokanal 33g
So 1 evékanal 69 1 evékanal 69
Cukor 1+1/2 evékanal 23g 2 evokanal 309
Gluténmentes 1+ 3/4 csésze 2559 2 csésze 290g
liszt
Kukoricaliszt 1/4 csésze 359 1/2 csésze 70g
Eleszt6 3/4 kocka friss 1 kocka friss élesztd

élesztd (25 g) vagy (25 g) vagy 1 zacsko

3/4 zacskd sltépor stitépor

Rizskenyeér (8)

Saly: 5009 7509
Idé 3:00 3:05
Viz 150ml 190ml
Olaj 2 evbkanal 269 2+1/2 evbkanal 38g
So 1 evBkanal 69 1 evokanal 69
Tojés 1 egész tojas 60g 1 egész tojas 60g
Cukor 1 evékanal 159 2 evBkanal 30g
Liszt 2 csésze 290g 2+ 1/2 csésze 360g
Fott rizs 1/4 csésze 1/3 csésze
Eleszté 3/4 kocka friss 1 kocka friss élesztd

élesztd (25 g) vagy (25 g) vagy 1 zacsko

3/4 zacskd sltépor s(itépor




Szendvicskenyér (9)

liszt

Saly: 5009 7509
Idé 4:05 4:10
Viz 210ml 250ml
Olaj 1/2 evbkanal 89 1 evékanal 159
So 1 evékanal 69 1 evékanal 69
Cukor 1/2 teaskanal 39 1 evokanal 69
Liszt 2 csésze 290g 2+ 1/2 csésze 360g
Elesztd 3/4 kocka friss 1 kocka friss élesztd
élesztd (25 g) vagy (25 g) vagy 1 zacskéd
3/4 zacsko siitépor slitépor
Edes tészta (10)
Id6 2:20
Magolaj 3 evékanal
Tojas 4 egész tojas
Cukor 130g
Onkelesztd liszt 1509
Pudingpor 2 evikanal
(opcionalis)
A cukor mennyiség izlés szerint modosithato.
100% teljes kiorlésii tészta (11)
Idé 2:55
Cukor 1 evBkanal
Olgj 2 evOkanal
So 1+1/2 teaskanal
Viz 250ml
Teljes kidrlési 400g

Eleszté

1 kocka friss éleszt6 (25 g) vagy 1 zacskd siitépor




70% teljes kidrlésii tészta (11)

liszt

Id6é 2:55
Cukor 1 evékanal
Olaj 2 evbkanal
So 1+1/2 evékanal
Viz 320ml
Fehér liszt 175g
Teljes kidrlésii 300g

Eleszt6

1 kocka friss éleszt6 (25 g) vagy 1 zacské stitdpor

Pizza tészta (

Idé 0:45

Viz 170ml

S6 1 evBkanal

Oliva olaj 1 evékanal

Fehér liszt 300g

Eleszté 1 kocka friss éleszté (25 g) vagy 1 zacskd stt6por

Kelesztett tészta (13)

Idé 1:30

Viz 320ml

Sé 1+1/2 teadskanal

Oliva olaj 2 evBkanal

Cukor 2 evBkandl

Fehér liszt 400g

Eleszté 1 kocka friss éleszté (25 g) vagy 1 zacskd sttpor




Keverés funkcio (14-15)

Idé 15 - 30 percig (allithatd idd)
Eleszté 1+1/4 evékanal
Fehér liszt 5609

Olaj 2 evlkanal

S6 1 evékanal

Viz 330ml

Az id6 a"+" és

A 14-es program ideje 15 perc. A 15-0s program a 14-es program ,Meghosszabbitott’
verzioja, legfeliebb 30 percig allithatd iddvel.

gombok hasznélataval allithato.

Lekvar (16)

1dé 1:20
Gyiimolcspép 300g
Cukor 150g
Citromlé 1/2 citrom

hozza.

Tanacsos 20 percet varni, mielétt hozzaadja a cukrot. Egyszerre csak kis adag cukrot adjon

Joghurt (17)

Id6 8:00 (allithaté 0:06 és 10:00 kozott a “Suly beallitasa” gombbal)
Teljes tej 1000m|

Natur joghurt 100ml (vagy egy pohar joghurt)

Cukor 60g

Kiolvasztas (18)

1dé

‘ 00:30 (&llithaté 0:10 és 2:00 kozott)

Az id6 a"+" és

A kész(lék korilbelll 50°C-os (122°F) hémérsékletet tart a termék kiolvasztasahoz.

gombok hasznalataval allithat.

Fozés/siités (19)

Time

‘ 01:00 (allithatd 0:20 és 2:00 kozott)

Altalanos fézéshez/siitéshez. A megtartott hdmérséklet koriilbeliil 150°C
(300°F). Az idé a "+" és "-" gombok hasznalataval allithato.




TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Figyelem

Ne meritse a készilléket, a dugét vagy a tapkabelt vizbe vagy mas folyadékokba. Nedves
torlékendével tisztitsa 6ket.

Huzza ki a kész(iléket a konnektorbdl, mielétt a tisztitdshoz tartozékokat helyezne fel vagy
tavolitana el, akkor is, ha épp nincs hasznalatban.

Hagyija lehdilni, miel6tt belekezdene a tisztitasba.

Soha ne hasznaljon fém eszkdzoket ahhoz, hogy kivegye a kenyeret a siitéedénybdl (L), hogy
ne sérilljén a tapadasmentes bevonat.

1) Tisztitsa meg a stitdedény (L) belsejét és kiilsejét nedves torléruhaval.

2) Ha a dagasztopenge (I) nem jon le a motor tengelyérdl, tltse fel a stitdedény forrd vizzel, és
hagyja ugy kordlbelll 30 percig. Ezutan évatosan tisztitsa meg nedves ruhaval.

3) Mossa el a mérépoharat (M) és a mérékanalat (N) forré, mosogatdszeres vizben.

4) Tisztitson meg mindegy egyéb, kiilsé és belsd fellletet nedves térléruhdval. Hasznaljon egy
kevés mosogatdszert, ha sziikséges, de alaposan dblitse el, hogy ne maradjon rajta vegyszer,
amely befolyasolna a kdvetkezd kenyér elkészitését.

HIBAELHARITAS

A Hiba esetén azonnal kapcsolja ki a készlléket.

Probléma

Ok

Megoldas

A késziilékbdl
égett szag jon ki.

Liszt vagy egyéb hozzavalok
halmozédhattak fel a
sttéedényben.

Kapcsolja ki a késziléket és hagyja
teliesen kihdlni. Tavolitsa el a
felesleges lisztet vagy egyéb
hozzavalot a sutéedénybdl egy
tiszta torléruhaval.

A hozzavaldk nem
keverednek 0ssze
megfeleléen.

A sitéedény vagy a dagasztdpenge
nincs megfelelen a helyén.
Tul sok a hozzavalo.

Ellenérizze, hogy a slt6éedény és a
dagasztdpenge megfeleléen a helyén
van-e.

Gondosan mérje ki a

mennyiségeket.

A "HHH" hibakod

A készllékben 1évo homérséklet tul

Hagyija lehdilni a késziiléket két

viz csapodott le.

jelenik meg a magas. program kozott.

ki/bekapcsolo Huzza ki a késziiléket, nyissa fel a

gomb fedelet és vegye ki a siitdedényt.

megnyomasakor. Hagyja htilni 15-30 percig, miel6tt G
programot inditana el.

Az ablakra Az ablak a kelesztési és Ez normdlis jelenség.

kondenzaciés dagasztasi fazis soran

beparasodhat.

Hasznélat utan tisztitsa meg
az ablakot.




Probléma

Ok

Megoldas

A dagasztépenge a
kivételkor a
kenyérben marad.

Val6sziniileg intenziv piritast
valasztott, amely altal kemény héja
lesz a kenyérnek.

Normalis jelenség.

Ha kenyér kihdilt, spatula
segitségével tavolitsa el a
dagasztopengét a kenyérbdl.

A tészta nem
keveredik el
megfeleléen
(példaul aliszt a
tészta oldalan
vagy tetején gydlik
fel).

A sUt6edény vagy a dagasztopenge
nincs megfelelen a helyén.

Tul sok a hozzavald.

Gluténmentes lisztet hasznalt, amely
nagyon nedves tésztat
eredményezett.

Ellendrizze, hogy a sitéedény és a
dagasztépenge megfeleléen a helyén
van-e.

Gondosan mérje ki a
mennyiségeket.

Ha a tészta tul nedves, egy spatula
segitségével valassza le a sitéedény
falarol. Ha a tészta tul szaraz, adjon
hozza egy ev6kanal vizet, amig el nem
éri a kivant allagot.

Atészta
tulsagosan
megkelt és a
fedélnek
nyomaédott.

A hozzavaldk mennyisége nem
megfeleld.

A tésztaban nincs so.

A dagasztépenge nincs
megfeleléen a helyén.

Gondosan mérje ki a mennyiségeket,
és Ugyelien az élesztd és a so
megfelelé mennyiségére.
Csokkentse az élesztd mennyiségét
1/4 tedskanallal.

Ellenérizze, hogy a dagasztopenge
megfelel6en a helyén van-e.

Akenyér nem
emelkedik meg.

A hozzavaldk mennyisége nem
megfeleld.

A sutépor vagy a liszt szavatossaga
lejart.

A program kdzben felnyitottak a
fedelet.

Gondosan mérje ki a
mennyiségeket.

Ellenérizze az éleszté és a liszt
szavatossagat.

Ugyelien ra, hogy a folyékony
hozzavalok szobahémérsékletlien
legyenek.

A kenyér tetején
lyuk van.

A tészta tul gyorsan kelt meg.
Tul sok éleszt6t vagy tul sok vizet
adott hozza.

Nem megfeleld programot vélasztott
ki a recepthez.

Ne nyissa fel a fedelet sttés kdzben.
Intenzivebb piritasi opciét
valasszon.

A héj szine tul
vilagos.

Tl sok cukrot adott hozza.

Kissé csokkentse a cukor
mennyiségét.
Vélasszon vilagosabb piritasi opciét.




Probléma Ok Megoldas
A kenyér nem Normalis, ha a kenyér alakja nem Gondosan mérje ki az
szimmetrikus. szimmetrikus, féleg teljes kiériés( osszetevoket.
liszt esetén. Kissé csokkentse a viz vagy az
Tul sok élesztét vagy tul sok vizet élesztd mennyiségét.
adott hozza.
A dagasztépenge oldalra mozgatta
a tésztat kelés és sités elétt.
A kenyerek Ez normalis. A kenyerek alakja a
kilonbdz6 tipusuknak megfeleléen eltér.
formajuak.
A kenyér lapos |A tészta tul nedves. Gondosan mérije ki az
vagy lyukak | Tul sok az éleszts. osszetevoket.
Eaé?ént?akn @ | Nincs s6 a tésztaban. }flissétf’:sbkkemsel: aI;/iz vagy az
Tul sok meleg vizet adott hozza. ¢ esz"o. Mennylseget. .
Ellendrizze, hogy adott-e hozza
Sot.
Szobahdmérsékletii vizet
hasznaljon.
A kenyér nem Tul sok a folyékony hozzavalo. Gondosan mérje ki az
stilt meg Nem a megfelel§ programot Osszetevoket.

rendesen vagy
ragos az allaga.

valasztotta ki.

Ugyelien a megfelel program
kivalasztasara.

A kenyér A kenyér még tul forrd. Hagyja hiilni a kenyeret 15-30
szeleteléskor percig.

morzsélodik.

A kenyér nehéz Tul sok lisztet adott hozza vagy a Gondosan mérje ki az

és slr( allagu.

liszt szavatossaga lejart.

Nem adott hozz4 elegendd vizet.
Ha teljes kiérlésti lisztet hasznalt,
normalis, ha a kenyér allaga sir(ibb,
mint a fehér liszt esetében.

o0sszetevoket.

A stt6edény alja
s6tét vagy foltos.

Mosogatdgépben tisztitottdk. Ez
normalis, és nem befolyasolja az
anyag mingségét.




