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Vazeny zakazniku,

gratulujeme Vam k zakoupeni produktu.

Prosim, dlikladné& si pozorné manudl a dbejte na nasledujici
pokyny, aby se zabranilo skodam na zarizeni. Za skody
zplsobené nedodrzenim instrukci a pokynd nerugime.
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TECHNICKA SPECIFIKACE

Cislo produktu 10031968 10031969

Napajeni 220 -240 V~ 50/60 Hz




BEZPECNOSTNI POKYNY

Neponofujte konstrukci a topné prvky s elektronickymi ¢astmi do
vody a neoplachujte je pod vodovodnim kohoutkem.

e Vzdy vlozte jidlo, které budete fritovat, do kose tak, aby se
nedostalo do styku s topnymi prvky.

o Nezakryvejte vétraci otvory, kdyZ je zafizeni v provozu.

e Neplnte hrnec olejem, protoze to predstavuje nebezpedi pozaru.

e Béhem pouzivani se nedotykejte vnitfni casti zafizeni.

e Toto zarizeni neni uréeno k pouZiti osobami (véetné déti), které
maji omezené fyzické, smyslové nebo dusevni schopnosti nebo
nemaji dostatecné zkusenosti a znalosti; pokud nedostali pokyny k
pouzivani osobou, zodpovédnou za jejich bezpecnost, nebo jsou
pod jejim dozorem.

e Pred pripojenim zafizeni zkontrolujte, zda napéti uvedené na
pristroji odpovida napéti ve vasi domacnosti.

e Nepouzivejte zafizeni, pokud je poskozena zastrcka, napajeci
kabel nebo samotné zarizeni.

e Pokud je sitova zastréka podkozena, musi ji opravit kvalifikovany
personal, aby se zabranilo nebezpedi.

e Déti se nesmi hrat se zafizenim.

e Cisténi a Udrzba zafizeni nesmi byt provadény détmi bez dozoru.
Uchovejte zafizeni a sitovy kabel mimo dosah déti, které jsou
mladsi nezZ 8 let, kdy je zafizeni zapnuté nebo vypnuté.

Sitovy kabel uchovavejte mimo horkych povrchd.

e Nezapojujte sitovou zastréku mokryma rukama. Stejné zafizeni
mokryma rukama ani neobsluhujte.

e Zapojujte zafizeni jen do uzemnéné elektrické zasuvky. Vzdy se
ujistéte, zda je zastrcka zasunuta do zasuvky spravné.

e Nikdy nepfipojujte zafizeni k externimu casovali nebo k
samostatnému systému dalkového ovladani, abyste predesli
nebezpecnym situacim.

e Zafizeni neumistujte na hoflavé materidly, jako jsou ubrus nebo
zaclony, ani do jejich blizkosti.

e Nevystavujte ke sténé nebo oproti jinym zafizenim. Nechte
minimalné 10 cm volného mista na zadni strané a po bocich
zafizeni a 10 cm volného mista nad =zafizenim. Na =zafizeni
nepokladejte zadné tézké predméty.

e Nepouzivejte zarizeni pro jiné Ucely, nez je uvedeno v této
prirucce.

e Nenechavejte zarizeni zapnuté bez dozoru.

e Pri fritovani horkym vzduchem se uvolfiuje pfes vystupni otvory
horka para. Drzte své ruce a svou tvar v bezpecné vzdalenosti od
pary a od otvord, kterymi vystupuje vzduch. Také davejte pozor na
horkou paru a vzduch, kdyz vybirate panev ze zafizeni.

e Béhem pouzivani se mohou dostupné povrchy ohfivat.

e Po pouziti zafizeni je kovovy kryt uvnitf velmi horky, vyhnéte se
dotykani horkého kovu po vareni.



e Thned zafizeni odpojte ze sité, kdyz ze zafizeni vychazi tmavy
kouf. Pockejte, dokud se tvorba koufe nezastavi, predtim nez
vyberete panev ze zafizeni.

e Umistéte zafizeni na vodorovnou, plochou a stabilni plochu.

e Zafizeni je urceno pouze pro normalni domaci pouziti. Neni
ur¢eno pro pouziti v prostfedich, jako jsou kuchyné
zaméstnancl v obchodech, kancelafich, farméch nebo v jiném
pracovnim prostfedi. Neni také ureno ani na to, aby bylo
pouzivano zakazniky v hotelich, motelech, zafizenich bed &
breakfast a v jinych obytnych prostredich.

e Po pouziti vzdy odpojte zafizeni z elektrické zasuvky.

e Pfed manipulaci nebo ¢iSténim nechte pfistroj vychladnout po
dobu asi 30 minut.

e Ujistéte se, Ze ingredience pripravené v tomto zafizeni jsou
zlatozluté namisto tmavého nebo hnédého zbarveni. Odstrarite
pripalené zbytky.

e Zafizeni mad mikrospina¢ na vnitfni strané, to znamena, ze
kdyz vyberete panev béhem vareni, zafizeni se automaticky
vypne.

Ochrana pfed piehFatim

Zarizeni ma k dispozici ochranu proti prehrati. Pokud je systém
regulace vnitfni teploty nefunkcéni, ochrana proti prehrati se
automaticky zapne a zafizeni nebude pfipravené k pouziti.

o Vytdhnéte sitovou zdstréku. Teprve poté, co se zafizeni
kompletné ochladilo, by mélo

e spustit tlacitko RESET na spodni strané pristroje (vedle
datového stitku), aby se znovu mohla fritéza pouzivat.

e Pouzijte prosim na restart néjaky Spicaty predmét (viz
nasledujici zobrazeni).

Automatické vypnuti

e Toto zarizeni je vybaveno Casovacem. Kdyz casovac prijde v
pocitani k hodnoté 0, zafizeni zaCne zvonit a automaticky se
vypne. Chcete-li zafizeni vypnout manualné, otacejte knoflikem
Casovace proti sméru otaceni hodinovych rucicek na hodnotu 0.
e Poznamka: Pokud vyberete panev béhem vareni, zafizeni se
také automaticky vypne. (Casova¢ bude nadéle poéitat).

Lektromagnetické pole (EMF)

e Toto zafizeni spliiuje vSechny standardy elektromagnetického
pole (EMF). PFi spradvném zachazeni a podle pokynt v tomto
nédvodu k obsluze mize byt zafizeni bezpe¢n& pouzivany na
zakladé védeckych poznatkd.



PREHLED ZARIZENI

Kontrolka vyhfivani Kontrolka zapnuti / vypnuti

Casovad/
regulator Urovné
vykonu

Regulator teploty

Drzadlo kose




PROVOZ

Pfed prvnim pouzitim

1. Odstrarite veskery obalovy material.

2. Odstrarite ze zafizeni nalepky a Stitky.

3. Kompletné vycistéte koS a hrnec horkou vodou a trochou
Cisticiho prostfedku a neabrazivni houbou.

4. \Vycistéte zafizeni zevnitf i zvenku vlhkym hadfikem.
Horkovzdusna fritéza funguje s horkym vzduchem. Nepliite do
hrnce olej ani tuk na peceni.

Priprava

1. Umistéte zafizeni na stabilni, rovnou plochu. Zafizeni
nepouzivejte na povrsich, které nejsou odolné vi¢i teplu.

2. Ko$ vlozte spravné do hrnce.

3. Vlozte hrnec do zafizeni.

Poznamka: Hrnec musi byt vlozen do zafizeni spravné, jinak
zarizeni nebude fungovat.

4. Zapojte sitovou zastréku do elektrické zasuvky. Nenaplfiujte
hrnec olejem ani jinou kapalinou.

Na zafizeni neumistujte Zadné predméty.

Nevkladejte nic do vétracich otvorl na obou strandch zafizeni.
Prekazka jinak prerusi cirkulaci vzduchu a ovlivni vysledek
fritovani horkym vzduchem.

Pouziti zaFizeni
Horkovzdudnd fritéza dokade pripravovat mnoho rlznych
ingredienci. Prohlédnéte si kapitolu Nastaveni.

Fritovani v horkovzdusné fritéze

1. Zapojte sitovou zastréku do zasuvky.

2. Opatrné vyjméte hrnec ze zafizeni.

3. Vlozte pfisady.

Poznamka: Ko$ nenapliiujte nad doporucené mnozstvi (viz v ¢asti
Nastaveni), protoze to ovlivni kvalitu vysledku.

4. Zasunte hrnec zpét do horkovzdusné fritézy.

Nikdy nepouZivejte hrnec bez koSe. Pokud se hrnec neda vlozit
spravné, zarizeni nebude fungovat spravné.

Pozor: Nedotykejte se hrnce béhem pouzivani a kratce po pouZiti,
protoZe je velmi horky. Dotykejte se hrnce vyhradné za rukojet.
5. Otocte regulator teploty na pozadovanou teplotu (pro nastaveni
spravnych teplot viz Nastaveni)



1. Stanovte poZadovany Cas vareni a prisady.

2. Chcete-li zafizeni zapnout, otocte cCasovy regulator do
pozadované polohy.

Casu vareni pridejte 3 minuty, pokud je zafizeni studené.
Poznamka: Pokud chcete, zafizeni mizZete predehfat bez piisad. V
tomto pripadé otolte Casovy regulator na vice nez 3 minuty a
pockejte, dokud zhasne kontrolka vyhfivani (pfiblizné po 3
minutach). Potom naplite koS a otolte casovy reguldtor do
pozadované polohy.

a. Casova¢ odpoditava doll az do prednastaveného ¢asu.

b. Béhem procesu vareni se kontrolka vyhfivani opakované
zapind a vypina, coz signalizuje, Ze topné téleso se zapina a
vypina, aby se udrzela nastavena teplota.

c. Na dné nadoby se shromazduje prebytecny olej.

3. Nékteré ingredience musi byt obclas pretrasené. Na potreseni
vyberte hrnec ze zafizeni a potom jim zatfeste. Vlozte hrnec znovu
zpét a pokracujte ve fritovani.

Pozor: Pfi pretfrasanym nemackejte knoflik na kosiku.

Poznamka: Pokud chcete snizit hmotnost, miZete vybrat ko$ z
hrnce a potrast pouze kosikem. Za timto Gcelem vyjméte nadobu ze
zarizeni, umistéte na tepelné odolny povrch a stisknéte tlacitko na
rukojeti.

Tip: Pokud nastavite Casovac na polovinu Casu pripravy, uslysite
signal CasovacCe, kdyZz bude tfeba protfepat prisady. To vsSak
znamena, Ze budete muset znovu nastavit ¢asovac na zbyvajici ¢as
vareni.

Tip: Pokud nastavite Casova¢ na kompletni ¢as vareni, nezazni
zadny Casovaci signal, ktery by zaznél pred koncem procesu vareni.
Hrnec mdZete kdykoli vybrat, abyste zkontrolovali stav jidla.
Zafizeni se automatlcky vypne a obnovi provoz, kdyZz se hrnec
znovu nasadi do zafizeni. Casova¢ véak déle odpoéitava dold.

4. Kdyz casovac zvoni, uplynul Cas pripravy. Vezméte hrnec ze
zarizeni a umistéte ho na tepelné odolny povrch.

Poznamka: Zafizeni lze také vypnout rucné. Za timto Ucelem otocte
reguldtor teploty na hodnotu 0 a pak rovnou vytahnéte hrnec.

5. Zkontrolujte, zda je uvarené jidlo hotové. Pokud jidlo jesté neni
pripraveno, jednoduse vlozte hrnec zpét do zafizeni a nastavte
casovac na nékolik dodate¢nych minut.

6. Pokud chcete pfisady vyjmout (napr. Hranolky), stisknéte tlacitko
na kosiku a vyberte kosik z hrnce.



Neodkladejte kodik dnem vzhlru spolu s hrncem, protoZe jinak
by kapal prebytecny olej z hrnce na ingredience.

Po fritovani jsou hrnec i pfisady horké.

V zévislosti na typu pFisad mdZe vystupovat z hrnce para. Po
fritovani je hrnec a vnitini kovové viko horké.

Nedotykejte se!

1. Vyprazdnéte ko$ do misky nebo na talif.

Tip: Chcete-li vybrat velké nebo kiehké prisady, pouzijte klesté.
2. Kdyz je jedna porce hotova, horkovzdusna fritéza je
pfipravena na dalsi varku.

Nastaveni

Tabulka nize je pom{ckou pro zékladni nastaveni.

Pozndmka: Vezméte na védomi, Ze tato nastaveni jsou
standardni hodnoty. Pfisady se li§i svym plvodem, velikosti,
tvarem a vyrobcem. Nezarucujeme optimalni nastaveni pro vase
jidlo. Jelikoz technologie horkého vzduchu neustéle ohfiva
vzduch uvnitf zafizeni, kratké odstranéni hrnce béhem provozu
vareni pomoci horkého vzduchu zastavi proces vareni.

TIPY

e Mensi prisady obvykle vyzaduji kratsi ¢as vareni jako vétsi
prisady.

e Vétsi mnozstvi potravin vyzaduje o néco delsi dobu vareni nez
mensi mnozZstvi.

e Promichanim mensich pfisad v dobé pripravy se optimalizuje
vysledek a pomaha se tim zabranit nerovnomérnému vareni
pfisad.

e Pridejte trochu oleje, abyste dosahli kfupavy vysledek. Potom
jako pridate olej, opecte prisady v horkovzdusné fritéze.

e Neprfipravujte v horkovzdusné fritéze pfilis mastné potraviny,
jako jsou klobasy.

e Obcderstveni, které lze pfipravit v troubé, se také podafi
pripravit v horkovzdusné fritéze.

e Optimalni mnoZstvi pro pfipravu kifupavych hranolki je 500
gramd.

e PouZijte pripravené tésto na rychlé a snadné pfipravé
plnéného snacku.

e Kdy? pectete kold¢ nebo pfi pripravé quiche, kfehkych kust
nebo plnénych kusd, vlozte do hrnce formu na peceni.

e Horkovzdudna fritéza mlZe byt také pouzita na opé&tovny
ohrev jidel. Na ohfivani nastavte teplotu na 150 ° C a 10 minut.



Cas

Vs -

Potraviny Min Max Temp | Dalsi informace
(gramy) | (Min) (°C)

Brambory & hranolceky

Tenké 300-700 9-16 200 zatrast

zmraz.hranoléeky

Hrubé 300-700 11-20 200 zatFast

zmraz.hranoléeky

Doméaci hranolk - ~ +1/2 Cajovej lyZicky

Ihr y 300-800 16-10 200 oleja; 1/2 cajové
1Zicky oleje; zatfast
5 1/2 Cajové Izicky oleje;
Bramborové kousky 300-800 18-22 180 Zatiast
Bramborové kostky 300-750 12-18 180 1/2 Cajové Izicky oleje;
zatrast

Bramborové jidlo 250 15-18 180 zatrast

Gratinované brambory | 500 15-18 200 zatrast

Maso & driibez

Steak 100-500 8-12 180

Vepiové kotlety 100-500 10-14 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Klobasy 100-500 13-15 200

Dolni ¢ast stehna 100-500 18-22 180

KuFeci prsa 100-500 10-15 180

Snacky, rychlé obcerstveni

Jarni rolky 100-400 8-10 200 zatiast

Kureci kousky 100-500 6-10 200 zatiast

(zmrazené)

Rybi prsty(Zmrazené) | 100-400 6-10 200

SmaZeny mrazeny syr | |00-400 8-10 180

(zmrazeny)

PInéna zelenina 100-400 10 160

Peceni

Kolac 400 20-25 160

Quiche 300 20-22 180

Muffiny 300 15-18 200

Sladké snacky 400 20 160




Domaci hranolceky

PFi pfipravé domécich hranolkd postupujte podle nize uvedenych
kroku

1. Brambory oloupejte a nakrajejte na hranoly.

2. Dikladn& omyjte bramborové kousky a osudte jejich
kuchyriskou utérkou.

3. Dejte do misky polovinu cajové Izicky olivového oleje a
bramborové hranolky. Zamichejte, dokud se bramborové hranolky
nenamocil v oleji.

4, Hranolky vyberte prsty nebo pfiborem z misy tak, aby
prebytecny olej zstal v misce. Vlozte hranolky do kosiku.
Poznamka: nepreklapéjte misku, abyste vysypaly vsSechny
hranolky do kosiku najednou, aby se na dno hrnce nedostal
prebytecny olej.

5. Hranolky fritujte v teplém vzduchu podle pokynd v této
kapitole.

UDRZBA

Cisténi

Zarizeni vycistéte po kazdém pouziti.

PFri Cisténi se nedotykejte kratce po fritovani horkého kovu na
vnitini strané.

Pred cisténim nechte zafizeni vychladnout!

1. Hrnec a kosik: Nepouzivejte zadné kuchynské naradi ani drsné
Cistici houby, protoze to poskodi nepfilnavou vrstvu. Odpojte
sitovou zastréku ze zdsuvky a nechejte zafizeni vychladnout.
Poznamka: Vyberte hrnec, aby se zafizeni rychleji vychladili.

2. Vnéjsi stranu vysuste vihkym hadiikem.

3. Vycistéte hrnec a kosik horkou vodou. PouZijte trochu Ccisticiho
prostredku.

K odstran&ni zbyvajicich necistot miZete pouZit tekutinu, kterd
rozpousti tuky.

Tip: Pokud se na kosi nebo ve spodni Casti hrnce usadila
necistota, naplite hrnec horkou vodou a malym mnozstvim
Cisticiho prostfedku. Vlozte kos do hrnce a nechte hrnec i kos
namocit na dobu pfiblizné 10 minut.

4. Vnitfni Cast zarizeni Cdistéte horkou vodou a neabrazivni
houbou.

5. Topné téleso vycistéte Cisticim kartackem, abyste odstranili
zbytky potravin.

Skladovani

1. Odpojte sitovou zastréku a nechejte zafizeni vychladnout.

2. Dejte pozor, aby byly vSechny Casti Cisté a suché.

3. Horkovzdusnou fritézu uschovejte na Cistém a suchém misté.



RESENI PROBLEMU

prehrati.

Problém PFicina Reseni
Zafizeni Sitové zastreka neni | Sitovou zastréku do
nefunguje. zapojena. zasuvky.
& \ , Otocte Casovy reguldtor
asovac neni M
na pozadovanou dobu
nastaven. v
vareni.
Doba peceni je prilis | Otocte regulator teploty
kratka. do spravné polohy.
Hrnec nebyl spravné | Vlozte hrnec do zafizeni
. vloZen do zafizeni. | sprévné.
Prisady
nejsou po ) . PouZijte ostry predmét,
pfipravé SZ:ﬁaank:vggg na abyste stlacili restarto-
uvarené. P vaci knoflik na spodni

strané zarizeni.

Mnozstvi pfisad v
kosiku je prilis velké.

Vlozte do kosSiku mensi
porce. Mensi mnozstvi
se budou varit
rovnomernéji.

Nastavena teplota je
prilis nizka.

Otocte regulator teploty
na pozadovanou teplotu.

Pfisady byly
uvarené
nerovnomeérné.

Nékteré prisady musil
byt v pribé&hu
procesu vareni
pretrasano.

Prisady, které jsou na
vrchu (napf. Hranolky),
musi protfepat po
poloviné doby vareni.

Fritované rychlé
obcerstveni neni

PouZili jste rychlé
obcerstveni, které

PouZivejte snack /
rychlé obcerstveni

skutecné | musi byt pFipraveny | uréené k pegeni nebo
krfupaveé, kdyz | v tradiéni fritéze. V | potrete jidlo trochou
se vybere z | kosiku je pfili§ oleje, abyste ziskali
horkovzdusné | mnoho ingredienci. | kiupavy vysledek.
fritézy.

V kosiku je pfilis , Nepreplniujte kos
Kodik nelze mnoho ingredienci. ’
spravné N N
zafizeni. vloZzen do hrnce. 4

cvaknuti.




Problém Pricina Reseni
Pri pripravé prisad s
vysokym obsahem tuku
se dostava do hrnce
Y velké mnozstvi oleje.
Varené jidlo je Olej zplisobuje bily kouf
mastné. a hrnec se muze zahrat
vice nez obvykle. To
Ze zarizeni neovliviiuje zafizeni ani
vychazi bily vysledek fritovani.
kour.
Hrnec stale Bily kout je zplsoben
obsahuje tukové rozehfivani tuku v
zbytky z hrnci. Po kazdém
predchoziho pouziti peclivé hrnec
pouziti ocistéte.
Nepouivéte PouZivejte éers_tvé
spravny druh brambory a fjejvte
5 ) brambor. pozor, aby si béhem
Cerstvé fritovani udrzely svou
hranolky j§ouv pevnou konzistenci.
nerovnomeérné
hnédé. Pred fritovdnim jste | Bramborové kousky
neoplachli dobre oplachnéte,
bramborové abyste odstranili krob.
hranolky spravné.
Krehkost Dbejte na to, abyste
hI:a_rlo[ku Jje kousky brambor
zavisla od oy v
. . mnozstvi oleje a spravne osusili,
Cerstve od obsahu vody v predtim nez pridate
hranolky bramborach.

nejsou krupavé.

olej. nakrajejte
bramborové hranolky
na mensi kousky, aby
jste dosahli
kFfupavéjsi vysledek.
PFidejte trochu oleje,
aby byly hranolky
kfupavéjsi.
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POKYNY K LIKVIDACI

Podle Evropského nafizeni odpadu 2012/19 / EU
tento symbol na vyrobku nebo jeho obalu znamen3,
ze vyrobek nepatfi do domaciho odpadu. Na zakladé
smérnice by mél pristroj odevzdat na prislusném
sbérném misté pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zarizeni.

Zajiténim spravné likvidace vyrobku pomdiZete

B z:brénit moinym negativnim dopaddm na Zivotni

prostfedi a lidské zdravi, coz by jinak mohl byt
dlsledek nespravné likvidace vyrobku. Pro detailn&jsi
informace o recyklaci tohoto vyrobku se obratte na
svlj Mistni GFad nebo na odpadovou a likvidaéni
sluzbu vasi doméacnosti.

Prohlaseni o shodé

V)’/robce: Chal-Tec GmbH, WallstraBe 16, 10179 Berlin,
Deutschland

Tento produkt je v souladu s
nasledujicimi evropskymi smérnicemi:
2011/65/EU (RoHS)

2014/30/EU (EMV)

2014/35/EU (LVD)
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