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A POPIS SPOTREBICA

A

Pevne instalované veko s uvoliiovacim tla¢idlom a rukovatou
Ak chcete otvorit veko, stlacte uvolhovacie tlac¢idlo a nadvihnite veko za rukovat.

Vystup pary

Zberna nadoba na kondenzovanu vodu

D Vyberatelnd varna naddoba s neprilnavou vrstvou.

Zabranuje pripaleniu ryze.

Nerezova vlozka na varenie v pare
Idedlna na pripravu zeleniny, morskych plodov, hydiny alebo masa v pare.

Servirovacia lyZica z umelej hmoty

G Odmerka

Odpojitelny napajaci kabel (nie je vyobrazeny)
Na pohodIné servirovanie pri stole a jednoduché skladovanie.

OVLADACI PANEL:

Nastavenie ,Delay Timer”
na varenie ryze s odlozenym Startom.

Displej so zobrazenim poslednych 12 minut tepelnej Gpravy bielej ryze a 25 minut
tepelnej Upravy hnedej ryze prip. uplynulych hodin v reZzime udrziavania teploty
,Keep Warm” prip. nastavenia odlozeného startu.

Tlacidlo ZAP/VYP. ()

Nastavenie ,White Rice”
na pripravu bielej ryze.

Nastavenie,Brown Rice”
na pripravu hnedej ryze alebo druhov ryze vyzadujucich dlhsi ¢as tepelnej Upravy.

Nastavenie ,Steam”
na varenie zeleniny, morskych plodov, hydiny alebo masa v pare.

Nastavenie ,Keep Warm“

ReZim udrziavania teploty sa automaticky aktivuje po ukonceni akéhokolvek varného
procesu. Je mozné ho aktivovat aj samostatne.

Kazdé z vyssie uvedenych tlacidiel (okrem tlacidla (D) je vybavené kontrolkou, ktora
svieti pocas prevadzky.

Okrem toho je spotrebi¢ vybaveny kontrolkou ,Cooking”, ktord sa rozsvieti, ked' sa
voda privedie do varu.






A DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Precitajte si prosim pred pouzitim Vasho ryzovaru Solis Rice Cooker Duo Program
pozorne tento navod na obsluhu. Zoznamite sa tak so spotrebicom a budete ho
moct bezpecne ovladat. odportiicame Vam tento navod starostlivo uschovat. Ak
odovzdavate tento spotrebi¢ novému majitelovi, nezabudnite k nemu prilozit navod
na obsluhu.

Pri pouziti elektrospotrebicov dodrzZiavajte nasledujice bezpecnostné opatrenia:

1.

Spotrebic, napéjaci kabel ani sietova zastrcka alebo konektor nesmu prist do styku s
vodou alebo inymi tekutinami. V opa¢nom pripade hrozi Uraz elektrickym pradom!
Ak spotrebi¢ pripojeny k elektrickej sieti, napdjaci kabel alebo sietova zastrcka ci
konektor prisli do styku s tekutinou, ihned' vytiahnite zastr¢ku zo zasuvky pomocou
suchych gumovych rukavic.

Skontrolujte pred uvedenim spotrebic¢a do prevadzky, ¢i idaje o napati uvedené na
vyrobnom Stitku zodpovedaju napatiu vo Vasej elektrickej sieti.

. Vzdy najskor zasurite konektor napajacieho kdbla do konektora spotrebica, potom

zasunte zastrcku do zdsuvky a zapnite spotrebi¢. Konektor spotrebi¢a a konektor
musia byt pred pripojenim absolutne suché. Nikdy sa nedotykajte zastrcky mokrymi
alebo vlhkymi rukami.

Umiestnite ryZovar na stabilny, suchy a ziaruvzdorny podklad. Spotrebi¢ sa pocas
prevadzky nesmie nachddzat pod zdvesnymi skrinkami, regdlmi alebo inymi
materidlmi citlivymi na paru.

. Nenechavajte visiet napdjaci kdbel cez hranu stola, pretoze by ste ort mohli zavadit

a zapricinit tak pad spotrebica. Dbajte na to, aby napdjaci kdbel neprisiel do styku s
hordcim povrchom, napr. s varnou doskou, ohrevnym telesom alebo so samotnym
spotrebicom. Pred zasunutim zéstréky do zasuvky vzdy skontrolujte cely napajaci
kabel.

Spotrebic sa musi nachadzat v dostatoc¢nej vzdialenosti od horiaceho plynu, horucich
peci, inych predmetov vydavajucich teplo alebo tepelnych zdrojov. Nepouzivajte
spotrebi¢ na mokrom alebo horicom podklade. Chrante spotrebi¢ pred vihkostou,
teplom a otvorenymi plamenmi. Spotrebi¢ sa musi nachidzat v dostatocnej
vzdialenosti od pohyblivych ¢asti alebo spotrebicov.

Nikdy neprenasajte spotrebic za napdjaci kdbel, netahajte za kdbel a neumiestnujte
na kdbel ziadne predmety.

Odporucame Vam nepouzivat spolu s tymto spotrebicom predlzovaci kabel.
Neumiestiujte spotrebic priamo pod zésuvku.



9. Vytiahnite vzdy zastrcku zo zasuvky, ak sa spotrebi¢ nepracuje, je bez dozoru alebo
ak chcete spotrebi¢ rozobrat, zlozZit alebo vycistit. Odpord¢ame Vam nainstalovat
prudovy chréani¢ (ochranny spinac) ako doplnkovu ochranu pri pouziti elektrickych
spotrebicov. Odporucame Vam pouzit pradovy chrani¢ s menovitym chybovym
pradom 30 mA. Odbornu radu Vam poskytne Vas elektrikar.

10. Nevykondvajte na spotrebici, napajacom kabli, zastrcke ani prislusenstve Ziadne
zmeny.

11. Pri nevhodnom pouZziti hrozi nebezpecenstvo poranenia!

12. Pozor: Teplota povrchu spotrebica a jeho Casti je pocas prevadzky a eSte nejaky cas
potom velmi vysoka.

13.Nikdy sa nedotykajte spotrebica, ktory spadol do vody alebo inej tekutiny. Vzdy
najskor vytiahnite zastr¢ku zo zasuvky a az potom vytiahnite spotrebic z vody alebo
tekutiny. Pred pouzitim nechajte spotrebi¢ skontrolovat u vyrobcu Solis alebo v
autorizovanom servise Solis, ¢i nedoslo k jeho poskodeniu.

14.Nikdy neumiestniujte spotrebic tak, aby mohol spadnut do vody alebo inej tekutiny
(napr. vedla umyvadla).

15. Umiestnite spotrebic tak, aby nebol vystaveny slne¢nému Ziareniu.

16. Do otvorov spotrebica nikdy nestrkajte ostré alebo Spicaté predmety. Mohlo by d6jst
k poskodeniu spotrebica alebo k Urazu elektrickym pradom!

17. Pocas pouZitia netraste so spotrebicom ani ho nepremiestnujte.

18. Pouzivajte spotrebic len na ucely uvedené v tomto navode na obsluhu. Pouzivajte len
prislusenstvo dodané spolu so spotrebi¢com. Nevhodné prislusenstvo méze sposobit
poskodenie spotrebica.

19.Spotrebi¢ je urceny len na pouzitie v domacnosti. Nie je vhodny na priemyslové
pouzitie.

20. Spotrebic nie je ureny na pouzitie v exteriéri. Nepouzivajte spotrebic vo vozidle ani
na lodi.

21. Skontrolujte Va3 ryzovar pred kazdym pouzitim.

22.Nepouzivajte spotrebi¢, ak doslo k poskodeniu napajacieho kabla alebo sietovej
zastrcky, ak spotrebi¢ vykazuje zndmky poruchy, spadol na zem alebo je inak
poskodeny, pretoze by mohlo déjst k urazu elektrickym prddom. Nikdy neopravujte
spotrebic svojpomocne. Odovzdajte spotrebi¢ vyrobcovi Solis alebo autorizovanému
servisu Solis, ktory ho skontroluje a pripadne opravi elektronické a mechanické
suciastky.



23.0soby s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami
alebo s nedostato¢nymi vedomostami a skiisenostami vratane deti nesmu pouzivat
ryzovar, ak nie su pod dozorom osoby zodpovednej za ich bezpec¢nost alebo ak
neboli zoznamené so sprdvnym a bezpecnym pouzivanim spotrebi¢a. Okrem toho
musia chapat pripadné rizika spojené s pouzivanim spotrebica.

24. Dbajte na to, aby sa deti nehrali so spotrebi¢com.

25. Uistite sa pred uvedenim spotrebica do prevadzky, Ze ryzovar Solis Rice Cooker Duo
Program je spravne zostaveny. Presny postup najdete v tomto navode na obsluhu.

26. Pocas prevadzky spotrebica nikdy nezakryvajte ventilaéné otvory.

27.Ak chcete spotrebic¢ premiestnit alebo rozobrat, nezabudnite ho najskoér tlacidlom
ZAP/VYP. () vypnut. Potom vytiahnite sietovi zastréku zo zasuvky a vyckajte, pokym
spotrebi¢ nevychladne. Ak spotrebi¢ prave nepouzivate, mali by ste vzdy vytiahnut
zastrcku zo zasuvky.

28.Vzdy skontrolujte, ¢i su vnutro spotrebica, varna doska aj vonkajsi plast varnej nadoby
absolutne cisté a suché. Az potom mozete spotrebic uviest do prevadzky.

29. Udrziavajte spotrebi¢ vzdy v ¢istote. Riadte sa pritom pokynmi v kapitole ,Cistenie a
starostlivost” tohto navodu. Okrem nerezovej vlozky na varenie v pare nie je mozné
umyvat vyberatelné ¢asti spotrebica v umyvacke riadu..

30. Nikdy neskladujte v spotrebici vybusné alebo horlavé latky, ako su aerosolové spreje
(dezodoranty, laky na vlasy atd').

31. Umiestnite ryZovar vzdy tak, aby otvor pre vystup pary nesmeroval kVam. Pri otvarani
veka budte vzdy opatrny, aby ste sa neoparili hortcou parou.

32. Pouzivajte spolu so spotrebicom len dodanu vyberatelnu varnu nadobu, pripadne s
vlozkou na varenie v pare. Nikdy nevkladajte do ryzovaru ind nddobu. Varnd naddobu
nie je mozné pouzivat na iné kuchynské ucely ani ju umiesthovat na elektricky/
plynovy sporak.

33. Nepouzivajte varni nadobu, ak doslo k jej poskodeniu. Nahradnu varnd nadobu si
mozete zakupit v Specializovanom obchode alebo priamo u vyrobcu Solis.

34.Pocas prevadzky spotrebi¢a ani pocas jeho skladovania neodkladajte na veko
ziadne predmety. Pocas varného procesu alebo v rezime udrziavania teploty nikdy
nezakryvajte veko ziadnymi predmetmi.

35. Na cistenie spotrebica nikdy nepouzivajte chemické, alkalické, agresivne alebo drsné
Cistiace prostriedky ani drsné $pongie, mohli by ste tak poskodit neprilnavu vrstvu
varnej nadoby alebo plast ryZovaru.

Na cistenie pouzivajte len makku utierku a jemny prostriedok na umyvanie riadu.



36. Nikdy nestrkajte zastrcku do zasuvky a nezapinajte spotrebic, ak saviom nenachadza
varna nadoba.

37.Nikdy nedavajte potraviny ani nelejte tekutiny priamo do zdkladne ryzovaru. Do styku
s potravinami méze prist len vyberatelnd varna nadoba, prip. nerezova vlozka na
varenie v pare. Vlozku na pripravu pokrmov v pare je mozné pouzit len v kombindcii
s varnou nadobou.

38. Nezapinajte spotrebi¢, ak sa vo vyberatelnej varnej nddobe nenachéadzaju ziadne
potraviny.

39. Nedotykajte sa horiiceho povrchu spotrebica, ked chcete otvorit veko alebo vybrat
varnu nadobu. Vzdy pouzivajte kuchynsku chriapku alebo utierku. Otvérajte veko
opatrne a dbajte na to, aby para neunikala Vasim smerom.V opa¢nom pripade by ste
sa mohli oparit.

40.Dbajte na to, aby kondenzovanad voda z veka nekvapkala na dno samotného
spotrebica, ale len do varnej nadoby.

41.Budte velmi opatrni, ked'sa v spotrebici nachadzaju horuce pokrmy alebo tekutiny.
Nepremiestiujte spotrebic pocas prevadzky. Nikdy sa nedotykajte hordceho povrchu
spotrebica holymi rukami.

42. Pocas varného procesu musi mat spotrebic vzdy zatvorené veko. Spotrebic by ste mali
skladovat so zatvorenym vekom. Neodkladajte ani neumiestnujte ni¢ na spotrebic.

43. Pouzivajte prosim len kuchynské naradie z dreva alebo Ziaruvzdorného plastu, aby
nedoslo k poskriabaniu neprilnavej vrstvy varnej nadoby.

44, Uistite sa pred zapnutim spotrebica, Zze varnd nadoba je sprdvne umiestnena. Na
vonkajsej strane spotrebica sa musi nachadzat spradvne nalozend zberna nddoba na
kondenzovanu vodu.

45. Nikdy nenechavajte ryzu vo varnej nadobe pri zapnutej funkcii udrziavania teploty
dlhsie ako 10 hodin.

46.Pred cistenim vzdy vypnite spotrebi¢ tlac¢idlom ZAP/VYP. ©) (stlacte dvakrat),
vytiahnite zastr¢ku zo zasuvky, odpojte konektor a odstrante napajaci kabel. Potom
nechajte vietky diely spotrebica Uplne vychladnut. Konektor musite pred opatovnym
uvedenim do prevadzky dékladne vysusit.

47.Medzi spotrebi¢om a stenami, zavesmi alebo inymi materidlmi a objektmi citlivymi
na teplo a paru dodrziavajte minimalny odstup minimalne 20 cm. Dbajte na to, aby
vzduch mohol nad spotrebi¢om a okolo neho volne cirkulovat.

Ddlezité: Pred pouzitim uplne vyrolujte napajaci kabel. Ak chcete pri skladovani
vlozit napajaci kdbel do vnutornej varnej nddoby, dbajte na to, aby varna nadoba
bola tUplne vychladnuta.



A PRED UVEDENIM SPOTREBICA DO PREVADZKY

Pred prvym uvedenim Vasho ryzovaru do prevadzky odstrante vsetky nalepky.
Vycistite vnutornu varnu nadobu, nerezovu vlozku na varenie v pare a plastovu lyzicu
v teplej vode s trochou jemného prostriedku na umyvanie riadu. V3etko starostlivo
oplachnite a potom osuste.

- Vnutro veka by ste mali utriet vlhkou utierkou.

- Skontrolujte, ¢i ste spravne nalozili zbernu nadobu na kondenzovanu vodu.

Vybratie zbernej nddoby: Uchopte dolu nddobu, nadvihnite ju a vytiahnite z drziaka.

Nalozenie zbernej nadoby: Najskor zasurite do drziaka Uchyty viavo a vpravo, potom
zatlacte dolnu ¢ast nadoby na spotrebic.



A PRIPRAVA RYZE S NASTAVENIM ,WHITE RICE” ALEBO
,BROWN RICE“

1. Odmerajte dodanou odmerkou pozadované mnozstvo
ryze (vid prislusnu tabulku). Odmerka by mala vzdy byt
plnd, zarovnana, bez kopceka (vid obrazok).

«  Pokyn: Odmerka tohto ryZovaru nezodpoveda beZnej
odmerke. Odmerka ryZovaru zodpoveda 160 g surovej
ryze. Ak by ste odmerku stratili, moZete pouzivat aj inu
odmerku, ale mali by ste iou odmerat uvedené mnozstvo
ryze. Nikdy neprekracujte mnozstvo ryze zodpovedajlce 6 pévodnym odmerkam.

2. Nasypte odmeranu ryzu do sitka a preplachnite ju studenou vodou, aby ste odstranili
skrob. Ked' z ryze steka Cista voda, ryze je pripravena na varenie. Nechajte ju dobre
odkvapkat.

3. Nasypte premytu ryzu do varnej nadoby. Ryza by mala
byt rovnomerne rozprestrend po celom dne. Nesmie sa p p

hromadit len na jednej strane nddoby.

4. Prilejte k ryzi vodu odmerant dodanou odmerkou. Ak
do varnej nddoby nasypete 2 odmerky ryze, prilejte k
nej tolko vody, aby voda vo varnej nadobe dosahovala k znacke ,2".
Ak do nadoby nasypete 3 odmerky ryze, hladina vody by sa mala
pohybovat medzi znackou 2 a 4. Ak nasypete 4 odmerky, hladina
vody by mala dosahovat k znacke ,4” atd. Do varnej nadoby je
mozné nasypat maximalne 6 odmeriek ryze.V nasledujucej tabulke
najdete Udaje k mnozstvu surovej aj uvarenej ryZe a dobe tepelnej
Upravy.

TABULKA S UDAJMI O MNOZSTVE RYZE A DOBE TEPELNEJ UPRAVY

Surova ryza Studend voda | Priblizné Pribliznd Pribliznd

(odmerka)* zvodovodu po | mnozstvo doba tepelnej | doba tepelnej

znacku uvarenej ryze | Upravy pre Upravy pre
(odmerka)* bielu ryzu (v hnedu ryzu (v

minutach) minutach)

2 2 4 30-35 60 - 65

3 3 6 32-37 65-70

4 4 8 35-42 70-75

5 5 10 40-45 75-80

6 6 12 42-47 80-85

* merané odmerkou dodanou spolu s ryzovarom
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5. Skontrolujte, ¢i je varna nadoba dokonale cista. Az potom ju mozete vlozit do
ryzovaru. Zaistite tak dobry kontakt varnej nddoby s varnou doskou.
POZOR:
_/ 1. Pred varnym procesom by ste vzdy mali vycistit dno varnej nadoby
j a povrch varnej dosky. Dbajte na to, aby v spotrebici alebo na varnej
doske nezostali Ziadne ryzové zrnka.
2. Uistite sa, Ze varnd nadoba je dobre umiestnena na varnej doske.
_ Zatocte nadobou mierne dolava a doprava.

,“ 3. Dno varnej nddoby musi dobre doliehat na varnu dosku, inak sa
) spotrebi¢ neuvedie do prevadzky, pripadne by sa mohol poskodit.
] y y
Varte len vo vyberatelnej varnej nddobe, inak by mohlo déjst k urazu elektrickym
prudom. Nikdy neponarajte spotrebi¢ do vody.

6.
7.

10.

11.

Zatvorte veko tak, aby zapadlo na miesto.

Zasunte konektor napajacieho kabla do konektora
spotrebica. Potom zasurite zéastr¢ku do vhodnej
zasuvky.

Stlacenim tlacidla ZAP/VYP. () zapnite spotrebic.
Vsetky kontrolky sa jedna po druhej kratko
rozsvietia. Na displeji sa rozsvietia ¢ervené zvislé ¢iarky. Potom stlacte tlacidlo ,White
Rice” alebo ,Brown Rice” (podla toho, ktory druh ryze chcete pripravit). Cervenou
farbou sa rozsvieti kontrolka tlacidla ,White Rice” alebo ,Brown Rice” Po spusteni
varného procesu sa ¢ervenou farbou rozsvieti kontrolka pri ,Cooking” a na displeji
striedavo svietia ciarky sformované do $tvorca.

Ked sa proces varenia ryze blizi ku koncu, na displeji sa zobrazi zostavajuci ¢as a
odpocitava sa: poslednych 12 minut pri bielej ryZi a poslednych 25 minut pri hnedej
ryzi.

Po ukoncenivarného procesu zaznie akusticky signal a ryZzovar sa automaticky prepne
do rezimu udrziavania teploty. Pri ,Keep Warm” sa rozsvieti ¢ervend kontrolka. Na
displeji sa zobrazi pocet hodin, ako dlho sa spotrebi¢ nachadza v reZzime ,Keep Warm”.
Zactina sa od ¢isla, 0"

Opatrne otvorte veko a zamiesajte ryzu dodanu servirovacou lyzicou. Opét zatvorte
veko a nechajte ryzu este 10 — 15 minut dojst v rezime udrzZiavania teploty. Az
potom servirujte. Vdaka tomu sa vsiakne pripadna zostévajuca vlhkost a ryza bude
vzdusnejsia.
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12.

13.

Po ukonceni programu ,White Rice” alebo ,Brown Rice” sa spotrebi¢ automaticky na
10 hodin prepne do rezimu ,Keep Warm®.

Ak uz nepotrebujete teplu ryzu, vypnite spotrebic¢ dvojitym stlacenim tlacidla ZAP./
VYP. () a vytiahnite zastréku zo zasuvky. Nechajte spotrebic pred ¢istenim vychladnt.

Pokyny:

Otvorte veko az vtedy, ked' je ryza hotova (teda po zazneni akustického signalu
upozoriiujuceho na dovarenu ryzu).

Ak chcete prerusit varny proces alebo rezim udrziavania teploty, musite dvakrat
stlacit tlacidlo ZAP/VYP. (.

Prec¢o sa hneda ryZa (nastavenie ,Brown Rice”) vari dlhsie? Vrstva otrub okolo zin
hnedej ryze predlzuje dobu tepelnej Upravy. Nastavenie,Brown Rice” s tymto faktom
pocita a teplota je automaticky nastavena tak, aby sa hnedd ryza optimalne uvarila. vV
tomto pripade ryZovar nezac¢ne ihned hriat. RyZzové zrnka sa najskor pri nizkej teplote
»,macaju’, aby sa rozvinula plna aréma.

Délezité:

Pred stlacenim tlacidla ZAP/VYP. () vzdy najskor nalejte do varnej nadoby vodu.
Pocas prevadzky sa nedotykajte tlacidiel, aby ste omylom neprerusili varny proces.

Pouzivajte len kuchynské naradie z dreva alebo Ziaruvzdorného plastu, v opa¢nom
pripade by mohlo dojst k poskriabaniu neprilnavej vrstvy varnej nddoby.

Pred zapnutim spotrebica vzdy skontrolujte, ¢i varnd nadoba spravne dolieha na
varnu dosku.

Varovanie:

12

Pred vybratim varnej nadoby zo spotrebica sa vzdy uistite, Ze ste spotrebic vypli a
vytiahli zastréku zo zasuvky.

Pri otvarani veka alebo vyberani varnej nddoby zo spotrebi¢a vzdy pouzivajte
chniapky alebo utierky.

Vystup pary musi smerovat vzdy smerom od Vas, aby ste sa neoparili vychadzajucou
parou.

Otvérajte veko spotrebica vzdy opatrne. Uhol otvorenia by nemal ukazovat Vasim
smerom, aby ste sa neoparili vychadzajicou parou.

Pripdjajte spotrebi¢ len k uzemnenej zasuvke, inak hrozi nebezpeclenstvo urazu
elektrickym pradom.



Pouzivajte spotrebi¢ len s dodanou vyberatelnou varnou nddobou.

Nepouzivajte varni nadobu, ak doslo k jej poskodeniu alebo deformacii. Novu
nadobu vhodnu pre Vas ryzovar zakupite v dobrom Specializovanom obchode alebo
priamo u vyrobcu Solis.

A FUNKCIA ,KEEP WARM"“

Va3 ryzovar Solis Rice Cooker Duo Program sa automaticky prepne do rezimu ,Keep
Warm” (funkcia udrziavania teploty), Ked sa ukonci program ,White Rice”, ,Brown
Rice” alebo ,Steam”. Rezim ,Keep Warm” zostane aktivny max. 10 hodin. Po uplynuti
10 hodin sa spotrebi¢ vypne. Na displeji sa zobrazuje pocet hodin, ako dlho sa
spotrebi¢ nachddza v reZime udrziavania teploty. Prvé zobrazené ¢islo je 0"

Funkciu,Keep Warm” je mozné aktivovat aj nezévisle od inych programov.

Rezim ,Keep Warm” deaktivujete stla¢enim tlacidla ZAP/VYP. (.

A TABULKA S UDAJMI PRE VARENIE RYZE

Nasledujuce udaje sa vztahuju na odmerku dodanu k ryZovaru Rice Cooker Duo
Program.

Pokyn: Odmerka prilozena k ryzovaru nezodpovedd Standardnej odmerke. Odmerka
ryzovaru zodpoveda 160 g surovej ryze. Ak tuto odmerku stratite, mozete pouzivat
aj inu odmerku, mali by ste fou vsak odmerat uvedené mnozstvo ryze a nikdy
neprekra¢ovat maximalne mozné mnozstvo ryze pre tento spotrebi¢, a to 6 odmeriek
ryze.

TABULKA S UDAJMI PRE VARENIE RYZE
Pomer ryze : voda pre bielu/hnedt ryzu

Surova ryza Studena voda | Priblizné Priblizna Pribliznd
(odmerka)* zvodovodu az | mnoZstvo doba tepelnej | doba tepelnej
po znacku uvarenejryze | Upravy upravy
(odmerka)* bielej ryze (v hnedej ryze (v
minutach) minutach)
2 2 4 30-35 60 - 65
3 3 6 32-37 65-70
4 4 8 35-42 70-75
5 5 10 40-45 75-80
6 6 12 42-47 80-85

* merané odmerkou dodanou spolu s ryzovarom Rice Cooker Duo Program
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A DRUHY RYZE

Mézete si vybrat medzi mnohymi roznymi druhmi ryZe. RyZu je mozné pripravit aj na
rozny sposob — nasleduje stru¢ny prehlad.

VYZIVNA RYZA
Pripravte ryZzu ako obvykle, namiesto vody vSak pouZite rovnaké mnozstvo slepacieho,
hovadzieho, zeleninového alebo rybieho vyvaru.

SLADKA RYZA

« Pripravte ryZzu ako obvykle, polovicu vody viak nahradte jablkovou, pomarancovou
alebo anandsovou stavou. Pozor: Neodporuc¢ame Vam pripravovat v ryzovare mlie¢nu
ryzu, pretoze by mohlo dojst k jej pripaleniu.

SAFRANOVA RYZA

«  Pridajte do vody 1/4 kavové lyzicky safranového prasku alebo 2 safranové vlakna na
2 odmerky ryze. Riadte sa tabulkou s udajmi pre bielu ryZu. Ryzu dobre zamiesajte.

RYZA ARBORIO ALEBO CARNAROLI NA RIZOTO

« RyZa Arborio a Carnaroli pochadzaju z Talianska. Jedna sa o gulatozrnnt ryzu, ktora
sa pouziva na pripravu rizota. Pri jej priprave sa prosim riadte tabulkou s udajmi pre
hnedu ryzu.

JAZMINOVA RYZA

« Jazminova ryza je vonava dlhozrnna ryza. Riadte sa tabulkou s Udajmi pre bielu ryzu.

RYZA BASMATI

+ Ryza Basmati je aromatickd dlhozrnnd ryza. Riadte sa tabulkou s udajmi pre bielu
ryzu.

DIVOKA RYZA

Neodporucame Vam pripravovat v ryzovare samotnu divoku ryzu, pretoze vyzaduje
zvlast velké mnozstvo vody. Je mozné ju vSak zmiesat s bielou alebo hnedou ryzou.
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QUINOA

Quinoa je stary juhoamericky druh ryze bohaty na protein a vyznacujuci sa vzdusnou,
krémovou a zrnitou texturou. Pri priprave sa riadte tabulkou s idajmi tykajucimi sa
hnedej ryze.

RYZA SUSHI

Ryza Sushi je gulatozrnnd ryza, ktord sa pouziva v japonskej kuchyni. Pri priprave sa
riadte tabulkou s udajmi tykajucimi sa hnedej ryze.

Tip:

« Ak chcete pripravit zvlast chutnu ryZu, nalejte do varnej nddoby o trochu viac vody.
Ak davate prednost tvrdsej ryzi, uberte cast vody.
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A ODLOZENY START PRI PRIPRAVE RYZE S FUNKCIOU

~DELAY TIMER”

Vdaka funkcii ,Delay Timer” mozete zadat pocet hodin, po uplynuti ktorych ma byt
ryza hotova. Vas ryzovar sa automaticky zapne vo vhodnom case, aby sa ryza dovarila
v pravom c¢ase. MozZete teda rano do varnej nddoby nasypat ryzu a naliat vodu - ked’
pridete ve¢er domov, pochutnate si na hotovej lahodnej ryzi.

Postupujte prosim nasledovne:
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Preplachnite ryzu a nalejte do varnej nadoby zodpovedajiuce mnozstvo vody.
Postupujte podla pokynov na str. 11/12 v bodoch 1 az 7.

Tla¢idlom ZAP/VYP. () zapnite spotrebic.

Teraz stlacte tlacidlo ,Delay Timer”. Na displeji sa zobrazi &islo ,1” symbolizujlce
hotovu ryzu za 1 hodinu. Kazdym stla¢enim sa Cislo zvysi o 1. MOZete nastavit pocet
hodin medzi 1 a 15 pre funkciu ,White Rice” a medzi 2 a 15 pre funkciu,Brown Rice”.

Ked na displeji svieti pozadovany pocet hodin, opat stlacte tlacidlo,White Rice” alebo
»Brown Rice” v zavislosti od druhu ryze, ktory chcete pripravit.

Na displeji sa odpocitava c¢as. V spravnom case sa spotrebi¢ prepne do varného
rezimu a rozsvieti sa kontrolka pri ,Cooking” Na displeji sa zobrazuju striedajuce sa
Ciarky.

Rovnako ako pri normalnom vareni ryze sa na displeji odpocitava poslednych 12
minut pri bielej ryzi a poslednych 25 minut pri hnedej ryzi.

Po ukonceni varného procesu zaznie akusticky signal a spotrebi¢ sa automaticky
prepne rezimu udrziavania teploty ,Keep Warm” trvajiceho 10 hodin. Na displeji
sa v hodinédch zobrazuje udaj, ako dlho sa spotrebi¢ nachddza v rezime udrziavania
teploty. Prvé zobrazené ¢islo je 0"

RyZu by ste pred servirovanim mali este raz premiesat dodanou servirovacou lyzicou,
aby sa vyparila zostavajuca vlhkost.

Ak uz nepotrebujete teplu ryzu, dvakrat stla¢te tlacidlo ZAP/VYP. (D). Tym vypnete
spotrebic. Potom vytiahnite zastr¢ku zo zasuvky.

Nechajte spotrebic pred ¢istenim vychladnut.



A VARENIEV PARE S FUNKCIOU ,STEAM*“

Potraviny varené v pare si zachovaju vacsinu vyzivovych hodnét a vitaminoy,
preto su idedlne pre zdravy spdsob stravovania. Na varenie v pare pouzite parnu
vlozku. Potraviny umiestnite do vlozky, do varnej nddoby nalejte vyvar alebo vodu,
umiestnite do nadoby vlozku a zatvorte veko. Nechajte veko pocas celého procesu
varenia v pare zatvorené. Ak veko otvarate zbytoc¢ne ¢asto, zo spotrebica unika para
a predlzuje sa doba tepelnej Upravy.

Postupujte prosim nasledovne:

1.

Do varnej nadoby 3 odmerky vody alebo
vyvaru, vid obr. 1.

NalozZte na varnu nadobu parnu viozku. Vlozka
musi byt na vonkajsej strane sucha a ¢ista, vid’
obr. 2.

Vlozte potraviny uréené na varenie v pare |\ i s & y
priamo do nerezovej parnej vlozky, vid obr. 3. o R

Obr. 1 Obr_ 2
Tip: Ak su potraviny také malé, ze prepadévaju

otvormi vo vlozke (napr. hrasok), mézete dno vlozky vyloZit / o
papierom na pecenie, do ktorého urobite malé dierky. Potraviny © K
rozmiestnite na papier na pecenie. Pozor: Papier na pecenie by
nemal presahovat cez okraj parnej vlozky.

Pozor: Umiestnite do parnej vlozky len tolko potravin, aby sa
veko spotrebica dalo bez problémov zatvorit.

Umiestnite parnu vlozku do varnej nadoby, vid obr. 4.
Zatvorte veko tak, aby zapadlo na miesto, vid obr. 5.

Zasunte konektor do konektora spotrebica. Potom zasunte
zastr¢ku do vhodnej zasuvky, vid obr. 6.
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7.

10.

11.

Stla¢enim tlacidla ZAP/VYP. () zapnite spotrebi¢. Potom stlacte tlacidlo ,Steam”.
Tym aktivujete nastavenie funkcie varenia v pare. Rozsvieti sa Cervena kontrolka.
Na displeji blika ¢islo 5" symbolizujuce 5 minut varenia v pare. Niekolkokrat stlacte
tlacidlo ,Steam”. Kazdym stlacenim sa doba varenia v pare predlZzuje o 1 minutu.
MéZete nastavit maximalne 30 minut, potom sa na displeji opat zobrazi, 5"

Ked' ste zadali pozadovanu dobu varenia v pare, tj. uz nestlacate tlac¢idlo ,Steam®,
zaznie akusticky signal. Symbol na displeji uz neblika, displej signalizuje, Ze nastavenie
bolo vykonané a prebieha proces varenia v pare.

Rozsvieti sa kontrolka pri,Cooking”.

Ked voda vo varnej nddobe dosiahne bod varu, na displeji sa za¢ne odpocitavat ¢as v
minutovych intervaloch.

Po ukonc¢eni varenia v pare zaznie akusticky signal a spotrebi¢ sa automaticky prepne
do rezimu ,Keep Warm”. Na displeji sa zobrazi, ako dlho sa spotrebi¢ nachadza v
rezime udrziavania teploty.

Otvorte veko a opatrne vyberte parnu vlozku s potravinami. Pouzite pritom chriapky.
Nechte spotrebic pred cistenim vychladnut.

Pokyny:

Nechajte veko celd dobu varenia v pare zatvorené. Ak veko otvérate zbytocne Casto,
zo spotrebica unikd para a predlzuje sa doba tepelnej Upravy.

Pocas varenia v pare sa vo varnej nadobe vzdy musi nachadzat voda.

Ak sa pocas varenia v pare vyvari vietka voda, spotrebi¢ sa automaticky prepne do
rezimu,Keep Warm”,

Ak je potrebné, mozete do varnej nddoby pocas varenia v pare doliat hortcu tekutinu.

Ak potraviny po ukonéeni varenia v pare este nie su hotové, prilejte do varnej nddoby
trochu vody alebo vyvaru a este raz zapnite funkciu ,Steam”.

Funkcia,Keep Warm” zostane aj po vareni v pare aktivna 10 hodin. Odporti¢ame Vam
vsak zjest pokrmy uvarené v pare ¢o najrychlejsie, pokym v nich je este obsiahnuta
vacsina vitaminov a zivin.

Varovanie:
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Otvérajte veko vzdy ¢o najopatrnejsie, aby ste sa neoparili unikajucou parou.



KOMBINOVANE VARENIE RYZE A VARENIE V PARE

Aby ste usetrili energiu, mozete sucasne varit ryZzu a na parnej vlozke pripravovat
zeleninu, hydinu, mdso, alebo morské plody.

Postupujte podla pokynov na strane 11 v kapitole ,Varenie ryze s nastavenim ,White

i

Rice” alebo,Brown Rice™.
Na varnu nadobu s ryZzou naloZte vlozku s potravinami uréenymi na varenie v pare.

Zatvorte veko a zapnite funkciu ,White Rice” alebo ,Brown Rice”. Zapamatajte si ¢as
na hodinach. Pri funkcii ,White Rice” sa potraviny za¢nu varit v pare celkom rychlo,
ked'ich ohreje voda. Pri funkcii,Brown Rice” to trva trochu dlhsie, pretoZe hneda ryza
sa najskor chvilu namaca.

Sledujte Cas a skontrolujte ete pred dovarenim ryze, ¢i su potraviny v parnej vliozke
hotové. Riadte sa udajmi uvedenymi v tabulke s dobou tepelnej Upravy pre zeleninu
na strane 21, pripadne inymi tabulkami v tomto navode.

Ked' st potraviny varené v pare hotové, opatrne vyberte parnu vlozku zo spotrebica.
Pozor: Parna vlozka je horuca, pri manipuldcii s iou pouzivajte chriapky! Potom ihned'
zatvorte veko, aby sa ryza mohla varit dlhsie a zo spotrebica neuniklo vela pary.

Ked sa ryZovar prepne do rezimu ,Keep Warm®’, moZete parnu vlozku s potravinami
opat vlozit do spotrebica, aby sa obsah este trochu ohrial.

TIPY NA VARENIE ZELENINY V PARE

Malé kusky sa uvaria rychlejsie ako velké kusy. V3etku zeleninu by ste mali nakrdjat na
rovnako velké kusky, aby sa vietka zelenina uvarila sucasne.

V pare moézete pripravovat Cerstvu aj mrazenu zeleninu. Ak chcete pripravit mrazenu
zeleninu, nemali by ste ju predtym rozmrazovat.

Dobu tepelnej Upravy urcuje velkost a konzistencia zeleniny a tieZ osobna chut. Ak
uprednostriujete maksiu zeleninu, predlZte dobu tepelnej Upravy.

Tekutina vo varnej nadobe by v ziadnom pripade nemala dosahovat parnu viozku.V
takomto pripade by varenie v pare nebolo efektivne.

Ak uvedend doba tepelnej Upravy prekracuje 30 minut, skontrolujte po 30 minutach
mnozstvo vody vo varnej nadobe, pripadne vodu dolejte a opat aktivujte funkciu
,Steam” na zvysnu dobu.

19



TABULKA S DOBOU TEPELNEJ UPRAVY PRE ZELENINU

Zelenina Navrhy a tipy Mnozstvo Doba
tepelnej
Upravy
(min.)
Articok Odstrante tvrdé vonkajsie listy a hlub. 2 stredne velké 30-35
Fazulové struky Odkrojte konce, varte vcelku. 2509 13-15
Brokolica Rozoberte na ruzicky. 2509 8-10
Hrasok Cerstvy hrasok vylpte. 2509 8-10
Mrazeny. 2509 4-5
Karotka Nakrajajte na pruzky alebo kolieska. 3 stredne velké 14-16
Zemiaky Varte vcelku. 4(150-18049) 35-40
Nové zemiaky Varte vcelku. 6 (125 g kazdy) 25-30
Cicer Namocte na 12 hodin. 1 pohar suchého cicera 40 - 45
Kapusta Rozkrajajte na velké kusy. 5009 10-12
Kalerab Olupte a nakrajajte na platky 3509 15-17
(kusky velké cca. 50 g).
Tekvica Nakrajajte na kusky. 3009 20-25
Mlada tekvica Odkrojte $picku a nakrajajte na kusky. 3509 8
Kukurica Varte celé klasy. 2 malé klasy 20-22
Paprika Nakrajajte na pruzky, odstrarite semienka. 3 stredne velké 14-16
Huby Varte vcelku a neumyté. 3009 8-10
Cervené repa Odkrojte konce, nelupte. 3009 12-13
Ruzickovy kel Nakrojte stonku do kriza. 3759 17-19
Spargla Olupte, odstrante dolny koniec, nechajte vcelku. | 2 zvazky 12-14
Spenat Umyte listy a stonky. 1/2 zvézku 5
Stopkovy zeler Nakrajajte na kolieska. 3 stopky 5-6
Sladké zemiaky Nakrajajte na kusky. 3009 20-25
Cuketa Olupte. 3509 6
Cukrovy hrasok Nasekajte. 2509 4-5
Cibula Olupte a varte vcelku. 6 stredne velkych 20-25
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TIPY PRE VARENIE RYB A MORSKYCH PLODOV V PARE

«  Pred pripravou okorente ryby ¢erstvymi bylinkami, cibulou, citrénom atd.

+ Polozte rybie filé vedla seba, nie cez seba.

+ Ryba je hotova, ked'sa da lahko oddelit vidlickou a ma nepriehladne mlie¢nu farbu.

Typ

Navrhy a tipy

Doba tepelnej
Upravy (min.)

Rybie filé, celd ryba, kusky
ryby

Homadr a chvost homara
Musle v lasture

Skeble

Krevety

Musle sv. Jakuba

Varte, pokym ryba nie je nepriehladna a da sa lahko
oddelit. Kusky ryby su hotové, ked'sa rybie maso da
[ahko oddelit od kosti.

Odstrante dolnd stranu panciera

Varte, pokym sa lastura neotvori

Varte, pokym sa lastura neotvori

Varte, pokym nie su ruzové

Varte, pokym nie su nepriehladné

8-10
15-20
12-14
18-20
12-14
8-10
8-10
4-6
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TIPY KVARENIU HYDINY V PARE
«  Kusky hydiny musia byt priblizne rovnako velké.
+ Umiestnite kusky hydiny vedla seba, nie na seba.
« Odstrante viditelny tuk a kozu.

+  Pichnutim do najhrubsieho kuska zistite, ¢i je hydina hotova. Ak vyteka cistd Stava, je
pokrm hotovy.

Typ Navrhy a tipy Doba tepelnej
upravy (min.)
Prsia Varte kozou hore 20-25
Kuracie stehnd Najhrubsie casti stehien by sa mali nachadzat na 30-35
vonkajsom okraji vlozky na varenie v pare.
Vykostené kuracie stehna Najhrubsie casti by sa mali nachadzat na vonkajsom 18-20
okraji vlozky na varenie v pare.

TIPY PRE VARENIE KNEDLi A HALUSIEK V PARE

« Cerstvé alebo mrazené halusky sa daju pripravit v ryzovare Solis Rice Cooker Duo
Program. Odportuc¢ame Vam vylozit vlozku na varenie v pare papierom na pecenie
alebo listami kapusty a az potom rozlozit na vlozku jednotlivé halusky. Vdaka tomu
sa neprichytia k vlozke.

« Zmrazené halusky potrebuju na uvarenie cca. 8 — 10 minut, ¢erstvé halusky cca.5-6
minut.
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A CISTENIE A STAROSTLIVOST

Tla¢idlom ZAP/VYP. (O vypnite spotrebi¢ (stlacte dvakrat) a vytiahnite zastr¢ku zo
zasuvky. Odpojte napdjaci kabel od spotrebica.

Pockajte, pokym vietky casti vychladnd, a az potom vyberte varnd nddobu. Umyte
varnu nadobu, vlozku na varenie v pare a zberni nddobu na kondenzovanu vodu v
teplejvode, oplachnite a vietko starostlivo vysuste. Varnd nddobu a vlozku na varenie
v pare musite z hygienickych dévodov umyvat po kazdom pouziti.

Solis vam odporuca neumyvat Ziadne diely ryzovaru okrem vlozky na varenie v pare
v umyvacke riadu, pretoze agresivne Cistiace prostriedky pouzivané v umyvackach
riadu by spolu s vysokymi teplotami mohli poskodit povrch varnej dosky alebo
zdeformovat prislusenstvo.

Vnutro veka by ste mali starostlivo vycistit vihkou utierkou a potom vysusit. To isté
plati pre gumové tesnenie okolo veka. Nechajte veko aj tesnenie vzdy Uplne vysusit,
az potom mézete veko zatvorit.

Na Cistenie spotrebica s prislusenstvom nepouzivajte agresivne alebo drsné Cistiace
prostriedky ani kovové Spongie, pretoze by mohlo dojst k poskodeniu povrchu.

Samotny spotrebic¢ by ste mali len utriet vihkou utierkou a potom utriet dosucha.
Nepouzivajte Ziadne alkalické cistiace prostriedky, ale len makku utierku a jemny
Cistiaci prostriedok.

Po vycisteni pripevnite k spotrebi¢u opat zbernt nddobu na kondenzovanu vodu.

Pokyn:

Ak sa ryza prichyti k dnu varnej nadoby, naplnite nadobu hortcu vodou, kvapnite
do nej trochu jemného prostriedku na umyvanie riadu a nechajte nadobu 10 minut
odmocit. Potom je mozné nadobu lahko vycistit.

Varovanie:

Pred cistenim ryzovaru vytiahnite konektor spojovacieho kdbla z konektora.
Konektor musi byt v kazdom pripade Uplne suchy, skor ako opat uvediete spotrebic
do prevéadzky.

Nikdy nepouzivajte alkalické Cistiace prostriedky, ktoré by mohli poskodit povrch
spotrebica a prislusenstvo. Pouzivajte len makku utierku a jemny prostriedok na
umyvanie riadu.
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« Nikdy na ¢cistenie spotrebi¢a a prislusenstvo nepouzivajte chemické prostriedky,
drétenky, ocelovd vatu ani drsné prostriedky, pretoze by ste tak mohli poskodit
povrch spotrebica a neprilnavu vrstvu varnej nddoby.

Nikdy nepondrajte spotrebi¢ ani napdjaci kdbel do vody alebo inej tekutiny, v
opacnom pripade méze dojst k Urazu elektrickym pradom.

A SKLADOVANIE

1. Skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ vypnuty a napajaci kdbel vytiahnuty zo zasuvky.

2. Skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ spolu so vietkym prislusenstvom Uplne studeny a
kompletne suchy.

3. Vlozte prislusenstvo do spotrebica a zatvorte veko.

4. Spotrebi¢ skladujte vo zvislej polohe na suchom, tmavom mieste, najlepsie v
origindlnom obale. Neodkladajte na spotrebic Ziadne predmety.

A TECHNICKE UDAJE

Cislo modelu JH-926SBD, typ 817
Oznacenie produktu RyZovar a parny hrniec
Napatie/frekvencia 220-240V ~/50Hz
Vykon 640 - 760 W

Rozmery cca24x23cm (VxQ)
Hmotnost cca2,2kg
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A PROBLEMY A ICH RIESENIE

PROBLEM

RIESENIE

Ryzovar sa ndhle vypne.

Ryza je po uvareni sucha/tvrda.*

Ryze je po uvareni velmi vihka.*

Skontrolujte, ¢i konektor napajacieho
kabla je pevne zasunuty do konektora
spotrebica a zastrcka v zasuvke.

Doslo k pretazeniu alebo prehriatiu
spotrebica. Odpojte spotrebi¢ od
elektrickej siete a nechajte ho niekolko
minut vychladnut. Potom opat
pripojte spotrebi¢ k elektrickej sieti,
tlat¢idlom () ho opat zapnite a opét
spustite varny proces.

Ak je ryza po ukonceni varného
programu velmi sucha alebo tvrda,
prilejte k nej trochu vody a nechajte ju
este chvilu varit.V zavislosti od tvrdosti
ryze prilejte 1/2 az 1 odmerku vody a
ryzu dobre zamiesajte. Zatvorte veko a
zapnite eSte raz program ,White Rice”
alebo,Brown Rice".

Ked' sa ryzovar prepne do rezimu
udrziavania teploty, otvorte veko a
ryzu zamiesajte. Pripadne nechajte
ryzu este 10 - 15 minut dojst v rezime
udrziavania teploty.

Ak je ryza po ukonceni varného
programu  este  velmi  vlhka/
mokra, zamieSajte ju servirovacou
naberackou. Tym oddelite od dna
najvlhkejsiu ¢ast ryze a vlhkost sa tak
bude moct vyparit. Zatvorte veko a
nechajte spotrebic¢ podla potreby este
10 — 30 minut v rezime udrzZiavania
teploty. Z ¢asu na cas otvorte veko a
zamieSajte ryzi, aby mohla uniknut
prebytocna vihkost.

*

Druhy ryZe sa mézu lisit zlozenim a konzistenciou, preto méze pri priprave ryze
dochdadzat k roznym vysledkom. Tieto tipy Vdm pomozu pripravit idedlnu ryzu.
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A LIKVIDACIA

EU 2002/96/EC

Pokyny k likvidacii spotrebiéa v sulade so smernicou EU ¢. 2002/96/EC

Opotrebovany spotrebi¢ nesmie byt zlikvidovany spolu s beznym domacim odpadom.
Odovzdajte ho v miestnej zberni odpadu alebo v obchode, kde ste spotrebic¢ zakupili.
Tak bude zaistend ekologicka likvidacia. Likvidacia elektrickych a elektronickych
spotrebi¢ov oddelene od ostatného odpadu nema na rozdiel od neodbornej likvidacie
negativne nasledky na Zivotné prostredie a ludské zdravie. Zaroveri umoznuje opatovné
vyuzitie a recyklaciu suciastok, ¢o vedie k znacnym Uspordm energie a surovin. Symbol
preskrtnutého kontajnera na odpad signalizuje, Ze stary spotrebi¢ musi byt zlikvidovany
v sulade s predpismi.

Solis of Switzerland AG si vyhradzuje pravo kedykolvek vykonat technické alebo optické
zmeny alebo Upravy, ktoré prispeju k vylepseniu produktu.

Starostlivo si uschovajte originalny obal spotrebica, aby ste ho mohli pripadne pouzit na
prepravu alebo odoslanie spotrebica.
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Informacie o likvidacii opotrebovaného elektrického
zariadenia (sukromné domacnosti)

Tento symbol na produktoch a/alebo na prilozenych dokumentoch znamena,
Ze sa pri likvidacii nesmu elektrické a elektronické zariadenia miesat so
vieobecnym domacim odpadom.V zdujme spravneho obhospodarovania,
obnovy a recyklacie odvezte, prosim, tieto produkty na ur¢ené zberné
miesta, kde budu prijaté bez poplatku. V niektorych krajinach je mozné tieto
produkty vratit priamo miestnemu maloobchodu v pripade, ak si objednate
podobny novy vyrobok. Spravna likvidacia tychto produktov poméze

usetrit hodnotné zdroje a zabranit moznym negativnym vplyvom na ludské
zdravie a prostredie, ktoré mozu inak vzniknut v dosledku nespravneho
zaobchdadzania s odpadom. BliZsie informacie o najblizSom zbernom mieste
ziskate na miestnom urade. V pripade nespravnej likvidacie odpadu mézu byt
uplatnené pokuty v sulade s platnou legislativou.

Pre pravnické osoby v Europskej tnii
Ak potrebujete zlikvidovat opotrebované elektrické a elektronické zariadenia,
blizsie informacie ziskate od svojho miestneho predajcu alebo dodavatela.

Informacie o likvidacii v krajinach mimo Eurépskej tinie

Tento symbol je platny len v Eurépskej tnii. Ak si Zelate zlikvidovat toto
zariadenie, obratte sa na miestny Urad alebo predajcu a poinformujte sa o
spravnom sposobe likvidacie tohto typu odpadu.

Autorizovany dovozca a distributor pre Slovensko:
DSl Slovakia s.r.o.
Letna 42
040 01 KoSice
Slovenska republika
Tel: +421 556 118 110
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A POPIS SPOTREBICE

A

Pevné instalované viko s uvolfiovacim tlacitkem a rukojeti
Chcete-li oteviit viko, stisknéte uvolfiovaci tlacitko a nadzvednéte viko za rukojet.

Vystup pary

Sbérna nadoba na kondenzovanou vodu

D Vyjimatelnd varna nadoba s nepfilnavou vrstvou.

Zabranuje pfichyceni ryze.

Nerezova vlozka pro vafeni v pare
Idedlni k pfipravé zeleniny, mofskych plod(, dribeze nebo masa v pare.

Servirovaci lZzice zumélé hmoty

G Odmérka

Odpojitelny napdjeci kabel (neni vyobrazeny)
Pro pohodIné servirovani u stolu a jednoduché skladovani.

OVLADACI PANEL:

Nastaveni,Delay Timer”
pro vafeni ryze s posunutym startem.

Displej se zobrazenim poslednich 12 minut tepelné Upravy bilé ryze a 25 minut
tepelné Upravy hnédé ryze popt. uplynulych hodin v reZimu udrzovani teploty ,Keep
Warm” popt. nastaveni opozdéného startu.

Tlacitko ZAP./VYP. ()

Nastaveni,White Rice”
pro pfipravu bilé ryze.

Nastaveni, Brown Rice”
pro pfipravu hnédé ryze nebo druht ryze vyzadujicich del3i dobu tepelné upravy.

Nastaveni,Steam”
pro vareni zeleniny, morskych plodd, driibeze nebo masa v pare.

Nastaveni,Keep Warm”

Rezim udrzovani teploty se automaticky aktivuje po ukonceni jakéhokoliv varného
procesu. Lze ho aktivovat i samostatné.

Kazdé z vy$e uvedenych tlacitek (kromé tlacitka (D) je vybaveno kontrolkou, ktera
sviti béhem provozu.

Kromé toho je spotiebic vybaven kontrolkou ,Cooking”, ktera se rozsviti, jakmile se
voda privede k varu.






A DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

Prectéte si prosim pred pouzitim Vaseho ryzovaru Solis Rice Cooker Duo Program
pozorné tento navod k pouziti. Seznamite se tak se spotfebi¢em a budete ho moci
bezpe¢né ovlddat. Doporucujeme Vam tento navod peclivé uschovat. Pokud
preddvate tento spotiebi¢ novému majiteli, nezapomerite k nému pfilozit navod k
pouziti.

Pfi pouziti elektrospotiebict dodrzujte nasledujici bezpe¢nostni opatieni:

1.

Spotiebi¢, napdjeci kabel ani sitova zastrcka nebo konektor nesmi pfijit do styku s
vodou nebo jinymi tekutinami.V opa¢ném pfipadé hrozi uraz elektrickym proudem!
Pokud spotiebi¢ pripojeny k elektrické siti, napajeci kabel nebo sitova zastrcka i
konektor pfisly do styku s tekutinou, ihned vytahnéte zastr¢ku ze zasuvky pomoci
suchych gumovych rukavic.

Zkontrolujte pfed uvedenim spotfebice do provozu, zda Udaje o napéti uvedené na
vyrobnim Stitku odpovidaji napéti ve Vasi elektrické siti.

Vzdy nejprve zasurite konektor napdjeciho kabelu do zditky spotiebice, poté zasunte
zastréku do zasuvky a zapnéte spotiebic. Zditka spotiebice a konektor musi byt pred
pfipojenim absolutné suché. Nikdy se nedotykejte zastrcky mokryma nebo vihkyma
rukama.

Umistéte ryzovar na stabilni, suchy a zaruvzdorny podklad. Spotiebi¢ se béhem
provozu nesmi nachdzet pod zavésnymi skfirikami, regaly nebo jinymi materidly
citlivymi na paru.

. Nenechavejte viset napdjeci kabel pfes hranu stolu, nebot byste o néj mohli zavadit

a zapficinit tak pad spotiebice. Dbejte na to, aby napajeci kabel nepfisel do styku
s horkym povrchem, napf. s varnou deskou, topnym télesem nebo se samotnym
spotfebicem. Pfed zasunutim zastr¢ky do zasuvky vzdy zkontrolujte cely napajeci
kabel.

Spotrebi¢ se musi nachazet v dostate¢né vzdalenosti od hoficiho plynu, horkych
kamen, jinych predméth vydavajicich teplo ¢i tepelnych zdroji. NepouzZivejte
spotfebi¢ na mokrém nebo horkém podkladu. Chrante spotrebi¢ pred vlhkosti,
horkem a otevienymi plameny. Spottebic se musi nachazet v dostatecné vzdalenosti
od pohyblivych casti nebo spotrebicu.

Nikdy nepfenasejte spotiebic¢ za napajeci kabel, netahejte za kabel a nestavte na
kabel zadné predméty.

Doporucujeme Vam nepouzivat spolu s timto spotiebicem prodluzovaci kabel.
Neumistujte spotiebi¢ ptimo pod zasuvku.



9. Vytdhnéte vzdy zastr¢ku ze zasuvky, pokud se spotiebi¢ nachazi mimo provoz nebo
bez dozoru nebo pokud chcete spotiebic rozebrat, slozit nebo vycistit. Doporucujeme
Vam nainstalovat proudovy chrani¢ (ochranny spina¢) jako doplhkovou ochranu pfi
pouziti elektrickych spotiebic¢i. Doporucujeme Vam pouzit proudovy chranic se
jmenovitym chybovym proudem 30 mA. Odbornou radu Vam poskytne Va3 elektrikar.

10. Neprovadéjte na spotiebici, napdjecim kabelu, zastréce ani prislusenstvi zadné
zmény.

11. Pfi nevhodném pouziti hrozi nebezpeci poranéni!

12. Pozor: Teplota povrchu spotiebice a jeho &asti je béhem provozu a jesté néjakou
dobu poté velmi vysoka.

13.Nikdy se nedotykejte spotrebice, ktery spadl do vody nebo jiné tekutiny. Vzdy
nejprve vytadhnéte zastrcku ze zasuvky a teprve poté vytahnéte spotrebic¢ z vody
nebo tekutiny. Pfed pouzitim nechte spottebic zkontrolovat u vyrobce Solis nebo v
autorizovaném servisu Solis, zda nedoslo k jeho poskozeni.

14.Nikdy neumistujte spotiebic¢ tak, aby mohl spadnout do vody nebo jiné tekutiny
(napf. vedle umyvadla).

15. Umistéte spotiebic tak, aby nebyl vystaven slune¢nimu zareni.

16. Do otvorl spotfebice nikdy nestrkejte ostré nebo Spicaté pfedméty. Mohlo by dojit k
poskozeni spotfebice nebo k Urazu elektrickym proudem!

17.Béhem pouziti netfeste se spotiebi¢em ani ho nepremistujte.

18. Pouzivejte spotiebic pouze k i¢elu uvedenému v tomto ndvodu k pouziti. Pouzivejte
pouze pfislusenstvi dodané spolu se spotiebicem. Nevhodné pfislusenstvi mize vést
k poskozeni spotrebice.

19.Spotrebi¢ je uréen pouze k pouziti v domécnosti. Neni vhodny pro primyslové
pouziti.

20. Spotfebic neni uréen k pouziti v exteriéru. Nepouzivejte spotiebic ve vozidle ani na
lodi.

21. Zkontrolujte Vas ryzovar pfed kazdym pouzitim.

22.Nepouzivejte spotiebi¢, pokud doslo k poskozeni napajeciho kabelu nebo sitové
zastrcky, pokud spotiebi¢ vykazuje znamky poruchy, spadl na zem nebo je jinak
poskozen, nebot by mohlo dojit k Urazu elektrickym proudem. Nikdy neopravujte
spotiebi¢ svépomoci. Pfedejte spotiebi¢ vyrobci Solis nebo autorizovanému servisu
Solis, ktery ho zkontroluje a pfipadné opravi elektronické i mechanické soucastky.



23.0soby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s
nedostate¢nymi védomostmi a zkuSenostmi véetné déti nesmi pouzivat ryzovar,
pokud se nenachdzeji pod dozorem osoby odpovidajici za jejich bezpecnost nebo
pokud nebyly sezndmeny se spravnym a bezpeénym pouzivanim spotrebice. Kromé
toho musi chdpat pfipadna rizika spojena s pouzivanim spotfebice.

24. Dbejte na to, aby si déti nehraly se spotiebicem.

25. Ujistéte se pred uvedenim spotfebice do provozu, Ze ryzovar Solis Rice Cooker Duo
Program je spravné sestaveny. Pfesny postup naleznete v tomto navodu k pouZiti.

26.Béhem provozu spotfebice nikdy nezakryvejte ventilacni otvory.

27.Pokud chcete spotiebic pfemistit nebo rozebrat, nezapomernte ho nejprve tlacitkem
ZAP/VYP. () vypnout. Poté vytdhnéte sitovou zastreku ze zasuvky a vyckejte, az
spotfebic vychladne. Pokud spotiebic pravé nepouzivate, méli byste vzdy vytahnout
zastrcku ze zasuvky.

28.Vzdy zkontrolujte, zda jsou vnitiek spotiebice, varna deska i vnéjsi plast varné nadoby
absolutné cisté a suché. Teprve poté muzete spotiebi¢ uvést do provozu.

29. Udrzujte spottebi¢ vzdy v ¢istoté. Ridte se pfitom pokyny v kapitole ,Cisténi a péce”
tohoto navodu. Kromé nerezové vlozky pro vafeni v pare nelze myt vyjimatelné ¢asti
spotrebice v mycce nadobi.

30. Nikdy neskladujte ve spotfebici vybusné nebo hoflavé latky, jako jsou aerosolové
spreje (deodoranty, laky na vlasy atd.).

31. Umistéte ryzovar vzdy tak, aby otvor pro vystup pary nesméroval k Vam. Pfi otevirani
vika budte vzdy opatrni, abyste se neopatili horkou parou.

32.Pouzivejte spolu se spotiebicem pouze dodanou vyjimatelnou varnou nadobu,
pfipadné s vlozkou pro vareni v pafe. Nikdy nevkladejte do ryzovaru jinou nadobu.
Varnou nadobu nelze pouzivat k jinym kuchyriskym Gceldim ani ji stavét na elektricky/
plynovy sporak.

33.Nepouzivejte varnou nadobu, pokud doslo k jejimu poskozeni nebo vybouleni.
Nahradni varnou nadobu si mizete zakoupit v dobrém specializovaném obchodé
nebo pfimo u vyrobce Solis.

34.Béhem provozu spotiebice ani v pribéhu jeho skladovani nelze pokladat na viko
zadné pfedméty. BE€hem varného procesu nebo v rezimu udrzovani teploty nikdy
nezakryvejte viko zadnymi predméty.

35. K ¢isténi spotrebice nikdy nepouzivejte chemické, alkalické, agresivni nebo drhnouci
Cistici prostfedky ani drsné houbicky, mohli byste tak poskodit nepfilnavou vrstvu
varné nadoby nebo plast ryzovaru.

K ¢isténi pouzivejte pouze mékky hadfik a jemny prostfedek na myti nadobi.



36. Nikdy nestrkejte zastrcku do zasuvky a nezapinejte spotiebi¢, pokud se v ném
nenachdzi varna nadoba.

37.Nikdy nedévejte potraviny ani nelijte tekutiny pfimo do zakladny ryzovaru. Do styku
s potravinami smi pfijit pouze vyjimatelna varna nadoba, pop¥. nerezova vlozka pro
vareni v pare. Vlozku pro pfipravu pokrm0 v pére Ize pouzit pouze v kombinaci s
varnou nadobou.

38. Nezapinejte spotfebi¢, pokud se ve vyjimatelné varné nddobé nenachézeji zddné
potraviny.

39. Nedotykejte se horkého povrchu spotiebice, kdyz chcete otevfit viko nebo vyjmout
varnou nadobu. Vzdy pouzivejte kuchyriskou chhapku nebo utérku. Otevirejte viko
opatrné a dbejte na to, aby péara neunikala Vasim smérem.V opacném pfipadé byste
se mohli opafit.

40. Dbejte na to, aby kondenzovana voda z vika nekapala na dno samotného spotiebice,
nybrz jen do varné nadoby.

41.Budte velmi opatrni, kdyZ se ve spotrebici nachéazeji horké pokrmy nebo tekutiny.
Nepiemistujte spotiebi¢ béhem provozu. Nikdy se nedotykejte horkého povrchu
spotrebice holyma rukama.

42.Béhem varného procesu musi mit spotiebic¢ vzdy zaviené viko. Skladovat spotrebic
byste méli také se zavienym vikem. Nepokladejte ani nestavte nic na spotrebic.

43. Pouzivejte prosim pouze kuchyriské nacini ze dfeva nebo zaruvzdorného plastu, aby
nedoslo k poskrabani nepfilnavé vrstvy varné nadoby.

44, Ujistéte se pred zapnutim spotiebice, Ze varnd nddoba je spravné umisténd. Na
vnéjsi strané spotfebice se musi nachdzet spravné nasazend sbérnd nadoba na
kondenzovanou vodu.

45. Nikdy nenechavejte ryzi ve varné nadobé pfi zapnuté funkci udrzovani teploty déle
nez 10 hodin.

46.Pred ciSténim vzdy vypnéte spotiebi¢ tlacitkem ZAP/VYP. ©) (stisknéte dvakrat),
vytdhnéte zastrcku ze zasuvky, konektor ze zdifky a odstrante napdjeci kabel. Poté
nechte viechny dily spotfebice zcela vychladnout. Zditku musite pfed opétovnym
uvedenim do provozu dukladné vysusit.

47. Mezi spotiebicem a zdmi, zavésy nebo jinymi materialy a objekty citlivymi na horko a
paru dodrzujte minimalni odstup alesporn 20 cm. Dbejte na to, aby vzduch mohl nad
spotiebi¢em a kolem néj volné cirkulovat.

Dulezité: Pfed pouzitim zcela vyrolujte napajeci kabel. Pokud chcete pfi skladovani
vlozit napdjeci kabel do vnitini varné nddoby, dbejte na to, aby varna nadoba byla
zcela vychladla.



A PRED UVEDENIM SPOTREBICE DO PROVOZU

Pfed prvnim uvedenim Vaseho ryzovaru do provozu prosim odstrarite viechny
nalepky. Vycistéte vnitini varnou nadobu, nerezovou vlozku pro vareni v pare a
plastovou Izici v teplé vodé s trochou jemného prostiedku na myti nadobi. Ve
peclivé oplachnéte a poté osuste.

- Vnitrek vika byste méli otfit vihkym hadfikem.

- Zkontrolujte, zda jste spravné nasadili sbérnou nddobu na kondenzovanou vodu.

Vyjmuti sbérné nadoby: Uchopte dole nddobu, nadzvednéte ji a vytahnéte z drzéku.

Nasazeni sbérné nadoby: Nejprve zasunte do drzaku uchyty vlevo a vpravo, poté
zatlacte spodni ¢ast nddoby na spotiebic.



A PRIPRAVA RYZE S NASTAVENIM ,,WHITE RICE”“ NEBO
,BROWN RICE“

1. Odméfte dodanou odmérkou pozadované mnozstvi ryze
(viz pfislusna tabulka). Odmérka by méla vzdy byt plna,
zarovnana, bez vrsku (viz obrazek).

«  Pokyn: Odmérka tohoto ryZovaru neodpovidd bézné
odmérce. Odmérka ryZzovaru odpovida 160 g syrové ryze.
Pokud byste Vasi odmérku ztratili, mlZzete pouzivat i jinou
odmeérku, nicméné méli byste ji odméfit uvedené mnozstvi
ryze. Nikdy neprekracujte mnozstvi ryze odpovidajici 6 pldvodnim odmérkam.

2. Nasypte odméfenou ryzi do sitka a proplachnéte ji studenou vodou, abyste odstranili
Skrob. Jakmile z ryze stéka Cistd voda, ryze je pfipravend k vafeni. Nechte ji dobfe
okapat.

3. Nasypte pfemytou ryzi do varné nadoby. Ryze by méla
byt rovhomérné rozprostfena po celém dnu. Nesmi se p p

hromadit pouze na jedné strané nadoby.

4. Prilijte k ryzi vodu odméfenou dodanou odmérkou.
Pokud do varné nadoby nasypete 2 odmérky ryze,
pfilijte k ni tolik vody, aby voda ve varné nadobé dosahovala ke
znacce ,2". Pokud do nadoby nasypete 3 odmérky ryze, hladina
vody by se méla pohybovat mezi znackou 2 a 4. Pokud nasypete
4 odmérky, hladina vody by méla dosahovat ke znacce ,4” atd. Do
varné nadoby Ize nasypat maximalné 6 odmérek ryze.V nasledujici -
tabulce najdete Udaje k mnoZstvi syrové i uvafené ryze a dobé
tepelné Upravy.

TABULKA S UDAJI O MNOZSTVi RYZE A DOBE TEPELNE UPRAVY

Syrova ryze Studend voda | Priblizné Pfibliznd doba | Priblizna
(odmérka)* zvodovodu po | mnozstvi tepelné Upravy | doba tepelné
znacku uvarené ryze pro bilou ryzi Upravy pro
(odmérka)* (v minutach) hnédou ryzi (v
minutach)
2 2 4 30-35 60 - 65
3 3 6 32-37 65-70
4 4 8 35-42 70-75
5 5 10 40-45 75-80
6 6 12 42-47 80-85

* méfeno odmérkou dodanou spolu s ryZzovarem
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5. Zkontrolujte, zda je varna nadoba dokonale cista. Teprve poté ji mlzete vlozit do
ryzovaru. Zajistite tak dobry kontakt varné nadoby s varnou deskou.

POZOR:

_/ 1. Pred varnym procesem byste vzdy méli vycistit dno varné nadoby a
j povrch varné desky. Dbejte na to, aby ve spotrebi¢i nebo na varné
desce nezlistala Zddna ryzova zrnka.

2. Ujistéte se, ze varna nddoba je dobfe umisténd na varné desce. Zatocte
nadobou mirné doleva a doprava.

,“ 3. Dno varné nadoby musi dobfe doléhat na varnou desku, jinak se
g spotrebic¢ neuvede do provozu, pfipadné by se mohl poskodit.

Vafte pouze ve vyjimatelné varné nadobé, jinak by mohlo dojit k Urazu elektrickym

proudem. Nikdy neponofujte spotiebic¢ do vody.

6.
7.

Zavrete viko tak, aby zapadlo na misto.

Zasunte konektor napajeciho kabelu do zditky e
spotiebite. Poté zasufite zastr¢cku do vhodné [
zasuvky.

Stisknutim tla¢itka ZAP/VYP. () zapnete spotiebic.
Vsechny kontrolky se jedna po druhé kratce
rozsviti. Na displeji se rozsviti cervené svislé carky. Poté stisknéte tlacitko,White Rice”
nebo ,Brown Rice” (podle toho, ktery druh ryze chcete pfipravit). Cervené se rozsviti
kontrolka tlacitka ,White Rice” nebo ,Brown Rice”. Po zahdjeni varného procesu se
Cervené rozsviti kontrolka u,Cooking” a na displeji stfidavé sviti ¢arky zformované do
Ctverce.

Kdyz se proces vafeni ryze blizi ke konci, na displeji se zobrazi zbyvajici ¢as a
odpocitava se: Poslednich 12 minut u bilé ryZe a poslednich 25 minut u hnédé ryze.

10. Po ukonéeni varného procesu zazni akusticky signal a ryZzovar se automaticky pfepne

11.

do reZimu udrzovani teploty. U,Keep Warm” se rozsviti ¢ervena kontrolka. Na displeji
se zobrazi pocet hodin, jak dlouho se spotfebi¢ nachazi v rezimu ,Keep Warm”. Zacina
se od ¢isla, 0"

Opatrné oteviete viko a zamichejte ryzi dodanou servirovaci Izici. Opét zaviete
viko a nechte ryzi jesté 10 — 15 minut dojit v reZimu udrzovani teploty. Teprve poté
servirujte. Diky tomu se vsédkne pfipadna zbyvajici vihkost a ryze bude vzdusnéjsi.
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12.

13.

Po ukonceni programu ,White Rice” nebo ,Brown Rice” se spotiebi¢ automaticky na
10 hodin prfepne do reZzimu,Keep Warm®.

Pokud uz nepotrebujete teplou ryzi, vypnéte spotiebi¢ dvojim stisknutim tlacitka
ZAP/VYP. (D a vytahnéte zastrcku ze zasuvky. Nechte spottebi¢ pred ¢isténim
vychladnout.

Pokyny:

Otevrete viko teprve tehdy, kdyz je ryze hotova (tedy po zaznéni akustického signalu
upozoriujiciho na dovafenou ryzi).

Pokud chcete prerusit varny proces nebo rezim udrzovéni teploty, musite dvakrat
stisknout tlacitko ZAP/VYP. (.

Pro¢ se hnéda ryze (nastaveni ,Brown Rice”) vafi déle? Vrstva otrub kolem zrn hnédé
ryze prodluzuje dobu tepelné Upravy. Nastaveni,Brown Rice” s timto faktem pocita a
teplota je automaticky nastavena tak, aby se hnéda ryze optimalné uvafila. vV tomto
pfipadé ryzovar nezacne ihned hiat. Ryzova zrnka se nejprve pfi nizké teploté ,maci*,
aby se rozvinulo plné aroma.

Dulezité:

Pred stisknutim tlacitka ZAP/VYP. () vzdy nejprve nalijte do varné nadoby vodu.
Béhem provozu se nedotykejte tlacitek, abyste omylem nepferusili varny proces.

Pouzivejte pouze kuchyriské nacini ze dieva nebo zaruvzdorného plastu, v opacném
pfipadé by mohlo dojit k poskrabani nepfilnavé vrstvy varné nadoby.

Pfed zapnutim spotfebice vzdy zkontrolujte, zda varnd nddoba spravné doléha na
varnou desku.

Varovani:
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Pfed vyjmutim varné nddoby ze spotiebice se vzdy ujistéte, Ze jste spotiebi¢ vypnuli
a vytéhli zastreku ze zasuvky.

Pfi otevirani vika nebo vyjimani varné nddoby ze spotfebice vzdy pouzivejte chhapky
nebo utérky.

Vystup pary musi mitit vzdy smérem od Vas, abyste se neopatili vychazejici parou.

Otevirejte viko spotfebi¢e vzdy opatrné. Uhel otevieni by nemél ukazovat Va3im
smérem, abyste se neopafili vychazejici parou.

Pfipojujte spotfebi¢ pouze k uzemnéné zasuvce, jinak hrozi nebezpedi uUrazu
elektrickym proudem.



Pouzivejte spotiebi¢ pouze s dodanou vyjimatelnou varnou nadobou.

Nepouzivejte varnou nadobu, pokud doslo k jejimu poskozeni nebo deformaci.
Novou nadobu vhodnou pro V&$ ryzovar zakoupite v dobrém specializovaném
obchodé nebo ptimo u vyrobce Solis.

A FUNKCE ,KEEP WARM*“

Va3 ryzovar Solis Rice Cooker Duo Program se automaticky pfepne do rezimu ,Keep
Warm” (funkce udrzovani teploty), jakmile se ukonc¢i program ,White Rice”, ,Brown
Rice” nebo ,Steam”. Rezim ,Keep Warm” zUstane aktivni max. 10 hodin. Po uplynuti
10 hodin se spotiebi¢ vypne. Na displeji se zobrazuje pocet hodin, jak dlouho se
spotiebi¢ nachazi v rezimu udrzovani teploty. Prvni zobrazené ¢islo je 0"

Funkci,Keep Warm” Ize aktivovat i nezavisle na jinych programech.

Rezim ,Keep Warm” deaktivujete stiskem tlacitka ZAP/VYP. (.

A TABULKA S UDAJI PRO VARENI RYZE

Nasledujici udaje se vztahuji na odmérku dodanou k ryzovaru Rice Cooker Duo
Program.

Pokyn: Odmérka pfilozend k ryzovaru neodpovidd standardni odmérce. Odmérka
ryzovaru odpovidd 160 g syrové ryze. Pokud tuto odmérku ztratite, mlzete
pouzivat i jinou odmérku, méli byste ji vsak odmérit uvedené mnozstvi ryze a nikdy
neprekra¢ovat maximalni mozné mnozstvi ryze pro tento spotrebic, a to 6 odmérek
ryze.

TABULKA S UDAJI PRO VARENI RYZE
Pomér ryze : voda pro bilou/hnédou ryzi

Syrové ryze Studena voda | Priblizné Priblizna doba | Priblizna doba
(odmérka)* zvodovodu az | mnozstvi tepelné Upravy | tepelné Gpravy
po znacku uvarené ryze bilé ryze (v hnédé ryze (v
(odmérka)* minutach) minutach)

2 2 4 30-35 60 - 65

3 3 6 32-37 65-70

4 4 8 35-42 70-75

5 5 10 40-45 75-80

6 6 12 42-47 80-85

* méfreno odmérkou dodanou spolu s ryzovarem Rice Cooker Duo Program
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A DRUHY RYZE

MuUzete si vybrat mezi mnoha rdznymi druhy ryze. Ryzi Ize také ptipravit na razny
zpUsob - nasleduje stru¢ny prehled.

VYZIVNA RYZE
Pripravte ryzi jako obvykle, misto vody vsak pouZijte totéz mnozstvi slepiciho,
hovéziho, zeleninového nebo rybiho vyvaru.

SLADKA RYZE

« Pripravte ryzi jako obvykle, polovinu vody v$ak nahradte jable¢nou, pomerancovou
nebo ananasovou 3tdvou. Pozor: Nedoporucujeme Vam pfipravovat v ryZovaru
mlécnou ryzi, nebot by mohlo dojit k jejimu pfipaleni.

SAFRANOVA RYZE
«  Pridejte do vody 1/4 kavové Izicky Safranového prasku nebo 2 safranova vldkna na 2
odmérky ryze. Ridte se tabulkou s Gdaji pro bilou ryzi. Ryzi dobfe zamichejte.

RYZE ARBORIO NEBO CARNAROLI NA RIZOTO

« RyZe Arborio a Carnaroli pochazi z Italie. Jedna se o kulatozrnnou ryzi, kterd se pouziva
k pfipravé rizota. P¥i jeji pfipravé se prosim fidte tabulkou s udaji pro hnédou ryzi.

JASMINOVA RYZE

- Jasminova ryze je vofava dlouhozrnna ryze. Ridte se tabulkou s udaji pro bilou ryzi.

RYZE BASMATI

- Ryze Basmati je aromaticka dlouhozrnna ryze. Ridte se prosim tabulkou s Udaji pro
bilou ryzi.

DIVOKA RYZE

Nedoporucujeme Vam pripravovat v ryzovaru samotnou divokou ryzi, protoze
vyzaduje obzvlasté velké mnozstvi vody. Lze ji vSak smichat s bilou nebo hnédou ryzi.
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QUINOA

Quinoa je stary jihoamericky druh ryze bohaty na protein a vyznacujici se vzdusnou,
krémovou a zrnitou texturou. Pfi ptipravé se fidte tabulkou s tidaji tykajicimi se hnédé
ryze.

RYZE SUSHI

Ryze Sushi je kulatozrnnd ryze, kterd se pouziva v japonské kuchyni. Pfi pfipravé se
fidte tabulkou s udaji tykajicimi se hnédé ryze.

Tip:

« Pokud chcete pfipravit obzvlasté chutnou ryzi, nalijte do varné nddoby o trochu vice
vody. Pokud davate prednost tvrdsi ryzi, uberte ¢ast vody.
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A

OPOZDENY START PRI PRIPRAVE RYZE S FUNKCI
,DELAY TIMER"

Diky funkci,Delay Timer” mGzete zadat pocet hodin, po jejichz uplynuti ma byt ryze
hotova. V&s ryzovar se automaticky zapne ve vhodnou dobu, aby se ryze dovafila v
pravy ¢as. MUzete tedy rano do varné naddoby nasypat ryzi a nalit vodu - az pfijdete
vecer dom(, pochutnéte si na hotové lahodné ryzi.

Postupujte prosim nasledovné:
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Proplachnéte ryzi a nalijte do varné nadoby odpovidajici mnozstvi vody. Postupujte
podle pokyn( na str. 11/12 v bodech 1 az 7.

Tla¢itkem ZAP./VYP. () zapnéte spotrebic.

Nyni stisknéte tlacitko ,Delay Timer”. Na displeji se zobrazi ¢islo ,1* symbolizujici
hotovou ryzi za 1 hodinu. Kazdym stiskem se ¢islo zvysi o 1. MlZete nastavit pocet
hodin mezi 1 a 15 pro funkci,White Rice” a mezi 2 a 15 pro funkci,Brown Rice".

Jakmile na displeji sviti pozadovany pocet hodin, opét stisknéte tlacitko ,White Rice”
nebo,Brown Rice” v zavislosti na druhu ryze, ktery chcete pfipravit.

Na displeji se odpocitava cas. Ve spravnou dobu se spotfebi¢ prepne do varného
rezimu a rozsviti se kontrolka u,Cooking” Na displeji se zobrazuji stfidajici se ¢arky.
Stejné jako pfi normalnim vareni ryze se na displeji odpocitava poslednich 12 minut
u bilé ryze a poslednich 25 minut u hnédé ryze.

Po ukonceni varného procesu zazni akusticky signdl a spotrebi¢ se automaticky
pfepne rezimu udrzovani teploty ,Keep Warm” trvajiciho 10 hodin. Na displeji se v

hodinach zobrazuje udaj, jak dlouho se spotfebic¢ nachdazi v rezZimu udrzovani teploty.
Prvni zobrazené ¢islo je, 0"

RyZi byste pred servirovanim méli jesté jednou promichat dodanou servirovaci IZici,
aby se vypatila zbyvajici vihkost.

Pokud uz nepotiebujete teplou ryzi, dvakrat stisknéte tlacitko ZAP/VYP. (D. Tim
vypnete spotrebic. Poté vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

Nechte spotrebic pred cisténim vychladnout.



A VARENI V PARE S FUNKCI, STEAM“

Potraviny varené v pare si zachovaji vétsinu vyzivovych hodnot a vitamin(, proto jsou
idedIni pro zdravy zpUsob stravovani. K vareni v pare pouzijte parni vliozku. Potraviny
umistéte do vlozky, do varné nadoby nalijte vyvar nebo vodu, umistéte do nddoby
vlozku a zavrete viko. Nechte viko béhem celého procesu vareni v pare zaviené.
Pokud viko otevirate zbytecné casto, ze spotiebice unikd péra a prodluzuje se doba
tepelné Upravy.

Postupujte prosim nasledovné:

1.

Do varné nadoby 3 odmérky vody nebo
vyvaru, viz obr. 1.

Nasadte na varnou nadobu parni vlozku.
Vlozka musi byt na vnéjsi strané suchd a cista,
viz obr. 2.

Vlozte potraviny uréené k vafeni v pare pfimo ""\.,_
do nerezové parni vlozky, viz obr. 3.

obr. 1

Tip: Pokud jsou potraviny tak malé, ze

propadavaji otvory ve vlozce (napf. hrasek), muizete dno
vlozky vylozit pecicim papirem, do kterého udélate malé dirky.
Potraviny rozmistéte na pecici papir. Pozor: Pecici papir by
nemél pfesahovat pfes okraj parni vlozky.

Pozor: Umistéte do parni vlozky jen tolik potravin, aby se viko
spotiebice dalo bez problém{ zavrit.

Umistéte parni vlozku do varné nadoby, viz obr. 4.
Zavrete viko tak, aby zapadlo na misto, viz obr. 5.

Zasunte konektor do zditky spotfebice. Poté zasurite zastrcku
do vhodné zasuvky, viz obr. 6.
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7. Stiskem tla¢itka ZAP/VYP. () zapnéte spotiebic. Poté stisknéte tlacitko ,Steam”. Tim
aktivujete nastaveni funkce vareni v pare. Rozsviti se ¢ervena kontrolka. Na displeji
blika ¢islo, 5" symbolizujici 5 minut vafeni v pare. Nékolikrét stisknéte tlacitko,Steam”
Kazdym stiskem se doba vaieni v pafe prodluzuje o 1 minutu. Mdzete nastavit
maximalné 30 minut, poté se na displeji opét objevi,5".

8. Jakmile jste zadali poZzadovanou dobu vafeni v pafe, tj. uz netisknete tlacitko,Steam”,
zazni akusticky signdl. Symbol na displeji uz neblikd, displej signalizuje, ze nastaveni
bylo provedeno a probiha proces vareni v pare.

Rozsviti se kontrolka u,Cooking”.

9. Jakmile voda ve varné nadobé dosdhne bodu varu, na displeji se za¢ne odpocitavat
¢as v minutovych intervalech.

10. Po ukonceni vafeni v pafe zazni akusticky signdl a spotfebi¢ se automaticky pfepne
do rezimu ,Keep Warm”. Na displeji se zobrazi, jak dlouho se spotfebi¢ nachazi v
rezimu udrzovani teploty.

11. Otevrete viko a opatrné vyjméte parni vlozku s potravinami. Pouzijte ptitom chriapky.
Nechte spotrebic pred cisténim vychladnout.

Pokyny:

+ Nechte viko po celou dobu vafeni v pare zaviené. Pokud viko otevirdte zbytecné
Casto, ze spotfebice unika para a prodluzuje se doba tepelné upravy.

« Béhem vareni v pare se ve varné nadobé vzdy musi nachazet voda.

« Pokud se béhem vareniv pafe vyvafi viechna voda, spotiebic se automaticky prfepne
do rezimu,Keep Warm”,

« Pokud je tfeba, mUzete do varné nadoby béhem vareni v pare dolit horkou tekutinu.

« Pokud potraviny po ukonceni vafeni v pare jesté nejsou hotové, prilijte do varné
nadoby trochu vody nebo vyvaru a jesté jednou zapnéte funkci,Steam”.

«  Funkce ,Keep Warm” zlstane i po varfeni v pare aktivni 10 hodin. Doporucujeme
Vam vsak snist pokrmy uvafené v pare co nejrychleji, dokud v nich je jesté obsazena
vétsina vitamint a zivin.

Varovani:
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Otevirejte viko vzdy co nejopatrnéji, abyste se neopafili unikajici parou.



KOMBINOVANE VARENI RYZE A VARENI V PARE

Abyste usetfili energii, mliZzete soucasné vafit ryzi a na parni vlozce pripravovat
zeleninu, driibez, maso, nebo mofiské plody.

Postupujte podle pokynud na strané 11 v kapitole ,Vafeni ryZe s nastavenim ,White

i

Rice” nebo,Brown Rice™.
Na varnou nadobu s ryzi nasadte vlozku s potravinami ur¢enymi k vareni v pare.

Zaviete viko a zapnéte funkci ,White Rice” nebo ,Brown Rice”. Zapamatujte si cas
na hodinach. U funkce ,White Rice” se potraviny za¢nou vafit v pafe docela rychle,
jakmile je ohfeje voda. U funkce ,Brown Rice” to trva trochu déle, protoze hnéda ryze
se nejprve chvili namaci.

Sledujte ¢as a zkontrolujte jesté pfed dovafenim ryze, jestli jsou potraviny v parni
vlozce hotové. Ridte se udaji uvedenymi v tabulce s dobou tepelné Upravy pro
zeleninu na strané 21, pfipadné jinymi tabulkami v tomto navodu.

Jakmile jsou potraviny vafené v pare hotové, opatrné vyjméte parni viozku ze
spotrebice. Pozor: Parni vlozka je horka, pti manipulaci s ni pouzivejte chnapky! Poté
ihned zavrete viko, aby se ryze mohla vafrit déle a ze spottebice neuniklo pfilis pary.

Jakmile se ryzovar pfepne do rezimu,Keep Warm®, mGzete parni vlozku s potravinami
opét vlozit do spotiebice, aby se obsah jesté trochu ohf¥al.

TIPY PRO VARENI ZELENINY V PARE

Malé kousky se uvafi rychleji nez velké kusy. Veskerou zeleninu byste méli nakrajet na
stejné velké kousky, aby se véechna zelenina uvafila soucasné.

V pare mizete pfipravovat Cerstvou i mrazenou zeleninu. Pokud chcete pfipravit
mrazenou zeleninu, neméli byste ji pfedtim rozmrazovat.

Dobu tepelné Upravy urcuji velikost a konzistence zeleniny a také osobni chut. Pokud
upfednostiiujete mékéi zeleninu, prodluzte dobu tepelné tpravy.

Tekutina ve varné nadobé by v zadném pripadé neméla dosahovat parni vlozky. V
takovémto pripadé by vareni v pare nebylo efektivni.

Pokud uvedend doba tepelné Upravy piekracuje 30 minut, zkontrolujte po 30
minutach mnozstvi vody ve varné nadobé, pfipadné vodu dolijte a znovu aktivujte
funkci,Steam” na zbyvajici dobu.
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TABULKA S DOBOU TEPELNE UPRAVY PRO ZELENINU

Zelenina Navrhy a tipy Mnozstvi Doba
tepelné
Upravy
(min.)
Artycok Odstrante tvrdé vnéjsi listy a kostal. 2 stfedné velké 30-35
Fazolové lusky Odkrojte konce, varte vcelku. 2509 13-15
Brokolice Rozeberte na rGzicky. 2509 8-10
Hrasek Cerstvy hradek vyloupejte. 2509 8-10
Mrazeny. 2509 4-5
Karotka Nakrajejte na prouzky nebo kolecka. 3 stfedné velké 14-16
Brambory Vafte vcelku. 4(150-18049) 35-40
Nové brambory Vafrte vcelku. 6 (125 g kazdy) 25-30
Cizrna Namocte na 12 hodin. 1 Salek suché cizrny 40 - 45
Zeli Rozkrajejte na velké kusy. 5009 10-12
Kedlubna Oloupejte a nakrdjejte na platky 3509 15-17
(kousky velké cca 50 g).
Dyné Nakrajejte na kousky. 3009 20-25
Mladé dyné Odkrojte $picku a nakrajejte na kousky. 3509 8
Kukutice Varte celé klasy. 2 malé klasy 20-22
Paprika Nakrajejte na prouzky, odstrarite seminka. 3 stfedné velké 14-16
Houby Vafrte vcelku a nemyté. 3009 8-10
Cervené fepa Odkrojte konce, neloupejte. 3009 12-13
Ruzickova kapusta | Nakrojte stonek do kiize. 3759 17-19
Chrest Oloupejte, odstrarite dolni konec, nechte vcelku. | 2 svazky 12-14
Spenat Omyjte listy a stonky. 1/2 svazku 5
Rapikaty celer Nakrajejte na kolecka. 3 fapiky 5-6
Sladké brambory Nakrajejte na kousky. 3009 20-25
Cuketa Oloupejte. 3509 6
Cukrovy hrasek Nasekejte. 2509 4-5
Cibule Oloupejte a varte vcelku. 6 stiedné velkych 20-25
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TIPY PRO VARENI RYB A MORSKYCH PLODU V PARE

Pred pripravou okorerite ryby cerstvymi bylinkami, cibuli, citronem atd.

Polozte rybi filé vedle sebe, ne pres sebe.

Ryba je hotovd, kdyzZ se nechd lehce oddélit vidlickou a ma neprihledné mlécnou

barvu.

Typ

Navrhy a tipy

Doba tepelné
Upravy (min.)

Rybi filé, cela ryba, kousky
ryby

Humr a humrovy ocas
Musle v lasture
Zadénky

Krevety

Musle sv. Jakuba

Vaite, dokud ryba neni neprihledna a nenecha se
snadno oddélit. Kousky ryby jsou hotové, jakmile se rybi
maso necha snadno oddélit od kosti.

Odstrante spodni stranu krunyre

Varte, dokud se lastura neotevie

Varte, dokud se lastura neotevie

Vaite, dokud nejsou rlizové

Vaite, dokud nejsou neprihledné

8-10
15-20
12-14
18-20
12-14
8-10
8-10
4-6
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TIPY K VARENi DRUBEZE V PARE

«  Kousky driibeze musi byt ptiblizné stejné velké.

«  Umistéte kousky drlibeze vedle sebe, ne na sebe.

«  Odstrante viditelny tuk a kdzi.

«  Pichnutim do nejsiln&jsiho kousku zjistite, jestli je drlibez hotova. Pokud vytéka cista
$tava, je pokrm hotovy.

Typ Navrhy a tipy Doba tepelné
upravy (min.)
Prsa Vafte kzi nahoru 20-25
Kureci stehna Nejsilnéjsi ¢asti stehen by se mély nachdzet na vnéjsim 30-35
okraji vlozky pro vareni v pare.
Vykosténa kureci stehna Nejsilnéjsi ¢asti by se mély nachazet na vnéjsim okraji 18-20

vlozky pro vafeni v pare.

TIPY PRO VARENi KNEDLiKU A NOKU V PARE

« Cerstvé nebo mrazené noky se daji baje¢né ptipravit v ryzovaru Solis Rice Cooker Duo
Program. Doporucujeme Vam vylozit viozku pro vareni v pare pecicim papirem nebo
listy zeli a teprve poté rozlozit na vliozku jednotlivé noky. Diky tomu se nepfichyti k

vlozce.

« Zmrazené noky potiebuji k uvareni cca 8 - 10 minut, cerstvé noky cca 5 — 6 minut.
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A CISTENI A PECE

Tlac¢itkem ZAP/VYP. (O vypnéte spotrebic (stisknéte dvakrat) a vytadhnéte zastrcku ze
zasuvky. Odstrante napajeci kabel ze spotfebice.

Pockejte, az vdechny ¢asti vychladnou, a teprve poté vyjméte varnou nadobu. Umyjte
varnou nadobu, vloZku pro vareni v pare a sbérnou nddobu na kondenzovanou vodu
v teplé vodé, opladchnéte a vie peclivé vysuste. Varnou nddobu a vlozku pro vafeni v
pare musite z hygienickych dlivodd myt po kazdém pouziti.

Solis vam doporucuje nemyt zadné dily ryZzovaru kromé vlozky pro vafeni v pafe v
mycce nadobi, nebot agresivni istici prostredky pouzivané v myckach nadobi by
spolu s vysokymi teplotami mohly poskodit povrch varné desky nebo zdeformovat
pfislusenstvi.

Vnitiek vika byste méli peclivé vycistit vihkym hadfikem a poté vysusit. Totéz plati pro
gumové tésnéni kolem vika. Nechte viko i tésnéni vzdy zcela vyschnout, teprve poté
muzete viko zavfit.

K cisténi spotrebice s prisluSenstvim nepouzivejte agresivni nebo drhnouci Cistici
prostredky ani kovové houbicky, nebot by mohlo dojit k poskozeni povrchu.
Samotny spotrebi¢ byste méli pouze otfit vihkym hadiikem a poté vytfit dosucha.
Nepouzivejte zadné alkalické Cistici prostiedky, nybrz pouze mékkym hadfik a jemny
Cistici prostiedek.

Po vycisténi pripevnéte ke spotrebici opét sbérnou nddobu na kondenzovanou vodu.

Pokyn:

Pokud se ryze pfichyti ke dnu varné nadoby, naplrite nddobu horkou vodou, kdpnéte
do nitrochu jemného prostfedku na myti nadobi a nechte nddobu 10 minut odmocit.
Poté Ize nddobu snadno vycistit.

Varovani:

Pred ¢isténim ryzovaru vytahnéte konektor spojovaciho kabelu ze zditky. Zditka musi
byt v kazdém pfipadé zcela suchd, nez opét uvedete spotiebi¢ do provozu.

Nikdy nepouzivejte alkalické cistici prostfedky, které by mohly poskodit povrch
spotrebice a pfislusenstvi. Pouzivejte pouze mékky hadfik a jemny prostfedek na
myti naddobi.
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« Nikdy k ¢cisténi spotfebi¢e a pfislusenstvi nepouzivejte chemické prostiedky,
draténky, ocelovou vatu ani drhnouci prostfedky, nebot byste tak mohli poskodit
povrch spotfebice a nepfilnavou vrstvu varné nadoby.

Nikdy neponofujte spotiebi¢ ani napajeci kabel do vody nebo jiné tekutiny, v
opacném pfipadé muize dojit k urazu elektrickym proudem.

A SKLADOVANI

1. Zkontrolujte, zda je spotfebi¢ vypnuty a napajeci kabel vytazeny ze zasuvky.

2. Zkontrolujte, zda je spotfebi¢ spolu se veSkerym pfislusenstvim zcela studeny a
kompletné suchy.

3. Vlozte pfislusenstvi do spotrebice a zavrete viko.

4. Skladujte spotiebic ve svislé poloze na suchém, tmavém misté, nejlépe v originalnim
obalu. Nepokladejte na spotfebic¢ Zddné predméty.

A TECHNICKE UDAJE

Cislo modelu JH-926SBD, typ 817
Oznaceni produktu Ryzovar a parni hrnec
Napéti/frekvence 220-240V ~/50Hz
Vykon 640 - 760 W

Rozméry cca24x23cm (VxQ)
Hmotnost cca 2,2 kg
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A PROBLEMY A JEJICH RESENI

PROBLEM

RESENI

Ryzovar se néhle vypne.

Ryze je po uvafeni suchd/tvrda.*

Ryze je po uvareni pfilis vihka.*

Zkontrolujte, zda konektor napajeciho
kabelu pevné vézi ve zdifce spotiebice
a zastrcka v zasuvce.

Doslo k pretizeni nebo prehfati
spotfebice. Odpojte spotiebi¢ od
elektrické sité a nechte ho nékolik
minut vychladnout. Poté opét pfipojte
spotiebi¢ k elektrické siti, tlacitkem
M ho znovu zapnéte a znovu zahajte
varny proces.

Pokud je ryze po ukonceni varného
programu pfilis suchd nebo tvrd3,
pfilijte k ni trochu vody a nechte ji
jesté chvili vafit. V zavislosti na tvrdosti
ryze pfilijte 1/2 az 1 odmérku vody a
ryzi dobfe zamichejte. Zavrete viko a
zapnéte jesté jednou program ,White
Rice” nebo,Brown Rice”.

Jakmile se ryzovar pfepne do rezimu
udrzovani teploty, oteviete viko a ryzi
zamichejte. Pfipadné nechte ryzi jesté
10 — 15 minut dojit v rezimu udrzovani
teploty.

Pokud je ryze po ukonceni varného
programu jesté piilis vlhka/mokra,
zamichejte ji servirovaci nabérackou.
Tim oddélite ode dna nejvih¢i ¢ast ryze
a vlhkost se tak bude moci vyparit.
Zaviete viko a nechte spotiebic
podle potieby jesté 10 — 30 minut v
rezimu udrzovani teploty. Cas od ¢asu
oteviete viko a zamichejte ryzi, aby
mohla uniknout prebyte¢na vihkost.

* Druhy ryZe se mohou lisit slozenim a konzistenci, proto mdze pfi pfipravé ryze
dochdzet k rliznym vysledkdm. Tyto tipy Vam pomohou pfipravit idealni ryzi.
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A LIKVIDACE

EU 2002/96/EC

Pokyny k likvidaci spotiebice v souladu se smérnici EU ¢. 2002/96/EC

Vyslouzily spotfebi¢ nesmi byt zlikvidovan spolu s béznym domdacim odpadem.
Odevzdejte ho v mistni sbérné odpadu nebo v obchodu, kde jste spotiebic¢ zakoupili.
Tak bude zajisténa ekologicka likvidace. Likvidace elektrickych a elektronickych
spotiebicli oddélené od ostatniho odpadu nemd na rozdil od neodborné likvidace
negativni nasledky na Zivotni prostfedi a lidské zdravi. Zaroveri umozniuje opétovné
vyuziti a recyklaci soucastek, coz vede ke zna¢nym Uspordm energie a surovin. Symbol
preskrtnutého kontejneru na odpad signalizuje, Ze stary spotiebi¢ musi byt zlikvidovan
v souladu s predpisy.

Solis of Switzerland AG si vyhrazuje pravo kdykoliv provést technické nebo optické
zmény nebo Upravy, které prispéji k vylepseni produktu.

Peclivé uschovejte originalni obal spotiebice, abyste ho mohli pfipadné pouzit k pfepravé
nebo zaslani spotrebice.

26






Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych
a elektronickych zarizeni (domacnosti)

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znameng,
ze pouzité elektrické a elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do bézného
komunalniho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci doructe tyto vyrobky na uréend
sbérna mista, kde budou pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich
mUzete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi ekvivalentniho
nového produktu. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuzete zachovat
cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci potencidlnich negativnich
dopadu na Zivotni prostiedi a lidské zdravi, coz by mohly byt dlsledky
nespravné likvidace odpadd. Dalsi podrobnosti si vyzadejte od mistniho
Uradu nebo nejblizsiho sbérného mista. Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu
odpadu mohou byt v souladu s narodnimi predpisy udéleny pokuty.

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potfebné
informace od svého prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny jen v Evropské unii.

Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyZadejte si potifebné informace o
spravném zpUsobu likvidace od mistnich ufad(i nebo od svého prodejce.

Autorizovany dovozce a distributor pro CR:
DSI Czech, spol. s.r.o.
Krizikova 237/36A
186 00 Praha 8 - Karlin
Ceska republika
Tel: + 420 225 386 130
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