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SAFETY

* By ignoring the safety instructions the
manufacturer cannot be held responsible for
the damage.

* If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard.

* Never move the appliance by pulling the
cord and make sure the cord cannot
become entangled.

* The appliance must be placed on a stable,
level surface.

* This appliance is only to be used for
household purposes and only for the
purpose it is made for. In worst case the
food can catch fire. (i.e. do not use more
than one tea spoon of oil, no meat that will
release to much grease or water intended
for boiling foods.

* This appliance shall not be used by children
aged less than 8 years. This appliance can
be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning

use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance. Keep the
appliance and its cord out of reach of
children aged less than 8 years. Cleaning
and user maintenance shall not be made by
children unless older than 8 and supervised.
To protect yourself against an electric shock,
do not immerse the cord, plug or appliance
in the water or any other liquid.

The appliance is to be connected to a
socket-outlet having an earthed contact (for
class | appliances).

WARNING: If the surface is cracked, switch
off the appliance to avoid the possibility of
an electric shock.

Keep the appliance and its cord out of reach
of children less than 8 years.

The temperature of accessible surfaces may
be high when the appliance is operating.
The appliance is not intended to be operated
by means of an external timer or a separate
remote-control system.
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PARTS DESCRIPTION

1 | Timer control buttons 12 |Meat indicator
L . . 2 |Temperature control buttons 13 |Fish indicator
. Surfaces indicated with this logo are — :
. . 3 |Fan running indicator 14 |LCD display
liable to get hot during use. :
« In order to prevent disruptions of the airflow do 4 _|Temperature display 15 |Basket
not put anything on top of the appliance and 5 |Onloff + start button 16 | Basket release button
make sure there is always 10 centimeter of free |6 |Mode button 17 |Basket handle
space aroun‘_j the app“ance' . 7 |Aearofryer Fries indicator 18|Pan
* After the baking process the appliance needs to — —
. . . f 8 |[Roast indicator 19| Air inlet
cooldown, this cooling process will activate . — : -
automatically when the timer is done. Avoid to 9 [Shellfish/Crustaceans indicator |20 |Air outlet openings
unplug the appliance from the net socket before |10 Bake indicator 21| Mains cord
the cooling process is finished because the 11 |Chicken indicator 22 [Rack
remaining hot air can damage the appliance.
* This appliance is intended to be used in BEFORE THE FIRST USE
household and similar applications such as: Remove all packaging material.
° Staff.kltChen. areas In ShOpS, offices and other » Remove any stickers or labels from the appliance.
Work[ng environ ments. . . +  Thoroughly clean the basket and the pan with hot water, some
* By clients in hotels, motels and other residential washing-up liquid and a non-abrasive sponge.
type environments. »  Wipe the inside and outside of the appliance with a moist cloth.
* Bed and breakfast type environments. +  Place the appliance on a stable, horizontal and level surface, do not
e Farm houses. place the appliance on non-heat-resistant surfaces.
SAVE THESE INSTRUCTIONS » Place the basket in the pan properly
HOUSEHOLD USE ONLY *  When the device is turned on for the first time, a slight odour will

occur. This is normal, ensure adequate ventilation. This fragrance is
only temporary and will disappear soon.
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This is an air fryer that works on hot air. Do not fill the pan
with oil or frying fat.

In order to prevent disruptions of the airflow do not put
anything on top of the appliance and make sure there is
always 10 centimeter of free space around the appliance.

USE

Put the mains plug in an earthed wall socket.

Carefully pull the pan out of the air fryer.

Put the ingredients in the basket.

Slide the pan back into the air fryer.

Never use the pan without the basket in it.

Do not touch the pan during and some time after use, as it gets
very hot. Only hold the pan by the handle.

Press the on/off + start button to turn on the appliance.

Manual settings

The time can be adjusted with the timer control buttons. Press
the timer control buttons one time to increase or decrease the
frying time by one minute. Press and hold one of the buttons to
adjust the time faster. You can set the timer between 1 and 60
minutes.

The temperature can be adjusted with the temperature control
buttons. Press the temperature control buttons one time to
increase or decrease the temperature by 5 degrees. Press and
hold one of the buttons to adjust the temperature faster. You can
set the temperature between 80 and 200 degrees.

When the desired time and temperature are set, then press the
on/off + start button to start.

Programmed modes

There are 7 seven frying programs included: Aerofryer Fries,
Roast, Shellfish/Crustaceans, Bake, Chicken, Meat and Fish.
Use the mode button to choose between the programmed
modes.

When you pull out the pan during the frying process, the device
will shut off automatically within 5 seconds. When you reinsert
the device, the program will resume.

To cancel any program, press the on/off + start button. The
device will shut off after 20 seconds.

During the hot air frying process, the heating-up light comes on
and goes out from time to time. This indicates that the heating
element is switched on and off to maintain the set temperature.
Excess oil from the ingredients is collected on the bottom of the
pan.

Some ingredients require shaking halfway through the
preparation time. To shake the ingredients, pull the pan out of the
appliance by the handle and shake it. Then slide the pan back
into the air fryer. Do not press the basket release button during
shaking

When you hear the timer beep, the set preparation time has
elapsed. The device will shut off after 20 seconds. Pull the pan
out of the appliance and place it on a heatresistant surface.
Check if the ingredients are ready. If the ingredients are not
ready yet, simply slide the pan back into the appliance and set
the timer to a few extra minutes.
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To remove small ingredients (e.g. fries), press the basket release
button and lift the basket out of the pan. Do not turn the basket upside
down with the pan still attached to it, as any excess oil that has
collected on the bottom of the pan will leak onto the ingredients.
Empty the basket into a bowl or onto a plate. When a batch of
ingredients is ready, the air fryer is instantly ready for preparing
another batch.

Tips

Shaking smaller ingredients halfway during the preparation time
optimizes the end result and can help prevent unevenly fried
ingredients.

Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients
in the air fryer within a few minutes after you've added the oil.

Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the
air fryer.

Place a baking tin or oven dish in the basket if you want to bake a
cake or quiche or if you want to fry fragile ingredients or filled
ingredients.

You can also use the air fryer to reheat ingredients. To reheat
ingredients, set the temperature to 150°C for up to 10 minutes.

PROGRAM TABLE

Program Icon |Default Quanti|Extra information
temperature/time |ty
182021

Aerofryer 200/20 500g |[Shake every 5

Fries minutes

Homemade Proposed time 500g |Shake every 5

Fries 120°C/10 min minutes
200°C /20 min

Roast %, 180/15 200g

Shellfish/ m 180/15 250g

Crustaceans

Bake @ 160/40 1 pcs

Chicken 1%;_,5 180/25 500g

Meat @Q 180/15 200g

Fish < (180720 200g

CLEANING AND MAINTENANCE

»  Before cleaning, unplug the appliance and wait for the appliance to

cool down.

TF
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* Never immerse the device in water or any other liquid. The
device is not dishwasher proof.

» Thoroughly clean the basket and the pan with hot water, some
washing-up liquid and a non-abrasive sponge.

NOTE: The basket and innerpan are not dishwasher proof!

» If dirt is stuck to the basket or the bottom of the pan, fill the pan
with hot water with some washing-up liquid. Put the basket in the
pan and let the pan and the basket soak for about 10 minutes.

» Clean the appliance with a damp cloth. Never use harsh and
abrasive cleaners, scouring pad or steel wool, which damages
the device.

ENVIRONMENT

mmm This appliance should not be put into the domestic garbage at
the end of its durability, but must be offered at a central point for the
recycling of electric and electronic domestic appliances. This symbol
on the appliance, instruction manual and packaging puts your
attention to this important issue. The materials used in this appliance
can be recycled. By recycling of used domestic appliances you
contribute an important push to the protection of our environment.
Ask your local authorities for information regarding the point of
recollection.

Support
You can find all available information and spare parts at
www.princesshome.eu!
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BIZTONSAG

* A biztonsagi utasitasok figyelmen kivil hagyasa
miatt keletkezett karokeért a gyarté nem tehetd
felel6ssé.

» Ha a tapkabel sérllt, javitasat vagy a gyarto,
annak szerviz szolgalata vagy hasonlé
képesitéssel rendelkez6 személy végezheti a
veszély elkerllése érdekében.

* Soha ne huzza a berendezést a vezetéknél
fogva, és biztositsa, hogy a vezeték ne
csavarodjon 6ssze.

* Helyezze a készUlléket sik, stabil fellletre.

» Ezt a berendezést csak haztartasi célokra és
rendeltetésszer(ien szabad hasznalni. A
legrosszabb esetben az étel langra kaphat. (Ne
hasznaljon egy teaskanalnal tdbb olajat, illetve
olyan hust, mely tul sok zsirt enged, vagy étel
forralasara szant vizet.)

* A készuléket nem hasznalhatja 8 évnél fiatalabb
gyerek. A készuléket nem hasznalhatjak
csokkent fizikai, érzékelési vagy értelmi
képességl személyek (a 8 évnél fiatalabb
gyerekeket beleértve), vagy akiknek nincs meg
a tapasztalatuk és tudasuk ehhez; kivéve, ha a
biztonsagukeért felelés személy a hasznalatra
megtanitja, vagy a hasznalat kdzben fellgyeli
Oket. Gyerekek ne jatszanak a készulékkel. A

készllékhez és a kabelhez ne férjenek hozza a
8 évnél fiatalabb gyerekek. A tisztitast és
karbantartast ne végezzék gyerekek, hacsak
nem idésebbek 8 évnél, vagy felligyelve
vannak.

» Az aramutés elkerulése érdekében ne meritse
vizbe vagy mas folyadékba a tapkabelt, a
csatlakozét vagy a készUlléket.

* A készuléket foldelt konnektorhoz kell
csatlakoztatni (l. osztalyu készulékek).

* FIGYELMEZTETES: Ha a fellleten
repedéseket észlel, kapcsolja ki a készuléket az
esetleges aramutés megel6zése érdekében.

* A készllékhez és a kabelhez ne férjenek hozza
a 8 évnél fiatalabb gyerekek.

« Uzem kdzben a készlilék fellletei nagyon
felmelegedhetnek.

* A készuléket ne hasznalja kilsé idézitén vagy a
taviranyité rendszeren keresztul.

. Az ezzel a szimbolummal jelolt
felUletek hasznalat kozben felforrosodhatnak.
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» Az akadalytalan légaramlas biztositasa A KESZULEK RESZEI
érdekében ne tegyen semmit a készilék — —
tetejére, és eIIenc’Srizze, hogy van-e Iegalébb 1 |1d6zit6 beallité gombjai 12|Hus jelzélampaja
10 cm szabad hely a készulék kordl. 2 |Héfokszabalyozé gombok 13|Hal jelzélampaja
* A sltés befejezése utan a készuléknek le 3 |Ventilator mikdésjelzé 14|LCD-kijelz8 HU
kell hiilnie, és ez a folyamat automatikusan lampaja
elindul, amint az id6zit6 lejar. Ne huzza kiaz |4 [Hsmersekietkielzs 15| Kosar
eszkozt az elektromos csatlakozobdl, mieldtt |50 —— )
P . P . e/ki + inditas gomb 16|Kosar kioldogombja
a hitési folyamat befejezédne, mert a forrd - — - —
Ieveg()' tonkreteheti a készliléket. 6 |Uzemmddvalaszté gomb 17 |Kosar fogantyuja
» Csak haztartasi és hasonlé jellegl helyeken 7 [Meleglevegds hasabburgonya 18| Serpenyé
hasznalja a készliléket, példaul: jelzGlampaja
* Munkahelyi konyha és egyéb 8 |Siilt jelz6lampaja 19|Leveg bedmiényilasa
munkakornyezetben. 9 |Kagylokirakfélek jelzslampaja |20|Levegs kiomisnyilasai
* Hotelek, motelek €s egyéb kornyezetben, 10| siités jelz6lampaja 21| Halozati vezetek
ahol laké vendégek lehetnek. I PTT— Y
« Bed and breakfast tipusu kérnyezetben. Csirke jelzdlampaja Sttdallvany
* Vidéki hazakban.
TARTSA MEG EZEKET AZ UTASITASOKAT AZ ELSO HASZNALAT ELOTT
KIZAROLAG HAZTARTASI HASZNALATRA Tavolitsa el a csomagoléanyagot.
« Tavolitson el minden matricat és feliratot a készulékrol.
*  Enyhén mosédszeres forrd viz és puha szivacs (nem surold)
segitségével alaposan tisztitsa meg a kosarat és a serpenyét.
« Tisztitsa meg a készulék kilsejét és belsejét egy nedves ruhaval.
«  Allitsa a késziiléket stabil, vizszintes és egyenletes felliletre,
amely megfelelé héallo tulajdonsaggal bir.
¢ Helyezze a kosarat a serpeny&be az el6irt médon.
9
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H

A készulék elsé bekapcsolasakor enyhe szag érezhetd. Ez normalis
jelenség, gondoskodjon a megfelel6 szell6zésrél. A kellemetlen szag
atmeneti, révid idén belll megsziinik.

Ez a késziilék forré levegé hasznalataval siiti meg az ételt. Ezért
nem szabad olajjal vagy zsirral feltolteni a serpenyét.

Az akadalytalan légaramlas biztositasa érdekében ne tegyen
semmit a késziilék tetejére, és ellenérizze, hogy van-e legalabb 10
cm szabad hely a késziilék koriil.

ASZNALAT

Csatlakoztassa a halozati csatlakozodugét a konnektorba.

Ovatosan vegye ki a serpeny6t a késziilékbsl.

Helyezze az alapanyagokat a kosarba.

Csusztassa vissza a serpeny6t a készulékbe.

Soha ne hasznadlja a serpeny6t a kosar nélkil.

Sités kozben, illetve kdzvetlenul a sltés utan soha ne érintse meg a
serpenyét, mert rendkivil forré lehet. Mindig a fogantyunal fogva
mozgassa.

Nyomja meg a be/ki + inditds gombot a készilék bekapcsolasahoz.

Kézi beallitasok

A sutési id6 az id6zité gombokkal modosithatd. Az idézité gombok
egyszeri megnyomasaval a sutési id6 1 perces lépésekben ndvelhetd
vagy csOkkenthetd. Nyomja meg és tartsa lenyomva az egyik gombot
az idd gyorsabb beallitasahoz. Az id6zitd 1 és 60 perc kdzott allithato
be.

A hémeérséklet a hdmérsékletszabalyzé gombokkal modosithato. A
hémérsékletszabalyz6 gombok egyszeri megnyomasaval a
hémérséklet 5 fokos lépésekben névelhetd vagy csdkkenthetd.

Nyomja meg és tartsa lenyomva az egyik gombot a hémérséklet
gyorsabb beallitasahoz. A hémérséklet 80 és 200 fok kozott allithatd
be.

Ha a kivant id6t és hémérsékletet beallitotta, nyomja meg a be/ki +
inditds gombot az inditashoz.

Programozott iizemmaédok

A készulék 7 sutési lzemmadddal rendelkezik: Meleglevegés
hasabburgonya, Siilt, Kagylé/Rakfélék, Sutés, Csirke, Hus és Hal. Az
Uzemmodvalasztd gomb segitségével valaszthat a programozott
zemmodok kozott.

Ha a siitési folyamat k6zben kihtizza a serpenyét helyérél, a késziilék
5 masodpercen belul automatikusan kikapcsol. Amikor a serpenyét
visszahelyezi, a sutés folytatodik.

Barmely program leallitdsahoz nyomja meg a be/ki + inditds gombot.
A készllék 20 masodperc mulva kikapcsol.

A sutési folyamat soran a felmelegités visszajelzd tobbszor be- és
kikapcsol. Ez azt jelzi, hogy a flitéelem a beallitott hémérséklet
fenntartasa érdekében rendszeresen be- és kikapcsol.

Az alapanyagokbdl szarmazo olaj vagy zsir a serpenyd aljan gylik
Ossze.

Vannak olyan receptek, melyeknél az ételt félidében meg kell razni.
llyen esetben huzza ki a serpenyét a készilékbdl, majd a fogantyunal
fogva razza meg azt. Ezt kdvetéen csUsztassa vissza a serpenyét a
készilékbe. Az étel razésa kézben ne nyomja meg a kosar kioldd
gombot.

Ha a készilék id6zit6je hangjelzést ad, a beprogramozott sutési idé
letelt. A készlilék 20 masodperc mulva kikapcsol. Huzza ki a
sitéedényt a készilékbdl, és helyezze héallé feluletre.
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Ellenérizze, hogy az étel megfeleld atsult-e. Ha az étel még nem
készult el, egyszeriien csusztassa vissza a serpenyét a
készilékbe, és allitson be még néhany percet az id6zitén.

A kisebb méretl alapanyagok, pl. sllt burgonya esetében nyomja
meg a kosar kioldé gombot, és vegye ki a kosarat a serpeny6bél.
Soha ne forditsa meg a kosarat, amig az a serpeny&ben van,
mivel a serpenyd aljan 6sszegydlt maradék olaj rafolyhat a
hozzavaldkra.

Uritse ki a kosar tartalmat egy talba vagy tanyérra. Amint egy
adag étel elkészilt, a készulék készen all a kdvetkezd adag
sltésére.

Tippek

Ha kisebb darabokat siit, javasolt a sités félidejében kivenni a
kosarat és megrazni annak tartalmat, mert igy optimalisabb,
egyenletesebben atsilt végeredményt kapunk.

A ropogdsabb végeredmény érdekében adjon egy kis olajat a
friss burgonyahoz. Az olaj hozzaadasat kovetéen varjon néhany
percet és csak ezutan inditsa el a sutést.

A készllékben ne slissOn erésen zsiros ételt, pl. kolbaszt.

Ha sUteményt vagy lepényt kivan sutni, illetve ha az alapanyagok
érzékenyek, tovabba toltott ételek esetén helyezzen a kosarba
egy kisebb labast vagy tepsit.

A készulék kivaléan alkalmas az ételek Ujramelegitésére is. Az
Ujramelegitéshez allitson be 150°C-os hémérsékletet, 10 perces
idétartamra.

PROGRAMTABLAZAT
Program |lkon |Alapértelmezett |Menn |Egyéb informacio
homérséklet/ido |yiség
182021
Melegleveg 200/20 500 g [Razza meg 5
6s percenként
hasabburgo
nya
Hazi Javasoltidé 120 |500 g |Razza meg 5
hasabburgo °C/10 perc 200 percenként
nya °C/20 perc
Sult 35y |180/15 200g
Kagylok/ AT 180/15 2509
rakfélék
Sutés @ 160/40 1db
Csirke I‘E@ 180/25 5009
Hus @a 180/15 200g
Hal <1 {180/20 200g

TISZTITAS ES KARBANTARTAS
* Huzza ki a kabelt a fali aljzatbdl. Gy6z6djon meg réla, hogy a
készllék teljesen lehdilt.

HU
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*  Soha ne meritse vizbe vagy mas folyadékba a késziléket. A késziilék
nem helyezheté mosogatogépbe.

*  Enyhén mosészeres forré viz és puha szivacs (nem surold)
segitségével alaposan tisztitsa meg a kosarat és a serpenyét.

MEGJEGYZES: A kosar és a belsd siitéedénynem moshaté

mosogatégépben!

* Ha a kosarra vagy a sUt6éedény aljara szennyez6dés ragad, akkor
toltse meg a sitéedényt forré vizzel és némi mosogatdszerrel.
Helyezze a kosarat a sutéedénybe és hagyja a sutéedényt, illetve a
kosarat kb. 10 percig azni.

*  Akészllék kilsejét tisztitsa nedves ruhaval. Soha ne hasznaljon
surolo hatasu tisztitdszereket, fém dorzsszivacsot vagy suroldkat,
amelyek karosithatjak a készuléket.

KORNYEZETVEDELEM

mmm Ezt a berendezést élettartama végén nem szabad haztartasi
hulladékként artalmatlanitani, hanem el kell juttatni egy elektromos és
elektronikus haztartasi berendezések Ujrahasznositasaval foglalkozo
kézpontba. Ez, a berendezésen, a hasznalati utmutatéban és a
csomagolason lathatdé szimbdlum erre a fontos szempontra hivja fel a
figyelmet. Az ebben a berendezésben hasznalt alkatrészek
Ujrahasznosithatdk. A haztartasi berendezések Ujrahasznositasaval On
nagyban hozzajarul a kdrnyezet védelméhez. A begydjtéhelyekrol
tajékozodjon a helyi hatésagoknal.

Tamogatas

Tovabbi informacidk, valamint pétalkatrészek a kdvetkezé honlapon
érheték el: www.princesshome.eu!






© Princess 2020 | Jules Verneweg 87 E
5015 BH Tilburg | The Netherlands | www.princesshome.eu  mmmm



	Table of Contents
	182021
	1 SAFETY
	2 PARTS DESCRIPTION
	3 BEFORE THE FIRST USE
	4 USE
	5 PROGRAM TABLE
	6 CLEANING AND MAINTENANCE
	7 ENVIRONMENT

	182021
	1 BIZTONSÁG
	2 A KÉSZÜLÉK RÉSZEI
	3 AZ ELSŐ HASZNÁLAT ELŐTT
	4 HASZNÁLAT
	5 PROGRAMTÁBLÁZAT
	6 TISZTÍTÁS ÉS KARBANTARTÁS
	7 KÖRNYEZETVÉDELEM


