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Cesky

Pred ctenim rozlozte predni stranku s ilustraci

bezpecnost

Prectéte si peclivé pokyny v této pfiruCce a
uschovejte ji pro budouci pouziti.
Odstrarite veSkery obalovy material a nalepky.
Dbejte na to, aby kosti, kiize apod. byly z
masa pred mletim odstranény.

Pri mleti ofechl hodte do mlynku jen
nékolik jader najednou a pockejte, az je
spiralovy Snek zachyti. Teprve potom
vhodte dalsi.

Spotfebic€ vypnéte z proudu:

O pfed montazi a demontazi soucasti

O po pouziti

O pred cistenim

Vzdy pouzivejte pfitlaény valec dodany se
strojkem. Do plniciho hrdla nikdy nestrkejte
prsty nebo kuchynské nacini.

Pozor - sekaci nuz je ostry, budte proto
opatrni pfi jeho pouziti i Cisténi.

Pred spusténim spotrebice prekontrolujte,
Ze je mlynek spravné namontovan.
PoSkozeny nastavec nepouzivejte. Nechte
jej zkontrolovat nebo opravit: viz ,servis a
pécCe o zakazniky".

Nepouzivejte prislusenstvi nedoporucena
vyrobcem.

Nespravné pouzivani nastavce maze vést ke
zranéni.

DalSi bezpec€nostni varovani najdete v
navodu k obsluze hlavniho kuchyriského
robotu.
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® Tento spotfebi€ splfuje pozadavky
smérnice Evropského parlamentu a
Rady 2004/108/ES o
elektromagnetické kompatibilité a
pozadavky nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (ES) 1935/2004
ze dne 27.10.2004 o materialech a
prfedmétech urcenych pro styk s
potravinami.

Tento nastavec KAX950ME je
vybaven systémem pfipojeni Twist
a je uréen pro nasazeni pfimo
na nejnoveéjsi generaci modell
Kenwood Chef (oznaovanou jako
fady KVC a KVL).

Tento nastavec Ize také nasadit na
kuchyriské roboty Kmix vybavené
vystupem s pomalou rychlosti
(Fada KMX).

Chcete-li se ujistit, zda je tento
nastavec kompatibilni s vasim
kuchyriskym robotem, musi byt obé
soucasti vybaveny systémem

pfipojeni Twist Gus).

Pokud je vas kuchyrisky robot
vybaven systémem pfipojeni Bar
, budete pred pouzivanim
potfebovat také adaptér. Referenéni
kod adaptéru je KATOO1ME. Dalsi
informace v¢etné informaci o
objednani adaptéru najdete na
strance
www.kenwoodworld.com/twist.

Mlynek na maso slouZi ke
zpracovani masa, drlibeZe a ryb.
Pomoci dodavaného pfislusenstvi
mUzZete tvarovat klobasy a kebbe.
pred prvnim pouzitim

® Umyijte soucasti, viz ¢ast “péce a
cisténi”

popis
Mlynek na maso

kli¢ na matici

kruhova matice

mleci vlozky: jemna, stfedni a
hruba

nuz

Snek

télo

plnici hrdlo

nasypka

pritlacny vélec / Ulozna schranka
pro nastavce na pinéni kebbe a
klobas

vi€ko pfitlacného valce
miska/kryt

©OPQPOe ©OO
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sestaveni mlynku na
maso

1 Do mlynku zasurite $nek ®.

2 Nasadte niiz @ — feznou stranou
ven @. Zajistéte, aby nalezité
dosedl - jinak by mohlo dojit k
poskozeni mlynku.

3 Nasadte mleci viozku @). Nasadte
ji otvorem na ¢ep @.

® Jemnou mleci vlozku pouzijte na
syrové maso, ryby, malé ofechy
nebo na vafené maso k pfipravé
piroh ¢i sekané.

® Stfedni a hrubou mleci vlozku
pouzivejte na syrové maso, ryby,
orechy, zeleninu, tvrdé syry nebo
na loupané ¢i susené ovoce k
pfipravé pudinkd nebo marmelad.

4 Volné nasadte kruhovou matici.



pouzivani mlynku na
maso

1

Sundejte kryt vystupu s pomalou
rychlosti tim, Ze na horni ¢ast
zatlacite a kryt sejmete @.
Nastavec ve vyobrazené poloze
nasurite do vystupu s pomalou
rychlosti a oto¢enim zajistéte @.
Kruhovou matici pevné utahnéte
rukou.

Pokud mleti masa nebude probihat
uspokojivé, vypnéte pristroj a
odpojte jej ze sité. Odmontujte a
vycistéte nasazené prislusenstvi,
poté je znovu sestavte a nasadte
na pohonnou jednotku. Utahnéte

matici pomoci dodavaného klice @.

Nasadte nasypku ®. Pod mlynek
umistéte misku/kryt k zachyceni
potravin.

Zmrazené potraviny pred mletim
dukladné rozmrazte. Maso
nakrajejte na prouzky o $ifce asi
2,5cm.

Zapnéte na rychlost 4. Pomoci
pfitlaéného valce jemné tlacte
maso po jednotlivych kouscich do
plniciho hrdla. Netlacte pfilis silné
— mohli byste mlynek poskodit.

pIni¢ klobas

Velkou hubici pouzivejte k pInéni
veprovych stfivek a malou hubici k
pInéni ov¢ich/jehnécich strivek.
Pripadné maso na klobasu pred
varenim obalte ve strouhance nebo
mouce s kofenim.

maléa hubice* (k plnéni tenkych
klobas)

velka hubice* (k pInéni silnych
klobas)

separator
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pouziti plni¢e klobas

1

Pokud pouzivate stfivka, pred
pouzitim je nejprve po dobu 30
minut macejte ve studené vodeé.
Poté strivko rozevrete proudem
vody a zvolenou hubici umistéte
pod kohoutek a pretahnéte pres ni
stfivko.

Do téla mlynku zasurite Snek.
Nasadte separator (9 — otvorem jej
nasurite na ¢ep @.

Pfidrzte hubici na mlynku a volné
nasroubujte matici.

Sundejte kryt vystupu s pomalou
rychlosti tim, Ze na horni ¢ast
zatlacite a kryt sejmete @.
Nastavec ve vyobrazené poloze
nasurite do vystupu s pomalou
rychlosti a oto¢enim zajistéte @.
Kruhovou matici pevné utahnéte
rukou.

Nasadte nasypku @.

Zapnéte na rychlost 3 nebo 4 a
pomoci pfitlaného vélce tlacte
maso do plniciho hrdla. Netlaéte
prilis silné — mohli byste mlynek
poskodit. Jak se bude stfivko pinit,
postupné je z hubice uvolfiujte.
Nepreplnujte.

10 Vytvarujte stfivko do tvaru klobasy.

recept na veprovou
klobasu

100 g suchého chleba

600 g libového a tuéného
veprfového masa narezaného na
prouzky

1 vejce

5 ml (1 ¢ajova Izicka) kofeni

stl a pepr

Nechte chleba namocit ve vodé,
poté vymackejte prebytec¢nou vodu.
Umleté veprové maso ulozte do
misy.

Pridejte ostatni ingredience a dobre
promichejte.

Pripravte klobasy podle vyse
uvedeného zpusobu.

Smazte je, grilujte nebo pecte do
dosazeni zlatavé hnédé barvy.



tvarovac ,kebbe

,Kebbe' je tradiéni pokrm Stiedniho
vychodu: Smazené kousky
jehnéciho masa s predvarenou,
suSenou psenici a napini z mletého
masa.

® kuzel*
tvarovaci nastavec*

pouziti tvarovace
,kebbe’

1

Do téla mlynku zasurite Snek.

2 Nasadte tvarovaci nastavec

N

otvorem na &ep @.
Nasadte kuzel @.

Zlehka nasroubuijte kruhovou matici.

Sundejte kryt vystupu s pomalou
rychlosti tim, Ze na horni ¢ast
zatlacite a kryt sejmete @.
Nastavec ve vyobrazené poloze
nasufite do vystupu s pomalou
rychlosti a otocenim zajistéte @.
Kruhovou matici pevné utahnéte
rukou.

Nasadte nasypku @.

Zapnéte na rychlost 1 a pomoci
pritlacného valce smés jemné
protlacte. Krajejte na jednotlivé
Casti.
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recept na plnéné
,kebbe’

=N

w
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vnéjsi ¢ast

500 g na prouzky nakrajeného
jehnéciho nebo skopového masa
zbaveného tuku

500 g predvarené, susené pSenice,
ktera se proplachne vodou a osusi
1 mala cibule, jemné nasekana

Dulezité

Bulgur vzdy pouzivejte hned po
scedéni. Pokud jej nechate
vyschnout, mohlo by dojit k
pretizeni a poskozeni mlynku.

Pouzijte jemnou mleci viozku a
stfidavé melte davky masa a
pSenice. K posledni davce pfidejte
cibuli.

Promichejte a jesté dvakrat umelte.
Cibuli vmichejte do smési.
Protlacujte s pouzitim tvarovace
.kebbe*.

napln

400 g jehnéciho masa nakrajeného
na prouzky

15 ml (1 polévkova Izice) oleje

2 jemné nakrajené cibule

5-10 ml (1-2 ¢ajové Izicky) nového
koreni

15 ml (1 polévkova Izice) hladké
mouky

sul a pepr

S pouzitim jemné mleci vlozky
umelte jehnéci maso.

Dozlatova usmazte cibuli. Pridejte
jehnéci.

Pridejte zbytek ingredienci a po
dobu 1 az 2 minut poduste.
Odstrarite prebytec¢ny tuk a
nechejte zchladnout.

dokonéeni

Obalovaci smés protlacte pres
tvarovaci nastavec.

Vzniklou trubic¢ku narezte na kousky
o délce 8 cm.

Stisknutim utésnéte jeden konec
trubicky, abyste ji mohli naplinit.
Naplrite ji - ne moc - a potom
utésnéte druhy konec.

Smazte v horkém oleji (190 °C) po
dobu pfiblizné 6 minut nebo
dozlatova.



udrzba a gisténi

1 Ruéné nebo pomoci klice uvolnéte
kruhovou matici @ a pfistroj
rozeberte. VSechny dily omyjte
horkou mydlovou vodou a potom
osuste. Nemyjte Zzadnou soucast
v mycéce na nadobi. K myti v
zadném pripadé nepouzivejte
roztok sody.

PFistroj znovu sestavte.

Mleci vlozky potrete rostlinnym
olejem a potom je zabalte do papiru
nepropoustéjiciho mastnotu, ¢imz
zabranite jejich korozi a ztraté
barvy.

Sundejte vicko pritlacného valce a
dovnitf uloZte nastavce na klobasy
a kebbe.

Pokud nastavec nechate na robotu,
umistéte na nasypku misku/kryt
jako ochranu pfed prachem.

plnice klobas / tvarovac ,kebbe‘
Umyjte v teplé vodé s mycim
prostiedkem a dlikladné osuste.

servis a péce o
zakazniky
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Pokud potrebujete pomoc:

s pouzivanim pfislusenstvi

s jeho Udrzbou nebo s opravami,
obratte se na tu prodejnu, kde jste
vyrobek koupili.

Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

Vyrobeno v Ciné.



