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PRO DOKONALE VYSLEDKY

Dékujeme vam, Ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby vam bezchybné slouzil
mnoho let, vyrobili jsme jej s pomoci inovativnich technologii, které usnadnu;ji
Zivot, a vybavili jsme jej funkcemi, které u obyc&ejnych spotfebi¢l nenajdete. Staci
vénovat par minut ¢teni a zjistite, jak z ného ziskat co nejvice.

Navstivte naSe stranky ohledné:

Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potiZich, servisnich informaci:
www.aeg.com/webselfservice

Registrace vaseho spotrebice, kterou ziskate lepsi servis:
www.registeraeg.com

Nakupu pfisluSenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilG pro
vas spotrebic:
www.aeg.com/shop

® Q@

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporuc€ujeme pouzivat originalni nahradni dily.

PFi kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, ze mate k dispozici nasledujici
udaje: Model, vyrobni Cislo (PNC), sériové Cislo.

Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku.

A\ Upozornéni / Dllezité bezpecnostni informace

(® Vseobecné informace a rady

Poznamky k ochrané Zivotniho prostredi

Zmeény vyhrazeny.

1. \ BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci
spotrebiCe a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese
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odpovédnost za zadny Uraz ani Skodu v dusledku
nespravneé instalace nebo pouziti. Navod k pouziti vzdy
uchovavejte na bezpec¢ném a pfistupném misté pro jeho
budouci pouZiti.

1.1 Bezpec€nost déti a postizenych osob

A VAROVANI!

Hrozi nebezpeci uduseni, urazu nebo jinych
trvalych nasledku.

- Tento spotiebi¢ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
duSevnimi schopnostmi nebo osoby bez patficnych
zkuSenosti a znalosti, pouze pokud tak Cini pod
dozorem nebo vedenim, které zohlednuje bezpecny
provoz spotfebice, a pokud rozumi rizikiim spojenym s
provozem spotrebice.

- Déti ve véku tfi az osmi let a osoby s rozsahlym a
komplexnim postiZzenim bez stalého dozoru drzte z
dosahu spotrebice.

- Déti mladsi tri let bez stalého dozoru drzte z dosahu
spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotfebicem.

- VSechny obaly uschovejte z dosahu déti a radné je
zlikvidujte.

- Je-li spotfebi€ v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domacim zvifatim, aby se k nému
priblizovaly. PFfistupné €asti jsou horkeé.

- Pokud je spotrebi¢ vybaven détskou bezpeénostni
pojistkou, doporucuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebiCe by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

- Tento spotfebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu
provadét jen kvalifikovana osoba.
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- Tento spotrebi¢ musi byt zapojen do napajeci sité

pomoci kabelu typu HO5VV-F, ktery je odolny vU i
teploté zadniho panelu.

- Tento spotrebiC je urCen k pouziti do nadmorské vysky

2 000 m.

. Tento spotfebi¢ neni uréen k pouziti na lodich a

plavidlech.

- Neinstalujte spotiebi¢ za ozdobnymi dvirky, aby

nedoslo k jeho prehrati.

- Spotfebi¢ neumistujte na podstavec.
- Spotfebi€ nepouzivejte spolu s externim ¢asovacem

nebo samostatnym dalkovym ovladanim.

. VAROVANI: Pfiprava jidel s tuky &i oleji na varné

desce bez dozoru muze byt nebezpecna a zpusobit
pozar.

- Ohen se NIKDY nesnazte uhasit vodou, ale vypnéte

spotrebi€ a poté plameny zakryjte napf. vikem nebo
hasici rouskou.

- POZOR: U vareni je vzdy nutné vykonavat dohled. U

kratkodobého vareni je nutné vykonavat dohled
nepretrzité.

. VAROVANI: Nebezpeé&i pozaru: Nepokladeijte véci na

varnou desku.

- K Cisténi spotrebiCe nepouzivejte Cistici zarizeni na

paru.

- Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré

kovové Skrabky k Cisténi sklenénych dvifek nebo skla
vik se zavésy, mohly by posSkrabat povrch, coz by
mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

- Na varnou desku nepokladejte zadné kovové

predméty jako noze, vidlicky, Izice nebo poklicky,
protoze by se mohly zahfat na velmi vysokou teplotu.

- Je-li sklokeramicky nebo sklenény povrch desky

praskly, vypnéte spotfebi€ a odpojte ho od sitového
napajeni. V pfipadé, ze spotrebic je k elektricke siti
pripojen prostfednictvim rozvodné skFfinky, spotfebic
odpojte od napajeni vyjmutim pojistky. V kazdém
pripadé kontaktujte autorizované servisni stredisko.
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- Po pouziti vypnéte prislusnou ¢ast varné desky
ovlada¢em a nespoléhejte na detektor pfitomnosti
nadoby.

- VAROVANI: Spotfebi€ a jeho dostupné Casti se
mohou béhem pouZzivani zahfat na vysokou teplotu.
Nedotykejte se topnych ¢lankau.

- Pri vkladani €i vyjimani pfislusenstvi €i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

- Pred udrzbou odpojte spotiebi¢ od napajeni.

- Pred vyménou zarovky se nejprve presveédcte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste prfedesli riziku urazu
elektrickym proudem.

- Jestlize je poSkozeny napajeci kabel, smi ho vyménit
pouze vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo
osoba s podobnou prislusnou kvalifikaci, jinak by
mohlo dojit k urazu.

- PFi manipulaci s odkladaci zasuvkou budte opatrni.
Muze byt horka.

- K odstranéni drazek na rosty nejprve odtahnéte
predni a poté zadni konec drazek na rosty od stény
trouby. Drazky rostl instalujte stejnym postupem v
opacném poradi.

-V pevné elektrické instalaci musi byt zaclenén prvek
pro odpojeni od sité v souladu s platnymi
elektroinstalacnimi predpisy.

- VAROVANI: Pouzivejte pouze kryt varné desky pfimo
od vyrobce varného spotfebice nebo takovy kryt, ktery
vyrobce spotfebiCe v pokynech k pouZziti oznacil jako
vhodny, pfipadné kryt, ktery je sou€asti spotfebice. Pfi
pouziti nespravného krytu varné desky muize dojit k

nehodé.
2. BEZPECNOSTNI POKYNY
2.1 Instalace » Odstranite veskery obalovy material.

o + Poskozeny spotfebiC neinstalujte ani

VAROVANI! nepouzivejte.

Tento spotfebi€ smi » Ridte se pokyny k instalaci dodanymi

instalovat jen kvalifikovana spolu s timto spotfebi¢em.

osoba. » Pri pfemistovani spotrebice budte

vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy
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pouzivejte ochranné rukavice a
uzavienou obuv.

Netahejte spotfebic za drzadlo.
Kuchynska skrifka a vyklenek musi
mit vhodné rozmeéry.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotfebicu a nabytku.
Spotfebi¢ nainstalujte na bezpecném
a vhodném misté, které spliuje
pozadavky pro instalaci.

Nékteré Casti spotrebice jsou pod
proudem. Uzavrete spotfebi¢ pomoci
nabytku, abyste zabranili kontaktu s
nebezpenymi Castmi.

Strany spotfebi¢e musi byt umistény
vedle spotfebi¢l nebo kuchyrského
nabytku stejné vysky.

Spotfebi¢ neinstalujte vedle dvefi Ci
pod oknem. Zabranite tak pfevrzeni
horkého nadobi ze spotfebice pfi
otevirani dvefi ¢i okna.

Zajistéte instalaci stabilizaéniho
prvku, ktery bude branit prevrzeni
spotrebice. Ridte se pokyny v ¢asti
,Instalace”.

2.2 Pripojeni k elektrické siti

VAROVANI!

Hrozi nebezpecdi pozaru
nebo Urazu elektrickym
proudem.

Veskera elektricka pfipojeni by méla
byt provedena kvalifikovanym
elektrikafem.

Spotfebi¢ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda udaje na typovém
Stitku souhlasi s parametry elektrické
sité.

Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti
urazu elektrickym proudem.
Nepouzivejte rozbocovaci zastréky
ani prodluzovaci kabely.

Sitové kabely se nesmi dotykat nebo
se nachazet v blizkosti dvifek
spotrebiCe, obzvlasté, jsou-li dvirka
horka.

Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.
Sitovou zastréku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace

spotiebice. Po instalaci musi zlstat
sitova zastrcka nadale dostupna.

* Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

» Neodpojujte spotfebic ze zasuvky
tahem za kabel. Vzdy tahejte za
zastrcku.

* Pouzivejte pouze spravna izolaéni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se
musi odstranit z drzaku), ochranné
zemnici jistiCe a stykace.

* Je nutné instalovat vhodny vypinac
nebo izolaéni zafizeni k fadnému
odpojeni véech napajecich vodicu
spotrebiCe. Toto izolacni zafizeni
musi mit mezeru mezi kontakty
alespon 3 mm Sirokou.

» Pred zapojenim sitové zastrcky do
sitové zasuvky zcela zavrete dvirka
spotrebice.

2.3 Pouziti spotiebice

VAROVANI!

Nebezpedi Urazu a popaleni.
Nebezpedi Urazu elektrickym
proudem.

» Tento spotfebic je ur€en pouze k
domacimu pouziti.

» Neménte technické parametry tohoto
spotrebice.

« Ujistéte se, Ze nejsou ventilacni
otvory zakryté.

« Zapnuty spotfebi€ nenechavejte bez
dozoru.

* Spotrebi¢ po kazdém pouziti vypnéte.

» Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte
pfi otevirani jeho dvitek opatrni. Mze
dojit k uvolnéni horkého vzduchu.

» Nepracujte se spotfebiem, kdyz
mate vihké ruce nebo kdyz je v
kontaktu s vodou.

* Nepouzivejte spotfebi¢ jako pracovni
nebo odkladaci plochu.

* Kdyz je spotfebi¢ zapnuty, uzivatelé s
kardiostimulatory se nesméji priblizit k
induk&nim varnym zénam blize nez
na 30 cm.

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci pozaru
nebo vybuchu

* Tuky a oleje mohou pfi zahfati
uvolfiovat hoflavé pary. Kdyz vafite s



tuky a oleji, drzte plameny a ohraté
predmeéty mimo jejich dosah.

» Pary uvolfiované velmi horkymi oleji
se mohou samovolné vznitit.

» Pouzity olej, ktery obsahuje zbytky
potravin, mlize zpUsobit pozar pfi
nizSich teplotach nez olej, ktery se
pouziva poprve.

« Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo
na spotiebi¢ neumistujte hoflavé
predméty nebo predméty obsahujici
hoflavé latky.

* Priotvirani dvifek nesmi byt v
blizkosti spotrebicCe jiskry ani otevieny
ohen.

« Dvirka spotrebicCe otevirejte opatrné.
Pouzivate-li pfi pfipravé jidla pfisady
obsahujici alkohol, muze vzniknout
smés vzduchu s alkoholem.

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni
spotrebice.

« Jak zabranit poskozeni nebo zméné
barvy smaltovaného povrchu:

— Nepokladejte nadobi ¢i jiné
predméty pfimo na dno
spotrebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do
horkého spotrebice.

— Po dokonceni peceni
nenechavejte vihka jidla ve
spotrebici.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
pfisluSenstvi budte opatrni.

* Barevné zmény na smaltovaném
povrchu nebo nerezové oceli nemaji
vliv na vykon spotfebice.

» P¥i peceni vlhkych kolacu pouzivejte
hluboky plech. Ovocné §tavy mohou
zanechat trvalé skvrny.

* Nepokladejte horké nadoby na
ovladaci panel.

* Nenechte vyvarit vodu v nadobach.

» Dbejte na to, aby na spotfebi¢
nespadly varné nadoby ¢i jiné
predméty. Mohl by se poskodit jeho
povrch.

* Nezapinejte varné zény s prazdnymi
nadobami nebo zcela bez nadob.

* Na spotiebi¢ nebo pfimo na dno
spotfebite nepokladejte hlinikovou
folii.

» Nadoby vyrobené z litiny &i hliniku
nebo nadoby s poskozenym dnem
mohou zpusobit poskrabani. Tyto
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predmeéty pfi pfesouvani na varné
desce vzdy zdvihnéte.

Tento spotfebi€ je urcen vyhradné pro
pripravu jidel. Nesmi byt pouzivan k
jinym G€eldm, napfiklad k vytapéni
mistnosti.

2.4 Cisténi a udrzba

VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni,
pozaru nebo poskozeni
spotrebice.

Pred provadénim udrzby spotrebic
vypnéte.

Vytahnéte zastréku ze zasuvky.
Presvédcte se, ze spotiebic uz
vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti
sklenénych paneld.

Poskozené sklenéné panely okamzité
vyménte. Kontaktujte autorizované
servisni stredisko.

Pfi snimani dvifek spotrebie budte
opatrni. Dvifka jsou tézka!

Zbytky tuku &i jidel ve spotiebidi
mohou zpusobit pozar.

Spottebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poskozeni materialu jeho
povrchu.

Dbejte na to, aby vnitfek spotrebice a
dvitka byly po kazdém pouziti vytfeny
dosucha. Para, ktera se tvori béhem
provozu spotrebiCe, se srazi na
sténach vnitrku spotiebice a muze
zpUsobovat korozi. Kondenzaci
snizite, kdyz spotfebi¢ vzdy pred
pripravou jidla na 10 minut
predehrejte.

Vycistéte spotfebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni
myci prostfedky. Nepouzivejte zadné
prostfedky s drsnymi Casticemi,
draténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

Katalyticky smalt (je-li sou¢asti
vybavy) necistéte zadnym druhem
Gisticiho prostredku.
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2.5 Vnitini osvétleni » Pouziveijte vyhradné originalni
nahradni dily.
VAROVANI!
Nebezpedi Urazu elektrickym 2.7 Likvidace
proudem! .
VAROVANI!
« V tomto spotiebici se pouzivaji Hrozi nebezpedi Urazu &i
specialni ¢i halogenové Zarovky ududeni.
pouze pro pouziti v domacich
spotfebi€ich. Nepouzivejte je pro » Odpojte spotiebi€ od elektricke sité.
osveétleni domacnosti. » Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti
+ PFed vyménou zarovky spotiebi¢ spotiebiCe a zlikviduijte jej.
odpojte od napajeni. « Odstranite dverni zapadku, abyste
« Pouzivejte pouze Zarovky se stejnymi zabranili uvéznéni déti a domacich
vlastnostmi . zvitat ve spotrebici.
2.6 Obsluha

* Pro opravu spotiebice se obrat'te na
autorizované servisni stredisko.

3. POPIS SPOTREBICE
3.1 Celkovy pohled

F ?Fq Ovlada¢ funkci trouby

00'0 JO0O Displej
Ovladag teploty
Ukazatel / symbol teploty

6]

Ovladace varné desky
.

9

19
@
2Q

-2

L5
k

f

A Topny clanek

Osvétleni

Bl Drazky na rodty, vyjimatelné
El Ventilator

Polohy polic

/




3.2 Usporadani varné desky

40 mm 180 mm
>

210 mm 180 mm
—
O
n o

3.3 Prislusenstvi

« Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, dortové a
kolacoveé formy, pecené.

* Plech na peceni
Na kolace a susenky.

* Hluboky pekac / plech

4. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpe¢nosti.

4.1 Prvni ¢isténi

Z trouby odstrarite vesSkerée prislusenstvi
a vyjimatelné drazky na rosty.

@ Dvifka jsou vybavena
systémem pomalého

zavirani. Dvitka nezavirejte
silou.

Viz &ast ,Cisténi a udrzba®.
Pred prvnim pouzitim troubu i
prisluSenstvi vycistéte.

PrisluSenstvi a vyjimatelné drazky vlozte
zpét do jejich ptvodni polohy.

4.2 Pouzivani senzorovych
tlacitek
K zapnuti funkce stisknéte a podrzte

prislusny symbol na displeji na alespor
jednu sekundu.
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Indukéni varna zoéna 1 400 W, s
funkci PowerBoost 2 500 W

Vystup pary - poCet a poloha zavisi
na modelu

Indukéni varna zéna 1 800 W, s
funkci PowerBoost 2 800 W

Indukéni varna zéna 1 800 W, s
funkci PowerBoost 2 800 W

Ovladaci panel

@ Indukéni varna zéna 2 300 W, s
funkci PowerBoost 3 600 W

Pro peceni moucnych jidel a masa,
nebo k zachycovani tuku.

* Teleskopické vysuvy
Pro rosty a plechy na peceni.

» Zasuvka
Zasuvka je umisténa pod vnittkem
trouby.

4.3 Nastaveni casu

Pfed pouzitim trouby musite nastavit ¢as.

Po pfipojeni spotrebice k elektricke siti,
po vypadku elektrické energie nebo neni-

li nastaven ¢asovac, @ blika.

Stisknéte 1+ nebo — a nastavte spravny
cas.

Asi po péti sekundach blikani prestane a
na displeji se zobrazi nastaveny denni
cas.

4.4 Zména casu

Denni ¢as nelze ménit,
pokud je aktivni funkce

Trvani 121 nebo Ukonceni
>

Opakovane stisknéte @ dokud nezacne
blikat ukazatel Denniho ¢asu.

Pro nastaveni nového ¢asu viz
.Nastaveni ¢asu".
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4.5 Zasunovaci ovladace

Chcete-li spotfebi¢ pouzit, stisknéte
ovlada¢. Ovladag se vysune.

4.6 Predehrati

Pfed prvnim pouzitim prazdnou troubu
predehrejte.

1. Nastavte funkci —.Nastavte
maximalni teplotu.

2. Nechte troubu pracovat jednu
hodinu.

3. Nastavte funkcn . Nastavte
maximalni teplotu.

4. Nechte troubu pracovat 15 minut.

5. Nastavte funkci . Nastavte

maximalni teplotu.
. Nechte troubu pracovat 15 minut.

7. Troubu vypnéte a nechte ji
vychladnout.

Prislusenstvi se muze zahrat vice nez

obvykle. Z trouby muze vychazet zapach

a kouf. Zajistéte v mistnosti dostate¢né

vétrani.

Vs Vg

5. VARNA DESKA — DENNi POUZIVANI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecénosti.

5.1 Ovladaci panel varné desky

il

— —‘
.— -

CE

,—@
&5

o~ - —
POWER =—= =—l POWER
— - .

~ = sToP =
POWER o= + ¢ POWER
., Go L

5
—a

a

&(

K ovladani spotfebice pouzivejte senzorova tlaCitka. Displeje, ukazatele a zvukoveé
signaly signalizuji, jaké funkce jsou zapnuté.

Se-
nzoro-
vé tla-
Citko

Funkce

Poznamka

.

Displej nastaveni teploty

Ukazuje nastaveni teploty.

)

Ukazatele ¢asovace var-
nych zén

Ukazuiji, pro kterou zonu je nastaveny ¢as.

Displej casovace

Ukazuje ¢as v minutach.

[~ )

Slouzi k volbé varné zony.
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Se- Funkce Poznamka

nzoro-
vé tla-
citko

+, -

&

Slouzi ke zvySeni nebo snizeni ¢asu.

5 Zamek / Détska bezpec- Slouzi k zablokovani a odblokovani ovlada-
nostni pojistka ciho panelu.

TP STOP+GO Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce.

=
g

8 | ,@, PowerBoost Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce.

5.2 Displeje nastaveni teploty

Displej

Popis

n
1=

Varna zona je vypnuta.

J-6)@-(8)

Varna zona je zapnuta.
Tecka znamena zménu o polovinu Urovné ohfevu.

Je zapnuta funkce STOP+GO.

@)

Je zapnuta funkce Automaticky ohrev.

(&)

Je zapnuta funkce PowerBoost.

+ Gislice Doslo k poruse.

E] / E] / C] OptiHeat Control (TFistupriovy ukazatel zbytkového tepla): pokracovat
ve vareni / uchovat teplé / zbytkové teplo.

Je zapnuta funkce Zamek /Détska bezpecnostni pojistka.

Nevhodna nadoba, pfili§ mala nadoba nebo na varné zéné neni za-
dna nadoba.

Je zapnuta funkce Automatické vypnuti.
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5.3 OptiHeat Control
(T‘ﬁstu pﬁovy ukazatel Nastaveni teploty Varna deska se vy-
zbytkového tepla) pne po
C VAROVANi! () 1-2 6 hodin
B /@ /[:] Nebe’zpec':i 3.4 5 hodin
popaleni zbytkovym teplem.
Ukazatele zobrazuji uroven 5 4 hodiny
zbytkového tepla u varnych -
6-9 1,5 hodiny

z6n, které pravé pouzivate.
Ukazatele se mohou rozsvitit
také u sousednich varnych
z6n dokonce i tehdy, kdyz je
nepouzivate.

5.6 Automaticky ohiev

Zapnete-li tuto funkci, Ize tak dosahnout
potfebné teploty za krat$i dobu. Tato
funkce nastavi na urcitou dobu nejvyssi
teplotu a pak ji snizi na spravné
nastaveni.

Indukéni varné zony vytvareji teplo
potfebné k varfeni pfimo ve dné varné
nadoby. Sklokeramicka varna deska se

ohriva teplem nadoby. Aby bylo mozné funkei

- zapnout, varna zéna musi
5.4 Nastaveni teploty byt chladna.
Pozadovanou teplotu nastavite nebo
zménite oto¢enim ovladace. Chcete-li

zénu vypnout, otote ovladatem do
polohy vypnuto 0

Zapnuti funkce pro varnou zénu:
Otocte ovladacem varné zény do polohy

A. Na displeji se zobrazi . Nasledné
nastavte pozadovanou teplotu.

5.5 Automatické vypnuti

Vypnuti funkce: oto¢enim ovladace do

Tato funkce varnou desku polohy VYPNUTO.

automaticky vypne v nasledujicich
pFipadech: 5.7 PowerBoost
Tato funkce doda indukénim varnym
zonam vice elektrické energie. Funkci Ize
zapnout pro indukéni varnou zénu pouze
na omezenou dobu. Poté se indukéni
varna zéna automaticky prepne na
nejvyssi teplotu.

+ vSechny varné zony jsou vypnuté,

* po zapnuti varné desky jste
nenastavili teplotu,

* néco jste rozlili nebo polozili na
ovladaci panel na déle nez 10 sekund
(panev, utérka, atd.). Ozve se

zvukovy signal a varna deska se Zapnuti funkce pro varnou zénu:

vypne. Odstrarite vSechny pfedméty,
nebo vycistéte ovladaci panel.

se deska se prili§ zahfeje (napf. kdyz
se vyvafi obsah nadoby). Pfed dalSim
pouzitim varné desky je nutné nechat
varnou zénu vychladnout.

pouzijete nevhodné nadoby. Symbol

se rozsviti a za dvé minuty se
varna zéna automaticky vypne.
po urcité dobé nevypnete varnou
z6nu nebo nezménite nastaveni

teploty. Po urcité dobé se rozsviti (J
a varna deska se vypne.

Vztah mezi nastavenim teploty a
dobou, po niz se varna deska vypne:

N\
stisknéte . Rozsviti se .

Vypnuti funkce: zménte nastaveni
teploty.

5.8 Casovaé

Odpocitavani ¢asu

Tuto funkci mlzete pouzit k nastaveni
délky zapnuti varné zony pfi jednom
vareni.

Nejprve nastavte teplotu pro danou
varnou zoénu, poté nastavte funkci.



Nastaveni varné zény: stisknéte
opakované @ dokud se nerozsviti
kontrolka pozadované varné zoény.

Zapnuti funkce: stisknéte + Casovace
a nastavte €as (00 - 99 minut). Kdyz
kontrolka varné zény zacne blikat
pomaleji, odpocitava se Cas.

Kontrola zbyvajiciho ¢asu: zvolte
varnou zénu pomoci . Kontrolka varné
zbny zacne blikat rychleji. Na displeji se
zobrazi zbyvajici Cas.

Zména €asu: zvolte varnou z6nu
pomoci @ Stisknéte + nebo —.
Vypnuti funkce: zvolte varnou zénu

pomoci D a stisknéte —. Zbyvajici Cas
se bude odpocitavat az do 00. Kontrolka
varné zény zhasne. Funkci Ize vypnout

také soucasnym stisknutim + a—.

@

Jakmile uplyne nastaveny
Cas, zazni zvukovy signal a
zacne blikat 00. Varna zéna
se vypne.

Vypnuti zvukové signalizace: stisknéte
O,

CountUp Timer (Méfi¢ ¢asu)
Tato funkce slouzi ke sledovani doby
provozu varné zony.

Nastaveni varné zény: stisknéte
opakované @ dokud se nerozsviti
kontrolka pozadované varné zony.
Zapnuti funkce: stisknéte = Casovace,

rozsviti se P, Kdyz kontrolka varné zony
zacne blikat pomaleji, pocita se Cas.
Displej prepina zobrazeni uP a
uplynulého €asu (v minutach).

Kontrola délky provozu varné zény:

zvolte varnou zénu pomoci . Kontrolka
varné zény zacne blikat rychleji. Na
displeji se zobrazi délka provozu zény.

Vypnuti funkce: zvolte varnou zénu G}

a stisknéte + nebo —. Kontrolka varné
zbny zhasne.
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Minutka

Kdyz je varna deska zapnuta, ale neni
zapnuta zadna varna zéna, muzete tuto
funkci pouzit jako Minutka. Na displeji

nastaveni teploty se zobrazi .

Zapnuti funkce: stisknéte @ Stisknéte

+ nebo — Casovacle a nastavte Cas.
Displej varnych zén se vypne
automaticky po 10 sekundach. Jakmile
uplyne nastaveny €as, zazni zvukovy
signal a zacne blikat 00.

Vypnuti zvukové signalizace: stisknéte

O.

Vypnuti funkce: kratce zapnéte a opét
vypnéte levou predni varnou zénu.

Tato funkce nema zadny vliv
na provoz varnych zon.

5.9 STOP+GO

Tato funkce pfepne vSechny zapnuté
varné zény na nejnizsi teplotu.

Tato funkce nevypne funkce Casovace.

Zapnuti funkce: stisknéte SZ*ZF. Rozsviti

se .

Vypnuti funkce: stisknéte SZ*ZP. Zobrazi
se predchozi nastaveni teploty.

@

Kdyz zménite nastaveni
teploty, funkce se vypne a
na displeji se zobrazi nové
nastaveni teploty.

5.10 Zamek

Kdyz jsou varné zény zapnuté, mlzete
zablokovat senzory na varné desce.

Nejprve nastavte tepelny vykon.

Zapnuti funkce: stisknéte B Na Ctyfi
sekundy se rozsviti .Casovaé zUstane
zapnuty.

Vypnuti funkce: stisknéte B Zobrazi
se predchozi nastaveni teploty.

Funkci také vypnete
vypnutim varné desky.
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5.11 Détska bezpecnostni
pojistka

Tato funkce brani nedmyslnému pouziti
varné desky.

Zapnuti funkce: varna deska musi byt
vypnuta. Na ¢tyfi sekundy stisknéte 5
dokud nezaéne blikat (L. Stisknéte c .
Na ctyfi sekundy se rozsviti .
Vypnuti funkce: varna deska musi byt
vypnuta. Na ¢tyfi sekundy stisknéte EI
dokud nezacne blikat . Stisknéte S;*Zp.
Na &tyfi sekundy se rozsviti (@].
Vyfrazeni funkce na jedno vareni:
zapnéte varnou zonu. Rozsviti se . Na
Etyfi sekundy stisknéte E dokud se u

vSech z6n nezobrazi . Do ctyr
sekund nastavte teplotu. Nyni mizete
varnou desku pouzit. Kdyz spotfebi¢
vypnete, funkce se znovu zapne.

5.12 OffSound Control
(Vypnuti a zapnuti zvukové
signalizace)

Vypnéte varnou desku. Na tfi sekundy

stisknéte @ Na tfi sekundy stisknéte E
Zobrazi se &Y nebo . Stisknutim +

Casovace zvolte jedno z téchto
nastaveni:

. - zvukova signalizace je vypnuta
. - zvukova signalizace je zapnuta.

Pro potvrzeni volby vyckejte, nez se
varna deska automaticky vypne.

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecénosti.

6.1 Nadobi

@

U indukénich varnych zén
vytvari silné
elektromagnetické pole teplo
v nadobach velmi rychle.

Kdyz je tato funkce nastavena na .
uslysSite zvukovou signalizaci pouze
kdyz:
* se dokonci funkce Minutka

» se dokonc¢i funkce Odpocitavani ¢asu
* néco polozite na ovladaci panel.

5.13 Funkce Rizeni vykonu

« Varné zony jsou seskupeny podle
umisténi a poctu fazi ve varné desce.
Viz obrazek.

» Kazda faze se vyznacuje maximalnim
elektrickym zatizenim.

« Tato funkce rozdéluje vykon mezi
varné zény zapojené do stejné faze.

* Funkce se zapne, kdyz celkové
elektrické zatizeni varnych zén
zapojenych do jedné faze presahne
stanovenou hodnotu.

* Tato funkce snizuje vykon pro ostatni
varné zony zapojené do stejné faze.

» Displej varnych zon se snizenym
vykonem se méni v rozmezi dvou
urovni.

6. VARNA DESKA - TIPY A RADY

Indukéni varné zony
pouzivejte s vhodnymi
nadobami

@

Material varnych nadob

« vhodné: litina, ocel, smaltovana ocel,
nerezova ocel, sendvi¢ova dna nadob
(oznaceno jako vhodné vyrobcem).

* nevhodné: hlinik, méd, mosaz, sklo,
keramika, porcelan.



Nadoba je pro indukéni varnou desku
vhodna, jestlize:

« voda na indukéni varné zéné
nastavené na nejvyssi teplotu zacne
velmi rychle vfit.

* magnet pfilne na dno nadoby.

@

Dno nadoby musi byt co
nejrovnéjsi a nejsilngjsi.
Nez nadoby polozite na
povrch varné desky, ujistéte
se, ze jejich dno je Cisté a
suché.

Rozméry nadoby

Indukéni varné zony se automaticky
pfizplsobuji velikosti dna nadoby.
Vykon varné zény zavisi na priméru
varné nadoby. Nadoby s mensim nez
minimalnim primérem pfijimaji pouze
¢ast vykonu vytvareného varnou zonou.

6.2 Minimalni primér nadoby

Varna zéna Primér nadoby
(mm)

Leva zadni 125 - 140

Prava zadni 145 - 180

Prava predni 145 - 180

Leva predni 180 - 210

6.3 Zvuky béhem pouzivani

Jestlize slysite:
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» praskani: nadobi je vyrobeno z
riznych materiall (sendvi¢ova
konstrukce).

» piskani: pouzivate varnou zénu na
vysoky vykon a nadobi je vyrobeno z
riznych material(i (sendviCova
konstrukce).

* huceni: pouzivate vysoky vykon.

» cvakani: dochazi ke spinani
elektrickych prepinacu.

» syceni, bzu€eni: pracuje ventilator.

Tyto zvuky jsou normalni a

neznamenaji zadnou zavadu.

6.4 Oko Timer (Ekologicky
Casovy spinac)

Za Ucelem uspory energie se topny
¢lanek varné zény sam vypne dfiv, nez
zazni signal odpocitavani ¢asu. Rozdil
mezi dobou provozu zavisi na nastavené
teploté a délce vareni.

6.5 Priklady pouziti varné
desky

Vztah mezi nastavenim teploty a
spotifebou energie prisluSené varné zony
neni pfimo umérny. Kdyz zvysite
nastaveni teploty, nezvysi se umérné
spotfeba energie dané varné desky. To
znamena, Ze varna zéna se stfednim
nastavenim teploty spotfebuje méné nez
polovinu svého vykonu.

Udaje v nasleduijici tabulce
jsou jen orientacni.

Nastaveni te- Vhodné pro: Cas Tipy
ploty (min)
-4 Udrzeni teploty hotového jidla. dle Nadobu zakryjte poklickou.
potreby
1-2. Holandska omacka, rozpousté- 5 - 25 Cas od asu zamicheijte.
ni: masla, ¢okolady, zelatiny.
1-2. Zahusténi: nadychané omele- 10-40 Varte s poklickou.

ty, michana vejce.
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Nastaveni te- Vhodné pro: Cas Tipy
ploty (min)
2.-3. Duseni jidel z ryze a mléénych 25-50 Pridejte alespon dvakrat tolik
jidel, ohfivani hotovych jidel. vody nez ryze, mlécna jidla v
poloviné doby pfipravy zami-
chejte.
3.-4 Poduseni zeleniny, ryb, masa. 20-45 Pfidejte nékolik polévkovych
IZic tekutiny.
4.-5 Vareni brambor v pare. 20-60 Pouzijte max. % | vody na 750
g brambor.
4.-5 Vareni vétSiho mnozstvi jidel, 60 - 150 Az 3 |vody a pfisady.
dusSeného masa se zeleninou a
polévek.
5-7 Mirné smazeni: platki masa le V poloviné doby obratte.
nebo ryb, Cordon Bleu z teleci- potfeby
ho masa, kotlet, masovych kro-
ket, uzenin, jater, jiSky, vajec,
palacinek a koblih.
7-8 Prudké smazeni, pecena 5-15 V poloviné doby obratte.
bramborova kase, silné fizky,
steaky.
9 Vareni vody, vareni téstovin, oprazeni masa (gulas, dusené maso v

hrnci), fritovani hranolku.

Vareni velkych mnozstvi vody. Je zapnuta funkce PowerBoost.

7. VARNA DESKA - CISTENIi A UDRZBA

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 VSeobecné informace

» Varnou desku po kazdém pouziti

ocCistéte.

» Varné nacini pouzivejte vzdy s Cistou
spodni stranou.

» Skrabance nebo tmavé skvrny na
povrchu nemaji vliv na funkci varné

desky.

» Pouzijte specialni Cistici prostfedek
vhodny na povrch varné desky.

» Pouzijte specialni Skrabku na sklo.

7.2 Cisténi varné desky

+ Okamzité odstrante: roztaveny plast,
plastovou folii, cukr nebo jidlo

obsahujici cukr. Pokud tak neucinite,
necistota mdze varnou desku
poskodit. Vyvarujte se popaleni.
Specialni Skrabku pfilozte Sikmo ke
sklenénému povrchu a posunujte ostfi
po povrchu desky.

Odstrarite po dostate¢ném
vychladnuti varné desky: skvrny od
vodniho kamene, vodové krouzky,
tukové skvrny nebo kovoveé lesklé
zbarveni. Vycistéte varnou desku
vlhkym hadfikem s neabrazivnim
mycim prostfedkem. Po vycisténi
varnou desku osuste mékkym
hadrem.

Odstrarite kovové lesklé zbarveni:
pouzijte roztok vody s octem a
vycCistéte sklenény povrch pomoci
hadfiku.
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8. TROUBA — DENNi POUZiVANiI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

8.1 Funkce trouby

Symbol

Funkce trouby

Pouziti

0

Poloha Vypnuto

Trouba je vypnuta.

Pravy horky vzduch

K peceni jidel na dvou urovnich souc¢asné a k suse-
ni potravin.

Nastavte teplotu trouby o 20 - 40 °C nizSi nez pfi
pouziti funkce Horni/spodni ohrev.

()

Priprava pizzy

K peceni jidel, ktera vyzaduji propecenéjsi a
kfupavy spodek, na jedné urovni.

Horni/spodni ohrev

K peceni moucnych jidel a masa na jedné urovni
trouby.

< T ||l

Suseni K suseni krajeného ovoce, zeleniny a hub.

Velkoplosny gril Ke grilovani plochych kust ve velkém mnozstvi a
opékani chleba.

Turbo gril K peceni vétSich kusli masa nebo dribeze s kostmi

na jedné urovni. Také k zapékani a peceni dozlato-
va.

%

Horky vzduch s parou

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni. Po-
kyny k pripravé viz kapitola , Tipy a rady”, Horky
vzduch s parou. Dvirka trouby by méla byt béhem
peceni zaviena, aby nedoslo k preruseni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéji. Pfi pouziti té-
to funkce se teplota ve vnitrku trouby muze lisit od
nastavené teploty. Mize dojit ke snizeni tepelného
vykonu. Obecna doporuéeni ohledné Uspory ener-
gie viz kapitola ,Energeticka ucinnost*, Uspora
energie. Tato funkce byla pouzita ke spInéni ener-
getickeé tridy dle normy EN 60350-1. Kdyz pouziva-
te tuto funkci, osvétleni se vypne automaticky.
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8.2 Zapnuti a vypnuti trouby

@ Podle daného modelu ma
vas spotrebi¢ symboly
ovladace, ukazatele nebo
kontrolky:
» Ukazatel se rozsviti, kdyz
trouba zacne hrat.
» Kontrolka se rozsviti,
kdyz je trouba v provozu.
» Symbol ukazuje, zda
ovladag fidi jednu z
varnych zon, funkce
trouby nebo teplotu.

1. Otocte ovladacem funkci trouby na
pozadovanou funkci.

2. Otocte ovladacem teploty na
pozadovanou teplotu.

3. Troubu vypnete otocenim ovladace
funkci a teploty trouby do polohy
vypnuto.

8.3 Chladici ventilator

Kdyz je trouba v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby
udrzoval povrch trouby chladny. Jestlize
troubu vypnete, bude chladici ventilator
pokracovat v chlazeni az do upiného
ochlazeni trouby.

8.4 Vlozeni prislusenstvi
trouby
Hluboky pekac / plech:

Hluboky pekac / plech zasunte mezi
vodici listy drazek rosta.

Spolec¢né vlozeni tvarovaného rostu a
hlubokého pekace / plechu:

Hluboky pekac / plech zasunte mezi
drazky zvolené urovné rostu a tvarovany
rost v drazkach nad nimi.

Veskeré prislusenstvi je z
ddvodu vyssi bezpecnosti
vybaveno malymi zarezy
na horni strané pravého a
levého okraje. Tyto
zafezy také funguiji jako
zafizeni proti preklopeni.
* Vysoky okraj kolem rostu
slouzi jako ochrana proti
sklouznuti varnych
nadob.

8.5 Teleskopické vysuvy -
vlozeni prislusenstvi trouby

@ Instalaéni pokyny pro
teleskopické vysuvy si
uschovejte pro budouci
pouziti.

Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani
nebo vytahovani rosta.

Zasunte tvarovany rost do
teleskopickych vysuva tak, aby nozic¢ky
smérovaly dolu.
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Vlozte plech na peceni nebo hluboky
pekac / plech do teleskopickych vysuv.

9. TROUBA - FUNKCE HODIN

Tvarovany rost polozte na hluboky
pekac / plech. Tvarovany rost a hluboky
pekac / plech vlozte do teleskopickych
vysuv.

9.1 Displej
A B c A. Funkce hodin
I | I B. Casovac
o) gmm)  gmm) o g C. Funkce hodin
A BRAR o
LIl Ly
el
9.2 Tlacitka
Tlacitko Funkce Popis
— MINUS Slouzi k nastaveni ¢asu.
@ HODINY Slouzi k nastaveni funkce hodin.
+ PLUS Slouzi k nastaveni ¢asu.

9.3 Tabulka funkci hodin

Funkce hodin

Pouziti

@  DENNICAs K nastaveni, zméné nebo kontrole denniho &asu.

=] TRVANI Slouzi k nastaveni délky provozu spotfebige.

_)| UKONCENI Slouzi k nastaveni doby vypnuti spotrebice.
[>|—>| ODLOZENY Slouzi ke spojeni funkce TRVANI a UKONCENI.

START
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Funkce hodin Pouziti

Q MINUTKA

K nastaveni odpocitavani ¢asu. Tato funkce nema zadny

vliv na provoz spotiebice. Funkci MINUTKA muzete za-
pnout kdykoliv; i u vypnutého spotrebice.

9.4 Nastaveni funkce TRVANI

1. Nastavte funkci trouby a teplotu.

2. Opakované stisknéte @ dokud
nezacne blikat 12|,

3. Pouzijte + nebo ~ k nastaveni
¢asu TRVANI.

Na displeji se zobrazi =1,

4. Po uplynuti ¢asu zacne blikat [~ a
zazni zvukovy signal. Spotrebi¢ se
automaticky vypne.

5. Chcete-li zvukovy signal vypnout,
stisknéte libovolné tlagitko.

6. Otocte ovladacem funkci trouby a
ovladacem teploty do polohy
vypnuto.

9.5 Nastaveni funkce
UKONCENI

1. Nastavte funkci trouby a teplotu.
2. Opakované stisknéte @ dokud
nezacne blikat =I.

3. Pouzijte + nebo — k nastaveni
éasu.

Na displeji se zobrazi 2.

4. Po uplynuti ¢asu zacne blikat _)l a
zazni zvukovy signal. Spotfebi¢ se
automaticky vypne.

5. Chcete-li signal vypnout, stisknéte
libovolné tlacitko.

6. Otocte ovladacem funkci trouby a
ovladacem teploty do polohy
vypnuto.

9.6 Nastaveni ODLOZENEHO
STARTU

1. Nastavte funkci trouby a teplotu.
2. Opakované stisknéte €D, dokud
nezaéne blikat 2.

3. Pouzijte + nebo — k nastaveni
¢asu TRVANI.

4. Stisknéte @

5. Pouzijte + nebo — k nastaveni
¢asu UKONCENI.

6. Potvrdte stisknutim .

Spotfebi¢ se automaticky zapne pozdéji,

funguje po nastavenou dobu TRVANI a

vypne se v nastaveny ¢as UKONCENI.

Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni

zvukovy signal.

7. Spotiebi¢ se automaticky vypne.
Chcete-li signal vypnout, stisknéte
libovolné tlagitko.

8. Otocte ovladacem funkci trouby a
ovladacem teploty do polohy
vypnuto.

9.7 Nastaveni funkce
MINUTKA

1. Opakované stisknéte @ dokud
nezacne blikat Q

2. Pouzijte + nebo — k nastaveni
potfebného Casu.

Funkce Minutka se po péti sekundach

spusti automaticky.

3. Po uplynuti nastaveného Casu zazni
zvukovy signdl. Chcete-li zvukovy
signal vypnout, stisknéte libovolné
tlacitko.

4. Otocte ovladacem funkci trouby a
ovladacem teploty do polohy
vypnuto.

9.8 Zruseni funkce hodin

1. Opakované stisknéte @ dokud
nezacne blikat ukazatel pozadované
funkce.

2. Stisknéte a podrzte —.
Funkce hodin by méla zhasnout béhem
nékolika sekund.



10. TROUBA - TIPY A RADY

C VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

@ Teploty a ¢asy peceni v
tabulkach jsou pouze

orientacni. Zavisi na
receptu, kvalité a mnozstvi
pouzitych pfisad.
20 minut pred zahajenim
peceni prazdnou troubu
vzdy predehrejte pfi teploté
pozadované pro dany
pokrm.
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10.1 Pe¢eni mouénych jidel

» Pouzijte vzdy nejprve nizsi teplotu.

» Pokud pecete kolace na nékolika
polohach rostd, muzete dobu peceni
prodlouzit o 10-15 minut.

* RUzné vysoké moucniky a pecivo
mohou zhné&dnout nerovhomérné. Je-
li zhnédnuti nerovhomérné, neni
nutné meénit nastaveni teploty. Rozdily
se béhem peceni vyrovnaji.

* Plechy v troub& se mohou béhem
peceni zkroutit. Po ochlazeni se opét
vyrovnaji.

10.2 Tipy k pe¢eni mouénych jidel

Vysledek peéeni Mozna pfiéina Reseni
Spodek kolace je pfilis  Nespravna poloha rostu. Vlozte kola¢ na nizsi rost.
svétly.

Kolac klesl a je mazla-  Teplota trouby je pfili§ vyso- Pfi pristim peceni nastavte o né-

vy, nepropeceny Ci ne-  ka.

co nizSi teplotu trouby.

rovnomerny. . .. T 5 T
PFili§ kratka doba peceni. Prodluzte dobu peceni. Dobu pe-
¢eni nelze zkratit zvySenim teplo-
ty.
Ve smési je pfilis mnoho te- Pouzijte méné tekutiny. Dodrzujte
kutin. dobu tfeni tésta, zejména pouzi-
vate-li kuchynského robota.
Kolac je prilis suchy. Teplota trouby je pfilis ni- Pri pfistim peceni nastavte vyssi
zka. teplotu trouby.
Prili§ dlouha doba peceni. Pri pfistim peceni nastavte kratsi

dobu peceni.

Kola¢ hnédne nerovno- Teplota trouby je prili§ vyso- Nastavte nizsi teplotu peceni a
meérneé. ka a doba peceni je pfilis prodluzte dobu peceni.

kratka.

Smeés je nerovnomeérné roz- Smés rovnomérné rozlozte na

loZena.

plech na peceni.

Kolac¢ neni pfi dané dél- Teplota trouby je pfili$ ni- Pri pristim peceni nastavte trochu

ce peceni hotovy. zka.

vys§i teplotu trouby.
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10.3 Pravy horky vzduch

Peceni na jedné arovni

Peceni ve formé

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu
Kulaty kola¢ nebo briosky 150 - 160 50-70 2
Linecky kolac / ovocné kolace 140 - 160 50 - 90 1-2
PiSkotova buchta bez tuku 150 - 1601 25-40 3
Dortovy korpus - kiehké tésto 170 - 1801 10-25 2
Dortovy korpus - piSkotové tésto 150 - 170 20-25 2
Jable¢ny kola¢ (2 formy, @ 20 cm, 160 60 - 90 2-3
polozené uhlopficné)
1) Predehfejte troubu.
Kolace / sladké pecivo / chléb na plechu na peceni
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu
Drobenkovy kola¢ (suchy) 150 - 160 20-40 3
Ovocné kolace (kynuté tésto / piSko- 150 35-55 &
tové tésto)!)
Ovocné kolace z kiehkého tésta 160 - 170 40 - 80 8
1) Pouzijte hluboky pekaé / plech.
Susenky
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu
Susenky z kiehkého tésta 150 - 160 10 - 20 3
Maslové suSenky / Prouzky tésta 140 20-35 3
Susenky z piSkotového tésta 150 - 160 15-20 &
Snéhové pusinky 80 - 100 120 - 150 3]
Makronky 100 - 120 30 - 50 8]
Susenky z kynutého tésta 150 - 160 20-40 3
Malé listové pecivo 170 - 1801 20-30 8
Pecivo 10-35 B

1601)
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu
Malé kolacky (20 kouskl na plech) 1501 20-35 &
1) Predehfejte troubu.
Tabulka pro nakypy a zapékana jidla
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu
Bagety zapecené s roztavenym sy- 150 - 1701) 15-30 1
rem
PInéna zelenina 160 - 170 30- 60 1
1) Predehfejte troubu.
Peceni na vice urovnich
Kolage / sladké pecivo / chléb na plechu na peceni
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu
Dvé polohy
Zakusky z listového tésta s kré- 160 - 1801 25-45 2/4
mem / bananky
Kola¢ s drobenkou, suchy 150 - 160 30-45 2/4
1) Predehfejte troubu.
Susenky/small cakes/cukrovi/pecivo
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu
Dvé polohy
Susenky z kiehkého tésta 150 - 160 20-40 2/4
Maslové suSenky / Prouzky tésta 140 25-45 2/4
Susenky z piskotového tésta 160 - 170 25-40 2/4
Cajové pecivo z vajeéného bilku, 80 - 100 130-170 2/4
snéhové pusinky
Makronky 100 - 120 40 - 80 2/4
Susenky z kynutého tésta 160 - 170 30-60 2/4
Malé listové pecivo 170 - 180" 30 - 50 2/4
Pecivo 1801 25-40 2/4
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu
Dvé polohy
Malé kolacky (20 kouskd na plech) 4541 20-40 2/4
1) Predehfrejte troubu.
10.4 Tradiéni peéeni na jedné Grovni —
Peceni ve formé
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu
Kulaty kola¢ nebo brioska 160 - 180 50 -70 2
Linecky kolac / ovocné kolace 150 - 170 50 -90 1-2
PiSkotova buchta bez tuku 170" 25-40 3
Dortovy korpus - kiehké tésto 190 - 2101 10 - 25 2
Dortovy korpus - piskotové tésto 170 - 190 20-25 2
Jable¢ny kolac (2 formy & 20 cm, po- 180 60 - 90 1-2
loZzené Uhlopficné)
Slany kola¢ (napf. Slany lotrinsky ko- 180 - 220 35-60 1
lac)
Tvarohovy dort 160 - 180 60 - 90 1-2
1) Predehfrejte troubu.
Kolace / sladké pecivo / chléb na plechu na peceni
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu
Kynuta pletynka / Vénec 170 - 190 40 - 50 2
Vanocni Stola 160 - 1801 50-70 2
Chléb (zitny chléb): 1. 230" 1. 20 1-2
1. Prvni ¢ast procesu peceni. 2. 30-60
2. Druha ¢&ast procesu peceni. 2. 160- 180"
Zakusky z listového tésta s krémem / 190 - 2101 20-35 3
bananky
Rolada 180 - 2001 10-20 3
Drobenkovy kolaé (suchy) 160 - 180 20-40 3
Maslovy mandlovy kolac / cukrové 190 - 2101 20-30 3

kolacky
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu
Ovocné kolace (kynuté tésto / piSko- 170 35-55 3
tové tésto)2)
Ovocné kolace z kiehkého tésta 170 - 190 40 - 60 3
Kolace s jemnou naplini (napf. tvaroh, 460 _ 101 40 - 80 3
smetana, pudink)
Pizza (s velkou naplni) 190 - 2101 30-50 1-2
Pizza (tenka) 220 - 2501) 15-25 1-2
Nekvaseny chléb 230 - 250 10-15 1
Svycarsky jable¢ny kolad 210 - 230 35-50 1
1) Predehfejte troubu.
2) Pouzijte hluboky pekac / plech.
Susenky
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu
Susenky z kiehkého tésta 170 - 190 10-20 3
Maslové susenky / Prouzky tésta 1601 20-35 3
Susenky z piSkotového tésta 170 - 190 20-30 3
Snéhové pusinky 80 - 100 120 - 150 3
Makronky 120- 130 30-60 3
Susenky z kynutého tésta 170 - 190 20 - 40 3
Drobné pecivo z listového tésta 190 - 2101 20-30 3
Pecivo 190 - 2101 10 - 55 3
Malé kolacky (20 ks na plech) 1701 20-30 3-4
1) Predehfejte troubu.
Tabulka pro nakypy a zapékana jidla
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu
Zapecené téstoviny 180 - 200 45 - 60 1
Lasagne 180 - 200 35-50 1
Zapékana zelenina 15-30 1

180 - 2001
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu

Bagety zapecené s roztavenym sy- 200 - 2201 15-30 1

rem

Sladké nakypy 180 - 200 40 - 60 1

Rybi nakypy 180 - 200 40 - 60 1

PInéna zelenina 180 - 200 40 - 60 1

1) Predehfejte troubu.

10.5 Pfiprava pizzy &

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu

Pizza (tenka)!) 200 - 2302) 10-20 1-2
Pizza (s velkou néplni)” 180 - 200 20-35 1-2
Ovocné kolacky 170 - 200 35-55 1-2
Spenatovy kolaé 160 - 180 45 - 60 1-2
Slany lotrinsky kola¢ (Pikantni kola¢) 170 - 190 45 -55 1-2
Svycarsky kolag 170 - 200 35-55 1-2
Tvarohovy dort 140 - 160 60 - 90 1-2
Jablecny kolac, s horni vrstvou 150 - 170 50 - 60 1-2
Zeleninovy kolaé 160 - 180 50 - 60 1-2
Nekvaseny chléb 230 - 2502) 10 - 20 2-3
Listové tésto s naplni 160 - 1802 45 - 55 2-3
Flammekuchen (alsaske jidlo podob- 53 _ 2502) 12-20 2-3
né pizze)

Pirohy (ruské pirohy s naplni) 180 - 2002 15-25 2-3

1) Pouzijte hluboky pekad / plech.
2) Predehfejte troubu.

10.6 Horky vzduch s parou ¥
Chléb a pizza

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu

Zemle 180 25-35 3
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Mrazena pizza 350 g 190 25-35 &

Kolace na plechu na peceni

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Rolada 180 20- 30 3

Susenka brownie 180 30-40 8

Kolace ve formé

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Suflé 200 30-40 3

Kolacovy korpus z piSkotového 180 20 - 30 3

tésta

PiSkotovy dort 150 25-35 8]

Ryby

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Ryby v saécich 300 g 180 25-35 3

Cela ryba 200 g 180 25-35 8]

Rybi filé 300 g 180 25-35 3
Maso

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Maso v sacku 250 g 200 25-35 8]

Maso na vidlici 500 g 200 30 -40 &
Malé kusy peciva

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Susenky 180 25-35 8]

Makronky 160 25-35 &

Muffin 180 25-35 3

Slany keks 170 20 - 30 3

Placi¢ky z kfehkého tésta 150 25-35 3

Dortiky 170 15-25 8]
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Vegetarianské

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Zeleninova smés v sacku 400 g 180 25-35 8

Omeleta 200 20-30 3

Zelenina na pekaci 700 g 180 25-35 &

10.7 Peceni masa Peceni otocte za 1/2 - 2/3 doby peceni.

K uchovani stavnatéjSiho masa:

Pouzivejte Zaruvzdorné nadoby.
) y * libové maso pecte v pekaci s poklici

Velké pecené pecte pfimo na plechu nebo pouZijte saéek na pedeni masa.
nebo na tvarovaném rostu nad timto « maso a ryby pedte ve vétsich kusech
plechem. (minimalng 1 kg).

Na plech nalijte trochu vody, zabranite + velké kusy pecené nebo driibeze

tim pripedeni vystfikujici masové &tavy nékolikrat v pribéhu peceni potiete
nebo tuku. vlastni Stavou.

Maso, které ma mit kircicku, Ize péci v
pekaci bez poklicky.

10.8 Tradiéni peéeni —

Hoveézi
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu
Dusené maso 1-1,5kg 200 - 230 105 - 150 1
Hovézi pecené nebo fi-  na cm tloustky 230 - 2501 6-8 1
let: nepropecené
Hovézi pecené nebo fi-  na cm tloustky 220 - 230 8-10 1
let: stfedné propecené
Hovézi pecené nebo fi-  na cm tloustky 200 - 220 10-12 1
let: dobfe propecené
1) Predehfejte troubu.
Veprové
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C)  Cas (min) Poloha
rostu
Plec, krkovice, kyta v 1-1,5kg 210 - 220 90 - 120 1
celku
Kotlety, zebirka 1-1,5kg 180 - 190 60 - 90 1
Sekana 750 g - 1 kg 170 - 190 50 - 60 1
Veprové koleno 750 g-1kg 200 - 220 90 - 120 1

(pfedvarené)
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Teleci
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C)  Cas (min) Poloha
rostu
Teleci peceng?) 1 kg 210 - 220 90 - 120 1
Teleci koleno 1,5-2kg 200 - 220 150 - 180 1
1) Pouzijte uzavienou pecici nadobu.
Jehnédi
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu
Jehnédi kyta, jehnéci 1-1,5kg 210 - 220 90 - 120 1
pecené
Jehnéci hibet 1-1,5kg 210-220 40 - 60 1
Zvéfina
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu
Zajeci hrbet, zajeci kyta az 1 kg 220 - 2401 30 -40 1
Hrbet z vysoké zvére 1,5-2kg 210 - 220 35-40 1
Kyta z vysoké zvére 1,5-2kg 200 - 210 90 - 120 1
1) Predehfejte troubu.
Drubez
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu
Kusy driibeze 200 - 250 g kaz- 220 - 250 20 - 40 1
da
Pulka kurete 400 - 500 g kaz- 220 - 250 35-50 1
da
Kure, brojler 1-1,5kg 220 - 250 50 - 70 1
Kachna 1,5-2kg 210 - 220 80 - 100 1
Husa 3,5-5kg 200 - 210 150 - 180 1
Krita 2,5-3,5kg 200 - 210 120 - 180 1
Krita 4-6kg 180 - 200 180 - 240 1
Ryby
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu

Cela ryba 1-1,5kg 210 - 220 40-70 1
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10.9 Peéeni masa s nastavenim Turbo gril ¥

Hovézi
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C)  Cas (min) Poloha ro-
Stu
Hovézi pecené nebo filet: na cm tloustky 190 - 2001 5-6 1
nepropecené
Hovézi pecené nebo filet: na cm tloustky 180 - 190 6-8 1
stfedné propecené
Hovézi pecené nebo filet: na cm tloustky 170 - 180 8-10 1
dobre propecené
1) Predehfejte troubu.
Veprové
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu
Plec, krkovice, kyta v celku 1-1,5kg 160 - 180 90 - 120 1
Kotlety, Zebirka 1-1,5kg 170 - 180 60 - 90 1
Sekana 7509 -1 kg 160 - 170 50 - 60 1
Veprové koleno 750 g-1kg 150 - 170 90 - 120 1
(predvarené)
Teleci
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu
Teleci pecené 1kg 160 - 180 90 - 120 1
Teleci koleno 1,5-2kg 160 - 180 120 - 150 1
Jehnédi
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu
Jehnéci kyta, jehnéci peCe- 1-1,5kg 150 - 170 100 - 120 1
né
Jehnédi hrbet 1-1,5kg 160 - 180 40 - 60 1
Drubez
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu
Kusy driibeze 200 - 250 g kaz- 200 - 220 30-50 1

dy
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Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro-
Stu
Pulka kurete 400 - 500 g kaz- 190 - 210 35-50 1
da
Kure, brojler 1-1,5kg 190 - 210 50 - 70 1
Kachna 1,5-2kg 180 - 200 80 - 100 1
Husa 3,5-5kg 160 - 180 120-180 1
Krita 2,5-3,5kg 160 - 180 120-150 1
Krita 4-6kg 140 - 160 150-240 1

10.10 Grilovani obecné

VAROVANI!
Vzdy grilujte se zavienymi
dvirky trouby.

* Vzdy grilujte pfi maximalni
nastavené teploté.

Grilovaci oblast je nastavena do stfedu

+ Rost zasufite do polohy uvedené v rostu.

tabulce pro grilovani.
* Do prvni polohy rostu vzdy zasunte

hluboky plech na zachyceni stavy.
*  Grilujte pouze ploché kousky masa

nebo ryb.
10.11 Velkoplo$ny gril ™
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha

rostu
1.strana 2. strana

Hamburgery max 1) 9-15 8-13 4
Veprovy platek max 10-12 6-10 4
Klobasy max 10-12 6-8 4
Hovézi steaky, teleci steaky max 7-10 6-8 4
Topinky max 1) 1-4 1-4 4-5
Topinky s oblohou max 6-8 - 4

1) Predehfejte troubu

10.12 Suseni X
Na rosty trouby poloZte papir na peceni.

Pro dosazeni nejlepSich vysledku:
vypnéte spotfebic v poloviné potfebné

doby. Otevrete dvifka spotfebice a
nechte jej vychladnout. Poté dokoncete
suseni.
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Zelenina
Poloha rostu
Jidlo Teplota (°C) Cas (hod) Jedna po- Dvé polo-
loha hy
Fazole 60 - 70 6-8 8 2/4
Papriky 60 - 70 5-6 8 2/4
Zelenina do polévky 60 - 70 5-6 & 2/4
Houby 50 - 60 6-8 3 2/4
Byliny 40 - 50 2-3 3 2/4
Ovoce
Poloha rostu
Jidlo Teplota (°C) Cas (hod) Jedna Dvé polo-
poloha hy
Svestky 60 - 70 8-10 3 2/4
Meruriky 60 - 70 8-10 3 2/4
Jable¢né platky 60 - 70 6-8 3 2/4
Hrusky 60 - 70 6-9 3 2/4

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecénosti.

11.1 Poznamky k ¢isténi

Predni stranu trouby otfete mékkym
hadfikem namocenym v roztoku teplé
vody a slabého myciho prostfedku.

K ¢isténi kovovych ploch pouzivejte
specialni Cistici prostredek.

Vnitfek trouby Cistéte po kazdém pouziti.
Hromadéni mastnoty ¢i zbytk( jidel muze
zpUsobit pozar. Riziko je vyssi u
grilovaciho pekace.

Vycistéte vSechno pfisluSenstvi po
kazdém pouziti a nechte jej vysusit.
Pouzijte mékky hadr a vlaznou vodu s
mycim prostfedkem. Necistéte
prislusenstvi v mycce nadobi.

Odolné necistoty odstrarnte pomoci
specialniho prostredku k Cisténi trouby.

11. TROUBA - CISTENIi A UDRZBA

Mate-li nepfilnavé prislusenstvi, neCistéte
je agresivnimi Cisticimi prostfedky,
ostrymi pfedméty, ani je nemyjte v mycce
nadobi. Mohlo by dojit k poSkozeni
nepfilnavého povrchu.

Po kazdém pouziti setfete z vnitrku
trouby vlhkost.

11.2 Trouby z nerezové oceli
nebo hliniku

Dvitka trouby Cistéte pouze vihkym
hadfikem nebo houbou. Osuste je
meékkym hadfikem.

Nikdy nepouzivejte ocelové draténky,
kyseliny nebo abrazivni (piskové)
prostfedky, protoze by mohly poskodit
povrch trouby. Ovladaci panel vycistéte
se stejnou opatrnosti.

11.3 Vyjmuti drazek na rosty

K vycisténi trouby vyjméte drazky na
rosty.



1. Odtahnéte predni ¢ast drazek na
rosty od stény trouby.

2. Odtahnéte zadni konec drazek na
roSty od stény trouby a vytahnéte je
ven.

Zarazky na teleskopickych
vysuvach musi smérovat
dopredu.
Drazky na rosty instalujte stejnym
postupem v opa¢ném poradi.

POZOR!

Ujistéte se, ze delSi
upevhovaci drat je vepredu.
Konce obou dratd musi
smeéfovat dozadu.
Nespravna instalace maze
poskodit smalt trouby.

11.4 Odstranéni dvirek trouby

Cisténi si usnadnite, vysadite-li dvitka.
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1. Oteviete pIné dvirka.

2. Posunujte Soupatko, dokud
neuslySite cvaknuti.

3. Privirejte dvirka, dokud se Soupatko
nezajisti.

4. Odstrarite dvefe.
Dvirka odstranite jejich vytazenim
smérem dopredu nejprve na jedné a
poté na druhé strané.

Po vycisténi dvifka trouby nasadte zpét

opacnym postupem. Ujistéte se, Ze pfi

zasouvani dvirek uslySite klapnuti. V

pfipadé potfeby pouzijte silu.

11.5 Vytazeni a vycisténi
sklenénych paneld dvirek

@ Sklo v dvifkach vaseho
spotiebi¢e mlze byt rizného
typu a tvaru dle pfikladd na
obrazcich. Pocet sklenénych
panelt se mlze takeé lisit.

1. Uchopte okrajovou listu B na horni
strané dvifek na obou stranach a
zatlacenim smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.

2. Vytahnéte liStu dopfedu a odstrante
ji.

3. Postupné uchopte sklenéné panely
na jejich horni strané a vytahnéte je
nahoru z kolejnicek.
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4, Vycistéte sklenéné panely dvifek
spotrebice.

Panely nainstalujete obracenym

postupem.

11.6 Vyména zarovky

VAROVANI!

Nebezpeci urazu elektrickym
proudem!

Zarovka mize byt horka.

1. Vypnéte troubu.
Vyckejte, dokud trouba nevychladne.
2. Odpojte troubu od elektricke sité.

3. Na dno vnittku trouby polozte utérku.

r v oz

Zadni zarovka
Sklenény kryt zarovky se

nachazi na zadni strané
vnitfku trouby.

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

12.1 Co délat, kdyz...

4.

Sklenénym krytem otocte proti sméru
hodinovych rucicek a sejméte je;.
Sklenény kryt vycistéte.

Zarovku v troubé vymeérite za novou,
zaruvzdornou do teploty 300 °C.
Pouzijte zarovku stejného typu.
Nasadte sklenény kryt.

11.7 Vysazeni zasuvky

é VAROVANI!
V zasuvce neskladujte

hoflavé véci a materialy
(jako napt. Cistici prostfedky,
plastové sacky, textilni
chnapky, papir nebo Cistici
spreje). PFi pouziti trouby se
muize zasuvka znacné
zahfat. Hrozi nebezpecdi
pozaru.

Zasuvku pod troubou Ize pfi Cisténi
vyjmout.

1.
2.

Vytahnéte zasuvku az na doraz.
Zasuvku lehce nadzvednéte, abyste
ji mohli Sikmo nahoru vysadit z
kolejnicek.

PFi instalaci zasuvky provedte stejny
postup v opaéném poradi.

Problém

Mozna pricina

Reseni

Nelze zapnout spotfebic.

Spotrebi€ neni zapojeny do
elektricke sité nebo je
pfipojeny nespravne.

Zkontrolujte, zda je spotfebi¢
spravné zapojeny do elek-
trické sité.

Nelze zapnout spotrebic.

Je spalena pojistka.

Zkontrolujte, zda pricinou
zavady neni pojistka. Pokud
se pojistka spaluje opakova-
né, obrat'te se na autorizova-
neho elektrikare.

Varnou desku nelze zapnout Stiskli jste dvé nebo vice se- Stisknéte pouze jedno se-

ani pouzivat.

nzorovych tlacitek soucasné. nzorové tlacitko.
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Problém

Mozna pfricina

Reseni

Varnou desku nelze zapnout
ani pouzivat.

Je zapnuta funkce STOP
+GO.

Viz ¢ast ,Varna deska - Den-
ni pouzivani®.

Varnou desku nelze zapnout
ani pouzivat.

Na ovladacim panelu je vo-
da nebo skvrny od tuku.

Vycistéte ovladaci panel.

Ozve se zvukovy signal a
varna deska se vypne.
Kdyz je varna deska vypnu-
ta, ozve se zvukovy signal.

Zakryli jste jedno nebo vice
senzorovych tlacitek.

Odstrarite predmét ze se-
nzorovych tlacitek.

Kontrolka zbytkového tepla
se nerozsviti.

Varna zona byla zapnuta jen

kratkou dobu, a neni proto
horka.

Jestlize byla varna zéna za-
pnuta dostate¢né dlouho,
aby byla horka, obratte se
na autorizované servisni
stfedisko.

Funkce automatického
ohfevu nefunguje.

Varna zona je horka.

Nechte varnou zénu dosta-
te€¢né vychladnout.

Funkce automatického
ohrevu nefunguije.

Je nastaven nejvyssi tepelny

vykon.

Nejvyssi tepelny vykon ma
stejny vykon jako funkce.

Tepelny vykon kolisa mezi
dvéma nastavenimi.

Funkce fizeni vykonu je za-

pnuta.

Viz ¢ast ,Varna deska - Den-
ni pouzivani®.

Senzorova tlacitka se
zahftivaji.

Nadoba je pfilis velka nebo

jste ji postavili prilis blizko

ovladacich prvku.

Je-li to mozné, na zadnich
varnych zénach pouzivejte
velké nadoby.

PFi dotyku senzorovych tlaci-
tek nezazni zadny zvukovy
signal.

Zvukova signalizace je vy-
pnuta.

Zapnéte zvukovou signaliza-
ci. Viz ¢ast ,Varna deska -
Denni pouzivani*.

Na displeji varné desky se
zobrazi E]

Funkce automatického vy-
pnuti je zapnuta.

Vypnéte varnou desku a
Znovu ji zapnéte.

Na displeji varné desky se

zobrazi .

Je zapnuta funkce détske
bezpecnostni pojistky nebo
blokovani tlacitek.

Viz ¢ast ,Varna deska - Den-
ni pouzivani®.

Na displeji varné desky se

zobrazi .

Na varné zéné neni zadna
nadoba.

Na varnou zonu postavte
nadobu.

Na displeji varné desky se

zobrazi .

Nadoba neni vhodna.

Pouzijte vhodnou nadobu.
Viz ¢ast ,Varna deska - Tipy
a rady”.

Na displeji varné desky se

zobrazi .

Prdmér dna nadoby je pro
varnou zénu prili§ maly.

Pouzijte varné nadoby se
spravnymi rozmeéry. Viz ¢ast
,Varna deska - Tipy a rady*.

Trouba nehreje.

Trouba je vypnuta.

Zapnéte troubu.
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Problém

Mozna pri¢ina

Reseni

Trouba nehreje.

Hodiny nejsou nastavené.

Nastavte hodiny.

Trouba nehfeje.

Nejsou provedena nutna na-
staveni.

Zkontrolujte, zda jsou nasta-
veni spravna.

Osvétleni nefunguje.

Vadna Zarovka.

Vyménte zarovku.

Na displeji se zobrazi
,12.00“.

Doslo k preruSeni dodavky
elektrického proudu.

Nastavte znovu Cas.

Na jidle a uvnitf trouby se
usazuje para a kondenzat.

Nechali jste jidlo v troubé
prili§ dlouho.

Po dokonceni pfipravy nene-
chaveijte jidla v troubé déle

nez 15 - 20 minut.

12.2 Servisni udaje

Pokud problém nemuzete vyfesit sami,
obratte se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko

najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek

se nachazi na pfednim ramu vnitfni ¢asti
trouby. Nesundavejte typovy Stitek z
vnitfni ¢asti trouby.

Doporucujeme, abyste si udaje napsali zde:

Model (MOD.)

Vyrobni &islo (PNC)

Sériové &islo (SN)

13. INSTALACE

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

13.1 Technické udaje

Rozméry

Vyska 847 - 867 mm
Sitka 596 mm
Hloubka 600 mm

13.2 Umisténi spotiebice

Tento volné stojici spotfebi¢ muzete
umistit s kuchynskou skfinkou po jedné
nebo po obou stranach nebo v rohu.

Minimalni vzdalenosti

Rozméry mm

A 685




13.3 Vyrovnani spotrebice

Pomoci sefiditelnych nozi¢ek na spodku
spotrebiCe nastavte vySku horni pracovni
plochy do stejné urovné s ostatnimi
povrchy.

13.4 Ochrana proti preklopeni

POZOR!

Nainstalujte ochranu proti
preklopeni, ktera zabrani
padu spotfebice pfi jeho
nespravném zatizeni.
Ochrana proti preklopeni
funguje pouze tehdy, je-li
spotfebi¢ umistén ve
spravném prostoru.

Na vasem spotiebici se
nachazi symboly zobrazené
na obrazcich (dle modelu),
které vas upozornuji na
instalaci ochrany proti
preklopeni.
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é POZOR!
Ujistéte se, zZe jste ochranu

proti pfeklopeni nainstalovali
ve spravné vysce.

Presvédcte se, Ze je plocha za
spotrebi¢em hladka.

1.

Nastavte spravnou vysku a umisténi
spotrebice, nez pripojite ochranu
proti preklopeni.

Nainstalujte ochranu proti preklopeni
ve vysce 176 mm pod urovni horni
pracovni plochy a 24 mm od levé
strany spotrebiCe skrze kruhovy otvor
na konzole. Viz obrazek. PfiSroubujte
jej do pevného materialu nebo
pouzijte vhodnou oporu (zed).

Tento otvor naleznete na levé strané
zadni Casti spotfebice. Viz obrazek.
Spotfebi¢ umistéte doprostied
prostoru mezi pracovni plochy (1).
Jestlize je prostor mezi pracovnimi
plochami kuchynské linky vétsi, nez
je Sirka spotrebiCe, pak musite pro
vystfedéni spotrebice upravit
postranni rozmér.
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13.5 Elektricka instalace VAROVANI!
AN / A \ Napajeci kabel se nesmi
VAROVANI! AP e
A Vyrobce nenese dotykat Casti spotiebice

zobrazené na obrazku

odpovédnost za urazy &i p .
stinované.

Skody zplsobené
nedodrzenim

bezpecnostnich pokynu
uvedenych v kapitolach o
bezpecnosti.

Spotiebi¢ se dodava bez zastrcky a
napajeciho kabelu.

Vhodné typy kabell pro riizné faze:

Faze Min. velikost kabe-
lu

1 3 x 6,0 mm?

3 s nulovym vodi- 5x 1,5 mm?

cem

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Produktové informace pro varnou desku dle smérnice
komise EU 66/2014

Oznaceni modelu 69079IU-MN

Typ varné desky Varna deska na volné stojicim sporaku

Pocet varnych zén 4

Technologie ohfevu Indukce

Prdmér kruhovych varnych Leva predni 21,0 cm

z6n (D) Leva zadni 14,0 cm
Prava predni 18,0 cm
Prava zadni 18,0 cm

Spotfeba energie varnych zén Leva predni 171,4 Wh / kg

(EC electric cooking) Leva zadni 176,4 Wh / kg
Prava predni 171,2 Wh / kg
Prava zadni 166,2 Wh / kg

Spotfeba energie varné desky (EC electric hob) 171,3 Wh / kg

EN 60350-2 - Elektrické spotfebie na 14.2 Varna deska - l"spora

vareni pro domécnostv-véé:c,t 2 Varné en ergi e
desky - metody pro méreni vykonu.
Béhem kazdodenniho peceni mlzete
usetfit energii, budete-li se fidit nize
uvedenymi radami.

* Pri ohfevu vody pouzivejte pouze
takové mnozstvi, které potiebujete.



« Je-li to mozné, vzdy zakryvejte
nadoby poklickami.

* Pred zapnutim varné zény na ni
polozte varnou nadobu.

« Na mensi varné zény postavte mensi
varné nadoby.
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» Postavte nadobu pfimo na stred
varné zony.

»  Vyuzijte zbytkové teplo k udrzovani
teploty jidle nebo k jeho rozpousténi.

14.3 Produktovy list a informace o troubach dle smérnice

komise EU 65-66/2014

Nazev dodavatele AEG
Oznaceni modelu 69079I1U-MN
Index energetické ucinnosti 95,3

Trida energetické ucinnosti A

Spotreba energie se standardnim zatizenim, kon-

venéni rezim

0.95 kWh/cyklus

Spotfeba energie se standardnim zatizenim, intenziv- 0.82 kWh/cyklus

ni horkovzdusny rezim

Pocet pecicich prostort

1

Tepelny zdroj Elektricka energie

Objem 731

Typ trouby Trouba ve volné stojicim sporaku
Hmotnost 52.8 kg

EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na
vareni pro domacnost - ¢ast 1: Sporaky,
trouby, parni trouby a grily - Metody
mérfeni funkce.

14.4 Trouba - Uspora energie
Trouba je vybavena
funkcemi, které vam
pomohou usetfit energii pfi
kazdodennim vareni.

Vseobecné rady

PFi provozu spotfebice se presvédcte, ze
jsou dvirka trouby radné zaviena. Béhem
pripravy jidla neotvirejte dvifka pfilis
Casto. Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a
kontrolujte, zda je fadné uchyceno ve
své poloze.

kovové nadobi.

Je-li to mozné, nepredehfivejte troubu,
nez do ni vlozite jidlo.

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut,
snizte teplotu trouby na minimum 3 - 10
minut prfed koncem peceni (v zavislosti
na dobé peceni). Peceni nadale zajisti
zbytkové teplo uvnitf trouby.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu
jiného jidla.

Kdyz pfipravujete nékolik jidel najednou,
snazte se, aby prodlevy pfi pe€eni byly
co nejkratsi.

Horkovzdusné peceni
Je-li to mozné, pro Usporu energie
pouzivejte funkce s ventilatorem.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkove teplo k
uchovani teploty pokrmu, zvolte nejnizsi
mozné nastaveni teploty.

Horky vzduch s parou
Tato funkce slouZi k Uspofe energie pfi
peceni.
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15. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené urcené k likvidaci. SpotfebiCe oznacené
symbolem C/:‘) Obaly vyhodte do prislusnym symbolem E nelikvidujte
pfislusnych odpadnich kontejnert k spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢
recyklaci. Pomahejte chranit zivotni odevzdejte v mistnim sbé&rném dvore
prostfedi a lidské zdravi a recyklovat nebo kontaktujte mistni Gfad.

elektrické a elektronické spotfebice
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