Hasznalati utmutato

UNOLD 68511 Backmeister
Teljesitmény: 700 W, 220-240 V, 50 Hz
Méret: D/W /H41,5x22x34,5cm
Saly: 8,5 kg

Tartalma: 750 g - 1800 g kenyér

FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK:

1. Uzembe helyezés el6tt gondosan olvassa el az egész hasznélati Gtmutatét.

2. Ellendrizze, hogy a haldzati feszliltség egyezik a termék cimkéjén feltlintetett
fesziiltséggel.

3. Soha se haszndlja, ha sérilt a tapkabel vagy a dugasz (pl. éles vagy forrd targyak, nyilt lang
miatt stb.), ha hibds, ha foldre esett és karosodott, vagy barhogy mdshogyan sériilt. llyen
esetekben ne akarja maga megjavitani, vigye szakszervizbe.

4. Kérjlik vegye tudomasul, hogy a siités kdzben a berendezésbdl forrd g6z jon és a felllete
forro.

5. Soha se meritse a berendezést vizbe.

6. Ha a berendezést nem hasznalja, kapcsolja le a tdpkabelt a haldzati aljzatrél. Ugyanugy
tisztitds el6tt huzza ki a tapkabelt.

7. A tdpkabelt ne hagyja az asztal szélérél l6gni, forrd fellilethez érni (pl. sitdlap). Szintugy,
mint a berendezést, ne hagyja forré fellleten.

8. Ezen berendezést nem hasznalhatjak csokkent fizikai, szellemi vagy mentalis képességl
személyek (beleértve gyerekek) vagy korlatozott tapasztalu és tudasu személyeknek, ha
nincsenek felligyelet alatt vagy nem kaptak tajékoztatast a berendezés hasznalatara
vonatkozdan a biztonsagukért felel6s személytdl.

9. A gyerekek felligyelet alatt kell legyenek, hogy biztositva legyen, a berendezéssel nem
jatszanak.

10. Sutés kozben ne érintse semmelyik forgd vagy mozgo részét a berendezésnek.

11. Soha se kapcsolja be a berendezést, ha nincs bele jol beletéve a stit6edény a kivant
hozzdvaldkkal.

12. A stitéedényt soha se valassza a fels6 vagy oldalsé részén titogetéssel - ezzel az
sérilhetne

13. A berendezésbe tilos fémfdliat vagy mas anyagokat tenni. Ennek be nem tartdsa tilizet
vagy rovidzarlatot okozhat.

14. A f6 h6kibocsatas iranyaban be kell tartani a biztonsagos tavolsagot éghet6 anyagoktdl
(min. 50cm) és mas irdnyban min. 10 cm.

15. Soha se takarja le a kenyérsiit6t kendével, tortilkozével vagy mas anyagokkal- biztositani
kell a szabad hG- és para-elvezetést. Betakarva vagy éghet6 anyagokkal érintkezve tiiz
keletkezhet.

16. Soha se hasznaélja a berendezést mas célra, mint amire tervezték.

17. A berendezés rendeltetése egyediil a haztartasi felhasznalas.

18. A berendezést soha se hasznalja helység flitésére.

19. Ne hasznaélja a berendezést kint.

20. A gyarté nem felel a berendezés vagy tartozékainak helytelen hasznalatabdél adédé
karokért (élelmiszer elértéktelenedés, sériilés, megégés, gbz okozta égés, tliz stb.)
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A KENYERSUTO LEIRASA
1. Fedél fogantyuval

2 kisméretU dagasztd (dupla stit6forma)
2 kozepes dagasztok (nagy stit6formak)
2 dagaszto (nagy stut6formak)

2. Dupla sutéforma

3. Nagyszer( stt6formak
4. Mér6 kanal

5. Villa

6. Mérbedény

7.

8.

9.

ELSO HASZNALAT

1. Kérjuk ellenérizze, hogy minden rész és tartozék teljes és nem sériilt.

2. Tisztitsa meg az Osszes részt a , Tisztitds és karbantartas" fejezet szerint.

3. Allitsa a kenyérsiits siités médba és siisson ,,liresben" koriilbelil 10 percig. Lehdilés utdn
még egyszer tisztitsa ki.

4. Minden egyes részt alaposan szaritson meg és allitsa Ujra 6ssze ugy, hogy a berendezés
haszndlatra kész legyen.

Figyelmeztetés
Aslt6edény és akenyér nagyon forrd lehet! Minden miveletnél legyen dvatos és hasznaljon
konyhakesztydit.

Start / stop
A kivalasztott sttési program elinditasahoz és befejezéséhez.
A program elinditdasahoz nyomja meg egyszer a ,START/STOP“ gombot.

MENU (Menii)

Kilonb6z6 programok bedllitasdra szolgal. Ezen gomb minden megnyomasa utan (rovid
sipolassal kisérve) a program valtozik. Ezen gomb folyamatos nyomogatasdval 9 programon
halad at, ami megjelenik az LCD kijelz6n. Valassza ki a kivant programot. Ezen 9 program
funkciéjanak magyardazata alabb.

Basic Alapvet6 program

Basic Vollkorn Alapvet6 program - teljes gabona
Basic Teig Alapvets program - tészta
Schnell Gyors program

Schnell Vollkorn Gyors program - teljes gabona
Schnell Teig Gyors program - tészta

Konfitlre Dzsem

Backpulver Spray por

Hefekuchen Kalacs
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Braunung (Héj szin)
Ezzel a gombbal kivalaszthatja a kenyérhéj szinét -HELL (Vilagos), MITTEL (K6zepesen sotét)
vagy DUNKEL (Sotét). Ezzel a gombbal kivdlaszthatja a kivant szint.

STUFE (Cipéméret)

Ezzel a gombbal valassza ki a kivant méretet. Kérjik tudatositsa, hogy a teljes sitési id
eltérhet a cipdmérettdl fliiggben.

Dupla siit6forma

STUFE | = két kis kenyér, 400-500 g mindkett6

Nagy slit6formak

STUFE | = kisebb kenyér 1300 - 1500 g

STUFE Il = nagyobb kenyér 1500 - 1800 g

ZEITWAHL (Halasztott inditas) (TIME + vagy TIME -)

Ha azt akarja, hogy a berendezés ne azonnal induljon, ezzel a gombbal beallithatja az id6t,
ami utan

onm(ikédéen bekapcsol.

A , TIME +“ vagy , TIME —, gombbal meg kell adnia az id6t, ami utan a kenyérnek kész kell,
hogy legyen. Kérjlk tudatositsa, hogy ez a halasztas id6 magaba foglalja a siités idejét is a
kivalasztott programon. Ez azt jelenti, hogy a halasztds id6 végén meleg kenyeret szolgalha
fel. EIGszor ki kell valasztani a programot és a kéreg stitésének fokat, majd a , TIME+“ vagy
,TIME-, gombbal hosszabbitsa vagy roviditse meg a halasztds idejét (10 perces lépésekben).

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Tisztitas el6tt huzza ki a berendezést az aramforrasrdl és hagyja kihdlni.

1. SUt6edény: Tisztitsa meg belilrél és kivilrél benedvesitett ronggyal. Hogy ne sériiljon a
tapadasmentes fellilet, ne hasznaljon erés vagy surold hatdsu szereket. Az edénynek
visszahelyezés el6tt teljesen szaraznak kell lennie.

2. Dagasztokés: Ha a dagasztd rud nehezen vehetd ki tengelybdl, toltse fel az edényt meleg
vizzel és hagyja kb. 30 percig allni. A dagaszté ezutan konnyen kivehet§ tisztitashoz_ A kést
o6vatosan nedves pamut ronggyal tisztitsa. Kérjik vegye figyelembe, hogy a siit6edény és a
dagasztdékés is moshatd mosogatdgépben.

4. Fedél és figyelGablak: A fedelet tisztitsa meg belilrél és kivilrél enyhén benedvesitett
ronggyal.

5. Boritds: Ovatosan tisztitsa meg a boritds kiils6 felliletét nedves ronggyal. Ne hasznaljon
surold hatdsu szereket, mivel sérthetnék a feliilet csillogd bevonatat. Soha se meritse a
boritast tisztitas végett vizbe.

6. A kenyérsiit6 tarolashoz becsomagolasa el6tt gy6z6djon meg, hogy teljesen kihalt, tiszta
és szaraz és le legyen zdarva a fedele.

Kenyérsiitéshez hasznalt altalanos hozzavaldk rovid leirdsa

1. Kenyérliszt

A kenyérlisztnek magas a sikér-tartalma (ezért nevezhet6 nagy sikér-tartalmu lisztnek,
melynek magas a fehérje-tartalma), jol nyulik és képes a megkelés utan megtartani a kenyér
térfogatat, hogy az nem esik 6ssze. Mivel a sikér tartalma nagyon mint a rendes lisztnél,
nagyobb méret( kenyér siitésénél hasznalhaté jobb belsd rostokkal. A kenyérliszt fontos
hozzavalod kenyérsiitésnél.
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2. Tiszta liszt
Atiszta liszt alaposan valogatott lagy és kemény buzabdl keverésébdl késziil, és megfeleld
kenyér vagy kaldcs gyors siitéséhez megfelel6.
3. Teljes ki6rlésd liszt
A teljes ki6rlés( liszt buza 6rlésével késziil és buzahéjat és sikért tartalmaz. A teljes ki6rlésd
liszt nehezebb és laktatdbb, mint a rendesz liszt. A teljes ki6rlés( lisztb6l késziilt kenyerek
altalaban kisebb méretlek. Ezért sok receptnél a legjobb eredmény elérése érdekében
altalaban a teljeski6rlésd a kenyérliszttel van kombinalva.
4. Barna buzaliszt
A barna buzaliszt, amit ,,daraliszt", magas rost-tartalmu lisztfajta, amely hasonlé a
teljeskidrlési liszthez. Nagyobb mérethez a kelés utan nagyaranyu kenyérliszttel kell
hasznalni.
5. Sutépor
AsltGpor finom buza 6rlésével készil vagy alacsony fehérje blizabdl és specialisan
kaldcsslitéshez haszndlatos. Kiilonb6z6 fajtaju lisztek hasonldan néznek ki; az éleszt6
hatékonysaga vagy a kilonb6z6 lisztek beszivoképessége jelentbsen eltérhet a termesztés
helyétdl, a termés kortlményeitél, az 6rlés és tarolds menetétdl fliggben. A kiprébalashoz
valasszon tobbfajta lisztet, amely elérhetd a piacon, késtolja meg és hasonlitsa 6ssze az
eredményeket - majd valassza ki a lisztet a tapasztalatai szerint amely izlése szerint a legjobb
eredményt hozta.
6. Kukoricaliszt és zabliszt
A kukoricaliszt és zabliszt kukorica és zab 6rlésével készil. Mindkett6 kiegészit6 hozzavald
vastaghéju kenyér siitéséhez és a kenyér izének és szerkezetének javitdasahoz hasznaljak.
7. Cukor
A cukor fontos hozzavald a kenyér édes izének és szinének szempontjabdl. A fehér cukor
segit a kelésnél és széles korben haszndljak mint taposszetevd. Kilonleges esetekben lehet
barna cukrot, porcukrot vagy cukorvattat hasznalni.
8. Eleszt6
Az éleszt6 tésztaélesztésre szolgal és széndioxidot termel, amely segit a kenyér térfogat-
novelésében és a belsd rostok lagyitasaban. Az éleszt6 gyors hatasahoz szénhidrat sziikséges
a cukorban és lisztben.
1 tedskanadl aktiv szaraz éleszt8 = 3/4 tedskanal instant éleszt8
5 teaskanal aktiv szaraz éleszt6 = 1 tedskanal instant éleszt6
2 teaskanal aktiv szaraz éleszt6 = 1,5 teaskanal instant éleszt6
Az éleszt6t a fagyasztdban kell tarolni, mivel magas hémérsékleten elromolhatna; hasznalata
el6tt ellendrizze a felhasznalhatdsag datumat. Minden haszndlat utan a lehet6 leghamarabb
tegye vissza a hlit6be. A kenyér kelésre képtelenségét legtobbszor romlott éleszté okozza.
Tipp
Az alabb leirt eljaras szerint megtudhatja, hogy az éleszté friss-e és aktiv vagy sem:
1. A mér6esészébe ontson 1/2 csésze meleg vizet (45-50 °C).
2. Adjon hozza 1 teaskanal fehér cukrot és keverje 6ssze, majd ezt szérja meg
2 teaskanal élesztdével.
3. A mérGesészét tegye kb 10 percre meleg helyre. A keveréket mar ne keverje.
4. A habnak a mérdGcsésze széléig kell érnie. Ha nem igy van, az éleszté romlott vagy
nem-aktiv.
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Asé elengedhetlen a kenyér illatanak és kenyérhéj szinének javitasahoz. A sé azonban
akaddlyozza az éleszt6t a kelesztésben. Soha se hasznaljon tul sok sét a receptekhez. Ha nem
akar sét hasznalni, el is hagyhatja. A kenyér nagyobb lesz, mint sé hasznalatdval.

10. Tojas

A tojas javithatja a kenyér szerkezetét, laktatobba és nagyobba teheti, és a kenyérnek
kiilonleges tojasillatot adhat. Ha tojast akar hasznalni, el kell tdvolitania a tojashéjat és
egyenletesen elkeverni.

11. Zsir, vaj és novényi olaj

Az zsir lagyitja a kenyeret és meghosszabbitja élettartamat. A vajat a hiit6bdl kivétel utan fel
kell olvasztani és apré kockakra vagni haszndlat el6tt, hogy egyenletesen legyen elkeverve.
12. Sutépor

A siit6port féleg keléshez haszndlunk a kenyerek és kaldcsok siitésénél az Gyors programon.
A kémiai elvek kihaszndldsanak kdszonhetéen nem sziikséges id6 a kelesztéshez és gazt hoz
létre, ami buborékokat képez vagy lagyitja a kenyér szerkezetét.

13. Szédabikarbona

Ugyanaz érvényes, mint a stitéporoknal _ Ugyanugy hasznalhato stitéporral egyiitt.

14. Viz és mas folyadékok

A viz kenyérkészitésnél elengedhetetlen hozzavalé. Altaldban a 20-25 °C-os viz e
legmegfelel6bb. A gyors keléshez Gyors programon azonban a viz h6foka 45-50 °C kozott kell
legyen. Avizet helyettesitheti friss tejjel vagy 2% tejporral kevert vizzel, ami javithatja a
kenyér illatat és jobb kenyérhéj-szint eredményezhet. Néhany receptnél a kenyér illatanak
javitasara dzsuszt hasznalnak (pl. alma-, narancs-, citrom-Ié stb.).

A hozzavaldk hozzaadasanak sorrendje

Minden receptnél be kell tartani az egyes hozzavaldk hozzaaddsanak menetét:

ElGszor a sit6edénybe a folyadékokat ontjlk (viz, tej, sor, irds vaj, felvert tej, joghurt stb.)
Majd hozzaadjuk a porszerl hozzavaldkat (liszt, novényi, kenyér-fliszerek, korpa, csira,
pehely, magok stb.)

Az egyik sarokba a sét szérjuk

A masik sarokba szoérjuk a cukrot

A kovetkezé6be a fliszereket (olaj, ecet stb)

Az edény kozepén a lisztben mélyedés csindlunk, amibe az éleszt6t vagy sutbport tesszik,
amit gyengén beteritlink a liszttel. Ha friss éleszt6t hasznalunk, javasolt cukor hozzdadasa. Az
éleszt6t vagy sitéport mindig szaraz lisztre adjuk hozza!

HASZNALT ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK MEGSEMMISITESE

Ez ajel aterméken, atartozékon vagy a csomagoldson azt jelenti, hogy aterméket nem lehet
kozonséges haztartasi hulladékként kezelni. A terméket az elektromos és elektronikus
berendezéseket Ujrahasznosité gyljtGhelyen leadva semmisitse meg. EU orszagokban és mas
eurdpai orszagokban kiilon begydjtérendszerek léteznek a hasznalt elektromos és
elektronikus termékek felhalmozasdra. A helyes megsemmisités biztositasaval az
élékornyezetre és egészségre karos veszélyek kialakulasat el6zheti meg, amelyek a helytelen
hulladékkezelésb6l adodhatnanak. A hulladékanyagok Ujrahasznositasa segit meg6rizni a
természetes nyersanyagforrasokat - ezért ne dobja ki régi elektromos és elektronikus
berendezéseit a haztartasi hulladékkal. Részletes tajékoztatdért a termék Ujrahasznositasarol
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kérjuk hivja a helyi kornyezetvédelmi hivatal munkatdrsait (varosi vagy megyei), a
begyl(ijt6hely munkatarsait vagy a bolt eladdjat, ahol a terméket vette.

UTASITASOK ES TAJEKOZTATO A HASZNALT CSOMAGOLOANYAGOKRA VONATKOZOAN
A hasznalt csomagoldanyagokat az 6nkormanyzat altal kijel6lt hulladékgydjté helyre
helyezze el!
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