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Hasznalati utasitas
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FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK

FIGYELMESEN OLVASSA EL ES ORIZZE MEG KESOBBI
FELHASZNALAS CELJABOL A késziiléket 8 évesnél idésebb gyerekek,
korlatozott fizikai, érzékszervi és mentalis képességekkel rendelkezd
személyek, valamint a késziilék hasznalataban gyakorlattal és ismeretekkel
nem rendelkezé személyek is hasznalhatjak feliigyelet mellett, vagy abban az
esetben, ha tajékoztatast kaptak a késziilék biztonsagos hasznalatarél, és
megértették a hasznalattal jaré veszélyeket. Gyermekek a késziilékkel nem
jatszhatnak. A késziilék tisztitasat és felhasznaléi karbantartasat nem
végezheti gyermek, kivéve, ha legalabb 8 éves és a tevékenységet feliigyelet
mellett végzi. Tartsa a késziiléket és annak tapvezetékét 8 évnél fiatalabb
gyermekek altal el nem érheté helyen.

AN\ A késziilék részei hasznalat kozben hajlamosak felforrésodni.

Ha a vezeték sériilt, annak cseréjét a veszély elkeriilése érdekében a gyarto,
szakszerviz vagy képesitett szakember végezze el.

A késziiléket soha ne hasznalja a rendeltetésétdl eltérd célra. A késziilék
kizarolag haztartasi célra hasznalhaté. A szabadban ne hasznalja a készuléket.

* Akészilék hasznalata soran ho keletkezik. Hasznalat vagy hiilés kozben ne érintse meg a készlilék kiilsejét, mert annak
égési sériilés, forrazas, tiizeset vagy mas jellegii személyi vagy vagyoni karosodas lehet a kovetkezménye. Az ilyen jellegii
balesetek kockazatanak elkeriilése érdekében megfeleld dvintézkedéseket kell tenni.

* A konnektorral vald érintkezés, illetve a késziilék bekapcsolasa soran a keze mindig legyen szaraz.

* Akésziléket mindig stabil, biztonsagos, szaraz és egyenes felilleten hasznalja.

* Akésziléket ne helyezze potencidlisan forré feliiletekre vagy azok kdzelébe (pl. gazzal vagy villannyal mikédd f6z6lap).

* Ne haszndlja a késziiléket, ha azt leejtették, ha az lathatéan megsériilt, vagy ha szivarog.

*  Gy6z6djon meg arrdl, hogy hasznalat utén és tisztitas eldtt a berendezés ki van kapcsolva és ki van hiizva a konnektorbdl.
* Tisztitas vagy tarolas el6tt mindig hagyja kihdilni a késziiléket.

* Akésziléket, annak alkatrészeit vagy vezetékét soha ne meritse vizbe vagy barmilyen mas folyadékba.

A vezeték soha ne I6gjon munkafellilet széle f6lé, ne érintkezzen forrd felliletekkel, illetve ne hagyja azt 6sszebogozddni,
beakadni vagy beszorulni.

* Afedd levételekor hasznaljon edényfogo keszty(it vagy konyharuhéat. Vigyazat! A fedd levételekor a késziilékbél géz
szabadulhat ki.
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Uvegfeds

Keramia f6z6edény
Melegit6 alapzat
Kezel6feliilet

Hordozéfogantytk

ALKATRESZEK

I Idszités allitasi kijelzo
G Melegitést allitogomb
H Id6zitést szabalyozo gomb +/-
| Keszenlsti nyomégomb
J Tapvezeték (az abran nincs megjelenitve)



ELSO HASZNALATBA VETELET MEGELOZO TEENDOK

A lassuféz6 edény elsé hasznéalata el6tt tavolitsa el az 6sszes csomagoloanyagot. A feddt és a keramia edényt meleg, mososzeres vizben mossa meg, majd
alaposan szaritsa.

MEGJEGYZES: Egyes konyhapultok és asztallapok nem alkalmasak arra, hogy kibirjak az edény altal tartésan generalt hét, tehat szigordian tilos a héérzékeny
felliletekre helyezni. Javasoljuk, hogy a lassuféz0 ala tegyen hészigeteld lapot vagy haromlabu edényalatétet, hogy elkertilje a felillet esetleges

Kérosodasat.

Az érzékeny vagy a csiszolt felliletekre az edényt mindig fokozott elévigyazatossaggal helyezze ra. Az ilyesféle feliletek akar sérilését is okozhatja, mivel az
aljrészi feliilete nincs zomancolva. Javasoljuk, hogy az érzékeny feliiletek épségének megdvasa érdekében hasznaljon edényalatétet.

A f6z6edény elsd hasznalatakor enyhe fiist és szag is megjelenhet. Ez a jelenség valamennyi melegit6 edénynél szokasos jelenség, és néhany alkalmazasat
kévetden megsziinik.

KERAMIA LASSUFOZO EDENY HASZNALATA

1. Akeramia edényt helyezze ra a melegitd alapzatara, és tegye bele a hozzavalokat, majd fedje le az Uvegfedével. A Crock-Pot® lassif6z vezetékét dugja a
taphalozati aljzatba.

2. Aszabalyozo gomb ((5) segitségével a kells melegitési hémersékletet allitsa be. Ekkor magas (1% ) hémérsékletet vagy az alacsony hémérsékletet mutato
héindikator (::) fog kivilagitani.
MEGJE(}YZES: AKEEP WARM (1) allitas KIZAROLAG csak a mar megf6zott ételek melegen tartasat szolgalja. Ezt az allitast f6zéshez TILOS
HASZNALNI. Az &llitas hasznalata 4 6ranal hosszabb ideig nem javasolt.

3. Azidszitést szabalyozo gombok (H) lenyomasaval allitsa be a megfeleld fzési idét. Az idézités szabalyozo 30 perces idokozoket enged beallitani akar
20 oran beliil is. Az idétartamot az adott ételrecepten feltlintetett f6zési idének megfeleléen allitsa be. Az idé mulésa percenkén lesz kijelezve.
4. Afézés befejezésé kovetben a lasstféz6 automatikusan a KEEP WARM melegen tartasi modba (1) kapcsol at.

5. Amelegitési folyamat félbeszakitasahoz nyomia le a készenléti nyomogombot (). A fézési folyamatot a fenti 2. és 3. pontok lépéseivel ismét folytathatja. Ha
lassu fézéedényt kikapcsolja, Ugy ezt a tApvezeték konnektorbdl valé kihlzésa Utjan egyuttal dramtalanitsa is.

MEGJEGYZES:

+  Hafézés kdzben aramsziinet kdvetkezik be, ugy az aramellatas helyreallitasakor a késztilék a kikapcsolt allapotaban marad. Az aramellatas
megUjulasakor a lassu f6z edény valamennyi beallitasa kitorlédik, és az edényt ekkor Ujrainditani kell. Lehetséges, hogy ilyen esetben a nem eléggé
megfézott étel nem lesz fogyaszthato. Ha az aramzavar oka nem lenne felderithetd, Ugy javasoljuk a nem kész ételt kidobni a hulladékba.

*  Azedényta KEEP WARM Gzemmadba kézileg is &tkapcsolni lehet. .

+  Annak érdekében, hogy az étel elégségesen megfézve, illetve tulfézve ne legyen, igy a keramia edényt mindig toltse fel a 2 vagy % (rtartalmara,
és a javasolt f6zési id6t tartsa be.

+  Tilos keramia edényt tultdlteni. Annak érdekében, hogy a tartalma ne folyjon ki, az edény betéltésekor a haromnegyednyi (irtartalmat ne haladja meg.

*  Mindig a felhelyezett Gvegfedével és a javasolt idétartam betartasaval f6zzon. Az elsd két 6ra fézési id6 alatt a feddt ne emelje le, hogy a hémérséklet
emelkedése folyamatos legyen.

+  Afedd vagy keramia edény kezelésekor viseljen mindig konyhai keszty(it.
«  Afozés befejezésekor vagy a tisztitasat megel6zéen a késziiléket dramtalanitsa.

+  Akeszlet kivehetd keramia edényét a mikrohullamu stitében is hasznalhatja. A kivehet6 keramia edényt tilos a gaz-, villanytiizhelyen,
illetve grillégd alatt hasznalni!

TIPPEK, JAVASLATOK

TESZTA ES RIZS:

Ha olyan recepttel dolgozik, ami széraz tésztaféléket ir eld (makaréni, stb), fézze el a tlizhelyen, amig kissé megpuhul, mielétt a lassufézébe helyezi. Tegye a
tésztat a Crock-Pot edényébe a fozés utolsd 30 percében.

Ha olyan recepttel dolgozik, ami rizst ir el6, keverje a nyers rizst a tobbi hozzavaléhoz, adjon 60ml plusz folyadékot minden 60ml nyers rizshez. Hasznaljon
hosszlszemd rizst a legjobb eredmény érdekében, ha hosszu (8-10 éras) f6zési idével f6z. Ha a rizs nem 6 meg teljesen a f6zési idé végére, adjon a rizshez
csészénként még 1 — 1,5 csésze folyadékot, és folytassa a f6zést még 20-30 percen keresztiil.

SZARAZBAB:

A babot teljesen puhara kell f6zni, miel6tt cukros és/vagy savas hozzavalékhoz adnd. A cukor és a savas anyagok megkeményitik a babot, és megakadalyozzak a
puhulast.

A szarazbabot, killdndsen a voros vesebabot, meg kell f6zni, miel6tt a lassiféz6be tenné. Tegye fel foni a babot a tlizhelyen haromszoros mennyiségli nem sézott
vizben és forralja fel. Forralja 10 percig, vegye vissza a hét, fedje le, és hagyja 1% 6rat foni, vagy addig, amig meg nem puhul. F6zés el6tt tanacsos a babot
vizben aztatni. A bab &ztaté- vagy f6zévizét ontse ki.

A teljesen fott konzervbab tokéletes helyettesit6je a szarazbabnak.

ZOLDSEGEK:

Sok zéldségféle lesz finomabb, ha alacsonyabb héfokon, hosszabb ideig f6: igy érik el telies zamatukat. A lassufézében a zoldségek nem fonek szét, ahogy az a
hagyomanyos siitében, vagy tlizhelyen késziilt zoldséges ételekben jellemzd.

Amikor zéldségeket készit egyitt hussal, elészér a zOldségeket helyezze a lassuf6z6 cserépedényébe, a hus el6tt. A zoldségek altalaban lassabban fének at, mint
a husok.

A zoldségeket gy rendezze el, hogy azok az edény falahoz legyenek kézel, hogy ez is elésegitse puhulasukat. A z6ldségeket feldarabolva, vagy felszeletelve
tegye a lassufézébe.

Mivel a padlizsan ize erételjes, a lassiféz6be helyezése elétt fozze, vagy stisse el6.



FUSZERNOVENYEK:

* Afriss fliszerdvények a f6zés végén hozzaadva adjak a legintenzivebb izt és szint az ételnek, de révidebb f6zési idejli ételeknél a friss rozmaring és kakukkfi jol
megtartja aromajat. Ha a f6zés elején adjuk a friss fliszereket az ételhez, aromajuk a hosszu f6zés alatt elvész. A szaritott fiszerek jobban elviselik a hosszan
fézést, és adhatjuk az ételekhez mar a f6zés elején, de dvatosan banjunk veliik, a f6zés végén pedig kostolas alapjan még tehetiink az ételbe, ha szikséges,
ideértve természetesen a sot és borsot is. A fliszerek izhatasa, intenzitasa nagyban eltérd lehet attol fliggden, hogy eleve mennyire erételjesek, illetve attol, hogy
milyen régéta vannak a polcon: fontos, hogy télalas elétt, kostolas alapjan, ha sziikséges, adhatunk még fliszert az ételhez.

TEJTERMEKEK:
* Atej, a tejszin és tejfdl hosszas f6zés alatt szétesik. Ha megoldhato, a f6zés utolsé 15 — 30 percében adja hozza az ételhez, mig épp csak atforrésodik.
* Akonzerv (dobozos) levesek jol hasznalhatok a tej helyett, és elviselik a hosszu idén &t tartd f6zést.

LEVESEK:

* Egyes levesreceptek 1,9 — 2,8 liter vizet irnak eld. Azt javasoljuk, hogy eldszdr tegye a leves hozzavaloit a lassifézé edényébe, majd minddssze annyi vizet dntson
hozza, hogy épp ellepje az ételt. Ha higabb levest szeretne, adja hozza a kivant plusz mennyiséget a f6zés végén.

* Ha egy tej alapu levesrecept nem ir el més folyadékot a f6zés kezdetén, adjon az ételhez 240 vagy 480 ml vizet (az edény toltéttségétél fiiggéen). Mivel a tej, a
tejszin vagy a tejfol a forraspont elérése utan szétesik a fzés soran, 6vatosan keverje az ételhez a f6zési id6 vége el6tt 15 — 30 perccel.

HUSFELEK:

* A husfélék elékészitésekor vagja le a zsiros részeket, tordlje, vagy oblitse le alaposan, és papirtoriével dvatosan szaritsa fel a nedvességet. A hus serpenyében,
vagy rostonsiitén valé eldstitésekor tobb zsir ki tud stini a hisbol, igy egészségesebb lesz, valamint gazdagabb izvilagot ad az elkésziilt ételhez.

* A nagyobb siitnivalé husok, csirke, vagy sonka tokéletesen at tud siilni a lassufézében. Valasszon inkabb csont nélkili siiltet vagy sonkat, 1,4-t6l 2,7kg sulyig.

* A csontot tartalmazd hasok, mint az oldalas, a karaj, pulykacomb- vagy szérny kénnyen elhelyezheték és tokéletesen atsiiinek a lassufézében. Itt is 2,7kg sulyig
készithet hust az edényben.

* Ha kisebb hust kivan siitni, tegyen ala zéldséget vagy burgonyat, hogy az edény % - % részig legyen megtéltve.

* Fontos megjegyezni, hogy husfélék esetében a javasolt f6zési idd csak becsiilt idd. A lassuféz6ben készithet suilt pontos sulyat, igy a f6zési id6t befolyasolja az,
hogy miként daraboltak, a his szerkezete és csontossaga.

* Vagja a hist kisebb darabokra, amikor el6f6z6tt babbal, gytimélecsel, vagy konnyebb zéldségekkel (pl. gomba, aprora vagott hagyma, padlizsan), illetve finomra
apritott zoldségekkel teszi fel foni. Igy minden egyszerre fog atpuhulni.

A sovanyabb husok, mint a csirke, vagy a szlizpecsenye gyorsabban puhul meg, mint az inasabb és zsirosabb husok, mint a tarja vagy a lapocka.
* Ahust Ugy kell a cserépedényben elhelyezni, hogy ne érjen a fedéhoz.

* Ha fagyasztott hiisbél készit ételt (pl. csirke) eldszor is tegyen az edénybe legalabb 1 csésze meleg vizet, igy megakadalyozza a hirtelen hémérséklet-valtozast. Ha
felkockazott fagyasztott hissal készit ételt, szamitson hozza az eredeti f6zési id6hoz tovabbi 4 6rat ALACSONY, vagy 2 érat MAGAS héfokon. Nagyobb darab
fagyasztott hiis esetében még tovabb tart, mire kiolvad és atpuhul.

HAL:
A halak kdnnyen puhulnak at, igy a f6zés vége el6tt 15 perccel vagy 1 éraval tegyiik a lassufézébe.

FOLYADEKOK:

* Legtdbb esetben nem szikséges 120 — 240ml-nél tobb folyadékot adni az ételekhez, mivel a hisokban és zoldségekben levd nedvesség a lasstfézés soran
jobban megérzddik, mint a hagyomanyos siités vagy f6zés alatt.

* Amikor hagyomanyos receptet alakit at lassuf6z8s receptté, hasznalja a megadott folyadék felét, kivéve azokat a recepteket, amik nyers rizst, vagy tésztat irak
elé.

* Gy6zddjon meg arrél, hogy a cserépedény mindig legalabb a minimum toltési szintig meg legyen toltve a hozzavalokkal, hasznélja a receptben megadott
folyadékmennyiséget, és tartsa be a javasolt f6zési idoket.

A LASSUFOz0 TISZTITASA

* Tisztitas elétt MINDIG kapcsolja ki a lassiféz6t, huzza ki az aramkabelt a konnektorbol, és hagyja lehiilni a késziiléket.

» Afedd és a cserépedény mosogatdgépben, és forrd, mosogatdszeres vizzel is tisztithatd. NE hasznaljon surolé jellegl tisztitoszereket, vagy dérzsszivacsot. Ruha,
puha szivacs, vagy gumispatula minden maradéktol és szennyez8dést6l megtisztitja a felliletet. A vizkéfoltok és mas elszinez6dések eltavolitasara hasznaljon nem
surol6 tisztitdszert vagy ecetet.

* Afedd nem all ellen hirtelen hémérséklet-valtozasoknak. Ne mosogassa a fedelet hideg vizzel, amig forro.
* Aflitbegység kiilsejét puha ruhaval és meleg mosogatdszeres vizzel tisztithatja. Térlje szarazra. Ne hasznaljon suroldszert.

FIGYELEM: A kész(iléket, annak alkatrészeit vagy vezetékét soha ne meritse vizbe vagy barmilyen mas folyadékba.
Miutan megtisztitotta, hagyja a cserépedényt megszaradni, miel6tt a helyére teszi.

GARANCIA

Kérjiik, 6rizze meg a szamlat, mert csak annak felmutatasaval érvényesitheti esetleges garanciélis igényét.

A késziilékre a vasarlastdl szamitott 2 év jotallas vonatkozik a jelen dokumentumban foglaltak szerint.

Abban a valészinitlen esetben, ha késziilék ezen jotallasi iddszak alatt konstrukciés vagy gyartasi hiba miatt mikodésképtelenné valik, vigye vissza a vasarlas
helyére a vasarlast igazolé blokkal és jelen garancialevél masolataval egyiitt.

A jelen jotallas keretében biztositott jogok és kedvezmények a tSrvényben meghatarozott jogokon felil illetik meg Ont. A tdrvényben meghatarozott jogokat jelen
jotallas nem érinti. Kizarélag a Jarden Consumer Solutions (Europe) Ltd. (“JCS (Europe)’) jogosult jelen feltételeket megvaltoztatni.

A JCS (Europe) vallalja, hogy a garanciélis id6szakon belil ingyenesen megjavitja vagy kicseréli a késztiléket vagy annak barmely nem megfeleléen miikodd
alkatrészét, amennyiben:



+  On haladéktalanul értesitési a vasarlas helyét vagy a JCS (Europe)-ot a problémarol; és

*  akésziléket a JCS (Europe) altal megbizott személyen kivill senki semmilyen médon nem valtoztatta meg, nem hasznalta rendellenes vagy nem lizemszerii
maédon, nem rongélta meg, és nem végzett rajta javitast vagy atalakitast.

Jelen jotallas nem terjed ki a rendellenes hasznalatbél, sértilésbél, rongalasbol, nem megfelelé fesziltségen torténd hasznalatbdl, természeti csapasbol, a
JCS (Europe) iranyitasan kiviil esé eseményekbdl, nem a JCS (Europe) altal megbizott személy altali javitasbol vagy atalakitasbol, tovabba a hasznélati
utasitéds be nem tartasabdl eredd meghibasodasra. A garancia ugyancsak nem vonatkozik a szokésos elhasznalddasra és kopésra, beleértve, de nem
kizarolag az enyhe elszinez8dést és a karcolasokat.

A jelen jotallas keretében biztositott jogok kizarolag az eredeti vasarlot illetik meg, és nem terjednek ki kereskedelmi vagy kommunélis hasznalatra.

Ha a késziilékhez orszagspecifikus garancia- vagy jotéllasi dokumentum van mellékelve, akkor annak feltételeit tekintse érvényesnek a jelen garancia feltételei
helyett, vagy kérjen tovabbi tajékoztatast a helyi markakereskeddtdl.

A kiselejtezett elektromos termékeket nem szabad a haztartasi hulladékkal egyiitt kidobni. Ezeket Ujra kell hasznositani, ha van r4 lehet6ség. Ha bévebb informéciét
szeretne az Ujrahasznositassal és a WEEE direktivaval kapcsolatban, irjon nekiink az enquiriesEurope@jardencs.com cimre.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

United Kingdom

94 95



CROCK-POT

+ THE ORIGINAL SLOW COOKER «

For Customer Service details, please see the website.
Pour le service consommateurs, veuillez consultez le site web.
Para mas informacion de servicio, por favor visite nuestra pagina web.

www.crockpoteurope.com

email: enquiriesEurope@jardencs.com
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