MAXXO VM CHAMBER LINE 40
KOMOROVA VAKUOVACKA POTRAVIN

UZIVATELSKY MANUAL




DULEZITE BEZPECNOSTNIi POKYNY
POZORNE PRECTETE VSECHNY INSTRUKCE!
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Pfed pouzitim tohoto zafizeni si peclivé prectéte vSechny pokyny a uloZte je pro budouci
pouziti.

Pfed pfipojenim kabelu do zasuvky ve zdi nebo odpojenim se ujistéte, Ze je kryt zafizeni
v odemc&eném stavu, a pokud jej nepouzivate nebo pred &isténim, vytahnéte zastréku ze
zasuvky.

Tento spotfebi¢ neni hracka, pokud je pouzivan détmi nebo v jejich blizkosti, je nutna
zvySena pozornost.

Nepouzivejte zadné sacky nebo doplriky, které nejsou doporuceny vyrobcem, a
nepouzivejte toto zafizeni k jinym G¢ellim, nez pro které je ur¢eno.

Pokud je kabel poSkozen, okamZité jej pfestante pouzivat a nechte jej vyménit
odbornikem.

Nedotykejte se horké tavici liSty umisténé na okraji horniho krytu pfistroje. LiSta je horka
a mulzete se spalit.

Nepokousejte se tento spotiebi¢ sami opravovat.

Nepouzivejte spotfebi&, pokud jevi znamky poskozeni.

Vyvarujte se nasledujicich véci: tahani nebo pfenaseni za kabel nebo tahnuti kabelu po
ostrych hranach a rozich. Nepouzivejte spotiebi€, pokud je kabel nebo zastréka mokra.
Chrante pfed horkymi plyny, horkou troubou, elektrickym hofakem nebo jinymi horkymi
povrchy. NepouZzivejte tento spotfebi¢ na mokrém nebo horkém povrchu nebo v blizkosti
zdroju tepla.

Pfi odpojovani ze sité, vytahujte kabel za zastrcku, nikoli pouze za kabel.

Pfed pfipojenim spotfebice k elektrické siti nebo pfed uvedenim do provozu se ujistéte,
Ze mate suché ruce.

Pfed zapnutim pfistroje (,ZAPNUTO®) , musi byt pfistroj umistén na stabilnim a pevném
podkladu, jako je stll nebo pult.

U tohoto spotfebiCe neni nutné pouzivat zadné mazivo, jako jsou mazaci oleje nebo
voda.

Neponofujte Zadnou &ast tohoto zafizeni, napdjeci kabel nebo zastréku do vody nebo
jiné kapaliny.

Nepouzivejte tento spotfebi¢ venku nebo na mokrém povrchu, je doporuéen pouze pro
pouziti v domacnosti a interiéru.

Tento spotfebi€ nemohou pouzivat déti ve véku do 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi.

Zabezpecdte pristroj pfed détmi.

Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt vyménén vyrobcem, nebo v jeho servisnim
stfedisku nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se pfedeslo nebezpedi zranéni.
Cisténi a udrzbu nesméji provadét déti bez dozoru.



KONSTRUKCE A FUNKCE

1. Auto Vac&Seal: V pohotovostnim stavu zahaji automaticky provoz vysavani sacku a
poté sacek automaticky zatavi, kdyz je vakuovani dokonc¢eno.
2. Cancel:
e P¥i praci (operace vysavani nebo taveni) se stroj zastavi.

3. Vacuum Time (doba vakuovani): zobrazuje nasledujici informace
e Ukazuje prubéh vysavani;
o Ukazuje nastaveni doby vakuovani.
4. Seal Time (doba taveni): zobrazuje
e proces taveni
e nastaveni doby taveni
5. Set (nastaveni): Nastaveni doby vakuovani nebo taveni. Rozmezi doby vakuovani je 15-
60 vtefin; rozmezi doby taveni 3-9 vtefin.
6. “+”: Prodlouzeni doby vakuovani nebo taveni.
7. “-”: Zkraceni doby vakuovani nebo taveni.
8. Seal (taveni): Timto tlaCitkem aktivujeme dvé funkce:
e K zataveni otevieného konce sacku, pfi vyrobé sacku z role;
P¥i taveni zahdji pfistroj nejprve vysavani po dobu asi 20 vtefin, aby doslo k tplné
tésnosti na tésnici listé pfed zatavenim sacku.

e V prubéhu automatické funkce ,Auto Vac&seal®, stisknutim tohoto tlaCitka ukoncite
odsavani, (jakmile je na manometru indikovan tlak pfiblizné -25inHg ) - stisknutim
tlaCitka ,SEAL" okamzité zatavite sacky i pfi snizeném podtlaku uvnitf sacku.
Zabranite tim napf. poSkozeni mékkych potravin.

9. Marinate (marinovani): vakuovani po dobu 60 vtefin bez nasledného zataveni.

10. Vakuometr: Indikator urovné vakua uvniti komory.

11. Tésnéni: Utésnuje vakuovou komoru. Udrzujte tésnéni v Cistém stavu. Pokud je
zdeformované nebo poSkozené, vyménte jej.

12. Tavici element: Teflonem potazené topné téleso pro taveni sacki. TEFLONOVOU

PASKU NEODLEPUJTE!
13. Svareci lista: Nasmérfujte na otevieny konec sacku, v misté, kde se ma zatavit. Pokud je

prouzek zdeformovany, nebo poskozeny, vycistéte jej, vysusté, nebo vymérite.
14. Fixator sacka: Upevriuje sacek ve spravné pozici v prubéhu vakuovani a svareni.
15. Odsavaci ventil: Odsava vzduch z komory ven.
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NAVOD K OBSLUZE

. Nastaveni doby vakuovani

Stisknutim tlagitek ,+“ nebo ,-“ nastavite delSi nebo kratSi dobu vakuovani. Doba vakuovani
se muze liSit podle velikosti sackl a druhu potravin. Pro kontrolu mlzete vyuzit nasledujici

tabulku:
Pouziti Priklad Doba vakuovani (s)
Vychozi nastaveni, vhodné pro béZznou
1 Bézné pouziti velikost sacku a vSechny druhy potravin, 30
vCetné masa
Jemnéjsi zavakuovani

2 mékkych a kfehkych Chléb, ovoce atd. ve volném sacku 15
potravin

3 Bézna velikost sacku VSechny typy sackl mensi nez 22x25cm 20-30

4 Velké sacky Pro plné velké sacky o rozmérech 30x25cm 30+

Tésné zavakuovani ‘x .
5 tekutych potravin Omacky, polévky,... 40-50
6 Extra tésné zavakuovani Marinovani, extra pevné zabaleni 60

Il. Nastaveni doby svarovani

Stisknutim tlacéitek ,+“ nebo ,-“ nastavite del$i nebo krats$i dobu taveni. Doba se muize liSit
podle materialu a tloustky sacku, vnitfni teploty a typu vakuované potraviny. Pro kontrolu

muzete pouzit nasledujici tabulku:

Pouziti

Priklad

Doba taveni (s)

Suché vakuovaci sacky, vakuovani

1 | Standartni vakuové sacky o N 5~ 6
v pokojové teploté
2 Bézne sackyvprl nizst V mistnosti pod 12 °C 7~8
teploté
3 Vlhké/mokré sacky Mokré sacky s vlhkosti uvnitf sacku 7~8




lll. Vytvoreni sa€ku z role
Pripojte napajeci kabel a zastréku k pfistroji a zapojte do sité. Pfepnéte prepinac do polohy
,ON*, na displeji se zobrazi doba vakuovani a dobu svareni (zobrazi se vychozi hodnoty).

Doporucujeme pouzivat sacky/rolky znacky Maxxo uréené pro vakuovani!

Nastavte poZzadovanou dobu vakuovani a zataveni.

Pfipravte rolku folie a ustfihnéte na poZzadovanou délku sacku.

Otevrete kryt, poloZte jeden konec rolky na tavici element a ujistéte se, Ze konec
rolky je pfesné umistén pod fixatorem.
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4. Priklopte kryt a stisknéte tlagitko ,Seal®, aby jste zahdijili svareni sacku.
5. Oteviete kryt. Vyjméte hotovy sacek, ktery je nyni pfipraven k pouziti.

IV. Vakuovani v sacku
1. Vlozte potraviny do pfipraveného sacku. Ocistéte a napnéte otevieny konec sacku,
ujistéte se, Ze konec sacku neni zvinény, pomackany, nebo znecistény.
Poznéamka: Po vloZeni sacku do prostoru vakuovaci komory, doporucujeme ruc¢né vytlacit
pfebytecny vzduch ze sacku, pro dosazeni lepSiho vysledku zavakuovani.

2. Otevrete kryt, pfiloZte otevieny konec sacku na tavici element a ujistéte se, Ze konec
sacku lezi svou celou plochou umistén pod fixatorem — viz. obr.
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3. Zkontrolujte, Ze mate spravné nastavenou dobu vakuovani a zataveni podle typu sacku a
druhu potravin.
4. Pfiklopte kryt a stisknéte tlaitko ,,Auto Vac & Sealing“ pro automatické odsati vzduchu
a nasledné zataveni. Na displeji vakuovani se zahdji odpocitavani k ,0%, nasledné
displej zataveni zacne odpocitavani také k “0“. Poté indikator ,“Auto Vac&seal” a ,Seal”
nékolikrat blikne a zhasne. Proces vakuovani je ukoncen.
Poznamka: Béhem procesu vakuovani dosahne zarizeni velmi vysokého podtlaku.
Chcete-li zabranit tomu, aby byl citlivy obsah poskozen vysokym tlakem, stisknéte
tlacitko ,,Seal“, ktery proces odsavani prerusi a prepne na zataveni vakuového sacku.
5. Otevrete kryt a vyndejte zavakuovany a zataveny sacek.
e Proidealni tésnici ucinek je lepsi nechat pfistroj pfed dalSim pouzitim vychladnout



po dobu 1 minuty. Po zavakuovani sacku setfete prebytecnou tekutinu nebo zbytky
potravin z vakuové komory.

e P¥istroj Ize pouzivat nepretrzité.

e P¥istroj funguje pouze se specialnimi typy sacku uréenych pro vakuovani.

e Zataveny sacek oteviete odstfizenim svaru nizkami.

V. Marinovani
1. Vlozte marinadu a potraviny, které chcete marinovat, do sacku.
2. Oteviete kryt a vloZte sacek na kraj vakuovaci komory.

3. Stahnéte kryt a stisknéte tlacitko “Marinate”. Na displej zapo¢ne odpoditavani k ,0°.
Pak indikator “Marinate” kratce zablika a zhasne a prvni kolo marinovani je ukonéeno.
Tento krok opakujte jesté alespon 2x.

4. Pfi marinovani nedochazi k zataveni sa¢ku. Po skonCeni oteviete kryt a vytahnéte sacek
S marinovanou potravinou.

VI. Vakuovani ve vakuovacich dozach VC1800 (nejsou soucasti
baleni)

1. Vlozte vakuovanou potravinu do vakuovaci dézy. Zasurite jeden konec propojovaci hadi¢ky
do odsavaciho ventilu vakuovacky (€.15) a druhy konec zasurte do otvoru uprostied vicka
dozy. Vicko dozy nastavte na ,SEAL®

2. Stisknutim tlacitka ,Auto Vac&Seal” po dobu 3. sekund spustite vakuovani. Jednou rukou
lehce pfitlacte vicko dézy smérem dolu, ¢imz zabranite Uniku vzduchu mezi vickem a



dozou. Jakmile je dosazen dostateCny podtlak, vakuovani se automaticky ukondi.

3. Po dokonceni vyjméte hadici z nadoby.

CISTENi A UDRZBA
Vakuovacka
1. Pfed Cisténim jednotku vZzdy odpojte ze zasuvky.

2. Neponoftujte do vody ani jiné tekutiny.

3. Nepouzivejte k Cidténi pfistroje abrazivni prostfedky, které by mohly poskrabat povrch
pristroje.

4. Pomoci jemneého prostfedku na myti nadobi a vihkého hadfiku otfete zbytky jidla nebo
okoli komponentu.

5. Pfed dalSim pouzitim dikladné osuste.

Poznamka: Pénové/gumové tésnéni vakuové komory by mélo byt pfed opé&tovnou montazi
dikladné osuSeno. PFi zpétné montazi tésnéni postupujte opatrné, je tfeba dbat na to, aby
nedoslo k jeho poSkozeni a tésnéni bylo usazeno pfesné do puvodni polohy, aby nedoslo k
uniku vakua.

Vakuové sacky
1. Umyijte sacky v teplé vodé prostfedkem na myti nadobi.

2. PFi myti sackl v myc€ce otocte sacky naruby a roztahnéte je po hornim rostu mycky, aby
byl cely povrch vystaven myci vodé.

3. Pfed opétovnym pouzitim sacky dukladné osuste.

DULEZITE: Abyste predesli moznému onemocnéni, po vakuovani syrového masa, syrovych
ryb nebo mastnych potravin sacky opétovné nepouzivejte. Nepouzivejte také opakované
sacky, ve kterych byly potraviny vafeny ve vodg, nebo v mikrovinné troubé.

SKLADOVANi VAKUOVACKY:
1 Uchovavejte jednotku na plochém a bezpe¢ném misté, mimo dosah déti.
OBECNE POKYNY

2. Pred uzavienim krytu a zahajenim vakuovani vytlacte ze sacku prebytecny
vzduch.

3. Otevieny konec sacku vzdy polozte rovné na tavici listu, vyhladte zahyby.

4. Velky a poloprazdny saéek vyzaduje vzdy delSi dobu vakuovani, nez sacek s
mensim objemem.
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Pro tésnéjsi zavakuovani zvolte delSi dobu vakuovani.
Cerstvé ovoce a zelenina mohou stale vypoustét plyny, proto se nedoporucuje

je vakuovat. Podtlak je zmackne a poskodi.
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Pro dosazZeni nejlepdiho marinovani opakujte proces marinovani 2krat nebo
3krat.
Vzdy zkontrolujte tavici svar, aby jste se ujistili, ze je Cisty, plochy a

rovnomeérné zataveny. Pridejte jednu nebo dvé vtefiny taveni, pokud si
svarem nejste jisti.

9. Pridejte jednu nebo dvé vtefiny doby taveni v zimnich a chladnych dnech, aby
jste dosahli lepSiho vysledku zataveni.

10. Udrzujte otevieny konec sacku Cisty a suchy; pfidejte dalSi dvé vtefiny
vakuovani, pokud je otevieny konec sacku mokry.

RESENi PROBLEMU

Problém

Reseni

Pristroj vakuuje, ale
netavi.

Zkontrolujte, zda je nastavena doba taveni ve vychozi hodnoté.
Pokud ano, prodluzte dobu taveni.

Zkontrolujte, zda neni poSkozené tavici té€leso a zda je spravné
nainstalovano.
Pokud vykazuje znamky poskozeni, vymérnite jej, nebo pfistroj svéfte do
servisniho strediska.

Zkontrolujte, zda neni poSkozena tavici lista.
Pokud vykazuje znamky poskozeni, vymérnite ji, nebo pfistroj svéfte do
servisniho strediska..

Zkontrolujte, zda se na okraji saku v oblasti svaru nevyskytuje tekutina.
Pokud ano, oCistéte okraj sacku a zkuste zatavit znovu.

Pristroj tavi, ale

Zkontrolujte, zda je doba vakuovani na vychozi hodnoté.
Pokud ano, nastavte delSi dobu vakuovani.

Zkontrolujte, zda neni potravina v nékterém misté pfili§ ostra.
Pokud ano, zabalte ostry okraj pfed vakuovanim ubrouskem.

Zkontrolujte, zda se na okraji sacku nevyskytuje tekutina.

nevakuuje. Pokud ano, odistéte a osuste okraj sagku a zkuste to znovu.
Zkontrolujte, zda neni poSkozena tavici lista.
Pokud vykazuje znamky poskozeni, vymérite ji, nebo pfistroj svéfte do
servisniho stfediska.
E1 1. Zavfete kryt.

2. Vycistéte tésnéni a komoru
3. Uzaviete horni kryt, popf. kryt lehce pfitlacte rukou.

Poznamka: Zaruka se nevztahuje na vyménu tésnici jednotky / tésnéni / gumové pasky
I mechanicky poskozené teflonové pasky a dalsi mechanicky poskozené, nebo
opotiebené komponenty.




LIKVIDACE ZARIZENI

¥

OCHRANA ZIVONIHO PROSTREDI

Na konci zivotnosti tohoto produktu je nutné toto zafizeni umistit do separovaného odpadu
elektronickych a elektrickych zafizeni.

Symbol === na vyrobku nebo jeho baleni udava, ze s timto vyrobkem nesmi byt zachazeno
jako s béZznym odpadem. Namisto toho by mél byt pfedan na pfislusné sbérné misto pro
recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni.

Spravnym zajisténim likvidace tohoto vyrobku pomuzete zabranit moznym negativnim

vvvvv

vyrobku se prosim obratte se na mistni obecni Ufad nebo sbérna mista.

Veskeré textové a grafické chyby vyhrazeny. Zmény v textu, designu a technickych
specifikaci se muzou ménit bez pfedchoziho upozornéni a vyhrazujeme si pravo na jejich
zmeénu.

vztahuji. Zmény v textu, designu a technickych specifikacich mohou nastat bez

c € Tento produkt splfiuje veSkeré zakladni pozadavky predpisu EU, které se na néj
predchoziho upozornéni a

vyhrazujeme si pravo na tyto zmény. Tiskové chyby vyhrazeny.

Vice informaci a dokumenty ke staZeni naleznete na webové adrese: www.mujpramen.cz

Dovozce do CR a SR: Expro Mobil s.r.0., Kampelikova 888, Hradec Kralové, 500 04, Ceska
republika
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