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Ko6szonjik, hogy megvasarolta a SIGURO marka termékét.
Készénjiik, hogy megtisztelt benniinket a bizalmaval! Orémmel
mutatjuk be Onnek a készilékiinket, a készulék funkcioéit és a
készulék hasznalatat.

HiszUnk abban, hogy tisztességes és felelds vallalat vagyunk, ezért csak olyan
beszallitokkal dolgozunk egyutt, akik megfelelnek a munkavallaldk érde-
keinek a védelmeére, a munkavallaldi visszaélések megelbzésére, tovabba a
tisztességes munkakortulmények biztositasara vonatkozdé szigord kritériu-
mainknak.

Amennyiben a készUléken olyan karbantartast vagy javitast kivan végreha-
jtani, amelyhez a készuléket meg kell bontani, akkor forduljon a markasze-
rvizhez siguro@alza.cz, vagy hivja fel a vevészolgalatunkat. A kényelmesebb
Ugyintézés érdekében egybevontuk a kapcsolati helyeinket, igy a fenti kapc-
solatokat nem csak a javitasok és karbantartdsok megrendeléséhez, hanem
a reklamaciok benyujtasahoz vagy a garancia utani szervizeléshez is fel lehet
hasznalni.

BIZTONSAGI INFORMACIOK

A hasznalatba vétel elott figyelmesen olvassa el a
@ jelen utmutatét, és azt késdbbi felhaszndlasokhoz
is orizze meg.

Figyelem! A készUlék és a hozzaférhetd részei hasznalat kozben forréak.
Kulonds figyelmet kell forditani a fUtéelemek érintésének lehetéségére. 8
év alatti gyermekeket nem szabad a készulék kozelébe engedni dllandd
fellgyelet nélkul.

Ezt a készuléket 8 évesnél idésebb gyermekek, valamint fizikai, szellemi
vagy pszichikai korlatozasokkal rendelkezd, illetve gyakorlati tapasztalat-
tal és ismeretekkel nem rendelkezé személyek is hasznalhatjak, feltéve,
hogy ezt felUgyelet mellett vagy a biztonsdagukért felelés személyek altal
atadott hasznalati utasitdsoknak megfeleléen teszik. Virtuézan figyeljen a
gyerekekre, hogy ne jatsszanak a készulékkel. A takaritasi és karbantartasi
tevékenységeket nem végezhetik fellugyelet nélkul gyermekek.

A készulék hasznalat kdzben felmelegszik. Javasoljuk, hogy legyen dvatos, és
kerulje a sutd belsejében [évS forrd elemek megérintését.

A készUlék hozzaférhetd részei nagyon felforrésodhatnak. Javasoljuk, hogy
gyermekek ne tartézkodjanak a suté kozelében.

Figyelem! Ne hasznaljon durva tisztitdszereket vagy éles fémtargyakat az
ajtolveg tisztitdsahoz, mivel ezek megkarcolhatjak a feltletet, ami az Uveg
repedését okozhatja.

Figyelem! Az dramUtés lehetdségének elkerulése érdekében az izzd cseréje
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elétt gydz6djon meg arrél, hogy a készUlék ki van kapcsolva.
A készUlék tisztitdsahoz nem szabad gdztisztitd berendezést hasznalni.

Forrazasveszély! A suté ajtajanak kinyitasakor forré géz tavozhat. Sutés koz-
ben vagy utan dvatosan nyissa ki a sUtd ajtajat. Nyitaskor ne hajoljon az ajté
folé. Vegye figyelembe, hogy a géz a hémérséklettdl fuggden lathatatlan
lehet.

- A készUlék hasznélat kozben felmelegszik. A sttd belsejében |évd
forrd részek megérintésének elkerllése érdekében fokozott évatossag
ajanlott.

- Kérjuk, hogy a tlzhely hasznalata kdzben tartsa szemmel a
gyermekeket, mivel 6k nem ismerik a tlzhely hasznalatanak szabalyait.

- Ugyelni kell arra, hogy a haztartasi készUlékek, példaul a turmixgép
tapkabele ne érjen a tlzhely forrd részeihez.

- Ne tegyen éghet6 anyagokat a fiokba, mert hasznalat kdzben
meggyulladhatnak.

- SUtés kozben a tlzhelyet nem szabad felUgyelet nélkul hagyni. Az
olajok és zsirok tulmelegedés miatt meggyulladhatnak.

- Avizforrald felforraldsakor Ugyelni kell arra, hogy az €96 ne arassza el az
égdt.

- Ha a tlzhely megsérult, akkor Ujra hasznalhatd, ha a hibat szakember
elharitotta.

- Ne nyissa ki a gazcsatlakozds csapjat vagy a bomba elzardszelepét
anélkul, hogy el6bb megbizonyosodna arrdél, hogy minden csap el van
zarva.

- Ne engedje, hogy az égdk vizesedjenek vagy szennyez&ddjenek. Hltés
utan azonnal tisztitsa meg és szaritsa meg a szennyezett égdket.

- Az edényeket nem szabad kozvetlenul az égékre helyezni.

- Ne helyezzen 10 kg-nal nehezebb fézéedényeket az egyik égé feletti
racsra, és 40 kg-nal nehezebb fézéedényeket a teljes racsra.

- Ne kopogtassa a gombokat és az égdket.
- Ne helyezzen 15 kg-nal nehezebb targyakat a nyitott sUtdajtora.

- Tilos a tUzhely beallitasait és javitasait olyan személyeknek végezniuk,
akik nem rendelkeznek szakképzettséggel.

- Tilos az égé langjat fujassal eloltani.

- Mielétt kinyitna a fedelet, javasoljuk, hogy tisztitsa meg minden
szennyezddéstdl. Javasoljuk, hogy hagyja kihudlni a f6zélap feltletét,
mielétt letakarja a feddvel.

- Atlzhely tvegfedele megrepedhet, ha felmelegszik. Mielétt leengedné
a fedelet, oltsa el az 6sszes égét. (Uvegfedéllel felszerelt kalyhak - 1asd.
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Termékjellemzék™.)

- Tilos a tlzhelyen dnkényes modositasokat végezni mas gaztipushoz,

a tlzhelyet mas helyre athelyezni és a tapellatd berendezésen
valtoztatdsokat végrehajtani. Ezt a munkat engedéllyel rendelkezé
vizvezeték-szereld végezheti el.

Ne hasznaljon durva tisztitdszereket vagy éles fémtargyakat az
ajtélveg tisztitasahoz, mivel ezek megkarcolhatjak a felUletet, ami az
Uveg megrepedéséhez vezethet.

HA GAZSZIVARGASRA GYANUSIT, NE: gyufat gyujtson, cigarettazzon,
ne kapcsoljon be vagy ki elektromos készulékeket (csengd vagy
villanykapcsold), és ne hasznaljon mas elektromos vagy mechanikus
eszkozdket, amelyek elektromos vagy mechanikusan indukalt szikrakat
okoznak. llyen esetben azonnal el kell zarni a gazpalack szelepét vagy

a gazcsatlakozas elzardcsapjat, a helyiséget ki kell szell6ztetni, majd a
szivargas okanak megszuntetésére jogosult személyt kell hivni.

Minden olyan helyzetben, amelyet mUiszaki hiba okoz, a tlzhely
elektromos ellatasat feltétlenul meg kell szakitani (a fenti szabalyok
betartasaval), és a hibat javitas céljabdl be kell jelenteni.

- A gdzkészulékhez nem szabad antennavezetékeket, pl.

radiovevékészulékeket csatlakoztatni.

Ha a szivargd gaz a szivargd berendezésbdl meggyullad, a gazellatast
azonnal el kell zarni az elzarészelep segitségével.

- A gdzbomba szivargd szelepébdl kiszabaduld gaz meggyulladasa

esetén szUkséges: a bombat lehlteni, nedves takardt dobni rd, a
bomba szelepét lezarni. Miutan a bomba kihdlt, ki kell vinni a szabadba.
Sérult bomba Ujrafelhasznalasanak tilalma.

Ha a tlzhely hasznalata tobb napig szUnetel, a gazkészUléken |évd
fésapkat (szelepet) el kell zarni, gazbomba hasznalata esetén pedig
minden hasznalat utan el kell zarni.

- Af6z6- és sUtbberendezések hasznalata hé- és nedvességkibocsatast

okoz abban a helyiségben, ahol a berendezés talalhaté. Meg kell
gy6zédni arrél, hogy a konyhai helyiség jol szellézik, a természetes
szellézést nyitva kell tartani, vagy mechanikus szellézést (konyhai
paraelszivd) kell telepiteni.

- A hosszu ideig intenziven hasznalt készulék tovabbi szell6ztetést

igényelhet, példaul ablaknyitassal, vagy hatékonyabb szelléztetést,
példaul a gépi szellbztetés teljesitményének novelésével, ha azt
hasznaljak.

- A készUléket kizardlag fézékészuléknek tervezték. Barmilyen mas

felhasznalas (pl. helyiségek fUtésére) nem felel meg a rendeltetésszerl
hasznalatnak, és veszélyes lehet.
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HOGYAN LEHET ENERGIAT MEGTAKARITANI

Azok, akik felelésségteljesen hasznaljak az energiat,
nemcsak a haztartasuk koltségvetését védik, hanem
tudatosan tesznek a kdérnyezetért is. Segitsunk tehat,
takaritsunk meg aramot! Kovessuk a kdvetkezé sza-
balyokat:

Figyelem! Ha programozét hasznal, allitson be ennek megfeleléen révidebb
sutési idét.

- A medfelel6 f6z6eszk6z6k hasznalata. A f6z8edény (annak alja) soha
nem lehet kisebb, mint a lang mérete. Ne feledje, hogy a tartalyokat
feddvel fedje le.

- Gondoskodjon az égék, racsok, égdlemezek tisztasagarol. A
szennyezddések zavarjak a héatadast - a sok égett szennyezédés
gyakran csak a kérnyezetet erésen terheld eszkdzdkkel tavolithato el.
Az égdfedelek alatti koszoruk (koronak) langnyilasai és az égéfuvokak
nyilasai kornyékén rendkivuli tisztasagot kell fenntartani.

- A felesleges "takaro ala nézés" elkerulése. Ne nyissa ki tul gyakran a
sUté ajtajat.
- A sutét csak akkor haszndlja, ha nagy mennyiségli étel van benne.

Az 1 kg-ig terjedd husok kiméletesebben fézhetdk a tlzhely égéjén lévéd
fazékban.

- A sit6é maradékhéjének hasznositasa. Ha a sUtési id6 40 percnél
hosszabb, javasoljuk, hogy 10 perccel a sUtés befejezése el6tt kapcsolja
ki a sutét.

- A suté ajtajanak 6vatos becsukasa. A hé az ajtétomitéseken [évé
szennyezddéseken keresztul tavozik. A legjobb, ha azonnal eltavolitjuk
Oket.

- Ne helyezze a tiizhelyet hiitészekrények/fagyasztok kézvetlen
kozelébe. SzUkségtelenll megnovelik a villamosenergia-fogyasztast
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UNLOCKING

&8

A berendezéseket a szallitas idejére csomagolassal biztositottak a
sérUlések ellen.

A készulék kicsomagoldsa utan a csomagolasi részeket a kornyezetet
nem veszélyezteté mdodon artalmatlanitsa.

A csomagolashoz hasznalt valamennyi anyag nem karositja a kornye-
zetet, 100%-ban Ujrahasznosithatd, és a megfeleld szimbdlummal van
jelolve.

Figyelem! A csomagoléanyagokat (polietilén zsakok, polisztiroldara-

bok stb.) a kicsomagolas soran a gyermekek elél el kell zarni.

LESZERELES

il

A termék élettartamanak végén nem szabad artalmatlanitani, pl. a
szokasos kommunalis hulladékon keresztul, hanem elektromos és
elektronikus berendezések gyUjté- és Ujrahasznositd pontjara kell
vinni. Ezt a terméken, a hasznalati utasitdson vagy a csomagolason
taldlhatd szimbolum jelzi.

A berendezésekben hasznalt anyagok a cimkézéstuknek megfeleléen
Ujrafelhasznalasra alkalmasak.

Azzal, hogy Ujrafelhasznalja, visszanyeri az anyagokat vagy mas modon hasznalja fel az
elhasznalédott berendezéseket, jelentésen hozzajarul kornyezetUnk védelméhez.

Az elhasznalddott berendezések megfelelé artalmatlanitasi helyérél az dnkormanyzat-
nal kaphat tajékoztatast.
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TERMEKLEIRAS

1 Homeérsékletszabalyozé gomb

2 Forgégomb a sutéfunkciok kivalasztasahoz
3, 4,5, 6 Forgbgomb a gazégdk vezérléséhez
7 Termosztat jelz6lampa L

8 Kalyhalizem jelz6lampa R

9 Slit6ajté fogantyu

10 fidkos

11 Nagy égé

12 K6zepes égoé

13 Kiegészité égoé

14 Kbézepes égd Gazszivargas elleni  Szikragyuj-
15 fedél biztonsag to

16 Elektronikus programozé

12 13
15 14

11

8

3, 4 56
)

1 2

16 9

10
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TERMEKJIELLEMZOK

Kalyha felszerelés

Fémlemez oldalsinek

*egyes tipusok esetében
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BEALLITAS

Az aldbbi utasitasok a berendezés te-
lepitését végzd, képzett szakembernek
szélnak. Ezek az utasitasok arra szolgal-
nak, hogy a berendezés telepitése és
karbantartasa a leheté legprofesszionali-
sabb legyen.

ﬁ A tiizhely felsllitisa

A konyhahelyiségnek szaraznak és
szellésnek kell lennie, és a hatalyos
mUszaki eléirasoknak megfeleléen
hatékony szell6zéssel kell

rendelkeznie. °

A helyiséget szell6zérendszerrel kell
felszerelni az égés soran keletkezé fust
eltavolitasadra. Ennek a berendezésnek
szellézéracsot vagy motorhaztetst

kell tartalmaznia. A szekrényeket

a hozzajuk mellékelt hasznalati
utasitasoknak megfeleléen kell
felszerelni. A tlzhely elhelyezésének
biztositania kell a szabad hozzaférést
minden kezel&szervhez.

A helyiségnek levegével is
rendelkeznie kell, ami a gaz megfeleld
égéséhez szlUkséges. A levegdellatas
nem lehet kevesebb, mint 2 m3/h 1
kW égételjesitmeényenként. A leveg&t
kdzvetlenul kivulrél, egy min. 100

cm?, vagy kdzvetlenll a szomszédos
helyiségekbdl, amelyek a szabadba °
vezetd szell6z6csatornakkal vannak

ellatva.

Ha a berendezést intenziven

és hosszu ideig hasznaljak,
eléfordulhatnak olyan helyzetek,
amikor a szellézés javitasa érdekében
ablakot kell nyitni.

A folyékony gaz nehezebb, mint a
levegd, ezért hajlamos az alacsonyabb
magassagokban felhalmozodni.
Azokat a helyiségeket, amelyekben
folyékony gazt tartalmazo

palackokat /bombakat/ helyeztek

el, el kell 1atni a helyiségbdl kivezetd
szellézécsatornakkal, hogy szivargas
esetén a gaz tadvozni tudjon.
Ugyanebbdl az okbdl kifolydlag Ures
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és félig toltott gazpalackokat sem
szabad foldon fekvé helyiségekben

(pl. pincékben) elhelyezni vagy tarolni.

A palackok nem lehetnek olyan
héforrasok (tdzhely, kandallo, sttd
stb.) kozelében, amelyek a palack
belsejének hdmérsékletét 50 °C folé
emelhetik.

A gaztlzhely a kornyezé feluletek
tulmelegedése elleni védelem miatt
X. osztalyu készulék, és mint ilyen,
csak a munkalap magassagaig, azaz
a padlotdl kb. 850 mm magassagig
épithetd be a butorok kdzé. Az e szint
feletti beépités nem kivanatos.

A beépitésre szant butoroknak

olyan béléssel és ragasztoval

kell rendelkezniuk, amely 100

°C hémeérsekletnek ellenall. E

feltétel be nem tartasa a felulet
deformalddasat vagy a bélés levalasat
okozhatja. Ha nem vagyunk biztosak
a butor héallésagaban, akkor a
tlzhelyet a butorba kell beépiteni,
korulbelul 2 cm tavolsagot tartva. A
kalyha mogaotti falat/falat tgy kell
kialakitani, hogy ellenalljon a magas
h&mérsékletnek. A tlzhely hasznalat
kdzben a tlzhely hatulja a kornyezeti
hémeérséklet felett kb. 50 °C-ra is
felmelegedhet.

A tlzhelyet kemény, sik padléra kell
helyezni (ne alljon talapzatra).

A mUkddés megkezdése elbtt a
tlzhelyet vizszintes helyzetbe kell
allitani, ami rendkivuli hatassal van
példaul a zsir egyenletes eloszlasara

a serpenydben. Enhez vannak
pozicionald labak, amelyekhez a fiok
kihuzasaval lehet hozzaférni. Bedllitasi
tartomany +/- 5 mm.
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A tiizhely felborulasanak
megakadalyozasara szolgalé
szerelvény.

A reteszelés Ugy van felszerelve, hogy
megakadalyozza a tlizhely felborulasat.

A felborulas elleni védelemnek kdszdn-
hetéen a gyermek nem léphet rd a stutd
ajtajara, és nem okozhatja a tlzhely
felborulasat.

Kalyha, magassag 850 mm
A=60 mm
B=103 mm

Kalyha, magassag 900 mm
A=104 mm
B=147 mm

A tiizhely csatlakoztatasa a
gazellatashoz

Figyelem!

A tlzhelyet annak a gaznak a gazveze-
tékéhez kell csatlakoztatni, amelyhez
gyarilag igazitottak. A tlzhelyet gyarilag
hozzaigazitott gaztipusra vonatkozo
informaciok a gyari cimkén taldlhatok. A
tlzhelyet kizardlag engedéllyel rendelke-
z6 vizvezeték-szerelének kell csatlakoz-
tatnia, és csak neki van kizarélagos joga a
tlzhelyet mas tipusu gazhoz igazitani.

Utasitasok a vizvezeték-szerel6 szama-

ra

A vizvezeték-szereld koteles:

® gazipari engedéllyel rendelkeznek,

® ismerje meg a kalyha gyari
cimkéjéntalalhato, a kalyha
gazfajtajara vonatkozdinformacidkat

, €és hasonlitsa 6ssze az informaciokat

a telepités helyének gazellatasi

feltételeivel,

® csekk:

- Szell6zés hatékonysaga, azaz a
helyiségek légcseréje

- agazvezeték-csatlakozasok
tdmorségét,

- atlzhely valamennyi funkcionalis
Osszetevéjének hatékonysaga,

- hogy az elektromos berendezés
alkalmas-e a véddévezetével
(nullavezetdvel) valo
munkavégzésre.

® a felhasznaldnak igazolast kell adnia a
gaztlizhely csatlakoztatasarol, és meg
kell ismertetnie vele a mUkodést

Figyelem!

A tlzhelyet csak engedéllyel rendelkezé
vizvezeték-szereld csatlakoztathatja gaz-
palackhoz vagy meglévé berendezéshez,
az Osszes biztonsagi eléiras betartasaval.

Csatlakozas rugalmas acélvezetékhez

Ha a tlzhelyet a 2. osztély |. alosztalyara

vonatkozo kdvetelményeknek megfelel6-
en szereli fel, a tlzhely gazellatashoz vald
csatlakoztatasahoz csak a helyi el6irasok-
nak megfelelé fém flexibilis csévezetéket
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ajanlott hasznalni. A tlizhely gazcsat-
lakozasa G1/2" menetes csatlakozassal
rendelkezik.

Csak a hatalyos csatlakozasi szabvanyok-
nak megfeleld csoveket és tomitéseket
hasznaljon.

A hajlékony vezeték maximalis hossza
nem haladhatja meg a 2000 mm-t.

Ugyeljen arra, hogy a csatlakozé ne érint-
kezzen semmilyen mozgo alkatrésszel,
amely karosithatja azt.

Csatlakozas rogzitett cs6hoéz

Atlzhely G1/2" menettel ellatott csatlako-
zécsonkkal van felszerelve.

A gazeloszté rendszerhez vald csatlako-
zast ugy kell elvégezni, hogy az eloszto-
rendszer egyetlen pontjan vagy a beren-
dezés barmely részén se keletkezzenek
feszUltségek.

A tulzott (18 Nm-nél nagyobb) meghuzasi
nyomaték alkalmazasa a kdtés sérulését
vagy szivargast okozhat.

A gazellatd csé (tomld) nem érhet a tlz-
hely hatso burkolatanak fém részeihez.

A Megjegyzés!

Minden reduktorcsere utan végezze el a
kalyha gazszelepeinek és a gazszivargas
elleni védelem mukddésének muszaki
ellendrzését.

/\ cigyetem:

A kalyha beépitése utan minden kotést
ellendrizni kell a tdmitettségét, példaul
szappanos vizzel.

A szivargas ellenérzésére nem szabad
tdzet hasznalni.

A tiizhely csatlakoztatasa az

elektromos halézathoz

® A tlzhelyet gyarilag egyfazisu
(230 V1IN ~ 50 Hz) valtéaramu
aramellatashoz igazitottak, és egy 3
x 1,5 mm?Z2-es, kb. 1,5 m hosszusagdy,
véddéérintkezével ellatott tapkabellel
lattak el.

® Az elektromos aljzatot véddcsappal
kell ellatni, és nem szabad a
tlzhely folott elhelyezni. A tlzhely
feladllitdsa utan a felhasznald
szamara hozzaférhetévé kell tenni a
konnektort.

® Miel6tt bedugja a tlzhelyet a
konnektorba, ellenérizze, hogy:

- a biztositék és az elektromos
vezetékek birjak a tlzhely
terhelését,

- az elektromos elosztérendszer
hatékony foldelérendszerrel van
felszerelve, amely megfelel az
alkalmazandd szabvanyok és
eléirasok kdvetelményeinek,

- az aljzat kdnnyen hozzaférhetd.

A Figyelem!

Ha a nem levalaszthatd tapkabel megsé-
rul, a veszély elkerulése érdekében azt a
gyarténak, szakszerviznek vagy szakkép-
zett szakembernek kell kicserélnie.

HU-13
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A tiizhely atallitasa mas tipusu gazhoz.
Ezt a munkat csak megfelelé engedéllyel rendelkezd szereld végezheti.

Ha a tlzhelyre taplalandd gaz eltér a tlzhely gyari kivitelében a tlzhelyre szant gaztdl,
azaz a G20 20 mbar-tdl, akkor az égéfuvokakat ki kell cserélni, és a langot szabalyozni
kell.

Ahhoz, hogy a kalyhat mas tipusu gaz égetésére allitsa at, a kdvetkezbékre van szUkség:
e fuvdkacsere (lasd az alabbi tablazatot),
® a'gazdasdg"langjanak ellenérzése.

Figyelem!
A gyarto altal szallitott kalyhak égdi gyarilag a gyari cimkén és a jétallasi jegyen mega-
dott gaz égetésére vannak beallitva.

Egeté
segédeszko6z kozepes nagy
R fuvoka atmérgje | fuvoka atmeérdje | fuvoka atmérdje
Gazfajta
[mm] [mm] [mm]
héterhelés héterhelés héterhelés
1,00 kW 1,80 kW 2,80 kW
G20 2E - 20mbar 0,72 0,98 117
G30 3B/P - 50mbar 0,45 0,58 0,75
G30/31 3+ 28-30/37 mbar 0,52 0,67 0,83
Az égé6 langja Folyékony gazrol foldgazra Atalakitas féldgazbol folyé-
torténd atallas kony gazza
Teljes 1. Cserélje ki az égéfuvokat 1. Cserélje ki az égéfuvokat
egy megfelelére a fuvoka
tablazat szerint.
Gazdasagos 2. Csavarja ki kissé a 2. Csavarja be enyhén
beallitécsavart, és allitsa be a beallitécsavart, és
a lang méretét. ellendrizze a lang méretét.

A bedllitdshoz a csapgombokat el kell tavolitani.
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Az alkalmazott fellleti égék nem igé-
nyelnek elsédleges levegdszabalyozast.
A helyes langnak a kék-zold szinben
hatarozott kupjai vannak. A révid, sistergd
lang vagy a hosszu, sarga és ropogos
lang, amelyben nincsenek jol lathato
kupok, nem megfelelé gazmindséget
jelez a haztartasi berendezésben, illetve
sérult vagy szennyezett égére utal. A
lang ellendrzéséhez az égét korulbeldl 10
percig teljes langon kell melegiteni, majd
a szelepgombot alacsony langra kell
forditani. A lang nem aludhat ki, és nem
ugorhat a fuvokakra.

Az égdfuvoka cseréje
- csavarja ki a fuvokat
eqgy specidlis 7-es
foglalattal, és cserélje
ki egy ujjal a gaz tipu-
sanak megfeleléen
(lasd a tablazatokat).

Figyelem!

A készulék beallitasa a kalyha gyari cim-
kéjén szerepld gyartdi cimkén feltuntetet-
16l eltéré gazhoz, vagy a lakasba telepitett
gaztipustdl eltéré gazhoz vald kalyha
vasarlasa kizarélag a felhasznald - a vizve-
zeték-szerel6 - felel6ssége.

=

%S)

©

Szabalyozasi
csap

A felUleti égbk gazellatasa szivargasmen-
tes csapokkal nyilik és allithatd. A csapok
bedllitasat az égé langkiméls allasaban,
2,5 mm-es szabalyozdé csavarhuzoval kell
elvégezni.

A Figyelem!

A bedllitas befejezése utan fel kell ra-
gasztani egy matricat, amelyen szerepel,
hogy a tlzhelyet milyen tipusu gazhoz
igazitottak.

SZOLGALTATAS

A tiizhely elsd bekapcsolasa
elott

® tavolitsa el a csomagoldelemeket,

® Ovatosan (lassan) tavolitsa el a
cimkeéket a tlzhelyajtajardl, Ugyelve
arra, hogy a ragasztocsik ne torjon el;

® JUritse ki a fidkot, tisztitsa
meg a sutétérben lévs gyari
tartositoszereket,

® vegye ki a sUtd tartozékait, €s mossa
el meleg vizben, mosogatdszer
hozzaadasaval,

® kapcsolja be a szoba szellézését, vagy
nyissa ki az ablakot,

® melegitse fel a sutét (250 °C-
on, kb. 30 percig), tavolitsa el a
szennyezédéseket és mossa le
alaposan; a lemez fltéfellleteit
kb. 4 percig kell melegiteni edény
hasznalata nélkul.

Figyelem!

Az elektronikus Ta programozéval
felszerelt tUzhelyek esetében a kijelzén
"0:00" jelenik meg, amikor a készUléket
csatlakoztatjak. Az aktualis programozéi
idét kell bedllitani. (Lasd a programozé
hasznalati dtmutatéjat.)

Az aktuadlis id6 beallitasanak elmulasztasa
megakadalyozza a sUté mUkodését.

® aszervizelési mlveleteket a
biztonsagi utasitasok betartasaval kell
elvégezni.

A sutétér csak meleg vizzel és kevés
mosogatoszerrel moshato.

HU -15
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Feliileti égok miikod-
tetése

Eszk6zok kivalasztasa

Ugyelni kell arra, hogy a tartaly aljanak

atmeérdje mindig nagyobb legyen, mint

a lang mérete (hatétavolsaga), és hogy

maga a tartaly fedével legyen lefedve. Ja-

vasoljuk, hogy az edény atmér ™ Ne)

atmeérdjének 2,5-3-szorosa Iegy\/

egy égé esetében:

® kiegészitd - 90-150 mm atmérdju
edény,

® kozepes -160 és 220 mm kozotti
edényatmeérd,

® nagy - 200-240 mm atmerdju edeny,
és a cserép magassaga nem lehet
nagyobb, mint az atmeérdgje.

FTTRIR
ROSSZ

Forgogomb az égo
miikodésének vezérléséhez
oo Pozicio ki égé
|82

P

—
A nagy

Helyzetmentd Iégng

lang helyzete

Egdgyujté gyujtas 6ngyujté

nélkul*

® gyujtson gyufat.

® nyomja a forgatdgombot az
érzékelhetd ellenallasig, és forditsa

*egyes tipusok esetében

balra a "nagy lang" allasba ‘,

® gyujtsa meg a gazt egy gyufaval,

e Allitsa be a kivant langot (pl.
"gazdasagos" ‘),

® a fézés utan kapcsolja ki az égét a
gomb jobbra forditasaval (kikapcsolt
allas e).

Az égék meggyujtasa
ongyujtéval *
® nyomja meg a szikragyujté gombot,

amely ar felirattal van jeldlve,

® nyomja a forgatdgombot az
érzékelhetd ellenallasig, és forditsa
balra a "nagy lang" allasba ‘

® tartsalenyomva, amig a gazpedal be
nem kapcsol,

e Allitsa be a kivant langot (pl.
"gazdasagos" ),

® ha a fézés befejezédott, kapcesolja ki az
ég6t a gomb jobbra forditasaval
(kikapcsolt allas e)

Az égok begyujtasa
a forgatogombhoz
csatlakoztatott 6ngyujtéval*

® nyomja a kivalasztott égé
forgatdgombjat az érezhetd
ellenallasig, és forditsa balra a "nagy
lang" 4llasba @,

® tartsalenyomva, amig a gazpedal be
nem kapcsol,

® azégdlangjanak meggyujtasa utan
engedje el a nyomast a gombon, és
allitsa be a kivant langot (pl.
"economy" ‘) ,

Figyelem!

A felUleti égbk szivargasgatlé biztonsagi
berendezéssel (biztositékkal) felsze-

relt tlzhelytipusok esetében a gyujtasi
mUvelet soran a forgatdgombot kb. 10
masodpercig a "nagy lang" allasban kell
tartani ahhoz, hogy a biztonsagi berende-
zés mUkodjon.
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Az égé langjanak kivalasztasa
A megfeleléen bedllitott égdk langja
vildgoskék, jol Iathatd belsé kuppal. A
langméret megvalasztasa az égéforgato-
gomb helyzetétdl fugg:

‘ nagy lang

é kis lang (Ugynevezett "takarékos")

° ég6 ki (gazellatas elzarva)

A ldng mérete igény szerint fokozatmen-
tesen allithaté.

A P, N
ROSSZ oK
Figyelem!

Nincs langszabalyozas a tartomanyban az
€96 kikapcsolt allapota kozott e és a

magas langallas ‘

Gazszivargas elleni védelem*

Egyes modellek /tipusok/ automatikus
rendszerrel vannak felszerelve, amely lang
hianyaban elzarja az égé gazellatasat.

Ez a rendszer megakadalyozza a gaz
kidramlasat abban az esetben, ha az égé
langja kialszik, példaul..

Az ég6 Ujragyujtasa felhasznaldi beavat-
kozast igényel.

*egyes tipusok esetében

HU -

A programozé feladatai

< OK >
oK gomb a mUkodési maéd
kivalasztasahoz
> plusz gomb
< minusz gomb

i) a munkara valo felkészult-
ség szimbdluma

2} id6zitd szimbolum

=l a munka idétartamanak
szimbdluma

= a munka végének szimbo-
luma

Az aktualis id6 helye

A haldzatra valé bekapcsolaskor vagy
feszUltségkimaradas utan torténd Ujboli
bekapcsolaskor a kijelzén pulzald 0,00je-
lenik meg:

® nyomja meg és tartsa lenyomva az OK
gombot vagy egyszerre a</>
gombokat, amig a szimbdlum meg
nem jelenik. [%7 a szimbdlum alatti
pont villogni fog a kijelzén,

e Allitsa be az aktudlis id&t 7
masodpercen belll a </>gombok
segitségével.

Az idébedllitas befejezése utan kb. 7
masodperc elteltével az Uj adatok
régzitésre kerllnek, és a i szimbdlum
alatti pont megszUnik villogni.

Késébb korrigalhatja az idét a</>
gombok egyideji megnyomasaval,

mikoézben a @ szimbdlum alatti pont
villog, korrigalhatja az aktualis id6t.

HU
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Figyelmeztetés!

A sUté akkor kapcsolhato be, ha a kijelzén
megjelenik a @Wszimbdlum.

Idékapcsolo

Az id&zité barmikor aktivalhato, fuggetle-
nul a programozd egyéb funkcidinak akti-
vitasi allapotatdl. A mért id6 tartomanya 1
perc és 23 dra 59 perc kozott van.

Az id&zitd beallitasahoz szukséges:

® nyomja meg az OK gombot, a
szimbdlum villogni fog a kijelzén £

® agombokkal allitsa be az idézitd
idejét </>, a kijelz6n megjelenik a
bedllitott id6zitd idd és az aktiv
munkafunkcié & a beallitott id6 letelte
utan hangjelzés hallhatd, és ativillogni
kezd.

® nyomja meg és tartsa lenyomva a</>
vagy az OK gombot a jel
kikapcsoldsdhoz, a szimbdlum &
kialszik, és a kijelzén korulbelul 7
masodperc mulva megjelenik az
aktualis idé.

Figyelmeztetés!

Ha a hangjelzés nincs manualisan kikap-
csolva, akkor kb. 7 perc elteltével automa-
tikusan kikapcsol.

Félautomata munka

Ha a sutét egy bizonyos idépontban ki
kell kapcsolni, akkor:

e Allitsa a suté vezérlégombijat és a
hémérséklet-szabalyozé gombot
abba a pozicidba, amelyben a sutd
muUkodni fog,

® nyomja meg az OK gombot, amig
a kijelzén réviden megjelenik a 6
szimbodlum, és villogni kezd <l ,

® agombok segitségével allitsa be a
kivant Uzemidét </ >, 1 perc és 10 éra
kozott.

A beallitott id6 kb. 7 masodperc mulva
tarolédik @ memoariaban, a kijelzén ismét
az aktualis id6 jelenik meg, mikozben a
k[ szimbslum vilagit.

A bedllitott id6 letelte utan a suté auto-
matikusan kikapcsol, a hangjelzés meg-

szolal, és a - ésa ] szimbsélumok villogni
fognak,

® dllitsa a sutd kezelégombjait és a
hémeérsékletszabalyozdt kikapcsolt
allasba,

® nyomja meg és tartsa lenyomva a</>
vagy az OK gombot a jel
kikapcsolasahoz, a H ésa~l
szimbolumok kialszanak, és a kijelzén
kb. 7 masodperc mulva megjelenik az
aktualis id6.

Automatikus munka

Ha a sutét egy meghatarozott idépont-
ban kivanja bekapcsolni és egy meghata-
rozott idépontban kikapcsolni, akkor be
kell allitani a futasi idét és a végidét:

® nyomja meg tdobbszér az OK gombot,
amig a kijelzén réviden megjelenik a
major és a szimbdlum l villanasok,

e Jdllitsa be a kivant Uzemidét a</>
gombok segitségével , mint a
félautomata mukodésnél,

® nyomja meg tdbbszoér az OK gombot,
amig a kijelzén rovid idére megjelenik
a Veégeésa “ szimbslum villog,

e Allitsa be a kikapcsolasi idét (munka
vége) a</>gombok segitségével ,
amely 23 6rara és 59 percre
korlatozodik,

e Allitsa a suté vezérlégombjat és a
hémeérséklet-szabalyozé gombot
abba a pozicidba, amelyben a suté
mukadni fog. Al<] ésa =/ szimbslum
is aktiv, a sUté mUkddése a bedllitott
végidé és a beallitott munkaidé
kozotti kulonbségbdl adddo
pillanatban indul (példaul, ha a
bedllitott munkaidé 1 éra, a bedllitott
végidd 14:00, a sutd automatikusan
13:00-kor kapcsol be).

A végsé id6 elérésekor a sUté automati-
kusan kikapcsol, a hangjelzés bekapcsol,
ésa ¥l ésa “lszimbdélumok egyszerre
kezdenek el pulzalni,

® allitsa a sutd kezelégombijait és a
hémérsékletszabalyozdt kikapcsolt
allasba,

® nyomja meg és tartsa lenyomva a</>
vagy az OKgombot a jel
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kikapcsolaséhoz, a -l ésa [
szimbdlumok kialszanak, és a kijelzén
kb. 7 masodperc mulva megjelenik az
aktudlis idé.

Torolje a bedllitasokat

Az id&zit6 bedllitasait vagy az automati-
kus munka funkciét barmikor torélheti.

Az automatikus munkabeallitasok torlése:

® nyomja meg egyszerrea</>
gombokat,

Az id&ézit6 bedllitasainak torlése:

® oKgombot az idézitd funkcio
kivalasztdsahoz,

® nyomja meg ismét a </>gombokat,

A hangjelzés hangszinének megvaltoz-
tatasa

A hangjelzés hangja a kovetkezéképpen
valtoztathato:

® nyomja meg egyszerrea</>
gombokat,

® Vvalassza ki a hangfunkciot az OK
gombbal, a kijelzén a jelzések villogni
fognak:

® a</>gombokkal valassza ki a
megfelelé hangszint: 1 és 3 kozott a >
gombbal 3 és1kozott a< gombbal .

A kijelzé fényerejének médositasa

A kijelzd fényerejét 1 és 9 kozott valtoztat-

hatja, ahol az 1 a legsdtétebb, a 9 pedig a

legvilagosabb beallitas. A megadott érték

csak akkor alkalmazhato, ha az 6ra inaktiv

(azaz a felhasznald legalabb 7 masod-

percig nem érintette meg egyik gombot

sem).

A kijelzé fényerejét a kdvetkezdképpen

valtoztathatja meg:

® nyomja meg egyszerre a</>
gombokat,

® az OKgombbal valassza ki a bri
funkciot (az elsé megnyomas a hang
funkcidhoz, a masodik megnyomas a
bri funkcidhoz vezet).

® a</>gombokkal valassza ki a
megfelelé fényerét:
1-t8l 9-ig a gomb segitségével >

HU
9-tél 1-ig a gomb segitségével <.

Figyelmeztetés!

Ha az ora aktiv (azaz a felhasznald az el-
mult 7 masodpercen belll megnyomta a
gombot), a kijelzd fényereje maximalis.

Ejszakai izemméd
Este 22:00 és reggel 6:00 kozott automati-
kusan csokkentik a kijelzé fényerejét.

Kényszerlevegds siito
(forrélevegos fiitoelem +
ventilator)

A sUté az also és felsé fltdelemmel, a
grillraccsal és a forrélevegds fltéelemmel
fathetd. Ennek a sUtének a mlkodését
a sUté kezeldgombja vezérli - a bedllitas
a gombnak a kivalasztott funkcionak
megfeleld pozicidba torténd elforditasa-
val torténik, és a hémeérséklet-szabalyozo
gomb - a beallitds a gombnak a kivalasz-
tott hémérsékletnek megfeleld pozicidba
torténd elforditasaval torténik.

|—

e

Kikapcsolashoz allitsa mindkét forgato-
gombot a " e"/"0" allasba.
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Figyelem!

A suté barmelyik funkcidjanak bekap-
csolasakor a fltés (ftdelem stb.) csak a
hémérséklet beallitasa utan kapcsol be.

A sutéfunkcié kivalasztasara szolgalé
forgatégomb lehetséges pozicidi

Nulla beadllitasa

Grill on

A felUleti "grillezést" kis
husadagok stUtésére hasznal-
jak: steakek, bifsztek, halak,
piritds, kolbaszok, sult ételek
(a sult ételek vastagsaga nem
lehet tébb 2-3 cm-nél, sutés
kdzben a masik oldalra kell
forditani éket).

0
Gyors fiités

—) | Thermouzem és kenyérpiritd
bekapcsolva. A suté bemeneti
fUtésére szolgal.

Leolvasztas

Csak a ventilator van bekap-
csolva, fUtétestek hasznalata
nélkul.

XL
o

Alsé flités bekapcsolva

A vezérl6kerék ezen allasaban
a sutd kizardlag az also futés
hasznalatakor melegit. A sute-
mények alulrdl torténé piritasa
(pl. nedves sutemények és
gyumolccsel toltott sutemeé-
nyek).

Ventilator és grill is bekap-
csolva

A vezérl6keréknek ebben a
pozicidjaban a suté a ventila-
toros grillfunkcioét végzi. Ennek
a funkcionak a hasznalata a
gyakorlatban lehetéveé teszi a
sUtési folyamat felgyorsitasat
és az étel izének javitasat.

>l

Az "erdsitett grill" funkcié

Alsé és felsé fiités bekap-
csolva

Ha a vezérl6kereket ebbe az
allasba allitja, a suté konvek-
cios fUtést biztosit. Kivaldan
alkalmas zsemle, hus, hal,
kenyér, pizza sutésére (elé kell
melegiteni a sutdt, valamint
sotét sutdlapokat kell hasznal-
ni) egy szinten sUtéshez.

i

bekapcsolasa

Lehetéve teszi, hogy egyszerre
sUsson a felsé fltés bekapcso-
lasaval. Ez a funkcid lehetévé
teszi, hogy a suté magasabb
hémeérsékletet alakitson ki a
felsé sUtdtérben, ami az ételek
erésebb barnulasat eredmeé-
nyezi, és nagyobb adagok
sUtését is lehetéveé teszi. Az
"erésitett grillezés" funkcio
bekapcsolasa lehetévé teszi

a grillezést, mikozben a felsé

Bekapcsolt termikus aramkor
Ha a vezérldkereket a "ter-
mo-run on" allasba allitja, a
sUtétér hatso falan kdzépen
elhelyezett termo-szelep segit-
ségével a sutét kényszerfltés-
sel lehet fateni. A konvekcids
sUtékhoz képest alacsonyabb
sutési hémérsékletet hasznal-
nak. Ez a fUtési mddszer lehe-
tévé teszi, hogy a hé egyenle-
tesen keringjen a sttében lévéd
étel korul.

héfok be van kapcsolva. Ez a
funkcio lehetéve teszi, hogy a
sUté magasabb hémeérsékletet
alakitson ki a felsé sutétérben,
ami az ételek erésebb barnu-
|asat eredményezi, és nagyobb
adagok sutését is lehetéve
teszi.

A ventilator, valamint az alsé
és felsé fiités be van kapcsol-
va.

A vezérldkeréknek ebben a
munkapozicidjaban a sutd a
sutés funkciét hajtja végre.
Konvekciods sutdé ventilatorral.
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Hokor és also flités bekap-
csolva

A vezérlbkeréknek ebben a
pozicidjaban a sutd a héfutas
és az also futés funkcidjat
valdsitja meg, amia hémér-
séklet emelkedését okozza a
suté aljatdl. A hé nagy része
alulrél szallitott sttés, nedves
sUtemények, pizza.

Fuggetlen suté vilagitas
Ha a vezérl6kereket ebbe a po-
ziciéba allitja, a sutétér vilagit

Termo-cirkulacié eco

Ezzel a funkcidval optimalizalt
fltési mod aktivalhato, hogy
az ételkészités soran energiat
takaritson meg. Ha a forgato-
gomb ebben a helyzetben van,
a sUté vilagitasa kikapcsol.

Vezérlolampa

A sUtd bekapcsolasat a két jelzélampa, R
és Lvilagitasa jelzi. Az R jelz6lampa vila-
gitasa jelzi, hogy a suté mukodik. Amikor
az L lampa kialszik, azt jelzi, hogy a suté
elérte a beallitott hémérsékletet. Ha a f6-
zési receptek azt javasoljak, hogy az ételt
elémelegitett sutébe tegye, ezt legkorab-
ban akkor kell megtennie, amikor az L
jelzéfény elészor kialszik. Sutés kozben az
L ldmpa idészakosan be- és kikapcsol (a
sutétérben levé hémeérsékletet fenntart-
va). Az R jelzélampa a "sutétér vilagitasa"
forgatégomb allasaban is vilagithat.

A grill hasznalata

A grillezési folyamat a grillsuté felhevitett
futéeleme altal kibocsatott infravords
sugarzasnak kdszonhetden torténik.

A grill bekapcsolasahoz a kovetkezékre
van szUkség:

® allitsa a sutdgombot a grill
szimbolummal jeldlt allasba,

® melegitse a sutét kb. 5 percig (csukott
sUtéajtd mellett),

® helyezze az ételtalcat a sutébe a
megfelel6 munkaszintre, grillezés
esetén pedig a grillracson torténd
sUtés esetén a talcat a kdzvetlendl
az alsoé szintre (a grill alatt) helyezze,

HU

hogy a zsir lefolyhasson,
® csukja be a suté ajtajat.

A grill és az erésitett grill funkcié eseté-
ben a hémérsékletet 210 °C-ra kell be-
allitani, mig a ventilatoros grill funkcio
esetében a maximalis hémérséklet 190
°C lehet.

/\ rigyetem:

Csak zart sutéajtd mellett grillezzen.

A grill hasznalatakor a készUlék hozzafér-
hetd részei nagyon felforrésodhatnak.

Javasoljuk, hogy gyermekek ne tartéz-
kodjanak a suté kozelében.
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SUTES A SUTOBEN - GYAKORLATI TANACSOK

Tésztabol késziilt ételek

a tésztabol készult ételeket a sutd gyari tartozékat képezd sutdlapokon ajanlott
sutni,

a tésztaételek az eladott formakban és a szaritéracsra helyezendd sutélemezeken
is sUtheték, a fekete szinl sutélemezeket ajanljuk, amelyek jobban atadjak a hét és
csokkentik a sUtési idét,

hagyomanyos ftés (felsé + also flitdelem) hasznalata esetén nem javasoljuk a
vildgos és fényes felUletl formak és talcak hasznalatat, az ilyen tipusu formak
hasznalata a tészta aljanak alulsttését okozhatja,

a forrélevegds funkcid hasznalatakor a sUtétérnek nem kell az inditaskor
elémelegednie, mas fltési médok esetén azonban a sttétérnek eld kell
melegednie, mielbtt az ételt betenné a sutébe,

mield&tt kiveszi az edényt a sUtébdl, ellendrizze a sUtés mindségét egy fanyars
segitségével (ha megfeleléen sult, a nyarsnak szaraznak és tisztadnak kell maradnia
a tésztaba szdras utan),

a suté kikapcsolasa utan célszerl az ételt korulbelul 5 percig a sttében hagyni,

a forrélevegd funkcidt hasznald ételek fézési hémérséklete altaldban 20-30 fokkal
alacsonyabb, mint a hagyomanyos f&zés (a felsé és alsé futéelemek hasznalataval),
az 1. tablazatban megadott sutési paraméterek hozzavetdlegesek, és sajat
tapasztalatai és sUtési szokasai szerint moédosithatok,

ha a szakacskonyvekben megadott adatok jelentdsen eltérnek a tlzhely hasznalati
Utmutatdjaban megadott értékektdl, kérjuk, kovesse az Utmutatéban szerepld
utasitasokat.

Huas slitése

az 1 kg-nal nagyobb husadagokat sutében kell elkésziteni, a kisebb darabokat
gazégdn ajanlott elkésziteni,

a sUtéshez héallé edényeket ajanlunk hasznalni, és ezen edények fogantyudjanak is
ellen kell alinia a magas hémérsékletnek,

szaritéracson vagy racson torténd sutés esetén javasoljuk, hogy a legalsé szintre
helyezzen egy kis mennyiségu vizzel teli tepsit,

a sUtési id6 kdzepén ajanlott a hust legalabb egyszer a masik oldalara forditani,
sUtés kozben a sutés kozben keletkezd lével (huslevessel) vagy forrd - sés vizzel is
idénként meg kell locsolni a hust, hideg vizzel nem szabad megontdzni.

ECO termokeringetéses fiitési funkcioé

az ECO thermo-run funkcié hasznalatakor az ételkészités soran energiatakarékos,
optimalizalt fUtési mod indul el,

a sUtési idé nem csokkentheté magasabb hémérséklet beallitasaval, és nem
ajanlott a sutét sUtés eldtt eldmelegiteni,

sUtés kozben ne valtoztassa meg a hémérséklet-beallitast, és ne nyissa ki az ajtét
sutés kozben.
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Ajanlott paraméterek az ECO termokeringteto funkcié
hasznalatakor

A sutéipari S A Homérsék- q o
élelmiszer tipusa Siutofunkciok let(°C) Szint 1dé [perc]

Keksz 180-200 2-3 50-70
ECO

Babovicky/muffinok 180-200 2 50-70
ECO

Halak 190-210 2-3 45-60
ECO

Marhahus 200-220 2 90-120
ECO

Sertéshus 200-220 2 90-160
ECO

Csirke 180-200 2 80-100
ECO

Kényszerlevegéds sité (forrélevegés flitéelem + ventilator)

élell:nsig:ﬁ':?;zsa Siitéfunkciék Hﬁ':é: :;k' Szint 1dé [perc]
Keksz g 160-200 2-3 30-50
Babovicky/muffinok [z] 160-170 " 3 25-4072
Bébovicky/muffinok 155-170 " 3 25-402
Pizza 200-230" 2-3 15-25
Halak @ 210-220 2 45-60
Halak 160-180 2-3 45-60
Halak 5% 190 2-3 60-70
Kolbaszok 210 4 14-18
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éIeI‘r\nsig:g:"::?;iusa Sutéfunkciék Hc'ilrt?:z;ék- Szint 1dé [perc]

Marhahus [Z] 225-250 2 120-150
Marhahus 160-180 2 120-160
Sertéshus C] 160-230 2 90-120
Sertéshus 160-190 2 90-120
Csirke 5% 180-190 2 70-90
Csirke [Z] 160-180 2 45-60
Csirke 175-190 2 60-70
Zoldségfélek [z] 190-210 2 40-50
Zoldségfélek 170-190 3 40-50

Az idépontok a fltetlen kamrara vonatkoznak, hacsak masképp nem szerepel. EI6me-
legitett sUtében a megadott idét 5-10 perccel roviditse meg.

) FUtson fel egy Uressttet
2 A megadott idék kis formakban lévé siteményekre vonatkoznak

Figyelmeztetés! A tédbldzatban felsorolt paraméterek hozzavetdlegesek, és sajat ta-
pasztalatai és konyhai preferenciai szerint mdédosithatok.
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TESZT TAPLALKOZASOK. AZ EN 60350-1 SZA-

BVANYNAK MEGFELELOEN.

Siitemények siitése

kete @ 20 cm

hatul jobbra,
elol balra

L ] P Siitési
Az étel Tartozékok Szint Futesi I'-Iome: - idé 2
tipusa funkcio | séklet(°C) )
(perc
Sutélemez
sitemények 3 [z] 160-1707" 25-4072
sUtéséhez
Sutélemez —
sUutemények 3 155-170 " 25-4072
sUtéséhez
Kis sitemé- Sutdlemez
nyek sttemények 3 1551707 | 25-402
sUtéséhez
S | 20
sutésehez | 2 _tepsiahus 1551707 | 25502
R P sutéséhez
Sutétalca hus s
NP 4 - sUtétalca
sutéséhez
Sutélemez
sUtemények 3 [Z] 150-160 " 30-4072
sUtéséhez
Sutélemez —
sitemények 3 150-170" 25-3572
sUtéséhez
Mézeskalacs Sitélemez
(csikok) sttemeények 3 150-170" | 25-352
sUtéséhez
sotemények 2+4
sutéséhez | 2-tepsiahus 1601757 | 25-352
P P sUtéséhez
Sutétalca hus s
P 4 - sUtétalca
sUtéséhez
Zeirmentes Grill + sutétal-
ca fekete @ 26 3 C] 170-180" 30-452
keksz
cm
2 formata
Grillsuté + két | racson atlésan
Alma rétes sutélemez fe- helyezink el [Z] 180-200" 50-702

) Fltson fel egy Ures sutét, ne hasznalja a gyorsfités funkciodt.
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2 Aldék eltérd rendelkezés hianyaban fltetlen kamrara vonatkoznak:

sUtében a megadott idét 5-10 perccel roviditse meg.

Elémelegitett

Grillezés
Az étel Fiitési | omer-
tipusa Tartozékok Szint funkcié sék- 1d6 min.
P let(°C)
Racs 4 2507 15-2,5
Fehér ke-
nyér piritds S
Racs 4 25072 2-3
Grillracs + tepsi 4 - racs
Marhabur- a husnak (a 3-tepsia o 1.10-15. oldal
gerek paralecsapddas | hus sutésé-
P 2.8-13. oldal
felfogasara) hez

) Fltse fel az Ures sttt 5 percre bekapcsolva, ne hasznalja a gyorsfltés funkciot.
2 Az Ures sUtdt 8 percre bekapcsolva melegitse fel, ne hasznalja a gyorsfltés funkciot

Siités
Az étel L . Fiitési | Homérsék- 1dé
tipusa LI el funkcié let©c) min.
Crillracs + tepsi 2 -racs
a husnak (a 1-tepsia Vv . .
paralecsapodas | hus sutésé- A 180-190 70-90
felfogasara) hez
Egész csirke
Grillracs + tepsi 2 -racs
ahasnakf(a | 1-tepsia 180-190 80-100
paralecsapddads | hus sutésé-
felfogasara) hez

Az id6pontok a fltetlen kamrara vonatkoznak, hacsak masképp nem szerepel. EIéme-
legitett sUtében a megadott idét 5-10 perccel roviditse meg.
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A TUZHELY TISZTITASA ES KARBANTARTASA

A felhasznald gondossaga a tlzhely tisztan tartasaban és megfelel karbantartasaban
jelentds hatédssal van a problémamentes mUkodés meghosszabbitasara.

A tisztitasi folyamat megkezdése elétt kapcsolja ki a tlizhelyet, és ellenérizze,
hogy az dsszes forgatégomb "e“ /,,0% A tisztitasi miiveleteket csak a tlizhely lehdi-
lése utan lehet megkezdeni

Egok, égdlemez racs, kilyha burkolata

Ha az égdk és a rostélyok szennyezddnek, ezeket a berendezéseket ki kell venni a
tlzhelybdl, és meleg vizben, zsir- és szennyezddéseltavolitdval kiegészitve ki kell mosni.
Ezutan szarazra kell torolni 6ket. A racs eltavolitasa utan alaposan mossa at az égék
alatti lemezt, és torolje szarazra puha ruhaval. Az égéfedelek alatti koszoruk (koronak)
langnyilasainal kulénos tisztasagot kell fenntartani, lasd az aldbbi abrat. A fuvokak
furatait vékony rézhuzal segitségével tisztitsa meg. Ne hasznaljon acélhuzalt, ne fdrjon
lyukakat.

A Figyelem!

Az ég6 alkatrészeinek mindig szaraznak kell lenniuk. A vizrészecskék eltomithetik a
gazkivezetd nyilast, és az égé rosszul ég.

Ellendrizze, hogy az égdelemek a tisztitas utan megfeleléen be vannak-e illesztve.
Az égébfedél nem tengelyiranyu helyzete maradandé karosodast okozhat az égé-

e A
TR

R

® A zomancozott felUletek mosasahoz hasznaljon enyhe folyékony tisztitészereket.
Ne hasznaljon erésen csiszold hatasu tisztitoszereket, példaul csiszoléanyagokat
tartalmazo suroldporokat, csiszoldpasztakat, csiszolokoveket, habkovet,
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drotkenddket stb.

® Arozsdamentes acélbdl készult
fézélapot muiikodés elétt alaposan
el kell mosni. Kulonds figyelmet kell
forditani arra, hogy az 6sszeszerelés
soran a lapokrdl levett foliardl
vagy a tlzhely csomagolasakor
alkalmazott ragasztoszalagroél a
ragasztomaradvanyokat eltavolitsuk.
A lemezt minden hasznalat utan
rendszeresen meg kell tisztitani.
Ne engedje meg a munkalap
erés szennyezdédését, kuldéndsen
a folyékony maradvanyoktol vald
perzselést. A Stahl-Fix hasznalatat
javasoljuk a kezdeti és rutinszer(
tisztitashoz.

Suto sutdé

® AsUtét minden hasznalat utan meg
kell tisztitani. A sutd tisztitasakor a
vilagitast be kell kapcsolni, hogy a
munkaterulet jobban [athatd legyen.

® A sUtétér mosasat csak meleg vizzel
és kevés folyékony mosogatoészerrel
végezze.

® Gdztisztitas-Steam Clean
- Ontsdn 0,25 | vizet (1 pohar) a
sUt6be helyezett edénybe, alulrdl az
elsé szintre,

- csukja be a sutd ajtajat,

- Allitsa a hémérséklet-szabalyozé
tarcsat 50°C-ra, a funkciészabalyozo
tarcsat pedig az also futési
pozicidba,

- asutétérben kb. 30 percig
melegitse a sutét,

- atisztitasi folyamat befejezése utan
nyissa ki a sUtd ajtajat, torolje at
a kamra belsejét szivaccsal vagy
ruhaval, majd mossa el meleg vizzel
és mosogatoészerrel.

ﬁ Figyelem!

Az Uvegfrontok tisztitasahoz és karban-
tartasahoz ne hasznaljon csiszoléanyago-
kat tartalmazo tisztitdszereket.
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A siitd izzéjanak cseréje*

Az aramités lehetéségének elkeriilése
érdekében az izz6 cseréje el6tt gy6z6d-
jon meg arrél, hogy a késziilék ki van
kapcsolva.

e Allitsa az 6sszes vezérlégombot
" @"/"0" allasba, és kapcsolja ki a
készUléket,

® Csavarja ki és mossa le az Uveg
lampaernyét, és mindenképpen
torodlje szarazra.

® Csavarja ki az izzét a foglalatbdl,
szUkség esetén cserélje ki az izzot egy
Uj izzéra - magas hémérsékletl (300
°C) izz6 paraméterekkel:
- feszlltség 230 V
- teljesitmény 25 W
- el4-esszal.

® Csavarja be az izzdét, ugyelve arra,
hogy pontosan illeszkedjen a keramia
foglalatba.
Csavarja fel az Uveg lampaernyét.

°

e e A

Suté vilagitas

A halogén izzé cseréje a
siitoben*

Az aramutés elkerilése érdekében
gy6z6djon meg arrél, hogy a készilék
ki van kapcsolva, mielé6tt kicseréli a
halogén izzét.

e Allitsa az dsszes vezérlégombot
" @" /0" 4llasba, és kapcsolja ki a
készUléket,

® Csavarja le és mossa ki a lampaernydét,
majd tordlje alaposan szarazra.

® Tavolitsa el a halogén izzét egy rongy
vagy papir segitségével, szukség
esetén cserélje ki egy Uj G9 izzoéra:
- feszUltség 230V
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- teljesitmény 25W

® Helyezze a halogén izzét pontosan a
foglalatba.

® Csavarja fel a ldmpaernyét.

.
|

~°

TS = 11 ")\ |/
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L=, it
Sutd vilagitas

Figyelem! Ugyelni kell arra, hogy az
izzét ne érintse meg kozvetleniil az
ujjaival.

A D betlvel jelolt sUték a sUtébetétek
(betétracsok) konnyen eltavolithato
huzalvezeté sinnel (raccsal) voltak
felszerelve. A mosashoz torténd
eltavolitdshoz huzza ki az eldl
taldlhatd zsanért, majd csUsztassa

el a vezetésint, és vegye ki a hatso
zsanérbol.

Ranglistak kivalasztdsa

Ranglistak beillesztese
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® Betlkkel jelolt suték Dp,
rozsdamentes acélbdl készult
csuszo vezetdsinekkel rendelkeznek
a betétracsokbdl, amelyek a
drotvezetésinekhez vannak rogzitve.
Miel6tt a fémlemezeket rajuk
helyezné, ki kell csusztatni Sket
(ha a suté forrd, csusztassa ki ket
ugy, hogy a fémlemez hatso szélét
a csuszovezetdk elején talalhato
Utkozdkbe fogja), majd csusztassa be
6ket a fémlemezzel egyUtt.

Figyelem! A teleszképos vezet6ket nem
szabad mosogatégépben mosogatni.

Teleszkdpos vezetdsinek eltavolitasa

I
g |
=

Kihazza az ajtét

Az ajté kihdzhato a sttdtérhez vald jobb
hozzaférés és a tisztitas érdekében. Enhez
nyissa ki az ajtot, forditsa fel a zsanérban
taldlhato rogzitéelemet (A dbra). Nyissa
ki kissé az ajtot, emelje fel és huzza elére.
Az ajto felszereléséhez forditott modon
jarjon el. A felszereléskor Ugyelni kell arra,
hogy a zsanérkivagas megfeleléen Uljon
a zsanértarté kiemelkedésen. Miutan az
ajtot a tlzhelyre szerelték, a zardelemet
fenntartas nélkul le kell hajtani, és dvato-
san be kell nyomni.

A reteszelSelem helytelen bedllitasa a
zsanér sérulését okozhatja, amikor meg-
probalja bezarni az ajtot.

A

A zsanérzards eltérése
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A belsé liveglap eltavolitasa

1.

2.

Egy Phillips csavarhuzdéval csavarja ki

az oldalsé kapcsok csavarjait (B abra).

Tavolitsa el a rogzitéelemeket egy
lapos csavarhuzdval, és vegye ki a
felsé ajtosint (B, C abra).

3. Tavolitsa el a belsé Uveget az ajtd aljan
lévé fogantyukrdl. (D. és D1 abra).

4. Tisztitsa meg az Uveget meleg vizzel
és kis mennyiségl mososzerrel

A kés6bbi dsszeszerelésnél kdvesse a
forditott sorrendet. Az Uvegtabla sima
részének felul kell lennie.

Figyelem! Ne nyomja a felsé rudat egy-
szerre az ajté mindkét oldalaba. A felsé
ajtésin megfeleld felszereléséhez el6-
szor a sin bal végét illessze be az ajtdba,
majd a jobb végét nyomja be a hallhatd
"kattanasig". Ezutan nyomja meg a savot
a bal oldalrél, amig hallhaté "kattanast"
nem hall.

D

A belsé tveglap eltdvolitasa. 3 pohdr.
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1

A belsé Uveglap eltavolitasa. 2 pohar.

Idészakos feliilvizsgalatok

A tlzhely tisztan tartasara iranyuld
tevékenységeken kivul a kovetkezdékre is
szUkség van:

® a tlzhely kezel6szerveinek és
muUkodeési rendszereinekiddszakos
ellenérzését. A garanciaidé végeén,
legalabb kétévente egyszer, a
szervizcéget meg kell bizni a tlzhely
mUszaki ellendérzésének elvégzésével

® az azonositott mukodeési hibak
kijavitasa,

® a tlzhely mUkdéds rendszereinek
idészakos karbantartasa.

/\ rigyetemt

Minden javitast és bedllitast megfeleld
engedéllyel rendelkezd szervizcégnek
vagy szerelének kell elvégeznie.

1
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SURGOSSECI ELJARAS

Minden vészhelyzetben sziUkség van:
® kapcsolja ki a tzhely mUkods rendszereit

kapcsolja ki az elektromos halézatot

°
® javitas bejelentése
°

egyes kisebb hibakat a felhasznald az alabbi tablazatban szerepléutasitasok
betartasaval maga is orvosolhat ; a tablazatban szereplé aldbbi pontokat az
Ugyfélszolgadlathoz vagy a szervizhez valé fordulas elétt érdemes atnézni.

PROBLEMA

CAUSE

POSTUP

1. Az ég6 nem gyullad be

piszkos langlyukak

zarja el a gazelzard szele-
pet, zarja el az égbcsapo-
kat, szell6ztesse ki a he-
lyiséget, vegye ki az égét,
tisztitsa meg és tisztitsa ki
a langnyilasokat

2. A gaz éngyujtdé nem
gyullad be

aramszunet

ellendrizze a haztartasi
berendezés biztositékat,
cserélje ki a kiégett biztosi-
tékot

a gazellatas megszaka-
dasa

nyissa ki a gazbevezetd
szelepet

piszkos (szennyezett)
gazgyujtéd

tisztitsa meg a gazgyujtot

elég sokaig nyomva tartva
a csapgombot

tartsa lenyomva a forga-
tédgombot, amig a lang
teljesen kérbeveszi az
égobkoronat

3. alang kialszik, amikor

tul hamar meglazitja a

tartsa a forgatdgombot

berendezések nem
mUkodnek

az ég6 be van gyujtva csapgombot tovabb a "nagy lang"
allasban
4. azelektromos aramszunet ellendrizze a haztartasi

berendezés biztositékat,
cserélje ki a kiégett biztosi-
tékot

5. aprogramozé
kijelzéjén az idé " 0.00 "
jelenik meg

a készuléket levalasztottak
a halézatrdl, vagy pilla-
natnyi feszultségkiesés
tortént

az aktualis id6 bedllitasa
(lasd. Programozdi kézi-
konyv)

6. asutd vilagitasa nem
mUkodik

laza vagy sérult izzd

hlzza meg az izzdt, vagy
cserélje ki a sérultet (lasd
a Tisztitas és karbantartas
fejezetet)
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MUSZAKI ADATOK

Névleges feszultség 230V~50 Hz
Névleges teljesitmény max. 3,6 kW
Eszkozkategdria DE II2ELL3B/P, FR 1111c2E+3+,
IT 12H3+, HU 11I2HS3B/P, CZ, SK, RO, AT 112H3B/P

Kalyha méretei 85/50/60 cm

Megfelel az EN 60335-1; EN 60335-2-6, EN 30-1-1-1 szabvanyok Eurdpai Unidban alkalma-
zando kdvetelményeinek.

Az elektromos csdévek energiacimkéin szereplé informaciok az EN 60350-1/ IEC 60350-1
szabvanynak megfeleléen vannak megadva. Ezeket az értékeket normal terhelés
mellett hataroztak meg, a kdvetkezd funkcidk aktiv mikddésével: also és felsd futés
(normal Uzemmaod) és ventilatoros fltés (ha van).

Az energiahatékonysagi osztaly a termékben rendelkezésre alld funkcidk alapjan kerult
meghatarozasra az alabbi prioritas szerint:

ECO kényszeritett légkeringetés (meleglevegs-flités + ventilator)
ECO

Kényszeritett légkeringetés ECO (alsé fitéelem + felsé flitéelem + kenyér-
piritd + ventilator) =
ECO

Standard ECO Uzemmad (alsé flitéelem + felsé flitéelem) [j

ECO

Az energiafogyasztas vizsgalatakor tavolitsa el a teleszkdpos sineket (ha vannak).

A gyarté nyilatkozata

A gyarté ezuton kijelenti, hogy ez a termék megfelel az aldbbi eurdpai iranyelvek
alapvetd kovetelményeinek:
® Kkisfeszultségu iranyelv 2014/35/EK

elektromagneses 6sszeférhetéségi iranyelv 2014/30/EK

2009/142/EK gazberendezésekrdl szol6 irdnyelv (2018.04.20-ig)

az Eurdpai Parlament és a Tanacs (EU) 2016/426 rendelete (2018.04.21-t6l)
erP-iranyelv - 2009/125/EK

ezért a készuléket a C € cimkével lattak el, és a piacfelligyeleti hatésagoknak
medgfeleléségi nyilatkozatot adtak ki.
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Nous vous remercions de I'achat d’'un appareil SIGURO. Nous vous
remercions de votre confiance et nous sommes contents de vous
présenter ici cet appareil dans les pages suivantes, ainsi que I'en-

semble de ses fonctionnalités et modes d’usage.

Nous misons sur la clarté et la responsabilité, par conséquent, nous coopé-
rons exclusivement avec des fournisseurs qui respectent nos critéres stricts
en matiére de protection des intéréts des employés, évitant les exces et
offrant des conditions de travail décentes.

Si vous avez besoin d'aide en vue d'un entretien plus poussé ou une répa-
ration du produit, avec une intervention sur les composants internes, notre
service aprés-vente est disponible a I'adresse email

siguro@alza.cz, vous pouvez également contacter par téléphone un opéra-
teur de notre ligne d'informations. Nous avons réuni ces points de contacts
afin de vous satisfaire en cas de problémes avec les produits, les contacts
susmentionnés peuvent également servir en cas de réclamation ou de ser-
vice post-garantie.

INFORMATIONS RELATIVES A LA SECURITE

Veuillez lire attentivement le présent manuel et le
conserver pour une consultation future.

Attention. L'appareil et ses parties accessibles sont chauds pendant I'utilisa-
tion. Une attention particuliére doit étre accordée a la possibilité de toucher
les éléments chauffants Les enfants de moins de 8 ans ne doivent pas étre
autorisés a s'approcher de I'appareil sans surveillance constante.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et par des per-
sonnes présentant des limitations physiques, mentales ou psychologiques
Ou sans expérience ni connaissances pratiques, a condition que cela soit fait
sous surveillance ou conformément aux instructions d'utilisation remises par
les personnes responsables de leur sécurité. Faites trés attention aux enfants
afin qu'ils ne jouent pas avec l'appareil. Les activités de nettoyage et d'entre-
tien ne peuvent pas étre effectuées par des enfants non surveillés.

L'appareil se réchauffe pendant son utilisation. Il est recommandé de faire
preuve de prudence et d'éviter de toucher les éléments chauds a l'intérieur
du four.

Les parties accessibles de l'appareil peuvent devenir trés chaudes. Nous re-
commandons que les enfants ne soient pas autorisés a s'approcher du four.

Attention. N'utilisez pas de nettoyants agressifs ou d'objets métalliques
pointus pour nettoyer la vitre de la porte, car ils risquent de rayer la surface,
ce qui peut provoquer des fissures dans le verre.

Attention. Pour éviter tout risque d'électrocution, assurez-vous que l'appareil
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est éteint avant de changer I'ampoule.

Il est interdit d'utiliser un égquipement de nettoyage a la vapeur pour nettoyer
l'appareil.

Risque de bralure ! De la vapeur chaude peut s'échapper lorsque la porte du
four est ouverte. Ouvrez la porte du four avec précaution pendant ou apres la
cuisson. Ne vous penchez pas sur la porte pour l'ouvrir. Sachez que la vapeur
peut étre invisible en fonction de la température.

L'appareil se réchauffe pendant son utilisation. Une extréme prudence
est recommandée pour éviter de toucher les parties chaudes a
l'intérieur du four.

Veuillez surveiller les enfants lorsqu'ils utilisent la cuisiniere, car ils ne
connaissent pas les regles d'utilisation de la cuisiniere.

Veillez a ce que le cordon d'alimentation des appareils ménagers, tels
gu'un mixeur, ne touche pas les parties chaudes de la cuisiniére.

Ne mettez pas de matériaux combustibles dans le tiroir car ils
pourraient s'enflammer pendant l'utilisation.

La cuisiniere ne doit pas étre laissée sans surveillance pendant la
friture. Les huiles et les graisses peuvent s'enflammer en cas de
surchauffe.

Il faut faire attention en portant la bouilloire a ébullition pour éviter
d'inonder le braleur.

Si la cuisiniere est endommagée, elle peut étre réutilisée une fois que le
défaut a été réparé par un spécialiste.

N'ouvrez pas le robinet du raccordement au gaz ou le robinet d'arrét
de la bombe sans vous assurer au préalable que tous les robinets sont
fermés.

Ne laissez pas les brdleurs étre arrosés ou encrassés. Nettoyez et séchez
les braleurs souillés immédiatement apres leur refroidissement.

Les ustensiles ne doivent pas étre placés directement sur les bralleurs.

Ne placez pas d'ustensiles de cuisson de plus de 10 kg sur la grille au-
dessus d'un brdleur, et d'ustensiles de cuisson de plus de 40 kg sur
toute la grille.

Ne frappez pas les boutons et les brlleurs.
Ne posez pas d'objets pesant plus de 15 kg sur la porte du four ouverte.

Il est interdit de faire effectuer les réglages et les réparations
de la cuisiniére par des personnes qui ne sont pas formées
professionnellement.

Il est interdit d'éteindre la flamme du brdleur en soufflant.
Avant d'ouvrir le couvercle, nous vous recommandons de le nettoyer de
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toute saleté. Il est recommandé de laisser refroidir la surface de la table
de cuisson avant de la recouvrir avec le couvercle.

Le couvercle en verre de la cuisiniere peut se fissurer s'il est chauffé.
Avant d'abaisser le couvercle, éteignez tous les brlleurs. (Poéles
équipés d'un couvercle en verre - voir. Caractéristiques du produit")

Il est interdit d'apporter des modifications arbitraires a la cuisiniere
pour un autre type de gaz, de déplacer la cuisiniére a un autre endroit
et d'apporter des modifications a l'installation d'alimentation. Ce travail
peut étre effectué par un plombier agréé.

N'utilisez pas de nettoyants agressifs ou d'objets métalliques pointus
pour nettoyer la vitre de la porte, car ils risquent de rayer la surface, ce
qui peut entrainer des fissures.

- SI'VOUS SUSPCEPTEZ UNE FUITE DE GAZ, NE PAS : allumer
d'allumettes, fumer des cigarettes, allumer ou éteindre des appareils
électriques (sonnette ou interrupteur), ou utiliser d'autres dispositifs
électriques ou mécaniques qui provoquent des étincelles électriques
ou mécaniques. Dans ce cas, il faut immédiatement fermer le robinet
de la bouteille de gaz ou le robinet d'arrét du raccord de gaz, aérer la
piece et ensuite faire appel a une personne autorisée a supprimer la
cause de la fuite.

Dans toute situation causée par un défaut technique, I'alimentation
électrique de la cuisiniere doit étre déconnectée sans condition (en
respectant les regles ci-dessus) et le défaut signalé pour réparation.

- Aucun fil d'antenne, par exemple de récepteurs radio, ne doit étre
raccordé a l'installation de gaz.

En cas d'inflammation d'une fuite de gaz provenant d'une installation
non étanche, I'alimentation en gaz doit étre immédiatement coupée a
I'aide du robinet d'arrét.

En cas d'inflammation du gaz s'échappant d'une valve non étanche
d'une bombe a gaz, il faut : refroidir la bombe, jeter une couverture
humide dessus, fermer la valve de la bombe. Une fois que la bombe a
refroidi, il faut la sortir a l'air libre. Interdiction de réutiliser une bombe
endommagée.

En cas d'interruption de l'utilisation de la cuisiniere pendant plusieurs
jours, le bouchon principal (vanne) de l'installation de gaz doit étre
fermé, tandis qu'en cas d'utilisation d'une bombe a gaz, il doit étre
fermé aprés chaque utilisation.

L'utilisation d'appareils de cuisson et de patisserie entraine I'émission
de chaleur et d'humidité dans la piece dans laquelle ils se trouvent. Il
est nécessaire de s'assurer que la piece de la cuisine est bien ventilée,
de garder la ventilation naturelle ouverte ou d'installer une ventilation
mécanique (hotte de cuisine).

Un appareil utilisé de maniére intensive pendant une longue période
peut nécessiter une ventilation supplémentaire, commme l'ouverture
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d'une fenétre, ou une ventilation plus efficace, comme l'augmentation
de la puissance de la ventilation mécanique si elle est utilisée.

L'appareil a été congu exclusivement commme un appareil de cuisson.
Toute autre utilisation (par exemple pour le chauffage des locaux) est
incompatible avec I'usage prévu et peut étre dangereuse.

COMMENT ECONOMISER L'ENERGIE

Ceux qui utilisent I'énergie de maniére responsable
protégent non seulement le budget de leur ménage,
mais agissent également de maniéere consciente pour
'environnement. Alors aidons, économisons |'électrici-
té ! Suivons les régles suivantes :

|

Attention ! Si vous utilisez un programmateur, réglez des temps de cuisson
plus courts en conséquence.

Utiliser les bons ustensiles de cuisine. L'ustensile de cuisson (son
fond) ne doit jamais étre plus petit que la taille de la flamme. N'oubliez
pas de couvrir les récipients avec un couvercle.

- Veillez a la propreté des brileurs, des grilles, des plaques de

braleurs. La contamination interfére avec le transfert de chaleur - les
saletés brllées ne peuvent souvent étre éliminées que par des moyens
trés lourds pour I'environnement. Une propreté extréme doit étre
maintenue a proximité des trous de flamme des couronnes sous les
couvercles du braleur et des trous des buses du braleur.

Eviter de "regarder sous les couvertures" inutilement. N'ouvrez pas
la porte du four trop souvent.

N'utilisez le four que lorsqu'il y a une grande quantité d'aliments.
Les viandes pesant jusqu'a 1 kg peuvent étre cuites plus doucement
dans une marmite sur le feu de la cuisiniere.

Utilisation de la chaleur résiduelle du four. Si le temps de cuisson est
supérieur a 40 minutes, nous vous recommandons d'éteindre le four 10
minutes avant la fin de la cuisson.

Fermez soigneusement la porte du four. La chaleur s'échappe
par la saleté des joints de la porte. |l est préférable de les retirer
immédiatement.

Ne placez pas la cuisiniére a proximité de réfrigérateurs/
congélateurs. lIs entrainent une augmentation inutile de la
consommation d'électricité
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DEVERROUILLAGE

N

L'égquipement a été protégé contre les dommages par un emballage
pendant toute la durée du transport.

Aprés avoir déballé l'appareil, veuillez éliminer les piéces d'emballage
de maniére a ne pas mettre en danger I'environnement.

Tous les matériaux utilisés pour I'emballage ne sont pas nocifs pour
I'environnement, sont 100% recyclables et marqués du symbole ap-
proprié.

Attention ! Les matériaux d'emballage (sacs en polyéthyléne, mor-

ceaux de polystyrene, etc.) doivent étre tenus hors de portée des enfants pendant le

déballage.

DECLASSEMENT

A la fin de sa vie utile, ce produit ne doit pas étre éliminé, par exemple
avec les déchets municipaux normaux, mais doit étre apporté a un
point de collecte et de recyclage des équipements électriques et élec-
troniques. Ceci est indiqué par un symbole sur le produit, le manuel
d'instructions ou I'emballage.

Les matériaux utilisés dans I'équipement peuvent étre réutilisés
conformément a leur étiquetage.

En réutilisant, en récupérant des matériaux ou en utilisant des équipements usagés
d'une autre maniere, vous contribuez de maniére significative a la protection de notre

environnement.

Les informations sur le site d'élimination approprié pour les équipements usagés sont
disponibles aupres des autorités municipales.
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DESCRIPTION DU PRODVUIT

1 Bouton du régulateur de température
2 Bouton rotatif pour la sélection des fonctions du four

3, 4, 5, 6 Bouton rotatif pour la commande des briileurs a gaz
7 Témoin lumineux du thermostat L

8 Témoin de fonctionnement de la cuisiniére R
9 Poignée de la porte du four

10 tiroirs

11 Grand bridleur

12 Brialeur moyen

13 Braleur auxiliaire
14 Braleur moyen Sécurité contre les  Briquet a
15 Couvercle fuites de gaz étincelles

16 Programmateur électronique

12 13
15 14

11

8

3, 4 56
)

1 2

16 9

10
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CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

Equipement de poéle

Grille du gril (grille de séchage)

Rails latéraux en téle

*pour certains types
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INSTALLATION

Les instructions ci-dessous sont destinées

a un professionnel qualifié qui installera

I'équipement. Ces instructions sont des-

tinées a rendre l'installation et I'entretien

de I'équipement aussi professionnel que

possible.

& Installation du poéle

® Lasalle de cuisine doit étre seche et
aérée, et disposer d'une ventilation
efficace, conformément aux regles
techniques en vigueur.

® La piece doit étre équipée d'un

systéme de ventilation pour évacuer

les fumées produites lors de la
combustion. Cette installation doit

comporter une grille ou un capot de

ventilation. Les sorbonnes doivent
étre installées conformément

aux instructions des manuels
d'utilisation qui leur sont fournis. Le
positionnement de la cuisiniére doit
garantir le libre accés a toutes les
commandes.

® La piece doit également disposer d'un

apport d'air, nécessaire a la bonne

combustion du gaz. L'alimentation en
air ne doit pas étre inférieure 3 2 m3/h

pour 1 kW de puissance du brdleur.

L'air peut étre fourni par un flux direct

de l'extérieur a travers un conduit
d'une section minimale de 100 cm?,

ou directement des pieces adjacentes

qui sont équipées de conduits de
ventilation menant a I'extérieur.

® Sijl'équipement est utilisé de fagon

intensive et prolongée, il peut arriver

qu'il soit nécessaire d'ouvrir une

fenétre pour améliorer la ventilation.

® Legazliquide est plus lourd que l'air

et a donc tendance a s'accumuler
a basse altitude. Les pieces dans
lesquelles des bouteilles / bombes /

avec du gaz liquide ont été installées

doivent étre équipées de conduits
de ventilation menant a l'extérieur

de la piece pour permettre au gaz de

s'échapper en cas de fuite. Pour la
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méme raison, les bouteilles de gaz,
qu'elles soient vides ou partiellement
remplies, ne doivent pas étre
installées ou stockées dans des pieces
situées sur le sol (par exemple, les
sous-sols). Les bouteilles ne doivent
pas se trouver a proximité de sources
de chaleur (poéle, cheminée, four,
etc.) qui pourraient faire monter

la température a l'intérieur de la
bouteille au-dessus de 50 °C.

La cuisiniére a gaz est un appareil de
classe X en raison de sa protection
contre la surchauffe des surfaces
environnantes et, a ce titre, elle ne
peut étre intégrée dans un meuble
que jusqu'a la hauteur du plan de
travail, c'est-a-dire a environ 850 mm
du sol. Une installation au-dessus de
ce niveau n'est pas souhaitable.

Les meubles destinés a étre encastrés
doivent étre dotés d'un revétement
et d'un adhésif résistant a une
température de 100 °C pour les coller.
Le non-respect de cette condition
peut entrainer la déformation de

la surface ou le décollement de la
doublure. Si l'on n'est pas sar de la
résistance a la chaleur du meuble, la
cuisiniere doit étre encastrée dans le
meuble, en respectant une distance
d'environ 2 cm. Le mur/mur derriére
la cuisiniere doit étre adapté pour
résister a des températures élevées.
Lorsque la cuisiniere est utilisée,
|'arriere de la cuisiniére peut chauffer
jusqu'a environ 50 °C au-dessus de la
température ambiante.

La cuisiniére doit étre placée sur un
sol dur et plat (ne pas la placer sur un
socle).

Avant de commencer a travailler,

la cuisiniere doit étre mise en
position horizontale, ce qui a un effet
extraordinaire, par exemple, sur la
répartition uniforme de la graisse sur
la poéle. Pour cela, il existe des pieds
de positionnement, auxquels on
accede en sortant le tiroir. Plage de
réglage +/-5 mm.



Montage pour empécher la
cuisiniére de basculer.

Le verrouillage est monté de maniére a
empécher le basculement de la cuisi-
niere.

Grace a la protection contre le bascule-
ment, I'enfant ne pourra pas marcher
sur la porte du four et faire basculer la
cuisiniere.

Poéle, hauteur 850 mm
A=60 mm
B=103 mm

Poéle, hauteur 900 mm
A=104 mm
B=147 mm

e o~

Raccordement de la cuisiniére
a l'alimentation en gaz

Attention !

La cuisiniere doit étre raccordée a l'ins-
tallation de gaz du gaz pour lequel elle

a été adaptée en usine. Les informations
sur le type de gaz auquel la cuisiniére est
adaptée en usine figurent sur l'étiquette
d'usine. La cuisiniere doit étre raccordée
exclusivement par un plombier agréé

et lui seul a le droit exclusif d'adapter la
cuisiniére a un autre type de gaz.

Instructions pour le plombier
Le plombier est tenu de:

® possedent des licences de gaz,

e familiarisez-vous avec les informations
figurant sur I'étiquette d'usine de la
cuisiniere concernant le type de gaz
auquel la cuisiniére est adaptée, en
comparant ces informations avec les
conditions d'alimentation en gaz du
lieu d'installation,

o \érifier:

- Efficacité de la ventilation, c'est-a-
dire le renouvellement de l'air dans
les pieces

- |'étanchéité des raccords des
conduites de gaz,

- l'efficacité de tous les composants
fonctionnels du cuiseur,

- sil'installation électrique est
adaptée pour fonctionner avec le
conducteur de protection (neutre).

e fournir a l'utilisateur la preuve du
raccordement de la cuisiniére
a gaz et le familiariser avec son
fonctionnement

Attention!

Seul un plombier agréé peut raccorder

la cuisiniere a une bouteille de gaz ou a

une installation existante, en respectant
toutes les regles de sécurité.

Connexion a une ligne flexible en acier

Lors de l'installation de la cuisiniére

conformément aux exigences de la classe
2, sous-classe |, il est recommandé d'utili-
ser uniguement des conduits métalliques
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flexibles conformes aux réglementations
locales pour raccorder la cuisiniére a I'ali-
mentation en gaz. Le raccordement au
gaz de la cuisiniere est un raccord fileté
G1/2".

N'utilisez que des tuyaux et des joints
conformes aux normes en vigueur pour le
raccordement.

La longueur maximale de la ligne flexible
ne doit pas dépasser 2000 mm.

Assurez-vous que la connexion n'est pas
en contact avec des piéces mobiles qui
pourraient 'endommager.

Raccordement a un tuyau fixe

La cuisiniére est équipée d'un robinet de
raccordement avec un filetage G1/2".

Le raccordement au systeme de distribu-
tion de gaz doit étre réalisé de maniére a
ce qu'aucune contrainte ne se produise
en aucun point du systeme de distribu-
tion ou sur aucune partie de lI'équipe-
ment.

L'application d'un couple de serrage
excessif (supérieur a 18 Nm) peut endom-
mager le joint ou provoquer des fuites.

La conduite d'alimentation en gaz (tuyau)
ne doit pas toucher les parties métal-
ligues du couvercle arriere de la cuisi-
niere.

& Note'!

Apres chagque remplacement de réduc-
teur, effectuez un contréle technique
des vannes de gaz de la cuisiniere et du
fonctionnement de la protection contre
les fuites de gaz.

A Attention!

Apres l'installation du poéle, il faut vérifier
I'étanchéité de tous les joints, en utilisant
par exemple de |'eau savonneuse.

Le feu ne doit pas étre utilisé pour vérifier
les fuites.

Raccordement de la cuisiniére
a l'alimentation électrique

® La cuisiniére est adaptée en usine
pour une alimentation en courant
alternatif, monophasé (230 V1IN
~ 50 Hz) et équipée d'un cordon
d'alimentation de 3x 1,5 mm2d'une
longueur d'environ 1,5 m avec un
contact de protection.

® La prise électrigue doit étre équipée
d'une broche de protection et ne
doit pas étre située au-dessus de la
cuisiniere. Il est nécessaire que la prise
électrigue soit accessible a I'utilisateur
apres l'installation de la cuisiniére.

® Avant de brancher la cuisiniére dans
la prise, vérifiez que :

- le fusible et le cablage électrique
peuvent supporter la charge du
poéle,

- le systeme de distribution
électriqgue est équipé d'un
systéme de mise a la terre efficace
répondant aux exigences des
normes et réglements applicables,

- la prise est facilement accessible.

A Attention!

Si un cable d'alimentation non déta-
chable est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, un réparateur
spécialisé ou un professionnel qualifié
pour éviter tout danger.
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Adaptation de la cuisiniére a un autre type de gaz.
Ces travaux ne peuvent étre effectués que par un installateur dment agréé.

Si le gaz qui alimente la cuisiniére differe du gaz prévu pour la cuisiniére dans la
version d'usineg, c'est-a-dire G20 20 mbar, il faut remplacer les gicleurs des braleurs et
régler la flamme.

Pour adapter la cuisiniere afin de brller un autre type de gaz, il est nécessaire de:

® remplacement de la buse (voir le tableau ci-dessous),
® le contrble de la flamme "économie".

Attention !
Les poéles fournis par le fabricant ont des brdleurs adaptés en usine pour brdler le gaz
spécifié sur I'étiquette d'usine et la carte de garantie.

Braleur
auxiliaire moyen grand site
diametre de la diametre de la diametre de la
Tvpe de gaz buse buse buse
yp 9 [mm] [mm] [mm]
charge charge charge
thermique thermique thermique
1,00 kW 1,80 kW 2,80 kW
G20 2E - 20mbar 0,72 0,98 117
G30 3B/P - 50mbar 0,45 0,58 0,75
G30/31 3+ 28-30/37 mbar 0,52 0,67 0,83
Flamme du Ajustement du gaz liquide au | Conversion du gaz naturel en
braleur gaz naturel gaz liquide
Full 1. Remplacer la buse du 1. Remplacez la buse du
braleur braleur par une buse
appropriée, conformément
au tableau des buses.
Economique 2. Dévissez légerement la 2. Vissez legerement la vis de
vis de réglage et ajustez la réglage et vérifiez la taille
taille de la flamme. de la flamme.

Les boutons de robinet doivent étre retirés pour effectuer le réglage.
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Les brlleurs de surface utilisés ne néces-
sitent pas de contréle de l'air primaire. La
flasnme correcte présente des cones dis-
tincts a l'intérieur de la couleur bleu-vert.
Une flamme courte et pétillante ou une
flammme longue, jaune et vive, sans cones
clairement visibles, indique une qualité
de gaz inadéquate dans une installation
domestique ou un brdleur endommagé
ou sale. Pour vérifier la flammme, le braleur
doit étre chauffé pendant environ 10 mi-
nutes a pleine flamme, puis le bouton de
la vanne doit étre tourné a basse flamme.
La flamme ne doit pas s'éteindre ou sau-
ter vers les buses.

Remplacement de
la buse du braleur -
dévisser la buse avec
une douille spéciale
7 et la remplacer par
une nouvelle selon

le type de gaz (voir
tableaux).

Attention!

Le réglage de l'appareil pour un gaz autre
que celui indiqué par I'étiquette d'usine
du fabricant de la cuisiniere, ou l'achat
d'une cuisiniere pour un autre type de
gaz que celui installé dans l'appartement,
reléve de la seule responsabilité de I'utili-
sateur - le plombier.

=

QQ) Robinet de
régulation

©

L'alimentation en gaz des brdleurs de
surface est ouverte et réglée par des ro-
binets étanches. Les réglages du robinet
doivent étre effectués avec le brlleur en

position d'économie de flamme, a l'aide
d'un tournevis réglementaire de 2,5 mm.

A Attention!

Une fois le réglage terminé, il faut appo-
ser un autocollant décrivant le type de
gaz auquel la cuisiniere est adaptée.

SERVICE

Avant de mettre la cuisiniére

en marche pour la premiére

fois

® retirer les éléments de I'emballage,

® retirezdoucement (lentement) les
étiquettes de la porte du cuiseur,
en veillant a ne pas briser la bande
adhésive ;

® vider le tiroir, nettoyer la chambre du
four des conservateurs d'usine,

® retirez les accessoires du four et lavez-
les a I'eau chaude additionnée de
liquide vaisselle,

® activez la ventilation de la piéce ou
ouvrez une fenétre,

® chauffer le four (a 250 °C, environ
30 min.), enlever la saleté et laver
soigneusement ; les surfaces
chauffantes de la plaque doivent étre
chauffées pendant environ 4 min.
sans utiliser de récipient.

Attention!

Dans le cas des cuisiniéres équipées

d'un programmateur Ta électronique,
I'écran affiche "0:00" lorsqu'il est branché.
L'heure actuelle du programmateur doit
étre réglée. (Voir le manuel d'instructions
du programmateur)

Le fait de ne pas régler I'heure actuelle
empéche le four de fonctionner.

® les opérations d'entretien doivent
étre effectuées dans le respect des
consignes de sécurité.

La chambre du four ne doit étre lavée
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qu'a I'eau chaude avec une petite quan-
tité de liquide vaisselle.

Fonctionnement des
brileurs de surface

Choix des ustensiles

Il faut veiller a ce que le diamétre du

fond du récipient soit toujours supérieur

a la taille (portée) de la flamme et que le

récipient lui-méme soit recouvert d'un

couvercle. Nous recommandons que

le diameétre du pot soit de 2,5 a 3 fois le

diametre du braleur, c'est-a-dire dans le

cas d'un bradleur:

® auxiliaire - récipient d'un d'~7 2= de
90 a 150 mm, {]

® moyen -diameétrede lacuve S0 a
220 mm,

® grand - un récipient d'un diamétre
de 200 a 240 mm, et la hauteur du

pot ne doit pas étre supérieure a son
diametre.

R

MAUVAIS OK

Bouton rotatif pour contréler
le fonctionnement du brileur

| oo | Position d'arrét du
°I' braleur
—
Position
Flamme dela
d'économie de grande
position flamme

*pour certains types

Allumage du briileur sans

briquet*

® allumer une allumette.

® pousser le bouton rotatif jusqu'au
point de résistance perceptible et le
tourner vers la gauche jusqu'a la
position "grande flamme" ‘

® allumezle gaz avec une allumette,

® réglez la flamme souhaitée (par
exemple, "économique" ‘),

® apreés la cuisson, éteignez le braleur
en tournant le bouton vers la droite
(position off e).

Allumer les briileurs avec un
briquet *
® appuyez sur le bouton de I'allumeur

d'étincelles marquér ,

® pousser le bouton rotatif jusqu'au
point de résistance perceptible et le
tourner vers la gauche jusqu'a la
position "grande flamme" ‘

® maintenir jusqu'a ce que
|'accélérateur soit mis en marche,

® réglezlaflamme souhaitée (par
exemple, "économique" ‘),

® lorsque la cuisson est terminée,
éteignez le brdleur en tournant le
bouton vers la droite (position off e)

Allumage des briileurs avec

un briquet relié au bouton

rotatif*

® pousser le bouton rotatif du braleur
sélectionné jusqu'au point de
résistance notable et le tourner vers la
gauche jusqu'a la position "grande
flamme" @,

® maintenirjusqu'a ce que
|'accélérateur soit mis en marche,

® aprés avoir allumé la flamme du
braleur, relachez la pression sur le
bouton et réglez la flamme souhaitée
(par exemple, "économie" §)

Attention!
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Dans le cas des cuisiniéres équipées d'un
dispositif de sécurité anti-fuite (fusible)
pour les braleurs de surface, le bouton
rotatif doit étre maintenu sur la position
"grande flamme" pendant environ 10
secondes pendant I'allumage pour que le
dispositif de sécurité fonctionne.

Sélection de la flamme du
braleur

Les braleurs correctement réglés ont une
flamme bleu clair avec un céne intérieur
clairement visible. Le choix de la taille

de la flamme dépend de la position du
bouton rotatif du brdleur :

‘ grande flamme

é petite flamme (dite "économique")

° braleur éteint (alimentation en gaz
fermée)

La taille de la flamme peut étre réglée en
continu selon les besoins.

P S N

MAUVAIS OK

Attention!

Pas de contréle de la flamme dans la
plage comprise entre la position d'arrét
du brdleur e et la position de la flamme

haute ‘

Protection contre les fuites de
gaz*

Certains modéles /types/ sont équipés
d'un systeme automatique qui coupe l'ali-
mentation en gaz du brdleur en I'absence
de flamme.

Ce systeme empéche le gaz de s'échap-
per si la flamme du brdleur s'éteint, par
exemple a cause de...

Le rallumage du brlleur nécessite l'inter-
*pour certains types

vention de l'utilisateur.

Fonctions du programmateur

< OK >

OK bouton pour sélectionner le
mode de fonctionnement

> bouton plus

< bouton "moins

i symbole de la disponibilité
au travail

4] symbole de I'horloge

el symbole de la durée du
travail

= symbole de la fin du travail

Localisation de I'heure actuelle

Lors de la mise sous tension ou de la re-
mise sous tension apres une coupure de
courant, I'écran affiche un 0.00pulsé :

® appuyez et maintenez la touche OK
ou simultanément les touches </>
jusqu'a ce que le symbole apparaisse.
I le point sous le symbole clignote a
|'écran,

® réglez I'heure actuelle dans un délai
de 7 s a l'aide des boutons </>.

Au bout de 7 secondes environ apres la
fin du réglage de I'neure, les nouvelles
données sont mémorisées et le point
sous le symbole @ cesse de clignoter.

Vous pouvez corriger I'heure ultérieure-
ment en appuyant simultanément sur les
boutons </>pendant que le point sous le
symbole @ clignote, vous pouvez corriger
I'neure actuelle.
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Attention!

Le four peut étre mis en marche lorsque
le symbole iapparait sur I'écran.

Minuterie

La minuterie peut étre activée a tout
moment, quel que soit I'état d'activité des
autres fonctions du programmateur. La
plage de temps mesurée est comprise
entre 1 minute et 23 heures et 59 minutes.

Il est nécessaire de régler la minuterie :

® appuyez sur la touche OK, le symbole
clignote sur I'écran £

® utilisez les boutons pour régler la
durée de la minuterie </ >, I'écran
affiche la durée de la minuterie et la
fonction de travail active & une fois la
durée réglée écoulée, un signal
sonore retentit etlcommence a
clignoter.

® maintenez la touche </>ou OK pour
éteindre le signal, le symbole £
s'éteint et I'écran affiche I'heure
actuelle aprés environ 7 secondes.

Attention!

Si le signal audio n'est pas désactivé ma-
nuellement, il s'éteint automatiquement
apres environ 7 minutes.

Travail semi-automatique

Si le four doit étre éteint a une certaine
heure, vous devez :

® réglezle bouton de commande du
four et le bouton de commande de
la température sur la position dans
laquelle le four doit fonctionner,

® appuyez sur la touche OK jusqu'a
ce que l'écran affiche brievement le
symbole majeur et clignote [l ,

® utilisez les boutons pour régler la
durée de fonctionnement souhaitée <
/>, allant de 1 minute & 10 heures.

L'heure réglée sera enregistrée en meé-
moire aprés environ 7 secondes, I'écran
affichera a nouveau I'heure actuelle pen-
dant que le symbole <] sera allumé.

Une fois le temps réglé écoulé, le four
s'éteint automatiquement, un signal

FR

sonore retentit et les symboles <) et~
clignotent,

® mettez les boutons de commande du
four et le contréle de la température
en position d'arrét,

® appuyez surlatouche</>ou OK et
maintenez-la enfoncée pour
désactiver le signal. Les symboles ]
et s'éteignent et I'écran affiche
I'heure actuelle apres environ 7
secondes.

Travail automatique

Si le four doit étre allumé a une heure
précise et éteint a une heure précise,
vous devez régler la durée de fonctionne-
ment et I'heure de fin:

® appuyez plusieurs fois sur la touche
OKjusqu'a ce que la majeure et le
symbole apparaissent brievement sur
|'écran H”Hclignote,

® réglezle temps de fonctionnement
souhaité a l'aide des boutons < />
comme pour le fonctionnement
semi-automatique,

® appuyez plusieurs fois sur la touche
OKjusqu'a ce que l'écran affiche
brievement Fin et que le symbole ol
clignote,

® régler I'neure d'arrét (fin du travail) a
l'aide des boutons </ >, qui est limitée
a 23 heures et 59 minutes,

® réglezle bouton de commande du
four et le bouton de commande de
la température sur la position dans
laquelle le four doit fonctionner. Si
les symboles | et =l sont tous deux
actifs, le fonctionnement du four
commencera au moment résultant
de la différence entre I'neure de fin
programmeée et I'heure de travail
programmeée (par exemple, I'heure
de travail programmée est de 1
heure, I'neure de fin programmée
est de 14h00, le four s'allumera
automatiguement a 13h00).

Lorsque le temps final est atteint, le

four s'éteint automatiguement, le signal
sonore est activé et les symboles <] et~
commencent a pulser en méme temps,
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® mettez les boutons de commande du
four et le régulateur de température
en position d'arrét,

® appuyez sur le bouton</>ou OK et
maintenez-le enfoncé pour éteindre le
signal. Les symboles M et
s'éteignent et I'écran affiche I'heure
actuelle aprés environ 7 secondes.

Effacer les parameétres

Vous pouvez effacer les réglages de la
minuterie ou la fonction de travail auto-
matique a tout moment.

Pour effacer les parameétres de travail
automatique :

® appuyez en méme temps sur les
boutons </ >,

Effacer les paramétres de la minuterie :

® oK pour sélectionner la fonction de
minuterie,

® appuyez a nouveau sur les boutons </
>,

Modification de la tonalité du signal
audio

La tonalité du signal sonore peut étre
modifiée comme suit :

® appuyez en méme temps sur les
boutons </ >,

® sélectionnez la fonction de tonalité a
|'aide de la touche OK, les indications
sur I'écran clignotent :

® utilisez les boutons </> pour
sélectionner la bonne tonalité : entre 1
et 3 al'aide du bouton>entre3et1a
|'aide du bouton<.

Modifier la luminosité de I'écran

Vous pouvez modifier la luminosité de
I'écran de1a9,1étant le réglage le plus
sombre et 9 le plus clair. La valeur saisie
n'est applicable que lorsque I'horloge est
inactive (c'est-a-dire que l'utilisateur n'a
touché aucun des boutons pendant au
moins 7 secondes).

Vous pouvez modifier la luminosité de
I'écran comme suit :

® appuyez en méme temps sur les

boutons </>,

@ utilisez la touche OK pour
sélectionner la fonction bri (la
premiére pression vous amene a
la fonction tonalité, la deuxieme
pression a la fonction bri).

e utilisez les boutons</>pour
sélectionner la luminosité appropriée :
de1a9a l'aide du bouton >

de 9 a1en utilisant le bouton <.

Attention !

Lorsque I'horloge est active (c'est-a-dire
que l'utilisateur a appuyé sur le bouton
au cours des 7 dernieres secondes), la
luminosité de I'écran est a son maximum.

Mode nuit

De 22 heures a 6 heures du matin, ils ré-
duisent automatiquement la luminosité
de I'écran.

Four a air pulsé (élément
chauffant a air chaud +
ventilateur)

Le four peut étre chauffé a l'aide des
éléments chauffants inférieur et supé-
rieur, du gril et de I'élément chauffant a
air chaud. Le fonctionnement de ce four
est contrdlé par le bouton de commande
du four - le réglage s'effectue en tournant
le bouton sur la position correspondant a
la fonction sélectionnée, et par le bouton
de commande de la température - le
réglage s'effectue en tournant le bouton
sur la position correspondant a la tempé-
rature sélectionnée.
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Pour éteindre, mettez les deux boutons
rotatifs sur la position " @" 0O,

Attention!

Lorsque I'une des fonctions du four est
activée, le chauffage (élément chauffant,
etc.) ne s'enclenche qu'apres le réglage
de la température.

Positions possibles du bouton rotatif
pour la sélection de la fonction du four

A

Ventilateur en marche ainsi
que le gril

Dans cette position du volant
de commande, le four assure
la fonction de gril avec ventila-
teur. L'utilisation de cette fonc-
tion dans la pratique permet
d'accélérer le processus de
rotissage et d'améliorer le goGt
des aliments.

Réglage du zéro

Chauffage rapide
Thermorégulation et grille-
pain en marche. Il est utilisé
pour le chauffage d'entrée du
four.

Activation de la fonction "gril
amplifié"

Permet de rétir avec la chaleur
supérieure en méme temps.
Cette fonction permet au four
de développer une tempé-
rature plus élevée dans le
compartiment supérieur

du four, ce qui entraine un
brunissement plus prononcé
des aliments et permet égale-
ment de rétir de plus grandes
portions. L'activation de la
fonction "gril amplifié" vous
permet de griller pendant que
la chaleur supérieure est en
marche. Cette fonction permet
au four de développer une
température plus élevée dans
le compartiment supérieur

du four, ce qui entraine un
brunissement plus prononcé
des aliments et permet égale-
ment de rétir de plus grandes
portions.

Décongélation

Seul le ventilateur est en
marche, sans l'utilisation d'au-
cun chauffage.

Griller sur

La surface "grill" est utilisée
pour rotir de petites portions
de viande : steaks, darnes,
poissons, toasts, saucisses,
plats rétis (I'épaisseur des plats
rotis ne doit pas dépasser 2-3
cm, pendant la cuisson il est
nécessaire de les tourner de
l'autre coté).
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Chauffage inférieur sur

Dans cette position du volant
de commande, le four chauffe
exclusivement en utilisant

le chauffage inférieur. Faire
griller les patisseries par le bas
(par exemple, les patisseries
humides et les patisseries four-
rées aux fruits).

Chauffage inférieur et supé-
rieur en marche

En plagant la molette sur cette
position, le four est chauffé par
convection. Excellent pour la
cuisson des petits pains, de la
viande, du poisson, du pain,
de la pizza (il est nécessaire

de préchauffer le four ainsi
que d'utiliser des plagues de
cuisson foncées) ; la cuisson se
fait sur un seul niveau.

Circuit thermique et chauf-
fage du fond en marche
Dans cette position du volant
de commande, le four met en
ceuvre la fonction de thermo-
régulation et le chauffage du
fond en marche, ce qui fait
monter la température par

le fond du four. Une grande
partie de la chaleur fournie
provient du dessous de la cuis-
son, des patisseries humides,
de la pizza.

Eclairage indépendant du
four

En réglant le volant de com-
mande sur cette position, la
chambre du four est éclairée

Circuit thermique enclenché
Le fait de placer le volant de
commande sur la position
"thermo-run on" permet de
chauffer le four de maniere
forcée au moyen d'une ther-
mosoupape située en position
centrale sur la paroi arriere

de la chambre du four. Par rap-
port aux fours a convection, les
températures de cuisson sont
plus basses. Cette méthode de
chauffage permet a la chaleur
de circuler uniformément au-
tour des aliments dans le four.

Thermo-circulation éco
Cette fonction peut étre utili-
sée pour activer une méthode
de chauffage optimisée afin
d'économiser de |'énergie
pendant la préparation des
aliments. Lorsque le bouton
rotatif est dans cette position,
I'éclairage du four est éteint.

Le ventilateur est en marche
ainsi que le chauffage infé-
rieur et supérieur.

Dans cette position de travail
du volant de commande, le
four met en ceuvre la fonction
de cuisson. Four a convection
avec ventilateur.
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Lampe de contrdle

La mise en marche du four est indiquée par I'allumage des deux témoins lumineux

R et L. L'allumage du témoin lumineux R indique que le four est en fonctionnement.
Lorsque la lampe L s'éteint, cela signifie que le four a atteint la température program-
meée. Si les recettes de cuisine recommandent de placer les aliments dans un four
préchauffé, cela ne doit pas étre fait avant la premiére extinction du voyant L. Pendant
la cuisson, la lampe L s'allume et s'éteint périodiquement (pour maintenir la tempéra-
ture a l'intérieur de la chambre du four). Le témoin R peut également étre allumé dans
la position du bouton rotatif "éclairage de la chambre du four".

Utilisation du gril

Le processus de grillage se produit grace au rayonnement infrarouge émis par I'élé-
ment chauffant du gril.

Pour allumer le gril, il faut :

® réglez le bouton du four sur la position marquée du symbole du gril,

® chauffer le four pendant environ 5 minutes (avec la porte du four fermée),

® placez le plateau dans le four au niveau de travail approprié et, en cas de cuisson
sur un gril, placez le plateau au niveau immédiatement inférieur (sous le gril) pour
gue la graisse s'écoule,

® fermez la porte du four.

Pour les fonctions gril et gril amplifié, la température doit étre réglée sur 210 °C,
tandis que pour la fonction gril ventilateur, la température maximale doit étre de
190 °C.

& Attention!

Ne grillez que lorsque la porte du four est fermée.
Si le gril est utilisé, les parties accessibles de I'appareil peuvent devenir trés chaudes.
Nous recommandons que les enfants ne soient pas autorisés a s'approcher du four.
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LA CUISSON AU FOUR - CONSEILS PRATIQUES

Plats en pate

il est recommandé de cuire les plats a base de pate sur les plaques de cuisson qui
sont un accessoire d'usine de la cuisiniere,

les plats de pate peuvent également étre cuits dans les moules vendus et sur

des plaques de cuisson qui doivent étre placées sur une grille de séchage. Nous
recoommandons les plaques de cuisson de couleur noire, qui transmettent mieux la
chaleur et réduisent le temps de cuisson,

en cas d'utilisation d'un chauffage conventionnel (élément chauffant supérieur +
inférieur), il est déconseillé d'utiliser des moules et des plateaux a surface claire et
brillante, I'utilisation de ce type de moule pouvant entrainer une sous-cuisson du
fond de la pate,

lorsque vous utilisez la fonction air chaud, il n'est pas nécessaire de préchauffer
I'enceinte du four au départ, mais avec les autres méthodes de chauffage,
I'enceinte du four doit étre préchauffée avant l'insertion des aliments,

avant de sortir le plat du four, vérifiez la qualité de la cuisson avec une brochette en
bois (si la cuisson est correcte, la brochette doit rester séche et propre aprées avoir
piqué la pate),

apres avoir éteint le four, il est conseillé de laisser les aliments dans le four pendant
environ 5 minutes,

les températures de cuisson des aliments utilisant la fonction air chaud sont
généralement inférieures de 20 a 30 degrés a celles de la cuisson traditionnelle
(utilisant les éléments chauffants supérieurs et inférieurs),

les parametres de cuisson indiqués dans le tableau 1 sont approximatifs et peuvent
étre ajustés en fonction de votre propre expérience et de vos habitudes de cuisson,
si les informations données dans les livres de cuisine different sensiblement des
valeurs indiguées dans le manuel d'instructions de la cuisiniére, veuillez suivre les
instructions du manuel.

Rotir la viande

les portions de viande de plus de 1 kg doivent étre préparées au four, les morceaux
plus petits sont recommandés pour étre préparés sur des brlleurs a gaz,

nous recommandons d'utiliser des récipients résistants a la chaleur pour la cuisson
au four. Les poignées de ces récipients doivent également étre résistantes aux
hautes températures,

lors de la cuisson sur une grille de séchage ou sur une grille, nous vous
recommandons de placer une plaque de cuisson avec une petite quantité d'eau au
niveau le plus bas,

il est recommmandé de retourner la viande au moins une fois au milieu du temps
de cuisson. Pendant la cuisson, il est également nécessaire d'arroser la viande de
temps en temps avec le jus (bouillon) produit pendant la cuisson ou avec de I'eau
chaude salée, la viande ne doit pas étre arrosée avec de l'eau froide.

Fonction de chauffage par thermo-circulation ECO

lorsque vous utilisez la fonction ECO thermo-run, une méthode de chauffage
optimisée est lancée pour économiser de I'énergie pendant la préparation des
aliments,

il n'est pas possible de réduire le temps de cuisson en réglant des températures
plus élevées, et il n'est pas recommandé de préchauffer le four avant la cuisson,
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® ne modifiez pas le réglage de la température pendant la cuisson et n'ouvrez pas la
porte pendant la cuisson.

Paramétres recommandés lors de l'utilisation de la fonction
thermo-circulation ECO

Type d'aliment a Fonctions du Tempéra- Ni Temps
. iveau a
cuire four ture(°C) [min.]
Biscuit 180-200 2-3 50-70
ECO
Babovicky/muffins 180-200 2 50-70
ECO
Poisson 190-210 2-3 45-60
ECO
Boeuf 200-220 2 90-120
ECO
Porc 200-220 2 90-160
ECO
Poulet 180-200 2 80-100
ECO
Four a air pulsé (élément chauffant a air chaud + ventilateur)
Type d'aliment a Fonctions du | Tempéra- Niveau Temps
cuire four ture(°C) [min.]
Biscuit @ 160-200 2-3 30-50
Babovicky/muffins E] 160-170 " 3 25-4072
Babovicky/muffins 155-170 " 3 25-402
Pizza 200-230" 2-3 15-25
Poisson @ 210-220 2 45-60
Poisson 160-180 2-3 45-60
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Type d'a!iment a Fonctions du | Tempéra- Niveau Ten.1ps
cuire four ture(°C) [min.]
Poisson 5% 190 23 60-70
Saucisses 210 4 14-18
Boeuf E] 225-250 2 120-150
Boeuf 160-180 2 120-160
Porc C] 160-230 2 90-120
Porc 160-190 2 90-120
Poulet 5% 180-190 2 70-90
Poulet E] 160-180 2 45-60
Poulet 175-190 2 60-70
Légumes C] 190-210 2 40-50
Légumes 170-190 3 40-50

Les délais s'appliquent, sauf indication contraire, a une chambre non chauffée. Pour un
four préchauffé, réduisez les temps indiqués d'environ 5 a 10 minutes.

) Faites chauffer un four vide

2 Les temps indiqués sont pour des patisseries en petits moules

Attention : Les parameétres indiqués dans le tableau sont approximatifs et peuvent
étre ajustés en fonction de votre propre expérience et de vos préférences culinaires.
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TEST DISHES. CONFORMEMENT A LA NORME
EN 60350-1.

Cuisson des patisseries

graisse

noir @ 26 cm

Fonc- Temps
. o tion de | Tempéra- de
Type de plat | Accessoires Niveau chauf- ture(°C) cuisson
fage 2 (min.)
Plateau pour
la cuisson des 3 [z] 160-1707" 25-4072
patisseries
Plateau pour —
la cuisson des 3 155-170 " 25-4072
patisseries
Petites patis- | Plateau pour
series la cuisson des 3 155170 25-4072
patisseries
Plateau pour 2+ 4
la cuisson des | 2 - plaque pour
patisseries la cuisson de la 155-170 ) 25502
Plaque de viande
cuisson pour 4 - plague de
rotir la viande cuisson
Plateau pour
la cuisson des 3 [Z] 150-160 " 30-4072
patisseries
Plateau pour
la cuisson des 3 150-170 " 25-352
patisseries
Sablés Plateau pour
(bandes) la cuisson des 3 150-170 " 25-352
patisseries
Plateau pour 2+4
la cuisson des | 2 - plaque pour
patisseries la cuisson de la T o g
Plaque de viande @ 160-175 25-35
cuisson pour 4 - plague de
rétir la viande cuisson
Biscuit sans Gril + plateau
de cuisson 3 C] 170-180" 30-452
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Fonc- Temps
. o tion de | Tempéra- de
Type de plat | Accessoires Niveau chauf- ture(°C) cuisson
fage 2 (min.)
Planche 3 2 moules sur
Strudel aux griller + deux llaagerglgr?%?;-
plagues de places en dic [z] 180-200" | 50-702
pommes cuisson noir @ gonale : l'arriere
20 cm a droite, I'avant
a gauche

) Chauffez un four vide, n'utilisez pas la fonction de chauffage rapide.

2 Les temps s'appliguent sauf indication contraire pour une chambre non chauffée.
Pour un four préchauffé, réduisez les temps indiqués d'environ 5 a 10 minutes.

Grillades
Fonc- Tem-
Type de Accessoires Niveau et péra- Temps min.
plat chauf- o
£ ture(°C)
age
Grille 4 250" 15-2,5
Toasts de
pain blanc A
Grille 4 2502 2-3
Srgllsqduue%rg 4 - grille
Hambur- ) 3 - plaque — 1. page 10-15
cuisson pour - o~
gers de . de cuisson . 250"
la viande (pour .
boeuf S pour rotir la 2. page 8-13
recueillir la .
. viande
condensation)

 Chauffez un four vide en le mettant en marche pendant 5 minutes, n'utilisez pas la
fonction de chauffage rapide.
2 Chauffez le four vide en le mettant en marche pendant 8 minutes, n'utilisez pas la
fonction de chauffage rapide.
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Cuisson au four

FR

Fonc-
U G0 Accessoires Niveau B el IR Telpps
plat chauf- ture(°c) min.
fage
Grille du gril 2- grille
+ plaque de
cuisson pour 1-plaque s
1sson P decuisson | |%1" 180-190 70-90
la viande (pour P
o pour rotir la
recueillir la ;
. viande
Poulet condensation)
entier : ;
Grille du gril 2 grille
+ plaque de
cuisson pour 1 - plaque s
1sson b de cuisson 180-190 80-100
la viande (pour P
) ) pour rétir la
récupérer la .
. viande
condensation)

Les délais s'appliguent, sauf indication contraire, a une chambre non chauffée. Pour un
four préchauffé, réduisez les temps indiqués d'environ 5 a 10 minutes.
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NETTOYAGE ET EN-
TRETIEN DE LA CUISI-
NIERE

Le soin apporté par l'utilisateur a la pro-
preté et a I'entretien de la cuisiniére a un
impact significatif sur la prolongation de
son fonctionnement sans probleme.

Avant de commencer le processus de
nettoyage, éteignez la cuisiniére et
vérifiez que tous les boutons rotatifs
sont réglés sur "e“ /,,0“ Les opérations
de nettoyage ne peuvent étre commen-
cées qu'aprés le refroidissement de la
cuisiniére

Bral ille de | | d

rialeurs, grille de la plaque du

bril boitier d él
raleur, boitier du poéle

Si les braleurs et les grilles sont encrassés,
il convient de les retirer de la cuisiniere

et de les laver a I'eau chaude addition-
née d'un produit dégraissant. lls doivent
ensuite étre essuyés. Apres avoir retiré

la grille, lavez soigneusement la plaque
sous les brdleurs et essuyez-la avec un
chiffon doux. Une propreté particuliere
doit étre maintenue au niveau des trous
de flammme des couronnes sous les cou-
vercles des braleurs, voir la figure ci-des-
sous. Nettoyez les trous de la buse a l'aide
d'un fil de cuivre fin. Ne pas utiliser de fil
d'acier, ne pas percer de trous.

A Attention!

Les composants du braleur doivent
toujours étre secs. Les particules d'eau
peuvent bloquer la sortie du gaz et
provoquer une mauvaise combustion du
braleur.

Vérifiez que les éléments du brdleur ont
été correctement mis en place aprés le
nettoyage.

Une position non axiale du couvercle
du brileur peut causer des dommages
permanents au braleur.

-
- =N

R

® Utilisez des détergents liquides
doux pour laver les surfaces
émaillées. N'utilisez pas de produits
de nettoyage ayant un fort effet
abrasif, tels que les poudres a récurer
contenant des abrasifs, les pates
abrasives, les pierres abrasives, les
pierres ponces, les toiles métalliques,
etc.

® Une cuisiniére en acier inoxydable
doit étre lavée a fond sur le plan de
travail avant d'étre utilisée. Il convient
d'accorder une attention particuliere
a I'élimination des résidus d'adhésif
de la feuille retirée des plaques lors
du montage ou du ruban adhésif
appliqué lors de I'emballage de
la cuisiniere. La plague doit étre
nettoyée régulierement aprés chaque
utilisation. Ne laissez pas le plan de
travail étre fortement sali, notamment
par des résidus liquéfiés. Nous
recommmandons d'utiliser Stahl-Fix
pour le nettoyage initial et de routine.

Four de cuisson

® Le four doit étre nettoyé aprés chaque
utilisation. Lors du nettoyage du
four, I'éclairage doit étre allumé pour
permettre une meilleure visibilité
dans la zone de travail.

® Lavez l'enceinte du four uniguement
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a I'eau tiede additionnée d'une petite
quantité de liquide vaisselle.

® Nettoyage a la vapeur-Steam Clean
- verser 0,25 | d'eau (1 verre) dans le
plat placé dans le four au premier
niveau a partir du bas,

- fermez la porte du four,

- réglez la molette de contréle de la
température sur 50°C et la molette
de controéle des fonctions sur la
position inférieure de chauffage,

- chauffer la chambre du four
pendant environ 30 minutes,

- une fois le nettoyage terming,
ouvrez la porte du four, essuyez
l'intérieur de la chambre avec une
éponge ou un chiffon, puis lavez a
I'eau tiede et au liquide vaisselle.

A Attention!

N'utilisez pas de produits de nettoyage
contenant des substances abrasives
pour nettoyer et entretenir les facades en
verre.

Remplacement de I'ampoule
du four

Pour éviter tout risque d'électrocution,
assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de changer I'ampoule.

® Réglez tous les boutons de controéle
sur" @" /"0" et mettez I'appareil hors
tension,

® Dévissez et lavez l'abat-jour en verre
et veillez a I'essuyer.

® Dévissez I'ampoule de la douille,
si nécessaire remplacez I'ampoule
par une nouvelle - ampoule haute
température (300 °C) avec paramétres

- tension 230 V
- puissance 25 W
- fil E14.

® Vissez I'ampoule, en veillant a ce
gu'elle soit bien insérée dans la douille
en céramique.

® Vissez I'abat-jour en verre.

[T==1==
.

° H < 7). T

N <
Eclairage du four

Remplacer I'ampoule halogéne
du four*

Pour éviter toute électrocution, assu-
rez-vous que l'appareil est éteint avant
de remplacer I'ampoule halogéne.

® Régleztous les boutons de contréle
sur" @" /"0" et mettez l'appareil hors
tension,

® Dévissez et lavez I'abat-jour et
essuyez-le soigneusement.

® Retirez I'ampoule halogene a
I'aide d'un chiffon ou d'un papier,
remplacez-la par une nouvelle
ampoule G9 si nécessaire :
- tension 230V
- puissance 25W

® Insérez l'ampoule halogéne
exactement dans la douille.

® Vissez l'abat-jour.

By

.,
Eclairage du four

Attention ! Il faut veiller a ne pas tou-
cher directement I'ampoule avec les
doigts.
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® Lesfours marquésde la lettre D

étaient équipés de rails de guidage
en fil métallique (grilles) facilement
amovibles des inserts du four (grilles
d'insertion). Pour les retirer pour les
laver, tirez sur la charniére située a
I'avant, puis faites glisser le rail de
guidage et retirez-le de la charniere
arriere.

Les fours marqués des lettres Dp, ont
des rails de guidage coulissants en
acier inoxydable des grilles d'insertion,
fixés aux rails de guidage en fil
meétallique. Avant d'y placer la tole,

il faut les faire glisser (si le four est
chaud, faites-les glisser en accrochant
le bord arriére de la téle aux butées
situées a l'avant des guides de
glissement), puis les faire glisser avec
la tole.

Attention ! Les guides télescopiques ne
doivent pas étre lavés au lave-vaisselle.

Démontage des rails de guidage télesco-
piques

=

=

;/

Installation de rails de guidage télesco-
pigues

Insertion de classements

=~

&

I}

=
|
= =
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Tirer la porte pour l'ouvrir

La porte peut étre tirée pour faciliter I'ac-
cés a la chambre du four et le nettoyage.
Pour ce faire, ouvrez la porte, faites pivo-
ter vers le haut I'élément de sécurité situé
dans la charniere (fig.A). Ouvrez légeére-
ment la porte, soulevez-la et tirez-la vers
I'avant. Pour monter la porte, inversez la
procédure. Lors du montage, il faut veiller
a ce que la découpe de la charniére soit
correctement positionnée sur la saillie du
support de charniére. Aprées le montage
de la porte sur la cuisiniere, I'élément de
verrouillage doit étre rabattu sans réserve
et soigneusement enfoncé.

Un mauvais réglage de I'élément de ver-
rouillage peut endommager la charniére
lors de la tentative de fermeture de la
porte.

A

Déviation du verrouillage de la charniéere

FR-63

Retrait de la vitre intérieure

1.

A l'aide d'un tournevis cruciforme,
dévissez les vis des clips latéraux (Fig.
B).

Retirez les fixations a l'aide d'un
tournevis a lame plate et retirez le rail
supérieur de la porte (Fig. B, C).
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3. Retirez le verre intérieur des poignées
situées au bas de la porte. (Figure D
et DI1).

4. Nettoyez le verre avec de I'eau chaude
et une petite quantité de détergent

Suivez l'ordre inverse pour le montage
ultérieur. La partie lisse de la vitre doit se
trouver en haut.

Attention ! Ne poussez pas la barre su-
périeure dans les deux c6tés de la porte
en méme temps. Pour installer correcte-
ment le rail supérieur de la porte, insérez
d'abord I'extrémité gauche du rail dans

la porte, puis poussez I'extrémité droite
dans le "clic" audible. Appuyez ensuite sur
la barre depuis le c6té gauche jusqu'a ce
que vous entendiez un "clic" audible.

Retirer la vitre intérieure. 3 verres.

Retirer la vitre intérieure. 2 verres.

. e e L o _ae
Révisions périodiques

En plus des activités visant a garder le
cuiseur propre, vous devez :

@ effectuer des contréles périodiques
de la fonctionnalité des commmandes
et des systemes d'exploitation de la
cuisiniére. A la fin de la période de
garantie, au moins une fois tous les
deux ans, I'entreprise de service doit
étre chargée d'effectuer un controle
technique de la cuisiniére,

® rectifier les défauts opérationnels
identifiés,

® |'entretien périodique des systéemes
de fonctionnement de la cuisiniere.

A Attention!

Toutes les réparations et tous les réglages
doivent étre effectués par une société de
service ou un installateur diment agréé.
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PROCEDURE D'URGENCE

Dans toute situation d'urgence, vous devez :

® éteindre les systemes de fonctionnement de la cuisiniere
® débrancher l'alimentation électrique
® signaler une réparation
® certains défauts mineurs peuvent étre corrigés par l'utilisateur en suivant les
instructions du tableau ci-dessous ; les points suivants du tableau doivent étre
examinés avant de contacter le service clientéle ou le service apres-vente.
PROBLEME CAUSE POSTUP

1. Le braleur ne s'allume | trous de flamme sales fermer le robinet d'arrét

pas du gaz, fermer les robi-
nets du braleur, ventiler
la piece, retirer le brdleur,
nettoyer et purger les
trous de la flamme

2. L'allumeur de gaz ne interruption de courant vérifier le fusible de I'ins-
s'allume pas tallation domestique, rem-

placer celui qui est grillé
interruption de l'approvi- ouvrir la vanne d'entrée
sionnement en gaz de gaz
briquet a gaz sale (encras- | nettoyage de I'éclairage
sé) agaz
bouton de robinet appuyé | maintenez le bouton rota-
assez longtemps tif enfoncé jusqu'a ce que
la flamme soit compléte
autour de la couronne du
braleur

3. laflamme s'éteint bouton de robinet desser- | maintenir plus longtemps
lorsque le braleur est ré trop tot le bouton rotatif sur la po-
allumeé sition "grande flamme"

4. l'équipement interruption de courant vérifier le fusible de l'ins-
électrique ne tallation domestique, rem-
fonctionne pas placer celui qui est grillé

5. l'écrandu I'appareil a été déconnec- | régler I'neure actuelle
programmateur téduréseauouilyaeu (voir. Manuel du program-
affiche I'neure " 0.00 " une perte momentanée meur)

de la tension
6. l'éclairage du four ne loose or damaged bulb resserrer I'ampoule ou

fonctionne pas

remplacer celle qui est en-
dommagée (voir chapitre
Nettoyage et entretien)
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DONNEES TECHNIQUES

Tension nominale 230V~50 Hz
Puissance nominale max. 3.6 kW
Catégorie de dispositif DE 112ELL3B/P, FR IlI1c2E+3+,
IT 12H3+, HU 11I2HS3B/P, CZ,SK, RO,AT II12H3B/P
Dimensions du poéle 85/50/60 cm

Il est conforme aux exigences des normes EN 60335-1; EN 60335-2-6, EN 30-1-1 appli-
cables dans I'Union européenne.

Les informations sur les étiquettes énergétiques des tubes électriques sont fournies
conformément a la norme EN 60350-1/IEC 60350-1. Ces valeurs sont déterminées a
charge standard avec les fonctions suivantes actives : chauffage inférieur et supérieur
(mode normal) et chauffage assisté par ventilateur (si disponible).

La classe d'efficacité énergétique a été déterminée en fonction des fonctionnalités
disponibles dans le produit, conformément a la priorité ci-dessous :

Circulation d'air forcée ECO (réchauffeur d'air chaud + ventilateur)
ECO
Circulation d'air forcée ECO (élément chauffant inférieur + élément Tw
chauffant supérieur + grille-pain + ventilateur) =
ECO
Mode ECO standard (élément chauffant inférieur + élément chauffant [j
supérieur)
ECO

Retirez les rails télescopiques (le cas échéant) lorsque vous testez la consommation
d'énergie.

Déclaration du fabricant

Le fabricant déclare par la présente que ce produit est conforme aux exigences
essentielles des directives européennes suivantes :
directive basse tension 2014/35/CE

directive sur la compatibilité électromagnétique 2014/30/CE

directive sur les équipements de gaz 2009/142/CE (jusqu'au 20.04.2018)
réglement (UE) 2016/426 du Parlement européen et du Conseil (du 21.04.2018)
directive erP - 2009/125/CE

et donc l'appareil a été étiqueté C E et une déclaration de conformité a été déli-
vrée aux autorités de surveillance du marché.
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A WEEE szimbdlum azt jelzi, hogy ez

a termék nem kezelheté haztartasi hulla-
dékként. A termék helyes megsemmisité-
sének biztositasaval segit védeni a kor-
nyezetet. A termék Ujrahasznositasaval
kapcsolatos részletesebb informaciokért,
kérjuk, forduljon a helyi hatésagokhoz,

a haztartasi hulladékkezeld szolgéaltatohoz
vagy

a bolthoz, ahol a terméket megvasarolta.
Ez a termék megfelel az 6sszes ra vonat-
kozd EU-s szabalyozasi kovetelménynek.
Az EU megfeleléségi nyilatkozata a www.
alzashop.com/DoC cimen érhet6 el.

Az Eurdpai Unidban értékesitett termékek
megfelelnek az elektromos és elektronikai
berendezésekben valé egyes veszélyes
anyagok hasznalatanak korlatozasara vo-
natkozo 2011/65/EU (RoHS) iranyelvnek.

FRANCAIS

Ce produit est conforme a I'ensemble des
exigences des normes européennes corre-
spondantes. La déclaration de conformité
européenne est disponible sur le site
www.alzashop.com/DoC.

Ce produit, vendu en Union européenne,
est conforme aux exigences de la Directive
2011/65/EU relative aux restrictions sur cer-
taines substances dangereuses dans les
égquipements électriques et électroniques
(ROHS).

Le symbole WEEE indique que ce pro-
duit ne doit pas étre jeté avec les déchets
ménagers ordinaires. Vous assurerez la
protection de I'environnement en élimi-
nant correctement ce produit. Pour da-
vantage d'informations sur le recyclage de
ce produit, veuillez contacter les autorités
locales, votre prestataire de services de
traitement des déchets ou le magasin ou
vous avez effectué I'achat.
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