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Ko6szonjik, hogy megvasarolta a SIGURO marka termékét.
Készénjiik, hogy megtisztelt benniinket a bizalmaval! Orémmel
mutatjuk be Onnek a készilékiinket, a készulék funkcioéit és a
készulék hasznalatat.

HiszUnk abban, hogy tisztességes és felelds vallalat vagyunk, ezért csak olyan
beszallitokkal dolgozunk egyutt, akik megfelelnek a munkavallaldk érde-
keinek a védelmeére, a munkavallaldi visszaélések megelbzésére, tovabba a
tisztességes munkakortulmények biztositasara vonatkozdé szigord kritériu-
mainknak.

Amennyiben a készUléken olyan karbantartast vagy javitast kivan végreha-
jtani, amelyhez a készuléket meg kell bontani, akkor forduljon a markasze-
rvizhez siguro@alza.cz, vagy hivja fel a vevészolgalatunkat. A kényelmesebb
Ugyintézés érdekében egybevontuk a kapcsolati helyeinket, igy a fenti kapc-
solatokat nem csak a javitasok és karbantartdsok megrendeléséhez, hanem
a reklamaciok benyujtasahoz vagy a garancia utani szervizeléshez is fel lehet
hasznalni.

BIZTONSAGI INFORMACIOK

A hasznalatba vétel elott figyelmesen olvassa el a
@ jelen utmutatét, és azt késdbbi felhaszndlasokhoz
is orizze meg.

Figyelem! A készUlék és a hozzaférhetd részei hasznalat kozben forréak.
Kulonds figyelmet kell forditani a fUtéelemek érintésének lehetéségére. 8
év alatti gyermekeket nem szabad a készulék kozelébe engedni dllandd
fellgyelet nélkul.

Ezt a készuléket 8 évesnél idésebb gyermekek, valamint fizikai, szellemi
vagy pszichikai korlatozasokkal rendelkezd, illetve gyakorlati tapasztalat-
tal és ismeretekkel nem rendelkezé személyek is hasznalhatjak, feltéve,
hogy ezt felUgyelet mellett vagy a biztonsdagukért felelés személyek altal
atadott hasznalati utasitdsoknak megfeleléen teszik. Virtuézan figyeljen a
gyerekekre, hogy ne jatsszanak a készulékkel. A takaritasi és karbantartasi
tevékenységeket nem végezhetik fellugyelet nélkul gyermekek.

A készulék hasznalat kdzben felmelegszik. Javasoljuk, hogy legyen dvatos, és
kerulje a sutd belsejében [évS forrd elemek megérintését.

A készUlék hozzaférhetd részei nagyon felforrésodhatnak. Javasoljuk, hogy
gyermekek ne tartézkodjanak a suté kozelében.

Figyelem! Ne hasznaljon durva tisztitdszereket vagy éles fémtargyakat az
ajtolveg tisztitdsahoz, mivel ezek megkarcolhatjak a feltletet, ami az Uveg
repedését okozhatja.

Figyelem! Az dramUtés lehetdségének elkerulése érdekében az izzd cseréje
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elétt gydz6djon meg arrél, hogy a készUlék ki van kapcsolva.
A készUlék tisztitdsahoz nem szabad gdztisztitd berendezést hasznalni.

Forrazasveszély! A suté ajtajanak kinyitasakor forré géz tavozhat. Sutés koz-
ben vagy utan dvatosan nyissa ki a sUtd ajtajat. Nyitaskor ne hajoljon az ajté
folé. Vegye figyelembe, hogy a géz a hémérséklettdl fuggden lathatatlan
lehet.

- A készUlék hasznélat kozben felmelegszik. A sttd belsejében |évd
forrd részek megérintésének elkerllése érdekében fokozott évatossag
ajanlott.

- Kulonds figyelmet kell forditani a tlzhely kdzelében 1évé gyermekekre.
A mUkodé kalyhaval vald kdzvetlen érintkezés leforrazast okozhat!

- Ugyelni kell arra, hogy a haztartasi kisgépek, beleértve a kdbeleket
is, ne érjenek kozvetlenul a forrd sutéhdz, mivel ezen készllékek
szigetelése nem ellenallé a magas hémérsékletekkel szemben.

- Ne helyezzen 15 kg-nal nehezebb targyakat a nyitott sUt&ajtora.

- Ne hasznaljon durva tisztitészereket vagy éles fémtargyakat az
ajtélveg tisztitasahoz, mivel ezek megkarcolhatjak a feltletet, ami az
Uveg megrepedéséhez vezethet.

- A muUszaki hibas sUték hasznalatanak tilalma. Minden hibat csak a
megfeleld jogosultsdaggal rendelkezé személyek javithatnak ki.

- Minden olyan helyzetben, amelyet muszaki hiba okoz, a suté
aramellatasat feltétlentl meg kell szakitani.

HOGYAN LEHET ENERGIAT MEGTAKARITANI

Azok, akik felel6sségteljesen hasznaljak az energiat,

nemcsak a haztartasuk kdltségvetését védik, hanem

tudatosan tesznek a kornyezetért is. Segitsunk tehat,

takaritsunk meg aramot! Kovessuk a kovetkezé sza-
=] &= balyokat

- Afelesleges "a suitébe valé bekukkantas az éppen készulé ételre"
elkerilése. Ne nyissa ki tul gyakran a suté ajtajat.

- A sutét csak akkor haszndlja, ha nagy mennyiségli étel van benne.
Az 1 kg-ig terjedd husok kiméletesebben fézheték egy fazékban a
tlzhelyen.

- A suté maradékhéjének felhasznalasa. Ha a sUtési id6 40 percnél
hosszabb, kapcsolja ki a sutét 10 perccel a sutés befejezése elbtt.
Figyelem! Ha programozdét hasznal, allitson be ennek megfeleléen
révidebb sutési idét.

- A sUté ajtajanak 6vatos becsukasa. A hé az ajtétomitéseken 1évd
szennyezddéseken keresztul tavozik. A legjobb, ha azonnal eltavolitjuk
Oket.

- Ne telepitsen sitéket hiitészekrények/fagyasztok kézvetlen
kozelébe.
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UNLOCKING

A berendezéseket a szallitas idejére csomagolassal biztositottak a
sérUlések ellen.

E A készulék kicsomagoldsa utan a csomagolasi részeket a kornyezetet
nem veszélyezteté mdodon artalmatlanitsa.

A csomagolashoz hasznalt valamennyi anyag nem karositja a kornye-
zetet, 100%-ban Ujrahasznosithatod, és a megfelel szimbdlummal van
jelolve.
Figyelem! A csomagoléanyagokat (polietilén zsakok, polisztiroldarabok stb.) a kicsoma-
golas soran a gyermekek elél el kell zarni.

LESZERELES
A termék élettartamanak végén nem szabad artalmatlanitani, pl. a
szokasos kommmunalis hulladékon keresztUl, hanem elektromos és
elektronikus berendezések gyUjtd- és Ujrahasznositd pontjara kell
vinni. Ezt a terméken, a hasznalati utasitason vagy a csomagolason
talalhatd szimbodlum jelzi.
A berendezésekben hasznalt anyagok a cimkézéstuknek megfeleléen

I

Ujrafelhasznalasra alkalmasak.
Azzal, hogy Ujrafelhasznalja, visszanyeri az anyagokat vagy mas modon hasznalja fel az
elhasznalédott berendezéseket, jelentésen hozzajarul kornyezetlnk védelméhez.
Az elhasznalédott berendezések megfeleld artalmatlanitasi helyérél az dnkormanyzat-
nal kaphat tajékoztatast.
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TERMEKLEIRAS

1 Forgathaté sut6funkcié gomb
2 Beallitdgomb +/-
3 Elektronikus programozé
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TERMEKJIELLEMZOK

Kalyha felszerelés

Grillracs (szaritoracs)

Fémlemez oldalsinek

*egyes tipusok esetében
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BEALLITAS

A A tiizhely felallitasa

® A konyhahelyiségnek szaraznak és szellésnek kell lennie, hatékony szell6zéssel, és
a tlzhelyet ugy kell elhelyezni, hogy minden kezelészerv kbnnyen hozzaférhetd
legyen.

® AsUtdY osztalyban készul. A beépitendd butoroknak olyan béléssel és ragasztdval
kell rendelkezniuk, amely 100 °C hémérsékletnek ellenall. Ha ez a feltétel nem
teljesul, a felUlet deformalédhat vagy a bélés levalhat.

® Készitsen a butoron a képeken lathatd méretl lyukat: lemez alatti hornyolas,
magas hornyolas.

® Ha aszekrénynek van hatfala, akkor az elektromos csatlakozashoz lyukat kell vagni
rajta.

® Helyezze be a sUtdt teljesen a lyukba, és négy csavarral roégzitse a kicsuszas ellen.

Figyelem!

Telepités a tapegységlecsatlakoztatasaval

A siito csatlakoztatasa az elektromos halézathoz

Mielbtt a sUtdt az elektromos haldzathoz csatlakoztatja, fontos elolvasni a gyari cimkén
talalhaté informaciokat.

® A tlzhelyet gyarilag egyfazisu (230 V 1IN ~ 50 Hz) valtdéaramu aramellatashoz
igazitottak, és egy 3 x 1,5 mm?2-es, kb. 1,5 m hosszUsagu, véd&érintkezédvel ellatott
tapkabellel lattak el.

® A konnektort véddécsappal kell ellatni. Alapveté fontossagu, hogy a suté feldllitasa
utan a felhasznald szamara elérhetd legyen a konnektor.

® Miel6tt bedugja a tlzhelyet a konnektorba, ellenérizze, hogy:
® a biztositék és az elektromos vezetékek ellendlinak a tlzhely terhelésének, az
aljzatot taplald aramkort min. biztositékkal kell biztositani. 16A,
® azelektromos elosztérendszer hatékony foldelérendszerrel van felszerelve,
amely megfelel az alkalmazandé szabvanyok és eldirasok kovetelményeinek,
® azaljzat kdnnyen hozzaférheté.

A dugédnak a slit6 felszerelése utan hozzaférhetének kell lennie.

Figyelem! Ha a nem levalaszthatd tdpkabel megsérul, a veszély elkerUlése érdekében
azt a gyartdonak, szakszerviznek vagy szakképzett szakembernek kell kicserélnie
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SZOLGALTATAS

A siitd els6 bekapcsolasa elott

® oVegye ki a csomagolas elemeit, tisztitsa meg a sutétérben a gyarban alkalmazott
tartositoszerektdl,

® vegye ki a sUtéberendezést, és mossa el meleg vizben, mosogatodszerrel,

® kapcsolja be a szoba szell6zését, vagy nyissa ki az ablakot,

forditsa a sutéfunkcid vezérlStarcsajat a E] vagy a allasba (lasd a fejezetet:
Programozé muikodtetése és a sutd vezérlése),

® melegitse fel a sttdt (250 °C-ra, kb. 30 perc), tavolitsa el a szennyezddéseket, és
mossa meg alaposan.

Fontos!
A sUtétér csak meleg vizzel és kevés mosogatoszerrel moshato.

Figyelem!

Az elektronikus programozoéval felszerelt tlzhelyek esetében a kijelzén "0:00" jelenik
meg, amikor a készuléket csatlakoztatjak. Az aktualis programozadi idét kell bedllitani.
(Lasd a programozoé hasznalati Utmutatéjat.) Az aktualis id6 beallitasdnak elmulasztasa
megakadalyozza a sUtdé mukdodését.

Az elektronikus programozo érzékelbkkel van felszerelve, amelyeket az ujjjal a meg-

jeldlt pontokhoz vald érintéssel mUkodtetnek. Az érzékeld bedllitasanak barmilyen
valtozasat hangjelzéssel erésiti meg. Az érzékels fellletét tisztan kell tartani.
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Elektronikus programozé

A programozé LED kijelzével és 3
gombbal (érzékel6k) van felszerelve.

Gomb Leiras
(érzéke-
18)
A Hoémeérséklet bedllitasa

® Az 6ra bedllitasa

/A |d6kapcsold

Figyelmeztetés!

A gomb (érzékeld) minden egyes haszna-
latat egy hangjelzés erdésiti meg.

A hangjelek nem kapcsolhatok ki.

A kijelz6n megjelené szimbélumok
jelentése.

Szimbé- | Leiras

lum

& Termosztat

Idékapcsold

-] MUkodési idé

=] A miuvelet befejezésének
idépontja
Pirolizis

8 Blokkolas

Forgathaté siitéfunkcié gomb

A sUté az alsoé futbtesttel, a felsé fltdtest-
tel, a forrolevegds fltdtesttel és a kenyér-
piritd fltdtesttel futhetd. A funkcidgomb-
bal valassza ki a megfelel6 funkciot.

Az aldbbi abra a forgatdbgombon talal-
haté funkcidkat mutatja (a feltUntetett
sorrendben):

Pozicid ki

Beallitégomb +/-

Nem kell elforgatni a beallitasi gombot,
csak donteni kell mindkét oldalra. Olyan
mUkodési paraméterek beallitasara
szolgal, mint a hémérséklet és az idé. A
paraméter értékének ndveléséhez dontse
a vezérlbgombot jobbra a "+" szimbdlum
felé. Dontse az ellenkezd oldalra, a para-
meéter értéke csokken. A vele modosit-
hatd paraméterek a hémeérséklet, az idé
vagy a kijelzén megjelend aktualis ora
beallitasa. Ha a gombot dontott helyzet-
ben tartja, a paraméterérték valtozasanak
meértéke novekszik
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A tapellatas bekapcsolasa

Amikor a suté csatlakozik a tapegységhez
(vagy amikor a készuléket bekapcsolja,
miutan elézéleg kikapcsoltak), a suté az
aktualis idébeallitasi Uzemmaodba lép, és
a kijelzén 0.00villog.

Nyomja meg a gombot (érzékeld) @ For-
gassa el a +/- dllitdgombot az idébeallitas
megvaltoztatdsahoz. A készUléket az idd
beallitasa nélkudl nem lehet hasznalni.

Az id&bedllitas megerdsitéséhez a funk-
cidvalasztéd gombnak a O allasban kell
lennie. Ha a funkciévalaszté gomb mas
pozicidban van, a1 szimbdlum villog, és a
programozd megvarja, amig a funkciéva-
laszté gomb a O. poziciéba kerul.

A gomb (érzékeld) @ megnyomasaval
megerdsiti az idét, és a programozo ké-
szenléti uzemmaodba lép.

Figyelmeztetés! Aramkimaradas esetén
minden beirt paraméter, mint példaul a
futdsi id6é, hémérséklet és funkcio torlé-
dik, a mUkodés folytatasahoz az értékeket
Ujra be kell irni. Ha a megszakitott prog-
ram pirolitikus tisztitas volt (vagy az ajto
mas okbdl blokkolva van - a %szimbo’lum
vilagit), a suté lehdtési eljarasa és az ajtd
kinyitasa az dra beallitasa el6tt torténik.
Ha a suté hémeérséklete 80 °C folé emel-
kedik, a sUté hitési folyamata elindul, de
ez nem befolyasolja az 6ra beallitasat. A
htés kikapcsol, ha a hémérséklet 75 °C
ala csokken.

Készenléti izemméd.

A készenléti Uzemmaddba valé atkapcso-
|13s torli az 6sszes id6-, hémeérséklet- és
id6zitébeallitast. A fUtdelemek ki vannak
kapcsolva. A kijelzé az aktualis idét mu-
tatja, és csOkkentett fényerdével rendelke-
zik. Aktiv a @ gomb (érzékeld), amelynek
megnyomasakor az idébedllitas, a hang-
szinvaltas és a fényerd valtas, valamint a
Q gomb (érzékeld), amelynek megnyo-
masakor az idézitd idébeallitasara valt.
Ha a kamra hémérséklete meghaladja a

80°C-ot, az aktualis id6 helyett az aktualis
kamrah&mérséklet jelenik meg a kijelzén

(ez a maradék hé jelzéje), és a hitdven-
tildtor bekapcsol. Amikor a hémérséklet
75 °C-ra csokken, a ventilator kikapcsol,
és a kamra hémeérsékletének kijelzéje az
aktudlis id6ére valtozik.

Készenléti Uzemmaodba Iép:

- valahanyszor a funkcidgombot a O
allasba forditja, a készulékkészenléti
Uzemmaodba lép;

- daramkimaradas utan, és allitsa be az
aktualis idot;

- aziddprogramok (automatikus és
félautomata, idézitd) befejezése utan;

- afolyamatos fltésvédelem aktivalasa
utan;

- 5 masodperc inaktivitas utan a
hémeérséklet beallitdsa kdzben (Uj
fltési funkciodra érvényes, ha fltési
funkciot valt, a programozé visszatér
az aktiv Uzemmaodba);

- folyamatban Iévé pirolizisciklus
esetén a gomb O allasba torténd
elforditasa a sUtét hlitésre és az ajtd
feloldasara kapcsolja, csak a hités és
a feloldas utan Iép a suté készenléti
Uzemmodba.

Kilépés a készenléti Uzemmodbol:

A forgatdgomb elforgatasa a O. poziciobdl
barmely funkcionalis pozicidba a kapcso-
16 készenléti Uzemmaodbdl aktiv Uzem-
modba vald atkapcsolasat eredményezi.

Vigyazat - ha a programozé automatiku-
san készenléti Uzemmaodba lép, a felhasz-
naldénak elészér a gombot a O allasba kell
forditania, mielétt a készenléti Gzemmod-
bol kiléphet.

Ha a forgatégomb készenléti Gzemmaod-
ban a 0-tdl eltéré pozicidban van - a
szimbodlum villog.

Az aktualis id6 helye

Az aktudlis id6 bedllitasa csak készen-
|éti Uzemmodban lehetséges. A gomb
(érzékeld) megnyomasaval ebben

az Uzemmaodban az aktudlis idé normal
fényerében jelenik meg. A +/- allité-
gombbal korrigalhaté az aktualis id&, 10
masodperc inaktivitds utan az aktualis
bedllitds megjegyezhetd és visszatér a
készenléti Uzemmodba. A gomb (érzé-
keld) @ a hangjel frekvencia beéllitadsara

HU-13
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valoé attérést okozza. Az dra csak 24 oras
Uzemmodban mukodik.

Ejszakai izemméd

Ha a készulék készenléti tzemmaodban
van, a kijelzé fényereje 22:00 és 6:00
kdzott az éjszakai Uzemmaod fényerejére
csOkken - a beallitott erteknél 2 szinttel
alacsonyabbra.

A hangjel frekvencidjanak moédositasa A
funkcio készenléti Uzemmaodban barmi-
kor, idékorlatozas nélkal elérhets. A (D
gomb (érzékeld) Ujabb megnyomasa az
ora beallitasa kozben a toneImegjeleni-
tését eredményezi, ahol az Taz aktualis
hangjelzés jeldlése az 1-3. opcidban. A
+/- allitogomb elforgatasaval az aktualis
hangjelzés valtozik, majd 5 masodperc
inaktivitas utan megerdsiti az aktualisan
kivalasztott hangot, és készenléti Uzem-
modba kapcsol.

A kijelzd fényerejének
modositasa

A funkcio készenléti Gzemmaddban folya-
matosan, idékorlatozas nélkul elérheté.

A hangjelzés frekvencidjanak valtozasa
kdzben a gomb (érzékeld) Ujabb meg-
nyomasa a bri4kijelzést eredményezi,
ahol a 4 a fényeré jeldlése egy 1-t6l 9-ig
terjedd skalan. A +/- allitégomb elforgata-
saval a fényeré valtozik, és 5 masodperc
inaktivitas utan az aktualisan kivalasztott
fényeré megerdsiti az aktualis fényerét, és
készenléti Uzemmaddba kapcsol.

Aktiv i1zemméd

Ez az az Uzemmaod, amelyben a sutd

a funkcidgombon beallitott értéknek
megfeleléen végzi a fézési (tisztitasi)
funkciokat.

Automatikus kikapcsolas: A programozott
tevékenységek (automatikus, félautoma-
ta munka, tisztitas, id6zitd) befejezése
esetén a programozé készenléti Uzem-
modba kerul, még akkor is, ha a funkcio-
valaszté gomb nincs O-ra allitva.

Vilagitas
A sUté vilagitasat egy programozo vezérli.
Alapértelmezés szerint engedélyezve van.

A ldmpa ki van kapcsolva:

- pozicidkban: 0, pirolizis, ECO

- amikor a kamraban a hémérséklet
eléria 300 °C-ot;

- a pirolizis és a hitési programban;

- az automatikus programbana fltés
megkezdése elétt , valamint az
automatikus és félautomata program
befejezéseutan;

- készenléti Uzemmaodban, ha a
forgatdgombot a O-tdl eltérd
pozicidba allitja.

Hiitémotor

A hiltémotor be- és kikapcsolasa fugget-
len a bedllitott funkcidktdl és a programo-
z6 allapotatdl. A hitémotor bekapcsol, ha
a kamra hémérséklete meghaladja a 80
°C-ot, és kikapcsol, ha a hémérséklet 75
°C ala csokken.

Termosztat szimbélum

A termosztat szimbdluma i jelzi a fUtSe-
lemek mUkodési dllapotat. Ha valamelyik
fUtdberendezés aram alatt van, a szimbo-
lum vilagit. A szimbdlum kialszik, ha egyik
futéelem sincs bekapcsolva (pl. amikor a
sUtd eléri a bedllitott hémérsékletet, és a
fltéelemek ki vannak kapcsolva, amig a
hémérséklet le nem csdkken).

Idokapcsolé

Az id6zité a gomb (érzékeld) [\ meg-
nyomasaval érhetd el készenléti és aktiv
Uzemmaodban. A Q megnyomasaval a
szimbodlum villogni kezd, és megjelenik az
aktudlis visszaszamlalasi érték vagy 0,00 ,
ha az idézité nem aktiv.

Ezutan a +/- allitbgombbal beallithato a
visszaszamlalasi id6 értéke, és a gomb
(érzékeld) Q vagy 5 masodperc inaktivi-
tas utan a bedllitas elfogadasra kerul.
Amikor az idézité aktiv (visszaszamlald), a
kijelzédn a fiszimbdlum vilagit.

A nulldig toérténd visszaszamlalas utan
id&zitd riasztas generalddik, amely bar-
melyik gombbal (érzékelbvel) tordlhetd.
A visszaszamlalo id6zité blokkolja a panel
automatikus atmenetét az aktiv izem-
modbol a készenléti Uzemmaodba - a
panel csak a riasztas visszaallitasa utan
valt magatol készenléti Gzemmaodba.

HU - 14



siitdajto
A sUté ajtajat mukodés kdzben zarva kell
tartani.

Ha aktiv fUtés kdzben kinyitja az ajtdt, a
sUté futdelemei kikapcsolnak. Ha ez az
allapot 60 masodpercnél tovabb tart, a
programozo jelzést kuld, az ajtonyita-

si riasztast. A riasztas barmelyik gomb
(érzékeld) megnyomasaval vagy az ajtd
becsukasaval kikapcsolhaté. Az ajtd kinyi-
tdsa nem befolyasolja a hémérséklet- és
idébedllitasokat, de ha az ajté tdbb mint
10 percig nyitva marad, a programozd
torli az Osszes bedllitast, és készenléti
Uzemmaodba kapcsol.

Az iizemidd korlatozasa

Biztonsagi okokbdl a sttének van egy
mUkodési idéhatara. Ha a beallitott
hémérséklet max. 100 °C-on a suté 10 6ra
mUkoddés utan készenléti Uzemmaddba
lép; ha a hémeérsékletet 200 °C-ra vagy
annal magasabbra allitjak, a maximalis
Uzemidd 3 6rara korlatozodik. A 101 °C
-199 °C tartomanyban az Uzemidé line-
arisan valtozik, azaz minél magasabb a
hémeérséklet, annal rovidebb az Uzemidd
(3 6ra és 10 ora kozott).

A fiitési funkcié bekapcsolasa

A futési funkciot a funkciogomb O-rdl a
kivalasztott allasba torténd elforditasa-

val lehet aktivalni. Ha a forgatégombot
fltési allasba forditja, a kijelzén az aktualis
idd helyett az alapértelmezett 1770Ch&-
meérséklet jelenik meg, amelyet minden
allashoz kuldn-kuldn hataroz meg.

A hémeérséklet értéke villog (csokken a
fényerd), és a C szimbdolum allanddan
vilagit. Az érték a funkcidvalasztdé gomb
elforgatasaval valtozik.

A gomb (érzékeld) @ megnyomasaval az
automatikus Uzemmaod kerul beallitasra.

Homeérséklet beallitasa

A fltési funkcio kivalasztasakor a +/- al-
litdgombot a beallitott hémeérséklet
modositasara hasznalja. A hémeérséklet
5 °C-kal valtozik az egyes programok-
hoz megadott tartomanyon belul. Ha a
+/- allitdgombot legalabb 1 masodpercig

lenyomva tartja, a hémérséklet 10 °C-kal
valtozik.
A gomb (érzékeld) megnyomasaval a hé-
meérsékletet elmenti, vagy 5 masodperc
inaktivitas utan az éra atvalt az aktualis
id6 kijelzésére.
A bedllitasi gomb +/- elforgatasaval a kijel-
z6 2 masodpercre bekapcsol:

- balra [-] - hémérséklet beallitasa;

- szallitas [+] - a kamra aktualis

hémérséklete;

A hédmérséklet villédzasi effektus nélkul
jelenik meg, nem okoz valtozast a bealli-
tasokban.

A homérséklet beidllitasanak
megvaltoztatasa

Aggomb (érzékeld) megnyomasaval a
suté mukodése kdzben a suté a bealli-
tasok megvaltoztatasa Uzemmaodba lép.
A hémérséklet értéke villog a kijelzén
(csokken a fényerd), és a C szimbodlum
allanddan vilagit.
A +/- dllitdgombbal a beallitasokat allit-
hatja be.
A hémérséklet tarolasa a gomb (érzékeld)
megnyomasa utan torténik, majd az éra
atvalt az aktualis id6 kijelzésére - inaktivi-
tas esetén 5 masodperc elteltével a prog-
ramozo visszatér az aktiv Uzemmaodba.
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A FUTESI FUNKCIOK TABLAZATA

Végrehajtas Hémérsék-
let[°C]
o
4
o3 Alapértelme-
Funkci6 leirasa AR zett h6mér-
§ 9 qé i min. | max séklet[°C]
0 = = 8 =
Elal8|9| S8
e += = 4+
Sle|2|22
22|28 g|2
P2l 2<|s
ﬁﬁé Leolvasztas v V| R o
Gyors fltés v V|V v 30 280 170
H&aramkor v v v 30 280 170
aBE
ECO 30 280 170
ECO
Pizza v ARARY 30 280 220
E] Hagyomanyos ViV v 30 280 180
észta
Al | T8 VIV VIV] 30 | 280 170
E] Pirolitikus tisztitas ViV v | = 480
" | Turbo grill VvV V| 30 | 280 190
Szuper grill* VvV 30 280 250
Grill* v v 30 280 250
Y | vilagitas v | = L
0 Kikapcsolt suté R — —

*Grill (ha van)
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Félautomata munka

A félautomata mUkodés soran be kell
allitani egy idét, amely utan a készulék
automatikusan kikapcsol. A lehetséges
kikapcsolasi id6 1 perc és 23 dra 59 perc
kozott van.

A munkaidé beallitasahoz a @gombot
(érzékeld) aktiv Uzemmaddban vagy a
funkcidgombnak a kivant funkciéra
torténd elforgatasa utan kell megnyom-
ni. A szimbdlum villog az 6ra kijelzéjén,
és 1 masodpercig a dur szo jelenik meg.
majd megjelenik a 0.00 (vagy az aktualis
id6 a suté kikapcsolasaig, ha ez a funk-
cio korabban aktiv volt). A +/- allitégomb
megvaltoztatja a beallitasi értéket, 5 ma-
sodpercnyi inaktivitas tényleges beallitasi
valtoztatas nélkuli kilépést okoz, a
(érzékeld) gomb az aktualis automatikus
kikapcsolasi id6 beallitasanak megers-
sitését okozza. 5 masodperc inaktivitas
utan a gomb (érzékeld) megnyomasa-
val az dra atvalt az aktudlis idé kijelzésére.

Félautomata Uzemmaddban a il szimbo-
lum folyamatosan vilagit.

A fUtési és hémérsékleti funkciok szaba-
don modosithatdk a félautomata muko-
dés soran. A félautomata mukddés kikap-
csolhaté a mUkddési idé 0.00-ra torténd
beallitasaval - ekkor a gomb (érzékeld) @
megnyomasa utan vagy 5 masodperces
inaktivitds utan a suté korlatlan idére
mUkodésbe 1ép.

A beallitott id6 letelte utan a [munka végi
riasztas] hangjelzés megszélal. Minden
fatéelem ki van kapcsolva. A riasztas 3
maodon torolhetd:

a) Atevékenységek egyikének

elvégzésével:

- barmelyik gomb megnyomasa
(érzeékeld), kivéve (5);

- afunkcidgomb elforgatasaval;

- a bedllitdsi gomb +/- mozgatasaval;

- az ajtd kinyitasaval.

Ez az OPERATION funkciok, hémeér-

sékletek Osszes beallitasanak torlését

eredményezi. Annak ellenére, hogy a

forgatdgombot fltési funkciora allitotta,

a suté készenléti Uzemmaodba kerll.

b) aforgathatd funkcidgombot
O-ra forditja - a suté készenléti
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Uzemmodba lép.

c) nyomja meg a gombot (érzékeld)
é az idébedllitasi Uzemmaddba vald
belépéshez - ezutan a sutés a fltési
funkcio és a hémérséklet meglévd
paramétereivel folytathatd az Ujra
bedllitott idé utan. Figyelem - ebben
az esetben (a korabban bedllitott idé
meghosszabbitasa a félautomata
munka végérél tajékoztatd
figyelmeztetd hangjelzés alatt) az
id6ébeallitas 0.00 a suté kikapcsol és
nem mukodik korlatlan ideig.

Automatikus munka

Az automatikus mUikddés a programozd
programozasabdl all, hogy késleltetve
bekapcsoljon, és egy meghatarozott idé-
pontban befejezze a fltési folyamatot.

Az automatikus mukdodés beallitasa-

hoz be kell allitani a kivant fltési idét a
kezdéshez (mint a félautomata muikodés
esetén). A munkaidé megerdsitése utan
a gombbal (érzékeld) @ a #Jszimbdlum
villog, a kijelzén 1 masodpercig a vége
sz0, majd a sutési id6 (az aktualis id6 + a
beallitott id6tartam +1 percbdl szamitva)
jelenik meg. A +/- allitégomb a végidét
valtoztatja. Az 5 masodperces inaktivitas
a beallitasok megvaltoztatasa nélkuli
visszatérést eredményez, és a gomb
(érzékeld) @ megerdsiti a befejezési idét.
A végidé megerdsitésekor a Il és a =
szimbodlumok tartésan kigyulladnak, és az
ora ismét az aktualis idét mutatja.

A fUtés megkezdéséig tarto vissza-
szamlalas alatt a <] és a =[szimbslumok
jelennek meg. A flités megkezdésekor a
5 szimbodlum a futéelemek allapotanak
megfeleléen mikodik (teljes fényerd
vagy kikapcsolva), és a suté tovabbra is
ugyanugy viselkedik, mint a félautomata
Uzemmaodban.

A beadllitott idépontok elénézete és
modositasa a @gomb megnyomasaval
lehetséges. A gomb (érzékeld) egyszeri
megnyomasaval atvalt a munkaidé-beal-
litdsra, még egyszer a végidd-beallitasra,
harmadszor pedig vissza az aktudlis idé
kijelzésére. A munkaidé bedllitdasanak
0.00-ra to6rténé modositasa a munkaidd
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és a végido egyidejl torlését eredmeénye-
zi - a bedllitott idé nélkuli munkara valtas.
A végidé (aktualis idé + munkaidd +1
perc) és (aktualis idé + munkaidé + 10 6ra)
kozott modosithato.

A munkaidé (a bedllitott végiddben) O

és (végidd - aktualis id6 - 1 perc) kdzott
modosithato.

A munka befejeztével allitsa a funkcid
forgébgombjat a O allasba.

Huas homérséklet szonda*

A hémérsékletmérd szonda barmikor
behelyezhetd a sutébe.

Készenléti Gzemmaddban ez nem befolya-
solja a suté mUkodését.

MUkodési Uzemmaodban (a funkcio és a
hémérséklet beallitasaval) a hémeérséklet-
mérd szonda behelyezésével két hémeér-
séklet villog (csdkkend fényerdvel): az 1-2
szamjegyek a hémeérsékletmérd szonda
aktualis hémérsékletét, a 3-4 szamjegyek
a beallitott h6mérsékletet (alapértelme-
zés szerint 80) mutatjak.

Kozvetlenul a hémérsékletszonda be-
helyezése utan a hdmeérsekletszonda
bedllitasi pontja a +/- allitdgomb elfor-
gatasaval azonnal megvaltoztathaté. A
gomb (érzékeld) 3 és az 5 masodpercnyi
inaktivitas az aktualis bedllitds memoriza-
|asat eredményezi.

A megjegyzett hdmeérsékleti bedllitasi
pont villogas nélkul jelenik meg a kijel-
zén.

A sUtd mikddése a kdvetkezéképpen
valtozik:

Ha a hémérsékletmérd szonda hémér-
séklete alacsonyabb, mint a hémérséklet-
mérd szonda bedllitott hémérséklete - a
termosztat fenntartja a korabban bealli-
tott sUtéhémeérsékletet a kamraban.

Amikor a hémérsékletmeérd szonda hé-
meérseéklete eléri a beallitott értéket:
- afltéelemek ki vannak kapcsolva;

- a hémérsékletmérs szonda riasztast
general;

A hémérsékletszonda riasztasa a félau-
tomata program riasztasahoz hasonléan
torélhetd:

- a+/- gombot +-ra forditva a riasztas

torlédik, és a hémérsékletmérd

szonda atvalt az Uj hémeérséklet-

bedllitasra;

- barmilyen mas muvelet hatasara

a riasztas torlédik és készenléti

Uzemmodba kerul.
A hémeérsékletmérd szonda hasznala-
ta megakadalyozza az automatikus és
félautomata muikodés lehetdségét. A
hémeérsékletmérd szonda behelyezése
a korabban beallitott GUzemiddk torlését
eredményezi. A hémérsékletmeérs szonda
hasznalata nem befolyasolja a hasznalt
funkcio és a sutd sutétér hémérséklete-
nek valtozasat.

Ha a belehelyezett hémérsékletmérd
szonda mar készenléti vagy aktiv Uzem-
modban van, a sUté mikodése nem val-
tozik, amig a suté hémeérsékleti funkciojat
meg nem erdsiti. A hémérséklet megerd-
sitése utadn a sutd elkezd felmelegedni, de
az aktualis idd kijelzése helyett azonnal
atvalt a hémérsékletszonda bedllitdsainak
kijelzésére és megerdsitésére.

Ha a hédmérsékletmérd szondat a bealli-
tott hémeérséklet elérése elbtt kinlzzak, a
suté folyamatos Uzemmaodban mikodik
tovabb.

Beillesztett hémérsékletmérd szonda
esetén az elénézet és a hémérsékletvalto-
zas a kovetkezéképpen alakul:

- a+/- allitégomb hatésara a
kamrah&mérsékleti adatok
ideiglenesen megjelennek, majd
visszatérnek a hémeérsékletszonda
kijelzéjére.

- nyomja meg egyszer a gombot
(érzékeld) 3 eqy kapcsold hatasara
a kamra hémérséklet-beallitasa
megvaltozik;

- sajtd 8 a kamrahémeérséklet-
beallitas megvaltoztatasa
soran a beallitas megjegyzése
és a hdmérsékletmeérd szonda
hémérséklet-beallitasara vald
atmenet.

Hémérsékletek a hémérsékletméré
szonda szamara

Husfajta Hémérséklet [°C]

Sertéshus 85-90
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Husfajta Hémeérséklet [°C]
Marhahus 80-85
Borjuhus 75-80
Barany 80-85
Szarvashus 80-85

Figyelmeztetés! Csak a sUtéhoz mellékelt
hémeérsékletszondakat hasznalja.

*egyes tipusok esetében

Pirolizis

A pirolizis funkcié esetében a 480 °C
érték jelenik meg, és nem maodosithatd. 5
masodperc inaktivitds vagy a 8 megnyo-
masa utan a villogd P2.00 érték jelenik
meg, és a !l szimbolum vilagit. A +/- alli-
tégomblbal a 2.00 - 2.30 - 3.00 tartomany-
ban modosithatok az értékek. 20 masod-
perc inaktivitas vagy a megnyomasa
utan elindul a pirolizis ciklus.

A pirolizisprogram egy specialis program,
amely tovabbi kovetelményekkel jar.

Az elsé lépésben az ajtd allapotat ellendr-
zik: Ha az ajtd nyitva van, a P szimbolum
villog, és a sutd varja a max. 10 perc az ajtd
bezarasara, kUlonben a program torlédik.

Az ajtdé allapotanak pozitiv ellenbérzése
utan a |2 szimbolum kigyullad, és az ajto
zarva van. Amikor az ajtoé zarva van, a %
szimbodlum vilagit, és elindul egy auto-
matikus program, amely a beallitas soran
kivalasztott idéponttdl fuggden 2.00 - 2.30
- 3.00-ig tart.

A program végeéig hatralévé idé jelenik
meg az aktualis id6 helyett.

Egy oraval a beallitott idd lejarta elétt a
futéelemek kikapcsolédnak, a hémeér-
séklet-beallitas ===C-ra valtozik, és a sutd
hitési uzemmaodba lép.

Az ajté 150 °C-ra torténd lehdlés utan nyi-
lik ki. Az ajto feloldasat a Pszimbslum ki-
alvasa jelzi. Az ajto feloldasakor a program
a félautomata programokhoz hasonléan
véget ér, de a "fé6zés befejezése" funkciot
nem lehet elinditani.

Pirolizis esetén a beallitdsokat nem
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lehet a program kozben megvaltoztat-
ni, illetve a programot ugyanazokkal a
bedllitasokkal folytatni, de lehetéség van
a beallitdsok és az aktualis hémérséklet
megjelenitésére. A riasztas torlése utan
a programozo mindig készenléti Uzem-
modba lép.

FIGYELMEZTETES!

A sUtd ajtajat zarral Iattak el, hogy meg-
akadalyozzak, hogy a folyamat kdzben
kinyissak.

Ne nyissa ki az ajtét, hogy ne szakitsa
meg a tisztitasi folyamatot.

Ha a pirolizis aramkimaradas miatt meg-
szakad, a programozé hité Gzemmaodba
kapcsol, majd kinyitja az ajtét - mint a
normal program utolsé 60 percében.

Ha a pirolizis megszakad a gomb masik
allasba (beleértve a O allasba is) torténd
elforditasaval, a sUté nem kapcsol ki és
nem végez Uj bedllitast, hanem hitési
Uzemmaodba lép és a fent leirtak szerint
kinyitja az ajtot. Az ajto feloldasakor a sutd
készenléti Gzemmaodba kerul.

Ha a felhasznald kinyitja az ajtot, mieldtt
az a pirolizis inditasakor zarva lenne, a
programozoé hangjelzéssel reagal [ajtonyi-
tasi riasztas], megszakitja a pirolizisprog-
ramot, és ajtofeloldd Uzemmaodba lép
(lasd fent).

A pirolitikus tisztitds megkezdése elétt
olvassa el a "Tisztitas és karbantartas"
fejezetben taldlhaté utasitasokat.

Hibakédok

Ha hibat észlel, a program megszakad, és
megjelenik a hibakod:

E1- a hémérséklet-érzékeld rovidzarlata, a
sUté hasznalata nem lehetséges.

E2 - nincs hémérséklet-érzékels, a sutd
nem hasznalhato.

E3 - a programozo tulmelegedése, a sutét
a lehdlési idé leteltéig nem lehet hasz-
nalni.

E4 - hémérsékletszonda hiba - a hiba
megszUlnik, ha a hémérsékletszondat
eltavolitjak, a sUtét a hémeérsékletszonda
nélkul is hasznalhatja a programokhoz.

E5 - 320 °C-nal magasabb kamrahdémér-

HU -19



HU

séklet a pirolizistdl eltéré funkciohoz, nem
hasznalhaté kemence.

Prob - rossz hémérsékletmérd szonda
behelyezése vagy pirolizis kozben behe-
lyezett hémérsékletmérd szonda.

A grill hasznalata

A grillezési folyamat a grillstté felhevitett
futéeleme altal kibocsatott infravords
sugarzasnak kdszénhetden torténik.

A grill bekapcsolasahoz a kdvetkezdkre
van szukség:

® allitsa a sUtdgombot a grill
szimbolummal jeldlt allasba,

® melegitse a sutét kb. 5 percig (csukott
sUtéajtd mellett),

® helyezze az ételtalcat a sUtdbe a
megfelelé6 munkaszintre, grillezés
esetén pedig a grillracson torténd
sutés esetén a talcat a kozvetlenul
az alsoé szintre (a grill alatt) helyezze,
hogy a zsir lefolyhasson,

® csukja be asuté ajtajat.

A hémérsékletet az abra szerinti grill-
funkcio és az abra szerinti fokozott
grillfunkcié esetében 220 °C-ra kell be-
allitani, mig az abra szerinti ventilatoros
grillfunkcié esetében 190 °C-ra.

/\ Figyetem:

Csak zart sutéajtd mellett grillezzen.

A grill hasznalatakor a készUlék hozzafér-
hetd részei nagyon felforrésodhatnak.

Javasoljuk, hogy gyermekek ne tartéz-
kodjanak a suté kozelében.
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SUTES A SUTOBEN - GYAKORLATI TANACSOK

Tésztabol késziilt ételek

® a tésztabdl készult ételeket a sUtd gyari tartozékat képezd sutélapokon ajanlott
sutni,

® atésztaételek az eladott formakban és a szaritéracsra helyezendd sttélemezeken
is sUtheték, a fekete szinl sutélemezeket ajanljuk, amelyek jobban atadjak a hét és
csokkentik a sUtési idét,

® hagyomanyos fltés (felsé + alsoé futéelem) hasznalata esetén nem javasoljuk a
vildgos és fényes felUletl formak és talcak hasznalatat, az ilyen tipusu formak
hasznalata a tészta aljanak alulsttését okozhatja,

® a forrélevegds funkcid hasznalatakor a sttétérnek nem kell az inditaskor
elémelegednie, mas fltési médok esetén azonban a sttétérnek eld kell
melegednie, mielbtt az ételt betenné a sutébe,

® mielétt kivenné az edényt a sutdbdl, ellendrizze a sttés mindéségét egy fanyars
segitségével (ha megfeleléen sult, a nyarsnak szaraznak és tisztadnak kell maradnia
a tésztaba szdras utan),

® asUté kikapcsolasa utan célszerl az ételt korulbelul 5 percig a sttében hagyni,

® a forrélevegd funkcidt hasznald ételek fézési hémérséklete altalaban 20-30 fokkal
alacsonyabb, mint a hagyomanyos f&zés (a felsé és alsé futéelemek hasznalataval),

® azl tablazatban megadott sUtési paraméterek hozzavetSlegesek, és sajat
tapasztalatai és sUtési szokasai szerint moédosithatok,

® ha aszakacskonyvekben megadott adatok jelentésen eltérnek a tlzhely hasznalati
Utmutatdjaban megadott értékektdl, kérjuk, kovesse az Utmutatéban szerepld
utasitasokat.

Has siitése

® az1kg-nal nagyobb hisadagokat sutében kell elkésziteni, a kisebb darabokat
gazégdn ajanlott elkésziteni,

® asUtéshez héalld edényeket ajanlunk hasznalni, és ezen edények fogantydjanak is
ellen kell alinia a magas hémérsékletnek,

® szaritéracson vagy racson torténd sutés esetén javasoljuk, hogy a legalsé szintre
helyezzen egy kis mennyiségu vizzel teli tepsit,

® asUtésiidd kdzepén ajanlott a hust legaldbb egyszer a masik oldalara forditani,
sUtés kozben a sutés kozben keletkezd lével (huslevessel) vagy forrd - sés vizzel is
idénként meg kell locsolni a hust, hideg vizzel nem szabad megontdzni.

ECO termokeringetéses fiitési funkcioé

® az ECO thermo-run funkcié hasznalatakor az ételkészités sordn energiatakarékos,
optimalizalt fUtési mod indul el,

® asUtésiidé nem csokkentheté magasabb hémérséklet beallitasaval, és nem
ajanlott a sutét sUtés eldtt eldmelegiteni,

® sUtés kdzben ne valtoztassa meg a hémeérséklet-beallitast, és ne nyissa ki az ajtot
sutés kozben.

Ajanlott paraméterek az ECO termokeringteté funkcié
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hasznalatakor
A siitipari . . H6émérsék- A L
élelmiszer tipusa Siutofunkciok let(°C) Szint 1dé [perc]
Keksz 180-200 2-3 50-70
ECO
Babovicky/muffinok 180-200 2 50-70
ECO
Halak 190-210 2-3 45-60
ECO
Marhahus 200-220 2 90-120
ECO
Sertéshus 200-220 2 90-160
ECO
Csirke 180-200 2 80-100
ECO
Kényszerlevegds suté (forrélevegés flitéelem + ventilator)
A siitipari . = H6émérsék- A .
élelmiszer tipusa Sutofunkciok let(°C) Szint 1dé [perc]
Keksz C] 160-200 2-3 30-50
Babovicky/muffinok [z] 160-170 " 3 25-4072
Bébovicky/muffinok 155-170 " 3 25-402
Pizza 200-230" 2-3 15-25
Halak @ 210-220 2 45-60
Halak 160-180 2-3 45-60
Halak 5% 190 2-3 60-70
Kolbaszok 220 4 14-18
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éIeI‘r\nsig:g:"::?;iusa Sutéfunkciék Hc'ilrt?:z;ék- Szint 1dé [perc]

Marhahus [Z] 225-250 2 120-150
Marhahus 160-180 2 120-160
Sertéshus C] 160-230 2 90-120
Sertéshus 160-190 2 90-120
Csirke 5% 180-190 2 70-90
Csirke [Z] 160-180 2 45-60
Csirke 175-190 2 60-70
Zoldségfélek [z] 190-210 2 40-50
Zoldségfélek 170-190 3 40-50

Az idépontok a fltetlen kamrara vonatkoznak, hacsak masképp nem szerepel. EI6me-
legitett sUtében a megadott idét 5-10 perccel roviditse meg.

) FUtson fel egy Uressttet
2 A megadott idék kis formakban lévé siteményekre vonatkoznak

Figyelmeztetés! A tédbldzatban felsorolt paraméterek hozzavetdlegesek, és sajat ta-
pasztalatai és konyhai preferenciai szerint mdédosithatok.
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TESZT TAPLALKOZASOK. AZ EN 60350-1 SZA-

BVANYNAK MEGFELELOEN.

Siitemények siitése

kete @ 20 cm

hatul jobbra,
elol balra

L S P Siitési
Az etel Tartozékok Szint Futesi I'-Iome: - idé 2
tipusa funkcié | séklet(°C) )
(perc
Sutélemez
sUitemények 4 [z] 1607 29-322
sutéséhez
Sutélemez —
sUtemények 4 1557 31-342
sUtéséhez
Kis sUtemé- Sttélemez
nyek sUtemények 3 150 34-372
sUtéséhez
S | 20
sitésehez | 2_tepsiahus 1500 | 40-432
AP p sutéséhez
Sutétalca hus s
P 4 - sUtétalca
sutéséhez
Sutélemez
sUtemények 3 [Z] 150-160 " 30-4072
sUtéséhez
Sutélemez —
sUitemények 3 150-170" 25-352
sutéséhez
Mézeskalacs Sitélemez
(csikok) stitemények 3 150-170" | 25-352
sUtéséhez
Sutemények 2+4
sutéséhez | 2 tepsiahus 1601757 | 25-352
PP P sUtéséhez
Sutétalca hus s
P 4 - sUtétalca
sUtéséhez
Zsirmentes | Grill + sUtétalca E] an )
keksz fekete @ 26 cm 2 170-180 38-46
2 format a
Crillsuté + két racson atlésan
Alma rétes sutélemez fe- helyeznek el C] 180-200" 50-652

) Melegitsen fel egy Ures sutét, ne hasznalja a gyorsfltés funkcidt korulbelll 5 percig:
2 Az id6dk eltéré rendelkezés hianyaban fltetlen kamrara vonatkoznak:
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Grillezés
Az étel q Fiitési Hémeér- .
e Tartozékok Szint funkeié sék- 1dé min.
P let(°C)
Feher ke- Récs 4 2207 37
nyér piritds
Grillracs + tepsi 4 - racs
Marhabur- a hasnak (a 3-tepsia 2207 1.13-18. oldal
gerek paralecsapddas | hus sutésé-
P 2.10-15. oldal
felfogasara) hez

) Fltse fel az Ures sUtdt 8 percre bekapcsolva, ne hasznalja a gyorsflités funkciot.

Slités
Az étel L q Fiitési | Homérsék- 1dé
tipusa LR S = funkcié let©c) min.
Grillracs + tepsi 2 -racs
a husnak (a 1-tepsia v
paralecsapddas | hus sttésé- A 180-190 70-90
felfogasara) hez
Egész csirke
Crillracs + tepsi 2 - racs
ahasnak(a | 1-tepsia 180-190 80-100
paralecsapddas | hus sutésé-
felfogasara) hez

Az idépontok a fltetlen kamrara vonatkoznak, hacsak masképp nem szerepel. EI6me-
legitett sUtében a megadott idét 5-10 perccel roviditse meg.
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A’Tl:jZHE,LY TISZ-
TITASA ES KARBAN-
TARTASA

A felhasznald gondossaga a tlzhely tisz-
tan tartasaban és megfeleld karbantarta-
sdban jelentds hatassal van a probléma-
mentes mlkddés meghosszabbitasara.

A tisztitasi folyamat megkezdése elétt
kapcsolja ki a tlizhelyet, és ellenérizze,
hogy az ésszes forgatégomb "e“ / ,,0%.
A tisztitasi miiveleteket csak a tlizhely
lehiilése utan lehet megkezdeni

Suto sutdé

® A sUtdét minden hasznalat utdn meg
kell tisztitani. A sUtd tisztitasakor a
vildgitast be kell kapcsolni, hogy a
munkaterulet jobban lathatd legyen.

® A sUtdtér mosasat csak meleg vizzel
és keveés folyékony mosogatdszerrel
végezze.

/\ rigyetemt

Az Uvegfrontok tisztitdsahoz és karban-
tartdsdhoz ne hasznaljon csiszoléanyago-
kat tartalmazo tisztitészereket.

A siitd izzéjanak cseréje*

Az aramités lehetéségének elkeriilése
érdekében az izz6 cseréje el6tt gy6z6d-
jon meg arrol, hogy a készulék ki van
kapcsolva.

e Allitsa az dsszes vezérlégombot
" @"/"0" allasba, és kapcsolja ki a
készUléket,

® Csavarja ki és mossa le az Uveg
lampaernyét, és mindenképpen
torolje szarazra.

® Csavarja ki az izzét a foglalatbdl,
szUkség esetén cserélje ki az izzét egy
Uj izzéra - magas hémérsékletl (300
°C) izzd paraméterekkel:
- feszlltség 230 V
- teljesitmény 25 W
- el4-esszal

® Csavarja be az izzdét, Ugyelve arra,

hogy pontosan illeszkedjen a keramia
foglalatba.

® Csavarja fel az Uveg lampaernydt.

Suté vilagitas
*egyes tipusok esetében

A halogén izzé cseréje a
siitoben*

Az aramutés elkerilése érdekében
gy6z6djon meg arrél, hogy a késziilék
ki van kapcsolva, mielé6tt kicseréli a
halogén izzét.

e Allitsa az dsszes vezérlégombot
" @" /"0" 4llasba, és kapcsolja ki a
készUléket,

® Csavarja le és mossa ki a lampaernydt,
majd tordlje alaposan szarazra.

® Tavolitsa el a halogén izzét egy rongy
vagy papir segitségével, szukség
esetén cserélje ki egy Uj G9 izzoéra:
- feszultség 230V
- teljesitmény 25W

® Helyezze a halogén izzdt pontosan a
foglalatba.

® Csavarja fel a ldmpaernyét.

Suté vilagitas

*egyes tipusok esetében
® A D betlvel jelolt sUtdk a sUtbbetétek
(betétracsok) kdnnyen eltavolithatd
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huzalvezeté sinnel (raccsal) voltak
felszerelve. A mosashoz torténd
eltavolitashoz huzza ki az elol
taldlhaté zsanért, majd csUsztassa
el a vezetésint, és vegye ki a hatso
zsanérbol.

Betlkkel jelolt sUtdk Dp,
rozsdamentes acélbdl készult
csuszo vezetdsinekkel rendelkeznek
a betétracsokbdl, amelyek a
drétvezetésinekhez vannak rogzitve.
Miel6tt a fémlemezeket rajuk
helyezné, ki kell csusztatni Sket (ha
a sUté forrd, csusztassa ki ket ugy,
hogy a fémlemez hatso szélét a
kicsUsztato vezetdk elején taldlhato
Utkozdkbe fogja), majd csusztassa be
6ket a fémlemezzel egyUtt.

Figyelem! A teleszképos vezet6ket nem
szabad mosogatégépben mosogatni.

Teleszkdpos vezetdsinek eltavolitasa

4

= =7

Ranglistak beillesztese

Teleszkdpos vezetdsinek felszerelése

= B

= =

=
¢ 1L
C
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Pirolitikus tisztitas
A sUuté korulbelll 480 °C-ra melegszik fel.

Biztonsagi okokbdl az ajté a folyamat
soran végig zarva marad.

Ha ki kell nyitni az ajtot, kovesse a vész-
nyitasi eljarast.

A pirolizis funkcié bekapcsolasa elétt.

Figyelem!

Tavolitson el minden tartozékot a suté
belsejébdl| (sutblapok, szaritéracsok,
oldalso sinek, teleszképos sinek). A piro-
lizis soran a sUtében hagyott tartozékok
visszafordithatatlanul karosodnak.

® Tavolitsa el az erds szennyezédéseket
a sUté belsejébdl.

® Tisztitsa meg a sutdkulsé fellleteit
nedves ruhaval.

® Az utasitdsoknak megfeleléen jarjon
el.

A tisztitasi folyamat soran.

A grillezés vagy sUtés maradvanyai kony-
nyen eltavolithatd hamuva alakulnak at,
amelyet a folyamat befejeztével le lehet
mosni vagy nedves ruhaval eltavolitani.

® Ne hagyja a torolkozdket forrd
sutékozelében.

® Ne kapcsolja be a fé6zélapot.

Ne kapcsolja be a suté vilagitasat.

® AsUtd ajtaja reteszeléssel van ellatva,
amely megakadalyozza, hogy a
folyamat kézben kinyiljon. Ne nyissa
ki az ajtot, hogy ne szakitsa meg a
tisztitasi folyamatot.

Figyelem!

A pirolitikus tisztitasi folyamat soran a

készUlék nagyon magas hémeérsékletet
érhet el, és emiatt a készUlék felUletei a
szokasosnal sokkal forrébbak lehetnek,

ezért Ugyeljen arra, hogy gyermekek
ilyenkor ne legyenek a készulék kozelé-
ben.

Tekintettel a takaritas soran keletkezé
fUstgazokra, a konyhat jol kell szelléztetni.

Pirolitikus tisztitasi folyamat:

® Csukja be a sutd ajtajat.

® Kovesse a MUkddésfejezetben
taldlhatoé utasitasokat. Pirolitikus
tisztitas.

Figyelem!

Ha a suté magas hémeérsékleten van (a
normal hasznalatnal magasabb), az ajtd
nem nyilik ki.

Miutan az ajtd lehdlt, kinyithatja az ajtot,
és egy puha, nedves ruhaval eltavolithatja
a hamut.

Szerelje fel az oldalso vezetésineket és
egyéb rendelkezésre allo tartozekokat. A
sUté készen all a hasznalatra.
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Az ajté eltavolitasa

A sUtétérhez vald konnyebb hozzaférés és
a tisztitas érdekében az ajtd eltavolithatd.
Ehhez nyissa ki az ajtdt, forditsa felfelé

a zsanérban talalhato rogzitéelemet

(lasd az abrat). A). Nyissa ki kissé az ajtot,
emelje fel és vegye ki elérefelé. A konyhai
ajto felszereléséhez az eljaras forditott.

A behelyezéskor Ugyeljen arra, hogy a
vonoéhorog kivagasa megfeleléen illesz-
kedjen a vondhorog fogantyunyulvanya-
hoz. Miutan behelyezte az ajtét a sutébe,
feltétlenll engedje ki a reteszeléelemet,
és nyomja le erésen.

A reteszelSelem helytelen beallitasa az aj-
toécsukodasi teszt sordn a zsanér sérulését
okozhatja.

A

A zsanérzadrds eltérése
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A belsé livegtablak
eltavolitasa

1.

Egy Phillips csavarhuzdéval csavarja

ki az ajto felsé sinjében talalhato
csavarokat (lasd az abrat). B).

Egy lapos pengéjl csavarhuzdoval
csUsztassa ki a felsé ajtdsint, dvatosan
benyomva az oldalat (lasd az abrat).
B, C).

_‘_
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3. Tavolitsa el a belsd Uveget a
réogzitésbdl (az ajtéd aljan). (Kivéve. D).
Tavolitsa el a kozépsé Uvegtablat.

Figyelem! Az Givegfelszerelés sérlilésé-
nek veszélye. Csusztassa ki az liveget,
ne emelje fel.

Idészakos feliilvizsgalatok

A tlzhely tisztan tartasara iranyuld
tevékenységeken kivul a kovetkezbkre is
szUkség van:

® atlzhely kezel&szerveinek és
muUkodési rendszereinekidészakos
ellenérzését. A garanciaidd végén,

Vegye ki a kdzponti Gveget (lasd az abrat). legalabb ketévente egyszer, a

D).

4. Mossa ki az Uveget meleg vizzel és
egy kis mosodszerrel.

szervizcéget meg kell bizni a tlzhely
mUszaki ellenérzésének elvégzésével,
® az azonositott mUkddési hibak
kijavitasa,
® a tlzhely mUkdéds rendszereinek
idészakos karbantartasa.

Az Uveg visszaszereléséhez forditva jarjon
el. Az Uveg sima részének felul kell lennie,

a vagott sarkoknak pedig alul.

A Figyelem!

Minden javitast és beallitast megfeleld
engedéllyel rendelkezé szervizcégnek
vagy szerelének kell elvégeznie.

A belsé Gvegtabldk eltavolitasa
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SURGOSSECI ELJARAS

Minden vészhelyzetben sziUkség van:
® kapcsolja ki a tzhely mUkods rendszereit

® kapcsolja ki az elektromos halézatot
® javitas bejelentése
® egyes kisebb hibakat a felhasznald az alabbi tablazatban szerepléutasitasok
betartasaval maga is orvosolhat ; a tablazatban szereplé aldbbi pontokat az
Ugyfélszolgadlathoz vagy a szervizhez valé fordulas elétt érdemes atnézni.
PROBLEMA CAUSE POSTUP
S ellendrizze a hazvezeték
1. akészUlék nem . . 3 S PSR
mUikadik aramszunet b.|zt05|tekat, cserélje ki a
kiégett biztositékot
. a készuléket levalasztottak i yx e
2. aprogramozo - . . az aktualis id6 beallitasa
R iaw . | @ haldzatrdl, vagy pilla- - o
kijelzéjén az id6 " 0.00  fosziiltséakiese (lasd. Programozoi kézi-
ielenik meg natnyi feszultsegkieses Kkdnyv)
) tortént
hldzza meg az izzét, vagy
3. asuté vilagitasa nem cserélje ki a sérultet (lasd

muUkadik

laza vagy sérult izzé

a Tisztitas és karbantartas
fejezetet)

HU - 31

HU



MUSZAKI ADATOK

Névleges feszultség 230V~50 Hz
Névleges teljesitmény max. 3,6 kW
Kalyha méretei 59,5 /59,5 /57,5 cm

Megfelel az Eurdépai Unidban alkalmazandd EN 60335-1; EN 60335-2-6 szabvanyok
kovetelményeinek.

Az elektromos csdévek energiacimkéin szereplé informaciok az EN 60350-1/ IEC 60350-1
szabvanynak megfeleléen vannak megadva. Ezeket az értékeket normal terhelés
mellett hataroztak meg, a kdvetkezd funkcidok aktiv mikddésével: also és felsd futés
(normal Uzemmaod) és ventilatoros fltés (ha van).

Az energiahatékonysagi osztaly a termékben rendelkezésre alld funkcidk alapjan kerult
meghatarozasra az alabbi prioritas szerint:

ECO kényszeritett légkeringetés (meleglevegs-flités + ventilator)
ECO

Kényszeritett légkeringetés ECO (alsé fitéelem + felsé flitéelem + kenyér-
piritd + ventilator) =
ECO

Standard ECO Uzemmad (alsé flitéelem + felsé flitéelem) [j
ECO

Az energiafogyasztas vizsgalatakor tavolitsa el a teleszkdpos sineket (ha vannak).

A gyarté nyilatkozata

A gyartoé ezuton kijelenti, hogy ez a termék megfelel az alabbi eurdpai iranyelvek
alapvetd kovetelményeinek:
® kisfeszlltségu iranyelv 2014/35/EK

® clektromagneses 6sszeférhetéségi iranyelv 2014/30/EK
® erP-iranyelv - 2009/125/EK

ezért a készuléket a C € cimkével lattak el, és a piacfelligyeleti hatésagoknak
medgfeleléségi nyilatkozatot adtak ki.

HU - 32



Nous vous remercions de I'achat d’'un appareil SIGURO. Nous vous
remercions de votre confiance et nous sommes contents de vous
présenter ici cet appareil dans les pages suivantes, ainsi que I'en-

semble de ses fonctionnalités et modes d’usage.

Nous misons sur la clarté et la responsabilité, par conséquent, nous coopé-
rons exclusivement avec des fournisseurs qui respectent nos critéres stricts
en matiére de protection des intéréts des employés, évitant les exces et
offrant des conditions de travail décentes.

Si vous avez besoin d'aide en vue d'un entretien plus poussé ou une répa-
ration du produit, avec une intervention sur les composants internes, notre
service aprés-vente est disponible a I'adresse email

siguro@alza.cz, vous pouvez également contacter par téléphone un opéra-
teur de notre ligne d'informations. Nous avons réuni ces points de contacts
afin de vous satisfaire en cas de problémes avec les produits, les contacts
susmentionnés peuvent également servir en cas de réclamation ou de ser-
vice post-garantie.

INFORMATIONS RELATIVES A LA SECURITE

Veuillez lire attentivement le présent manuel et le
conserver pour une consultation future.

Attention. L'appareil et ses parties accessibles sont chauds pendant I'utilisa-
tion. Une attention particuliére doit étre accordée a la possibilité de toucher
les éléments chauffants Les enfants de moins de 8 ans ne doivent pas étre
autorisés a s'approcher de I'appareil sans surveillance constante.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et par des per-
sonnes présentant des limitations physiques, mentales ou psychologiques
Oou sans expérience ni connaissance pratique, a condition que cela soit fait
sous surveillance ou conformément aux instructions d'utilisation remises par
les personnes responsables de leur sécurité. Faites trés attention aux enfants
afin qu'ils ne jouent pas avec l'appareil. Les activités de nettoyage et d'entre-
tien ne peuvent pas étre effectuées par des enfants non surveillés.

L'appareil se réchauffe pendant son utilisation. Il est recommandé de faire
preuve de prudence et d'éviter de toucher les éléments chauds a l'intérieur
du four.

Les parties accessibles de l'appareil peuvent devenir trés chaudes. Nous re-
commandons que les enfants ne soient pas autorisés a s'approcher du four.

Attention. N'utilisez pas de nettoyants agressifs ou d'objets métalliques
pointus pour nettoyer la vitre de la porte, car ils risquent de rayer la surface,
ce qui peut provoquer des fissures dans le verre.

Attention. Pour éviter tout risque d'électrocution, assurez-vous que l'appareil
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est éteint avant de changer I'ampoule.

Il est interdit d'utiliser un égquipement de nettoyage a la vapeur pour nettoyer
l'appareil.

Risque de bralure ! De la vapeur chaude peut s'échapper lorsque la porte du
four est ouverte. Ouvrez la porte du four avec précaution pendant ou apres la
cuisson. Ne vous penchez pas sur la porte pour l'ouvrir. Sachez que la vapeur
peut étre invisible en fonction de la température.

L'appareil se réchauffe pendant son utilisation. Une extréme prudence
est recommandée pour éviter de toucher les parties chaudes a
l'intérieur du four.

Une attention particuliere doit étre accordée aux enfants qui se
trouvent prés de la cuisiniére. Le contact direct avec un poéle en
fonctionnement peut provoquer des brGlures'!

Il faut veiller a ce que les petits appareils ménagers, y compris les
cables, ne touchent pas directement le four chaud, car l'isolation de ces
appareils ne résiste pas aux hautes températures.

Ne posez pas d'objets pesant plus de 15 kg sur la porte du four ouverte.
N'utilisez pas de nettoyants agressifs ou d'objets métalliques pointus
pour nettoyer la vitre de la porte, car ils risquent de rayer la surface, ce
qui peut entrainer des fissures.

Interdiction d'utiliser des fours présentant des défauts techniques. Tous
les défauts ne peuvent étre corrigés que par des personnes disposant
de l'autorisation appropriée.

Dans toute situation causée par un défaut technique, l'alimentation
électrique du four doit étre débranchée sans faute.

COMMENT ECONOMISER L'ENERGIE

Ceux qui utilisent I'énergie de maniere responsable

protégent non seulement le budget de leur ménage,

mais agissent également de maniére consciente pour

'environnement. Alors aidons, économisons |'électrici-
=] &= té!Suivonslesreglessuivantes:

- Evitez de jeter inutilement un coup d'ceil dans le four a la nourriture
en cours de préparation. N'ouvrez pas la porte du four trop souvent.

- N'utilisez le four que lorsqu'il y a une grande quantité d'aliments. La
viande pesant jusqu'a 1 kg peut étre cuite plus doucement dans une
marmite sur la cuisiniere.

- Utilisation de la chaleur résiduelle du four. Si le temps de cuisson
est supérieur a 40 minutes, éteignez le four 10 minutes avant la fin de
la cuisson. Attention ! Si vous utilisez un programmateur, réglez des
temps de cuisson plus courts en conséguence.

- Fermez soigneusement la porte du four. La chaleur s'échappe
par la saleté des joints de la porte. Il est préférable de les retirer
immédiatement.
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- N'installez pas de fours a proximité de réfrigérateurs/congélateurs.
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DEVERROUILLAGE

N

L'égquipement a été protégé contre les dommages par un emballage
pendant toute la durée du transport.

Aprés avoir déballé l'appareil, veuillez éliminer les piéces d'emballage
de maniére a ne pas mettre en danger I'environnement.

Tous les matériaux utilisés pour I'emballage ne sont pas nocifs pour
I'environnement, sont 100% recyclables et marqués du symbole ap-
proprié.

Attention ! Les matériaux d'emballage (sacs en polyéthyléne, morceaux de polystyréne,
etc.) doivent étre tenus hors de portée des enfants pendant le déballage.

DECLASSEMENT

A la fin de sa vie utile, ce produit ne doit pas étre éliminé, par exemple
avec les déchets municipaux normaux, mais doit étre apporté a un
point de collecte et de recyclage des équipements électriques et élec-
troniques. Ceci est indiqué par un symbole sur le produit, le manuel
d'instructions ou I'emballage.

Les matériaux utilisés dans I'équipement peuvent étre réutilisés
conformément a leur étiquetage.

En réutilisant, en récupérant des matériaux ou en utilisant des équipements usagés
d'une autre maniere, vous contribuez de maniére significative a la protection de notre

environnement.

Les informations sur le site d'élimination approprié pour les équipements usagés sont
disponibles aupres des autorités municipales.
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DESCRIPTION DU PRODVUIT

1 Bouton rotatif des fonctions du four
2 Bouton de réglage +/-
3 Programmateur électronique
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CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

Equipement de poéle

Grille du gril (grille de séchage)

Rails latéraux en téle

*pour certains types
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INSTALLATION

A Installation du poéle

® ['espace cuisine doit étre sec et aéré, avec une ventilation efficace, et la cuisiniére
doit étre placée de maniere a ce que toutes les commmandes soient facilement
accessibles.

® |e four estfabriqué en classe Y. Les meubles a encastrer doivent étre dotés d'un
revétement et d'une colle pour le collage résistant a une température de 100 °C. Si
cette condition n'est pas respectée, la surface risque de se déformer ou la doublure
de se décoller.

® Préparez un trou dans le meuble aux dimensions indiquées sur les photos :
mortaise sous plague, mortaise haute.

® Sil'armoire a une paroi arriére, il faut y découper un trou pour le raccordement
électrique.

® Insérez le four a fond dans le trou et empéchez-le de glisser a l'aide de quatre vis.

Attention!
Installer avec l'alimentation débranchée

Raccordement du four a I'alimentation électrique

Avant de raccorder le four a I'alimentation électrique, il est important de lire les infor-
mations figurant sur I'étiquette d'usine.

® La cuisiniere est adaptée en usine pour une alimentation en courant alternatif,
monophasé (230 V IN ~ 50 Hz) et équipée d'un cordon d'alimentation de 3 x 1,5
mm?2 d'une longueur d'environ 1,5 m avec un contact de protection.

® La prise électrique doit étre équipée d'une broche de protection. Il est essentiel
que la prise électrique soit accessible a |'utilisateur aprés l'installation du four.

® Avant de brancher la cuisiniére dans la prise, vérifiez que :
® |e fusible et le cablage électrique peuvent supporter la charge de la cuisiniere,
le circuit alimentant la prise doit étre sécurisé par un fusible de 16A minimum,
® |e systeme de distribution électrique est équipé d'un systéme de mise a la terre
efficace répondant aux exigences des normes et reglements applicables,
® |a prise est facilement accessible.

La fiche doit étre accessible apreés l'installation du four.

Attention ! Si un cable d'alimentation non détachable est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, un réparateur spécialisé ou un professionnel qualifié pour
éviter tout danger
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SERVICE

Avant d'allumer le four pour la
premiére fois

® ORetirez les éléments de I'emballage,
nettoyez la chambre du four des
conservateurs appliqués en usine,

® retirez I'équipement du four et lavez-
le a I'eau chaude avec un liquide
vaisselle,

® activez la ventilation de la piéce ou
ouvrez une fenétre,

® tournezle sélecteur de fonction du

four sur E] ou (voir chapitre :

Fonctionnement
du programmateur et commande du
four),

® chauffer le four (a 250 °C, environ 30
min.), enlever toute saleté et le laver
soigneusement.

Important!

La chambre du four ne doit étre lavée
gu'avec de I'eau chaude et un peu de
liguide vaisselle.

Attention!

Dans le cas des cuisiniéres équipées d'un
programmateur électronique, I'écran af-
fiche "0:00" lorsqu'il est branché. L'heure
actuelle du programmateur doit étre
réglée. (Voir le manuel d'instructions du
programmateur) Le fait de ne pas régler
I'heure actuelle empéche le four de fonc-
tionner.

Le programmateur électronique est
équipé de capteurs qui fonctionnent en
touchant un doigt sur des points mar-
qués. Toute modification du réglage

du capteur est confirmée par un signal
acoustique. La surface du capteur doit
étre maintenue propre.

Programmateur électronique

Le programmateur est équipé d'un affi-
chage LED et de 3 boutons (capteurs).

Bouton | Description

(cap-

teur)
8 Réglage de la température
® Réglage de la minuterie
/A Minuterie

Attention !

Chaque utilisation du bouton (capteur)
est confirmée par un signal sonore.
Les signaux audio ne peuvent pas étre
désactiveés.

La signification des symboles sur
I'écran.

Symbole | Description

Thermostat

Minuterie

=

Heures de fonctionnement

!

Heure de fin de l'opération

Pyrolyse

2|9

Blocage de
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Bouton rotatif des fonctions
du four

Le four peut étre chauffé a I'aide du
chauffage inférieur, du chauffage
supérieur, du chauffage a air chaud et
du chauffage du grille-pain. Utilisez le
bouton de fonction pour sélectionner la
fonction appropriée.

La figure ci-dessous montre les fonctions
(dans l'ordre indiqué) qui se trouvent sur
le bouton rotatif :

Position off

Bouton de réglage +/-

Vous ne tournez pas le bouton de ré-
glage, vous l'inclinez simplement d'un
coté ou de l'autre. Permet de régler les
parametres de fonctionnement tels que
la température et I'heure. Inclinez le bou-
ton de commande vers la droite en direc-
tion du symbole "+" pour augmenter la
valeur du parametre. Inclinez vers le coté
oppose, la valeur du parametre diminue.
Les parametres que vous pouvez modifier
avec elle sont la température, I'heure ou
le réglage actuel de I'horloge sur I'écran.
Si vous maintenez le bouton en position
inclinée, le taux de changement de la
valeur du parametre augmente

Mise sous tension

Lorsqu'il est branché a l'alimentation
électrigue (ou lorsqu'il est mis sous ten-
sion apres avoir été éteint au préalable), le
four passe en mode de réglage de I'heure
actuelle et 0.00 clignotesur |'afficheur.

Appuyez sur le bouton (capteur) @

. Tournez le bouton de réglage +/- pour
modifier le réglage de I'heure. Vous ne
pouvez pas utiliser I'appareil sans avoir
préalablement réglé I'heure.

Pour confirmer le réglage de I'heure,

le bouton de sélection des fonctions

doit étre en position O. Si le bouton de
sélection des fonctions est dans une
autre position, le symbole @ clignote et le
programmateur attend que le bouton de
sélection des fonctions soit en position O.

En appuyant sur le bouton (capteur) @
vous confirmez I'neure et le programma-
teur passe en mode veille.

Attention : En cas de coupure de cou-
rant, tous les parameétres saisis, tels que la
durée de fonctionnement, la température
et la fonction, sont effacés et les valeurs
doivent étre réintroduites pour continuer
a fonctionner. Si le programme interrom-
pu était un nettoyage pyrolytique (ou si la
porte est bloquée pour une autre raison

- le symbole [%s'allume), la procédure de
refroidissement du four et I'ouverture de
la porte sont effectuées avant le réglage
de I'horloge. Si la température du four

est supérieure a 80 °C, le processus de
refroidissement du four commence, mais
cela n'affecte pas le réglage de I'horloge.
Le refroidissement est désactivé lorsque
la température descend en dessous de
75 °C.

Mode veille.

Le passage en mode veille annule tous les
réglages de I'heure, de la température et
de la minuterie. Les éléments chauffants
sont déconnectés. L'écran affiche I'neure
actuelle et sa luminosité est réduite. Le
bouton (capteur) @ est actif, qui, lorsqu'il
est enfoncé, permet de passer au réglage
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de I'heure, au changement de tonalité et
au changement de luminosité, ainsi que
le bouton (capteur) Q qui, lorsqu'il est
enfoncé, permet de passer au réglage de
I'heure de la minuterie.

Si la température de la chambre dé-
passe 80°C, la température actuelle de la
chambre est affichée au lieu de I'heure
actuelle (agissant comme un indicateur
de chaleur résiduelle) et le ventilateur
de refroidissement se met en marche.
Lorsque la température est abaissée a
75°C, le ventilateur s'arréte et I'affichage
de la température de la chambre passe a
I'heure actuelle.

Passage en mode veille :

- chaque fois que vous tournez le
bouton de fonction en position O,
I'appareil entre en mode veille ;

- apres une panne de courant et régler
I'neure actuelle ;

- apres la fin des programmes horaires
(automatique et semi-automatique,
minuterie) ;

- apreés avoir activé la protection du
chauffage continu;

- aprés 5 secondes d'inactivité
pendant le réglage de la température
(valable pour la nouvelle fonction
de chauffage, si vous changez
de fonction de chauffage, le
programmateur revient en mode
actif) ;

- dans le cas d'un cycle de pyrolyse
en cours, en tournant le bouton
sur la position O, le four passe au
refroidissement et au déverrouillage
de la porte, ce n'est qu'apres le
refroidissement et le déverrouillage
que le four passe en mode veille.

Quitter le mode veille :

En tournant le bouton rotatif de la posi-
tion 0 a n'importe quelle position fonc-
tionnelle, I'interrupteur passe du mode
veille au mode actif.

Attention - si le programmateur passe
automatiquement en mode veille, 'uti-
lisateur doit d'abord tourner le bouton
en position O avant de pouvoir sortir du
mode veille.

Lorsque le bouton rotatif est dans une
position autre que O en mode veille - le

FR

symbole @iclignote.

Localisation de I'heure
actuelle

Le réglage de I'neure actuelle n'est
possible qu'en mode veille. En appuyant
sur le bouton (capteur) dans ce mode,
I'heure actuelle s'affiche avec une lumi-
nosité normale. Le bouton de réglage

+/- peut étre utilisé pour corriger I'heure
actuelle, une inactivité de 10 secondes
entraine la mémorisation du réglage ac-
tuel et le retour au mode veille. Le bouton
(capteur) permet de passer au réglage
de la fréquence du signal audio. L'horloge
fonctionne uniqguement en mode 24h.

Mode nuit

Si l'appareil est en mode veille, la lumino-
sité de I'écran sera réduite a la luminosité
du mode nuit entre 22h00 et 6h00, soit 2
niveaux de moins que la valeur définie.

Modifier la fréquence du signal audio La
fonction est disponible a tout moment
en mode veille, sans limite de temps. Une
autre pression sur le bouton @ (capteur)
pendant le réglage de I'horloge entraine
I'affichage de |la tonalitél, ol T est la
désignation du signal audio actuel dans
les options 1a 3. En tournant le bouton de
réglage +/-, vous modifiez le signal audio
actuel et une inactivité de 5 secondes
confirme I'audio actuellement sélection-
né et passe en mode veille.

Modifier la luminosité de
I'écran

La fonction est disponible en perma-
nence en mode veille sans limite de
temps. Une nouvelle pression sur le
bouton (capteur) @ pendant un chan-
gement de fréquence du signal sonore
entraine I'affichage de bri4, ou 4 est |a
désignation de la luminosité sur une
échelle de1a 9. En tournant le bouton
de réglage +/-, la luminosité change, et
une inactivité de 5 secondes confirme la
luminosité actuellement sélectionnée et
fait passer l'appareil en mode veille.
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Mode actif

Il s'agit du mode dans lequel le four effec-
tue des fonctions de cuisson (nettoyage)
selon la valeur réglée sur le bouton de
fonction.

Auto-off : En cas de fin des activités
programmeées (travail automatique, se-
mi-automatique, nettoyage, minuterie), le
programmateur se met en veille, méme
si le bouton de sélection des fonctions
n'est pas sur O.

Eclairage
La lumiére du four est contrélée par un
programmateur. Par défaut, il est activé.

La lumiére est éteinte:

dans les postes : O, Pyrolyse, ECO

- Iorsque la température a l'intérieur de
la chambre atteint plus de 300 °C;

- dans le programme de pyrolyse et de
refroidissement ;

- avant de démarrer le chauffage
dans le programme automatique et
aprés avoir terminé le programme
automatique et semi-automatique ;

- en mode veille si le bouton rotatif est
réglé sur une position différente de 0.

Refroidissement du moteur

La mise en marche et l'arrét du moteur
de refroidissement sont indépendants
des fonctions réglées et de I'état du
programmateur. Le moteur de refroidis-
sement reste allumé lorsque la tempé-
rature dans la chambre dépasse 80 °C et
s'éteint lorsque la température descend
en dessous de 75 °C.

Symbole du thermostat

Le symbole du thermostat i indique
|'état de fonctionnement des éléments
chauffants. Si un appareil de chauffage
est sous tension, le symbole s'allume. Le
symbole s'éteint si aucun des éléments
chauffants n'est alimenté (par exemple,
lorsque le four atteint la température de
consigne et que les éléments chauffants
sont déconnectés jusqu'a ce que la tem-
pérature baisse).

Minuterie
La minuterie est disponible en appuyant

sur le bouton (capteur) Q en mode veille
et en mode actif. En appuyant sur

le symbole clignote et affiche la valeur
actuelle du compte a rebours ou 0.00 si
le minuteur n'est pas actif.

Ensuite, le bouton de réglage +/- per-
met de régler la valeur du temps de
décompte et le bouton (capteur) Q ous
secondes d'inactivité entrainent la prise
en compte du réglage.

Lorsque le timer est actif (décompte du
temps), le symbole fis'allume sur I'écran.
Apres le décompte jusqu'a zéro, une
alarme de minuterie est générée, qui
peut étre effacée par n'importe quel bou-
ton (capteur).

Le compte a rebours blogue le passage
automatique du panneau du mode actif
au mode veille - le panneau ne passera
en mode veille de lui-méme qu'apres la
réinitialisation de l'alarme.

Porte du four

La porte du four doit étre fermée pen-
dant le fonctionnement.

L'ouverture de la porte pendant une
période de chauffage actif entraine la
déconnexion des éléments chauffants du
four. Si cet état dure plus de 60 secondes,
le programmateur envoie un signal,
|'alarme d'ouverture de porte. L'alarme
peut étre désactivée en appuyant sur
n'importe quel bouton (capteur) ou en
fermant la porte. L'ouverture de la porte
n'affecte pas les réglages de température
et de temps, mais si la porte reste ouverte
pendant plus de 10 minutes, le program-
mateur annule tous les réglages et passe
en mode veille.

Limitation des heures de
fonctionnement

Pour des raisons de sécurité, le four a une
durée de fonctionnement limitée. Si la
température réglée est de max. 100 °C, le
four se met en veille apres 10 heures de
fonctionnement ; si la température est ré-
glée a 200 °C ou plus, la durée maximale
de fonctionnement est limitée a 3 heures.
Dans la plage 101 °C - 199 °C, le temps de
fonctionnement varie linéairement, c'est-
a-dire que plus la température est élevée,

FR- 44



FR

plus le temps de fonctionnement est court (entre 3 h et 10 h).

Mise en marche de la fonction chauffage

La fonction de chauffage est activée en tournant le bouton de fonctionde O a la
position sélectionnée. Lorsque le bouton rotatif est tourné en position chauffage, la
température par défaut de 170C, définie séparément pour chaque position, s'affiche a
la place de I'heure actuelle.

La valeur de la température clignote (sa luminosité diminue) et le symbole C est allu-
meé en permanence. La valeur change lorsque vous tournez le bouton de sélection de
fonction.

En appuyant sur le bouton (capteur) @ le mode automatique se met en place.

Réglage de la température

Lors de la sélection de la fonction chauffage, le bouton de réglage +/- permet de modi-
fier la température de consigne. La température varie de 5 °C dans la plage spécifiée
pour chaque programme. En maintenant le bouton de réglage +/- pendant au moins 1
seconde, la température change alors de 10 °C.

En appuyant sur le bouton (capteur), la température est enregistrée ou aprés 5 se-
condes d'inactivité, I'norloge passe a l'affichage de I'heure actuelle.

En tournant le bouton de réglage +/-, I'écran s'allume pendant 2 secondes :

- gauche [-] - réglage de la température;
- transport [+] - température actuelle dans la chambre;

La température est affichée sans I'effet de scintillement, elle ne provogue pas de chan-
gement dans les réglages.

Modification du réglage de la température

Si vous appuyez sur la touche 8 (capteur) pendant que le four fonctionne, le four entre
en mode de modification des réglages. La valeur de la température clignote sur I'écran
(sa luminosité diminue) et le symbole C est allumé en permanence.

Le bouton de réglage +/- permet d'ajuster les parameétres.

La température est mémorisée apreés avoir appuyeé sur le bouton (sonde) 8 et ensuite
I'horloge passe a l'affichage de I'heure actuelle - en cas d'inactivité aprés 5 secondes le
programmateur revient au mode actif.
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TABLEAU DES FONCTIONS DE CHAUFFAGE

Mise en ceuvre Tempéra-
ture[°C]
5
9
2| &€ 0 Température
Description de la fonction \’g &5 g e par dé-
© -
215183 _ min. | max faut[°C]
vic|lolyl3
‘© 0]
SIE[S|E|E| 5B
=| S| o| 3| 3|5
E12128( 8|5
3lo|6|lo|lo]| S
Décongélation v 2 I --—
Chauffage rapide v VIV v 30 280 170
Thermocircuit v v v 30 280 170
T
ECO 30 280 170
ECO
Pizza v VvV 30 280 220
[z] Conventionnel ViV v 30 280 180
i Patisserie VIV ViV 30 280 170
[E Nettoyage pyroly- V|V vV R 480
tique
" | Turbo grill VvV V| 30 | 280 190
Super gril* VvV 30 280 250
Grill* v v 30 280 250
O Eclairage v e -
Four éteint --— | --— --—

*Gril (le cas échéant)
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Travail semi-automatique

Le fonctionnement semi-automatique
consiste a définir une heure apres
laquelle l'appareil s'éteint automati-
quement. Le temps d'arrét possible est
compris entre 1 minute et 23 heures et 59
minutes.

Pour régler le temps de travail, il faut ap-
puyer sur le bouton (capteur) @en mode
actif ou aprés avoir tourné le bouton de
fonction sur la fonction souhaitée. Le
symbole clignote sur I'écran de I'horloge
et le mot dur s'affiche pendant 1 sec. puis
0.00 s'affiche (ou I'heure actuelle jusqu'a
I'arrét du four si cette fonction était
précédemment active). Le bouton de
réglage +/- modifie la valeur du réglage, 5
secondes d'inactivité entrainent la sortie
sans modification effective du réglage, le
bouton (capteur) entraine la confirma-
tion du réglage actuel du temps d'arrét
automatique. Apres 5 secondes d'inacti-
Vité, une pression sur le bouton (capteur)

fera passer I'norloge a I'affichage de
I'neure actuelle.

Pendant le fonctionnement semi-au-

tomatique, le symbole il est allumé en
permanence.

Les fonctions de chauffage et de tempé-
rature peuvent étre modifiées librement
pendant le fonctionnement semi-auto-
matique. Le fonctionnement semi-auto-
matique peut étre désactivé en réglant le
temps de fonctionnement sur 0.00 - puis
apres avoir appuyé sur la touche (capteur)
(5 ou apres 5 secondes d'inactivité, le
four se met en marche pour une durée
illimitée.
Une fois le temps défini écoulé, I'lalarme
de fin de travail] €met un signal sonore.
Tous les éléments chauffants sont décon-
nectés. L'alarme peut étre effacée de 3
fagons:
d) En effectuant l'une des activités:

- appuyez sur n'importe quel bouton

(capteur) sauf @;
- entournant le bouton de fonction ;
- en déplagant le bouton de réglage
+/-;
- enouvrant la porte.
Tous les réglages des fonctions OPERA-
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TION, températures seront ainsi effacés.
Bien que le bouton rotatif soit réglé sur
la fonction de chauffage, le four se met
en mode veille.

e) en tournant le bouton rotatif de
fonction sur O - le four passe en mode
veille.

f) appuyez sur le bouton (capteur) @
pour entrer dans le mode de réglage
de I'heure - il est alors possible de
continuer a cuire sur les parametres
existants de la fonction de chauffage
et de la température apreés le temps
de remise a zéro. Attention : dans
ce cas (prolongation du temps
précédemment programmeé pendant
le signal sonore informant de la
fin du travail semi-automatique),
la programmation du temps 0.00
entraine I'extinction du four et son
arrét définitif.

Travail automatique

Le fonctionnement automatique consiste
a programmer le programmateur pour
gu'il s'allume avec un retard et termine
le processus de chauffage a une heure
précise.
Pour configurer le fonctionnement auto-
matique, il faut régler I'neure de démar-
rage du chauffage souhaitée (comme
dans le cas du fonctionnement semi-au-
tomatique). Apres avoir confirmé le
temps de travail avec la touche (capteur)
. le symbole =[clignote, I'écran affiche
le mot fin pendant 1 seconde et ensuite
le temps de cuisson (calculé comme
I'heure actuelle + la durée programmeée +1
minute). Le bouton de réglage +/- permet
de modifier I'neure de fin. Une inactivité
de 5 secondes provoque un retour sans
modification des réglages et le bouton
(capteur) confirme I'heure de fin.
Lorsque I'heure de fin est confirmeée, les
symboles <l et =|s'allument en perma-
nence et I'norloge affiche a nouveau
I'heure actuelle.

Les symboles ] et <[s'affichent pendant
le compte a rebours du début du chauf-
fage. Lorsque le chauffage commmence,
le symbole i fonctionne en fonction de
|'état des éléments chauffants (pleine
luminosité ou éteint) et le four continue
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a se comporter de la méme maniére que
pendant le fonctionnement semi-auto-
matique.

La prévisualisation et la modification des
temps programmeés sont possibles en ap-
puyant sur (5. En appuyant une fois sur
le bouton (capteur), on passe au réglage
de I'neure de travail, une autre fois au
réglage de I'heure de fin et une troisieme
fois a I'affichage de I'heure actuelle. La
modification du réglage du temps de
travail sur 0,00 entraine la suppression
simultanée du temps de travail et de
I'neure de fin - ce qui permet de passer a
un travail sans le temps défini.

L'heure de fin peut étre modifiée de
(heure actuelle + temps de travail + 1 mi-
nute) a (heure actuelle + temps de travail
+10 heures).

Le temps de travail (a I'neure de fin
programmeée) peut étre modifié de O a
(heure de fin - heure actuelle - 1 minute).

Une fois le travail terminé, mettez le bou-
ton rotatif de fonction en position 0.

Sonde de température de la
viande*

La sonde de température peut étre insé-
rée dans le four a tout moment.

En mode veille, cela n'affecte pas le fonc-
tionnement du four.

En mode de fonctionnement (avec la
fonction et la température réglées),
l'insertion de la sonde de température
fait clignoter deux températures (dont
la luminosité diminue) : les chiffres 1-2
indiquent la température actuelle de la
sonde de température, les chiffres 3-4
indiquent la température réglée (80 par
défaut).

Immédiatement aprés l'insertion de

la sonde de température, le point de
consigne de la sonde de température
peut étre modifié immédiatement en
tournant le bouton de réglage +/-. La
touche (capteur) B et 5 secondes d'inac-
tivité entrainent la mémorisation du
réglage actuel.

Le point de consigne de température
meémorisé est affiché sans clignoter.

Le fonctionnement du four change
comme suit :

Lorsque la température de la sonde de
température est inférieure a la tempéra-
ture de consigne de la sonde de tempé-
rature - le thermostat maintient dans la
chambre la température du four précé-
demment réglée.

Lorsque la température de la sonde de
température atteint la valeur de consigne

- les éléments chauffants sont
déconnectés;

- une alarme de sonde de
température est générée;

L'alarme de la sonde de température
peut étre effacée de la méme maniere
que l'alarme du programme semi-auto-
matique :

- en tournant le bouton +/- sur +,
I'alarme s'efface et la sonde de
température passe au nouveau
réglage de température ;

- toute autre action entrainera
I'effacement de l'alarme et son
passage en mode veille.

L'utilisation d'une sonde de température
blogue la possibilité de fonctionnement
automatique et semi-automatique.
L'insertion d'une sonde de température
entraine l'effacement des temps de
fonctionnement précédemment réglés.
L'utilisation de la sonde de tempéra-
ture n'affecte pas le changement de la
fonction utilisée et la température du
compartiment de cuisson du four.

Lorsque la sonde de température insérée
a l'intérieur est déja en mode veille ou ac-
tif, le fonctionnement du four est inchan-
gé jusqu'a ce que la fonction de tempé-
rature du four soit confirmée. Aprés avoir
confirmé la température, le four com-
mence a chauffer, mais au lieu d'afficher
I'neure actuelle, il passe immeédiatement
a l'affichage et a la confirmation des ré-
glages de la sonde de température.

Lorsque la sonde de température est re-
tirée avant que la température réglée ne
soit atteinte, le four continue de fonction-
ner en mode continu.

Dans le cas d'une sonde de température
insérée, l'apercu et le changement de
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température sont les suivants::

- le bouton de réglage +/- permet
d'afficher temporairement
les données de température
de la chambre puis de revenir
a l'affichage de la sonde de
température.

- appuyez une fois sur le bouton
(capteur) & provoquera un
interrupteur pour modifier le
réglage de la température de la
chambre ;

- l'appui sur 8 pendant un
changement de réglage de la
température de la chambre
provoque la mémorisation du
réglage et le passage au réglage de
la température de la sonde.

Températures pour la sonde de tempé-
rature

Type de viande Température [°C]
Porc 85-90
Boeuf 80-85
Veau 75-80
Agneau 80-85
Chevreuil 80-85

Attention : Utilisez uniquement les
sondes de température fournies avec le
four.

*pour certains types

Pyrolyse

Dans le cas de la fonction pyrolyse, la
valeur 480 °C est affichée et ne peut étre
modifiée. Apres 5 secondes d'inactivité ou
apres avoir appuyé sur &, la valeur P2.00
clignotante est affichée et le symbole ]
est allumé. Le bouton de réglage +/- per-
met de modifier les valeurs dans la plage
2.00 - 2.30 - 3.00. Une inactivité de 20 se-
condes ou une pression sur provoque
le démarrage du cycle de pyrolyse.

Le programme de pyrolyse est un
programme spécial avec des exigences
supplémentaires.

La premiére étape consiste a vérifier

|'état de la porte : Si la porte est ouverte,
le symbole P clignote et le four attend
au maximum 10 minutes pour fermer la
porte. 10 minutes pour fermer la porte,
sinon le programme est annulé.

Lorsque I'état de la porte est vérifié
positivement, le symbole P sallume et

la porte est verrouillée. Lorsque la porte
est verrouillée, le symbole % s'allume et
un programme automatique est lancé,
qui dure de 2.00 - 2.30 - 3.00 selon I'neure
sélectionnée lors de la configuration.

Le temps jusqu'a la fin du programme est
affiché au lieu de I'heure actuelle.

Une heure avant I'expiration de la durée
programmeée, les éléments chauffants
sont déconnectés et le réglage de la tem-
pérature passe a =-==€ et le four passe en
mode refroidissement.

La porte se déverrouille apres un refroi-
dissement a 150 °C. Le déverrouillage
de la porte est signalé par I'extinction
du symbole P Lorsque la porte est
déverrouillée, le programme se termine
comme dans les programmes semi-au-
tomatiques, mais il n'est pas possible de
lancer la fonction "Fin de cuisson".

Dans le cas de la pyrolyse, il n'est pas pos-
sible de modifier les réglages pendant le
programme ou de poursuivre le pro-
gramme avec les mémes réglages, mais
il est possible d'afficher les réglages et la
température actuelle. Une fois I'alarme
effacée, le programmateur passe toujours
en mode veille.

AVERTISSEMENT :

La porte du four a été équipée d'une
serrure pour éviter qu'elle ne soit ouverte
pendant le processus.

N'ouvrez pas la porte pour ne pas inter-
rompre le processus de nettoyage.

En cas d'interruption de la pyrolyse due
a une panne de courant, le programma-
teur passe en mode refroidissement puis
ouvre la porte - comme dans les 60 der-
nieres minutes d'un programme normal.

Si la pyrolyse est interrompue en tour-
nant le bouton sur une autre position (y
compris la position 0), le four ne s'éteint
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pas et n'effectue pas un nouveau réglage,
mais passe en mode refroidissement et
ouvre la porte comme décrit ci-dessus.
Lorsque la porte est déverrouillée, le four
se met en mode veille.

Si l'utilisateur ouvre la porte avant qu'elle
ne soit verrouillée lors du démarrage de
la pyrolyse, le programmateur répondra
par un avertissement sonore [alarme
porte ouverte], annulera le programme
de pyrolyse et entrera en mode déver-
rouillage de la porte (voir ci-dessus).

Avant de commencer le nettoyage pyro-
lytique, lisez les instructions du chapitre
"Nettoyage et entretien".

Codes d'erreur

Si des erreurs sont détectées, le pro-
gramme est interrompu et le code d'er-
reur est affiché:

E1 - court-circuit du capteur de tempéra-
ture, il n'est pas possible d'utiliser le four.

E2 - pas de capteur de température, il
n'est pas possible d'utiliser le four.

E3 - surchauffe du programmateur,
il n'est pas possible d'utiliser le four
jusqu'au temps de refroidissement.

E4 - erreur de sonde de température

- I'erreur disparait lorsque la sonde de
température est retirée, vous pouvez
utiliser le four pour les programmes sans
la sonde de température.

E5 - température de la chambre supé-
rieure a 320 °C pour une fonction autre
que la pyrolyse, aucun four ne peut étre
utilisé.

Prob - mauvaise sonde de température
insérée ou sonde de température insérée
pendant la pyrolyse.

Utilisation du gril

Le processus de grillage se produit grace
au rayonnement infrarouge émis par
I'élément chauffant du gril.

Pour allumer le gril, il faut :

® réglezle bouton du four sur la
position marquée du symbole du gril,
® chauffer le four pendant environ
5 minutes (avec la porte du four

fermée),

® placez le plateau dans le four au
niveau de travail approprié et, en
cas de cuisson sur un gril, placez le
plateau au niveau immédiatement
inférieur (sous le gril) pour que la
graisse s'écoule,

® fermezla porte du four.

La température doit étre réglée sur
220 °C pour la fonction gril Fig. et la
fonction gril amélioré Fig., tandis que
pour la fonction gril ventilateur Fig. la
température doit étre réglée sur 190 °C.

ﬁ Attention!

Ne grillez que lorsque la porte du four est
fermée.

Si le gril est utilisé, les parties acces-
sibles de I'appareil peuvent devenir trés
chaudes.

Nous recommandons que les enfants ne
soient pas autorisés a s'approcher du four.
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LA CUISSON AU FOUR - CONSEILS PRATIQUES

Plats en pate

il est recommandé de cuire les plats a base de pate sur les plaques de cuisson qui
sont un accessoire d'usine de la cuisiniere,

les plats de pate peuvent également étre cuits dans les moules vendus et sur

des plaques de cuisson qui doivent étre placées sur une grille de séchage. Nous
recoommandons les plaques de cuisson de couleur noire, qui transmettent mieux la
chaleur et réduisent le temps de cuisson,

en cas d'utilisation d'un chauffage conventionnel (élément chauffant supérieur +
inférieur), il est déconseillé d'utiliser des moules et des plateaux a surface claire et
brillante, I'utilisation de ce type de moule pouvant entrainer une sous-cuisson du
fond de la pate,

lorsque vous utilisez la fonction air chaud, il n'est pas nécessaire de préchauffer
I'enceinte du four au départ, mais avec les autres méthodes de chauffage,
I'enceinte du four doit étre préchauffée avant l'insertion des aliments,

avant de sortir le plat du four, vérifiez la qualité de la cuisson avec une brochette en
bois (si la cuisson est correcte, la brochette doit rester séche et propre aprées avoir
piqué la pate),

apres avoir éteint le four, il est conseillé de laisser les aliments dans le four pendant
environ 5 minutes,

les températures de cuisson des aliments utilisant la fonction air chaud sont
généralement inférieures de 20 a 30 degrés a celles de la cuisson traditionnelle
(utilisant les éléments chauffants supérieurs et inférieurs),

les parametres de cuisson indiqués dans le tableau 1 sont approximatifs et peuvent
étre ajustés en fonction de votre propre expérience et de vos habitudes de cuisson,
si les informations données dans les livres de cuisine different sensiblement des
valeurs indiguées dans le manuel d'instructions de la cuisiniére, veuillez suivre les
instructions du manuel.

Rotir la viande

les portions de viande de plus de 1 kg doivent étre préparées au four, les morceaux
plus petits sont recommandés pour étre préparés sur des brlleurs a gaz,

nous recommandons d'utiliser des récipients résistants a la chaleur pour la cuisson
au four. Les poignées de ces récipients doivent également étre résistantes aux
hautes températures,

lors de la cuisson sur une grille de séchage ou sur une grille, nous vous
recommandons de placer une plaque de cuisson avec une petite quantité d'eau au
niveau le plus bas,

il est recommmandé de retourner la viande au moins une fois au milieu du temps
de cuisson. Pendant la cuisson, il est également nécessaire d'arroser la viande de
temps en temps avec le jus (bouillon) produit pendant la cuisson ou avec de I'eau
chaude salée, la viande ne doit pas étre arrosée avec de l'eau froide.

Fonction de chauffage par thermo-circulation ECO

lorsque vous utilisez la fonction ECO thermo-run, une méthode de chauffage
optimisée est lancée pour économiser de I'énergie pendant la préparation des
aliments,

il n'est pas possible de réduire le temps de cuisson en réglant des températures
plus élevées, et il n'est pas recommandé de préchauffer le four avant la cuisson,
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® ne modifiez pas le réglage de la température pendant la cuisson et n'ouvrez pas la

porte pendant la cuisson.

Paramétres recommandés lors de l'utilisation de la fonction
thermo-circulation ECO

Type d'aliment a Fonctions du Tempéra- Ni Temps
. iveau a
cuire four ture(°C) [min.]
Biscuit 180-200 2-3 50-70
ECO
Babovicky/muffins 180-200 2 50-70
ECO
Poisson 190-210 2-3 45-60
ECO
Boeuf 200-220 2 90-120
ECO
Porc 200-220 2 90-160
ECO
Poulet 180-200 2 80-100
ECO
Four a air pulsé (élément chauffant a air chaud + ventilateur)
Type d'aliment a Fonctions du | Tempéra- Niveau Temps
cuire four ture(°C) [min.]
Biscuit @ 160-200 2-3 30-50
Babovicky/muffins E] 160-170 " 3 25-4072
Babovicky/muffins 155-170 " 3 25-402
Pizza 200-230" 2-3 15-25
Poisson @ 210-220 2 45-60
Poisson 160-180 2-3 45-60
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Type d'a!iment a Fonctions du | Tempéra- Niveau Ten.1ps
cuire four ture(°C) [min.]
Poisson 5% 190 23 60-70
Saucisses 220 4 14-18
Boeuf E] 225-250 2 120-150
Boeuf 160-180 2 120-160
Porc C] 160-230 2 90-120
Porc 160-190 2 90-120
Poulet 5% 180-190 2 70-90
Poulet E] 160-180 2 45-60
Poulet 175-190 2 60-70
Légumes C] 190-210 2 40-50
Légumes 170-190 3 40-50

Les délais s'appliquent, sauf indication contraire, a une chambre non chauffée. Pour un
four préchauffé, réduisez les temps indiqués d'environ 5 a 10 minutes.

) Faites chauffer un four vide

2 Les temps indiqués sont pour des patisseries en petits moules

Attention : Les parameétres indiqués dans le tableau sont approximatifs et peuvent
étre ajustés en fonction de votre propre expérience et de vos préférences culinaires.

FR-53



FR

TEST DISHES. CONFORMEMENT A LA NORME
EN 60350-1.

Cuisson des patisseries

graisse

@26cm

Fonc- Temps
. . tion de | Tempéra- de
Type de plat | Accessoires Niveau chauf- ture(°C) cuisson
fage 2 (min.)
Plateau pour
la cuisson des 4 [z] 160" 29-322
patisseries
Plateau pour —
la cuisson des 4 1557 31-342
patisseries
Petites patis- | Plateau pour
series la cuisson des 3 150" 34-3772
patisseries
Plateau pour 2+ 4
la cuisson des | 2 - plaque pour
patisseries la cuisson de la N 22
Plaque de cuis- viande @ 150 40-43
son pour rétirla | 4 - plaque de
viande cuisson
Plateau pour
la cuisson des 3 [Z] 150-160 " 30-4072
patisseries
Plateau pour
la cuisson des 3 150-170 " 25-352
patisseries
Sablés Plateau pour
(bandes) la cuisson des 3 150-170 " 25-352
patisseries
Plateau pour 2+4
la cuisson des | 2 - plaque pour
patisseries la cuisson de la 160-175 ) 55 352
Plaque de cuis- viande
son pour rétirla | 4 - plaque de
viande cuisson
Biscuit sans Gril + plateau
de cuisson noir 2 C] 170-1807" 38-4672
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Fonc- Temps
. . tion de | Tempéra- de
Type de plat | Accessoires Niveau chauf- ture(°C) cuisson
fage 2 (min.)
Planche 3 2 moules sur la
griller + deux ngIIe sont pla-
Strudelaux | % quesde | ¢SS en diago- [z] 180-200" | 50-652
pommes 8 : nale : l'arriere a
cuisson noir @ N N
droite, I'avant a
20 cm
gauche

) Faites chauffer un four vide, n'utilisez pas la fonction de chauffage rapide pendant
environ 5 minutes.

2 Les temps s'appliguent, sauf indication contraire, a une chambre non chauffée.

Grillades
Fonc-
Type de A A tion de | Tempéra- A
plat Accessoires Niveau chauf- ture(°C) Temps min.
fage
Toasts de Grille 4 220" 37
pain blanc
Srgllaeqdui%rg 4 - grille
Hambur- ) 3 - plaque — 1. cote 13-18
cuisson pour - M
gersde la viande (pour de cuisson . 22070
boeuf e P pour rotir la 2.c6te 10-15
recueillir la )
. viande
condensation)

U Chauffez un four vide en le mettant en marche pendant 8 minutes, n'utilisez pas la
fonction de chauffage rapide.
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Cuisson au four

Fonc-
U G0 Accessoires Niveau SBE Tempsra- Telpps
plat chauf- ture(°c) min.
fage
Grille du gril 2- grille
+ plaque de
cuisson pour 1-plaque s
1sson decuisson | |%1" 180-190 70-90
la viande (pour our rotir la
recueillir la P v
Poulet condensation)
entier : ;
Grille du gril .
+ plaque de 2 -grille
cuisson pour 1 - plaque s
. de cuisson . 180-190 80-100
la viande (pour our rotir la
recueillir la P viande
condensation)

Les délais s'appliguent, sauf indication contraire, a une chambre non chauffée. Pour un

four préchauffé, réduisez les temps indiqués d'environ 5 a 10 minutes.
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NETTOYAGE ET EN-
TRETIEN DE LA CUISI-
NIERE

Le soin apporté par l'utilisateur a la pro-
preté et a I'entretien de la cuisiniére a un
impact significatif sur la prolongation de
son fonctionnement sans probleme.

Avant de commencer le processus de
nettoyage, éteignez la cuisiniére et
vérifiez que tous les boutons rotatifs
sont réglés sur "e“ / ,,0“. Les opérations

de nettoyage ne peuvent étre commen-

cées qu'aprés le refroidissement de la
cuisiniére

Four de cuisson

® Le four doit étre nettoyé aprés chaque
utilisation. Lors du nettoyage du
four, I'éclairage doit étre allumé pour
permettre une meilleure visibilité
dans la zone de travail.

® Lavez l'enceinte du four uniguement
a l'eau tiede additionnée d'une petite
guantité de liquide vaisselle.

A Attention!

N'utilisez pas de produits de nettoyage
contenant des substances abrasives
pour nettoyer et entretenir les facades en
verre.

Remplacement de I'ampoule
du four

Pour éviter tout risque d'électrocution,
assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de changer I'ampoule.

® Régleztous les boutons de controéle
sur" @" /"0" et mettez I'appareil hors
tension,

® Dévissez et lavez l'abat-jour en verre
et veillez a I'essuyer.

® Dévissez I'ampoule de la douille,
si nécessaire remplacez I'ampoule
par une nouvelle - ampoule haute

température (300 °C) avec parametres

- tension 230 V
- puissance 25 W
- fil E14.

® Vissez I'ampoule, en veillant a ce
qu'elle soit bien insérée dans la douille
en céramique.

® Vissez |'abat-jour en verre.

Eclairage du four

*pour certains types

Remplacer 'ampoule halogéne
du four*

Pour éviter toute électrocution, assu-
rez-vous que l'appareil est éteint avant
de remplacer I'ampoule halogéne.

® Régleztous les boutons de contréle
sur" @" /"0" et mettez l'appareil hors
tension,

® Dévissez et lavez I'abat-jour et
essuyez-le soigneusement.

® Retirez I'ampoule halogene a
|'aide d'un chiffon ou d'un papier,
remplacez-la par une nouvelle
ampoule G9 si nécessaire :
- tension 230V
- puissance 25W

® Insérez l'ampoule halogene
exactement dans la douille.

® Vissez l'abat-jour.

Eclairage du four
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*pour certains types

Les fours marqués des lettres Dp, ont
des rails de guidage coulissants en

® Lesfours marquésde la lettre D acier inoxydable des grilles d'insertion,
étaient équipés de rails de guidage fixés aux rails de guidage en fil. Avant
en fil métallique (grilles) facilement d'y placer la tdle, il faut les faire glisser
amovibles des inserts du four (grilles (si le four est chaud, faites-les glisser
d'insertion). Pour les retirer pour le en accrochant le bord arriére de la
lavage, tirez sur la charniere située tole aux butées situées a l'avant des
a l'avant, puis faites glisser le rail de guides de glissement), puis les faire
guidage et retirez-le de la charniere glisser avec la tole.
arriere.
Attention ! Les guides télescopiques ne
1 doivent pas étre lavés au lave-vaisselle.
Démontage des rails de guidage télesco-
piques
M »
L d
= =7
1

Installation de rails de guidage télesco-
pigues

=~

Insertion de classements

£

I
A
=

I
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Nettoyage pyrolytique
Le four se réchauffe jusqu'a une tempéra-
ture d'environ 480 °C.

Pour des raisons de sécurité, la porte
reste verrouillée pendant toute la durée
du processus.

S'il est nécessaire d'ouvrir la porte, suivez
la procédure d'ouverture d'urgence.

Avant de mettre en marche la fonction
pyrolyse.

Attention!

Retirez tous les accessoires de l'intérieur
du four (plaques de cuisson, grilles de sé-
chage, rails latéraux, rails télescopiques).
Les accessoires laissés a l'intérieur du four
pendant la pyrolyse seront irréversible-
ment endommagés.

® Enlevez les salissures importantes de
l'intérieur du four.

® Nettoyez les surfaces extérieures du
four avec un chiffon humide.

® Agissez conformément aux
instructions.

Pendant le processus de nettoyage.

Les résidus de grillade ou de cuisson se
transforment en cendres faciles a élimi-
ner, qui sont lavées ou enlevées avec un
chiffon humide lorsque le processus est
terminé.

® Ne laissez pas les serviettes a
proximité d'un four chaud.

® N'allumez pas la plaque de cuisson.

N'allumez pas les lumiéres du four.

® La porte du four est équipée
d'un dispositif de verrouillage qui
empéche son ouverture pendant le
processus. N'ouvrez pas la porte pour
ne pas interrompre le processus de
nettoyage.

Attention!

Pendant le processus de nettoyage
pyrolytique, l'appareil peut atteindre des
températures trés élevées et pour cette
raison les surfaces de l'appareil peuvent
devenir beaucoup plus chaudes que

la normale, donc assurez-vous que les
enfants ne sont pas prées de l'appareil a ce
moment-|a.

Compte tenu des fumées qui sont émises
lors du nettoyage, la cuisine doit étre bien
ventilée.

Procédé de nettoyage pyrolytique :

® Fermezla porte du four.

® Suivez lesinstructions du chapitre
Fonctionnement. Nettoyage
pyrolytique.

Attention!

Si le four est a une température élevée
(supérieure a celle d'une utilisation nor-
male), la porte ne se déverrouille pas.

Une fois que la porte a refroidi, vous pou-
vez |'ouvrir et enlever les cendres avec un
chiffon doux et humide.

Installez les rails de guidage latéraux et
les autres accessoires disponibles. Le four
est prét a étre utilisé.
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Démontage de la porte

Pour faciliter I'accés a la chambre du four
et son nettoyage, la porte peut étre reti-
rée. Pour ce faire, ouvrez la porte, faites
pivoter vers le haut I'élément de sécu-
rité situé dans la charniére (voir Fig. A).
Quvrez légérement la porte, soulevez-la
et retirez-la dans le sens de la marche.
Pour monter la porte dans la cuisine, la
procédure est inversée. Lors de l'insertion,
veillez a ce que la découpe de l'attelage
s'adapte correctement a la saillie de la
poignée de l'attelage. Aprés avoir inséré
la porte dans le four, libérez sans faute
I'élément de verrouillage et appuyez
fermement dessus.

Un mauvais réglage de I'élément de ver-
rouillage peut endommager la charniére
lors du test de fermeture de la porte.

A

Déviation du verrouillage de la charniéere

Retrait des vitres intérieures

1. Al'aide d'un tournevis cruciforme,
dévissez les vis situées dans le rail
supérieur de la porte (voir Fig. B).

2. Alaide d'un tournevis a lame plate,
faites glisser le rail supérieur de la
porte en appuyant soigneusement
sur les cotés (voir Fig. B, C).

- g
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3. Retirez le verre intérieur de la fixation Révisions périodiques
(au bas de la porte). (Excl. D). Retirez la

vitre du milieu. En plus des activités visant a garder le

cuiseur propre, vous devez :
@ effectuer des contréles périodiques

Attention ! Risque d’endommagement de la fonctionnalité des commandes
de la fixation du verre. Faites glisser le et des systemes d'exploitation de la
verre vers l'extérieur, sans le soulever. cuisiniere. A la fin de la période de
Retirez le verre central, (voir Fig. D). garantie, au moins une fois tous les

deux ans, I'entreprise de service doit
étre chargée d'effectuer un controle
technique de la cuisiniére,

® rectifier les défauts opérationnels

4. Lavez le verre avec de I'eau chaude et
une petite quantité de détergent.

identifiés,
Inversez la procédure afin de réinstallerle @ ['entretien périodique des systémes
verre. La partie lisse du verre doit étre en de fonctionnement de la cuisiniére.

haut, les coins coupés en bas.

A Attention!

Toutes les réparations et tous les réglages
doivent étre effectués par une société de
service ou un installateur dGment agréeé.

Retrait des vitres intérieures
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PROCEDURE D'URGENCE

Dans toute situation d'urgence, vous devez :

® éteindre les systemes de fonctionnement de la cuisiniere
® débrancher l'alimentation électrique
® signaler une réparation
® certains défauts mineurs peuvent étre corrigés par l'utilisateur en suivant les
instructions du tableau ci-dessous ; les points suivants du tableau doivent étre
examinés avant de contacter le service clientéle ou le service apres-vente.
PROBLEME CAUSE POSTUP
. . vérifiez le fusible de I'ins-
1. l'appareil ne . . ) . .
- interruption de courant tallation électrique, rem-
fonctionne pas A -
placez celui qui est grillé
. I'appareil a été déconnec- .
2. l'écrandu appare ) régler I'neure actuelle
téduréseauouilyaeu .
programmateur . (voir. Manuel du program-
- . \ \ une perte momentanée
affiche I'heure " 0.00 . meur)
de la tension
resserrer I'ampoule ou
3. I'éclairage du four ne

fonctionne pas

loose or damaged bulb

remplacer celle qui est en-
dommagée (voir chapitre
Nettoyage et entretien)
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DONNEES TECHNIQUES

Tension nominale 230V~50 Hz
Puissance nominale max. 3.6 kW
Dimensions de la cuisiniére 59,5/59,5/57,5 cm

Il est conforme aux exigences des normes EN 60335-1; EN 60335-2-6 applicables dans
'Union européenne.

Les informations sur les étiquettes énergétiques des tubes électriques sont fournies
conformément a la norme EN 60350-1/IEC 60350-1. Ces valeurs sont déterminées a
charge standard avec les fonctions suivantes actives : chauffage inférieur et supérieur
(mode normal) et chauffage assisté par ventilateur (si disponible).

La classe d'efficacité énergétique a été déterminée en fonction des fonctionnalités
disponibles dans le produit, conformément a la priorité ci-dessous :

Circulation d'air forcée ECO (réchauffeur d'air chaud + ventilateur)
ECO
Circulation d'air forcée ECO (élément chauffant inférieur + élément Tv\
chauffant supérieur + grille-pain + ventilateur) =
ECO
Mode ECO standard (élément chauffant inférieur + élément chauffant
supérieur)
ECO

Retirez les rails télescopiques (le cas échéant) lorsque vous testez la consommation
d'énergie.

Déclaration du fabricant

Le fabricant déclare par la présente que ce produit est conforme aux exigences
essentielles des directives européennes suivantes :
e directive basse tension 2014/35/CE

e directive sur la compatibilité électromagnétique 2014/30/CE
e directive erP - 2009/125/CE

et donc l'appareil a été étiqueté C E et une déclaration de conformité a été déli-
vrée aux autorités de surveillance du marché.
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MAGYAR

A WEEE szimbdlum azt jelzi, hogy ez

a termék nem kezelheté haztartasi hulla-
dékként. A termék helyes megsemmisité-
sének biztositasaval segit védeni a kor-
nyezetet. A termék Ujrahasznositasaval
kapcsolatos részletesebb informaciokért,
kérjuk, forduljon a helyi hatésagokhoz,

a haztartasi hulladékkezeld szolgéaltatohoz
vagy

a bolthoz, ahol a terméket megvasarolta.
Ez a termék megfelel az 6sszes ra vonat-
kozd EU-s szabalyozasi kovetelménynek.
Az EU megfeleléségi nyilatkozata a www.
alzashop.com/DoC cimen érhet6 el.

Az Eurdpai Unidban értékesitett termékek
megfelelnek az elektromos és elektronikai
berendezésekben valé egyes veszélyes
anyagok hasznalatanak korlatozasara vo-
natkozo 2011/65/EU (RoHS) iranyelvnek.

FRANCAIS

Ce produit est conforme a I'ensemble des
exigences des normes européennes corre-
spondantes. La déclaration de conformité
européenne est disponible sur le site
www.alzashop.com/DoC.

Ce produit, vendu en Union européenne,
est conforme aux exigences de la Directive
2011/65/EU relative aux restrictions sur cer-
taines substances dangereuses dans les
égquipements électriques et électroniques
(ROHS).

Le symbole WEEE indique que ce pro-
duit ne doit pas étre jeté avec les déchets
ménagers ordinaires. Vous assurerez la
protection de I'environnement en élimi-
nant correctement ce produit. Pour da-
vantage d'informations sur le recyclage de
ce produit, veuillez contacter les autorités
locales, votre prestataire de services de
traitement des déchets ou le magasin ou
vous avez effectué I'achat.
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