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VAZENY ZAKAZNIK

Rura je spojenim vynimocnej jednoduchosti obsluhy a skvelej u¢innosti. Po
precitani ndvodu nebude obsluha rdry ziadnym problémom.

Bezpecnost a funkénost rury, ktory opustil tovaren, boli pred zabalenim
dékladne preverené na kontrolnych stanoviskach.

Prosime Vas, aby ste si pred uvedenim zariadenia do prevadzky dékladne
precitali navod na obsluhu. DodrzZzovanie v fiom uvedenych pokynov Véas
ochrani pred nespravnym pouzivanim.

Navod uschovajte a skladujte tak, aby bol vzdy po ruke.

Pozor.

Rura je mozné obsluhovat len po zozndmeni sa s tymto navodom.

Rura je ur¢eny vyhradne na vyuzitie v domacnostiach.

Vyrobca si vyhradzuje moznost vykonavania zmien, ktoré nemaju vplyv na
fungovanie zariadenia.

BEZPECNOSTNE POKYNY

@ Pred pouzitim si, prosim, pozorne precitajte tento
manual a uschovajte ho na budiice pouzitie.

Pozor. Spotrebic a jeho dostupné Casti su pocas pouzivania hordce. Moznosti
dotknutia vyhrevnych prvkov musi byt venovana mimoriadna pozornost.
Deti mladsie ako 8 rokov sa nemozu pohybovat v blizkosti spotrebica bez
staleho dozoru.

Tento spotrebic nie je urceny pre pouzivanie detmi mladsimi ako

8 rokov a osobami so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
obmedzeniami, ¢i bez praktickych skidsenosti a vedomosti, pokial nie je
zaisteny ich dohlad a instruktaz zodpovednou osobou, ktora zaruci ich
bezpecie. Nedovolte detom aby sa so spotrebicom hrali. Upratovanie

a obsluzné Cinnosti nemo6zu byt vykonavané detmi bez dozoru.

V priebehu pouzivania sa spotrebi¢ zahrieva. Odporuca sa zachovanie
opatrnosti, a vyhybat s dotykania horucich elementov vo vnutri peciacej rdry.
Dostupné casti zariadenia sa moézu velmi zahrievat. Odpordc¢ame nepustat
do blizkosti rdry deti.

Pozor. Nepouzivajte drsnych Cistiacich prostriedkov alebo ostrych kovovych
predmetov do Cistenia skla dvierok, pretoze moézu poskrabat povrch, ¢o
moze spbdsobit popraskanie skla.

Pozor. Aby sa zamedzilo moznosti zasiahnutia elektrickym prddom, je
potrebné sa pred vymenou zZiarovky uistit, ¢i je zariadenie vypnuté.

K Cisteniu spotrebica nie je dovolené pouzivat zariadenia pre Cistenie parou.
Nebezpecenstvo obarenia! V priebehu otvarania dvierok peciacej riry moze
unikat horuca para. V priebehu alebo po ukonceniu pecenia, dvierka peciacej
rdry otvarajte opatrne. Pri otvaraniu dvierok sa nad nimi nenaklanajte.
Uvedomte si, Ze para v zavislosti od teploty moze byt neviditelna.
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- Pocas pouzivania sa zariadenie zahrieva. Odpord¢ame maximalnu
opatrnost, aby ste sa vyhli dotykaniu hordcich Casti vnutri rdry na
pecenie.

- Zvlastnu pozornost je potrebné venovat detom nachadzajldcim sa

Vv blizkosti sporaka. Priamy kontakt s pracujucim spordkom hrozi
obarenim!

- Je potrebné davat pozor na to, aby sa drobné doméace spotrebice
vratane kdblov nedotykali priamo rozohriatej rury, pretoze izolacia
tychto spotrebicov nie je odolna proti pésobeniu vysokych teplot.

- Na otvorené dvierka rury nedavajte predmety s hmotnostou vysSou
nez 15 kg.

- Na cistenie skla dvierok nepouzivajte drsné Cistiace prostriedky alebo
ostré kovové predmety, pretoze tieto mdzu poskrabat povrch, ¢o
moze viest k popraskaniu skla.

- Zdakaz pouzivania rdry na pecenie s technickou poruchou. Vsetky
poruchy mdzu odstranovat vyhradne osoby s prisluSnym opravnenim.
-V kazdej situacii spésobenej technickou poruchou je potrebné
bezodkladne odpojit elektrické napajanie rury na pecenie.
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AKO SETRIT ENERGIU

Kto vyuziva energiu zodpovedne,
ten nielen chrani domaci
rozpocet, ale pbsobi tiez
vedome v prospech zivotného
prostredia. A preto pomahajme,
Setrime elektrickou energiou!
Postupujme teda podla tychto
pravidiel:

- Vyhybanie sa zbyto¢nému
»hazeraniu pod pokrievku*.
Neotvarajte tiez zbyto¢ne ¢asto
dvierka rdry.

- Pouzivanie rury len v pripade
vacésie-ho mnozstva potravin.
Maso s hmotnostou do 1 kg sa
da upravit Setrnejsie v hrnci na
platni sporaka.

- Vyuzitie zvyskového tepla
rary.

V pripade tepelnej Upravy
dlhsej nez 40 minut
odporuc¢ame vypinat rdru 10
minut pred ukonéenim Upravy.
Pozor! V pripade pouzitia
programatora nastavujte
prislusne kratsi ¢as Upravy
potravin.

- Starostlivé zatvaranie dvierok
rary.

Teplo unika cez necistoty
nachadzajlce sa na tesneni
dvierok. Najlepsie je
odstranovat ich okamzite.

- Nezabudovavanie sporaka
v bez-prostrednej blizkosti
chladniéiek/ mrazni&iek.
Spbdsobuje to zbytoé¢né zvysenie
spotreby elektrickej energie.
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ROZBALENIE

Zariadenie bolo na ¢as pre-pravy
zabezpecené obalom proti poskodeniu.
Prosime Vas, aby ste po rozbaleni
zariadenia zlikvidovali ¢asti obalu
spésobom, ktory neohrozuje Zivotné
prostredie.

Materidly pouzité na balenie nie su
Skodlivé pre zivotné prostredie, sU 100 %
recyklovatelné a oznacené prislusnym
symbolom.

Pozor!

Obalovy material (polyetylénoveé vrecuska,
kusky polystyrénu a pod.) treba pocas
rozbalovania udrZzovat mimo dosahu deti.

VYRADENIE Z PREVADZKY

Po ukonceni obdobia uzivania

nesmie byt tento vyrobok likvidovany
prostrednictvom bezného komunalneho
odpadu, ale treba ho odovzdat na

miesto zberu a recyklacie elektrickych

a elektronickych zariadeni.

Informuje o tom symbol umiestneny na
vyrobku, navode na obsluhu alebo obale.
Materialy pouzité v zariadeni su vhodné
na opatovné vyuzitie v sdlade s ich
oznacenim.

Vdaka Sirokym moznostiam opatovného
vyuzitia materidlov opotrebovanych
zariadeni vyznamne prispievate k ochrane
nasho zivotného prostredia.

Informacie o prislusnom mieste likvidacie
opotrebovanych zariadeni Vam poskytne
organ obecnej spravy.



OPIS VYROBKU

1 Kontrolka termoregulatora L

2 Kontrolka prace peciacej rury R

3 Ovladacie koliesko regulatoru teploty
4 Ovladacie koliesko vol'by funkcii rary
5 Elektronicky programator

(1

)
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CHARAKTERISTIKA VYROBKU

Vybavenie sporakov - sihrn:

*U niektorych typov



INSTALACIA

Montaz rary na peéenie

® Kuchynska miestnost musi byt
sucha a vzdusna, musi mat u¢innu
ventilaciu, a umiestnenie rdry musi
zarucovat volny pristup k véetkym
ovladacim prvkom.

® Rura na pecenie je zhotovena v triede
Y.

® Nabytok na zastavbu (vstavanie)
musi mat oblozenie a lepidlo na jej
prilepenie odolné proti teplote 100 °C.
Nesplnenie tejto podmienky moze
sposobit deformaciu povrchu alebo
odlepenia oblozenia.

® Pripravit otvor v ndbytku s rozmermi
uvedenymi na obrazkoch: zastavba
pod doskou, vysoka zastavba.
V pripade, Ze skrinka ma zadnu
stenu, je potrebné v nej vyrezat otvor
k elektrickej pripojke.

® Zasunut rdru Uplne do otvoru a zaistit
ju pred vysunutim styrmi skrutkami.

Montaz vykonavajte pri odpojenom
elektrickom napajani.

~r_ -

PFipojeni pecéici trouby

k elektrickému rozvodu

Pred pripojenim rdry na pecenie

k elektrickému rozvodu je potrebné
zoznamit sa s informaciami uvedenymi
na vyrobnom stitku.

® Sporak je tovarensky prispdsobeny
na napajanie striedavym prddom,
jednofazovym (230 V1IN ~ 50 Hz)

a vybaveny privodnou snurou
3x1,5mm?sdlzkouccal5m
a s ochrannym kontaktom.

® Pripdajacia zasuvka elektrického
rozvodu musi byt vybavena
ochrannym kolikom. Je nutné, aby
po umiestneni rdry bola pripajacia
zasuvka elektrického rozvodu pre
uzivatela pristupna.

® Pred zapojenim sporaka do zasuvky je
potrebné skontrolovat, Ci:

® poistka a elektricky rozvod vydrzia
zataz sporaka, obvod napajaci
zasuvku by mal byt zaisteny
poistkou min. 16A,

® je elektricky rozvod vybaveny
Ucinnym uzemnovacim systémom
spifajlcim poziadavky platnych
noriem a predpisov,

® je zasuvka lahko dostupna.

Po namontovani rdry na pec¢enie musi
byt pristupna zastrcka.

Ak sa poskodi neodpojitelny napaaci
vodi¢, mal by byt pre mozné ohrozenie
vymeneny u vyrobcu, v $pecializovanom
opravarenskom podniku alebo
kvalifikovanym odbornikom.

SK-9
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OBSLUHA

Pred prvym zapnutim

sporakay

® odstrante elementy obalu, ocistite
komoru rury z aplikovanych v tovarni
konzervacnych prostriedkoy,

® Vvyjmite vybavenie rdry a umyte je
Vv teplej vode s dodatkom pripravku na
myti riadu,

® zapnite v izbe vetranie alebo otvorte
okno,

® ovladacie koliesko funkcie peciacej

rdry otocCte na poziciu [z] alebo

(vid' kapitolu: Cinnost programatora
a ovladanie peciacej rdry),

® vyhrejte rdru(na teplotu 250°C,
priblizne 30 min.), odstrante
zaspinenie a dokladne umyte.

Ag es £
Dolezité!
Komoru rury na pecenie treba umyvat

len teplou vodou s pridavkom malého
mnozstva prostriedku na umyvanie riadu.

Pri sporakoch vybavenych elektronickym
programatorom Ts bude displej po
zapojeni do siete ukazovat ,0:00".

Je potrebné nastavit aktualny ¢as
programatora (pozri navod na obsluhu
programatora). Nenastavenie aktualneho
¢asu znemoznuje prevadzku rdry.

Pozor!

Elektronicky programator Ts je vybaveny
senzormi ovladanymi dotykom prstu

na oznacenych miestach. Kazda zmena
nastavenia je potvrdzovana akustickym
signdlom. Je nutné udrziavat povrch
senzorov v Cistoté.

Fungovanie programatora

< MENU | >

MENU:snimac volby reZzimu prace
>:snimac Plus

<:snimac Minus

ymbol pripravenosti na pracu
£ symbol ¢asovaca

Fl symbol trvania prace

<l symbol skonc¢enia prace

Nastavenie aktuialneho éasu

o pripojeni k el. napatiu alebo po

opatovnom zapnuti po strate el. napatia,

na displeji sa zobrazia pulzujice 0.00:

® stlacte a podrzte snimac¢ MENU (alebo
sU-Casne snimace </ >) kym sa na
displeji nezobrazi symbol @, bodka
pod symbolom bude pulzovat

® V priebehu 7 sekdnd stlacanim
snimacov </ > nastavte aktualny cas.

Po priblizne 7 sekundach po skonceni

nastavovania ¢asu, nové Udaje (Cas) sa

uloZia, a bodka nad symbolom & prestane

pulzovat.

Cas mozZete nastavit aj neskor, stlacte

a sucasne podrzte snimace </ >, kym

bodka pod symbolom @ pulzuje, nastavte

aktualny Cas.

Pozor!

RUru moézete zapnut az ked'sa na displeji

zobrazi symbol 1,

Casovaé

Casova& mézete aktivovat v lubovolnej

chvili, bez ohladu na ¢o, ¢i su aktivne

iné funkcie programatora. Rozsah

odpocitavaného ¢asu je od T minuty do

23 hodin a 59 minut. Nastavenie asovaca:

® stlacte snimac¢ MENU, na displeji
za&ne pulzovat symbol &

® stladanim snimacov </ > nastavte
poZadovany Cas Casovaca, na displeji
sa zobrazuje nastaveny cas Casovaca,

SK-T1
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ako aj aktivna funkcia prace &, ked'
uplynie nastaveny cas, spusti sa
zvukovy signal a zaéne pulzovat &

® stlacenim a podrzanim snimaca
< /> alebo MENU vypnete zvukovy
signal, symbol && zhasne, a displej po
cca 7 sekundach za¢ne zobrazovat
aktualny cas.

Pozor!

Ak zvukovy signal nevypnete ru¢ne,
vypne sa automaticky po cca 7 minudtach.

Poloautomaticka praca

Ak chcete, aby sa rura vypla

Vv stanovenom case, postupujte

nasledovne:

® kolieskami nastavte pozadovanu
funkciu rdry a pozadovanu teplotu,
ktoré chcete pouzit na pecenie,

® stlacajte snimac MENU, kym sa
na displeji nakratko nezobrazi dur
a symbol Il bude pulzovat,

® stlacanim snimacov < /> nastavte
pozadovany ¢as, v rozsahu od 1 minuty
do 10 hodin.

Nastaveny ¢as sa po cca 7 sekundach

ulozi v pamati, displej zacne opatovne

zobrazovat aktualny Cas, pricom bude

svietit symbol .

Ked' uplynie nastaveny cas, rdra sa

automaticky vypne, spusti sa zvukovy

signal, a symboly  a=lbudu pulzovat.

® kolieska funkcie rury a teplote
prestavte na vypnuté polohy,

® stlacenim a podrzanim snimaca </>
alebo MENU vypnite zvukovy signal,
symboly [ a -] zhasnu, a displej po
cca 7 sekundach za¢ne zobrazovat
aktualny Cas.

Automaticka praca

Ak chcete, aby sa rura zapla
v stanovenom Case a v stanovenom case
sa vypla, potom musite nastavit trvanie
prace, ako aj ¢as skoncenia prace:
® stlacajte snimac MENU, kym sa
na displeji nakratko nezobrazi dur
a symbol bude pulzovat,
® nastavte pozadovany prevadzkovy
¢as od 1 minuty do 10 hodin stla¢anim
snimacov </ > tak ako v pripade

poloautomatickej prace,

® stlacajte snima¢ MENU, kym sa
na displeji nakratko nezobrazi dur
a symbol =[ bude pulzovat,

@ stlacanim snimacov < /> nastavte
¢as vypnutia (skoncenia prace),
maximalne do 23 hodin a 59 minut,

® kolieskami nastavte pozadovanu
funkciu rury a pozadovanu teplotu,
ktoré chcete pouzit na pecenie.
Symboly <l *Wju aktivne, rdra sa
spusti v Case, ktory sa vypocitava
z rozdielu medzi nastavenym ¢asom
skoncenia prace, a nastavenym
trvanim prace, napr. ak nastavite
trvanie prace 1 hod., a nastaveny cas
skoncenia na 14:00, potom sa rura
automaticky zapne o 13:00.

Ked pride ¢as skoncenia prace, rdra sa

automaticky vypne, spusti sa zvukovy

signal, a symboly F a=lzagnu pulzovat,
® kolieska funkcie rury a teplote
prestavte na vypnuté polohy,

@ stlacenim a podrzanim snimaca </ >
alebo MENU vypnete zvukovy signal,
symboly Fa q‘ﬂ/zhasnu, a na displeji sa
po cca 7 zacne zobrazovat aktualny
¢as.

Vymazavanie nastaveni

Nastavenia ¢asovaca alebo funkciu

automatickej prace moézete v kazdej chvili

vymazat:

Postup vymazania automatickej prace:

® sUcasne stlacte snimace </ >

Postup vymazania ¢asovaca:

® stlacanim snimaca MENU vyberte
funkciu ¢asovaca,

® opéatovne stlacte snimace </ >.
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Zmena ténu zvukového

signalu

Ton zvukového signalu moézete zmenit

na-sledujucim spdésobom:

® suUcasne stlacte snimace </ >,

® stlacanim snimaca MENU vyberte
funkciu ton, hodnoty na displeji budu
pulzovat,

@ stlacanim snimacov </ > vyberte poza-
dovany tén:
v poradi od 1do 3 snimacom >
v poradi od 3 do 1snimacom >

Zmena jasu displeja
Jas displeja mozete zmenit v rozsahu
jas, a 9 najvyssi jas. Nastavena hodnota
jasu je Ucinna vtedy, ked nie je aktivny
programator (tzn. ked'sa pouzivatel
nedotkol ziadneho snimaca aspon 7
sekund)..
Jas displeja mozete zmenit nasledujucim
spdsobom:
® sUcasne stlacte snimace </ >,
® stlacanim snimaca MENU vyberte
funkciu bri (prvym stlacenim sa
aktivuje funkcia ton, druhym funkcia
bri),
@ stlacanim snimacov </ > vyberte
poZzadovany jas:
v poradi od 1do 9 snimacom >
v poradi od 9 do 1snimacom >.

Pozor!

Ked je programator aktivny (tzn. ked'
pouzi-vatel stlacil v priebehu poslednych
7 sekdnd nejaky snimac), jas displeja je
maximalny.

Noéni rezim

V ¢ase od 22:00 do 6:00 programator
automaticky znizuje jas displeja.

SK

Funkcie rary na pecenie a jej
obsluha

Teplovzdusna rura (dodatocné
vyhrievanie ventilatora +
ventilator)

Rura méze byt nahrievana pomocou
dolného a horného vyhrievacieho

telesa grilu a vyhrievacieho telesa
hordceho vzduchu. Ovladanie ¢innosti
tejto rdry sa uskutocnuje pomocou
otoc¢ného gombika na volbu funkcie rary
a programatora — nastavenie spociva

v otoCeni gombika do zvolenej polohy.

K vypnutiu déjde po nastaveni oto¢ného
gombika na volbu funkcie do polohy
.0"/,0"

K zapnutiu ohrevu (vyhrievacieho telesa
a pod.) po zapnuti ktorejkolvek z funkcii
rury, déjde az po nastaveni teploty na
programatori.
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Mozné polohy otoéného
gombika na vol'bu funkcie

Zapnuty dolny a horny
ohrev

rl’lry Nastaveni oto¢ného ovladaca do
tejto polohy, umozZnuje realizovat
0 Nulové nastavenie ohrievanie rury konvekénym

W

Rychly ohiev

Zapnuty termoobeh a opékac.
Pouziva se pro vstupni ohrev
pecici trouby.

Rozmrazovanie

Je zapnuty len ventilator, bez
pouzitia akychkolvek ohrievacov.

Zapnuty ventilator ako aj
gril

V tejto polohe oto¢ného
ovladaca, rdra realizuje funkciu
grilu s ventilatorom. Vyuzitie
tejto funkcie v praxi umoznuje
urychlenie procesu opekania a
zlepsenia chutovych vlastnosti
pokrmov.

Povrchové ,grilovanie”, sa pouziva
pre opekanie malych porcii
masa: steky, rezne, ryby, tousty,
klobasky, zapekané jedla (hrubka
opekanych pokrmov by nemala
byt vacsia ako 2-3 cm, v priebehu
pecenia je potrebné je obratit na
druhu stranu)

Zapnuty doiny ohrev

V tejto polohe oto¢ného ovladaca
rdra realizuje ohrievanie vyluéne
pri pouziti dolného ohrevu.
Dopekanie peciva zospodu (napr.
vlihké pecivo a nadievané ovocim).

SK-14

spbésobom. Vyborne sa hodi na
pecenie cesta, masa, ryb, chleba,
pizze (je nutné vstupne zahriat
rdru ako aj pouzivat tmavé plechy),
pecenie na jednej drovni.

Zapnuty termoobeh

Nastavenie oto¢ného ovladaca

Vv polohe ,zapnuty termoobeh”
umoznuje realizaciu ohrievania
rdry vynutenym spdsobom
pomocou termoventilatora,
umiesteného v centralnom
mieste zadnej steny komory rury.
V porovna-niu do konvekénej
rary su pouzivané nizsie teploty
pecenia.

Pouzivanie tohto spdsobu ohrevu
umoznuje rovnomerny obeh tepla
kolem pokrmu umiesteného

v rdre.

~n| Zosilneny gril (Supergril)) ~I_ | Zapnuty ventilator ako
Zapnutie funkcie ,zosilneného = | tiez doiny a horny ohrev.
grilu” Um(ﬁhujiev vykonavat V tejto pracovnej polohe
Ezfrgrr:eoﬁrei%c?é?sfzjr?;CL:atom otoéného ovladaca, rdra realizuje
umozfiuje vyvin.utie vyene] funkqu cesto. Konvekéna rdra
teploty v hornom pracovhom s ventilatorom (odporucana

) SIS funkcia v priebehu pecenia).

priestore pokrmov, umoZnuje tiez
opekanie ich vacsich porcii. @ Zapnuty termoobeh

) Zapnuty gril —) a dolny ohrev

V tejto polohe otoc¢ného ovladaca
rura realizuje funkciu termoobehu
a zapnutého dolného ohrevu ¢o
sposobuje zvysSenie teploty na
dole pecenia. Velka cast tepla
dodavana zospodu pecenia,
mokré pecivo, pizza.

Nezavislé osvetlenie rary

Nastavenim otocného ovladaca do
tejto polohy, ziskame osvetlenie
komory radry.



@ Teplovzdu$né pecenie
ECO

ECO Tato funkcia spusta
optimalizovany spésob ohrevu,
ktory je zamerany na Setrenie
energie spotrebovavanej pri
priprave jedla. Ked je spusteny
tento program, osvetlenie rury
nesvieti.

Kontrolna lampicka

Zapnutie rury je signalizované
rozsvietenim dvoch kontrolnych
lampiciek — R a L. Svietenie kontrolnej
lampicky R signalizuje ¢innost ruary.
Zhasnutie L lampicky je signalom, ze
rdra dosiahla nastavenu teplotu. Ak
kuchar-ske recepty odporudcaju vkladanie
pokrmu do rozohriatej rdry, nerobte to
skor, ako po prvom zhasnuti L kontrolnej
lampicky. Pocas pecenia sa bude

L lampicka periodicky zapinat a vypinat
(udrzovanie teploty vnutri komory rdry).
R kontrolna lampicka moze svietit i v
polohe otoéného gombika ,osvetlenie
komory rary*.

Pouzivanie grilu

K procesu grilovania dochadza v désledku

pdsobenia infracerveného Ziarenia na

pokrm, emitovaného rozzeravenym

vyhrievacim telesom grilu.

Na zapnutie grilu je potrebné:

® nastavit oto¢ny gombik rdry do
poloioznacenej symbolom

® nahrievat rdru asi 5 minut (pri
zatvorenych dvierkach rdry),
® Vlozit do rury plech s pokrmom
do prislusnej pracovnej drovne.
V pripade grilovania na roste je
potrebné umiestnit na bezprostredne
nizsiu Uroven (pod rostom) plech na
vytekajuci tuk,
® zatvorit dvierka rury.
Pri funkcii grilovanie obr. a zosilnené
grilovanie obr. je potrebné nastavit
teplotu na 250°C, zatial ¢o pri funkcii
grilovanie s ventilatorom obr. na 190°C.

SK-15

Grilovat len pri zatvorenych
dvierkach rury. Ak je pouzivany
gril, dostupné casti zariadenia
sa moézu velmi zahrievat.

Odporudc¢ame k rdre nepustat deti.
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PECENIE V RURE - PRAKTICKE RADY

Pokrmy z cesta

® odporuca sa pecCenie pokrmov z cesta na plechoch, ktoré su tovarenskym
prislusenstvom sporaka,

® pokrmy z cesta je mozné piect i v predavanych formach a na plechoch, ktoré treba
vlozit na susSiacu mriezku, na pecenie odporicame plechy ciernej farby, ktoré lepsie
prendasaju teplo a skracuju ¢as pecenia,

® Vv pripade vyuzitia konven¢ného ohrevu (horné + dolné vyhrievacie teleso)
neodporucame pouzitie foriem a plechov so svetlym a lesklym povrchom, pouzitie
foriem tohto typu mdZze spbdsobovat nedopecenie spodku cesta,

® Vv pripade vyuzitia funkcie horuci vzduch nie je nutné vstupné predhriatie komory
rdry, pri ostatnych spésoboch ohrevu treba pred vlozenim pokrmu komoru rury
rozohriat,

® pred vybratim pokrmu z rdry treba skontrolovat kvalitu upecenia pomocou dre-
venej Spajle (pri spravnom upeceni by po pichnuti do cesta mala $pajla zostat
sucha a Cistd),

® po vypnutirdry na pecenie je vhodné ponechat v nej pokrm este asi
5 minut,

® teploty pecenia pokrmov pri vyuziti funkcie horudci vzduch su spravidla
0 20 - 30 stupnov nizsie v porovnani s konvenénym pecenim (pri pouziti horného
a dolného vyhrievacieho telesa),

® parametre pecenia uvedené v tabulke 1a suU orientacné a daju sa upravovat
vzhladom na vlastné skidsenosti a kucharske zvyklosti,

® aksainformacie uvadzané v kucharskych knihdch znacne lisia od hodnot
uvedenych v navode na obsluhu sporaka, prosime, riadte sa pokynmi navodu.

Pecéenie misa

® Vv rlre by mali byt pripravované porcie masa vacsie nez 1 kg, mensie kusky
odporidc¢ame upravovat na plynovych hordkoch sporaka,

® na pecCenie odporuc¢ame pouzivat ziaruvzdorné nadoby, i rukovate tychto nadob
musia byt odolné proti pdésobeniu vysokej teploty,

® pri peceni na mriezke na susenie alebo na roste odporic¢ame umiestnit na
najnizsiu Uroven plech na pecenie s malym mnozstvom vody,

® odporucame najmenej raz, v polovici ¢asu pecenia, obratit maso na druhu
stranu, pocas pecenia je tiez potrebné obcas podlievat maso stavou (vypekom)
vznikajucim pri peceni, alebo horidcou slanou vodou, maso sa nesmie podlievat
studenou vodou.
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Funkcia ohrevu termoobeh ECO

® pri pouziti funkcie termoobeh ECO je Startovany optimalizovany spésob ohrevu
majuci za ciel Usporu energie v priebehu pripravy jedal,

® dobu pecenia nie je mozné skratit pomocou nastavenia vyssich teplot, neodporuca
sa taktiez vstupné zohrievanie rdry pred pecenim,

® nemente nastavenie teploty v priebehu pecenia a neotvarajte dvierka v priebehu

pecenia.

Odporucéané parametre pri pouziti funkcie termoobeh ECO

ECO

Druh pecenia Funkcle - <
P peciacej | Teplota (°C) Uroven Cas [min.]
pokrmov p
rary
Piskotova torta Eoo 180-200 2-3 50-70
Béabovka / muffins = 180-200 2 50-70
Ryba 190-210 2-3 45-60
ECO
Hovadzie lg)] 200-220 2 90-120
Bravcové g] 200-220 2 90-160
Kurca 180-200 2 80-100

RuUra s nitenym obehom vzduchu (vykurovacie teleso horiuceho
vzduchu + ventilator)

L s Teplota (°C) Uroven C€as [min.]
pokrmov peéiacej rary
Pigkotova torta OJ 160-200 23 30-50
Babovka / ) 2
Sabovka O 160-170 3 25-40
Babovka / ) 2
Saboval 155170 3 2540
Pizza 200-230" 2-3 15-25
Ryba OJ 210-220 2 45-60
Ryba 160-180 23 45-60
Ryba T 190 2-3 60-70
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Dr::kz:‘é::ia Pe:i:l :t;i:,"y Teplota (°C) Uroven C€as [min.]
Klobasky 230-250 4 1418
Hovadzie OJ 225250 2 120-150
Hovadzie 160-180 2 120-160
Bravcové OJ 160-230 2 90-120
Bravéové 160-190 2 90-120

Kurca T 180-190 2 70-90
Kufe O 160-180 2 45-60
Kuréa 175-190 2 60-70
Zelenina C] 190-210 2 40-50
Zelenina T 170-190 3 40-50

Casy plati, pokial nie je uvedené inak pre nezahfatou komoru. Pre rozohriatu rdaru
skratte uvedenej Casy asi o0 5-10 minut.

) Zahrejte prazdnu rdru

2 Uvedené Casy sa tykaju peciva v malych formickach

Upozornenie: Parametre uvedené v tabulke su orientacné a moézete ich upravovat
podla vlastnych skudsenosti a kulinarskych preferencii.

SK-18



TESTOVANE JEDLA PODLA NORMY EN 60350-1.

Peéenie kolaéov

. Cas
Typ jedla Prislusenstvo | Uroven :::‘:::Ia '(I:;Iota peéenia ?
(min.)
Plech na 3 O | 160707 | 25-402
pecenie
Plech na 3 1551707 | 25-402
pecenie
Plech na
N 3 D 1551707 | 25-402
Malé kolace pecenie
2+ 4
Plech na 2e(j:e€1|ieecglgk’c;o
pecenie P 1551707 | 25-502
x pekaca
Pekac
4 —plech na
pecenie
Plech na 3 [O) | 1509607 | 30-402
pecenie
Plech na -
A _ 1) _352)
etenis 3 1501707 | 25-35
Plech na
Krehké cesto pecenie 3 150-170" 25-352)
(pasiky)
2+4
Plech na zegeriwlieecglglio
pecenie pecen=s 160-175) | 25-352
Pekac P
4 —plech na
pecenie
. Rost +
Babovka bez babovkova 2 C] 1701807 | 30-452
tuku
forma @ 26 cm
2
formy
na roste
Jablkovy Rost + dve formy |  umiestnite g ) N2l
kolac @20cm diagonalne, E] 180-200 50-70
pravy zadny
a lavy predny
roh

) Uvedené Casy platia, ak nie je uvedené inak pre nevyhriatu raru.
2 Vyhrejte prazdnu rdru, nepouzivajte funkciu rychleho vyhrievania cca 5 minut.
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Grilovanie
. L o . Funkcia | Teplota Cas
Typ jedla Prislusenstvo Uroven ohrevu c) min.
Zapekanky Ro&t 4 2500 15-2,5
z bieleho
peciva Rost 4 25071 23
Rost + plech
Hovadzie na pecenie 4 —rost _ ! 1S(t)r7a12a
burger (na zbieranie 3—pplech na 250" 2 strana
gery stekajuceho pecenie 813
tuku)

"Vyhrejte prazdnu ruru tak, Ze ju zapnete na 5 minut, ale nepouzivajte funkciu
rychleho vyhrievania.
2 Vlyhrejte prazdnu ruru tak, Ze ju zapnete na 8 minut, ale nepouzivajte funkciu
rychleho vyhrievania.

Peceni
. P = . Funkcia | Teplota Cas
Typ jedla Prislusenstvo Uroven ohrevu ©c) min.
Rost + plech
na pecenie 2 —rost _
(na zbieranie 1-plech na 180-190 70-90
stekajuceho pecenie
tuku)
Celé kura
Rost + plech
na pecenie 2 —rost _
(na zbieranie 1-plech na 180-190 80-100
stekajuceho pecenie
tuku)

Uvedeny Cas plati, ak nie je uvedené inak pre nevyhriatu rdru. Ked je rdra vyhriata,
uvedené cCasy skratte o cca 5az 10 minut.
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CISTENIE A UDRZBA SPORAKA

Na zivotnost a bezporuchovu prevadzku
Vasho sporaka maju zasadny vplyv
udrzovanie sporaka v Cistote a jeho riadna
udrzba.

Skor, nez zacnete sporak cistit, je
potrebné ho vypnut; oviadacie koliesko
musi byt nastavené do polohy ,e"/,0"
Cistenie je potrebné vykonavat az po
vychladnuti sporaka.

Rura na pecenie

® RUru je potrebné Cistit po kazdom
pouziti. PoCas Cistenia rury zapnite
osvetlenie, dosiahnete tak lepSiu
viditelnost v pracovnom priestore.

® Komoru rdry na pecenie umyvajte len
teplou vodou s pridavkom nevelkého
mnozstva tekutych prostriedkov na
umyvanie riadu.

e Cistenie parou - Steam Clean:

- do misky vlozenej do rdry na prvu
Uroven zdola nalejte 0,25 | vody
(1 pohar),

- uzavrite dvierka rdry,

- vladacie koliesko regulatoru
teploty nastavte na poziciu 50°C
a ovladacie koliesko funkcie na
poziciu dolny ohrev [;],

- nahrievajte komoru rdry cca 30
minut,

- po zakonceniu procesu Cistenia
otvorte dvierka rury, vnutro komory
vytrite hubkou alebo utierkou
a nasledovne umyte teplou vodou
s dodatkom pripravku na mytie
riadu.

® Po umyti komory rdry na pecenie je
potrebné vytriet ju do sucha.

ﬁ Pozor!

Na Cistenie a udrzbu sklenenych celnych
stran nepouzivajte Cistiace prostriedky
obsahujuce brusne latky.

* u niektorych typov

Vymena Ziarovky osvetlenia
rary na peéenie*
Aby sa zamedzilo moZnosti zasiahnutia
elektrickym prudom, je potrebné sa
pred vymenou Ziarovky uistit, &i je
zariadenie vypnuté.
® Vsetky ovladacie gombiky nastavte do
polohy ,@“/,0" a vypnite napajanie,
® Vyskrutkujte a umyte sklenené
tienidlo lampicky a nezabudnite ho do
sucha vytriet.
® \yskrutkujte osvetlovaciu ziarovku
z ob-jimky, v pripade potreby vymente
ziarovku za novu - vysokoteplotnu
ziarovku (300 °C) s parametrami:
- napatie 230 V
- wkon 25 W
- zavit El4.
® Zaskrutkujte ziarovku, pricom
pamatajte na jej presné osadenie
v keramickej objimke.
Naskrutkujte sklenené tienidlo
lampicky..

Y A

Rt rnY]

1 A
Osvetlenie peciacej rary
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Vymena halogénovej Ziarovky
osvetlenia peciacej rary*

Aby ste neutrpeli uraz elektrickym
prudom, pred vymenou halogénovej
Ziarovky sa presvedcte, ¢i je zariadenie
vypnuto.
® VSetky ovladacie gombiky nastavte do
polohy ,@“/,0" a vypnite napajanie,
® \Vyskrutkujte a umyte tienidlo
lampicky a vytrite ho dékladne do
sucha.
® \yjmete halogénovu ziarovku
s pouzitim handri¢ky alebo papiera,
Vv pripade po-treby ju vymente za
novu G9
- napatie 230V
- vykon 25W
® Halogénovu Ziarovku vlozte presne do
objimky.
® Naskrutkujte tienidlo lampicky.

Osvetlenie peciacej rary
Pozor! Nalezi venovat pozornost

tomu, aby sa Ziarovky bezprostredne
nedotykat prstami.

RUry na pecenie oznac¢ené pismenom

D boli vybavené lahko vytiahnutelnymi
drétenymi vodiacimi listami (mriezkami)
vloziek (vkladacich rostov) rdry. Na ich
vybratie pri umyvani treba potiahnut za
zaves, ktory sa nachadza vpredu, potom
odklonit vodiacu listu a vybrat zo zadného
zavesu.

* u niektorych typo

Rury oznacené pismenami Dp, maju
antikorové vysuvné vodiace listy
vkladacich rostov, pripevnené k drétenym
vodiacim listam. Pred tym nez na ne
polozite plech, je potrebné ich vysunut
(ak je rura zahriata, vysunujte ich
zachytenim zadnou hranou plechu

0 zarazky nachadzajlce sa na prednej
strane vysuvnych vodiacich list) a potom
zasunut spolu s plechom.

Teleskopické vodiace listy nenalezi
umyvat v umyvackach riadu

Vyberanie teleskopickych vodiacich list

r ROE
= E7E
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Zakladanie teleskopickych vodiacich list

=

g

Vytahovanie dvierok

Na dosiahnutie lepSieho pristupu ku
komore rdry a jednoduchsSieho Cistenia
je mozné vytiahnutie dvierok. Na
vytiahnutie je potrebné otvorit dvierka,
odklonit zaistujuci prvok umiestneny

Vv pante smerom nahor (obr.A). Dvierka
zlahka privrite, naddvihnite a vytiahnite
smerom dopredu. Pri namontovani
dvierok postupujte opacnym spdsobom.
Pri nasadzovani treba dat pozor, aby

bol vyrez na pante spravne osadeny na
vystupku drziaka panta. Po nasadeni
dvierok na sporak je potrebné na doraz
sklopit zaistujuci prvok a pozorne ho
pritlacit.

Nespravne nastaveni zaistujuceho prvku
moze sposobit poskodenie panta pri
pokuse o zatvorenie dvierok.

A

Odklopenie zaistenia pantov

Vyberanie vnatorného skla

® Pomocou krizového skrutkovaca
odskrutkujte skrutky nachadzajuce sa
v bo&nych zamkoch (obr. B).

® Zamky ohnite pomocou plochého
skrutkovaca a vyberte hornu listu
vierok. (obr. B, C).

® Vnutorné sklo vytiahnite z Uchytiek
(v dolnej ¢asti dvierok). (obr. D).
® \yberte prostredné sklo.
® Umyte sklo teplou vodou s malym
mnoz-stvom cistiaceho prostriedku.
Pre opatovné namontovanie skla,
zopakujte uvedené Ukony v opacnom
poradi. Hladka cast skla by sa mala
nachadzat v hornej Casti.
Pozor! Nevtlacujte hornu listu sic¢asne
do oboch stran dvierok Pre spravne osa-
denie hornej listy dvierok, najskor prilozte
lavy koniec listy do dvierok, a pravy koniec
vtlacte do pocuvatelného ,kliknutia”.
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Potom pritlacte listu z lavej strany do
pocuvatelného ,kliknutia”.

Vlyberanie vnutorného skla

Periodické revizie

Popri ¢innostiach, ktorych ulohou je

priebezné udrzovanie spordka v Cistote, je

potrebné:

® vykonavat periodické kontroly
funkénosti ovladacich prvkov
a pracovnych systémov sporaka. Po
skonceni zarucnej lehoty, najmenej
raz za dva roky, je potrebné poverit
firmu servisnej obsluhy vykonanim
technickej revizie spordka,

® odstranit zistené prevadzkové chyby,

® vykonat periodicku udrzbu
pracovnych systémov sporaka

A Pozor!

VSetky opravy a regulacné ukony
by mali byt vykonavané prislusnou
firmou servisnej obsluhy alebo
inStalatérom, ktory vilastni
prislusné opravnenia.
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POSTUP V NUDZOVYCH SITUACIACH

V kazdej nudzovej situacii je potrebné:

® Vvypnut pracovné systémy sporaka

® odpojit elektrické napajanie

® nahlasit opravu

® niektoré drobné chyby méze uzivatel odstranit sam, ak sa bude riadit pokynmi
uvedenymi v tabulke nizsie; skér ako sa obratite na oddelenie obsluhy zdkaznika
alebo servis, je potrebné precitat si nasledujuce body v tabulke.

PROBLEM PRICINA POSTUP

skontrolujte poistku
1.pristroj nefunguje prerusenie privodu prudu | domovej instalacie,
spalend vymente

dotiahnut Ziarovku alebo
poskodenu vymenit (pozri
kapitolu Cistenie a udrzba)

2. nefunguje osvetlenie povolena alebo poSkodena
rdary Ziarovka

zariadenie bolo odpojené | nastavit aktualny cas
od siete alebo doslo (pozri Navod na obsluhu
k chvilkovej strate napatia | programatora)

3.displej programatora
ukazuje ¢as ,0.00“

TECHNICKE UDAJE

Menovité napatie 230V~50 Hz
Menovity vykon max. 3,6 kW
Rozmery sporaka 59,5/59,5/575cm

SVyrobok spifia poziadavky noriem EN 60335-1, EN 60335-2-6, platnych v Eurépskej unii.

Udaje na energetickych stitkoch elektrickych rur st uvedené podla normy EN 60350-
1/IEC 60350-1. Tieto hodnoty su uréené pri standardnom zatazeni so zapnutymi
funkciami: dolnej a hornej spirdly (konvencény rezim) a s dodatoc¢nym vyhrievanim
teplovzdusného ventilatora (ak su také funkcie dostupné).

Trieda energetickej efektivnosti bola ur¢ena na zaklade dostupnych funkcii vyrobku
podla nasledujuceho poradia prednosti:

Teplovzdusné pecenie ECO (topné téleso horkého vzduchu + ventilator)

ECO
Teplovzdusné pecenie vzduchu ECO (dolna + horna Spirala + opékac +
ventilator) ECO

Konvenéné pecenie ECO (dolna + horna Spirala)

ECO

Pri urCovani spotreby energie sa skladaju teleskopické kolajnice (ak ich dany vyrobok
ma)
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Vyhlésenie vyrobcu
Vyrobca tymto vyhlasuje, ze vyrobok splna délezité poziadavky nasledujucich
eurdpskych smernic:
® smernica pre nizke napatie 2014/35/EC
® smernica elektromagnetickej kompatibility 2014/30/EC
® smernica ErP - 2009/125/EC

a preto vyrobok ziskal oznacenie C E a bolo pren vydané Vyhlasenie o zhode, a toto
vyhlasenie bolo spristupnené organom obchodnej inSpekcie.
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TISZTELT VASARLO,

az sotd egy rendkivul konnyen kezelhetd, nagy hatasfoku termék. A kezelési
Utmutatdval valé megismerkedés utan Uzemeltetése semmilyen gondot
nem jelent majd.

A sUtét a gyartd csomagolas elétt biztonsagi és hasznalhatdsagi
szempontbdl gondosan ellenérizte.

Kérjuk Onoket, hogy a sité belizemelése elétt alaposan tanulmanyozzak

at a kezelési Utmutatdét. Az abban foglaltak betartasaval megelézhetd

a szabalytalan hasznalat.

A kezelési Utmutatdt 6rizzék meg és Ugy taroljak, hogy mindig kéznél legyen.
Az abban foglaltak pontos betartasaval elkertulhetéek a balesetek.
Figyelmeztetés.

A készUléket csak az Utmutato elolvasasa / megértése utan kapcsoljak be.
A készUléket kizarélag haztartadsi célra tervezték.

A gyarté fenntartja a jogot, hogy a készUléken annak alapveté mUkodését
nem befolyasold muiszaki valtoztatasokat vezessen be.

A BIZTONSAGOS HASZNALAT SZABALYAI

A hasznalatba vétel elott figyelmesen olvassa el
a jelen utmutatét, és azt késobbi felhasznalasok-
hoz is 6rizze meg.

Figyelmeztetés. KészUlék hasznalat kdzben felforrésodik. Kulonoés gonddal
kell megel&éznunk a fUtéelemekhez vald hozzaérést. A készuléktdl tartsuk
tavol a 8 évnél fiatalabb gyermekeket, feltéve, ha megfelels fellgyelet alatt
vannak.

A készUléket 8 éves vagy annal idésebb gyermekek, korlatozott fizikai,
érzékszervi és pszichikai képességekkel rendelkezd, vagy tapasztalattal nem
rendelkezé személyek csak fellgyelet mellett hasznalhatjak, vagy csak akkor,
ha a hasznalat a kezelési Utmutatoé szabalyai szerint torténik, amelyekkel

a biztonsagukért felelés személy ismertette meg a hasznaldkat. Ugyeljunk
arra, hogy gyermekek ne jatsszanak a készulékkel. A sUté tisztitasat és
kezelését nem végezhetik felUgyelet nélkul hagyott gyermekek.

Hasznalat kdzben a suté felforrésodik. Ugyeljunk rd, nehogy megérintsik

a suté forrd belsé feluletét.

Hasznalat kdzben a sUtd kulsé részei is felmelegszenek. A kisgyermekeket
tartsak tavol a készuléktsl.

Figyelmeztetés. Nem szabad karcolast okozo szereket, vagy éles
fémszerszamokat hasznalni a sUté Uvegajtajanak tisztitdsahoz. Ezek
megkarcolhatjak a fellUletet, ami repedést okozhat.

Figyelmeztetés. Az aramuUtés elkerullése végett az €gd cseréjekor
gyézédjenek meg réla, hogy a készulék ki van kapcsolva.

K Cisténi spotfebic¢e neni dovoleno pouzivat zafizeni pro ¢isténi parou.

A pirolitikus sUté tisztitasa kdzben a sUté igen magas hémérsékletre
hevulhet fel, emiatt a suté kulsé fellletei jobban felhevulhetnek mint
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altaldban, ezért is gondoskodni kell arrél, hogy ilyenkor gyerekek ne
tartdzkodjanak a suté kdzelében

A.

- Ugyelni kell, nehogy a haztartasi kisgépek (pl. mixer) vagy azok

A készuléket az érvényben [évé elSirasoknak megfelelden kell
beszerelni, és csak jol szell6z& helyiségben szabad hasznalni.
A beallitas és hasznalat el6tt ismerkedjenek meg a kezelési
Utmutatoval.

vezetéke hozzaérjen a tlzhely forré részeihez.

- Zsiradékon valé sutés kézben ne hagyjuk a készuléket fellgyelet

nélkul. Tulhevulés miatt a zsiradékok meggyulladhatnak.

- Ha a tlzhely meghibasodik, az ismételt Uzembe helyezés csak a hiba

szakember altali elharitdsa utan engedélyezett.

- AsUtd nyitott ajtajat ne terheljuk 15 kg-nal nagyobb sullyal.
- Tilos a készUlék hozza nem érté személyek altali atalakitasa és

javitasa.

- A készlUléket kizardlag arra a célra szabad hasznalni, amelyre

tervezték. Minden mas célu felhasznalasa (pl. helyiségek fltése)
szabalytalan és veszélyes.

- Barmilyen muszaki meghibasodas esetén haladéktalanul

aramtalanitani kell a berendezést.

HU - 28



HOGYAN TAKAREKOSKODJUNK AZ

ENERGIAVAL

Aki felel6sségteljesen hasz-nal-
ja az elektromos energiat, az
nemcsak csaladi koltségvetését,
hanem a kornyezetet is kiméli.
Ezért segitunk az energiaval vald
takarékoskodasban. Ezt a kovet-
kezokeppen tehetjuk meg:

- Kerlljuk az ajté gyakori

nyitogatasat. SzUkségtelendl

ne nyitogassuk a suté ajtajat.

- A sutét csak nagyobb
mennyiségl étel készitésére
hasznaljuk. Az 1 kg-ot nem
meghaladd mennyiségl hudst
gazdasdgosabban készithetjuk
el labosban, a fézéfellleten.

- Hasznaljuk fel a stité maradék
héjét. 40 percnél hosszabb
sUtési id6 esetén a sutét
10 perccel az étel elkészulte
elétt kapcesoljuk ki,
Figyelmeztetés!
Programkapcsold hasznalata
esetén rovidebb id6t
programozzunk be.

- Ugyeljiink a siité ajtajanak
pontos illeszkedésére.

A sUté ajtoszigetelésén [évd
szennyezd&dések miatt elillan
a hé. Ezeket legjobb azonnal
eltavolitani.

- A készuléket ne telepitsiik
hiité- vagy fagyaszto
berendezések kézvetlen
kozelébe. Az elektromos
energia fogyasztasa
szUkségtelenul megné.

A KESZULEK KICSOMAGOLASA

A készlUléket a sérulések megel&zése
céljabdl a szal-litas idejére
becsomagoltuk. Kicsomagolaskor
oly mddon tavolitsak el a csomagold
anyagokat, hogy azok a természetes
kdrnyezetet ne veszélyeztethessék.
Vala-mennyi csomagold anyag
kdrnyezetbarat, 100%-ban
Ujrahasznosithato, és a megfeleld
szimbodlummal jeldlt.

Figyelmeztetés!

A csomagoldanyagokat (polietilén
zacskokat, hungarocell elemeket)

a kicsomagolas kdzben gyermekektdl
tavol kell tartani.

A KESZULEK LESELEJTEZESE

Az ilyen jeldlés arrdl tajékoztat, hogy az
elhasznalédott készUléket nem szabad
a haztartasi hulladékokkal egyutt
elhelyezni. A felhasznalé koteles azt az
elektromos és elektronikai hulladékokat
gyUjté pontokon leadni.

A helyi gyUjtépontok, koztUk az Uzletek,
illetve a helyi kdzigazgatasi egységek

a készulék leadasanak megfeleld
halézatat alkotjak.

Az elhasznalédott elektromos és
elektronikai berendezések megfelelé
kezelése el6segiti, hogy elkeruljuk az
emberek és a kornyezet egészségét
veszélyeztetd azon kdvetkezmeényeket,
amelyeket az ilyen készulékek nem
megfelel6 tarolasa és feldolgozasa
miatt keletkezd veszélyes hulladékok
okoznanak.
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A KESZULEK BEMUTATASA

A héfokszabalyozé jelzé6fénye L
A siité jelzéfénye R

A héfokszabalyozé gombja

A sité funkcidki-valaszté gombja
Elektronikus programéra

Qm.;suw-

o & o

)
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A KESZULEK JELLEMZOI

Kellékek

Oldalso sinek

*valaszthato
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A KESZULEK UZEMBE HELYEZESE

A siito beépitése

® A konyhahelyiségnek szaraznak és
szellésnek kell lennie, valamint az
eléirdsoknak megfeleld, jol mikodéd
szellézéssel kell rendelkeznie. A sutét
ugy kell beallitani, hogy annak
minden kezel6eleme szabadon
elérhetd legyen.

® AsUté Y osztalyd. A beépitésre
szolgald butor fellUletének és
ragasztdéanyaganak alkalmasnak
kell lennie 100 °C hémeérséklet
elviselésére. Amennyiben ez a feltétel
nem teljesul ugy fennall a veszélye
annak, hogy a butor felllete
megolvad, eldeformalodik.

® Az alabbirajzon felUntetett méretl
nyilast kell kialakitani a butorban:
munkapult alad térénd beépités
szekrénybe torténd beépités.

® A sUtét teljesen be kell tolni
a kialakitott helyre, majd négy darab
csavarral régziteni kell.

Figyelmeztetés!
Telepités végzi feszlltségmentesitését.

Csatlakoztatas az elektromos
halézathoz

Miel&tt csatlakoztatna a készuléket az
elektromos halézathoz ismerkedjen meg
az adattablan foglalt informacidkkal..

® Atlzhelyet gyarilag egyfazisd,
230V feszultségu, IN~50 Hz
valtakozd aramu elektromos
haldzathoz valé csatlakoztatasra

készitették fel. A csatlakozo vezeték
3x1,5 mm? atmérdjd, 1,5 m hosszd,
védoéfoldeléssel ellatott,

® A dugaszold aljzatnak foldeltnek kell
lennie. Az aljzatnak a beszerelés utan
a felhasznalé altal hozzaférhetének
kell lennie.

® Az aljzathoz vald csatlakoztatéas el6tt
ellendrizni kell, hogy:

® Kkibirja-e a biztositék és az
elektromos rendszer a tlzhely
terhelését, az aramkort
16 A biztositékkal kell ellatni

® azelektromos rendszer
rendelkezik-e az aktualis
szabvanyoknak megfeleld
foldeléssel,

® hozzaférhet6-e az aljzat.

A beépitést kdvetéen az aljzatnak hoz-
zaférhetének kell lennie.

Figyelmeztetés!

Ha a nem levalaszthatd kabel megsérul,
az daramutés veszélyének elkerulése
végett azt csak a gyartd, szakszerviz, vagy
megfeleléen képzett személy cserélheti
ki.
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A KESZULEK KEZELESE

Az elsd bekapcsolas elott

® tavolitsuk el a csomagolast,

® vegyik ki a sUté tartozékait, mossuk el
mosogatdszeres meleg vizben,

® kapcsoljuk be a szellézést vagy
nyissunk ablakot,

® takaritsuk és mossuk ki a sttét, majd
kb. 30 percre és 250 °C fokra allitva
kapcsoljuk be

® afézézénak kb 4 percen keresztUl kell
melegiteni edény hasznalata nélkul.

Figyelmeztetés!

Az aktudlis id6 beallitasanak elmulasztasa
esetén a sUté nem mukoddképes.

Figyelmeztetés!

A Ts elektronikus programkapcsoléval
felszerelt tipusokban az elektromos
halézathoz valé csatlakoztatas utan

a kijelz6,0.00” értéket fog mutatni.

Be kell allitani az aktualis idét (Lasd

a programkapcsold kezelése fejezetet).
A Ts elektronikus programkapcsold

érintésre reagalé szenzorokkal van ellatva.

A szenzorok érintését kdvetéen minden
esetben hangjelzés hallhatd. A szenzorok
felUletét mindig tisztan kell tarani.

A programozé miikodése

MENU: tmU(kddési mod kivalasztas
szenzor

>: Plusz szenzor

<: Minusz szenzor

% munkakészség szimboluma

i3 a riaszté 6ra szimboluma

[l a munkaidé idétartamanak
szimbdluma

Fl a munkaids befejezésének
szimbodluma

Az aktualis idd beadllitasa

Az aramhoz, illetve egy aramszunetet

kovetd ismételt aramhoz vald

csatlakoztatast kdvetden a kijelzén

a kdvetkezo érték pulzal 0.00:

® smeg kell nyomni és addig kell
benyomva tartani a MENU szenzort
(illetve egyszerre a < / > szenzorokat)
mig a kijelz6n meg nem jelenik a
1 szimbdlum, s a szimbdlum alatt
talalhaté pont pulzalni nem kezd,

® 7 masodperc alatt allitsa be az aktualis
id6t a </ > szenzorokkal.

7 masodperc elteltével azt kdvetden,

hogy befejezte az idé beallitasat, a bevitt

adatok elmentésre kerllnek, s a @

szimbdlum alatt taldlhato pont pulzalasa

leall.

A modositast késébb is el lehet majd

végezni a < /> szenzorok egyszerre

torténd megnyomasaval, s a beallitast

addig el lehet elvégezni @ mig

a szimbodlum alatt talalhatoé pont pulzal.

Figyelem!

A sUtdt csak akkor szabad beinditani
amikor a kijelzén a @ szimbdlum vilagit.
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Riaszté ora
A riasztd 6ra barmikor aktivalhato,
fluggetlenll a programozd egyéb
funkcidinak allapotatdl. A beallithatd
idétartam 1 perc és 23 6ra 59 perc kozotti.
Az id8zit6 6ra bedllitasa:
® nyomja meg a MENU szenzort,
a kijelzén pulzalni fog a & szimbdlum,
® Jdllitsa be a riaszt6 6rata</>
szenzorokkal, a kijelzén megjelenik
a riaszté ora bedllitott értéke és
az aktiv mUkoédési mod jelzése &
a bedllitott idé elteltével bekapcsol
a hangjelzés, és pulzal a &,
® nyomja meg és tartsa benyomva
a < /> szenzort illetve MENU szenzort,
hogy kikapcsolja a hangjelzést,
a8 szimbolum kia-szik, s a kijelzé
korulbelll 7 masodperc elteltével az
aktualis id6t mutatja majd.

Figyelem!

Ha a hangjelzést nem kapcsolja ki
manualisan, akkor az kb. 7 perc elteltével
automatikusan kikapcsol.

Félautomatikus miikodési

méd

Ha On azt szeretné, hogy a suté egy

beallitott idén belll kikapcsoljon, akkor:

® Jllitsa a sutd funkciovalaszté és
hémérséklet bedllitd tekeré6gombjat
azokra a pozicidkra, amelyeken
a sutének mukodnie kell majd,

® addig nyomogassa a MENU szenzort
amig a kijelz6n meg nem jelenik egy
roévid pillanatra a dursa H*ﬂszimbc’)lum
pulzalni fog,

® Jdllitsa be a kivantidéta </>
szenzorokkal, 1 perc €s 10 6ra kozotti
értékre.

A bedllitott idé korulbelul 7 masodperc

elteltével kerll lementésre, a kijelzén

His[mét megjelenik az aktualis idd a vilagito

A bedllitott id6 letelte utan a suté

automatikusan kikapcsol, a hangjelzés

aktivalodik, és al*l valamint =

szimbodlumok pulzalni fognak.

® Jllitsa a sutd funkcio és hémeérseklet
beallité tekerégombjat a kikapcsolt
pozicidba,
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snyomja meg és tartsa benyomva a <

/> szenzort, illetve a MENU szenzort

a hangjelzés kikapcsolasanak céljabadl,
a ¥l és a~l szimboélumok kialszanak,

s korulbelll 7 masodperc elteltével

a kijelzdn ismét az aktualis id& jelenik

meg.

Automatikus izemméd

Ha a sutének egy bizonyos idépontban
kell bekapcsolnia, és egy meghatarozott
idén belul kell kikapcsolnia, akkor be
kell allitani a munkaidét és a munka
befejezésének idejét:

addig nyomogassa a MENU szenzort,
amig a kijelz6n meg nem jelenik

egy pillanatraa dursa Fl szimbslum
pulzalni fog,

allitsa be a kivant munkaidéta </>
szenzorokkal hasonléan a félautomata
modhoz,

addig nyomogassa a MENU szenzort,
amig a kijelzé6n meg nem jelenik egy
pillanatra az End s a “| szimbsélum
pulzalni fog,

Allitsa be a kikapcsolasi idét
(Munkaidé befejezése) a < />
szenzorokkal, amely maximalisan

23 6rdara és 59 percre van korlatozva,
|litsa a sUtd funkcidvalaszto és
h&mérséklet beallitd tekeré6gombjat
azokra a pozicidkra, amelyeken

a sUtének mukodnie kell majd. Al
és @[jszimbélumok aktivak, a sUt6é
muUkodése attdl a pillanattdl kezdddik,
amely a bedllitott végidd és a bedllitott
munkaidé kozotti kuldonbségbdl
szarmazik (pl. a beallitott munkaidd
16ra, a beallitott végidé 14.00, a sutd
automatikusan 13.00 érakor kapcsol
be).

A végido elérését kovetden a sutd
automatikusan kikapcsol, aktivalodik
a hangjelzéssa ] 6s <] szimbslumok
pulzalnak,

allitsa a sutd funkcid és hémeérséklet
beallité tekerégombjat a kikapcsolt
pozicidba,

| nyomja meg és tartsa benyomva

a </>illetve a MENU szenzort a jelzés
bekapcsolasa céljabol, a =l és =
szimbolumok kialszanak, s korulbelul
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7 masodperc elteltével a kijelzén
ismeét az aktualis id6 jelenik meg.

Beadllitasok torlése

On barmely pillanatban térdini tudja

a riasztd ora és az automatikus Uzemmad

funkcié beadllitasait.

Az automatikus Uzemmaod beallitasainak

torlése

® nyomja meg egyszerrea</>
szenzorokat

A riaszté ora bedllitasainak torlése:

® a MENU szenzorral valassza ki a riasztd
ora funkciot,

® ismételten nyomjamega</>
szenzorokat.

A hangjelzés ténusanak

modositasa

A hangjelzés tonusanak modositasa

a kovetkezéképpen lehetséges:

® nyomja meg egyszerrea</>
szenzorokat,

® a MENU szenzorral valassza ki a ton
funkciodt, a kijelzén lathatd értékek
pulzalni fognak,

® a</>szenzorokkal valassza ki
a megfeleld tonust:
1és 3 kozotti tartomanyban a >
szenzorral
3 és1kozotti tartomanyban a <
szenzor-ral.

A kijelzé fényerejének
modositasa
A kijelz6 fényerejét 1-t8l 9-ig lehet
valtoztatni, ahol az 1 a legsotétebb és 9
a legvilagosabb. A betaplalt érték akkor
kerul lementésre, ha az 6ra inaktiv (azaz
a felhasznald legalabb 7 masodpercen
keresztUl nem ért hozza a szenzorokhoz).
A kijelzb fényereje a kovetkezdképpen
modosithaté:
® nyomja meg egyszerrea</>

szenzorokat,
® a MENU szenzorral valassza ki

a bri funkcioét (az elsé megnyomas

a tonfunkcidba, a masodik

a brifunkciéba kapcsol at),
® a</>szenzorokkal valassza ki

a megfeleld fényerét:

1és 9 kozotti tartomanyban a >

szenzorral
9 és 1 kdzotti tartomanyban a <
szenzorral.

Figyelem!

Ha az dra aktiv (azaz a felhasznalé
az elmult 7 masodpercben hozzaért
a szenzorhoz), a kijelzé fényereje
maximalisra van beallitva.

Ejszakai izemméd

22:00 és 6:00 o6ra kdzott az ora
automatikusan csokkenti a kijelzé
fényerejét.

° ro

A siitoé funkcioi és kezelése

Holégkeveréses
siité (ventilatorral és
a holégkeverés fiitoelemével)

A sUtét az also, felsd, grillezé,valamint

a hélégkeverés fltdeleme melegitheti.

A bedllitas a sutéfunkcid kivalaszté gomb
megfeleld helyzetbe vald forditasaval,
valamint a héfokszabalyozé gomb
megfelelé hémérsékletre vald allitasaval
torténik.

A suté a gombok ,@“/,0" helyzetbe vald
allitasaval kapcsolhato ki.

Figyelmeztetés!

A fUtés bekapcsolasa a sutd barmelyik
funkcidjanak kivalasztasakor csak
a hémeérséklet beallitdsa utan torténik meg.
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Kikapcsolt dllapo

Gyors felmelegités

Hdékeringéses flutétest a grill.
A sUté gyors felmelegitésére
hasznalatos.

Felolvasztas

Csak a ventilator mukodik,
fltéelemek bekapcsolasa nélkul.

Bekapcsolt ventilator,
grill és felsé fiitéelem

Ezen funkcid hasznalata
felgyorsitja a sutés folyamatat, és
emeli az ételek élvezeti értékét.

Szupergrill

Szupergrill funkcidban a grill
fltéeleme egyltt muikaodik

a felsé fUtdelemmel, ami a stutd
felsé részében magasabb
hémeérsékletet eredményez. Az
ételek erésebben pirulnak, és
nagyobb mennyiség grillezése is
lehetséges.

Bekapcsolt grill

A grillezés” Uzemmaodot kis
mennyisegl husok sutésehez
hasznaljuk. A steakek,

halak, toastok, kolbaszok és
melegszendvicsek nem lehetnek
vastagabbak 2-3 cm-nél, és sutés
kézben meg kell azokat forditani.

Bekapcsolt also fiitoelem

Ebben az Gzemmmddban csak
az also futéelem mukaodik.
SUutemények alulrdl torténd
utansUtésére hasznalhato (pl.
gyUmolccsel toltott nedves
sUtemények aljanak sutéséhez).

Bekapcsolt alsé és felso

fiitoelem

A szabalyozé gomb ezen allasa
hagyomanyos sutést tesz lehetéve.
Ez az Uzemmaod tokéletesen
megfelel sUtemények, husok,
halak, kenyér, pizza sutéséhez
(szukséges a sutd elémelegitése,

>

ECO
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és sotét szinl tepsik hasznalata).
A sUtés egy szinten torténik.

Bekapcsolt holégkeverés

A ,Bekapcsolt hélégkeverés”
Uzemmod alatt a sutét a hatso
falon, k&zépen elhelyezett
termoventilator melegiti.

A hagyomanyos sUtéshez képes
alacsonyabb hémeérsékletet

kell beallitani. Ebben az
Uzemmaodban a forrd levegé még
egyenletesebben aramlik az étel
korul.

Bekapcsolt ventilator,
alsé és felso flitoelem

A szabdlyozé gomb ezen allasaban
a suté ,sttemény” Uzemmaodban
muUkodik. Hagyomanyos sutés
ven-tilatorral (sUtemények
sUtéséhez javasolt funkcid).

Bekapcsolt holégkeverés
és also fiitoelem

A szabalyozé gomb ezen

allasaban a termoventilator és

az also fltéelem mukodik, ami

a sUté also részében eredményez
magasabb hémérsékletet.
Nagyobb mennyiségl hét juttat

a sUtemények also fellletéhez.
Nedves sUteményekhez, pizzakhoz
hasznalatos.

A siito fliggetien
megyvilagitasaby
A szabalyozé gomb ezen allasaban
bekapcsolhatjuk a suté vilagitasat.

Termikus Iégaramlas

Ezzel a funkcidval az

optimalizalt melegitési maéd
aktivalodik, melynek célja

az ételek elkészitése soran
torténd energiamegtakaritas.

A teker6gomb ezen helyzetében
a suté vilagitasa ki van kapcsolva.
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Ellenorzo lampak

Ukljucivanje pecnice signalizira paljenje
dvije kontrolne lampice, kontrolne
lampice rada (ukljuc¢enja) stednjaka

R i kontrolne lampice termoregulatora

L .Svijetljenje kontrolne lampice

R signalizira rad pecnice. Gasenje
kontrolne lampice L signalizira da je
pecnica ostvarila podesenu temperaturu.
Ako recepti preporucuju stavljanje jela

u zagrijanu pecnicu, tako postupamo tek
nakon prvog gasenja kontrolne lampice L.
Tijekom pecenja lampica L se povremeno
pali i gasi (odrzavanje temperature
unutar komore pecnice). Kontrolna
lampica R moze takoder svijetliti kad je
birac¢ u polozaju ,Rasvjeta pecnice”.

A grill hasznalata

A grillezés a grill felforrésodott
fatéelemébdl tavozo infravoros sugarak
segitségével torténik.

A grillezés bekacsolasahoz:

° asutégombjéta

szimbodlumokkal jelzett helyzetbe kell
allitani,

® kb.5 percig melegiteni kell a sUtét
(zart ajté mellett),

® helyezzuk be a tepsit a grillezendd
étellel a megfeleld szintre. Roston
sUtés esetén a kovetkezd alsébb
szintre helyezzUnk tepsit a lecsopogd
zsir felfogdsahoz,

® csukjuk be asuté ajtajat.

Grill és szupergrill funkciéhoz
maximalisan 250 °C, ventilator

hasznalatakor 190 °C fokot allitsunk be.

Figyelmeztetés!

A grillezést zart sUtdajtd mellett
kell végezni.

Grill hasznalata kdzben a tlzhely
kUlsé részei is forréak lehetnek. Ne
engedjunk gyermekeket a sutd
kozelébe.
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A SUTO HASZNALATA - PRAKTIKUS TANACSOK

Siitemények

a tepsiben sutendd sUteményekhez ajanlatos a tlzhely gyari tartozékait képezd
tepsiket hasznalni,

a sUtemények suthetéek a kereskedelemben kaphato formakban és tepsikben

is, amelyeket a racsra kell helyezni; sitéshez hasznaljanak fekete szinU tepsiket,
amelyek jobban vezetik a hét, és lerdviditik a sttés idejét,

ne hasznaljunk fehér és fényes fellletl formakat, amelyekben hagyomanyos sttés
(also + felsé fltdelem) esetén a sUtemény alja nyers maradhat,

hélégkeveréses funkcid hasznalatakor nem sziUkséges a suté elézetes
felmelegitése, egyéb funkcioknal a tészta behelyezése elétt a sUtdt eldszor fel kell
melegiteni,

a sUtemény sutébdl valo kivétele elétt vékony fapalcika segitségével ellenérizzik

a sUtemény mindségét (a palcika jol megsult siteménybe tortént beszuras utan
szaraz és tiszta marad ),

ajanlatos a sUteményt a sutd kikapcsolasa utan még kb. 5 percig a sutében hagyni,
a hélégkeveréses Uzemmaodban sutdtt sitemények 20-30 fokkal alacsonyabb
hémérsékletet igényelnek, mint hagyomanyos sutés (alsé + felsé flitdelem) esetén,
a sUtemények tablazatban megadott paraméterei tajékoztatd jelleglek; azokat
sajat tapasztalatunk és szokdsaink szerint mddositatjuk,

ha a szakacskonyvekben megadott értékek erésen eltérnek a hasznalati
Utmutatéban megadott értékektdl, ajanlatos az Utmutatd tanacsait figyelembe
venni.

Huasok siitése

a sUtében minimalisan 1 kg sulyd hus érdemes sutni, kisebb mennyiségeket

a tlzhelyen érdemes elkésziteni,

a sUtéshez ajanlatos olyan héallé edényeket hasznalni, amelyeknek a fogdi is
ellenalinak a magas hémérsékletnek,

racson torténd sutés esetén ajanlatos a legalsdé szinten egy kis mennyiségu vizet
tartalmazoé tepsit elhelyezni,

a sUtési id6 felénél érdemes legalabb egyszer megforditani a hust. sUtés kdzben
pedig sajat levével vagy forrd sés vizzel locsolgatni — hideg viz nem érheti a sulé
hust.
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ECO hékeringéses melegitd funkcié

® Az ECO hékeringéses funkcid hasznalataval optimalizalt fitési mod aktivalodik,
melynek célja az arammegtakaritas az ételek elkészitésekor,

® asUtésiidét nem lehet lerdviditeni a magasabb sutési hémérséklet beallitasaval,

szintén nem ajanlott a sUté elémelegitése a sUtés megkezdése elbtt,

® sUtés kodzben ne véltoztassa meg a hémérséklet beallitasokat és ne nyissa ki a sutd

ajtajat.

Az ECO hdkeringéses funkcional ajanlott paraméterek

A suitott étel Suto Homérséklet q .
tipusa funkcié (°c) S 1d5 [perc]
Piskoéta 180-200 2-3 50-70

ECO
Kugléf/ kuglof ) 180-200 2 50-70
krumpli lisztbdl ECO
Hal @] 190-210 2-3 45-60
ECO
Marhahus 200-220 2 90-120
ECO
Sertéshus 200-220 2 90-160
ECO
Csirke 180-200 2 80-100
ECO

Forré levegds keringtetésii siito (Iégkeveréses fiités +

ventilator)

A sutott étel - .. | Homérséklet . L
tipusa Suto funkcio ©c) Szint 1dé [perc]
piskota OJ 160-200 23 2050

Kuglof/ kuglof . )

krumpli lisztbdl E] 160-170 3 25-40

Kuglof/ kuglof . )

krumpli lisztbél 155-170 3 25-40
Pizza 200-230" 2.3 1525

Hal - 210-220 2 45-60

Hal 160-180 2.3 45-60

Hal ﬁf 190 2-3 60-70
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A sgll::i:;aétel Sité funkcié Hc’im(éorcs)é Rt Szint 1dé [perc]
Kolbaszkak 230-250 4 1418
Marhahus OJ 225250 2 120-150
Marhahus 160-180 2 120-160
Sertéshus OJ 160-230 2 90-120
Sertéshus 160-190 2 90-120
Csirke T 180-190 2 70-90
Csirke O 160-180 2 45-60
Csirke 175-190 2 60-70
Z6ldségek OJ 190-210 2 40-50
Z6ldségek T 170-190 3 40-50

Az id&tartamok akkor érvényesek, ha nem lett mas adat megadva a hideg sutékamra
szamara. A meleg suténél a megadott id6ét 5-10 perccel le kell roviditeni.

) Melegitse fel az Ures sutét

2 A megadott idétartamok a kismeéretUl sutéformakban torténd stutésre vonatkoznak
Figyelem: A tablazatban megadott paraméterek csak tajékoztatod jelleglek, s ezeket
modositani lehet sajat tapasztalata és kulinaris izlése szerint.
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TESZT ETEI:EK. A EN 60350-1 SZABVANYNAK
MEGFELELOEN.

Siitemények siitése

P Sutési
Z z B q Melegito | Homeér- e
Etel tipusa | Tartozékok Szint o = o idé 2
funkcio | séklet (°C) (perc.)
Kenyérsuté 171 e
pers 3 O | 1e070v | 25-40
Kenyérsuto 3 1551707 | 25402
forma —
Kenyeérsuté
3 S 155-1707 25-402
KisméretU forma
sUtemények 244
Kenyérsuté 2 7”l|<eetr\1/3é er
forma B SETE, A2
Kenyérsité pecsenyesutd 155-170 25-50
forma forma
4 - kenyérsutd
forma
Kenyérsutd e /A2
forma 3 E] 150-160 30-40
Kenyérsuto 3 X 150-170" | 25-352
forma —
Omlés Ke?g’r f;SaUto 3 1501707 | 25-352
sUtemény
(csikok) 2+ 4
Kenyérsité 2- kenyér-
forma llletve e 3 2
Kenyérsitd pecsenyesutd 160-175 25-35
forma forma
4 - kenyérsutd
forma
Rostély + fe-
Zsirszegény kete bevonatu an) o)
piskota tésztaforma 3 [Z] 170-180 30-45
@26cm
2
Rostély + két A rostélyon
darab fekete levé formak
Almas pite bevonatu atlésan E] 180-200" 50-702
tésztaforma helyezkednek
@20 cm el jobb elulsé,
bal eltlsé

' Melegitse fel az Ures sUtdt, ne hasznalja a gyorsmelegités funkciot.
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2 Az id6tartamok akkor érvényesek, ha nem lett mas adat megadva a hideg sttékamra
szamara. A meleg suténél a megadott idét 5-10 perccel le kell réviditeni.

Grillezés
- - = - Melegité | Homér- .
Etel tipusa Tartozékok Szint funkcié | séklet (°C) 1dé (perc.)
Rostél 4 e 2507 15-2,5
Piritos fehér Y .
kenyérbdl o
v Rostély 4 2507 23
Rostély + sute-
meényforma 4 - rostély
Marha 3 o " 1oldal 10-15
burger (a lecsepeg 3 — pecsenye- . 250 2 oldal 8-13
cseppek suté forma
begyujtésére)

) Melegitse fel az Ures sutét 5 percre kapcsolva, ne hasznalja a gyors melegités funkciot
2 Melegitse fel az Ures sUtét 8 percre kapcsolva, ne hasznalja a gyors melegités

funkciot.
Siités
Z . L A Melegité | Homérsék- 1d6
Etel tipusa Tartozékok Szint funkcié let (°C) (perc.)
Rostély +
suteményforma 2 - rostély _
(a lecsepegd 1- pecsenye- 180-190 70-90
cseppek suté forma
begyujtésére)
Egész csirke
Rostély +
suteményforma 2 - rostély _
(a lecsepegd 1- pecsenye- 180-190 80-100
cseppek sUté forma
begyljtésére)

Az id&tartamok akkor érvényesek, ha nem lett mas adat megadva a hideg sUtékamra
szamara. A meleg suténél a megadott idét 5-10 perccel le kell réviditeni.
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A TUZHELY TISZTITASA ES KARBANTARTASA

A felhasznald sokat tehet azért, hogy
rendszeres tisztitassal és karbantartassal
megnovelje a tlzhely élettartamat, és
megelézze a meghibasodasokat

A tisztitas vagy mas karbantartasi
miuivelet megkezdése el6tt ki kell
kapcsolni az elektromos fékapcsolét,
vagy ki kell htizni a dugaszolé6 aljzatot.
A késziilék tisztitasat csak kihdlt
allapotban szabad elkezdeni.

® A sUutét minden hasznalat utan meg
kell tisztitani. A tisztitashoz be kell
kapcsolni a vilagitast, ami lehetéve
teszi a szennyez&dések jobb a belsd
rész jobb észrevételezését.

® A sutd belsé felUletét csak
mosogatdszeres meleg vizzel szabad
tisztitani.

® team Clean g6ztisztitas

- alegalsd polcra helyezett tepsibe
ontsunk egy pohar vizet,

- zarjuk be a sUté ajtajat,

- a héfokszabalyozot allitsuk 50 °C
fokra, a funkcidévalasztdé gombot alsé
melegitésre,

- melegitsuk a sutét kb. 30 percig,

- atisztitas utan nyissuk ki a suté
ajtajat,

- belsejét toroljuk ki puha szivaccsal
vagy ruhaval, majd mossuk ki
mosogatdszeres meleg vizzel.

A Figyelmeztetés!

Az elllsé Uvegfellletek tisztitdsahoz és
karbantartasahoz ne hasznaljunk csiszold
anyagot tartalmazo szereket.

*valaszthato

A siité égojének cseréje*

Az ég6 cseréje el6tt az aramiités

elkerilése végett gy6z6djiink meg,

hogy a késziilék kikapcsolt allapotban

van.

® A készUlék bsszes szabalyozd
gombjat allitsuk ,@“/ ,0" helyzetbe és
kapcsoljuk ki az aramellatast.

® Csavarjuk ki és mossuk meg az égé
burajat, nem feledkezve meg annak
szarazra torlésérdl.

® Csavarjuk ki az égét a foglalatbdl, és
cseréljuk ki egy uj, 300 °C fokot kibird
égdére, amelynek paraméterei:
- feszUltség 230 V
- teljesitmény 25 W
- foglalat E14

® Csavarjuk be az égét ugyelve
a keramia foglalatba valod helyes
beillesztésére.

® Csavarjuk vissza a burat.

o — ~©

I T

Cserélje ki a siito izzéjat*

Az aramutés kockazatanak

csokkentése érdekében a halogén izzé

cseréje el6tt feltétlenil kapcsolja ki

a berendezést.

® A készulék dsszes szabalyozd
gombjat allitsuk ,@“/ ,0" helyzetbe és
kapcsoljuk ki az aramellatast.

® Csavarja le és mossa le a lampaernydt,
és alaposan torolje le.

® Tavolitsa el a halogén izzét ruhaval
vagy papirral, szikség esetén cserélje
ki egy uj G9-re
- feszUltség 230V
- teljesitmény 25W

® Helyezze pontosan a halogén izzét az
aljzatba.

® Csavarja ra a lampaernydét.
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A D betlvel jelolt tipusok konnyen
kiveheté sinrendszerrel (Iétraval)
vannak felszerelve. Mosasahoz torténd
kiszereléséhez az elél talalhatd csapot
meg kell huzni, oldalra kell hajtani a sint,
és ki kell venni a hatso rogzitésbdl.

® A Dp betlvel jeldlt tipusok
rozsdamentes kihdzhaté betétekkel
rendelkeznek, ame-lyek a fém
vezetékhoz vannak régzitve. Ezeket

a fém vezetbékkel egyutt kell kiszerelni.

Mielétt tepsit helyezink rajuk,
azokat ki kell hdzni. Ha a suté forrd,
a vezetSket a tepsi hatso peremeén
taldlhato Utkozdk segitségével kell
kihuzni, majd a tepsivel egyutt
visszatolni.

Figyelmeztetés!

Az elllsé Uvegfellletek tisztitasahoz és
karbantartasahoz ne hasznaljunk csiszold
anyagot tartalmazoé szereket.

*valaszthato
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Az ajté leszerelése

A sUté belsé felUletéhez tisztitas céljabol
valé jobb hozzaférés érdekében annak
ajtaja leszerelhetd. Nyissuk ki az ajtot

és az dbranak (A. abra) megfeleléen
hajtsuk fel a zsanérban talalhaté biztositéd
elemet. Az ajtot enyhén csukjuk be,
emeljuk meg és elére felé vegyUk ki. Az
ajto felszerelését forditott sorrendben
végezzuk. Behelyezéskor ugyeljunk
arra, hogy a zsanéron lévé mélyedést
helyesen illesszUk be a kiallo részbe.

A zsanér biztositasat le kell hajtani és be
kell szoritani. A biztositd elem helytelen
beszerelése az ajtéd becsukasa kozben
megsértheti a zsanért.
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® A belsé Uveglapot (az ajtd alsd
részében) hdzzuk ki a rogzitésbdl (D
abra).

A zsanérok biztositdsanak kihajlitdsa. ® Mossuk meg az Uveget meleg vizzel
és kevés tisztitoszerrel.

Az Uveg beszereléséhez forditott sorrend-

A belsé liveg kiszerelése

® Lapos csavarhizo segitségével ~ benjarunk el. Az Gveg sima részének fell
oldalrdl dvatosan feszitve pattintsuk ki kgl elhelyezkednie, a vagott sarkoknak
az ajtoé felsd lécét (B abra). pedig lent.

® Huzzuk ki az ajto felsé lécét (B, Figyelmeztetés! Nem szabad a fels6
C abra). lécet az ajté mindkét oldalardl

egyszerre nyomni. Az ajtd felsé lécének
helyes beillesztéséhez elészor a léc bal
végét kell az ajtdohoz illeszteni, a jobb
véget pedig hallhatd ,bepattanasig” kell
nyomni.

00
00

11 10

A belsé Gveglapok kiszerelése
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Idészakos ellenérzés

A tlzhely rendszeres tisztan tartasan kivul
idénként a kovetkezd tevékenységeket
szUkséges elvégezni:

@ iddnként ellendrizzik a szabalyozd
elemek, valamint a munkafellletek
muUkodését; a garancia letelte
utan legalabb kétévente muszaki
atvizsgalas céljabdl szakszervizzel
nézessuk at a készUléket,

® haritsuk el a mUkodés kozben
keletkezett hibakat,

® iddnként apoljuk a munkafellleteket.

Figyelmeztetés!

Valamennyi javitast és beallitast

csak szakszerviz vagy megfeleld
jogositvanyokkal rendelkezé szereld
végezhet.
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HIBAELHARITAS

Valamennyi Uzemzavar esetében
® ki kell kapcsolni a tizhely mikodd egységeit,

le kell kapcsolni az aramellatast,
javitasra kell bejelenteni a készUléket,
ha a lenti tablazat Utmutatasat figyelembe veszi, akkor a vevészolgalathoz vagy

szakszervizhez valé fordulds el6tt néhany aprébb hibat On is elharithat

UZEMZAVAR

OK

AZ ELI’-II'\RI'TI'\S
MODJA

1. A berendezés nem
muUkodik

nincs aram

ellendrizzik
a lakasbiztositékot,
a kiégettet cseréljuk ki

2.A sUté vilagitasa nem
muUkodik

a készuleket lekapcsoltak
az elektromos halézatral,
vagy aramszunet volt

cserélje ki a kifujt
izzot (lasd: Tisztitas és
karbantartas fejezet)

3. A berendezés nem
muUkodik

a készUléket levalasz-
tottak a halézatrdl, vagy
atmeneti feszultségvesz-
tés tortént

allitsa be az aktualis
idét (1asd: Ora
mUkodése)
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MUSZAKI ADATOK

Névleges feszultség 230V~50 Hz
Névleges teljesitmény max. 3,6 kW
Méretek 59,5/59,5/575cm

A termék megfelel az Eurdpai Unidéban hatalyos EN 60335-1, EN 60335-2-6
szabvanyoknak.

Az elektromos sUték energiacimkézésére vonatkozd adatokat az EN 60350-1/ IEC
60350-1 szabvany szerint kell megadni. Ezek az értékek a normal terhelésnél kertlnek
meghatdrozasra a kovetkezé aktiv funkcidval: alsé és felsé fltés (hagyomanyos
Uzemmaod) és ventilatoros fltéstamogatas (ha rendelkezésre all).

Az energiahatékonysagi osztalyt a készulékben rendelkezésre alld funkcidonak
megfeleléen hataroztuk meg a kdvetkezd prioritasnak megfeleléen:

Kotelezd jellegl ECO hékeringés (hékeringéses fltétest + ventilator)
ECO
Kotelezd jellegl ECO hékeringés (alsd + felsd futétest + grill + ventilator)
ECO

Konvencionalis ECO mad (also + felsé fltdtest)
ECO

Az energiafogyasztas meghatarozasakor tavolitsa el a teleszképos vezetdket (ha fel
vannak szerelve).

A gyarté nyilatkozata
A gyarto kijelenti, hogy a termék teljesiti az Eurépai Unid lentebb emlitett jogi
iranyelveinek alapvetd eléirasait:
® a 2014/35/EK szamu, alacsony feszultségu iranyelvben,
® a2014/30/EK szamu, elektromagneses kompatibilitasrol szol6 iranyelvben,
valamint,
® a2009/125/EK szamu, a kdrnyezetbarat tervezésre vonatkozo iranyelvben
megfogalmazott szabalyokat.

A készuléket az ennek megfeleld jeldléssel lattuk el, C € illetve a részére kiallitott
nyilatkozatot hoz-zaférhetévé tettuk a piacot fellgyeld szerveknek.
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CHER CLIENT

La cuisiniere est un mariage réussi de facilité d'utilisation et d'efficacité.
Apres avoir lu la présente notice, vous pourrez utiliser votre cuisiniére en
toute simplicité.

Chaque cuisiniére qui sort de notre usine est soigneusement contrélée avant
son emballage. Nos employés vérifient leur sécurité et fonctionnalité sur les
postes de contrdle.

Lisez attentivement la notice d'utilisation avant d'installer la cuisiniere. Suivez
les instructions de la notice pour éviter une mauvaise utilisation de 'appareil.
Conservez la notice dans un endroit facilement accessible. Suivez les
consignes de sécurité pour éviter les accidents.

Attention !

Lisez attentivement la présente notice avant d'utiliser la cuisiniéere.

La cuisiniere est uniguement destinée a I'usage domestique habituel.

Le producteur se réserve le droit d'effectuer toute modification n'affectant
pas le fonctionnement de 'appareil.

CONSEILS DE SECURITE

Veuillez lire attentivement le présent manuel et le
conserver pour une consultation future.

Attention. L'appareil ainsi que ses parties accessibles sont chauds durant
I'utilisation. Face au risque de brGlure par simple contact, I'utilisateur

doit faire preuve d'une vigilance particuliére En I'absence de personnes
responsables, les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus éloignés de
l'appareil.

Le présent appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans, des
personnes handicapées physiques, sensorielles ou intellectuelles, ou alors
des débutants si ces personnes sont encadrées ou si elles se conforment
aux consignes d'utilisation de I'appareil communiquées par une personne
responsable de leur sécurité. Ne pas permettre aux enfants de jouer avec
I'appareil. Le nettoyage ainsi que la maintenance de 'appareil ne doivent pas
étre réalisés par des enfants sans surveillance.

Pendant l'utilisation, I'appareil devient chaud. Il est recommandé de ne pas
toucher les éléments chauffants a l'intérieur du four.

Quand vous utilisez I'appareil, les parties accessibles peuvent devenir trés
chaudes. Gardez les enfants a distance

Attention. Ne pas utiliser des toiles abrasives ou des outils métalliques
coupants pour le nettoyage de la porte en verre, cette pratique entrainant le
rayage de la surface, voire a terme la fissuration du verre.

Attention. Assurezvous que l'appareil est débranché avant de remplacer la
lampe pour éviter le risque d'un choc électrique.

L'utilisation d’appareils de nettoyage fonctionnant a la vapeur est
formellement proscrite en hygiene de l'appareil.
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Risque de bralure ! De la vapeur chaude peut s'échapper lors de lI'ouverture
de la porte du four. Ouvrez la porte du four avec précaution lors de la cuisson
ou a la fin de la cuisson. Ne vous penchez pas audessus de la porte du four
lors de son ouverture. Rappelezvous qu'en fonction de la température, la
vapeur peut étre invisible.

ii - En branchant les appareils électriques sur une prise de courant
située a proximité, assurezvous que leurs éléments ou le cable

d'alimentation ne soient pas en contact avec le four ou la plaque en
fonctionnement car Iisolation de ces appareils ne protege pas contre
les hautes températures.
Ne posez pas de récipients dont le poids dépasse 15 kg sur la porte
ouverte du four.
Evitez d'utiliser des poudres de nettoyage ou une éponge abrasive
pour nettoyer la vitre de la porte ; cela risquerait de rayer la surface
provoquant les fissures du verre.
Il est interdit d'utiliser la cuisiniére dont le fonctionnement technique
est incorrect. Toutes les réparations doivent étre effectuées par des
personnes ayant des qualifications adéquates.
En cas de détection d'une défaillance technique, il faut débrancher
obligatoirement l'appareil et avertir un point de Service Aprés Vente.
Suivez obligatoirement les consignes et les prescriptions incluses
dans la notice. Les personnes qui n'ont pas lu la notice ne peuvent
pas utiliser la cuisiniére.
Faites particulierement attention aux enfants et tenezles éloignés de
I'appareil en fonctionnement.
L'appareil a été congu uniguement en tant que I'appareil destiné a la
cuisson. Toute une autre utilisation (par exemple pour le chauffage
d'ambiances) est contraire a sa destination et peut étre dangereuse.
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COMMENT ECONOMISER DE L’ENERGIE

L'utilisation responsable de
I'’énergie apporte non seulement
des économies au budget du
ménage mais permet aussi

de préserver I'environnement.
C'est pourquoi, il est important
d'économiser I'’énegie
électrique. Comment utiliser
économiquement la cuisiniere:

- Utilisez les casseroles dont le
diamétre du fond correspond
aux surfaces chauffantes.
Evitez d'utiliser des récipients
plus petits.

Utilisez le four pour préparer
des quantités de plats assez
grandes. Pour préparer 1 kg
de viande, utilisez plutét la
vitrocéramique; ceci est plus
économique.

Utilisez la chaleur accumulée
du four. Si le temps de
préparation dépasse 40
minutes, il faut éteindre le
four 10 minutes avant la fin de
cuisson.

- Attention ! VPour les grillades,
utilisez une chaleur tournante
et fermez la porte du four

- Veillez a bien fermer la porte
du four. Les salissures sur les
joints de la porte font perdre la
chaleur. Il est recommandé de
les éliminer immédiatement.
Evitez d'encastrer la
cuisiniére a proximité des
réfrigérateurs/congélateurs.
Vous risquez de faire
augmenter la consommation
de I'énergie.

DEBALLAGE

L'appareil a été mis sous emballage pour
éviter les endommagements pendant le
transport. Aprés avoir déballé l'appareil,
veuillez enlever les éléments d’'emballage
de fagcon a assurer la préservation de
'environnement.

Tous les matériaux utilisés pour
emballer I'appareil ne nuisent pas

a l'environnement, ils sont entierement
recyclables et ont été marqués d'un
symbole approprié.

Attention!

Lors du déballage, ne pas laisser

les éléments d’'emballage (sachets
plastiques, morceaux de polystyrene, etc.)
a la portée des enfants.

RETRAIT D’EXPLOITATION

Apres la fin de la période d'utilisation,
I'appareil ne peut pas étre traité comme
un déchet ménager normal; il doit étre
transmis au point de collecte et de
recyclage des appareils électriques et
électroniques. Le symbole approprié a été
apposeé sur le produit et reproduit dans
I'instruction et sur 'emballage pour en
informer.

L'appareil est fabriqué a partir de
matieres recyclables qui peuvent

étre réutilisées conformément a leur
étiquetage. Les recyclages et autres
formes d'utilisation des appareils hors
exploitation permettent de contribuer

a la préservation de I'environnement.

Les informations sur les points de
ramassages des appareils hors
exploitation sont fournies par les autorités
communales.
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DESCRIPTION DU PRODVUIT

Voyant de contrdéle du thermorégulateur L
Voyant de contrdle du fonctionnement R
Manette de régulation de la température
Manette de sélection des fonctions du four
Programmateur électronique

Qm.;suw-

)
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CARACTERISTIQUE DU PRODUIT

Equipement de la cuisiniére

grille pour grillades (grﬁle a gratiner)

Gradins fils
de la paroi latérale

*en fonction du modéle
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INSTALLATION

Installation du four

® Le four devrait étre un endroit sec
et bien aéré, avec une ventilation
efficace. La disposition de la cuisiniére
devrait garantir un acces libre a tous
les éléments de commande.

® Le four est encastrée dans la classe
Y, 'une des cotes d'encastrement
peut donc étre un meuble haut ou
un mur. Les revétements et les colles
utilisés pour fabriquer les meubles ou
la cuisiniére sera encastrée doivent
résister a une température de 100 °C.
Si cette condition n'est pas remplie,
les surfaces des meubles risquent
d'étre déformeées et les revétements
de se détacher.

® Préparez une découpe dans un
meuble a encastrer selon les
dimensions indiquées sur I'image,

® Insérez le four entierement dans la
découpe et vissez quatre vis (dans les
en droits indiqués sur le dessin) pour
le protéger de glissements.

Raccordement électrique

® Le four doit étre alimentée par un
courant alternatif monophasé (230
V 1N~50 Hz) et équipée d'un cordon
d'alimentation de 3 x 1,5 mm?de
longueur d'environ 1,5 m avec une
prise de courant dotée d'une mise a la
terre.

® La prise de raccordement de
I'installation électrique doit étre
dotée d'une terre et ne peut pas se

trouver audessus de la cuisiniere.
Une fois la cuisiniere installée, la prise
de raccordement de l'installation
électrigue doit étre facilement
accessible a I'utilisateur.

® Avant de brancher la cuisiniéere a la
prise, il faut vérifier que:

® e coupecircuit et l'installation
électrigue supportent la charge de
la cuisiniére,

@ [installation électrique est
équipée d'un systéme efficace
de mise a la terre, correspondant
aux normes et réglementations
actuelles,

® |a prise est facilement accessible.

Attention!

Dans le cas ou la conduite d'alimentation
non détachable serait endommagé, pour
éviter le risque elle devrait étre échangée
chez le fabricant ou aux centres de
service apresvente ou par des techniciens
qualifiés.
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FONCTIONNEMENT

Avant la premiére mise en
route du four

® enlever les éléments de I'emballage,
nettoyer la chambre du four des
produits de conservation

® retirer I'équipement du four et le laver
a I'eau chaude avec du liquidevaisselle

® mettre en marche la ventilation dans
la piece ou ouvrir la fenétre

® chauffer le four (a la température
de 250°C pendant 30 min. environ),
éliminer les salissures et nettoyer
soigneusement (voir chapitre :
Fonctionnement du programmateur
et coommande du four).

Attention !

|l faut enregistrer I'heure actuelle dans

le programmateur (Voir L'utilisation du

programmateur). L'absence de réglage

de I'neure actuelle rend impossible le

fonctionnement du four.

Attention !

Dans les fours équipés d'un

programmateur électronique, apres le

branchement au réseau, dans le pdle

du panneau d'affichage, I'heure ,,0.00"”

apparait en pulsations cycliques.

ELe programmateur électronique est

équipé de sensors fonctionnant par le

toucher avec le doigt sur des surfaces

indiquées.

Chaque modification de commande du

sensor est validée par un signal sonore.

Les surfaces des sensors doivent étre

maintenues propres.

Pour laver la cavité du four, utilisez de

'eau chaude avec du liquide vaisselle.

Programmateur électronique

< MENU | >

MENU: senseur de sélection du mode de

fonctionnement

> senseur plus

<:senseur moins

% symbole prét

& symbole du minuteur

kol symbole de la durée

[+ symbole de la fin de cuisson

Réglage de I'heure actuelle

Apres la connexion au réseau ou la

reconnexion apres une panne de courant,

I'écran affiche le message 0.00 qui

clignote:

® sappuyer et maintenir le senseur
MENU ou simultanément les senseurs
< /> jusqu'a l'apparition du symbolel
W sur I'afficheur, le point sous le
symbole clignote,

® régler I'neure dans les 7 secondes qui
suivent, en utilisant les senseurs </ >.

Apres le réglage de I'heure, au bout de

7 secondes environ, les nouvelles

données sont sauvegardées et le point

sous le symbole @ esse de clignoter.

La modification de I'neure peut étre

effectuée plus tard en appuyant

simultanément sur les senseurs

< />, lorsque le point sous le symbole 1

lignote, il est possible de modifier I'neure

actuelle.

Attention!

Le four peut étre mis en marche aprés

I'apparition du symbole @ sur I'afficheur.
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Minuteur

Il est possible d'activer le minuteur a tout

moment, indépendamment des autres

fonctions activées ou non. Le décompte

se fait de T minutes a 23 heures 59

minutes.

Pour régler le minuteur il faut:

® appuyer sur le senseur MENU, le
symbole &,

® régler le minuteur a l'aide des
senseurs </ >, I'afficheur indique le
temps réglé sur le minuteur et la
fonction activée £ une fois le temps
réglé écoulé, un signal sonore est
émis et le symbole £ clignote,

® appuyer et maintenir pressé
le senseur </ > ou MENU pour
désactiver le signal sonore, le symbole
O s'éteint et I'afficheur affichera
I'neure actuelle apres environ
7 secondes.

Attention!

Si le signal sonore n‘est pas
désactivé manuellement, il s'arréte
automatiqguement apres environ

7 minutes.

Fonctionnement
semiautomatique

Pour éteindre le four a une heure fixée au
préalable, il faut:
® régler les boutons régulateurs des
fonctions du four et de la température
sur les positions choisies du mode de
fonctionnement du four,
® appuyer sur le senseur MENU jusqu'a
ce que l'afficheur affiche brievement
dur et le symbole Il commence
a clignoter,
® régler la durée de caisson requise
3 l'aide des senseurs </ >, dans une
étendue de 1 minute a 10 heures.
Le temps réglé est sauvegardé apres
environ 7 secondes, l'afficheur indique de
nouveau I'heure actuelle et le symbole Il
est allumé..
Une fois le temps réglé écoulé, le four
s'éteint automatiguement, un signal
sonore est émis et les symboles et =l
clignotent.

® régler les boutons régulateurs des
fonctions du four et de la température
sur la position éteint,

® appuyer et maintenir pressé le
senseur </ > ou MENU pour éteindre
le signal sonore, les symboles M et =]
s'éteignent et apres

® environ 7 secondes, I'afficheur
affichera I'heure actuelle.

Fonctionnement automatique

Si le four doit se mettre en marche pour
une durée déterminée et a s'éteindre
a une heure fixe, régler la durée de
cuisson et ensuite I'neure de la fin de
cuisson:
® appuyer sur le senseur MENU jusqu’a
ce que l'afficheur affiche brievement
dur et le symbole  ommence
a clignoter,
® régler la durée de caisson requise
a l'aide des senseurs </ > comme
pour le mode semiautomatique,
® appuyer sur le senseur MENU jusqu’a
ce que l'afficheur affiche brievement
End et le symbole “[ commence
a clignoter,
® égler I'neure de la fin de cuisson
a l'aide des senseurs </ >, I'heure peut
étre différée a 23 heures et 59 minutes
au maximum,
® régler les boutons régulateurs des
fonctions du four et de la température
sur les positions choisies du mode
de fonctionnement du four. Les
symbolesy Fli=lont activés, le four
se met en marche selon la durée de
cuisson et I'heure de la fin de cuisson
réglées (p.ex. la durée de cuisson est
réglée sur 1 heure et I'neure de la fin
de cuisson sur 14:00, le four se met
automatiguement en marche a 13:00).
Une fois la cuisson terminée (I'heure de
la fin de cuisson atteinte), le four s'éteint
automatiguement, un signal sonore est
émis et les symboles et =l clignotent,
® régler les boutons régulateurs des
fonctions du four et de la température
sur la position éteint,
appuyer et maintenir pressé le
senseur < /> ou MENU pour éteindre
le signal sonore, les symboles
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Fl s'éteignent, et aprés environ
7 secondes, I'afficheur affiche I'heure
actuelle..

Suppression des réglages

| est possible de supprimer le réglage

du minuteur ou du mode automatique

a tout moment.

Suppression des réglages du mode

automatique:

® appuyer simultanément sur les
senseurs </ >.

Suppression des réglages du minuteur:

® al'aide du senseur MENU sélectionner
la fonction du minuteur,

® appuyer de nouveau sur les senseurs
</>.

Modification de la tonalité du
signal sonore

La tonalité du signal sonore peut étre

modifiée de la maniére suivante:

® appuyer simultanément sur les
senseurs </ >,

® a l'aide dusenseur MENU sélectionner
la fonction tonalité, les indications sur
I'afficheur clignotent :

® A4 l'aide dessenseurs </ > choisir la
tonalité:
dans une étendue dela 3 alaidedu
senseur >
dans une étendue de 3alalaidedu
senseur <.

Modification de la luminosité
de I'afficheur

|l est possible de modifier la luminosité

de 'afficheur dans une étendue de 1

a9, oulcorrespond au réglage le plus

sombre et 9 au réglage le plus claire.

Les nouvelles valeurs sont introduites

si 'horloge n'est pas active (a savoir

I'utilisateur n'a touché aucun senseur

pendant au moins 7 secondes).

La luminosité de I'acheur peut étre

modifiée de la maniere suivante:

® appuyer simultanément sur les
senseurs </ >,

® al'aide dusenseur MENU,
sélectionner la fonction bri (une
premiere pression fait passer au mode
tonalité et la deuxieme au mode bri),

® 2 l'aide des senseurs </ > choisir le
degré de luminosité :
dans une étendue de1a 9, a l'aide du
senseur >
dans une étendue de 9 a1, alaidedu
senseur <

Attention!

Si I'horloge est activée, (a savoir
|'utilisateur n'a touché aucun senseur
pendant au moins 7 secondes), la
luminosité est maximale.

Mode nocturne

Entre 22:00 et 6:00, I'afficheur diminue
automatiguement la luminosité.

Fonctions et utilisation du
four

Four avec circuit d'air
forcé (chaleur tournante +
ventilateur)

Il est possible de chauffer le four a I'aide
de la chaleur de sole et de voUte, du
grilloir et de la chaleur tournante. Le
four est réglé a l'aide de la manette de
fonctions et de la manette de régulation
de la température. Pour programmer

le four, il faut mettre la manette sur la
position choisie, ainsi que les manettes
de régulation de la température il faut
positionner la manette sur la température
sélectionnée.
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Pour arréter le four, il faut mettre les deux
manettes sur la position,®*/,0"

Attention!

Lors du choix d'une fonction (chaleur,
etc.), le four est mis en marche une fois la
température sélectionnée.

Réglage zéro

Chauffage rapide

La résistance chaleur tournante
et le grill. Utilisation pour le
préchauffage du four.

Décongélation

Je zapnuty pouze ventilator, bez
pouziti jakychkoliv ohfivacu.
Grilloir renforcé (Grilloir
et chaleur de voite)
rovnéz gril

Lorsque vous sélectionnez la
fonction gril renforcé, le gril
fonctionne en méme temps que
la chaleur de voUte. Cette fonction
permet d'obtenir une température
plus élevée dans la partie haute du
four pour griller plus efficacement
des quantités plus grandes.

Gril renforcé (super gril)

Allumer la fonction du ,gril
renforcé” permet de mener la
fonction de gril avec le radiateur
supérieur allumé. Cette fonction
permet d'obtenir une plus grande
température dans la partie
supérieur du four ce qui aide

a obtenir une couleur plus dorée
des plats en permettant aussi de
cuire de plus grandes portions.

Gril allumé

On utilise le ,grillage” superficiel
pour griller les petites portions de
viande : des steaks, des escalopes,
des poissons, des toasts, des
saucisses, des gratins (I'épaisseur
du plat grillé ne doit pas dépasser
les 2-3 cm, durant la cuisson il faut
les retourner sur 'autre coté).

bl
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Radiateur inférieur
allumé

Sur cette position du sélecteur
rotatif, le four réalise le chauffage
uniguement en utilisant le
radiateur inférieur. Cuisson des
gateaux du dessous (p.ex. les
gateaux humides et fourrés de
fruits).

Radiateur supérieur et
inférieur allumés

Le réglage du sélecteur rotatif sur
cette position permet de réaliser
le chauffage du four a I'aide de la
méthode conventionnelle. Cela
convient parfaitement pour cuire
des gateaux, des viandes, des
poissons, des pains, des pizzas

(il est nécessaire de chauffer
préliminairement le four en
utilisant des plaques foncées),
Cuisson sur un niveau.

Chaleur tournante
allumée

Le réglage du sélecteur rotatif
sur la fonction ,chaleur tournante
allumée” permet de réaliser le
chauffage du four de fagcon forcée
a l'aide du thermoventilateur se
trouvant dans I'endroit central de
la paroi arriére du caisson du four.
Par rapport au four conventionnel,
on utilise des températures de
cuisson plus basses.

L'utilisation de cette méthode de
chauffage permet une circulation
uniforme de la chaleur autour du
met se trouvant dans le four.

Ventilateur allumé et
radiateur supérieur et
inférieur

Dans cette position du sélecteur
rotatif, le four réalise la fonction
gateau. Four conventionnel avec
ventilateur (fonction conseillée
lors de la cuisson).



Chaleur tournante et
radiateur allumés

>

Sur cette position du sélecteur
rotatif le four réalise la fonction

de chaleur tournante et de
radiateur inférieur allumé ce qui
provoque une augmentation de

la température du dessous de la
cuisson. Grand nombre de chaleur
apporté du dessous de la cuisson,
pates humides, pizzas.

O Eclairage indépendant
A/~ du four
En réglant le sélecteur rotatif sur

cette position, nous obtenons
I'éclairage du caisson du four.

Chaleur tournante ECO

Cette fonction permet de chauffer
ECO les plats de maniére optimisée
pour permettre I'économie
d'énergie. Sur cette position,
I'éclairage du four est éteint.

Lorsque vous allumez le four, deux
voyants de contréle, R et L, s'allument.

Le voyant R de contrdle signale le
fonctionnement du four. Si le voyant

L de contrdle s'éteint, le four a atteint la
température demandée. A moins que

les recettes culinaires recommandent de
mettre le plat dans un four préchauffeé, il
est nécessaire de le faire seulement apres
gue le voyant L de contrdle se soit éteint.
Lors de la cuisson, le voyant L s'allume

et s'éteint périodiguement (maintien de
la température a l'intérieur du four). Le
voyant R de contrble peut également
rester allumé lorsque la manette est mise
sur la position ,éclairage du four*.

Utilisation du grilloir
Pour mettre en marche le grilloir :
Imettez la manette du four sur la position:
® marquée du symbole grilloir
® chauffez le four pendant environ
5 minutes (la porte du four doit étre
fermée),
® mettez le plat au four, dans les

gradins appropriés ; lorsque vous
utilisez une grille pour les grillades,
insérez un plat lechefrites

® directement sous la grille, il recueille
les graisses des grillades,

Pour la fonction gril et supergril

nous vous conseillons de réglez

votre thermostat sur 250°C et pour la

fonction sur 190°C.

Attention !
Pour la cuisson en fonction, la

porte du four doit étre fermée.
Quand vous utilisez la fonction, les parties
accessibles peuvent devenir trés chaudes.
Gardez les enfants a distance !
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CUISSON DANS LE FOUR - CONSEILS PRATIQUES

Cuissons

il est recommandé d'utiliser les plats fournis avec la cousiniéere pour la cuisson des
patisseries,

les cuissons peuvent étre aussi effectuées dans les moules disponibles sur le
marché (il faut les poser sur la grille), pour les cuissons, optez plutét pour les
moules noirs qui permettent de réduire le temps de cuisson,

il n'est pas recommandé d'utiliser les moules a surface claire et brillante en mode
de cuisson conventionnelle (chaleur de voQte + de sole), avec ce type des moules,
les plats risquent de ne pas étre assez cuits en dessous,

vous utilisez la fonction de la chaleur tournante, le préchauffage du four n'est pas
nécessaire, en ce qui concerne les autres modes de cuisson, il faut préchauffer le
four avant d'y mettre le plat,

avant de sortir une patisserie du four, vérifiez la qualité de la cuisson a l'aide d'une
baguette en bois (si la patisserie est préte, la baguette doit en ressortir propre est
seéche),

il est recormmandé de laisser la cuisson au four pendant environ 5 minutes aprés
avoir arrété le four,

si vous utilisez la fonction de la chaleur tournante, les températures de cuisson
sont d’habitude de 20-30 degrés plus basses que pendant le mode de cuisson
conventionnel (avec la chaleur de voUte et de sole),

les parametres des cuissons dans les tableaux sont indiqués a titre d’'exemple et
peuvent étre modifiés selon I'expérience et les goUts culinaires de I'utilisateur,

si les informations précisées dans les recettes different considérablement des
valeurs indiqguées dans la notice d'utilisation, veillez suivre les consignes de la
notice.

Rétissage

les viandes dont le poids excéde 1 kg doivent étre préparées dans le four, il est
recommmandé de préparer les morceaux plus petits sur les brdleurs gaz de la
cuisiniere,

utilisez les récipients résistants a la chaleur pour le rétissage, les poignées de ces
récipients doivent étre également résistantes aux hautes températures,

si vous utilisez les grilles pour le rétissage, placez le plat a rétissage avec une petite
guantité d’'eau au niveau le plus bas,

au moins une fois pendant la cuisson, tournez la viande, nappezla avec du jus ou
de I'eau chaude et salée (n'ajoutez pas d'eau froide dans le plat).
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La fonction de cuisson - chaleur tournante ECO
® En utilisant la fonction chaleur tournante ECO, la cuisson optimisée se met en
route pour économiser de I'énergie lors de la préparation des aliments,

® la durée de cuisson ne peut étre réduite par un réglage plus élevé de la
température, le préchauffage du four avant la cuisson est également déconseillé,

® ne pas modifier le réglage de la température ni ouvrir la porte pendant la cuisson.

Paramétres recommandés lors de I'utilisation de la fonction
chaleur tournante ECO

ECO

Type de cuissons | Fonction | Température a L a
Plat du four ©c) Niveau Durée [min.]
Biscuit 180-200 2-3 50-70
Cateau ala
levure / gateau 180-200 2 50-70
quatrequarts
Poisson 190-210 2-3 45-60
Boeuf 200-220 2 90-120
Porc 200-220 2 90-160
Poulet 180-200 2 80-100

Four avec circui

t d’air forcé (chaleur tournante + ventilateur)

e de cuissons | Fonction | Température . L .
Typ Plat du four ':°C) Niveau Durée [min.]
Biscuit E] 160-200 2-3 30-50
Gateau ala
levure / gateau 160-170" 3 25-402
quatrequarts
Gateau ala
levure / gateau 155170 1 3 25402
quatrequarts
Pizza 200-230" 2-3 15-25
Poisson C] 210-220 2 45-60
Poisson 160-180 23 45-60
Poisson T 190 2-3 60-70
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Type d;ltazltlissons F::cf::i::l Tem|:fcr;:tum Niveau Durée [min.]
Saucisses 230-250 4 1418
Boeuf OJ 225-250 2 120-150
Boeuf 160-180 2 120-160
Porc OJ 160-230 2 90-120
Porc 160-190 2 90-120
Poulet T 180-190 2 70-90
Poulet O 160-180 2 45-60
Poulet 175-190 2 60-70
Légumes [j 190-210 2 40-50
Légumes T 170-190 3 40-50

FR - 64

Sauf indication contraire, les durées sont indiquées pour un four non préchauffé.
Raccourcir les durées d’environ 5-10 minutes pour un four préchauffé.

) Préchauffer le four vide
2 Les durées sont indiquées pour des produits dans de petits moules

Attention : Les paramétres sont indiqués dans le tableau a titre indicatif et peuvent
étre modifiés selon votre propre expérience et préférences.




PLATS DE TEST. CONFORMEMENT A LA

NORME EN 60350-1.

Cuisson de gateaux

droite arriere,
gauche avant

Foncti-
q a ons de | Tempéra- Te!nps o
Type de plat | Accessoires Niveau cui- ture (°C) cuisson 2
(min.)
sson
Plaque pour 3 O | weoa70" | 25-402
pain
Plague pour 3 155170 | 25-402
pain
Plaque pour
i 3 S 1551707 | 25-402
Petits gateaux pain
2+4
2 -plaque
Plagque pour ;
pain finite 1551707 | 25-502
Plague pour roti 4 plaque
pour pain
Plaque pour 3 O | 150607 | 30-402
pain
Plaque pour 3 A | 150700 | 25-352
pain
Pate brisée Plaq:aempour 3 1501707 25-352
(bandes)
2+4
2 - plaque
Plaque pour -
pain pog(;uprar'gt?u 1601757 | 25-352
Plaque pour réti 4— plaque
pour pain
Grille + moule
Genoge sans pour gateau 2 E] 170-180" 20-452)
graisse revétu de noir
@26cm
2
Les moules
Grille + deux ont été
Tarte aux moules pour disposés sur [j 180-200" 50-702
pommes gateau revétus la grille en
de noi @20 cm diagonale,

) Préchauffer le four vide, ne pas utiliser la fonction de réchauffement rapide.
2 Raccourcir les durées d'environ 5-10 minutes pour un four préchauffé.
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Mode gril

Type de Accessoires Niveau Fonctions | Tempéra- Durée
plat de cuisson | ture (°C) min.
Grille 4 - 2507 15-2,5
Pain blanc .
rillé o
° Grille 4 2507 23
Grille + plaque 4—grille
Hamburgers pqur ro,t| (pour 3-plaque 5501 1 page 10-15
de beoeuf récupérer les e 2 page 8-13
. pour roti
égouttages)

' Préchauffer le four vide en I'allumant pour 5 minutes, ne pas utiliser la fonction de

réchauffement rapide.
2 Préchauffer le four vide en I'allumant pour 8 minutes, ne pas utiliser la fonction de

réchauffement rapide.

Cuisson
Type de q a Fonctions | Tempéra- Durée
plat = LA de cuisson | ture (°C) min.
sglLlrerggl(apqouuer 2-grille e
ecupsrer los | 1-plaque 180-190 70-90
. pour roti
Poulet égouttages)
entier ;
e | g |
pour roti {p 1- plaque 180-190 80-100
récupérer les -
. pour roti
égouttages)

Sauf indication contraire, les durées sont indiquées pour un four non préchauffé.
Raccourcir les durées d'environ 5-10 minutes pour un four préchauffé.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN DE LA CUISINIERE

Le nettoyage régulier et I'entretien
approprié de la cuisiniere permettent de
rallonger la période de son exploitation.
Avant de commencer le nettoyage,
débranchez la cuisiniére et mettez
toutes les manettes sur la position
,@"/ 0" Avant de procéder au
nettoyage, laissez refroidir I'appareil.

Four

® Nettoyez le four aprés chaque
utilisation. Pour nettoyer la cavité,
allumez I'éclairage du four. Vous
aurez ainsi une meilleure visibilité de
I'espace de travail.

® Pour laver la cavité du four, utilisez de
'eau chaude avec du liquide vaisselle.

® Nettoyage a la vapeur - Steam

Clean:

- versez 0,25 | d’eau (1 verre) dans un
récipient et posezle sur la grille au
niveau le plus bas,

- fermez la porte du four,

- mettez la manette de régulation de
la température sur la position 50°
C et la manette de fonctions sur la
position E],

- faites chauffer le four pendant
environ 30 minutes, ouvrez la porte
du four, essuyez la cavité avec un
chiffon ou une éponge, ensuite
lavez la en utilisant de I'eau chaude
avec du liquide vaisselle. Essuyez la
cavité du four.

A Attention!

Pour le nettoyage et la conservation il est
interdit d'utiliser quelconques produits
d'écurage, moyens de nettoyage agressifs
ou objets d'écurage.

Pour le nettoyage du front du bati utilisez
uniguement de I'eau chaude avec une
petite quantité de liquide vaisselle ou de
liguide de nettoyage de vitres. Ne pas
utiliser de lotions de nettoyage.

*en fonction du modéle

Comment changer 'ampoule
d’éclairage du four*

Afin d’éviter une électrocution, avant

de changer I'ampoule, s’assurer que

I'appareil est éteint.

® Positionner toutes les manettes sur
,@"/ 0" et débrancher I'appareil de sa
source d’'alimentation.

® Dévisser, laver le couvercle et le
sécher soigneusement.

® Enlever 'ampoule et la remplacer, en
choisissant une ampoule identique et
résistante aux hautes températures
(300°C), ayant les caractéristiques
suivantes:
- tension 230 V
- puissance 25 W
- culot El4.

® Bien positionner 'ampoule dans la
douille et la visser correctement.

® Fixer le couvercle.

Lampe du four
Comment changer 'ampoule
halogéne de I'éclairage du

four*

Afin d’éviter la possibilité

d’électrocution il faut s’assurer avant le

remplacement de I'ampoule halogéne

que I'équipement est éteint.

® Positionner toutes les manettes sur
,@"/ .0"“et débrancher I'appareil de sa
source d'alimentation.

® Retirer et laver le globe de la lampe et
ne pas oublier de l'essuyer.

® Retirer 'ampoule halogéne en
utilisant pour cela un chiffon ou
du papier, en cas de besoin il faut
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remplacer 'ampoule halogéne par °
une nouvelle:
- tension 230V
- puissance 25W
- G9
® Placer précisément I'ampoule
halogéne dans le siege
d'encastrement.
® Retirer le globe de la lampe.

Les cuisiniéres marqués par les lettres
Dp possedent des glissiéres en inox
télescopiques rétractables fixées

aux glissieres en grille. Les glissiéres
doivent étre retirées et lavées avec les
glissiéres en grille. Avant de placer sur
elles les plaques il faut les tirer (si le
four est chauffé les glissieres doivent
étre tirées en accrochant le bord
arriére des plaques contre les buttoirs
qui se trouvent dans la partie avant
des glissieres) et ensuite les pousser
avec la plaque.

Attention!

Les glissiéres télescopiques ne devraient
pas étre lavées dans les lavevaisselles.

Retirement des glissieres télescopiques

Lampe du four

=

Les cuisiniéres marqués par la lettre
D ont été équipés de glissiéres en

grille(échelles) pour les inserts du four
facilement retirables. Afin de les retirer
pour le lavage il faut tirer I'accroche qui se

7

AN E

trouve a l'avant ensuite écarter la glissiere
et laretirer de I'accroches arriere. PI

acement des glissiéres télescopiques

1

= B

=
AV
I I |y

*en fonction du modéle
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Retrait de la porte

Vous pouvez retirer la porte du four
pour avoir un meilleur accés a la cavité
lors du nettoyage. Pour ce faire, il faut
ouvrir la porte et soulever le dispositif
de verrouillage dans la charniere (fig.A).
Soulevez légerement la porte et tirezla
vers vous sous I'angle d'environ 45 °

par rapport au niveau horizontal. Afin
de remonter la porte, procédez dans
I'ordre inverse. Faites attention a mettre
correctement le cran de la charniére
sur I'ergot de la portecharniere. Aprés
avoir remis la porte du four, baissez
obligatoirement le dispositif de
verrouillage. Si vous ne le faites pas, vous
risqueriez d'endommager la charniere
lors de la fermeture de la porte.

A

Ecartement des dispositifs de
verrouillage des charniéres

Démontage de la vitre

intérieure

® Décrocher la plinthe supérieure de la
porte a l'aide d'un tournevis plat, en la
soulevant délicatement sur les cotés
(fig.B).

® Retirer la plinthe supérieure de la
porte. (fig.B, C)

® Décrochez la vitre intérieure de sa
fixation (en partie inférieure de la
porte).
® Extraire la vitre intérieure (schéma D).
® Laver lavitre a I'eau chaude avec un
peu de produit de nettoyage.
La repose de la vitre se fait dans l'ordre
inverse des opérations du démontage. La
partie lisse doit se trouver en haut.
Attention ! Il ne faut pas pousser
simultanément la plinthe supérieure
des deux cotés de la porte. Afin de
placer correctement la plinthe supérieure
de la porte il faut en premier placer
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I'extrémité gauche de la plinthe sur

la porte et enfoncer I'extrémité droite
jusgu’'a ce qu'un « clic » se fasse entendre.
Ensuite il faut enfoncer la plinthe du coté
gauche jusqu’a ce gqu'un ,clic’e fasse
entendre.

D

Demontage de la vitre intérieure

Controéles périodiques

En dehors de I'entretien et du nettoyage

courant de la cuisiniere, il est nécessaire

de:

® Procéder aux contrbles périodiques
de fonctionnement des dispositifs
électroniques et mécaniques de
la cuisiniere. A I'expiration du délai
de garantie, et tous les deux ans au
minimum, il est nécessaire de prévoir
une maintenance technique de la
cuisiniere,

® réparer les éventuels défauts
constatés,

® procéder ala maintenance des
dispositifs mécaniques de la
cuisiniere.

ﬁ Note !

Les réparations et réglages
doivent étre effectués par un
professionnel agréé ou par le
service aprésvente.
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COMMENT PROCEDER EN CAS DE PANNE

En cas de panne, il faut:

® éteindre les éléments de travail de la cuisiniere
® couper l'alimentation électrique

® avertir le service apres vente
°

I'utilisateur peut réparer certaines petites pannes en suivant les indices dans le
tableau cidessous. Avant de vous adresser au service aprés vente, vérifiez les points

présentés dans le tableau.

PROBLEME

CAUSE

PROCEDURE

1. Le dispositif électrique
ne fonctionne pas

coupure de courant

vérifiez le coupecircuit
dans votre installation, si
nécessaire, changezle

2. l'afficheur du
programmateur indique
les chiffres,0.00”
clignotant a intervalles
réguliers

'appareil a été débranché
ou il y avait une coupure
momentanée de courant

programmez I'heure
actuelle (cf. commmande du
pro grammateur)

3. 'éclairage du four ne
fonctionne pas

'ampoule est dévissée ou
défectueuse

vissez ou changez
'ampoule (cf. chapitre
Nettoyage et entretien)

DONNEES TECHNIQUES

Tension nominale
Puissance nominale
Dimensions de la four

230V~50 Hz
max. 3,6 kKW
59,5/59,5/575cm

Le produit est conforme aux normes EN 60335-1, EN 60335-2-6, en vigueur dans I'Union

européenne.

Les données sur I'étiquetage énergétique des fours électriques sont indiquées
conformément a la norme EN 60350-1/CE| 60350-1. Ces données sont définies pour
des charges standard avec les fonctions actives: éléments chauffants inférieur et
supérieur (mode conventionnel) et réchauffement avec l'assistance du ventilateur (si
ces fonctions sont accessibles).

La classe d'efficacité énergétique est définie selon la fonction accessible dans le
produit conformément a la priorité cidessous:

Circuit d'air forcé ECO (chaleur tournante + ventilateur)

ventilateur)

Circuit d'air forcé ECO (élément chauffant inférieur + supérieur + grill + e

Mode conventionnel ECO (élément chauffant inférieur + supérieur)

ECO

Pour définir la consommation d'énergie, démonter les glissiéres télescopiques (si le
produit dispose de cet équipement).
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Déclaration du producteur
Le producteur déclare que le produit est conforme aux exigences déterminées dans
les directives UE:
® directive basse tension 2014/35/EC
e® directive compatibilité électromagnétique 2014/30/EC
® directive ErP -2009/125/EC

c'est pourquoi, le produit porte une marque appropriée C € et est accompagné
d'une déclaration de conformité destinée aux autorités de surveillance du marché.
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SLOVENSKY

Pouzitie symbolu WEEE oznacuje, Ze tento
vyrobok sa nesmie likvidovat s komunal-
nym odpadom. Ak vyrobok spravne
zlikvidujete, prispejete k ochrane Zivotné-
ho prostredia. Podrobnejsie informacie

o recyklacii vyrobku ziskate na miestnom
zastupitelstve, u poskytovatelov sluzieb
likvidacie domového odpadu alebo v pre-
dajni, v ktorej ste vyrobok zakupili.

Tento vyrobok spina vietky zakladné
poziadavky smernic EU. EU Vyhlasenie

o zhode je k dispozicii na www.alzashop.
com/doc.

Tento vyrobok, predavany v Eurdpskej unii,
spifia poziadavky smernice 2011/65/EU
obmedzujlce pouzivanie niektorych ne-
bezpecnych latok v elektrickych a elektro-
nickych zariadeniach (RoHS).

MAGYAR

A WEEE szimbdlum azt jelzi, hogy ez

a termék nem kezelheté haztartasi hulla-
dékként. A termék helyes megsemmisité-
sének biztositasaval segit védeni a kor-
nyezetet. A termék Ujrahasznositasaval
kapcsolatos részletesebb informaciokért,
kérjuk, forduljon a helyi hatésagokhoz,

a haztartasi hulladékkezel6 szolgaltatohoz

vagy
a bolthoz, ahol a terméket megvasarolta.

Ez a termék megfelel az 6sszes ra vonat-
kozé EU-s szabalyozasi kdvetelménynek.
Az EU megfeleléségi nyilatkozata

a www.alzashop.com/DoC cimen érhet6 el.
Az Eurdpai Unidban értékesitett termékek
megfelelnek az elektromos és elektronikai
berendezésekben vald egyes veszélyes
anyagok hasznalatanak korlatozasara vo-
natkozoé 2011/65/EU (RoHS) irdnyelvnek.

FRANCAIS

Ce produit est conforme a I'ensemble des
exigences des normes européennes corre-
spondantes. La déclaration de conformité
européenne est disponible sur le site
www.alzashop.com/DoC.

Ce produit, vendu en Union européenne,
est conforme aux exigences de la Directive
2011/65/EU relative aux restrictions sur cer-
taines substances dangereuses dans les
équipements électrigues et électroniques
(RoHS).

Le symbole WEEE indique que ce pro-
duit ne doit pas étre jeté avec les déchets
ménagers ordinaires. Vous assurerez la
protection de I'environnement en élimi-
nant correctement ce produit. Pour da-
vantage d'informations sur le recyclage de
ce produit, veuillez contacter les autorités
locales, votre prestataire de services de
traitement des déchets ou le magasin ou
vous avez effectué I'achat.
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