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EN

Thank you for purchasing a SIGURO appliance. We are grateful for
your trust and are pleased to introduce the device to you on the
following pages and introduce you to all its functions and uses.

We believe in a fair and responsible company and therefore we only work
with suppliers who meet our strict criteria for protecting the interests of em-
ployees, preventing their abuse and provide fair working conditions.

If you need help with extensive maintenance or repair of the product, which
requires intervention in its internal parts, our authorized service is available at
the email address siguro@alza.cz, or the operators at the seller's info line. We
have unified these contact points for your convenience in solving any prob-
lems with the products and the above contacts can be used in the event of
any complaints or post-warranty service.

SAFETY INFORMATION

@ Please read this manual carefully before use and
keep it for future reference.

Attention. The appliance and its accessible parts are hot during use. Special
attention must be paid to the possibility of touching the heating elements
Children under 8 years of age must not be allowed near the appliance with-
out constant supervision.

This appliance may be used by children over the age of 8 years and by per-
sons with physical, mental or psychological limitations or without practical
experience and knowledge, provided that it is done under supervision or

in accordance with the instructions for use handed down by the persons
responsible for their safety. Pay virtuous attention to children so that they
do not play with the appliance. Cleaning and servicing activities cannot be
carried out by unsupervised children.

The appliance heats up during use. It is recommended to exercise caution
and avoid touching hot elements inside the oven.

The accessible parts of the device can get very hot. We recommend that
children are not allowed near the oven.

Attention. Do not use harsh cleaners or sharp metal objects to clean the
door glass, as they can scratch the surface, which can cause cracking of the
glass.

Attention. To avoid the possibility of electrocution, make sure the device is
switched off before changing the bulb.

It is not permitted to use steam cleaning equipment to clean the appliance.

Danger of scalding! Hot steam may escape when the oven door is opened.
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Open the oven door carefully during or after baking. Do not lean over the
door when opening it. Be aware that the steam may be invisible depending
on the temperature.

- The device heats up during use. Extreme caution is advised to avoid
touching hot parts inside the oven.

- Special attention should be paid to children near the stove. Direct
contact with a working stove can cause scalding!

- Care should be taken to ensure that small household appliances,
including cables, do not touch the hot oven directly, as the insulation of
these appliances is not resistant to high temperatures.

- Do not place objects weighing more than 15 kg on the open oven door.

- Do not use harsh cleaners or sharp metal objects to clean the door
glass as these can scratch the surface, which can lead to cracking of
the glass.

- Prohibition of the use of ovens with technical defects. All defects may
only be rectified by persons with the appropriate authorisation.

- In any situation caused by a technical fault, the electrical supply to the
oven must be disconnected without fail.

HOW TO SAVE ENERGY

Those who use energy responsibly not only protect their household
budget, but also act consciously for the environment. So let's help,
let's save electricity! Let's follow the following rules:

- Avoiding unnecessary "peeking into the oven at the food being
prepared". Do not open the oven door too often.

- Use the oven only when there is a large quantity of food. Meat
weighing up to 1 kg can be cooked more gently in a pot on the stove
top.

- Use of residual heat from the oven. If the cooking time is longer
than 40 minutes, turn off the oven 10 minutes before finishing
cooking. Attention! If using a programmer, set shorter cooking times
accordingly.

- Careful closing of the oven door. Heat escapes through dirt on the
door seals. It is best to remove them immediately.

- Do not install ovens in close proximity to refrigerators/freezers.
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UNLOCKING

The equipment was secured against damage with packaging for the duration of the
transport.

After unpacking the device, please dispose of the packaging parts in a way that does
not endanger the environment.

All materials used for packaging are not harmful to the environment, are 100% recycla-
ble and marked with the appropriate symbol.

Attention! Packaging material (polythene bags, pieces of polystyrene, etc.) should be
kept out of the reach of children during unpacking.

DECOMMISSIONING

At the end of its useful life, this product must not be disposed of, e.g. through normal
municipal waste, but must be taken to an electrical and electronic equipment collec-
tion and recycling point. This is indicated by a symbol on the product, the instruction
manual or the packaging.

The materials used in the equipment are suitable for reuse in accordance with their
labelling.

By reusing, recovering materials or using worn-out equipment in other ways, you are
making a significant contribution to protecting our environment.

Information on the appropriate disposal site for worn-out equipment is available from
the municipal authority.
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PRODUCT DESCRIPTION

Thermostatic controller light L

Oven operation indicator R

Temperature controller control wheel
Control wheel for selecting oven functions
Electronic programmer

UAWN=

00
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PRODUCT CHARACTERISTICS

Oven equipment

*for some types
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INSTALLATION

& Installing the oven

The kitchen area must be dry and airy, with effective ventilation, and the stove
must be positioned so that all controls are easily accessible.

The oven is made in class V. Furniture to be built-in must have a lining and an
adhesive to bond it that is resistant to a temperature of 100 °C. Failure to meet this
condition may cause the surface to deform or the lining to peel off.

Prepare a hole in the furniture of the dimensions shown in the pictures: under-
plate mortise, high mortise. If the cabinet has a back wall, a hole must be cut in it
for the electrical connection.

Insert the oven fully into the hole and secure it against sliding out with four screws.

Attention!
Install with the power supply disconnected.

Connecting the oven to the electrical supply

Before connecting the oven to the electrical supply, it is important to read the informa-
tion on the factory label.

The cooker is factory adapted for AC power supply, single phase (230 V IN ~ 50 Hz)
and equipped with a 3 x 1.5 mm?2 supply cord with a length of approx. 1.5 m with a
protective contact.

The electrical outlet must be equipped with a protective pin. It is essential that the
electrical outlet is accessible to the user after the oven has been set up.

Before plugging the cooker into the socket, check that:

® the fuse and electrical wiring can withstand the load of the cooker, the circuit
feeding the socket should be secured with a fuse min. 16A,

® the electrical distribution system is equipped with an effective earthing system
meeting the requirements of the applicable standards and regulations,

® the socket is easily accessible.

The plug must be accessible after the oven is installed.
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Attention! If a non-detachable power lead becomes damaged, it should be replaced
by the manufacturer, a specialist repairer or a qualified professional to avoid danger.
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OPERATION

Before switching on the oven
for the first time

® remove the elements of the
packaging, clean the oven chamber
from the preservatives applied at the
factory,

® remove the oven equipment and
wash it in warm water with a
dishwashing liquid,

® turnon the ventilation in the room or
open a window,

® turnthe oven function control dial to

the position [z] or (see chapter:
Programmer operation and oven
control),

® heat the oven (to 250°C, approx. 30
min.), remove the dirt and wash it
thoroughly.

Important!

The oven chamber should only be
washed with warm water and a small
amount of dishwashing liquid.
Attention!

In the case of cookers equipped with an
electronic Ta programmer, the display will
show "0:00" when plugged in. The cur-
rent programmer time must be set. (See
the programmer's instruction manual.)
Failure to set the current time prevents
the oven from operating.

Functions of the programmer

OK: button to select the operating mode
>: Plus button

<: Minus button

U: symbol of readiness for work

3 timer symbol

. symbol for length of work

B symbol of termination

Location of the current time

When switched on to the mains or
switched on again after voltage failure,
the display shows a pulsating 0.00:
® press and hold the OK button or the
</ >buttons simultaneously) until the
% symbol appears on the display and
the dot below the symbol flashes,
® set the current time within 7 seconds
using the </ >buttons.
After about 7 seconds have elapsed after
the time setting has been completed, the
new data will be remembered and the
dot under the @ symbol will stop flashing.
You can correct the time later by pressing
the </ >buttons simultaneously, while
the dot under the 1 symbol will flash, you
can correct the current time.

Warning!
The oven can be switched on when the
symbol appears on the display.

Timer

The timer can be activated at any time,
regardless of the activity status of other
programmer functions.

The range of measured time is from 1
minute to 23 hours and 59 minutes.

To set the timer is necessary:

® press the OKbutton, the symbol will
flash on the display &

® use the buttons to set the timer
time < / >, the display will show the
set timer time and the active work
function & after the set time has
elapsed, an audible signal will sound
and a flashing light will start &

® pressand hold the </ > or OK button
to switch off the signal, the £ symbol
will go out and the display will
show the current time after about 7
seconds.

Warning!
If the audio signal is not manually

switched off, it will automatically switch
off after approx. 7 minutes.
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Semi-automatic work

If the oven is to be switched off at a cer-
tain time, you need to:

® set the oven control knob and the
temperature control knob to the
position in which the oven is to
operate,

® pressthe OK button until the display
briefly shows a dur and the Jﬂsym bol
flashes,

® use the buttons to set the desired
operating time </ >, ranging from 1
minute to 10 hours.

The set time will be stored in memory
after about 7 seconds, the display will
show the current time again while the il
symbol is on.

After the set time has elapsed, the oven
will automatically switch off, the beep will
sound and the H*ﬁ/and =] symbols will flash,

® set the oven control knobs and
temperature control to the off
position,

@ pressand hold the </ > or OK button
to deactivate the signal, the I and =l
symbols will go out and the display
will show the current time after
approximately 7 seconds.

Automatic work

If the oven is to be switched on at a spec-
ified time and switched off at a specified
time, you need to set the running time
and the end time:

® pressthe OK button several times
until the display briefly shows dur and
the [/ symbol flashes,

® setthe desired operating time
using the </ > buttons as for semi-
automatic operation,

® pressthe OK button several times
until End appears briefly on the
display and the =] symbol flashes,

® set the shutdown time (end of work)
using the </ >buttons, which is
limited to 23 hours and 59 minutes,

® set the oven control knob and the
temperature control knob to the

position in which the oven is to
operate. Both the Fland =l symbols
are active, the oven operation will
start at the moment resulting from
the difference between the set end
time and the set working time (for
example, the set working time is 1
hour, the set end time is 14:00, the
oven will automatically switch on at
13:00).

When the final time is reached, the oven
automatically switches off, the audible
alarm is activated and the symbols Iland
[ start pulsing at the same time,

® setthe oven control knobs and
temperature control to the off
position,

® pressand hold the </ > or OK button
to switch off the signal, the <l and =l
symbols will go out and the display
will show the current time after about
7 seconds.

Clear settings

You can clear the timer settings or the
automatic work function at any time.

To clear the automatic work settings:
® pressthe </>buttons simultaneously,

Clear timer settings:

® OK button to select the timer
function,

® pressthe </>buttons again,

Changing the tone of the
audio signal

The tone of the sound signal can be
changed
as follows:
® press the </>buttons simultaneously,
® select the tone function with the OK
button, the indications on the display
will flash:
® usethe </ > buttons to select the
correct tone:
from 1to 3 using the >button
from 3 to 1 using the < button.

EN-13
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Change the display brightness

You can change the brightness of the
display from1to 9, where 1is the darkest
setting and 9 is the brightest. The entered
value is only applicable when the clock is
inactive (i.e. the user has not touched any
of the buttons for at least 7 seconds).
You can change the brightness of the
display as follows:
® pressthe </>buttons simultaneously,
® use the OK button to select the bri
function (the first press takes you to
the tonefunction, the second press to
bri).
® usethe < /> buttons to select the
appropriate brightness:
from 1to 9 using the > button
from 9 to 1 using the < button.

Warning!

When the clock is active (i.e. the user
has pressed the button within the last 7
seconds), the brightness of the display is
at its maximum.

Night mode

From 10:00 pm to 6:00 am, they automat-
ically reduce the brightness of the display.

Oven functions and operation

Forced-air oven (with fan)

The oven can be heated using the lower
and upper heating elements and the grill.
The operation of this oven is controlled by
the oven operation knob - the setting is
made by turning the knob to the position
with the selected function, and by the
temperature control knob - the setting is
made by turning the knob to the position
with the selected temperature.

To switch off, set both rotary knobs to "
.n / nou.
Attention!

When any of the oven functions are
switched on, the heating (heating ele-
ment, etc.) will only be switched on after
the temperature has been set.

Possible positions of the
rotary knob for selecting the
oven function

Rapid heating

~

X

Thermo-run and toaster on. It is
used for the inlet heating of the
oven.

Defrosting

Only the fan is on, without the use
of any heaters.

Fan on as well as grill

In this position of the control
wheel, the oven performs the

grill function with fan. The use of
this function in practice allows to
speed up the roasting process and
improve the taste of the food.

>l
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Enhanced roaster (super
roaster)

Switching on the "super roaster”
function allows you to grill while
the top heat is on. This function
allows the oven to develop a
higher temperature in the upper
oven compartment, which causes
a stronger browning of the food
and also allows larger portions to
be roasted.

Grill on

Surface "grilling" is used for
roasting small portions of meat:
steaks, steaks, fish, toast, sausages,
roasted dishes (the thickness of
the roasted dishes should not be
more than 2-3 cm, during baking
it is necessary to turn them to the
other side).

Lower heating on

In this position of the control
wheel, the oven heats exclusively
when using the lower heating.
Toasting pastries from the bottom
(e.g. moist pastries and fruit filled
pastries).

Lower and upper heating
on

Setting the control wheel to this
position allows the oven to be heated by
convection. Excellent for baking buns,
meat, fish, bread, pizza (it is necessary
to preheat the oven as well as use dark
baking sheets) baking on one level.

A

Fan on as well as lower
and upper heating.

In this working position of the
control wheel, the oven implements the
bake function. Convection oven with fan.

s, Independent oven

AL lighting
By adjusting the control wheel to
this position, the oven chamber is
illuminated

A

A

ECO heating

This function can be used to

ECO activate an optimised heating
method to save energy during
food preparation. When the rotary
knob is in this position, the oven
lighting is switched off.

Control lamp

Switching on the oven is indicated by
the illumination of the two indicator
lights, R and L. The illumination of the
indicator light R indicates that the oven is
operating. When the L lamp goes out, it
signals that the oven has reached the set
temperature. If cooking recipes recom-
mend placing food in a preheated oven,
this should be done no sooner than the
first time the L indicator light goes out.
During baking, the L lamp will periodical-
ly turn on and off (maintaining the tem-
perature inside the oven chamber). TheR
indicator lamp can also be illuminated in
the position of the "oven chamber light-
ing" rotary knob.

Using the grill
The grilling process occurs due to the

infrared radiation emitted by the heated
heating element of the grill.

To switch on the grill you need:

® set the oven rotary knob to the
position marked with the symbol

® heat the oven for about 5 minutes
(with the oven door closed),

® place the food tray in the oven at the
appropriate working level, and in the
case of grilling on a grill, place the tray
on the immediately lower level (below
the grill) for the fat to drain,

® close the oven door.

For the grill and enhanced grill func-
tions, the temperature should be set to
250°C, whereas for the fan grill function
it should be set to 190°C.

Attention!
Grill only with the oven door closed.

EN-15
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If the grill is used, the accessible parts

of the appliance can get very hot. We
recoommend that children are not allowed
near the oven.

Dishes made of dough

® itisrecommended to bake dishes
from dough on the baking trays that
are a factory accessory of the cooker,

® dough dishes can also be baked in
the sold moulds and on baking trays
that need to be placed on a drying
rack, we recommend baking trays
of black colour, which transmit heat
better and reduce baking time,

® if conventional heating is used (upper
+ lower heating element), we do
not recommend using moulds and
trays with a light and shiny surface,
using this type of mould may cause
undercooking of the bottom of the
dough,

® when using the hot air function, the
oven chamber does not need to be
preheated at the start, but with other
heating methods the oven chamber
must be preheated before the food is
inserted,

® before removing the dish from the
oven, check the quality of the baking
with a wooden skewer (if baked
properly, the skewer should remain
dry and clean after pricking the
dough),

@ after turning off the oven, it is
advisable to leave the food in the oven
for about 5 minutes,

® the cooking temperatures of food
using the hot air function are
generally 20-30 degrees lower than
conventional cooking (using the
upper and lower heating elements),

® the baking parameters givenin
Table 1 are approximate and can
be adjusted according to your own
experience and cooking habits,

e if the information given in the
cookbooks differs significantly from
the values given in the cooker's
instruction manual, please follow the
instructions in the manual.

Roasting meat

portions of meat larger than 1 kg
should be prepared in the oven,
smaller pieces are recommmended to
be prepared on gas burners,

® we recommend using heat-resistant
containers for baking, and the
handles of these containers must also
be resistant to high temperatures,

® when baking on adryingrack oron a
grid, we recommend placing a baking
tray with a small amount of water on
the lowest level,

® itisrecommended to turn the meat
to the other side at least once in the
middle of the baking time, during
baking it is also necessary to baste
the meat occasionally with the juice
(broth) produced during baking or
with hot - salt water, the meat must
not be basted with cold water.

ECO heating function

® when using the ECO heating function,
an optimised heating method is
started to save energy during food
preparation,

® itis not possible to reduce the baking
time by setting higher temperatures,
and it is not recommended to preheat
the oven before baking,

® do not change the temperature
setting during baking and do not
open the door during baking.
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BAKING IN THE OVEN - PRACTICAL ADVICE

Recommended parameters when using the ECO heating

function
Type of baking (i Temperature q a
food f!mc- (0C) Level Time [min.]
tions

Biscuit 180 - 200 2-3 50-70
Muffins 180 - 200 2 50-70

Fish 190 - 210 2-3 45-60

Beef 200 - 220 2 90 - 120

Pork 200 - 220 2 90 - 160
Chicken 180 - 200 2 80 -100

Forced-air oven (lower heating element + upper heating element + fan)
Typeofbak- | Ovenfunc. | Temperature | level | Time[min

Biscuit [j 160 - 200 2-3 30-50
Biscuit A 150 3 25-35
Muffins E] 160 -1707" 3 25-4072
Muffins 155-170" 3 25-4072

Pizza [j 220 -24070 2 15-25

Fish C] 210 - 220 2 45-60

Fish T 190 2-3 60 - 70

Sausages 230 - 250 4 14 -18

EN-17
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“’i':: ‘;:::k' oven :‘;"" Te""::g““'e Level Time [min.]
Beef O 225 - 250 2 120 -150
Pork OJ 160 - 230 2 90 - 120

Chicken T 180 - 190 2 70 - 90
Chicken OJ 160 - 180 2 45-60
Vegetables C] 190 - 210 2 40 -50
Vegetables 170 -190 3 40-50

Times apply unless otherwise stated for an unheated chamber. For a preheated oven,
shorten the listed times by about 5-10 minutes.
) Heat an empty oven
2 The times given are for pastries in small moulds

Attention: The parameters listed in the table are approximate and can be adjusted
according to your own experience and culinary preferences.

Baking pastries

Heatin Tempera- el
Type of dish | Accessories Level fun ctiogn tureI:OC) time 2
(min.)
Baking tray for ) 3 402
baking pastries 3 C] 160 -170 25-40
Bak_mg tray for 2 x 155-170 1 25- 4072
baking pastries
Baking tray for
. : 3 A 155-170" | 25-402
Small pastries | baking pastries
2+ 4
2 - baking
Baking tray Bak- | tray for bak- ) 3 a2
ing tray for meat ing meat 155-170 25-30
4 - baking
tray
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Heatin Tempera- Baking
Type of dish | Accessories Level fun ctiogn ture?OC) time 2
(min.)
Baking tray for . W ) 2
baking pastries 3 E] 150 -160 30-40
Baking tray for 3 A] | 1501707 | 25-352
baking pastries —
Baking tray for " 2
Shortbread baking pastries 3 150-170 25-35
(strips)
2+4
2 - baking
Baking tray Bak- | tray for bak- . " _zc2)
ing tray for meat ing meat 160 -175 25-35
4 - baking
tray
. Grill + baking
Fat-free bis- 3 2
ree tray black @ 26 3 (O | 10-180v | 30-45
cm
moulds on
the grid are
Griddle + two F;lf‘:ﬁd S;ac?(-
Apple strudel baking trays side gn the E] 180-200" | 50-7072
black @ 20 cm right, front
side on the
left

) Times apply unless otherwise stated for an unheated oven.
2 Heat an empty oven, do not use the quick heat function for about 5 minutes.

Grilling
Type of . Heating | Tempera- Time
dish Accessories Level function | ture (0C) min.
Grid 4 e 2507 15-25
White bread " .
toasts o
Grid 4 250" 2-3
Grill grate + 3?52‘?&:2 1 page 10
Beef burg- baking tray for tra forg 550 ) -15
ers meat (to catch roaztin
condensation) 9 2 page 8-13
meat

Heat an empty oven by turning it on for 5 minutes, do not use the quick heat func-

tion.

2 Heat the empty oven by turning it on for 8 minutes, do not use the quick heat func-

tion.
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Baking

Heat-
Type of q ing Tempera- Time
dish = Lo func- ture (0C) min.
tion
Grill grate + 2-grid
baking tray for 1- baking
meat (to catch tray for A 180 - 190 70 - 90
. roasting
condensation)
Whole meat
chicken i
Grill grate + 2 gr!d
baking tray for 1- baking
meat (to catch tray for 180 - 190 80 - 100
. roasting
condensation)
meat

Times apply unless otherwise stated for an unheated chamber. For a preheated oven,
shorten the listed times by about 5-10 minutes.

CLEANING AND MAINTENANCE

The user's care in keeping the cooker clean and properly maintained has a significant
impact on the extension of its trouble-free operation.

Before cleaning, switch off the cooker and check that all the rotary knobs are set
to " @"/"0". Cleaning operations can only be started after the cooker has cooled
down.

Baking oven

® The oven must be cleaned after each use. When cleaning the oven, the lighting
should be switched on to allow better visibility in the work area.

® Only wash the oven chamber using warm water with a small amount of liquid
dishwashing liquid.

® Steam cleaning-Steam Clean
- pour 0.25 | of water (1 glass) into the dish placed in the oven on the first level
from the bottom,
- close the oven door,
- set the temperature control dial to 50°C and the function control dial to the

lower heating position ,

- heat the oven chamber for about 30 minutes,

- after the cleaning process is complete, open the oven door, wipe the inside
of the chamber with a sponge or cloth and then wash with warm water and
dishwashing liquid.

A Attention!

Do not use cleaning agents containing abrasive substances to clean and maintain the
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glass fronts.

Replacing the oven light bulb*

To avoid the possibility of electrocution, make sure the device is switched off be-
fore changing the bulb.

Set all control knobs to " @"/"0" and turn off the power,

Unscrew and wash the glass lamp shade and be sure to wipe it dry.

Unscrew the light bulb from the socket, if necessary replace the bulb with a new
one - high temperature bulb (300 °C) with parameters:

- voltage 230 V

- power 25W

- thread E 14.

Screw in the bulb, making sure it is precisely seated in the ceramic socket.
Screw on the glass lamp shade.

Oven lighting

*for some types

Replacing the halogen light bulb in the oven*

To avoid electrocution, make sure the appliance is switched off before replacing
the halogen bulb.

Set all control knobs to " @"/"0" and turn off the power,

Unscrew and wash the lamp shade and wipe it thoroughly dry.

Remove the halogen bulb using a cloth or paper, replace it with a new G9 bulb if
necessary:

- voltage 230V

- power 25W

Insert the halogen bulb exactly into the socket.

Screw on the lamp shade.

EN-21
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Attention! Care should be taken not to touch the bulb directly with your fingers.
® Ovens marked with the letter D were equipped with easily removable wire guide
rails (grids) of the oven inserts (insertion grids). To remove them for washing, pull

the hinge located at the front, then slide the guide rail away and remove from the
rear hinge.
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Pulling the door open Removing the inner glass
The door can be pulled out for better ac- pane

cess to the oven chamber and cleaning. 1
To do this, open the door, swing up the
securing element located in the hinge 2

(fig.A). Open the door slightly, lift it up
and pull it forward. To fit the door, reverse
the procedure. When fitting, care must
be taken to ensure that the hinge cut-out
is correctly seated on the hinge holder
protrusion. After the door has been fitted
to the cooker, the locking element must
be folded down without reservation and
carefully pressed in. Incorrect adjustment
of the locking element can cause dam-
age to the hinge when trying to close the
door.

A

Hinged hinge locking

EN-23

Using a Phillips screwdriver, unscrew
the screws on the side clips (Fig. B).

. Remove the fasteners with a flat-blade

screwdriver and remove the upper
door rail (Fig. B, C).

Remove the inner glass from the han-
dles at the bottom of the door.
Remove the central glass (fig.D).

. Clean the glass with warm water and a

small amount of detergent.
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Follow the reverse order for subsequent
assembly. The smooth part of the glass Attention!

pane must be at the top.

Attention! Do not push the top bar into
both sides of the door at the same time.
To properly fit the upper door rail, first
insert the left end of the rail into the door,
and push the right end into the audible
"click". Then press the bar from the left
side until you hear an audible "click".

Removing the inner glass pane

Periodic revisions

In addition to the activities to keep the

cooker clean, you need to:

® carry out periodic checks on the
functionality of the cooker's controls
and operating systems. At the end
of the warranty period, at least once
every two years, the service company
must be commissioned to carry out a
technical inspection of the cooker,

@ rectify the identified operational
defects,

® periodic maintenance of the working
systems of the cooker.

EN - 24

All repairs and adjustments should
be carried out by an appropriate-
ly licensed service company or
installer.



TROUBLESHOOTING

In any emergency situation, you need to:

® switch off the working systems of the cooker

® disconnect the electrical power supply

® report a repair

® some minor faults can be rectified by the user by following the instructions in the

table below; the following points in the table should be reviewed before contacting
customer service or service.

PROBLEM CAUSE POSTUP
check the house wiring
1. the device does not work | power interruption fuse, replace the blown
one

tighten the bulb or replace

2.the oven lighting does the damaged one (see

loose or damaged bulb

not work chapter Cleaning and
maintenance)
the device has been
3. programmer display disconnected from the set the current time (see.
shows the time " 0.00 " mains or there has been a | Programmer's manual)

momentary loss of voltage

TECHNICAL DATA

Rated voltage 230V~50 Hz
Rated power max. 3.5 kW
Stove dimensions 59,5/59,5/57,5 cm

It complies with the requirements of EN 60335-1; EN 60335-2-6 standards applicable in
the European Union.

The information on the energy labels of the electrical tubes is provided in accordance
with EN 60350-1/IEC 60350-1. These values are determined at standard load with the
following functions active: lower and upper heater (normal mode) and fan-assisted
heating (if available).

The energy efficiency class has been determined according to the available functional-
ity in the product in accordance with the priority below:

Forced air circulation ECO (hot air heater + fan)
ECO
Forced air circulation ECO (lower heating element + upper heating ele- W
ment + toaster + fan) ECO
Standard ECO mode (lower heating element + upper heating element) E]
ECO

Remove the telescopic rails (if any) when testing the power consumption.
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Vielen Dank, dass Sie sich fiir ein Gerat von SIGURO entschieden
haben. Wir sind dankbar fiir Ihr Vertrauen und freuen uns, lh-
nen das Gerat auf den folgenden Seiten vorzustellen und Sie mit
all seinen Funktionen und Verwendungszwecken vertraut zu
machen.

Wir glauben an ein faires und verantwortungsvolles Unternehmen und
arbeiten daher nur mit Lieferanten zusammen, die unsere strengen Kriterien
zum Schutz der Interessen der Mitarbeiter, zur Verhinderung von Missbrauch
und fairen Arbeitsbedingungen erflllen.

Wenn Sie Hilfe bei der umfassenden Wartung oder Reparatur des Produkts
bendotigen, die einen Eingriff in die Innenteile erfordert, stehen Ihnen unser
autorisierter Kundendienst unter der E-Mail-Adresse siguro@alza.cz oder die
Hotline des Verkaufers zur VerfUgung. Bei der Losung von Problemen mit
dem Produkt haben wir diese Kontaktstellen vereinheitlicht. Die oben gen-
annten Kontakte konnen auch bei Beschwerden oder Nachgarantieservice
genutzt werden.

SICHERHEITSHINWEISE

handbuch durch und bewahren es fiir den kiinfti-

@ Lesen Sie vor der Anwendung dieses Benutzer-
gen Gebrauch auf.

Achtung! Das Gerat und seine zuganglichen Teile sind wahrend des Ge-
brauchs hei3. Achten Sie besonders auf die Moglichkeit, die Heizelemente zu
bertUhren. Kinder unter 8 Jahren durfen nicht ohne standige Aufsicht in die
Nahe des Gerats gelangen.

Dieses Gerat kann von Kindern Uber 8 Jahren und von Personen mit korperli-
chen, geistigen oder psychischen Einschrankungen oder ohne praktische Er-
fahrung und Kenntnisse verwendet werden, sofern dies unter Aufsicht oder
gemal den Gebrauchsanweisungen der fur ihre Sicherheit verantwortlichen
Personen geschieht. Achten Sie tugendhaft auf Kinder, damit sie nicht mit
dem Gerat spielen. Reinigungs- und Wartungsarbeiten durfen nicht von
unbeaufsichtigten Kindern durchgefuhrt werden.

Das Gerat erwarmt sich wahrend des Gebrauchs. Es wird empfohlen, Vor-
sicht walten zu lassen und die hei3en Elemente im Inneren des Ofens nicht
zu beruhren.

Die zuganglichen Teile des Gerats konnen sehr heil3 werden. Wir empfehlen,
Kinder nicht in die Nahe des Ofens zu lassen.

Achtung! Verwenden Sie zum Reinigen des Turglases keine scharfen Rein-

igungsmittel oder spitzen Metallgegenstande, da diese die Oberflache zer-
kratzen konnen, was zu Rissen im Glas fUhren kann.
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Achtung! Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vor dem Auswechseln der
GlUhbirne ausgeschaltet ist, um die Gefahr eines Stromschlags zu vermeid-
en.

Es ist nicht gestattet, das Gerat mit einem Dampfreinigungsgerat zu reini-
gen.

Es besteht Verbrihungsgefahr! Beim Offnen der Backofentir kann heiBer
Dampf austreten. Offnen Sie die Backofentlr wahrend oder nach dem
Backen vorsichtig. Beugen Sie sich nicht Uber die Tur, wenn Sie sie 6ffnen.
Beachten Sie, dass der Dampf je nach Temperatur unsichtbar sein kann.

. Das Gerat erwarmt sich wahrend des Gebrauchs. AuBerste Vorsicht
ist geboten, damit Sie die heiBen Teile im Inneren des Ofens nicht
bertUhren.

- Besondere Vorsicht ist geboten, wenn sich Kinder in der Nahe des
Ofens aufhalten. Direkter Kontakt mit einem in Betrieb befindlichen
Herd kann zu Verbruhungen fuhren!

- Essollte darauf geachtet werden, dass kleine Haushaltsgerate,
einschlieBlich Kabel, nicht direkt mit dem heiBen Ofen in Berihrung
kommen, da die Isolierung dieser Gerate nicht gegen hohe
Temperaturen bestandig ist.

- Stellen Sie keine Gegenstande mit einem Gewicht von mehr als 15 kg
auf die gedffnete Backofentdr.

- Verwenden Sie keine scharfen Reinigungsmittel oder spitze
Metallgegenstande zum Reinigen des Turglases, da diese die
Oberflache zerkratzen kbnnen, was zu Rissen im Glas fuhren kann.

- Verbot der Verwendung von Ofen mit technischen Mangeln. Alle
Mangel durfen nur von Personen behoben werden, die Uber eine
entsprechende Berechtigung verfugen.

- In jeder Situation, die durch eine technische Stérung verursacht wird,
muss die Stromzufuhr zum Backofen unbedingt unterbrochen werden.

WIE MAN ENERGIE SPART

Wer verantwortungsvoll mit Energie umgeht, schont nicht nur seine
Haushaltskasse, sondern handelt auch bewusst fur die Umwelt.
Helfen wir also mit, sparen wir Strom! Halten wir uns an die folgen-
den Regeln:

- Vermeidung von unnétigen "Blicken in den Ofen auf das
zubereitete Essen". Offnen Sie die BackofentUr nicht zu oft.

- Benutzen Sie den Backofen nur, wenn eine grof3e Menge an
Lebensmitteln vorhanden ist. Fleisch mit einem Gewicht von bis zu 1
kg kann in einem Topf auf dem Herd schonender gegart werden.

- Nutzung der Restwarme des Ofens. \Wenn die Garzeit mehr als 40
Minuten betragt, schalten Sie den Ofen 10 Minuten vor Ende der
Garzeit aus. Achtung! Wenn Sie ein Programmiergerat verwenden,
stellen Sie entsprechend kurzere Garzeiten ein.
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- Vorsichtiges SchlieBen der Backofentir. Warme entweicht durch
Schmutz an den Turdichtungen. Am besten ist es, sie sofort zu
entfernen.

. Stellen Sie Ofen nicht in unmittelbarer Nihe von Kiihlschrinken/
Gefriergeraten auf.

UNLOCKING

Die Gerate wurden fUr die Dauer des Transports mit einer Verpackung gegen Bescha-
digung gesichert.

Bitte entsorgen Sie nach dem Auspacken des Gerates die Verpackungsteile umwelt-
schonend.

Alle fUr die Verpackung verwendeten Materialien sind nicht umweltschadlich, zu 100 %
recycelbar und mit dem entsprechenden Symbol gekennzeichnet.

Achtung! Verpackungsmaterial (Polyathylenbeutel, Styroporsticke usw.) sollte beim
Auspacken fur Kinder unerreichbar aufbewahrt werden.

STILLLEGUNG

Am Ende seiner Nutzungsdauer darf dieses Produkt nicht Uber den normalen Haus-
mull entsorgt werden, sondern muss bei einer Sammel- und Recyclingstelle fur elek-
trische und elektronische Gerate abgegeben werden. Dies wird durch ein Symbol auf
dem Produkt, der Gebrauchsanweisung oder der Verpackung angezeigt.

Die in den Geraten verwendeten Materialien sind entsprechend ihrer Kennzeichnung
zur Wiederverwendung geeignet.

Durch die Wiederverwendung, die Ruckgewinnung von Materialien oder die ander-
weitige Nutzung ausgedienter Gerate leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum Schutz
unserer Umwelt.

Informationen Uber die geeignete Entsorgungsstelle fUr ausgediente Gerate erhalten
Sie bei der Gemeindeverwaltung.
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PRODUKTBEZEICHNUNG

Thermostatregler Licht L
Betriebsanzeige des Backofens R
Regelrad far Temperaturregler

Stellrad zur Auswahl der Ofenfunktionen
Elektronisches Programmiergerat
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PRODUKTMERKMALE

Ausriistung fiir den Herd
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INSTALLATION

& Aufstellen des Ofens

® Der Kuchenbereich muss trocken und luftig sein und Uber eine gute BelUftung
verflgen, und der Herd muss so aufgestellt werden, dass alle Bedienelemente
leicht zuganglich sind.

® Der Ofen wird in der Klasse Y hergestellt. Die einzubauenden Mdbel mUssen mit
einer Auskleidung und einem Klebstoff versehen sein, der bis zu einer Temperatur
von 100 °C bestandig ist, um sie zu verbinden. Bei Nichteinhaltung dieser
Bedingung kann sich die Oberflache verformen oder der Belag abblattern.

® Bereiten Sie ein Loch im Mdbelstick mit den in den Abbildungen gezeigten
Maf3en vor: unter der Platte einstechen, hoch einstechen. Wenn der Schrank eine
Ruckwand hat, muss in diese ein Loch fur den elektrischen Anschluss geschnitten
werden.

® Schieben Sie den Backofen vollstandig in das Loch und sichern Sie ihn mit vier
Schrauben gegen Herausrutschen.

Achtung!

Installation bei abgetrennter Stromzufuhr

Anschluss des Backofens an das Stromnetz

Bevor Sie den Ofen an das Stromnetz anschlie3en, sollten Sie unbedingt die Informati-
onen auf dem Fabrikschild lesen.

® Der Herd ist werksseitig fur Wechselstrom, einphasig (230 V 1N ~ 50 Hz) ausgelegt
und mit einem ca. 1,5 m langen 3 x 1,5 mm?2 Netzkabel mit Schutzkontakt
ausgestattet.

® Die Steckdose muss mit einem Schutzstift versehen sein. Es ist wichtig, dass die
Steckdose nach dem Aufstellen des Ofens fur den Benutzer zuganglich ist.

® Bevor Sie den Herd in die Steckdose stecken, Uberprufen Sie, ob:

® die Sicherung und die elektrische Verkabelung der Belastung durch den Herd
standhalten kdnnen, sollte der Stromkreis, der die Steckdose speist, mit einer
Sicherung abgesichert werden. 16A,

® das elektrische Verteilungssystem mit einem wirksamen Erdungssystem
ausgestattet ist, das den Anforderungen der geltenden Normen und
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Vorschriften entspricht,

® die Steckdose leicht zuganglich ist.

Der Stecker muss nach dem Einbau des Ofens zugénglich sein.
Achtung! Wenn ein nicht abnehmbares Netzkabel beschadigt wird, sollte es durch

den Hersteller, eine Fachwerkstatt oder eine qualifizierte Fachkraft ersetzt werden, um
Gefahren zu vermeiden.
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Bevor Sie den Backofen zum
ersten Mal einschalten

® die Elemente der Verpackung
entfernen, den Ofenraum von
den werkseitig aufgebrachten
Konservierungsmitteln reinigen,

® nehmen Sie das Gerat aus dem Ofen
und waschen Sie es in warmem
Wasser mit einem Spulmittel,

® schalten Sie die Bellftung des
Raumes ein oder 6ffnen Sie ein
Fenster,

® drehen Sie den Funktionsschalter des
Backofens auf die Position [j oder

(siehe Kapitel: Programmbetrieb
und Ofensteuerung),

® den Ofen aufheizen (auf 250°C, ca. 30
Min.), den Schmutz entfernen und
grundlich waschen.

Wichtig!

Der Garraum sollte nur mit warmem
Wasser und einer kleinen Menge Spul-
mittel gereinigt werden.

Achtung!

Bei Herden, die mit einem elektroni-
schen Ta-Programmierer ausgestattet
sind, zeigt das Display"0:00" an, wenn
der Stecker eingesteckt ist. Die aktuelle
Programmiererzeit muss eingestellt wer-
den. (Siehe die Bedienungsanleitung des
Programmiergerats) Wird die aktuelle
Uhrzeit nicht eingestellt, kann der Backo-
fen nicht betrieben werden.

Funktionen des
Programmierers

< oK >

OK: Taste zur Auswahl der Betriebsart
>: Plus-Taste

: Minus-Taste

Symbol fur die Bereitschaft zur Arbeit
ta; Zeitschaltuhr-Symbol

[ Symbol fur die Lange der Arbeit

Fl: Symbol der Beendigung

Ort der aktuellen Uhrzeit

Beim Einschalten des Netzes oder beim
Wiedereinschalten nach einem Span-
nungsausfall zeigt das Display eine pul-
sierende 0,00 an:
® halten Sie die Taste OK oder die
Tasten </ >gleichzeitig gedrlckt),
bis das Symbol i auf dem Display
erscheint und der Punkt unter dem
Symbol blinkt,
® stellen Sie die aktuelle Zeit innerhalb
von 7 Sekunden mit den Tasten </
>ein.
Nach Ablauf von etwa 7 Sekunden nach
Abschluss der Zeiteinstellung werden die
neuen Daten gespeichert und der Punkt
unter dem Symbol @ hort auf zu blinken.
Sie kdnnen die Uhrzeit spater korrigieren,
indem Sie die Tasten < / >gleichzeitig
drucken. Wahrend der Punkt unter dem
Symbol & blinkt, kdnnen Sie die aktuelle
Uhrzeit korrigieren.

Hinweis!

Der Backofen kann eingeschaltet werden,
wenn das Symbol @Wauf dem Display
erscheint.

Timer

Der Timer kann jederzeit aktiviert wer-
den, unabhangig vom Aktivitatsstatus
anderer Programmgeberfunktionen.

Der Bereich der gemessenen Zeit reicht
von 1 Minute bis 23 Stunden und 59
Minuten.

Die Einstellung des Timers ist notwendig:

® drlUcken Sie die OK-Taste, das Symbol
blinkt auf dem Display &

® mitden Tasten die Timerzeit </
>einstellen, das Display zeigt die
eingestellte Timerzeit und die aktive
Arbeitsfunktion & nach Ablauf
der eingestellten Zeit ertont ein
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akustisches Signal und ein Blinklicht
beginnt zu leuchten &

® halten Sie die Taste </ > oder
OK gedruckt, um das Signal
auszuschalten. Das Symbol & erlischt
und auf dem Display wird nach etwa
7 Sekunden die aktuelle Uhrzeit
angezeigt.

Hinweis!

Wird das Audiosignal nicht manuell
abgeschaltet, schaltet es sich nach ca. 7
Minuten automatisch ab.

Halbautomatisches Arbeiten

Wenn der Backofen zu einer bestimmten
Zeit ausgeschaltet werden soll, mUssen
Sie das tun:

® stellen Sie den Drehknopf fur den
Backofen und den Temperaturregler
auf die Position, in der der Backofen
arbeiten soll,

® drlcken Sie die OK-Taste, bis auf dem
Display kurz ein Dur erscheint und
das Symbol [lblinkt,

® stellen Sie mit den Tasten die
gewlnschte Betriebszeit < / >ein, die
von 1 Minute bis 10 Stunden reicht.

Die eingestellte Zeit wird nach ca. 7
Sekunden gespeichert, auf dem Display
wird wieder die aktuelle Zeit angezeigt,
wahrend das Symbol Flleuchtet.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit schal-
tet sich der Backofen automatisch aus, es
ertont ein Signalton und die Symbole -
und =l blinken,

® stellen Sie die Drehknopfe und den
Temperaturregler des Backofens auf
die Position "Aus",

@ halten Sie die Taste </ > oder
OK gedruckt, um das Signal zu
deaktivieren. Die Symbole Flund =l
erléschen und auf dem Display wird
nach ca. 7 Sekunden die aktuelle
Uhrzeit angezeigt.

Automatische Arbeit

Wenn der Backofen zu einer bestimmten
Zeit ein- und zu einer bestimmten Zeit

ausgeschaltet werden soll, mUssen Sie
die Laufzeit und die Endzeit einstellen:

® drlcken Sie mehrmals die OK-Taste
, bis im Display kurz die Haupttaste
angezeigt wird und das Symbol Il
blinkt,

® stellen Sie die gewlnschte
Betriebszeit mit den Tasten </ > wie
beim halbautomatischen Betrieb ein,

® drlcken Sie mehrmals die OK-
Taste, bis auf dem Display kurz End
erscheint und das Symbol = blinkt,

® mit den Tasten </ >die Abschaltzeit
(Arbeitsende) einstellen, die auf 23
Stunden und 59 Minuten begrenzt ist,

® stellen Sie den Drehknopf fur den
Backofen und den Temperaturregler
auf die Position, in der der Backofen
arbeiten soll. Sind die Symbole ~lund
[ aktiv, beginnt der Backofenbetrieb
zu dem Zeitpunkt, der sich aus der
Differenz zwischen der eingestellten
Endzeit und der eingestellten
Arbeitszeit ergibt (z. B. die eingestellte
Arbeitszeit betragt 1 Stunde, die
eingestellte Endzeit ist 14:00 Uhr, der
Backofen schaltet sich automatisch
um 13:00 Uhr ein).

Wenn die Endzeit erreicht ist, wird der
Ofen

schaltet sich automatisch aus, der
akustische Alarm wird aktiviert und die
Symbole Flund = beginnen gleichzeitig
zU pulsieren,

® stellen Sie die Drehknopfe und den
Temperaturregler des Backofens auf
die Position "Aus",

® halten Sie die Taste </ > oder
OK gedruckt, um das Signal
auszuschalten. Die Symbole “lund =l
erléschen und das Display zeigt nach
etwa 7 Sekunden die aktuelle Uhrzeit
an.

Einstellungen léschen

Sie konnen die Timer-Einstellungen oder
die automatische Arbeitsfunktion jeder-
zeit |6schen.

So I6schen Sie die automatischen Ar-
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beitseinstellungen:
® drlcken Sie gleichzeitig die Tasten <

/>,

Timer-Einstellungen l6schen:
® OK-Taste, um die Timerfunktion
auszuwahlen,

® driicken Sie erneut die Tasten </ >,

Andern des Tons des
Audiosignals

Der Ton des Tonsignals kann geandert

werden

wie folgt:

® drUcken Sie gleichzeitig die Tasten <
/>

® wahlen Sie die Tonfunktion mit der
OK-Taste , die Anzeigen auf dem
Display blinken:

® verwenden Sie die Tasten</>,um
den richtigen Ton auszuwahlen:
von 1 bis 3 mit der Taste >
mit der Taste < von 3 auf 1.

Andern der Display-Helligkeit

Sie konnen die Helligkeit des Displays
von 1 bis 9 einstellen, wobei 1 die dun-
kelste und 9 die hellste Einstellung ist.
Der eingegebene Wert gilt nur, wenn die
Uhr inaktiv ist (d. h. wenn der Benutzer
mindestens 7 Sekunden lang keine der
Tasten beruhrt hat).
Sie konnen die Helligkeit des Displays wie
folgt andern:
® drUcken Sie gleichzeitig die Tasten <
/>,
® wahlen Sie mit der OK-Taste die Bri-
Funktion aus (beim ersten Drucken
gelangen Sie zur Klangfunktion, beim
zweiten DrUcken zur Bri-Funktion).
® verwenden Sie die Tasten </ >
,um die gewunschte Helligkeit
einzustellen:
von 1 bis 9 mit der Taste >
von 9 bis 1 mit der Taste <.

Hinweis!

Wenn die Uhr aktiv ist (d.h. wenn der
Benutzer die Taste innerhalb der letzten 7
Sekunden gedruckt hat), ist die Helligkeit

des Displays auf Maximum.

Nachtmodus

Von 22.00 Uhr bis 6.00 Uhr morgens
reduzieren sie automatisch die Helligkeit
des Displays.

Funktionen und Betrieb des
Backofens

Backofen mit Umluft (mit
Ventilator)

Der Backofen kann Uber die unteren
und oberen Heizelemente und den

Grill beheizt werden. Der Betrieb dieses
Backofens wird durch den Ofenbedie-
nungsknopf gesteuert - die Einstellung
erfolgt durch Drehen des Knopfes in die
Position mit der gewahlten Funktion, und
durch den Temperaturregelungsknopf -
die Einstellung erfolgt durch Drehen des
Knopfes in die Position mit der gewahl-
ten Temperatur.

Zum Ausschalten stellen Sie beide Dreh-
knopfe auf " @" /0"

Achtung!

Wenn eine der Backofenfunktionen ein-
geschaltet wird, schaltet sich die Heizung
(Heizelement usw.) erst ein, nachdem die
Temperatur eingestellt wurde.
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Maogliche Positionen des
Drehknopfes fiir die Auswahl
der Ofenfunktion

Schnelles Erhitzen

N

Thermobetrieb und Toaster
eingeschaltet. Er wird fur
die Vorwarmung des Ofens
verwendet.

5 Entfrosten

67| Nur das Geblase ist eingeschaltet,
ohne dass ein Heizgerat verwen-
det wird.

Ventilator und Grill
A | eingeschaltet

In dieser Stellung des Bedienrads
fuhrt der Ofen die Grillfunktion
mit Geblase aus. Die Nutzung die-
ser Funktion in der Praxis ermdg-
licht es, den Bratvorgang zu be-
schleunigen und den Geschmack
der Speisen zu verbessern.

Verstiérkter Grill
(Supergrill))

Wenn Sie die Funktion "Verstark-
ter Grill" einschalten, kbnnen Sie
grillen, wahrend die Oberhitze
eingeschaltet ist. Mit dieser Funk-
tion entwickelt der Backofen eine
hdéhere Temperatur im oberen
Garraum, was eine starkere Braun-
ung der Speisen bewirkt und auch
das Braten grof3erer Portionen
ermaoglicht.

Grill an

Der Oberflachengrill" wird zum
Braten kleiner Fleischportionen
verwendet: Steaks, Steaks, Fisch,
Toast, WUrste, gebratene Gerichte
(die Dicke der gebratenen Ge-
richte sollte nicht mehr als 2-3 cm
betragen, wahrend des Backens
muss man sie auf die andere Seite
drehen).

Heizung absenken ein

In dieser Stellung des Bedienrads
heizt der Backofen ausschlieBlich
auf der unteren Heizstufe. Toasten
von Geback von unten (z. B. feuch-
tes Geback und mit Fruchten
gefulltes Geback).

Untere und obere
Heizung an

Wenn Sie den Drehregler auf
diese Position stellen, wird der
Backofen mit Umluft beheizt. Her-
vorragend geeignet zum Backen
von Brétchen, Fleisch, Fisch, Brot,
Pizza (es ist notwendig, den Ofen
vorzuheizen und dunkle Backble-
che zu verwenden), Backen auf
einer Ebene.

Ventilator sowie untere
A | und obere Heizung
eingeschaltet.

In dieser Arbeitsstellung des
Stellrads fuhrt der Backofen die
Backfunktion aus. Konvektionso-
fen mit Umluft.

. Unabhiéngige
Backofenbeleuchtung

Wenn Sie das Stellrad auf diese Position
stellen, wird der Ofenraum beleuchtet

'~
~A

Thermo-Zirkulation eco

Mit dieser Funktion kann eine
ECO optimierte Heizmethode aktiviert
werden, um bei der Zubereitung
von Speisen Energie zu sparen.
Wenn sich der Drehknopf in dieser
Stellung befindet, ist die Backo-
fenbeleuchtung ausgeschaltet.

AN

A

Kontrollleuchte

Das Einschalten des Backofens wird
durch das Aufleuchten der beiden
Kontrollleuchten R und Langezeigt. Das
Aufleuchten der Kontrollleuchte R bedeu-
tet, dass der Backofen in Betrieb ist. Das
Erléschen der Lampe L signalisiert, dass
der Backofen die eingestellte Tempera-
tur erreicht hat. Wenn in Kochrezepten
empfohlen wird, die Speisen in den

DE - 38



vorgeheizten Backofen zu geben, sollte
dies fruhestens geschehen, wenn die
Kontrollleuchte L zum ersten Mal erlischt.
Wahrend des Backvorgangs schaltet sich
die Lampe L periodisch ein und aus (um
die Temperatur im Backraum aufrecht-
zuerhalten). Die Kontrollleuchte R kann
auch in der Stellung des Drehknopfes
"Garraumbeleuchtung" leuchten.

Verwendung des Grills

Der Grillvorgang erfolgt durch die vom
heiBen Heizelement des Grills abgegebe-
ne Infrarotstrahlung.

Zum Einschalten des Grills benotigen Sie:
® den Drehknopf des Backofens auf die
mit dem Symbol gekennzeichnete

Position stellen

® den Ofen etwa 5 Minuten lang
aufheizen (bei geschlossener Ofentur),

® stellen Sie das Backblech auf der
entsprechenden Arbeitsebene in
den Backofen; beim Grillen auf
einem Grill stellen Sie das Blech auf
die unmittelbar darunter liegende
Ebene (unter den Grill), damit das Fett
abtropfen kann,

® schliefen Sie die Backofentur.

Fur die Grill- und die erweiterte Grill-
funktion sollte die Temperatur auf
250°C, fur die Umluftgrillfunktion auf
190°C eingestellt werden.

Achtung!

Grillen Sie nur bei geschlossener Backo-
fentdlr.

Wenn der Grill benutzt wird, kdnnen die
zuganglichen Teile des Gerats sehr heil3
werden. Wir empfehlen, Kinder nicht in

die Nahe des Ofens zu lassen.

Gerichte aus Teig

® es wird empfohlen, Gerichte aus Teig
auf den Backblechen zu backen,
die zum Lieferumfang des Herdes
gehoren,

® die Teigplatten kdnnen auch in
den verkauften Formen und auf
Backblechen gebacken werden,
die auf ein Trockengestell gestellt

werden mussen. Wir empfehlen
schwarze Backbleche, die die Warme
besser Ubertragen und die Backzeit
verkUrzen,

® bei konventioneller Beheizung
(oberes + unteres Heizelement) wird
von der Verwendung von Formen und
Blechen mit heller und glanzender
Oberflache abgeraten, da die
Verwendung dieser Art von Formen
zu einem Untergaren des Teigbodens
fUhren kann,

® beider HeiBluftfunktion muss der
Garraum zu Beginn nicht vorgeheizt
werden, bei anderen Beheizungsarten
muss der Garraum vor dem
Einschieben der Speisen vorgeheizt
werden,

® bevor Sie die Form aus dem Ofen
nehmen, prufen Sie die Qualitat des
Backvorgangs mit einem Holzspief3
(wenn der Teig richtig gebacken
wurde, sollte der Spie3 nach dem
Einstechen trocken und sauber
bleiben),

® nach dem Ausschalten des Ofens ist
es ratsam, die Speisen noch etwa 5
Minuten im Ofen zu lassen,

® die Gartemperaturen von Speisen,
die mit der HeiBluftfunktion gegart
werden, sind in der Regel 20-30 Grad
niedriger als beim herkdmmlichen
Garen (mit den oberen und unteren
Heizelementen),

® diein Tabelle 1angegebenen
Backparameter sind Richtwerte und
kdédnnen entsprechend lhren eigenen
Erfahrungen und Kochgewohnheiten
angepasst werden,

® wenn die angaben in den
kochbuUchern erheblich von den
angaben in der bedienungsanleitung
des herdes abweichen, beachten
sie bitte die anweisungen in der
bedienungsanleitung.

Braten von Fleisch

o fleischstlcke, die groRer als1kg
sind, sollten im Backofen zubereitet
werden, fur kleinere Stucke empfiehlt
sich die Zubereitung auf dem
Gasbrenner,

® wir empfehlen, zum Backen

DE -39

DE



DE

hitzebestandige Behalter zu verwenden, deren Griffe ebenfalls hitzebestandig sein
mussen,

® beim Backen auf einem Trockengitter oder auf einem Rost empfehlen wir, ein
Backblech mit einer kleinen Menge Wasser auf die unterste Ebene zu stellen,

® es wird empfohlen, das Fleisch mindestens einmal in der Mitte der Backzeit auf
die andere Seite zu drehen, wahrend des Backens muss das Fleisch gelegentlich
mit dem beim Backen entstandenen Saft (Brihe) oder mit heiBem Salzwasser
begossen werden, das Fleisch darf nicht mit kaltem Wasser begossen werden.

ECO-Heizfunktion

® beiVerwendung der ECO-Heizfunktion wird eine optimierte Heizmethode
gestartet, um bei der Zubereitung von Speisen Energie zu sparen,

® esist nicht moglich, die Backzeit durch die Einstellung héherer Temperaturen zu
verkUrzen, und es wird nicht empfohlen, den Ofen vor dem Backen vorzuheizen,

® Andern Sie die Temperatureinstellung nicht wahrend des Backens und &ffnen Sie

die TUr nicht wahrend des Backens.

BACKEN IM OFEN - PRAKTISCHE TIPPS

Empfohlene Parameter bei Verwendung der ECO-Heizfunktion

Funktio-
Art der Backwa- | nen des Temperatur a A
ren Backo- (0<) Ebene Zeit [min.]

fens
Kekse 180 - 200 2-3 50-70

ECO
Muffins 180 - 200 2 50-70
Fisch 190 - 210 2-3 45 - 60

ECO
Rindfleisch 200 - 220 2 90 -120
Schweinefleisch 200 - 220 2 90 - 160
Huhn 180 - 200 2 80 -100

Umluftofen (unteres Heizelement + oberes Heizelement + Ventilator)

Funktionen
Artder Back- | . Backo- L] L Ebene Zeit [min.]
waren P (oC)
ens
Kekse O 160 - 200 2-3 30-50
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LoICEDEnET l:l‘:s.I(Bﬁa‘::rl.(::-1 UGG LY Ebene Zeit [min.]
waren fens (oc)

Kekse A 150 3 25-35
Muffins O 160 -170 3 25- 4072
Muffins 155-170 1 3 25402

Pizza OJ 220 - 240 2 15-25

Fisch OJ 210 - 220 2 45- 60

Fisch T 190 2-3 60 - 70

Wdrstchen 230 - 250 4 14 -18
Rindfleisch OJ 225 - 250 2 120 - 150
SCnginCIL‘e' OJ 160 - 230 2 90 - 120

Huhn T 180 - 190 2 70 - 90

Huhn OJ 160 - 180 2 45- 60
Gemise O 190 - 210 2 40-50
Gemiise 170 - 190 3 40-50

DE

Die Zeiten gelten, wenn nicht anders angegeben, fur eine unbeheizte Kammer. Fur ei-
nen vorgeheizten Ofen verkurzen Sie die angegebenen Zeiten um etwa 5-10 Minuten.
) Heizen Sie einen leeren Ofen auf

2 Die angegebenen Zeiten gelten fur Geback in kleinen Formen

Hinweis: Die in der Tabelle aufgefUhrten Parameter sind Richtwerte und kénnen je
nach Erfahrung und kulinarischen Vorlieben angepasst werden.
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Backen von Gebick

TLE Backzeit
Art des Ge- " tion Tempera- |,
a Zubehor Ebene A )
richts Hei- tur©c) (min.)
zung s
Backblech zum
Backen von 3 C] 160 -170" 25-407
Geback
Backblech zum _
Backen von 3 155-1707 | 25-402
Geback
Kleingeback | Backblech zum
Backen von 3 155-170" | 25-4072
Geback
2+4
Auflaufform 2 - Backblech
Auflaufform fur | zum Backen 155-1707 25-502
Fleisch von Fleisch
4 - Backblech
Backblech zum
Backen von 3 (O | 150-160" | 30-402
Geback
Backblech zum _
Backen von 3 A 150 -170" 25-352
Geback
Murbegeback | gackblech zum
(Streifen) Backen von 3 150-170V | 25-352
Geback
2+ 4
Auflaufform 2 - Backblech
Auflaufform far | zum Backen 160-1757 | 25-352
Fleisch von Fleisch
4 - Backblech
. Grill + Back-
Fettfreie | pjech schwarz @ 3 O | 170-180" | 30-452
Kekse
26cm
die Formen
werden auf
Griddle + zwei dgir:g((])gte'elr
Apfelstrudel Backbleche angeordnet, [Z] 180-200" | 50-702
schwarz @ 20 A -
cm die Ruckseite
rechts, die
Vorderseite
links

) Die Zeiten gelten, wenn nicht anders angegeben, fur einen unbeheizten Ofen.
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2 Heizen Sie einen leeren Backofen auf, ohne die Schnellheizfunktion fur etwa 5 Minu-
ten zu benutzen.

Grillen
Funkti- .
Art des Zubehér Ebene on Hei- Tempf ra- Zeit
Gerichts turc) min.
zung
Raster 4 e 2507 15-25
Weil3- .
brot-Toasts o
Raster 4 2507 2-3
Grillrost +
. Backblech fur 4 - Gitter .
Rind- Fleisch (zum | 3 - Backblech — 1Seite10-15
fleisch-Bur- . 250"
Auffangen von zum Braten .
ger : 2 Seite 8-13
Kondenswas- von Fleisch
ser)

Heizen Sie einen leeren Backofen auf, indem Sie ihn 5 Minuten lang einschalten, ver-
wenden Sie nicht die Schnellheizfunktion.
2 Heizen Sie den leeren Backofen auf, indem Sie ihn 8 Minuten lang einschalten; ver-
wenden Sie nicht die Schnellheizfunktion.

Backen
Funkti- .
Art des Zubehor Ebene on Hei- Temp:e ra- Zeit
Gerichts tur©c) min.
zung
Crillrost + .
Backblech fur | 2 CItter
Fleisch (zum 1 - Back- =
blech zum 180 - 190 70 - 90
Auffangen von
Braten von
Kondenswas- .
Fleisch
Ganzes ser)
Huhn ;
GrllerSt+.. 2 - Gitter
Backblech fur 1- Back
Fleisch (zum | )0k zum 180 - 190 80 -100
Auffangen von
Braten von
Kondenswas- .
Fleisch
ser)

Die Zeiten gelten, wenn nicht anders angegeben, fUr eine unbeheizte Kammer. FUr ei-
nen vorgeheizten Ofen verkUlrzen Sie die angegebenen Zeiten um etwa 5-10 Minuten.
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REINIGUNG UND WARTUNG

Die Sorgfalt des Benutzers, den Herd sauber zu halten und ordnungsgemaf’ zu war-
ten, hat einen wesentlichen Einfluss auf die Verlangerung des stérungsfreien Betriebs.
SchaltenSie den Herd vor der Reinigung aus und prifen Sie, ob alle Drehknépfe
auf " @" /"0" stehen. Mit der Reinigung kann erst begonnen werden, wenn der Herd
abgekuihlt ist.

Backofen

® Der Backofen muss nach jedem Gebrauch gereinigt werden. Bei der Reinigung
des Backofens sollte die Beleuchtung eingeschaltet werden, um eine bessere Sicht
im Arbeitsbereich zu ermdglichen.

® Reinigen Sie den Garraum nur mit warmem Wasser und etwas flUssigem
GeschirrspuUlmittel.

e Dampfreinigung-Steam Clean

- gielBen Sie 0,25 | Wasser (1 Glas) in die Auflaufform, die Sie auf der ersten Ebene
von unten in den Ofen stellen,

- schlieBen Sie die Backofentur,

- stellen Sie den Temperaturregler auf 50°C und den Funktionsregler auf die
untere Heizstufe j,

- heizen Sie den Ofenraum fur etwa 30 Minuten auf,

- nach der Reinigung 6ffnen Sie die Backofentur, wischen die Innenseite der
Kammer mit einem Schwamm oder Tuch ab und waschen sie dann mit
warmem Wasser und Spulmittel.

& Achtung!

Verwenden Sie zur Reinigung und Pflege der Glasfronten keine Reinigungsmittel, die
Scheuermittel enthalten.

Auswechseln der Backofen-Glithbirne*

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vor dem Auswechseln der Gliihbirne ausge-
schaltet ist, um die Gefahr eines Stromschlags zu vermeiden.

@ Stellen Sie alle Regler auf" @" /"0" und schalten Sie das Gerét aus,

® Schrauben Sie den Glaslampenschirm ab, waschen Sie ihn und wischen Sie ihn
trocken.

® Die Gluhbirne aus der Fassung schrauben, ggf. durch eine neue GlUhbirne ersetzen
- Hochtemperaturlampe (300 °C) mit Parametern:
- spannung 230V
- leistung 25 W
- gewinde E 14.

® Schrauben Sie die GlUhbirne ein und achten Sie darauf, dass sie genau in der
Keramikfassung sitzt.
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Schrauben Sie den Glaslampenschirm auf.

——

Beleuchtung des Backofens

*fUr einige Arten

Auswechseln der Halogengliihbirne im Backofen*

Um einen Stromschlag zu vermeiden, vergewissern Sie sich, dass das Gerat ausge-
schaltet ist, bevor Sie die Halogenbirne austauschen.

Stellen Sie alle Regler auf " @" /"0" und schalten Sie das Geréat aus,

Schrauben Sie den Lampenschirm ab, waschen Sie ihn und wischen Sie ihn
grundlich trocken.

Entfernen Sie die HalogenglUhlampe mit einem Tuch oder Papier und ersetzen Sie
sie gegebenenfalls durch eine neue G9-GlUhlampe:

- spannung 230V

- leistung 25W

Setzen Sie die Halogenbirne genau in die Fassung ein.

Schrauben Sie den Lampenschirm auf.

Beleuchtung des Backofens

Achtung! Achten Sie darauf, dass Sie die Gliihbirne nicht direkt mit den Fingern
beruhren.

Die mit dem Buchstaben D gekennzeichneten Ofen waren mit leicht
herausnehmbaren DrahtfuUhrungsschienen (Gittern) der Ofeneinsatze
(Einschubroste) ausgestattet. Um sie zum Waschen zu entfernen, ziehen Sie am
vorderen Scharnier, schieben Sie die FUhrungsschiene weg und nehmen Sie sie
aus dem hinteren Scharnier.
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Die Tiir aufrei3en

Die TUr kann herausgezogen werden, um den Zugang zum Garraum und die Reini-
gung zu erleichtern. Offnen Sie dazu die Tur und klappen Sie das im Scharnier befind-
liche Sicherungselement hoch (Abb. A). Offnen Sie die Tur leicht, heben Sie sie an und
ziehen Sie sie nach vorne. Um die TUr einzubauen, gehen Sie in umgekehrter Reihen-
folge vor. Bei der Montage muss darauf geachtet werden, dass der Scharnierausschnitt
richtig auf dem Scharnierhaltervorsprung sitzt. Nach dem Einbau der Tur in den Herd
muss das Verriegelungselement ohne Vorbehalt heruntergeklappt und vorsichtig
eingedruckt werden. Eine falsche Einstellung des Verriegelungselements kann beim
Versuch, die TUr zu schlieBen, zu einer Beschadigung des Scharniers fUhren.

A

Scharnierverriegelung
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Herausnehmen der inneren
Glasscheibe

1. Losen Sie mit einem Kreuzschlitz-
schraubendreher die Schrauben an
den Seitenclips (Abb. B).

2. Entfernen Sie die Befestigungsele-
mente mit einem Schlitzschrau-
bendreher und nehmen Sie die obere
TUrschiene ab (Abb. B, C).

3. Entfernen Sie das innere Glas von den
Griffen an der Unterseite der Tur.
Entfernen Sie das mittlere Glas (Abb.

DE

D).

4. Reinigen Sie das Glas mit warmem
Wasser und einer kleinen Menge Spul-
mittel.

Bei der anschlieBenden Montage gehen
Sie in umgekehrter Reihenfolge vor. Der
glatte Teil der Glasscheibe muss sich
oben befinden.

Achtung! Driicken Sie die obere Stange
nicht gleichzeitig in beide Seiten der
Tar. Um die obere Turschiene richtig zu
montieren, fUhren Sie zuerst das linke
Ende der Schiene in die TUr ein und
drucken Sie das rechte Ende bis zum
hoérbaren "Klick". Drucken Sie dann von
der linken Seite auf die Leiste, bis Sie ein
horbares "Klicken" horen.

00
00

Herausnehmen der inneren Glasscheibe

RegelmiBige Uberarbeitungen

Zusatzlich zu den Maf3nahmen, um den

Herd sauber zu halten, mUssen Sie Fol-

gendes tun:

® die Funktionstuchtigkeit der
Steuerungen und Betriebssysteme
des Herdes regelmafig zu
Uberprufen. Nach Ablauf der
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Garantiezeit, mindestens jedoch alle zwei Jahre, muss der Kundendienst mit einer
technischen Uberprufung des Herdes beauftragt werden,

® die festgestellten betrieblichen Mangel zu beheben,

® regelmaRlige Wartung der Funktionssysteme des Herdes.

ﬁ Achtung!

Alle Reparaturen und Einstellungen sollten von einem entsprechend zugelas-
senen Serviceunternehmen oder Installateur durchgefUhrt werden.

FEHLERSUCHE

Das mussen Sie in jeder Notsituation tun:
® die Arbeitssysteme des Herdes ausschalten
die Stromzufuhr unterbrechen

°
® eine Reparatur melden
°

einige kleinere Stérungen konnen vom Benutzer selbst behoben werden, indem
er die Anweisungen in der nachstehenden Tabellebefolgt ; die folgenden Punkte in
der Tabelle sollten Uberpruft werden, bevor Sie sich an den Kundendienst wenden.

nicht

PROBLEM CAUSE POSTUP
prufen Sie die Hausan-
1. das Gerat funktioniert schlusssicherung, ersetzen
stromunterbrechung

Sie die durchgebrannte
Sicherung

2. die Backofenbeleuch-
tung funktioniert nicht

lose oder beschadigte
Gluhbirne

ziehen Sie die Gluhbirne
fest oder tauschen Sie die
beschadigte Gluhbirne
aus (siehe Kapitel Reini-
gung und Wartung)

3. programmgeber-An-
zeige
zeigt die Zeit " 0.00 " an

das Gerat vom Netz
getrennt wurde oder ein
kurzzeitiger Spannungs-
verlust aufgetreten ist

die aktuelle Uhrzeit ein-
stellen (siehe. Handbuch
flr Programmierer)

TECHNISCHE DATEN

Nennspannung 230V~50 Hz
Nennleistung max. 3,5 kW

Abmessungen Herd 59,5/59,5/57,5cm

Es erfullt die Anforderungen der Normen EN 60335-1 und EN 60335-2-6, die in der

Europaischen Union gelten.
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Die Informationen auf den Energieetiketten der elektrischen Réhren werden geman
EN 60350-1/IEC 60350-1 bereitgestellt. Diese Werte werden bei Standardlast mit
folgenden Funktionen ermittelt: untere und obere Heizung (Normalbetrieb) und lUfte-
runterstltzte Heizung (falls vorhanden).

Die Energieeffizienzklasse wurde entsprechend der verfligbaren Funktionalitat des
Produkts in Ubereinstimmung mit der nachstehenden Prioritat festgelegt:

Gezwungene Luftzirkulation ECO (Warmlufterzeuger + Ventilator)
ECO
Gezwungene Luftumwalzung ECO (unteres Heizelement + oberes Hei- w
zelement + Toaster + Ventilator) ECO
Standard ECO-Modus (unteres Heizelement + oberes Heizelement) [z]
ECO

Entfernen Sie die Teleskopschienen (falls vornanden), wenn Sie die Leistungsaufnah-
me prufen.
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Dékujeme za koupi spotfebi¢e znacky SIGURO. Jsme vdécni za
vasi davéru a je ndm radosti vam pfistroj na dalSich strankach
predstavit a seznamit vas se véemi jeho funkcemi a zpUsoby
pouziti.

Vérfime ve spravedlivou a odpovédnou spolecnost a proto spolupracujeme
pouze s dodavateli, ktefi splnuji nase pfisna kritéria pro ochrany zajmu zam-
éstnancuy, prevence jejich zneuzivani a férové pracovni podminky.

Pokud potfebujete pomoci s rozsahlou Udrzbou, nebo opravou vyrobku,
ktera vyzaduje zdsah do jeho vnitfnich ¢asti, je vam k dispozici nas autori-
zovany servis na emailové adrese siguro@alza.cz, nebo operdatofi na infolince
prodejce. Pro vase pohodli, pfi fedeni jakychkoliv problém s vyrobkem, jsme
tato kontaktni mista sjednotili a vySe uvedené kontakty lze vyuZit i pfipadé
veskerych reklamaci, nebo pozaru¢niho servisu.

BEZPECNOSTNI INFORMACE

@ Pred pouzitim si prosim pozorné preététe tento
manual a uschovejte ho pro budouci pouziti.

Pozor. Spotiebi¢ a jeho dostupné &asti jsou v prdbéhu pouzivani horké.
Moznosti dotknuti vyhfevnych elementd musi byt vénovdna mimoradna
pozornost Déti mladsi nez 8 let se nemohou pohybovat v blizkosti spotfebice
bez stalého dozoru.

Tento spotfebi¢ mdze byt pouzivany détmi starsimi nez 8 rok(l a osobami s
fyzickym, mentalnim anebo psychickym omezenim anebo bez praktickych
zkusenosti a védomosti, pokud to bude probihat pod dozorem anebo v
souladu s navodem k pouzivani odevzdanym osobami zodpovédnymi za
jejich bezpecnost. Vénujte ctnostmi, pozornost détem, aby si se spotfebicem
nehraly. Uklizeni a obsluzné ¢innosti nemohou byt provadéna détmi bez
dozoru.

V pribéhu pouzivani se spotiebi¢ zahtiva. Doporucuje se zachovani
opatrnosti, a vyhybat se dotykani horkych elementd uvnitf pecici trouby.
Dostupné ¢asti zafizeni se mohou velmi zahfivat. Doporucujeme k troubé
nepoustét déti.

Pozor. Nepouzivejte drsnych Cisticich prostfedkd anebo ostrych kovovych
predmétl do cisténi skla dvitek, protoZze mohou porysovat povrch, co muize
zpUsobit popraskani skla.

Pozor. Aby se zamezilo moznosti zasazeni elektrickym proudem, je tfeba se
pred vymeénou zarovky ujistit, zda je zafizeni vypnuté.

K Cisténi spotfebic¢e neni dovoleno pouzivat zafizeni pro Cisténi parou.
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Nebezpeci popareni! V prlbéhu otevirdni dvifek pecici trouby mize unikat
horka para. V prabéhu anebo po ukonéeni peceni, dvifka pecici trouby ote-
virejte opatrné. PFi otevirani dvifek se nad nimi nenaklanéjte. Uvédomte si, ze
para v zavislosti od teploty mudze byt neviditelna.

- Béhem pouzivani se zafizeni zahfiva. Doporucujeme maximalni
opatrnost, aby jste se vyhnuli dotykani horkych ¢asti uvnitfr pecici
trouby.

- Zvlastni pozornost je tfeba vénovat détem nachazejicim se pobliz
sporaku. PFimy kontakt s pracujicim sporakem hrozi opafenim!

- Je tfeba davat pozor, aby se drobné domaci spotfebice, véetné kabeld,
nedotykaly pfimo rozehraté pecici trouby, ponévadz izolace téchto
spotfebic¢l neni odolna vici pUsobeni vysokych teplot.

- Na otevrfena dvirka trouby nepokladejte pfedméty o hmotnosti vyssi,
nez 15 kg.

- K cisténi skla dvitek nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré
kovové predméty, protoze tyto mohou poskrabat povrch, coz mUze vést
k popraskani skla.

- Zakaz pouzivani pecici trouby s technickou zavadou. Veskeré zavady
mohou odstrafiovat vyhradné osoby s pfisluSnym opravnénim.

-V kazdé situaci zpUsobené technickou poruchou je tieba bezvyhradné
odpojit elektrické napajeni pecici trouby.

JAK SETRIT ENERGII

Kdo vyuziva energii zodpoveédné, ten nejen chrani domaci rozpocet,
ale obr. pUsobi také védomeé ve prospéch zivotniho prostfedi. A pro-
to pomahejme, setfeme elektrickou energii! Postupujme tedy dle
nasledujicich pravidel:

- Vyhybani se zbyteénému ,,nahlizeni do trouby na pfipravované
pokrmy*. Neotvirejte také zbytecné Casto dvirka trouby.

- Pouzivani trouby pouze v pfipadé vétsiho mnoZstvi potravin. Maso o
hmotnosti do 1 kg se da upravit Setrnéji v hrnci na plotné sporaku.

- Vyuziti zbytkového tepla pedcici trouby. V pfipadé doby tepelné
Upravy delsi nez 40 minut, vypinejte bezvyhradné troubu 10 minut pred
ukoncenim Upravy. Pozor! V pfipadé pouziti programatoru nastavujte
prislusné kratsi doby Upravy potravin.

- Pedclivé zavirani dvifek trouby. Teplo unika pres necistoty nachazejici
se na tésnéni dvifek. Nejlepsi je odstrafovat je okamzité.

- Nezabudovavani trouby v bezprostfedni blizkosti chladniéek /
mraznicek.
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ROZBALENI

Zarizeni bylo na dobu prepravy zabezpeceno obalem proti poskozeni.

Prosime Vas, aby jste po rozbaleni zafizeni zlikvidovali ¢asti obalu zpUsobem, ktery
neohrozuje Zivotni prostredi.

Veskeré materialy pouzité k baleni nejsou Skodlivé pro Zivotni prostredi, jsou 100 %
recyklovatelné a oznacené pfislusnym symbolem.

Pozor! Obalovy material (polyetylenoveé sacky, kousky polystyrenu apod.) je tfeba bé-
hem rozbalovani udrzovat mimo dosah déti.

VYRAZENI Z PROVOZU

Po ukonceni obdobi uzitkovani nesmi byt tento vyrobek likvidovan obr.prostfednictvim
bézného komunalniho odpadu, ale je tfeba odevzdat jej do mista sbéru a recyklace
elektrickych a elektronickych zafizeni. Informuje o tom symbol umistény na vyrobku,
navodu k obsluze nebo obalu.

Materidly pouzité v zafizeni jsou vhodné pro opétovné vyuziti v souladu s jejich oznace-
nim.

Diky opé&tovnému pouziti, vyuziti materidlt nebo diky jinym zpUsoblm vyuZiti opotie-
bovanych zafizeni vyznamné pfispivate k ochrané naseho zivotniho prostredi.
Informace o pfislusném misté likvidace opotfebovanych zafizeni Vam poskytne organ
obecni spravy.
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POPIS VYROBKU

1 Kontrolka termoregulatoru L

2 Kontrolka prace pedcici trouby R

3 Ovladaci kolec¢ko regulatoru teploty

4 Ovladaci kolec¢ko volby funkci pecici trouby
5 Elektronicky programator

00
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CHARAKTERISTIKA VYROBKU

Vybaveni sporaku

*u nékterych typU
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INSTALACE

& Ustaveni sporaku

Kuchynska mistnost musi byt sucha a vzdusna, musi mit u¢innou ventilaci,

a ustaveni spordku musi zarucovat volny pfistup ke véem ovlddacim prvkdm.
Pecici trouba je zhotovena ve tfidé Y. Nabytek pro zastavbu (vestavéni) musi
mit oblozeni a lepidlo k jejimu pfilepeni odolné teploté 100 °C. Nesplnéni této
podminky muze zpUsobit deformaci povrchu nebo odlepeni oblozeni.
Pripravit otvor v nabytku o rozmeérech uvedenych na obrazcich: zastavba pod
deskou, vysoka zastavba. V pripadég, ze skfinka ma zadni sténu, je tfeba v ni
vyfiznout otvor k elektrické pfipojce.

Zasunout troubu zcela do otvoru a zajistit ji pred vysunutim ctyfmi Srouby.

Pozor!
Montaz provadéjte pri odpojeném elektrickém napajeni

~ws -

PFipojeni pecici trouby k elektrickému rozvodu

Pred pfipojenim pecici trouby k elektrickému rozvod je tfeba se seznamit s informace-
mi uvedenymi na tovarnim stitku.

Sporék je tovarné prizplsoben k napajeni stfidavym proudem, jednofédzovym (230
V1IN ~ 50 Hz) a vybaven pfivodni $idrou 3 x 1,5 mm?2 o délce cca 1,5 m s ochrannym
kontaktem.

Pripojovaci zasuvka elektrického rozvodu musi byt vybavena ochrannym kolikem.
Je nutné, aby po ustaveni trouby byla pfipojovaci zasuvka elektrického rozvodu pro
uzivatele pristupna.

Pfed zapojenim spordku do zasuvky je tfeba zkontrolovat, zda:

® pojistka a elektricky rozvod vydrzi zatéz sporaku, obvod napajejici zasuvku by
mél byt zajistén pojistkou min. 16A,

® je elektricky rozvod vybaven Uc¢innym uzemnovacim systémem splniujicim
pozadavky platnych norem a predpisy,

® je zasuvka snadno dostupna.
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Po namontovani pecici trouby musi byt pristupna zastrcka.

Pozor! Pokud se poskodi neodpojitelny napajeci vodi¢, mél by byt kvuli predejiti ohro-
zeni vymeénén u vyrobce, ve specializovaném opravarenském podniku nebo kvalifiko-
vanym odbornikem.
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OBSLUHA

Pred prvnim zapnutim pecici
trouby

® odstrante elementy obalu, ocistéte
komoru pecici trouby z konzervacnich
prostiedkl aplikovanych v tovarng,

® vyjméte vybaveni pecici trouby a
umyjte je v teplé vodé s dodatkem
pfipravku na myti nadobi,

® zapnéte v mistnosti vétrani anebo
otevrete okno,

® ovladaci kolecko funkce pecici

trouby otocte na pozici [z] anebo
(viz kapitolu: Cinnost programatoru
a ovladani pecici trouby),

® vyhrejte pecici troubu (na teplotu
250°C, cca 30 min.), odstrante
zaspinéni a dukladné ji umyijte.

Dulezité!

Komoru pecici trouby je tfeba umyvat
pouze teplou vodou s pfidavkem nevelké-
ho mnoZstvi prostiedkd na myti nadobi.
Pozor!

V pfipadé sporakd vybavenych elektronic-
kym programatorem Ta, bude displej po
zapojeni do sité ukazovat ,0:00". Je tfeba
nastavit aktualni ¢as programatoru. (Viz.
navod k obsluze programatoru.) Neprove-
deni nastaveni aktudlniho ¢asu znemoz-
Auje provoz trouby.

Funkce programatoru

OK: tlacitko pro vybér provozniho rezimu
>: tlacitko Plus

<: tlacitko Minus

symbol pfipravenosti k praci

n

i symbol ¢asovace
. symbol délky prace
B symbol ukonceni prace

Umisténi aktualniho ¢asu

Po zapnuti do sité anebo opétovném

zapnuti po zaniku napéti displej ukazuje

pulzujici 0.00:

® stisknéte a podrzte tlacitko OK nebo
soucasné tlac¢itka < / >) dokud se
neobjevi symbol @ na displeji bude
blikat tecka pod symbolem,

® béhem 7 s nastavte aktudlni ¢as
pomoci tlacitek < / >.

Po uplynuti asi 7 sekund po ukonceni

nastavovani ¢asu budou nové Udaje

zapamatovany, a tecka pod symbolem i

prestane blikat.

Korekci ¢asu lze provést pozdéji soucas-

nym stisknutim tlacitek < / >, zatimco tec-

ka pod symbolem i@ bude blikat, mazete

opravit aktualni ¢as.

Upozornéni!
Troubu je mozné zapnout, kdyz se na
displeji zobrazi symbol .

Casovaé

Casovag Ize kdykoli aktivovat, bez ohledu
na stav aktivity dalSich funkci programa-
toru.

Rozsah méreného ¢asu je od T minuty do
23 hodin a 59 minut.

Aby nastavit ¢asovac je nutné:

@ stisknéte tlacitko OK, na displeji bude
blikat symbol &

® pomoci tlacitek nastavte ¢as Casovace
< /> nadispleji se zobrazi nastavena
doba Casovace a aktivni funkce prace
& po uplynuti nastaveného &asu zazni
zvukovy signal a zaéne blikat &

® stisknéte a pridrzte tlacitko < />
nebo OK pro vypnuti signalu, symbol
& zhasne a na displeji se zobrazi
aktualni ¢as asi po 7 sekundach.

Upozornéni!

Jestlize zvukovy signal nebude vypnuty
rué¢né, automaticky se vypne po cca 7
minutach.
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Poloautomaticka prace

Pokud se ma trouba vypnout v urcitém
Case, je tfeba:

® nastavit ovladaci knoflik trouby
a ovladaci knoflik teploty do polohy,
v jaké ma trouba pracovat,

® stisknéte tlacitko OK dokud se na
displeji kratce neobjevi dur a nezacne
blikat symbol [/,

® pomocitlacitek nastavte pozadovany
provozni ¢as </ >, v rozsahu od 1
minuty do 10 hodin.

Nastaveny ¢as bude ulozen do paméti po
cca 7 sekundach, displej znovu zobrazi
HaFtua’Im’ C¢as béhem zapnutého symbolu
Po uplynuti nastaveného Casu se trouba
automaticky vypne, zapne se zvukovy
signal a symboly Fla=lbudou blikat,

® nastavte ovladaci knofliky trouby
a ovladani teploty do polohy vypnuto,
® stisknéte a podrzte tlacitko < /> nebo
OK pro deaktivaci signalu, symboly
I a=l zhasne ana displeji se zobrazi

aktualni ¢as pfriblizné po 7 sekundach.

Automaticka prace

Pokud se ma trouba zapnout v uréeném
¢ase a v urceném case vypnout, je tfeba
nastavit ¢as prabé&hu prace a ¢as ukonce-
ni prace:

® stisknéte nékolikrat stisknéte
nékolikrat tlacitko OK dokud se na
displeji kratce neobjevi dur a symbol
| bude blikat,

® nastavte pozadovany provozni ¢as
pomoci tlagitek < / > tak jak pro
poloautomatickou praci,

® stisknéte nékolikrat tlacitko OK az
dokud se na displeji kratce neobjevi
End a symbol ~l bude blikat,

® nastavte Cas vypnuti (konec prace)
pomoci tladitek < / >, ktera je
omezena na dobu 23 hodin a 59
minut,

® nastavit ovladaci knoflik trouby
a ovladaci knoflik teploty do polohy,
v jaké ma trouba pracovat. Symboly

i =Dh’sou aktivni, provoz trouby

se spusti v okamziku, ktery je
dusledkem rozdilu mezi nastavenou
dobou ukonc¢eni a nastavenou
pracovni dobou (napfiklad nastavena
pracovni doba je 1 hodina, nastavena
doba ukonc¢eni je 14:00, trouba se
automaticky zapne v 13:00).

Po dosazeni kone¢ného casu se trouba

automaticky vypne, zvukova signalizace
se aktivuje a soucasné za¢nou pulzovat
sym bolyi‘“J a-l ,

® nastavte ovladaci knofliky trouby a
ovladani teploty do polohy vypnuto,
® stisknéte a podrzte tladitko </ > nebo
OK pro vypnuti signalu, symboly [l
a =l zhasnou, a na displeji se zobrazi
aktualni ¢as asi po 7 sekundach.

Vymazani nastaveni

Kdykoliv je mozné vymazat nastaveni
Casovace nebo funkce automatické prace.

Vymazani nastaveni automatické prace:
® stisknéte soucasné tlacitka </ >,

Vymazani nastaveni Casovace:
o tlacitkem OK vyberte funkci casovace,
® stisknéte opét tlacitka </ >,

Zména tonu zvukového
signalu
Toén zvukového signalu je mozné zménit
nasledujicim zplsobem:
® stisknéte soucasné tlac¢itka </ >,
o tlacitkem OK vyberte funkci ton,
indikace na displeji budou blikat:
® pomocitlagitek </ > vyberte spravny
ton:
v rozmezi1az 3 pomoci tlac¢itka >
v rozmezi 3 az 1 pomoci tlac¢itka <.

Zména jasu displeje

Je mozna zména jasu displeje v rozsahu
od 1do 9, kde 1znamena nejtmavsi nasta-
veni a 9 nejsvétlejsi. Zadana hodnota je
pouzitelna jen, kdyz jsou hodiny neaktivni
(tj. uzivatel se nedotkl zadného z tlacitek
po dobu alespon 7 sekund).
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Jas displeje je mozné zménit nasleduji-

cim zpUsobem:

® stisknéte soucdasné tla¢itka </ >,

® pomoci tlac¢itka OK vyberte funkci bri
(prvnim stisknutim se dostanete na

funkci ton, druhym stisknutim na bri).

@ pomocitlacitek < /> vyberte vhodny
jas:
v rozmezi1az 9 pomoci tlac¢itka >
v rozmezi 9 az 1 pomoci tlac¢itka <.

Upozornéni!

Kdyz jsou hodiny aktivni (tj. uzivatel stiskl
tlacitko béhem poslednich 7 sekund), jas
displeje je maximalni.

Noéni rezim

Od 22:00 do 6:00 hodiny automaticky
snizuji jas displeje.

Funkce pecici trouby a jeji
obsluha

Trouba s nucenym obéhem
vzduchu (s ventilatorem)

Trouba mUze byt nahfivana pomoci
dolniho a horniho topného télesa a grilu.
Ovladani ¢innosti této trouby se usku-
tec¢nuje pomoci oto¢ného knofliku pro
volbu druhu ¢innosti trouby — nastaveni
se provadi otocenim knofliku do polohy
se zvolenou funkci, a pomoci oto¢ného
knofliku regulace teploty — nastaveni se
provadi otocenim knofliku do polohy se
zvolenou teplotou.

Cz

K vypnuti dojde nastavenim obou otoc-
nych knoflikd do polohy , " /,0".

K zapnuti ohfevu (topného télesa apod.)
pfi zapnuti kterékoliv z funkci trouby,
dojde teprve po nastaveni teploty.

Mozné polohy otoéného
knofliku pro volbu funkce
trouby

20 Rychly ohiev

——J Zapnuty termoobéh a opékac.
Pouziva se pro vstupni ohrev
pecici trouby.

5 Rozmrazovani

6" | Je zapnuty pouze ventilator, bez
pouziti jakychkoliv ohfivaca.

Zapnuty ventilator jak
rovnéz gril

V této poloze ovladaciho kolecka,
pecici trouba realizuje funkci grilu
s ventilatorem. Vyuziti této funkce
Vv praxi umoznuje urychleni proce-
su opékani a zlepseni chutovych
vlastnosti pokrmd.

>l
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Zesileny gril (Supergril))
Zapnuti funkce ,zesileného grilu”
umozniuje provadét opékani

pfi soucasné zapnutém hornim
ohfevu. Tato funkce umozniuje
vyvinuti zvySené teploty v hornim
pracovnim prostoru pecici trouby,
co zpUsobuje silngjsi pripeceni
pokrmd, umoziuje také opékani
jejich vétsich porci.

Zapnuty gril

Povrchové ,grilovani”, se pouziva
do opékani malych porci masa:
steky, fizky, ryby, tousty, klobasky,
zapékana jidla (tloustka opéka-
nych pokrmd by neméla byt vétsi
nez 2-3cm, v pribéhu peceni je
potfebné obratit je na druhou
stranu).

Zapnuty dolni ohiev

V této poloze ovlddaciho kole¢ka
pecicitrouba realizuje ohfivani
vyluéné pfi pouziti dolniho ohrevu.
Dopékani peciva zespodu (napf.
vihké pecivo a nadivané ovocem).

Zapnuty dolni a horni
ohrev

Nastaveni ovladaciho kolecka do
této polohy, umoznuje realizovat
ohfivani pecici trouby konvekénim
zpUsobem. Vyborné se hodi na pe-
¢eni buchet, masa, ryb, chleba, piz-
zy (je nutné vstupné nahrat pecici
troubu jak rovnéz pouzivat tmavé
plechy) peceni na jedné Urovni.

Zapnuty ventilator jak
rovnéz dolni a horni
ohrev.

V této pracovni poloze ovladaciho
kolecka, pecici trouba realizuje
funkci pecivo. Konvekeni pecici
trouba s ventilatorem.

Nezavislé osvétleni

pecici trouby

Nastavenim ovladaciho kolecka
do této polohy, ziskame osvétleni
komory pecici trouby

A

A

Termoobéh eco

Pomoci této funkce Ize aktivovat
ECO optimalizovany zptisob ohfevu,
jehoz ucelem je Uspora energie pfi
pfipravé pokrmu. Pfi této poloze
otocného knofliku je osvétleni
trouby vypnuto.

Kontrolna lampicka

Zapnuti trouby signalizuje rozsviceni
dvou kontrolnich lampicek, R a L. Sviceni
kontrolni lampicky R signalizuje ¢innost
trouby. Zhasnuti L lampicky je signalem,
ze trouba dosahla nastavené teploty. Po-
kud kucharské recepty doporucuji vkla-
dani pokrmu do rozehraté trouby, je treba
ucinit tak ne dfive, nez po prvnim zhasnu-
ti L kontrolni lampicky. V pribéhu peceni
se bude L lampicka periodicky zapinat a
vypinat (udrzovani teploty uvnitf komory
trouby). R kontrolni lampi¢ka mdze svitit
také v poloze oto¢ného knofliku ,osvétle-
ni komory trouby*.

wr s e
Pouzivani grilu

K procesu grilovani dochazi v dusledku
pusobeni na pokrm infracerveného za-

feni, emitovaného rozzhavenym topnym
télesem grilu.

Pro zapnuti grilu je tfeba:

® nastavit otocny knoflik trouby
do polohy oznacené symbolem

® nahfivat troubu po dobu asi 5 minut
(pri zavienych dvirkach trouby),

® Vlozit do trouby plech s pokrmem do
prislusné pracovni urovné, a v pfipadé
grilovani na rostu je tfeba umistit
rostem) plech na vytékajici tuk,

® zavrit dvirka trouby.

Pro funkce grilovani a zesilené grilovani
je tfeba nastavit teplotu na 250°C, kdez-
to pro funkci grilovani s ventilatorem na
190°C.

Grilovat pouze pfi zavifenych dvifkach
trouby.
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Pokud je pouzivan gril, dostupné casti
zafizeni se mohou velmi zahfivat. Dopo-
rucujeme k troubé nepoustét déti.

Pokrmy z tésta

® doporucuje se peceni pokrmu z
tésta na plesich, které jsou tovarnim
pfislusenstvim sporaku,

® pokrmy z tésta lze také péciv
prodavanych formach a na plesich,
které je tfeba vlozit na susici mrizku,
k peceni doporucujeme plechy ¢erné
barvy, které |épe prenaseji teplo a
zkracuji dobu peceni,

® v pfipadé vyuziti konvenéniho
ohfevu (horni + dolni topné téleso)
nedoporucujeme pouziti forem
a plechd se svétlym a lesklym
povrchem, pouziti forem tohoto typu
muze zpUsobovat nedopeceni spodku
tésta,

® v pripadé vyuziti funkce horky vzduch
neni nutné vstupni predehrati komory
trouby, u ostatnich zpUsobU ohfevu je
tfeba pred vlozenim pokrmu komoru
trouby rozehrat,

® pred vyjmutim pokrmu z trouby je
tfeba zkontrolovat kvalitu upeceni
pomoci dfevene Spejle (pfi spravnem
upeceni by po pichnuti do tésta méla
Spejle zUstat sucha a Cista),

® po vypnuti pecici trouby je vhodné
pokrm v ni ponechat jesté po dobu asi
5 minut,

® teploty peceni pokrmU pfi vyuziti
funkce horky vzduch jsou zpravidla
020 - 30 stupnl nizsi ve srovnani
s konvenénim pecenim (pfi pouziti
horniho a dolniho topného télesa),

® parametry peceni uvedené v tabulce
1jsou orientacni a lze je upravovat
vzhledem k vlastnim zkusenostem a
kucharskym zvyklostem,

® pokud se informace uvadénév
kucharskych knihach znac¢né lisi
od hodnot uvedenych v navodu k
obsluze sporaku, prosime, fidte se
pokyny navodu.

Peceni masa

® Vvtroubé by mély byt pfipravovany
porce masa vétsi, nez 1 kg, mensi
kousky doporucujeme upravovat na

plynovych hofacich sporaku,

k peceni doporucujeme pouzivat
zaruvzdorné nadoby, rovnéz rukojeti
téchto nadob musi byt odolné vuci
pusobeni vysoké teploty,

pfi peceni na mfiZce na suseni nebo
na rostu doporucujeme umistit

na nejnizsi Uroven pecici plech s
nevelkym mnozstvim vodly,
doporuc¢ujeme nejméné jednou v
poloviné doby peceni obratit maso na
druhou stranu, b&éhem peceni je také
tfeba obcas podlévat maso stavou
(vypekem) vznikajicim pfi peceni,
nebo horkou - slanou vodou, maso se
nesmi podlévat studenou vodou.

Funkce ohievu ECO

CZ-63

pfi pouziti funkce ohfevu ECO je
startovan optimalizovany zpUsob
ohFfevu majici za cil Usporu energie v
prabéhu pripravy jidel,

dobu peceni neni mozné zkratit
pomoci nastaveni vyssich teplot,
nedoporucuje se rovnéz uvodni
predehfivani trouby pred pecenim,
neménte nastaveni teploty v prabé&hu
peceni a neotevirejte dvifka v pribéhu
peceni.
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PECENI V TROUBE - PRAKTICKE RADY

Doporuc¢ované parametry pFi pouziti funkce ohfevu ECO

Druh peceni R - <
pece pecici Teplota (0C) Uroven Cas [min.]
pokrmu
trouby
Piskot 180 - 200 2-3 50-70
Babovicky/muffins 180 - 200 2 50-70
T

Ryba 190 - 210 2-3 45-60

Hovézi 200 - 220 2 90 - 120

Veprové 200 - 220 2 90 - 160

Kure 180 - 200 2 80 -100

Trouba s nucenym obéhem vzduchu (dolni topné téleso + horni topné téleso +
ventilator)

Dr::kf'::“:zni Fun:: :i:;éic" Teplota (0C) Uroven Cas [min.]
Pigkot OJ 160 - 200 2-3 30-50
Pigkot EN 150 3 25-35

Bfnbsf‘gizy/ O 160170 3 25-402
Babovicky/ ES 155-170 ) 3 25- 407
muffins
Pizza OJ 220 - 240" 2 15 - 25
Ryba OJ 210 - 220 2 45 - 60
Ryba T 190 2-3 60 - 70
Klobasky 230 - 250 4 14-18
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Dr::k;:::‘izm' Fun:: :i:;éic" Teplota (0C) Uroven Cas [min.]
Hovézi OJ 225 - 250 2 120 - 150
Veprové OJ 160 - 230 2 90 -120
Kufe T 180 - 190 2 70 - 90
Kufe OJ 160 - 180 2 45-60
Zelenina C] 190 - 210 2 40 -50
Zelenina 170 - 190 3 40 - 50

Casy plati, pokud neni uvedeno jinak pro nezahfatou komoru. Pro rozehfatou troubu
zkratte uvedené Casy asi o0 5-10 minut.

) Zahrejte prazdnou troubu

2 Uvedené casy se tykaji peciva v malych formickach

Upozornéni: Parametry uvedené v tabulce jsou orientaéni a mUizZete je upravovat podle
vlastnich zkusenostia kulinarskych preferenci.

Peceni peciva

Funk- Doba
:::'h POk | prislusenstvi | Uroven ce .(I;Z‘;bta peéeni ?
ohievu (min.)
Plech na peceni 2 E] 160-170" | 25-402
peciva
Plech na peceni 3 X 155 -170 1 25- 402
peciva
Plech na peceni
o 3 A 155-170" | 25-402
Malé pecivo peciva
2+4
. .| 2-plechna
Plech na peceni o
- pecivo nebo } D _502
peciva I?Iech na pegenf masa 155 -170 25-50
peceni masa
4 —plech na
pecivo
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Funk- Doba
zr:h poRL Prislusenstvi Uroven ce '(I;i;))lota peceni ?
ohievu (min.)
Plech na pecen 3 [O) | 150-160" | 30-402
peciva
Plech na pecent 3 A) | 150-1700 | 25-352
peciva
Plech na peceni
Krehké peéi\/o peél\?a 3 150 - 170" 25-352
(prouzky)
2+4
. .| 2-plechna
Plech na peceni -
. pecivo nebo ) 3 _2c2)
peciva I?Iech na pedent masa 160 - 175 25-35
peceni masa
4 —plech na
pecivo
. Rost + forma na
Piskot bez pecivo cerna @ 3 [j 170-180" | 30-452
tuku
26cm
formy na
rostu jsou
Rost + dvé formy | umistény dia-
Jablkovy zavin | na pecivo cerné | gonalné zadni C] 180-200" | 50-702
@20cm strana vpravo,
predni strana
vlevo

) Casy plati, pokud neni uvedeno jinak pro nezahfatou troubu.
2 Zahrejte prazdnou troubu, nepouzivejte funkci rychlého zahrati asi o 5 minut.

Grilovani
Druh pokr- Prislusenstvi Uroven Furjkce T°':'°‘a c?s
mu ohievu (°c) min.
Rost 4 e 2507 15-25
Toasty z bi- .
|ého peciva o
P Rost 4 2507 2-3
Rost + plech na 1strana 10
Hovézi peceni masa 4 —rost _ -15
hambur- (pro zachytava- | 3-plech na 250"
gery ni stékajiciho peceni masa 2 strana
kondenzatu) 8-13

) Zahtejte prazdnou troubu zapnutim na 5 minut, nepouzivejte funkci rychlého zahrati.
2 Zahtejte prazdnou troubu zapnutim na 8 minut, nepouzivejte funkci rychlého zahrati.

Peceni
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Druh pokr- | o iclusenstvi Uroven ALLCD | U ) o)
mu ohrevu (°Cc) min.
Rost + plech na
peceni masa 2 —rost _
(pro zachytava- | 1-plech na 180 - 190 70 -90
ni stékajiciho peceni masa
kondenzatu)
Celeé kure
Rost + plech na
peceni masa 2 —rost _
(pro zachytava- | 1-plech na 180 - 190 80 - 100
ni stékajiciho | pec¢eni masa
kondenzatu)

Casy plati, pokud neni uvedeno jinak pro nezahFatou komoru. Pro zahFatou troubu
zkratte uvedené casy asi o0 5-10 minut.

Péce uzivatele o pribézné udrzovani spordku v Cistoté a o jeho spravnou Udrzbu, ovliv-
Auji vyznamnym zptsobem prodlouzeni doby jeho bezporuchového provozu.
Pred zac¢atkem cisténi je tfeba sporak vypnout a zkontrolovat, zda jsou véechny

otoéné knofliky nastaveny do polohy , @”/,0". Cistici Ukony Ize zahdjit az po vy-
chladnuti sporaku.

Pecici trouba
® Troubu je tfeba Cistit po kazdém pouziti. BE€hem cisténi trouby je tfeba zapnout
osvétleni umoznujici dosazeni lepsi viditelnosti v pracovnim prostoru.

® Komoru pecici trouby umyvejte pouze za pouziti teplé vody s pfidavkem nevelkého
mnozstvi tekutych prostifedkl na myti nadobi.

e Cisténi parou-Steam Clean

- do misky vlozené do pecici trouby na prvni Uroven od spodu nalijte 0,25 | vody (1
sklenice),

- uzavrete dvirka pecici trouby,

- ovladaci kolecko regulatoru tﬁloty nastavte na pozici 50°C, a ovladaci kole¢ko

funkce na pozici doIni ohfev ,

- nahrivejte komoru pecici trouby cca 30 minut,

- po zakonceni procesu Cisténi otevrete dvirka pecici trouby, vnitfek komory
vytfete houbickou anebo utérkou a nasledovné umyjte teplou vodou s dodatkem
pripravku na myti nadobi.

/\ pozor

K ¢isténi a udrzbé sklenénych celnich stran nepouzivejte Cistici prostfedky obsahujici
brusné latky.

Vymeéna zarovky osvétleni pecici trouby*
Aby se zamezilo moZnosti zasaZeni elektrickym proudem, je tfeba se pfed vymé-
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nou zarovky ujistit, zda je zafizeni vypnuté.

Vechny ovladaci knofliky nastavte do polohy , "/ ,0" a vypnéte napajeni,
Vysroubujte a umyjte sklenéné stinitko lampicky a nezapomente jej do sucha vytfit.
Vysroubujte osvétlovaci zarovku z objimky, v pfipadé potfeby je tfeba vymeénit
zarovku za novou - vysokoteplotni zarovka (300 °C) s parametry:

- napéti 230 V

- vwkon 25 W

- zavit E 4.

Zasroubujte zarovku, pficemz pamatujte na jeji pfesné osazeni v keramické
objimce.

Nasroubujte sklenéné stinitko lampicky.

Osvétleni trouby

*u nékterych typl

Vyména halogenové Zarovky osvétleni trouby*

Abyste neutrpéli uraz elektrickym proudem, pfed vyménou halogenové zarovky se
ujistéte, zda je zafizeni vypnuto.

Vsechny ovladaci knofliky nastavte do polohy , ®”/,0" a vypnéte napajeni,
Vysroubujte a umyjte stinitko lampy a vytfete ho dUkladné do sucha.

Vyjméte halogenovou zarovku pouzivajice k tomu hadfik nebo papir, v pfipadé
potreby ji vymeénte za novou GO9:

- napéti 230V

- vykon 25W

Halogenovou Zarovku viozte pfesné do objimky.

Nasroubujte stinitko lampy.

8

Osvétleni trouby
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Pozor! Nalezi vénovat pozornost tomu, aby se zarovky bezprostfredné nedotykat

prsty.

® Pecicitrouby oznacené pismmenem D byly vybaveny lehce vytazitelnymi draténymi
vodicimi listami (mfizkami) vlozek (vkladacich rostd) trouby. Pro jejich vyjmuti kvadli
myti je tfeba potahnout za zavés, ktery se nachazi vpredu, nasledné odklonit vodici
liStu a vyjmout ze zadniho zavésu.
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Vytahovani dvirek

Kvuli dosazeni lepsiho pfistupu ke ko-
more trouby a Cisténi je mozné vytazeni
dvifek. Za timto Ucelem je tfeba otevrit
dvirka, odklonit nahoru zajistujici prvek
umistény v pantu (obr.A). Dvitka lehce pfi-
viete, nadzvednéte a vytahnéte smérem
dopredu. Pro namontovani dvifek postu-
pujte opacnym zpUsobem. PFi nasazovani
je tfeba dat pozor, aby byl vyfez na pantu
spravné osazen na vystupku drzaku
pantu. Po nasazeni dvifek na sporak je
tfeba bezvyhradné sklopit zajistujici prvek
a peclivé jej pritlacit. Nespravné nastaveni
zajidtujicino prvku muze zpUsobit posko-
zeni pantu pfi pokusu o zavfeni dvirek.

A

Odklopeni zajisténi panti

Cz-70

Vyjmuti vnitini sklenéné
tabule

1.

Pomoci kfizového Sroubovaku od-
Sroubujte Sroubky na bocnich pfichyt-
kach (obr. B).

. Prichytky vyjméte plochym sroubova-

kem a vyjméte horni listu dvifek (obr.
B, Q).

Vnitini sklo vyjmeéte z Gchytd v dolni
Casti dvirek.
Vyjméte stfedni sklo (obr.D).

. Vycistéte sklo teplou vodou s malym




mnozstvim Cisticiho pfipravku.

PFi nasledné montazi postupujte v opac-
ném poradi. Hladka ¢ast sklenéné tabule
se musi nachazet v horni ¢asti.

Pozor! Nevtlacujte horni listu soucasné
do obou stran dvirek. Pro spravné osaze-
ni horni listy dvirek, nejdfive pfiloZte levy
konec listy do dvifek, a pravy konec vtlac-
te do slysitelného ,kliknuti”. Poté pritlacte
liStu z levé strany do slysitelného, kliknuti”.

00
00

Viyjmuti vnitini sklenéné tabule

Periodické revize

Kromé ¢innosti, jejichz Ukolem je prabéz-

né udrzovani sporaku v Cistoté je treba:

® provadeét periodické kontroly
funk&nosti ovlddacich prvkd a
pracovnich systému spordku. Po
skon&eni zarucni doby, nejméné
jednou za dva roky, je tfeba poverit
firmu servisni obsluhy provedenim
technickeé revize sporaku,

® odstranit zjisténé provozni zavady,

® provest periodickou udrzbu
pracovnich systému sporaku.

Cz-7
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A Pozor!

Veskeré opravy a regulacni Ukony
by mély byt provadény patficnou
firmou servisni obsluhy nebo in-
stalatérem, ktery vlastni pfislusna
opravnéni.
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V kazdé nouzové situaci je tfeba:
® Vvypnout pracovni systémy sporaku
odpojit elektrické napajeni

°
® nahlasit opravu
°

nékteré drobné zdvady mdze uzivatel odstranit sam, pokud se bude fidit pokyny
uvedenymi v tabulce nize; pfedtim, nez se obratite na oddéleni obsluhy zakaznika
nebo servis, je tfeba projit nasledujici body v tabulce.

PROBLEM

PRICINA

POSTUP

1. pfistroj nefunguje

pferuseni privodu proudu

zkontrolujte pojistku do-
movni instalace, spalenou
vymeénte

2. nefunguje osvétleni
trouby

povolena nebo poskozena
zarovka

dotahnout zarovku nebo
poskozenou vymeénit (viz.
kapitola Cisténi a udrzba)

3. displej programatoru
ukazuje ¢as,, 0.00 *

zafizeni bylo odpojené od
sité nebo doslo k chvilkové
ztraté napéti

nastavit aktualni ¢as (viz.
Navod k obsluze progra-
matoru)

TECHNICKE UDAJE

Jmenovité napeti
Jmenovity vykon
Rozmeéry sporaku

230V~50 Hz
max. 3,5 kW
59,5/59,5/575cm

Splnuje pozadavky norem EN 60335-1; EN 60335-2-6, které plati v Evropské unii.

Udaje na energetickych &titcich elektrickych trub jsou uvadény v souladu s normou EN
60350-1/IEC 60350-1. Tyto hodnoty se stanovuji pfi standardnim zatizeni s aktivnimi

funkcemi: dolniho a horniho topného télesa (obycejny rezim) a zahfivani pomoci venti-
latoru, (pokud jsou tyto funkce dostupné).
Trida energetické Ucinnosti byla stanovena v zavislosti na dostupné funkci ve vyrobku
v souladu s niZze uvedenou prioritou:

Nuceny obéh vzduchu ECO (topné téleso horkého vzduchu + ventilator)

lator)

Nuceny obéh vzduchu ECO (dolni topné téleso + horni + opékac + venti-

Standardni rezim ECO (dolni topné téleso + horni)

ECO
ECO
ECO

PFi zkousSeni spotfeby energie vyjmeéte teleskopické listy (pokud jsou).
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ENGLISH

The use of the WEEE Symbol indicates
that this product should not be treated
as household waste. By ensuring this
product is disposed of correctly, you will
help protect the environment. For more
detailed information about the recycling
of this product, please contact your local
authority, your household waste disposal
service provider, or the shop where you
purchased the item.

This product meets all of the related basic
EU regulation requirements. The EU dec-
laration of conformity is available on www.
alzashop.com/doc.

This product sold in the European Union
meet the requirements of Directive
2011/65/EU on the restriction of the use of
certain hazardous substances in electrical
and electronic equipment (RoHS).

DEUTSCH

Das WEEE-Symbol weist darauf hin, dass
dieses Produkt nicht als normaler Haus-
haltsabfall behandelt werden darf. Indem
Sie sicherstellen, dass dieses Produkt
ordnungsgemaf entsorgt wird, tragen Sie
zum Schutz der Umwelt bei. FUr detaillier-
tere Informationen zum Recycling dieses
Produkts wenden Sie sich bitte an lhre
lokale Behdrde, Inren Hausmullentsor-
gungsdienstleister oder das Geschaft, in

dem Sie das Produkt erworben haben.
Dieses Produkt erfullt alle rele-

vanten EU-Vorschriften. Die EU-
-Konformitatserklarung ist unter www.
alzashop.com/DoC einsehbar.

Dieses in der Europaischen Union ver-
kaufte Produkt erfullt die Anforderungen
der EU Richtlinie 2011/65/EU zur Be-
schrankung der Verwendung bestimmter
gefahrlicher Stoffe in Elektronikgeraten
(ROHS)

CESKY

Pouziti symbolu WEEE oznacuje, ze tento
vyrobek nesmi byt povazovan za domov-
ni odpad. Zajistenim spravné likvidace
tohoto vyrobku pomahate chranit zivotni
prostredi. Pro podrobnéjsi informace

o recyklaci tohoto vyrobku se prosim ob-
ratte na mistni Urad zabyvajici se likvidaci
domovniho odpadu, poskytovatele sluzby
zabyvajici se likvidaci domovniho odpadu
nebo obchodu, kde jste produkt zakoupili.
Tento vyrobek splfiuje veskeré zakladni
pozadavky smérnic EU. EU prohlaseni

o shodé je k dispozici na www.alzashop.
com/doc.

Tento vyrobek prodavany v Evropské unii
splfiuje pozadavky smérnice 2011/65/EU
omezujici pouzivani nékterych nebezpec-
nych latek v elektrickych a elektronickych
zafizenich (RoHS).
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