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Dakujeme za kipu spotrebi¢a znaéky SIGURO. Sme vdaéni za
vasu doéveru a je nam radostou predstavit vam pristroj na dalsich
strankach a oboznamit vas so vsetkymi jeho funkciami a spésob-
mi pouzitia.

Verime v spravodlivl a zodpovednu spoloc¢nost a preto spolupracujeme iba
s dodavatelmi, ktori splnaju nase prisne kritérid na ochranu zaujmu zamest-
nancov, prevenciu ich zneuzivania a férové pracovné podmienky.

Ak potrebujete pomobct s rozsiahlou udrZzbou alebo opravou vyrobku, ktord
vyzaduje zasah do jeho vnutornych Casti, je vdm k dispozicii nas autorizovany
servis na emailovej adrese siguro@alza.cz, alebo operatori na infolinke preda-
jcu. Pre vase pohodlie, pri rieseni akychkolvek problémov s vyrobkom, sme
tieto kontaktné miesta zjednotili a vyssie uvedené kontakty je mozné vyuzit
aj v pripade vsetkych reklamacii alebo pozaru¢ného servisu.

BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred pouzitim si, prosim, pozorne precitajte tento
manual a uschovajte ho na budiice pouzitie.

Pozor. Spotrebic a jeho pristupné ¢asti su pocas pouzivania hordce. Osobitnu
pozornost treba venovat moznosti dotyku vykurovacich telies Deti mladsie
ako 8 rokov nesmu byt v blizkosti spotrebica bez staleho dozoru.

Tento spotrebi¢ mdzu pouzivat deti starSie ako 8 rokov a osoby s fyzickymi,
mentalnymi alebo psychickymi obmedzeniami alebo bez praktickych skudse-
nosti a znalosti, ak sa tak deje pod dohladom alebo v sulade s pokynmi na
pouzivanie, ktoré im odovzdali osoby zodpovedné za ich bezpecnost. Dava-
jte pozor na deti, aby sa so spotrebi¢om nehrali. Cistiace a servisné &innosti
nemozu vykonavat deti bez dozoru.

Spotrebi¢ sa pocas pouzivania zahrieva. Odporuca sa zachovavat opatrnost a
nedotykat sa horucich prvkov vo vnutri rary.

Pristupné Casti zariadenia sa mdzu velmi zahriat. Odporucame, aby sa deti
nepriblizovali k rdre.

Pozor. Na Cistenie skla dveri nepouzivajte drsné Cistiace prostriedky ani ostré
kovové predmety, pretoze mozu poskriabat povrch, co mdze spbsobit prask-
nutie skla.

Pozor. Aby ste zabranili moznosti Urazu elektrickym prddom, pred vymenou
Ziarovky sa uistite, ze je zariadenie vypnuté.

Na Cistenie spotrebica nie je povolené pouzivat parné Cistiace zariadenie.

Nebezpecenstvo obarenia! Po otvoreni dvierok rury moéze uniknut horudca
para. Pocas pecenia alebo po fom opatrne otvorte dvierka rury. Pri otvarani
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dveri sa nenaklanajte. Upozorfujeme, Ze para mdze byt v zavislosti od teploty
neviditelna.

- Zariadenie sa pocas pouzivania zahrieva. Odporudca sa mimoriadna
opatrnost, aby ste sa nedotykali hordcich ¢asti vo vnuatri rdry.

- Osobitnu pozornost treba venovat detom v blizkosti sporaka. Priamy
kontakt s fungujucim spordkom méze spdsobit obarenie!

- Treba dbat na to, aby sa malé domace spotrebice vratane kablov
nedotykali priamo horucej rdry, pretoZe izolacia tychto spotrebic¢ov nie
je odolna voci vysokym teplotam.

- Na otvorené dvierka rury nekladte predmety s hmotnostou vys$Sou ako
15 kg.

- Na cistenie skla dveri nepouzivajte drsné Cistiace prostriedky ani ostré
kovové predmety, pretoze mozu poskriabat povrch, co mdze viest k
prasknutiu skla.

- Zakaz pouzivania peci s technickymi chybami. VSetky zavady mbézu
odstranovat len osoby s prislusnym opravnenim.

-V kazdej situacii spbdsobenej technickou poruchou sa musi
bezpodmienecne odpojit elektrické napajanie rury.

AKO USETRIT ENERGIU

Ti, ktori vyuzivaju energiu zodpovedne, nielenze chrania svoj domaci
rozpocet, ale zaroven konaju uvedomelo v prospech zivotného pros-
tredia. Pomé&zme teda, Setrime elektrickd energiu! Postupujme podla
nasledujucich pravidiel:

- Vyhnite sa zbytoénému "nazeraniu do rury na pripravované jedlo".
Dvere rury neotvarajte prilis Casto.

- RUru pouzivajte len pri velkom mnozstve jedla. Mdso s hmotnostou
do 1 kg sa mdze varit jemnejsie v hrnci na sporaku.

- Vyuzitie zvyskového tepla z rury. Ak je Cas pecenia dlh3i ako 40 minut,
vypnite rdru 10 minut pred dokoncenim pecenia. Pozor! Ak pouzivate
programator, nastavte podla toho kratsi ¢as varenia.

- Opatrné zatvaranie dvierok rury. Teplo unika cez necistoty na
tesneniach dveri. Najlepsie je ich okamzite odstranit.

- Neinstalujte rary v tesnej blizkosti chladniéiek/mrazniéiek.
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ODOMYKANIE

Zariadenie bolo pocas prepravy zabezpecené proti poskodeniu obalom.

Po vybaleni zariadenia zlikvidujte ¢asti obalu tak, aby ste neohrozili Zivotné prostredie.
VSetky materidly pouzité na balenie nie su skodlivé pre Zivotné prostredie, su 100 %
recyklovatelné a oznacené prislusnym symbolom.

Pozor! Obalovy material (polyetylénové vreckd, kusy polystyrénu atd.) by sa mal pocas
rozbalovania uchovavat mimo dosahu deti.

VYRADOVANIE Z PREVADZKY

Po skonceni zivotnosti sa tento vyrobok nesmie likvidovat, napr. prostrednictvom
bezného komunalneho odpadu, ale musi sa odovzdat na zbernom a recyklacnom
mieste elektrickych a elektronickych zariadeni. Je to oznacené symbolom na vyrobku, v
navode na pouzitie alebo na obale.

Materidly pouzité v zariadeni si vhodné na opatovné pouzitie v sulade s ich oznacenim.
Opatovnym pouzivanim, zhodnocovanim materidlov alebo vyuzivanim opotrebova-
nych zariadeni inym spdsobom vyznamne prispievate k ochrane nasho zivotného
prostredia.

Informacie o vhodnom mieste na likvidaciu opotrebovaného zariadenia ziskate na
obecnom uUrade.
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POPIS PRODUKTU

1 Svetlo termostatického regulatora L

2 Indikator prevadzky rary R

3 Ovladacie koliesko regulatora teploty

4 Ovladacie koliesko na vyber funkcii rary
5 Elektronicky programator

00
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VLASTNOSTI VYROBKU

Vybavenie sporaka

*pre niektoré typy
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INSTALACIA

& Nastavenie sporaka

® Kuchynsky priestor musi byt suchy a vzdusny, s G¢innym vetranim a sporak musi
byt umiestneny tak, aby boli véetky ovladacie prvky lahko pristupné.

® Rura je vyrobena v triede Y. Nabytok, ktory sa ma zabudovat, musi mat podsivku
a lepidlo na jej spojenie, ktoré je odolné voci teplote 100 °C. Nedodrzanie tejto
podmienky moze spdsobit deformaciu povrchu alebo odlupovanie oblozenia.

® Pripravte siv nabytku otvor s rozmermi zobrazenymi na obrazkoch: podhibenie
pod doskou, vysoké podhlbenie. Ak ma skrinka zadnu stenu, musi sa v nej vyrezat
otvor pre elektrické pripojenie.

® VloZzte ruru Uplne do otvoru a zaistite ju proti vysunutiu Styrmi skrutkami.

Pozor!

InStalacia s odpojenym napdjanim

Pripojenie rary k elektrickej sieti
Pred pripojenim rdry k elektrickej sieti je dbdlezité precitat si informacie na vyrobnom
Stitku.

Sporak je z vyroby prispésobeny na napajanie striedavym prudom, jednofazove
(230 VIN ~ 50 Hz) a je vybaveny privodnym kablom 3 x 1,5 mm?2 s dlzkou priblizne 1,5
m s ochrannym kontaktom.

Elektrickd zasuvka musi byt vybavena ochrannym kolikom. Je délezité, aby bola
elektricka zasuvka pristupna pouzivatelovi po nastaveni rury.

Pfed zapojenim spordku do zasuvky je tfeba zkontrolovat, zda:

® aby poistka a elektrické vedenie vydrzali zatazenie sporaka, obvod napajajuci
zasuvku by mal byt zabezpeceny poistkou min. 16A,

® clektricky rozvodny system je vybaveny ucinnym uzemnovacim systémom,
ktory splfa poziadavky platnych noriem a predpisov,

® zasuvka je lahko pristupna.

Zastréka musi byt pristupna aj po instalacii rary.
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Pozor! Ak sa neodpojitelny napajaci kabel poskodi, mal by ho vymenit vyrobca, Specia-
lizovany servis alebo kvalifikovany odbornik, aby sa predislo nebezpecenstvu.
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OBSLUHA

Pred prvym zapnutim rary

® odstrante prvky obalu, vycCistite
komoru rury od konzervacnych latok
aplikovanych vo vyrobe,

® Vvyberte zariadenie rury a umyte
ho v teplej vode s prostriedkom na
umyvanie riadu,

® zapnite vetranie v miestnosti alebo
otvorte okno,

® otocte ovladac funkcii rdry do polohy

[z] alebo (pozri kapitolu: Obsluha
programatora a ovladanie rary),

® predhrejte rdru (na 250 °C, priblizne
30 minuat), odstrante necistoty a
dokladne ju umyte.

Délezité!

Komora rury by sa mala umyvat len tep-
lou vodou s malym mnoZstvom prostried-
ku na umyvanie riadu.

Pozor!

V pripade sporakov vybavenych elektro-
nickym Ta programatorom sa po zapojeni
do siete na displeji zobrazi"0:00". Musi

sa nastavit aktualny ¢as programatora.
(Pozri ndvod na obsluhu programatora.)
Ak nenastavite aktudlny Cas, rdra nebude
fungovat.

Funkcie programatora

OK: tlacidlo na vyber prevadzkového
rezimu

>: Tlacidlo Plus

<:Tlac¢idlo minus

. symbol pripravenosti na pracu

A

8 symbol ¢asovaca
. symbol dlzky prace
B symbol ukoncenia

Umiestnenie aktudlneho éasu

Po zapnuti do siete alebo po opatovnom

zapnuti po vypadku napatia sa na displeji

zobrazi pulzujuca hodnota 0,00:

® stlacte a podrzte sucasne tlacidlo OK
alebo tlacidla < / >), kym sa na displeji
nezobrazi symbol @ a bodka pod
symbolom nezac¢ne blikat,

® pomocou tlac¢idiel </ >nastavte
aktualny ¢as do 7 sekudnd.

Po uplynuti priblizne 7 sekdnd po do-

konceni nastavenia ¢asu sa nové udaje

zapamataju a bodka pod symbolom &

prestane blikat.

Cas mézete neskdr opravit si¢asnym stla-

cenim tlacidiel </ >, pricom bodka pod

symbolom @ bude blikat, méZete opravit

aktualny cas.

Upozornenie!
RUru mozno zapnut, ked' sa na displeji
zobrazi symbol i,

Casovaé

Casovag Ize kdykoli aktivovat, bez ohledu
na stav aktivity dalSich funkci programa-
toru.

Rozsah meraného ¢asu je od 1 mindty do
23 hodin a 59 minut.

Je potrebné nastavit casovac:

@ stlacte tlacCidlo OK, na displeji bude
blikat symbol &

® pomocou tlac¢idiel nastavte Cas
Casovaca </ >, na displeji sa zobrazi
nastaveny Cas Casovaca a aktivna
pracovna funkcia & po uplynuti
nastaveného ¢asu zaznie zvukovy
signal a za¢ne blikat kontrolka &

® stlacenim a podrzanim tlacidla</>
alebo OK vypnete signal, symbol &
zhasne a na displeji sa po priblizne 7
sekundach zobrazi aktualny cas.

Upozornenie!

Ak zvukovy signal nevypnete manual-
ne, automaticky sa vypne po priblizne 7
minutach.
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Poloautomaticka praca

Ak sa ma rura v uritom case vypnut,
musite:

® nastavte ovladaci gombik rdry a
gombik regulacie teploty do polohy, v
ktorej ma rdra pracovat,

® stlacajte tlacidlo OK, kym sa na displeji
nakratko nezobrazi dur a nezacne
blikat symbol [/,

® pomocou tlac¢idiel nastavte
pozadovany prevadzkovy ¢as </ >v
rozsahu od 1 minuty do 10 hodin.

Nastaveny ¢as sa ulozi do pamate pribliz-
ne po 7 sekundach, na displeji sa opat
Hz?brazi aktualny cas, pricom svieti symbol
Po uplynuti nastaveného Casu sa rura
automaticky vypne, zaznie zvukovy signal
a blikaju symboly #la =,

® nastavte ovladacie gombiky rdry a
regulator teploty do polohy vypnuté,

® stlacenim a podrzanim tlac¢idla </ >
alebo OK deaktivujete signal, symboly
I a=l zhasnda na displeji sa priblizne
po 7 sekundach zobrazi aktualny cas.

Automaticka praca

Ak sa ma rura zapnut v uritom Case a
vypnut v uré¢itom ¢ase, musite nastavit
Cas spustenia a ¢as ukoncenia:

® niekolkokrat stlacte tlacidlo OK, kym
sa na displeji na chvilu nezobrazi dur a
nezablika symbol <[ ,

® nastavte pozadovany ¢as prevadzky
pomocou tlacidiel < / > ako pri
poloautomatickej prevadzke,

® niekolkokrat stlacte tlacidlo OK , kym
sa na displeji nakratko nezobrazi
koniec a nezacne blikat symbol = ,

® nastavte Cas vypnutia (ukoncenia
prace) pomocou tlacidiel </ >, ktory je
obmedzeny na 23 hodin a 59 minut,

® nastavte ovladaci gombik rdry a
gombik regulacie teploty do polohy, v
ktorej ma rura pracovat. Ak su aktivne
symboly H aj f’F, prevadzka rury sa
spusti v okamihu, ktory vyplyva z
rozdielu medzi nastavenym ¢asom

ukoncenia a nastavenym pracovnym
¢asom (napriklad nastaveny
pracovny Cas je 1 hodina, nastaveny
¢as ukoncenia je 14:00, rura sa
automaticky zapne o 13:00).

Po dosiahnuti kone¢ného ¢asu sa rdra
automaticky vypne, aktivuje sa zvukovy
alarm a suc¢asne za¢nu pulzovat symboly

<»a:>v

® nastavte ovladacie gombiky rdry a
regulator teploty do polohy vypnuté,

® stlacenim a podrzanim tlacidla </ >
alebo OK vypnete signal, symboly Il a
“| zhasnt a na displeji sa po priblizne
7 sekundach zobrazi aktualny Cas.

Vymazat nastavenia

Nastavenia ¢asovaca alebo automatickej
pracovnej funkcie mozete kedykolvek
vymazat.

Vymazanie automatickych pracovnych
nastaveni:
® stlacte stcasne tlacidla </ >,

Vymazanie nastaveni casovaca:

@ tlacidlom OK vyberte funkciu
¢asovaca,

® znovu stla¢te tlacidla</ >,

Zmena tonu zvukového
signalu
Ton zvukového signalu mozno zmenit
takto:
® stladte stcasne tlacidla </ >,
@ tlacidlom OK vyberte tonovd funkciu,
indikacie na displeji budu blikat:
® pomocou tlacidiel </ > vyberte
spravny ton:
od 1do 3 pomocou tlacidla >
z3 nalpomocou tlacidla <.

Zmena jasu displeja

Jas displeja mdzete menit od 1do 9, pri-
¢om 1je najtmavsie nastavenie a 9 je naj-
jasnejsie. Zadana hodnota plati len vtedy,
ked'su hodiny neaktivne (t. . pouzivatel
sa nedotkol Ziadneho z tlacidiel aspon 7
sekund).
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Jas displeja mozete zmenit nasledovne:
® stlacte sUcasne tlacidla </ >,
® pomocou tlacidla OK vyberte funkciu
bri (prvym stlacenim prejdete na
funkciu tonu, druhym na funkciu bri).
® pomocou tlacidiel < /> vyberte
prislusny jas:
od 1do 9 pomocou tlacidla >
z9 nalpomocou tlacidla <.

Upozornenie!

Ked'su hodiny aktivne (t.]. pouzivatel stla-
¢il tlacidlo pocas poslednych 7 sekund),
jas displeja je maximalny.

Noény rezim
Od 22:00 do 6:00 automaticky znizi jas
displeja.

Funkcie a prevadzka rary

Rdra s natenym pradenim
vzduchu (s ventilatorom)

Rura sa moze ohrievat pomocou spodné-
ho a horného vyhrevného telesa a grilu.
Prevadzka tejto rdry sa ovldda pomocou
gombika na ovladanie rury - nastave-

nie sa vykonava otocenim gombika do
polohy so zvolenou funkciou a pomocou
gombika na ovladanie teploty - nastave-
nie sa vykonava otocenim gombika do
polohy so zvolenou teplotou.

SK -

Ak chcete zariadenie vypnut, nastavte
oba oto¢né gombiky na " @" /"0".
Pozor!

Ked'je zapnuté niektora z funkcii rary,
ohrev (vyhrevné teleso atd.) sa zapne az
po nastaveni teploty.

Mozné polohy otoéného
gombika na vyber funkcie rary

20 Rychly ohrev

——J Zapnuty termopohon a
hriankovac. Pouziva sa na vstupny
ohrev rury.

s Rozmrazovanie

6| Zapnuty je len ventilator bez pou-
Zitia ohrievacov.

Zapnuty ventilator aj gril
V tejto polohe ovladdacieho kolies-
ka vykonava rdra funkciu grilu s
ventilatorom. Vyuzitie tejto funkcie
Vv praxi umoznuje urychlit proces
pecenia a zlepsit chut potravin.

Zosilneny gril
(Supergrill))

Zapnutie funkcie "zosilneného
grilovania" umoznuje grilovanie pri
zapnutom hornom ohreve. Tato
funkcia umoznuje rdre vyvinut
vyssiu teplotu v hornom priesto-
re rury, o spdsobuje silnejsie
zhnednutie jedla a tiez umoznuje
pecenie vacsich porcii.

Gril na

Povrchové "grilovanie" sa pouziva
na pecenie malych porcii masa:
steakov, rezrov, ryb, toastov,
klobas, pec¢enych jedal (hrubka
pecenych jedal by nemala byt
vacsia ako 2-3 cm, pocas pecenia
je potrebné ich otocit na druhu
stranu).

Zapnuty niZsi ohrev
V tejto polohe ovladacieho kolies-
ka sa rdra ohrieva vylucne pri po-




uziti spodného ohrevu. Opekanie
peciva zdola (napr. vihkého peciva
a peciva s ovocnou naplnou).

Zapnuty doiny a horny
ohrev

Nastavenie ovladacieho kolieska
do tejto polohy umoznuje ohrev
rary konvekciou. Vynikajuca na pe-
¢enie buchiet, masa, ryb, chleba,
pizze (je potrebné predhriat rdru a
pouzit tmavé plechy), pecenie na
jednej drovni.

Zapnuty ventilator,
ako aj spodné a horné
vykurovanie.

V tejto pracovnej polohe ovla-
dacieho kolieska rura vykonava
funkciu pecenia. Konvekéna rdra s
ventilatorom.

Nezavislé osvetlenie rary

Nastavenim ovladacieho kolieska
do tejto polohy sa osvetli komora
rary

Termocirkulacia eco

Tuto funkciu mozno pouzit na ak-
tivaciu optimalizovaného spbsobu
ohrevu na Usporu energie pocas
pripravy jedla. Ked'je oto¢ny gom-
bik v tejto polohe, osvetlenie rary
je vypnuté.

Kontrolné svietidlo

Zapnutie rdry je signalizované rozsviete-
nim dvoch kontroliek R a L. Rozsvietenie
kontrolky R znamena, Ze rura je v pre-
vadzke. Ked kontrolka L zhasne, signalizu-
je to, ze rura dosiahla nastavenu teplotu.
Ak recepty na pripravu jedla odporucaju
vlozit jedlo do predhriatej rdry, malo by
sa to urobit najskdér po prvom zhasnuti
kontrolky L. PocCas pecenia sa kontrolka
L pravidelne zapina a vypina (udrziava
teplotu v komore rury). KontrolkaR moéze
svietit aj v polohe oto¢ného gombika
"osvetlenie komory rury".

s . o
Pouzivanie grilu

Proces grilovania prebieha vdaka infra-
¢ervenému Ziareniu, ktoré vyzaruje horu-

ce vwyhrevné teleso grilu.

Na zapnutie grilu potrebujete:

® nastavte otocny gombik rdry
do polohy oznacenej symbolom

® zohrievajte rdru asi 5 minat (pri
zatvorenych dverach rdry),

® umiestnite plech s pokrmom do rdry
na prislusnu pracovnu droven a v
pripade grilovania na grile umiestnite
plech na bezprostredne nizsiu Uroven
(pod gril), aby sa tuk mohol odsat,

® zatvorte dvierka rury.

Pre funkcie grilu a rozsireného grilu by
mala byt teplota nastavena na 250 °C,
zatial ¢o pre funkciu grilu s ventilato-
rom by mala byt nastavena na 190 °C.

Grilujte len pri zatvorenych dvierkach
rary.

Ak sa pouziva gril, pristupné ¢asti spotre-
bica sa m6zu velmi zahriat. Odporucame,
aby sa deti nepriblizovali k rare.

Jedla z cesta

® pokrmy z cesta sa odporuca piect
na plechoch na pecenie, ktoré su
vyrobnym prisluSsenstvom sporaka,

® pokrmy z cesta mozno piect aj v
predavanych formach a na plechoch,
ktoré je potrebné umiestnit na susiaci
stojan, odpordcame plechy ciernej
farby, ktoré lepsie prenasaju teplo a
skracuju Cas pecenia,

® ak sa pouziva konvencény ohrev
(horné + dolné vykurovacie teleso),
neodporucame pouzivat formy
a podnosy so svetlym a lesklym
povrchom, pouzitie tohto typu formy
moze spodsobit nedopecenie spodnej
Casti cesta,

® pri pouziti funkcie hordceho vzduchu
nie je potrebné komoru rury na
zaciatku predhrievat, ale pri inych
spbsoboch ohrevu je potrebné
komoru rury predhriat pred vlozenim
jedla,

® pred vytiahnutim z rdry skontrolujte
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kvalitu pecenia drevenou Spajdlou ® pocas pecenia nemente nastavenie
(ak je cesto spravne upeceng, Spajdla teploty a neotvarajte dvierka.
by mala zostat po napichnuti sucha a
Cistd),

® po vypnutirdry sa odporuca nechat
jedlo v rudre asi 5 minut,

® teplota varenia potravin pomocou
funkcie horuceho vzduchu je vo
vSeobecnosti o 20-30 stupnov nizsia
ako pri beznom vareni (pomocou
horného a dolného vyhrevného
telesa),

® parametre pecenia uvedené v
tabulke 1su priblizné a moézete ich
upravit podla vlastnych skisenosti a
kucharskych zvyklosti,

® aksainformacie uvedenév
kucharskych knihach vyrazne lisia
od hodnét uvedenych v navode na
pouZitie sporaka, postupujte podla
pokynov v navode.

Peéenie misa

® porcie masa vacsie ako 1 kg by sa mali
pripravovat v rure, mensie kusy sa
odporucaju pripravovat na plynovych
horakoch,

® na pecenie odporuc¢ame pouzivat
Ziaruvzdorné nadoby, ktorych
rukovate musia byt tiez odolné voci
vysokym teplotam,

® pri peceni na susiaku alebo na
mriezke odpordcame umiestnit plech
na pecenie s malym mnozstvom vody
na najnizsiu Uroven,

® Vv polovici pe¢enia sa odporuc¢a maso
aspon raz otoCit na druhu stranu,
pocas pecenia je tiez potrebné maso
obcas poliat stavou (vyvarom), ktora
vznikla pocas pecenia, alebo horucou
- slanou vodou, maso sa nesmie poliat
studenou vodou.

Funkcia ECO vykurovania

® pri pouziti funkcie ECO ohrevu sa
spusti optimalizovany spdsob ohrevu,
ktory Setri energiu pocas pripravy
jedla,

@ Cas pecenia nie je mozné skratit
nastavenim vyssej teploty a pred
pecenim sa neodporuca ruaru
predhrievat,
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PECENIE V RURE - PRAKTICKE RADY

Odporuéané parametre pri pouzivani funkcie ECO ohrevu

Typ potravin na | Funkcie - . < .
peéenie riry Teplota (0C) Uroven Cas [min.]
SusSienky 180 - 200 2-3 50-70

Babovicky/muf- 180 - 200 2 50-70
finy ECO
Ryby 190 - 210 2-3 45-60
ECO
Hovadzie maso 200 - 220 2 90 -120
Bravcové maso 200 - 220 2 90 - 160
Kuracie maso 180 - 200 2 80 - 100

Rura s natenym obehom vzduchu (spodné vyhrevné teleso + horné vyhrevné tele-

so + ventilator)

Typ potravin O - < =
na pecenie Funkcie rary Teplota (0C) Uroven Cas [min.]
Sugienky O 160 - 200 2-3 30-50
Susienky EN 150 3 25-35
Babovicky/ ) 2
muffiny OJ 160 - 170 3 25- 40
Babovicky/ - ) 2
muffiny 155 - 170 3 25- 40
Pizza OJ 220-2407 2 15-25
Ryby C] 210 - 220 2 45-60
Ryby T 190 2-3 60 - 70
Klobésy 230 - 250 4 14-18
Hovadzie maso [j 225-250 2 120 - 150
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Tz: ::;;:‘i’in Funkcie rary | Teplota (0C) Uroven €as [min.]
BravCové maso [:] 160 - 230 2 90-120
Kuracie maso T 180 - 190 2 70 - 90
Kuracie maso [Z] 160 - 180 2 45 -60
Zelenina OJ 190 - 210 2 40 -50
Zelenina 170 -190 3 40 - 50

Casy platia, ak nie je uvedené inak pre nevyhrievanu komoru. V predhriatej rure skratte
uvedené Casy priblizne o 5-10 minut.

") Vyhrejte prazdnu rdru

2) Uvedené Casy su pre pecivo v malych formach

Upozornenie: Parametre uvedené v tabulke su priblizné a mézete ich upravit podla
vlastnych skusenosti a kulinarskych preferencii.

Peéenie peéiva

Funk- .
P - . cia vy- LD
Typ pokrmu | Prislusenstvo Uroven Kuro- Teplotal®®) | ¢enia ?
S (min.)
vania
Plech na pece-
nie na pecenie 3 C] 160 -170" | 25-402
peciva
Plech na pece- _
nie na pecenie 3 A 155-170" | 25-402
peciva
Malé pecivo Plech na pece-
nie na pecenie 3 155-170" | 25-402
peciva
2+4
Plech na pe- 2 - plech na
Cenie Plech na | pecenie masa 155-170" 25-5072
pecenie masa 4 - plech na
pecenie
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Funk- <
P - . cia vy- e
Typ pokrmu | Prislusenstvo Uroven Kuro- Teplota(®©) Cenia 2
vania L )
Plech na pece-
nie na pecenie 3 C] 150-160" | 30-4072
peciva
Plech na pece- _
nie na pecenie 3 A 150 -170" 25-352
peciva
Chlebik (pa- | plech na pece-
siky) nie na pedenie 3 150-1707 | 25-352
peciva
2+4
Plech na pe- 2 -plech na
Cenie Plech na | pecenie masa 160 -1757 25-352
pecenie masa 4 - plech na
pecenie
. Gril + plech na
Sus'flrjlk(j bez pecenie Cierny 3 [j 170 -180" 30 - 452
@26cm
formy na
mriezke su
Crilovacia panvi- | umiestnené
Jablkovy zavin | €3 " dvaplechy | diagonal [C) |180-200" | 50-702
na pecenie Cier- ne zadna
ne @20 cm strana vpravo,
predna strana
vliavo

1) Casy platia, ak nie je uvedené inak pre nevyhrievanu raru.
2) Prazdnu rdru vyhrievajte, funkciu rychleho ohrevu nepouzivajte priblizne 5 minudt.

Grilovanie
Funk- .
Typ pokr- Prislusenstvo Uroven cia Teplotal°©) c?s
mu vykuro- min.
vania
Hrianky Siet 4 250 15-2,5
z bieleho
chleba Siet 4 250" 2-3
Grilovaci rost + . 1strana 10
A L 4 - mriezka
Hovadzie plech na pece- 2 olech _ -15
hambur- nie masa (na plech 2507
) - na pecenie
gery zachytavanie masa 2 strana
kondenzatu) 8-13
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') Prazdnu rdru zahrejte zapnutim na 5 mindt, nepouzivajte funkciu rychleho ohrevu.
2) Prazdnu rdru zahrejte zapnutim na 8 minut, nepouzivajte funkciu rychleho ohrevu.

Pecéenie
Funk-
Typ pokr- Prislusenstvo Uroven cia Teplotal°) C?s
mu vykuro- min.
vania
Grilovaci rost + .
plech na pede- 2-mriezka
niemasa (na | 17 leecr?ie 180 - 190 70 - 90
zachytavanie r?'wésa
kondenzatu)
Celé kurca
Grilovaci rost + s
plech na pece- 2-mriezka
hie masa (na n;' Z'ggr':ie 180 -190 80 -100
zachytavanie rewésa
kondenzatu)

Casy platia, ak nie je uvedené inak pre nevyhrievanu komoru. V predhriatej rure skratte
uvedené Casy priblizne o 5-10 minut.

CISTENIE A UDRZBA

Starostlivost pouzivatela o Cistotu a spravnu Udrzbu sporaka ma vyznamny vplyv na
predizenie jeho bezporuchovej prevadzky.

Pred cistenim vypnite sporak a skontrolujte, ¢i su vSetky otocné gombiky nastave-
né na" @"/"0". Cistenie sa moéze zaéat az po vychladnuti sporaka.

Rura na pecenie
® RuUra sa musi po kazdom pouziti vycistit. Pri Cisteni rdry by malo byt zapnuté
osvetlenie, aby bola v pracovnom priestore lepSia viditelnost.

® Komoru rdry umyvajte len teplou vodou s malym mnozstvom tekutého prostriedku
na umyvanie riadu.

e Cistenie parou-Steam Clean
- do nadoby umiestnenej v rdre na prvej drovni zdola nalejte 0,25 | vody (1 pohar),
- zatvorte dvierka rdry,

- nastavte ovladac teploty na 50 °C a ovladac funkcii do dolnej polohy ohrevu !;] ,

- komoru rdry zahrievajte priblizne 30 minudt,

- po skonceni Cistenia otvorte dvierka rury, utrite vnudtro komory Spongiou alebo
handrickou a potom ju umyte teplou vodou s prostriedkom na umyvanie riadu.

& Pozor!

Na Cistenie a udrzbu sklenenych prednych pléch nepouzivajte Cistiace prostriedky
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obsahujuce abrazivne latky.

Vymena Ziarovky v rare*
Aby ste zabranili moZnosti Urazu elektrickym pridom, pred vymenou ziarovky sa
uistite, Ze je zariadenie vypnuté.
® Nastavte vietky ovladacie gombiky na " @"/"0" a vypnite napdjanie,
® Odskrutkujte a umyte sklenené tienidlo lampy a nezabudnite ho utriet do sucha.
® Odskrutkujte ziarovku z objimky, pripadne ju vymente za novu - vysokoteplotnu
ziarovku (300 °C) s parametrami:
- napatie 230 V
- vykon 25 W
- vlakno E 14.
® Zaskrutkujte ziarovku a uistite sa, Ze je presne zasunuta v keramickej objimke.
® Naskrutkujte sklenené tienidlo.

Osvetlenie rary

*pre niektoré typy

Vymena halogénovej Ziarovky v rare*

Aby ste zabranili urazu elektrickym priadom, pred vymenou halogénovej Ziarovky
sa uistite, Ze je spotrebic¢ vypnuty.

® Nastavte vietky ovladacie gombiky na" @"/"0" a vypnite napajanie,

® Odskrutkujte a umyte tienidlo lampy a dékladne ho utrite do sucha.

® Halogénovu Ziarovku odstrante pomocou handric¢ky alebo papiera a v pripade
potreby ju vymente za novu ziarovku G9:
- napatie 230V
- vykon 25 W

® Halogénovu Ziarovku vlozte presne do objimky.

® Naskrutkujte tienidlo lampy.

Osvetlenie rdry
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Pozor! Dbajte na to, aby ste sa Ziarovky nedotykali priamo prstami.

® Pece oznacené pismenom D boli vybavené lahko odnimatelnymi vodiacimi
liStami (rosty) vloZiek do pece (vkladacie rosty). Ak ich chcete vybrat na umyvanie,
vytiahnite zaves umiestneny vpredu, potom posunte vodiacu listu a vyberte ju zo
zadného zavesu.
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Otvaranie dveri

Dvierka sa daju vysunut pre lepsi pristup
do komory rury a Cistenie. Na tento ucel
otvorte dvere, vyklopte zabezpecovaci pr-
vok umiestneny v zavese (obr. A). Mierne
otvorte dvere, zdvihnite ich a potiahnite
dopredu. Ak chcete namontovat dvere,
postupujte opacne. Pri montazi treba
dbat na to, aby vyrez zavesu spravne
dosadal na vystupok drziaka zavesu.

Po namontovani dvierok na sporak je
potrebné bezvyhradne sklopit a opatrne
zatlacit blokovaci prvok. Nespravne nasta-
venie blokovacieho prvku méze spdsobit
poskodenie zavesu pri pokuse o zatvore-
nie dveri.

A

Uzamykanie zavesov

Odstranenie vnitorného skla

1. Pomocou krizového skrutkovaca od-
skrutkujte skrutky na bocnych prichyt-
kach (obr. B).

2. Pomocou plochého skrutkovaca od-
strante upevnovacie prvky a odstrante
hornu listu dveri (obr. B, C).

3. Odstrante vnutorné sklo z Uchytiek v
spodnej Casti dveri.
Odstrante stredoveé sklo (obr. D).

4. Sklo vycistite teplou vodou s malym
mnozstvom cCistiaceho prostriedku.
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Pri naslednej montazi postupujte v opac-
nom poradi. Hladka cast sklenenej tabule Pozor!

musi byt v hornej Casti.

Pozor! Hornu listu nezatlacajte do
oboch stran dveri stcasne. Ak chcete
spravne namontovat hornu listu dveri,
najprv zasunte lavy koniec listy do dveri
a pravy koniec zatla¢te do pocutelného
"kliknutia". Potom stlacte listu z lavej
strany, kym nebudete pocut pocutelné
"kliknutie".

00
00

Odstranenie vnutorného skla

Pravidelné revizie

Okrem Cinnosti na udrziavanie Cistoty

sporaka je potrebné:

® vykonavat pravidelné kontroly
funk&nosti ovladacich prvkov a
prevadzkovych systémov sporaka. Na
konci zaru¢nej doby, najmenej raz za
dva roky, musi byt servisna spoloc¢nost
poverena vykonanim technickej
kontroly sporaka,

® odstranit zistené prevadzkové
nedostatky,

® pravidelna ddrzba pracovnych
systémov sporaka.
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RIESENIE PROBLEMOV

V kazdej nudzovej situacii musite:

® Vvypnite pracovné systémy sporaka

® odpojte elektrické napajanie

® nahlasit opravu

® niektoré mensie poruchy moéze pouzivatel odstranit podla pokynov v nasledujuice;j
tabulke; nasledujuce body v tabulke by si mal skontrolovat predtym, ako sa obrati
na zakaznicky servis alebo servis.

PROBLEM PRICINA POSTUP

skontrolujte poistku
1. zariadenie nefunguje prerusenie napajania domacej elektroinstalacie,
vymente ju za prepalenu

utiahnite ziarovku alebo
vymente poékodenu (pozri
kapitolu Cistenie a udrzba)

2. osvetlenie rary nefun- uvolnena alebo poskodena
guje Ziarovka

zariadenie bolo odpojené
od elektrickej siete alebo nastavit aktualny c¢as (po-

doslo ku kratkodobej stra- | zri. Priru¢ka programatora)
te napatia

3. zobrazenie programa-
tora
zobrazuje ¢as " 0.00"

TECHNICKE UDAJE

Menovité napatie 230 V ~ 50 Hz
Menovity vykon max. 3,5 kW
Rozmery sporaka 59,5/59,5 /57,5 cm

Spiha poziadavky noriem EN 60335-1; EN 60335-2-6 platnych v Eurépskej dnii.
Informacie na energetickych Stitkoch elektrickych rurok sd uvedené v sulade s normou
EN 60350-1/IEC 60350-1. Tieto hodnoty sa urc¢uju pri standardnom zatazeni s aktivnymi
funkciami: dolné a horné vykurovanie (normalny rezim) a vykurovanie s ventilatorom
(ak je k dispozicii).

Trieda energetickej Ucinnosti bola ur¢ena podla dostupnych funkcii vyrobku v sulade s
nizsie uvedenou prioritou:

Nuteny obeh vzduchu ECO (teplovzdusny ohrievac + ventilator)

ECO
Nutena cirkulacia vzduchu ECO (spodné vykurovacie teleso + horné vy- W
kurovacie teleso + hriankovac + ventilator) ECO
Standardny rezim ECO (spodné vykurovacie teleso + horné vykurovacie E]
teleso) ECO

Pri testovani spotreby energie odstrante teleskopické kolajnice (ak existuju).
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Ko6szonjik, hogy megvasarolta a SIGURO marka termékeét.
Készénjlk, hogy megtisztelt benniinket a bizalmaval! Orémmel
mutatjuk be Onnek a készilékiinket, a készulék funkcioéit és a
készulék hasznalatat.

HiszUnk abban, hogy tisztességes és felelds vallalat vagyunk, ezért csak olyan
beszallitokkal dolgozunk egyutt, akik megfelelnek a munkavallaldok érde-
keinek a védelmeére, a munkavallaldi visszaélések megelbzésére, tovabba a
tisztességes munkakortlmények biztositasara vonatkozé szigord kritériu-
mainknak.

Amennyiben a készUléken olyan karbantartdst vagy javitast kivan végreha-
jtani, amelyhez a készuléket meg kell bontani, akkor forduljon a markasze-
rvizhez siguro@alza.cz, vagy hivja fel a vevészolgalatunkat. A kényelmesebb
Ugyintézés érdekében egybevontuk a kapcsolati helyeinket, igy a fenti kapc-
solatokat nem csak a javitasok és karbantartdsok megrendeléséhez, hanem
a reklamaciok benyujtasahoz vagy a garancia utani szervizeléshez is fel lehet
hasznalni.

BIZTONSAGI INFORMACIOK

A hasznalatba vétel elott figyelmesen olvassa el a
jelen Gatmutatét, és azt késdbbi felhasznalasokhoz
is orizze meg.

Figyelem! A készUlék és a hozzaférhetd részei hasznalat kézben forréak.
Kulonds figyelmet kell forditani a fUtéelemek érintésének lehetdségére. 8
év alatti gyermekeket nem szabad a készulék kdzelébe engedni allandé
felUgyelet nélkul.

Ezt a készuléket 8 évesnél id6sebb gyermekek, valamint fizikai, szellemi
vagy pszichikai korldtozasokkal rendelkezd, illetve gyakorlati tapasztalat-
tal és ismeretekkel nem rendelkezd személyek is hasznalhatjak, feltéve,
hogy ezt felUgyelet mellett vagy a biztonsagukért felelés személyek altal
atadott hasznalati utasitasoknak megfeleléen teszik. Virtuézan figyeljen a
gyerekekre, hogy ne jatsszanak a készulékkel. A takaritasi és karbantartasi
tevékenységeket nem végezhetik felugyelet nélkul gyermekek.

A készulék hasznalat kdozben felmelegszik. Javasoljuk, hogy legyen évatos, és
kerUlje a sUtd belsejében [évé forrd elemek megérintését.

A készulék hozzaférhetd részei nagyon felforrésodhatnak. Javasoljuk, hogy
gyermekek ne tartézkodjanak a sutd kdzelében.

Figyelem! Ne hasznaljon durva tisztitoszereket vagy éles fémtargyakat az
ajtéuveg tisztitasahoz, mivel ezek megkarcolhatjak a feltletet, ami az Uveg
repedését okozhatja.

Figyelem! Az aramUtés lehetéségének elkerUlése érdekében az izz6 cseréje
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elétt gydz6djon meg arrdl, hogy a készUlék ki van kapcsolva.
A készulék tisztitasahoz nem szabad gdéztisztitd berendezést hasznalni.

Forrazasveszély! A suté ajtajanak kinyitasakor forré géz tavozhat. Sutés koz-
ben vagy utan dvatosan nyissa ki a sUtd ajtajat. Nyitaskor ne hajoljon az ajté

folé. Vegye figyelembe, hogy a g&éz a hémérséklettdl fuggden lathatatlan
lehet.

- A készUlék hasznalat kozben felmelegszik. A sttd belsejében |évd
forrd részek megérintésének elkerllése érdekében fokozott évatossag
ajanlott.

- Kulonods figyelmet kell forditani a tlzhely kdzelében 1évé gyermekekre.
A muUkodé kalyhaval vald kdzvetlen érintkezés leforrazast okozhat!

- Ugyelni kell arra, hogy a haztartasi kisgépek, beleértve a kdbeleket
is, ne érjenek kdzvetlenul a forrd sutéhdz, mivel ezen készllékek
szigetelése nem ellendllé a magas hémérsékletekkel szemben.

- Ne helyezzen 15 kg-nal nehezebb targyakat a nyitott sttdajtora.

- Ne hasznaljon durva tisztitdszereket vagy éles fémtargyakat az
ajtélveq tisztitasahoz, mivel ezek megkarcolhatjak a feluletet, ami az
Uveg megrepedéséhez vezethet.

- A muUszaki hibas suték hasznalatadnak tilalma. Minden hibat csak a
megfeleld jogosultsdaggal rendelkezd személyek javithatnak ki.

- Minden olyan helyzetben, amelyet muszaki hiba okoz, a suté
aramellatasat feltétlentl meg kell szakitani.

HOGYAN LEHET ENERGIAT MEGTAKARITANI

Azok, akik felelésségteljesen hasznaljak az energiat, nemcsak a
haztartasuk koltségvetését védik, hanem tudatosan tesznek a
kdrnyezetért is. Segitsunk tehat, takaritsunk meg aramot! Kévessuk a
kdvetkezd szabalyokat:

- A felesleges "a stitébe valé bekukkantas az éppen készulé ételre"
elkerilése. Ne nyissa ki tul gyakran a suté ajtajat.

- A sutét csak akkor haszndlja, ha nagy mennyiségli étel van benne.
Az 1 kg-ig terjedd husok kiméletesebben fézheték egy fazékban a
tlzhelyen.

- A suté maradékhéjének felhasznalasa. Ha a sUtési id6 40 percnél
hosszabb, kapcsolja ki a sutét 10 perccel a sUtés befejezése elbtt.
Figyelem! Ha programozét hasznal, allitson be ennek megfeleléen
révidebb sutési idét.

- A sUté ajtajanak 6vatos becsukasa. A hé az ajtétomitéseken 1évd
szennyezddéseken keresztul tavozik. A legjobb, ha azonnal eltavolitjuk
Oket.

- Ne telepitsen sitéket hiitészekrények/fagyasztok kézvetlen
kozelébe.
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UNLOCKING

A berendezéseket a szallitas idejére csomagoldssal biztositottak a sérulések ellen.

A készulék kicsomagoldsa utan a csomagolasi részeket a kérnyezetet nem veszélyezte-
té moédon artalmatlanitsa.

A csomagolashoz hasznalt valamennyi anyag nem karositja a kornyezetet, 100%-ban
Ujrahasznosithato, és a megfelelé szimbdlummal van jelolve.

Figyelem! A csomagoléanyagokat (polietilén zsakok, polisztiroldarabok stb.) a kicsoma-
golas soran a gyermekek elél el kell zarni.

LESZERELES

A termék élettartamanak végén nem szabad artalmatlanitani, pl. a szokdsos kommu-
nalis hulladékon keresztul, hanem elektromos és elektronikus berendezések gyUjté- és
Ujrahasznosité pontjara kell vinni. Ezt a terméken, a hasznalati utasitason vagy a cso-
magolason taldlhaté szimbdlum jelzi.

A berendezésekben hasznalt anyagok a cimkézésiknek megfeleléen Ujrafelhasznalas-
ra alkalmasak.

Azzal, hogy Ujrafelhasznalja, visszanyeri az anyagokat vagy mas modon hasznalja fel az
elhasznalédott berendezéseket, jelentésen hozzajarul kornyezetUink védelméhez.

Az elhasznalédott berendezések megfeleld artalmatlanitasi helyérél az dnkormanyzat-
nal kaphat tajékoztatast.
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TERMEKLEIRAS

1 Termosztatikus szabalyozé lampa L

2 Asité miikddésének jelzéje R

3 Hoémérsékletszabalyozé vezérlékerék

4 Vezérlékerék a stité6funkcidk kivalasztasahoz
5 Elektronikus programozé

00
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TERMEKJIELLEMZOK

Kalyha felszerelés

*egyes tipusok esetében
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BEALLITAS

& A tiizhely felallitasa

® A konyhahelyiségnek szaraznak és szellésnek kell lennie, hatékony szell6zéssel, és
a tlzhelyet Ugy kell elhelyezni, hogy minden kezelészerv kbnnyen hozzaférhetd
legyen.

® AsUtdY osztalyban készul. A beépitendd butoroknak olyan béléssel és ragasztdval
kell rendelkezniuk, amely 100 °C hémérsékletnek ellenall. Ha ez a feltétel nem
teljesul, a felUlet deformalédhat vagy a bélés levalhat.

® Készitsen a butoron a képeken lathatd méretl lyukat: lemez alatti hornyolas,
magas hornyolas. Ha a szekrénynek van hatfala, akkor az elektromos
csatlakozashoz lyukat kell vagni rajta.

® Helyezze be a sutét teljesen a lyukba, és négy csavarral rogzitse a kicsuszas ellen.

Figyelem!
Telepités a tapegységlecsatlakoztatasaval

A siito csatlakoztatasa az elektromos halézathoz

Mielétt a sUtdt az elektromos haldzathoz csatlakoztatja, fontos elolvasni a gyari cimkén
taldlhatd informaciokat.

® A tlzhelyet gyarilag egyfazisud (230 V 1IN ~ 50 Hz) valtdéaramu aramellatashoz
igazitottak, és egy 3 x 1,5 mm?Z2-es, kb. 1,5 m hosszUsagu, véd&érintkezdvel ellatott
tapkabellel lattak el.

® A konnektort védécsappal kell ellatni. Alapveté fontossagu, hogy a suté feldllitasa
utan a felhasznalé szamara elérhetd legyen a konnektor.

® Miel6tt bedugja a tlizhelyet a konnektorba, ellenérizze, hogy:

® a biztositék és az elektromos vezetékek ellenallnak a tlzhely terhelésének, az
aljzatot taplalé dramkort min. biztositékkal kell biztositani. 16A,

® azelektromos elosztérendszer hatékony foldelérendszerrel van felszerelve,
amely megfelel az alkalmazandé szabvanyok és eldirasok kovetelményeinek,

® azaljzat kdnnyen hozzaférheté.
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A dugodnak a slit6 felszerelése utan hozzaférhetének kell lennie.

Figyelem! Ha a nem levalaszthatd tapkabel megsérul, a veszély elkerllése érdekében
azt a gyartonak, szakszerviznek vagy szakképzett szakembernek kell kicserélnie.
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SZOLGALTATAS

HU

A siito elso bekapcsolasa elott

® tavolitsa el a csomagolas elemeit,
tisztitsa meg a sutétérben a gyarban
alkalmazott tartositoszerektdl,

® vegye ki a sUtdéberendezést, és mossa
el meleg vizben, mosogatdszerrel,

® kapcsolja be a szoba szell6zését, vagy
nyissa ki az ablakot,

e forditsa a sUtéfunkcid vezérldtarcsajat

a kévetkez6 allasba (] vagy (@) (1asd
a fejezetet: Programozé muikodtetése
és a sutd vezeérlése),

® melegitse fel a sUtét (250 °C-ra, kb. 30
perc), tavolitsa el a szennyezddéseket,
és mossa meg alaposan.

Fontos!

A sUtétér csak meleg vizzel és kevés mo-
sogatoszerrel moshato.

Figyelem!

Az elektronikus Ta programozoéval felsze-
relt tlzhelyek esetében a kijelzé6n"0:00"
jelenik meg, amikor a készUléket csat-
lakoztatjak. Az aktualis programozai

idét kell beallitani. (Lasd a programozoé
hasznalati utmutatéjat.) Az aktualis id6
bedllitdsanak elmulasztasa megakada-
lyozza a sutdé muikodését.

A programozé feladatai

OK: gomb a muUkodési maéd kivalasztasa-
hoz

>: Plusz gomb

<:Minusz gomb

:a munkara valo felkészultség szimbo-
luma

0 id6ézitd szimbdlum

": a munka hosszanak szimbéluma

. a befejezés szimboluma

Az aktualis idé helye

A haldzatra valé bekapcsolaskor vagy
feszUltségkimaradas utan torténd Ujboli
bekapcsolaskor a kijelzén pulzald 0,00je-
lenik meg:
® nyomja meg és tartsa lenyomva
egyszerre az OK gombot vagy a
</ >gombokat), amig a kijelzén
megjelenik a @ szimbdlum, és a
szimbolum alatti pont villog,
e Allitsa be az aktudlis id6t 7
masodpercen belll a < / >gombokkal.
Az id6beallitas befejezése utan kb. 7 ma-
sodperc elteltével az Uj adatok rogzitésre
keruUlnek, és a @ szimbdlum alatti pont
megszUlnik villogni.
Az id6t késdbb a < / >gombok egyideju
megnyomasaval korrigalhatja, mikozben
a @ szimbolum alatt villog a pont, korri-
galhatja az aktualis id6t.

Figyelmeztetés!
A suté akkor kapcsolhatd be, ha a kijelzén
megjelenik a @Wszimbdlum.

Idokapcsolé

Az id6zité barmikor aktivalhato, fugget-
lenull a programozoé egyéb funkcidinak
aktivitasi allapotatol.

A mért idé tartomanya 1 perc és 23 6ra 59
perc kézott van.

Az id6zité bedllitdsdhoz szUkséges:

® nyomja meg az OKgombot, a
szimbdlum villogni fog a kijelzén &

® agombokkal allitsa be az idézitd
idejét < />, a kijelz6n megjelenik a
bedllitott id&zitd ideje és az aktiv
munkafunkcié £ a beéllitott idé letelte
utan egy hangjelzés és egy villogd
ldmpa kezd el vilagitani &

® nyomja meg és tartsa lenyomva
a </ >vagy az OK gombot a jel
kikapcsoldsdhoz, a & szimbdlum
kialszik, és a kijelzén kb. 7 masodperc
mulva megjelenik az aktualis idé.

Figyelmeztetés!

Ha a hangjelzés nincs manualisan kikap-
csolva, akkor kb. 7 perc elteltével automa-
tikusan kikapcsol.
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Félautomata munka

Ha a sutét egy bizonyos idépontban ki
kell kapcsolni, akkor:

e Allitsa a suté vezérlégombijat és a
hémeérséklet-szabalyozé gombot
abba a pozicidba, amelyben a suté
mUkodni fog,

® nyomja meg az OK gombot, amig a
kijelzén révid ideig nem jelenik meg
egy dur és nem villog a Hszimb()lum,

® a gombokkal allitsa be a kivant
mUkddési idét < />, 1 perc és 10 dra
kozott.

A beallitott id6 kb. 7 masodperc mulva
tarolddik a memoariaban, a kijelzén ismét

az aktualis id6 jelenik meg, mikdzben a ¥l

szimbdlum vilagit.

A beallitott id6 letelte utan a sutd auto-
matikusan kikapcsol, a hangjelzés meg-
szolal, és a [ és a = szimbolumok villogni
fognak,

® Jdllitsa a sutd kezelégombjait és a
hémeérsékletszabalyozdt kikapcsolt
allasba,

® nyomja meg és tartsa lenyomva
a </>vagy az OK gombot a
jel kikapcsolasahoz, a [l es a=l
szimbodlumok kialszanak, és a kijelzén
kb. 7 masodperc mulva megjelenik az
aktualis idé.

Automatikus munka

Ha a sutét egy meghatarozott idépont-
ban kivanja bekapcsolni és egy meghata-
rozott idépontban kikapcsolni, akkor be
kell allitani a futasi idét és a végidét:

® nyomja meg tobbszoér az OK gombot,
amig a kijelzén réviden megjelenik a
76 billentyd és villog a ] szimbélum,

® Jdllitsa be a kivant Uzemidd&t a <
/ > gombok segitségével, mint a
félautomata mukodésnél,

® nyomja meg tdébbszoér az OK gombot,
amig a kijelzén roviden meg nem
jelenikaz End és a “| szimbélum nem
villog,

® allitsa be a kikapcsolasi idét (munka
vége) a </ >gombok segitségével,

amely 23 6rara és 59 percre
korlatozodik,

e Allitsa a suté vezérlégombjat és a
hémeérséklet-szabalyozé gombot
abba a pozicidba, amelyben a suté
muUkodni fog. Al és a = szimbolum
is aktiv, a sUté mUkddése a bedllitott
végidé és a beallitott munkaidé
kozotti kuldonbségbdl adodo
pillanatban indul (példaul, ha a
bedllitott munkaidé 1 éra, a bedllitott
végidd 14:00, a sutd automatikusan
13:00-kor kapcsol be).

A Vvégsé id6 elérésekor a sutd
automatikusan kikapcsol, a hangjelzés
aktivalodik, és a -l és a ~l szimbslumok
egyszerre kezdenek el pulzalni,

® allitsa a suUtd kezelégombijait és a
hémérsékletszabalyozdt kikapcsolt
allasba,

® a jel kikapcsolasahoz nyomja meg és
tartsa lenyomva a </ > vagy az OK
gombot, a | és a =l szimbslumok
kialszanak, és a kijelzén kb. 7
masodperc mulva megjelenik az
aktualis idé.

Torolje a beallitasokat

Az id&zit6 bedllitasait vagy az automati-
kus munka funkciét barmikor torélheti.

Az automatikus munkabeallitasok torlése:
® nyomja meg egyszerrea </
>gombokat,

Az id&zit6 bedllitasainak torlése:
® oK gombot azidézité funkcid
kivalasztasahoz,

® nyomja meg Ujra a </ >gombokat,

A hangjelzés hangszinének
megvaltoztatasa

A hangjelzés hangja megvaltoztathatd

a kovetkezéképpen:

® nyomja meg egyszerre a </
>gombokat,

® Vvalassza ki a hangfunkciot az OK
gombbal, a kijelzén a jelzések villogni
fognak:
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® a</>gombokkal valassza ki a
megfelelé hangszint:
1-t6l 3-ig a >gomb segitségével
3-t6l 1-ig a < gomb segitségével.

A kijelzd fényerejének
modositasa
A kijelzé fényerejét 1 és 9 kozott valtoztat-
hatja, ahol az 1 a legsdtétebb, a 9 pedig a
legvilagosabb bedllitads. A megadott érték
csak akkor alkalmazhaté, ha az éra inaktiv
(azaz a felhasznald legalabb 7 masod-
percig nem érintette meg egyik gombot
sem).
A kijelzé fényerejét a kovetkezdképpen
valtoztathatja meg:
® nyomja meg egyszerrea </
>gombokat,
® az OK gombbal valassza ki a bri
funkcioét (az els6é megnyomas
a hangfunkcidhoz, a masodik
megnyomas a brifunkcidohoz vezet).
® a</>gombokkal valassza ki a
megfeleld fényerdét:
1-t8l 9-ig a > gomb segitségével
9-t6l 1-ig a < gomb segitségével.

Figyelmeztetés!

Ha az 6ra aktiv (azaz a felhasznald az el-
mult 7 masodpercen bellul megnyomta a
gombot), a kijelzé fényereje maximalis.

Ejszakai izemméd
Este 22:00 és reggel 6:00 kdzott automati-
kusan csokkentik a kijelzé fényerejét.

A siité funkciéi és miikédése

Kényszeritett levegos siito
(ventilatorral)

A sUtd az also és felsé fltbelemekkel,
valamint a grillraccsal fthetd. Ennek

a sutének a mulkodését a sutd kezels-
gombja vezérli - a beallitds a gombnak

a kivalasztott funkcionak megfeleld
pozicidba torténd elforditasaval torténik,
és a hémérséklet-szabalyozé gomb - a
bedllitdas a gombnak a kivalasztott hémeér-
sékletnek megfelelé pozicidba torténd
elforditasaval torténik.

Kikapcsolashoz allitsa mindkét forgatoé-
gombot " @" /"0" dllasba.

Figyelem!

A sUtd barmelyik funkcidjanak bekap-
csoldsakor a ftés (futéelem stb.) csak a
hémérséklet bedllitdsa utan kapcsol be.

A siitéfunkcié kivalasztasara
szolgalé forgatégomb
lehetséges poziciéi

Gyors fiités
W o o
——J Thermouzem és kenyérpiritd

bekapcsolva. A suté bemeneti
fUtésére szolgal.

s Leolvasztas

67| Csak a ventilator van bekapcsolva,
fUtStestek hasznalata nélkul.

Ventilator és grill is
bekapcsolva

A vezérlékeréknek ebben a po-
zicidjaban a suté a ventilatoros
grillfunkciot végzi. Ennek a funkci-
6nak a hasznalata a gyakorlatban
lehetéveé teszi a sttési folyamat
felgyorsitasat és az étel izének
javitasat.

>l
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Megerdsitett grill
(Supergrill))

Az "erdbsitett grillezés" funkcid
bekapcsolasa lehetévé teszi a
grillezést, mikdzben a felsé héfok
be van kapcsolva. Ez a funkcid
lehetéveé teszi, hogy a suté maga-
sabb hémérsékletet alakitson ki
a felsé sutétérben, ami az ételek
erésebb barnulasat eredménye-
zi, és nagyobb adagok sutését is
lehetéveé teszi.

Grill on

A felUleti "grillezést" kis husada-
gok sutésére hasznaljak: steakek,
bifsztek, halak, pirités, kolbaszok,
sult ételek (a sult ételek vastag-
saga nem lehet tobb 2-3 cm-nél,
sUtés kozben a masik oldalra kell
forditani éket).

Also¢ fiités bekapcsolva

A vezérlbkerék ezen allasaban a
suté kizarolag az also fltés hasz-
nalatakor melegit. A sitemények
alulrdél torténd piritasa (pl. nedves
sUutemények és gylimaolccsel tol-
tott sutemények).

Also és felso fiités
bekapcsolva

Ha a vezérldkereket ebbe az allas-
ba allitja, akkor a suté konvekcids
fltést biztosit. Kivaldoan alkalmas
zsemle, huds, hal, kenyér, pizza su-
tésére (el6 kell melegiteni a sutét,
valamint sotét sutélapokat kell
hasznalni) egy szinten sutéshez.

Ventilator bekapcsolva,
valamint alsé és fels6é
fiités.

A vezérlbkeréknek ebben a
munkapozicidjaban a sutd a sttés
funkciot hajtja végre. Konvekcids
suté ventilatorral.

Fliggetlen siitd vilagitas
Ha a vezérldkereket ebbe a pozici-
oba allitja, a sutéter vilagit

A

A

Termo-cirkulacié eco

Ezzel a funkcidval optimalizalt fu-
ECO tési mod aktivalhato, hogy az étel-
készités soran energiat takaritson
meg. Ha a forgatdgomb ebben a
helyzetben van, a stté vilagitasa
kikapcsol.

Vezérlolampa

A sUtd bekapcsolasat a két jelzélampa, R
és Lvilagitasa jelzi. Az R jelz6lampa vila-
gitasa jelzi, hogy a suté mukaodik. Amikor
az L lampa kialszik, azt jelzi, hogy a suté
elérte a beallitott hémérsékletet. Ha a f6-
zési receptek azt javasoljak, hogy az ételt
elémelegitett sutébe tegye, ezt legkorab-
ban akkor kell megtennie, amikor az L
jelzéfény elészor kialszik. Sutés kozben az
L lampa id&északosan be- és kikapcsol (a
sutétérben levé hémeérsékletet fenntart-
va). AzR jelzélampa a "sutétér vilagitasa"
forgatégomb allasaban is vilagithat.

A grill hasznalata

A grillezés a grill forrd fltéeleme altal
kibocsatott infravoros sugarzasnak ko-
szOnhetden torténik.

A grill bekapcsolasahoz a kdvetkezdkre

van szUkség:

® dllitsa a sutd forgatdgombjat a
szimbdlummal jeldlt pozicidba

® melegitse a sutét kb. 5 percig (csukott
sUtéajtd mellett),

® helyezze az ételtalcat a sutébe a
megfelelé munkaszintre, grillezés
esetén pedig a grillracson torténd
sutés esetén a talcat a kozvetlendul
az also szintre (a grill alatt) helyezze,
hogy a zsir lefolyhasson,

® csukja be a suté ajtajat.

A grill és a fokozott grill funkcié ese-
tében a hémérsékletet 250°C-ra, mig
a ventilatoros grill funkcié esetében

190°C-ra kell allitani.

Figyelem!

Csak zart sUtéajtd mellett grillezzen.
A grill hasznalatakor a készulék hozza-
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férhetd részei nagyon felforrésodhatnak.
Javasoljuk, hogy gyermekek ne tartéz- °
kodjanak a suté kozelében.

Tésztabol késziilt ételek

® a tésztabodl készult ételeket a sutd °
gyari tartozékat képezé sutdlapokon
ajanlott sutni,

® 2o tésztaételek az eladott formakban
és a szaritéracsra helyezendd PY
sUtélemezeken is sUthetdk, a fekete
szinU sUtélemezeket ajanljuk, amelyek
jobban atadjak a hét és csokkentik a
sutési iddt,

® hagyomanyos fltés (felsé + alsd
fatéelem) hasznalata esetén nem
javasoljuk a vilagos és fényes felUletU
formak és talcak hasznalatat, az ilyen
tipusu formak hasznalata a tészta °
aljanak alulsutését okozhatja,

® aforrélevegds funkcid hasznalatakor
a sutétérnek nem kell az inditaskor °
elémelegednie, mas fltési médok
esetén azonban a sutétérnek eld kell
melegednie, mielétt az ételt betenné
a sutébe,

® mielétt kiveszi az edényt a sutébdl,
ellendrizze a sutés mindségét egy
fanyars segitségével (ha megfeleléen
sult, a nyarsnak szaraznak és tisztanak
kell maradnia a tésztaba szuras utan),

® asUté kikapcsolasa utan célszerl az
ételt korulbelul 5 percig a sUtében
hagyni,

® a forrélevegd funkcidt hasznald
ételek f6zési hémérséklete altaldban
20-30 fokkal alacsonyabb, mint a
hagyomanyos fézés (a felsé és alsd
fltéelemek hasznalataval),

® azl tablazatban megadott sutési
paraméterek hozzavetdlegesek, és
sajat tapasztalatai és sUtési szokasai
szerint moédosithatok,

® ha a szakacskonyvekben megadott
adatok jelentdsen eltérnek a tlzhely
hasznalati utmutatéjdban megadott
értékektdl, kérjuk, kdvesse az
Utmutatéban szereplé utasitasokat.

Has siitése

® az1kg-nal nagyobb husadagokat
sUtében kell elkésziteni, a kisebb
darabokat gazégdn ajanlott
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elkésziteni,

a sUtéshez héallo edényeket

ajanlunk hasznalni, és ezen edények
fogantyujanak is ellen kell alinia a
magas hémérsékletnek,
szaritéracson vagy racson torténd
sUtés esetén javasoljuk, hogy a legalsé
szintre helyezzen egy kis mennyiségu
vizzel teli tepsit,

a sUtési id6 kdzepén ajanlott a hust
legalabb egyszer a masik oldalara
forditani, sUtés kdzben a sutés kdzben
keletkezé lével (huslevessel) vagy
forrd - sés vizzel is idénként meg

kell locsolni a hust, hideg vizzel nem
szabad megontdzni.

ECO fiitési funkcié

az ECO futési funkcidé hasznalatakor az
ételkészités soran energiatakarékos,
optimalizalt fUtési modszer indul el,

a sUtési idé nem csokkenthetd
magasabb hémérséklet beallitasaval,
és nem ajanlott a sUtdt sutés elbtt
elémelegiteni,

sUtés kozben ne valtoztassa meg a
hémeérséklet-beallitast, és ne nyissa ki
az ajtot sutés kozben.
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SUTES A SUTOBEN - GYAKORLATI TANACSOK

Ajanlott paraméterek az ECO fiitési funkcié hasznalatakor

A sitsipari élel- ﬂs.:::;_ Hémérséklet Szint 146 [perc]
miszer tipusa ok (oc)
Keksz 180 - 200 2-3 50-70
Babovicky/muffi- 180 - 200 5 50-70
nok ECO
Halak 190 - 210 2-3 45-60
Marhahus 200 - 220 2 90 - 120
Sertéshus 200 - 220 2 90 - 160
Csirke 180 - 200 2 80 -100
Kényszerlevegds suté (alsé flitéelem + felsé flitéelem + ventilator)
glzi!il:\aiiszae:i Sitéfunkciok H6m(é°r ‘s:;'aklet Szint 1dé [perc]
tipusa
Keksz @ 160 - 200 2-3 30-50
Keksz A 150 3 25-35
Brii?f‘:'rfgi’/ O 160170 3 25-402
Bzz?f\ffgi’/ 155-170 3 25-4072
Pizza O 220-240" 2 15-25
Halak C] 210 - 220 2 45-60
Halak T 190 2-3 60 - 70
Kolbaszok 230 - 250 4 14-18
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‘,‘ siitc'.fipari L . Homérséklet A L
ele!mlszer Sutoéfunkciok (0c) Szint 1d6 [perc]
tipusa
Marhahus OJ 225 - 250 2 120 - 150
Sertéshus OJ 160 - 230 2 90 -120
Csirke T 180 - 190 2 70 - 90
Csirke OJ 160 - 180 2 45-60
Z6ldségfélék OJ 190 - 210 2 40 - 50
76ldségfélék 170 -190 3 40-50

Az idépontok a fltetlen kamrara vonatkoznak, hacsak masképp nem szerepel. EI6me-
legitett sUtdében a megadott idét 5-10 perccel roviditse meg.

) FUtson fel egy Uressutot

2 A megadott iddk kis formakban lévé siteményekre vonatkoznak

Figyelmeztetés! A tablazatban felsorolt paraméterek hozzavetdlegesek, és sajat tapasz-

talatai és konyhai preferenciai szerint moédosithatok.

Siitemények siitése

Az étel ti- Fitési Homeér- Siitésl
Tartozékok Szint funk- o o idé 2
pusa séklet°c) 4
(min.)
Sutélemez
sUitemények 3 E] 160 -170" 25-4072
sUtéséhez
Sutélemez _
sUtemények 3 A 155-170" | 25-402
sUtéséhez
Kis sitemé- .
nyek Sutélemez
sUtemények 3 155-170" | 25-402
sutésehez
2+4
SUtdtalca SUtsé- | 2 - tepsi a hus 3 2
talca hushoz sttéséhez 155-170 25-30
4 - sUtbtalca
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L . Fiitési P Siitési
A:::el b Tartozékok Szint funk- :z:l‘;l‘:c) id6é 2
P cié (min.)
Sutélemez
sUtemények 3 C] 150-160" | 30-4072
sUtéséhez
Sutélemez _
sUtemények 3 A 150 -170" 25-352
sUtéséhez
Mézeskalacs —
(csikok) Sutélemez
sitemények 3 150-170" | 25-352
sUtéséhez
2+4
Sutétalca SUté- | 2 - tepsi a hus ) 3 _2c2)
talca hushoz sutéséhez 160 -175 25-35
4 - sUtétalca
Zsirmentes Grill + sUtétalca 3 2
keksz fekete @ 26 cm 3 [j 170 -180 30-45
a racson
lévé formak
Grillsiits + ket | 210%an he-
Alma rétes | sUtélemez feke- 4 s C] 180-200" | 50-702
te @20 cm el,a .hatso
oldal jobbra,
az elulsé oldal
balra

) Az idék, hacsak masképp nem szerepel, fltetlen sttére vonatkoznak:
2 Fltson fel egy Ures sutét, ne hasznalja a gyorsfltés funkciot korulbelll 5 percig.

Grillezés
Az étel . . Fiitési HEémér- 1dé
tipusa Tartozékok Szint funkcié | séklet°c) min.
Racs 4 e 2507 15-25
Fehér ke- .
nyér piritds o
vere Racs 4 2507 2-3
Grillracs + tepsi 4 - racs
Marhabur- a husnak (a 3-tepsia 2500 1oldal 10 -15
gerek paralecsapddas | hus sutésé-
o 2oldal8-13
felfogasara) hez

) Fltse fel az Ures sttt 5 percre bekapcsolva, ne hasznalja a gyorsflités funkciot.
2 Az Ures sUtét 8 percre bekapcsolva melegitse fel, ne hasznalja a gyorsfltés funkciét

Slités
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Az étel L q Fiitési | Homérsék- 1do
tipusa B SENE funkcioé let(°c) min.
Crillracs + tepsi 2 -racs
a husnak (a 1-tepsia e
paralecsapddas | hus sutésé- 180-190 70-90
felfogasara) hez
Egész csirke
Grillracs + tepsi 2 -racs
a husnak (a 1-tepsia o
paralecsapddas | hus sttésé- . 180-190 80-100
felfogasara) hez

Az idépontok a fltetlen kamrara vonatkoznak, hacsak masképp nem szerepel. EIéme-
legitett sUtében a megadott idét 5-10 perccel roviditse meg.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A felhasznalé gondossaga a tlzhely tisztan tartasaban és megfeleld karbantartasaban
jelentds hatassal van a problémamentes mikodés meghosszabbitasara.

Tisztitas el6tt kapcsolja ki a tlizhelyet, és ellenérizze, hogy minden forgatégomb "
e" /"0"allasban van-e . A tisztitasi miiveleteket csak a tiizhely lehiilése utan lehet
megkezdeni.

Sitd suité

® A sUtét minden hasznalat utdn meg kell tisztitani. A sUté tisztitasakor a vilagitast
be kell kapcsolni, hogy a munkaterulet jobban lathatd legyen.

® A sUtdtér mosasat csak meleg vizzel és kevés folyékony mosogatdszerrel végezze.

® Goéztisztitas-Steam Clean

- Ontsén 0,25 | vizet (1 pohar) a siitébe helyezett edénybe, alulrél az elsé szintre,

- csukja be a suté ajtajat,

- Allitsa a hémérsékletszabalyozd tarcsat 50°C-ra, a funkcidszabalyozd tarcsat
pedig az alsé fltési pozicidba ,

- asutétérben kb. 30 percig melegitse a sutét,

- atisztitasi folyamat befejezése utan nyissa ki a sUté ajtajat, torolje at a kamra
belsejét szivaccsal vagy ruhaval, majd mossa el meleg vizzel és mosogatdszerrel.

/\ rigyetemt

Az Uvegfrontok tisztitdsahoz és karbantartdsahoz ne hasznaljon csiszoléanyagokat
tartalmazé tisztitdszereket.

A sité izzéjanak cseréje*

Az aramutés lehetéségének elkerulése érdekében az izzé cseréje el6tt gy6z6djon
meg arrél, hogy a késziilék ki van kapcsolva.

e Allitsa az 6sszes vezérlégombot " @" /0" allasba, és kapcsolja ki a késziléket,
® Csavarja ki és mossa le az Uveg lampaernydt, és mindenképpen torolje szarazra.
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Csavarja ki az izzét a foglalatbdl, szukség esetén cserélje ki az izzot egy Uj izzora -
magas hémérsékletd (300 °C) izzé paraméterekkel:

- feszlltség 230 V

- teljesitmény 25 W

- el4-esszal

Csavarja be az izzét, ugyelve arra, hogy pontosan illeszkedjen a keramia foglalatba.
Csavarja fel az Uveg lampaernydt.

Suté vilagitas

*egyes tipusok esetében

A halogén izzé cseréje a siitében*

Az aramutés elkerulése érdekében gy6z6djon meg arrél, hogy a készulék ki van
kapcsolva, mielétt kicseréli a halogén izzét.

Allitsa az dsszes vezérlégombot " @" /"0" 4lldsba, és kapcsolja ki a készlléket,
Csavarja le és mossa ki a lampaernyét, majd tordlje alaposan szarazra.
Tavolitsa el a halogén izzét egy rongy vagy papir segitségével, szUkség esetén
cserélje ki egy Uj G9 izzéra:

- feszlltség 230V

- teljesitmény 25W

Helyezze a halogén izzdt pontosan a foglalatba.

Csavarja fel a lampaernyét.

o

T e
=1

By

Suté vilagitas

Figyelem! Ugyelni kell arra, hogy az izzét ne érintse meg kézvetleniil az ujjaival.

A D betUlvel jelolt sUtdk a sUtébetétek (betétracsok) kdnnyen eltavolithatd
huzalvezeté sinnel (rdccsal) voltak felszerelve. A mosashoz torténd eltavolitashoz
huzza ki az el6l taldlhaté zsanért, majd csUsztassa el a vezetdsint, és vegye ki a
hatsé zsanérbdl.
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Kihazza az ajtét

Az ajté kihdzhato a sttdtérhez vald jobb
hozzaférés és a tisztitas érdekében. Enhez
nyissa ki az ajtot, forditsa fel a zsanérban
taldlhato rogzitéelemet (A dbra). Nyissa
ki kissé az ajtot, emelje fel és huzza elére.
Az ajto felszereléséhez forditott médon
jarjon el. A felszereléskor Ugyelni kell arra,
hogy a zsanérkivagas megfeleléen Uljon
a zsanértarté kiemelkedésen. Miutan

az ajtoét a tlzhelyre szerelték, a zardele-
met fenntartas nélkul le kell hajtani, és
ovatosan be kell nyomni. A reteszeléelem
helytelen beallitasa a zsanér sérllését
okozhatja, amikor megprobalja bezarni
az ajtot.

A

Csuklés zsanér reteszelés

A belsé liveglap eltavolitasa

1. Egy Phillips csavarhuzéval csavarja ki
az oldalsé kapcsok csavarjait (B abra).

2. Tavolitsa el a rogzitéelemeket egy
lapos csavarhuzoéval, és vegye ki a felsé
ajtésint (B, C abra).

3. Tavolitsa el a belsé Uveget az ajtd aljan

lévé fogantyukral.
Vegye ki a kdzponti Uveget (D abra).

4. Tisztitsa meg az Uveget meleg vizzel és
kis mennyiségl mosdszerrel.
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A késébbi dsszeszerelésnél kdvesse a
forditott sorrendet. Az Gvegtabla sima

részének felul kell lennie. A

Figyelem! Ne nyomja a felsé rudat egy- Figyelem!
szerre az ajté mindkét oldalaba. A felsd
ajtésin megfeleld felszereléséhez els-
szor a sin bal végét illessze be az ajtdba,
majd a jobb végét nyomja be a hallhatd
"kattanasig". Ezutan nyomja meg a savot
a bal oldalrdl, amig hallhato "kattanast"
nem hall.

Minden javitast és beallitast
megfelelé engedéllyel rendelkezéd
szervizcégnek vagy szerelének kell
elvégeznie.

00
00

A belsé Uveglap eltavolitdsa

Idészakos felillvizsgalatok

A tlzhely tisztan tartasara iranyuld

tevékenységeken kivul a kovetkezdkre is

szUkség van:

® a tlzhely kezel6szerveinek és
mukodési rendszereinek idészakos
ellenérzését. A garanciaidé végeén,
legalabb kétévente egyszer, a
szervizcéget meg kell bizni a tlzhely
mUszaki ellenérzésének elvégzésével,

® az azonositott mukodeési hibak
kijavitasa,

® a tlzhely mUkdds rendszereinek
iddszakos karbantartasa.
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HIBAELHARITAS

Minden vészhelyzetben sziUkség van:

® kapcsolja ki a tlzhely mUkods rendszereit

® kapcsolja ki az elektromos halézatot

® javitas bejelentése

® egyes kisebb hibakat a felhasznald az alabbi tablazatban szerepléutasitasok
betartasaval maga is orvosolhat ; a tablazatban szereplé aldbbi pontokat az
Ugyfélszolgadlathoz vagy a szervizhez valé fordulas elétt érdemes atnézni.

PROBLEMA CAUSE POSTUP

ellendrizze a hazvezeték
1. a készulék nem mUikddik | aramszUnet biztositékat, cserélje ki a
kiégett biztositékot

huzza meg az izzdt, vagy

2.a sutd vilagitasa nem cserélje ki a sérultet (lasd

laza vagy serult izzo

mukodik a Tisztitas és karbantartas
fejezetet)
a készuléket levalasztottak TP
o - ) . az aktualis idé bedllitasa
3. programozo kijelzé a halézatrdl, vagy pilla- (3sd. Programozéi kézi-
az idét" 0.00 " mutatja natnyi feszlltségkiesés : 9

tértént kényv)

MUSZAKI ADATOK

Névleges feszUltség 230V~50 Hz
Névleges teljesitmény max. 3,5 kW
Kalyha méretei 59,5 /59,5 /57,5 cm

Megfelel az Eurépai Unidban alkalmazandd EN 60335-1; EN 60335-2-6 szabvanyok
kovetelmenyeinek.

Az elektromos csévek energiacimkéin szereplé informaciok az EN 60350-1/ IEC 60350-1
szabvanynak megfeleléen vannak megadva. Ezeket az értékeket normal terhelés
mellett hataroztak meg, a kdvetkezd funkciok aktiv mikodésével: also és felsé fltés
(normal Gzemmad) és ventilatoros fltés (ha van).

Az energiahatékonysagi osztaly a termékben rendelkezésre all6 funkcidk alapjan kerult
meghatarozasra az aldbbi prioritas szerint:

ECO kényszeritett légkeringetés (meleglevegdé-fités + ventilator)

ECO
Kényszeritett légkeringetés ECO (alsé flitéelem + felsé flitdelem + kenyér-
piritd + ventilator) ECO

ECO

Standard ECO Uzemmad (alsé fltdelem + felsé futdelem)
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Az energiafogyasztas vizsgalatakor tavolitsa el a teleszkdpos sineket (ha vannak).
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Nous vous remercions de I'achat d’un appareil SIGURO. Nous vous
remercions de votre confiance et nous sommes contents de vous
présenter ici cet appareil dans les pages suivantes, ainsi que I'en-

semble de ses fonctionnalités et modes d’usage.

Nous misons sur la clarté et la responsabilité, par conségquent, nous coopé-
rons exclusivement avec des fournisseurs qui respectent nos critéres stricts
en matiére de protection des intéréts des employés, évitant les exces et
offrant des conditions de travail décentes.

Si vous avez besoin d'aide en vue d'un entretien plus poussé ou une répa-
ration du produit, avec une intervention sur les composants internes, notre
service aprés-vente est disponible a I'adresse email

siguro@alza.cz, vous pouvez également contacter par téléphone un opéra-
teur de notre ligne d'informations. Nous avons réuni ces points de contacts
afin de vous satisfaire en cas de problémes avec les produits, les contacts
susmentionnés peuvent également servir en cas de réclamation ou de ser-
vice post-garantie.

INFORMATIONS RELATIVES A LA SECURITE

Veuillez lire attentivement le présent manuel et le
conserver pour une consultation future.

Attention. L'appareil et ses parties accessibles sont chauds pendant I'utilisa-
tion. Une attention particuliére doit étre accordée a la possibilité de toucher
les éléments chauffants Les enfants de moins de 8 ans ne doivent pas étre
autorisés a s'approcher de I'appareil sans surveillance constante.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et par des per-
sonnes présentant des limitations physiques, mentales ou psychologiques
Ou sans expérience ni connaissances pratiques, a condition que cela soit fait
sous surveillance ou conformément aux instructions d'utilisation remises par
les personnes responsables de leur sécurité. Faites trés attention aux enfants
afin qu'ils ne jouent pas avec I'appareil. Les activités de nettoyage et d'entre-
tien ne peuvent pas étre effectuées par des enfants non surveillés.

L'appareil se réchauffe pendant son utilisation. Il est recommandé de faire
preuve de prudence et d'éviter de toucher les éléments chauds a l'intérieur
du four.

Les parties accessibles de l'appareil peuvent devenir trés chaudes. Nous re-
commandons que les enfants ne soient pas autorisés a s'approcher du four.

Attention. N'utilisez pas de nettoyants agressifs ou d'objets métalliques
pointus pour nettoyer la vitre de la porte, car ils risquent de rayer la surface,
ce qui peut provoquer des fissures dans le verre.

Attention. Pour éviter tout risque d'électrocution, assurez-vous que l'appareil
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est éteint avant de changer I'ampoule.

Il est interdit d'utiliser un égquipement de nettoyage a la vapeur pour nettoyer
l'appareil.

Risque de bralure ! De la vapeur chaude peut s'échapper lorsque la porte du
four est ouverte. Ouvrez la porte du four avec précaution pendant ou aprés la
cuisson. Ne vous penchez pas sur la porte pour l'ouvrir. Sachez que la vapeur
peut étre invisible en fonction de la température.

L'appareil se réchauffe pendant son utilisation. Une extréme prudence
est recommandée pour éviter de toucher les parties chaudes a
l'intérieur du four.

- Une attention particuliére doit étre accordée aux enfants qui se
trouvent prés de la cuisiniére. Le contact direct avec un poéle en
fonctionnement peut provoquer des brGlures'!

Il faut veiller a ce que les petits appareils ménagers, y compris les
cables, ne touchent pas directement le four chaud, car l'isolation de ces
appareils ne résiste pas aux hautes températures.

Ne posez pas d'objets pesant plus de 15 kg sur la porte du four ouverte.
N'utilisez pas de nettoyants agressifs ou d'objets métalliques pointus
pour nettoyer la vitre de la porte, car ils risquent de rayer la surface, ce
qui peut entrainer des fissures.

Interdiction d'utiliser des fours présentant des défauts techniques. Tous
les défauts ne peuvent étre corrigés que par des personnes disposant
de l'autorisation appropriée.

Dans toute situation causée par un défaut technique, l'alimentation
électrique du four doit étre débranchée sans faute.

COMMENT ECONOMISER L'ENERGIE

Ceux qui utilisent I'énergie de maniere responsable protégent non
seulement le budget de leur ménage, mais agissent également de
maniere consciente pour I'environnement. Alors aidons, économi-

sons |'électricité ! Suivons les régles suivantes :

- Evitez de jeter inutilement un coup d'ceil dans le four a la nourriture
en cours de préparation. N'ouvrez pas la porte du four trop souvent.

- N'utilisez le four que lorsqu'il y a une grande quantité d'aliments. La
viande pesant jusqu'a 1 kg peut étre cuite plus doucement dans une
marmite sur la cuisiniere.

- Utilisation de la chaleur résiduelle du four. Si le temps de cuisson
est supérieur a 40 minutes, éteignez le four 10 minutes avant la fin de
la cuisson. Attention ! Si vous utilisez un programmateur, réglez des
temps de cuisson plus courts en conséguence.

- Fermez soigneusement la porte du four. La chaleur s'échappe
par la saleté des joints de la porte. |l est préférable de les retirer
immédiatement.

- N'installez pas de fours a proximité de réfrigérateurs/congélateurs.
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DEVERROUILLAGE

L'équipement a été protégé contre les dommages par un emballage pendant toute la
durée du transport.

Apres avoir déballé l'appareil, veuillez éliminer les piéces d'emballage de maniére a ne
pas mettre en danger I'environnement.

Tous les matériaux utilisés pour I'emballage ne sont pas nocifs pour I'environnement,
sont 100% recyclables et marqués du symbole approprié.

Attention ! Les matériaux d'emballage (sacs en polyéthyléne, morceaux de polystyréne,
etc.) doivent étre tenus hors de portée des enfants pendant le déballage.

DECLASSEMENT

A la fin de sa vie utile, ce produit ne doit pas étre éliminé, par exemple avec les déchets
municipaux normaux, mais doit étre apporté a un point de collecte et de recyclage
des équipements électriques et électroniques. Ceci est indiqué par un symbole sur le
produit, le manuel d'instructions ou I'emballage.

Les matériaux utilisés dans I'équipement peuvent étre réutilisés conformément a leur
étiquetage.

En réutilisant, en récupérant des matériaux ou en utilisant des équipements usagés
d'une autre maniere, vous contribuez de maniére significative a la protection de notre
environnement.

Les informations sur le site d'élimination approprié pour les équipements usagés sont
disponibles aupres des autorités municipales.
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DESCRIPTION DU PRODVUIT

Lumiére du contréleur thermostatique L

Indicateur de fonctionnement du four R

Roue de contréle du régulateur de température

Molette de commande pour la sélection des fonctions du four
Programmateur électronique

1 ©

UAWN=

00

FR-53



FR

CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

Equipement du four

*pour certains types
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INSTALLATION

& Installation du four

L'espace cuisine doit étre sec et aéré, avec une ventilation efficace, et la cuisiniere
doit étre placée de maniere a ce que toutes les commmandes soient facilement
accessibles.

Le four est fabrigué en classe VY. Les meubles a encastrer doivent étre dotés d'un
revétement et d'une colle pour le collage résistant a une température de 100 °C. Si
cette condition n'est pas respectée, la surface risque de se déformer ou la doublure
de se décoller.

Préparez un trou dans le meuble aux dimensions indiquées sur les photos :
mortaise sous plague, mortaise haute. Si lI'armoire a une paroi arriere, il fauty
découper un trou pour le raccordement électrique.

Insérez le four a fond dans le trou et empéchez-le de glisser a l'aide de quatre vis.

Attention!
Installer avec l'alimentation électrique déconnectée.

Raccordement du four a I'alimentation électrique

Avant de raccorder le four a I'alimentation électrique, il est important de lire les infor-
mations figurant sur I'étiquette d'usine.

La cuisiniere est adaptée en usine pour une alimentation en courant alternatif,
monophasé (230 V IN ~ 50 Hz) et équipée d'un cordon d'alimentation de 3 x 1,5
mm?2 d'une longueur d'environ 1,5 m avec un contact de protection.

La prise électrique doit étre équipée d'une broche de protection. Il est essentiel
que la prise électrique soit accessible a l'utilisateur aprés l'installation du four.

Avant de brancher la cuisiniere dans la prise, vérifiez que :

® e fusible et le cablage électrique peuvent supporter la charge de la cuisiniere,
le circuit alimentant la prise doit étre sécurisé par un fusible de 16A minimum,

® |e systeme de distribution électrique est équipé d'un systéme de mise a la terre
efficace répondant aux exigences des normes et reglements applicables,

® |a prise est facilement accessible.
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La fiche doit étre accessible apreés l'installation du four.

Attention ! Si un cable d'alimentation non détachable est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, un réparateur spécialisé ou un professionnel qualifié pour
éviter tout danger.
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OPERATION

Avant d'allumer le four pour la
premiére fois

® retirer les éléments de I'emballage,
nettoyer la chambre du four des
conservateurs appliqués en usine,

® retirez I'équipement du four et lavez-
le a I'eau chaude avec un liquide
vaisselle,

® activez la ventilation de la piéce ou
ouvrez une fenétre,

® tourner la molette de commande des

fonctions du four sur la position [j

ou (voir chapitre : Fonctionnement
du programmateur et commande du
four),

® chauffer le four (a 250°C, environ 30
min.), enlever les saletés et le laver
soigneusement.

Important !

La chambre du four ne doit étre lavée
gu'avec de I'eau chaude et un peu de
liguide vaisselle.

Attention !

Dans le cas des cuisinieres équipées d'un
programmateur Ta électronique, I'écran
affiche"0:00" lorsqu'il est branché. L'heure
actuelle du programmateur doit étre
réglée. (Voir le manuel d'instructions du
programmateur) Le fait de ne pas régler
I'neure actuelle empéche le four de fonc-
tionner.

Fonctions du programmateur

OK: bouton pour sélectionner le mode de
fonctionnement

>: Bouton Plus

<: Bouton Moins

%: symbole de la disponibilité au travail

&: symbole de la minuterie
B symbole de la durée du travail
Fl: symbole de la cessation d'activité

Localisation de I'heure
actuelle

Lors de la mise sous tension ou de la re-
mise sous tension apres une coupure de
courant, I'écran affiche un 0.00pulsé :
® appuyez et maintenez enfoncé
le bouton OK ou les boutons < /
>simultanément) jusqu'a ce que le
symbole 1 apparaisse a |'écran et que
le point sous le symbole clignote,
® régler'heure actuelle dans les 7
secondes 2 |'aide des boutons </ >.
Au bout de 7 secondes environ apres la
fin du réglage de I'neure, les nouvelles
données sont mémorisées et le point
sous le symbole @ cesse de clignoter.
Vous pouvez corriger I'heure ultérieure-
ment en appuyant simultanément sur les
boutons </ >, tandis que le point sous le
symbole @ clignote, vous pouvez corriger
I'neure actuelle.

Attention !
Le four peut étre mis en marche lorsque
le symbole iapparait sur I'écran.

Minuterie

La minuterie peut étre activée a tout
moment, quel que soit I'état d'activité des
autres fonctions du programmateur.

La plage de temps mesurée va de 1 mi-
nute a 23 heures et 59 minutes.

Il est nécessaire de régler la minuterie :

® appuyez sur la touche OK, le symbole
clignote sur I'écran &

® utiliser les boutons pour régler la
durée de la minuterie </ >, I'écran
affichera la durée de la minuterie
réglée et la fonction de travail active
£y une fois la durée réglée écoulée, un
signal sonore retentira et un voyant
clignotant se mettra en marche &

® appuyezsur la touche </ >ou OK et
maintenez-la enfoncée pour éteindre
le signal, le symbole £ s'éteint et

FR - 58



I'écran affiche I'heure actuelle aprés
environ 7 secondes.

Attention!

Si le signal audio n'est pas désactivé ma-
nuellement, il s'éteint automatiquement
apres environ 7 minutes.

Travail semi-automatique

Si le four doit étre éteint a une certaine
heure, vous devez :

® réglez le bouton de commande du
four et le bouton de commande de
la température sur la position dans
laguelle le four doit fonctionner,

® appuyez sur la touche OKjusgu'a ce
que l'écran affiche brievement un dur
et que le symbole Hclig note,

® utilisez les boutons pour régler la
durée de fonctionnement souhaitée <
/>, allant de 1 minute a 10 heures.

L'heure réglée sera mise en mémoire
apres environ 7 secondes, I'écran affiche-
ra a nouveau I'heure actuelle pendant
que le symbole Ilsera allume.

Une fois le temps réglé écoulé, le four
s'éteint automatiquement, un signal
sonore retentit et les symboles Hf*?et =
clignotent,

® mettez les boutons de commande du
four et le controle de la température
en position d'arrét,

® appuyez sur la touche </ > ou OK
et maintenez-la enfoncée pour
désactiver le signal. Les symboles -l
et =l s'éteignent et I'écran affiche
I'heure actuelle aprés environ 7
secondes.

Travail automatique

Si le four doit étre allumé a une heure
précise et éteint a une heure précise,
vous devez régler la durée de fonctionne-
ment et I'heure de fin:

® appuyez plusieurs fois sur la touche
OK jusgu'a ce que I'écran affiche
brievement dur et que le symbole &l
clignote,

® réglezle temps de fonctionnement
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souhaité a I'aide des boutons </ >
comme pour le fonctionnement
semi-automatique,

® appuyez plusieurs fois sur la touche
OK jusqu'a ce que la mention Fin
apparaisse brietvement a I'écran et
que le symbole = clignote,

® définir I'neure d'arrét (fin du travail)
3 l'aide des boutons </ >, qui est
limitée a 23 heures et 59 minutes,

® réglezle bouton de commande du
four et le bouton de commande de
la température sur la position dans
laquelle le four doit fonctionner. Si
les symboles Il et =] sont tous deux
actifs, le fonctionnement du four
commencera au moment résultant
de la difféerence entre I'heure de fin
programmeée et I'hneure de travail
programmeée (par exemple, I'heure
de travail programmeée est de 1
heure, I'neure de fin programmeée
est de 14h00, le four s'allumera
automatiquement a 13h00).

Lorsque le temps final est atteint, le four
s'éteint automatiquement, I'alarme
sonore est activée et les symboles et =]
commencent a pulser en méme temps,

® mettez les boutons de commande du
four et le controle de la température
en position d'arrét,

® appuyez sur latouche < /> ou OK
et maintenez-la enfoncée pour
éteindre le signal, les symboles Ilet
= s'éteignent et I'écran affiche I'neure
actuelle aprés environ 7 secondes.

Effacer les parameétres

Vous pouvez effacer les réglages de la
minuterie ou la fonction de travail auto-
matique a tout moment.

Pour effacer les parametres de travail

automatique :

® appuyez simultanément sur les
boutons </ >,

Effacer les paramétres de la minuterie :

® OK pour sélectionner la fonction de
minuterie,

@ appuyez a nouveau sur les boutons
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</>,

Modification de la tonalité du
signal audio

La tonalité du signal sonore peut étre

modifiée

comme suit :

® appuyez simultanément sur les
boutons </ >,

® sélectionnez la fonction de tonalité
avec la touche OK , les indications sur
|'écran clignotent :

® utilisez les boutons < /> pour
sélectionner la bonne tonalité :
de1a 3 en utilisant le bouton >
de 3a1en utilisant le bouton <.

Modifier la luminosité de
I'écran
Vous pouvez modifier la luminosité de
I'écran de1a 9,1 étant le réglage le plus
sombre et 9 le plus clair. La valeur saisie
n'est applicable que lorsque I'horloge est
inactive (c'est-a-dire que l'utilisateur n'a
touché aucun des boutons pendant au
moins 7 secondes).
Vous pouvez modifier la luminosité de
I'écran comme suit :
® appuyez simultanément sur les
boutons </ >,
® utilisez la touche OK pour
sélectionner la fonction bri (la
premiére pression vous amene a
la fonction tonalité, la deuxiéme
pression a la fonction bri).
® utilisez les boutons </ > pour

sélectionner la luminosité appropriée :

de1a9alaide du bouton >
de 9 a1len utilisant le bouton <.

Attention!

Lorsque I'horloge est active (c'est-a-dire
que l'utilisateur a appuyé sur le bouton
au cours des 7 dernieres secondes), la
luminosité de I'écran est a son maximum.

Mode nuit

De 22 heures a 6 heures du matin, ils ré-
duisent automatiquement la luminosité
de I'écran.

Fonctions et fonctionnement
du four

Four a air pulsé (avec
ventilateur)

Le four peut étre chauffé a l'aide des élé-
ments chauffants inférieurs et supérieurs
et du gril. Le fonctionnement de ce four
est contrélé par le bouton de commande
du four - le réglage s'effectue en tournant
le bouton sur la position correspondant a
la fonction sélectionnée, et par le bouton
de commande de la température - le
réglage s'effectue en tournant le bouton
sur la position correspondant a la tempé-
rature sélectionnée.

Pour éteindre, réglez les deux boutons
rotatifs sur " @" /"0".

Attention!

Lorsque l'une des fonctions du four est
activée, le chauffage (élément chauffant,
etc.) ne s'enclenche qu'apres le réglage
de la température.
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Positions possibles du bouton
rotatif pour la sélection de la
fonction du four

] Chauffage rapide
——J Thermorégulation et grille-pain

en marche. Il est utilisé pour le
chauffage d'entrée du four.

. Ln_ne
Décongélation
Seul le ventilateur est en marche,

sans l'utilisation d'aucun chauf-
fage.

A

Ventilateur en marche

A_ | ainsi que le gril

Dans cette position du volant

de commande, le four assure la
fonction de gril avec ventilateur.
L'utilisation de cette fonction dans
la pratique permet d'accélérer le
processus de rotissage et d'amé-
liorer le goUt des aliments.

Torréfacteur amélioré
(super torréfacteur)

'activation de la fonction "super
rotissoire" vous permet de griller
pendant que le feu supérieur

est allumé. Cette fonction per-
met au four de développer une
température plus élevée dans le
compartiment supérieur du four,
ce qui entraine un brunissement
plus prononcé des aliments et
permet également de rotir de plus
grandes portions.

Griller sur

La surface "grill" est utilisée pour
rotir de petites portions de viande
: steaks, darnes, poissons, toasts,
saucisses, plats rotis (I'épaisseur
des plats rétis ne doit pas dépas-
ser 2-3 cm, pendant la cuisson il
est nécessaire de les tourner de
l'autre coté).

Chauffage inférieur sur
Dans cette position du volant de

commande, le four chauffe exclu-
sivement en utilisant le chauffage
inférieur. Faire griller les patisse-
ries par le bas (par exemple, les
patisseries humides et les patisse-
ries fourrées aux fruits).

Chauffage inférieur et
supérieur activé

En plagant la molette sur cette
position, le four est chauffé par convec-
tion. Excellent pour la cuisson des petits
pains, de la viande, du poisson, du pain,
de la pizza (il est nécessaire de préchauf-
fer le four ainsi que d'utiliser des plaques
de cuisson foncées) ; la cuisson se fait sur
un seul niveau.

Ventilateur en marche
i ainsi que le chauffage
inférieur et supérieur.

Dans cette position de travail
du volant de commande, le four met
en ceuvre la fonction de cuisson. Four a
convection avec ventilateur.

;. Eclairage indépendant

P
A\« du four
En réglant le volant de commande

sur cette position, la chambre du
four est éclairée

T Chauffage ECO
——) Cette fonction peut étre utilisée
ECO pour activer une méthode de

chauffage optimisée afin d'éco-
nomiser de I'énergie pendant la
préparation des aliments. Lorsque
le bouton rotatif est dans cette po-
sition, I'éclairage du four est éteint.

Lampe de controle

La mise en marche du four est indi-
guée par l'allumage des deux témoins
lumineux R et L. L'allumage du témoin
lumineux R indique que le four est en
fonctionnement. Lorsque la lampe L
s'éteint, cela signifie que le four a atteint
la température programmeée. Si les re-
cettes de cuisine recommandent de pla-
cer les aliments dans un four préchauffe,
cette opération ne doit pas étre effectuée
avant la premiere extinction du voyant L.
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Pendant la cuisson, la lampe L s'allume et
s'éteint périodiquement (pour maintenir

la température a l'intérieur de la chambre

du four). Le témoinR peut également étre o
allumé dans la position du bouton rotatif
"éclairage de la chambre du four".

Utilisation du gril

Le processus de grillage se produit grace
au rayonnement infrarouge émis par
I'élément chauffant du gril.

Pour allumer le gril, il faut:
® placer le bouton rotatif du four sur
la position marquée du symbole

-

® chauffer le four pendant environ
5 minutes (avec la porte du four
fermée), L
® placez le plateau dans le four au
niveau de travail approprié et, en
cas de cuisson sur un gril, placez le
plateau au niveau immédiatement
inférieur (sous le gril) pour que la L4
graisse s'écoule,
® fermez la porte du four.

°
Pour les fonctions de gril et de gril
amélioré, la température doit étre
réglée sur 250°C, tandis que pour la
fonction de gril ventilé, elle doit étre
réglée sur 190°C. o

Attention!

Ne grillez que lorsque la porte du four est
fermée.

Si le gril est utilisé, les parties acces- L
sibles de l'appareil peuvent devenir trés
chaudes. Nous recommandons que les
enfants ne soient pas autorisés a s'appro-

cher du four.

Plats en pate

® il est recommandé de cuire les plats
a base de pate sur les plaques de
cuisson qui sont un accessoire d'usine
de la cuisiniere,

® les plats de pate peuvent également
étre cuits dans les moules vendus
et sur des plaques de cuisson qui
doivent étre placées sur une grille de
séchage. Nous recommandons les
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plaques de cuisson de couleur noire,
qui transmettent mieux la chaleur et
réduisent le temps de cuisson,

en cas d'utilisation d'un chauffage
conventionnel (élément chauffant
supérieur + inférieur), il est déconseillé
d'utiliser des moules et des plateaux
a surface claire et brillante, 'utilisation
de ce type de moule pouvant
entrainer une sous-cuisson du fond
de la pate,

lorsque vous utilisez la fonction air
chaud, il n'est pas nécessaire de
préchauffer I'enceinte du four au
départ, mais avec les autres méthodes
de chauffage, I'enceinte du four doit
étre préchauffée avant l'insertion des
aliments,

avant de sortir le plat du four, vérifiez
la qualité de la cuisson avec une
brochette en bois (si la cuisson est
correcte, la brochette doit rester séche
et propre aprés avoir piqué la pate),
apres avoir éteint le four, il est
conseillé de laisser les aliments dans
le four pendant environ 5 minutes,

les températures de cuisson des
aliments utilisant la fonction air chaud
sont généralement inférieures de

20 a 30 degrés a celles de la cuisson
traditionnelle (utilisant les éléments
chauffants supérieurs et inférieurs),
les parametres de cuisson indiqués
dans le tableau 1 sont approximatifs
et peuvent étre ajustés en fonction
de votre propre expérience et de vos
habitudes de cuisson,

si les informations données dans

les livres de cuisine different
sensiblement des valeurs indiquées
dans le manuel d'instructions de

la cuisiniére, veuillez suivre les
instructions du manuel.
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Rotir la viande

® les portions de viande de plus de 1 kg doivent étre préparées au four, les morceaux
plus petits sont recommandés pour étre préparés sur des brlleurs a gaz,

® nousrecommandons d'utiliser des récipients résistants a la chaleur pour la cuisson
au four. Les poignées de ces récipients doivent également étre résistantes aux
hautes températures,

® lors de la cuisson sur une grille de séchage ou sur une grille, nous vous
recommandons de placer une plagque de cuisson avec une petite quantité d'eau au
niveau le plus bas,

® il est recommandé de retourner la viande au moins une fois au milieu du temps
de cuisson. Pendant la cuisson, il est également nécessaire d'arroser la viande de
temps en temps avec le jus (bouillon) produit pendant la cuisson ou avec de I'eau
chaude salée, la viande ne doit pas étre arrosée avec de l'eau froide.

Fonction de chauffage ECO

® lorsque vous utilisez la fonction de chauffage ECO, une méthode de chauffage
optimisée est lancée pour économiser de I'énergie pendant la préparation des
aliments,

® il n'est pas possible de réduire le temps de cuisson en réglant des températures
plus élevées, et il n'est pas recommandé de préchauffer le four avant la cuisson,

® ne modifiez pas le réglage de la température pendant la cuisson et n'ouvrez pas la
porte pendant la cuisson.
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LA CUISSON AU FOUR - CONSEILS PRATIQUES

Paramétres recommandés lors de l'utilisation de la fonction de

chauffage ECO
e = Fonc- a
Type d a.l e tions du L GO Niveau Temps [min.]
cuire (oC)

four
Biscuit 180 - 200 2-3 50-70
Muffins 180 - 200 2 50-70
Poisson 190 - 210 2-3 45-60

ECO
Boeuf 200 - 220 2 90 - 120
Porc 200 - 220 2 90 - 160

co
Poulet 180 - 200 2 80 -100

Four a air pulsé (élément chauffant inférieur + élément chauffant supérieur + ven-

tilateur)
rtpe k[ Foncuions au | vemedrsture [ ivesu | vemps rin
Biscuit OJ 160 - 200 2-3 30-50
Biscuit A 150 3 25-35
Muffins OJ 160 -170 " 3 25-402
Muffins 155-170 1 3 25-402
Pizza OJ 220-2407 2 15-25
Poisson C] 210 - 220 2 45-60
Poisson T 190 2-3 60 - 70
Saucisses 230 - 250 4 14 -18
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e | Fontions au [ Temetrtars | avesu | vempa i
Boeuf OJ 225 - 250 2 120 - 150
Porc OJ 160 - 230 2 90 -120
Poulet T 180 - 190 2 70 - 90
Poulet OJ 160 - 180 2 45-60
Légumes C] 190 - 210 2 40 -50
Légumes 170 -190 3 40-50

Les délais s'appliquent, sauf indication contraire, a une chambre non chauffée. Pour un

four préchauffé, réduisez les temps indiqués d'environ 5 a 10 minutes.

) Faites chauffer un four vide
2 Les temps indiqués sont pour des patisseries en petits moules

Attention : Les paramétres indiqués dans le tableau sont approximatifs et peuvent étre
ajustés en fonction de votre propre expérience et de vos préférences culinaires.

Cuisson des pétisseries

Fonc- Temps
A A tion de Tempéra- | de cuis-
Type de plat | Accessoires Niveau chauf- ture (0C) son 2
fage (min.)
Plateau pour
la cuisson des 3 C] 160 -170" 25-4072
patisseries
Plateau pour _
la cuisson des 3 155-1707 | 25-402
patisseries
. . Plateau pour
Petites patis- | |5 cyisson des 3 155-170" | 25-402
series patisseries
2+4
Plaque de cuis- 2 ;)(F:Larcf;e
=on Plaque de cuisson de 155-170" 25-5072
cuisson pour la B
: la viande
viande
4 - plague
de cuisson
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Fonc- Temps
. . tionde | Tempéra- | de cuis-
Type de plat | Accessoires Niveau chauf- ture (0C) |son?
fage (min.)
Plateau pour
la cuisson des 3 E] 150-160" | 30-4072
patisseries
Plateau pour _
la cuisson des 3 150-170Y | 25-352
patisseries
. Plateau pour
Sablés la cuisson des 3 150-1707 | 25-352
(bandes) patisseries
2+4
Plaque de cuis- 2 E)SllJarcll:e
sonPlaquede | isson de 160-175" | 25-357
cuisson pour la }
viande la viande
4 - plague
de cuisson
- Gril + plateau de
Biscuit sans cuisson noir @ 3 [z] 170-1807 | 30-452
graisse
26cm
les moules
surla
Planche a griller %gfézoen;
Strudelaux |+ deux plaques | 00l ) |180-2007 | 50-702
pommes de cuisson noir BTN
@20 cm .\I arriere
a droite,
l'avant a
gauche

) Les temps s'appliguent, sauf indication contraire, a un four non chauffé.
2 Faites chauffer un four vide, sans utiliser la fonction de chauffage rapide pendant
environ 5 minutes.

Grillades
Fonction .
Type de Accessoires Niveau de chauf- Tempera- Terpps
plat P ture (0C) min.
age
Grille 4 e 250 15-25
Toasts de .
ain blanc gy
P Grille 4 2507 2-3
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Type de Fonction Tempéra- Temps
P Accessoires Niveau de chauf- P np
plat P ture (0C) min.
age
Grille du gril .
4 - grille
Hambur- B plaque de 3 - plaque _ 1pagelo
cuisson pour - oo ] -15
gers de I3 vi de cuisson . 2507
boeuf a wandg .(pour pour rétir la
recueillir la viande 2 page 8-13
condensation)

' Chauffez un four vide en le mettant en marche pendant 5 minutes, n'utilisez pas la

fonction de chauffage rapide.
2 Chauffez le four vide en le mettant en marche pendant 8 minutes, n'utilisez pas la

fonction de chauffage rapide.

Cuisson au four

Fonc-
Type de a o tionde | Tempéra- Temps
plat LEE T R chauf- ture (0C) min.
fage
Grille du gril 2- grille
+ plaque de
cuisson pour 1-plague P
. de cuisson 180 - 190 70 -90
la viande (pour P
- pour rotir la
recueillir la .
. viande
Poulet condensation)
entier ; :
Grille du gril 2 grille
+ plaque de
cuisson pour 1 - plaque —
Sson p de cuisson 180 - 190 80-100
la viande (pour P
s pour rétir la
recueillir la .
. viande
condensation)

Les délais s'appliquent, sauf indication contraire, a une chambre non chauffée. Pour un
four préchauffé, réduisez les temps indiqués d'environ 5 a 10 minutes.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Le soin apporté par l'utilisateur a la propreté et a I'entretien de la cuisiniére a un im-
pact significatif sur la prolongation de son fonctionnement sans probleme.

Avant le nettoyage, éteignez la cuisiniére et vérifiez que tous les boutons rotatifs
sont réglés sur " @" /"0". Les opérations de nettoyage ne peuvent étre commen-
cées qu'apreés le refroidissement de la cuisiniéere.

Four de cuisson

® Le four doit étre nettoyé aprés chaque utilisation. Lors du nettoyage du four,
|'éclairage doit étre allumé pour permettre une meilleure visibilité dans la zone de
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travail.

® Lavezl'enceinte du four uniguement a l'eau tieéde additionnée d'une petite
guantité de liquide vaisselle.

® Nettoyage a la vapeur-Steam Clean
- verser 0,25 | d'eau (1 verre) dans le plat placé dans le four au premier niveau a
partir du bas,
- fermez la porte du four,
- réglez la molette de contrdle de la température sur 50°C et la molette de

contréle des fonctions sur la position de chauffage inférieure ,

- chauffer la chambre du four pendant environ 30 minutes,

- une fois le nettoyage terminé, ouvrez la porte du four, essuyez l'intérieur de la
chambre avec une éponge ou un chiffon, puis lavez a I'eau tiéde et au liquide
vaisselle.

A Attention!

N'utilisez pas de produits de nettoyage contenant des substances abrasives pour net-
toyer et entretenir les fagades en verre.
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Remplacement de |'ampou|e remplacez-la par une nouvelle
du four ampoule G9 si nécessaire :

p - . dél . - tension 230V
our éviter tout risque él ectro'cupon, - puissance 25W
assurez-vous que l'appareil est éteint

t de ch I ) ® Insérez l'ampoule halogéne
avant de changer fampoule. exactement dans la douille.

® Régleztous les boutons de controéle ® Vissez [abat-jour.

sur" @" /"0" et mettez I'appareil hors - . .
tension, 0
® Dévissez et lavez l'abat-jour en verre
et veillez a I'essuyer.
® Dévissez I'ampoule de la douille,
si nécessaire remplacez I'ampoule
par une nouvelle - ampoule haute

température (300 °C) avec paramétres

- tension 230 V !

- puissance 25 W Attention ! Il faut veiller a ne pas tou-

- filET4. cher directement I'ampoule avec les
® Vissez I'ampoule, en veillant a ce doigts.

qu'elle soit bien insérée dans la douille @ Les fours marqués de la lettre D

en céramique. étaient équipés de rails de guidage
® Vissez I'abat-jour en verre. en fil métallique (grilles) facilement

amovibles des inserts du four (grilles
d'insertion). Pour les retirer pour les

laver, tirez sur la charniére située a
° — —) ¢ I'avant, puis faites glisser le rail de
: B ) v\: : guidage et retirez-le de la charniere
] arriére.
ﬂ
L ) 1

Eclairage du four

*pour certains types

Remplacer I'ampoule halogéne

du four*

Pour éviter toute électrocution, assu-
rez-vous que l'appareil est éteint avant
de remplacer I'ampoule halogéne.

® Réglez tous les boutons de contréle
sur" @"/"0" et mettez I'appareil hors
tension,

® Dévissez et lavez I'abat-jour et == s

essuyez-le soigneusement.

® Retirez I'ampoule halogene a
I'aide d'un chiffon ou d'un papier,
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Tirer la porte pour l'ouvrir

La porte peut étre tirée pour faciliter I'ac-
cés a la chambre du four et le nettoyage.
Pour ce faire, ouvrez la porte, faites pivo-
ter vers le haut I'élément de sécurité situé
dans la charniere (fig.A). Ouvrez légeére-
ment la porte, soulevez-la et tirez-la vers
I'avant. Pour monter la porte, inversez la
procédure. Lors du montage, il faut veiller
a ce que la découpe de la charniére soit
correctement positionnée sur la saillie du
support de charniére. Aprés le montage
de la porte sur la cuisiniere, I'élément de
verrouillage doit étre rabattu sans réserve
et soigneusement enfoncé. Un mauvais
réglage de I'élément de verrouillage peut
endommager la charniére lors de la ten-
tative de fermeture de la porte.

A

Verrouillage par charniére

Retrait de la vitre intérieure

1. Alaide d'un tournevis cruciforme, dé-
vissez les vis des clips latéraux (Fig. B).

2. Retirez les fixations a l'aide d'un
tournevis a lame plate et retirez le rail
supérieur de la porte (Fig. B, C).

3. Retirez le verre intérieur des poignées
situées au bas de la porte.
Retirez le verre central (fig. D).

4. Nettoyez le verre avec de |'eau chaude
et une petite quantité de détergent.

Suivez 'ordre inverse pour le montage
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ultérieur. La partie lisse de la vitre doit se trouver en haut.

Attention ! Ne poussez pas la barre supérieure dans les deux cotés de la porte en
méme temps. Pour installer correctement le rail supérieur de la porte, insérez d'abord
I'extrémité gauche du rail dans la porte, puis poussez I'extrémité droite dans le "clic"
audible. Appuyez ensuite sur la barre depuis le c6té gauche jusqu'a ce que vous enten-
diez un "clic" audible.

00
00

Retrait de la vitre intérieure

Révisions périodiques

En plus des activités visant a garder le cuiseur propre, vous devez :

@ effectuer des contrédles périodiques de la fonctionnalité des commmandes et des
systémes d'exploitation de la cuisiniére. A la fin de la période de garantie, au moins
une fois tous les deux ans, I'entreprise de service doit étre chargée d'effectuer un
contréle technique de la cuisiniére,

® rectifier les défauts opérationnels identifiés,
® |'entretien périodique des systemes de fonctionnement de la cuisiniére.

A Attention!

Toutes les réparations et tous les réglages doivent étre effectués par une socié-
té de service ou un installateur ddment agréé.
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DEPANNAGE

Dans toute situation d'urgence, vous devez :
® éteindre les systemes de fonctionnement de la cuisiniere
débrancher l'alimentation électrique

°
® signaler une réparation
°

certains défauts mineurs peuvent étre corrigés par l'utilisateur en suivant les
instructions du tableau ci-dessous ; les points suivants du tableau doivent étre
examinés avant de contacter le service clientéle ou le service apres-vente.

PROBLEME

CAUSE

POSTUP

1. I'appareil ne fonctionne
pas

interruption de courant

vérifiez le fusible de l'ins-
tallation électrique, rem-
placez celui qui est grillé

2. I'éclairage du four ne
fonctionne pas

loose or damaged bulb

resserrer I'ampoule ou
remplacer celle qui est en-
dommageée (voir chapitre
Nettoyage et entretien)

3. écran du programma-
teur
indique I'neure " 0.00"

I'appareil a été déconnecté
duréseauouilyaeuune
perte momentanée de la
tension

régler I'heure actuelle (voir.
Manuel du programmeur)
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DONNEES TECHNIQUES

Tension nominale 230V~50 Hz
Puissance nominale max. 3.5 kW
Dimensions de la cuisiniére 59,5/59,5/57,5 cm

Il est conforme aux exigences des normes EN 60335-1; EN 60335-2-6 applicables dans
'Union européenne.

Les informations sur les étiquettes énergétiques des tubes électriques sont fournies
conformément a la norme EN 60350-1/IEC 60350-1. Ces valeurs sont déterminées a
charge standard avec les fonctions suivantes actives : chauffage inférieur et supérieur
(mode normal) et chauffage assisté par ventilateur (si disponible).

La classe d'efficacité énergétique a été déterminée en fonction des fonctionnalités
disponibles dans le produit, conformément a la priorité ci-dessous :

Circulation d'air forcée ECO (réchauffeur d'air chaud + ventilateur)

Circulation d'air forcée ECO (élément chauffant inférieur + élément
chauffant supérieur + grille-pain + ventilateur)

Mode ECO standard (élément chauffant inférieur + élément chauffant
supérieur)

ECO
L

ECO
ECO

Retirez les rails télescopiques (le cas échéant) lorsque vous testez la consommation
d'énergie.

Déclaration du fabricant

Le fabricant déclare par la présente que ce produit est conforme aux exigences
essentielles des directives européennes suivantes :

® directive basse tension 2014/35/CE

e directive sur la compatibilité électromagnétique 2014/30/CE

e directive erP - 2009/125/CE

et donc l'appareil a été étiqueté C E et une déclaration de conformité a été déli-
vrée aux autorités de surveillance du marché.
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SLOVENSKY

Pouzitie symbolu WEEE oznacuje, Ze tento
vyrobok sa nesmie likvidovat s komunal-
nym odpadom. Ak vyrobok spravne
zlikvidujete, prispejete k ochrane Zivotné-
ho prostredia. Podrobnejsie informacie

o recyklacii vyrobku ziskate na miestnom
zastupitelstve, u poskytovatelov sluzieb
likvidacie domového odpadu alebo v pre-
dajni, v ktorej ste vyrobok zakupili.

Tento vyrobok spina vietky zakladné
poziadavky smernic EU. EU Vyhlasenie

o zhode je k dispozicii na www.alzashop.
com/doc.

Tento vyrobok, predavany v Eurdpskej unii,
spifia poziadavky smernice 2011/65/EU
obmedzujlce pouzivanie niektorych ne-
bezpecnych latok v elektrickych a elektro-
nickych zariadeniach (RoHS).

MAGYAR

A WEEE szimbdlum azt jelzi, hogy ez

a termék nem kezelheté haztartasi hulla-
dékként. A termék helyes megsemmisité-
sének biztositasaval segit védeni a kor-
nyezetet. A termék Ujrahasznositasaval
kapcsolatos részletesebb informaciokért,
kérjuk, forduljon a helyi hatésagokhoz,

a haztartasi hulladékkezel6 szolgaltatohoz

vagy
a bolthoz, ahol a terméket megvasarolta.

Ez a termék megfelel az 6sszes ra vonat-
kozé EU-s szabalyozasi kdvetelménynek.
Az EU megfeleléségi nyilatkozata a www.
alzashop.com/DoC cimen érheté el.

Az Eurdpai Unidban értékesitett termékek
megfelelnek az elektromos és elektronikai
berendezésekben vald egyes veszélyes
anyagok hasznalatanak korlatozasara vo-
natkozoé 2011/65/EU (RoHS) irdnyelvnek.

FRANCAIS

Ce produit est conforme a I'ensemble des
exigences des normes européennes corre-
spondantes. La déclaration de conformité
européenne est disponible sur le site
www.alzashop.com/DoC.

Ce produit, vendu en Union européenne,
est conforme aux exigences de la Directive
2011/65/EU relative aux restrictions sur cer-
taines substances dangereuses dans les
équipements électrigues et électroniques
(RoHS).

Le symbole WEEE indique que ce pro-
duit ne doit pas étre jeté avec les déchets
ménagers ordinaires. Vous assurerez la
protection de I'environnement en élimi-
nant correctement ce produit. Pour da-
vantage d'informations sur le recyclage de
ce produit, veuillez contacter les autorités
locales, votre prestataire de services de
traitement des déchets ou le magasin ou
vous avez effectué I'achat.
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